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Distinguido cliente:

Le agradecemos que se haya decidido por la
compra de un producto de la marca TAURUS
W&B.

Su tecnologia, disefio y funcionalidad, junto con
el hecho de superar las mas estrictas normas de
calidad le comportaran total satisfaccion durante
mucho tiempo.

Leer atentamente este folleto de instrucciones
antes de poner el aparato en marcha y guardarlo
para posteriores consultas. La no observacion

y cumplimiento de estas instrucciones pueden
comportar como resultado un accidente.

CONSEJOSYADVERTENCIAS
DE SEGURIDAD

- Antes del primer uso, limpiar
todas las partes del producto
que puedan estar en contacto
con alimentos, procediendo tal
como se indica en el apartado
de limpieza.

- Este aparato esta pensado uni-
camente para un uso domeés-
tico, no para uso profesional
o industrial. No esta pensado
para ser usado por clientes en
entornos de hosteleria de tipo
alojamiento y desayuno, hote-
les, moteles y otros entornos
de tipo residencial, tampoco en
casas rurales, zonas de cocina
reservadas para el personal en
tiendas, oficinas y otros entor-
nos de trabajo.

- Este aparato no debe ser usado

por ninos menores de 8 anos.

- Este aparato puede ser utili-
zado por nifios con edad de 8
anos y superior si estan conti-
nuamente supervisados.

- Este aparato pueden utilizar-
lo personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o falta de experien-
cia y conocimiento, si se les ha
dado la supervision o formacion
apropiadas respecto al uso del
aparato de una manera segura
y comprenden los peligros que
implica.

-Mantener el aparato y su cone-
xién de red fuera del alcance de
los nifios menores de 8 afnos.

-La limpieza y el mantenimien-
to a realizar por el usuario no
deben realizarlos los nifos.

- Este aparato no es un jugue-
te. Los nifios deben estar bajo
vigilancia para asegurar que no
jueguen con el aparato.

- Situar el aparato sobre una
superficie horizontal, plana 'y
estable con las asas, si las hay,
situadas para evitar posibles
derramamientos de liquidos
calientes.

-No usar el aparato asociado a
un programador, temporizador
u otro dispositivo que conecte
el aparato automaticamente.

-No sumergir el aparato en agua
u otro liquido, ni ponerlo bajo el



grifo.

- Si la conexion red esta danada,
debe ser substituida, llevar el
aparato a un Servicio de Asis-
tencia Técnica autorizado. Con
el fin de evitar un peligro, no
intente desmontarlo o repararlo
por si mismo.

Antes de conectar el aparato a la red, verificar
que el voltaje indicado en la placa de caracteris-
ticas coincide con el voltaje de red.

Conectar el aparato a una base de toma de co-
rriente provista de toma de tierra y que soporte
como minimo 10 amperios.

La clavija del aparato debe coincidir con la base
eléctrica de la toma de corriente. Nunca modifi-
car la clavija. No usar adaptadores de clavija.
No forzar el cable eléctrico de conexion. Nunca
usar el cable eléctrico para levantar, transportar
o desenchufar el aparato.

No enrollar el cable eléctrico de conexion alre-
dedor del aparato.

No dejar que el cable eléctrico de conexién que-
de atrapado o arrugado.

No dejar que el cable eléctrico de conexion que-
de colgando de la mesa o quede en contacto
con las superficies calientes del aparato.
Verificar el estado del cable eléctrico de
conexion. Los cables dafiados o enredados
aumentan el riesgo de choque eléctrico.

Es recomendable como proteccién adicional en
la instalacion eléctrica que alimenta el aparato,
el disponer de un dispositivo de corriente dife-
rencial con una sensibilidad maxima de 30mA.
Pregunte a un instalador competente para que
le aconseje.

No tocar la clavija de conexién con las manos
mojadas.

No utilizar el aparato con el cable eléctrico o la
clavija dafiada.

Si alguna de las envolventes del aparato se
rompe, desconectar inmediatamente el aparato
de la red para evitar la posibilidad de sufrir un
choque eléctrico.

No utilizar el aparato si ha caido, si hay sefiales
visibles de dafios, o si existe fuga.

Mantener el area de trabajo limpia y bien ilumi-
nada. Las areas desordenadas y oscuras son
propensas a que ocurran accidentes.

- No colocar el aparato sobre superficies calien-
tes tales como placas de coccién, quemadores
de gas, hornos o similares.

- El aparato solo debe utilizarse con el soporte
suministrado.

- Situar el aparato sobre una superficie horizon-
tal, plana, estable y apta para soportar altas
temperaturas, alejada de otras fuentes de calor
y de posibles salpicaduras de agua.

- No utilizar ni guardar el aparato a la intemperie.
- No exponer el aparato a la lluvia o condiciones
de humedad. El agua que entre en el aparato

aumentara el riesgo de choque eléctrico.

- No usar el aparato en el caso de personas
insensibles al calor (ya que el aparato tiene
superficies calefactadas).

- No tocar las partes calefactadas del aparato, ya
que pueden provocar quemaduras.

UTILIZACION Y CUIDADOS:

- Antes de cada uso, desenrollar completamente
el cable de alimentacion del aparato.

No usar el aparato si sus accesorios no estan
debidamente acoplados.

No usar el aparato si los accesorios acoplados
a él presentan defectos. Proceda a sustituirlos
inmediatamente.

No utilizar el aparato vacio.

No usar el aparato si su dispositivo de puesta
en marcha/paro no funciona.

No mover el aparato mientras esta en uso.
Hacer uso del asals para coger o transportar el
aparato.

No utilizar el aparato inclinado, ni darle la
vuelta.

Para conservar el tratamiento antiadherente
en buen estado, no utilizar sobre el utensilios
metalicos o punzantes.

No forzar la capacidad de trabajo del aparato.
Respetar los niveles MAX y MIN.

Desenchufar el aparato de la red cuando no se
use y antes de realizar cualquier operacion de
limpieza.

Este aparato esta pensado Unicamente para
un uso doméstico, no para uso profesional o
industrial.

Guardar este aparato fuera del alcance de los
nifios y/o personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimiento.

No guardar ni transportar el aparato si todavia
esta caliente.



- No guardar el aparato en lugares donde la tem-
peratura ambiente pueda ser inferior a 2°C.

- Usar este aparato, sus accesorios y herra-
mientas de acuerdo con estas instrucciones,
teniendo en cuenta las condiciones de trabajo y
el trabajo a realizar. Usar el aparato para opera-
ciones diferentes a las previstas podria causar
una situacion de peligro.

- No dejar nunca el aparato conectado y sin vigi-
lancia. Ademas, ahorrara energia y prolongara
la vida del aparato.

- No dejar nunca el aparato funcionando sin
vigilancia, ni al alcance de los nifios, ya que es
un aparato eléctrico que calienta aceite a altas
temperaturas y puede ocasionar quemaduras
graves.

- Utilizar solamente utensilios apropiados sopor-
tar altas temperaturas.

- Si por cualquier motivo el aceite se incendiara,
desconectar el aparato de la red y sofocar el
fuego con la tapa, con una manta, o con un
pafio grande de cocina. NUNCA CON AGUA.

- Colocar el mando termostato a la posicion de
minimo (MIN), no garantiza la desconexién
permanente del aparato.

SERVICIO:

- Cerciorarse que el servicio de mantenimiento
del aparato sea realizado por personal espe-
cializado, y que caso de precisar consumibles/
recambios, éstos sean originales.

- ADVERTENCIA: Existe el riesgo de incendio
en caso de que la limpieza del aparato no se
realice conforme a estas instrucciones.

- Toda utilizaciéon inadecuada, o en desacuerdo
con las instrucciones de uso, puede comportar
peligro, anulando la garantia y la responsabili-
dad del fabricante.

DESCRIPCION

A Base

Puchero

Asas

Soporte para los pinchos
Termostato regulable
Piloto luminoso encendido
Pinchos
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Caso de que su modelo de aparato no disponga
de los accesorios descritos anteriormente, éstos
también pueden adquirirse por separado en los
Servicios de Asistencia Técnica.

MODO DE EMPLEO

NOTAS PREVIAS AL USO:

- Asegurese de que ha retirado todo el material
de embalaje del producto.

- Antes de usar el producto por primera vez,
limpie las partes en contacto con alimentos tal
como se describe en el apartado de Limpieza.

- Algunas partes del aparato han sido ligera-
mente engrasadas, en consecuencia, al poner
en marcha el aparato por primera vez puede
desprender un ligero humo. Al cabo de poco
tiempo este humo cesara.

- Para eliminar el olor que desprende el aparato
al utilizarlo por primera vez, se recomienda
tenerlo en marcha a maxima potencia durante 2
horas en una habitacién bien ventilada.

- Preparar el aparato acorde a la funcion que
desee realizar:

USoO:

- Desenrollar completamente el cable antes de
enchufar.

Situar el aparato correctamente acoplado sobre
su base.

Enchufar el aparato a la red eléctrica.

Poner el aparato en marcha, accionando el
mando selector.

El piloto luminoso (F) se iluminara.

Girar el mando termostato hasta situarlo en

la posicion que corresponda a la temperatura
deseada.

Trabajar el alimento que desee procesar.
Esperar a que el piloto luminoso (F) se des-
conecte, lo que sefalara que el aparato ha
alcanzado la temperatura adecuada.

Llenar el aparato en funcién de la receta que
desee preparar.

Consejos de coccion:

Para la fondue bourguignonne mantener el
termostato regulable en la posicion “Max”.

Para la fondue china mantener el termostato
regulable en la posicion intermedia.

Para la fondue de chocolate y la fondue de
queso mantener el termostato regulable en

la posicion “Min”. Durante la cocciéon remover
periddicamente el contenido con ayuda de
utensilios de madera o de plastico capaces

de resistir temperaturas elevadas, con tal de
mantener una textura fina.

Durante el uso del aparato el piloto luminoso (F)
se conectara y desconectara de forma automa-
tica, indicado de este modo el funcionamiento
de los elementos calefactores para mantener la



temperatura deseada.

- Cuando el alimento este a su gusto, retirarlo
del aparato con la ayuda de una espatula de
madera o similar que sea resistente al calor, No
use utensilios que puedan dafar el revestimien-
to antiadherente.

UNA VEZ FINALIZADO EL USO DEL APARA-

TO:

- Seleccionar la posicion de minimo (MIN) me-
diante el mando selector de temperatura.

- Desenchufar el aparato de la red eléctrica.

- Limpiar el aparato.

ASA/S DE TRANSPORTE:
- Este aparato dispone de unas asas laterales (C)
para hacer facil y comodo su transporte.

PROTECTOR TERMICO DE SEGURIDAD:

- El aparato dispone de un dispositivo térmico de
seguridad que protege el aparato de cualquier
sobrecalentamiento.

- Cuando el aparato se conecta y desconecta
alternativamente, no siendo ello debido a la
accion del termostato de ambiente, verificar que
no haya ningun obstaculo que impida o dificulte
la entrada o salida normal del aire.

- Si el aparato se desconecta por si mismo y no
vuelve a conectarse, proceder a desenchufarlo
de la red, esperar unos 15 minutos antes de
volver a conectarlo, Si sigue sin funcionar, acu-
dir a uno de los servicios de asistencia técnica
autorizados.

LIMPIEZA

- Desenchufar el aparato de la red y dejarlo
enfriar antes de iniciar cualquier operacién de
limpieza.

- Limpiar el aparato con un pafio hUmedo impreg-
nado con unas gotas de detergente y secarlo
después.

- No utilizar disolventes, ni productos con un fac-
tor pH acido o basico como la lejia, ni productos
abrasivos, para la limpieza del aparato.

- No deje entrar agua u otro liquido por las aber-
turas de ventilacién para evitar dafios en las
partes operativas interiores del aparato.

- No sumergir el aparato en agua u otro liquido,
ni ponerlo bajo el grifo.

- Se recomienda limpiar el aparato regularmente
y retirar todos los restos de alimentos.

- Si el aparato no se mantiene en buen estado
de limpieza, su superficie puede degradarse

y afectar de forma inexorable la duracién de
la vida del aparato y conducir a una situacion
peligrosa.

- Las siguientes piezas son aptas para su limpie-
za en agua caliente jabonosa o en el lavavajillas
(usando un programa suave de lavado):

Soporte para los pinchos
Pinchos

- A continuacion, seque todas las piezas antes de

su montaje y guardado.

ANOMALIAS Y REPARACION

- En caso de averia llevar el aparato a un Servi-
cio de Asistencia Técnica autorizado. No intente
desmontarlo o repararlo ya que puede existir
peligro.

PARA LAS VERSIONES EU DEL PRQDUCTO
Y/O EN EL CASO DE QUE EN SU PAIS APLI-
QUE:

ECOLOGIA Y RECICLABILIDAD DEL PRO-

DUCTO

- Los materiales que constituyen el envase de
este aparato, estan integrados en un sistema
de recogida, clasificacion y reciclado de los
mismos. Si desea deshacerse de ellos, puede
utilizar los contenedores publicos apropiados
para cada tipo de material.

- El producto esta exento de concentraciones de
sustancias que se puedan considerar dafiinas
para el medio ambiente.

Este simbolo significa que, si desea

deshacerse del producto, una vez

transcurrida la vida del mismo, debe

depositarlo por los medios adecuados a

manos de un gestor de residuos autoriza-

do para la recogida selectiva de
Residuos de Aparatos Eléctricos y Electronicos
(RAEE).

Este aparato cumple con la Directiva 2014/35/EU
de Baja Tension, con la Directiva 2014/30/EU de
Compatibilidad Electromagnética, con la Directiva
2011/65/EU sobre restricciones a la utilizacion de
determinadas sustancias peligrosas en apara-
tos eléctricos y electrénicos y con la Directiva
2009/125/EC sobre los requisitos de disefio
ecoldgico aplicable a los productos relacionados
con la energia.



RECETAS

FONDUE VIGNERONNE

PARA 6 PERSONAS:

1,8 Kg de carne de ternera especial para fondue.
Salsas de acompafiamiento

PARA LA MARINADA:
150g de champifiones
150g de chicharrones

1 cebolla

2 dientes de ajo

1 ramillete de hierbas
150cl de vino tinto

- Cortar la carne a tacos y guardarla en la neve-
ra. Sacarla de la nevera unos 20 minutos antes
de la comida.

- En una paella, dorar la cebolla cortada, los
chicharrones y los dientes de ajo cortados por
la mitad y sin grano. Afadir los champifiones.

- Mezclarlo bien y afiadir el vino. Afadir las
hierbas.

- Llevar a ebullicién y bajar el fuego.

- Dejar a fuego lento sin tapar durante 45 minu-
tos.

- Introducir la mezcla en la fondue.

- Cada comensal pincha un trozo de carne y lo
pone en remojo dentro de la fondue durante el
tiempo de coccion que desee.

FONDUE BOURGUIGNONNE
PARA 6 PERSONAS:

1,8 Kg de carne de ternera especial para fondue.
1 diente de ajo

1 litro de aceite para freir o aceite especial para
fondue

1 ramillete de hierbas
Salsas de acompafiamiento

- Cortar la carne a tacos.

- Calentar el aceite en una cazuela y afiadir las
hierbas.

- Frotar el interior de la fondue con el diente de
ajo, afiadir una pizca de sal.

- Cuando el aceite esté caliente, verterlo con
cuidado en la fondue.

- ATENCION: el aceite caliente puede causar
quemaduras graves, tomar todas las precaucio-

nes necesarias antes de verter el aceite en la
fondue y mantener a los nifios alejados durante
la manipulacion. No verter el aceite cerca de
materiales fragiles y/o inflamables.

- Cada comensal pincha un trozo de carne y lo
pone en remojo dentro de la fondue durante el
tiempo de coccidon que desee.

FONDUE SAVOYARDE
PARA 6 PERSONAS:

500g de queso Beaufort

500g de queso Emmental

500g de queso Tomme de Savoie

1 litro de vino blanco seco

1 vasito de kirsh

. cc de nuez moscada rayada

Sal, pimienta

3 barras de pan (de ayer o antes de ayer)

- Quitar la pela de los quesos y cortarlos a dados.

- Verter el vino en la fondue y calentar a media
potencia unos diez minutos.

- Cuando el vino esté caliente, afadir el queso
progresivamente y dejar que se funda, mezclan-
do con una cuchara de madera removiendo en
forma de “8” para logar una textura homogénea.

- Afadir la sal, la nuez moscada y después el
kirsh.

- Cortar el pan a tacos.

- Cada comensal pincha un trozo de pany lo
pone en remojo dentro de la fondue hasta que
el pan quede cubierto de queso, procurando
que no caiga dentro.

FONDUE CHOCOLATE
PARA 6 PERSONAS:

500g de chocolate negro de pasteleria
50cl de nata liquida

Fruta fresca cortada a dados
Caramelos blandos del tipo gominola
1 limén

- Rayar el chocolate

- Cortar la fruta a dados, introducirla en cuencos
y regarla con limoén.

- Calentar la nata, afadir el chocolate progresiva-
mente removiendo con una cuchara de madera.

- Cada comensal pincha un trozo de fruta o un



caramelo y lo pone en remojo en la fondue
hasta que quede recubierto de chocolate.

FONDUE CHINA
PARA 6 PERSONAS:

450 g de ternera

450 g de pollo

450 g de salmén fresco o atun fresco

450 g de gambas crudas

1 litro de caldo caliente de ternera o de pollo
1 zanahoria

1 cebolla

2 puerro

50g de champifiones negros rehidratados
2 rama de cidronela

1 cs de salsa de soja

1 cs de jengibre en polvo

Algunos granos de sésamo

- Cortar la ternera, el pollo, el salmén o el atun a
tacos.

- Pelar las gambas y guardarlas en la nevera.

- Verter el caldo en la fondue y calentar en la
posiciéon media.

- Afnadir las legumbres, la cebolla y la cidronela
cortadas, la salsa de soja, el jengibre y los
granos de sésamo.

- Mezclarlo bien y dejar a fuego lento unos veinte
minutos.

- Cada comensal pincha un trozo de carne o de
pescado y lo pone en remojo dentro de la fon-
due durante el tiempo de coccion que desee.
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Fondue maker
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Dear customer,

Many thanks for choosing to purchase a TAURUS
W&B brand product.

Thanks to its technology, design and operation
and the fact that it exceeds the strictest quality
standards, a fully satisfactory use and long pro-
duct life can be assured.

Read these instructions carefully before swit-
ching on the appliance and keep them for future
reference. Failure to follow and observe these
instructions could lead to an accident.

SAFETY ADVICE AND WARN-
INGS

- Clean all the parts of the prod-
uct that will be in contact with
food, as indicated in the clean-
ing section, before use.

- This appliance is only for do-
mestic use, not for industrial
or professional use. It is not
intended to be used by guests
in hospitality environments such
as bed and breakfast, hotels,
motels, and other types of
residential environments, even
in farm houses, areas of the
kitchen staff in shops, offices
and other work environments.

- This appliance shall not be
used by children aged less than
8 years.

- This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above if they are continuously

supervised.

- This appliance can be used by
people with reduced physical,
sensory or mental capabili-
ties or lack of experience and
knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand
the hazards involved.

-Keep the appliance and its cord
out of reach of children aged
less than 8 years.

- Cleaning and user maintenance
shall not be made by children.

- This appliance is not a toy.
Children should be supervised
to ensure that they do not play
with the appliance.

- Place the appliance on a hor-
izontal, flat and stable surface
with the handles, if any, posi-
tioned to avoid spillage of the
hot liquids.

-Do not use the appliance in
association with a programmer,
timer or other device that auto-
matically switches it on.

-Never submerge the appliance
in water or any other liquid or
place it under running water.

- If the connection to the mains
has been damaged, it must be
replaced, take the appliance to
an authorised technical sup-
port service. Do not attempt to
disassemble or repair the ap-



pliance by yourself in order to
avoid a hazard.

- Ensure that the voltage indicated on the rating
label matches the mains voltage before plug-
ging in the appliance.

- Connect the appliance to a base with an earth
socket withstanding a minimum of 10 amperes.

- The appliance's plug must fit into the mains

socket properly. Do not alter the plug. Do not

use plug adaptors.

Do not wrap the power cord around the appli-

ance.

Do not clip or crease the power cord.

Do not allow the power cord to hang or to

come into contact with the hot surfaces of the

appliance.

Check the state of the power cord. Damaged

or tangled cables increase the risk of electric

shock.

As an additional protection to the electrical

supply for the appliance, it is advisable to have

a differential current device with a maximum

sensitivity of 30 mA. Ask for advice from a com-

petent installer.

Do not touch the plug with wet hands.

Do not use the appliance if the cable or plug is

damaged.

If any of the appliance casings breaks, immedi-

ately disconnect the appliance from the mains to

prevent the possibility of an electric shock.

Do not use the appliance if it has fallen on the

floor, if there are visible signs of damage or if it

has a leak.

Keep the working area clean and well lit. Clut-

tered and dark areas invite accidents.

Do not place the appliance on hot surfaces,

such as cooking plates, gas burners, ovens or

similar.

The appliance must only be used with the stand

provided.

Place the appliance on a horizontal, flat, stable

surface, suitable for withstanding high tempera-

tures and away from other heat sources and
contact with water.

Do not use or store the appliance outdoors.

Do not leave the appliance out in the rain or

exposed to moisture. If water gets into the appli-

ance, this will increase the risk of electric shock.

Do not use the appliance in the case of persons

insensitive to heat (the appliance has heated

surfaces).

- Do not touch the heated parts of the appliance,
as it may cause serious burns.

USE AND CARE:

- Fully unroll the appliance's power cable before
each use.

- Do not use the appliance if its accessories are

not properly fitted.

Do not use the appliance if the accessories

attached to it are defective. Replace them

immediately.

Do not use the appliance when empty.

Do not use the appliance if the on/off switch

does not work.

Do not move the appliance while in use.

Use the appliance handle/s, to catch it or move

it.

Do not use the appliance if it is tipped up and do

not turn it over.

To keep the non-stick treatment in good condi-

tion, do not use metal or pointed utensils on it.

Do not force the appliance’s work capacity.

Respect the MAX and MIN levels.

Disconnect the appliance from the mains when

not in use and before undertaking any cleaning

task.

This appliance is for household use only, not

professional, industrial use.

Store this appliance out of reach of children

and/or persons with physical, sensory or

reduced mental or lack of experience and

knowledge.

Do not store or transport the appliance if it is

still hot.

Do not store the appliance on areas where the

temperature could be lower than 2°C

Use the appliance and its accessories and tools

in accordance with these instructions, taking

into account the working conditions and the

work to be performed. Use the appliance for

operations different from those intended could

result in a hazardous situation.

Never leave the appliance connected and un-

attended if is not in use. This saves energy and

prolongs the life of the appliance.

Never leave the appliance unattended when

in use and keep out of the reach of children,

as this is an electrical appliance that heats oil

to high temperatures and may cause serious

burns.

- Use only utensils appropriate to support high
temperatures.

- If, for some reason, the oil was to catch fire,



disconnect the appliance from the mains and
smother the fire using the lid, a cover or a large
kitchen cloth. NEVER WITH WATER.

- Turn the thermostat control to the minimum
(MIN) setting. This does not mean that the iron
is switched off permanently.

SERVICE:

- Make sure that the appliance is serviced only
by specialist personnel, and that only original
spare parts or accessories are used to replace
existing parts/accessories.

- CAUTION: There is a risk of fire if the appli-
ance’s cleaning is not done according to these
instructions.

- Any misuse or failure to follow the instructions
for use renders the guarantee and the manufac-
turer's liability null and void.

DESCRIPTION

A Base

Bowl

Handles

Forks’ support
Temperature control knob
Power indicator

Forks
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If the model of your appliance does not have the
accessories described above, they can also be
bought separately from the Technical Assistance
Service.

INSTRUCTIONS FOR USE

BEFORE USE:

- Make sure that all the product’s packaging has
been removed.

- Before using the product for the first time, clean
the parts that will come into contact with food in
the manner described in the cleaning section.

- Some parts of the appliance have been lightly
greased. Consequently, the first time the appli-
ance is used a light smoke may be detected.
After a short time, this smoke will disappear.

- To eliminate the smell given off by the appliance
when used for the first time, it is recommend-
ed to have it on at full power for 2 hours in a
well-ventilated room.

- Prepare the appliance according to the function
you wish to use:

USE:

- Unroll the cable completely before plugging it in.

- Attach the appliance to its base making sure
that it is correctly fitted into place.

- Connect the appliance to the mains.

- Turn the appliance on, by using the selection
knob.

- The pilot light (F) comes on.

- Turn the thermostat control to the desired tem-
perature position.

- Work with the food you want to process.

- Wait until the pilot light (F) has gone out which
will indicate that the appliance has reached an
adequate temperature.

- Fill the appliance according to the recipe you

desire to prepare.

Cooking recommendations:

For the bourguignonne fondue keep the tem-

perature on the “Max” position.

For the Chinese fondue keep the temperature in

the medium position.

For the chocolate fondue and the cheese fon-

due keep the temperature on the “Min” position.

During cooking, periodically stir the contents

using wooden utensils or plastic utensils capa-

ble of withstanding high temperatures in order to
maintain a smooth texture.

During the appliance’s use the pilot light (F) will

come on and off automatically, indicating the

heating elements are working, and therefore
maintaining the desired temperature.

When the food is to your taste, remove it from

the appliance with the help of a wooden spatula

or similar heat resistant implement; do not

use utensils that could damage the non-stick

coating.

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE

APPLIANCE:

- Select the minimum position (MIN) using the
thermostat control.

- Unplug the appliance from the mains.

- Clean the appliance.

CARRY HANDLE/S:

- This appliance has handles (C) on the side of
the body, which facilitates comfortable transport.

SAFETY THERMAL PROTECTOR:

- The appliance has a safety device, which pro-
tects the appliance from overheating.

- When the appliance switches itself on and off
repeatedly, for reasons other than the ther-



mostat control, check to ensure that there are
no obstacles that impede correct air entry or
expulsion.

If the appliance turns itself off and does not
switch itself on again, disconnect it from the
mains supply, and wait for approximately 15
minutes before reconnecting. If the machine
does not start again seek authorised technical
assistance.

CLEANING

- Disconnect the appliance from the mains and
allow it to cool before undertaking any cleaning
task.

- Clean the equipment with a damp cloth with a
few drops of washing-up liquid and then dry.

- Do not use solvents, or products with an acid or
base pH such as bleach, or abrasive products,
for cleaning the appliance.

- Do not let water or any other liquid get into the
air vents to avoid damage to the inner parts of
the appliance.

- Never submerge the appliance in water or any
other liquid or place it under running water.

- It is advisable to clean the appliance regularly
and remove any food remains.

- If the appliance is not in good condition of clean-
liness, its surface may degrade and inexorably
affect the duration of the appliance’s useful life
and could become unsafe to use.

- The following pieces may be washed in a dish-
washer (using a soft cleaning program):

[0 Fork’s support
[0 Forks

- Then dry all parts before its assembly and

storage.

ANOMALIES AND REPAIR

- Take the appliance to an authorised technical
support service if product is damaged or other
problems arise. Do not attempt to disassemble
or repair the appliance yourself as this may be
dangerous.

FOR EU PRODUCT VERSIONS AND/OR IN
CASE THAT IT IS REQUESTED IN YOUR
COUNTRY:

ECOLOGY AND RECYCLABILITY OF THE

PRODUCT

- The materials of which the packaging of this
appliance consists are included in a collection,
classification and recycling system. Should you

wish to dispose of them, use the appropriate
public recycling bins for each type of material.

- The product does not contain concentrations of
substances that could be considered harmful to
the environment.

This symbol means that in case you wish
to dispose of the product once its working
life has ended, take it to an authorised
waste agent for the selective collection of

B \\5ste from Electric and Electronic
Equipment (WEEE).

This appliance complies with Directive 2014/35/
EU on Low Voltage, Directive 2014/30/EU on
Electromagnetic Compatibility, Directive 2011/65/
EU on the restrictions of the use of certain
hazardous substances in electrical and elec-
tronic equipment and Directive 2009/125/EC on
the ecodesign requirements for energy-related
products.

RECIPE

FONDUE VIGNERONNE
SERVES 6:

1,8 Kg of beef specially for fondue
Dipping sauce

FOR HE MARINADE:
150g mushrooms
150g pork scratchings
1 onion

2 cloves of garlic

1 small bunch of herbs
150cl of red wine

- Dice the beef and store in the fridge. Remove it
from the fridge 20 minutes before serving.

- Cook the chopped onion, pork scratchings and
halved, degermed garlic cloves in a pan until
golden.

- Add the mushrooms.

- Mix well and add the wine.

- Bring to the boil then lower the heat.

- Simmer over a low heat without covering for 45
minutes.

- Pour the mixture into the fondue pot.

- Each diner gets a piece of meat on their fork
and dips it in the sauce in the fondue pot for the
desired cooking time.



FONDUE BOURGUIGNONNE

SERVES 6:

1,8 Kg of beef specially for fondue

1 clove of garlic

1 litre of frying oil or oil specially for fondue
1 small bunch of herbs

Salt

Dipping sauces

- Dice the beef.
- Heat the oil in a pan and add the herbs.

- Rub the inside of the fondue pot with the clove
of garlic, add a pinch of salt.

- When the oil’s hot, carefully pour it into the
fondue pot.

- WARNING: hot oil may cause serious burns;
take all necessary precautions before pouring
the oil into the fondue and keep children away
during handling. Do not pour the oil near fragile
and/or flammable materials.

- Each diner gets a piece of meat on their fork
and dips it in the sauce in the fondue pot for the
desired cooking time.

FONDUE SAVOYARDE
SERVES 6:

500g Beaufort cheese

500g Emmental cheese

500g Tomme de Savoie cheese

- 1 litre of dry white wine

1 small glass of kirsch

2 a teaspoon grated nutmeg

Salt, pepper

3 baguettes (from yesterday or the day before)

- Remove the rind from the cheese and dice.

- Pour the wine into the fondue pot and heat on
medium power for ten minutes.

- When the wine is hot, gradually add the cheese
and let it melt, stirring in a figure 8 with a wood-
en spoon to achieve a smooth texture.

- Add the salt, nutmeg and then the kirsch.

- Dice the bread.

- Each diner gets a piece of bread on their fork
and dips it in the sauce in the fondue pot until
the bread is covered in cheese, without it falling
inside.

FONDUE CHOCOLATE
SERVES 6:

500g dark cooking chocolate

50cl pouring cream

Fresh fruit, diced

Soft, jelly-type sweets

1 lemon

- Grate the chocolate.

- Dice the fruit, put it into bowls and sprinkle with
lemon juice.

- Heat the cream, gradually add the chocolate,
constantly stirring with a wooden spoon.

- Each diner gets a piece of fruit or a sweet and
dips it in the fondue pot until it is covered in
chocolate.

FONDUE CHINA

SERVES 6:

450 g beef

450 g chicken

450 g fresh salmon or tuna
450 g raw prawns

1 litre of hot beef or chicken stock
1 carrot

1 onion

Y a leek

50g dried black mushrooms
% stalk lemongrass

1 table spoon soy sauce

1 table spoon ginger powder
A few sesame grains

- Dice the beef, chicken and salmon or tuna.

- Peel the prawns and store them in the fridge.

- Pour the stock into the fondue pot and heat on
medium.

- Add the vegetables, chopped onion and lemon-
grass, soy sauce, ginger and sesame grains.

- Stir well and cook over a low heat for twenty
minutes.

- Each diner gets a piece of meat or fish on their
fork and dips it in the sauce in the fondue pot for
the desired cooking time.



Francais

Service a fondue
FF2

Cher Client,

Nous vous remercions d’avoir acheté un appareil
TAURUS W&B.

Sa technologie, son design et sa fonctionnalité,
outre sa parfaite conformité aux normes de qua-
lité les plus strictes, vous permettront d’en tirer
une longue et durable satisfaction.

Lire attentivement cette notice d’instructions
avant de mettre I'appareil en marche, et la
conserver pour la consulter ultérieurement. Le
non-respect de ces instructions peut étre source
d’accident.

CONSEILS ET MESURES DE
SECURITE

- Avant la premiére utilisation, la-
ver les parties en contact avec

les aliments comme indiqué a la

section nettoyage.

- Cet appareil est uniqguement
destiné a un usage domesti-
que et non professionnel ou
industriel. Cet appareil a été
exclusivement congu dans le
cadre d’'un usage privé et non
pas pour une utilisation profes-
sionnelle ou industrielle. Il n’a
pas été congu pour étre utilisé
par les clients d’établissements
hételiers tels que « bed and
breakfasts », hotels, motels et
tout autre logement résidentiel,
y compris les gites ruraux ou
les aires de repos, ni espaces

de cuisine destiné au personnel

de magasins, bureaux et autres

milieux de travail.

- Cet appareil ne doit pas étre
utilisé par les enfants de moins
de 8 ans.

- Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants de 8 ans et plus
s’ils sont surveillés en perma-
nence.

- Cet appareil peut étre utilisé
par des personnes ayant des
capacités physiques, sensorie-
lles ou mentales ou manquant
d’expérience a condition de le
faire sous surveillance ou apres
avoir recu les instructions pour
un maniement sdr de I'appareil
et en ayant compris les risques
qu’il comporte.

-Laisser I'appareil hors de portée
des enfants agés de moins de
8 ans.

-Les enfants ne doivent pas
réaliser les opérations de netto-
yage ou de maintenance de
I'appareil.

- Cet appareil n'est pas un jouet.
Les enfants doivent étre sur-
veillés pour s’assurer qu’ils ne
jouent pas avec I'appareil.

-Placer I'appareil sur une surfa-
ce horizontale, plane et stable
avec les poignées, si elles exis-
tent, situées de maniére a éviter
les écoulements éventuels de
liquides chauds.

-Ne pas utiliser I'appareil asso-
cié a un programmateur, a une



minuterie ou autre dispositif
connectant automatiquement
I'appareil.

-Ne pas immerger 'appareil
dans I'eau ou tout autre liquide,
ni le passer sous un robinet.

- Si la prise du secteur est abi-
mee, elle devra étre remplacée
par un Service d’Assistance
Technique agréé. Il est dange-
reux de tenter de procéder aux
réparations ou de démonter
I'appareil soi-méme.

- Avant de raccorder I'appareil au secteur,
s’assurer que le voltage indiqué sur la plaque
signalétique correspond a celui du secteur.

- Raccorder I'appareil a une prise pourvue
d’une fiche de terre et supportant au moins 10
amperes.

- La prise de courant de 'appareil doit étre com-

patible avec la prise de courant de l'installation.

Ne jamais modifier la prise de courant de
I'appareil. Ne pas utiliser d’adaptateur de prise
de courant.

- Ne pas forcer le cable électrique de connexion.
Ne jamais utiliser le cable électrique pour lever,
transporter ou débrancher I'appareil.

- Ne pas enrouler le cable électrique de conne-
xion autour de I'appareil.

- Eviter que le cable électrique de connexion ne
se coince ou ne s’emméle.

- Ne pas laisser le cable de connexion suspendu

a la table ou entrer en contact avec les surfaces

chaudes de 'appareil.
- Vérifier I'état du cable électrique de connexion.

Les cables endommagés ou emmélés augmen-

tent le risque de décharge électrique.

- Il est recommandé, comme protection addition-
nelle de l'installation électrique qui alimente

I'appareil, de disposer d’un dispositif de courant

différentiel avec une sensibilité maximale de
30mA. En cas de doute, consultez un installa-
teur agréé.

- Ne pas toucher la prise de raccordement avec
les mains mouillées.

- Ne pas utiliser I'appareil si son cable électrique
ou sa prise est endommagé.

- Si une des enveloppes protectrices de I'appareil

se casse, débrancher immédiatement I'appareil

du secteur pour éviter toute décharge électri-

que.

Ne pas utiliser 'appareil s’il est tombé, ou en

présence de signes visibles de dommages ou

en cas de fuite.

Veiller a maintenir votre espace de travail pro-

pre et bien éclairé. Les espaces encombrés et

sombres sont propices aux accidents.

Ne pas placer I'appareil sur des surfaces

chaudes, plaques de cuisson, cuisiniéres a gaz,

fours ou similaires.

L’appareil doit étre utilisé uniquement avec le

support fourni.

Placer I'appareil sur une surface horizontale,

plane, stable et pouvant supporter des tempé-

ratures élevées, éloignée d’autres sources de

chaleur et d’éventuelles éclaboussures d’eau.

Ne pas exposer 'appareil aux intempéries.

Ne pas exposer I'appareil a la pluie ou a un

environnement humide. L’'eau qui entre dans

I'appareil augmente le risque de décharge

électrique.

Les personnes insensibles a la chaleur doivent

éviter d’utiliser cet appareil (puisque celui-ci pré-

sente des surfaces chauffantes).

- Eviter de toucher les parties chauffantes de
I'appareil, vous pourriez gravement vous briler.

UTILISATION ET ENTRETIEN :

- Avant chaque utilisation, dérouler complétement
le cable d’alimentation de 'appareil.

- Ne pas utiliser 'appareil si ses accessoires ne
sont pas correctement assemblés.

- Ne pas utiliser I'appareil si les accessoires qui
lui sont assemblés présentent des défauts. Le
cas échéant, les remplacer immédiatement.

- Ne pas utiliser I'appareil a vide.

- Ne pas utiliser I'appareil si son dispositif de
mise en marche/arrét ne fonctionne pas.

- Ne pas faire bouger I'appareil durant son fonc-
tionnement

- Utiliser les poignées pour prendre ou transpor-
ter 'appareil.

- Ne pas utiliser I'appareil en position inclinée, ni
le retourner.

- Pour conserver le traitement anti-adhésif en bon
état, ne pas utiliser d’ustensiles métalliques ou
pointus.

- Ne pas forcer la capacité de travail de I'appareil.

- Respecter les niveaux MAXIMUM ET MINI-
MUM.



- Débrancher I'appareil du secteur quand il n’est
pas utilisé et avant de procéder a toute opéra-
tion de nettoyage.

- Cet appareil est uniquement destiné a un usage
domestique et non professionnel ou industriel.

- Conserver cet appareil hors de portée des

enfants ou des personnes ayant des capacités

physiques, sensorielles ou mentales réduites
ou présentant un manque d’expérience et de
connaissances.

Ne pas ranger I'appareil s'il est encore chaud.

Ne pas ranger I'appareil dans un endroit ou la

température pourrait étre inférieure a 2°C.

Utiliser cet appareil, ses accessoires et outils

conformément au mode d’emploi, en tenant

compte des conditions de travail et du travail

a réaliser. L'utilisation de I'appareil pour des

opérations autres que celles pour lesquelles il

a été congu pourrait impliquer des situations

dangereuses.

Ne jamais laisser I'appareil branché et sans sur-

veillance. Vous réduirez par la méme occasion

la consommation d’énergie et prolongerez la
durée de vie de I'appareil.

Ne jamais laisser I'appareil fonctionner sans

surveillance, ni a la portée des enfants, étant

donné qu'il s’agit d’'un appareil électrique qui
chauffe de I'huile a de hautes températures et
qu’il peut entrainer de graves brdlures.

Utiliser uniquement des ustensiles congus pour

supporter des températures élevées.

Si, pour quelque cause que ce soit, I'huile

prend feu, il faut débrancher la friteuse du

réseau électrique et étouffer le feu avec le
couvercle, une couverture ou avec un grand
torchon de cuisine. NE JAMAIS ESSAYER DE

LETEINDRE AVEC DE L’EAU.

Mettre le thermostat sur la position mini-

mum (MIN) ne garantit pas I‘arrét complet de

I'appareil.

ENTRETIEN:

- S’assurer que le service de maintenance de
'appareil est réalisé par du personnel spéciali-
sé, et que dans le cas ou vous auriez besoin de
piéces de rechange, celles-ci soient originales.

- AVERTISSEMENT : Si I'appareil ne se nettoie
pas conformément au mode d’emploi, il pourrait
exister un risque d’'incendie.

- Toute utilisation inappropriée ou non conforme
aux instructions d’utilisation annule la garantie
et la responsabilité du fabricant.

DESCRIPTION

Base

Caquelon

Poignées

Support pour les fourchettes
Thermostat réglable.
Voyant lumineux de marche
Fourchettes a fondue
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Dans le cas ou votre modele ne disposerait pas
des accessoires décrits antérieurement, ceux-ci
peuvent étre achetés séparément aupres des
services d’assistance technique.

MODE D’EMPLOI

REMARQUES AVANT UTILISATION:

- Assurez-vous que vous avez retiré tout le maté-
riel d’emballage du produit.

- Avant la premiére utilisation, laver les parties en
contact avec les aliments comme indiqué a la
section de nettoyage.

- Certaines parties de I'appareil ayant été lége-
rement graisseées, il est possible que I'appareil
dégage un peu de fumée lors de la premiére
utilisation. En peu de temps, la fumée cessera.

- Pour éliminer I'odeur de neuf au premier fonc-
tionnement, on recommande de le faire marcher
a la puissance maximale pendant 2 heures
dans une piéce bien ventilée.

- Préparer I'appareil conformément a la fonction
désirée :

UTILISATION :
- Dérouler completement le cable avant de le
brancher.

- Positionner correctement I'appareil connecté sur
son socle.

- Brancher I'appareil au secteur.

- Mettre en marche I'appareil, en appuyant sur la
commande.

- Le voyant lumineux (F)s’allumera..

- Tourner le thermostat jusqu’a le situer sur la
position de la température désirée.

- Travailler 'aliment désiré.

- Attendre que le témoin lumineux (F)s’éteigne,
ce qui signifiera que I'appareil a atteint la tem-
pérature adéquate.

- Remplissez I'appareil en fonction de la recette
que vous souhaitez préparer.



CONSEILS POUR LA CUISSON :

- Pour la fondue bourguignonne, réglez le ther-
mostat sur la position « Max ».

Pour la fondue chinoise, réglez le thermostat
sur la position intermédiaire.

Pour la fondue au chocolat et la fondue
savoyarde, réglez le thermostat sur la position
« Min ». Pendant la cuisson, remuez réguliére-
ment le contenu a I'aide d’'ustensiles en bois ou
en plastique supportant de hautes températu-
res, afin de maintenir une texture fine.
Lorsque I'appareil sera en marche, le voyant
lumineux (F) s’allumera et s’éteindra automati-
quement, en indiquant ainsi le bon fonctionne-
ment des parties chauffantes pour maintenir la
température désirée.

Quand l'aliment sera a votre godt, le retirer

de I'appareil a I'aide d’'une spatule en bois ou
similaire, résistant a la chaleur ; ne pas utiliser
d’'ustensiles qui puissent abimer le revétement
antiadhésif.

APRES UTILISATION DE L’APPAREIL :

- Mettre le thermostat sur la position minimum
(MIN).

- Débrancher I'appareil du secteur.

- Nettoyer I'appareil.

POIGNEE DE TRANSPORT :

- Cet appareil dispose de poignées latérales (C)
pour faciliter son transport en toute commodité..

SECURITE DE SURCHAUFFE :

- L'appareil dispose d’un dispositif de sécurité qui
protege 'appareil de toute surchauffe.

- Lorsque I'appareil s’allume et s’éteint alter-
nativement que ce n’est pas di a I'action du
thermostat ambiant, vérifier qu’aucun obstacle
n’empéche ou ne géne I'entrée ou la sortie
normale de l'air.

- Si l'appareil se déconnecte tout seul et que
Vous ne parvenez pas a le reconnecter, débran-
chez-le et attendez environ 15 minutes avant de
le rebrancher. S’il ne fonctionne toujours pas,
faites appel a I'un des services d’assistance
technique agréés.

NETTOYAGE

- Débrancher I'appareil du secteur et attendre son
refroidissement complet avant de le nettoyer.

- Nettoyer I'appareil avec un chiffon humide
imprégné de quelques gouttes de détergent et
le laisser sécher.

- Ne pas utiliser de solvants ni de produits au pH

acide ou basique tels qu’eau de Javel, ni de

produits abrasifs pour nettoyer I'appareil.

Ne pas laisser pénétrer d’eau ni aucun autre

liquide par les ouvertures d’aération afin d’éviter

d’endommager les parties intérieures de

I'appareil.

Ne pas immerger I'appareil dans I'eau ou tout

autre liquide, ni le passer sous un robinet.

Il est recommandé de nettoyer I'appareil régulie-

rement et de retirer tous les restes d’aliments.

Si l'appareil n’est pas maintenu dans un bon

état de propreté, sa surface peut se dégrader

et affecter inexorablement la durée de vie de

I'appareil et le rendre dangereux.

Les piéces ci-dessous peuvent se laver a I'eau

chaude savonneuse ou au lave-vaisselle (en

mode délicat) :

- Support pour les fourchettes

- Fourchettes

- Avant son montage et son rangement, veiller a
bien sécher toute les pieces.

ANOMALIES ETREPARATION

- En cas de panne, remettre I'appareil a un
service d’'assistance technique agréé. Il est dan-
gereux de tenter de procéder aux réparations
ou de démonter I'appareil soi-méme.

POURLESVERSIONSUEDUPRODUITET/OU
EN FONCTION DE LA LEGISLATION DU PAYS
D’INSTALLATION:

ECOLOGIE ET RECYCLAGE DU PRODUIT

- Les matériaux constitutifs de 'emballage de cet
appareil font partie d’'un programme de collecte,
de tri et de recyclage. Si vous souhaitez vous
défaire du produit, merci de bien vouloir utiliser
les conteneurs publics appropriés a chaque
type de matériau.

- Le produit ne contient pas de substances
concentrées susceptibles d’étre considérées
comme nuisibles a 'environnement.

Ce symbole signifie que si vous

souhaitez vous débarrasser de I'appareil,

en fin de vie utile, celui-ci devra étre

déposé, en prenant les mesures

adaptées, dans un centre agréé pour la

collecte et le tri des déchets
d’équipements électriques et électroniques
(DEEE).



Cet appareil est certifié conforme a la directive
2014/35/UE de basse tension, de méme qu’a la
directive 2014/30/UE en matiére de compatibilité
électromagnétique, a la directive 2011/65/UE relative
a la limitation de I'utilisation de certaines substances
dangereuses dans les équipements électriques et
électroniques et a la directive 2009/125/CE pour

la fixation d’exigences en matiére d’écoconception
applicable aux produits liés a I'énergie.

RECETTE

FONDUE VIGNERONNE

POUR 6 PERSONNES:
1,8 kg de viande de beeuf spécial fondue.
Sauces pour 'accompagnement

POUR LA MARINADE:

150 g de champignons de Paris
150 g de rillons

1 oignon

2 gousses d’ail

1 bouquet de fines herbes

150 cl de vin rouge

- Couper la viande en dés et la mettre au réfri-
gérateur. La sortir du frigo environ 20 minutes
avant le repas.

- Faire dorer dans une poéle I'oignon coupé, les
rillons et les gousses d’ail coupées en deux et
sans germe. Ajouter les champignons.

- Bien mélanger et ajouter le vin. Ajouter les
herbes.

- Porter a ébullition et baisser le feu.

- Laisser cuire a feux doux sans couvrir pendant
45 minutes.

- Introduire le mélange dans le caquelon.

- Chaque invité pique un morceau de viande sur
sa fourchette et le trempe dans la fondue pour
le laisser cuire autant qu'il le souhaite.

FONDUE BOURGUIGNONNE
POUR 6 PERSONNES :

1,8 kg de viande de beeuf spécial fondue.

1 gousse d’ail

1 litre d’huile de friture ou spéciale pour fondue
1 bouquet de fines herbes

Sauces pour 'accompagnement

- Couper la viande en dés.

- Chauffer I'huile dans un fait-tout et ajouter les
herbes.

- Frotter I'intérieur du caquelon avec la gousse
d’ail, ajouter une pincée de sel.

- Une fois que I'huile est bien chaude, la verser
avec précaution dans le caquelon.

- ATTENTION: I'huile chaude peut provoquer des
brllures graves ; prenez toutes les précautions
nécessaires avant de verser I'huile dans le
caquelon et tenez les enfants éloignés pendant
I'opération. Ne pas verser I'huile a proximité de
matiéres fragiles et/ou inflammables.

- Chaque invité pique un morceau de viande sur
sa fourchette et le trempe dans I'huile pour le
laisser cuire autant qu'il le souhaite.

FONDUE SAVOYARDE
POUR 6 PERSONNES :

500 g de fromage Beaufort

500 g de fromage Emmental
500 g de Tomme de Savoie

1 litre de vin blanc sec

1 petit verre de kirsch

. cc de noix de muscade rapée
Sel, poivre

3 baguettes de pain sec

- Enlever la peau des fromages et les couper en
dés.

- Verser le vin dans le caquelon et chauffer a
puissance intermédiaire pendant dix minutes.

- Quand le vin est chaud, ajouter petit a petit le
fromage et le laisser fondre, en mélangeant
avec une cuillére en bois en dessinant des « 8 »
pour obtenir une texture homogéne.

- Ajouter le sel, la noix de muscade puis le kirsch.

- Couper le pain en dés.

- Chaque invité pique un morceau de pain sur sa
fourchette et le trempe dans la fondue pour bien
le napper de fromage, en faisant attention a ce
qu’il ne tombe pas a l'intérieur.



FONDUE AU CHOCOLAT
POUR 6 PERSONNES :

500 g de chocolat noir patissier

50 cl de creme fraiche liquide

Fruits frais coupés en dés

Bonbons gélifiés

1 citron

- Raper le chocolat

- Couper les fruits en dés, les répartir dans des
bols et les arroser de jus de citron.

- Chauffer la creme, ajouter le chocolat en re-
muant petit a petit avec une cuillére en bois.

- Chaque invité pique un morceau de fruit ou un
bonbon sur sa fourchette et le fait tremper dans
la fondue jusqu’a ce qu'il soit bien nappé de
chocolat.

FONDUE CHINOISE
POUR 6 PERSONNES :

450 g de viande de boeuf

450 g de poulet

450 g de saumon frais ou de thon frais
450 g de crevettes crues

1 litre de bouillon chaud de beeuf ou de poulet
1 carotte

1 oignon

2 poireau

50 g de champignons noirs réhydratés
Y2 branche de citronnelle

1 cs de sauce soja

1 cs de poudre de gingembre
Quelques graines de sésame

- Couper la viande de beeuf et de poulet, le sau-
mon ou le thon en dés.

- Décortiquer les crevettes et les conserver au
réfrigérateur.

- Verser le bouillon dans le caquelon et chauffer a
la puissance intermédiaire.

- Ajouter les légumes, 'oignon et la citronnelle
coupés, la sauce soja, le gingembre et les
graines de sésame.

- Bien mélanger et laisser cuire a feu doux une
vingtaine de minutes.

- Chaque invité pique un morceau de viande ou
de poisson sur sa fourchette et le trempe dans
la fondue pour le laisser cuire autant qu'il le
souhaite.



Deutsch

Fonduetopf
FF2

Sehr geehrte Kundin,
Wir danken lhnen fiir Ihre Entscheidung, ein
TAURUS W&B Gerat zu kaufen.

Die Technologie, das Design und die Funktiona-
litat dieses Produkts, das die anspruchsvollsten
Qualitatsnormen erflillt, werden Sie Uber viele
Jahre zufriedenstellen.

Lesen Sie die Gebrauchsanweisung sorgfaltig,
bevor Sie das Gerat einschalten und bewahren
Sie diese zum Nachschlagen zu einem spateren
Zeitpunkt auf. Werden die Hinweise dieser Bedie-
nungsanleitung nicht beachtet und eingehalten,
kann es zu Unféllen kommen.

RATSCHLAGE UND SICHER-
HEITSHINWEISE

-Vor der Erstanwendung mussen
die Einzelteile, die mit Na-
hrungsmitteln in Kontakt gera-
ten, so wie im Absatz Reinigung
beschrieben, gereinigt werden.

-Dieses Gerat ist ausschliel3lich
fur den hauslichen Gebrauch
ausgelegt, nicht fur den pro-
fessionellen oder gewerblichen
Einsatz. Dieses Gerat ist nur fur
den Hausgebrauch und nicht
fur gewerbliche oder industrie-
lle Zwecke vorgesehen. Die-
ses Gerat ist nicht fir Gaste
von Gasthausern wie Bed and
Breakfast, Hotels, Motels oder
von sonstigen Beherbergungs-
betrieben sowie nicht fur Lan-
dferienhauser oder Personal-
raumen von Geschaften, Buros

oder sonstigen Arbeitsstatten
konzipiert worden.

-Dieses Gerat darf von Kindern
unter 8 Jahren nicht benutzt
werden.

-Dieses Gerat darf von Kindern
uber 8 Jahren nur benutzt
werden, wenn sie dabei unter
standiger Aufsicht sind.

-Dieses Gerat ist nicht geeig-
net flr die Verwendung durch
Personen mit eingeschrankter
Wahrnehmung oder verminder-
ten physischen oder geistigen
Fahigkeiten oder einem Mangel
an Erfahrung und Kenntnissen,
sofern sie nicht durch eine fur
ihre Sicherheit verantwortliche
Person beaufsichtigt oder bei
der Bedienung angeleitet wer-
den und die moglichen Ge-
fahren verstehen.

-Das Gerat und sein Netzans-
chluss durfen nicht in die Hande
von Kindern unter 8 Jahren
kommen.

-Kinder durfen keine Reinigungs-
oder Instandhaltungsarbeiten
am Gerat ausfuhren, sofern sie
nicht von einem Erwachsenen
beaufsichtigt werden.

-Dieses Gerat ist kein Spielzeug.
Kinder mussen beaufsichtigt
werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

- Stellen Sie das Gerat auf eine
horizontale, ebene und stabile



Flache. Dabei die Griffe (falls
vorhanden) so platzieren, dass
ein eventuelles Uberlaufen
heilRer Flussigkeiten vermieden
wird.

-Dieses Gerat nicht Uber einen
Programmschalter, eine externe
Zeitschaltuhr oder eine sonstige
Vorrichtung betreiben.

-Das Gerat nicht in Wasser oder
andere Flussigkeiten tauchen
und nicht unter den Wasserh-
ahn halten.

-Wenn der Netzstecker bescha-
digt ist, muss er ausgetauscht
werden. Bringen Sie das Gerat
zu diesem Zweck zu einem zu-
gelassenen Kundendienst. Um
jegliche Gefahr auszuschliel3en,
versuchen Sie nicht selbst, den
Stecker abzumontieren und zu
reparieren.

- Vergewissern Sie sich, dass die Spannung
auf dem Typenschild mit der Netzspannung
Ubereinstimmt, bevor Sie den Apparat an das
Stromnetz anschliefl3en.

- Das Gerat an einen Stromanschluss
anschlieBen, der mindestens 10 Ampere liefert.

- Der Stecker des Gerats muss mit dem Steckdo-
sentyp des Stromanschlusses Ubereinstimmen.
Der Geratestecker darf unter keinen Umstan-
den modifiziert werden. Keine Adapter fur den
Stecker verwenden.

- Nicht mit Gewalt am elektrischen Anschlusska-
bel ziehen. Benutzen Sie das elektrische Kabel
nicht zum Anheben oder Transportieren des
Gerats. Den Stecker nicht am Kabel aus der
Dose ziehen.

- Kabel nicht um das Gerét rollen.

- Achten Sie darauf, dass das elektrische Kabel
nicht getreten oder zerknittert wird.

- Achten Sie darauf, dass das elektrische Verbin-
dungskabel nicht mit heien Teilen des Gerats

in Kontakt kommt.

Uberpriifen Sie den Zustand des elektrischen

Verbindungskabels. Beschadigte oder verwic-

kelte Kabel erhéhen das Risiko von elektrischen

Schlagen.

Es empfiehlt sich, durch den Einbau einer

Differenzstrom-Schutzeinrichtung mit einem

Nennausldsestrom von nicht mehr als 30mA

einen zusatzlichen Schutz an der Elektroins-

tallation, die das Gerat versorgt, anzubringen.

Lassen Sie sich von Ihrem Elektroinstallateur

beraten.

Berlhren Sie den Stecker nicht mit feuchten

Handen.

Das Gerat darf nicht mit beschadigtem elektris-

chem Kabel oder Stecker verwendet werden.

Sollte ein Teil der Gerateverkleidung beschadigt

sein, ist die Stromzufuhr umgehend zu unterbre-

chen, um einen moglichen elektrischen Schlag
zu vermeiden.

Das Gerat nicht benutzen, wenn es herunter-

gefallen ist, sichtbare Schaden aufweist oder

undicht ist.

Der Arbeitsplatz soll sauber und gut beleuchtet

sein. In unordentlichen und dunklen Zonen kann

es zu Unféllen kommen.

Das Gerat nicht auf heiBe Oberflachen sowie

Kochplatten, Gasbrenner, Ofen oder Ahnliches

stellen.

Das Gerat darf nur mit der mitgelieferten Hal-

terung benutzt werden.

Stellen Sie das Gerat auf eine ebene und sta-

bile, fir hohe Temperaturen geeignete Oberfla-

che, aulder Reichweite von anderen Hitzeque-
llen und méglichen Wasserspritzern.

- Das Geréat nicht im Freien benutzen oder au-
fbewahren.

- Das Gerat niemals Regen oder Feuchtigkeit
aussetzen. Wasser, das eventuell in das Gerat
gelangt, erhoht die Elektroschockgefahr.

- Warmeunempfindliche Personen dirfen das
Gerat nicht verwenden (da das Gerat mit erhitz-
baren Flachen ausgestattet ist).

- Die erhitzten Teile des Gerates nicht berihren,
da sie schwere Verbrennungen verursachen
kénnen.

BENUTZUNG UND PFLEGE:

- Vor jedem Gebrauch des Gerats das Stromka-
bel vollstandig abwickeln.

- Gerat nicht benutzen, wenn Zubehdr oder
Ersatzteile nicht richtig befestigt sind.

- Gerat nicht benitzen, wenn die Zubehorteile



mangelhaft sind. Ersetzen Sie diese sofort.

- Das Geréat sollte in leerem Zustand, also ohne
Inhalt, nicht benitzt werden.

- Benlitzen Sie das Gerat nicht, wenn der An-/
Ausschalter nicht funktioniert.

- Das Gerat nicht bewegen, wahrend es in
Betrieb ist.

- Verwenden Sie den / die Griff/e, um das Gerat
zu heben oder zu tragen.

- Verwenden Sie das Gerat nicht im gekippten
oder umgedrehten Zustand.

- Um die antihaftbehandelte Oberflache nicht zu
beschadigen, keine metallischen oder spitzen
Kochutensilien verwenden.

- Betriebskapazitat des Gerats nicht Uberbeans-
pruchen.

- Achten Sie auf die MAXund MIN-Markierungen.
- Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie
das Gerat abkuhlen, bevor Sie mit der Reini-

gung beginnen.

- Dieses Gerat ist ausschlief3lich fiir den hausli-

chen Gebrauch ausgelegt und ist fiir professio-

nelle oder gewerbliche Zwecke nicht geeignet.

Das Gerat auerhalb der Reichweite von Kin-

dern und/oder Personen mit eingeschrankten

korperlichen, sensorischen oder geistigen

Fahigkeiten bzw. Personen ohne ausreichende

Erfahrung und Kenntnisse aufbewahren.

Das Gerat nicht wegrdaumen, wenn es noch heif}

ist.

Bewahren Sie das Gerat nicht an Orten auf, wo

die Umgebungstemperatur unter 2°C sinken

kann.

Verwenden Sie dieses Gerat, seine Zube-

horteile und seine Werkzeuge gemaf diesen

Anleitungen und unter Berlcksichtigung der

Arbeitsbedingungen und der zu verrichtenden

Arbeit. Der Gebrauch des Gerates flr andere

als die vorgesehenen Zwecke kann gefahrlich

sein.

Das Gerat nie am Stromnetz angeschlossen

und ohne Aufsicht lassen. Sie sparen dadurch

Energie und verlangern die Gebrauchsdauer

des Gerates.

Das Gerat niemals unbeaufsichtigt lassen, wenn

es in Betrieb ist. Kinder fernhalten, da es sich

um ein elektrisches Gerat handelt, das Ol hoch
erhitzt und schwere Verbrennungen verursa-
chen kann.

- Verwenden Sie nur Kuichenutensilien, die fir
hohe Temperaturen ausgelegt sind.

- Sollte das Ol aus irgendeinem Grund in Brand
geraten, den Stecker der Fritteuse ziehen und

das Feuer mit dem Deckel, mit einer Decke
oder mit einem groRRen Kiichentuch I6schen.
DAS FEUER UNTER KEINEN UMSTANDEN
MIT WASSER LOSCHEN. DAS FEUER UNTER
KEINEN UMSTANDEN MIT WASSER LOS-
CHEN.

- Die vollstandige Abschaltung des Gerats wird
nicht dadurch garantiert, dass der Temperatu-
rregler auf der niedrigsten Position (MIN) steht.

BETRIEB:

- Achten Sie darauf, dass Reparaturen am Gerat
nur von einem Fachmann ausgefiihrt werden.
Wenn Sie Betriebsmittel / Ersatzteile bendtigen,
durfen diese nur Originalteile sein.

- WARNUNG: Wenn das Gerat nicht gemaf
diesen Anleitungen gereinigt wird, kann ein
Brandrisiko entstehen.

- UnsachgemaRe Verwendung bzw. Nichteinhal-
tung der Gebrauchsanweisung kann Gefahren
zur Folge haben und flhrt zum Erléschen der
Garantieanspriiche sowie der Haftung des
Herstellers.

BEZEICHNUNG
Sockel

Topf

Griffe

Ablage fir die Gabeln
Regulierbarer Thermostat
Kontrolllampe ,, AN*
Gabeln

OMMoOQO@>

Wenn Sie meinen, dass das Gerat nicht mit dem
oben angefiihrten Zubehor ausgestattet ist, kon-
nen Sie die Teile auch einzeln beim Technischen
Dienst erwerben.

BENUTZUNGSHINWEISE

VOR DER BENUTZUNG:

- Vergewissern Sie sich, dass Sie das gesamte
Verpackungsmaterial des Produkts entfernt
haben.

- Vor der Erstanwendung mussen die Einzelteile,
die mit Nahrungsmitteln in Kontakt geraten, so
wie im Absatz Reinigung beschrieben, gereinigt
werden.

- Manche Teile des Bugeleisens wurden leicht
eingefettet, weshalb das Bugeleisen bei der
Erstanwendung ein bisschen dampfen kann.
Nach kurzer Zeit wird dies aufhéren.

- Um der auftretenden Geruchsentwicklung bei
der ersten Inbetriebnahme entgegenzuwirken,



wird empfohlen, das Gerat 2 Stunden lang auf
héchster Stufe in einem gut bellifteten Raum in
Betrieb zu lassen.

- Das Gerét fiir die von lhnen bestimmte Funktion
vorbereiten.

BENUTZUNG:

- Vor Anschluss das Kabel véllig ausrollen.

- Das Gerat korrekt auf seinen Sockel setzen.

- SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

- Durch Betatigen des Schalters das Gerat in
Betrieb setzen.

- Die Leuchtanzeige (F)leuchtet auf.

- Den Temperaturregler drehen, bis er sich an der
Position befindet, die der richtigen Temperatur
entspricht.

- Bearbeiten Sie das gewlinschte Lebensmittel.

- Warten, bis die Kontrolllampe (F)erlischt, was
darauf hinweist, dass das Gerat die geeignete
Temperatur erreicht hat.

- Fullen Sie das Gerat gemass des Rezepts, das
Sie zubereiten mochten.

- Kochhinweise:

- Fur das Fondue Bourguignonne den Tempera-
turrregler in der Position ,Max.“ lassen.

- FUr das chinesische Fondue den Temperaturrre-
gler in der mittleren Position lassen.

- -Fur das Schokoladenfondue und das Kéase-

fondue den Temperaturregler in der Position

,Min.“ lassen. Wahrend des Kochvorganges den

Topfinhalt regelméassig mithilfe von Holzoder

Plastikutensilien, die hohen Temperaturen

standhalten, umrihren, damit die Konsistenz

fein bleibt.

Wahrend der Benutzung des Gerates schaltet

sich die Kontrollleuchte automatisch ein und aus

(F)Dadurch wird der Betrieb der Heizelemente

angezeigt, die das Gerat auf die gewlinschte

Temperatur anheizen.

Sobald die Nahrungsmittel lhren Wiinschen

entsprechen, diese mittels eines hitzebestandi-

gen Holzspatens oder ahnliches aus dem Geréat
entnehmen, verwenden Sie kein Geschirr, das
den Antihaftbelag beschadigen kann.

NACH DER BENUTZUNG DES GERATS:

- Die Position Minimum (MIN) mittels des Tempe-
raturreglers auswahlen.

- Den Stecker aus der Netzdose ziehen.

- Reinigen Sie das Gerat.

TRANSPORT-GRIFFE:

- Dieses Gerat verfligt Uber seitliche Griffe(C)ftr
einen einfachen und bequemen Transport.

WARMESCHUTZSCHALTER:

- Das Gerat ist mit einem Warmeschutzschalter
ausgestattet, wodurch es gegen Uberhitzung
geschitzt ist.

- Bei abwechselndem Einund Ausschalten des
Geréates, das nicht durch den Raumthermostat
ausgelost wird, ist zu Uberprifen, ob der nor-
male Einoder Austritt der Luft durch ein Objekt
verhindert oder erschwert wird.

- Schaltet sich das Gerat von selbst aus und nicht
wieder ein, unterbrechen Sie die Stromzufuhr,
warten Sie 15 Minuten und schalten es wieder
ein.

REINIGUNG

- Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie
das Gerat abkuhlen, bevor Sie mit der Reini-
gung beginnen.

- Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten
Tuch, auf das Sie einige Tropfen Reinigungsmit-
tel geben und trocknen Sie es danach ab.

- Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats weder
Loéseoder Scheuermittel noch Produkte mit
einem sauren oder basischen pH-Wert wie z.B.
Lauge.

- Lassen Sie kein Wasser oder andere Fliissi-
gkeiten in die Beluftungsoffnungen eindringen,
um Schaden an den inneren Funktionsteilen
des Gerates zu vermeiden.

- Das Gerat nicht in Wasser oder andere Flussi-
gkeiten tauchen und nicht unter den Wasserh-
ahn halten.

- Es wird empfohlen, Speisereste regelmafig
vom Gerat zu entfernen.

- Halten Sie das Geréat nicht sauber, so kdnnten
sich der Zustand seiner Oberflache verschle-
chtern, seine Lebenszeit negativ beeinflusst und
gefahrliche Situationen verursacht werden.

- Folgende Teile sind fur die Reinigung in war-
mem Seifenwasser oder in der Spulmaschine
(kurzes Spulprogramm) geeignet:

Ablage fiir die Gabeln
Gabeln

- Trocknen Sie alle Teile gut ab, bevor Sie das

Gerat montieren und aufbewahren.



STORUNGEN UND REPARA-
TUR

- Bei Schaden und Stérungen bringen Sie das
Gerat zu einem zugelassenen Technischen
Kundendienst. Versuchen Sie nicht, das Gerat
selbst auseinanderzubauen und zu reparieren.
Das kénnte Gefahren zur Folge haben.

FUR DIE EU-AUSFUHRUNGEN DES PRO-
DUKTS UND/ODER FUR LANDER, IN DENEN
DIESEVORSCHRIFTENANZUWENDENSIND:

OKOLOGIE UND RECYCLING DES PRO-

DUKTS

- Die zur Herstellung des Verpackungsmaterials
dieses Gerats verwendeten Materialien sind im
Sammel-, Klassifizierungsund Recyclingsystem
integriert. Wenn Sie es entsorgen méchten,
kénnen Sie die offentlichen Container fiir die
einzelnen Materialarten verwenden.

- Das Produkt ist frei von umweltschadlichen
Konzentrationen von Substanzen.

Dieses Symbol weist darauf hin, dass
das Produkt, wenn Sie es am Ende
seiner Lebensdauer entsorgen wollen, in
geeigneter Weise bei einer zugelassenen
Entsorgungsstelle abzugeben ist, um die
getrennte Sammlung von Elektround
Elektronikgerate-Abfall (WEEE) sicherzustellen.

Dieses Gerat erflllt die Richtlinie 2014/35/EU
Uber Niederspannung, die Richtlinie 2014/30/
EU Uber elektromagnetische Vertraglichkeit, die
Richtlinie 2011/65/EU zur Beschrankung der
Verwendung bestimmter gefahrlicher Stoffe in
Elektround Elektronikgeraten und die Richtlinie
2009/125/EG Uber die Anforderungen an die
umweltgerechte Gestaltung energiebetriebener
Produkte.

REZEPTE

FONDUE VIGNERONNE
FUR 6 PERSONEN:

1,8 kg spezielles Rindfleisch fur Fondue
Beilage-Sossen

FUR DIE MARINADE:
150g Champignons
150g Grieben

1 Zwiebel

2 Knoblauchzehen

1 Bund Krauter

150cl Rotwein

- Das Fleisch in Wurfel schneiden und im Kuhls-
chrank aufbewahren. Etwa 20 Minuten vor dem
Essen aus dem Kuhlschrank nehmen.

- In einer Paellapfanne die kleingeschnitte-
ne Zwiebel, die Grieben und die in Halften
geschnittenen Knoblauchzehen braunen. Die
Champignons hinzugeben.

- Gut vermischen und den Wein hinzugeben. Die
Krauter hinzugeben.

- Zum Kochen bringen und die Hitze reduzieren.

- Bei niedriger Hitze 45 Minuten kdcheln lassen.

- Die Mischung in den Fonduetopf geben.

- Jeder Gast spiesst ein Stiick Fleisch auf und
|asst es solange wie gewinscht in der Marinade
im Topf.

FONDUE BOURGUIGNONNE
FUR 6 PERSONEN:

1,8 kg spezielles Rindfleisch fiir Fondue

1 Knoblauchzehe

1 Liter Bratdl oder spezielles Fonduedl

1 Bund Krauter

Beilage-Sossen

- Das Fleisch in Wurfel schneiden.

- Das Ol in einem Topf erhitzen und die Krauter
hinzufugen.

- Den Fonduetopf mit Knoblauch ausreiben,
etwas Salz hinzugeben.

- Wenn das Ol heiss ist, vorsichtig in den Fon-
duetopf geben.

- VORSICHT: Das heisse Ol kann schwere Ver-
brennungen verursachen, treffen Sie die nétigen
Sicherheitsvorkehrungen, bevor Sie das Ol in



den Fonduetopf geben und lassen Sie Kinder
wéhrend des Umgangs mit dem Ol nicht in die
Nahe des Fondues. Das Ol nicht in unmittelba-
rer Nahe von empfindlichen und/oder entflamm-
baren Materialien in den Topf geben.

- Jeder Gast spiesst ein Stiick Fleisch auf und
|&sst es solange wie gewunscht in der Marinade
im Topf.

FONDUE SAVOYARDE
FUR 6 PERSONEN:

500g Beaufort-Kase

500g Emmentaler Kase

500g Tomme de Savoie-Kase

1 Liter trockener Weisswein

1 Glaschen Kirsch

1/2 cc geriebene Muskatnuss

Salz, Pfeffer

3 Stangen Brot (vom Vortag oder Vor-Vortag)

- Die Rinde vom Kése entfernen und in Wiirfel
schneiden.

- Den Wein in den Fonduetopf geben und bei
mittlerer Hitze 10 Minuten erhitzen.

- Wenn der Wein heiss ist, den Kase nach und
nach hinzugeben und schmelzen lassen. lhn
dabei mit einem Holzl6ffel mischen und in der
Form einer 8" umriihren, damit die Konsistenz
gleichmassig bleibt.

- Das Salz, die Muskatnuss und danach den
Kirsch hinzugeben.

- Das Brot in Wiirfel schneiden.

- Jeder Gast spiesst ein Stiick Brot auf und
lasst es im Fonduetopf, bis das Brot von Kase
bedeckt ist. Das Brotstiick darf dabei nicht in
den Topf fallen.

SCHOKOLADENFONDUE
FUR 6 PERSONEN:

500g Schwarze Backschokolade

50cl flussige Sahne

Frisches, in Stlicke geschnittenes Obst
Weiche Sussigkeiten, Typ Gummibarchen
1 Zitrone

- Die Schokolade reiben

- Das Obst in Stiicke schneiden und mit Zitronen-
saft betraufeln.

- Die Sahne erhitzen, nach und nach die

Schokolade hinzufligen und mit einem Holzl6ffel
umrihren.

- Jeder Gast spiesst ein Stiick Obst oder eine
Sussigkeit auf und lasst sie im Fonduetopf, bis
es/sie mit Schokolade bedeckt ist.

CHINESISCHES FONDUE
FUR 6 PERSONEN:

450 g Rindfleisch

450 g Hahnchenfleisch

450 g frischer Lachs oder frischer Thunfisch
450 g rohe Krabben

1 Liter heisse Rinderoder Hithnerbrihe

1 Karotte

1 Zwiebel

1/2 Stange Lauch

50 g schwarze, rehydratierte Champignos
1/2 Stange Melisse

1 Teeloffel Sojasosse

1 Teeloffel Ingwerpulver

Einige Sesamkdrner

- Das Rindfleisch, das Hahnchenfleisch, den
Lachs oder den Thunfisch in Wurfel schneiden.

- Die Krabben schalen und im Kuhlschrank
aufbewahren.

- Die Brihe in den Fonduetopf geben und auf
mittlerer Position erhitzen.

- Das kleingeschnittene Gemlse, die Zwiebel und
die Melisse, die Sojasosse, den Ingwer und die
Sesamkorner hinzugeben.

- Gut vermischen und 20 Minuten bei niedriger
Flamme kdcheln.

- Jeder Gast spiesst ein Stuck Fleisch oder Fisch
auf und lasst es solange wie gewiinscht im
Fonduetopf in der Marinade.



Italiano

Fonduta
FF2

Egregio cliente,

La ringraziamo di aver scelto di comprare un
prodotto della marca TAURUS W&B.

La sua tecnologia, il suo design e la sua funziona-
lita, oltre al fatto di aver superato le piu rigorose
norme di qualita, le assicureranno una totale e
durevole soddisfazione.

Prima di utilizzare 'apparecchio, leggere attenta-

mente le istruzioni riportate nel presente opuscolo
e conservarlo per future consultazioni. La manca-
ta osservanza delle presenti istruzioni pud essere
causa di incidenti.

CONSIGLI E AVVERTENZE
PER LA SICUREZZA

-Prima del primo utilizzo
dell’'apparecchio, si consiglia
di pulire tutte le parti a contatto
con gli alimenti, come indica-
to nella sezione dedicata alla
pulizia.

- Questo apparecchio € desti-
nato unicamente ad un uso
domestico, non professionale
o industriale. L'apparecchio &
stato progettato per un uso es-
clusivamente domestico e non
e destinato a un uso professio-
nale e industriale. Non & adatto
all'utilizzo da parte di ospiti di
strutture ricettive, quali bed and
breakfast, hotel, motel e altri tipi
di ambienti residenziali, com-
presi agriturismi o aree di riposo
per il personale di negozi, uffici
e altri ambienti di lavoro.

- Questo apparecchio non deve
essere utilizzato da bambini di
eta inferiore agli 8 anni.

- Questo apparecchio puo esse-
re utilizzato da bambini dagli
8 anni in su, sotto la continua
supervisione di un adulto.

- Questo apparecchio & idoneo
per l'utilizzo da parte di persone
con capacita fisiche, sensoriali
o mentali ridotte o da persone
non familiari con la manipola-
zione dello stesso, purché sor-
vegliati o debitamente informati
sull’utilizzo in sicurezza della
macchina e sui potenziali peri-
coli associati.

-Mantenere I'apparecchio e le
parti per il collegamento alla
rete elettrica fuori dalla portata
di bambini minori di 8 anni.

-1 bambini non possono eseguire
operazioni di pulizia o di manu-
tenzione dell’apparecchio.

- Questo apparecchio non &
un giocattolo. Assicurarsi che
i bambini non giochino con
I'apparecchio.

- Posizionare I'apparecchio su
una superficie orizzontale,
piana e stabile, con le impugna-
ture, se ci fossero, orientate in
modo da evitare possibili spar-
gimenti di liquidi caldi.

-Non collegare I'apparecchio
a programmatori, timer o altri
dispositivi che ne consentano |l



funzionamento automatico. - Non usare I’appa_re_zc_c_hiq dopo una caQuta, se
presenta danni visibili o in presenza di qualsiasi

-Non immergere I'apparecchio in  perdita.

acqua o altri |IC|UIdI né lavarlo - Mar]tenere I'area di lavoro pulita e ben illumina-
’ ta. E piu probabile che si verifichino incidenti in
con acqua corrente. aree non adeguatamente illuminate e ordinate.
-Se la connessione alla rete - Non collocare I'apparecchio su superfici calde
. . . N come piastre di cottura, bruciatori a gas, forni o
elettrica € danneggiata, €& ne- simili.
cessario sostituirla, rivolgen_ - Questo apparecchio deve essere usato solo con

il supporto in dotazione

dosi a un Centro di Assistenza A o : o
- Appoggiare I'apparecchio su una superficie oriz-

Tecnica autorizzato. Non ten- zontale, stabile e adatta a sopportare tempera-
tare di smontare o di riparare ture ele\./a.tcle, Ior}tapo’da altre sorgenti di calore e
) . da possibili schizzi d’acqua.
l apparecchlo. - Non usare o esporre I'apparecchio alle intem-
perie.

- Prima di collegare I'apparecchio alla rete - Non lasciare I'apparecchio sotto la pioggia o in
elettrica, verificare che il voltaggio indicato sulla luoghi umidi. Le infiltrazioni d’acqua aumentano
targhetta caratteristiche e il selettore di voltag- il rischio di scariche elettriche.
gio corrispondano al voltaggio della rete. - Si sconsiglia I'uso dell’apparecchio a persone

- Collegare I'apparecchio a una base dotata di insensibili al calore in quanto I'apparecchio
messa a terra in grado di sostenere almeno 10 possiede superfici riscaldate.
ampere. - Non toccare le parti riscaldate dell’apparecchio

- Verificare che la presa sia adatta alla spina perché potrebbero provocare gravi scottature.
dell'apparecchio. Non apportare alcuna modifica
alla spina. Non usare adattatori. PRECAUZIONI D’USO:

- Non tirare il cavo elettrico. Non usare mai il - Prima di ogni utilizzo, svolgere completamente il
cavo elettrico per sollevare, trasportare o scolle- cavo dell'apparecchio.
gare I'apparecchio. - Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori non

- Non avvolgere il cavo di alimentazione attorno sono correttamente montati.
allapparecchio. - Non utilizzare 'apparecchio se gli accessori

- Non lasciare che il cavo rimanga impigliato o presentano dei difetti. Proceda a sostituirli
attorcigliato. immediatamente.

- Non lasciare che il cavo di connessione penda - Non avviare mai I'apparecchio a vuoto.
dal tavolo o entri a contatto con le superfici - Non utilizzare 'apparecchio se il suo dispositivo
calde dell'apparecchio. di accensione/spegnimento non & funzionante.

- Controllare lo stato del cavo di alimentazione:
| cavi danneggiati o attorcigliati aumentano il
rischio di scariche elettriche.

- Si raccomanda, come ulteriore protezio-
ne nell'installazione elettrica che alimenta
I'apparecchio, di utilizzare un dispositivo di co-
rrente differenziale con una sensibilita massima
di 30mA. Rivolgersi ad un installatore compe-
tente per un consiglio.

- Non toccare mai la spina con le mani bagnate.

- Non utilizzare I'apparecchio se il cavo di alimen-
tazione o la spina fossero danneggiati.

- In caso di rottura di una parte dell’'involucro

- Non muovere I'apparecchio durante I'uso

- Utilizzare il manicol/i per prendere o spostare
I'apparecchio.

- Non utilizzare I'apparecchio inclinato, né capo-
volgerlo.

- Per conservare in buono stato il trattamento
antiaderente, non utilizzare utensili metallici o
appuntiti.

- Non forzare la capacita di lavoro
dell’apparecchio.

- Fare attenzione ai livelli MASSIMO e MINIMO.

- Scollegare la spina dalla presa di corrente

, . : . uando I'apparecchio non & in uso e prima di
esterno dell’apparecchio, scollegare immediata- q PP p

. : . . eseguire qualsiasi operazione di pulizia.
mente la spina dalla presa di corrente al fine di 9 q . p‘ . P .
evitare eventuali scariche elettriche. - Questo apparecchio & destinato unicamente

ad un uso domestico, non professionale o



industriale.

Conservare questo apparecchio fuori dalla

portata dei bambini e/o di persone con problemi

fisici, mentali o di sensibilita, o con mancanza di

esperienza e conoscenza.

Non riporre, né trasportare I'apparecchio quan-

do € ancora caldo.

Non riporre I'apparecchio in luoghi dove la

temperatura non superi i 2°C.

Usare I'apparecchio, i suoi accessori e gli uten-

sili secondo queste istruzioni, tenendo in consi-

derazione le condizioni di lavoro e il lavoro da

svolgere. Utilizzare I'apparecchio per operazioni

diverse da quelle previste potrebbe causare una

situazione di pericolo.

Non lasciare mai I'apparecchio collegato alla

rete elettrica e senza controllo. Si otterra un

risparmio energetico e si prolunghera la vita

dell’apparecchio stesso.

Non lasciare mai I'apparecchio incustodito

durante I'uso e non lasciarlo alla portata dei

bambini, in quanto si tratta di un apparecchio

che scalda I'olio a temperature elevate e puo

provocare gravi scottature.

Utilizzare solamente utensili in grado di soste-

nere alte temperature.

Se, per qualunque motivo, 'olio s'incendiasse,

disinserire la presa dell’apparecchio e soffocare

I'incendio con il coperchio, con una coperta o

con un panno da cucina di grandi dimensioni.

MAI CON ACQUA.

- Regolare il comando termostato sulla posizione
di minimo (MIN) non garantisce la sconnessione
permanente dell’apparecchio.

SERVIZIO:

- Assicurarsi che il servizio di manutenzione
dell’apparecchio sia eseguito da personale
specializzato e che, se si dovessero necessi-
tare materiali di consumo/ricambi, questi siano
originali.

- AVWVERTENZA: Nel caso in cui la pulizia
dell’apparecchio non sia stata eseguita in con-
formita a queste istruzioni puo esistere il rischio
d’incendio.

- Il produttore invalida la garanzia e declina ogni
responsabilita in caso di uso inappropriato
dell’apparecchio o non conforme alle istruzioni
d’'uso.

DESCRIZIONE

Base

Pentola

Manici

Supporto per le forchette
Termostato regolabile
Spia luminosa accensione
Forchette

OTMmMOO@>

Se il modello del Suo apparecchio non fosse
dotato degli accessori anteriormente elencati,
puo acquistarli separatamente presso i punti di
assistenza tecnica autorizzati.

MODALITA D’USO

PRIMA DELL’USO:

- Assicurarsi di aver rimosso dal prodotto tutto il
materiale di imballaggio.

Prima del primo utilizzo dell’apparecchio, si
consiglia di pulire tutte le parti a contatto con gli
alimenti, come indicato nella sezione dedicata
alla pulizia.

Alcune parti dell’apparecchio sono state legger-
mente lubrificate pertanto potrebbe uscire del
fumo quando si connette I'apparecchio per la
prima volta. Dopo un certo tempo il fumo cessa
di uscire.

Per eliminare I'odore che emana I'apparecchio
quando viene utilizzato per la prima volta,

si consiglia di tenerlo in funzionamento alla
massima potenza per 2 ore in una stanza ben
ventilata.

Preparare I'apparecchio secondo la funzione
che si desidera realizzare:

USO:

- Srotolare completamente il cavo prima di attac-
care la spina.

- Collocare I'apparecchio sulla propria base verifi-
cando che si alloggi perfettamente.

- Collegare I'apparato alla rete elettrica.

- Avviare 'apparecchio azionando il comando
selettore.

- La spia luminosa (F) si accendera.

- Girare il termostato fino a collocarlo nella
posizione corrispondente alla temperatura
desiderata.

- Lavorare con gli alimenti che si desidera tratta-
re.

- Aspettare che la spia luminosa (F)si sia spenta,
cosa che indichera che I'apparecchio ha rag-
giunto la temperatura adeguata.



- Riempire I'apparecchio secondo la ricetta che si
desideri preparare.

CONSIGLI DI COTTURA:
- Per la fondue bourguignonne, mettere il termos-
tato regolabile sulla posizione “Max”.
- Per la fonduta cinese, mettere il termostato
regolabile sulla posizione intermedia.
Per la fonduta di cioccolato e la fonduta di
formaggio, mettere il termostato regolabile sulla
posizione “Min”. Durante la cottura mescolare
regolarmente il contenuto, aiutandosi con degli
utensili di legno o di plastica che possano resis-
tere temperature elevate, per conservare una
consistenza fine.
Durante I'utilizzo dell’apparecchio, la spia
luminosa (F) si accendera e spegnera automati-
camente, indicando in questo modo il funziona-
mento degli elementi riscaldanti per mantenere
la temperatura desiderata.
Quando I'alimento & pronto, ritirarlo
dall’apparecchio con l'aiuto di una spatola di
legno o altro resistente al calore. Non usare
utensili che possano danneggiare il rivestimento
antiaderente.

UNA VOLTA CONCLUSO L’UTILIZZO

DELL’APPARECCHIO:

- Selezionare la posizione di minimo (MIN) me-
diante il selettore di temperatura.

- Scollegare I'apparecchio dalla rete.

- Pulire 'apparecchio.

MANIGLIA/E DI TRASPORTO:

- Questo apparecchio dispone di una maniglia
nella parte laterale (C)per rendere agevole e
comodo il trasporto.

PROTETTORE TERMICO DI SICUREZZA:

- L'apparecchio possiede un dispositivo termico
di sicurezza che lo protegge da qualsiasi surris-
caldamento.

Se I'apparecchio si accende e spegne in

modo alternato, senza che questo sia dovuto
all’azione del termostato, verificare che non ci
sia alcun ostacolo che impedisca o renda diffici-
le la normale entrata o uscita dell’aria.

Se 'apparecchio si sconnette da solo e non si
riconnette, scollegarlo dalla presa e attendere
circa 15 minuti prima di connetterlo di nuovo.
Se ancora non funziona, rivolgersi ad un centro
d’assistenza tecnica autorizzato.

PULIZIA

- Scollegare la spina dalla rete elettrica e as-
pettare che I'apparecchio si raffreddi prima di
eseguirne la pulizia.

- Pulire il gruppo elettrico con un panno umido,
quindi asciugarlo.

- Per la pulizia non impiegare solventi o prodotti
a pH acido o basico come la candeggina, né
prodotti abrasivi.

- Non lasciar entrare acqua o altri liquidi nelle
fenditure del sistema di ventilazione per non
danneggiare le parti operative dell’apparecchio.

- Non immergere I'apparecchio in acqua o altri
liquidi, né lavarlo con acqua corrente.

- Si raccomanda di pulire I'apparecchio periodica-
mente e di rimuovere tutti i residui di cibo.

- La mancata pulizia periodica dell’apparecchio
puo provocare il deterioramento delle superfici,
compromettendone la durata operativa e la
sicurezza.

- | seguenti pezzi possono essere lavati con
acqua e detersivo o in lavastoviglie (usando un
programma li lavaggio leggero):

Supporto per le forchette
Forchette

- Prima di montare e riporre I'apparecchio, asciu-

gare bene tutti i pezzi.

ANOMALIE E RIPARAZIONI

In caso di guasto, rivolgersi ad un Centro
d’Assistenza Tecnica autorizzato. Non tentare di
smontare o di riparare I'apparecchio: puo essere
pericoloso.

PER | PRODOTTI DELL’'UNIONE EUROPEA
E/O NEL CASOIN CUI SIAPREVISTO DALLA
LEGISLAZIONE DEL SUOPAESE DIORIGINE:

PRODOTTO ECOLOGICO E RICICLABILE
- | materiali che costituiscono I'imballaggio
di questo apparecchio sono compresi in un
sistema di raccolta, classificazione e riciclaggio
degli stessi. Per lo smaltimento, utilizzare gli
appositi contenitori pubblici, adatti per ogni tipo
di materiale.
- Il prodotto non contiene concentrazioni di sos-
tanze considerate dannose per 'ambiente.
Questo simbolo indica che, per smaltire il
prodotto al termine della sua durata utile,
occorre depositarlo presso un ente di
smaltimento autorizzato alla raccolta
differenziata di rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche (RAEE).



Questo apparecchio rispetta la Direttiva 2014/35/
UE di Bassa Tensione, la Direttiva 2014/30/UE

di Compatibilita Elettromagnetica, la Direttiva
2011/65/UE sui limiti d'impiego di determinate
sostanze pericolose negli apparecchi elettrici ed
elettronici e la Direttiva 2009/125/CE riguardante
I'Ecodesign dei prodotti che consumano energia.

RICETTA

FONDUE VIGNERONNE

PER 6 PERSONE:

1,8 Kg di carne di manzo speciale per fonduta.
Salse di contorno

PER LA MARINATA:
150g di champignon
150g di ciccioli

1 cipolla

2 denti d’aglio

1 rametto di erbe
150cl di vino rosso

- Tagliare la carne a cubetti e riporla in frigorifero.
Toglierla dal frigorifero circa 20 minuti prima del
pasto.

- In una padella dorare la cipolla tagliata, i ciccioli
e i denti d’aglio tagliati a meta e senza ger-
moglio. Aggiungere gli champignon.

- Mescolare accuratamente e aggiungere il vino.
Aggiungere le erbe.

- Portare a ebollizione e abbassare il fuoco.

- Lasciar cucinare a fuoco lento, senza coprire,
per 45 minuti.

- Versare la miscela nella fonduta.

- Ogni commensale infilza un pezzo di carne e
lo inserisce nella fonduta per il tempo di cottura
che preferisca.

FONDUE BOURGUIGNONNE
PER 6 PERSONE:

1,8 Kg di carne di manzo speciale per fonduta.

1 dente d’aglio

1 litro d’olio per friggere o di olio speciale per
fonduta

1 rametto di erbe

Salse di contorno

- Tagliare la carne a cubetti.

- Riscaldare I'olio in un pentolino e aggiungere
le erbe.

- Sfregare I'interno della fonduta con il dente
d’aglio e aggiungere un pizzico di sale.

- Quando l'olio sia caldo, versarlo con attenzione
nella fondue.

- ATTENZIONE: I'olio caldo pud provocare
bruciature gravi, prendere tutte le precauzioni
necessarie prima di versare l'olio nella fonduta
e tenere i bambini a dovuta distanza durante
I'operazione. Non versare I'olio nelle vicinanze
di materiali fragili e/o infiammabili.

- Ogni commensale infilza un pezzo di carne e
lo inserisce nella fonduta per il tempo di cottura
che preferisca.

FONDUE SAVOYARDE
PER 6 PERSONE:

500g di formaggio Beaufort

500g di formaggio Emmental

500g di formaggio Tomme de Savoie

1 litro di vino bianco secco

1 bicchierino di kirsch

> cc di noce moscata grattugiata

Sale, pepe

3 filoni di pane (di uno o due giorni prima)

- Togliere la scorza dei formaggi e tagliarli a
cubetti.

- Versare il vino nella fonduta e riscaldare a mez-
za potenza per circa dieci minuti.

- Quando il vino sia caldo, aggiungere il formag-
gio poco a poco e lasciarlo fondere, mescolan-
do a forma di “8” con un cucchiaio di legno per
ottenere una consistenza omogenea.

- Aggiungere il sale, la noce moscata e poi il
kirsch.

- Tagliare il pane a cubetti.

- Ogni commensale infilza un pezzo di pane € lo
inserisce nella fonduta, coprendolo completa-
mente con il formaggio, ma facendo in modo
che non vi cada dentro.



FONDUE CIOCCOLATO
PER 6 PERSONE:

500g di cioccolato nero da dolci

50cl di panna liquida

Frutta fresca tagliata a cubetti
Caramelle morbide, tipo gommose

1 limone

- Grattugiare il cioccolato
- Tagliare la frutta a cubetti, metterla in alcune
terrine e irrorarla con il limone.

- Riscaldare la panna, aggiungere il cioccolato
poco a poco, mescolando con un cucchiaio di
legno.

- Ogni commensale infilza un pezzo di frutta
o una caramella e lo inserisce nella fonduta,
coprendolo completamente di cioccolato.

FONDUE CINESE
PER 6 PERSONE:

450 g di manzo

450 g di pollo

450 g di salmone fresco o di tonno fresco
450 g di gamberi crudi

1 litro di brodo caldo di manzo o di pollo
1 carota

1 cipolla

Y2 porro

50g di champignon neri reidratati

2 rametto di melissa

1 cs di salsa di soia

1 cs di zenzero in polvere

Qualche seme di sesamo

- Tagliare il manzo, il pollo, il salmone o il tonno
a cubetti.

- Pelare i gamberi e riporli nel frigorifero.

- Versare il brodo nella fonduta e riscaldare a
posizione media.

- Aggiungere i legumi, la cipolla e la melissa
tagliate, la salsa di soia, lo zenzero e i semi di
sesamo.

- Mescolare accuratamente e cuocere a fuoco
lento per circa venti minuti.

- Ogni commensale infilza un pezzo di carne o di
pesce e lo inserisce nella fonduta per il tempo di
cottura che desidera.



Portugués

Fondue
FF2

Caro cliente:

Obrigado por ter adquirido um produto da marca
TAURUS W&B.

A sua tecnologia, design e funcionalidade, aliados
as mais rigorosas normas de qualidade, garantir-
Ihe-ao uma total satisfagao durante muito tempo.

Leia atentamente este manual de instrugdes an-
tes de ligar o aparelho e guarde-o para consultas
futuras. A ndo observancia e cumprimento destas
instrucdes pode resultar em acidente.

CONSELHOS E ADVERTEN-

CIAS DE SEGURANCA

- Antes da primeira utilizagao,
limpe todas as partes do apa-
relho que possam estar em
contacto com os alimentos,
procedendo como se indica no
capitulo de limpeza.

- Este aparelho foi concebido
exclusivamente para uso do-
meéstico, ndo para uso profis-
sional ou industrial. Nao foi
projetado para ser utilizado por
hospedes de estabelecimen-
tos de alojamento do tipo “bed
and breakfast”, hotéis, motéis e
outros tipos de ambientes resi-
denciais, incluindo casas rurais
ou areas de descanso para o
pessoal de lojas, escritorios e
outros ambientes de trabalho.

- Este aparelho n&o deve ser uti-
lizado por criangas com idade
inferior a 8 anos.

- Este aparelho pode ser utilizado
por criancas com idade superior
a 8 anos, desde estejam que
sob supervisdo continua.

- Este aparelho pode ser utili-
zado por pessoas com inca-
pacidades fisicas, sensoriais
ou mentais, ou por pessoas
inexperientes, desde que o
fagam sob superviséo ou ten-
ham recebido formacéo sobre
a utilizagao segura do aparelho
e compreendam oOs perigos que
este comporta.

- Guarde o aparelho fora do al-
cance de criangas menores de
8 anos.

- As criangas nao devem realizar
operacoes de limpeza ou ma-
nutencao do aparelho, a menos
que supervisionadas por um
adulto.

- Este aparelho n&o é um brin-
quedo. As criangas devem ser
vigiadas para garantir que n&o
brincam com o aparelho.

- Coloque o aparelho sobre uma
superficie horizontal, plana e
estavel e com as pegas colo-
cadas, se as tiver, para evitar
possiveis derramamentos de
liquidos quentes.

-Nao utilize o aparelho associa-
do a um programador, tempori-
zador ou outro dispositivo que o
ligue automaticamente.

-Nunca mergulhe o aparelho



dentro de égua ou em qua|quer quentes tais como placas elétricas, queimado-

tro liquid | res a gas, fornos, etc.
outro fiquido, ném o coloque - O aparelho s6 deve ser utilizado com o suporte

debaixo da torneira. fornecido.
. ~ . - Coloque o aparelho sobre uma superficie
-Se a “gagao a corrente estiver plana e estavel, apta a suportar temperaturas

danificada, devera ser subs- elevadas, longe de outras fontes de calor e de

tituida. Leve o aparelho a um possiveis salpicos de agua.
’ - Nao utilize nem guarde o aparelho ao ar livre.

Servi(;o de Assisténcia Técnica - Nao exponha o aparelho a chuva ou a con-

autorizado. A fim de evitar o dicdes de humidade. A 4gua que entrar no
. ~ p aparelho aumentara o risco de choque elétrico.
perigo, n’ao tente_ desmonta-lo - As pessoas insensiveis ao calor ndo devem
ou repara-lo sozinho. usar o aparelho (ja que este tem superficies
aquecidas).

- Antes de ligar o aparelho a corrente, verifique - N&o toque nas partes quentes do gparelho,
se a tensdo indicada na placa de carateristicas uma vez que podem provocar queimaduras
corresponde a tensao da rede. graves.

- Ligue o aparelho a uma tomada com ligagéo a _
terra e com capacidade minima de 10 amperes. UTILIZAGAO E CUIDADOS:

- Aficha do aparelho deve coincidir com a - Antes de cada utilizagéo, desenrole completa-
tomada de corrente elétrica. Nunca modifique a mente o cabo de alimentagéo do aparelho.
ficha. Nao use adaptadores de ficha. - Nao utilize o aparelho se os acessorios ndo

- N&o force o cabo elétrico. Nunca utilize o cabo estiverem devidamente montados.
de alimentagao para levantar, transportar ou - Nao utilize o aparelho se os acessorios ou
desligar o aparelho da corrente. consumiveis montados apresentarem defeitos.

- N&o enrole o cabo no aparelho. Substitua-os imediatamente.

- N&o deixe que o cabo elétrico fique preso ou - Nao utilize o aparelho se estiver vazio.
dobrado. - N&o utilize o aparelho se o dispositivo de ligar/

- Evite que o cabo elétrico entre em contacto com desligar nao funcionar.
as superficies quentes do aparelho. - N&o desloque o aparelho enquanto estiver em

- Verifique o estado do cabo de elétrico. Os funcionamento.
cabos danificados ou entrelagados aumentam o - Utilize a(s) pega(s) para segurar ou transportar
risco de choque elétrico. o aparelho.

- Como protecéo adicional na instalagéo elétrica - N&o utilize o aparelho inclinado, nem o vire ao
que alimenta o aparelho, é recomendavel dispor contrario.
de um dispositivo de corrente diferencial que - Para manter o tratamento antiaderente em
ndo exceda os 30mA. Consulte um técnico bom estado, nao utilize utensilios metalicos ou
qualificado. objectos de corte sobre o mesmo.

- N&o toque na ficha de ligagdo com as méos - Nao force a capacidade de trabalho do apare-
molhadas. Iho.

- Nao utilize o aparelho se tiver o cabo elétrico ou - Respeite os niveis de MAXIMO e MINIMO.

a ficha danificados. - Desligue o aparelho da corrente quando nao

- Se algum dos revestimentos do aparelho se estiver a ser utilizado e antes de iniciar qualquer
partir, desligue imediatamente o aparelho da operagao de limpeza.
corrente para evitar a possibilidade de sofrer - Este aparelho foi concebido exclusivamente
um choque elétrico. para uso doméstico, ndo para uso profissional

- Nao utilize o aparelho se este caiu e se existi- ou industrial.
rem sinais visiveis de danos ou de fuga. - Guarde o aparelho fora do alcance das criancas

- Mantenha a area de trabalho limpa e bem e de pessoas com capacidades fisicas, sen-
iluminada. As areas desordenadas e escuras soriais ou mentais reduzidas, ou com falta de
propiciam a ocorréncia de acidentes. experiéncia e conhecimento.

- Né&o coloque o aparelho em cima de superficies - Ndo guarde nem desloque o aparelho se ainda



estiver quente.
- Nao guarde o aparelho em locais onde a tem-
peratura ambiente possa ser inferior a 2°C.
- Utilize este aparelho, os respetivos acessorios
e ferramentas de acordo com estas instrucdes,
tendo em conta as condigbes de trabalho e
o trabalho a realizar. A utilizacdo do aparelho
para operacdes diferentes das previstas pode
originar situagdes de perigo.
Nunca deixe o aparelho ligado e sem vigilancia.
Além disso, poupara energia e prolongara a
vida do aparelho.
Nunca deixe o aparelho ligado sem vigilancia e
nem ao alcance de criangas, ja que se trata de
um aparelho elétrico que aquece o 6leo a eleva-
das temperaturas e pode provocar queimaduras
graves.
Utilize apenas utensilios apropriados para
suportar altas temperaturas.
Se, por algum motivo, o dleo se incendiar,
desligue imediatamente o aparelho da corrente
e apague o fogo com uma tampa, uma manta
ou com um pano de cozinha grande. NUNCA
COM AGUA.
Por o terméstato na posi¢cdo de minimo (MIN)
ndo garante que o aparelho fique totalmente
desligado.

SERVIGO:

- Certifique-se de que o servigo de manutencao
do aparelho é realizado por pessoal especia-
lizado e que, caso o aparelho necessite de
consumiveis/pecas de substituicéo, estas sejam
originais.

- ADVERTENCIA: Existe risco de incéndio caso a
limpeza do aparelho nao seja realizada confor-
me estas instrugdes.

- Qualquer utilizagdo inadequada ou em desacor-
do com as instrugdes de utilizagdo pode ser
perigosa e anula a garantia e a responsabilida-
de do fabricante.

DESCRICAO

A Base

B Panela de fondue

C Pegas

D Suporte para os garfos

E Termostato regulavel

F Indicador luminoso de funcionamento
G Garfos de fondue

Caso o seu modelo do aparelho ndo disponha
dos acessoérios descritos anteriormente, pode

adquiri-los separadamente nos Servigos de
Assisténcia Técnica.

MODO DE UTILIZACAO

NOTAS PARA ANTES DA UTILIZAGAO:

- Assegure-se de que retirou todo o material de
embalagem do produto.

- Antes de utilizar o produto pela primeira vez,
limpe as partes em contacto com os alimentos
tal como se descreve no capitulo de limpeza.

- Aquando da primeira utilizagdo, o aparelho
podera libertar fumos devido ao facto de algu-
mas partes do aparelho terem sido levemente
lubrificadas. Pouco tempo depois o fumo
desaparecera.

- Para eliminar o cheiro que o aparelho liberta
aquando da primeira utilizagao, é recomenda-
vel coloca-lo em funcionamento na poténcia
maxima durante 2 horas numa divisdo bem
ventilada.

- Prepare o aparelho consoante a fungéo preten-
dida:

UTILIZAGAO:

- Desenrole completamente o cabo antes de o
ligar a tomada.

- Coloque o aparelho corretamente acoplado em
cima da base.

- Ligue o aparelho a corrente elétrica.

- Coloque o aparelho em funcionamento, acio-
nando o comando seletor.

- O indicador luminoso (F) acende-se.

- Rode o comando do termdstato até a posicao
correspondente a temperatura desejada.

- Processe os alimentos.

- Aguarde que a o indicador luminoso (F) se apa-
gue, facto que indicara que o aparelho atingiu a
temperatura adequada.

- Encha o aparelho de acordo com a receita que
deseje preparar.

CONSELHOS DE CONFEGAO:

- Para o “fondue bourguignonne” manter o ter-
mostato regulavel na posigao “Max”.

- para o “fondue chinés (hot pot)” manter o ter-
méstato regulavel na posigao intermédia.

- para o “fondue de chocolate” e o fondue de
queijo manter o termdstato regulavel na posigao
“Min”. Durante a confegao, remover periodica-
mente o conteudo com a ajuda de utensilios
de madeira ou de plastico capazes de resistir a
temperaturas elevadas para manter uma textura
fina.



- Durante a utilizagéo do aparelho, o indicador
luminoso (F) acender-se-a e apagar-se-a de
forma automatica, indicando deste modo que o
funcionamento dos elementos de aquecimento
para manter a temperatura pretendida.

- Quando o alimento estiver a seu gosto, retire-o
do aparelho com a ajuda de uma espatula de
madeira ou similar, que seja resistente ao calor.
Nao utilizar utensilios que possam danificar o
revestimento antiaderente.

UMA VEZ CONCLUIDA A UTILIZAGAO DO

APARELHO:

- Selecione a posi¢cdo minima (MIN) através do
comando seletor da temperatura.

- Desligue o aparelho da corrente elétrica.

- Limpe o aparelho.

PEGA(S) DE TRANSPORTE:
- Este aparelho dispde de pegas laterais (C)para
o transporte ser facil e comodo..

PROTETOR TERMICO DE SEGURANGA:

- O aparelho dispbe de um dispositivo térmico de
seguranga que o protege de qualquer sobrea-
quecimento.

- Quando o aparelho se ligar e desligar alter-

nadamente, ndo se devendo isto a acgao do

termdstato de ambiente, verifique se ndo existe
nenhum obstaculo que esteja a impedir ou
dificultar a entrada ou saida normal do ar.

Se o aparelho se desligar por si mesmo e nao

voltar a ligar-se, desligue a ficha da corrente

elétrica e espere cerca de 15 minutos antes

de o voltar a ligar; Se continuar sem funcio-

nar, contacte o servigo de assisténcia técnica

autorizado.

LIMPEZA

- Desligue o aparelho da corrente e deixe-o
arrefecer antes de iniciar qualquer operagéao de
limpeza.

- Limpe o aparelho com um pano humido com
algumas gotas de detergente e seque-o de
seguida.

- Nao utilize solventes, produtos com um fator pH
acido ou basico como a lixivia, nem produtos
abrasivos para a limpeza do aparelho.

- Nao deixe entrar agua ou outro liquido pelas
aberturas de ventilagéo para evitar danos nas
partes operativas interiores do aparelho.

- Nunca mergulhe o aparelho dentro de agua
ou em qualquer outro liquido, nem o coloque

debaixo da torneira.

- Recomenda-se limpar o aparelho regularmente
e retirar todos os restos de alimentos.

- Se o aparelho nao for mantido limpo, a sua
superficie pode degradar-se e afetar de forma
irreversivel a duragao da vida do aparelho e
conduzir a uma situacao de perigo.

- As seguintes pecas podem ser lavadas em
agua quente com sabao ou na maquina de
lavar louga (com um programa suave de lava-
gem):

- Suporte para os garfos de fondue
- Garfos de fondue

- Em seguida, seque bem todas as pecas antes

de as montar e guardar.

ANOMALIAS E REPARAGAO

x Em caso de avaria leve o aparelho a um
Servico de Assisténcia Técnica autorizado. Nao
tente desmontar ou reparar o aparelho, ja que
tal podera acarretar perigos.

PARA AS VERSOES EU DO PRODUTO E/OU
CASO APLICAVEL NO SEU PAIS:

ECOLOGIA E RECICLAGEM E DO PRODUTO

- Os materiais que constituem a embalagem
deste aparelho estéo integrados num sistema
de recolha, classificagao e reciclagem. Se
desejar elimina-los, utilize os contentores de
reciclagem colocados a disposigao para cada
tipo de material.

- O produto esta isento de concentragdes de
substancias que possam ser consideradas
nocivas para o ambiente.

Este simbolo significa que, se desejar

desfazer-se do produto depois de

terminada a sua vida util, deve entrega-lo

através dos meios adequados ao

cuidado de um gestor de residuos

autorizado para a recolha selectiva de
Residuos de Equipamentos Elétricos e Eletroni-
cos (REEE).-

Este aparelho cumpre a Diretiva 2014/35/EC de
Baixa Tenséo, a Diretiva 2014/30/EC de Com-
patibilidade Eletromagnética, a Diretiva 2011/65/
UE sobre restrigdes a utilizagdo de determinadas
substancias perigosas em aparelhos elétricos

e eletronicos e a Diretiva 2009/125/CE sobre

os requisitos de design ecologico aplicavel aos
produtos relacionados com a energia.



RECEITAS

FONDUE VIGNERONNE
PARA 6 PESSOAS:

1,8 Kg de carne de vitela especial para fondue.
Molhos de acompanhamento

PARA A MARINADA:

150g de cogumelos

150g de torresmos

1 cebola

2 dentes de alho

1 raminho de ervas aromaticas
150cl de vinho tinto

- Cortar a carne em pedagos pequenos e guarda-
la no frigorifico. Retirar do frigorifico cerca de 20
minutos antes de ser consumida.

- Numa frigideira, alourar a cebola cortada, os
torresmos e os dentes de alho cortados em
metades sem o veio. Juntar os cogumelos.

- Misturar bem e adicionar o vinho. Juntar as
ervas aromaticas.

- Deixar levantar fervura e baixar o lume.

- Deixar lume brando sem tapar durante 45
minutos.

- Introduzir a mistura no fondue.

- Cada comensal espeta um pedago de carne e
pde-no de molho dentro do fondue durante o
tempo de confegao que desejar.

FONDUE BOURGUIGNONNE
PARA 6 PESSOAS:

1,8 Kg de carne de vitela especial para fondue.
1 dente de alho

1 litro de 6leo para fritar ou 6leo especial para
fondue

1 raminho de ervas aromaticas

Molhos de acompanhamento

- Cortar a carne em pedacos.

- Aquecer o 6leo numa cacarola e juntar as ervas
aromaticas.

- Barrar o interior da panela de fondue com o
dente de alho, juntar uma pitada de sal.

- Quando o dleo estiver quente, verta-o cuidado-
samente na penela de fondue.

- ATENCAO: o 6leo quente pode causar quei-
maduras graves, tomar todas as precaugbes

necessarias antes de verter o 6leo no fondue
e manter as criancas afastadas durante o seu
manuseamento. Nao verter o 6leo perto de
materiais frageis e/ou inflamaveis.

- Cada comensal espeta um pedago de carne e
pde-no de molho dentro do fondue durante o
tempo de confegéo que desejar.

FONDUE SAVOYARDE

PARA 6 PESSOAS:

500g de queijo Beaufort

500g de queijo Emmental

500g de queijo Tomme de Savoie

1 litro de vinho branco seco

1 copo de kirsh

2 cc de noz moscada ralada

Sal, pimenta

3 fatias de pao (da véspera ou da antevéspera)

- Tirar a pele aos queijos e corta-los em cubos.

- Verter o vinho no fondue e aquecer a meia
poténcia durante dez minutos.

- Quando o vinho estiver quente, ir juntando
progressivamente o queijo e deixar fundir,
mexendo com uma colher de pau em forma de
“8” para manter uma textura homogénea.

- Juntar o sal, a noz moscada e, finalmente, o
kirsh.

- Cortar o pao em pedagos.

- Cada comensal espeta um pedago de pao e
pde-no de molho dentro do fondue até que o
pao figue coberto de queijo, tendo cuidado para
que nao caia la dentro.

FONDUE CHOCOLATE
PARA 6 PESSOAS:

500g de chocolate negro para culinaria
50cl de natas liquidas

Fruta fresca cortada em cubos
Caramelos simples tipo rebugados

1 liméo

- Raspar o chocolate

- Cortar a fruta em cubos, pd-la em tagas e regar
com o liméo

- Aquecer as natas, ir juntando progressivamente
o chocolate e ir mexendo com uma colher de
pau.



- Cada comensal espeta um pedago de fruta ou
um caramelo e o pde-no de molho no fondue
até que fique coberto de chocolate.

FONDUE CHINES (HOT POT)

PARA 6 PESSOAS:

450 g de carne de vitela

450 g de carne de frango

450 g de salmé&o fresco ou atum fresco
450 g de gambas cruas

1 litro de caldo de carne ou de frango quente
1 cenoura

1 cebola

2 alho francés

50g de cogumelos negros desidratados
2 raminho de citronela

1 cs de molho de soja

1 cs de gengibre em po

Alguns graos de sésamo

- Cortar a vitela, o frango, o salméo, ou o atum,
em pedagos.

- Tirar a pele as gambas e guarda-las no frigori-
fico.

- Verter o caldo no fondue e aquecer na posigao
média.

- Juntar os legumes, a cebola e a citronela corta-
dos, o molho de soja, o gengibre e os graos de
sésamo.

- Misturar bem e deixar em lume brando durante
vinte minutos.

- Cada comensal espeta um pedago de carne ou
de peixe e pde-no de molho dentro do fondue
durante o tempo de confegéo que desejar.



Catala

Fondue
FF2

Distingit client:
Li agraim que s’hagi decidit per la compra d’un
producte de la marca TAURUS W&B.

La seva tecnologia, disseny i funcionalitat,
juntament amb el fet de superar les més estrictes
normes de qualitat li comportaran total satisfaccio
durant molt de temps.

Llegir atentament aquest fullet d’instruccions
abans de posar I'aparell en marxa i guardar-lo per
a posteriors consultes. La no observacio i com-
pliment d’aquestes instruccions poden comportar
com a resultat un accident.

CONSELLS | ADVERTI-
MENTS DE SEGURETAT

-Abans del primer us, netejar
totes les parts del producte que
puguin estar en contacte amb
aliments, procedint tal com
s’indica en I'apartat de neteja.

-Aquest aparell esta pensat
unicament per a un Uus domes-
tic, no per a us professional o
industrial. No esta pensat per a
ser usat per clients en entorns
d’hostaleria de tipus allotjament
i desdejuni, hotels, motels i
altres entorns de tipus residen-
cial, tampoc en cases rurals,
zones de cuina reservades per
al personal en botigues, oficines
i altres entorns de treball.

-Aquest aparell no ha de ser
usat per nens menors de 8
anys.

-Aquest aparell pot ser utilitzat
per nens amb edat de 8 anys i
superior si estan continuament
supervisats.

- Aquest aparell poden utilitzar-
lo persones amb capacitats
fisiques, sensorials o mentals
reduides o falta d’experiéncia
i coneixement, si se’ls ha do-
nat la supervisié o formacio
apropiades respecte a I'us de
I'aparell d'una manera segu-
ra i comprenen els perills que
implica.

-Mantenir I'aparell i la seva con-
nexio de xarxa fora de I'abast
dels nens menors de 8 anys.

-La neteja i el manteniment a
realitzar per 'usuari no han de
realitzar-los els nens.

-Aquest aparell no és una jogui-
na. Els nens han d’estar baix
vigilancia per a assegurar que
no juguin amb I'aparell.

- Situar I'aparell sobre una super-
ficie horitzontal, plana i esta-
ble amb les anses, si n’hi ha,
situades per a evitar possibles
vessaments de liquids calents.

-No usar I'aparell associat a un
programador, temporitzador o
un altre dispositiu que connecti
I'aparell automaticament.

-No submergir I'aparell en aigua
o un altre liquid, ni posar-lo sota
I'aixeta.



- Si la connexié xarxa esta dan-
yada, ha de ser substituida,
portar I'aparell a un Servei
d’Assisténcia Técnica autorit-
zat. Amb la finalitat d’evitar un
perill, no intenti desmuntar-lo o
reparar-lo per si mateix.

Abans de connectar 'aparell a la xarxa, verificar
que el voltatge indicat en la placa de caracteris-
tiques coincideix amb el voltatge de xarxa.
Connectar I'aparell a una base de presa de
corrent proveit de presa de terra i que suport
com a minim 10 amperes.

La clavilla de I'aparell ha de coincidir amb la
base eléctrica de la presa de corrent. Mai modi-
ficar la clavilla. No usar adaptadors de clavilla.
No forgar el cable eléctric de connexié. Mai usar
el cable electric per a aixecar, transportar o
desendollar I'aparell.

No enrotllar el cable eléctric de connexio al
voltant de I'aparell.

No deixar que el cable eléctric de connexio
quedi atrapat o arrugat.

No deixar que el cable eléctric de connexid que-
di penjant de la taula o quedi en contacte amb
les superficies calentes de I'aparell.

Verificar 'estat del cable eléctric de connexio.
Els cables danyats o embullats augmenten el
risc de xoc eléctric.

Es recomanable com a proteccié addicional en
la instal-lacié eléctrica que alimenta I'aparell, el
disposar d’un dispositiu de corrent diferencial
amb una sensibilitat maxima de 30mA. Pregunti
a un instal-lador competent perqué li aconselli.
No tocar la clavilla de connexié amb les mans
mullades.

No utilitzar I'aparell amb el cable eléctric o la
clavilla danyada.

Si alguna de les envolupants de I'aparell es
trenca, desconnectar immediatament I'aparell
de la xarxa per a evitar la possibilitat de sofrir
un xoc eléctric.

No utilitzar I'aparell si ha caigut, si hi ha senyals
visibles de danys, o si existeix fugida.

Mantenir I'area de treball neta i ben il-luminada.
Les arees desordenades i fosques sén propen-
ses al fet que ocorrin accidents.

No col-locar I'aparell sobre superficies calentes
com ara plaques de coccid, cremadors de gas,

forns o similars.

- L'aparell només ha d'utilitzar-se amb el suport
subministrat.

- Situar I'aparell sobre una superficie horitzontal,
plana, estable i apta per a suportar altes tem-
peratures, allunyada d’altres fonts de calor i de
possibles esquitxades d’aigua.

- No utilitzar ni guardar I'aparell a la intemperie.

- No exposar I'aparell a la pluja o condicions
d’humitat. L'aigua que entre en 'aparell aug-
mentara el risc de xoc electric.

- No usar I'aparell en el cas de persones insen-
sibles a la calor (ja que I'aparell té superficies
calefactades).

- No tocar les parts calefactades de I'aparell, ja
que poden provocar cremades.

UTILITZACIO | CURES:

- Abans de cada Us, desenrotllar completament el

cable d’alimentacio de I'aparell.

No usar 'aparell si els seus accessoris no estan

degudament acoblats.

No usar 'aparell si els accessoris acoblats a ell

presenten defectes. Procedeixi a substituir-los

immediatament.

No utilitzar l'aparell buit.

No usar 'aparell si el seu dispositiu de posada

en marxa/atur no funciona.

No moure 'aparell mentre esta en Us.

Fer Us de I'ansals per a agafar o transportar

I'aparell.

No utilitzar I'aparell inclinat, ni donar-li la volta.

Per a conservar el tractament antiadherente en

bon estat, no utilitzar sobre I'utensilis metal-lics

0 punxants.

No forgar la capacitat de treball de I'aparell.

Respectar els nivells MAX i MIN.

Desendollar I'aparell de la xarxa quan no s’usi i

abans de realitzar qualsevol operacié de neteja.

- Aquest aparell esta pensat Unicament per a

un Us domestic, no per a Us professional o

industrial.

Guardar aquest aparell fora de I'abast dels nens

i/o persones amb capacitats fisiques, senso-

rials o mentals reduides o falta d’experiéncia i

coneixement.

No guardar ni transportar I'aparell si encara esta

calent.

No guardar I'aparell en llocs on la temperatura

ambient pugui ser inferior a 2 °C.

- Usar aquest aparell, els seus accessoris i eines
d’acord amb aquestes instruccions, tenint en



compte les condicions de treball i el treball a re-
alitzar. Usar I'aparell per a operacions diferents
a les previstes podria causar una situacio de
perill.

- No deixar mai I'aparell connectat i sense vigilan-
cia. A més, estalviara energia i prolongara la
vida de I'aparell.

- No deixar mai I'aparell funcionant sense vigilan-
cia, ni a I'abast dels nens, ja que és un aparell
electric que escalfa oli a altes temperatures i pot
ocasionar cremades greus.

- Utilitzar solament utensilis apropiats suportar
altes temperatures.

- Si per qualsevol motiu I'oli s'incendiés, descon-
nectar I'aparell de la xarxa i sufocar el foc amb
la tapa, amb una manta, o amb un drap gran de
cuina. MAI AMB AIGUA.

- Col‘locar el comandament termostat a la posicié
de minim (MIN), no garanteix la desconnexio
permanent de I'aparell.

SERVEL

- Cerciorar-se que el servei de manteniment de
I'aparell sigui realitzat per personal especialit-
zat, i que cas de precisar consumibles/recanvis,
aquests siguin originals.

- ADVERTIMENT: Existeix el risc d'incendi en cas
que la neteja de I'aparell no es realitzi conforme
a aquestes instruccions.

- Tota utilitzacié inadequada, o en desacord
amb les instruccions d’'Us, pot comportar perill,
anul-lant la garantia i la responsabilitat del
fabricant.

DESCRIPCIO

A Base

B Olla

C Anses

D Suport per als pinchos
E Termostat regulable

F Pilot lluminds ences

G Pinchos

Cas que el seu model d’aparell no disposi dels
accessoris descrits anteriorment, aquests també
poden adquirir-se per separat en els Serveis
d’Assisténcia Técnica.

INSTRUCCIONS D’US
NOTES PREVIES A L’US:

- Asseguri’s que ha retirat tot el material
d’embalatge del producte.

- Abans d’'usar el producte per primera vegada,
netegi les parts en contacte amb aliments tal
com es descriu en I'apartat de Neteja.

- Algunes parts de I'aparell han estat lleugera-
ment greixades, en conseqliéncia, en posar en
marxa I'aparell per primera vegada pot despren-
dre un lleuger fum. Al cap de poc temps aquest
fum cessara.

- Per a eliminar I'olor que despreén I'aparell en
utilitzar-lo per primera vegada, es recomana
tenir-lo en marxa a maxima poténcia durant 2
hores en una habitacio ben ventilada.

- Preparar I'aparell concorde a la funcio que
desitgi realitzar:

us:

- Desenrotllar completament el cable abans
d’endollar.

- Situar I'aparell correctament acoblat sobre la

seva base.

Endollar I'aparell a la xarxa eléctrica.

- Posar I'aparell en marxa, accionant el comanda-

ment selector.

El pilot lluminés (F) s’il-luminara.

Girar el comandament termostat fins a situar-lo

en la posicié que correspongui a la temperatura

desitjada.

Treballar I'aliment que desitgi processar.

Esperar que el pilot lluminés (F) es desconnecti,

la qual cosa assenyalara que I'aparell ha acon-

seguit la temperatura adequada.

Omplir I'aparell en funcio de la recepta que

desitgi preparar.

Consells de coccio:

Per a la fondue bourguignonne mantenir el

termostat regulable en la posicio “Max”.

Per a la fondue xinesa mantenir el termostat

regulable en la posicio intermédia.

Per a la fondue de xocolata i la fondue de

formatge mantenir el termostat regulable en la

posicié “Min”. Durant la coccié remoure perio-
dicament el contingut amb ajuda d’utensilis de
fusta o de plastic capacos de resistir temperatu-
res elevades, amb la condicié de mantenir una
textura fina.

Durant I'is de I'aparell el pilot lluminds (F) es

connectara i desconnectara de manera au-

tomatica, indicat d’aquesta manera el funciona-



ment dels elements calefactors per a mantenir
la temperatura desitjada.

- Quan l'aliment aquest al seu gust, retirar-lo de
I'aparell amb I'ajuda d’una espatula de fusta
o similar que sigui resistent a la calor, No usi
utensilis que puguin danyar el revestiment
antiadherente.

UN COP FINALITZAT L’US DE L’APARELL:

- Seleccionar la posicié de minim (MIN) mi-
tjiancant el comandament selector de tempera-
tura.

- Desendollar I'aparell de la xarxa eléctrica.

- Netejar I'aparell.

ANSES DE TRANSPORT:

- Aquest aparell disposa d’'unes anses laterals
(C) per a fer facil i comode el seu transport.

PROTECTOR TERMIC DE SEGURETAT:

- L'aparell disposa d’un dispositiu termic de
seguretat que protegeix I'aparell de qualsevol
sobreescalfament.

Quan I'aparell es connecta i desconnecta
alternativament, no sent aixd a causa de I'accio
del termostat d’ambient, verificar que no hi hagi
cap obstacle que impedeixi o dificulti I'entrada o
sortida normal de l'aire.

Si I'aparell es desconnecta per si mateix i no
torna a connectar-se, procedir a desendollar-

lo de la xarxa, esperar uns 15 minuts abans

de tornar a connectar-lo, Si segueix sense
funcionar, acudir a un dels serveis d’assisténcia
tecnica autoritzats.

NETEJA

- Desendollar I'aparell de la xarxa i deixar-lo
refredar abans d’iniciar qualsevol operacio de
neteja.

- Netejar I'aparell amb un drap humit impreg-
nat amb unes gotes de detergent i assecar-lo
després.

- No utilitzar dissolvents, ni productes amb un
factor pH acid o basic com el lleixiu, ni produc-
tes abrasius, per a la neteja de I'aparell.

- No deixi entrar aigua o un altre liquid per les
obertures de ventilacié per a evitar danys en les
parts operatives interiors de I'aparell.

- No submergir I'aparell en aigua o un altre liquid,
ni posar-lo sota l'aixeta.

- Es recomana netejar I'aparell regularment i
retirar totes les restes d’aliments.

- Si l'aparell no es manté en bon estat de neteja,

la seva superficie pot degradar-se i afectar
de manera inexorable la durada de la vida de
I'aparell i conduir a una situacié perillosa.

- Les seguents peces son aptes per a la seva ne-
teja en aigua calenta jabonosa o en el rentavai-
xella (usant un programa suau de rentada):

- Suport per als pinchos

- Pinchos

- A continuacio, assequi totes les peces abans
del seu muntatge i guardat.

ANOMALIES | REPARACIO

- En cas d’avaria portar I'aparell a un Servei
d’Assisténcia Tecnica autoritzat. No intenti
desmuntar-ho o reparar-ho ja que pot existir
perill.

PER A LES VERSIONS EU DEL PRODUCTE
I/0 EN EL CAS QUE AL SEU PAIS APLIQUI:

ECOLOGIA | RECICLABILITAT DEL PRO-
DUCTE

- Els materials que constitueixen I'envas d’aquest
aparell, estan integrats en un sistema de recolli-
da, classificacio¢ i reciclatge d’aquests. Si desitja
desfer-se d’ells, pot utilitzar els contenidors
publics apropiats per a cada tipus de material.

- El producte esta exempt de concentracions de
substancies que es puguin considerar nocives
per al medi ambient.

- Aquest simbol significa que, si desitja
desfer-se del producte, una vegada
transcorreguda la vida d’aquest, ha de

dipositar-lo pels mitjans adequats a

les mans d’un gestor de residus

autoritzat per a la recollida selectiva
de Residus d’Aparells Eléctrics i Electronics

(RAEE).

Aquest aparell compleix amb la Directiva
2014/35/EU de Baixa Tensio, amb la Directiva
2014/30/EU de Compatibilitat Electromagneética,
amb la Directiva 2011/65/EU sobre restriccions
a la utilitzacio de determinades substancies
perilloses en aparells eléctrics i electronics i amb
la Directiva 2009/125/EC sobre els requisits de
disseny ecologic aplicable als productes relacio-
nats amb I'energia.



RECEPTES
FONDUE VIGNERONNE

PER A 6 PERSONES:

- 1,8 Kg de carn de vedella especial per a fon-
due.

- Salses d’'acompanyament
PER A LA MARINADA:

- 150g de xampinyons
- 1509 de llardons

- 1 ceba

- 2 grans d’all

- 1 ram d’herbes

- 150cl de vi negre

- Tallar la carn a tacs i guardar-la en la nevera.
Treure-la de la nevera uns 20 minutos abans
del menjar.

- En una paella, daurar la ceba tallada, els chi-
charrones i els grans d’all tallats per la meitat i
sense gra. Afegir els xampinyons.

- Barrejar-ho bé i afegir el vi. Afegir les herbes.

- Portar a ebullicié i baixar el foc.

- Deixar a foc lent sense tapar durant 45 minuts.

- Introduir la mescla en la fondue.

- Cada comensal punxa un tros de carn i el posa
en remull dins de la fondue durant el temps de

coccio que desitgi.

FONDUE BOURGUIGNONNE

PER A 6 PERSONES:

- 1,8 Kg de carn de vedella especial per a fon-
due.

- 1gradall

- 1 litre d’oli per a fregir o oli especial per a
fondue

- 1 ram d’herbes

- Salses d’acompanyament

- Tallar la carn a tacs.

- Escalfar I'oli en una cassola i afegir les herbes.

- Fregar l'interior de la fondue amb el gra d’all,
afegir un polsim de sal.

- Quan l'oli estigui calent, abocar-lo amb cura en

la fondue.

- ATENCIO: I'oli calent pot causar cremades
greus, prendre totes les precaucions ne-
cessaries abans d’abocar I'oli en la fondue i

mantenir als nens allunyats durant la manipula-
cié. No abocar I'oli prop de materials fragils i/o
inflamables.

- Cada comensal punxa un tros de carn i el posa
en remull dins de la fondue durant el temps de
coccié que desitgi.

FONDUE SAVOYARDE
PER A 6 PERSONES:

- 5009 de formatge Beaufort

- 500g de formatge Emmental

- 500g de formatge Tomme de Savoie
- 1 litre de vi blanc sec

- 1 gotet de kirsh

- % cc de nou moscada ratllada

- Sal, pebre

- 3 barres de pa (d’ahir o abans d’ahir)

- Llevar la pela dels formatges i tallar-los a daus.

- Abocar el vi en la fondue i escalfar a mitja
poténcia uns deu minuts.

- Quan el vi estigui calent, afegir el formatge pro-
gressivament i deixar que es funda, barrejant
amb una cullera de fusta removent en forma de
“8” per a logar una textura homogenia.

- Afegir la sal, la nou moscada i després el kirsh.

- Tallar el pa a tacs.

- Cada comensal punxa un tros de pa i el posa
en remull dins de la fondue fins que el pa quedi
cobert de formatge, procurant que no caigui
dins.

FONDUE XOCOLATA
PER A 6 PERSONES:

- 500g de xocolata negra de pastisseria
- 50cl de nata liquida

- Fruita fresca tallada a donats

- Caramels tous del tipus gominola

- 1 llimona

- Ratllar la xocolata

- Tallar la fruita a daus, introduir-la en bols i
regar-la amb llimona.

- Escalfar la nata, afegir la xocolata progressiva-
ment removent amb una cullera de fusta.

- Cada comensal punxa un tros de fruita o un
caramel i el posa en remull en la fondue fins
que quedi recobert de xocolata.



FONDUE XINESA

PER A 6 PERSONES:

- 450 g de vedella

- 450 g de pollastre

- 450 g de salmo fresc o tonyina fresca
- 450 g de gambes crues

- 1 litre de brou calent de vedella o de pollastre
- 1 pastanaga

- 1 ceba

- Y2 porro

- 50g de xampinyons negres rehidratats
- % branca de cidronela

- 1 cs de salsa de soia

- 1 cs de gingebre en pols

- Alguns grans de sésam

- Tallar la vedella, el pollastre, el salmé o la
tonyina a tacs.

- Pelar les gambes i guardar-les en la nevera.

- Abocar el brou en la fondue i escalfar en la
posicié mitjana.

- Afegir els llegums, la ceba i la cidronela talla-
des, la salsa de soia, el gingebre i els grans de
sésam.

- Barrejar-ho bé i deixar a foc lent uns vint
minuts.

- Cada comensal punxa un tros de carn o de peix
i el posa en remull dins de la fondue durant el
temps de coccié que desitgi.



Nederlands
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Geachte klant:

We danken u voor de aankoop van een product
van het merk TAURUS W&B.

De technologie, het ontwerp en de functionaliteit
van dit product, dat voldoet aan de meest strikte
kwaliteitseisen, staan garant voor langdurige
tevredenheid.

Neem deze gebruiksaanwijzing aandachtig door
voordat u het apparaat in gebruik neemt en
bewaar haar voor toekomstig gebruik. Het niet
opvolgen en naleven van deze instructies kan
een ongeluk tot gevolg hebben.

VEILIGHEIDSADVIEZEN EN
WAARSCHUWINGEN

-Voor het eerste gebruik moet u
alle delen van het apparaat die
met voedingsmiddelen in aan-
raking kunnen komen schoon-
maken, zoals aangegeven in
het hoofdstuk reiniging.

-Dit apparaat is alleen bedoeld
voor huishoudelijk gebruik, niet
voor professioneel of industrie-
el gebruik. Het is niet bedoeld
voor gebruik in het hotelwezen,
zoals bed and breakfast inste-
llingen, hotels, motels, of resi-
denties, noch in vakantiehuizen,
keukenvoorzieningen voor
winkelpersoneel, kantoren, of in
andere professionele voorzie-
ningen.

- Het apparaat mag niet door
kinderen gebruikt worden.

- Dit apparaat kan gebruikt wor-
den door kinderen van 8 jaar en
ouder, als deze continu onder
toezicht staan.

- Dit apparaat mag gebruikt
worden door personen met
verminderde, fysieke, zintuigli-
jke of mentale capaciteiten, of
personen met weinig ervaring
als ze onder toezicht staan
of passende training hebben
ontvangen om het apparaat
veilig te kunnen hanteren en de
risico’s kennen.

-Houd het apparaat en de aans-
luiting op het lichtnet altijd
buiten het bereik van kinderen
jonger dan 8 jaar.

- De reiniging en het onderhoud
van het apparaat mag niet door
kinderen verricht worden.

-Dit apparaat is geen speelgoed.
Houd toezicht op kinderen om
er zeker van te zijn dat ze niet
met het apparaat spelen.

- Plaats het apparaat op een ho-
rizontaal, vlak en stabiel opper-
vlak, waarbij men de eventuele
handgrepen moet oriénteren
om het gevaar op het morsen
van hete vloeistoffen te minima-
liseren.

- Sluit het apparaat nooit aan
op een programmeur, timer of
een ander mechanisme dat het
apparaat automatisch ins-
chakelt.



-Dompel het apparaat niet onder
in water of een andere vloeis-
tof en houd het niet onder de
kraan.

- Als het netsnoer beschadigd is,
moet het worden vervangen.
Breng het apparaat naar een
erkende technische service.
Probeer het apparaat niet zelf
te demonteren of repareren om
risico’s te vermijden.

- Controleer dat de spanningsgegevens op het
typeplaatje overeenkomen met die van het
stroomnet alvorens het apparaat erop aan te
sluiten.

- Sluit het toestel aan op een stopcontact met
randaarde en een capaciteit van tenminste 10
Ampére.

- De stekker van het apparaat moet geschikt zijn
voor het stopcontact. Wijzig de stekker niet.
Gebruik geen adapters.

- Het stroomsnoer niet forceren. Het snoer nooit
gebruiken om het apparaat op te tillen, te trans-
porteren of om de stekker uit het stopcontact te
trekken.

- Het snoer niet oprollen rond het apparaat.

- Zorg ervoor dat het stroomsnoer niet bekneld of

geknikt wordt.

- Zorg ervoor dat het stroomsnoer niet van de
tafel afhangt of in contact komt met de hete
oppervlakken van het apparaat.

- Controleer de staat van de elektriciteitskabel.
Kapotte kabels of kabels die in de war zijn ver-
groten het risico van elektrische schokken.

- Het wordt aanbevolen een differentiéle schake-
laar te installeren met een maximale gevoelig-
heid van 30mA, als extra beveiliging van de
elektrische voeding. Vraag een bevoegde
elektricien om advies.

- Raak de stekker niet met natte handen aan.

- Het apparaat niet gebruiken wanneer het snoer
of de stekker beschadigd is.

- Als een deel van de behuizing beschadigd
wordt moet u de stekker van het apparaat
onmiddellijk uit het stopcontact trekken om een
elektrische schok te voorkomen.

- Gebruik het apparaat niet als het is gevallen,

wanneer er zichtbare tekenen van schade zijn
of wanneer het lekt.
Zorg dat het werkblad schoon en goed verlicht
is. Wanordelijke en donkere zones werken
ongelukken in de hand.
Plaats het apparaat niet op hete opperviakken
zoals kookplaten, gasbranders, ovens of der-
gelijke.
Gebruik het apparaat uitsluitend met het bijgele-
verde onderstel.
Plaats het toestel op een horizontaal, vlak en
stabiel oppervlak dat bestand is tegen hoge
temperaturen, ver verwijderd van andere war-
mtebronnen en eventueel spattend water.
Bewaar of gebruik het toestel niet buitenshuis.
Het apparaat niet aan regen of vochtigheid
blootstellen. Water dat in het apparaat komt
vergroot het risico van een elektrische schok.
Personen die ongevoelig zijn voor warmte
moeten het apparaat niet gebruiken (aangezien
het apparaat oppervlakken heeft die heet
worden).
- Raak de verhitte delen van het toestel niet aan,
aangezien daardoor ernstige brandwonden
kunnen ontstaan.

GEBRUIK EN ONDERHOUD:

- Rol voor gebruik het netsnoer van het apparaat
volledig af.

- Gebruik het apparaat niet wanneer de accessoi-
res niet correct aangekoppeld zijn.

- Gebruik het apparaat niet als de aangekoppel-
de accessoires beschadigd zijn. Vervang ze
onmiddellijk. Vervang ze onmiddellijk.

- Het apparaat niet leeg gebruiken, ofwel zonder
lading.

- Gebruik het apparaat niet als de aan-/uitknop
niet werkt.

- Verplaats het apparaat niet terwijl het in gebruik
is.

- Gebruik de handgreep/handgrepen om het
apparaat op te tillen of te verplaatsen.

- Gebruik het apparaat niet wanneer het scheef
staat en houd het niet ondersteboven.

- Bewerk het apparaat niet met metalen of scher-
pe voorwerpen om de anti-aankleeflaag niet te
beschadigen.

- Overschrijd de maximale capaciteit van het
apparaat niet.

- Respecteer het MAXIMUMen MINIMUM-niveau.

- Trek de stekker uit het stopcontact wanneer het
apparaat niet in gebruik is en alvorens het te
reinigen.



- Dit apparaat is alleen bedoeld voor huishoudeli-
jk gebruik, niet voor professioneel of industrieel
gebruik.

- Houd dit apparaat buiten bereik van kinderen

en/of personen met lichamelijke, zintuiglijke of

geestelijke beperkingen, of met een gebrek aan
ervaring en kennis.

Het apparaat niet transporteren als het nog

warm is.

Gebruik het apparaat niet op plaatsen waar de

temperatuur onder de 2°C kan dalen.

Volg deze aanwijzingen altijd nauwgezet op bij

gebruik van het apparaat en zijn accessoires

en hulpmiddelen. Houd altijd rekening met de
arbeidsomstandigheden en de uit te voeren
werkzaamheden. Als u het apparaat voor ande-
re dan de voorziene doeleinden gebruikt, kan
dat gevaarlijk zijn.

Laat het apparaat nooit zonder toezicht aan

staan. U bespaart hierdoor energie en verlengt

tevens de levensduur van het apparaat.

Laat het apparaat nooit zonder toezicht werken

en houdt het buiten bereik van kinderen, aan-

gezien dit een elektrisch apparaat is dat olie
verhit tot hoge temperaturen, hetgeen ernstige
brandwonden kan veroorzaken.

Gebruik alleen keukengerei dat geschikt is voor

hoge temperaturen.

Indien, welke reden dan ook, de olie viam zou

vatten, moet u de stekker van het apparaat uit

het stopcontact halen en het vuur doven met

het deksel, een deken of een grote keukendoek.

PROBEER NOOIT HET VUUR TE DOVEN
MET WATER.

- De thermostaatregelaar op de minimum positie
(MIN) zetten garandeert niet dat het apparaat
permanent uitgeschakeld is.

REPARATIES:

- Verzeker u ervan dat het onderhoud van het
apparaat door een deskundige wordt uitgevoerd
en dat de eventuele te vervangen onderdelen
origineel zijn.

- WAARSCHUWING Er bestaat brandgevaar als
het apparaat niet wordt gereinigd volgens deze
instructies.

- Onjuist gebruik of een gebruik dat niet overe-
enstemt met de gebruiksaanwijzing kan gevaar
inhouden en doet de garantie en de aansprake-
lijkheid van de fabrikant teniet.

BESCHRIJVING
Base

Pot

Handvaten

Steun voor de fonduevorken
Instelbare thermostaat
Controlelampje aan-stand
Fonduevorken

OTMmMOO@>

Mocht het model van uw apparaat niet bes-
chikken over de hiervoor beschreven hulpstukken
dan kunt u deze ook apart verkrijgen bij de Tech-
nische Hulpdienst.

GEBRUIKSAANWIJZING
OPMERKINGEN VOORAFGAAND AAN HET
GEBRUIK:

- Controleer dat al het verpakkingsmateriaal van
het product verwijderd is.

- Reinig voor het eerste gebruik alle delen van
het apparaat die met voedingsmiddelen in aan-
raking kunnen komen, zoals aangegeven in het
onderdeel Reiniging.

- Enkele delen van het apparaat zijn licht ges-
meerd, waardoor het apparaat bij het eerste
gebruik enigszins kan roken. Na korte tijd stopt
dit vanzelf.

- Zet het apparaat de eerste keer ongeveer 2
uur op de hoogste stand, het liefst in een goed
geventileerde ruimte, om de fabrieksgeur te
verwijderen.

- Breng het apparaat in gereedheid in overeens-
temming met de gewenste functie:

GEBRUIK:

- Het snoer helemaal afrollen alvorens de stekker
in het stopcontact te steken.

- Plaats het apparaat correct op zijn voet.

- Steek de stekker in het stopcontact.

- Zet het apparaat aan door middel van de snel-
heidskeuzeknop.

- Het controlelampje (F) gaat aan.

- Stel de thermostaatknop in op de gewenste
temperatuur.

- Bewerk de gewenste voedingsmiddelen.

- Wacht tot het waarschuwingslampje (F) uit gaat.
Dit geeft aan dat het apparaat de gewenste
temperatuur bereikt heeft.

- Vul het apparaat in overeenstemming met het
recept.



KOOKSUGGESTIES:

- Zet de thermostaat in de stand “Max” voor
fondue Bourguignonne.

- Zet de thermostaat in de middenstand voor
Chinese fondue.

- Zet de thermostaat in de “Min” stand voor

fondue van chocola en kaasfondue. Roer tijdens

het koken de fondue regelmatig om met houten

of plastic keukengerei dat tegen hoge tempe-

raturen bestand is, om een gladde textuur te

behouden.

Tijdens het gebruik zal het

waarschuwingslampje(F) automatisch aan en uit

gaan, wat aangeeft dat de verwarmingselemen-

ten de juiste temperatuur behouden.

Wanneer u vindt dat het gerecht gereed is,

verwijder het uit het apparaat met een houten

spatel of soortgelijk keukengerei. Gebruik

geen keukengerei dat de anti-aanbaklaag kan

beschadigen.

NA GEBRUIK VAN HET APPARAAT:

- Kies de laagste stand (MIN) van de thermos-
taatknop.

- Trek de stekker uit het stopcontact.

- Reinig het apparaat.

HANDVAT(EN) VOOR TRANSPORT:

- Dit apparaat beschikt over handvaten (C) aan
de zijkant voor een gemakkelijk en comfortabel
transport.

THERMISCHE BEVEILIGING:

- Dit apparaat beschikt over een thermische
beveiliging die het apparaat tegen oververhitting
beveiligt.

- Wanneer het toestel afwisselend aan en uit
schakelt en niet ten gevolge van de luchtther-
mostaat, dient u te controleren of de luchttoe-
voer of —uitlaat misschien door een obstakel
verhindert of vermoeilijkt wordt.

- Wanneer het apparaat spontaan uitschakelt en niet
terug inschakelt, trek de stekker uit het stopcontact
en wacht 15 minuten alvorens de stekker opnieuw
in het stopcontact te steken. Indien het apparaat
dan nog steeds niet werkt, neem contact op met
een erkende technische dienst.

REINIGING

- Trek de stekker uit het stopcontact en laat het
apparaat afkoelen alvorens het te reinigen.

- Maak het apparaat schoon met een vochtige
doek met een paar druppels afwasmiddel en

droog het daarna goed af.
- Gebruik geen oplosmiddelen of producten met
een zure of basische pH zoals bleekwater, noch
schuurmiddelen, om het apparaat schoon te
maken.
Zorg ervoor dat er geen water of andere vloeis-
tof binnendringt via de ventilatie-openingen, om
schade aan de functionele delen in het inwendi-
ge van het apparaat te voorkomen.
Dompel het apparaat niet onder in water of
een andere vloeistof en houd het niet onder de
kraan.
Het is raadzaam om het apparaat geregeld
schoon te maken en om alle voedselresten te
verwijderen.
Indien het apparaat niet goed schoongehouden
wordt, kan het opperviak beschadigd en de
levensduur van het apparaat verkort worden, en
kan er een gevaarlijke situatie ontstaan.
De volgende onderdelen mogen met warm
zeepsop schoongemaakt worden of in de
vaatwasser geplaatst worden (op een zacht
wasprogramma):

[JSteun voor de fonduevorken
[JFonduevorken

- Droog alle onderdelen goed af alvorens het

apparaat opnieuw te monteren en op te bergen.

STORINGEN EN REPARATIE

- Breng het apparaat bij storing naar een erkende
Technische Dienst. Probeer het apparaat niet
zelf te demonteren of te repareren, want dit kan
gevaarlijk zijn.

VOOR EU-VERSIES VAN HET PRODUCT EN/
OF INDIEN VAN TOEPASSING IN UW LAND:

ECOLOGIE EN HERGEBRUIK VAN HET PRO-

DUCT

- Het verpakkingsmateriaal van dit apparaat is
geschikt voor inzameling, classificatie en her-
gebruik. U kunt dit materiaal wegwerpen in de
openbare afvalcontainers die voor de desbetre-
ffende typen materiaal zijn bestemd.

- Het product bevat geen materialen die schadeli-
jk zijn voor het milieu.

Dit symbool betekent dat u het product
aan het eind van zijn levenscyclus moet
afgeven aan een erkende afvalverwerker
ten behoeve van de gescheiden
verwerking van Afgedankte Elektrische
en Elektronische Apparatuur (AEEA).



Dit apparaat voldoet aan de laagspanningsri-
chtlijn 2014/35/EU, de richtlijn 2014/30/EU met
betrekking tot elektromagnetische compatibiliteit,
de richtlijn 2011/65/EU met betrekking tot beper-
kingen in de toepassing van bepaalde gevaarlijke
stoffen in elektrische en elektronische apparaten
en de richtlijn 2009/125/EG met betrekking tot de
eisen inzake het ecologisch ontwerp van energie-
gerelateerde producten.

RECEPT

FONDUE VIGNERONNE
VOOR 6 PERSONEN:

1,8 kg kalfsvlees, speciaal voor fondue.
Diverse sauzen

MARINADE:

150 g champignons
150 g spek

1ui

2 tenen knoflook

1 tuiltje kruiden

150 cl rode wijn

- Snijd het vlees in blokjes en bewaar het in de
ijskast. Haal het 20 minuten voor het eten uit de
ijskast.

- Bak de gesneden ui, het spek en de door-
midden gesneden tenen knoflook, zonder kern,
bruin in een bakpan. Voeg de champignons toe.

- Roer goed en voeg de wijn toe. Voeg de kruiden
toe.

- Breng het aan de kook en zet het vuur laag.

- Laat het gedurende 45 minuten sudderen op
een laag vuur zonder deksel.

- Voeg het mengsel toe aan de fondue.

- Elke tafelgenoot prikt een stuk vlees aan zijn/
haar fonduevork en kookt het zo lang hij/zij wilt
in de fondue.

FONDUE BOURGUIGNONNE
VOOR 6 PERSONEN:

1,8 kg kalfsvlees, speciaal voor fondue.

1 teen knoflook

1 liter bakolie of speciale olie voor fondue
1 tuiltje kruiden

Diverse sauzen

- Snijd het vlees in blokje.

- Warm de olie op in een pan en voeg de kruiden
toe.

- Wrijf de binnenkant van de fonduepot met de
teen knoflook an voeg een snufje zout toe.

- Wanneer de olie warm is, giet haar voorzichtig
in de fondue.

- LET OP: hete olie kan ernstige brandwonden
veroorzaken, wees daarom heel voorzichtig bij
het overgieten van de olie in de fondue en houd
kinderen uit de vuurt. Giet de olie niet over in de
buurt van tere en/of brandbare materialen.

- Elke tafelgenoot prikt een stuk vlees aan zijn/
haar fonduevork en kookt het zo lang hij/zij wilt
in de fondue.

FONDUE SAVOYARDE
VOOR 6 PERSONEN:

500 g Beaufort kaas

500 g Emmentaler kaas

500 g Tomme de Savoie kaas

1 liter droge witte wijn

1 glaasje Kirsch

> cc geraspte nootmuskaat

Zout, peper

3 stokbroden (van gisteren of eergisteren)

- Verwijder de korsten van de kazen en snijd ze
in blokjes.

- Giet de wijn in de fondue en warm haar gedu-
rende tien minuten in de middenstand op.

- Voeg de kaas geleidelijk toe wanneer de wijn
warm is en laat hem smelten. Roer het mengsel
met een houten lepel om met een beweging in
de vorm van een “8” om een homogene textuur
te verkrijgen.

- Voer het zout, de nootmuskaat en tenslotte de
Kirsch toe.

- Snijd het brood in blokjes.

- Elke tafelgenoot prikt een stuk brood aan zijn/
haar fonduevork en plaatst het in de fondue
totdat het geheel met kaas overdekt is, erop
lettend dat het brood niet in de pot achterbilijft.

FONDUE VAN CHOCOLA
VOOR 6 PERSONEN:

500 g zwarte bakkerschocola
50 cl slagroom
In blokjes gesneden vers fruit



Zachte snoepjes
1 citroen

- Rasp de chocola

- Snijd het fruit in blokjes, plaats het in kommen
en besprenkel het met citroen.

- Verwarm de room, voeg geleidelijk de chocola
toe terwijl men roert met een houten lepel.

- Elke tafelgenoot prikt een stuk fruit of snoep aan
zijn/haar fonduevork en plaatst het in de fondue
totdat het geheel met chocola overdekt is.

CHINESE FONDUE
VOOR 6 PERSONEN:

450 g kalfsvlees

450 g kip

450 g verse zalm of tonijn

450 g rauwe garnalen

1 liter warme kalfsof kipbouillon
1 wortel

1 ui

5 prei

50 g zwarte gerehydrateerde champignons
5 takje citronella

1 cs sojasaus

1 cs gemberpoeder

Wat sesamzaad

- Snijd het kalfsvlees, de kip en de zalm of tonijn
in blokjes.

- Schil de garnalen en bewaar ze in de ijskast.

- Giet de bouillon in de fondue en warm hem op
in de middenstand.

- Voeg de gesneden groenten, de ui en citronella,
de sojasaus, de gember en het sesamzaad toe.

- Goed roeren en laat het gedurende ongeveer
twintig minuten sudderen op een laag vuur.

- Elke tafelgenoot prikt een stuk vlees of vis aan
zijn/haar fonduevork en kookt het zo lang hij/zij
wilt in de fondue.



Polski

Fondue
FF2

Szanowny Kliencie,

Serdecznie dziekujemy za zdecydowanie sie na
zakup sprzetu gospodarstwa domowego marki
TAURUS W&B.

Jego technologia, forma i funkcjonalnosé, jak
réwniez fakt, ze spetnia on wszelkie normy
jakosci, dostarczy Panstwu petnej satysfakcji
przez dtugi czas.

Przeczyta¢ uwaznie instrukcje przed urucho-
mieniem urzadzenia i zachowac jg w celu
pdzniejszych konsultacji. Niedostosowanie sie
i nieprzestrzeganie niniejszych instrukcji moze
doprowadzi¢ do wypadku.

PORADY | OSTRZEZENIA
DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA
- Przed pierwszym uzyciem
nalezy umyc¢ wszystkie czesci
urzadzenia, ktére moga
mie¢ kontakt z pokarmami,

postepujgc zgodnie z instrukcja.

-Urzadzenie to zaprojektowa-
ne zostato wytgcznie do
uzytku domowego, a nie do
uzytku profesjonalnego czy
przemystowego. Urzadzenie
jest przeznaczone tylko do
uzytku domowego. Nie nalezy

uzywac w celach industrialnych

czy profesjonalnych. Nie jest
zaprojektowane do uzytku w
hotelach, motelach, hostelach,
biurach, pensjonatach i tym
podobnym.

-Urzadzenie nie moze byé¢

uzywane przez dzieci ponizej 8
lat.

- To urzadzenie moze by¢
uzywane przez dzieci powyzej
8 lat i starsze, jesli caty czas sg
pod nadzorem.

- Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez osoby niezapozna-
ne z tego typu produktem,
osoby niepetnosprawne,
tylko i wytgcznie pod kontrolg
dorostych zapoznanym z tego
typu sprzetem.

-Konserwacja urzadzenia i
podtgczanie go do sieci nie
moga by¢ wykonywane przy
dzieciach mniejszych niz 8 lat.

-Czyszczenie i konserwacja
urzgdzenia nie powinny byc¢
wykonywane przez dzieci bez
nadzoru dorostych.

- To urzadzenie nie jest zabawka.
Dzieci powinny pozosta¢ pod
czujng opiekg w celu zagwa-
rantowania iz nie bawig sie
urzgdzeniem.

- Ustawi¢ urzadzenie na réw-
nej poziomej powierzchni z
uchwytami, jesli posiada, aby
zapobiec rozlaniu sie gorgcych
ptynow.

-Nie nalezy uzywac z
urzgdzeniami automatycznymi
jak czasomierze lub podobne,
ktére wtgczatyby urzgdzenie
automatycznie.

-Nie zanurza¢ urzgdzenia w wo-



dzie ni inngj cieczy, nie wktadac¢
pod kran.

-W razie awarii zanies¢ produkt
do autoryzowanego Serwisu
Technicznego. Nie probowac
rozbiera¢ urzgdzenia ani go
naprawiac, poniewaz moze to
by¢ niebezpieczne.

- Przed podtgczeniem urzgdzenia do sieci,
sprawdzi¢ czy napiecie wskazane na tabliczce
znamionowej odpowiada napigeciu sieci.

- Podigczy¢ urzgdzenie do gniazdka z uziemie-
niem o natezeniu, co najmniej 10 amperow.

- Wtyczka urzgdzenia powinna by¢ zgodna z
podstawg elektryczng gniazdka. Nigdy nie
modyfikowac¢ wtyczki. Nie uzywaé przejsciowek
dla wtyczki.

- Nie napina¢ elektrycznego kabla potgczen. Nie
uzywac nigdy kabla elektrycznego do podnos-
zenia, przenoszenia ani wytgczania urzgdzenia.

- Nie zwija¢ kabla elektrycznego podtgczenia
wokot urzadzenia.

- Nie pozostawiac¢, by kabel elektryczny
podtgczenia zostat schwytany lub pomarszc-
zony.

- Kabel podigczeniowy nie moze by¢ w kontakcie
z gorgcymi powierzchniami urzadzenia.

- Sprawdzac stan elektrycznego kabla potgczen.
Uszkodzone czy zaplatane kable zwigkszajg
ryzyko porazenia pradem.

- Zaleca sie stosowanie dodatkowej ochrony
instalacji elektrycznej zasilajgcej urzgdzenie
w postaci urzgdzenia réznicowoprgdowego o
maksymalnej czutosci 30mA. Poprosi¢ o rade
kompetentnego instalatora.

- Nie dotyka¢ wtyczki mokrymi rekoma.

- Nie uzywac urzadzenia, gdy kabel elektryczny
lub wtyczka jest uszkodzona.

- Jesli popeka jaki$ element obudowy urzgdzenia,
natychmiast wytgczy¢ urzadzenie z prgdu, aby
unikng¢ porazenia prgdem.

- Nie uzywac urzadzenia, jesli ono upadto czy
kiedy wystepujg widoczne oznaki uszkodzenia,
albo jesli istniejg wycieki.

- Uzywac¢ urzadzenie tylko w miejscach czystych
i dobrze o$wietlonych. W przeciwnym razie
istnieje ryzyko wypadkow.

- Nie kta$¢ urzagdzenia na goracych powierzch-
niach takich jak ptyty grzejne, palniki gazowe

piekarniki i podobne urzadzenia.

- Urzgdzenie musi by¢ uzywane z dostarczonym
stojakiem

- Umiesci¢ urzadzenie na powierzchni ptaskiej,
stabilnej, mogacej znies¢ wysokie temperatury,
z dala od zrédet gorgca i chroni¢ przed ochlapa-
niem woda.

- Nie uzywaé, ani nie przechowywac urzadzenia
na zewnatrz.

- Nie wystawia¢ urzadzenia na deszcz ani
narazac¢ na warunki wilgotnosci. Woda, ktéra
dostanie sig do urzadzenia zwigkszy ryzyko
porazenia pragdem.

- Nie powinny uzywac aparatu osoby nie wrazliwe
na gorgco (urzadzenie posiada nagrzewajgce
sie powierzchnie).

- Nie dotyka¢ czesci grzejnych, gdyz moze to
spowodowac powazne oparzenia.

UZYWANIE | KONSERWACJA:

- Przed kazdym uzyciem, rozwing¢ catkowicie
przewdd zasilania urzgdzenia.

- Nie uzywac urzadzenia jesli jego akcesoria lub
filtry nie sg odpowiednio dopasowane.

- Nie stosowaé urzgdzenia, jesli zamocowane
do niego akcesoria posiadajg wady. Nalezy je
wowczas natychmiast wymienic.

- Nie uzywac urzadzenia, kiedy jest ono puste, to
znaczy kiedy nic w nim nie ma.

- Nie uzywac urzadzenia, jesli nie dziata przycisk
wigczania ON/OFF.

- Nie ruszac¢ urzadzenia w czasie jego dziatania.

- Aby przenosi¢ urzadzenia, nalezy uzywac

uchwytow.

Nie nalezy uzywa¢ urzadzenia, gdy jest prze-

chylone ani do géry dnem.

Aby zachowac wiasciwosci patelni

zapobiegajgce przywieraniu, nie uzywac do jej

mycia $srodkéw zracych ani czyscikow meta-

lowych.

Nie przecigzac¢ urzadzenia ponad dopuszczalne

normy wydajnosci pracy.

Przestrzega¢ poziomow MAX i MIN.

Wytgczac urzgdzenie z pradu, jesli nie jest ono

uzywane i przed przystgpieniem do jakiegoko-

Iwiek czyszczenia.

Urzadzenie to zaprojektowane zostato

wytgcznie do uzytku domowego, a nie do uzytku

profesjonalnego czy przemystowego.

Przechowywac urzgdzenie w miejsce

niedostepnym dla dzieci i/lub oséb o ogranic-

zonych zdolnosciach fizycznych, dotykowych

lub mentalnych oraz nie posiadajgcych



dos$wiadczenia lub znajomosci tego typu
urzadzen.

- Nie umieszcza¢ zelazka w pudetku, szafie etc.
jesli jest gorace.

- Nie przechowywac urzgdzenia w miejscach,
gdzie temperatura powietrza moze by¢ nizsza
niz 2°C.

- Urzadzenie i jego akcesoria nalezy uzywac¢ zgo-

dnie z powyzszg instrukcjg obstugi, uzywanie go

do innych celéw niz opisane moze powodowaé
niebezpieczenstwo. Nie nalezy uzywac go do
innych celéw niz przeznaczony, gdyz moze to
spowodowacé zagrozenie dla zdrowia.

Nie pozostawia¢ nigdy urzadzenia

podtgczonego i bez nadzoru. W ten sposéb

mozna zaoszczedzi¢ energie i przedtuzy¢ okres
uzytkowania urzgdzenia.

Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru, kiedy

jest ono uzywane i utrzymywac z dala od dzieci,

jako ze jest to urzadzenie elektryczne, ktére
podgrzewa olej do wysokiej temperatury i moze
doprowadzi¢ do powaznych oparzen.

Uzywacé narzedzi odpornych na wysokie tem-

peratury.

Jesli z jakiegokolwiek powodu olej zapalitby

sie, wylgczy¢ urzgdzenie z sieci i sttumi¢ ogien

uzywajgc pokrywy, koca lub duzego recznika.

NIGDY NIE UZYWAC WODY.

- Ustawi¢ sterowanie termostatu na wartos¢
minimalng (MIN), nie gwarantuje statego
wytgczenia urzadzenia.

SERWIS TECHNICZNY:

- Nalezy upewni¢ sie, ze serwis urzadzenia jest
przeprowadzony przez wykwalifikowany perso-
nel, i ze czesci zamienne sg oryginalne.

- OSTRZEZENIE Istnieje mozliwo$é zagrozenia
pozarem, jesli urzgdzenie nie bedzie uzywane
zgodnie z instrukcjg obstugi.

- Wszelkie niewtasciwe uzycie lub niezgod-
ne z instrukcjg obstugi moze doprowadzi¢
do niebezpieczenstwa, anulujgc przy tym
gwarancje i odpowiedzialno$¢ producenta.

OPIS

A Podstawa

Garnek

Uchwyt

Oparcie na widelce

Termostat regulowany
Lampka kontrolna podtgczenie
Widelce

GTmMmOOW

W przypadku, jesli model Panstwa urzgdzenia nie
posiada opisanych powyzej akcesoriow, te mozna
réwniez naby¢ osobno w Serwisie Technicznym.

SPOSOB UZYCIA

UWAGI PRZED UZYCIEM:

- Upewnic sie, ze z opakowania zostaty wyjete
wszystkie elementy urzgdzenia.

- Przed pierwszym uzyciem nalezy umyc¢ wszyst-
kie czesci urzadzenia, ktére moga mie¢ kontakt
z pokarmami, postepujac zgodnie z instrukcja.

- Niektore czesci zelazka zostaty delikatnie
nattuszczone i dlatego w czasie pierwszego
wigczenia moze wydobywac sie z niego para.
Po krotkim czasie para powinna znikngc.

- Aby pozby¢ sie zapachu, jaki wydostaje sie z
urzgdzenia przy jego pierwszym uzyciu, zaleca
sie wigczy¢ urzgdzenie na maksymalng moc
przez 2 godziny w dobrze wentylowanym po-
mieszczeniu.

- Przygotowanie urzadzenie do pracy w
zaleznosci od czynnosci, ktérg bedzie
wykonywac:

SPOSOB UZYCIA:

- Catkowicie rozwing¢ kabel przed podtgczeniem
urzadzenia.

- Ustawi¢ urzadzenie poprawnie na bazie.

- Podigczy¢ urzagdzenie do pradu.

- Wylgczy¢ urzgdzenie za pomocg przycisku ON/
OFF.

- Lampka kontrolna (F) zapali sie.

- Przekreci¢ pokretto regulacji temperatury, az
do umieszczenia go w pozycji odpowiadajgcej
zadanej temperaturze.

- Pracowa¢ z wykorzystaniem produktow
zywnosciowych, jakie chce sie przetworzyc.

- Zaczeka¢, az lampka kontrolna (F) wytaczy
sie, co oznacza, ze urzadzenie uzyskato
odpowiednig temperature.

- Napetni¢ urzgdzenie zgodnie z recepta, jaka
pragniemy przygotowac.

PORADY DOT. GOTOWANIA:

- Dla fondue bourguignonne utrzymywac regu-
lowany termostat na pozycji ,Max”.

- Dla chinskiego fondue otrzymywac regulowany
termostat na srodkowej pozycji .

- Dla fondue z czekolady i sera utrzymywac re-
gulowany termostat na pozycji ,Min”. W czasie
gotowania regularnie miesza¢ zawartos¢ przy
uzyciu drewnianych lub plastykowych elemen-
téw, ktére moga wytrzymac wysokie tempera-



tury, w celu utrzymania ptynnej tekstury.

- W trakcie pracy urzgdzenia zielona lampka
kontrolna(F)wigcza sie i wylgcza automatycz-
nie, wskazujgc funkcjonowanie elementéw
grzewczych utrzymujgcych zgdang temperature.

- Gdy produkt osiggnie pozadany kolor, nalezy
zdjgc¢ go delikatnie z ptyty przy pomocy drew-
nianej szpatutki lub podobnej, ktéra bedzie
odporna na wysokie temperatury. Nie nalezy
uzywac przedmiotow, ktére mogtyby uszkodzi¢
nieprzywieralng warstwe.

PO ZAKONCZENIU KORZYSTANIA Z

URZADZENIA:

- Wybra¢ po.pozycje temperatury minimalnej
(MIN) uzywajac pokretta regulacji temperatury.

- Wytaczy¢ z sieci elektrycznej.

- Wyczysci¢ urzadzenie.

UCHWYTY DO PRZENOSZENIA:

- Urzadzenie to posiada uchwyt w czesci bocznej
(C)stuzacy do tatwego i wygodnego jego prze-
mieszczania.

OCHRONA PRZED PRZEGRZANIEM:

- Urzadzenie posiada termiczny system
bezpieczenstwa, ktoéry chroni je przed przegr-
zaniem.

- Jesli aparat wigcza i wylgcza sie sam, nalezy
sprawdzi¢ czy nie sg zablokowane wloty i wyloty
urzgdzenia.

- Jesli urzadzenie sie samo wytacza i nie wigcza
sie ponownie, nalezy wytgczy¢ je z pradu,
odczekaé okoto 15 minut przed ponown-
ym witgczeniem go. Jesli nadal nie dziata,
skontaktowac sie z jednym z autoryzowanych
serwiséw technicznych.

CZYSZCZENIE

- Odtgczy¢ urzadzenie z sieci i pozostawi¢ az do
ochtodzenia przed przystgpieniem do jakiegoko-
Iwiek czyszczenia.

- Czysci¢ urzadzenie wilgotng szmatkg zmoczong
kilkoma kroplami ptynu i nastepnie osuszyc.

- Nie uzywac do czyszczenia urzgdzenia roz-
puszczalnikéw, ni produktéw z czynnikiem PH
takich jak chlor, ani innych srodkéw zracych.

- Nie dopusci¢ do przedostania sie wody ni innej
cieczy do otworow wentylacyjnych, aby unikngé
uszkodzen czesci mechanicznych znajdujgcych
sie we wnetrzu urzgdzenia.

- Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie ni innej
cieczy, nie wkfada¢ pod kran.

- Zaleca sie regularne czyszczenie urzadzenia
i usuwanie z niego pozostatosci produktéw
zywnosciowych.

- Jesli urzadzenie nie jest utrzymywane w
odpowiednio dobrym stanie czystosci, jego
powierzchnia moze sie niszczy¢ i wptywac w
sposob niedajgcy sie powstrzymac na okres
trwato$ci urzgdzenia oraz prowadzi¢ do niebez-
piecznych sytuacji.

- Ponizsze czes$ci mozna my¢ w cieptej wodzie z
mydtem lub w zmywarce (ustawiajgc najnizszy
program):

[JOparcie na widelce
OWidelce

- Wysuszy¢ wszystkie elementy przed ponownym

montazem.

NIEPRAWIDLOWOSCI |
NAPRAWA

- W razie awarii zanies¢ urzadzenie do autory-
zowanego Serwisu Technicznego. Nie probowaé
rozbierac urzadzenia ani go naprawiac,
poniewaz moze to by¢ niebezpieczne.

DLA URZADZEN WYPRODUKOWANYCH

W UNII EUROPEJSKIEJ | W PRZYPADKU
WYMAGANPRAWNYCHOBOWIAZUJACYCH
W DANYM KRAJU:

EKOLOGIA | ZARZADZANIE ODPADAMI

- Materiaty, z ktérych wykonane jest opakowa-
nie tego urzgdzenia, znajdujg sie w ramach
systemu zbierania, klasyfikacji oraz ich odzysku.
Jezeli chcecie Panstwo sig ich pozby¢, nalezy
umiescic¢ je w kontenerze przeznaczonym do
tego typu materiatow.

- Produkt nie zawiera koncentracji substancji,
ktore mogtyby by¢ uznane za szkodliwe dla
Srodowiska.

Symbol ten oznacza, ze jesli chcecie sie

Panstwo pozby¢ tego produktu po

zakonczeniu okresu jego uzytkowania,

nalezy go przekazac¢ przy zastosowaniu

okreslonych $rodkéw do autoryzowanego

podmiotu zarzgdzajgcego odpadami w
celu przeprowadzenia selektywnej zbidrki
Odpadéw Urzadzen Elektrycznych i Elektronicz-
nych (WEEE).



Urzadzenie spetniajgce wymogi Ustawy 2014/35/
EC o Niskim Napieciu, Ustawy 2014/30/EC o
Zgodnosci Elektromagnetycznej, Ustawy 2011/65/
EC o gospodarce odpadami elektrycznymi i elek-
tronicznymi i ustawy 2009/125/EC o urzadzeniach
konsumujacych energie.

PRZEPIS

FONDUE VIGNERONNE
DLA 6 OSOB:

1,8 kg specjalnej cieleciny na fondue.
Sos towarzyszacy

NA PODWIECZOREK:
150 g pieczarek

150 g skwarek

1 cebula

2 zabki czosnku

1 bukiet ziot

150 ml biatego wina

- Pokroi¢ mieso na rowne kawatki i wiozy¢ do
lodowki Wyjac¢ z lodéwki okoto 20 minut przed
jedzeniem.

- Na patelni podsmazy¢ pokrojong cebule,
skwarki i zgbki czosnku przeciete na pot. Dodaé
pieczarki.

- Wymieszac¢ dobrze wszystkie sktadniki i doda¢
wino. Dodac¢ ziota.

- Doprowadzi¢ do wrzenia i zmniejszy¢ ogien
(nagrzanie).

- Pozostawi¢ na wolnym ogniu, bez przykrywania,
na okoto 45 minut.

- Wprowadzi¢ mieszanke do fondue.

- Kazdy z konsumujgcych naktuwa kawatek
miesa i zanurza go w fondue na czas gotowania
jaki sobie zyczy.

FONDUE BOURGUIGNONNE
DLA 6 OSOB:

1,8 kg specjalnej cieleciny na fondue.

1 zabek czosnku.

1 litr oleju do smazenia lub specjalny olej do
fondue.

1 bukiet ziot

Sos towarzyszacy

- Pokroi¢ mieso na kawatki

- Podgrzac olej w garnku i dodac¢ ziota.

- Wciera¢ zgbek czosnku wewnatrz garnka fon-
due, doda¢ szczypte solu.

- Kiedy olej bedzie gotowy wla¢ go ostroznie do
fondue.

- UWAGA: gorgcy olej moze spowodowac
powazne oparzenia, nalezy podja¢ wszelkie
niezbedne $rodki ostroznosci przed nalaniem
oleju do fondue i trzyma¢ dzieci z daleka podc-
zas tej czynnosci. Nie wlewac oleju w poblizu
materiatéw delikatnych i/lub tatwopalnych.

- Kazdy z konsumujgcych naktuwa kawatek
miesa i zanurza go w fondue na czas gotowania
jaki sobie zyczy.

FONDUE SAVOYARDE
DLA 6 OSOB:

500 g sera Beaufort

500 g sera Emmental

500 g sera Tomme de Savoie

1 litr biatego wytrawnego wina

1 szklana kirsch

> tyzeczki utartej gatki muszkatotowej

Sal, pieprz

3 bagietki chleba (z wczoraj lub przedwczoraj)

- Zdja¢ wierzchnig warstwe sera i pokroi¢ go w
kostki

- Wla¢ wino do fondue i podgrzewac¢ na $redniej
mocy okoto 10 minut.

- Kiedy wino bedzie juz gorgce, dodawac¢ suk-
cesywnie ser i pozostawi¢ go, aby sie roztopit,
mieszajac drewniang tyzkg w formie ,8”, aby
uzyskac jednolitg teksture.

- Dodac sdl, gatke muszkatotowg a pdzniej kirsch

- Pokroic¢ chleb rowne kawalki

- Kazdy z konsumujgcych naktuwa kawatek chleb
i zanurza go w fondue, az chleb pokryje sie
serem, uwazajgc, aby nie wpadt on do srodka.

CZEKOLADOWE FONDUE
DLA 6 OSOB:

500 g czarnej cukierniczej czekolady
50 ml ptynnej $mietany

Swiezy owoc pokrojony w kostki
Miekkie cukierki typu zelki

1 cytryna



- Zetrze¢ czekolade

- Pokroi¢ owoc w kostki, wtozy¢ do miski i skropi¢
cytryna.

- Podgrza¢ smietane, dodawa¢ sukcesywnie
czekolade mieszajgc w trakcie drewniang tyzka.

- Kazdy z konsumujgcych naktuwa kawatek
owocu lub cukierki i zanurzamy je w fondue az
pokryje sie czekolada.

CHINSKIE FONDUE
DLA 6 OSOB:

450 g cieleciny

450 g kurczaka

450 g $wiezego fososia lub tunczyka
450 g surowych krewetek

1 litr bulionu z cieleciny lub kurczaka
1 marchewka

1 cebula

2 pora

50 g czarnych pieczarek ponownie namoczonych
2 gatazka cytroneli

1 tyzka stotowa sosu sojowego

1 tyzka stotowa imbiru w proszku
Pare gramoéw sezamu

- Pokroi¢ cielecine, kurczaka, tososia lub
tunczyka na kawatki .

- Obra¢ krewetki i wtozy¢ do lodowki.

- Wla¢ bulion do fondue i podgrzewac na
srodkowej pozyciji.

- Doda¢ warzywa, cebule i pokrojong cytronele,
S0Ss sojowy, imbir i ziarna sezamu.

- Wszystko dobrze wymieszac i pozostawi¢ na
wolnym ogniu na okoto 20 minut.

- Kazdy z konsumujgcych naktuwa kawatek
miesa lub ryby i zanurza go w fondue na czas
gotowania jaki sobie zyczy.



EAAnvika

Povri
FF2

AGI6TINE TTEAGTN:

20G EUXOPICTOUUE TTOU ATTOPACIoATE Va
ayopdoete éva TTpoidv papkagTAURUS W&B.

H Ttexvoloyia, o oxedlaoudg kal n Asitoupyia Tou,

o€ ouvdUaouO6 PE TO YEYOVOG OTI TO TTPOIGV TTANPOI

TIG AUOTNPOTEPEG TTPOBIAYPAPEG TTOIOTNTAG Ba
oag e€ac@aAicouv TTARPN IKAVOTToiNaN yia TTOAU
Kaipo.

AlaBdaoTe TTPOOEKTIKG TO TTAPOV GUAAGDIO 0BNYILV

TIpIv BE0ETE O€ AeIToupyia Tn CUOKEUR, Kal
QUAGETE TO yIa va TO CUPPBOUAEUECTE OTO PEAAOV.

H pn THpnon Kai yn CUPPOP®WAON PE TIG EV AGYyWw
odnyieg uTTopouv va odnyrjoouv o€ aTuxnua.

OAHrIEZ KAI
NMPOEIAONMOIHZEIZ
AZODAAEIAZ

-Mpiv TNV TpwTn Xprion,
KaBapioTe 6Aa Ta PEPN
TOU TTPOIOVTOG TTOU UTTOPEI
va £€pOouv o€ eTTaPn YE
TPOQIUA, KAVOVTAG AUTA TTOU
ava@EpovTal aTNV TTaPAypaPo
yla TNV KaBapiotnTa.

-AuTA n cuokeun €xel oxedlaoTei
MOVO YIa OIKIOKR Xpron, OX! yia
ETTAYYEAPATIKE 1) BIOMNXAVIK)
xpAon. Aev €xel oxedlaoTei
yla va XpnOoIYOoTToIEiTal aTTO
TTEAATEG O€ EEVOOOYXEIOKA
TePIBAANOVTA TTOU OXETICOVTOI
ME DIQVUKTEPEUON KAl TTIPWIVO,
¢evodoxeia, JOTEA Kal AAAa
TepIBAANOVTA OTEYOONG,

OUTE O€ QYPOTIKEG KATOIKIEG,
XWPOUG £0TIAONG MOVO YIA TO
TIPOOWTTIKG O€ KATAOTAMOTA,

ypageia kal GAAa epyaoiakda
TTepIBAANOVTQ.

- AuTA N cuokeun Ogv TTPETTE!
vVa XpNolJoTrolEiTal atrd TTaidid
NAIKIOG KATW TWV 8 ETWV.

- AUTA N CUOKEUN UTTOPEI Va
xpnolpoTroigital atro maidid
NAIKIag 8 €Twv Kal TTAvw,
€QOOooV BpiokovTal UTTO oUVEXN
ETTITAPNON.

- AUTA TN OUOKEUN PTTOPOUV
va TN XPNOIKOTIOIoUV AToua
ME MEIWUEVEG CWHATIKEG,
a100NTNPIAKES A VONTIKEG
IKQVOTNTEG 1 EAAEIYN EUTTEIPIAG
Kal YVWOEWV, eav BpiokovTal
uTré TNV KATAAANAN €1TITrPNON
N €xouv AABel TNV KATGAANAN
EKTTAIOEUON VIO TV AOPAAN
XPAOoN TNG CUOKEUNG Kal
KATOVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTOU
EVEXEL.

- AlaTNPEITE TN CUOKEUN Kal TO
KAaAWDdIO TNG JAKPIA aTrd Ta
TTaIdIA NAIKIOG KATW TWV OKTW
ETWV.

-H kaBapiéTnTa KOl N cuvTAPNON
TTOU TTPETTEI VA TTPAYUATOTTOIE
0 XPnoTng Ogv TTPETTEI VO
TTPayPaToTTolouvTal aTTd TTaIdId
XWPIG ETTITAPNON.

-H 1Tapouoca cuokeur dev gival
TTaiyVvidl. Ta TTaidid TTPETTE
Va ETTITNEOUVTAI WOTE VO
dlac@aAi¢eTal 611 dev TTaICOUV pE
TN OUOCKEUN.

- TOTTOBETAOTE TN CUOKEUN



ETTAVW o€ opIOVTIA, ETTITTEDN
KAl oTOBEPN ETTIPAVEIA PE TO
XEPOUAIQ, £QOTOV UTTAPXOUYV,
TOTTO0ETNUEVA £TAI LDOTE

va atro@euyovTal Toava
TTOIANiOPaTa (EOTWV UYPWV.

-Mn XpNOIYOTIOIEITE TN
OUOKEUN ouvOedepévn e
KavEvavV TTPOYPOUMATIOTH,
XPOVOBIAKOTITN 1] GAAN diaTagn
TTOU OUVOEEI TN CUOKEUN
QUTOPATWG.

-Mnv gpparrifete TTOTE TN
OUOKeUN o€ vepo 1 AANo uypo,
ouTe va Tn PACeTE KATW ATTO TN
Bpuon.

-Edv €xer uttooTei BAGRN 1O
KAaAWOIO oUVOEDNG OTO PEUQ,
TIPETTEI VO AVTIKOTACTOOEI Kal
VO UETOPEPETE TN CUCKEUN
o€ g¢ouaiodoTtnuévo o€pPIg
TEXVIKAG €CUTTNPETNONG
TTeEAATWV. A va pnv ekTeBeiTE
o€ KivOuvo, Pnv TTpooTTadnoeTe
VQ ATTOOUVOPHOAOYROETE ) va
€MOIOPOWOETE TN CUOKEUN.

- MNpiv guvdéoeTe TN GUOKEUN OTO PeUPa, EAEYETE
OTI n ToN TTOU AVAPEPETAI OTNV TTIVAKIOA
O\PAvVONG CUUTTITITEl HE TRV TAON TOU PEUPOTOG.

- ZUvdEOTE TN OUOKEUR o€ Baon Aqwng
pelpaTOg TTOoU OIABETEN YEIWGON KAl TTOU AVTEXEI
ToUuAdyioTov 10 apTrép.

- To BUopa TNG TTPICaG TNG CUGKEUAG TTPETTEI
Va GUMTTITITEl JE TNV NAEKTPIKA BAon Aqwng
peupaTog. Mnv aAAddeTe TTOTE TO BUCUA TNG
TTPiCag. Mnv XpNOIUOTTOIEITAI HETAOXNHOATIOTES
oT0 BUopa TnG TPilag.

- Mnv aokeite Trieon oTo NAekTPIKO KaAwdIo. MoTé
MN XPNOIUOTIOIEITE TO NAEKTPIKO KAAWDIO YIa VO
ONKWOETE, VA PETAPEPETE ) VA ATTOOUVOETETE TN
OUOKEUr aTTd TNV TTpida.

- Mnv TUAiyeTE TO NAEKTPIKO KOAwdIo oUvdEONG
yUpw o116 TN CUOKEUN.

- Mnv a@rveTte To NAEKTPIKO KOAWSIO oUVSEONG Va
O@NVWVEI i} VA JITTAWVETAI.

- Mnv a@rjvete va kpépetal To kKaAwdio ouvdeang

a1 TO TPATTE A} va £PXETAI OE ETTAPH HE TIG

BepPEG ETTIPAVEIEG TNG CUCKEUNG.

EAéyETe TNV KatdoTaon Tou KaAwdiou

TPo@od0aiag. Av To KAAWSIO TTOPOUCIACE!

@BopPA 1 €xel uTTAEXTE augdveTal O KivOUvog

NAEKTPOTTANEiaG.

Zav eMITTPO0OETN TTPOCTACIA GTNV NAEKTPIKN

€YKATAOTOON TTOU TPOPODOTEI TNV CUCKEUN,

ouvioTaTal To va S1aB€Tel pia dIdTagn

TTAPAPEVOVTOG PEULOTOG, UE HIa PEYIOTN

euaiodnoia Twv 30 mA. PwTtnoTe évav EUTTEIPO

NAEKTPOAOYO yia OCUHBOUAEG.

Mnv ayyiCete T0 BUCPa GUVOEONG PE UYPA XEPIQ.

Mn xpnoipoTroigite TN cuokeur étav To

NAEKTPIKO KaAWBIO A TO BUCHA €XOUV UTTOOTET

{nuid.

Edv kdTmrolo a1mé 1a mepIBARUaATA TNG GUOKEUNG

OTIACEl, ATTOOUVOEETE APETWG T CUOKEUR

aTTé 10 peUA YIa VA OTTOQUYETE TTIBAVOTNTA

NAEKTPOTTANEIaG.

Mn XpnOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN Qv EXEl TTECEI

oT1o 0a1edO, av TTApoucidlel eppavr eBopda n

diappon.

PpovTioTE WAOTE N TIEPIOXA EPYATiag va gival

KaBapn Kal KOAG QWTIOPEVN. Z€ AKATAOTATEG

KQI OKOTEIVEG TTEPIOXEG EVOEXETAI VO CUUBOUV

atuxnuaTa.

Mnv ToTroBeTeiTe TN GUoKeUr eTTAVW o€ (EOTEG

ETMPAVEIEG, OTTWG EOTIEG HAYEIPEUATOG, EOTIEG

yKadiou, @oUpvoug Kal cuvaer).

H ocuokeur TTp&Trel HOVO va XPNOIUOTIOIEITE YE TO

OTHAPIYHA TTOU TTAPEXETAI

ToTroBeTAOTE TN GUOKEUN a€ opIfOVTIa, ETTITTEDN,

oTaBgpr ETIPAVEIQ TTOU VA PTTOPET va avTEEE!

uwnAég Beppokpaaieg, Hakpid atrd AAAEG TTNYEG

BeppdTNTaG Kal moavda mTaIAiopaTta vepou.

Mn xpnoipoTroigite 0UTE VO QUAGCOETE TN

OUOKEUN O€ EEWTEPIKOUG XWPOUG.

Mnv ekBETETE TN OUOKEUR OTN BPOXA 1 TV

uypacia. To vepd TTOU €IGEPXETAI TN CUOKEUN

augavel Tov Kivduvo nAekTpoTTAngiag.

H ouokeun va un xpnoiyotrolgital ammd aroua

TTou dev €xouv aioBnon Tng BeppdTnTag (€TTEIdN

£XEI EMIPAVEIEG TTOU BeppaivovTal).

- Mnv ayyiCete Ta Beppacuéva TURPATA TNG
OUOKEUNG, yIaTi uTTopoUV va TTPOKOAECOUV
eykaupaTa.



XPHZH KAI ZYNTHPHZH:
- Mpiv amé ka6 xpnon, ETUAIETE TeAEiwG TO
KOAWBIO TPOYOodOTiag TNG CUCKEUNG.
- Mn XpNnOIYOTIOIEITE TN CUCKEUR av
Ta €§apTApaTd TNG B¢V gival cwoTd
guVTaIpIaCHEVA.
Mn xpnOIMOTIOIEITE TN CUOKEUR, €AV Ta
€€OPTAMATA TTOU T oUVOOEUOUV TTApoUCIalouv
eAaTTwparta. PpovTioTe va T AVTIKOTOOTAOETE
APEoWG.
Mn xpnoigoTrolgiTal TN ouokeun adeia.
Mn xpnoigoTroigital TN ouokeun av dev
Aeitoupyei 0 dIakOTITNG évapéng/auong
AgrToupyiag.
Mnv peTaKIVEITOI TN OUCKEUN) EVW
XPNOIUOTTOIEITAL.
XpNnOoIPOTIOIEITE TO/TA XEPOUAI/A PHETAPOPAS YIO
va TACETE ) VA HETAPEPETE T CUCKEUN).
Mnv xpnoiyoTrolgital Tn CUoKeUR KeKAIYEVN OUTE
va TNV avattodoyupideTe.
Ma va diatnpnBei N avTIKOAANTIKA eTTegEpyaaia
o€ KOAR KaTtdoTaon, pun XPnNoIYOTIOIEITE ETTAVW
TNG METAAAIKA f aIXHNPA QVTIKEIPEVA.
Mnv {opiceTe Tn duvaTOTNTA TNG CUOKEUNG Va
OOUAEeUEL.
Tnpeite Ta etmireda MAX kai MIN.
- ATTOOUVOEETE TN OUOKEUN aTTO TO PEUUA,
éTav dev TN XPNOIYOTIOIEITE KABWG Kal TTPIV
TIPAYUATOTTOIEIOTE OTToIadATTOTE dIadIKaaia
KaBapiopou.
- AuTn n ouokeun €xel oxedI0TTEI OVO YIa OIKIOKT)
Xpron, Ox! yia €TTayyeAUaTIKA 1) BIOPNXavIKA
xpron.
AlatnpAaoTe TNV TTapoUca CUCKEUN JaKPIG
atré Ta TaIdid A/Kal To ATOPA JE PEIWUEVES
OWWOTIKEG, aloONTNPIAKEG 1 DIAVONTIKESG
IKAVOTNTEG | ATOUA UE EANITTEIG EPTTEIPIEG 1
YVWOEIG.
Mn @uAdooeTe OUTE VO JETAQEPETE TN CUOKEUN
600 gival akopa CeoTr.
Mn @uAdooeTe TN cuokeun o€ pépn OTTOU N
BepudTnNTa dwPaTiou PTTopPEi va gival KATw até
2°C.
XPNOIYOTIOIEITE QUTAV T CUCKEUT), TO
eCopTAMATA KOl EPYAAEia TNG CUPPWVA PE TIG
TTapouoeg odnyieg, AapBdavovrag utréwn TIg
OUVBNKEG XpAong KaBwg Kai Tn xprion Tmou Ba
yivel. H xprion Tng GUOKEUNG YIa SIAPOPETIKES
AeiToupyieg atéd auTég TTou TTPORAETTOVTAI
MTTOpPEl VO TTPOKAAEDEI ETTIKIVOUVEG KATAOTACEIG.
Mnv a@rjveTe TTOTE CUVOEDEPEVN TN CUCKEUN
Kal xwpig emTApnon. 'ETol Ba e{oikovounoeTe
€TTIONG eVEPYEIQ Kal Ba eMPNKUVETE T (W TNG

OUOKEUNG.
- Mnv a@rveTe TTOTE TNV OUCKEURA va A&IToupyei
Xwpig eTTiBAewn, oUTE Kal KOVT& o€ TTaIdId oG
Kal €ival Jia NAEKTPIKF) CUCKEUN TTOU Bepuaivel
AGdI og UPNAEG BepUOKPaTiES Kal UTTOPET VO
TpokaAéoel coBapd eykalpaTa.
Na xpnoipoTrolgite pévo KatdAAnAa okeln TTou
UTTOPOUV va avTéXOUV UWNAEG BEPUOKPATIEG.
Av, yia otrolovdATToTE AGYO0, TIAPEl PWTIA TO
AGdI, aTTOoUVOEDTE TN CUCKEUN atrd 1o pelja,
Kal KATOTIVIETE TN QWTIA PE TO KOTTAKI, HIO
KouBépTa N pe éva peydlo travi koudivag. NMOTE
ME NEPO.
H TommoBéTnon Tou S1aKATITN Tou BEPUOCTATN
oTn Béon «eAaxiotn Beppokpaaiar (MIN),
O¢ev dlac@aAidel TN poéviun atroolvdean TNG
OUOKEUNG.

AEITOYPIIA:

- H emokeun TnG CUOKEUAG TTPETTEN VO
TIPAYHATOTTOIEITAI HOVO OTTO EISIKEUPEVO
TTPOCWTTIKG Kal TIPETTEI VA XPnoIJoTTolouvTal
Hovo yvAaia avTaAAakKTIKG 1) EapTrpaTa yia
TNV QVTIKATAOTAON UTTAPXOVTWY TUNUATWY/
eCapTnUATWV.

MPOEIAOMOIHZH: Ymdpxel kivduvog
TTUPKAYIGG, O€ TTEPITITWON TTOU O KaBapIoHOG
TNG CUOKEUNG OeV Yivel CUPPWVA PE QUTEG TIG
odnyieg.

Otro1adnTToTE PN eVOEdEIYUEVN XPrioN ) Xpron
avTiBeTn TTPOG TIG 0dNYieg XPrAoNG MTTOPEi va
£YKUMOVET KIVOUVOUG, KOl AKUPWVEI TNV €£yyunon
KaI TNV €uBUVN TOU KOTOOKEUAOTH).

NEPITPAOH

Bdaon

Xutpa

XepoUAia

2TAPIYHA yIa TO TTIPOUVAKIA
PuBuifépevog BepuooTdtng
Avappévn ewreivr €vOeign
Mpouvakia

OMMUQO®@>

>€ TTEPITITWON TTOU TO JOVTEAO TNG GUCKEUN 0Ag
Oev BI0BETEl TO EGaPTAPATA TTOU TTEPIYPAPOVTAI
TTAPATTAVW, QUTA Ta EEAPTANATA PTTOPEITE VA

TO OTTOKTHOETE YEPOVWHEVA ATTO TIG UTTNPETIEG
TEXVIKNAG OUVOPOUNG.

TPONOZ AEITOYPIIAZ

MAPATHPHZEIZ MPIN TH XPHZH:

- BeBaiwBeite 011 éxeTe apaipéael OAA Ta UAIKG
OUOKEUQOIOG TOU TTPOIOVTOG.



- MpIv XpNOIUOTTOIRCETE TO TTPOIGV YIO TTPWTN
@opd, kKaBapioTe Ta PéPn TTOU £PYOVTal O
ETTAPNA PE TPOPINA OTTWG TTEPIYPAPETAI OTNV
TTApAypaQo yia TNV KabBapidTnTa.

- Opiopéva eCapTAPATA TNG CUCKEURG £XOUV
NiTTavOei eAa@pwg Kal wg ek TouTou, &TaV YTTE
o€ AeIToupyia n CUOKEUR yIa TTPWTN @opd, iowg
atreAeuBepwOei Aiyog katrvog. Metd atrd Aiyo
auTéG 0 KaTrvéG Ba OTAPATACEL.

- MNa va atro@uyeTe TN HUPWIIG TTOU Ba EKTTEPWEI
N CUCKEUN TNV TTPWTN QOPJ&, CUVIOTATOI VO TN
BéoeTe o€ AeIToupyia oTn PEyIoTn BepPokpaaia
yla 2 wpeg, o€ SWHATIO TTOU agpifeTal KOAG.

- MpoeToIpdoTe TN CUCKEUN avaAoya Ue Tn
AeIToupyia TTou BEAETE va TTPAYUATOTIOINCETE.

XPHZH:

- Z€TUNIETE TEAEIWG TO KOAWDIO TTPIV OUVOETETE TN
OUOKEUN OTO pelUA.

- TOTTOBETACTE TN CUCKEUN €101 WOTE VA
KOUUTTWVEI CWOTA TaAvw oTn Bdon Tng.

- ZUVOECETE TN GUOKEUN OTO NAEKTPIKO BiKTUO.

- ©€0Te T OUOKEUR O€ AgIToupyia,
EVEPYOTTOIWVTOG TOV BIOKOTITN ETTIAOYAG.

- H owreivA évdeign(F) 6a avayel.

- ZTPEWTE TOV BIAKOTITN TOU BEPUOOTATN PEXPI VO
@TACEl 0TNn B€0N TTOU AVTIOTOIXE OTNV €TMOUPNTA
Bepuokpaacia.

- YTTOBAAETE TO TPOQIUO TTOU BEAETE OTNV
€mOuunTA digpyaaia.

- Mepiyévete va ofAoel n ewreivr) évdeign (F),
TIPAYMA TTOU ONUATODOTEI OTI N CUOKEUR £XEI
@TdoEl 0TV KATAAANAN Bepuokpaaia.

- [epioTe TN OUOKEUR avaAoya Pe TN CUVTaYR TTOU
EXETE ETMAECEL

2YMBOYAEZ WHZIMATOZX:

- MNa @ovTi pIToupykividv, diatneAaTe ToV
puBuIfduEVO BeppoaTdTn oTn Béan «Max».

- Na kivéQiko @ovTi, dlatnproTe Tov puBUIZOUEVO
BeppooTdTn 01N Peaaia B€on.

- MNa @ovti cokoAdTag Kal govTi TupIouy,
d1aTnPnoTE ToV puBUIZOPEVO BEPUOOTATN OTN
B8¢éon «Miny. Katd tn didpkeia Tou YynoipaTog
Va avaKaTEUETE TTEPIOBIKG TO TTEPIEXOUEVO
Je TN BonBeia EUAIVWYV A TTAOGOTIKWY OKEUWY,
QAVOEKTIKWV 0€ UPNAEG BEPUOKPATIES, HE OKOTTO
va diaTnpeital pia AETTT ugn.

- Kard 1 didipkeia xpriong TNG OUOKEUNG, N
owrtevn €vdeign (F) Ba avaBoofrivel autéuata,
deixvovTag £T01 OTI TO BEPPAVTIKG OTOIXEI
AeIToupyouv WoTe va dlaTnpeital n eméuunTh
Bepuokpaaia.

- Otav 10 TPOPIUO €xel WnOei 600 BEAETE, BYAATE
TO amé TN ouoKeur Pe Tn BorBeia piag EUAIvVNg
Il TTAPEPPEPOUG OTTATOUAOG TTOU VO QVTEXEI
TN BepudTNTa. MNn XpnoIPoTIOIEITE OKEUN
TTOU PTTOPOUV Va TTPOKAAéCOUV CnuId oThv
QAVTIKOAANTIKA €TTiIOTPWON.

A®OY ONOKAHPQOEI H XPHZH THZ

ZYZIKEYHZ:

- EmA&ETE TN B€0N TNG eAdXIOTNG BepoKpaagiag
(MIN) pe Tov d1akATITN ETTIAOYAG BEPUOKPATIag.

- ATTOGUVOEDETE TN GUCKEUN aTrd TO NAEKTPIKO
diKkTUO.

- KaBapioTe TN ouokeun.

XEPOYAI/A META®OPAZ:

- H mapouca cuokeur| dIaBETel TTAEUPIKG
XEPOUAIa (C) waoTe va gival eUKOAN Kail Avetn n
JETaQOPd TNG.

OEPMIKH MPOZTAZIA AXOAANEIAL:

- H ouokeun d1a6étel Beppikn didTagn acpaAeiag
TTOU TTPOCTATEVEI Tr) CUCKEUN ATTO TUXOV
uTTEPBEPUOVON.

- Otav n ouokeun ocuvdEeTal Kal ATTOCUVOEETAI

BI1ad0xIKA, XWPIG auTd va OPEiAETal OE EVEPYEID

TOU BEPUOCTATN TNG ATHOTPAIPIKNG BEPUETNTAG,

eAEYETE OTI BEV UTTAPXEI KAVEVA EPTTOBIO TTOU Va

TTaPEPTTOBICEI 1) VO SUCKOAEUEI TN PUCIOAOYIKR

€icodo A £€€odo Tou apa.

Av n ouokeun atroouvEeTal povn TNG Kal

dev cavaouvdéetal, BydATte Tn ammd Tnv TPida,

TTEPIMEVETE TTEPITTOU 15 AETTTA, Kau SavaBAAeTE

Tn oTnv Tpica. Av TTAAI dev AEITOUPYEI,

OUMBOUAEUTEITE €va eYKEKPIPEVO TEPRIG.

KAGAPIOTHTA

- ATTOOUVOEDTE T CUOKEUN OTTO TO PEUMA Kal
QQACTE TN VA KPUWOEI TTPIV TTPAYHATOTTIOINOETE
otroladnmote diadikacia Kabapiopou.

- KaBapioTe Tn cuokeun pe éva uypo travi,
BpeyUEVO PE PEPIKEG OTAYOVEG ATTOPPUTTAVTIKOU
KaI JETE OTEYVWOTE TN).

- Mn xpnoiyotroigital SiaAuTIKG OUTE TTPOIOVTA
pE O6gIvo i aAKaAIKO TTapdayovTa pH, 6TTwg
N xAwpivn, oUTe AEIQVTIKA TTPOIOVTA VIO TOV
KoBapIouod TNG CUOKEUNAG.

- Mnv a@roeTe va eioxwpnaoel vepod i GAAo uypo
aTTé Ta avoiypata e€aePIoUoU yia va aTroQUYETE
{NUIEG OTO AEITOUPYIKG TURMATA OTO ECWTEPIKO
TNG GUOKEUNG.

- Mnv gpBartrTifeTe TTOTE T CUOKEUR O€ VEPO
1] GAAO uypo, oUTe va Tn BAeTe KATW atrd TN



Bpuon.

- Zag TTPOTEiVOUNE va KaBapiCeTe TAKTIKG TN
OUOKEUT Kal va a@alpeiTe OAa Ta UTTOAEippaTa
TPOYIHWV.

- Av n cuokeun dev BpiokeTal o KAAR KaTdoTaon
KaBapIdTNTAG, N ETTIPAVEIG TNG PTTOPE Va
XaAdoEl Kal auTo va £TTNPEATEI AVATTOQEUKTA TN
SI1GpKeIa (WAG TNG OUCKEURG Kal VO 0dNyAoEl O€
KaTdoTaon £MKIVOUVOTNTAG.

- Ta akdAouBa okeln PTTopoUV va KaBapioTouv Pe
CeaT6 veEPO PE oaTTOUVI ) € TTAUVTHPIO TTIATWY
(xpnoiyotrolgioTe éva eAa@PU TTPOYPANMA
TAUGINATOG):

ZTAPIYHA yIa TO TTIPOUVAKIa
Mpouvakia

- ZTeyvwoTE OAa Ta EQPTAPATA TTPIV

OUVAPUOAOYACETE Kal QUAAEETE TN GUOKEUN.

NMPOBAHMATA KAI ENIZKEYEZX

>e epimTwon BAGBNG, HETAPEPETE TN OUCKEUN
O€ EYKEKPIYEVN UTTNPETia TEXVIKNG BorBgiag. Mnv
TIPOOTTIABMOETE VA TNV ATTOCUVAPUOAOYATETE A
va TNV ETMIOKEUACETE YIATI UTTOPEI va EKTEDEITE OE
Kivouvo.

[lA TIZ EKAOXEZ EE THXZ ZYZKEYHZ KAI/H
E®OZONIZXYOYN TAMAPAKATQ ZTH XQPA
ZAL:

OIKOAOTIIA KAI ANAKYKAQZIMOTHTA TOY

MPOIONTOX

- Ta uAIKd TTOU aTrapTiCouV TN CUCKEUATIa QUTHG
TNG CUOKEUNG, GUUMETEXOUV O€ TTPOYPANMA
QATTOKOMIONG, TAgIVOPNONG KAl avaKUKAWGT TOUG.
Av B¢éAeTe va attaAAayeiTe a1 AUTA Ta UAIKA,
MTTOPEITE VA XPNOIUOTTOINCETE TOUG ONUOCIOUG
KAdouG TTou evdeikvuvTal Yia KEOe €id0G UAIKOU

- To TTpOibV BeV TTEPIEXEI CUYKEVTPWOEIG OUTIWV
TTOU PTTOPOUV va BewpnBouv eTTICAIES YIa TO
TEPIBAANOV.

AuTto6 10 0UpBOAO onuaivel 0TI €Gv

B¢éAeTe va aTTaAAayeiTe aTTO TO TTPOIOV,

otav £xel OAOKANPWOEi 0 KUKAOG JwNAG

TOU, OQEIAETE VO TO EVOTTOBECETE, YE TA

KOTAAANAa péoa, oTa XEpia evog

SIaxeIpIoTH) ATTOBAATWY, EYKEKPIPEVOU
yla TNV €TMIAEKTIKA GUAAOYT atroBARTWY 18WV
NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU £EOTTAICUOU
(AHHE).

To TTapdV TTPOIOV CUPHOPPUWVETAI JE TRV

odnyia 2014/35/EE xaunAng 1dong, He TNV
odnyia 2014/30/EE yia Tnv nAEKTpOUayVNTIKA
ouppaTtoéTnTa, Ye Tnv odnyia 2011/65/EE yia tov
TTEPIOPIOHO TNG XPHONG OPICHEVWV ETTIKIVOUVWV
0UCIWV O€ NAEKTPIKS Kal NAEKTPOVIKO EOTTAIOUO
Kal ge v odnyia 2009/125/EK yia Tig atmraitAoeg
0IKOAOYIKOU OoxedIaouoU GO0V agopd Ta
OUVOEOUEVA PE TNV EVEPYEIQ TTPOIOVTA.

ZYNTATEZ

OONTI BINIEPON

IlA 6 ATOMA:

1,8 Kg pooxapiolo kpéag €IBIKA yia QOvTi.
2UVOOBEUTIKEG OAATOEG

F'lA TO MAPINAPIZMA:
1509 pavitapia

150g 1éT0€EG XOIPIVOU

1 KPEPMUDI

2 okeAideg okOPOO

1 yaTo0 HUPWBIKAG

150cl kOkkKIvO Kpaaoi

- Kéyre 10 Kp€ag 0€ TETPAYWVA KOPPATIA KAl
QUAGETE TO OTO Wuyeio. ByaATe To o116 TO Yuyeio
20 AeTTTd TTPIV TO QAYNTO.

- Ze éva BaBU Tnyavi, TolyapioTe TO WIAOKOUUEVO
KPEMMUDI, TIG TTETOEG XOIPIVOU Kal TIG OKEAIDEG
OKOPOBOU TTOU £XETE KOWEI OTN PEON KAl ATTO TIG
oTToieG £XETE apaipéael TN UTPa. MpoaBéoTe Ta
paviTapia.

- AvakatéwTe KaAd Kal TTpooBéoTe Kpaai.
MpooBéoTe Ta HUPWIIKA.

- ®épte o€ Bpaopo, Kal KATERATTE TN QWTIA.

- AQiOTE TO VO GIYOWHVETAI € XOUNA QWwTId,
XWPIG KaTTaKI yia 45 AeTTTa.

- BdArte 10 peiypa ato Qovri.

- Ké&Be ouvdaitupdvag mavel éva KOPMPATI KPEAG
JE TO TTIPOUVAKI TOU KOl TO EPPOTITICEI OTO QOVTI
KQI TO Wrvel 660 ETTIBUEI.

OONTI MINMOYPIKINION

FlIA 6 ATOMA:

1,8 Kg pooxapiolo kpéag €I0IKA yia QOVTi.

1 okeAida okdpdo

1 Aitpo A&d1 yia Tnydviopa 1) €181kd Aadi yia @ovTi
1 ua&To0 PUPWBIKAG



- ZUVOOEUTIKEG OAATOEG

- Kéyre 10 Kp€ag o€ TETPAYWVA KOPUATIA.
ZeoTaiveTe TO AAdI O€ PIa KATOOPOAQ Kal
TPOCBE0TE TA HUPWOIKA.

- TpiyTe TO ECWTEPIKO TOU QPOVTI JE TN OKEAIOQ TOU
OoKkOpOOoU, TTPOCBETTE pIa TTPECA AAATI.

- Otav €xel CeaTabei To AGdI, YeTAYYIOTE TO
TIPOCEKTIKA OTO (POVTI.

- MPOXZOXH: 1o KauTd AGdI pTTopEi va
TpokaAéoel coBapd eykaupara, AGBETE OAEG TIG
avayKaieg TTPOQUAAEEIG TTPIV JETAYYIOETE TO AAdI
OTO QOVTI Kal KpaTAOTE Ta TTaIdIA JAKPI& KATd TN
didpkeia Tng diadikaaiag. Mn petayyilete 10 AGdI
KOVTa o€ eUBpauoTa Kai/fj EUPAEKTA UAIKG.

- Ka&Be cuvdaitupdvag midavel €va KOPPATI KpEQG
JE TO TTIPOUVAKI TOU KOl TO EPPOTITICEI OTO QOVTI
KaI TO Wrvel 600 ETTIOUYEI.

OONTI ZABOIIAPNT

A 6 ATOMA:

5009 TUpi Beaufort

5009 TUpI €uevTaA

500g Tupi Tomme de Savoie

1 Aitpo Aeuk6 Enpd kpaai

1 moTnpdki kirsh

2 KOUTOQAGQKI TPIUPEVO HOOXOKAPUDO

AAGTI, TITTEPI

3 @pavTlOAeG Wwi (XBeTIVEG ) TTPOXOEDIVEG)

- KaBapioTe Ta TUpid a1mé TN @AoUda TOug Kal
KOWTE Ta TETPAYWVA.

- BaATe 1O Kpaoi péoa oTO POVTI Kal (EOTAVETE OE
Jeoaia QwTIA yia €va OEKAAETTTO.

- Ortav 10 Kpaai £xel eoTabei, TPooBETTE TO
TUPI TTPOOBEUTIKA KAl APACTE TO va ANIOEI,
avokatelovTag Pe pIa EUAIVI KOUTAAQ, EVW)
SIayPAPETE OKTAPIA, WOTE VA EiVOI OPOIOYEVIG
n uen.

- MpooBéaTe 10 AAdTI, TO TPIUYEVO HOOXOKAPUBO
Kol YeTd T0 Kirsh.

- Kéyre 10 ywpi o€ TETPAYWVA KOPPATIA.

- K&Be ouvdaitupdvag mavel Eva KOMPATI Wwi
JE TO TTIPOUVAKI TOU KaI TO EPPATITICEI OTO
@oVTi PéEXPI TO WWHI va KaAuBei aTtd TUpi,
TPOOTIABWVTAG va PNV Tou TéoEl péaa.

OONTI ZOKOAATAZ

FlA 6 ATOMA:

500g paupn cokoAdTa {oXapOTTAACTIKAG
50cl kpépa yaAakTog

Dpéaka ppoUTa KOPPEVA OE TETPAYWVA
MaAakég Kapap€AeG TUTTOU CEAEDAKIA
1 Aepévi

- TpiyTe TN 0OKOAGTO

- KéyrTe Ta @polTa o€ TETPAYWVA KOUUATIA,
BdATe Ta o€ AeKAVEG Kal OTUWTE OTTO TTAVW TOUG
AeUovI.

- ZeOTAIVETE TNV KPEPA YOAOKTOG, TTPOCBETETE
TTPOOBEUTIKA T COKOAATA, EVW) AVOKATEUETE PE
Hia EUAIVN KOUTAAQ.

- Ka&Be ouvdaitupdvag TOIUTTAEl VO KOPUATI
@POUTO A I KOPAPEAD JE TO TTIPOUVAKI TOU KAl
TO eUPATITICEl OTO POVTI PHEXPI VO KOAUQOET e
OOKOAdTa.

KINEZIKO ®ONTI
A 6 ATOMA:

450 g pooxapiolo kpéag

450 g kotéTToUAO

450 g ppéako colopo A Tovo
450 g wpég yapideg

1 Aitpo CeaTd (WO pHooXaApPIoU ) KOTOTTOUAOU
1 kapoTo

1 KPEPMUDI

Y ipdioo

50g &epd paupa paviTapia

Y KAadi peAIcoO)0pTO

1 koutaAid o@AToO OOYIag

1 kouTtaAid TCiviZep TPIMUEVO
Niyo couadui

- KéyTe 10 pooxdpl, T0 KOTOTTOUAO, TOV GOAOMO 1
TOV TOVO O€ TETPAYWVA KOPUATIA.

- KaBapilete Tig yapideg Kai TIG BAJETE OTO WuyEio.

- BaAte Tov Qwpd oTo @ovTi Kal BeppaiveTe o€
Jeoaia ewTid.

- MNpooBéTeTe Ta Aayavikd, To KPEPPUBI, TO
HeAIOTOXOPTO WIAOKOPMEVO, TN OAATOO TNG
ooylIag, To TEiVIZEP KAl TO GOUTApI.

- Ta avakaTteUeTe KOAA Kal Ta AQHVETE OE XaunAn
PWTIA YIa OEKA AETTTA.

- K&Be cuvdaitupovag mdavel €va KOPPATI KPEQG 1
BaAaCCIVO PE TO TTIPOUVAKI TOU KOl TO UBOTTTICE
OTO (POVTi KaI TO Wrjvel 600 ETTIOUEI.



Pycckun

Cospartenb coHAaro
FF2

YBaxaembln KNUeHT!

Bnarogapvm 3a BbiGop annaparta TOproBov Mapku
TAURUS W&B .

OH BbINOMHEH C NPUMEHEHNEM NepeaoBbIX
TEXHOMNOMNIN, UMEET dneraHTHbIA An3aiiH,
Ha[eXHY KOHCTPYKLIMIO 1 NpeBbilLaeT Hanbonee
TpeboBaTenbHble CTaHAapPTLl Ka4ecTBa, 4To
obecneunT nonHoe CooTBETCTBYE BaLLMM
TpeboBaHUSIM U NPOAOIMKUTENBHbIV CPOK CITYXObI.

BHMMaTeNbHO NPoYTUTE 3TY MHCTPYKLMIO Neped
BKIOYEeHMeM arekTponpubopa 1 coxpaHuTte ee
Ans vcronb3oBaHus B GyaylieM. HeHagnexatee
cobntofeHne aToN MHCTPYKLIMU MOXET BbITb
MPUYMHON HECYACTHOrO cryyas.

MHCTPYKUUA NO TEXHUKE
BE3OMNACHOCTHU

-epepn ncnonb3oBaHeEM
O4YNCTUTE BCE YaCTN, KOTOpbIe
OyayT KOHTaKTUpPOBaTb C
NpoAayKTamMmun nNUTaHus;

- 9T10T Npubop NpeaHasHayeH
NCKITHOYNTENBHO
ANs JOMaLUHero, He
NPOMBbILLNIEHHOTO
ncnonb3oBaHunsa. OH He
npeaHasHaveH ans Toro,
4yTOObI €ro Ncnonb3oBanu
NnocToANbLbl B MUHK-
roCTUHMLAX, OTENSIX, MOTENSX,
APYrnx MecTtax NpoXxmnBaHus
FOCTUHWYHOrO TMNa, a
Takke B XMBOTHOBOLYECKNX
NnocTpomrkax, NoacobHbIX
NoMeLLIEHNSIX Mara3vHoB, B
odmcax n Ha gpyrmx pabounx

MecTax;

- OT0T NpuBOp He JOSMKEH
NCNoNb30BaTbCs A4ETbMMN
mnaglie 8 ner.

-Npnbop MOXET ncnonb3oBaTbCA
TONbKO AETbMU cTapLue 8 net
nof NOCTOSIHHBIM MPUCMOTPOM
B3POCIbIX.

- OTOT anekTponpmnbop MoxeT
ncnonb3oBaTbCs NULAMU C
orpaHnU4YeHHbIMU PU3NYECKNMU,
CEHCOPHbLIMW NI YMCTBEHHbLIMMN
BO3MOXXHOCTAMU, a TaKxKe
niuamm, He obnagarLwmnmmn
COOTBETCTBYHLLMM OMNbITOM
U 3HAHUSAAMU, TONbKO Nop,
NPUCMOTPOM UNnK nocre
NPOBEAEHNSA UHCTPYKTaXa no
6e3onacHOMy MCMNONb30BaHUIO
npubopa 1 ¢ NOHUMaHNEM
CBSI3aHHbIX C HUM OMAaCHOCTEW;

- XpaHute npunbop u ero kabenb
BHEe JOocCAraemMocTu aeten
mnaglie 8 ner;

-YUucTtka n yxog 3a npnbopom
He OOSMKHbI NPOM3BOANTLCA
AETbMU.

- OTOT Npubop He sBnseTcs
nrpyLukon. Heobxogumo
cneguTb 3a AeTbMU, YTOObI OHU
He urpanu ¢ HAM.

-YcTaHoBuTe npubop Ha
ropu3oHTarIbHOM, POBHOM U
YCTOMYMBOW NOBEPXHOCTN
c 6opTnkamm, ecrnivm oHu
MMetoTcsl, YToObl n3dbexaTb
BbIMSIECKMBAHUSA ropaYen



XNOKOCTW.

- He ncnonbsynte npnéop
BMeCTe C yCTpoMcTBamMu
nporpaMmMupoBaHus,
Tanmepamm Unu gpyrumm
YyCTPOMCTBaMM, KOTOPbIE MOTYT
aBTOMAaTMYECKUN BKIOYUTL €ro.

- He nomeluante anektponpunbop
B BOAOY MW NHYIO XXUOKOCTb, a
Takke nog CTpyto BoAbl.

-[oBpexXaeHHbIN ceTeBOM

LUHYP NOANEXUT 3aMeHE B
aBTOPU30OBAHHOM CEPBUCHOM
ueHTpe. He gonyckaeTtcs
pa3bupaTtb NN peMoHTUPOBAaTb
nNpnbop, NOCKONbKY 3TO
Hebe3onacHo.

- MNpexae yem BKNOYUTbL ArEKTpoONpuoop,

ybenuTech, YTO HanpsKeHne Ha ATUKETKe

COOTBETCTBYET HaMNpPsKEHUIO B CETU.

- MopkntounTe anekTponpmnbop K 3a3eMreHHon

po3eTKe, pacCuMTaHHON Ha ToK He meHee 10

amnep.

- CeTteBas BWIKa AOMKHA NOAXOOUTb K PO3ETKe.

He ponyckaeTcst BHOCUTb U3MEHEHUS B BUIKY

CeTeBOro WHypa. He gonyckaetcs Takke

MCMNONb30BaTb NEPEXOAHNKUN ANsi PO3ETKY;

- He HakpyumBaliTe ceTeBon LWHYp Ha npubop.

- He ponyckaeTcsi nepexvmMatb Unm cunbHO
crubathb LWHYp NUTaHUS.

- He ponyckaetcsi, 4ToGbl ceTeBoW LLHYP

CBeLUMBArCs UK Kacarcs ropsiymx yacremn

npubopa.

- MNpoBepbTe COCTOSIHUE LUHYpa NUTaHUS.

[MoBpexaeHHbIN UK 3anyTaHHbIN LWHYP MOXET

ObITb MPUYMHON MOPAKEHUS ANEKTPUHECKUM

TOKOM.

- B ka4ecTBe 4ONONHUTENbHOW 3aLUnThI

aneKTponuTaHus obopyaoBaHuUsi

pekomeHayeTca nMmeTb anddepeHumanbHbIn

MexXaHU3M C MakcumMarnbHoM

yyBcTBUTENBLHOCTLIO 30 Ma. MNonpocuTe coseTa

y KOMMETEHTHOro MacTepa no ycTaHoBKe

obopynoBaHusi.

- He npukacaiitech K BUNKe BNaxHbIMW pyKamu.

- He ponyckaetcsi akcnnyaTtmpoBaTth
aneKkTponpubop ¢ NOBPEXAEHHbLIM LLHYPOM WK
BUSIKOM NUTaHWUSA.
Mpu ntobom noBpexaeHun Kopryca
anekTponpubopa HemeaneHHo OTKNoUUTe
€ero oT ceTu, YToObl He AOMYCTUTb MOpPaXeHWs
3MEeKTPUYECKUM TOKOM.
He ponyckaetcs ncnonb3oBatb Npubop nocre
nageHust Ha Mor, ecrnv Ha HeM UMEeKTCS
BMOVMbIE criefbl MOBPEXAEHWI UNW NpoTeYyKa.
Pabouee mecTo, rae ncnone3yetcst npubop,
[OIMKHO ObITb YUCTBIM U XOPOLLIO OCBELLEHHbIM.
Becnopsaok 1 HejocTaTouYHOe OCBeLLEHNE
MOryT cTaTb NMPUYMHON HECHACTHOTO CryYasi.
He ctaBbTe Npubop Ha ropsiume NoBepxHOCTU:
Ha KOH(OPKM, ra3oBble FOPEskU, B yXOBKY 1
T.IM.
OnekTponpubop paspeLuaeTcs UCrnonbL3oBaTb
TONbKO C KOMMIEKTHOW NOACTaBKOMN.
MocTaBkTe NpMBOP Ha ropUsoHTanbHy!Ho,
POBHYIO U YCTOMYMBYIO NMOBEPXHOCTb,
CnocobHY1o BblaepXKaTb BbICOKYHO TEMNepaTypy
1 HaxXOAsILLYOCS BAANM OT APYrMX UCTOYHUKOB
Tenna v Bofpl.
He ponyckaetcs Mcnonb3oBaTh Unu XpaHuTb
3neKTponpubop Ha OTKPbLITOM BO3AyXeE.
He ocTaBnsiiTe npubop nop AoXAEM N BO
BnaxxHoMm mecte. Ecnu B npubop nonaget
BOJa, 3TO MOXET CTaTb NPUYNHON NOPaKEHNS
3MEeKTPUYECKUM TOKOM;
Jlrogam, He YyBCTBUTENbHBIM K BbICOKAM
TeMneparypam, He peKkoMeHayeTcst
ncrnonb3oBaTb NPUGOP (Tak kak B HEM ecTb
HarpeBatoLLUMECS] MOBEPXHOCTH).
- He TporavitTe HarpeBatoLmecst YacTu npudopa,
TaK Kak 9TO MOXET Bbl3BaTb CEPbE3HbIE OXOrU.

MCMNONb30OBAHUE U yYXo[a

- Mepepn KaxabIM MCNOMb30BaHWEM MOMHOCTBLIO

pa3BopayuBaliTe ceTeBoi kaberb.

- He ponyckaetcs akcnnyatupoBaTth npubop,
ecnv NpUHaaneXHoOCTN YCTaHOBMEHbI
HeJoCTaTOYHO HafEXHO.

- He ucnonbayiite npnbop ¢ HemcnpaBHbIMU
npuHagnexHoctamu. Vx cnegyet HemeaneHHo
yCTaHOBUTb NPaBUIbHO.

- He ponyckaetcsi, 4tobbl npnbop pabortan 6e3
3arpysku;

- He ponyckaetcst akcnnyaTtuposatb
aneKkTponpubop ¢ HemcnpaeHbIM
BbIKITlOYaTENEeM MUTAHUS.

- He nepemeuiarite npubop Bo Bpems
UCMOMb30BaHUS.



- [Ina nepemMeLLeHnst UNn yaepxxaHusi
anekTponpubopa ncnonb3yTe ero pyyKy.

He ponyckaetcs ncnonb3osatb npubop B
HaKIOHHOM MOMOXeHWHU;

[Insa Toro, 4TOGbI aHTUNPUrapHoOe NOKPbITHE
COXPaHSINoch B XOPOLLUEM COCTOSIHUN, He
MCMONb3ynTe MeTanmyeckne unm octpble
KYyXOHHbI€ MPUHAANEXHOCTH.

He neperpyxavite npnbop;

CobntogainTe ypoBHM MaAKC U MUH ANs1 BOAbI.
OTtcoenunHuTe anekTponpubop oT ceTu nocne
MCMNONb30BaHWS UMK AN €r0 YUCTKM.

370T Npnbop NpeaHasHa4YeH TONMbKO Anst
[oMallHero, a He NpodeCCUOHaNbHOro Unn
NPOMBbILLIIEHHOTO UCMOb30BaHMS;

XpaHuTe 3TOT Npnbop BHE JOCSAraeMocTu
aetent u/vnu NuL, ¢ OrpaHNYeHHbIMU
PU3NYECKMMUN, CEHCOPHBIMU UIN YMCTBEHHBLIMM
BO3MOXHOCTSIMM, @ TaKKe TeX, KTO He 3HAKOM C
npasunamu ero NCrorb30BaHUs;

He ponyckaeTtcsi XxpaHUTb U NEPEBO3UTL
3NeKTponpubop B ropsiyem COCTOSIHUY;

He xpaHuTte npmbop B mecTax, rae
Temneparypa MOXeT ObITb MeHee, YeM 2°c
JToboe HecooTBETCTBYIOLLIEE UCMONb30BaHUE
npubopa unu HecobnaeHne NHCTPYKLUIA NO
aKcnnyataumn ocsoboxaatoT Npon3BoanuTens
OT rapaHTUiHbIX 0683aTENBCTB MO PEMOHTY,

a Takxe CHYMatoT OTBETCTBEHHOCTb C
nsrotoBuTensi. HecobniogeHne Hopm
6e30MacHOCTN MOXET NPUBECTU K HECHACTHOMY
cnyvato.

He ocTaBnsiiTe BKIOYEHHBIN ar1eKTponpubop
6e3 npucMoTpa. ATO COXPaHUT INEKTPOIHEPTUIO
1 NPOASIUT CPOK €ro Cry>obl.

Hukorga He ocTaBnsTe BKIOYEHHbIM Npubop
6e3 npucMoTpa unu B MecTtax, AOCTYMHbIX ANs
[AeTel, NOCKONbKy AaHHbI anekTponprubop
HarpeBaeTCs 10 BbICOKMX TemnepaTtyp U MOXeT
BbI3BaTb CEPbE3HbIE OXOrU.

McnonbayiiTe TOMNbKO Te KyXOHHble Mprbopbl,
KOTOpble CNOCObHbI BbiAepXaTb BbICOK/E
Temneparypbl.

Ecnu no kakon-To npuynHe mMacno 3aropesnocs,
OTKMOYMTE NPMBOP OT CETU U MOTYLUNTE OTOHb,
MCMonb3ys A 3TOr0 KPbILLKY, NOKPbIBANo
unu Gonbluyto ckatepTb. HW B koeM criyyae He
nblTalTECH NOTYLUNTL OrOHb BOLOMN.
YcTaHoBUTE TEpMOCTAT B MUHUMarbHOE

(min) nonoxeHwve. 3To He 03HA4aEeT, 4YTO
anekTponpubop G6yaeT BbIKIOYEH BOOOLLE.

CEPBUCHOE OBCNYXWBAHMUE:

- PemoHTUpoBaTh Npnbop paspeluaeTcs
TONbKO KBanNMuLMpOBaHHbIM crieuyanicTam
C MCMOMb30BaHNEM TOJbKO OPUTMHANbHbBIX
3anacHbIX YacTeu.

BHUMAHWE: Ounctka npubopa gosmkHa
OCYLLECTBMSATLCS COMMACHO AaHHbIM
WHCTPYKLMSIM, Tak Kak B MPOTUBHOM Clly4ae
CYLLECTBYET MOBbILIEHHbI PUCK BO3HUKHOBEHUSI
noxapa.

JTio6oe HenpaBubHOE UCMONb30BaHME UK
HecobntoaeHe MHCTPYKUMI aBTOMaTUYECKN
NPUBOAUT K aHHYNMPOBaHWIO rapaHTum 1
CHSITUIO OTBETCTBEHHOCTM MPOU3BOANTENS.

OMMNCAHUE

OcHoBaHune

Bowl

Pyukn

Forks’ support
Perynsatop Temnepatypbl
Powerindicator

Forks

>

GTMmMOO®

Ecnu Bawa mogerns He YKOMMNeKToBaHa Hy)KHOVI
BaM NpUHaaneXXHoCTbio, ee MOXHO I'IpMOGpeCTVI
OoTAenbHO Yepes CJ'Iy)K6y TEeXHUYECKon
noaaepXxku.

WHCTPYKLUA MO IKCNNYATALIUU

NEPEQ UCNOJNIb3OBAHUEM:

- Y6eguTechb B TOM, YTO Bbl MOSIHOCTbIO
pacnakoanu npubop.

- MNepep nepBbIM MCNONb30BaHMEM OYUCTUTE

BCe YacTu, KoTopble ByAyT KOHTaKTMpOBaTb

C NpoAyKTamu NUTaHns, Kak onvcbiBaeTcs B

pasfene, NOCBSLLEHHOM YUCTKE.

HekoTtopble Yactu npubopa moryT 6bITb crerka

cMasaHbl. Bcneacteue atoro, Bo Bpems nepBoro

NpUMeHeHNs Npubopa MOXeT NOSABUTHLCA

HebornbLUoW AbIM. [ocne HEKOTOPOro BpeMEHH,

ObIM NpeKpaTuTcs.

[Mpu nepBom BkNoYeHUM NpMbop BbiAeNsAeT

3anax. PekomeHayeTcs BKMIOYATL €ro Ha

MOJTHYIO MOLLHOCTb Ha 2 4aca B XOpPOLLO

npoBeTPMBaEMOVi KOMHaTe.

- MogrotoBbTe anekTponpunbop k padore.

UCMOJIb3OBAHUE:

- MNonHocTbto pa3sepHUTe Kabenb nepes
NOAKIMIOYEHNEM K CETU.

- MpaBunbHO yCTaHOBWTE 3MEKTPOYaHUK Ha ero
noaCTaBKy.



- Moakntounte nNpubop Kk ceTun.

- Bkntouute npubop, ncnonbays perynstop
PEXMMOB.

- Nnpukatop(f) 3aroputcs.

- YCTaHOBUTE TEPMOCTAT B HY)XHOE MOSOXEHUE.

- HauHuTe paboTy c enon, KOTopyto Bbl XOTUTE

obpaboTatb.

MopoxamTe, Noka BbIKMYATCS UHAUKATOP,

(f) uTO yKa3bIBaAET Ha HarpeB A0 HY>XHOM

Temneparypbl.

3anonHute npubop B COOTBETCTBUM C

pEeLENTOM, KOTOPLIN Bbl XOTUTE NOAFOTOBUTL.

PekomeHaauuy no npuroToBneHUO:

[Ons doHga bourguignonne gepxute

TeMMeparypy B NMONOXEHUN KMaKC».

[ns kuTanckoro poHAK COXpPaHUTb

Temneparypy B CpeaHEM MONOXKEHUM.

[ns wokonagHoro ooHAK 1 CbIPHOTO (OOHA0

Aepxatb TeMnepaTypy B NMONOXKEHUN «KMUHY.

Bo BpemMs npuroToBrneHns nepnoanyeckm

nepemellanTe cogepXxMmMoe C NoMoLLbH

[AEPEBSHHON NOCYAbl UMK NacTMaccoBon

nocyabl, Cnoco6HO BblAEpKMBaTb BbICOKME

Temneparypsbl, YToObl NoaAepXKMBaThb rMaaKyo

TEKCTYPY.

Bo Bpems ncnonb3oBaHust npubopa UHAMKaTop

(f) Bynet BknoyaTbCs M BbIKMOYATHCS

aBTOMaTUYeECKH, yKa3biBasi Ha TO, YTO

HarpeBaTenbHble a1leMeHTbl paboTatoT 1

noaaepK1BatoT XXernaemyro Temneparypy.

Korpa epna Gynet rotoBa, BblHbTE ee U3 npubopa

C NOMOLLbIO AePEBSAHHOM NTONATOYKN Un

aHanorMyHoro )aponpo4yHoro matepuana; He

MCMOMNb3ynTe NPUHAAMNEXHOCTU, KOTOPbIE MOTyT

NoBpeauTb aHTUNPUrapHoOe NoKpbITHE.

NOCJE UCNONb30OBAHUA:

- YctaHoBuTe MuHumaneHyto (MIN) Temnepartypy
TepmocrTara.

- OTknrounTe npubop ot ceTu.

- Ouunctute npubop.

PYYKA(W) ANA NEPEHOCKMU:

- O1oT npubop umeet py4kn (C) Ha BokoBoW
NOBEPXHOCTM Kopnyca, 4YTo obnerdyaet yaobHbIn
TPaHCMopT.

TEMNNOBASA 3ALLNTA U BE3OIMNMACHOCTb:

- MNpnbop ocHalleH 3anTHLIM YCTPOWCTBOM,
KOTOpOe 3allyLLaeT ero oT neperpesa.

- Korga npmbop nocTtosiHHO BKMOYaeTcs
1 BbIKITOYAETCA CamMoCToATENbHO, 6e3
MCNonb30BaHUst MynbTa ANCTaHLMOHHOTO

ynpaBneHusi TepmocTaTtom, ybeaurechk, 4To
HET HMKaKunX NpensTCTBUIA, KOTOpble MeLlakT
npaBuUnbHOMY BXOAy W BbIXOZdy BO3AyXa.

- Ecnu npnbop camocTosTenbHO BbIKMoYaeTcs
1 He BKIOYaEeTCst CHOBA, OTKIHOYNUTE €ro oT
3MeKTPOCETUN U MOAOXKAUTE 0KOMNo 15 MUHYT
nepepn ero NOBTOPHbIM MOAKITIOYEHNEM.

Ecnun npnbop He Bknovaertcs, obpatutecb
3a KBanMpuuMpoBaHHON TEXHUYECKOM
noaaepKKon.

O4YUCTKA

- OTtcoeguHuTe Npubop oT cetun nocrne
UCMONb30BaHws, YTOObI OH OCTbIN Nepes
YNCTKOWN.
OuunctuTe Npnbop, NCnonb3ysi BNaxHy TkaHb
N HECKOJbKO Karnerb YACTSALLEN XXNOKOCTH, a
3aTeM CyXyH TKaHb.
He ponyckaetcs ncnonb3oBaTh pacTBOPUTENM
UM NPOAYKTbl HA OCHOBE KMUCIOTbI UMK
C BbICOKVMM YpOBHeM ph, Hanpumep,
oTbenuearenb, a Takke abpasnBHble YACTALLME
BelllecTBa.
He ponyckaiiTe nonagaHus BHYTpb Yepes
OTBEPCTUS ANSA NPOXOXAEHWS BO3AyXa BoAbl
WIN VHOW XUOKOCTW, YTOObI HE NOBPeauTb
BHYTPEHHME YacTu.
He nomeLluavite anekTponpubop B BoAy Unm
WHYI0 XXMOKOCTb, @ Takke Mof CTPyH BOAbl.
- PekomeHayeTcsi perynsipHo ouumwiate npubop n
TWaTenbHO yaanaTb BCe NULLEBbLIE OCTATKK;
Ecnu npnbop He Bynet nogaepxmBatbes
B YNCTOM COCTOSIHMUU, €r0 NMOBEPXHOCTb
MOXET ObITb MOBPEXAEHA, CPOK CITyXObl
COKpallleH, a ero UCnosnb3oBaHNE MOXET CTaTb
Hebe3onacHbIM;
Bbl MOXeTe MbITb B MOCYAOMOEYHON MaLUnHe
crnenyoLLme YacTu:

Moppepxka BUNKN

Bunikn
- 3aTem npocylumnTe Bce YacTu nepes cO60pKoin.

HEUCNPABHOCTUUPEMOHT

B cnyyae HencnpaBHOCTW OTHecuTe
3MeKTponprnbop B CEPBUCHBIN LeHTp. He
nblTaTeCb CaMOCTOATENbHO PEMOHTUPOBATL
3MNeKTPonpubop — 3TO MOXET BbITb ONACHO.

OnA U3OENUIA B BEPCUU EC U/UMK, ECTNIU
9TOMNO TPEBYET 3AKOHOOATENBLCTBO B
BALUEW CTPAHE:

dKonoruma n BTOPUYHOE
MCNOJIb3OBAHUE



- Matepuarnbl ynakosku npuéopa npuHUMaoTcs
cuctemoli cbopa U CopTUPOBKM MaTepuanos
[N BTOPUYHOMO UX UCMOSMb30BaHMS.

[ns yTunmsauum ucnonbayiite 6biToBble
KOHTEMHEpPbI AN1A KaXaoro Tuna mycopa.

- B ¥3genuun HeT BeLLeCTB B KOHLEHTpaLusIX,
KOTOpPbIE CYMTAOTCA BPEAHLIMU ANS
oKpy>KatoLLeii cpeabl.

OTOT 3HA4YOK O3HAYaeT, YTo nocne
OKOHYaHWsA cpoka cryxobl Ans
yTunusauum npubopa oTHecuTe ero B
NYHKT c6opa 3NeKTPUYECKUX 1

E— 3NeKTPoHHbIX oTxopos (WEEE).

3T0T NpGOP BbINOMHEH B COOTBETCTBUM C
[OnpeKkTMBON NO HU3KOBOMNBTHOMY 0OOPYAOBaHMIO
2014/35/EU, OnpeKkTVBO NO 3NeKTpOMarHUTHON
coBmectumocTn 2014/30/EU, Anpektuson
2011/65/EU, orpaHuymBatoLLen ncnonb3oBaHne
HEKOTOPbIX OMACHbIX BELLECTB B 31EKTPUYECKOM
1 3reKTPOHHOM 060pyAOBaHNK, a Takke
HupekTueon 2009/125/EC no akonornyeckum
TpeboBaHWAM K U3genuam, notpebnsatowmm
3HEepruto.

PELUENT

®OHAK BUHBEPOHHE
HA 6 YEJTIOBEK:

1,8 Kr roBaguHbl Anst poHako
Coyc ana makaHus

anAa MAPUHADOA:

150 r rpnbos

150 r CBUHWHbI

1 nykoBuua

2 3yb4mka yecHoka

1 HebBonbLUOW Ny4oK Tpas
150 mn kpacHoro BMHa

- HapexbTe roBsanHy v nonoxwure B
XonoaunbHUK. [locTaHbTe ee 13 XonoaunbHuKa 3a
20 MUHYT 0O nogaun.

- OB6xapbTe Hape3aHHbIN NyK, CBUHUHY 1
pa3pe3aHHble Mornosiam YecHoYHble 3yBUnkn Ao
30MOTMCTOrO LiBETa B KacTpiorne.

- lo6aBbTe rpubbl.

- Xopoluo nepemetluanTte n fobaBbTe BUHO.

- [loBeanTe OO KMMNeHus:, a 3aTeM NnocTasbTe Ha
ManeHbKUN OroHb.

- Kunatute Ha MegneHHoOM orHe B TedeHune 45
MUHYT, HE 3aKpbIBasi KPbILLKOW.

- Hanewte cmecb B eMKOCTb ANns (hoHAH0.
-KaxxgoMy rocTio JocTaHeTcst Kycoyek Msica Ha
BWIIKE, KOTOPbIA OH [OMKEH OKYHYTb B €MKOCTb
Ons OHA0 Anst JOCTMDKEHMS )KenaeMon
rOTOBHOCTM.

dOHAOK «BYPIMHBbOH»
HA 6 YHENNOBEK:

1,8 Kr roBsanHbl Ansa ooHao

1 3yBuMK YecHoka

1 NUTp Macna ans Xapku Unu crneuuansHoro
Macrna anst oHato

1 HebBonbLLOW NyYOK TpaB

Conb

Coyc onsa makaHus

- Hapexbte roBaguHy.

- Harpeitte macno B kacTtptone 1 gobaeste
TpaBbl.

- MNpoTpuTe BHYTPEHHIOK YacTb EMKOCTU Ans
doHA 3yB4MKOM YecHoKa, o6aBbTe LLEMOTKY
conu.

- Korga macno ctaHeT ropsiumm, akkypaTHO
BfENTE ero B eMKOCTb A5 OOHALD.

- BHUMAHWE: ropsiyee macno MOXeT Bbi3BaTb
Ccepbes3Hble 0XKOr; HEOBXOAMMO MPUHATL BCe
Mepbl NPeaOCTOPOXKHOCTU Nepes, TEM, Kak BbINUTb
Macro B eMKOCTb ANns poHA0, U He NoanyckaTh
neteit 6nmsko. He 3anuBante macno B6nusu
XPYMNKUX 1 / A NErkoBOCMnaMeHsIoLLMXCS
MaTepuanos.

-KaxgoMy rocTio JOCTaHeTCs KyCoYek Msica Ha
BWJSIKE, KOTOPbIN OH JOMKEH OKYHYTb B EMKOCTb
Ons OHA0 Anst JOCTMDKEHMUS )KenaeMom
rOTOBHOCTM.

®OHAOK0 CABOAPAO
HA 6 YENOBEK:

500 r cbipa Bodhopa

500 r cbipa OmmeHTans

500 r cbipa Tom-ge-CaBya

1 nuTp cyxoro 6enoro BuHa

1 ManeHbKUn CTakaH KupLua

2 YaNHOW NOXKN TEPTOro MycKaTHOro opexa
Conb, nepey

3 BareTa (Co BYEpaLUHEro AHS uUnm
no3aByepallHero Hs)



- YpanuTe c cbipa KOXYpPY N HapeXbTe.

- Bbinewte BUHO B eMKOCTb AN hoHA 1
HarpeBaWTe ero Ha cpegHeM orHe B Te4YeHue
0ECATN MUHYT.

- MNoka BMHO HarpeBaeTcsl, NOCTENEHHO
nobaensiTe coip M AanTe eMy pacnnaBuTbCs,
nomeLuvBas ABMKEHNSMU B hopMe BOCbMEpKHU
[EepeBAHHON NOXKOM, YTOObI 0OUTLCA rMaakomn
TEKCTYpbI.

- [lobaBbTe conb, MycKaTHbI Opex, a 3aTteMm
KMpLU.

- Hapexsre xneb.

-Kaxxgomy rocTio gjocraetcs Kycok xneba Ha
BUWIIKE, KOTOPbIA OH [OMKEH OKYHYTb B EMKOCTb
ans oHAao Ans Toro, YTobbl xned nokpbincs
CbIPOM, HO MpPU 3TOM He ynasn BHYTpb.

LUOKOJIAOHOE ®OHAKO
HA 6 YHENNOBEK:

500 r TeMHOro LoKonaaa

50 Mn cnMBOYHOTO Kpema

Csexwie pyKTbl, Hape3aHHble Kybukamu
Msrkue xenenHole cnagocTtu

1 nMmoH

- Hatpute wokonag.

- HapexbTte dpyKTbl, MOMOXNATE UX B MUCKK U
no6pbI3ranTe MMMOHHLIM COKOM.

- HarpenTe kpem, nocteneHHo gobaensinTe
LLOKoMaj, NOCTOSIHHO NoMeLLVBas AEPEBSHHOW
TIOXKKOW.

- Kaxxgomy rocTio JocTaeTcst Kycovek dpykra nnm
Xere, KOTopbI HE0BX0AMMO OKYHYTb B (DOHAH0
ONs TOro, 4TOObl OH MOKPLINCS LLOKONAZAO0M.

KUTAUCKOE ®OHAO
HA 6 YENOBEK:

400 r roBsiAVHbI
450 r kypuLpl
450 r cBexero nococs Ui TyHua
450 r cbipbIX KPEBETOK
1 NUTP roBsXKbEro Uy KypuHoro ByrnboHa
1 MOpPKOBb
1 nykoBuua
> nyka-nopes
50 r cyLleHbIX YepHbIX rpuboB
2 cTebns nemoHrpacca
1 cTonoBas NoXka COeBOro coyca

1 cTonoBas noxka MMBMPHOWM MyKM
Heckonbko KyH>XYyTHbIX 3epeH

- HapexbTe roBsavHy, Kypuuy 1 NOCOCh/TyHEL.

- OuuncTnTe KpeBeTkn 1 ybepuTe B XONOAUIbHUK.
- 3aneliTe eMKoCTb ANnst POHAO 1 HarpeBanTe Ha
CpefHeM orHe.

- obaBbTe 0OBOLLM, HApPEe3aHHbIN NyK,
FIeMOHrpacc, COeBbIN COYC, UMBMPb 1 KYHXYT.

- XopoLuo nepemeluanTe 1 Bapute Ha
MeasieHHOM OrHe B TeYeHue ABaauaTi MUHYT.
-Kaxxgomy rocTio JocTaHeTCs Kycoyek Msica unm
pbIObl Ha BUIKE, KOTOPbIA OH [OMMKEH OKYHYTb B
€eMKOCTb Anst PoHA ANS AOCTUXKEHUS Xenaemomn
FOTOBHOCTW.



Romana

Aparat de fondue
FF2

Stimate client,

Va multumim pentru ca ati cumparat un produs
marca TAURUS W&B .

Datorita tehnologiei sale, designului si modului
de functionare, precum si faptului ca depéseste
cele mai stricte standarde de calitate, se poate
garanta o utilizare complet satisfacatoare si de
lunga duraté a produsului.

Inainte de a porni aparatul, cititi cu atentie aceste
instructiuni si pastrati-le pentru a le putea con-
sulta in viitor. Nerespectarea acestor instructiuni
poate provoca un accident.

RECOMANDARI S|
AVERTIZARI PRIVIND
SIGURANTA

-Inainte de utilizare, curatati
toate componentele produsului
care vor fiin contact cu alimen-
tele, asa cum este indicat in
sectiunea de curatare.

- Acest aparat este destinat
utilizarii in gospodarie, nu celei
profesionale sau industriale. Nu
este destinat utilizarii de catre
clienti in medii de tip hotel, de
exemplu pensiuni, hoteluri,
moteluri si alte tipuri de me-
dii rezidentiale, chiar si case
taranesti, in zonele de bucatarie
rezervate personalului din ma-
gazine, birouri si alte medii de
lucru.

- Acest aparat nu trebuie sa fie

utilizat de copii cu varsta sub 8
ani.

- Acest aparat poate fi utilizat de
copii cu varsta de peste 8 ani,
cu conditia sa fie sub supraveg-
here continua.

- Acest aparat poate fi utilizat de
catre persoane cu capacitati
fizice, senzoriale sau menta-
le reduse sau fara experienta
si cunostinte in cazul in care
acestora li se asigura suprave-
ghere sau au fost instruite cu
privire la utilizarea aparatului
intr-un mod sigur si inteleg peri-
colele implicate.

- Nu lasati aparatul si cablul
acestuia la indemana copiilor
cu varsta de sub 8 ani.

- Curatarea si intretinerea nu
trebuie efectuate de copii.

- Acest aparat nu este o jucarie.
Copiii trebuie supravegheati,
pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

- Puneti aparatul pe o suprafata
orizontala, plana si stabila,
cu manerele daca exista
pozitionate astfel incat sa
se evite scurgerea lichidelor
fierbinti.

- Nu utilizati acest aparat
impreuna cu un programator,
cronometru sau alt dispozitiv
care il porneste in mod auto-
mat.

- Nu introduceti niciodata apara-
tul in apa sau in orice alt lichid
si nu tineti aparatul sub jet de



apa.

-In cazul in care conexiunea
la reteaua de alimentare a
fost avariata, aceasta trebuie
inlocuita, iar aparatul trebuie
dus la un service de asistenta
tehnica autorizat. Nu incercati
sa dezasamblati sau sa reparati
aparatul pe cont propriu, pentru
a evita pericolele.

Tnainte de a bransa aparatul, verificati daci ten-
siunea de pe placuta de identificare a aparatului
corespunde celei de la priza.

Conectati aparatul la o prizd cu impamantare de

minim 10 amperi.

Stecherul aparatului trebuie sd intre corect in

priza. Nu modificati stecherul. Nu utilizati adap-

toare pentru stechere.

Nu infasurati cablul electric in jurul aparatului.

- Nu prindeti cu cleme si nu pliati cablul de

alimentare.

Nu permiteti cablului de alimentare sa atarne

sau sa intre in contact cu suprafetele fierbinti

ale aparatului.

Verificati starea cablului de alimentare. Cablurile

deteriorate sau incurcate maresc riscul de

electrocutare.

Se recomanda ca protectie suplimentara la

instalatia electrica care alimenteaza aparatul

dispunerea de un dispozitiv de curent diferential
cu o sensibilitate maxima de 30mA. Cereti sfatul
unui instalator competent in acest sens.

Nu atingeti stecherul cu mainile ude.

Nu utilizati aparatul daca acesta are stecherul

sau cablul de alimentare deteriorat.

Dacd una din partile carcasei aparatului se

sparge, deconectati imediat aparatul de la retea,

pentru a preveni posibilitatea unui soc electric.

Nu utilizati aparatul dacé a fost scapat pe po-

dea, daca exista semne vizibile de deteriorare

sau dacd prezinta scurgeri.

Pastrati zona de lucru curata si iluminata

corespunzdtor. Zonele inghesuite si intunecate

prezinta risc de accidente.

- Nu puneti aparatul pe suprafete fierbinti, cum
ar fi plite, arzatoare cu gaz, cuptoare sau alte
dispozitive asemdnatoare.

- Aparatul trebuie utilizat numai cu suportul

furnizat.

- Puneti aparatul pe o suprafata orizontald, plana
si stabila, adecvata pentru a rezista la tempera-
turi mari si feritd de alte surse de caldura si de
contactul cu apa.

- Nu utilizati si nici nu depozitati aparatul la

exterior.

Nu lasati aparatul in ploaie sau expus la

umezeald. In cazul in care se infiltreaz3 apa in

interiorul aparatului, riscul de electrocutare va
creste.

- Nu utilizati aparatul, in cazul persoanelor
insensibile la caldura (deoarece aparatul are
suprafete incalzite).

- Nu atingeti partile incalzite ale aparatului,
deoarece ele va pot produce arsuri grave.

UTILIZARE SI INGRIJIRE:

- Desfasurati complet cablul de alimentare al apa-
ratului inainte de fiecare utilizare.

- Nu utilizati aparatul daca accesoriile sale nu

sunt montate corespunzator.

Nu utilizati aparatul daca accesoriile atasate

sunt defecte. Inlocuiti-le imediat.

Nu folositi aparatul dacd este gol.

Nu utilizati aparatul daca intrerupatorul pornit/

oprit nu functioneaza.

Nu miscati aparatul in timpul utilizarii.

Utilizati manerele aparatului pentru a-l apuca

sau deplasa.

- Nu utilizati aparatul daca este inclinat in sus si

nu il intoarceti.

Pentru a mentine tratamentul antiaderent in

stare bund, nu folositi ustensile metalice sau

ascutite.

Nu fortati capacitatea de lucru a aparatului.

- Respectati nivelurile MAX si MIN.

Deconectati aparatul de la reteaua de alimen-

tare atunci cand nu il utilizati si inainte de a-

curata.

- Acest aparat este destinat numai pentru

utilizarea in gospodarie si, nu pentru utilizari

profesionale sau industriale.

Depozitati aparatul intr-un loc care sd nu fie

la indemana copiilor si/sau a persoanelor cu

capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse,

ori care nu au experienta sau cunostintele

necesare.

- Nu depozitati si nici nu transportati aparatul
daca mai este fierbinte.

- Nu depozitati aparatul in zone in care tempera-
tura poate sa scada sub 2°C



- Utilizati aparatul, accesoriile si sculele sale

conform acestor instructiuni. Tineti cont de

conditiile de functionare si de sarcina pe care o

indepliniti. Orice utilizare incorecta sau in deza-

cord cu instructiunile de utilizare poate implica

un pericol.

Nu lasati niciodata aparatul conectat si ne-

supravegheat daca nu este utilizat. Astfel se

economiseste energie si se prelungeste durata

de viata a aparatului.

Nu lasati aparatul nesupravegheat atunci

cand este in functiune si nu lasati la indema-

na copiilor deoarece este un aparat electric

ce incdlzeste ulei la temperaturi mari si poate

cauza arsuri severe.

Utilizati numai ustensile adecvate, care rezista

la temperaturi mari.

- Dac4, din orice motiv, uleiul ia foc, deconectati
aparatul de la sursa de alimentare si stingeti

incendiul utilizand un capac sau un prosop mare

de bucatarie. NU UTILIZATI NICIODATA APA.

(MIN). Aceasta nu inseamna ca aparatul este
oprit permanent.

SERVICE:

- Asigurati-va ca lucrarile de intretinere sunt
efectuate doar de personal calificat si ca sunt
utilizate doar piese de schimb si accesorii
originale pentru inlocuirea pieselor/accesoriilor
existente.

ATENTIE! Exista risc de incendiu in cazul in

care curatarea aparatului nu se realizeaza
conform acestor instructiuni.

Orice utilizare necorespunzatoare sau ne-
respectarea instructiunilor face ca garantia si
responsabilitatile producdtorului sa devina nule
si neavenite.

DESCRIERE

Baza

Bol

Manere

Suport furculite

Buton pentru reglarea temperaturii
Indicator de putere

Furculite

OmMmmQgN®>

Daca modelul aparatului dvs. nu are accesoriile
descrise mai sus, acestea pot fi achizitionate si
separat de la Service-ul de Asistentd Tehnica.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

INAINTE DE UTILIZARE:

Rasuciti butonul termostatului la setarea minima

- Asigurati-va cd ati inlaturat toate ambalajele
produsului.

- Tot inainte de prima utilizare, curatati compo-
nentele care vor intra in contact cu alimentele in
modul prezentat in sectiunea despre curatare.

- Unele piese ale aparatului au fost lubrifiate usor.
Tn consecinta, puteti observa putin fum la prima
utilizare a aparatului. Dupd o perioada scurta de
timp, fumul va disparea.

- Pentru a elimina mirosul emis de aparat la
prima utilizare, este recomandat sd il mentineti
la putere maxima timp de 2 ore intr-o camera
bine aerisita.

- Pregatiti aparatul conform functiei pe care doriti
sa o folositi.

UTILIZARE:

- Desfasurati complet cablul inainte de a-l intro-
duce in priza.

- Atasati aparatul la baza, asigurandu-va ca aces-
ta este fixat corect in pozitie.

- Conectati aparatul la reteaua electrica.

- Porniti aparatul, folosind butonul de selectie.

- Becul de control (F) se va aprinde.

- Rotiti butonul termostatului in pozitia tempera-
turii dorite.

- Lucrati cu alimentele pe care doriti sa le
procesati.

- Asteptati pana cand becul de control (F) se
stinge, fapt care arata ca aparatul a atins o
temperaturd adecvata.

- Umpleti aparatul conform retetei pe care doriti
sd o preparati.

RECOMANDARI PENTRU GATIT:

- Pentru fondue bourguignonne mentineti tempe-

ratura in pozitia,Max".

Pentru fondue chinezesc mentineti temperatura

in pozitie medie.

- Pentru fondue de ciocolata si fondue de branza
mentineti temperatura in pozitia,Min” In timpul
gatirii, amestecati periodic continutul cu ustensi-
le din lemn sau ustensile din plastic rezistente la
temperaturi ridicate, pentru a mentine o textura
fina.

- In timpul utilizarii aparatului, becul de control

(F) va porni si se va opri automat, indicand ca

elementele de incdlzire functioneaza si, prin

urmare, temperatura doritd se mentine.

Dacd produsul alimentare este pe gustul dvs.,

indepadrtati-l din aparat cu ajutorul unei spatule

de lemn sau a unei ustensile similare rezistenta
la céldurd; nu utilizati ustensile care ar putea



deteriora invelisul anti-lipire.

DUPA CE ATI TERMINAT DE UTILIZAT APA-

RATUL:

- Selectati pozitia minima (MIN) utilizdnd termos-
tatul.

- Scoateti aparatul din priza.

- Curatati aparatul.

MANER/E PENTRU TRANSPORT:

- Acest aparat are un maner pe partea laterala(C)
a corpului, care faciliteaza transportul confor-
tabil.

PROTECTOR TERMIC DE SIGURANTA:

- Aparatul are un dispozitiv de siguranta care
previne supraincalzirea sa.

- Atunci cand aparatul se porneste si se opreste

singur in mod repetat, din alte motive decat prin

controlul termostatului, verificati pentru a va asi-

gura ca nu existe obstacole care sa impiedice o

intrare si evacuare corectd a aerului.

Dacd aparatul se opreste singur si nu porneste

din nou, deconectati-l de la reteaua de alimenta-

re si asteptati aproximativ 15 minute inainte de

a-l reconecta. Daca masina nu porneste din

nou, solicitati asistenta tehnica autorizata.

CURATARE

- Decuplati aparatul de la reteaua de alimenta-
re si lasati-l sa se raceasca inaintea oricarei
operatii de curatare.

- Curatati aparatul cu o carpa umeda si cateva

picaturi de detergent lichid, apoi uscati-I.

Nu utilizati solventi sau produse cu pH acid sau

bazic, precum inalbitori sau produse abrazive,

pentru curatarea aparatului.

Nu permiteti ca apa sau orice alt lichid sa

patrunda in gurile de aerisire pentru a evita

deteriorarea pieselor interne ale aparatului.

Nu introduceti niciodata aparatul in apa sau in

orice alt lichid si nu tineti aparatul sub jet de

apa.

Este recomandabil sa curatati aparatul in mod

regulat si sd indepdrtati resturile de alimente.

Daca aparatul nu este bine curatat, suprafata

sa se poate deteriora, afectand in mod inevitabil

durata sa de viatd devenind nesigur pentru
utilizare.

Urmatoarele piese pot fi spalate in masina de

spalat vase (utilizand un program de curatare

delicata):
Suport furculite

Furculite
- Apoi uscati toate piesele inainte de asamblare
si depozitare.

ANOMALII SI REPARATII

Duceti aparatul la un service de asistenta tehnica
autorizat, daca produsul este deteriorat sau apar
alte probleme. Nu incercati sa demontati sau

sa reparati singur aparatul, deoarece poate fi
periculos.

PENTRU VERSIUNILE UE ALE PRODUSULUI

SI/SAU IN CAZUL IN CARE ESTE OBLIGATO-

RIU TN TARA DVS.:

ECOLOGIA SI RECICLABILITATEA PRODU-

SULUI

- Materialele din care este alcatuit ambalajul
acestui produs sunt incluse intr-un sistem de
colectare, clasificare si reciclare. Daca veti
dori sa le eliminati, utilizati pubelele publice
corespunzdtoare fiecarui tip de material.

- Produsul nu contine substante in concentratii
care ar putea fi considerate daunatoare pentru
mediu.

Acest simbol inseamna c4, in cazul in
care doriti s& eliminati produsul la
incheierea duratei de functionare a
acestuia, trebuie sa il duceti la un centru
autorizat de colectare a deseurilor, in
vederea colectdrii selective a deseurilor
de echipamente electrice si electronice (DEEE).

Acest aparat respecta Directiva 2014/35/CE

cu privire la echipamentele electrice destinate
utilizarii in cadrul unor anumite limite de tensiune,
Directiva 2014/30/CE cu privire la compatibilitatea
electromagneticd, Directiva 2011/65/UE privind
restrictiile de utilizare a anumitor substante
periculoase in echipamentele electrice si elec-
tronice si Directiva 2009/125/CE de instituire a
unui cadru pentru stabilirea cerintelor in materie
de proiectare ecologica aplicabile produselor cu
impact energetic.

RETETA

FONDUE VIGNERONNE



SASE PORTII:
1,8 kg de carne de vita speciala pentru fondue
sos dip

PENTRU MARINATA:

- 150 g ciuperci

- 150 g jumari de porc

- oceapa

- doi cétei de usturoi

- o legatura mica de ierburi aromatice
- 150 cl de vin rosu

- Taiati carnea de vita in cuburi si tineti-o la
frigider. Scoateti-o din frigider cu 20 de minute
nainte de servire.

- Intr-o tigaie gatiti ceapa tocata, jumarile de
porc si cateii de usturoi taiati in jumatate si
degerminati, pana cand devin aurii.

- Addugati ciupercile.

- Amestecati bine si adaugati vinul.

- Datiin fiert apoi reduceti temperatura.

- Fierbeti la foc mic fara capac timp de 45 de
minute.

- Turnati amestecul in vasul pentru fondue.

- Fiecare persoana ia o bucata de carne pe
furculita si o scufunda in sosul din vasul pentru
fondue pe durata de gatire dorita.

FONDUE BOURGUIGNONNE

SASE PORTII:
- 1,8 Kg de carne de vita speciala pentru fondue
- Un catel de usturoi

- Un litru de ulei pentru prajit sau ulei special
pentru fondue

- O legdtura micd de ierburi aromatice
- Sare
- Sosuri dip

- Taiati carnea de vita in cuburi.

- Incalziti uleiul intr-o tigaie si addugati ierburile
aromatice.

- Frecati interiorul vasului pentru fondue cu
catelul de usturoi, addugati un varf de sare.

- Cand uleiul este incins, turnati-I cu grija in vasul
pentru fondue.

- AVERTISMENT: uleiul incins poate provoca
arsuri grave; luati toate masurile de precautie
necesare fnainte de turnarea uleiului in fondue
si tineti copiii la distanta in timpul manipuldrii.

Nu turnati uleiul in apropierea materialelor fragi-
le si/sau inflamabile.

- Fiecare persoana ia o bucata de carne pe
furculitd si o scufundd in sosul din vasul pentru
fondue pe durata de gatire dorita.

FONDUE SAVOYARDE
SASE PORTII:

500 G branza beaufort

500 G branza emmental

500 G branza tomme de savoie

Un litru de vin alb sec

Un pahar mic de kirsch

4 Lingurita de nucsoara rasa

Sare, piper

Trei baghete (de ieri sau de alaltaieri)

- Indepértati coaja de pe branza si taiati-o in
cuburi.

- Turnati vinul in vasul pentru fondue si incalziti la
foc mediu timp de zece minute.

- Cand vinul este fierbinte, adaugati treptat bran-
za si lasati-o sa se topeasca, amestecand sub
forma de 8 cu o lingura de lemn, pentru a obtine
o textura find.

- Addugati sarea, nucsoara si apoi kirsch-ul.

- Taiati painea in cuburi.

- Fiecare persoana ia o bucata de paine pe
furculita si o scufunda in sosul din vasul pentru
fondue péana cand painea este acoperita cu
branza, fara a cadea induntru.

FONDUE DE CIOCOLATA
SASE PORTII:

500 g ciocolata neagra pentru gatit
50 cl frisca lichida

fructe proaspete, tdiate in cuburi
dulciuri moi, de tip jeleu

o ldmaie

- Dati ciocolata pe razatoare.

- Taiati fructele in cuburi, puneti-le in boluri si
stropiti-le cu suc de [amaie.

- Incalziti frisca, addugati treptat ciocolata, ames-
tecand constant cu o lingura de lemn.

- Fiecare persoana ia o bucata de fruct sau o
bomboana si o scufunda in vasul pentru fondue,
pana cand este acoperita cu ciocolata.



FONDUE CHINA

SASE PORTII:

450 g carne de vita

450 g carne de pui

450 g somon sau ton proaspat
450 g creveti cruzi

un litru de supa fierbinte concentrata de vita sau
pui

un morcov

o ceapa

Y2 praz

50 g ciuperci negre uscate

4 tulpina lemongrass

o lingurd de sos de soia

o lingurd de ghimbir pulbere
Cateva seminte de susan

- Taiati in cuburi carnea de vita, puiul si somonul
sau tonul.

- Curatati crevetii si tineti-i la frigider.

- Turnati supa concentrata in vasul pentru fondue
si incalziti la foc mediu.

- Adaugati legumele, ceapa tocata si lemongrass-
ul, sosul de soia, ghimbirul si semintele de
susan.

- Amestecati bine si fierbeti la foc mic timp de
douazeci de minute.

- Fiecare persoana ia o bucata de carne sau
peste pe furculita si o scufunda in sosul din
vasul pentru fondue pe durata de gatire dorita.



Bbnrapcku

Ypepn 3a choHAato
FF2

YBaxaemu KIMeHTH,

Bnarogapum Bu, ye 3akynuxte enektpoypen ¢
mapkata TAURUS W&B.

TexHonoruaTa, An3anHbT U PYHKLMOHANHOCTTa
Ha CbLUMS, KAaKTO U (haKTbT, Ye HaABWLIAaBa Haw-
CTPUKTHWUTE HOPMU 3a KayecTBo, Lie By goHecat
MbJIHO M AbArOTPaNHO 3a0BONCTBO OT HETO.

Mons npoueTeTe BHUMATENHO Tasu Gpolypa,
npeau Aa nycHeTe ypeda B AeiicTeue. 3anasere
A1 3@ No-HaTaTbLUHKM cripaBku. HecbobpassiBaHeTo
C HaCTOALLMTE yKasaHUs MOXe fa npeanssuka
npousLIecTeme.

CbBETU U
NMPEAYNPEXAEHUA 3A
BE3OMNMACHOCT.

-lMpeawv ga nanonaseare en.
ypeaa 3a NbpBu NbT, NOYNCTETE
BCUYKM YaCTU, HamMMpaLm
ce B JOoNup C XpaHUTEenNHUTe
NPOAYKTU, crieaBanku
ynbTBaHUSATA OT pasgern
“NMouyncrBane”.

- Toaun ypen e npegHasHaveH
€0MHCTBEHO 3a BUTOBU HYXAOMW,
a He 3a npodecnoHanHa
unu npomuLuneHa ynotpeba.
HactoawmaT ypeq He e
npegHasHa4veH 3a paboTa B
pecTopaHTu n 3aBedeHusi oT
Buaa ,bed and breakfast”,

B XOTENu, MOTENN 1 Apyru
3aBeJeHuns 3a OTAUX, KaKTo U
B 006EKTU 3a CENCKN TYPU3bM,
30HW 3a rOTBEHE, 3ana3eHu 3a
NWYHMA CbCTaB HA MarasuHu,

ochucun n gpyrm Bugose
paboTHa cpeaa.

-YpeobT He 6uBa Aa ce
1n3nona3Ba oT geua nof 8
roguilHa Bb3pacT.

- To3n ypen moxe ga 6vae
M3non3BaH oT Aela A0 U Haf
8 roguHa Bb3pacT, ako ce
HamMupar Noa NOCTOSIHEH
Haa30p.

- Toaun ypea moxe oa 6vae
N3non3BaH oT nnua ¢
dur3nyeckn, CETUBHU n
YMCTBEHM YBpEXOaHUS UNKN OT
nuua, KoMTo HaMmar ¢ bopaBeHe
C Hero, Npu ycnosue, 4e ce
HamMmupart nog Haa3op, NONyYunm
ca ykasaHus 3a 6esonacHa
paboTta c ypeaa n ocb3HaBaT
Bb3MOXXHUTE PUCKOBE.

- CbxpaHsiBanTe ypeaa u
3axpaHBaluna kaben ganey ot
JOoCTbna Ha geua noa 8 rognHu.

-He ce ponycka geua noa
noYncTBaT U n3BbpLUBaT
nogapbXKkarta Ha ypeaa.

- To3n ypen He e nrpadka.
[euarta cnegBa ga ce Hamupart
nog Hag3op, Taka Ye aa He cu
urpasT c ypeaa.

- C uen nsbsreaHe pasnmBaHeTo
Ha ropeLyn TeYHOCTN, MONS
nocTaBeTe ypeaa Bbpxy
BOZOpaBHa, rmajgka u
yCTOM4YMBa NOBBLPXHOCT, C
NnocTaBeHN OPBHXKKN (aKo uma
Takuea).



- He nanonseanTte ypeaa, ako
€ CBbp3aH C nporpamartop,
TanmMep unn gpyro yCTpomcTeo
3a aBTOMAaTMYHO BKIIHOMBAHE Ha
ypena.

- He notanante ypena BbB Boga
UK gpyra TEYHOCT, N HE o
nocraBanTe nog Teyalla soga.

- B cnyyante Ha noBpeneH
3axpaHBall kaben, cbwmaT
cnenBa ga ce nogmMmeHu. B
TakuBa crnyyam, Mons oTHeceTe
ypeaa B 0TOpu3npaH cepBus 3a
TexHun4ecko obenyxsaHe. C uen
n3bsareaHe Ha NPOU3LLECTBUS,
MONS HE NonpaBsaAnTe n He
pasrnobsiBante ypeaa.

- MNpeawn foa cebpXeTe ypefa kbM Mpexara,
npoBepeTe, Aanu NoCoYeHOTO Ha Tabenkata ¢
TEXHUYECKUTE XapaKTEPUCTUKN HanpexeHve
cbBMaja C HanpexeHUeTo Ha enekTpuyeckaTa
mpexa.

- BknioyeTe ypena B 3a3eMeH U3TOYHKK Ha
€neKTPUYECKM TOoK, M3abpxall Harn-manko 10
amnepa.

- WencensT Ha ypena cnedBa Aa cbBnaja no
BU[, C ENEKTPUYECKNSA KOHTaKT. B HMKakbB
cryyan He NpoMeHsiNTe B1Aa Ha Lencena. He
n3nonaeanTe aganTopu 3a Lwencena.

- He ynpaxHsaBante cuna Bbpxy enekTpuyeckusi
kaben. B HMKaKbB cnyyar He n3nonssamnTe
enekTpuyeckns kaben 3a nosguraHe,
npeHacsiHe U1 N3KnYBaHe Ha anapara.

- He HaBuBalTe enekTpuyeckus kaben okono
ypena.

- He ponyckarite nputuckaHe nnm nperbBaHe Ha
enekTpuyeckusi kaben.

- He ponyckavite enektpuyeckusi kaben ga ce
Jonvpa [0 ropeLimTe NoBbPXHOCTU Ha ypeaa.

- MNpoBepsiBaTe YeCTO CbCTOSHUETO Ha
3axpaHBalLms kaben. Ako kabenbT e noBpeneH
WY 3anneTeH, ONacHOCTTa OT eNeKTPUYEecKkn
yOap HapacTBa.

- Kato ponbnHutenHa sawmTa kbM
enekTpuyeckaTa nHcTanauusi, KosiTo 3axpaHaa

ypeaa, npenopbysa ce Aa pasnonarate

C YCTPOWCTBO 3a AndepeHLmnaneH Tok ¢

MakcumanHa yvyscTButenHocT 30mA. 3a cbBeT,

KOHCYNTUpanTe ce C MHCTanaTop CrneLmnanmcrt.

He nunaiite ¢ Mokpu pbLe Liencena 3a

BKMIOYBaHe B Mpexara.

He nsnonssanTte ypeda npu nospeaeH kaben

Unu wencen.

AKO HSIKOS! BbHLLIHA YacT Ha ypefa ce NnoBpeau,

He3abaBHO ro UskryeTe OT 3axpaHBallara

Mpexa, 3a Aa npefoTBpaTuTe OnacHoCcTTa oT

enekTpoyaap.

Monsi He n3nonseavite ypena, ako e nagan unm

ako vMa BUAMMW CreAu OT YBpexXaaHe.

MopabpxanTe paboOTHOTO MSCTO YMCTO U Jo6pe

ocBeTeHO. Pa3xBbpnsHuTe 1 TbMHU MecTa

morar Aa Aosefart Ao 3MO0MoMyKu.

He noctassnte ypefa Bbpxy TOMmm

MOBBPXHOCTM KaTo NIoYM 3a roTBEHE, ra3oBu

KOTMOHU, APYPHM 1 Ap.

YpenbT cnefsa ga ce ynotpebsisa camo ¢

ocHoBaTa, C KOSITO ce Npoaasa.

MocTaBeTe ypeaa BbpXy paBHa, cTabunHa

1 nsgbpxalla Ha BUCOKW TemnepaTypu

NOBBPXHOCT, Aaney oT APYr U3TOYHULM Ha

TONMMHA W eBEHTYanHu NpPbCKY BOAA.

He nsnonsBante u He CbxpaHsiBanTe ypeda Ha

OTKpUTO.

He nsnarante ypega Ha obxa u Bnara. Bogarta,

NPOHWKHana B ypeaa nosuLIaBa pucka ot

enekTpu4ecku yaap.

Mons, He nsnonseainTe ypeaa, ako cTe

He4YyBCTBUTENHWU KbM TOMMNMHATA, Thii KaTo

ypeabT vMa 3arpeTi NoBbPXHOCTY.

- Mons, He nunanTe 3arpeTuTe YacTu Ha ypeaa
TOBa MOXe Aa Npeav3srka n3rapsHus.

YNOTPEBA U MOAAOPBXKA :

- MNpegy ynoTtpeba pasBuiiTe HaNBbAHO
3axpaHBalLms kaben Ha ypeaa..

- He nsnonaeawTe ypega npv HenpaBuiHo
nocTaBeHW NpUCTaBkK 1 UNTpu.

- He nsnonaseante ypena ¢ nedektHn
npuHaanexHocTn. HesabaBHO rv 3ameHeTe.

- He nsnonaseante ypeaa, korato e npaseH.

- He usnonseante ypena npv nospeaeH 6yToH 3a
BKI1./U3K1.

- He aBwxeTte ypeaa, gokato pabotu.

- 3a fa xBaHeTe Wnu NpeHeceTe ypeaa, Monsi
U3nonssaite pbKoXBaTKUTE.

- He n3nonsgaiite ypeaa HaknoHeH, HUTO
oGbpHaT.

- 3a oa moxe npenoTepaTABaLlLUAT 3arenBsaHe



croWn fa ce cbxpaHu B 4OBpo CbCTOsIHWE, MONS
He 13nonasanTe MeTanHu Unn ocTpu Npubopu.
He HapgBuwaBaiite paboOTHUAT KanauuTeT Ha
ypena.

Cnassavite MAKCUMATTHOTO U
MUHUMANHOTO HuBo.

W3kntoyeTe ypena, Korato He ro U3nonssare
WV KOraTo ce roTBuTE Aa ro novncTuTe.

Tosn ypen e npefHa3HayeH equHCTBEHO 3a
OUTOBM HYXXOW, @ He 3a NpodecnmoHanHa unu
npomMuLLneHa ynotpeba.

CobxpaHsaBainTe ypeaa garned ot 4oCTbna Ha
Aeua n/vnu xopa ¢ HamaneHn r3nyecku,
CEH30PHW UMW YMCTBEHW Bb3MOXHOCTU, NN
oT TakvBa 6e3 onuT 1 Nno3HaHus 3a 6opaseHe ¢
Hero.

He cbxpaHsiBanTe ypena, 4okaTo Bce OLle e
TOMBI.

He cbxpaHsiBanTe ypefa Ha MecTa, KbAeTo e
Bb3MOXHO OKONMHaTa TemnepaTtypa aa nagHe
nop 2°C.

M3nonaeavite T03M ypea, KakTo U NpucTtaBkute
N UHCTPYMEHTUTE KbM HEro kaTo crneasaTe Tesun
MHCTPYKUMU, CbobpassBaliki ce ¢ paboTHUTe
yCNoBUsi U NpecTosiLiaTa 3a U3BbpLUBaHe
OenHocT. YnotpebaTa Ha ypeaa 3a uenu,
pasnu4YHN OT NMOCOYEHNUTE MOXe Aa AoBeae A0
onacHv cutyaumu.

B HukakbB cryyan He ocTaBsiiTe 6e3
HabnogeHve ypeaa, AoKaTo € BKITYEH.

Mo TO3U HaYMH LLie CNEeCTUTE EHEPTUS U e
YOBIDKUTE XMUBOTA Ha en.ypeaa.

Hukora He ocTaBsiliTe ypeaa Aa pabotn 6e3
Haza3op, HUTO B BNM30CT A0 Aeua, Tbid KaTo
TOBa € eneKkTpoypes, KOUTO 3arpsisa Ma3HuHa
[0 BUCOKU TEMMNEPATYPU 1 MOXeE Aa NPUYUHN
TEXKM U3rapsiHus.

M3nonasanTe eqUHCTBEHO YCTONYMBM Ha BUCOKA
Temneparypa npudopu.

AKO nopagu HsikakBa NpyU4MHa MacroTo

ce 3ananw, uskrnoyeTe ypeaa u yracete
nnambLUuTE C Kanaka, C ogesno unm c ronsama
KyxHeHcka kbpra. B HUKAKBB CITYYAN HE
ACETE C BOJA.

MpemecTBaHeTO Ha perynaropa Ha TepmocTaTa
B MUHMMarnHo nonoxexue (MIN) He o3HayaBa,
ye ypeabT € U3KITOYEH.

OBCNYXBAHE HA YPELA:

YBepeTe ce, Ye NoaapbxKKaTa Ha ypeaa ce
OCBLLECTBSABA OT CrieLmanvanpaHo niue u
BUHAr U3Mon3saTe OPUrVHanIH1 KOHCYMaTuBK
1 pPE3epBHYM YacTu.

BHVMMAHWE!: Ako anapaTbT He ce novncTea
CbrMacHO ykasaHusiTa, Bb3MOXHO € Aa
Bb3HWKHE noxap.

HenpaBunHoTo nsnonaeaHe Ha ypeaa unm
Hecnas3BaHeTO Ha MHCTPYKUuKTe 3a paboTa e
onacHo, aHynupa rapaHuusita u ocsoboxgasa
NpoV3BOAUTENS OT OTFTOBOPHOCT.

OMMUCAHUE

A

GTMTmMOoOO®

OcHosa

lMosey

Opbxka

[bpxad 3a wuwoseTe
Perynupyem Tepmoctat
BkntoveH cBeTnMHeH nHamkaTop
LLnwose

B cnyyan, 4e mogensT ypea, ¢ KOUTO
pasnonaraTe He NpuUTeXxaBa ropeonnucaHuTe
npucTaBkn, MOXeTe Aa rv npugobrete oTaenHo B
CcepBU3nTE 3a TEXHNYECKO OBCryXBaHe.

HAYMH HA YIIOTPEBA
3ABEJIEXKW NPEON YNOTPEBA:

YBepeTe ce, Yye CTe OTCTpaHuUnu usanarta
onakoBka OT ypeaa.

Mpeawn fa nanonseare en. ypeaa 3a nbpau
MbT, NOYNCTETE BCUYKM YACTU, HAMUPALLM

ce B JONVP C XPaHUTENTHUTE NPOAYKTU, KaTo
cnepBaTe ykasaHusATa B pasgen ‘MouncteaHe”.
Hsikon YacTu Ha ypena ca neko cMasaHu u
3aToBa € Bb3MOXHO ypeabT cnabo fa aumu
KoraTo ce BKJt04M 3a NpbB NbT. Ckopo cnen
TOBa, AUMbBT LLE N3YE3HE.

3a foa npemaxHeTe Myupu3amaTa, oTaensiia ce
npu nbpeata ynorpeba Ha ypeaa, npenopbysa
ce [a ro noaabpkate BKIOYEH Ha Ha
MaKcUMariHa MOLLHOCT B NPOAbITKEHNe 2 yaca,
B f06pe NpoOBETPEHO NOMELLEHME.

MoaroTBeTe ypeaa B 3aBUCUMOCT OT
PYHKLMSTA, KOSITO JKernaeTe [ia OCbLIEeCTBUTE:

YNOTPEBA:

Mpean ynotpeba passuinte HambIHO
3axpaHBalums kaben Ha ypena.

[MocTaseTe ypena npasBunHo n gobpe 3axsaHar
3a ocHoBara.

BkntoyeTe ypeda B enekTpudeckata Mpexa.

[NycHeTe ypena B OevicTBMe Ypes 3aaBMKBaHe
Ha cenekTopa Ha CKOpOCTUTE.

CBeTNUHHUAT nHamkaTop (F) we cBeTHe.

3aBbpTeTe perynaropa Ha Temnepartypa
[0 No3nuuMsiTa, OTroBapsilia Ha xenaHara



Temneparypa.

- PaboteTe ¢ npoaykTuTe, KOMTO XenaeTe Aa
obpabotuTte.

- N3vakanTe ceetewara namnuyka (F) oa
yracHe, KOeTo Lle 03Ha4aBa, Ye ypeaa e
AOCTUrHan nogxodsiiara Temneparypa.

- HanbnHete ypena cnopep peuentara, KOATO
XenaeTe Aa U3MbrHUTE.

CBbBETU 3A NMPUTOTOBIEHMUE:

- 3a choHAto BypruHLOHE perynmpyemmsaT
TepMocTar crefga Ja ce Hamupa Ha
nonoxexune “Max”.

3a kuTancko OoHAI perynnupyeMmsT
TepMocTar cnegsa Aa ce Hammpa Ha MeXAUHHO
NonoXeHue.

3a wokonagoso OoHAK perynupyemMust
TepmocTarT crnefBa fia ce Hamupa Ha
nonoxexue “Min”. C uen nogabpxaHe Ha
dmHa TekcTypa, No BpeMe Ha roTBEHETO
pa3bbpkBanTe OTBpeMe-HaBpeme
CbAbPXAHMETO C NOMOLLTa Ha AbPBEHUTE

1Unun nnactmacosute npnbopu, cnocobHn aa
n3gbpXKaT Ha BUCOKW TeMnepaTtypu.

Mo Bpeme Ha ynoTpebaTta Ha ypeaa,
cBeTnHHNS nHamkatop (F) we ce BknoyBa

1 N3KMOYBa aBTOMaTUYHO, NMOKa3Balnku no
TO31 HaYVWH, Ye 3aTonNALWnUTe enemMeHT 3a
nofAbpXKaHe Ha xenaHarta Temnepartypa ca B
paboTeH peXnM.

KoraTo npopykTbT € nsneyeH no Bawu Bkyc,
OTCTpaHeTe ro OT ypeAa C NoMoLUTa Ha AbpBeHa
Linakna unu nogobHo, ycTonyMBO Ha TonnmHa,
npucnocobnenve. He nanonssante npudopw,
KOWTO MoraT a HapaHaT He3anensaLloTo
nokpuTHe.

CNEQLD NPUKIIOYBAHE HA PABOTATA C
YPEQOA, HAMPABETE CJNIEQAHOTO:

- MocTaBete perynatopa Ha Temnepartypa Ha
muHumym (MIN) nocpencTBom KoHTporepa 3a
n3bop Ha Temneparypa.

- N3knovete ypeaa oT 3axpaHBallata Mpexa.
- Mouncrete ypeana.

PBKOXBATKA/U 3A NMPEHACSAHE:

- YpepabT pasnonara cbC CTPaHU4HU
pbkoxsaTkn(C)3a ygobHoTO My 1 riecHo
npeHacsiHe. .

MEXAHU3BM 3A ABTOMATUYHO

U3KMKOYBAHE NPU NPErPABAHE:

- YpenbT e cHabaeH CbC 3allnUTEH MEXaHU3bM,
npeanaseall ro oT BCAKaKbB BUA NperpsiaHe.

- Korato ypeabT ce BkIoYBa 1 U3KMoYBa
rocriegoBaTterniHo, U npuyMHaTa He € B
TepmocTaTta Ha cTasTa, npoBepeTe fa Hama
Bb3MNPensTCTBYS, KOUTO Aa 3aTpyaHsiBaT
HOpMarnHus BXOA U 13XoA Ha Bb3ayxa.

AKO ypeabT ce MU3KIMYM aBTOMaTUYHO U He
ce BKITH04M NOBTOPHO, U3BaZeTe Liencena oT
er. KOHTaKT, n34yakamnte okono 15 MuHyT! 1 ro
BKITHOYETE OTHOBO. AKO 1 ToraBa He paboTu,
0obGbpHeTe ce KbM OTopu3npaH cepBu3 3a
TEXHUYecKo obcrnyxBaHe.

NMOYNCTBAHE

- MNpeaun noyncTBaHe, U3KIOYETE ypeaa oT
3axpaHBalliaTa Mpexa 1 ro ocTaBeTe ga
N3CTUHE.
MouncTeTe ypena c BnaxHa kbprna, HanoeHa c
HSIKOJIKO Karnku MueLl, npenapart, Cref KOeTo ro
nogcyliere.
3a noyncTBaHETO Ha ypeaa He n3nonssaiTe
pa3TBOpPUTENW U NpenapaTh C KUCENVHEH UMn
ocHoBeH pH dakTop, kaTo 6envHa 1 abpasvBHU
NPOAYKTU.
He ponyckaiiTe NnpoHWKBaAHETO Ha Boda Nnpe3
BEHTUNaLMOHHNTE OTBOPW; B MPOTMBEH Cry4ait
MOXe [ia npeam3BukaTe noepega Ha paboTHuTte
YacTu BbB BbTPELLHOCTTA Ha ypeaa.
He notansanTe ypefa BbB Boda unu apyra
TEYHOCT U He ro NocTaBsAnTe Nog Tevalla Boaa.
[MpenopbynTenHo e Aa noyncTeare en.
ypena pefloBHO U HaMbIHO Aa OoTCTpaHsABaTe
ocTaTbLMTE OT XpaHa.
- AKO He noaabpXaTe ypeaa YnCT, MOBbPXHOCTTa
My MOXe [a ce NoBpeau 1 ToBa Aa CbKpaTtu
6e3Bb3BpaTHO eKCNoaTauMoHHNSA My XMBOT,
a CblLO 1 Aa CTaHe MpuYMHa 3a p1McKoBa
cuTyauums.
CnepgHuTe YacTu morar Aa ce MUST B Tonna
canyHeHa BoAa Unv B MusfiHa MallnHa
(n3nonseaviTe Meka nporpama 3a MueHe):
[JMNocTtaBka 3a wuwwoBe
OWwvwose
Cnep ToBa, noacyluete gobpe BCUYKY YacTy,
rocTaBeTe MM obpaTHO 1 CbxpaHeTe ypeaa.

HEW3NPABHOCTUUPEMOHT

- B cnyyait Ha HensnpaBHOCT, MONns OTHeceTe
ypeaa B OTOpu3npaH CepBu3 3a TEXHUYECKO
obcnyxBaHe. Monsi He ce onuTBaviTe aa
pasrnobsBaTe ypeaa v nbk Aa ro nornpassre
TOBa € OMnacHo.



3A PABHOBUWOAHOCTUTE EU HA TOBA

WU3AENMUE UIMNN B CNYYAA, MTPUINTOXXUM 3A

BALLATA CTPAHA:

ONA3BAHE HA OKOJIHATA CPEOA U

PEUMKNMUPAHE HA U3OENUETO.

- MatepuanuTe, oT KOMTO 13paboTeHa
ornakoBKaTa Ha To3u enekTpoypes ca
BKITHOYEHM B CHCTEMA 3a TAXHOTO ChbupaHe,
KnacudguumpaHe 1 peumnknupaHe. Ako xenaete
Ja ce ocBoboauTe OT TAX, U3ronasaiite
06LLEeCTBEHNTE KOHTEHEPW, MPUrO4EHH 3a
BCEKM OTAEreH BuUa mMaTepuarn.

- B M3genneTo oTCbCTBAT KOHLEHTPaLmm Ha
BeLLlecTBa, KOUTO MoraT Aa 6baat onpegenexu
KaTo BpeAHU 3a OKonHaTa cpeaa.

Tosau cMBON 03HayaBa, Ye aKo xenaeTte
Ja ce ocBoboauTe OT ypeaa crep
M3TUYaHE Ha eKCNIoaTauvoHHUAT My
XVBOT TpsiGBa Aa ro npefagerte no
NnoaxoAsLl HauuH Ha drpma 3a
npepa6oTka Ha oTnagbLy, oTopUsMpaHa
3a pasfernHo cboupaHe Ha OTHOCHO OTMagbLU OT
€neKTPUYECKO M eNeKTPOHHO oGopyaBaHe
(OEEO).

HactosawmaT ypea nanbnnHasa [upektusa
2014/35/UE 3a Hucku Hanpexexus, [upektusa
2014/30/UE 3a enekTpomMarHeTU4HO
cwoTtBeTcTBME U ¢ Aupektnea 2011/65/EU

3a orpaHuyeHusTa npy ynotpeba Ha Hsikou
onpenerneHn onacHu BELLEeCTBaA B EMNEKTPUYECKU
1 eneKTPOHHM anapatu u ¢ Aupektnea 2009/125/
CE 3a nsuckBaHusTa 3a eKorormieH ausanH,
NPUNOXVMU KbM U3LOENUS, CBbP3aHN C eHeprus.

PELUENTA

BUHEHO ®OHAIO
3A 6 HOBEKA:

1,8 kg Tenewko meco, cneumanHo 3a oHAH0.
Mpuagpyxasalum cocose

3A MAPUHATA:

1509 ru6m

1509 de nspesku oT CBUHCKA KOXa
1 rmaBa nyk

2 CKUNWUAKN YeCbH

1 Bpb3Ka Ounku

150cl 4yepBeHo BVHO

- HapexeTe mecoTo Ha napyeTa v ro nocraBerte
B XNlagunHarta kamepa. MsBagete s o1
XnagunHata kamepa okono 20 MuHyTU npeaun
KOHCYMaLusi.

- B cba 3a naens npunbpxxete A0 3naTuCT
LBSIT Hapsi3aHWUs NMyK, CBUHCKUTE U3PE3KU 1
CKUNWAKUTE YECbH, HapsiaaHU HanonoBuHa u
6e3 cemkun. [Jobasete rboute

- Pasbbpkante nobpe 1 npubasBeTe BUHOTO.
[oGaseTe Gunkute.

- [loBegerte cmecTa [0 kvneHe U HamaneTe
OrbHSA.

- OcTaBeTe Ha 6aBeH OrbH B NPoAbIKEHNe Ha 45
MWH., 6e3 ga nokpueare.

- MocTtaBete cmecTa B ypeaa 3a oHAl0.

- Bceku ot xpaHelumTe ce Habyysa napye meco u
ro HaTonsBa B ypeaa 3a OHAI0 3a BPeMeTo Ha
NpUroTBAIHE MO CBOE YCMOTPEHME.

®OHAOK BYPITMHBLOH
3A 6 YOBEKA:

1,8 kg TeneLuko Meco, cneumanHo 3a orato.

1 ckunuaka YecbH

1 TP ONMO 3a MbPXXEHE UMK CneumanHo oMo
3a hoHato

1 BpBb3Ka Ounku

Mpuapyxasalm cocose

- HapexeTe mecoTo Ha napyeTta.

- 3arpenTe onnoTo B TeHgkepa n fobasete
Gunkute.

- HaTbpkaiiTe BbTpeLlHOCTTa Ha ypeaa 3a
OHAI CbC CKUNMAKATa YEChH, crieq KoeTo
pobaseTe LWynka corn.



- Korato onwuoto ce 3arpee, usneiTte ro
BHMMaTENHO B ypeaa 3a ppoHAto.

- BHUMAHWE: ropeLloTto onvo moxe fa
npeausBrka Texkn narapsHus! MNpegm oa
nsrneerte onvnoTo B ypeda 3a hoHA0, B3eMeTe
BCUYKM Heobxoanmu Mepku 3a 6esonacHocT!
[pbxTe geuata ganedy ot ypega no Bpeme Ha
paboTtaTta ¢ Hero! Monsi He u3nMBanTe oIMoTO

6n13o oo qynnuseu n/vnun 3ananumm marepuanu.

- Bcekn ot xpaHewute ce HaquBa nap4ye meco u
ro HaTongABa B ypea 3a doHAlo 32 BpeMeTo Ha
npuroTeBaHe Nno cBoe yCMOTpEeHUeE.

®POHAOIO CABOSIP
3A 6 YOBEKA:

5009 cupeHe ,bBodop*

500g kawkaBan ,EmeHTan*

5009 kawkaBan ,Tom oo Casoa“

1 nuTBP Ccyxo 64no BMHO

1 vawka kupL

2 CC CMINSAHO UHAMUIACKO opexye

Con, nunep

3 dpaH3enu xnsb (B4epalleH unv 3aByepaLleH)

- MNpemaxHeTe kopaTa OT cupeHaTa v v
HapexeTe Ha KybyeTa.

ManewTe BUHOTO B ypeaa 3a hoHA0 1 3arpente
Ha cpedHa MOLLHOCT B MPOAbIKEHME Ha OKOSO
10 MUHYTK.

KoraTto BMHOTO ce 3arpee, NocTerneHHo
3anoyBanTe ga AobaBsaTe cUpeHeTOo U
KallKaBana, 4oKaTo ce pasTonu, kaTto
pa3bbpkBaTe C AbpBeHa NMbXULa C ABWKEHUS
BbB (popma Ha 8%, 3a Aa nocTurHete
XOMOreHHa TeKcTypa.

[obGaBeTe conTta, MHAMIACKOTO opexye, a
Hakpasi, 1 KupLua.

Hapexete xnsba Ha napyeta.

Bceku oT xpaHewmuTe ce HabyyBa napye meco un
ro HaTonsiBa B ypeaa 3a hOHAI0 3a BpeMeTo Ha
NPUroTBsIHE MO CBOE YCMOTPEHUE.

POHAOKO OT WWOKONAA

3A 6 YHOBEKA:

500g 4epeH LIoKona OT MarasuH 3a cragkapcku
n3genus.

50cl TeyHa cmeTaHa

Ceexw nnogose, HapsA3aHu Ha Kybyeta

Mekun 60HOOHN, Mekn OT poAda Ha XenvpaHuTe.

1 NUMOH

- HactbprkeTe wokonaga

- HapexeTe nnogoBeTe Ha Kyb4eTa, CrioxeTe rv B
Kynu 1 v 3aneinTe cbC coka OT NIMMOHa.

- 3arpewite cmeTaHaTa 1 3ano4yHeTe NOCTENEHHO
na pobaesiTe Wokonaaa, kato pasobpkeaTe ¢
ObpBeHa Nbxuua

- Bceku oT xpaHewmTe ce Haby4Ba napye Meco 1
ro HaTornsiea B ypeaa 3a hoHAI0 3a BpeMeTo Ha
NPUroTBSIHE MO CBOE YCMOTPEHME.

KUTAUCKO ®OHAOKO
3A 6 HOBEKA:

450 g TeneLuxko Meco

450 g nuneLko Meco

450 g cBexa cbomra

450 g cBexu ckapugu

1 NUTBP ropeLL, TeneLuKkn Unm NuneLukm ynsoH
1 6p. MopKoB

1 rma.a nyk

Y% npa3

50g YepH¥ pexuapaTtrpaHu nevypku
2 KINOH4Ye UMTpoHena

1 cs coeB coc

1 cs KMHIKUUN Ha npax
Hsikonko 3bpHa cycam

- HapexeTe Ha napyeTta TENELLKOTO U NUMELLKOTO
Meco, cbomMraTa unu pubarta ToH.

- ObBeneTe ckapuauTe 1 rv NocTaBeTe B kKamepara
Ha XnagurHuka.

- N3cunete 6ynboHa B ypeda u 3arpeite npu
cpefHa CTOMHOCT.

- MNpunbaBeTe HapsidaHUTe 3eneHYyUn, NyK 1
LUMTPOHeNa, CoeBus CoC, XUHAXMdMNa 1
cycamoBUWTE 3bpHa.

- Pasbbpkarite fobpe 1 octaBeTe Ha 6GaBeH OrbH
B NpoAbmkeHne Ha 20 MUHYTW.

- Bceku ot xpaHewmTe ce Haby4Ba napye mMeco 1
ro HaTonsiBa B ypeaa 3a poHA0 3a BpeMeTo Ha
NPUroTBsSIHE MO CBOE YCMOTPEHNE.
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Espanol

GARANTIA Y ASISTENCIA TECNICA

Este producto goza del reconocimiento y protec-
cién de la garantia legal de conformidad con la le-
gislacion vigente. Para hacer valer sus derechos
o intereses debe acudir a cualquiera de nuestros
servicios de asistencia técnica oficiales.

Podra encontrar el méas cercano accediendo al
siguiente enlace web: http://taurus-home.com/

También puede solicitar informacion relacionada
poniéndose en contacto con nosotros por el telé-
fono que aparece al final de este manual.

Puede descargar este manual de instrucciones y
sus actualizaciones en http://taurus-home.com

English

WARRANTY AND TECHNICAL ASSISTANCE
This product enjoys the recognition and protection
of the legal guarantee in accordance with current
legislation. To enforce your rights or interests you
must go to any of our official technical assistance
services.

You can find the closest one by accessing the
following web link: http://taurus-home.com/

You can also request related information by
contacting us.

You can download this instruction manual and its
updates at http://taurus-home.com/

Francais

GARANTIE ET ASSISTANCE TECHNIQUE
Ce produit est reconnu et protégé par la garantie
établie conformément a la Iégislation en vigueur.
Pour faire valoir vos droits ou intéréts, vous
devrez vous adresser a I'un de nos services
d’assistance technique agréés.

Pour savoir lequel est le plus proche, vous pou-
vez accéder au lien suivant : http://taurus-home.
com/

Vous pouvez aussi nous contacter pour toute
information.

Vous pouvez télécharger ce manuel d’instructions
et ses mises a jour sur http://taurus-home.com/

Deutsch

GARANTIE UND TECHNISCHER SERVICE
Dieses Produkt ist von der gesetzlichen Garantie
gemass der geltenden Gesetzgebung geschiitzt.
Um lhre Rechte und Interessen geltend zu
machen, missen Sie eines unserer offiziellen
Servicezentren aufsuchen.

Uber folgenden Link finden Sie ein Servicezen-
trum in lhrer Nahe: http:/taurus-home.com/

Sie kénnen auch Informationen anfordern, indem
Sie sich mit uns in Verbindung setzen.

Sie kénnen dieses Benutzerhandbuch und seine
Aktualisierungen unter http://taurus-home.com/

Italiano

GARAZIA E ASSISTENZA TECNICA

Questo prodotto possiede il riconoscimento e la
protezione della garanzia legale di conformita con
la legislazione vigente. Per far valere i suoi diritti
o interessi, dovra rivolgersi a uno qualsiasi dei
nostri servizi ufficiali di assistenza tecnica.

Puo trovare il piu vicino cliccando sul seguente
link: http://taurus-home.com/

Inoltre, puo richiedere informazioni mettendosi in
contatto con noi.

Pud scaricare questo manuale di istruzioni e i
suoi aggiornamenti da http://taurus-home.com/

Portugués

GARANTIA E ASSISTENCIA TECNICA

Este produto goza do reconhecimento e protegao
da garantia legal em conformidade com a legis-
lacéo em vigor. Para fazer valer os seus direitos
ou interesses, deve recorrer sempre aos NOSsos
servigos oficiais de assisténcia técnica.

Podera encontrar o mais proximo de si através
do seguinte website: http://taurus-home.com/
Também pode solicitar informagdes relacionadas,
pondo-se em contacto connosco.

Pode fazer o download deste manual de
instrucdes e suas atualizagbdes em http://taurus-
home.com/



Catala

GARANTIA | ASSISTENCIA TECNICA
Aquest producte gaudeix del reconeixement i
proteccio de la garantia legal de conformitat amb
la legislacio vigent. Per fer valer els seus drets o
interessos ha d’acudir a qualsevol dels nostres
serveis d’assisténcia técnica oficials.

Podra trobar el més proper accedint al seguent
enllag web: http://taurus-home.com/

També pot demanar informacio relacionada
posant-se en contacte amb nosaltres al teléfon
que apareix al final d’'aquest manual.

Podeu descarregar aquest manual d’instruccions
i les seves actualitzacions a http://taurus-home.
com

Nederlands

GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEU-
NING

Dit product valt onder de legale garantievoorwa-
arden zoals bepaald in de actuele wetgeving. Om
een beroep te doen op uw rechten of aanspraken
kunt u contact opnemen met onze officiéle tech-
nische service.

U kunt de dichtstbijzijnde technische service vin-
den op de website: http://taurus-home.com/

Voor verdere informatie kunt u ook contact met
ons opnemen.

U kunt deze gebruiksaanwijzing en eventuele
actualiseringen ervan downloaden via http://
taurus-home.com/

Polski

GWARANCJA | SERWIS TECHNICZNY

Ten produkt jest uznawany i chroniony prawng
gwarancjg zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.
W celu wyegzekwowania swoich prawa lub inte-
resow, nalezy udac sie do dowolnego z naszych
oficjalnych ustug pomocy techniczne;j.

Najblizszy punkt mozna znalez¢, korzystajgc z
ponizszego linku: http://taurus-home.com/

Mozna réwniez poprosi¢ o informacje, kontaktujac
sie z nami.

Mozna tez pobrac¢ niniejszg instrukcje obstugi i jej
aktualizacje na http://taurus-home.com/

EAAnvika

EFTYHZH KAI TEXNIKH YMOZTHPI=H

To TTapdv TTpoidv avayvwpileTal Kal
TIpooTaTEVETAl OTTO TN VOUIUN £yyunon
guuPépeWONG TTPOG TNV IoxUouoa vopoBeaia. MNa
va OIEKDIKNAOETE TO SIKAIWPOTA /) CUPPEPOVTA OOG
TIPETTEl va aTTeuBuvOeiTe o€ 0TTOI00NTTOTE AT TA
ETTIONUA ypaeia Yag TeEXVIKAG UTTOOTAPIENG.

Mo va Bpeite TO TMI0 KOVTIVO O€ £€0GG, AVOTPEETE
oTnv IoTooeAida: http://taurus-home.com/
MTropeite etriong va {NTAOETE TTANPOPOPIEG,
ETTIKOIVWVWVTAG Padi pag.

MTropeite va «kaTeBaoeTe» aTrd TO SIAdIKTUO

TO TTAPOV EYXEIPIOIO OBNYIWV KOl TIG OXETIKEG
EVNUEPWOEIG TOu aTo http://taurus-home.com/

Pycckun

FAPAHTUA U TEXHUYECKAA NOAOEPXKA
OTOT NPOAYKT 3alMLLEH OPUANYECKON
rapaHTMel B COOTBETCTBMM C AEVCTBYOLLMM
3akoHofdaTenbCcTBOM. Y1066l 06ecneynTb
cobntogeHve BalMxX NpaB Uy UHTEPECOB,

Bbl JOJKHbI 06paTUTLCA B M0OYH0 M3 HaLIMX
odpmumanbHbIX crnyx6 Mo TEXHUYECKON
nopaepXKke KIMeHToB.

Bbl MoXeTe HalTu Gnvxaniine u3 LLeHTPOB,
npowas no crepytoulen Beb-cebinke: http://taurus-
home.com/

Bbl Takke MOXeTe 3anpoCuTb COOTBETCTBYHOLLYHO
MH(OPMaLMIo, CBSI3aBLUNCL C HaMU (CM.
NMOCHEAHIO CTPaHNLYy PyKOBOACTBA).

Bbl MOXeTe ckayaTb 3TO PyKOBOACTBO U
o6HOBNEHUs K Hemy no agpecy http://taurus-
home.com/

Roména

GARANTIE SI ASISTENTA TEHNICA

Acest produs beneficiaza de recunoasterea

si protectia garantiei legale in conformitate

cu legislatia in vigoare. Pentru a va exercita
drepturile sau interesele, trebuie sa va adresati
unuia dintre serviciile noastre oficiale de asistenta
tehnica.

Puteti gasi cel mai apropiat serviciu de asistenta
tehnica accesand urmatorul link web: http://
taurus-home.com/

De asemenea, puteti solicita informatii conexe,
contactand-ne (consultati ultima pagina a manua-
lului).

Puteti descérca acest manual de instructiuni si
actualizarile sale la http://taurus-home.com/



Bbwnrapcku

FTAPAHUUA U TEXHUYECKA NMOMOLLY
HacToawmaT npogyKkT nma 3akoHHa rapaHuus, B
CbOTBETCTBME C AENCTBALLOTO 3aKOHOAATENCTBO.
3a fa ynpaxHuTte npasata cu Ha notpebuTen
crnefBa fa ce HacouuTe KbM HAKOW OT HaluuTe
OTOpU3MpPaHN CEPBU3MN.

Han-6nuskmsa oo Bac cepeus moxete aa
OTKpUeTe Ha criegHus NuHk: http://taurus-home.
com/

CblLLO Taka, MOXeTe Ja NoTbpcuTe MHopMaLms,
CBBbP3BalikM ce C Hac (BWXTe Ha nocrneaHaTta
CTpaHuLa Ha Hapb4HWKa).

HapbyHuKa C ykazaHUsl U HEFOBUTE
OCbBpPEMEHSIBaHMS MOXKETE [la CBanuTe Ha
cnepgHus http://taurus-home.com/
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COUNTRY ADDRESS PHONE
Algeria Zone d'Activite, N° 62, Constantine 213770777756
Argentina Av. del Libertador 1298,(B1638BEY), Vicente 541153685223
Lopez (Pcia. Buenos Aires)
Belgium Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Benin 359 Av. Steinmetz, 1930, Cotonou 0299-21313798
Bulgaria 265,0kolovrasten Pat, Mladost 4, 1766, Sofia 35929211120 / 35929211193
Burkina Faso Avenue Bassawarga, 01 BP915, Ouagadougou 226 25301038
Congo (Republic of) 98 Blvd General Charles de Gaulle, Pointe Noire 242066776656
Cyprus 20, Bethlehem Str. / P.O.Box 20430, 2033, 35722711300

Strovolos

Czech Republic

Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy

420 461 540 130

Democratic Republic
of the Congo

AV. Pont Canale N° 3440, Kinshasa

00243-991223232

Equatorial Guinea

SN Av Patricio Lumumba y C/ Jesus B, Bata

00240 333 082958 / 00240 333
082453

Equatorial Guinea

Calle de las Naciones Unidas, PO box 762,
Malabo

240333082958 / 240333082453

Espaia Avda Barcelona, S/N, 25790 Oliana (Lleida) 902 118 050
atencioncliente@taurus.es
Ethiopia Lideta Sub City Kebele 10 H.NO 124, Addis +251 11 5518300
Ababa
France Za les bas musats 18, 89100, Malay-le-Grand 0386839090
Gabon BP 574, Port-Gentil Centre-ville 24101552689 / 24101560698
Ghana Ederick Place, Accra-Ghana 302682448 / 302682404




Gibraltar 11 Horse Barrack Lane, 54000, Gibraltar

00350 200 75397 / 00350 200
41023

Greece Sapfous 7-9, 10553, Athens +30 21 0373 7000

Guinea BP 206, GN, Conakry (224) 622204545

Hong Kong Unit H,13/F., World Tech Centre, Hong kong (852) 2448 0116 / 9197 3519

Hungary Késmark utca 11-13, 1158, Budapest +36 1370 4519

India C-175, Sector-63, Noida, Gautam Budh Nagar-  (+91) 120 4016200
201301, Delhi

Ivory Coast 01 Rue Des Carrossiers-Zone 3, B.P 3747, 22521251820 / 225 21 353494
Abidjan 01 (RCI)

Jordan 28 Basman St Down town, Amman +962 6 46 222 68

Kuwait P.0. BOX 3379 hawally, 32034, Hawally +965 2200 1010

Lebanon Damascus Highway; Sciale Building, Jamhour 9615922963

Luxembourg Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500

Mali BP E2900, Dravela Bolibana 223227216 / 223227259

Marruecos Big distribution society 4 Rue 13 Lot. Smara (+212) 522 89 40 21

Oulfa, Casablanca

Mauritania 134 Avenue Gamal Abdener llot D, Nouakchott 2225254469 | 2225251258
Mexico Rosas Moreno N° 4-203 Colonia de San Rafael ~ (+52) 55 55468162
C.P. 06470 - Delegaciéon Cuauhtémoc, Ciudad
de México
Montenegro Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Netherlands Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Nigeria 8, Isaac; John Str,G.R.A Ikeja Lagos 23408023360099
Paraguay Denis Roa 155 ¢/ Guido Spano, Asuncién 21665100
Peru Calle los Negocios 428, Surquillo, Lima (511) 421 6047
Portugal Avenida Rainha D. Amélia, n°12-B, 1600-677, +351 210966324
Lisboa
Romania Dudesti Pantelimon 23, 410554, Bucharest 031.805.49.58
Serbia Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Slovakia Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy 420 461 540 130
Southafrica Unit 25 & 26, San Croy Office Park, Die Agora (+27) 011 392 5652
Road, Croydon, Kempton Park, 1619, Johan-
nesburg
Tunisia 2, Rue de Turquie, Tunis 21671333066
Ukraine Block 6, Ap Housing Estate Topol-2, B, 49000, 380563704161 / 380563704161
Dnepropetrovsk
United Arab Emirates P.0.BOX 8543, Dubai 14506246200
Uruguay Luis Alberto de Herrera 3468, 11600, Montevideo 598 2209 28 00

Vietnam Lot 7 Ind. Zone for, Ha Noi

84437658111 / 84437658110
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