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Espaiol

Freidora de aire
AF1500D

DESCRIPCION

Panel de control digital

1. Indicador de temperatura. Se iluminara

cuando el aparato este en ON.

2. Indicador de ventilador

3. Temperatura y Panel de tiempo. Se

alternara entre la temperatura y tiempo

cuando esté en modo ON.

Botén de incremento de temperatura

Botén de decremento de temperatura.

Boton de programas predefinidos

Boton de ENCENDIDO/APAGADO

Boton de incremento de tiempo.

Boton de decremento de tiempo.

0.  Simbolos. Se iluminara para indicar el
programa predefinido segun el alimento
que se cocine.

Salida de aire

Cable de alimentacion y enchufe

Cubeta externa

Cesta de freir

Proteccion del boton de apertura de la cesta.

Botén de apertura de la cesta.

Asa de la cesta.

2o0o~No O
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Caso de que su modelo de aparato no disponga
de los accesorios descritos anteriormente, éstos
también pueden adquirirse por separado en los
Servicios de Asistencia Técnica.

UTILIZACION Y CUIDADOS:

- Antes de cada uso, extender completamente el
cable de alimentacion del aparato.

- No usar el aparato si sus accesorios no estan
debidamente acoplados.

- No usar el aparato si los accesorios acoplados
a él presentan defectos. Proceda a sustituirlos
inmediatamente.

- No utilizar el aparato vacio.

- No usar el aparato si el temporizador no funcio-
na correctamente.

- No mover o desplazar el aparato mientras esté
en funcionamiento.

- Desenchufar el aparato de la red cuando no se
use y antes de realizar cualquier operacion de
limpieza.
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- Guardar este aparato fuera del alcance de los
nifios y/o personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimiento

- Colocar el mando termostato a la posicion de
minimo (MIN), no garantiza la desconexién
permanente del aparato.

MODO DE EMPLEO

NOTAS PREVIAS AL USO:

- Asegurese de que ha retirado todo el material
de embalaje del producto.

- Antes de usar el producto por primera vez,
limpie las partes en contacto con alimentos tal
como se describe en el apartado de Limpieza.

uUso:

- Desenrolle completamente el cable antes de

enchufar.

Enchufe el aparato a la red eléctrica.

El botén de encendido del panel de control se

iluminara.

Ponga los ingredientes que desee freir dentro

de la cesta.

Introduzca la cubeta en la freidora de aire.

Seleccione la temperatura necesaria usando el

regulador de temperatura des de 80°C a 200°C.

Accione el temporizador, eligiendo el tiempo

necesario, y la freidora empezara a funcionar.

Nota: tenga en cuenta que si el aparato esta

frio debera afadir 3 minutos a la coccién de los

alimentos.

Nota: Si desea sacudir los alimentos a media

coccioén, puede simplemente retirar la cubeta

del interior del aparato y sacudirlos. Esto no

afectara significativamente al proceso.

Una vez termine el tiempo de coccion, saque

toda la parte de la cubeta fuera del aparato. El

aparato se desactivara automaticamente.

- ATENCION: tanto la cubeta como la cesta,
como los alimentos, estaran MUY calientes.

- Apoye la cesta en una superficie apta para

soportar altas temperaturas.

Separe la cesta de la cubeta usando el boton

liberador de la cesta (G) y vuélquelo para sacar

los alimentos sin riesgo de quemarse.

TIEMPO Y TEMPERATURA

- Podra modificar la temperatura y el tiempo

pulsando los simbolos +/-.
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PROGRAMAS PREESTABLECIDOS

- Este aparato tiene 7 programas predefinidos.

- Para seleccionar el programa, pulse el botdn de
programas, podra pasar de un programa al otro
presionando este mismo boton (6).

- Si lo desea también se puede modificar los
parametros de temperatura y tiempo de los
programas predefinidos.

- Una vez haya seleccionado el programa pulse

el botén de inicio para empezar a calentar. Vera

que las luces indicadoras de funcionamiento se
iluminaran y parpadearan.

Si espera durante 5 segundos en un mend, el

aparato empezara a funcionar.

Para modificar los parametros durante el trans-

curso de la receta, pausar primero, modificar y

reanudar.

Para iniciar el calentamiento pulse el boton de

encendido (7).

NOTA: Durante la operacion de coccion, puede

presionar el botdn de pausa para detener el

aparato, el temporizador se detendra y mostrara
el tiempo restante. Presione este botén nueva-
mente para continuar la operacion de coccion.

La freidora emite un sonido de alerta cuando

acaba el tiempo de coccion.

Compruebe si los alimentos estan listos.

Si no lo estan, sélo tiene que volver a introducir

el recipiente en el aparato y programar el tem-

porizador durante unos minutos mas.

Una vez termine el tiempo de coccion, saque

toda la parte de la cubeta fuera del aparato. El

aparato se desactivara automaticamente.

UNA VEZ FINALIZADO EL USO DEL APARA-

TO:

- Desenchufar el aparato de la red eléctrica.

- Dejar enfiar el aparato.

- Limpiar el aparato tal y como se explica en el la
seccioén de limpieza.

PROTECTOR TERMICO DE SEGURIDAD:

- El aparato dispone de un dispositivo térmico de
seguridad que protege el aparato de cualquier
sobrecalentamiento.

- Si el aparato se desconecta por si mismo y no
vuelve a conectarse, proceder a desenchufarlo
de la red, esperar unos 15 minutos antes de
volver a conectarlo, Si sigue sin funcionar, acu-
dir a uno de los servicios de asistencia técnica
autorizados.

®

LIMPIEZA

- Desenchufar el aparato de la red y dejarlo
enfriar antes de iniciar cualquier operacion de
limpieza.

- Limpiar el aparato con un pafio himedo impreg-
nado con unas gotas de detergente y secarlo
después.

- No utilizar disolventes, ni productos con un fac-
tor pH &cido o basico como la lejia, ni productos
abrasivos, para la limpieza del aparato.

- No sumergir el aparato en agua u otro liquido,
ni ponerlo bajo el grifo.

- Se recomienda limpiar el aparato regularmente
y retirar todos los restos de alimentos.

- Si el aparato no se mantiene en buen estado
de limpieza, su superficie puede degradarse
y afectar de forma inexorable la duracién de
la vida del aparato y conducir a una situacion
peligrosa.

- Ninguna de las partes de este aparato es apta
para su limpieza en el lavavajillas.

- A continuacion, seque todas las piezas antes de
su montaje y guardado.

TABLA DE
RECOMENDACIONES

Aqui puede orientarse para las cocciones de
diferentes alimentos

* NOTA: tenga en cuenta que estos parame-
tros son meramente indicativos. Los alimentos
pueden ser de origen, tamafio, forma y marcas
diferentes, por lo que no podemos garantizar los
mejores parametros para alimentos especificos.
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GUIA DE COCINA

OEIILEEG Tiempo Temperatura Informacion
(min-max) (min) °C) Agitar altetanel
(9)

Patatas fritas

Patatas finas

congeladas 300-700 9-16 200 Mezclar

Patatas gruesas

congeladas 300-700 11-20 200 Mezclar

Patatas caseras Anadir 1/2 cda

(5%8mm) 300-800 16-10 200 Mezclar aceite

Patatas caseras en Afadir 1/2 cda

gajos. 300-800 18-22 180 Mezclar aceite

Patatas caseras en Anadir 1/2 cda

dados. 300-750 12-18 180 Mezclar aceite

Patatas rosti 250 15-18 180 Mezclar

Patatas gratinadas 500 15-18 200 Mezclar

Carnes y aves

Filete 100-500 8-12 180

Costilla de cerdo 100-500 10-14 180

Hamburguesa 100-500 7-14 180

Rollos de salchicha 100-500 13-15 180

Muslos 100-500 18-22 180

Pechuga de pollo 100-500 10-15 180

Aperitivos

Rollitos primavera 100-400 8-10 200 Mezclar

Nuggets de pollo i ~

congelados 100-500 6-10 200 Mezclar

Varitas de pescado

congelado 100-400 6-10 200

Aperitivos de

queso empanado 100-400 8-10 180

congelado
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Verdura rellena 100-400 10 160

Hornear

Bizcocho 300 20-25 160 Use molde para
horno

Quiche 400 20-22 180 Use molde para
horno

Muffins 300 15-18 200 Use molde para
horno

Snacks dulces 400 20 160

SOLUCION DE PROBLEMAS
Problema Causa posible Solucion

EIAIR FRYER no
funciona.

El aparato no esta en-
chufado.

Conecte al aparato a un enchufe con toma
de tierra.

El temporizador no esta
configurado.

Para encender el aparato, gire el
temporizador hasta el tiempo de
preparacion requerido.

Los alimentos fritos en
la AIR FRYER no estan
totalmente hechos.

La cantidad de alimentos
colocada en la cesta es
excesiva.

Coloque una menor cantidad de
ingredientes en la cesta.

Las cantidades menores se sacuden mejor,
y frien uniformemente.

La temperatura
seleccionada es
demasiado baja.

Gire el mando regulador de la temperatura
hasta la posicién necesaria.

Ajuste de temperatura: consulte la guia de
coccion.

Los alimentos se frien
de manera desigual.

Ciertos ingredientes se
deben sacudir a mitad del
tiempo de preparacion.

Cuando los alimentos se encuentran unos
encima de otros (por ejemplo, patatas
fritas) se tienen que agitar a mitad del
tiempo de preparacion.

Los fritos no salen
crujientes.

Tipo de alimento
incorrecto utilizado.

Consulte el modo de preparacion de los
alimentos del fabricante.

No se puede deslizar
la sartén/cesta en el
aparato.

Cesta sobrecargada.

No llene la cesta por encima de la
indicacion MAX.

La cesta no esta coloca-
da correctamente en la
sartén.

Presione la cesta en la sartén hasta oir un
clic

Sale humo blanco del
aparato.

Se estan preparando
ingredientes con alto
contenido de aceite.

Se ha afiadido aceite a la
preparacion.

No utilice alimentos con alto contenido
de aceite ni agregue mas aceite del
estrictamente necesario.

Esta freidora utiliza una tecnologia que
requiere poco o ningun aceite.

La sartén todavia
contiene restos de grasa
del uso anterior.

El humo blanco lo provoca la grasa que se
calienta en la sartén.
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English

Air fryer
AF1500D

DESCRIPTION

A Digital control panel
1. Heating indicator. It will illuminate when
element is on.
2. Fan indicator
3. Temperature and Timer display- will
alternate between the temperature and
timer functions when ON.
Temperature increase button
Temperature decrease button
Pre-set mode button
Power ON/OFF button
Timer decrease button
Timer increase button
0.  Symbols. llluminates to indicate auto
pre-set default cooking programs for
specific food types.
Air outlet
Power cable and plug
Outer pan
Frying basket
Basket open button protection
Basket open button
Basket handle

2o0o~No O
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If the model of your appliance does not have
the accessories described above, they can also
be bought separately from the Technical
Assistance Service.

USE AND CARE:

- Fully extend the appliance’s power cable before
each use.

- Do not use the appliance if the parts or acces-
sories are not properly fitted.

- Do not use the appliance if the accessories
attached to it are defective. Replace them
immediately.

- Do not use the appliance when empty.

- Do not use the appliance if the timer switch
does not work properly.

- Do not move the appliance while in use.

- To keep the non-stick treatment in good condi-
tion, do not use metal or pointed utensils on it.

- Disconnect the appliance from the mains when
not in use and before undertaking any cleaning

H Manual AF1500D.indb 8
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task.

- Store this appliance out of reach of children
and/or persons with physical, sensory or redu-
ced mental or lack of experience and knowled-
ge.

- Turn the thermostat control to the minimum
(MIN) setting. This does not mean that the iron
is switched off permanently.

INSTRUCTIONS FOR USE
BEFORE USE:

- Make sure that the entire product’s packaging
has been removed.

- Before using the product for the first time, clean
the parts that will come into contact with food in
the manner described in the cleaning section.

USE:

- Unroll the cable completely before plugging it in.

- Connect the appliance to the mains.

- The control panel ON button will light up.

- Put the ingredients you want to fry inside the
basket.

- Introduce the bowl inside the fryer.

- Choose the needed temperature using the tem-
perature setting from 80°C to 200°C.

- Set timer to the desired air frying time.

- Note: have in mind that if the appliance is cool
you should add 3 minutes to the cooking time.

- Note: if you want to shake the ingredients, pull
the bowl out of the appliance by the handle and
shake it.

- Once the cooking time reaches its end, pull out
the bowl outside the appliance. The appliance
will switch off automatically.

- CAUTION: Bowl, basket and food will be very
HOT.

- Place the bowl over a plain surface able to work
with high temperatures.

- Split the basket from the bowl using the basket
release button (G) and turn the basket to take
off the fries, avoiding the risk of burns.

TIME AND TEMPERATURE
- You can change the time and temperature by
using the +/- symbols.

PRE-SET PROGRAMS
- This appliance has 7 pre-set programs.

- To select a program, press the programs button
(6). You can switch from one program to the
other by pressing this same button.

20/9/21 19:17 ‘
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- If you wish you can also change the temperatu-
re and time settings for the pre-set programs.

- Once the program has been selected, press the
start button to start heating.

- You will see that the operation indicator light will
light up blink

- If you wait for 5seconds in a menu, the device
will start working.

- To change any settings while cooking, first
pause, modify and then resume.

- To start heating, press the ON button.

- NOTE: During the cooking phase, you can
press the pause button to stop the appliance,
the timer will also stop and display whatever
time remains. Press this button again to resume
the cooking phase.

- The fryer will beep when the cooking time has
finished.

- Check to see that the food is cooked.

- If it is not, you only have to put the container
back in the fryer and program the timer to cook
for a few more minutes.

- Once cooking has finished, take the whole pan
part out of the appliance. The appliance will
switch itself off automatically.

- CAUTION: both the pan and the basket, as well
as the food, will be VERY hot.

- Place the pan on a surface that will withstand
high temperatures.

- Separate the basket from the pan by using the
basket release button and then tip the food out
without any risk of burning yourself (Figure 1)

- Note: It is not necessary to wait to reuse the air
fryer directly after cooking certain foods

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE

APPLIANCE:

- Unplug the appliance from the mains.

- Let the appliance cooldown.

- Clean the appliance as it is explained on the
cleaning section.

SAFETY THERMAL PROTECTOR:

- The appliance has a safety device, which pro-
tects the appliance from overheating.

- If the appliance turns itself off and does not
switch itself on again, disconnect it from the
mains supply, and wait for approximately 15
minutes before reconnecting. If the machine
does not start again seek authorised technical
assistance.

®

CLEANING

- Disconnect the appliance from the mains and
allow it to cool before undertaking any cleaning
task.

- Clean the equipment with a damp cloth with a
few drops of washing-up liquid and then dry.

- Do not use solvents, or products with an acid or
base pH such as bleach, or abrasive products,
for cleaning the appliance.

- Never submerge the appliance in water or any
other liquid or place it under running water.

- It is advisable to clean the appliance regularly
and remove any food remains.

- If the appliance is not in good condition of clean-
liness, its surface may degrade and inexorably
affect the duration of the appliance’s useful life
and could become unsafe to use.

- Neither parts of this appliance are suitable for
cleaning in the dishwasher.

- Then dry all parts before its assembly and
storage.

RECOMENDEDATION TABLE-

Here you can find our recommendation on the
time and temperature for frying different meals.*
NOTE: these settings are merely indicative.
Foodstuffs can vary in origin, size, shape and
brand, so we cannot guarantee the best settings
for any specific food.

20/9/21 19:17 ‘
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COOKING GUIDE

Food
'(L\,T'Rr?ﬂﬂ;x) ;r,.":?ne) ;I;eCrr)lperature Shake Extra information
()]
Potatoes & fries
Thin frozen fries 300-700 9-16 200 Shake
Thick frozen fries 300-700 11-20 200 Shake
(F'Sirgfn';n”)ade fries | 300-800 16-10 200 Shake | Add 1/2 tbsp oil
wgg“gee'g“ade potato | 3n0.g00 18-22 180 Shake | Add 1/2 tbsp oil
Home-made potato | 300750 | 1218 | 180 Shake | Add 1/2 tosp oil
Rosti 250 15-18 180 Shake
Potato gratin 500 15-18 200 Shake
@ Meat & Poultry @
Steak 100-500 8-12 180
Pork chops 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Sausage roll 100-500 13-15 180
Drumsticks 100-500 18-22 180
Chicken breast 100-500 10-15 180
Snacks
Spring rolls 100-400 8-10 200 Shake
EL%E%QSCNCKG” 100-500 | 6-10 200 Shake
Frozen fish fingers 100-400 6-10 200
Frozen bread 100-400 8-10 180 Use oven-ready
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cheese snacks 100-400 8-10 180
Stuffed vegetables 100-400 10 160
Baking
Use baking tin/

Cake 300 20-25 160 oven dish
Quiche 400 20-22 180 Use baking tin

) Use baking tin/
Muffins 300 15-18 200 oven dish
Sweet snacks 400 20 160

TROUBLE SHOOTING

Problem

Possible cause

Solution

The AIR FRYER does

The appliance is not
plugged in.

Put the mains plug in an earthed wall
socket.

not work. You have not set the Turn the timer knob to the required cooking
Timer. time to switch on the appliance
@ The quantity of food in Put smaller batches of food in the basket.
the basket is too much. Smaller batches are fried move evenly.
The foods fried with
EjhoenélR FRYER are not Turn the temperature control knob to the

The set temperature is
too low.

required.

Temperature setting - refer to the cooking
guide for reference.

The food is fried
unevenly in the AIR
FRYER.

Certain food types need
to be shaken halfway
through the cooking time.

Food that lie on top of or across each other
(e.g. fries) need to be shaken halfway
through the cooking time.

Fried snacks are not
crispy when they come
out of the AIR FRYER.

Incorrect food type used.

Refer food manufactures cooking
instructions.

| cannot slide the

Basket over-loaded.

Do not fill the basket beyond the MAX
indication.

pan / basket into the
appliance.

The basket is not placed
in the pan correctly.

Push the basket down into the pan until you
hear a click.

White smoke Comes

Food with high oil content
has been used.

Qil has been added to
the food.

Do not use food groups with high oil content
or add extra oil that is not required.

An air fryer uses technology where low or
no oil is required.

out from the Appliance.

The pan still contains
grease residues from
previous use.

White smoke is caused by grease heating
up in the pan.

Make sure you clean the pan correctly after
each use.

H Manual AF1500D.indb 11
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Frangais

Air fryer
AF1500D

DESCRIPTION

Panneau de commande tactile

1. Indicateur de température Il s’illumine

lorsque I'appareil est allumé.

2. Indicateur de ventilateur

3. Température et panneau de durée. |l

alternera entre température et durée

lorsque la friteuse est allumée (ON).

Bouton d’augmentation de la

température

Bouton de diminution de la température

Bouton de programmes prédéfinis

Interrupteur MARCHE/ARRET

Bouton d’augmentation de la durée.

Bouton de diminution de la durée.

0.  Symboles. Il s’allumera pour indiquer le
programme prédéfini en fonction des
aliments cuisinés.

Sortie d’air

Cordon d’alimentation et fiche

Cuve externe

Panier a frire

Protection du bouton d’ouverture du panier

Bouton d’ouverture du panier.

Poigné de panier

&

SO0 ND O
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Si votre modéle ne dispose pas des accessoires
précédemment décrits, ceux-ci peuvent étre
achetés séparément auprés des services
d’assistance technique.

UTILISATION ET ENTRETIEN :

- Avant chaque utilisation, dérouler completement
le cable électrique de I'appareil.

- Ne pas utiliser I'appareil si ses accessoires ne
sont pas diment fixés.

- Ne pas utiliser I'appareil si ses accessoires
présentent des défauts. Le cas échéant, les
remplacer immédiatement.

- Ne pas utiliser I'appareil a vide.

- Ne pas utiliser I'appareil si la minuterie ne fonc-
tionne pas correctement.

- Ne pas faire bouger I'appareil en cours de
fonctionnement.

- Débrancher I'appareil du secteur quand il n’est
pas utilisé et avant de procéder a toute opéra-

H Manual AF1500D.indb 12

tion de nettoyage.

- Conserver cet appareil hors de portée des
enfants ou des personnes avec capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites
ou présentant un manque d’expérience et de
connaissances

- Mettre le thermostat sur la position mini-
mum (MIN) ne garantit pas I‘arrét complet de
I'appareil.

MODE D’EMPLOI

CONSIGNES PREALABLES :

- S’assurer d’avoir retiré tout le matériel
d’emballage du produit.

- Avant la premiére utilisation, laver le panier et
la cuve a I'eau et au détergent, bien rincer afin
d’éliminer les restes de détergent et ensuite,
sécher.

UTILISATION :

- Dérouler completement le cable avant de le
brancher.

- Brancher I'appareil au secteur.

- Le bouton d’alimentation du panneau de com-

mande s’alimentation du panneau de comman-

de s’allumera.

Placer les ingrédients a frire dans le panier.

Placer la cuve dans la friteuse a air.

Sélectionner la température appropriée en

utilisant le régulateur de température allant de

80 °C a 200 °C.

Actionner la minuterie en choisissant la durée

nécessaire. La friteuse commencera a fonction-

ner.

Il faut savoir que si I'appareil est froid il faut

ajouter 3 minutes au temps de cuisson des

aliments.

Note : Si vous souhaitez mélanger les aliments

en milieu de cuisson vous pouvez simplement

retirer la cuve de l'intérieur de I'appareil et les

agiter. Cela n’a pas d'impact significatif sur le

processus.

Une fois le temps de cuisson écoulé, sortir

toute la cuve de 'appareil. L'appareil s’arrétera

automatiquement.

ATTENTION : La cuve et le panier, ainsi que les

aliments, sont TRES chauds.

Poser le panier sur une surface adaptée aux

températures élevées.

Séparez le panier de la cuve en utilisant le

bouton de déverrouillage du panier (G) et

renversez-le pour que les aliments tombent

20/9/21 19:17 ‘



H Manual AF1500D.indb 13

sans risque de brllure.

DUREE ET TEMPERATURE
- Il est possible de modifier la température et la
duréee en sélectionnant les symboles +/-.

PROGRAMMES PREDEFINIS

- Cet appareil dispose de 7 programmes prédé-
finis.

- Pour sélectionner le programme, appuyer sur le

bouton Programmes. Il est possible de passer

d’'un programme a I'autre en appuyant sur ce

méme bouton (6).

Le cas échéant, il est également possible de

modifier les paramétres de température et de

temps des programmes prédéfinis.

- Aprés avoir sélectionné le programme, appuyer

sur le bouton de démarrage pour démarrer

le chauffage. Les voyants de fonctionnement

s’allumeront et clignoteront.

Patienter 5 secondes dans un menu, I'appareil

commencera a fonctionner.

Pour modifier les paramétres au cours de la re-

cette, mettre en pause, modifier les parametres

souhaités et reprendre la cuisson.

Pour démarrer le chauffage, appuyer sur le

bouton d’allumage (7).

REMARQUE : Durant la cuisson, il est possible

d’appuyer sur le bouton de pause pour arréter

I'appareil. La minuterie s’arrétera et affichera

le temps restant. Appuyer a nouveau sur ce

bouton pour reprendre la cuisson.

La friteuse émet un bip sonore lorsque la cuis-

son est terminée.

Vérifier que les aliments soient cuits correcte-

ment.

Dans le cas contraire, replacer tout simplement

les aliments dans I'appareil et régler la minuterie

sur quelques minutes de plus.

Une fois le temps de cuisson écoulé, sortir

toute la cuve de I'appareil. L'appareil s’arrétera

automatiquement.

APRES UTILISATION DE L’APPAREIL :
- Débrancher I'appareil de la prise secteur.
- Laisser refroidir I'appareil.

- Nettoyer I'appareil comme indiqué a la section «
Nettoyage ».

SECURITE THERMIQUE :

- L'appareil dispose d’un dispositif thermique de
slreté qui protege I'appareil de toute surchau-
ffe.

®

- SiI'appareil se déconnecte tout seul et que
vous ne parvenez pas a le reconnecter, débran-
chez-le et attendez environ 15 minutes avant de
le rebrancher. S’il ne fonctionne toujours pas,
faites appel a I'un des services d’assistance
technique agréés.

NETTOYAGE

- Débrancher 'appareil du secteur et attendre son

refroidissement complet avant de le nettoyer.

Nettoyer I'appareil avec un chiffon humide

imprégné de quelques gouttes de détergent et

le laisser sécher.

Ne pas utiliser de solvants ni de produits au pH

acide ou basique tels qu’eau de Javel, ni de

produits abrasifs pour nettoyer I'appareil.

Ne pas immerger I'appareil dans I'eau ou tout

autre liquide, ni le passer sous un robinet.

Il est recommandé de nettoyer I'appareil régulie-

rement et de retirer tous les restes d’aliments.

Si l'appareil n’est pas maintenu dans un bon

état de propreté, sa surface peut se dégrader et

affecter de fagon inexorable la durée de vie de

I'appareil et le rendre dangereux.

- Aucune des parties de cet appareil n’est adap-
tée a un nettoyage au lave-vaisselle.

- Avant son montage et stockage, veiller a bien
sécher toutes les pieces.

TABLEAU DE CONSEIL

Vous trouverez ici des temps de cuisson en fonc-
tion des aliments

* NOTE: Noter que ces parameétres sont
purement indicatifs. Les aliments peuvent étre
d’origine, de taille, de forme et de marques
différentes, par conséquent, nous ne pouvons
donc pas garantir les meilleurs parametres pour
chaque aliment spécifique.
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MINUTERIE DE CUISINE

Quantite Temps Température Informations
gm-max) (min) C) Secouer supplémentaires
Frites
Frites fines .
surgelées 300-700 9-16 200 Mélanger
Frites épaisses .
surgelées 300-700 11-20 200 Mélanger
Ajouter 1/2
Pommes de terre 5 Mare
maison (5%8 mm) 300-800 16-10 200 Mélanger glur:{lﬁge a soupe
Pommes de Ajouter 1/2
terre maison en 300-800 18-22 180 Mélanger cuillére a soupe
quartiers d'huile
Ajouter 1/2
Pommes de terre . PN
maison en dés 300-750 12-18 180 Mélanger g'ur:tﬁ;e a soupe
Pommes deterre | o5 15-18 180 Mélanger
réties 9
Pommes de terre .
gratinées 500 15-18 200 Mélanger
Viande et volailles
Filet 100-500 8-12 180
Coéte de porc 100-500 10-14 180
Hamburgers 100-500 7-14 180
Rouleaux de
saucisse 100-500 13-15 180
Cuisses de poulet 100-500 18-22 180
Blanc de poulet 100-500 10-15 180
Apéritifs
Rouleaux de 5
printemps 100-400 8-10 200 Mélanger
Nuggets de poulet i s 4
surgelés 100-500 6-10 200 Mélanger
Batonnets de
poisson surgelés 100-400 6-10 200
Snacks au fromage 100-400 8-10 180

panées surgelés

H Manual AF1500D.indb 14
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Légumes farcis 100-400 10 160

Cuire au four

Brioche 300 20-25 160 ;th'(')'ﬁfr un moule
Quiche 400 20-22 180 gtficljﬁ?r un moule
Muffins 300 15-18 200 gtf'(')'ﬁfr un moule
Snacks sucrés 400 20 160

TABLEAU DES PROBLEMES

PROBLEME

Cause possible

Solution

La FRITEUSE A AIR ne
fonctionne pas.

L’appareil n’est pas
branché.

Brancher I'appareil a une prise de terre.

La minuterie n'est pas
réglée.

Pour allumer I'appareil, régler la minuterie
sur le temps de préparation requis.

Les aliments frits dans
la FRITEUSE A AIR ne
sont pas entierement
cuits.

La quantité de nourriture
placée dans le panier est
excessive.

Mettre moins d’ingrédients dans le panier.

Les petites quantités sont plus faciles a
secouer et permettent une friture uniforme.

La température
sélectionnée est trop
basse.

Tourner le bouton de réglage de la
température sur la position adaptée.
Réglage de la température : voir le guide de
cuisson.

La friture n’est pas
uniforme.

Certains ingrédients
doivent étre agités a
la moitié du temps de
préparation.

Lorsque les aliments sont superposés (par
exemple, des frites), ils doivent étre remués
a la moitié du temps de préparation.

Les frites ne sont pas
croustillantes.

Mauvais type d'aliment
utilisé.

Consulter la méthode de préparation des
aliments du fabricant.

La casserole/panier ne
peut pas étre inséré(e)
dans I'appareil.

Panier surchargé.

Ne pas remplir le panier au-dessus de
I'indication MAX.

Le panier n'est pas placé
correctement dans la
casserole.

Appuyer sur le panier dans la casserole
jusqu’a entendrez un déclic.

De la fumée blanche
sort de l'appareil.

Des ingrédients riches
en huile sont en cours de
préparation.

De 'huile a été ajoutée a
la préparation.

Ne pas utiliser d’aliments riches en huile ou
ne pas ajouter d’huile plus que strictement
nécessaire.

Cette friteuse utilise une technologie qui
nécessite peu ou pas d’huile.

La casserole contient
encore des traces de
graisse de I'utilisation
précédente.

La fumée blanche est causée par la graisse
qui chauffe dans la casserole.
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Deutsch

Air fryer
AF1500D

BEZEICHNUNG

A Digitale Bedienertafel
1. Temperaturanzeige Sie leuchtet, wenn
das Gerat eingeschaltet ist.
2. Ventilator-Anzeige
3. Temperatur und Zeitanzeige. Im EIN-
Modus wird zwischen Temperatur und
Zeit umgeschaltet.
Taste zur Temperaturerhdhung
Taste zur Temperatursenkung
Taste fur voreingestellte Programme
AN-/AUS-Taste
Taste fur die Erhohung der Zeit.
Taste fur die Verringerung der Zeit.
0.  Symbole Sie leuchtet auf, um
das voreingestellte Programm
entsprechend der zu garenden Speise
anzuzeigen.
Luftaustritt
Stromkabel und Stecker
Externer Behalter
Frittierkorb
Schutz des Offnungsknopfes des Korbes
Offnungstaste des Korbes
Frittierkorbgriff

SOV ND O A

IGTMOOW

Wenn Sie meinen, dass das Gerat nicht mit
dem oben angefiihrten Zubehér ausgestattet
ist, kdnnen Sie die Teile auch einzeln beim
Technischen Dienst erwerben.

BENUTZUNG UND PFLEGE:

- Vor jedem Gebrauch des Gerats das Stromka-
bel vollstandig abwickeln.

- Gerat nicht benutzen, wenn Zubehor oder
Ersatzteile nicht richtig befestigt sind.

- Gerat nicht benitzen, wenn die Zubehorteile
mangelhaft sind. Ersetzen Sie diese sofort.

- Das Gerat sollte in leerem Zustand, also ohne
Inhalt, nicht benutzt werden.

- Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn der Timer
nicht korrekt funktioniert.

- Das Gerat nicht bewegen, wahrend es in
Betrieb ist.

- Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie

das Gerat abkiihlen, bevor Sie mit der Reini-
gung beginnen.

- Das Gerat auflerhalb der Reichweite von Kin-
dern und/oder Personen mit eingeschrankten
kérperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten bzw. Personen ohne ausreichende
Erfahrung und Kenntnisse aufbewahren.

- Die vollstéandige Abschaltung des Gerats wird
nicht dadurch garantiert, dass der Temperatu-
rregler auf der niedrigsten Position (MIN) steht.

BENUTZUNGSHINWEISE

VOR DER BENUTZUNG:

- Vergewissern Sie sich, dass Sie das gesamte
Verpackungsmaterial des Produkts entfernt
haben.

- Vor der Erstanwendung missen die Einzelteile,
die mit Nahrungsmitteln in Kontakt geraten, so
wie im Absatz Reinigung beschrieben, gereinigt
werden.

BENUTZUNG:

- Vor Anschluss das Kabel véllig ausrollen.

- SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

- Die Ein-Taste der Bedientafel wird rot.

- Geben Sie die Zutaten, die Sie braten méchten,
in den Frittierkorb.

- Setzen Sie den Behalter in die Fritteuse ein.

- Wahlen Sie die gewlinschte Temperatur mit
dem Temperaturregler von 80°C bis 200°C.

- Stellen Sie den Timer ein, wahlen Sie die
gewulnschte Zeit, und die Fritteuse beginnt zu
arbeiten.

- Hinweis: Wenn das Gerat kalt ist, berlicksi-
chtigen Sie bitte, dass Sie 3 Minuten zu der
Zubereitungszeit hinzuzahlen mussen.

- Hinweis: Wenn Sie die Lebensmittel nach der
Halfte der Zubereitungszeit schitteln wollen,
nehmen Sie dazu einfach den Behalter aus dem
Gerat. Der Zubereitungsprozess wird dadurch
nicht wesentlich beeintrachtigt.

- Wenn die Zubereitungszeit abgelaufen ist, ent-
nehmen Sie den kompletten Behalter aus dem
Gerat. Das Gerat schaltet sich automatisch ab.

- VORSICHT: Sowohl der Behalter, als auch der
Korb werden SEHR heil3.

- Stellen Sie den Frittierkorb auf eine geeignete,
hitzebestandige Unterlage.

- Trennen Sie mit der Entriegelungstaste (G) den
Korb von dem Behalter und kippen Sie ihn, um
die Lebensmittel ohne Verbrennungsgefahr zu
entnehmen.

®
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ZEIT UND TERMPERATUR
- Sie konnen die Temperatur und die Uhrzeit
andern durch Driicken der Symbole +/-.

VORDEFINIERTE PROGRAMME

Das Gerat verfugt tUber 7 vordefinierte Program-
me.

Um das Programm zu wabhlen, driicken

Sie die Programmtaste, durch Driicken der
Programmtaste (6) kénnen Sie von einem Pro-
gramm zum anderen wechseln.

Wenn Sie dies winschen, kénnen Sie auch die
Temperatur- und Zeitparameter der vordefinier-
ten Programme abandern.

Wenn Sie das Programm ausgewahlt haben,
driicken Sie die Starttaste, um das Erhitzen zu
starten. Sie werden sehen, dass die Betriebsan-
zeigeleuchten aufleuchten und blinken.

Wenn Sie 5 Minuten in einem Menl warten,
beginnt das Gerat seinen Betrieb.

Um die Parameter wahrend des Kochvorgangs
abzuandern, unterbrechen Sie zunéachst,
modifizeren Sie und nehmen Sie den Vorgang
wieder auf.

Um das Erhitzen zu starten, driicken Sie die
Einschalttaste (7).

HINWEIS: Wahrend des Kochvorganges kon-
nen Sie die Pause-Taste driicken um das
Gerat anzuhalten, der Timer stoppt und zeigt die
verbleibende Zeit an. Driicken Sie diese Taste
erneut, um mit dem Kochvorgang fortzufahren.
Die Fritteuse gibt am Ende der Zubereitungszeit
ein Warnsignal ab.

Prifen Sie, ob die Lebensmittel fertig sind.

Ist dies nicht der Fall, setzen Sie den Behalter
einfach wieder in das Gerat ein und stellen Sie
den Timer fur noch einige Minuten ein.

Wenn die Zubereitungszeit abgelaufen ist, ent-
nehmen Sie den kompletten Behalter aus dem
Gerat. Das Gerat schaltet sich automatisch ab.

NACH DER BENUTZUNG DES GERATS:
- Den Stecker aus der Netzdose ziehen.
- Lassen Sie das Gerat abkiihlen

- Reinigen Sie das Gerat wie im Abschnitt Reini-
gung beschrieben.

WARMESCHUTZSCHALTER:

- Das Gerat ist mit einem Warmeschutzschalter
ausgestattet, wodurch es gegen Uberhitzung
geschutzt ist.

- Schaltet sich das Gerat von selbst aus und nicht
wieder ein, unterbrechen Sie die Stromzufuhr,

®

warten Sie 15 Minuten und schalten es wieder
ein.

REINIGUNG

- Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie
das Gerat abkihlen, bevor Sie mit der Reini-
gung beginnen.

- Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten
Tuch, auf das Sie einige Tropfen Reinigungsmit-
tel geben und trocknen Sie es danach ab.

- Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats weder
Lose- oder Scheuermittel, noch Produkte mit
einem sauren oder basischen pH-Wert wie z.B.
Lauge.

- Das Gerat nicht in Wasser oder andere Flussi-
gkeiten tauchen und nicht unter den Wasserh-
ahn halten.

- Es wird empfohlen, Speisereste regelmafig
vom Gerat zu entfernen.

- Wenn das Gerat nicht in einen sauberen
Zustand gehalten wird, kann sich der Zus-
tand seiner Oberflache verschlechtern, seine
Lebenszeit negativ beeinflusst und gefahrliche
Situationen verursacht werden.

- Kein Teil dieses Gerats ist zum Reinigen in der
Spulmaschine geeignet.

- Trocknen Sie alle Teile gut ab, bevor Sie das
Gerat montieren und aufbewahren.

TABELLE MIT
EMPFEHLUNGEN

Hier finden Sie Orientierungswerte fiir die Zubere-
itung verschiedener Lebensmittel

* HINWEIS: Bitte beachten Sie, dass diese Para-
meter nur Richtwerte sind. Lebensmittel kdnnen
unterschiedlicher Herkunft, Grof3e, Form und
Marke sein. Daher kénnen wir nicht die besten
Parameter fiir alle Lebensmittel angeben.

®
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BRATANLEITUNG
Anzahl
: Zeit Temperatur = Weiterfihrende
Esr;n)ln-max) (min) (°C) Schitteln Informationen
Pommes Frites
Diinne gefrorene .
Pommes 300-700 9-16 200 Mischen
Dicke gefrorene :
Pommes 300-700 11-20 200 Mischen
Hausgemachte 1/2 Essléffel Ol
Pommes frites (5%8 | 300-800 16-10 200 Mischen hinzufi
mm) uftigen
Hausgemachte 300-800 18-22 180 Mischen 1/2 Essiloffel Ol

Kartoffelstlicke hinzufiigen

Hausgemachte . 1/2 Essléffel Ol
Kartoffeln in Wafeln | 300-750 12-18 180 Mischen hinzufiigen
Rosti-Pommes 250 15-18 180 Mischen
Uberbackene .
Bratkartoffeln 500 15-18 200 Mischen
Fleisch und
@ Gefligel @
Filet 100-500 8-12 180

Schweinerippchen 100-500 10-14 180

Hamburger 100-500 7-14 180

Wurst im Brétchen 100-500 13-15 180

Schenkel 100-500 18-22 180

Hahnchenbrust 100-500 10-15 180

Vorspeisen

Fruhlingsrollen 100-400 8-10 200 Mischen
Gefrorene 100-500 | 6-10 200 Mischen
Hahnchen-Nuggets

Gefrorene

Fischstabchen 100-400 6-10 200

Tiefgekuhlte

panierte Kase- 100-400 8-10 180

Happchen
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Geflilltes Gemlise 100-400 10 160
Backen

. Verwenden Sie eine
Zwieback 300 20-25 160 Backform.

. Verwenden Sie eine
Quiche 400 20-22 180 Backform.

Verwenden Sie eine
Muffins 300 15-18 200 Backform.
SiRe Snacks 400 20 160
PROBLEMTABELLE

Problem

Mégliche Ursache

Lésung

Der AIR FRYER
funktioniert nicht.

Das Gerat ist nicht an-
geschlossen.

SchlieRen Sie das Gerat an eine Steckdose
mit Erdungsanschluss an.

Der Timer ist nicht
eingestellt.

Um das Geréat einzuschalten, drehen Sie
den Timer auf die gewlinschte Einschaltzeit.

Die frittierten Speisen
im Air FRYER sind
nicht ganz fertig.

Die Menge der in den
Behalter eingelegten
Lebensmittel ist zu grofR.

Legen Sie weniger Zutaten in den Behalter.

Kleinere Mengen lassen sich besser
schitteln und gleichmaRig braten.

Die gewahlte Temperatur
ist zu niedrig.

Drehen Sie den Temperaturregler auf die
gewunschte Position.
Temperatureinstellung: siehe
Kochanleitung.

Die Lebensmittel
werden ungleichmaRig
gebraten.

Bestimmte Zutaten
sollten nach der Halfte
der Zubereitungszeit

Wenn Lebensmittel Gbereinander liegen
(z. B. Pommes frites), mussen sie nach
der Halfte der Zubereitungszeit geschuttelt

nicht knusprig.

Lebensmittel.

geschiittelt werden. werden.
: Falsche Art der o . : -
Das Gebratene wird verwendeten Beachten Sie die Zubereitungshinweise des

Herstellers.

Die Pfanne/der
Behalter kann nicht in
das Gerat geschoben
werden.

Behalter Ubervoll.

Fillen Sie den Behalter nicht Gber die
MAX-Anzeige.

Der Behalter ist nicht
richtig in der Pfanne
platziert.

Driicken Sie den Behalter in die Pfanne, bis
Sie ein Klicken horen

Es tritt weilRer Rauch
aus dem Gerat aus.

Es werden Zutaten
mit hohem Fettgehalt
zubereitet.

Verwenden Sie keine Lebensmittel mit
hohem Fettgehalt und flgen Sie nicht mehr
Ol als nétig hinzu.

Diese Fritteuse verwendet eine .
Technologie, die wenig oder gar kein Ol
bendtigt.

Dem Rezept wurde Ol
zugegeben.

Der weilRe Rauch wird durch das Fett
verursacht, das in der Pfanne erhitzt wird.
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Italiano

Air fryer
AF1500D

DESCRIZIONE

A Pannello di controllo digitale
1. Indicatore di temperatura. Si illumina
quando I'apparecchio € in modalita ON.
2. Indicatore del ventilatore
3. Temperatura e Pannello del tempo. Si
alterna tra la temperatura e il tempo
quando in modalita ON.

Pulsante per aumentare la temperatura

Pulsante per diminuire la temperatura

Pulsante dei programmi predefiniti

Pulsante ACCENSIONE/

SPEGNIMENTO

Pulsane per aumentare il tempo.

Pulsante per diminuire il tempo.

0.  Simboli Si illumina per indicare il
programma predefinito in base
all’alimento da cucinare.

Uscita dell’aria
Cavo di alimentazione e spina
Vaschetta esterna
Cestello per friggere
Protezione del pulsante di apertura del
cestello.
Pulsante di apertura del cestello
. Impugnatura del cestello

Noos

S0®

MMOO®

II®

Se il modello del Suo apparecchio non fosse
dotato degli accessori anteriormente elencati, puo
acquistarli separatamente presso i punti di
assistenza tecnica autorizzati.

PRECAUZIONI D’USO:

- Prima di ogni utilizzo, svolgere completamente il
cavo dell'apparecchio.

- Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori non
sono correttamente montati.

- Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori pre-
sentano dei difetti. Sostituirli immediatamente.

- Non avviare mai I'apparecchio a vuoto.

- Non utilizzare I'apparecchio se il timer non
funziona correttamente.

- Non muovere I'apparecchio durante I'uso

- Scollegare la spina dalla presa di corrente
quando I'apparecchio non & in uso e prima di
eseguire qualsiasi operazione di pulizia.

H Manual AF1500D.indb 20

- Conservare questo apparecchio fuori dalla
portata dei bambini e/o persone con problemi
fisici, mentali o di sensibilita o con mancanza di
esperienza e conoscenza

- Regolare il comando termostato sulla posizione
di minimo (MIN) non garantisce la sconnessione
permanente dell’apparecchio.

MODALITA D’USO

PRIMA DELL’USO:

- Assicurarsi di aver rimosso dal prodotto tutto il
materiale di imballaggio.

- Previamente al primo utilizzo dell'apparecchio,
si consiglia di pulire tutte le parti a contatto con
gli alimenti, come indicato nella sezione dedica-
ta alla pulizia.

uUso:

- SSrotolare completamente il cavo prima di
attaccare la spina.

Collegare I'apparecchio alla rete elettrica.

Il pulsante di accensione del pannello di contro-
llo si illuminera.

Inserire gli ingredienti che si desiderano friggere
nel cestello.

Inserire la vaschetta nella friggitrice ad aria.
Selezionare la temperatura necessaria median-
te il regolatore di temperatura: da 80 °C a 200
°C.

- Azionare il temporizzatore, scegliendo il tempo
necessario, e la friggitrice inizia a funzionare.
Nota: bisogna considerare che, se I'apparecchio
fosse freddo, si dovranno aggiungere 3 minuti al
tempo di cottura degli alimenti.

Nota: Se si desidera mescolare gli alimenti a
meta cottura, si pud semplicemente estrarre

la vaschetta dall’apparecchio e mescolarli.
Quest'azione non avra ripercussioni significative
sul processo.

Quando termini il tempo di cottura, estrarre
completamente la vaschetta dall’apparecchio.
'apparecchio si disattiva automaticamente
ATTENZIONE: la vaschetta, il cestino e gl
alimenti saranno MOLTO caldi.

- Appoggiare il cestello su una superficie idonea
a sopportare alte temperature.

Separare il cestello dalla vaschetta mediante il
pulsante per rilasciare il cestello (G) e capo-
volgerlo per estrarre gli alimenti senza rischi di
scottature.
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TEMPO E TEMPERATURA
- La temperatura e il tempo si modificano pre-
mendo i simboli +/-.

PROGRAMMI PREDEFINITI

Questo apparecchio possiede 7 programmi
predefiniti.

Per selezionare il programma, premere il relati-
vo pulsante e si potra passare da un program-
ma all’altro (6).

Se si desidera, si possono modificare anche i
parametri di temperatura e tempo dei program-
mi predefiniti.

Dopo aver selezionato il programma, premere

il pulsante di avvio per iniziare a riscaldare. Le
spie indicatrici di funzionamento si illuminano e
lampeggiano.

Attendere 5 secondi in un menu e I'apparecchio
inizia a funzionare.

Per modificare i parametri durante la cottura
della ricetta, mettere prima in pausa, modificare
e riavviare.

Per iniziare il riscaldamento, premere il pulsante
di accensione (7).

NOTA: Durante I'operazione di cottura, si puo
premere il pulsante pausa per arrestare
I'apparecchio: il temporizzatore si fermera e
mostrera il tempo rimanente. Premere nuo-
vamente questo pulsante per proseguire
I'operazione di cottura.

Quando termina il tempo di cottura, la friggitrice
emette un suono di avviso.

Verificare che gli alimenti siano cotti.

Se non lo fossero, reinserire il recipiente
nell’apparecchio e impostare il temporizzatore
aggiungendo alcuni minuti.

Quando termini il tempo di cottura, estrarre
completamente la vaschetta dall’apparecchio.
I'apparecchio si disattiva automaticamente

UNA VOLTA CONCLUSO L’UTILIZZO
DELL’APPARECCHIO:

- Scollegare I'apparecchio dalla rete.

- Lasciare raffreddare I'apparecchio.

- Pulire 'apparecchio come descritto nella sezio-
ne pulizia.

PROTETTORE TERMICO DI SICUREZZA:

- L'apparecchio possiede un dispositivo termico
di sicurezza che lo protegge da qualsiasi surris-
caldamento.

- Se I'apparecchio si sconnette da solo e non si
riconnette, scollegarlo dalla presa e attendere

®

circa 15 minuti prima di connetterlo di nuovo.
Se ancora non funziona, rivolgersi ad un centro
d’assistenza tecnica autorizzato.

PULIZIA

- Scollegare la spina dalla rete elettrica e as-
pettare che I'apparecchio si raffreddi, prima di
eseguirne la pulizia.

- Pulire il gruppo elettrico con un panno umido,
quindi asciugarlo.

- Per la pulizia non impiegare solventi o prodotti
a pH acido o basico, come la candeggina, né
prodotti abrasivi.

- Non immergere I'apparecchio in acqua o altri
liquidi, né lavarlo con acqua corrente.

- Si raccomanda di pulire I'apparecchio periodica-
mente e di rimuovere tutti i residui di cibo.

- La mancata pulizia periodica dell’apparecchio
puo provocare il deterioramento delle superfici,
compromettendone la durata operativa e la
sicurezza.

- Nessuna delle parti che compongono questo
apparato € adatta per il lavaggio in lavastoviglie.

- Prima di montare e riporre I'apparecchio, asciu-
gare bene tutti i pezzi.

TABELLA
DI RACCOMANDAZIONI

Qui ci si pud orientare per la cottura di vari
alimenti

* NOTA: Tenere presente che questi parametri
sono meramente indicativi. Gli alimenti possono
essere di origine, dimensioni, forme e marche
diverse, pertanto non possiamo garantire i migliori
parametri per alimenti specifici.
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GUIDA PER LA COTTURA

Quantita Tempo | T
(min-max) (min‘)) (%r;peratura Agitare Ulteriori informazioni
(¢)]
Patate fritte
Eg‘;zﬁ;‘tge 300-700 916 | 200 Mescolare
Egrt‘zgagéosse 300-700 11-20 | 200 Mescolare
Patate fatte in casa Aggiungere 1/2
(5x8 mm) 300-800 16-10 200 Mescolare cucchiaino d'olio
Patate a spicchi ~ ~ Aggiungere 1/2
fatte in casa 300-800 18-22 180 Mescolare cucchiaino d’olio
Patate a dadini ~ ~ Aggiungere 1/2
fatte in casa 300-750 1218 180 Mescolare cucchiaino d’olio
Patate arrosto 250 15-18 180 Mescolare
Patate gratinate 500 15-18 200 Mescolare
Carni e volatili
@ Filetto 100-500 8-12 180 @
Costolette di
maiale 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Involtini di salsiccia | 100-500 13-15 180
Cosce 100-500 18-22 180
Petto di pollo 100-500 10-15 180
Aperitivi
Involtini primavera 100-400 8-10 200 Mescolare
’;‘;ﬁgg;ﬁ' polio 100-500 6-10 | 200 Mescolare
Bastoncini di pesce
surgelati 100-400 6-10 200
Aperitivi al
formaggio impanati | 100-400 8-10 180
congelati
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Verdure ripiene 100-400 10 160

Cuocere al forno

Torta 20-25 160 Utilizzare uno
stampo da forno

Quiche 20-22 180 Utilizzare uno
stampo da forno

Muffin 15-18 200 Utilizzare uno
stampo da forno

Snack dolci 20 160

TABELLA DEI PROBLEMI

Problema

Possibile causa

Soluzione

Il AIR FRYER non
funziona.

L’apparecchio non & co-
llegato alla rete elettrica.

Collegare 'apparecchio a una presa con
presa a terra.

Il temporizzatore non &
configurato.

Per accendere I'apparecchio, girare il
temporizzatore sul tempo di preparazione
necessario.

Gli alimenti fritti nel
AIR FRYER non sono
completamente cotti.

La quantita di alimenti nel
cestino & eccessiva.

Inserire una minor quantita di ingredienti nel
cestino.

Minori quantita si smuovono meglio e si
friggono uniformemente.

La temperatura
selezionata & troppo
bassa.

Girare il comando regolatore della
temperatura nella posizione necessaria.
Regolare la temperatura: consultare la
guida per la cottura.

Gli alimenti
non friggono
uniformemente.

Alcuni ingredienti devono
essere smossi a meta del
tempo di cottura.

Quando gli alimenti sono uno sopra l'altro
(ad esempio, le patate fritte), bisogna
smuoverli alla meta del tempo di cottura.

| fritti non sono
croccanti.

Si sta usando un tipo di
alimento non corretto.

Consultare la modalita di preparazione degli
alimenti, fornita dal produttore.

Non é possibile
far scorrere la
padella/cestino
nell’apparecchio.

Cestino sovraccarico.

Non riempire il cestino oltre I'indicazione
MAX.

Il cestino non & posizio-
nato correttamente nella
padella.

Premere il cestino nella padella fino a
sentire un clic.

L’apparecchio emette
un fumo bianco.

Si stanno preparando
ingredienti con un alto
contenuto d’olio.

E stato aggiunto olio alla
preparazione.

Non utilizzare alimenti con alti contenuti
d’olio né aggiungere piu olio di quello
strettamente necessario.

Questa friggitrice utilizza una tecnologia
che richiede poco olio 0 non ne richiede.

Nella padella ci sono resti
di grasso di precedenti
cotture.

Il fumo bianco & causato dal grasso che si
scalda nella padella.
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Portugués

Air fryer
AF1500D

DESCRI(}AO

Painel de controlo digital

1. Indicador de temperatura llumina-se

quando o aparelho esta ON.

2. Indicador de ventilador

3. Temperatura e Painel

de tempo. Alterna entre a temperatura

e o tempo quando esta em modo ON.

Botdo de aumento da temperatura

Botéo de diminuigéo da temperatura

Botéo de programas predefinidos

Botdo de LIGAR/DESLIGAR

Botao de acréscimo de tempo.

Botado de decréscimo de tempo.

0.  Simbolos. llumina-se para indicar o
programa predefinido de acordo com
alimento a cozinhar.

Saida de ar

Cabo de alimentacgéao e ficha

Cuba externa

Cesto de fritura

Protegéo do botao de abertura do cesto

Bot&o de abertura do cesto

Pega do cesto

2o0o~No O

IGTMOOW

Caso o modelo do seu aparelho néo disponha
dos acessorios descritos anteriormente, pode
adquiri-los separadamente nos Servigos de
Assisténcia Técnica.

UTILIZAGAO E CUIDADOS:

- Antes de cada utilizagao, desenrole completa-
mente o cabo de alimentagao do aparelho.

- Nao utilize o aparelho se os acessoérios nao
estiverem devidamente montados.

- Nao utilize o aparelho se os acessorios ou
consumiveis montados apresentarem defeitos.
Substitua-os imediatamente.

- Nao utilize o aparelho se estiver vazio.

- Nao utilize o aparelho se o temporizador néo
funcionar corretamente.

- Nao mova o aparelho enquanto estiver em
funcionamento.

- Desligue o aparelho da corrente quando nao
estiver a ser utilizado e antes de iniciar qualquer
operacao de limpeza.

H Manual AF1500D.indb 24

- Guarde o aparelho fora do alcance das criangas
e de pessoas com capacidades fisicas, senso-
riais ou mentais reduzidas, ou que tenham falta
de experiéncia e conhecimento

- Colocar o termostato na posigéo de minimo
(MIN) n&o garante que o aparelho fique total-
mente desligado.

MODO DE UTILIZACAO

NOTAS PARA ANTES DA UTILIZAGAO:

- Certifique-se de que retirou todo o material de
embalagem do produto.

- Antes de utilizar o produto pela primeira vez,
limpe as partes em contacto com os alimentos
tal como se descreve no capitulo de limpeza.

UTILIZAGAO:

- Desenrole completamente o cabo antes de o
ligar a tomada.

- Ligue o aparelho a corrente.

- O botao de ligado no painel de controlo acen-
de-se.

- Ponha os ingredientes que deseja fritar dentro
do cesto.

- Coloque a cuba na fritadeira de ar quente.

- Selecione a temperatura necessaria através do
regulador de temperatura de 80°C a 200°C .

- Acione o temporizador, selecionando o tempo

necessario, e a fritadeira comegara a funcionar.

Nota: tenha em conta que, se o aparelho estiver

frio, devera adicionar mais 3 minutos ao tempo

de confecdo dos alimentos.

Nota: Se desejar mexer os alimentos a meio da

confecéo, pode simplesmente retirar a cuba do

interior do aparelho e mexé-los. Tal ndo ira afe-
tar significativamente o processo de confegéo.

Uma vez terminado o tempo de fritura, retire

completamente a cuba do aparelho. O aparelho

é automaticamente desativado.

- ATENCAO: Tanto a cuba como o cesto, assim
como os alimentos, estardo BASTANTE quen-
tes.

- Apoie o cesto numa superficie apta a suportar

altas temperaturas.

Separe o cesto da cuba através do botéo

libertador do cesto (G) e vire-o para retirar os

alimentos sem risco de se queimar.

TEMPO E TEMPERATURA
- Podera modificar a temperatura e o tempo
premindo os simbolos +/-.
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PROGRAMAS PREDEFINIDOS

- Este aparelho possui 7 programas predefinidos.

- Para selecionar o programa, prima o botao de
programas, pode passar de um programa para
outro premindo este botéo (6).

Se o desejar, pode também modificar os
parametros da temperatura e do tempo dos
programas predefinidos.

Uma vez selecionado o programa, prima o
botéo de inicio para comecar a aquecer. Vera
que as luzes indicadoras de funcionamento se
iluminam e ficam a piscar.

Se aguardar cerca de 5 segundos num dos
menus, o aparelho comega a funcionar.

Para modificar os parametros durante o decor-
rer da receita, pause primeiro o funcionamento,
modifique-os e reinicie.

Para iniciar o aquecimento, prima o botédo de
ligar/desligar (7).

NOTA: Durante a operacgéo de fritura, pode
premir o botdo de pausa para parar o aparelho,
o temporizador para e mostra o tempo restante.
Prima novamente este botdo para continuar a
operagéo de fritura.

- Afritadeira emite um aviso sonoro de alerta
quando termina o tempo de fritura.

Verifique se os alimentos estéo prontos.

Se ainda nao estiverem, s6 tem de voltar a
colocar o cesto dentro do aparelho e programar
o temporizador para mais alguns minutos.

Uma vez terminado o tempo de fritura, retire
completamente a cuba do aparelho. O aparelho
é automaticamente desativado.

UMA VEZ CONCLUIDA A UTILIZAGAO DO

APARELHO:

- Desligue o aparelho da corrente elétrica.

- Deixe o aparelho arrefecer.

- Limpe o aparelho conforme explicado na sec-
¢ao de limpeza.

PROTETOR TERMICO DE SEGURANGA:

- O aparelho dispde de um dispositivo térmico de
seguranga que o protege de qualquer sobrea-
quecimento.

- Se o aparelho se desligar sozinho e néo se vol-
tar a ligar, desligue-o da corrente e aguarde 15
minutos antes de o ligar novamente. Se conti-
nuar sem funcionar, dirija-se a um dos Servigos
de Assisténcia Técnica autorizados.

®

LIMPEZA

- Desligue o aparelho da corrente elétrica e
deixe-o arrefecer antes de iniciar qualquer
operagao de limpeza.

- Limpe o aparelho com um pano humido com
algumas gotas de detergente e seque-o de
seguida.

- N&o utilize solventes, produtos com um fator
pH &cido ou basico como lixivia, nem produtos
abrasivos para a limpeza do aparelho.

- Nunca mergulhe o aparelho dentro de agua
ou em qualquer outro liquido, nem o coloque
debaixo da torneira.

- Recomenda-se limpar o aparelho regularmente
e retirar todos os restos de alimentos.

- Se o aparelho nao for mantido limpo, a sua
superficie pode degradar-se e afetar de forma
irreversivel a duragéo da vida do aparelho e
conduzir a uma situagao de perigo.

- Nenhuma das pegas deste aparelho pode ir a
maquina de lavar loiga.

- Em seguida, seque bem todas as pecas antes
de as montar e guardar.

TABELA )
DE RECOMENDAGOES

Pode guiar-se por aqui para confecionar os dife-
rentes tipos de alimentos

* NOTA: Tenha em consideragdo que estes
parametros sdo apenas indicativos. Os alimentos
podem ser de origem, tamanho, forma e marcas
diferentes, pelo que ndo podemos garantir os
melhores parametros para alimentos especificos.
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GUIA CULINARIO

Quantidade Tempo | Temperatura Informacéo
(min-max) (min) C) Agitar eelieione
(¢)]

Batatas fritas

Batatas finas

congeladas 300-700 9-16 200 Mexer

Batatas grossas

congeladas 300-700 11-20 200 Mexer

Batatas fritas em Adicionar 1/2 c/c de

rodelas (5x8 mm) 300-800 16-10 200 Mexer 6leo

Batatas caseiras Adicionar 1/2 c/c de

em palitos 300-800 18-22 180 Mexer 6leo

Batatas caseiras Adicionar 1/2 c/c de

em cubos 300-750 12-18 180 Mexer 6leo

Batatas assadas 250 15-18 180 Mexer

Batatas gratinadas | 500 15-18 200 Mexer

Carnes e aves

Filetes 100-500 8-12 180

Costeletas de

porco 100-500 10-14 180

Hamburguer 100-500 7-14 180

Salchichas 100-500 13-15 180

Coxas 100-500 18-22 180

Peito de frango 100-500 10-15 180

Aperitivos

Crepes chineses 100-400 8-10 200 Mexer

Nuggets de frango g ~

congelados 100-500 6-10 200 Mexer

Douraditos de

peixe congelados 100-400 6-10 200

Aperitivos de

queijo panados 100-400 8-10 180

congelados
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Legumes

recheados 100-400 10 160

Cozer

Bolachas 300 2025 | 160 Utilize uma forma
para forno.

Quiche 400 2022 | 180 Utilize uma forma
para forno.

) Utilize uma forma
Muffins 300 15-18 200 para forno.
Snacks doces 400 20 160

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Problema

Causa possivel

Solugédo

O AIR FRYER néo

O aparelho néo esta liga-
do a corrente elétrica.

Ligue o aparelho a uma tomada com
ligagéo a terra.

funciona.

O temporizador n&o esta
configurado.

Para ligar o aparelho, gire o temporizador
até ao tempo de preparagao requerido.

Os alimentos fritos na

A quantidade de
alimentos colocada na
cuba é excessiva.

Coloque uma menor quantidade de
ingredientes na cuba.

Quantidades mais pequenas podem ser
melhor agitadas e fritam uniformemente.

AIR FRYER néo estao
totalmente cozinhados.

A temperatura
selecionada é demasiado
baixa.

Rode o comando regulador da temperatura
até a posicao necessaria.

Ajuste da temperatura: consulte o guia de
confecao.

Os alimentos estéo
fritos de maneira
desigual.

Certos ingredientes
devem ser agitados
a meio do tempo de
preparagao.

Quando os alimentos se encontram uns
em cima dos outros (por exemplo, batatas
fritas) tém de ser agitados a meio do tempo
de preparagao.

Os fritos néo ficam
crocantes.

Tipo alimento utilizado &
incorreto.

Consulte 0 modo de preparagao dos
alimentos na embalagem do fabricante.

N&o se pode deslizar
a fritadeira/cuba no

Cuba sobrecarregada.

Nao encha a cuba acima da indicagéo de
MAX.

aparelho.

A cuba nao esta colocada
corretamente na frita-
deira.

Empurre a cuba dentro da fritadeira até
ouvir um clique

Sai fumo branco do
aparelho.

Estéo a ser preparados
ingredientes com alto
conteudo em gordura.
Adicionou-se 6leo na
preparagao.

A fritadeira ainda contém
residuos de gordura da
utilizagao anterior.

O fumo branco é provocado pela gordura
aquecida na fritadeira.
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Catala persones amb capacitats fisiques, sensorials o
mentals reduides o falta d’experiencia i coneixe-
ment.

Freidora de aire - Posar el comandament del termostat a la posi-

AF1500D cié de minim (MIN) no garanteix la desconnexio
permanent de I'aparell.

DESCRIPCIO .

A Tauler de control digital INSTRUCCIONS D’US
1. Indicador de temperatura S’il-luminara NOTES PREVIES A L’US:
quan l'aparell estigui en ON. - Assegureu-vos que heu retirat tot el material
2. Indicador de ventilador d’embalatge del producte.
3. Temperatura i tauler de temps.

- Abans de fer servir el producte per primer cop,
netegeu les parts en contacte amb aliments tal
com es descriu a I'apartat de neteja.

S’alternara entre la temperatura i el
temps quan estigui en mode ON.

Boto d’obertura de la cistella
Nansa de la cistella

4. Bot6 d’augment de temperatura
5. Boté de disminucié de temperatura us:
6. Bot6 de programes predefinits - Esteneu completament el cable abans
7. Boto ENGEGADA/APAGADA dendollar-lo
8. Boté d’increment de temps. ’ o
9. Boté de decrement de temps. - Connecteu I'aparell a la xarxa eléctrica.
10.  Simbols S'il-luminara per indicar el - El botd d’engegada del tauler de control
programa predefinit segons I'aliment s'il-luminara.
que s’hi cuini. - Poseu els ingredients que voleu fregir dins la
B Sortida d’aire cistella.
C Cable d’alimentacio i endoll - Introduiu la cubeta a la fregidora d'aire.
D Cubeta externa - Seleccioneu la temperatura necessaria fent
@ E Cistella de fregir - ) servir el regulador de temperatura des de 80 °C @
F Protecci6 del boto d’obertura de la cistella. fins a 200 °C.
G
H

Accioneu el temporitzador, triant el temps ne-
cessari, i la fregidora comencara a funcionar.
Nota: tingueu en compte que si I'aparell esta
fred haureu d’afegir 3 minuts a la coccié dels
aliments.

Nota: Si voleu sacsejar els aliments a mitja
coccio, traieu la cubeta de l'interior de I'aparell i
sacsegeu-la. Aixo no afectara significativament

En el cas que el model del vostre aparell no
disposi dels accessoris descrits anteriorment,
aquests també poden adquirir-se per separat als
Serveis d’Assisténcia Técnica.

A . el procés.
UTILITZACIO | CURA: - Un cop acabi el temps de coccio, traieu tota la
- Abans de cada Us, esteneu completament el part de la cubeta fora de I'aparell. I'aparell es
cable d’alimentacio de I'aparell. desactivara automaticament
- No feu servir I'aparell si els accessoris no estan - ATENCIO: Tant la cubeta i la cistella com els
acoblats correctament. aliments estaran MOLT calents.
- No feu servir 'aparell si els accessoris acoblats  _ peixeu la cistella en una superficie apta per
tenen defectes. Procediu a substituir-los imme- suportar temperatures altes.
diatament. - Separeu la cistella de la cubeta fent servir el
- No feu servir 'aparell buit. boté alliberador de la cistella (G) i tombeu-lo per
- No feu servir l'aparell si el temporitzador no treure els aliments sense risc de cremar-se.
funciona correctament.
- No moveu ni desplaceu I'aparell mentre estigui TEMPS | TEMPERATURA
en funcionament. - Podreu modificar la temperatura i el temps
- Desconnecteu I'aparell de la xarxa si no el feu prement els simbols +/-..

servir i abans de qualsevol operacié de neteja.
- Manteniu I'aparell fora de I'abast dels nens i/o
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PROGRAMES PREDEFINITS NETEJA

- Aquest aprflrell te 7 programes predefinits. - Desendolleu I'aparell de la xarxa i deixeu-lo re-

- Per seleccionar el programa, premeu el bot6 fredar abans de dur a terme qualsevol operacié
de programes, podreu passar d’un programa a de neteja.
|'§|tl’e prement aquest bOtO.(.6)- - Netegeu I'aparell amb un drap humit impreg-

- Si voleu també podeu modificar els parame- nant amb unes gotes de detergent i després
tres de temperatura i temps dels programes eixugueu-lo.
predefmlt‘s. _ _ - No feu servir dissolvents ni productes amb un

- Un cop hagiu seleccionat el programa premeu factor pH acid o basic com el lleixiu ni productes
el boté d’inici per comencar a escalfar. Veureu abrasius per netejar I'aparell.
que els llums indicadors de funcionament - No submergiu I'aparell en aigua ni en cap altre
s'il-luminaran i parpellejaran. liquid, ni el poseu sota I'aixeta.

- ?' espereu durant 5 segons en un mend, - Es recomana netejar I'aparell regularment i
I'aparell comencara a funcionar. treure-hi totes les restes d’aliments.

- Per modificar els parametres durant el transcurs ~ _ g; I'aparell no es manté en bon estat de neteja
de la recepta, pauseu primer, modifiqueu i la superficie pot degradar-se i afectar de mane-
repreneu. ra inexorable la durada de la vida de I'aparell i

- Per iniciar I'escalfament premeu el boté provocar una situacio perillosa.
d’engegada (7) - Cap de les parts d'aquest aparell és apta per a

- NOTA: Durant I'operacié de coccio, podeu la neteja al rentaplats.
pressionar el botd de pausa per aturar

- A continuacio, eixugueu totes les peces abans

I'aparell. El temporitzador s’aturara i mostrara el de muntar-lo i desar-lo

temps restant. Premeu aquest bot6 de nou per
continuar I'operacié de coccié.

- La fregidora emet un so d’alerta quan acaba el
temps de coccio. TAULA DE RECOMANACIONS

@ - Comproveu si els aliments estan a punt. @

- Sino ho estan, introduiu de nou el recipient en
I'aparell i programeu el temporitzador durant
uns minuts més.

- Un cop acabi el temps de coccid, traieu tota la
part de la cubeta fora de I'aparell. I'aparell es
desactivara automaticament

Aqui podeu orientar-vos per a les coccions de
diversos aliments

* NOTA: Tingueu en compte que aquests para-
metres s6n merament indicatius. Els aliments
poden ser d’origen, mida, forma i marques dife-
rents, motiu pel qual no podem garantir els millors
parametres per a aliments especifics.

UN COP FINALITZAT L'US DE L’APARELL:
- Desendolleu I'aparell de la xarxa eléctrica.
- Deixeu refredar I'aparell.

- Netegeu I'aparell tal com s’explica a la seccid
de neteja.

PROTECTOR TERMIC DE SEGURETAT:

- L'aparell disposa d’un dispositiu termic de
seguretat que protegeix I'aparell de qualsevol
sobreescalfament.

- Si l'aparell es desconnecta per si mateix i no
torna a connectar-se, procedir a desconnectar
de la xarxa, esperar uns 15 minuts abans de
tornar a connectar-lo. Si encara no funciona,
acudir a un dels serveis d’assistencia técnica
autoritzats.
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GUIA DE CUINA

ClEnIEL Temps Temperatura Informacio
E;n)ln-max) (min) (°C) At addicional
Patates fregides
Patates fines .
congelades 300-700 9-16 200 Barrejar
Patates gruixudes .
congelades 300-700 11-20 200 Barrejar
Patates casolanes Afegiu-hi 1/2
(5%8 mm) 300-800 16-10 200 Barregeu cullerada d'oli
Patates casolanes Afegiu-hi 1/2
a grills 300-800 18-22 180 Barregeu cullerada d'oli
Patates casolanes Afegiu-hi 1/2
a daus 300-750 12-18 180 Barregeu cullerada d'oli
Patates rosti 250 15-18 180 Barregeu
Patates gratinades 500 15-18 200 Barregeu
@ Carns i aus @
Filet 100-500 8-12 180
Costella de porc 100-500 10-14 180
Hamburguesa 100-500 7-14 180
Rotlles de salsitxes 100-500 13-15 180
Cuixes 100-500 18-22 180
Pit de pollastre 100-500 10-15 180
Aperitius
Rotllets de
primavera 100-400 8-10 200 Barregeu
Nuggets de
poliastre congelats 100-500 6-10 200 Barregeu
Palets de peix
congelats 100-400 6-10 200
Aperitius de
formatge arrebossat | 100-400 8-10 180
congelat
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Verdures farcides 100-400 10 160
Coure al forn
Feu servir un
Pa de pessic 300 20-25 160 motlle per a
forn.
Feu servir un
Quiche 400 20-22 180 motlle per a
forn.
Feu servir un
Muffins 300 15-18 200 motlle per a
forn.
Snacks dolgos 400 20 160

TAULA DE PROBLEMES

Problema

Causa possible

Solucio

L'AIR FRYER no
funciona.

L'aparell no esta endollat.

Connecteu I'aparell a un endoll amb presa
de terra.

El temporitzador no esta
configurat.

Per engegar I'aparell, gireu el temporitzador
fins al temps de preparacio requerit.

cuits del tot.

Els aliments fregits a
'AIR FRYER no estan

La quantitat d’aliments
col-locada a la cistella és
excessiva.

Poseu menys quantitat d’'ingredients a la
cistella.

Les quantitats petites s’agiten millor i es
fregeixen uniformement.

La temperatura
seleccionada és massa
baixa.

Gireu el comandament regulador de la
temperatura fins a la posicioé necessaria.
Ajust de temperatura: consulteu la guia de
coccio.

Els aliments es

desigual.

fregeixen de manera

Hi ha ingredients que cal
agitar a meitat del temps
de preparacio.

En el cas dels aliments que es troben uns a
sobre dels altres (per exemple, les patates
fregides), cal agitar-los a meitat del temps
de preparacio.

cruixents.

Els fregits no surten

Tipus d’aliment incorrecte
utilitzat.

Consulteu el mode de preparacié dels
aliments del fabricant.

No es pot lliscar
la paella/cistella a
I'aparell.

Cistella massa
carregada.

No ompliu la cistella per sobre de la
indicacié MAX.

La cistella no esta
col-locada correctament a
la paella.

Premeu la cistella a la paella fins que hi
escolteu un clic

Surt fum blanc de
I'aparell.

S’hi estan preparant
ingredients amb alt
contingut d’oli.

S’ha afegit oli a la
preparacio.

No hi feu servir aliments amb un contingut
alt d’oli ni hi afegiu més oli de I'estrictament
necessari.

Aquesta fregidora fa servir una tecnologia
que requereix poc oli o gens.

La paella encara conté
restes de greix de I'is
anterior.

El fum blanc el provoca el greix que
s’escalfa a la paella.
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Nederlands

Air Fryer
AF1500D

BESCHRIJVING

A Digitaal controlepaneel
1. Temperatuurindicatie Licht op wanneer
het apparaat aan staat, ON.
2. Controlelampje ventilatie
3. Temperatuur en Timerpaneel. In

de stand ON wordt afwisselend de

temperatuur en de tijd weergegeven.

Knop temperatuur omhoog

Knop temperatuur omlaag

Knop voor standaard programma’s

Aan/uit schakelaar

Knop tijd omhoog.

Knop tijd omlaag.

0. Pictogrammen. Licht op om het vooraf
ingestelde programma voor het te
bereiden gerecht weer te geven.

Luchtafvoer

Voedingskabel en stekker

Buitenbak

Frituurmand

Beveiliging van de knop voor het openen van

de mand

Knop voor openen mand

Haal de frituurmand eruit

2o0o~No O

MMOO®@
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Mocht het model van uw apparaat niet
beschikken over de hiervoor beschreven
hulpstukken, dan kunt u deze ook apart verkrijgen
bij de Technische Service.

GEBRUIK EN ONDERHOUD:

- Rol voor gebruik de voedingskabel van het
apparaat volledig af.

- Gebruik het apparaat niet wanneer de accessoi-
res niet correct aangesloten zijn.

- Gebruik het apparaat niet als de aangekoppel-
de accessoires beschadigd zijn. Vervang ze
onmiddellijk.

- Zet het apparaat niet aan als het leeg is.

- Gebruik het apparaat niet wanneer de timer niet
goed werkt.

- Beweeg of verplaats het apparaat niet terwijl het
in gebruik is.

- Haal de stekker uit het stopcontact wanneer
het apparaat niet in gebruik is en voordat u het
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reinigt.

- Houd dit apparaat buiten bereik van kinderen
en/of personen met lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke beperkingen, of met een gebrek aan
ervaring en kennis

- Wanneer men de thermostaat op de minimum
stand (MIN) zet, garandeert dit niet dat het
apparaat permanent uitgeschakeld is.

GEBRUIKSAANWIJZING
OPMERKINGEN VOORAFGAAND AAN HET
GEBRUIK:

- Controleer dat al het verpakkingsmateriaal van
het product verwijderd is.

- Reinig voor het eerste gebruik alle delen van
het apparaat die met voedingsmiddelen in aan-
raking kunnen komen, zoals aangegeven in het
onderdeel Reiniging.

GEBRUIK:

- Rol de kabel helemaal af alvorens de stekker in
het stopcontact te steken.

- Steek de stekker van het apparaat in het
stopcontact.

- De aan-knop van het bedieningspaneel licht op.

- Plaats de gewenste ingrediénten in de mand.

- Plaats de bak in de luchtfriteuse.

- Selecteer de gewenste temperatuur met de
temperatuurregeling tussen 80°C en 200°C.

- Activeer de timer en stel de gewenste tijd in en
de friteuse zal starten.

- Opmerking: denk eraan dat u 3 minuten moet

optellen bij de kooktijd wanneer het apparaat

koud is.

Opmerking: Wanneer u de producten halver-

wege de kooktijd wilt opschudden, kunt u de

frituurbak eenvoudig uit het apparaat halen en

de producten opschudden. Dit heeft nauwelijks

invioed op de kooktijd.

Haal de frituurbak geheel uit het apparaat na

afloop van de kooktijd. Het apparaat gaat auto-

matisch uit

WAARSCHUWING: zowel de bak, de mand, als

de ingrediénten zijn ERG heet.

Plaats de mand op een oppervlak dat tegen

hoge temperaturen kan.

Verwijder de mand uit de bak met de knop om

de mand los te laten (G) en keer haar om, zodat

u de producten uit de mand kunt halen zonder u

te verbranden.
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TIJD EN TEMPERATUUR
- U kunt de temperatuur en de tijd instellen met
de knoppen met +/- symbolen.

STANDAARD PROGRAMMA’S

Dit apparaat beschikt over 7 standaardprogram-
ma’s.

Kies het gewenste programma door op de pro-
grammeerknop te drukken; bij elke druk op deze
knop (6) verandert het programma.

Indien gewenst, kunt de temperatuur en tijd van
de standaard programma’s wijzigen.

Druk na selectie van het programma op de
startknop om te starten met opwarmen. De
controlelampjes van werking lichten op en
knipperen.

Wanneer men 5 seconden wacht bij een menu-
keuze, begint het apparaat te werken.

Om de parameters tijdens een programma te
wijzigen, druk op pauze, wijzig de parameters,
en hervat.

Om de opwarming te starten, druk op de start-
knop (7).

OPMERKING: Tijdens het koken kan men op
pauze drukken om het apparaat te stoppen,
waarna de timer zal stilstaan en de resterende
tijd weergeven. Druk nogmaals op deze knop
om het koken te hervatten.

De friteuse geeft een geluidssignaal wanneer de
kooktijd afgelopen is.

Controleer dat de ingrediénten gereed zijn.

Als dit niet het geval is, kunt u de bak weer in
het apparaat plaatsen en een paar extra minu-
ten instellen met de timer.

Haal de frituurbak geheel uit het apparaat na
afloop van de kooktijd. Het apparaat gaat auto-
matisch uit

NA GEBRUIK VAN HET APPARAAT:
- Trek de stekker uit het stopcontact.
- Laat het apparaat afkoelen.

- Reinig het apparaat, zoals beschreven in het
hoofdstuk Reinigen

THERMISCHE BEVEILIGING:

- Dit apparaat beschikt over een thermische
beveiliging die het apparaat tegen oververhitting
beveiligt.

- Wanneer het apparaat vanzelf uitgaat en
niet opnieuw aangaat, trek de stekker uit het
stopcontact en wacht 15 minuten alvorens de
stekker weer in het stopcontact te steken. Indien
het apparaat dan nog steeds niet werkt, neem

®
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contact op met een erkende technische dienst.

REINIGING

- Trek de stekker uit het stopcontact en laat het
apparaat afkoelen alvorens het te reinigen.

- Maak het apparaat schoon met een vochtige
doek met een paar druppels afwasmiddel en
droog het daarna goed af.

- Gebruik geen oplosmiddelen of producten met
een zure of basische pH zoals bleekwater, noch
schuurmiddelen, om het apparaat schoon te
maken.

- Dompel het apparaat niet onder in water of
een andere vloeistof en houd het niet onder de
kraan.

- Het is raadzaam om het apparaat geregeld
schoon te maken en alle voedselresten te
verwijderen.

- Indien het apparaat niet goed schoongehouden
wordt, kan het opperviak beschadigd en de
levensduur van het apparaat verkort worden, en
kan er een gevaarlijke situatie ontstaan.

- De onderdelen van dit apparaat kunnen niet in
de vaatwasser gereinigd worden.

- Droog alle onderdelen goed af alvorens het
apparaat opnieuw te monteren en op te bergen.

TABEL MET SUGGESTIES

Hier vindt u aanwijzingen voor het bereiden van
diverse producten

* OPMERKING: Houd er rekening mee dat

deze instellingen slechts richtwaarden zijn. De
ingrediénten kunnen verschillen van oorsprong,
formaat, vorm, en handelsmerk, zodat we niet
kunnen garanderen dat deze instellingen optimaal
zijn voor specifieke ingrediénten.
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KOOKSUGGESTIES
Hoeveelheid .
. Tijd Temperatuur Aanvullende
(min-max) min) | ¢C) Schudden s
()
Patat friet
Ingevroren fijne
patat friet 300 -700 9-16 | 200 Mengen
Ingevroren grove
patat friet 300 -700 11-20 | 200 Mengen
Zelfgemaakte patat 16 2 eetlepel olie
friet (5x8 mm) 300 -800 -10 200 Mengen toevoegen
Huishoudelijke in .
partjes gesneden 300 -800 _1282 180 Mengen ;ée?/%t!eepeer: olie
aardappels 9
Zelfgemaakte in .
blokjes gesneden 300 -750 -1128 180 Mengen ;éeiegleepeer: olie
aardappels. 9
Rosti 250 5 | 180 Mengen
Gegratineerde 15
aardappelen 500 -18 200 Mengen
@ Vlees en gevogelte @
Filet 100 -500 8-12 180
Varkensribben 100 -500 9 | 180
Hamburger 100 -500 7-14 180
Worstrollen 100 -500 | 180
Drumsticks 100 -500 1B | 180
Kippenborst 100 -500 o | 180
Aperitieven
Loempia's 100 -400 8-10 200 Mengen
Ingevroren
kipnuggets 100 -500 6-10 200 Mengen
Ingevroren vissticks | 100 -400 6-10 | 200
Ingevroren
gepaneerde 100 -400 8-10 180
kaashapjes
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Gevulde groenten 100 -400 10 160
In de oven bakken

20 Gebruik een kom
Cake 300 -25 160 voor de oven

. 20 Gebruik een kom

Quiche 400 -22 180 voor de oven

15 Gebruik een kom
Muffins 300 -18 200 voor de oven
Zoete snacks 400 20 160

MOGELIJKE PROBLEMEN

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

De stekker van het
apparaat zit niet in het
stopcontact.

Steek de stekker in een stopcontact met
randaarde.

De AIR FRYER werkt
niet.

De timer is niet ingesteld.

Zet het apparaat aan door de timer naar de
gewenste kooktijd te draaien.

De in de AIR FRYER

Men heeft teveel
producten in de mand
geplaatst.

Plaats minder producten in de mand.
Wanneer de mand minder vol is kunnen
de producten beter opgeschud en uniform
gefrituurd worden.

gefrituurde producten
zijn niet helemaal gaar.

De ingestelde
temperatuur is te laag.

Zet de thermostaatknop in de gewenste
stand.

Regel de temperatuur bij: zie
kooksuggesties.

De producten worden
ongelijkmatig gefrituurd.

Bepaalde producten
moeten halverwege
opgeschud worden.

Wanneer de producten op elkaar liggen
(bijvoorbeeld, patat friet), moeten ze
halverwege opgeschud worden.

De gefrituurde
producten zijn niet
knapperig.

Men heeft ongeschikte
producten gebruikt.

Raadpleeg de instructies voor bereiding van
de fabrikant.

De bak/mand kan niet

De mand is te vol
geladen.

Vul de mand niet hoger dan het MAX
niveau.

bewogen worden in het
apparaat.

De mand is niet correct in
de bak geplaatst.

Druk de mand in de bak totdat u een klik
hoort

Er komt witte rook uit
het apparaat.

De producten hebben
een hoog oliegehalte.
Men heeft olie
toegevoegd.

Gebruik geen producten met een hoog
oliegehalte en voeg niet meer olie toe dan
strikt noodzakelijk.

Deze friteuse werkt met een techniek die
geen of weinig olie vereist.

De bak bevat nog
vetresten van de vorige
keer.

De witte rook wordt veroorzaakt door
verhitte olie in de bak.
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Polski

Air Fryer
AF1500D

OPIS

A Panel sterowania

1. Wskaznik temperatury Zapali sie, gdy

urzadzenie bedzie na ON.

2. Tryb wentylacji

3. Temperatura i panel czasu. Podczas

pracy w trybie ON temperatura i czas
beda sie zmieniac.

4. Przycisk podnoszenia temperatury
Przycisk obnizania temperatury
Przycisk zaprogramowanych
programow
Wytacznik ON / OFF
Przycisk zwiekszenia czasu.
Przycisk zmniejszania czasu.

0. Symbole Zaswieci sie, sygnalizujac
zaprogramowany program w
zaleznosci od zywnosci jaka sie
przygotowuije.

Wylot powietrza

Kabel zasilajacy i wtyczka

Kuweta zewnetrzna

Kosz do smazenia

Zabezpieczenie przycisku otwierania koszyk.

Przycisk otwierania Koszyk

Uchwyt koszyka

o o

S 0N

IGTMOOW

W przypadku, jesli model Panstwa urzadzenia
nie posiada opisanych powyzej akcesoridw, te
mozna réwniez naby¢ osobno w Serwisie
Technicznym.

UZYWANIE | KONSERWACJA:

- Przed kazdym uzyciem, rozwing¢ catkowicie
przewdd zasilania urzadzenia.

- Nie uzywac urzadzenia jesli jego akcesoria lub
filtry nie sa odpowiednio dopasowane.

- Nie stosowac¢ urzadzenia, jesli zamocowane
do niego akcesoria posiadajg wady. Nalezy je
wowczas natychmiast wymienic.

- Nie uzywac urzadzenia, kiedy jest ono puste, to
znaczy kiedy nic w nim nie ma.

- Nie uzywac urzadzenia, jesli czasomierz nie
dziata prawidtowo.

- Nie ruszac¢ urzadzenia w czasie jego dziatania.

- Wytgczac urzgdzenie z pradu, jesli nie jest ono
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uzywane i przed przystapieniem do jakiegokol-
wiek czyszczenia.

- Przechowywac¢ urzadzenie w miejsce niedo-
stepnym dla dzieci i/lub os6b o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, dotykowych lub men-
talnych oraz nie posiadajacych doswiadczenia
lub znajomosci tego typu urzadzen.

- Ustawi¢ sterowanie termostatu na wartos¢ mini-
malng (MIN), nie gwarantuje statego wytgczenia
urzgdzenia.

SPOSOB UZYCIA

UWAGI PRZED UZYCIEM:

- Upewnic sie, ze z opakowania zostaty wyjete
wszystkie elementy urzadzenia.

- Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ wszyst-
kie czesci urzadzenia, ktére moga mie¢ kontakt
z pokarmami, postepujac zgodnie z instrukcja.

UZYCIE:

- Rozwing¢ catkowicie kabel przed podtaczeniem
do gniazdka elektrycznego.

- Podiaczy¢ urzadzenie do pradu.

- Przycisk ON panelu sterowania zaswieci sie.

- Pofozy¢ sktadniki, ktore pragniemy smazyé w
koszyku.

- Wiozy¢ tace z powrotem do frytownicy powietrz-
nej.

- Wybra¢ potrzebng temperature uzywajac regu-

latora temperatury od 80°C do 200°C..

Uruchomi¢ czasomierz, wybierajac potrzebny

czas, frytownica zacznie dziatac.

Uwaga: Nalezy mie¢ na uwadze, ze jesli urza-

dzenie jest zimne, trzeba doda¢ 3 minuty do

gotowania zywnosci.

Uwaga: Jesli zyczymy sobie potrzasnaé¢ zywno-

$cig (sktadnikami) w potowie gotowania, moze-

my po prostu wyjac¢ tace z wnetrza urzadzenia

i potrzasna¢ nimi. Nie wptynie to znaczaco na

proces gotowania.

Gdy zakonczy sie czas gotowania, wyja¢ catg

czes$¢ tacy poza urzadzenie. Urzadzenie wytg-

czy sie automatycznie.

OSTRZEZENIE: Zaréwno taca i koszyk, jak tez

i zywnos¢, bedg BARDZO gorace..

Potozy¢ koszyk na powierzchni, ktéra jest zdol-

na wytrzymywac¢ wysokie temperatury.

Oddzieli¢ koszyk od tacy uzywajac przycisku

zwalniajgcego kosz (G) i wysypaé z niego

zywnos$¢ bez ryzyka oparzenia sig.

®
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CZAS | TEMPERATURA
- Mozna zmieni¢ temperature i czaswybierajac
symbole +/-.

PROGRAMY WSTEPNIE ZDEFINIOWANE

Mozna zmieni¢ temperature i czaswybierajac

symbole +/-.

PROGRAMY WSTEPNIE ZDEFINIOWANE

To urzadzenie posiada 7 programoéw wstepnie

zdefiniowanych.

Aby wybraé program, nacisng¢ przycisk z

programow, przechodzi¢ z jednego programu do

drugiego naciskajac ten sam przyciks (6).

Jesli tego chcemy, mozna réwniez modyfiko-

wac parametry temperatury i czasu programow

wstepnie zdefiniowanych.

Po wybraniu programu nacisna¢ przycisk ON,

aby rozpocza¢ nagrzewanie. Zostang wyswie-

tlone kontrolki dziatania i zaczng migac.

Jesli w danym menu poczekamy 5 sekund,

urzadzenie zacznie dziatac.

Aby zmodyfikowa¢ parametry w trakcie wy-

konywania przepisu, najpierw wiaczy¢ pauze,

dokonac¢ zmiany i powrocic.

Aby rozpocza¢ podgrzewanie nacisna¢ przycisk

zasilania (7).

UWAGA: W czasie wykonywania operacji goto-

wania, mozna nacisngc¢ przycisk pauzy , aby

zatrzymac urzadzenie. Nacisng¢ ponownie ten

przycisk, aby kontynuowac proces gotowania.

Frytownica emituje sygnat ostrzegawczy, kiedy

konczy sie czas gotowania.

Sprawdzi¢, czy potrawy sg juz gotowe.

Jesli nie sg jeszcze gotowe, nalezy ponownie

wiozy¢ pojemnik do urzgdzenia i ustawi¢ czaso-

mierz jeszcze na pare minut.

- Gdy zakonczy sie czas gotowania, wyja¢ catg
czes¢ tacy poza urzadzenie. Urzadzenie wytg-
czy sie automatycznie.

PO ZAKONCZENIU KORZYSTANIA Z URZA-
DZENIA:

- Wytaczy¢ z sieci elektryczne;.

- Pozostawi¢ urzadzenie do ostygniecia

- Wyczysci¢ urzadzenie, tak jak to opisano w
rozdziale Czyszczenie

OCHRONA PRZED PRZEGRZANIEM:

- Urzadzenie posiada termiczny system bezpie-
czenstwa, ktory chroni je przed przegrzaniem.

- Jesli urzadzenie si¢ samo wylacza i nie wigcza
sie ponownie, nalezy je odtaczy¢ od pradu,
odczekaé okoto 15 minut przed ponownym pod-
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faczeniem go. Jesli nadal nie dziata, skontakto-
wac sie z jednym z autoryzowanych serwiséw
technicznych.

CZYSZCZENIE

- Odtgczy¢ urzadzenie z sieci i pozostawi¢ az do
ochtodzenia przed przystapieniem do jakiego-
kolwiek czyszczenia.

- Czysci¢ urzadzenie wilgotng szmatkg zmoczong
kilkoma kroplami ptynu i nastepnie osuszyc.

- Nie uzywac do czyszczenia urzgdzenia roz-
puszczalnikéw, ani produktéw z czynnikiem pH
takich jak chlor, ani innych srodkéw zracych.

- Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie ni innej
cieczy, nie wktadac pod kran.

- Zaleca sie regularne czyszczenie urzadzenia
i usuwanie z niego pozostatosci produktéw
zywnosciowych.

- Jesli urzadzenie nie jest utrzymywane w stanie
czystosci, jego powierzchnia moze sig znisz-
czy¢ i skréci¢ zywotnos¢ urzgdzenia i doprowa-
dzi¢ do niebezpiecznych sytuaciji.

- Zaden element tego urzadzenia nie nadaje sie
do mycia w zmywarce.

- Wysuszy¢ wszystkie elementy przed ponownym
montazem.

TABELA REKOMENDACJI

Tutaj mozesz sie zorientowa¢ odnosnie gotowa-
nia roznych potraw

* UWAGA: Nalezy mie¢ na uwadze, ze te para-
metry majg jedynie charakter orientacyjny. Zyw-
nos¢ moze by¢ innego pochodzenia, wielkosci,
ksztattu i marki, wiec nie mozemy zagwarantowac
najlepszych parametréw dla okreslonej zywnosci.
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PRZEWODNIK GOTOWANIA
llos¢
(min.- Czas | Temperatura

maks.) min) | (C) Wstrzasna¢ Dodatkowe informacje

(9)

Frytki
Cienkie ziemniaki | 300.700 | 9-16 | 200 Mieszac
Grube ziemniaki 300-700 | 11-20 | 200 Mieszac
(Dfﬁrg?;’]"neq)ﬂem“iaki 300-800 | 16-10 | 200 Mieszaé Dola¢ 1/2 lyzki oleju
ngqg‘r’gé[lytk‘ W | 300-800 | 18-22 | 180 Mieszac Dolac 1/2 tyzki oleju
pomowe frytki W | 300.750 | 12-18 | 180 Mieszaé Dola¢ 1/2 yzki oleju
Pieczone ziemniaki | 250 15-18 | 180 Mieszac
Zapiekanka 500 15-18 | 200 Mieszac
Migso i dréb
® Filety 100-500 | 8-12 | 180 ®

Zeberka wieprzowe | 100-500 10-14 | 180

Hamburger 100-500 7-14 180

Roladki z kietbasy 100-500 | 13-15 | 180

Udka 100-500 18-22 | 180

Piers z kurczaka 100-500 10-15 | 180

Przystawki

Roladki wiosenne 100-400 8-10 200 Mieszaé
Nuggets z

mrozonego 100-500 | 6-10 200 Mieszaé
kurczaka

Mrozone paluszki
rybne 100-400 | 6-10 200

Serowe przekaski
mrozone 100-400 | 8-10 180
panierowane
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Nadziewane
warzywa 100-400 10 160
Piec
) } Uzy¢ formy do
Biszkopt 300 20-25 | 160 pieczenia
: Uzy¢ formy do
Quiche 400 20-22 | 180 pieczenia
Uzy¢ formy do
Muffins 300 15-18 | 200 pieczenia
Stodkie przekaski 400 20 160
TABELA PROBLEMOW

Problem

Mozliwe przyczyny

Rozwigzanie

Urzadzenie nie jest
podtaczone.

Podtaczy¢ urzadzenie do gniazdka z uzie-
mieniem.

AIR FRYER nie dziata.

Czasomierz nie jest
ustawiony.

Aby wiaczy¢ urzadzenie ustawi¢
czasomierz na wymagany czas
przygotowania.

Smazone potrawy w

Zostata umieszczona
zbyt duza ilo$¢ produktow
w koszyku.

Nalezy umiesci¢ mniejszg ilos¢ produktow
w koszyku,

Mniejsze ilosci tatwiej sig potrzasa i smaza
sie rownomiernie;j.

AIR FRYER nie sg
jeszcze w petni gotowe

Wybrana temperatura
jest zbyt niska.

Ustawi¢ pokrettem regulacji temperatury
pozadang temperature.

Ustawienie temperatury: skonsultowa¢ z
Przewodnikiem gotowania

Potrawy smazg
sie W sposob nie
réwnomierny.

Niektérymi produktami
powinno sie potrzasna¢
w pofowie czasu ich
przygotowywania.

Kiedy produkty jedne na drugich (np. Frytki)
nalezy nimi potrzasng w potowie czasu ich
przygotowywania.

Smazone potrawy nie
wychodzg chrupiagce.

Nieodpowiedni czas
smazenia.

Sprawdzi¢ sposob przygotowania
produktéw (potraw) wskazany przez ich
producenta.

Patelnia’kosz nie

Przetadowany kosz.

Nie przetadowywac¢ kosza powyzej
maksymalnego poziomu.

mogag przesuwac sie w
urzadzeniu.

Kosz nie jest umiesz-
czony prawidtowo w
patelni.

Docisng kosz w patelni az ustyszy sie
klikniecie.

Z urzadzenia
wydobywa sie biaty
dym.

Przygotowywane sg
sktadniki z wysoka
zawartoscig oleju.

Do ich przygotowania
zostat dodany ole;j.

Nie uzywac¢ potraw bogatych w olej ani

nie dodawac wiecej oleju, niz jest to
bezwzglednie konieczne.

Ta frytownica wykorzystuje technologie,
ktéra wymaga niewielkiej ilosci oleju lub nie
wymaga go wcale.

Patelnia zawiera jeszcze
resztki ttuszczu z
poprzedniego uzycia.

Biaty dym jest spowodowany nagrzewaniem
sie ttuszczu na patelni.
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MNEPIrPA®H

Air Fryer
AF1500D

MNEPIrPA®H

A WYneiakdg TTivakag eAEyxou

1. ‘Evdeign Bepuokpaciag Oa wTioTEi

érav n ouokeun gival ato ON.

2. ‘Evdeign avepiotipa

3. Ogppokpacia Kal TTivakag Xpovou.

©a evaAAdooETal avAPESa OTN
Bepuokpaaia kal Tov Xpovo, otav
BpiokeTal oe Aeitoupyia ON.

4. KoupTri at¢nong Tng Beppokpaaiag
KoupTri peiwong tng Beppokpaaiag
KoupTri rpokaBopiopévwyv
TIPOYPAUUATWV
7. Koupti ENEPFOMNOIHZHE/
AMENEPIOMOIHEHZ
KoupTri at&nong Tou xpovou.
KoupTri peiwong Tou xpdvou.

0. >UuBoia Oa ewrtieTal yia va deixvel TO
TIPOKABOPIoUEVO TTPOYPANHA, avVAAOYa
JE TO TPOPIUO TTOU PayeEIPEUETA.

E&aepiopog

Tpo®odoTikd KaAwdIo Kal TTpila

E&wTtepikdg kKadog

KaAd&B1 Tnyaviouatog

lMpooTacia Tou KOUpTTIOU avOoiyHATog Tou

KaAaBiou

KoupTri avoiyparog Tou kaAaBiou

XepoUAI Tou KaAaBioU

S0® o o

MMOO®

II®

> € TTEPITITWON TTOU TO JOVTEAO TNG GUOKEUN 0ag
Oev BIaBETE Ta EEAPTAPATA TTOU TTEPIYPAPOVTaI
TIAPATIAVW, QUTA TO ECAPTANOTA PTTOPEITE Va Ta
OTTOKTHOETE YEMOVWHEVA aTTO TIG UTTNPETIEG
TEXVIKAG OUVOPOUNG.

XPHZH KAI ZYNTHPHZH:

- Mpiv a1m6 kGO Xpraon, EeTUNGTE TeEAEiwG TO
KOAWBIO TPoYodoaiag TNG CUOKEUNAG.

- Mn XPNOIUOTIOIEITE TN CUCKEUN av Ta EEQPTHMA-
1@ TNG dev gival cwaTd guvapuoAoynuéva.

- Mn XPNOIYOTIOIEITE TN OUCKEUN, €AV Ta £€QPTH-
paTta TTou TN ouvodeUouV TTAPOUCIAZoUV EAATTW-
paTta. PpovTioTe va T AVTIKOTOOTACETE AUECWG.

- Mn xpnoiyoTrolgital Tn GUOKEUN Gdela.

- Mn xpnoiyoTroleite Tn ouokeur av dev AeIToupyei

OWOTA O XPOVOBIOKOTITNG.
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- Mn UETOKIVEITE 1] HETOPEPETE T CUOKEUN EVW)
A€ITOUpYEI.

- ATToouvOEeTe TN OUOKEUN aTTé To PeUpA, OTaV
€V TN XPNOIYOTIOIEITE KABWG KAl TTPIV TTPAYHA-
ToTroIfoeTe otroladroTe diadikacia Kabapi-
opou.

- AloTnpAOTE TNV TTapoUloa CUOKEUR JOKPIG OTTO
T TTOIBIG r)/Kal TA ATOPA PE MEIWPEVEG CWUATI-
KEG, AI0BNTNPIAKEG 1) BIAVONTIKEG IKAVOTNTEG 1 YE
ENEIYN EUTTEIPIAG 1) YVWOEWV

- H Tomm00£TNON TOU BIOKOTITN TOU BEPUOCTATN
oTn Béon «eAaxiotn Beppokpaaia» (MIN), dev
S1ac@aAidel TN péviun aTmooUvdEan TNG CUCKEU-
ne.

TPOMOZXZ AEITOYPTIAZ

MAPATHPHZEIZ MPIN TH XPHZH:

- BeBaiwBeite 0TI éxeTe apaipéael OAa Ta UAIKG
OUOKEUOOIOG TOU TTPOIOVTOG.

- MNpIv XpNOIPOTTOINCETE TO TTPOIGV YIa TTPWTN
@opd, kaBapioTe Ta PéPn TTOU £pXOVTal OE
ETTAPN ME TPOPIUA OTTWG TTEPIYPAPETAI OTNV
TTAPAYPAQO Yia TNV KaBapidtnTa.

XPHZH:

Z€TUAIETE TeAEiWG TO KAAWBIO TIPIV OUVOETETE TN

OUOKEUN OTO peUA.

>UVOECETE TN OUCKEUR OTO NAEKTPIKO BiKTUO.

To KOUTTI EVEPYOTTOINGNG TOU TTIVAKA EAEYXOU

Ba avayel

BdaAeTte Ta ouOTATIKG TTOU BEAETE Va TnyavioeTe

MEéoa OTO KOAGOI.

Eicaydyete Tov KGd0 péoa oTn @pITECD aEPOG.

EmA£ETe TNV aTTapaitnTn Beppokpaaia xpnoiyo-

TIOIWVTAG TOV JIaKATITN PUBUIONG TNG BEpUOKPa-

oiag atd 80°C €wg 200°C.

Evepyotroifote Tov XpovodIakaTITn, ETTIAEYOVTOG

TOV ATTAPAITNTO XPOVO, Kal N @pITéda Ba apyioel

va A&IToupyei.

Inueiwon: va &EpeTe OTI av gival kpua n ou-

okeun Ba TTPETTEl va TTpooBéaeTe 3 AETTTA OTOV

XPOVO WnoiuaTog Twv QpaynTwv.

Znueiwon: Av BEAETE va avVOKOTEWETE T aynTa

aTn PECT TOU YNOiJaTOG, PTTOPEITE OTTAWG VO

AQAIPECETE TOV KABGO OTTO TO ECWTEPIKO TNG

OUOKEUNG KaI va T avakaTéWeTe. Autd dev TTpo-

KEITal va eTTNPedoel onpavTika tn diadikagia.

A@oU oAokAnpwBei o xpdvog wnaiparog, BydATe

OAO TO TUAMA TOU KABOU EKTOG TG CUOKEURG. H

OUOKEUN ATTEVEPYOTTOIEITAI AUTOPATA.

- MPOZOXH: 1600 0 KAd0G Kal To KAAGBI, 6go Kal
Ta TPOQIUA, Ba gival MOAY feoTd.
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- AKOUPTTAOTE TO KAAGBI O€ PIa ETTIPAVEIX TTOU VO
JTTOPEi va avTéEEl UPNAEG BEPUOKPOTIEG.

- XwpioTe 10 KAAGB! atrd Tov KAd0 XPNOIPOTIOIW-
VTG TO KOUUTTi atTeAeuBEéPWOng Tou KaAaBioU
(G) kar avaTpéywTte TO yia va BydAeTe Ta @aynTd
XWPIG va KIVOUVEUOETE VA KOEITE.

XPONOZ KAl GEPMOKPAZIA

Mrropeite va aAAGgeTe Tn Beppokpacia kal Tov
XPOVO, TTOTWVTAG Ta GUUBOAA +/-.

NMPOKAGOPIZMENA MPOrPAMMATA

AUTH n OUOKeUN €Xel 7 TTPOKaBOPICUEVA TTPO-
ypdupara.

Ma va emAégeTe TO TTPOYPAPUA, TIOTACTE TO
KOUUTTI TTPOYPOPMATWY, B0 UTTOPEITE Va TTEPVATE
atré 10 £va TTPOYPAPUA OTO AANO, TTOTWVTOG
TTavTa auTtd TO i8I0 KOUTTI (6).

Av BéAeTe, pTTopEiTe va aANGEETE TIG TTApapE-
TPOUG TNG BepPoKPaaTiag Kal Tou XPOVou Twv
TIPOKABOPIOUEVWYV TTPOYPAUHATWY.

A@ou £xeTe eTTIAEEEI TO TTPOYPANMA, TIOTAOTE TO
KOupTTi évapéng yia va apxioel va {eoTaivel. Oa
OeiTe OTI 01 QWTEIVEG eVOEiEEIG AeiToupyiag Ba
@wTIoTOUV Kal Ba avaBooBrivouv.

Av TrapapeiveTe 5 OeuTEPOAETTTA O€ €va eEvoU, n
OuoKeur Ba apyioel va AsIToupyei.

MNa va aANGEeTe TIG TTapapETPOUG KaTd TN dIdp-
KEIO EKTEAEONG TNG GUVTAYNG, TTATACTE TTalon
apxIKa, aAAAETE, KOl ETTAVEKKIVAOTE.

MNa va gekivioer n B€puavan, TTaTAoTE TO KOUYTTI
evepyotroinong (7).

YHMEIQZH: Katd tn didpkeia TG Aerroupyiag
YnOoiyaTog, PTTOPEITE VA TTATFOETE TO KOUMTTI
TNG TTalong Yo va OTAPATACETE T GUOKEUT, O
XPOVOBIaKOTITNG Ba oTAUATAOE! Kal Ba deixvel
TOV evaTropgivavTa xpovo. MNatroTe autod To
KOUMTTI Kal TTGAI yia va ouvexioel n Asitoupyia
Ynaoiyarog.

H @piTéda ekTTEPTTEN )0 TTPOEIBOTTOINONG OTAV
OAOKANPWVETAI O XPOVOG HAYEIPEUATOG.
AokipdoTe av gival £TOINO TO GayNTO.

Av dev gival, EavagioAyeTe aTTAWG TOV KAB0 OTN
OUOKEUI KAl TTPOYPOUUATIOTE TOV XPOVODBIOKO-
TITN VIO HEPIKA AETTTA OKOMN.

A@oU oAokANpwOEei 0 xpbdvog wnaoipatog, BydaATte
OO TO THAPA TOU KABOU EKTOG TNG OUOKEURG. H
OUOKEUI ATTEVEPYOTTOIEITAI QUTOUATA.

A®OY ONOKAHPQOEI H XPHZH THZ ZYZKEY-
HZ:

- ATToouvO£oETE TN CUOKEUR aTTd TO peUA.
- AQNOTE TN OUOKEURA VA KPUWOEI.

®

- KaBapioTe TN cuokeun akpiBuwg OTTwg e¢nyeital
OTO TUAKO TTEPT KABaPIOTNTAG.

OEPMIKH NMPOZTAZIA AZOAANEIAL:

- H ouokeun d106€1e1 Beppikn didTagn aceaieiag
TTOU TTPOCTATEUEI TN GUOKEUN OTTO TUXOV UTTEP-
B¢éppavon.

- Av n ouokeun atroouvdEeTal uovn TNG Kal
dev cavaouvdéeTal, BydATe Tn atmd Tnv Tpida,
TTEPIMEVETE TTEPITTOU 15 AETTTA, Kai avaBAAeTE
Tn oTnv Tpica. Av TTAAI dev AsiToupyei, aTTeuBuv-
Beite o€ €6OUCI0OOTNPEVO KATACTNUA TEXVIKNG
€EUTTNPETNONG TTEAATWV.

KAGAPIOTHTA

- ATToouvOEETE TN CUOKEUN aTTo TO pEUPa Kal
AQAOTE TN VA KPUWOEI TTPIV TTPAYHATOTTOINCETE
otroladnmote diadikaoia kabapiopou.

- KaBapioTe Tn ouokeun pe éva uypo travi, Bpey-
HEVO PE PEPIKEG OTAYOVEG OTTOPPUTIAVTIKOU KOl
META OTEYVWOTE TN).

- Mn xpnoiyotroieital SiaAuTIKG OUTE TTPOIOVTA PE
6&Ivo ) aAkaAikd Trapdayovta pH, 6TTwg n xAwpi-
vn, oUTE AEIOVTIKG TTPOIGVTA yia TOV KaBapIoud
TNG CUOKEUNAG.

- Mnv epBaTTideTe TTOTE TN CUOKEUR O€ VEPO
1 GAAo uypd, oUTe va Tn BAgeTe KATW aTrd TN
Bpuon.

- Zag TTPOTEIVOUNE va KaBapifeTe TOKTIKA TN
OUOKEUN Kal va a@alpeite OAa Ta UTTOAEippaTa
TPOPIPWV.

- Av n ouokeun dev BpiokeTal o€ KOAr kKatdoTa-
on KaBapidTNTAG, N ETMQAVEIQ TNG PTTOPET va
XaAdoel kal auTd va eTTNPEACEl AVaTTOPEUKTA TN
BIGPKEIO (WG TNG CUOKEUNG Kal va 08nyAoel o€
KOTAOTOON ETTIKIVOUVOTNTAG.

- Kavéva a1mod ta pépn autig TNG CUOKEURG dEV
UTTOPED va TTAEVETQI O€ TTAUVTHPIO TTIATWY

- ZTEYVWOTE OAa Ta EEOPTANPATA TTPIV GUVOPHOAO-
YNOETE Kal QUAAEETE TN GUOKEUN).

MINAKAZ ME 2YZTAZEIX

Edw pTTopeite va TTAPETE PIa IDEA YIa TOUG XPO-
VOUG YNOipaTog TwV SIapOpwY @aynTwyv

* ZHMEIQZH: AdBete utrdwn 0TI QUTEG O TTAPAE-
TPOI €ival atTTAWG eVOEIKTIKEG. O1 TPOYEG UTTOPET va
£XouV JIaQOPETIKA TTPoEAEUD, PEyeBOG, OXAHa
Kal EYTTOPIKG AP, KAl VIO auTd OEV UTTOPOUNE
va S1a0@aAiCOUpE TIG BEATIOTEG TTAPAUETPOUG VIO
OUYKEKPIUEVEG TPOPEG.
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OAHI'OZ MATEIPEMATOZ

NEsiEE Xpovog | Oepuokpaaia Mp6oBeTEC
E;w)ln-max) (min) °C) AvakiveioTe TTANPOGOPIES

TnyavnTég TATATEG

MatdTeg ATTTEG .

KOTEWUYHEVEC 300-700 9-16 200 Avapign

MatdTeg xovopég ~ R .

KOTEWUYLIEVES 300-700 11-20 200 Avapign

STITIKEG TTATATEG ~ ~ . MpocBéoTe 1/2 kour.

(5%8mm) 300-800 16-10 200 Avauign A

ZTITIKEG TTATATEG . MpooBéoTe 1/2 kourT.

KUBWVATEC 300-800 18-22 180 Avapign MG

ZTITIKEG TIATATEG . MpooBéoTe 1/2 kourT.

LOKPBOTEVEC 300-750 12-18 180 Avapign A

Marareg poorTi 250 15-18 180 Avauign

MaTdTeG OYKPaVTEVY 500 15-18 200 Avapign

KpeaTta kai

@ TTOUAEPIKA @

DiAéTO 100-500 8-12 180

Xolpiva TraidaKia 100-500 10-14 180

Mm@Tékia 100-500 7-14 180

/\OUKQVIKOTTITEG 100-500 13-15 180

MrtrouTdki 100-500 18-22 180

Ddrepolya 100-500 10-15 180

OpeKTIKG

AvoIgldTika poA& 100-400 8-10 200 Avapign

Katewuypéveg ~ ~ .

KOTOHTIOUKIEC 100-500 6-10 200 Avapign

Katewuypéva oTIK ~ ~

WapIou 100-400 6-10 200

Katewuypéveg - ~

TUPOKPOKETEC 100-400 8-10 180
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IepioTd Aayavikd 100-400 10 160
WYnoiuo otov
poupvo
. ~ XpnolpoTtroinoTe
Kéik 300 20-25 160 ©OPHA POUPVOU.
i XpnoIuoTIoOINOTE
Kig 400 20-22 180 ©OPHA POUPVOU.
< ~ XpnOoIUOTTOINOTE
Mdagivg 300 15-18 200 ©OPHA POUEVOU.
"Aukd& ovak 400 20 160

NMINAKAZ MPOBAHMATQN

MpoéBAnua

MBavr) aitia

Auon

H ouokeun AIR FRYER
Oev AsITOUpyEi.

H ouokeun dev €xel
ouvdebei 0TO pevpa.

2UVOEDTE TN OUCKEUN O€ pIa TTPIida JE
yeiwon.

O xpovodIakoTITNG dev
€Xel pUBUIOTEI.

Ma va evepyoTTOINOTE TN CUOKEUN, OTPEWTE
TOV XPOVOOJIaKOTITN UEXPI TOV ETIOUPNTO
XPOVO JAYEIPEPATOG.

Ta tnyavitd @ayntd TnG
AIR FRYER 6&¢v €xouv
yivel TeAgiwg.

H TmooétnTa TPpOQipWwY
TToU €€l TOTT00ETNOEI OTO
KaAdOI eivar uTTepBOAIKG
MeydAn.

ToTroBeTAOTE PIKPOTEPN TTOCOTNTA
OUGCTOTIKWY OTO KaAGO!I.

O1 YIKPATEPES TTOGOTNTEG AVAKIVOUVTAI
KOAUTEPQ Kal TyavifovTal opoIduop®a.

H emmAeypévn
Bepuokpaacia gival
UTTEPBOAIKG XOMNAR.

STPEWTE TO KOUWTTI pUBUIONG TNG
Beppokpaciag péxpl TNV emOuUNTH B€on.
MpooapudoTe TN BepoKpaTia:
OUUBOUAEUTEITE TOV 0ONYO PAYEIPEUATOG.

Ta 1pé@IUa TnyavidovTal
JE TPOTTO AVOUOIOYEVH.

Opiopéva ouoTaTikd
TIPETTEI VA AVOKIVOUVTQI
oTa PIod Tou Xpdvou
HayEIpEPATOG.

Otav 1a TpO@IPa BpiokovTal To éva ETTAVW
oTO GAAO (IO TTapadelypa, TNYavITEG
TIATATEG) TTPETTEN VA avakivnBouv oTa piod
TOU XPOVOU PAYEIPEPOATOG.

Ta Tnyavita dev
Byaivouv Tpayavda.

EogaApévog TUTTOG
XPNOIPOTTOIOUHEVOU
TPOYilouU.

ZUPPBOUAEUTEITE TOV TPOTTO POYEIPEPATOG
TTOU TTPOTEIVEI O TTAPACTKEUAOTHAG YIO TA
TPOQIUQ.

Aev ptTopei va
yAioTprioEl TO TNyavI/
KaAd&BI oTn ouokeur).

YTTEpQOPTWUEVO KOAGO!I.

Mn yepieTe TO KOAABI £TTAVW OTTO TV
évdeign MAX.

To kaA@BI dev gival
TOTTOBETNHEVO CWOTA OTO
TNyavi.

MaTtAoTe TO KAAGBI OTO TNYAVI HEXPI Va
aKOUOETE KAIK.

Byaivel Gotrpog katvog
atd TN CUOKEUN.

MayeipetovTal cuoTaTikKd
ME UWNAR TTEPIEKTIKOTNTA
o€ AAol.

MpooTédnke AadI

KOTA TN SIGPKEID TOU
MOYEIPEPATOG.

Mn Xpno1PoTIoIEiTE TPOPIUA PE UWNAR
TTEPIEKTIKOTNTA O€ AADI OUTE va TTPOCOETETE
emITTA0V AGdI aTTé TO ATTOAUTWG
amapaitnTo.

AuTA N GPITECA XPNOIYOTTOIET HIa TEXVOAOYia
TT0U aTTaITEl Aiyo 1} KaBOAou AddI.

To Tnyavi TTEPIEXEI AKOUN
uTTOAgiypaTa Aitroug atmod

NV Tponyouuevn Xpron.

O doTTpog KATTVOG KAVEl To AiTTog va
CeoTaiveTal oTo TNYAVI.
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Pycckum

AspodputiopHuua
AF1500D

ONMUCAHUE

A LUundposas naHenb ynpasneHus
1. WHaukaTop Harpesa 3aropaeTcs, koraa
anemeHT paboTtaet
2. WHavkaTop BeHTMRATOpa
3. Oucnnen Temnepatypa n Taimep
- Korga HaxoguTcs B nonoxeHun ON,
ByneT nepekniovaTbCs MeXay
PYHKUMSIMU TemnepaTtypbl 1 Tanmepa.
4. KHonka yBenuyeHus TeMneparypbl
KHoMka ymeHbLUIeHns TemnepaTypbl
KHonka npeasapuTenbHO HACTPOEHHbIX
pexvnmMoB
Knonka ON/OFF
KHonka ymeHbLUeHVs Tarimepa
KHonka yBenuyeHus Tanvepa
0.  YcnoeHble 0603HaveHuUs. 3aropaetcs
[ONs aBTOMaTUYECKUX, NPeaBapUTENbHO
HaCTPOEHHbIX Nporpamm
MPUrOTOBMNEHNS MO YMONYaHIo Ans
onpeAeneHHbIX TUNOB NPOAYKTOB.
BosayxoBbinyckHoe oTBepcTue
Kabenb nutaHus u Bunka
HapyxHas vawa
KopsuHa gns xapku
[MpepoxpaHuTenb KHOMKW OTKPbITUSA KOP3WHBI
KHomMKa OTKpbITUSI KOP3UHbI
Pyuka cetyaton émkoctu

oo

0o~

ITOTMMOOm

Ecnv Bawwa Mogenb He ykoMnsiekToBaHa
HY>KHOI BaM NPUHAAMNEKHOCTBIO, €6 MOXHO
NpMoBPeCTn OTAENBHO Yepes Cryxoy
TEXHUYECKOW NOOAEPKKN.

MCNOJIb3OBAHUE U YXO4

- MNepepn kaxabIM NCMOMNb30BAHNEM MOMHOCTHIO
pa3BopauyuBainTe ceTeBol kaberb.

- He ncnonbayiite npnbop, ecnu ero cocTaernsito-
LUMe N HacadKkn He YCTaHOBMEHbI AOMKHbIM
obpasom.

- He ucnonbsynrte npubop ¢ HemcnpasHbIMK Ha-
capkamu. VIx cnepyeT HemMeaneHHO 3aMeHUTb.

- He gonyckaeTcs, 4Tobbl Nnpnbop paboTtan 6e3
3arpysku;

- He ncnonbayiite npnbop, ecnv Tanmep He
paboTaeT fomKHbIM 0Gpa3oMm.

- He nepemeluante npmubop BO Bpemsl UCNOMb30-
BaHUs.
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- [Ins TOro, 4TO6bI @aHTUMNPUrapHOe NOKPbITUE CO-
XPaHsANoChb B XOPOLUEM COCTOSIHWAWN, HE UCTOMb-
3yNTE METaNMMYeckne Unm ocTpble KyXOHHble
NPUHaANEXHOCTU.

OTcoeamnHuTe anekTponpubop oT ceTn nocrne
MCMOMb30BaHWUS UMW AMNS €70 YUCTKU.

XpaHuTe 3TOT Npubop BHE AOCAraemMocTy OT
Aeten n/vnu nuu, ¢ orpaHnYeHHbIMU PU3NYeckn-
MW, CEHCOPHBIMU UM YMCTBEHHBIMU BO3MOXHO-
CTAMMU, UMK XKe TeX, KTO He 3HaKOM C npaBunamun
€ro 1cnonb3oBaHus.

yCTaHoBWUTE TepMocTaT B MUHUMansHoe (MIN)
nonoxeHue. ATO He 03HAYAET, YTO ANEKTPONPU-
60p GyAeT NOMHOCTLIO BbIKMHOYEH.

VIHCTPYK!I__WIFI no

SKCIIYATALUU

NEPEQ NCMNMOJNIb3OBAHUEM:

- Y6enuTech, 4TO yNakoBOYHbIN MaTepman Gbin
MOSHOCTbIO CHAT € npubopa.

- Mepen nepBbIM UCNONL30BAHNEM OYUCTUTE BCE
YyacTu, KoTopble ByAyT KOHTaKTUPOBaThb C MpPo-
AyKTamu NUTaHusi, kak onucbIBaeTcs B pasgene,
MOCBSILLEEHHOM YUCTKE.

NCMOJIb30OBAHUE:

- MNonHocTbio pa3BepHUTe kKabenb nepen NOAKMo-

YeHneM K ceTu.

MopgkntounTe Nprbop K aNeKTpoceTU.

- 3aroputca kHornka BKJ1 Ha naHenv ynpasneHus.

MonoxwTe NHrpeaneHTbl ANs Xapku B ceTyaTyio

eMKOCTb.

MomecTnTe aHTpUNpUrapHyto Tapenky Bo

puTiopHULY

Bbi6epuTe xenaemyto TeMneparypy, UCronb3ys

HacTpowku Temnepatypbl ot 80°C go 200°C.

YcTaHoBWTE TallMep Ha Xernaemoe BpeMs xap-

KM B a3apopuUTIOpHULIE.

- MpumeyvaHue: numenite B BUAY, 4T0, €cnv npudop

OXNaXAEH, HY>KHO 406aBUTb JAONOMHUTENBHO 3

MWHYTbI KO BPEMEHW MPUrOTOBMEHNS.

MpumeyaHue: ecnu Bbl XOTUTE NepemMeLlaTb

VHrpeaneHThbl, JoCTaHbTe Taperky u3 npubopa

Npy NOMOLLM PYYKU U BCTPSIXHUTE ee.

Mo OKOHYaHWIO BPEMEHMW NPUrOTOBNEHNS

[OCTaHbTe Tapernky us npubopa. MNpubop BbI-

KMIOYNTCA aBTOMATUYECKN.

- MPEOYNPEXOEHWE: Tapenka, ceTyatas
eMKocTb 1 ega 6yayT OYEHbD ropsiunmu.

- [MocTaBbTe Tapernky Ha POBHYO NOBEPXHOCTb,
CNocoBHyYI0 BbiAEPXKMBATL BbICOKME Temnepa-
Typbl.

- OTpenvTe ceTyaTylo eMKOCTb OT Tapernku,
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ncnonb3ysi KHOMKY hukcaLmm ceT4yaTon eMKocTn
(?), n NnOBepHUTE ceTYaTyo EMKOCTb Af1s1 TOro,
YTOObI CHSITb MPUrOTOBMEHHYIO NULLY, n3beras
pu1CKa 0XOroB.

TEMMEPATYPA U BPEMA

Bbl MOXETe N3MEHUTL BPpEMS 1 TemnepaTtypy
paboTbl Npnbopa, NCNosb3yst CUMBObI +/-.

NPEAYCTAHOBINEHHbLIE MPOrPAMMbI
3T0T Npnbop MMeeT 7 NpeayCcTaHOBMNEHHbIX
nporpamm.

YT06bI BEIGPaTL NPOrpamMmmy, HaOXXMUTE KHOMKY
BbIGop nporpamm (6). Bel MoxeTe nepekrnto-
4YaTbCs C OQHOWN NPOrpaMMbl Ha APYTYHO, HAXU-
Masi Ha 3Ty KHOMKY.

Mpu xenaHnmn Bbl Takke MOXeTe N3BMEHUTb
HacTpoWKkv TemMnepaTypbl 1 BpeMEHU AN
npeaycTaHOBIIEHHbIX NPOrpamm.

Mocne BbIGOpa NporpaMMbl HAXXMUTE KHOMKY
CrapT, 4TO6bl Ha4aTb MPUrOTOBMEHME.

Bbl yBuanTe, 4to nHamkatop paboTtbl 3aroputcs,
npv 3TOM Muras.

Ecnu nopgoxaatb 5 cekyHa, He BbIXxoas n3
MeHI0, Npubop Ha4HeT paboTy.

YT00bI N3MEHUTL Kakne-nnbo HacTPOMKK BO
BPEMsi MPUroTOBMEHWS, CHa4ana noctaBbTe
npubop Ha nayay, BHeCMTe U3MEHEHUS, a 3aTeM
B0306HOBUTE paboTy npubopa.

YTtobbl HayaTb HarpeB Npubopa, HaxXMuTe
kHornky ON.

NMPUMEYAHWE: Bo Bpemsi NpUroToBneHnst Bbl
MOXeTe HaxaTb KHorky Naysa, 4tobbl ocTa-
HOBUTb Nprbop. TarMep Takke OCTaHOBUTCS,
oTobpaxasi ocTaBLUeeCcs BpeMS NPUrOTOBIIEHUS.
HaxmunTe kHonky lMaysa ele pas, 4Tobbl BO306-
HOBWTb MPUrOTOBMEHWE MULLN.

Mo ncteveHnn BpemeHn NpUroToBeHnst
puTIOpHULIA NOJACT 3BYKOBOW CUrHar.
Y6eguTech, 4TO efa NPUroToBreHa.

Ecnu 310 He Tak, Bam HY>HO yCTaHOBUTbL Yally
06paTHO BO hpUTIOPHMLYY 1 3anporpaMmMmpo-
BaTb TalMep NPUrOTOBIEHNS €Ll Ha HECKOMbKO
MWHYT.

Mo OKOHYaHWM NPUrOTOBMEHUS BbIHBTE BCHO
Yaluy us npubopa. MNpubop BbIKMIOYNTCS aBTO-
MaTnyeckm.

BHUMAHWE: yawa, kopavnHa n ega 6yayt
OYEHb ropsunmu.

YcTaHOBWTE Yallly Ha NOBEPXHOCTb, KOTopast
BbIAEPXKMBAET BbICOKME TeMNepaTyphbl.

BbIHbTE KOP3WHY 13 Yalllbl C MOMOLLbHO KHOTKM
0CBOOOXAEHUSA KOP3UHbI, @ 3aTeM BbIHBTE ey,

®
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cneas 3a TeM, YTob6bl He obxeubcs (PycyHok 1).
- MNMpumevaHne: Cpasy nocne NpuUroToBneHns

Bbl MOXETE UCMOSb30BaTh (PPUTIOPHULY ANS

MOBTOPHOIO NMPUrOTOBMEHUS MULLN.

MO OKOHYAHUU UCMOJIb3OBAHUA MNMPU-

BOPA:

- OTkmtounTe Npubop ot ceTw.

- favite npubopy ocTbITb.

- YncTnTe npubop Tak, kak 06bACHEHO B pasaene
no uncTke npudopa.

TEMJTIOBAA 3ALLUTA U BE3OMNACHOCTb

- MNMpnbop ocHalLeH 3aLMTHLIM YCTPONCTBOM,
KOTOpOe 3alLMLLaeT ero OT neperpesa.

- Ecnn npnbop camocTosTensHo BbikNoYaeTcs u
He BKIOYaeTCs CHOBA, OTKITKUYUTE €ro OT 3ek-
TpoceTu 1 nogoxamTe okoro 15 MUHyT nepeq
€ro NoBTOPHbIM noAkntoveHneM. Ecnv npubop
He BKrtovaeTcs, obpaTtuTech 3a KBanuuumpo-
BaHHOWN TEXHNYECKON NOAAEPKKON.

OYUCTKA

- [lo Toro, Kak BbINOMHATL O4NCTKY Npubopa,
OTCOeANHUTE ero OT CeTU U fanTe eMy OCTbITb.
OunctnTte Npnbop, NCNONb3ys BMaxHYH TKaHb
N HECKObKO Kanernb YUCTALWEN XUAKOCTH, U
BbITPUTE €ro HacyXxo.

He ponyckaeTcsa ncnonb3oBaTb pacTBOpUTENN
UKW NPOAYKTbI HAa OCHOBE KWUCMOTbI UMK C BbICO-
Kum ypoBHeM pH, Hanpumep, otbenusatens, a
Takke abpasvBHble Y/CTSLLME BeLLEeCTBa.

He nomelyavite anekTponpu6op B BOAy Unm
VIHYI0 XNAKOCTb, a TakKke Nof, CTPYHo BOAbI.
PekomeHnayeTcs perynspHo ounwiate npubop u
TLaTeNbHO yAanaTb BCE MULLEBbLIE OCTaTK.
Ecnn npnbop He ByaeTt cogepxaTtbCsi B YACTOM
COCTOSIHUM, €ro NOBEPXHOCTb MOXET ObITb No-
BpexeHa, CpoK Cry>Kbbl CoKpalleH unu aaxe
€ro 1ucnonb3oBaHne cTaHeT HebGe3onacHbIM.
Hukakvie Yactu atoro anekTponpubopa He gony-
CKaeTCs MbITb B MOCYAOMOEYHOWN MalUnHe.

- 3aTem npocyLumTe BCe YacTu nepes cOOpKon.

TABJIMLA PEKOMEHOALMA

30echb Bbl MOXETE HaWTU pekoMeHaaummn no
BPEMEHU 1 TeMMNepaType NPUroToBIEHNS A
pasnuyHbIx 6mtog,.

* MIPUMEYAHWE: 3Tn HacTpomnKK ABNSIIOTCS Opu-
€HTUPOBOYHBIMU. TaK Kak UHIPEeANEHTbI pasnu-
YaKTCs MO NPOUCXOXKAEHNIO, pasmepy, hopme 1
Mapke, Mbl HE MOXeM rapaHT1poBaTb ONTUMarb-
Hble HAaCTPOMKUN AN KOHKPETHBIX UHIPEANEHTOB.
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PYKOBOACTBO MO KYJINMHAPUU

Konnyectso
enbl (MUH- Bpems | Temnepatypa [ononHuTensHas
MaKc) (MuR) | (°C) BeTpsxHyTe UHopMaLMs
()
>KapeHbi
KapTodens n
KkapTodens pu
ToHkne
3aMOpPOXEHHbIE 300-700 9-16 200 BcTpsxHyTb
TIOMTUKM
ToncTtble
3aMOpPOXEHHbIE 300-700 11-20 200 BcTpsixHyTb
TNIOMTUKN
[omatuHuni
kapTtodens pu 300-800 16-10 200 BcTpaxHyTb ﬂggﬁgme 12 et n.
(5%8 mm)
KapTogenbHble
[onbKiA M- 300-800 1822 | 180 Berpsxuyts | Hio0askte 12 cr. n.
AomatuHemy
KapTogenbHble [o6asbTe 1/2 cT. .
KyGuKn 300-750 12-18 180 BcTpaxHyTb Macna
Poctun 250 15-18 180 BcTpsaxHyTb
KapTodenbhas
saneKanka 500 15-18 200 BcTpaxHyTb
@ Msico n nTuua @
Creik 100-500 8-12 180
CBWHble OTOUBHbIE 100-500 10-14 180
Fambyprep 100-500 7-14 180
Cocucka B Tecte 100-500 13-15 180
Hoxkun 100-500 18-22 180
KypwvHas rpynka 100-500 10-15 180
3akycku
AnyHble pyneTbl 100-400 8-10 200 BcTpsixHyTb
3aMOpoXeHHble
KypUHbIE HarTeTChl 100-500 6-10 200 BcTpaxHyTb
3aMOpOoXeHHble
pbIGHbIE Nanoyku 100-400 6-10 200
VMcnonb3ynte
3aMOpoXeHHble rotoBsble ANns
CbIpHbIE Nanoyku 100-400 8-10 180 NpUroTOBNEHNS B
OyxoBKe
B NaHWPOBKe 100-400 8-10 180
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dapLunpoBaHHble
OBOLLM 100-400 10 160
Bbineyka
Vcnonbayite
¢opmy Anst
Kekc 300 20-25 160 BbINedKM / nocyay
Ans 3anekaHus
Mcnonb3ayite
Knw 400 20-22 180 copmy Ans
BbINeYku
Vcnonbayite
. opmy Anst
MadduHbl 300 15-18 | 200 BbiNeYky / nocyay
ONA 3anekaHus
Cnapfkue 3akycku 400 20 160

YCTPAHEHUE HEUCIMPABHOCTEN

Mpobnema Bo3moHbIe MpyUYMHBI Pewwenve
Mpubop He nogkntoyeH BcTtaBbTe ceTeByto BUNKY B PO3ETKY C
K ceTu. 3a3eMneHnem.
ASPOOPUTIOPHULA

He paboTaert.

Bbl He ycTaHOBMAN
Tanmep.

MoBepHWTe NepekntoyaTens Taimepa
Ha HyXHOe BpeMsi MPUroToBIIeHUs Ans
BKIHOUEHMs1 npubopa.

MpoaykKThbl, KOTOpble
Xapunmce B
ASPOSPUTIOPHULE,
HEe MPUroTOBUMMUC.

YpeamepHoe
KONMUYecTBO efbl B
KOpP3UHE.

MonoxwuTe B KOP3UHY MEHbLUWIA 06bEM
NpoayKTOB.

MeHblune napTum obxapusatoTcs
paBHOMEPHO.

3apaHHasa Temnepatypa
CIULLKOM HU3Kas.

MoBepHWTE NepekroyaTens TeMrnepaTtypbl B
HY>XHOE MOMoXeHue.

Hactpoiika Temnepatypbl - CM. PyKOBOACTBO
10 NPWUrOTOBIIEHUIO AF1S CMIPaBKY.

EpnaB OnpegeneHHble [MpoaykTbl, KOTOpbIE HAXOAATCA APYr Ha
ASPOPPUTIOPHULIE NPOAYKTbl He06x0AMMO Apyre unv Apyr HanpoTuB Aapyra (Hanpvmep,
obxapuBaetcs BCTPSIXMBaTb BO BPeMSsi KapTodhenb pun) BO BpeMSsi NPUroTOBNEHNS
HepaBHOMEPHO. NpUroToBNEHUS!. HY>XHO BCTPSIXVBATb.

XapeHble 3akyckn

He CTaHoBATCS Wcnone3yetcs

XPYCTALLUMM
Ha Bbixoae u3

ASPOOPUTIOPHULLbI.

HenpasBuUIbHbIA TUMN
enpl.

Cwm. WHCTPYKLMN NO NPUTOTOBNEHUIO eabl.

He BcTaBnsercs
ckoBopopa / Kop3uHa B
npuoéop.

KopauHa nepenonHeHa.

He 3anonHanTe KOP3nHy BbilLE OTMETKM
MAX.

KopauHa yCTaHOoBIeHa

BO OpUTIOPHULLY
HenpaBUIbHO.

BcTaBbTe KOp3nHY BO (OPUTIOPHULLY,
HaXKMMas BHW3, MOKa He YCMbILUUTE LLEeYOK.

M3 npnbGopa BbixoguTt
Genbliii AbIM.

Bbl ncnons3osanu
NPOAYKTbI C BLICOKMM
cogepxxaHvem macna.
B eny 6bino gobasneHo
macro.

He vcnonbayiite NpoayKThl C BLICOKMM
cofepxaHnem Macna u He gobasnsnTte
M3MNULLIHEE KONMYeCTBO Macna.
A3podpuTIOpH1LIA UCTIONb3YET TEXHOMOTUIO,
npuv KOTOPOW HEOBXOAMMO OYeHb Mano Macna
unu ero He TpebyeTcsa BoobLLE.

CkoBopopa coaepxuT
oCcTaTKu Xupa nocne
npegblayLuero
NCMOonb30BaHUA.

Benbii obIM BO3HMKAET M3-3a HarpeBaHusi
Xupa Bo (ppuTiopHuLe. ObssatensHO
oyunLanTe PpUTIOPHULLY NOCne Kaxaoro
MCMNOMb30BaHMs.
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Romana

Friteuza cu aer

AF1500D
DESCRIERE
A Panou de comanda
1. Indicator luminos temperatura. Acesta
se va aprinde atunci cand elementul
este pornit.
2. Indicator ventilator
3. Afisarea temperaturii si temporizatorului

- va alterna intre functiile de

temperatura si temporizator cand este

PORNIT.

Buton de crestere a temperaturii

Buton de scadere a temperaturii

Buton mod prestabilit

Buton pornire/oprire

Buton de scadere a temporizatorului

Buton de crestere a temporizatorului

0. Simboluri. Se aprinde pentru a indica
programele de gatit prestabilite automat
pentru anumite tipuri de alimente.

lesirea de aer

Cablu de alimentare si mufa

Tigaie exterioara

Cos pentru prajit

Protectie buton deschidere cos

Buton deschidere cos

Manerul cosului

2o0o~No O

IOTMMmMUOUO®

Daca modelul aparatului dvs. nu are accesoriile
descrise mai sus, acestea pot fi achizitionate si
separat de la serviciul de asistenta tehnica.

UTILIZARE SI INGRIUJIRE:

- Desfasurati complet cablul de alimentare al
aparatului nainte de fiecare utilizare.

- Nu utilizati aparatul daca piesele sau accesoriile
nu sunt montate in mod corespunzator.

- Nu utilizati aparatul daca accesoriile atasate
acestuia sunt defecte. Inlocuiti-le imediat.

- Nu folositi aparatul daca este gol.

- Nu utilizati aparatul daca butonul temporizatoru-
lui nu functioneaza corespunzator.

- Nu miscati aparatul in timpul utilizarii.

- Pentru a mentine tratamentul antiaderent in
stare buna, nu utilizati ustensile metalice sau
ascutite.

- Deconectati aparatul de la reteaua de alimentare
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atunci cand nu 1l utilizati si inainte de a-l curata.
- Depozitati aparatul intr-un loc care sa nu fie
la indemana copiilor si/sau a persoanelor cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse,
ori care nu au experienta sau cunostintele
necesare.
- Rasuciti butonul termostatului la setarea minima
(MIN). Aceasta nu inseamna ca aparatul este
oprit permanent.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
INAINTE DE UTILIZARE:
- Verificati daca ati scos tot ambalajul produsului.

- Inainte de prima utilizare, curatati componentele
care vor intra in contact cu alimentele in maniera
prezentata in sectiunea despre curatare.

- UTILIZARE:

UTILIZARE:

- Desfasurati complet cablul inainte de a-I introdu-
ce in priza.

- Conectati aparatul la reteaua electrica.

- Butonul ON al panoului de control se va aprinde
n culoarea rosie.

- Puneti in cos ingredientele pe care dorii sa le
prajiti.

- Introduceti vasul in friteuza.

- Alegeti temperatura necesara cu ajutorul setarii
temperaturii de la 80 °C la 200 °C.

- Setati temporizatorul la timpul dorit de prajire.

- Nota: tineti cont de faptul ca, daca aparatul este
rece, trebuie sa adaugati 3 minute la timpul de
gatire.

- Nota: daca doriti sa agitati ingredientele, scoateti
vasul din aparat apucandu-I de méaner si agitatji-I.

- Dupa expirarea timpului de gatit, scoateti vasul
din aparat. Aparatul se va opri automat.

- ATENTIE: Vasul, cosul si alimentele vor fi foarte
FIERBINTI.

- Puneti vasul pe o suprafata plana, care rezista la
temperaturi mari.

- Desprindeti cosul din vas, cu ajutorul butonului
de eliberare a cosului (G) si rasturnati cosul pen-
tru a scoate cartofii, evitand riscul de a va arde.

TEMPERATURA SI TIMP
- Puteti schimba timpul si temperatura utilizadnd
simbolurile +/-.

PROGRAME PRESTABILITE
- Acest aparat are 7 programe prestabilite.
- Pentru a selecta un program, apasati butonul
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pentru programe (6). Puteti trece de la un pro-
gram la altul prin apasarea aceluiasi buton.

- Daca doriti, puteti modifica, de asemenea, se-
tarile de temperatura si timp pentru programele
prestabilite.

- Dupa ce programul a fost selectat, apasati buto-
nul de pornire pentru a incepe incalzirea.

- Veti observa ca indicatorul luminos pentru functi-
onare va lumina intermitent.

- Daca asteptati cinci secunde in timp ce sunteti
ntr-un meniu, dispozitivul va incepe sa functio-
neze.

- Pentru a modifica orice setare in timpul prepara-
rii, mai intai ntrerupeti, modificati si apoi reluati.

- Pentru a porni incalzirea, apasati butonul
PORNIT.

- NOTA: in faza de preparare, puteti apasa
butonul de pauza pentru a opri aparatul, tem-
porizatorul se va opri si va afisa timpul ramas.
Apasati din nou acest buton pentru a relua faza
de preparare.

- Friteuza va emite un semnal sonor atunci cand
timpul de preparare s-a incheiat.

- Verificati ca mancarea sa fie gatita.

- In caz contrar, nu trebuie decéat sa puneti
recipientul din nou in friteuza si s programati
temporizatorul pentru inca cateva minute de
preparare.

- Dupa ce prepararea s-a incheiat, scoateti
complet tigaia din aparat. Aparatul se va opri
automat.

- ATENTIE: atat tigaia si cosul, cat si mancarea,
vor fi FOARTE fierbinti.

- Asezati tigaia pe o suprafata care sa reziste la
temperaturi mari.

- Separati cosul de tigaie cu ajutorul butonului de
eliberare a cosului si apoi rasturnati mancarea,
fara niciun risc sa va ardeti (Figura 1)

- Nota: Nu este necesar sa asteptati pentru a
reutiliza friteuza cu aer imediat dupa prepararea
anumitor alimente

DUPA CE ATI TERMINAT:

- Deconectati aparatul de la reteaua de alimen-
tare.

- Lasati aparatul sa se raceasca.

- Curatati aparatul asa cum se arata in sectiunea
privind curatarea.

PROTECTOR TERMIC DE SIGURANTA:

- Aparatul are un dispozitiv de siguranta care
previne supraincalzirea sa.

- Daca aparatul se opreste singur si nu porneste

®
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din nou, deconectati-l de la reteaua de alimenta-
re si asteptati aproximativ 15 minute Tnainte de
a-l reconecta. Daca masina nu porneste din nou,
solicitati asistenta tehnica autorizata.

CURATARE

- Deconectati aparatul de la reteaua de alimentare
electrica si lasati-l sa se raceasca inainte de
efectuarea oricarei operatii de curatare.

- Curatati aparatul cu o carpa umeda si cateva
picaturi de detergent lichid, apoi stergeti-I.

- Nu utilizati solventi sau produse cu pH acid sau
bazic, precum inalbitori sau produse abrazive,
pentru curatarea aparatului.

- Nu scufundati niciodata aparatul in apa sau
in orice alt lichid si nu lasati apa sa curga pe
acesta.

- Este recomandabil sa curatati aparatul in mod
regulat si sa indepartati resturile de alimente.

- Daca aparatul nu este bine curatat, suprafata
acestuia se poate deteriora, afectand in mod in-
evitabil durata de functionare, devenind nesigur
pentru utilizare.

- Nicio componenta a aparatului nu este potrivita
pentru curatare in masina de spalat vase.

- Apoi uscati toate piesele Tnainte de asamblare si
depozitare.

TABELDE RECOMANDARI

Aici puteti gasi recomandarile noastre privind
timpul si temperatura necesare pentru prajirea
diverselor alimente.

* NOTA: aceste setari sunt doar orientative. Pro-
dusele alimentare pot varia in functie de origine,
dimensiune, forma si marca, astfel incat nu putem
garanta cele mai bune setari pentru un anumit
aliment.
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GHID DE GATIRE

Cantitate ) )
?,ITI]liTr]fmaex) ;I'rlnnlmnp) ;I?g;peratura Agitare Extra Informatii
)
Cartofi si cartofi prajiti
Cartofi prajiti g ) .
congelati sublir 300-700 9-16 200 Agitare
Cartofi pai grosi si g } .
congelati 300-700 11-20 200 Agitare
Cartofi préajiti de casa ~ g : Se adauga 1/2
(5x8 mm) 300-800 16-10 200 Agitare lingura de ulei
Cartofi wedges de ; Se adauga 1/2
cas3 300-800 18-22 180 Agitare lingura de ulei
Cartofi cubulete de g -~ . Se adauga 1/2
cas3 300-750 12-18 180 Agitare lingura de ulei
Cartofi Rosti 250 15-18 180 Agitare
Cartofi gratinati 500 15-18 200 Agitare

Carne si carne de

@ pasare @

Friptura 100-500 8-12 180

Cotlet de porc 100-500 10-14 180

Hamburger 100-500 7-14 180

Carnati 100-500 13-15 180

Ciocanele 100-500 18-22 180

Piept de pui 100-500 10-15 180

Gustari

Rulouri de primavara 100-400 8-10 200 Agitare

Aripioare de pui 100-500 610 | 200 Agitare

congelate gJ

Crochete de peste

congelate 100-400 6-10 200

Péine congelata ] ) Utilizati cuptorul gata
maruntita 100-400 8-10 180 pentru gatit
gustari din branza 100-400 8-10 180

Legume umplute 100-400 10 160
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Coacere
Folositi o forma de

Prajituri 300 20-25 160 copt/un vas pentru
cuptor

Quiche 400 20-22 180 Folositi forma de copt
Folositi o forma de

Briose 300 15-18 200 copt/un vas pentru
cuptor

Gustari dulci 400 20 160

DEPANARE
Problema Cauze posibile Solutia

FRITEUZA cu AER nu mai
functioneaza.

Aparatul nu este conectat.

Conectati mufa de alimentare la o priza de
perete cu impamantare.

Nu ati setat temporizatorul.

Rotiti manerul temporizatorului péna la timpul de
gatire necesar pentru a aprinde aparatul

Mancarurile prajite cu
FRITEUZA cu AER nu
sunt gata.

Cantitatea de mancare in
cos este prea mare.

Puneti grupe mai mici de mancare in cos.
Grupele mai mici sunt prajite mai uniform.

Temperatura setata este
prea scazuta.

Rotiti manerul de reglare a temperaturii pana
unde este necesar.

Setarea temperaturii - consultati ghidul de gatire
pentru referinta.

Mancarea este prajita
neuniform in FRITEUZA
cu AER.

Anumite tipuri de mancare
trebuie agitate la jumatatea
timpului de gatire.

Mancarurile care se afla deasupra sau intre ele
(de exemplu cartofii prajiti) trebuie agitate la
jumatatea timpului de gatire.

Gustarile prajite nu sunt
crocante cand ies din
FRITEUZA cu AER.

Felul de méncare gresit este
folosit.

Consultati instructiunile de gatit ale produselor
alimentare.

Nu pot introduce tigaia/
cosul in aparat.

Cosul este supraincarcat.

Nu umpleti cosul peste indicatia maxima.

Cosul nu este plasat corect
in tigaie.

Tmpingeti cosul jos i tigaie pana cand auziti un
clic.

lese Fum Alb din Aparat.

A fost folosita in mancare o
mare cantitate de ulei.
Afost adaugat ulei in
mancare.

Nu folositi grupe alimentare cu continut mare
de ulei nici nu addugati ulei in plus care nu este
necesar.

O friteuza cu aer foloseste tehnologia in care
uleiul este scazut sau nu este necesar.

Tigaia contine inca reziduuri
de grasime de la utilizarea
anterioara.

Fumul alb este provocat de grasimea care se
ncinge in tigaie. Asigurati-va ca tigaia este
curatata corespunzator dupa fiecare utilizare.
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Bbnrapcku

®puTtropHuUK Air Fryer
AF1500D

OMNMUCAHUE

A LundpeHo Tabno Ha ynpasneHve
1. MHoukaTop Ha Temnepatyparta Lle
CBeTHe, KoraTo ypeabT ce Hamupa Ha
LON.
2. MHaukaTop 3a BeHTMnaTop
3. Temnepatypa u Tabno 3a BpemeTo.
Korato ce Hamupa B pexum ,ON* e
npeckaya mexay Ternepartypa u Bpeme.
4. ByToH 3a yBennyaBaHe Ha
Temneparyparta
5. ByToH 3a HamansBaHe Ha
TeMmneparyparta
6. ByToH 3a npeaBaputenHo 3aganeHu
nporpamMu.
ByToH 3a ,,BKITKOYEHO/M3KIMKOYEHO*.
ByToH 3a yBenunyaBaHe Ha BpemeTO.
ByToH 3a HamansBaHe Ha BpeMeTo.
0.  Cuwmsonu LLle cBeTHe, 3a Aa ykaxe
Ha npenBapuTerHoO 3ajageHara
nporpamMa, crnopes Buaa xpaHa, KonTo
ce npuroTes.
M3xopn 3a Bb3gyxa.
B3axpaHBaLy kaben u wencen.
BbHWHa kadmuka.
KolwHnyka 3a nbpxeHe
3alwmTa Ha byToHa 3a oTBapsiHe Ha
KOLLHMYKaTa
ByToH 3a oTBapsiHe Ha KOLUHMYKaTa
[pbxKa Ha KOLLIHWYKaTa

S©®N

MMOO W

I®

B cnyyan, Yye ypeabT, ¢ KOMTO pasnonaraTe e
MOZen, HEOKOMMNIIEKTOBAH C ropeonucaHnTe
NpUCTaBKK, TAX MOXeTe Aa npuaobueTe oTaenHo
B CEPBU3NTE 3a TEXHUYECKO 0BCnyKBaHe.

YNOTPEBA U NMOAAPDBXKA :

- Mpeamn ynotpeba pa3suiiTe HaMbIHO 3axpaHBa-
Lwms kaben Ha ypega.

- He ns3nonseawTte ypega npv HenpaBuiHO nocTa-
BEHW NPUCTaBKM.

- He nanonaeawte ypega ako npvkayeHuTe KbM
Hero npuctaeku ca aedekTHn. HezabasHo v
3amMmeHerTe.

- He usnonseainte ypena, KoraTto e npaseH.

- He usnonseante ypena B cnyyauTte, korato
paboTun HemanpasHO.

- He aBuxeTe 1 He npemecTBavTe ypeaa, 4OKaTo
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ce Hamupa B paboTeH pexum.

W3kntoyeTte ypena, KoraTo He ro usnonssare,
WM KoraTo ce roTBuTe Aa ro noyYmcTuTe.
CbxpaHsaBanTe ypefa faney oT gocera Ha feua
n/vnun xopa ¢ HamaneHn U3nYecKkn, CEH30PHN
U YMCTBEHW Bb3MOXHOCTM, UNn Takvea 6e3
ONuT 1 NO3HaHMA 32 GopaBeHe C Hero.
MocTaBsAHETO Ha TepmocTaTa B MUHUMAITHO
nonoxexue (,MIN“ ) He o3Ha4aBa, Ye ypeabT e
N3KIHOYEH.

HAYMH HA YINTOTPEBA

3ABENEXKW NPEOU YNOTPEBA:X

- YBepeTe ce, Ye M3LSANo cTe OTCTpaHunu ona-
KoBKaTa Ha ypeaa.

- Mpeaw foa nanonaeate en. ypeda 3a Mbpsu NbT,
roYncTeTe BCUYKM YacTu, HAMUpALLM ce B [0-
N1p C XpaHWUTenHuTe NPOAYKTH, KaTo crieaBaTte
ykasaHusita B pasgen “lMoyncteaHe”.

YMNOTPEBA:

- MNpeawn ynotpeba pa3Buiite HAaMbIHO 3axpaHBa-
Lwms kaben Ha ypena.

- BknioveTe ypena B enektpuyeckaTa mpexa.

- ByTOHBT 3a BKINIOYEHO Ha KOHTPOMNHOTO Tabno
LLie CBETHE.

- MNocTaBeTe B KOLUHMYKATa XpaHUTENHUTE Npoay-

KTW, KOUTO XeNnaeTe a NbpxuTe.

MocTaBeTe KodhunykaTa BbB Bb3AYLLHUSA pU-

TIOPHMK

Mocpeacteom perynaTtopa 3a Temneparyp,

n3bepeTe Heobxogmmara Temneparypa B auna-

nasoHa ot 80 °C go 200 °C.

3apeincTBaiiTe Temrnopusatopa, 3buparkm He-

06xoamMmoTo Bpeme. PpUTIOPHUKBT LLe 3anoyHe

paboTa.

Benexka: mons nmante npeasug, Ye npu

CTyAeH ypeq cnepga ga npubasvTe TpU MUHYTU

KbM BPEMETO 3a NPUroTBSIHE HA XPaHUTENHUTE

NPOAYKTK.

Benexka: B cnyyan, 4e no Bpeme Ha npurot-

BSIHETO Ha XpaHUTENHWTE NPOAYKTUN XKenaeTe

Aa cTpbCcKaTe XpaHUTENHUTE NPOAYKTU, NPOCTO

naTternete kouykata oT BbTPELLUHOCTTa Ha

ypena u rv ctpbekanTe. [OpHOTO AenicTBrEe He

LLle 3acerHe 3Ha4YMTENHO NpoLeca Ha NPUroTBsi-

He Ha npogykTuTe.

Cnep npukntoyBaHe npoleca Ha NpuroTesiHe Ha

npoayKkTuTe, n3BafeTe M3usano koguyikara ot

ypena. YpeabT cnvpa aBTOMaTu4HO.

BHUMAHWE: Kodurukara, KowHn4kaTa un

xpaHutenHute npogyktn ca W3KNKOYNTENHO

ropetyu!
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- MocTaBeTe KolWHMYKaTa Ha noaxoasiia,
cnocobHa fa nsgbpxka BUCOKM TeMNepaTypu,
NOBLPXHOCT.

OTheneTe KOLWHUYKaTa OT KodomykaTa nocpes-
cTBoM ocBoboxaaBalyusi 6yToH (G), cnep koeto
A1 0GbpHEeTe HaobpaTHO, 3a Aa U3nagHaT XpaHu-
TENHWUTE NPOAYKTU 6e3 pUCK OT U3rapsiHe.

TBPEME U TEMIMEPATYPA

MoxeTe fa NpoMeHuTe TemMnepartypara u Bpe-
MeTO, HaTUCKaNKNCUMBOTUTE+/-.

NPEOABAPUTENHO 3AAAOEHU NPOIrPAMU
YpenwT pasnonara ¢ 7 npeaBapuTenHo 3agage-
HW Nporpamu.

3a n3bop Ha nporpamara, HaTUCHeTe ByToHa 3a
nporpamun. MoxeTe Aa ce NpexBbprsATe OT efHa
nporpama Ha Apyra nocpefcTBOM CbLLMS TO3U
OyTOH.

ChbLU0 Taka npu XenaHue CbLLo MOXeTe Aa n3-
MeHWTe napameTpuTe Ha TemnepaTypa u Bpeme
Ha npefBapuTENHO 3aA4aAeHNTe Nporpamu.
Cnep n3bopa Ha nporpama HaTUCHeTe MyCcKoBUS
6yTOH, 3a Aa 3ano4HeTe 3arpsisaHeTo. LLle 3abe-
nexuTe, Ye UHAMKaToOpK 3a paboTeH pexum Lie
CBETHaT ¥ 3anoyHaT Aa npumurear.

AKO v34akaTe B MEHIOTO 5 cekyHaw, ypeabT e
3ano4yHe aa pabotu.

3a npomMsiHa Ha napameTpuTe Mo Bpeme Ha pe-
LienTaTa, MbpPBO HanpaBeTe nay3a, crej KoeTo
v NPOMEeHeTe 1 3a4encTeanTe ypeaa OTHOBO.
3a 3anoyBaHe Ha 3arpsiBaHeTo, HaTUCHeTe
byToHa 3a 3agencreaHe (7).

BHUMAHMWE: o BpeMe Ha pexuma Ha roTBeHe
MoXeTe Aa HaTucHeTe ByToHa ,naysa’“, upes
KOeTo Le cnpeTe ypeaa. TemnopmaatopbT
cnmpa 1 nocoysa ocTaBaLLoTo Bpeme. OTHOBO
HaTucHeTe To3n ByTOH, 3a Aa NpPoAbIKUTE
npoLeca Ha rotBeHe.

KoraTo BpeMeTo 3a NpuUroTeBsiHe Ha XpaHuTen-
HUTE NPOAYKTU n3Tede, PPUTIOPHVKBLT N3aaBa
npegynpeauTeneH 3Byk,

YBepeTe ce, Ye NpoayKTUTE ca NPUroTBEHM.

Ako He ca, camo crnefBa fa BkapaTte OTHOBO
cbAa B ypeda v fa nporpamvpare Temnopu3sa-
TOpa 3a HSAKOIIKO MUHYTU NoBeYe.

Cniepq npuknioyBaHe npoueca Ha NpuroTesiHe Ha
npoaykTuTe, nsBageTe n3uano koduykara ot
ypeaa. YpeabT cnvpa aBToMaTuyHo.

CINEA NPUKITIOYBAHE HA PABOTATA C
YPEOA:

- M3knioueTe ypeaa oT 3axpaHBallarta Mpexa.
- OcTaBeTe ypena fa ce oxflaau

®

- MouuncteTe ypena cnopen KakTo e ykaszaHo B
pasgena ,loyncreaHe”.

TEPMO3ALLUUTA NPU NPEMPABAHE:

- YpenbT e cHabaeH CbC 3alnUTEH MEXaHU3bM,
npeanaseall ro oT BCSKakbB BUA, NperpsiBaHe.

- AKO ypeabT ce M3KMoYM aBTOMaTUYHO U He
ce BKITH04M NOBTOPHO, U3BaZeTe Liencena oT
er. KOHTaKT, n34yakante okono 15 MuHyT! 1 ro
BKITHOYETE OTHOBO. AKO 1 ToraBea He paboTu,
0ObpHETE ce KbM OTOpU3MpaH CepBU3 3a TEXHU-
yecko obcnyxBaHe.

NMOYNCTBAHE

- Mpegwn nouncTBaHe M3knoyeTe ypeaa ot
3axpaHBallaTa Mpexa v ro octaBeTe fa U3-
CTUHE.

MouncTeTe ypeaa c BnaxHa kbpra, HarnoeHa ¢
HSIKOJIKO Karku MUeLL, npernapar, crief KOeTo ro
noacyLueTe.

3a No4ncTBaHEeTOo Ha ypeaa He usnonssante
pasTBOPWUTENW ¥ MpenapaTit C KUCENUHEH Unu
ocHoBeH pH dakTop, kaTo 6envHa 1 abpasveHU
NPOAYKTU.

He notansiite ypena BbB BoAa unv apyra Tey-
HOCT, 1 He o NoCTaBsnTe Nop Tevalla Boja.
MpenopbuutenHo e Aa noyucTeate en. ypeaa
PEOOBHO M HAaMbIIHO la OTCTpaHsiBaTe OCTaThb-
umMTE OT XpaHa.

YpenbT cneasa da ce noaabpxa uvcT. B npo-
TUBEH Crny4Yaii NOBbPXHOCTTa My MOXe Ja ce
noBpeau, U ToBa Aa CbkpaTh 6e3Bb3BPaTHO eKC-
nroaTauuoHHKS MYy XXUBOT, @ CbLUO U a cTaHe
npyYMHa 3a Bb3HVKBaHE Ha OMacHO MOSIOKEHMe.
He ce gonycka KosiTo U ja e YacT OT To3u ypen,
fda Gbae u3MMBaHa B CbAOMUSNHA MaLUvHa.
Cnep ToBa, NoAcyLLeTe Ao6pe BCUYKM YacTu,
nocTaseTe rn 06paTHO U CbxpaHeTe ypeda.

TABJIULUA C NPEMOPBKU

B HacTosilwaTta Tabnuua Moxe Aa nony4nte
npeacTaBa 3a NPUroTBSHETO Ha pasnuyHu BUOoOBE
XpaHWUTENHU NPoayKTH

* BENEXKA: Umavite npeasua, ve Te3n na-
pamMeTpu ca OPUEHTUPOBBYHU. XpaHUTENHUTE
npoaykTu morat ga 6baaT ¢ pa3nuMyHM Npomnsxos,
pa3mep, hopma 1 Mapka, Nopaan KoeTo He Mo-
KeM [a rapaHTupame, Hai-4obpuTe napameTpu
3a OnpeaeneHn XpaHUTENHN NPOaYKTY.
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YNMbTBAHE 3A NPUTOTBAHE

Konuecreo Bpewve | Temnepartypa JonbnHuTenHa
Egln-max) (MUH) °C) Pasknatete UHchopMaLys
MbpxeHn kapTodun
PUHN 3amMpaseHn
MbpXKEHH KapTodut 300-700 9-16 200 CwmeceTte
[ebeno HapsizaHu
3ampaseHun 300-700 11-20 200 Cwmecete
MbPXEHN KapTodu
[ob6asete 1/2
f:gz%:”(gfgm;” 300-800 16-10 | 200 Cwmecete ronAMa MoK
[oGasete 1/2
Kaprocm Ha 300-800 18-22 180 CwmeceTe ronsimMa nbxuua
pe3eHun onvo
[oGaseTe 1/2
flomawm kaptodm | 34750 1218 | 180 CMecere | ronsima mbuua
Ha KybueTa onvo
Kaptodu pocTn. 250 15-18 180 Cwmecete
KapTodu orpeteH 500 15-18 | 200 CwmeceTte
Munewwxo meco n
apyrv meca
@ dune 100-500 8-12 180 @
CBuHckM pebbpua 100-500 10-14 180
Xambyprepu 100-500 7-14 180
Ponua ot
KpeHBMpLLM 100-500 13-15 180
Bytyeta 100-500 18-22 180
Munewku repamn 100-500 10-15 180
MNpeascTtua
[NponeTHn ponua 100-400 8-10 200 CwmeceTte
3ampaseHun
NVNGLLKN KbCOBE 100-500 6-10 200 CwmeceTte
3ampa3seHu pubHM
nPbUNLY 100-400 6-10 200
AnepuTtusmu
OT NaHupaH 8 ~
" 3ampasen 100-400 8-10 180
Kalukasar.
MbnHeHn
3enendyLm 100-400 10 160
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MeyeHe
M3non3gante
BuLLKOTY 300 20-25 | 160 chopma 3a dypHa
M3non3sante
Kunw 400 20-22 | 180 ¢opma 3a dypHa
Manonagavite
KekcyeTa 300 15-18 200 chopma 3a dypHa
Cnapgkn 3aKycku 400 20 160

TABJIMLUA C NPOBJIEMU

[Mpobnem

Bb3amoxHa npuvnHa

PaspelueHue Ha npobnema

YpenbT He e BKMoYeH
KbM MpexaTa.

CBbpxeTe ypea B 3a3eMeH KOHTAKT.

PPUTIOPHUKBT HE
pabotu.

TemnopusaTopbT He e
HacTpOEH.

3a fa BkIouNTe ypeaa, 3aBbpTeTe
Temnopu3aaTopa Ao HeobXoaUMoTo 3a
NpuroTBsiHe BpeMe.

MbpxkeHUTe NPoayKTU

KonnyectBoTO noctaseHun
B KOLUHWYKaTa NpoAYyKTn
€ npekaneHo ronsamo.

[MocTaBeTe B KOLLIHMYKaTa NO-Marsnko
KONMMYECTBO NPOAYKTU.

Mo-mankute KonuyecTBa ca No-necHn
3a paskrnallaHe 1 ce U3nbpXear rno-
paBHOMEPHO.

BbB (hpUTIOpPHUKA He ca
HamMbTHO NMPUTOTBEHM.

M3bpanarta Temneparypa
€ rnpekaneHo Hucka.

3aBbpTeTe KOHTpOrepa Ha Temnepartyparta
[10 HYXKHOTO MOSIOXKEHUE.

Harnacete Temnepartypara. 3a uenrta
HarpaseTe CnpaBka C HapbyHKKa 32
roTBEHe.

Mpoayktute
ce n3nbpxear
HepaBHOMEPHO.

Hsikon npoagyktn cneasa
[a ce pasknaiart no
cpenarta Ha BpeMeTo 3a
NpUroTBsiHE.

KoraTo eqHu NpodyKTv ce Hamupart Hag
OPYru - HanpuMep, MbPXXeHW kapTodu - Te
cnefBa Aa ce pasknaiiar no cpefara Ha
BPEMETO 3a NPUroTBSIHE.

MbpxeHnTe kapTodm
He 13nu3ar Xpynkasu.

M3nonaeaHu ca
HenpaBUMHN NPOAYKTY.

Hanpasete cnpaska 3a Ha4uHa
Ha NpuroTeBAaHe Ha NpoayKTu Ha
npoussoauTens.

TuraHbT/KOLWIHUYKaTa

KowHunykata e
npeToBapeHa.

He nbnHeTe KowHMYKaTa, HaaXBbPNSNKA
o3HayeHneto MAX.

He MOXe fa ce
npunnb3He B ypeaa.

KowHunykaTa He e
npaBuiTHO NocTaBeHa B
TUrana.

HaTncHeTe kowwHnYKaTa, JokaTo vyeTte
n3uipakeaHe.

OT ypena nanusa 6sn

MpuroTBsATe NPOAYKTH C
BMCOKO CbbpXaHue Ha
onuo.

KbMm npopyktute e
npubaeeHo onuo.

He n3nonssanTte npogykTu ¢ BUCOKO
cbabpXaHue Ha onvo. He nobassaiTe
roBeye 0o oT HeobXoAMMOTO.

CDpVIT}OpHI/IK'bT n3nonsea TexHosnorua,
M3ncKBaLla Marko Uim HUKakeo Ormo.

nyLlek.

TuraHbT BCe oLle
CbAbpXKa oCTaTbUu OT
Ma3HWHa OT npeauHaTa
ynotpeba.

rlyLIJeK'bT € npean3BuKaH OT 3arpatarta B
TUraHa MmasHuHa.
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Espanol

GARANTIA Y ASISTENCIA TECNICA

Este producto goza del reconocimiento y protec-
cion de la garantia legal de conformidad con la le-
gislacion vigente. Para hacer valer sus derechos
o intereses debe acudir a cualquiera de nuestros
servicios de asistencia técnica oficiales.

Podra encontrar el méas cercano accediendo al
siguiente enlace web: http://taurus-home.com/

También puede solicitar informacion relacionada
poniéndose en contacto con nosotros por el telé-
fono que aparece al final de este manual.

Puede descargar este manual de instrucciones y
sus actualizaciones en http://taurus-home.com

English

WARRANTY AND TECHNICAL ASSISTANCE
This product enjoys the recognition and protection
of the legal guarantee in accordance with current
legislation. To enforce your rights or interests you
must go to any of our official technical assistance
services.

You can find the closest one by accessing the
following web link: http://taurus-home.com/

You can also request related information by
contacting us.

You can download this instruction manual and its
updates at http://taurus-home.com/

Francais

GARANTIE ET ASSISTANCE TECHNIQUE

Ce produit est reconnu et protégé par la garantie
établie conformément a la Iégislation en vigueur.
Pour faire valoir vos droits ou intéréts, vous
devrez vous adresser a I'un de nos services
d’assistance technique agréés.

Pour savoir lequel est le plus proche, vous pou-
vez accéder au lien suivant : http://taurus-home.
com/

Vous pouvez aussi hous contacter pour toute
information.

Vous pouvez télécharger ce manuel d’instructions
et ses mises a jour sur http://taurus-home.com/

®

Deutsch

GARANTIE UND TECHNISCHER SERVICE
Dieses Produkt ist von der gesetzlichen Garantie
gemass der geltenden Gesetzgebung geschiitzt.
Um lhre Rechte und Interessen geltend zu
machen, missen Sie eines unserer offiziellen
Servicezentren aufsuchen.

Uber folgenden Link finden Sie ein Servicezen-
trum in lhrer Nahe: http://taurus-home.com/

Sie kdnnen auch Informationen anfordern, indem
Sie sich mit uns in Verbindung setzen.

Sie kdnnen dieses Benutzerhandbuch und seine
Aktualisierungen unter http://taurus-home.com/

Italiano

GARAZIA E ASSISTENZA TECNICA

Questo prodotto possiede il riconoscimento e la
protezione della garanzia legale di conformita con
la legislazione vigente. Per far valere i suoi diritti
o interessi, dovra rivolgersi a uno qualsiasi dei
nostri servizi ufficiali di assistenza tecnica.

Puod trovare il piu vicino cliccando sul seguente
link: http://taurus-home.com/

Inoltre, puo richiedere informazioni mettendosi in
contatto con noi.

Pu¢ scaricare questo manuale di istruzioni e i
suoi aggiornamenti da http://taurus-home.com/

Portugués

GARANTIA E ASSISTENCIA TECNICA

Este produto goza do reconhecimento e protecao
da garantia legal em conformidade com a legis-
lacdo em vigor. Para fazer valer os seus direitos
ou interesses, deve recorrer sempre aos NOSsoOs
servigos oficiais de assisténcia técnica.

Podera encontrar o mais préximo de si através
do seguinte website: http://taurus-home.com/
Também pode solicitar informagdes relacionadas,
pondo-se em contacto connosco.

Pode fazer o download deste manual de
instrugdes e suas atualizagdes em http://taurus-
home.com/
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Catala

GARANTIA | ASSISTENCIA TECNICA

Aquest producte gaudeix del reconeixement i
proteccio de la garantia legal de conformitat amb
la legislacio vigent. Per fer valer els seus drets o
interessos ha d’acudir a qualsevol dels nostres
serveis d’assisténcia técnica oficials.

Podra trobar el més proper accedint al segiient
enllag web: http://taurus-home.com/

També pot demanar informacio relacionada
posant-se en contacte amb nosaltres al teléfon
que apareix al final d’'aquest manual.

Podeu descarregar aquest manual d’instruccions
i les seves actualitzacions a http://taurus-home.
com

Nederlands

GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEU-
NING

Dit product valt onder de legale garantievoorwa-
arden zoals bepaald in de actuele wetgeving. Om
een beroep te doen op uw rechten of aanspraken
kunt u contact opnemen met onze officiéle tech-
nische service.

U kunt de dichtstbijzijnde technische service vin-
den op de website: http://taurus-home.com/

Voor verdere informatie kunt u ook contact met
ons opnemen.

U kunt deze gebruiksaanwijzing en eventuele
actualiseringen ervan downloaden via http:/
taurus-home.com/

Polski

GWARANCJA | SERWIS TECHNICZNY

Ten produkt jest uznawany i chroniony prawng
gwarancjg zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.
W celu wyegzekwowania swoich prawa lub inte-
resow, nalezy udac sie do dowolnego z naszych
oficjalnych ustug pomocy techniczne;j.

Najblizszy punkt mozna znalez¢, korzystajac z
ponizszego linku: http://taurus-home.com/

Mozna réwniez poprosi¢ o informacje, kontaktujac
sie z nami.

Mozna tez pobraé niniejszg instrukcje obstugi i jej
aktualizacje na http://taurus-home.com/

H Manual AF1500D.indb 2
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EAAnviKa

EMTYHZH KAI TEXNIKH YNOZTHPI=H

To Tapov Tpoidv avayvwpileTal Kai
TTPOCTATEUETAI ATTO TN VOUIUN £yyUNnon
CUPPOPPWANG TTPOG TNV IgXUouaa vopobeaia. MNa
va OIEKDIKNTETE TA OIKAIWHPATA 1) CUPPEPOVTA 0OG
TIPETTEI VO aTTEUBUVOEiTE € OTT0I0dNTTOTE ATTO TA
EMONUA YPAPEIQ PJAG TEXVIKAG UTTOTTAPIENG.

Ma va Bpeite TO IO KOVTIVO O€ E0AG, AVATPESTE
aTtnv ioTogeAida: http://taurus-home.com/
MTropeite €TTiong va ¢nTraeTe TTANPOPOPIEG,
ETTIKOIVWVWVTOG Hadi pag.

Mtropeite va «kateaaete» atd 10 SIAdIKTUO

TO TTAPOV EYXEIPIOIO ODNYIWV KAl TIG TXETIKEG
evnuepWwaelg Tou aTo http://taurus-home.com/

Pycckum

FAPAHTUA U TEXHUYECKASA NOAAEPXXKA
OTOT NPOAYKT 3aLUMLLEH OPUANYECKON
rapaHT1en B COOTBETCTBMU C AEVCTBYHOLLM
3aKkoHoAaTenbcTBOM. YTo6bl 06ecneunTb
cobntogeHve Bawmx nNpae UM MHTEPECOB,

Bbl JOJKHbI 06paTUTBLCS B MIOOYIO M3 HALIMX
oduLmManbHbIX CRYX0 N0 TEXHUYECKON
nopaepxXKe KIMMeHTOB.

Bbl MOXeTe HanTu Gnvxanine n3 LLeHTpoB,
nporasa no cnepywoulen seb-cebinke: http://ftaurus-
home.com/

Bbl Takke MoXeTe 3anpocuTb COOTBETCTBYIOLLIYIO
MHbopMaLuio, CBSA3aBLLUCHL C HaMu (CM.
NOCNEeAHI00 CTPaHWLY PYKOBOACTBA).

Bbl MOXeTe ckayaTb 3TO PyKOBOACTBO U
obBHoBREeHNs K Hemy no aapecy http://taurus-
home.com/

Roméana

GARANTIE SI ASISTENTA TEHNICA

Acest produs beneficiaza de recunoasterea

si protectia garantiei legale in conformitate cu
legislatia in vigoare. Pentru a va exercita drepturile
sau interesele, trebuie sa va adresati unuia dintre
serviciile noastre oficiale de asistenta tehnica.
Puteti gasi cel mai apropiat serviciu de asistenta
tehnica accesand urmatorul link web: http://taurus-
home.com/

De asemenea, puteti solicita informatii conexe,
contactand-ne (consultati ultima pagina a manua-
lului).

Puteti descarca acest manual de instructiuni si
actualizarile sale la http://taurus-home.com/
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Bbnrapcku
FAPAHLIMSI U TEXHUYECKA NOMOL
HaCTOﬂUJ'VIﬂT NPOAOYKT MMa 3akOHHa rapaHuvs, B

CbOTBETCTBUE C D,eVICTBaLLlOTO 3aKoHOOAaTEeNCTBO.

3a ga ynpaxHuTe npaeaTta cu Ha notpeburten
crnepBa [ja Ce HacounTe KbM HSAKOWM OT HawuTe
OTOPU3NPaHN CEPBU3N.

Han-6nuskunsi oo Bac cepBus moxeTe aa
OoTKpWeTe Ha cnedHus NuHk: http://taurus-home.
com/

CobLuo Taka, MOXeTe Aa NoTbpcuTe MHopmauus,

CBBbP3BalikM Ce C HacC (BWXTe Ha nocnegHaTa
CTpaHuua Ha Hapb4HUKa).

Hapb4Huka ¢ ykasaHust U HeroBute
OCbBPEMEHSIBaHWS MOXeTe Ja cBanuTe Ha
cnegHus http://taurus-home.com/
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http://taurus-home.com

COUNTRY ADDRESS PHONE
Algeria Zone d'Activite, N° 62, Constantine 213770777756
Argentina Av. del Libertador 1298,(B1638BEY), Vicente 541153685223
Lopez (Pcia. Buenos Aires)
Belgium Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Benin 359 Av. Steinmetz, 1930, Cotonou 0299-21313798
Bulgaria 265,0kolovrasten Pat, Mladost 4, 1766, Sofia 35929211120 / 35929211193
Burkina Faso Avenue Bassawarga, 01 BP915, Ouagadougou 226 25301038
Congo (Republic of) 98 Blvd General Charles de Gaulle, Pointe Noire 242066776656
Cyprus 20, Bethlehem Str. / P.0.Box 20430, 2033, 35722711300

Strovolos
Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy
AV. Pont Canale N° 3440, Kinshasa

420 461 540 130
00243-991223232

Czech Republic

Democratic Republic
of the Congo

00240 333 082958 / 00240 333
082453

240333082958 / 240333082453

Equatorial Guinea SN Av Patricio Lumumbay C/ Jesus B, Bata

Calle de las Naciones Unidas, PO box 762,
Malabo

Equatorial Guinea

Espana Avda Barcelona, S/N, 25790 Oliana (Lleida) 902 118 050
atencioncliente@taurus.es
Ethiopia Lideta Sub City Kebele 10 H.NO 124, Addis +251 11 5518300
Ababa
France Za les bas musats 18, 89100, Malay-le-Grand 0386839090
Gabon BP 574, Port-Gentil Centre-ville 24101552689 / 24101560698
Ghana Ederick Place, Accra-Ghana 302682448 / 302682404
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Gibraltar 11 Horse Barrack Lane, 54000, Gibraltar 00350 200 75397 / 00350 200
41023
Greece Sapfous 7-9, 10553, Athens +30 21 0373 7000
Guinea BP 206, GN, Conakry (224) 622204545
Hong Kong Unit H,13/F., World Tech Centre, Hong kong (852) 2448 0116 / 9197 3519
Hungary Késmark utca 11-13, 1158, Budapest +36 1 370 4519
India C-175, Sector-63, Noida, Gautam Budh Nagar - (+91) 120 4016200
201301, Delhi
Ivory Coast 01 Rue Des Carrossiers-Zone 3, B.P 3747, 22521251820 / 225 21 353494
Abidjan 01 (RCI)
Jordan 28 Basman St Down town, Amman +962 6 46 222 68
Kuwait P.O. BOX 3379 hawally, 32034, Hawally +965 2200 1010
Lebanon Damascus Highway; Sciale Building, Jamhour 9615922963
Luxembourg Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Mali BP E2900, Dravela Bolibana 223227216 | 223227259
Marruecos Big distribution society 4 Rue 13 Lot. Smara (+212) 522 89 40 21
Oulfa, Casablanca
Mauritania 134 Avenue Gamal Abdener llot D, Nouakchott 2225254469 | 2225251258
Mexico Rosas Moreno N° 4-203 Colonia de San Rafael ~ (+52) 55 55468162
C.P. 06470 - Delegacién Cuauhtémoc, Ciudad
@ de México ®
Montenegro Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Netherlands Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Nigeria 8, Isaac; John Str,G.R A lkeja Lagos 23408023360099
Paraguay Denis Roa 155 ¢/ Guido Spano, Asuncién 21665100
Peru Calle los Negocios 428, Surquillo, Lima (511) 421 6047
Portugal Avenida Rainha D. Amélia, n®12-B, 1600-677, +351 210966324
Lisboa
Romania Dudesti Pantelimon 23, 410554, Bucharest 031.805.49.58
Serbia Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Slovakia Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy 420 461 540 130
Southafrica Unit 25 & 26, San Croy Office Park, Die Agora (+27) 011 392 5652
Road, Croydon, Kempton Park, 1619, Johan-
nesburg
Tunisia 2, Rue de Turquie, Tunis 21671333066
Ukraine Block 6, Ap Housing Estate Topol-2, B, 49000, 380563704161 / 380563704161
Dnepropetrovsk
United Arab Emirates P.0.BOX 8543, Dubai 14506246200
Uruguay Luis Alberto de Herrera 3468, 11600, Montevideo 598 2209 28 00
Vietnam Lot 7 Ind. Zone for, Ha Noi 84437658111 / 84437658110
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