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E Espafiol  (Traducido de instrucciones originales)

FREIDORA DE AIRE
AR FRY DIGITAL 7S

DESCRIPCION

Panel de control digital
Carcasa principal

Asa

Salida de aire

Rejilla antiadherente
Cesta

Cable de alimentacion
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PANEL DE CONTROL

LCD

Botones de seleccion de temperatura
Selector de programa

Botones selectores de tiempo

Boton de encendido

Indicador del ventilador

Indicadores de temperatura/hora
Indicadores del programa

Indicador de trabajo
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En caso de que su modelo de aparato no disponga de los
accesorios descritos anteriormente, éstos también pueden
adquirirse por separado en los Servicios de Asistencia
Técnica.

UTILIZACION Y CUIDADOS

+ Antes de cada uso, extienda completamente el cable de
alimentacion del aparato.

+ No use el aparato si sus accesorios no estan
debidamente acoplados.

* No use el aparato si los accesorios acoplados
a él presentan defectos. Proceda a sustituirlos
inmediatamente.

+ No utilice el aparato si esta vacio.

* No use el aparato si el temporizador no funciona
correctamente.

+ No mover o desplazar el aparato mientras esté en
funcionamiento.

« Para conservar el tratamiento antiadherente en buen
estado, no utilice sobre él utensilios metalicos o
punzantes.

+ No fuerce la capacidad de trabajo del aparato.

+ Desenchufe el aparato de la red cuando no se use y
antes de realizar cualquier operacion de limpieza.

+ Guarde este aparato fuera del alcance de los nifios
ylo personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o falta de experiencia y conocimiento

+ No guarde ni transporte el aparato si todavia esta
caliente.

+ No deje nunca el aparato conectado y sin vigilancia.
Ademas, ahorrarg energia y prolongara la vida del
aparato.

+ Utilice solamente utensilios apropiados para soportar
altas temperaturas.
+ Como orientacidn, en la tabla anexa se indican una serie

de recetas que incluyen la temperatura de coccion y el
tiempo de funcionamiento del aparato.

MODO DE EMPLEO

NOTAS PREVIAS AL USO

+ Lea atentamente el folleto "Consejos y advertencias de
seguridad" antes de utilizarlo por primera vez.

+ Asegurese de que ha retirado todo el material de
embalaje del producto.

+ Antes de usar el producto por primera vez, limpie las

partes en contacto con alimentos tal como se describe en
el apartado de «Limpiezay.

uso

+ Desenrolle completamente el cable antes de enchufar.
+ Enchufe el aparato a la red eléctrica.

+ Saque la cesta de la freidora con cuidado.

+ Nota: manipule la cesta utilizando el asa de la cesta. No
toque la cesta cuando esté caliente.

+ Coloque los ingredientes que desea freir dentro de la
cesta (E).

+ Introduzca la cesta dentro de la freidora y pulse el boton
de encendido.

+ Una vez colocada la cesta correctamente en la carcasa
principal, el piloto de encendido se iluminara.

+ Ajuste la temperatura y el tiempo utilizando los botones
correspondientes, o seleccione uno de los 8 modos
preestablecidos, ya que la temperatura y el tiempo
iniciales seran de 200 °C y 15 minutos.

+ Seleccione el boton de encendido para iniciar el proceso
de coccion.

* Pulse la tecla de encendido durante 3 segundos para
detener todo el aparato durante la coccion. En la pantalla
aparecera "OFF". La luz "OFF" se apaga, el ventilador
deja de funcionar 20 segundos después y todo el aparato
deja de funcionar por completo.



+ Nota: Durante la coccién, puede utilizar los botones para
controlar la pausa y el inicio de la coccion y ajustar los
parametros de coccion.

TIEMPO Y TEMPERATURA

+ Si lo desea, también puede modificar los ajustes de
temperatura y tiempo mediante los selectores de tiempo
y temperatura.

PROGRAMAS PREESTABLECIDOS
+ Este aparato dispone de 8 programas preestablecidos.

+ Para seleccionar un programa, pulse el botén selector de
programas.

+ Al seleccionar el botén de encendido se iniciara el
proceso de coccidn.

+ Si lo desea, también puede modificar los ajustes de
temperatura y tiempo de los programas preestablecidos.

+ Los botones selectores de temperatura permiten
aumentar o disminuir la temperatura de coccion 5 °C
cada vez. Si mantiene pulsada la tecla, la temperatura
cambiara rapidamente. Boton de control de temperatura
80-200 °C.

* Los botones selectores de tiempo permiten aumentar
o disminuir el tiempo de coccion, un minuto cada
vez. Si mantiene pulsada la tecla, el tiempo cambiara
rapidamente.

+ La freidora emitira varios pitidos cuando haya finalizado
el tiempo de coccion y se apagara automaticamente.

+ Compruebe que los alimentos estan cocinados.

+ Sino lo estan, sélo tiene que volver a introducir el
recipiente en la freidora y programar el temporizador para
que se cocine durante unos minutos mas.

« ATENCION: La cesta y los alimentos estaran muy
CALIENTES.

+ Cologue la cesta sobre una superficie plana que pueda
trabajar con altas temperaturas.

+ Algunos ingredientes requieren agitacion a mitad del
tiempo de preparacion. Para agitar los ingredientes,
saque la cesta del aparato por el asa y agitela. A
continuacion, vuelva a introducir la cesta en la freidora
de aire.

« ATENCION: No pulse el botén del asa durante la
agitacion.

UNA VEZ FINALIZADO EL USO DEL APARATO

+ Desenchufe el aparato de la red eléctrica.

* Deje que se enfrie.

« Limpie el aparato como se explica en el apartado
"Limpieza".

LIMPIEZA

+ Desenchufe el aparato de la red y déjelo enfriar antes de
iniciar cualquier operacion de limpieza.

+ Limpie el aparato con un pafio humedo impregnado con
unas gotas de detergente y secarlo después.

+ No utilice disolventes o productos con pH &cido o basico,
como lejia, ni productos abrasivos, para limpiar el
aparato.

+ No sumerja nunca el aparato en agua ni en ninguin otro
liquido, ni lo coloque bajo el grifo.

+ Se recomienda limpiar el aparato regularmente y retirar
todos los restos de alimentos.

+ Si el aparato no se mantiene en buen estado de limpieza,
su superficie puede degradarse y afectar de forma
inexorable la duracién de la vida del aparato y conducir a
una situacion peligrosa.

+ Ninguna de las piezas de este aparato es apta para su

limpieza en el lavavajillas. Pueden lavarse con agua
caliente y jabon.



CUADRO DE RECOMENDACIONES

Ingredientes Cantidad Tiempo (min) Temperatura Agitar Informacion
min-max (g) (°C) adicional

Patatas fritas 400-800 17-25 200 Agitar

congeladas

Patatas fritas 500-800 35-40 180 Agitar

caseras

Boniato 100-450 30 200 Agitar

Pizza 600-800 25-30 180

Pollo 450-600 50-60 200 Remover

Alitas de pollo 100-600 20-25 180 Agitar

Nuggets de pollo | 400-600 20-25 180 Agitar

congelados

Varitas de pesca- | 100-600 15-25 200 Agitar

do congelado

Muslos 600-800 22-25 180 Agitar

Pescado 500-800 16-18 180 Remover

Gambas 400-800 12-15 180 Agitar

Filete 100-200 16-20 180 Remover

Hamburguesa 100-500 7-14 180

Berenjena 400-600 17-22 160

Bizcocho 120-250 17 160

Muffins 300-400 20-25 180

SOLUCION DE PROBLEMAS
Problema Causa posible Solucion

ciona.

La freidora de aire no fun-

El aparato no esta enchufado.

Enchufe del cable de alimentacién en una
toma de pared con toma de tierra.

El temporizador no esta configurado.

Ajuste la tecla del temporizador al tiempo
de preparacion requerido para encender el
aparato.

hechos.

Los alimentos fritos en la AIR
FRYER no estan totalmente

La cantidad de ingredientes en la
cesta es demasiado grande.

Ponga lotes mas pequefios de ingredientes
en la cesta. Las cantidades menores se sa-
cuden mejor, y se frien mas uniformemente.

La temperatura seleccionada es

demasiado baja.

Establezca la tecla de temperatura en el
ajuste de temperatura requerido. Véase
"Tiempo y temperatura” en la seccion "In-
strucciones de uso".

El tiempo de preparacion es dema-

siado corto.

Ajuste el temporizador al tiempo de prepa-
racion requerido. Véase "Tiempo y temper-
atura" en la seccion "Instrucciones de uso".




Los alimentos se frien de
manera desigual.

Ciertos tipos de ingredientes deben
agitarse a mitad del tiempo de prepa-
racion.

Cuando los alimentos se encuentran unos
encima de otros (por ejemplo, patatas fritas)
se tienen que agitar a mitad del tiempo de
preparacion. Véase "Tiempo y temperatura”
en la seccion "Instrucciones de uso".

Los fritos no salen crujientes.

Se utilizé un tipo de aperitivo desti-
nado a ser preparado en una freidora
tradicional.

Use aperitivos de horno o cepille ligeramente
un poco de aceite sobre los aperitivos para
un resultado mas crujiente.

No se puede deslizar la cesta
en el aparato.

Hay demasiados ingredientes en la
cesta.

No llene la cesta mas alla de la indicacion
MAX.

La bandeja antiadherente no esta
colocada correctamente en la cesta.

Empuje la bandeja antiadherente hacia abajo
en la cesta hasta que no pueda moverse
mas.

Sale humo blanco del
aparato.

Esta preparando ingredientes grasos.

Cuando fria ingredientes grasos en la freido-
ra de aire, se filtrara una gran cantidad de
aceite en la cesta. El aceite produce humo
blanco y la cesta puede calentarse més de
lo habitual. Esto no afecta al aparato ni al
resultado.

La cesta todavia contiene restos de
grasa del uso anterior.

El humo blanco lo provoca la grasa que se
calienta en la cesta. Asegurese de limpiar la
cesta correctamente después de cada uso.

Las patatas se frien de mane-
ra desigual.

No esta usando el tipo de patata
correcto.

Use patatas frescas y asegurese de que
permanezcan firmes durante la fritura.

No enjuago bien las patatas antes de
freirlas.

Enjuague bien las patatas para quitarles el
almidon del exterior.

Las patatas fritas no estan
crujientes cuando salen de la
freidora de aire.

Que las patatas queden crujientes
depende de la cantidad de aceite y
agua en las patatas.

Asegurese de secar bien las patatas antes
de agregar el aceite.

Corte las patatas mas finas para un resultado
més crujiente.

Afiada un poco mas de aceite para un re-
sultado mas crujiente.




m English  (Original instructions)

AR FRY
AR FRY DIGITAL 7S

DESCRIPTION

Digital control panel
Main housing
Handle

Air outlet

Non-stick tray
Frying Pot

Supply cord
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CONTROL PANEL

LCD

Temperature selector buttons
Program selector

Time selector buttons

Power button

Fan indicator
Temperature/time indicators
Program indicators

Work indicator
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If the model of your appliance does not have the
accessories described above, they can also be bought
separately from the Technical Assistance Service.

USE AND CARE
+ Fully extend the appliance’s supply cord before each use.

+ Do not use the appliance if the parts or accessories are
not properly fitted.

+ Do not use the appliance if the accessories attached to it
are defective. Replace them immediately.

+ Do not use the appliance when empty.

+ Do not use the appliance if the timer switch does not work
properly.

* Do not move the appliance while in use.

+ To keep the non-stick treatment in good condition, do not
use metal or pointed utensils on it.

+ Do not force the appliance’s work capacity.

+ Disconnect the appliance from the mains when not in use
and before undertaking any cleaning task.

+ Store this appliance out of reach of children and/or
persons with physical, sensory or reduced mental or lack
of experience and knowledge.

+ Do not store or transport the appliance if it is still hot.

+ Never leave the appliance connected and unattended if
it is not in use. This saves energy and prolongs the life of
the appliance.

+ Use only utensils appropriate to support high
temperatures.

+ As a reference, in the annexed table, you will find a
recommendation on the cooking temperature and time for
several meals.

INSTRUCTIONS FOR USE
BEFORE USE

+ Please read the “Safety advice and warnings” booklet
carefully before first use.

+ Make sure that the entire product’s packaging has been
removed.

+ Before using the product for the first time, clean the
parts that will come into contact with food in the manner
described in the «Cleaning» section.

USE

+ Unroll the supply cord completely before plugging it in.
+ Connect the appliance to the mains.

+ Take the frying pot out of the fryer carefully.

+ Note: manipulate the frying pot using the frying pot
handle. Don't touch the frying pot when it's hot.

+ Put the ingredients you want to fry inside the frying pot.

+ Introduce the frying pot inside the fryer and press the
power button.

+ Once the frying pot is properly placed in the main
housing, the power light will be illuminated.

+ Adjust the temperature and time using the according
buttons, or select one of the 8 preset modes, as the initial
temperature and time will be 200 °C and 15 minutes.

+ Select the power button to start the cooking process.

* Press the power key for 3 seconds to stop the entire
device during cooking. “OFF” will show on the screen.
The “OFF” light goes out, the fan stops working 20
seconds later, and the entire device totally stops working.

+ Note: During cooking, you can use the buttons to control
the pause and start of cooking and set the cooking
parameters.

TIME AND TEMPERATURE
« If you wish, you can also change the temperature and
time settings using time and temperature selectors.

PRESET PROGRAMS
+ This appliance has 8 preset programs.
+ To select a program, press the program selector button.



+ Selecting the power button will start the cooking process.

« If you wish, you can also change the temperature and
time settings for the preset programs using time and
temperature selectors.

+ Temperature selector buttons enable you to increase
or decrease the cooking temperature by 5 °C at a time.
Keeping the key held down will rapidly change the
temperature. Temperature control range: 80-200 °C.

+ Time selector buttons enable you to increase or decrease
cooking time, one minute at a time. Keeping the key held
down will rapidly change the time.

* The fryer will beep several times when the cooking time
has finished and will switch off automatically.

+ Check to see that the food is cooked.

+ Ifitis not, you only have to put the container back in
the fryer and program the timer to cook for a few more
minutes.

+ CAUTION: Frying pot and food will be very HOT.

+ Place the frying pot over a plain surface that is able to
work with high temperatures.

+ Some ingredients require shaking halfway through the
preparation time. To shake the ingredients, pull the frying
pot out of the appliance by the handle and shake it. Then
slide the frying pot back into the air fryer.

+ CAUTION: Do not press the button on the handle during
shaking.

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE APPLIANCE
+ Unplug the appliance from the mains.
+ Allow it to cool.

+ Clean the appliance as it is explained in the «Cleaning»
section.

CLEANING

+ Disconnect the appliance from the mains and allow it to
cool before undertaking any cleaning task.

+ Clean the equipment with a damp cloth with a few drops
of washing-up liquid and then dry it.

+ Do not use solvents or products with an acid or base pH,
such as bleach, or abrasive products, for cleaning the
appliance.

+ Never submerge the appliance in water or any other liquid
or place it under running water.

+ |tis advisable to clean the appliance regularly and
remove any food that remains.

« If the appliance is not in good condition of cleanliness, its
surface may degrade and inexorably affect the duration
of the appliance’s useful life and could become unsafe
to use.

+ Neither parts of this appliance are suitable for cleaning in
the dishwasher. They may be washed in hot soapy water.



TABLE OF RECOMMENDATIONS

Ingredients Min-max Time Temperature Shake Extra information
Amount (g) (min) (°C)

Frozen french 400-800 17-25 200 Shake

fries

Home- made 500-800 35-40 180 Shake

fries

Sweet potato 100-450 30 200 Shake

Pizza 600-800 25-30 180

Chicken 450-600 50-60 200 Stirring

Chicken wings 100-600 20-25 180 Shake

Frozen chicken | 400-600 20-25 180 Shake

nuggets

Frozen fish 100-600 15-25 200 Shake

fingers

Drumsticks 600-800 22-25 180 Shake

Fish 500-800 16-18 180 Stirring

Shrimp 400-800 12-15 180 Shake

Steak 100-200 16-20 180 Stirring

Hamburguer 100-500 7-14 180

Eggplant 400-600 17-22 160

Cake 120-250 17 160

Muffins 300-400 20-25 180




TROUBLESHOOTING

Problem

Possible cause

Solution

The air fryer does not work.

The appliance is not plugged in.

Put the supply cord plug in an earthed wall
socket.

You have not set the timer.

Set the timer key to the required preparation
time to switch on the appliance.

The ingredients fried with the
air fryer are not done.

The amount of ingredients in the frying
pot is too big.

Put smaller batches of ingredients in the
frying pot. Smaller batches are fried more
evenly.

The set temperature is too low.

Set the temperature key to the required tem-
perature setting. See ‘Time and temperature’
in the section «Instructions for use».

The preparation time is too short.

Set the timer to the required preparation time.
See ‘Time and temperature’ in the section
«Instructions for use».

The ingredients are fried
unevenly in the air fryer.

Certain types of ingredients need to
be shaken halfway through the prepa-
ration time.

Ingredients that lie on top of or across each
other (e.g. fries) need to be shaken halfway
through the preparation time. See ‘Time and
temperature’ in the section «Instructions for
use».

Fried snacks are not crispy
when they come out of the
air fryer.

You used a type of snack meant to be
prepared in a traditional deep fryer.

Use oven snacks or lightly brush some oil
onto the snacks for a crispier result.

| cannot slide the frying pot
into the appliance properly.

There are too many ingredients in the
frying pot.

Do not fill the frying pot beyond the MAX
indication.

The non stick tray is not placed in the
frying pot correctly.

Push the non stick tray down into the frying
pot until it cannot move further.

White smoke comes out of the
appliance.

You are preparing greasy ingredients.

When you fry greasy ingredients in the air
fryer, a large amount of oil will leak into the
frying pot. The oil produces white smoke, and
the frying pot may heat up more than usual.
This does not affect the appliance or the end
result.

The frying pot still contains grease
residues from previous use.

White smoke is caused by grease heating
up in the frying pot. Make sure you clean the
frying pot properly after each use.

Fresh fries are fried unevenly
in the air fryer.

You did not use the right potato type.

Use fresh potatoes and make sure they stay
firm during frying.

You did not rinse the potato sticks
properly before you fried them.

Rinse the potato sticks properly to remove
starch from the outside of the sticks.

Fresh fries are not crispy
when they come out of the
air fryer.

The crispiness of the fries depends
on the amount of oil and water in the
fries.

Make sure you dry the potato sticks properly
before you add the oil.

Cut the potato sticks smaller for a crispier
result.

Add slightly more oil for a crispier result.




Frangais

FRITEUSE A AIR
AR FRY DIGITAL 7S

DESCRIPTION

Panneau de commande tactile
Boitier principal

Poignée

Sortie d'air

Grille antiadhésive

Panier a frire

Cordon d'alimentation
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PANNEAU DE CONTROLE

LCD

Boutons de sélection de la température
Sélecteur de programme

Boutons de sélection de I'heure

Bouton d'alimentation

Indicateur de ventilateur

Indicateurs de température/temps
Indicateurs de programme

Indicateur de travail
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Dans le cas ou votre modéle ne disposerait pas des
accessoires décrits antérieurement, ceux-ci peuvent
s'acquérir séparément aupres des services d'assistance
technique.

UTILISATION ET ENTRETIEN

+ Avant chaque utilisation, dérouler complétement le cable
électrique de I'appareil.

+ N'utilisez pas I'appareil si les piéces ou les accessoires
ne sont pas correctement montés.

+ N'utilisez pas I'appareil si ses accessoires présentent des
défauts. Le cas échéant, les remplacer immédiatement.

* N'utilisez pas I'appareil s'il est vide.

+ N'utilisez pas I'appareil si la minuterie ne fonctionne pas
correctement.

+ Ne pas faire bouger 'appareil en cours de
fonctionnement.

+ Pour conserver le traitement anti-adhésif en bon état, ne
pas utiliser d'ustensiles métalliques ou pointus.

+ Ne pas forcer la capacité de travail de I'appareil.

+ Débrancher I'appareil du secteur quand il n'est pas utilisé
et avant de procéder a toute opération de nettoyage.

(Traduit des instructions originales)

+ Conserver cet appareil hors de portée des enfants ou
des personnes avec capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou présentant un manque d'expérience
et de connaissances

+ Ne pas transporter I'appareil s'il est encore chaud.

+ Ne jamais laisser I'appareil branché sans surveillance.
Vous réduirez par la méme occasion la consommation
d'énergie et prolongerez la durée de vie de I'appareil.

« Utiliser uniquement des ustensiles congus pour supporter
des températures élevées.

+ Atitre d'orientation, le tableau en annexe fournit la
température de cuisson et la durée de fonctionnement de
I'appareil.

MODE D’EMPLOI
AVANT L'UTILISATION

« Veuillez lire attentivement le livret "Conseils de sécurité et
avertissements" avant la premiére utilisation.

+ S'assurer d’avoir retiré tout le matériel d'emballage du
produit.

+ Avant d'utiliser le produit pour la premiére fois, nettoyez
les parties qui entreront en contact avec les aliments de
la maniére décrite dans la section « Nettoyage ».

UTILISATION

+ Déroulez complétement le cable avant de le brancher.

* Branchez l'appareil au secteur.

+ Retirer le panier a frire de la friteuse avec précaution.

* Remarque : manipulez panier a frire a 'aide de la poignée
du pot a frire. Ne pas toucher panier a frire lorsqu'il est
chaud.

* Placer les ingrédients a frire dans le panier a frire.

* Introduisez le panier a frire dans la friteuse et appuyez
sur le bouton d'alimentation.

+ Une fois le panier a frire correctement placé dans le
boitier principal, le voyant d'alimentation s'allume.

+ Réglez la température et la durée & I'aide des touches
correspondantes ou sélectionnez I'un des 8 modes
préréglés, la température et la durée initiales étant de 200
°C et 15 minutes.

+ Sélectionnez le bouton d'alimentation pour démarrer le
processus de cuisson.

+ Appuyez sur la touche d'alimentation pendant 3 secondes
pour arréter 'ensemble de I'appareil pendant la cuisson.
L'écran affiche "OFF". Le voyant "OFF" s'éteint, le
ventilateur s'arréte de fonctionner 20 secondes plus
tard, et I'ensemble de I'appareil s'arréte totalement de
fonctionner.



+ Remarque : Pendant la cuisson, vous pouvez utiliser les
boutons pour contréler la pause et le démarrage de la
cuisson et régler les paramétres de cuisson.

DUREE ET TEMPERATURE

+ Si vous le souhaitez, vous pouvez également modifier
les réglages de température et de durée a l'aide des
sélecteurs de durée et de température.

PROGRAMMES PRECONFIGURES
+ Cet appareil dispose de 8 programmes préconfigurés.

+ Pour sélectionner un programme, appuyez sur la touche
de sélection de programme.

+ La sélection du bouton d'alimentation permet de démarrer
le processus de cuisson.

+ Si vous le souhaitez, vous pouvez également modifier
les réglages de température et d'heure des programmes
préconfigurés a |'aide des icones correspondantes.

+ Les boutons de sélection de la température permettent
d'augmenter ou de diminuer la température de cuisson
de 5 °C ala fois. En maintenant la touche enfoncée, la
température change rapidement. Bouton de contréle de la
température 80-200 °C.

+ Les boutons de sélection du temps vous permettent
d'augmenter ou de réduire le temps de cuisson, une
minute a la fois. En maintenant la touche enfoncée,
I'heure change rapidement.

+ La friteuse émet plusieurs bips lorsque le temps de
cuisson est terminé et s'éteint automatiquement.

« VVérifier que les aliments soient cuits correctement.

+ Dans le cas contraire, replacer tout simplement le
récipient dans la friteuse et régler la minuterie sur
quelques minutes de plus.

+ ATTENTION : Le panier a frire et ainsi que les aliments
sont trés chauds.

* Placer le panier a frire sur une surface plane pouvant
supporter des températures élevées.

+ Certains ingrédients doivent étre secoués a la moitié
du temps de préparation. Pour secouer les ingrédients,
sortez le panier a frire de I'appareil par la poignée et
secouez-le. Glissez ensuite le panier a frire dans la
friteuse.

+ ATTENTION : Ne pas appuyer sur le bouton de la
poignée pendant |'agitation.

APRES UTILISATION DE L’APPAREIL
+ Débranchez I'appareil de la prise secteur.

+ Laisser refroidir.

+ Nettoyez I'appareil comme il est expliqué dans la section
« Nettoyage ».

NETTOYAGE

+ Débrancher I'appareil du secteur et attendre son
refroidissement complet avant de le nettoyer.

+ Nettoyer I'appareil avec un chiffon humide imprégné de
quelques gouttes de détergent et le laisser sécher.

+ N'utilisez pas de solvants ou de produits dont le pH est
acide ou basique, comme I'eau de Javel, ni de produits
abrasifs, pour nettoyer I'appareil.

+ Ne pas immerger I'appareil dans I'eau ou dans tout autre
liquide, ni le passer sous un robinet.

+ |l est recommandé de nettoyer 'appareil régulierement et
de retirer tous les restes d’aliments.

+ Si l'appareil n’est pas maintenu dans un bon état de
propreté, sa surface peut se dégrader et affecter de
fagon inexorable la durée de vie de 'appareil et le rendre
dangereux.

+ Aucune des piéces de cet appareil ne peut étre nettoyée

au lave-vaisselle. lls peuvent étre lavés a I'eau chaude
savonneuse.



TABLEAU DES RECOMMANDATIONS

Ingrédients Min-max Temps Température Secouer Information
Quantité (g) (min) (°C) supplémentaire
Frites surgelées | 400-800 17-25 200 Secouer
Frites maison 500-800 35-40 180 Secouer
Patate douce 100-450 30 200 Secouer
Pizza 600-800 25-30 180
Poulet 450-600 50-60 200 Remuer
Ailes de poulet 100-600 20-25 180 Secouer
Nuggets de 400-600 20-25 180 Secouer
poulet surgelés
Bétonnets de 100-600 15-25 200 Secouer
poisson surgelés
Cuisses de 600-800 22-25 180 Secouer
poulet
Poisson 500-800 16-18 180 Remuer
Crevettes 400-800 12-15 180 Secouer
Filet 100-200 16-20 180 Remuer
Hamburger 100-500 7-14 180
Aubergine 400-600 17-22 160
Brioche 120-250 17 160
Muffins 300-400 20-25 180
RESOLUTION DE PROBLEMES
Probléme Cause possible Solution

La friteuse ne fonctionne pas.

L'appareil n'est pas branché.

Branchez la fiche du cordon d'alimentation
dans une prise murale reliée a la terre.

La minuterie n'est pas réglée.

Réglez la touche de la minuterie sur le temps
de préparation requis pour mettre 'appareil
en marche.

Les ingrédients frits avec la
friteuse ne sont pas cuits.

La quantité d'ingrédients dans le
panier est trop importante.

Mettez de plus petits lots d'ingrédients dans
le panier. Les petites quantités sont plus
faciles a secouer et permettent une friture
uniforme.

La température sélectionnée est trop

basse.

Réglez la touche de température sur le
réglage de température souhaité. Voir "Durée
et température" dans la section "Mode
d'emploi”.

Le temps de préparation est trop

court,

Réglez le minuteur sur le temps de prépara-
tion requis. Voir "Durée et température" dans
la section "Mode d'emploi".




Les ingrédients sont frits
de maniére inégale dans la
friteuse.

Certains types d'ingrédients doivent
étre secoués a la moitié du temps de
préparation.

Lorsque les aliments sont superposés (par
exemple, des frites), ils doivent étre secoués
a la moitié du temps de préparation. Voir
"Durée et température" dans la section
"Mode d'emploi".

Les snacks frits ne sont pas
croustillants lorsqu'ils sortent
de la friteuse.

Vous avez utilisé un type de snack
destiné a étre préparé dans une
friteuse traditionnelle.

Utilisez des snacks au four ou badigeonnez
légérement d'huile les snacks pour un résul-
tat plus croustillant.

Le panier ne peut pas étre
inséré dans |'appareil.

Il'y a trop d'ingrédients dans le panier
a frire.

Ne remplissez pas le panier a frire au-dela de
lindication MAX.

Le plateau antiadhésif n'est pas placé
correctement dans le panier a frire.

Pousser le plateau antiadhésif dans le panier
a frire jusqu'a ce qu'il ne puisse plus bouger.

De la fumée blanche sort de
I'appareil.

Vous préparez des ingrédients gras.

Lorsque vous faites frire des ingrédients gras
dans la friteuse & air, une grande quantité
d'huile s'échappe dans le panier. L'huile
produit une fumée blanche, et le panier peut
chauffer plus que d'habitude. Cela n'affecte
pas l'appareil ni le résultat.

Le panier contient encore des traces
de graisse de 'utilisation précédente.

La fumée blanche est causée par la graisse
qui chauffe dans le panier a frire. As-
surez-vous de bien nettoyer le panier aprés
chaque utilisation.

Les frites fraiches sont frites
de maniere inégale dans la
friteuse a air.

Vous n'avez pas utilisé le bon type de
pomme de terre.

Utilisez des pommes de terre fraiches et
veillez a ce qu'elles restent fermes pendant
la friture.

Vous n'avez pas bien rincé les baton-
nets de pommes de terre avant de les
faire frire.

Rincez correctement les batonnets de
pommes de terre pour enlever I'amidon de
I'extérieur des batonnets.

Les frites fraiches ne sont
pas croustillantes lorsqu'elles
sortent de la friteuse.

Le croustillant des frites dépend de
la quantité d'huile et d'eau qu'elles
contiennent.

Veillez a bien sécher les batonnets de
pommes de terre avant d'ajouter I'huile.

Coupez les batonnets de pommes de terre
plus petits pour un résultat plus croustillant.

Ajoutez un peu plus d'huile pour un résultat
plus croustillant.




Portugués  (Traduzido das instrucées originais)

FRITADEIRA DE AR QUENTE
AR FRY DIGITAL 7S

DESCRICAO

Painel de controlo digital
Caixa principal

Alca

Saida de ar

Grelha antiaderente
Frigideira

Cabo de alimentagéo

GO Mmoo m >

PAINEL DE CONTROLO

LCD

Botbes selectores de temperatura
Selector de programas

Botdes selectores de tempo
Botao de alimentagéo

Indicador do ventilador
Indicadores de temperatura/tempo
Indicadores do programa
Indicador de trabalho
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Caso o seu modelo de aparelho ndo disponha dos
acessorios descritos anteriormente, pode adquiri-los
separadamente nos Servicos de Assisténcia Técnica.

UTILIZAGAO E CUIDADOS

+ Antes de cada utilizagéo, desenrole completamente o
cabo de alimentagéo do aparelho.

+ N&o utilize o aparelho se as pegas ou acessorios ndo
estiverem devidamente encaixados.

+ N&o utilize o aparelho se 0s acessorios ou consumiveis
montados apresentarem defeitos. Substitua-os
imediatamente.

+ N&o use o aparelho vazio.

+ N&o utilize o aparelho se o temporizador n&o funcionar
corretamente.

» Nao mova o aparelho enquanto estiver em
funcionamento.

+ Para manter o tratamento antiaderente em bom estado,
nao utilize utensilios metalicos ou pontiagudos sobre o
mesmo.

+ Néo force a capacidade de trabalho do aparelho.

+ Desligue o aparelho da corrente quando nao estiver a ser
utilizado e antes de iniciar qualquer operag&o de limpeza.

+ Guarde o aparelho fora do alcance das criangas e
de pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas, ou que tenham falta de experiéncia e
conhecimento

+ Nao guarde nem desloque o aparelho se ainda estiver
quente.

+ Nunca deixe o aparelho ligado e sem vigilancia. Além
disso, poupara energia e prolongara a vida do aparelho.

+ Utilize apenas utensilios apropriados para suportar altas
temperaturas.

+ Para orientacéo, na tabela em anexo sdo indicadas uma
série de receitas que incluem a temperatura de confegéo
e 0 tempo de funcionamento do aparelho.

MODO DE UTILIZAGAO
NOTAS PARA ANTES DA UTILIZA(}AO:

+ Leia atentamente o folheto "Conselhos de seguranga e
avisos" antes da primeira utilizag&o.

« Certifique-se de que retirou todo 0 material de
embalagem do produto.

+ Antes de utilizar o produto pela primeira vez, limpe
as partes em contacto com os alimentos tal como se
descreve no capitulo de «Limpeza».

UTILIZAGAO

+ Desenrole completamente o cabo antes de o ligar a
tomada.

+ Ligue o aparelho a corrente elétrica.
+ Retirar a frigideira da fritadeira com cuidado.

+ Nota: manipular a frigideira com a alga da frigideira. Nao
toque na frigideira enquanto este estiver quente.

+ Coloque os ingredientes que deseja fritar dentro da
frigideira.

* Introduzir a frigideira no interior da fritadeira e premir o
botéo de alimentag&o.

+ Uma vez que a frigideira esteja devidamente colocada no
compartimento principal, a luz de alimentag&o acendera.

+ Ajuste a temperatura e o tempo utilizando os bot6es
correspondentes ou seleccione um dos 8 modos
predefinidos, uma vez que a temperatura e o tempo
iniciais serdo de 200 °C e 15 minutos.

+ Seleccionar o botdo de alimentagao para iniciar o
processo de cozedura.

+ Premir a tecla de alimentagéo durante 3 segundos para
parar todo o aparelho durante a cozedura. A indicagéo
"OFF" aparece no ecra. A luz "OFF" apaga-se, a
ventoinha deixa de funcionar 20 segundos depois e todo
o aparelho deixa de funcionar.



+ Nota: Durante a cozedura, pode utilizar os botdes para
controlar a pausa e o inicio da cozedura e definir os
parametros de cozedura.

TEMPO E TEMPERATURA

+ Se desejar, pode também alterar as definicbes de
temperatura e tempo utilizando os selectores de tempo e
temperatura.

PROGRAMAS PREDEFINIDOS
+ Este aparelho possui 8 programas predefinidos.

+ Para seleccionar um programa, prima o botéo de
selecgdo de programas.

+ Ao seleccionar o botdo de alimentag&o, o processo de
cozedura € iniciado.

+ Se desejar, vocé também pode alterar as configuragdes
de temperatura e tempo para os programas predefinidos
usando os icones correspondentes.

+ Os botdes selectores de temperatura permitem aumentar
ou diminuir a temperatura de cozedura em 5 °C de cada
vez. Se mantiver a tecla premida, a temperatura muda
rapidamente. Gama de controlo da temperatura: 80-200
°C.

+ Os botdes selectores de tempo permitem-lhe aumentar
ou diminuir o tempo de cozedura, um minuto de
cada vez. Se mantiver a tecla premida, a hora muda
rapidamente.

+ Afritadeira emite varios sinais sonoros quando o tempo
de cozedura termina e desliga-se automaticamente.

+ Verifique se os alimentos estdo prontos.

+ Se ainda nao estiverem, s6 tem de voltar a colocar o
cesto dentro do aparelho e programar o temporizador
para mais alguns minutos.

+ ATENCAO: A frigideira e os alimentos estaro bastante
QUENTES.

+ Colocar a frigideira sobre uma superficie plana que possa
trabalhar com temperaturas elevadas.

+ Alguns ingredientes devem ser agitados a meio do
tempo de preparagao. Para agitar os ingredientes, puxe
a frigideira para fora do aparelho pela alga e agite-a. Em
seguida, coloque a frigideira de novo na fritadeira de ar
quente.

+ ATENCAO: N&o premir o botéo na alga durante a
agitagao.

UMA VEZ CONCLUIDA A UTILIZAGAO DO APARELHO
+ Desligue o aparelho da corrente elétrica.

+ Deixar arrefecer.

+ Limpe o aparelho conforme explicado na se¢éo
«Limpezay.

LIMPEZA

+ Desligue o aparelho da corrente elétrica e deixe-o
arrefecer antes de iniciar qualquer operagéo de limpeza.

+ Limpe o aparelho com um pano himido com algumas
gotas de detergente e seque-o de seguida.

+ Nao utilize solventes, produtos com um fator pH acido
ou basico como lixivia, nem produtos abrasivos para a
limpeza do aparelho.

+ Nunca mergulhe o aparelho dentro de 4gua ou em
qualquer outro liquido, nem o coloque debaixo da
torneira.

+ Recomenda-se limpar o aparelho regularmente e retirar
todos os restos de alimentos.

+ Se 0 aparelho nao for mantido limpo, a sua superficie
pode degradar-se e afetar de forma irreversivel a duragao
da vida do aparelho e conduzir a uma situacéo de perigo.

+ Nenhuma das partes deste aparelho é adequada para a
limpeza na méquina de lavar loiga. Podem ser lavados
em agua quente com sab&o.



QUADRO DE RECOMENDAGOES

Ingredientes Minimo-maximo | Tempo (min) Temperatura Agitar Informagao
Quantidade (g) (°C) adicional
Batatas fritas 400-800 17-25 200 Agitar
congeladas
Bata?as fritas 500-800 35-40 180 Agitar
caseiras
Batata-doce 100-450 30 200 Agitar
Pizza 600-800 25-30 180
Frango 450-600 50-60 200 Agitacéo
Asas de frango 100-600 20-25 180 Agitar
Nuggets de fran- | 400-600 20-25 180 Agitar
go congelados
unraditos de 100-600 15-25 200 Agitar
peixe conge-
lados
Coxas 600-800 22-25 180 Agitar
Peixe 500-800 16-18 180 Agitagéo
Camaréo 400-800 12-15 180 Agitar
Filetes 100-200 16-20 180 Agitagdo
Hamburguer 100-500 7-14 180
Beringela 400-600 17-22 160
Bolachas 120-250 17 160
Muffins 300-400 20-25 180
RESOLUGAO DE PROBLEMAS
Problema Causa possivel Solugdo

A fritadeira de ar quente ndo

funciona.

O aparelho ndo esta ligado a corrente
elétrica.

Colocar a ficha do cabo de alimentagao
numa tomada de parede com ligacéo a terra.

O temporizador ndo esta configurado.

Regule a tecla do temporizador para o
tempo de preparag&o necessario para ligar

o aparelho.




Os ingredientes fritos com a
fritadeira de ar quente ndo
esté@o prontos.

A quantidade de ingredientes na
frigideira € muito grande.

Coloque lotes menores de ingredientes
na frigideira. Quantidades mais pequenas
podem ser melhor agitadas e fritam mais
uniformemente.

Atemperatura selecionada é dema-
siado baixa.

Defina a tecla de temperatura para a configu-
ragéo de temperatura necessaria. Ver "Tem-
po e temperatura" na secgéo "Instrugdes de
utilizagao".

O tempo de preparagdo ¢ demasiado
curto.

Defina o temporizador para o tempo de
preparagdo necessario. Ver "Tempo e
temperatura” na secgéo "Instrugdes de
utilizagao".

Os ingredientes sé&o fritos de
forma desigual na fritadeira.

Alguns tipos de ingredientes devem
ser agitados a meio do tempo de
preparagéo.

Os ingredientes que se encontram sobrepos-
tos ou cruzados (por exemplo, batatas fritas)
devem ser agitados a meio da preparagao.
Ver "Tempo e temperatura" na secgéo "In-
strugdes de utilizagdo".

Os aperitivos fritos ndo séo
estaladicos quando saem da
fritadeira de ar quente.

Vocé usou um tipo de salgadinho
feito para ser preparado em fritadeira
tradicional.

Use salgadinhos de forno ou pincele leve-
mente um pouco de 6leo nos salgadinhos
para obter um resultado mais crocante.

Nao consigo deslizar a frigid-
eira para dentro do aparelho
corretamente.

Ha muitos ingredientes na frigideira.

Nao encha a frigideira além da indicagéo
MAX.

O tabuleiro antiaderente ndo esta
colocado correctamente na frigideira.

Empurre o tabuleiro antiaderente para dentro
da frigideira até que ndo se possa mover
mais.

Sai fumo branco do aparelho.

Vocé esta preparando ingredientes
gordurosos.

Ao fritar ingredientes gordurosos na fritadei-
ra, uma grande quantidade de dleo vazara
na frigideira. O 6leo produz fumaga branca
e a frigideira pode esquentar mais do que

o normal. Isto n&o afecta o aparelho nem o
resultado final.

Afrigideira ainda contém residuos de
gordura da utilizag&o anterior.

O fumo branco é provocado pela gordura
aquecida na frigideira. Certifique-se de limpar
a frigideira adequadamente ap6s cada uso.

Batatas fritas s&o fritas de
forma desigual na fritadeira.

Vocé néo usou o tipo certo de batata.

Use batatas frescas e certifique-se de que
elas permanegam firmes durante a fritura.

Vocé ndo enxaguou bem os palitos de
batata antes de frita-los.

Lave os palitos de batata adequadamente
para remover 0 amido do lado de fora dos
palitos.

As batatas fritas frescas néo
sdo estaladicas quando saem
da fritadeira de ar quente.

A crocancia das batatas fritas de-
pende da quantidade de 6leo e agua
nas batatas fritas.

Certifique-se de secar bem os palitos de
batata antes de adicionar o 6leo.

Corte os palitos de batata menores para um
resultado mais crocante.

Adicione um pouco mais de 6leo para um
resultado mais crocante.




IT Italiano

FRIGGITRICE AD ARIA

AIR FRY DIGITALE 7S
DESCRIZIONE

A Pannello di controllo digitale
B Alloggiamento principale

C Maniglia

D Uscita dell'aria

E Griglia antiaderente

F Cestino

G Cavo di alimentazione

PANNELLO DI CONTROLLO

LCD

Pulsanti di selezione della temperatura
Selettore di programma

Pulsanti del selettore orario

Pulsante di accensione

Indicatore del ventilatore

Indicatori di temperatura/tempo
Indicatori del programma

Indicatore di lavoro
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Nel caso in cui il modello del Suo apparecchio non
sia dotato degli accessori anteriormente elencati, puo
acquistarli separatamente presso i punti di assistenza
tecnica autorizzati.

PRECAUZIONI D’'USO

+ Prima di ogni utilizzo, svolgere completamente il cavo
dell'apparecchio.

+ Non utilizzi I'apparecchio se le parti o gli accessori non
sono montati correttamente.

+ Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori presentano
dei difetti. Sostituirli immediatamente.

+ Non utilizzare I'apparecchio quando € vuoto.

+ Non utilizzare I'apparecchio se il temporizzatore non
funziona correttamente.

* Non muovere I'apparecchio durante 'uso

+ Per conservare in buono stato il trattamento antiaderente,
non utilizzare utensili metallici o appuntiti.

+ Non forzare la capacita di lavoro dell'apparecchio.

+ Scollegare la spina dalla presa di corrente quando

I'apparecchio non € in uso e prima di eseguire qualsiasi
operazione di pulizia.

(Tradotto dal manuale di istruzioni originale)

+ Conservare questo apparecchio fuori dalla portata dei
bambini e/o di persone con limitate capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali o con mancanza di esperienza e
conoscenza

+ Non riporre, né trasportare I'apparecchio quando &
ancora caldo.

+ Non lasciare mai I'apparecchio collegato alla rete elettrica
e senza controllo. Si otterra un risparmio energetico e si
prolunghera la vita dell'apparecchio stesso.

+ Utilizzare solamente utensili in grado di sostenere alte
temperature.

+ Orientativamente, nella tabella allegata sono indicate una
serie di ricette che comprendono la temperatura di cottura
e il tempo di funzionamento dell'apparecchio.

MODALITA D’'USO
PRIMA DELL'USO

+ Leggere attentamente il libretto "Avvertenze e consigli di
sicurezza" prima del primo utilizzo.

+ Assicurarsi di aver rimosso dal prodotto tutto il materiale
di imballaggio.

+ Previamente al primo utilizzo dell’apparecchio, si
consiglia di pulire tutte le parti a contatto con gli alimenti,
come indicato nella sezione dedicata alla «Pulizia».

uso

+ Srotolare completamente il cavo prima di attaccare la
spina.

+ Collegare I'apparecchio alla rete elettrica.

« Estrarre con cautela il cestino dalla friggitrice.

+ Nota: manipolare il cestino con la maniglia. Non toccare il
cestino quando € caldo.

+ Mettete gli ingredienti che volete friggere all'interno nel
cestino .

* Introdurre il cestino nella friggitrice e premere il pulsante
di accensione.

+ Una volta che il cestino € stato posizionato correttamente
nell'alloggiamento principale, la spia di alimentazione si
accendera.

* Regolare la temperatura e il tempo utilizzando i pulsanti
di regolazione, oppure selezionare una delle 8 modalita
preimpostate: la temperatura e il tempo iniziali saranno di
200 °C e 15 minuti.

+ Selezionare il pulsante di accensione per avviare il
processo di cottura.

+ Premere il tasto di accensione per 3 secondi per arrestare
lintero apparecchio durante la cottura. Sullo schermo
viene visualizzato "OFF". La spia "OFF" si spegne, la
ventola smette di funzionare 20 secondi dopo e ['intero
dispositivo smette di funzionare.



+ Nota: Durante la cottura, & possibile utilizzare i pulsanti
per controllare la pausa e I'avvio della cottura e impostare
i parametri di cottura.

TEMPO E TEMPERATURA

+ Se lo si desidera, & possibile modificare le impostazioni
della temperatura e dell'ora utilizzando i selettori dell'ora
e della temperatura.

PROGRAMMI PREDEFINITI
+ Questo apparecchio possiede 8 programmi predefiniti.

+ Per selezionare un programma, premere il pulsante di
selezione del programma.

+ Selezionando il pulsante di accensione si awvia il
processo di cottura.

+ Se lo desidera, pud anche modificare le impostazioni
della temperatura e dell'ora dei programmi preimpostati
utilizzando le icone corrispondenti.

+ | pulsanti di selezione della temperatura consentono
di aumentare o diminuire la temperatura di cottura di 5
°C alla volta. Tenendo premuto il tasto, la temperatura
cambia rapidamente. Pulsante di controllo della
temperatura 80-200 °C.

* | pulsanti di selezione del tempo consentono di
aumentare o diminuire il tempo di cottura, un minuto alla
volta. Tenendo premuto il tasto si cambia rapidamente
l'ora.

+ Al termine del tempo di cottura, la friggitrice emette
diversi segnali acustici e si spegne automaticamente.

+ Verificare che gli alimenti siano cotti.

+ Se cosi non fosse, basta reinserire il recipiente nella

friggitrice e impostare il temporizzatore aggiungendo
alcuni minuti di cottura.

+ ATTENZIONE: Il cestino e gli alimenti saranno molto
CALDI.

+ Posizionare il cestino su una superficie piana in grado di
lavorare ad alte temperature.

+ Alcuni ingredienti richiedono di essere agitati a meta
del tempo di preparazione. Per scuotere gli ingredienti,
estrarre il cestino dall'apparecchio afferrandola per la
maniglia e scuoterla. Quindi far scivolare di nuovo il
cestino nella friggitrice ad aria.

+ ATTENZIONE: Non premere il pulsante sulla maniglia
durante I'agitazione.

UNA VOLTA CONCLUSO L'UTILIZZO
DELL'APPARECCHIO

+ Scollegare I'apparecchio dalla rete.
+ Lasciare raffreddare.

+ Pulisca I'apparecchio come spiegato nella sezione
«Puliziay.

PULIZIA

+ Scollegare la spina dalla rete elettrica e attendere che
I'apparecchio si raffreddi, prima di eseguirne la pulizia.

+ Pulire il gruppo elettrico con un panno umido, quindi
asciugarlo.

+ Per la pulizia non impiegare solventi o prodotti a pH acido
0 basico, come la candeggina, né prodotti abrasivi.

+ Non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi, né
lavarlo con acqua corrente.

+ Si raccomanda di pulire 'apparecchio periodicamente e di
rimuovere tutti i residui di cibo.

+ La mancata pulizia periodica dell'apparecchio
puo provocare il deterioramento delle superfici,
compromettendone la durata operativa e la sicurezza.

+ Nessuna delle parti di questo apparecchio € adatta alla
pulizia in lavastoviglie. Possono essere lavati in acqua
calda e sapone.



TABELLA DELLE RACCOMANDAZIONI

Ingredienti Min-max Tempo (min) Temperatura Agitare Ulteriori
Quantita (g) (°C) informazioni
Patatine fritte 400-800 17-25 200 Agitare
congelate
Patatine fritte 500-800 35-40 180 Agitare
fatte in casa
Patata dolce 100-450 30 200 Agitare
Pizza 600-800 25-30 180
Pollo 450-600 50-60 200 Agitazione
Ali di pollo 100-600 20-25 180 Agitare
Nugget di pollo 400-600 20-25 180 Agitare
congelati
Bastoncini di 100-600 15-25 200 Agitare
pesce surgelati
Cosce 600-800 22-25 180 Agitare
Pesce 500-800 16-18 180 Agitazione
Gamberi 400-800 12-15 180 Agitare
Filetto 100-200 16-20 180 Agitazione
Hamburger 100-500 7-14 180
Melanzana 400-600 17-22 160
Torta 120-250 17 160
Muffin 300-400 20-25 180
SOLUZIONE DEI PROBLEMI
Problema Possibile causa Soluzione

La friggitrice ad aria non
funziona.

L'apparecchio non € collegato alla

rete elettrica.

Inserire la spina del cavo di alimentazione in
una presa di corrente con messa a terra.

Il temporizzatore non é configurato.

Impostare il tasto del timer sul tempo di
preparazione richiesto per accendere I'ap-
parecchio.

Gli alimenti fritti nella friggi-
trice ad aria non sono comple-
tamente cotti.

La quantita di ingredienti nel cestino &

troppo grande.

Metta nel cestino piccoli lotti di ingredienti.
Minori quantita si smuovono meglio e si
friggono uniformemente.

La temperatura selezionata & troppo

bassa.

Impostare il tasto temperatura sull'impostazi-
one di temperatura desiderata. Vedere
"Tempo e temperatura” nella sezione "Istruz-
ioni per l'uso".

Il tempo di preparazione & troppo

breve.

Impostare il timer sul tempo di preparazione
richiesto. Vedere "Tempo e temperatura”
nella sezione "Istruzioni per I'uso".




Gli ingredienti vengono friti
in modo non uniforme nella
friggitrice ad aria.

Alcuni tipi di ingredienti devono
essere agitati a meta del tempo di
preparazione.

Gli ingredienti che si trovano uno sopra
I'altro o uno di fronte all'altro (ad esempio, le
patatine fritte) devono essere scossi a meta
del tempo di preparazione. Vedere "Tempo
e temperatura” nella sezione "Istruzioni per
['uso".

Gli snack fritti non sono croc-
canti quando escono dalla
friggitrice ad aria.

Ha utilizzato un tipo di snack destinato
ad essere preparato in una friggitrice
tradizionale.

Utilizzi degli snack da forno o spennelli leg-
germente dell'olio sugli snack per un risultato
piu croccante.

Non riesco a far scorrere il
cestino nell'apparecchio in
modo corretto.

Ci sono troppi ingredienti nel cestino.

Non riempia il cestino di frittura oltre l'indica-
zione MAX.

Il vassoio antiaderente non ¢ stato
posizionato correttamente nel cestino
per friggere.

Spingere il vassoio antiaderente verso il
basso nel il cestino di frittura fino a quando
non si pud muovere ulteriormente.

L'apparecchio emette un fumo
bianco.

Si preparano ingredienti grassi.

Quando frigge ingredienti grassi nella frig-
gitrice ad aria, una grande quantita di olio
fuoriesce del cestino. L'olio produce fumo
bianco e il cestino potrebbe riscaldarsi pit del
solito. Questo non influisce sull'apparecchio
o sul risultato.

Nel cestino ci sono resti di grasso di
precedenti cotture.

Il fumo bianco é causato dal grasso che si
scalda nel cestino. Assicuratevi di pulire bene
il cestino dopo ogni utilizzo.

Le patatine fresche vengono
fritte in modo non uniforme
nella friggitrice ad aria.

Non avete usato il tipo di patata
giusto.

Utilizzi patate fresche e si assicuri che riman-
gano sode durante la frittura.

Non ha sciacquato bene i bastoncini
di patate prima di friggerli.

Sciacqui bene i bastoncini di patate per
rimuovere I'amido dalla parte esterna dei
bastoncini.

Le patatine fresche non sono
croccanti quando escono
dalla friggitrice ad aria.

La croccantezza delle patatine
dipende dalla quantita di olio e di
acqua presenti nelle patatine.

Si assicuri di asciugare bene i bastoncini di
patate prima di aggiungere l'olio.

Tagli i bastoncini di patate piu piccoli per un
risultato pit croccante.

Aggiunga un po' piu di olio per un risultato
piu croccante.




Catala (Traduit d'instruccions originals)

CA

FREGIDORA D'AIRE
AR FRY DIGITAL 7S

DESCRIPCIO

Panell de control digital
Carcassa principal
Nansa

Sortida d'aire

Safata antiadherent
Cistella

Cable de corrent
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PANELL DE CONTROL

LCD

Botons de seleccié de temperatura
Selector de programes

Botons de seleccit de temps

Boto6 d'encendre

Indicador de ventilador

Indicadors de temperatura/temps
Indicadors del programa

Indicador de treball
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Si el model del teu electrodomestic no disposa dels
accessoris descrits anteriorment, també es poden comprar
per separat al Servei d'Assisténcia Técnica.

US| CURA

+ Esteneu completament el cable d'alimentacié de I'aparell
abans de cada Us.

+ No utilitzeu I'aparell si les peces o accessoris no estan
ben collocats.

+ No utilitzeu I'aparell si els accessoris que s'hi adjunten
son defectuosos. Substituiu-los immediatament.

+ No utilitzeu I'aparell quan estigui buit.

+ No utilitzeu I'aparell si l'interruptor temporitzador no
funciona correctament.

+ No moveu |'aparell mentre s'utilitza.

+ Per mantenir el tractament antiadherent en bon estat, no
utilitzeu estris metal-lics ni punxeguts.

+ No forceu la capacitat de treball de I'aparell.

* Desendolleu I'aparell quan no s'utilitzi i abans
d'emprendre qualsevol tasca de neteja.

+ Emmagatzemeu aquest aparell fora de I'abast de nens
i/o persones amb problemes fisics, sensorials o psiquics
reduits 0 amb manca d'experiencia i coneixements.

* No emmagatzemeu ni transporteu I'aparell si encara és
calent.

+ No deixeu mai I'aparell connectat i desatés si no s'utilitza.
Aixo estalvia energia i allarga la vida de I'aparell.

+ Utilitzeu només estris adequats per suportar altes
temperatures.

+ Com a referencia, a la taula annexa trobareu una
recomanacio sobre la temperatura i el temps de coccié
de diversos plats.

INSTRUCCIONS D'US
ABANS DEL SEU US

+ Si us plau, llegiu atentament el fullet "Consells i
adverténcies de seguretat” abans del primer Us.

+ Assegureu-vos que s'ha eliminat del tot 'embalatge del
producte.

+ Abans d'utilitzar el producte per primera vegada, netegeu
les parts que entraran en contacte amb els aliments de la
manera descrita a la seccié de «Netejay.

us
+ Desenrotlleu completament el cable d'alimentacié abans
de connectar-lo.

+ Endolleu l'aparell a la xarxa eléctrica.
+ Traieu la cistella de la fregidora amb cura.

+ Nota: manipuleu la cistella amb el manec de la cistella.
No toqueu la cistella quan estigui calenta.

+ Poseu els ingredients que voleu fregir dins de la cistella.

+ Introduiu la cistella dins de la fregidora i premeu el bot6
d'encesa.

+ Un cop la cistella estigui col-locada correctament a la
carcassa principal, la llum d'alimentacié s'il-luminara.

+ Ajusteu la temperatura i el temps mitjancant els
botons corresponents, o seleccioneu un dels 8 modes
preestablerts, ja que la temperatura i el temps inicials
seran de 200 °C i 15 minuts.

+ Seleccioneu el boté d'encesa per iniciar el procés de
€occio.

* Premeu la tecla d'encesa durant 3 segons per aturar
tot el dispositiu durant la coccio. "OFF" es mostrara a la
pantalla. La llum "OFF" s'apaga, el ventilador deixa de
funcionar 20 segons després i tot el dispositiu deixa de
funcionar totalment.

+ Nota: Durant la coccio, podeu utilitzar els botons per
controlar la pausa i I'inici de la cocci6 i configurar els
parametres de coccio.



TEMPS | TEMPERATURA

+ Si ho desitja, també podeu canviar la configuracié de la
temperatura i 'hora mitjangant els selectors de temps i
temperatura.

PROGRAMES PREESTABLERTS
+ Aquest aparell té 8 programes preestablerts.

+ Per seleccionar un programa, premeu el boto selector de
programes.

+ Si seleccioneu el botd d'encesa, s'iniciara el procés de
coccio.

+ Si ho desitgeu, també podeu canviar la configuracié
de temperatura i hora dels programes preestablerts
mitjangant els selectors de temps i temperatura.

+ Els botons de seleccié de temperatura us permeten
augmentar o disminuir la temperatura de coccié en 5
°C cada vegada. Mantenir premuda la tecla canviara
rapidament la temperatura. Botd de control de
temperatura 80-200 °C.

+ Els botons de selecci6 de temps us permeten augmentar
o reduir el temps de coccid, un minut cada vegada.
Mantenir premuda la tecla canviara rapidament el temps.

+ La fregidora emetra diversos sons quan hagi acabat el
temps de coccio i s'apagara automaticament.

+ Comproveu que el menjar estigui cuit.

+ Si no és aixi, només heu de tornar a posar la cistella a la
fregidora i programar el temporitzador perqué es cogui
uns minuts més.

+ ATENCIO: La cistella i el menjar estaran molt CALENTS.

+ Col-loqueu la cistella sobre una superficie plana que sigui
capag de suportar altes temperatures.

+ Alguns ingredients els haureu de sacsejar a la meitat
del temps de preparacié. Per sacsejar els ingredients,
traieu la cistella de I'aparell per la nansa i sacsegeu-la. A
continuacié, torneu a ficar la cistella a la fregidora d'aire.

+ ATENCIO: No premeu el botd de la nansa mentre
sacsegeu.

UN COP HAGIU ACABAT D'UTILITZAR L'APARELL
+ Desendolleu I'aparell.
* Deixeu-lo refredar.

+ Netegeu I'aparell tal com s'explica a la secci6 de
«Neteja».

NETEJA

+ Desconnecteu I'aparell de la xarxa electrica i deixeu-lo
refredar abans d'emprendre qualsevol tasca de neteja.

* Netegeu I'equip amb un drap humit amb unes gotes de
liquid de rentat i després eixugueu-lo.

+ No utilitzeu dissolvents, ni productes amb un pH acid o
base, com ara lleixiu, ni productes abrasius, per netejar
I'aparell.

+ No submergiu mai I'aparell en aigua ni en cap altre liquid,
ni el poseu sota l'aixeta.

« Es recomanable netejar 'aparell regularment i treure
qualsevol reste d'aliment.

+ Si I'aparell no esta en bon estat de neteja, la seva
superficie es pot degradar i afectar inexorablement la
durada de la vida Util de I'aparell i podria arribar a ser
insegur d'utilitzar.

+ Cap de les parts d'aquest aparell és apta per a la neteja
al rentavaixelles. Es poden rentar amb aigua calenta i
sabo.



TAULA DE RECOMANACIONS

Ingredients Quantitat Temps Temperatura Remenar Informacié
minima-maxima (g) (min) (°C) addicional
Patates fregides | 400-800 17-25 200 Remenar
congelades
Patates fregides | 500-800 35-40 180 Remenar
casolanes
Moniato 100-450 30 200 Remenar
Pizza 600-800 25-30 180
Pollastre 450-600 50-60 200 Donar la volta
Ales de pollastre | 100-600 20-25 180 Remenar
Nuggets de pol- | 400-600 20-25 180 Remenar
lastre congelats
Varetes de peix | 100-600 15-25 200 Remenar
congelats
Cuixes 600-800 22-25 180 Remenar
Peix 500-800 16-18 180 Donar la volta
Gambes 400-800 12-15 180 Remenar
Bistec 100-200 16-20 180 Donar la volta
Hamburguesa 100-500 7-14 180
Alberginia 400-600 17-22 160
Pastis 120-250 17 160
Magdalenes 300-400 20-25 180
RESOLUCIO DE PROBLEMES
Problema Possible causa Solucié

La fregidora no funciona.

L'aparell no esta endollat.

Endolleu el cable d'alimentaci6 en una presa
de corrent.

No heu configurat el temporitzador.

Ajusteu la tecla del temporitzador al temps
de preparacié necessari per encendre
['aparell.

Els ingredients fregits amb la
fregidora d'aire no estan fets.

La quantitat d'ingredients a la cistella
€s massa gran.

Poseu lots més petits d'ingredients a la cistel-
la. Els lots més petits es fregeixen de manera
més uniforme.

baixa.

La temperatura ajustada és massa

Establiu la tecla de temperatura a la con-

figuracié de temperatura requerida. Vegeu
‘Temps i temperatura' a I'apartat «Instruc-

cions d'Us».

El temps de preparacio és massa curt.

Ajusteu el temporitzador al temps de prepa-
racio requerit. Vegeu "Temps i temperatura' a
I'apartat «Instruccions d'us».




Els ingredients es fregeixen
de manera desigual a la
fregidora d'aire.

Alguns tipus d'ingredients s'han de
remenar a la meitat del temps de
preparacio.

Els ingredients que es cavalquen entre ells
(p. ex. patates fregides) s'han de remenar
a la meitat del temps de preparacié. Vegeu
Temps i temperatura' a I'apartat «Instruc-
cions d'us».

Els aperitius fregits no queden
cruixents quan surten de la
fregidora.

Heu utilitzat un tipus de menjar pensat
per ser preparat en una fregidora
tradicional.

Utilitzeu aperitius al forn o raspalleu lleuger-
ament una mica d'oli sobre els aperitius per
obtenir un resultat més cruixent.

No puc ficar correctament la
cistella a l'aparell.

Hi ha massa ingredients a la cistella.

No ompliu la cistella més enlla de la indicacid
MAX.

La safata antiadherent no esta col*lo-
cada correctament a la cistella.

Empenyeu la safata antiadherent cap avall a
la cistella fins que no es pugui moure més.

Surt fum blanc de I'aparell.

Esteu preparant ingredients greix-
0s08.

Quan fregiu ingredients greixosos a la
fregidora d'aire, una gran quantitat d'oli es
filtrara a la cistella. L'oli produeix fum blanc
ila cistella pot escalfar-se més de I'habitual.
Aix6 no afecta I'aparell ni el resultat.

La cistella encara conté residus de
greix d'Us anterior.

El fum blanc és causat per I'escalfament del
greix a la cistella. Assegureu-vos de netejar
correctament la cistella després de cada Us.

Les patates fregides fresques
es fregeixen de manera
desigual a la fregidora d'aire.

No heu utilitzat el tipus de patata
adequat.

Utilitzeu patates fresques i assegureu-vos
que es mantinguin fermes durant el fregit.

No heu esbandit bé les patates abans
de fregir-los.

Esbandiu bé les patates per eliminar el midd
de l'exterior dels bastonets.

Les patates fregides no
queden cruixents quan surten
de la fregidora.

El cruixent de les patates fregides
depén de la quantitat d'oli i aigua de
les patates fregides.

Assegureu-vos d'assecar bé les patates
abans d'afegir ['oli.

Talleu les patates més fines per obtenir un
resultat més cruixent.

Afegiu-hi una mica més d'oli per obtenir un
resultat més cruixent.




E Deutsch  (Ubersetzung aus den urspriinglichen anweisungen)

HEISSLUFTFRITTEUSE
AR FRY DIGITAL 7S

BESCHREIBUNG

Digitale Bedienertafel
Hauptgehause

Griff

Luftaustritt
Antihaft-Gitter
Wanne

Zuleitung
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BEDIENFELD

LCD
Temperaturwahltasten
Programmwahlischalter
Zeitwahltasten
Einschalttaste
Lifteranzeige
Temperatur-/Zeitanzeige
Programm-Indikatoren
Indikator fiir Arbeit

© 0 N o OB W N -

Wenn Sie meinen, dass das Gerat nicht mit dem oben
angefiihrten Zubehor ausgestattet ist, kdnnen Sie die Teile
auch einzeln beim Technischen Kundendienst erwerben.

BENUTZUNG UND PFLEGE:

+ Vor jedem Gebrauch des Geréts das Stromkabel
vollstandig abwickeln.

+ Verwenden Sie das Gerét nicht, wenn die Teile oder das
Zubehér nicht richtig montiert sind.

+ Gerat nicht benitzen, wenn die Zubehérteile mangelhaft
sind. Ersetzen Sie diese sofort.

+ Verwenden Sie das Gerét nicht, wenn es leer ist.

+ Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn die Zeitschaltuhr
nicht richtig funktioniert.

+ Das Gerat nicht bewegen, wahrend es in Betrieb ist.

+ Um die Antihaftbeschichtung in gutem Zustand zu halten,
verwenden Sie keine metallischen oder spitzen Utensilien
darauf.

+ Betriebskapazitat des Geréts nicht iberbeanspruchen.

+ Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie das Gerat
abktihlen, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

+ Das Gerat auBerhalb der Reichweite von Kindern und/
oder Personen mit eingeschrankten korperlichen,

sensorischen oder geistigen Fahigkeiten bzw. Personen
ohne ausreichende Erfahrung und Kenntnisse
aufbewahren.

+ Das Gerat nicht wegraumen, wenn es noch heif} ist.

+ Das Gerat nie am Stromnetz angeschlossen und ohne
Aufsicht lassen. Sie sparen dadurch Energie und
verlangern die Gebrauchsdauer des Gerétes.

+ Verwenden Sie nur Kiichenutensilien, die fiir hohe
Temperaturen ausgelegt sind.

+ In der beigeflgten Tabelle finden Sie eine Reihe von
Rezepten mit Angaben zu Temperatur und Dauer der
Zubereitung.

BENUTZUNGSHINWEISE
VOR DER BENUTZUNG:

+ Bitte lesen Sie die Broschiire "Sicherheitshinweise und
Warnungen" vor dem ersten Gebrauch sorgfltig durch.

+ Vergewissern Sie sich, dass Sie das gesamte
Verpackungsmaterial des Produkts entfernt haben.

+ Vor der Erstanwendung miissen die Einzelteile, die mit
Nahrungsmitteln in Kontakt geraten, so wie im Absatz
Reinigung beschrieben, gereinigt werden.

BENUTZUNG:

+ Vor Anschluss das Kabel véllig ausrollen.

+ SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

+ Nehmen Sie den Wanne vorsichtig aus der Fritteuse.

+ Hinweis: Bewegen Sie den Wanne mit dem Griff des
Wanne. Beriihren Sie die Wanne nicht, wenn sie heil} ist.

+ Geben Sie die Zutaten, die Sie frittieren mochten, in den
Wanne.

* Setzen Sie den Wanne in die Fritteuse ein und driicken
Sie die Einschalttaste.

+ Sobald der Wanne richtig im Hauptgehause platziert ist,
leuchtet das Leistungslicht.

« Stellen Sie die Temperatur und die Zeit mit den
entsprechenden Tasten ein, oder wahlen Sie einen der 8
voreingestellten Modi, da die Anfangstemperatur und -zeit
200 °C und 15 Minuten betragen.

+ Wahlen Sie die Einschalttaste, um den Garvorgang zu
starten.

+ Driicken Sie die Einschalttaste 3 Sekunden lang, um das
gesamte Gerat wahrend des Garvorgangs zu stoppen.
Auf dem Bildschirm wird "OFF" angezeigt. Die "OFF"-
Lampe erlischt, der Liifter schaltet sich 20 Sekunden
spater aus, und das gesamte Gerét funktioniert nicht
mehr.



+ Bemerkung: Wahrend des Garvorgangs konnen Sie mit
den Tasten die Pause und den Start des Garvorgangs
steuern und die Garparameter einstellen.

ZEIT UND TERMPERATUR

+ Wenn Sie méchten, kénnen Sie die Temperatur- und
Zeiteinstellungen auch dber Zeit- und Temperaturwahler
andern.

VORDEFINIERTE PROGRAMME
+ Dieses Gerét verfiigt uber 8 voreingestellte Programme.

+ Um ein Programm zu wahlen, driicken Sie die
Programmwahltaste.

» Wenn Sie die Einschalttaste driicken, wird der
Garvorgang gestartet.

+ Wenn Sie mochten, kénnen Sie auch die Temperatur- und
Zeiteinstellungen fiir die voreingestellten Programme Uber
die entsprechenden Symbole andern.

+ Mit den Temperaturwahltasten kénnen Sie die
Gartemperatur um jeweils 5 °C erhdhen oder senken.
Wenn Sie die Taste gedriickt halten, &ndert sich die
Temperatur schnell. Temperaturregeltaste 80-200 °C.

+ Mit den Zeitwahltasten kénnen Sie die Garzeit
minutenweise erhdhen oder verringern. Wenn Sie die
Taste gedriickt halten, andert sich die Uhrzeit schnell.

+ Nach Ablauf der Garzeit gibt die Fritteuse mehrere
Signaltdne ab und schaltet sich automatisch aus.

* Vergewissern Sie sich, dass das Essen fertig gegart ist.

+ Wenn nicht, stellen Sie die Wanne einfach wieder in die
Fritteuse und stellen Sie den Timer ein, um noch ein paar
Minuten zu garen.

+ VORSICHT: Die Wanne und die Lebensmittel werden
sehr HEISS sein.

+ Stellen Sie den Wanne auf eine ebene Flache, die mit
hohen Temperaturen arbeiten kann.

+ Einige Zutaten missen nach der Halfte der
Zubereitungszeit geschittelt werden. Um die Zutaten
zu schiitteln, ziehen Sie den Wanne aus dem Gerét und
schiitteln ihn. Dann schieben Sie den Wanne zuriick in
die HeiBluftfritteuse.

+ VORSICHT: Driicken Sie wahrend des Schiittelns nicht
auf den Knopf am Giriff.

NACH DER BENUTZUNG DES GERATS
+ Den Stecker aus der Netzdose ziehen.
+ Lassen Sie es abkhlen.

* Reinigen Sie das Gerat wie im Abschnitt «Reinigung»
erlautert.

REINIGUNG

« Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie das Gerat
abkiihlen, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

* Reinigen Sie das Geréat mit einem feuchten Tuch, auf das
Sie einige Tropfen Reinigungsmittel geben und trocknen
Sie es danach ab.

+ Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats weder Lose-
oder Scheuermittel, noch Produkte mit einem sauren oder
basischen pH-Wert wie z.B. Lauge.

+ Das Gerat nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten
tauchen und nicht unter den Wasserhahn halten.

+ Es wird empfohlen, Speisereste regelmaRig vom Gerat
zu entfernen.

+ Wenn das Gerét nicht in einen sauberen Zustand
gehalten wird, kann sich der Zustand seiner Oberflache
verschlechtern, seine Lebenszeit negativ beeinflusst und
gefahrliche Situationen verursacht werden.

+ Beide Teile des Gerats sind nicht fiir die Reinigung in der
Spulmaschine geeignet. Sie kdnnen in heiler Seifenlauge
gewaschen werden.



TABELLE DER EMPFEHLUNGEN

Inhaltsstoffe Min-Max-Menge (g) | Zeit (min) Temperatur (°C) | Schiitteln Weiterfiihrende
Informationen
Gefrorene 400-800 17-25 200 Schiitteln
Pommes frites
Hausgemachte 500-800 35-40 180 Schiitteln
Pommes frites
Siifkartoffel 100-450 30 200 Schiitteln
Pizza 600-800 25-30 180
Huhn 450-600 50-60 200 Riihren
Hahnchenfliigel | 100-600 20-25 180 Schiitteln
Gefrorene Hah- | 400-600 20-25 180 Schiitteln
nchen-Nuggets
Gefrorene 100-600 15-25 200 Schiitteln
Fischstabchen
Schenkel 600-800 22-25 180 Schiitteln
Fisch 500-800 16-18 180 Ruhren
Garnelen 400-800 12-15 180 Schiitteln
Filet 100-200 16-20 180 Ruhren
Hamburguer 100-500 7-14 180
Eggplant 400-600 17-22 160
Zwieback 120-250 17 160
Muffins 300-400 20-25 180
PROBLEMLOSUNG
Problem Magliche Ursache Lésung

Der HeiBluftfritteuse funktion-
iert nicht.

Das Gerét ist nicht angeschlossen.

Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in
eine geerdete Steckdose.

Der Timer ist nicht eingestellt.

Stellen Sie die Timertaste auf die erforderli-
che Vorbereitungszeit zum Einschalten des
Gerats ein.

Die im HeiRluftfritteuse fritti-
erten Speisen sind nicht fertig
zubereitet.

Die Menge der Zutaten im Wanne ist
zu groR.

Kleinere Mengen Zutaten in den Wanne
geben. Kleinere Mengen lassen sich besser
schitteln und gleichmaRig braten.

Die gewahlte Temperatur ist zu
niedrig.

Stellen Sie die Temperaturtaste auf die
gewlinschte Temperatureinstellung ein. Siehe
"Zeit und Temperatur" im Abschnitt "Ge-
brauchsanweisung".

Die Vorbereitungszeit ist zu kurz.

Stellen Sie den Timer auf die erforderliche
Vorbereitungszeit ein. Siehe "Zeit und Tem-
peratur" im Abschnitt "Gebrauchsanweisung".




Frische Pommes werden
ungleichméaBig in der HeiRluft-
fritteuse gebraten.

Bestimmte Zutaten missen zur Halfte
der Zubereitungszeit geschttelt
werden.

Uber- oder iibereinanderliegende Zutaten
(z.B. Pommes Frites) mussen zur Halfte der
Zubereitungszeit geschiittelt werden. Siehe
"Zeit und Temperatur" im Abschnitt "Ge-
brauchsanweisung".

Frittierte Snacks sind nicht
knusprig, wenn sie aus der
HeiRluftfritteuse kommen.

Sie haben eine Art Snack verwendet,
der in einer traditionellen Fritteuse
zubereitet werden sollte.

Verwenden Sie Ofensnacks oder streichen
Sie leicht etwas Ol auf die Snacks fiir ein
knusprigeres Ergebnis.

Ich kann die Wanne nicht
richtig in das Gerat schieben.

Es sind zu viele Zutaten im Wanne.

Flillen Sie den Wanne nicht iiber die MAX-In-
dikation hinaus.

Die antihaftbeschichtete Platte ist
nicht richtig in den Wanne eingesetzt.

Driicken Sie die Antihaftbeschichtung nach
unten in den Wanne, bis sie sich nicht mehr
bewegen lasst.

Es tritt weiller Rauch aus dem
Gerét aus.

Sie bereiten fettige Zutaten zu.

Wenn Sie fettige Zutaten in der HeilSluftfrit-
teuse braten, tritt eine groBe Menge Ol in den
Wanne aus. Das Ol erzeugt weilen Rauch
und der Wanne kann sich stérker als tiblich
erwarmen. Dies beeinflusst weder das Geréat
noch das Ergebnis.

Die Wanne enthalt noch Fettspuren
vom vorherigen Gebrauch.

Der weifle Rauch wird durch das Fett verur-
sacht, das in der Wanne erhitzt wird. Achten
Sie darauf, dass Sie den Wanne nach jedem
Gebrauch griindlich reinigen.

Frische Pommes werden
ungleichméaBig in der HeiRluft-
fritteuse gebraten.

Sie haben nicht die richtige Kartoffel-
sorte verwendet.

Verwenden Sie frische Kartoffeln und achten
Sie darauf, dass sie beim Braten fest bleiben.

Sie haben die Kartoffelstangen nicht
richtig gesplilt, bevor Sie sie gebraten
haben.

Spiilen Sie die Kartoffelstangen richtig aus,
um Stérke von der Auflenseite der Stangen
zu entfernen.

Frische Pommes frites sind
nicht knusprig, wenn sie aus
der HeiRluftfritteuse kommen.

Die Knusprigkeit der Pommes frites
hangt von der Menge an Ol und
Wasser in den Pommes frites ab.

Stellen Sie sicher, dass Sie die Kartoffels-
tangen richtig trocknen, bevor Sie das Ol
hinzufligen.

Schneide die Kartoffelstangen fiir ein knus-
prigeres Ergebnis kleiner.

Fir ein knusprigeres Ergebnis etwas mehr Ol
hinzufiigen.




Nederlans ~ (Vertaald van de originele instructies)

AIRFRYER
AR FRY DIGITAL 7S

OMSCHRIJVING

Digitaal bedieningspaneel
Hoofdbehuizing

Handvat

Luchtuitlaat

Bakje met antiaanbaklaag
Koekenpan
Voedingskabel
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CONTROLEPANEEL

LCD
Temperatuurkeuzeknoppen
Programmakiezer
Tijdskeuzeknoppen
Aan/uit-knop
Ventilatorindicator
Temperatuur-/tijdsindicatoren
Programma-indicatoren
Werkindicator
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Als het model van uw apparaat niet over de hierboven
beschreven accessoires beschikt, kunt u deze ook apart bij
de technische ondersteuningsdienst kopen.

GEBRUIK EN VERZORGING

* Verleng de voedingskabel van het apparaat volledig voor
elk gebruik.

+ Gebruik het apparaat niet als de onderdelen of
accessoires niet goed gemonteerd zijn.

* Gebruik het apparaat niet als de accessoires die erop zijn
bevestigd defect zijn. Vervang ze onmiddellijk.

* Gebruik het apparaat niet als het leeg is.

+ Gebruik het apparaat niet als de timerschakelaar niet
goed werkt.

+ Verplaats het apparaat niet tijdens gebruik.

+ Om de antiaanbaklaag in goede staat te houden, mag u
er geen metalen of puntig keukengerei op gebruiken.

+ Forceer de werkcapaciteit van het apparaat niet.

+ Koppel het apparaat los van het elektriciteitsnet

wanneer het niet in gebruik is en voordat u begint met
schoonmaken.

+ Bewaar dit apparaat buiten het bereik van kinderen en/
of personen met een fysieke, zintuiglijke of mentale
beperking of met een gebrek aan ervaring en kennis.

+ Bewaar of vervoer het apparaat niet als het nog warm is.

+ Laat het apparaat nooit aangesloten en onbeheerd achter
als het niet in gebruik is. Dit bespaart energie en verlengt
de levensduur van het apparaat.

* Gebruik alleen gereedschap dat geschikt is voor hoge
temperaturen.

« Ter referentie vindt u in de bijgevoegde tabel een
aanbeveling over de bereidingstemperatuur en de
kooktijd voor verschillende maaltijden.

GEBRUIKSAANWIJZING

VOOR GEBRUIK

+ Lees het boekje "Veiligheidsadvies en waarschuwingen"
zorgvuldig door voor het eerste gebruik.

+ Zorg ervoor dat de volledige verpakking van het product
is verwijderd.

+ Voordat u het product voor het eerst gebruikt, reinigt u
de onderdelen die in contact komen met voedsel op de
manier zoals beschreven in het hoofdstuk "Reiniging".

GEBRUIK

* Rol de kabel volledig uit voordat u deze aansluit.
+ Sluit het apparaat aan op het elektriciteitsnet.

+ Neem de koekenpan voorzichtig uit de frituurpan.

+ Opmerking: manipuleer de koekenpan met behulp van
het handvat van de koekenpan. Raak de koekenpan niet
aan als deze warm is.

+ Doe de ingrediénten die u wilt bakken in de koekenpan.

+ Plaats de koekenpan in de friteuse en druk op de aan/
uit-knop.

+ Zodra de koekenpan correct in de hoofdbehuizing is
geplaatst, gaat het voedingslampje branden.

+ Pas de temperatuur en de tijd aan met de betreffende
knoppen, of kies een van de 8 vooraf ingestelde standen,
want de begintemperatuur en -tijd zijn 200 °C en 15
minuten.

+ Druk op de aan/uit-knop om het kookproces te starten.

+ Druk 3 seconden op de aan/uit toets om het hele
apparaat tijdens het koken te stoppen. "OFF" verschijnt
op het scherm. Het lampje "OFF" gaat uit, de ventilator
stopt 20 seconden later met werken, en het hele apparaat
stopt helemaal met werken.

+ Opmerking: Tijdens het koken kunt u met de toetsen

het pauzeren en starten van het koken regelen en de
kookparameters instellen.



TIJD EN TEMPERATUUR

+ Desgewenst kunt u ook de temperatuur- en tijdinstellingen
wijzigen met behulp van de tijd- en temperatuurkeuzes.

VOORAF INGESTELDE PROGRAMMA'S
+ Dit apparaat heeft 8 vooraf ingestelde programma's.

+ Om een programma te kiezen, drukt u op de
programmakiezer.

+ Door de aan/uit-knop te selecteren start het kookproces.

+ Desgewenst kunt u ook de temperatuur- en tijdinstellingen
voor de vooraf ingestelde programma's wijzigen met
behulp van de betreffende pictogrammen.

* Met de temperatuurkeuzetoetsen kunt u de
kooktemperatuur telkens met 5 °C verhogen of verlagen.
Door de toets ingedrukt te houden verandert de
temperatuur snel. Temperatuurregelknop 80-200 °C.

+ Met de tijdkeuzetoetsen kunt u de kooktijd verhogen of
verlagen, één minuut per keer. Door de toets ingedrukt te
houden verandert de tijd snel.

+ De friteuse piept enkele malen wanneer de kooktijd is
afgelopen en schakelt automatisch uit.

+ Controleer of het eten gaar is.
+ Als dat niet het geval is, hoeft u de container alleen

maar terug in de friteuse te plaatsen en de timer te
programmeren om nog een paar minuten te koken.

+ VOORZICHTIGHEID: De koekenpan en het eten zullen
erg HEET zijn.

+ Plaats de koekenpan op een effen oppervlak dat bestand
is tegen hoge temperaturen.

+ Sommige ingrediénten moeten halverwege de
bereidingstijd worden geschud. Om de ingrediénten te
schudden, trekt u de koekenpan aan het handvat uit het
apparaat en schudt u hem. Schuif dan de koekenpan
terug in de friteuse.

+ VOORZICHTIGHEID: Druk tijdens het schudden niet op
de knop op het handvat.

ALS U KLAAR BENT MET HET GEBRUIK VAN HET
APPARAATFR

+ Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact.
+ Laat het afkoelen.

+ Maak het apparaat schoon zoals uitgelegd in het
hoofdstuk "Reiniging

REINIGING

+ Koppel het apparaat los van het elektriciteitsnet en laat
het afkoelen voordat u begint met schoonmaken.

* Reinig het apparaat met een vochtige doek met een paar
druppels afwasmiddel en droog het daarna af.

+ Gebruik geen oplosmiddelen of producten met een zure
of basische pH, zoals bleekmiddel of schuurmiddelen, om
het apparaat te reinigen.

» Dompel het apparaat nooit onder in water of een andere
vloeistof en plaats het nooit onder stromend water.

* Het is raadzaam het apparaat regelmatig te reinigen en
eventueel achtergebleven etenswaren te verwijderen.

+ Als het apparaat niet in goede staat verkeert, kan het
oppervlak verslechteren en onverbiddelijk van invioed zijn
op de levensduur van het apparaat en kan het onveilig
worden om te gebruiken.

+ Beide onderdelen van dit apparaat zijn niet geschikt voor
reiniging in de vaatwasser. Ze mogen gewassen worden
in heet zeepwater.



TABEL VAN AANBEVELINGEN

Ingrediénten Min-max Hoev- | Tijd (min) Temperatuur Schud Extra informatie
eelheid (g) (°C)

Bevroren frieties | 400-800 17-25 200 Schud

Zelfgemaakte 500-800 35-40 180 Schud

frieties

Zoete aardappel | 100-450 30 200 Schud

Pizza 600-800 25-30 180

Kip 450-600 50-60 200 Roerend

Kippenvleugels 100-600 20-25 180 Schud

Ingevroren 400-600 20-25 180 Schud

kipnuggets

Bevroren vis- 100-600 15-25 200 Schud

sticks

Trommelstokken | 600-800 22-25 180 Schud

Vis 500-800 16-18 180 Roerend

Garnalen 400-800 12-15 180 Schud

Steak 100-200 16-20 180 Roerend

Hamburguer 100-500 7-14 180

Aubergine 400-600 17-22 160

Taart 120-250 17 160

Muffins 300-400 20-25 180

PROBLEEMOPLOSSING
Probleem Mogelijke oorzaak oplossing

De luchtfriteuse werkt niet.

Het apparaat is niet aangesloten.

Steek de stekker van het netsnoer in een
geaard stopcontact.

Je hebt de timer niet ingesteld.

Zet de timertoets op de gewenste bereiding-
stijd om het apparaat in te schakelen.

De ingrediénten die met de
luchtfriteuse worden ge-
bakken zijn niet gaar.

De hoeveelheid ingrediénten in de
koekenpan is te groot.

Doe kleinere partijen ingrediénten in het
koekenpan. Kleinere porties worden gelijk-
matiger gebakken.

De ingestelde temperatuur is te laag.

Zet de temperatuurtoets op de gewenste
temperatuurinstelling. Zie "Tijd en temper-
atuur” in het hoofdstuk "Gebruiksaanwijzing".

De voorbereidingstijd is te kort.

Stel de timer in op de gewenste bereidingsti-
jd. Zie "Tijd en temperatuur" in het hoofdstuk
"Gebruiksaanwijzing".




De ingrediénten worden
ongelijkmatig gebakken in de
luchtfriteuse.

Bepaalde soorten ingrediénten
moeten halverwege de bereidingstijd
worden geschud.

Ingrediénten die op of over elkaar liggen (bijv.
patat) moeten halverwege de bereidingstijd
worden geschud. Zie "Tijd en temperatuur” in
het hoofdstuk "Gebruiksaanwijzing".

Gefrituurde snacks zijn niet
krokant als ze uit de luchtfri-
teuse komen.

U hebt een soort snack gebruikt die
bedoeld is om in een traditionele
frituurpan te worden bereid.

Gebruik ovenhapjes of bestrijk de hapjes
lichtjes met olie voor een knapperiger re-
sultaat.

Ik kan de koekenpan niet
goed in het apparaat schu-
iven.

Er zitten te veel ingrediénten in de
koekenpan.

Vul de koekenpan niet verder dan de MAX-in-
dicatie.

De anti-aanbakplaat is niet goed in de
koekenpan geplaatst.

Duw de anti-aanbakplaat in de koekenpan tot
hij niet verder kan.

Er komt witte rook uit het
apparaat.

U bereidt vette ingrediénten.

Wanneer u vette ingrediénten in de luchtfri-
teuse bakt, lekt er een grote hoeveelheid olie
in de koekenpan. De olie produceert witte
rook, en de koekenpan kan meer opwarmen
dan normaal. Dit heeft geen invioed op het
toestel of het resultaat.

De koekenpan bevat nog vetresten
van eerder gebruik.

Witte rook wordt veroorzaakt door het opwar-
men van vet in de koekenpan. Zorg ervoor
dat u de koekenpan na elk gebruik goed
schoonmaakt.

Verse friet wordt ongelijkmatig
gebakken in de luchtfriteuse.

U hebt niet de juiste aardappelsoort
gebruikt.

Gebruik verse aardappelen en zorg ervoor
dat ze stevig blijven tijdens het bakken.

U hebt de aardappelsticks niet goed
afgespoeld voordat u ze ging bakken.

Spoel de aardappelsticks goed af om het
zetmeel van de buitenkant van de sticks te
verwijderen.

Verse frietjes zijn niet knap-
perig als ze uit de friteuse
komen.

De knapperigheid van de frieties
hangt af van de hoeveelheid olie en
water in de frietjes.

Zorg ervoor dat u de aardappelsticks goed
droogt voordat u de olie toevoegt.

Snijd de aardappelsticks kleiner voor een
knapperiger resultaat.

Voeg iets meer olie toe voor een knapperiger
resultaat.




m Roména  (Translat din instructiunile originale)

FRIGIDER DE AER
AR FRY DIGITAL 7S

DESCRIERE

Panou de control digital
Carcasa principala
Maner

lesire de aer

Tava antiaderenta

Qala de prajire

Cablu de alimentare
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PANOU DE CONTROL

LCD

Butoane de selectare a temperaturii
Selector de programe

Butoane de selectare a timpului
Butonul de alimentare

Indicator ventilator

Indicatori de temperatura/timp
Indicatori de program

Indicator de lucru
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Tn cazul in care modelul aparatului dumneavoastré nu
dispune de accesoriile descrise mai sus, acestea pot fi
achizitionate separat de la Serviciul de Asistenta Tehnica.

UTILIZARE S| INGRIJIRE

. intinde‘gi complet cablul de alimentare al aparatului inainte
de fiecare utilizare.

* Nu utilizati aparatul daca piesele sau accesoriile nu sunt
montate corespunzator.

* Nu utilizati aparatul daca accesoriile atasate la acesta
sunt defecte. Inlocuiti-le imediat.

* Nu utilizati aparatul cand este gol.

* Nu utilizati aparatul daca intrerupatorul temporizator nu
functioneaza corect.

+ Nu mutati aparatul in timpul utilizarii.

+ Pentru a pastra tratamentul antiaderent in stare buna, nu
folositi ustensile metalice sau ascutite pe el.

+ Nu fortati capacitatea de lucru a aparatului.

+ Deconectati aparatul de la reteaua electrica atunci cand

nu este utilizat si inainte de a intreprinde orice operatiune
de curatare.

+ Depozitati acest aparat in afara razei de actiune a copiilor
si/sau a persoanelor cu deficiente fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau lipsite de experientd si cunostinte.

+ Nu depozitati sau transportati aparatul daca este inca
fierbinte.

+ Nu lasati niciodata aparatul conectat si nesupravegheat
dacd nu este utilizat. Acest lucru economiseste energie si
prelungeste durata de viatd a aparatului.

» Utilizati numai ustensile adecvate pentru a suporta
temperaturi ridicate.
+ Ca referintd, in tabelul anexat veti gasi o recomandare

privind temperatura si timpul de gatire pentru mai multe
mese.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

INAINTE DE UTILIZARE

+ Va rugam sa cititi cu atentie brosura "Sfaturi de siguranta
si avertismente" inainte de prima utilizare.

* Asigurati-va ca intregul ambalaj al produsului a fost
indepartat.

+ Inainte de a utiliza produsul pentru prima dats, curatati

partile care vor intra in contact cu alimentele in modul
descris in sectiunea "Curatare".

UTILIZATI

+ Desfasurati complet cablul inainte de a-I conecta.

+ Conectati aparatul la reteaua electrica.

+ Scoateti cu grija vasul de prajit din friteuza.

+ Nota: manipulati vasul de prajit folosind manerul vasului
de prajit. Nu atingeti vasul de prajit cand este fierbinte.

+ Puneti ingredientele pe care doriti sa le prajiti in interiorul
vasului de prajit.

* Introduceti vasul de prajit in interiorul friteuzei si apasati
butonul de pornire.

+ Odata ce vasul este plasat in mod corespunzator in
carcasa principald, lumina de alimentare se va aprinde.

* Reglati temperatura si timpul cu ajutorul butoanelor
corespunzéatoare sau selectati unul dintre cele 8 moduri
presetate, deoarece temperatura si timpul initiale vor fi de
200 °C si 15 minute.

+ Selectati butonul de pornire pentru a incepe procesul de
gatire.

+ Apésati tasta de pornire timp de 3 secunde pentru a
opri intregul aparat in timpul gatitului. "OFF" va aparea
pe ecran. Lumina "OFF" se stinge, ventilatorul nu mai
functioneaza 20 de secunde mai tarziu, iar intregul
dispozitiv nu mai functioneaza deloc.



+ NOTA: Tn timpul gatitului, puteti utiliza butoanele pentru
a controla pauza si inceperea gatitului si pentru a seta
parametrii de gatit.

TIMP SI TEMPERATURA

+ Daca doriti, puteti, de asemenea, sa modificati setérile de
temperatura si de timp cu ajutorul selectorilor de timp si
temperatura.

PROGRAME PRESTABILITE
+ Acest aparat are 8 programe prestabilite.

+ Pentru a selecta un program, apésati butonul de selectare
a programului.

+ Selectarea butonului de pornire va incepe procesul de
gatire.

+ Daca doriti, puteti, de asemenea, sa modificati setarile
de temperatura si de timp pentru programele presetate
folosind pictogramele corespunzatoare.

+ Butoanele de selectare a temperaturii va permit sa
mariti sau sa micsorati temperatura de gatire cu 5 °C
pe rand. Mentinerea apasata a tastei va modifica rapid
temperatura. Butonul de control al temperaturii 80-200
°C.

* Butoanele de selectare a timpului va permit sa mariti sau
s& micsorati timpul de gétire, cate un minut la un moment
dat. Daca tineti tasta apasata, ora se modifica rapid.

* Prajitorul va emite cateva semnale sonore de mai
multe ori cand timpul de gatire s-a terminat si se va opri
automat.

* Verificati daca mancarea este gatita.

+In caz contrar, trebuie doar sa puneti recipientul inapoi
in friteuza si sa programati cronometrul pentru a mai gati
cateva minute.

+ ATENTIE: Oala si mancarea vor fi foarte HOT.

+ Asezati vasul de préjit pe o suprafata plana care sa poaté
lucra la temperaturi ridicate.

+ Unele ingrediente necesité agitare la jumatatea timpului
de preparare. Pentru a scutura ingredientele, scoateti
vasul de préjit din aparat de méner si scuturati-l. Apoi
glisati vasul de prajit inapoi in friteuza cu aer.

* ATENTIE: Nu apésati butonul de pe méner in timpul
scuturarii.

DUPA CE ATI TERMINAT DE UTILIZAT APARATUL
+ Deconectati aparatul de la reteaua electrica.
* Se lasa sa se raceasca.

+ Curatati aparatul asa cum este explicat in sectiunea
"Curatare".

CURATARE

+ Deconectati aparatul de la retea si 1asati-l s se raceasca
inainte de a intreprinde orice operatiune de curatare.

+ Curatati echipamentul cu o carpa umeda cu cateva
picaturi de detergent si apoi uscati-I.

+ Nu utilizati solventi sau produse cu un pH acid sau
bazic, cum ar fi inalbitorul, sau produse abrazive pentru
curatarea aparatului.

+ Nu scufundati niciodata aparatul in apa sau in orice alt
lichid si nu-I puneti niciodata sub apa curenta.

+ Este recomandabil sa curatati aparatul in mod regulat si
sd indepartati orice resturi de alimente.

+ Daca aparatul nu este in stare buna de curatenie,
suprafata acestuia se poate degrada si poate afecta
inexorabil durata de viata utila a aparatului si ar putea
deveni nesigur pentru utilizare.

+ Niciuna dintre piesele acestui aparat nu poate fi curatata

in masina de spalat vase. Acestea pot fi spalate in apa
calda cu sapun.



TABELUL DE RECOMANDARI

Ingrediente Min-max Canti- | Timp (min) Temperatura Shake Informatii supli-
tate (g) (°C) mentare
Cartofi prajti 400-800 17-25 200 Shake
congelati
Cartofi prajiti 500-800 35-40 180 Shake
facuti in casa
Cartof dulce 100-450 30 200 Shake
Pizza 600-800 25-30 180
Pui 450-600 50-60 200 Agitare
Avripioare de pui | 100-600 20-25 180 Shake
Nuggets de pui | 400-600 20-25 180 Shake
congelate
Batoane de 100-600 15-25 200 Shake
peste congelate
Betisoare de 600-800 22-25 180 Shake
toba
Peste 500-800 16-18 180 Agitare
Creveti 400-800 12-15 180 Shake
Friptura 100-200 16-20 180 Agitare
Hamburger 100-500 7-14 180
Vinete 400-600 17-22 160
Tort 120-250 17 160
Briose 300-400 20-25 180
DEPANARE
Problema Cauza posibild Solutie

RAcitorul de aer nu
functioneaza.

Aparatul nu este conectat la priza.

Introduceti fisa cablului de alimentare intr-o
priza de perete cu impamantare.

Nu ati setat cronometrul.

Setati tasta de temporizare la timpul de
pregatire necesar pentru a porni aparatul.

Ingredientele prajite cu
aparatul de prajit cu aer nu
sunt gata.

prea mare.

Cantitatea de ingrediente din cos este

Puneti loturi mai mici de ingrediente in cos.
Loturile mai mici sunt prajite mai uniform.

Temperatura setata este prea scazuta.

Reglati tasta de temperatura la setarea
de temperatura dorita. Consultati "Timp si

temperaturd” in sectiunea "Instructiuni de
utilizare".

Timpul de pregétire este prea scurt.

Setati cronometrul la timpul de preparare
necesar. Consultati "Timp si temperatura” in
sectiunea "Instructiuni de utilizare".




Ingredientele sunt prajite
neuniform in friteuza cu aer.

Anumite tipuri de ingrediente trebuie
sa fie agitate la jumatatea timpului de
preparare.

Ingredientele care se afld unele peste altele
sau unele peste altele (de exemplu, cartofii
prajiti) trebuie sa fie agitate la jumatatea
timpului de preparare. Consultati "Timp si
temperaturd” in sectiunea "Instructiuni de
utilizare".

Gustarile prajite nu sunt
crocante atunci cand ies din
AIR FRYER.

A folosit un tip de gustare menit sa
fie preparat intr-o friteuza traditionala.

Folositi gustari la cuptor sau ungeti usor cu
putin ulei pe gustari pentru un rezultat mai
crocant.

Nu pot glisa tigaia in aparat in
mod corespunzator.

Sunt prea multe ingrediente in vasul
de prajit.

Nu umpleti vasul de prjit peste indicatia
MAX.

Tava antiaderenta nu este asezata
corect in vasul de prajire.

Tmpingeti tava antiaderent4 in jos in vasul de
prajit pana cand nu se mai poate misca.

Din aparat iese fum alb.

Pregatiti ingrediente grase.

Atunci cand prajiti ingrediente grase in fri-
teuza cu aer comprimat, o cantitate mare de
ulei se va scurge in vas. Uleiul produce fum
alb, iar oala se poate incalzi mai mult decat
de obicei. Acest lucru nu afecteaza aparatul
sau rezultatul.

Oala contine incé reziduuri de
grasime de la utilizarea anterioara.

Fumul alb este cauzat de incalzirea grasimii
in oald. Asigurati-va ca curatati bine tigaia
dupa fiecare utilizare.

Cartofii proaspeti sunt préjiti
neuniform in friteuza cu aer.

Nu ati folosit tipul de cartof potrivit.

Folositi cartofi proaspeti si asigurati-va ca
acestia raman fermi in timpul prajirii.

Nu ati clatit bine betisoarele de cartofi
inainte de a le praji.

Clatiti bine betisoarele de cartofi pentru a
indeparta amidonul de pe partea exterioara
a acestora.

Gustarile prajite nu sunt
crocante atunci cand ies din
AIR FRYER.

Crocabilitatea cartofilor préjiti depinde
de cantitatea de ulei si apa din cartofi.

Asigurati-va ca ati uscat bine betisoarele de
cartofi inainte de a adauga uleiul.

Taiati bastonasele de cartofi mai mici pentru
un rezultat mai crocant.

Adaugati putin mai mult ulei pentru un rezul-
tat mai crocant.




Polski  (Przettumaczone z oryginalnej instrukcji)

FRYTOWNICA
AR FRY DIGITAL 7S

OPIS

Cyfrowy panel sterowania
Gtéwna obudowa

Uchwyt

Wylot powietrza

Taca nieprzywierajaca
Garnek do smazenia
Przewod zasilajacy
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PANEL KONTROLNY

LCD

Przyciski wyboru temperatury
Selektor programéw
Przyciski wyboru czasu
Przycisk zasilania

Wskaznik wentylatora
Wskazniki temperatury/czasu
Wskazniki programu
Wskaznik pracy
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Jesli model Panstwa urzadzenia nie posiada opisanych
powyzej akcesoriow, mozna je rowniez zakupi¢ oddzielnie
w Serwisie Pomocy Technicznej.

ZASTOSOWANIE | PIELEGNACJA

* Przed kazdym uzyciem nalezy w petni rozwing¢ kabel
zasilajacy urzadzenia.

* Nie nalezy uzywa¢ urzadzenia, jezeli czgsci lub akcesoria
nie sg prawidtowo zamontowane.

+ Nie nalezy uzywa¢ urzadzenia, jesli dotaczone do niego
akcesoria sg uszkodzone. Wymien je natychmiast.

+ Nie uzywac urzadzenia, gdy jest puste.

+ Nie nalezy uzywa¢ urzadzenia, jesli przetacznik czasowy
nie dziata prawidtowo.

* Nie nalezy przenosi¢ urzadzenia w trakcie uzytkowania.

+ Aby utrzyma¢ powtoke nieprzywierajaca w dobrym stanie,
nie nalezy uzywaé na niej metalowych lub spiczastych
przyboréw.

+ Nie nalezy wymusza¢ na urzadzeniu jego zdolnosci do
pracy.

+ Odtacz urzadzenie od sieci, gdy nie jest uzywane i
przed podjeciem jakichkolwiek czynno$ci zwigzanych z
czyszczeniem.

+ Urzadzenie nalezy przechowywac¢ w miejscu
niedostepnym dla dzieci i/lub oséb o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej, umystowej lub braku
doswiadczenia i wiedzy.

+ Nie nalezy przechowywa¢ ani transportowa¢ urzadzenia,
gdy jest ono jeszcze gorace.

+ Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia podtgczonego i bez
nadzoru, jesli nie jest uzywane. Dzigki temu oszczedza
sie energie i przedituza zywotnos¢ urzadzenia.

+ Uzywaj tylko przyboréw odpowiednich do utrzymywania
wysokich temperatur.

+ Jako odniesienie, w zataczonej tabeli znajdg Panstwo
zalecenia dotyczace temperatury i czasu gotowania dla
kilku positkow.

INSTRUKCJA UZYTKOWANIA
PRZED UZYCIEM

* Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie przeczyta¢
broszure "Wskazowki bezpieczenstwa i ostrzezenia".

+ Upewnij sie, ze cate opakowanie produktu zostato
usunigte.

* Przed pierwszym uzyciem produktu nalezy oczysci¢
cze$ci, ktdre beda miaty kontakt z zywno$cia, w sposéb
opisany w rozdziale "Czyszczenie".

UZYCIE

* Przed podiaczeniem kabla nalezy go catkowicie rozwingg.

+ Podtaczy¢ urzadzenie do sieci elektrycznej.

+ Wyjmij ostroznie garnek z frytownicy.

+ Uwaga: manipulowa¢ garnkiem za pomoca uchwytu
garnka. Nie dotykaj garnka, gdy jest goracy.

+ Do $rodka garnka wiéz sktadniki, ktére chcesz usmazyc.

+ Wprowadzi¢ garnek do wnetrza frytkownicy i nacisngé
przycisk zasilania.

+ Po prawidtowym umieszczeniu doniczki w obudowie
gtdéwnej, zapali sie lampka kontrolna zasilania.

+ Dostosuj temperature i czas za pomoca odpowiednich
przyciskow lub wybierz jeden z 8 zaprogramowanych
trybdw, poniewaz poczatkowa temperatura i czas bedq
wynosi¢ 200 °C i 15 minut.

+ Wybierz przycisk zasilania, aby rozpocza¢ proces
gotowania.

+ Naci$nij przycisk zasilania przez 3 sekundy, aby
zatrzymac cate urzadzenie podczas gotowania. "OFF"
pojawi sie na ekranie. Kontrolka "OFF" gasnie, wentylator
przestaje dziata¢ 20 sekund pdzniej, a cate urzadzenie
catkowicie przestaje dziatac.



+ Uwaga: Podczas gotowania za pomocg przyciskow
mozna sterowa¢ wstrzymaniem i rozpoczeciem
gotowania oraz ustawi¢ parametry gotowania.

CZAS | TEMPERATURA

+ Jedli chcesz, mozesz réwniez zmieni¢ ustawienia
temperatury i czasu za pomocag selektoréw czasu i
temperatury.

WSTEPNIE USTAWIONE PROGRAMY
+ To urzadzenie ma 8 wstepnie ustawionych programow.

+ Aby wybra¢ program, naciénij przycisk wyboru programu.

+ Wybranie przycisku zasilania spowoduje rozpoczecie
procesu gotowania.

+ W razie potrzeby mozna réwniez zmieni¢ ustawienia
temperatury i czasu dla ustawionych programéw za
pomocg odpowiednich ikon.

* Przyciski wyboru temperatury umozliwiajg zwigkszenie
lub zmniejszenie temperatury gotowania 0 5 °C
jednorazowo. Przytrzymanie klawisza powoduje szybka,
zmiane temperatury. Przycisk regulacji temperatury
80-200 °C.

* Przyciski wyboru czasu umozliwiajg zwiekszenie lub
zmniejszenie czasu gotowania, kazdorazowo o jedng,
minute. Przytrzymanie wcisnigtego klawisza spowoduje
szybka zmiang czasu.

* Frytownica wyda kilkukrotny sygnat dzwigkowy
po zakonczeniu czasu gotowania i wylgczy sie
automatycznie.

+ Sprawdz, czy jedzenie jest ugotowane.

+ Jesli nie jest, wystarczy wiozy¢ pojemnik z powrotem do
frytkownicy i zaprogramowacé timer, aby gotowac jeszcze
przez kilka minut.

+ UWAGA: Garnek i jedzenie bedg bardzo HOT.

+ Umie$¢ garnek do smazenia nad gtadkg powierzchnia,
ktora jest w stanie pracowac z wysoka temperatura.

+ Niektore sktadniki wymagaja wstrzasniecia w potowie
czasu przygotowania. Aby wstrzasna¢ sktadnikami,
nalezy wyciagna¢ garnek z urzadzenia za uchwyt i
wstrzasna¢ nim. Nastepnie wsuna¢ garnek z powrotem
do frytkownicy.

+ UWAGA: Podczas potrzasania nie nalezy naciska¢
przycisku na uchwycie.

PO ZAKONCZENIU UZYTKOWANIA URZADZENIA
+ Odtacz urzadzenie od sieci elektryczne;.
+ Pozostawi¢ do ostygniecia.

+ Wyczysci¢ urzadzenie w sposob opisany w rozdziale
"Czyszczenie".

CZYSZCZENIE

* Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy odtaczy¢
urzadzenie od sieci i pozostawi¢ je do ostygniecia.

+ Wyczy$¢ sprzet wilgotng szmatka z kilkoma kroplami
ptynu do mycia naczyn, a nastepnie wysusz.

+ Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac
rozpuszczalnikow, produktow o kwasnym lub zasadowym
pH, takich jak wybielacze, ani produktow $ciernych.

+ Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie lub innej cieczy
ani nie umieszczaj go pod biezaca woda.

+ Wskazane jest regularne czyszczenie urzadzenia i
usuwanie resztek jedzenia.

+ Jes$li urzadzenie nie jest w dobrym stanie czystosci,
jego powierzchnia moze ulec degradacii i nieubtaganie
wplyna¢ na dtugos¢ okresu uzytkowania urzadzenia, a
takze moze stac sie niebezpieczne w uzytkowaniu.

« Zadna z cze$ci tego urzadzenia nie nadaje sie do mycia
w zmywarce. Mozna je my¢ w cieptej wodzie z mydtem.



TABELA ZALECEN

Sktadniki Min-max llos¢ Czas (min) Temperatura Shake Informacje dodat-
(9 (°C) kowe
Mrozone frytki 400-800 17-25 200 Shake
Domowe frytki 500-800 35-40 180 Shake
Stodki ziemniak | 100-450 30 200 Shake
Pizza 600-800 25-30 180
Kurczak 450-600 50-60 200 Mieszanie
Skrzydetka z 100-600 20-25 180 Shake
kurczaka
Mrozone nugget- | 400-600 20-25 180 Shake
sy z kurczaka
Mrozone palusz- | 100-600 15-25 200 Shake
ki rybne
Pa+§czki perk- 600-800 22-25 180 Shake
usyjne
Ryby 500-800 16-18 180 Mieszanie
Krewetki 400-800 12-15 180 Shake
Stek 100-200 16-20 180 Mieszanie
Hamburguer 100-500 7-14 180
Bakfazan 400-600 17-22 160
Ciasto 120-250 17 160
Muffiny 300-400 20-25 180
ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW
Problem Mozliwa przyczyna Rozwiazanie
Nie dziata AIR FRYER. Urzadzenie nie jest podtgczone do Whozy¢ wtyczke przewodu zasilajgcego do

pradu.

uziemionego gniazdka $ciennego.

Nie ustawite$ timera.

Ustawi¢ przycisk timera na wymagany czas
przygotowania do wigczenia urzadzenia.

Sktadniki smazone we fryt-
kownicy nie sg gotowe.

nia jest zbyt duza.

llos¢ sktadnikéw w garnku do smaze-

Whozy¢ do kosza mniejsze partie sktadnikow.
Mniejsze partie sq smazone bardziej rown-
omiernie.

niska.

Ustawiona temperatura jest zbyt

Ustawic przycisk temperatury na zadane
ustawienie temperatury. Patrz "Czas i tem-
peratura" w rozdziale "Instrukcja obstugi".

Czas przygotowania jest zbyt krotki.

Ustawic timer na wymagany czas przygot-
owania. Patrz "Czas i temperatura" w rozd-
ziale "Instrukcja obstugi".




Swieze frytki sq nierowno
smazone we frytkownicy
powietrznej.

Niektore rodzaje sktadnikéw wymaga-
ja wstrza$niecia w potowie czasu
przygotowania.

Sktadniki, ktore lezg na sobie lub w poprzek
(np. frytki), nalezy wstrzasna¢ w potowie
czasu przygotowania. Patrz "Czas i temper-
atura" w rozdziale "Instrukcja obstugi".

Smazone przekaski nie sg.
chrupigce po wyjsciu z AIR
FRYER.

Uzyt Pan rodzaju przekaski
przeznaczonej do przygotowania w
tradycyjnej frytownicy.

Uzywac przekasek z piekarnika lub lekko
posmarowac je olejem, aby uzyskac bardziej
chrupigcy efekt.

Nie moge prawidtowo wsuna¢
patelni do urzadzenia.

W garnku znajduje sie zbyt wiele
sktadnikow.

Nie nalezy napetnia¢ garnka poza wskazanie
MAX.

Taca nieprzywierajaca nie jest praw-
idtowo umieszczona w naczyniu do
smazenia.

Wepchnij tace nieprzywierajaca w dét do
garnka, az nie bedzie mogta sie dalej po-
ruszac.

Z urzadzenia wydobywa sie
biaty dym.

Przygotowujg Panistwo tuste sktad-
niki.

Podczas smazenia ttustych sktadnikow we
frytkownicy, duza ilo$¢ oleju wycieka do
garnka. Z oleju wydobywa sie biaty dym,

a garnek moze nagrzewac sie bardziej niz
zwykle. Nie ma to wptywu na urzadzenie ani
na wynik.

Garnek zawiera jeszcze pozostatosci
tluszczu z poprzedniego uzytkowania.

Biaty dym jest spowodowany nagrzewaniem
sie thuszczu w garnku. Nalezy pamieta¢, aby
po kazdym uzyciu dobrze wyczyscic patelnie.

Swieze frytki sq nierowno
smazone we frytkownicy
powietrznej.

Nie uzyt Pan wtasciwego rodzaju
ziemniakow.

Nalezy uzywa¢ $wiezych ziemniakow i
upewnic sig, ze podczas smazenia pozos-
tang jedrne.

Nie optukat Pan odpowiednio
pateczek ziemniaczanych przed ich
usmazeniem.

Dobrze optuka¢ pateczki ziemniaczane,
aby usunag skrobie z zewnetrzne;j strony
pateczek.

Smazone przekaski nie s
chrupiace po wyjsciu z AIR
FRYER.

Chrupkos¢ frytek zalezy od ilosci oleju
i wody w frytkach.

Upewnic sig, ze patyczki ziemniaczane sa
dobrze wysuszone przed dodaniem oleju.

Pokroi¢ pateczki ziemniaczane na mniejsze
kawatki, aby uzyska¢ bardziej chrupiacy
efekt.

Doda¢ nieco wiecej oleju, aby uzyskac
bardziej chrupiacy efekt.
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BBb3AYLEH ®PUTIOPHUK
AR FRY DIGITAL 7S

OMUCAHUE

Lindpos koHTponeH naHen
OcHoBeH kopnyc

[pbxka

V13xog 3a Bb3AyX
Hesanengalua TaBa
KoTnoH 3a mbpkeHe
3axpaHBal kaben
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NAHEN 3A YNPABJIEHUE

LCD

ByToHu 3a n3bop Ha Temnepatypa
CenekTop 3a nporpamu

ByTohu 3a u3bop Ha Bpeme

ByToH 3a 3axpaHBaHe

WHavkaTop 3a BeHTUNATOp
WHpwkaTopu 3a Temnepatypa/speme
lMporpamHu nokasarenu

/HpukaTop 3a pabota
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Ako MofienbT Ha BalLNs Ypes He pasnonara ¢ onucaHnTe
no-rope akcecoapu, Te Morat Aa bbaart 3akyneHn oTAenHo
oT cryxGaTa 3a TEXHUYECKa MOMOLL.

YNOTPEBA U TPUXKU

* Mpeay Besika ynoTpe6a u3gbpnante HambaHo
3axpaHBalLug kaben Ha ypeda.

* He u3nonagaiite ypesa, ako YacTute Unn akcecoapute
He ca NpaBUHO MOHTUPaHN.

+ He n3nonasaitte yperia, ako MpyKpeneHnTe KbM HEro
akcecoapy ca AedekTHu. HesabaBHo v cmeHeTe.

+ He usnonasaiite ypeaa, korato € npaseH.

* He u3nonagaiite ypefia, ako NpeBKkmtoYBaTensT Ha
TaliMepa He paboTu NpaBuIHO.

* He npemecTBaiiTe ypeaa, AokaTo ce 13nonasa.

+ 3a a 3anaauTe HesarnensalloTo MokpuTHe B A06PO
CbCTOsHME, HE M3ron3BaiiTe MeTanHu unu 3a0CTpeHn
npubopu BbPXY HEro.

* He HacunBaiiTe paBoTHWS kanauuTeT Ha ypeaa.

* W3knioueTe ypeaa OT enekTpuyeckara Mpexa, korato He
ro 13Non3BaTe U NPeAM fia 3ano4HeTe NOYMCTBAHE.

(MpeBop Ha U3BBPLLEHNUTE UHCTPYKLIK)

+ CbxpaHsiBanTe TO3W ypes Ha MACTO, HELOCTBIHO 3a
JeLa uunu nuua ¢ husndeckit, CEH30PHN U yMCTBEHN
yBpexaaHua Unu ¢ nunca Ha onuT U NO3HaHNA.

* He cbxpaHsBaiTe 1 He TpaHcnopTupaiTe ypeaa, ako Toi
€ BCe OLLe ropeL.

* Hukora He ocTaBsiiTe ypea CBbp3aH 1 6e3 Haasop, ako
He ce u3non3ea. ToBa CNecTsBa eHepris U yabkasa
XUBOTa Ha ypeaa.

* M3nonagaiite camo cbaoBe, noaxoasLuy 3a pabota npu
BUCOKU TEMMEPATYPY.

* B npunoxenara Tabnuua MoxeTe fja HamepuTe
npenopbka 3a Temneparypara v BpeMeTo 3a roTeeHe 3a
HSAKOJTKO SICTHSI.

WHCTPYKLWK 3A YNOTPEBA
MPEAV YNOTPEBA

+ Monsi, npoyeTeTe BHUMaTENHO BpoLuypata "CbBeTy
1 npesynpexaeHns 3a 6ezonacHocT" Npeay mbpeata
ynotpeba.

* YBepere ce, ye LAnara onakoska Ha NpofykTa e
oTCTpaHeHa.

* [peau fa u3nonasate NpoaykTa 3a MbpBy MbT,
MOYUCTETE YacTUTe, KOUTO Lie BbaT B KOHTAKT C XpaHa,
1o HaumHa, onucaH B pasgen "MouncteaHe".

M3MON3BAMUTE
+ Pa3suitte kabena HanbHO, Mpeau fia ro BKIKYKTE.
+ CBbPXETE Ypena KbM enekTpuyeckata Mpexa.

* BHumatenHo n3sageTe cbaa 3a MbpXeHe oT
(ppuTIOPHMKA.

+ 3abenexka: MaHunynuparnTe CbAa 3a MbpXeEHe C
MoMOLLTa Ha ApbXKaTa Ha CbAa 3a NbpxeHe. He
AoKocBaliTe Cb/ia 3a MbpXeHe, KoraTo € ropet.

* [ocTaBeTe CbCTaBKUTE, KOUTO UCkaTe Aa 3anbpxute, B
CbAa 3a MbpXKeHe.

+ MocraseTe Cbja 3a MbpXKeHe BbB (PPUTIOPHIKA 1
HaTucHeTe ByTOHa 3a BKIOYBAHE.

+ Criefi kaTo MbpHETO Gbje NPaBUIIHO MOCTABEHO
B OCHOBHMS! KOPMC, CBETIIMHHUST MHANKATOP 3a
3axpaHBaHe LLe CBETHE.

+ Perynupaiite Temneparyparta v BpemeTo ¢ GyToHuUTe
1nu u3bepeTe eyH OT 8-Te NpeABapUTENHO 3afafeHu
pexuma, kaTo MbpBOHaYanHata Temneparypa u Bpeme
we 6baat 200 °C 1 15 MuHyTY.

* N36epeTe OyToHa 3a BKIOYBaHe, 3a Ja cTapTupaTe
npoLieca Ha roTBeHe.

+ HaTucHeTe knaBuLLIa 3a 3axpaHBaHe 3a 3 cekyHau, 3a
[ia CripeTe LsAnoTo YCTPOICTBO NO BpEME Ha roTeeHe. Ha
ekpaHa Lwe ce nokaxe "OFF". CBETNUHHUAT uHAMKaTop
"OFF" n3racsa, BeHTUNAToOpbT cnvpa Aa pabotu 20



CEKYHAM MO-KbCHO 1 LANOTO YCTPOICTBO HaMbIIHO cnnpa
na pabotu.

+ 3abenexka: Mo BpeMe Ha roTBeHe MoxeTe Aa
u3nonseate GyTOHUTE, 3a a KOHTPONMpaTe nayaara u
HayarnoTo Ha roTBEHETO W Aa 3afjaBaTe NapameTpuTe Ha
rOTBEHE.

BPEME U TEMMNEPATYPA

+ AKo XenaeTe, MOXeTe 4a MPOMEHSITE HACTPOVKUTE Ha
TemnepaTypaTa v BpemMeTo C NMOMOLLTa Ha CenexkTopuTe
3a Bpeme 1 Temneparypa.

NPEABAPUTENHO 3AOALEHM NPOrPAMU
* To3u ypen vma 8 npeaBapuUTenHo 3agazfeHuy nporpamu.

+ 3a aa u3bepete nporpama, HatucHeTe 6yToHa 3a M3bop
Ha nporpama.

* W36upaHeTo Ha OyTOHa 3a BKIOYBaHE Le cTapTupa
npoLieca Ha roTBeHe.

+ AKO XenaeTe, MOXeTe CbLUO Taka ja NPOMEHUTE
HaCTPOWKUTE Ha TemnepaTypaTa 1 BpeMeTo 3a
npeaBapuUTENHO 3a4aieHnTe Nporpami, KaTo u3non3asate
CbOTBETHUTE UKOHMU.

+ byToHuTe 3a M360p Ha TemnepaTypa No3sonsBar Aa
yBENnuyaBate uUnu Hamanssare Temnepatypara Ha
roTBeHe ¢ no 5 °C. Ako 3abpkuTe KNaBuLLa HaTUCHAT,
Temneparyparta Lue ce npomeHn 6bp30. byToH 3a
koHTpon Ha Temnepatypara 80-200 °C.

+ C byToHuTe 3a M30Op Ha Bpeme MOXeTe Aa yBenuyasare
N1 HamansiBaTe BPEMETO 3a FOTBEHE C N0 eHa MUHYTA.
AKO 3a[bpXKuTE KNaBuLLA HATUCHAT, BPEMETO LLE ce
npomeHu 6bp30.

+ KoraTo BpemeTo 3a roTBeHe NpuKNoym, GpUTIOPHUKLT
LLie 13Aaae HAKOMKO 3BYKOBM CUrHAMa v LLe Ce U3KIKUM
aBTOMATUYHO.

+ MpoBepeTe fanu xpaHata e CroTeeHa.

* Ako He e, TpsibBa caMo fja BbpHETe KoHTeiiHepa 0bpaTHO
BbB (PPUTIOPHMKA 1 Ja Nporpamupate Taimepa aa roteu
OLLie HSIKOIKO MUHYTH.

* BHUMAHWE: MspHeTo 1 xpaHaTa Lie 6baaT MHoro
TOPELLW.

+ MocTaBeTe Cba 3a MbPXEHe BbXY IMajka MoBbPXHOCT,
KOSITO MOXe Aia paBoTyi Npy BIUCOKW TEMMEpaTypu.

* Hslkon CbCTaBKM U3WCKBaT paskralaHe no cpesara Ha
BPEMETO 3a NPUroTBSHE. 3a [ja pasknaTuTe ChCTaBkuTe,
u3gbpnaiiTe Cbaa 3a MbpKeHe OT ypesia 3a ApbKkaTa U
ro pasknatete. Criefj TOBa Nib3aHeTe Cb/a 3a MbPXKeHe
06paTHO BbB (DPUTIOPHHKA.

+ BHUMAHWE: He HaTuckaiiTe ByToHa Ha fpbxkaTa no
BpEMe Ha pasknaLyaHe.

CNEQ KATO NPUKIOYUTE C U3NON3BAHETO HA
YPELA

* U3knioyete ypena Ot enekTpuyeckaTa mpexa.
+ OcTaBeTe ro Aa ce oxnagu.

+ MouncreTe ypena, kakTo e 06SCHEHO B pasgen
"Mouncreane".

NOYUCTBAHE

* V3knioueTe ypesia oT enexTpudeckaTa Mpexa 1 ro
ocTaBeTe fia M3CTUHE, Mpeay Aa 3anoyHeTe No4MUCTBaHe.

+ MouncTeTe 060pyaABaHETO C BNaxHa Kbpria C HAKOMKO
Karku TEYHOCT 3 MUeHe Ha Cbj0Be U Cref ToBa ro
noacyLueTe.

* He 13nonasgaiite pasTBOpUTENHN UK MPOAYKTY C
KMCEMMHHO UN OCHOBHO pH, KaTo 6enmHa, unu
abpa3anBHY NPOAYKTY 33 MOYMCTBAHE Ha ypesda.

* Hukora He notansite ypena BbB BOAa Unv apyra
TEYHOCT U He ro NocTaBsNTe Nog Tevalla BoAa.

+ MpenopbYMTENHO € Aa NoYNCTBaTE Ypeaa PeoBHO 1 Aa
OTCTpaHsiBaTe OCTATbLMTE OT XpaHa.

+ AKO ypeabT He € B 40BpO CbCTOSHNE Ha YMCTOTa,
MOBBPXHOCTTA My MOXE Aa Ce BOLUM 1 TOBa HEYMONUMO
[a MOBMMsie Ha NPOABKATENHOCTTA Ha NONE3HIUS XUBOT
Ha ypefa 1 ia CTaHe onaceH 3a ynotpeba.

* HUTO efiHa OT YacTuTe Ha TO3U ypes He e NOAXOoAALA 33
MoYMCTBaHE B CbOMUsNHA MaluyHa. MoraT fa ce MusiT B
ropeLla canyHeHa Bofia.



TABJINLA C NPEMNOPBKK

CbcTaBkm MwuH-makc Bpeme (MuH.) Temnepatypa PasknawaHxe HonbnHutenHa
KonuyecTBo (g) (°C) MHopmaLus
3ampasehu 400-800 17-25 200 Pasknaiane
MbPXEHN
kapTodu
[omaluHo 500-800 35-40 180 Pasknaliane
NpUroTBEHM
MbPXEHN
kapTodhu
Cnagku kaptodm | 100-450 30 200 Pasknalane
Muuya 600-800 25-30 180
Munewwko 450-600 50-60 200 Pa36bpkBaHe
MuneLwkw 100-600 20-25 180 Pasknaliate
Kpunua
3ampaseHu 400-600 20-25 180 Pasknalate
NUNELLIKN Xarnki
3ampaseHu 100-600 15-25 200 Pasknayate
PUBHM NPBYMLM
Mankv 3a 600-800 22-25 180 Pasknatyane
6apabaHu
Puba 500-800 16-18 180 PasbbpkeaHe
Ckapuan 400-800 12-15 180 PasknallaHe
Mbpxona 100-200 16-20 180 PasbbpkeaHe
Hamburguer 100-500 7-14 180
MatnagxaH 400-600 17-22 160
Topra 120-250 17 160
MbuHn 300-400 20-25 180
OTCTPAHABAHE HA HEU3NPABHOCTU
Mpo6nem Bb3moxxHa npuumnHa PeweHnue

paboTu.

Bb3aywHata dpuTiopHMLa He

YPenbT He € BKIOYEH KbM
enekTpuyeckaTta Mpexa.

MocTaseTe Lencena Ha 3axpaHsaluyst kaben
B 3a36MeH CTEHEH KOHTaKT.

He cTe HacTpounu Taitmepa.

HacTpoiite knaBuLia 3a TaiMepa Ha
HeobX0oAUMOTO BpeMe 3a MOAroToBKa, 3a fia
BKIIOYMTE Ypesa.




CbCTaBKITE, U3MbPKEHN BbB
(hpUTIOPHUKA, HE Ca TOTOBM.

KonuuecTtBoTO CbCTaBKM B KOLWHMUaTa
€ TBbpAe ronamo.

Crioxete no-masnkv napTuan CbCTaBky B
KowwHuuata. Mo-MankiuTe napTuam ce mbpxat
M0-PaBHOMEPHO.

3apapeHata Temnepartypa € TBbpae
HICKa.

HactpoliTe knaBuLa 3a TemnepatypaTa Ha
HeobxopnmaTa TemnepaTypHa HacTpoiika.

Bwxte "Bpeme u Temnepatypa" B pasgena
"VHCTpykumm 3a ynotpe6a”.

BpemeTo 3a nofroToska e TBbpAe
KpaTko.

HacTpoiite Taiimepa Ha He06X0aMMOTO
BpeMe 3a npurotBsiHe. BuxTe "Bpeme n
Temnepatypa" B pasgena "MHCTpykuwm 3a
ynoTpe6a".

CbCTaBkuTe Cce 3ambpxeat
HepaBHOMEPHO BbB
puTIOpHMKA.

Hsikon B1aoBe chbeTaku Tpsibea ga
C€ pasknaTaT no cpeaata Ha BpEMETO
3a MPUroTBSHE.

ChCTaBKuTe, KOUTO NEXaT efjHa BbpXy Apyra
Wn1 efiHa BbPXY Apyra (Hanp. MbpKeHn
kapTodhu), TpsibBa Aa ce pasknaTsT no
cpefiaTa Ha BpeMeTO 3a MPUroTBsIHe.

Bwxte "Bpeme n Temnepatypa" B pasgena
"UHCTpykumy 3a ynotpeba”.

[TbpeHnTe 3akycku He ca
XpynkaBu, koraTo ce u3BaasT
0T (hpUTIOPHHMKA.

113anon3sanu cTe BuA 3akycka,
npefHasHayeHa 3a NpUroTBsHe B
TPaAWLIMOHEH (OPUTIOPHHK.

113anonasaiiTe 3akyck 3a dypHa 1nv neko
HamaxeTe 3aKyckiTe C 0nvo, 3a a cTaHat
no-Xpynkasu.

He mora fja Bkapam TuraHa
npaBunHo B ypepa.

B cbaa 3a nbpxeHe uma TBbpAE
MHOrO CbCTaBKW.

He nmbnHeTe cbaa 3a nbpxeHe Had
nHankaumsTa MAX.

TaBata ¢ He3anenBsaLlo nokpuThe
He € NoCTaBeHa NpPaBuiiHO B CbAa 3a
MbPXEHE.

HaTtucHeTe HesanenBalyaTa Tasa Hagony B
Cb[a 3a MbpXeHe, OKaTO HE MOXe a ce
npuaBWXKN noseve.

OT ypena uanusa 6sn gum.

ﬂpm rOTBATE MasHi CbCTaBKK.

KoraTo mbpxuTe Ma3Hu CbCTaBky BbB
(DPUTIOPHMKA, FONAMO KOMMYECTBO OMUO Liie
uarteve B cba. Macnoto otaens 6sn aum u
TEeHXepaTa MoXe [a Ce HaropeLLy noseye
0T 06uyaitHoTO. TOBa He Ce 0Tpa3siBa Ha
ypeda unv Ha pesynrara.

B cbpa Bce ole “ma ocTaTbLm oT
Ma3HUHa OT NpeauLLHa ynoTpeba.

BenuaT ium ce AbMKK Ha HarpsBaHeTo
Ha Ma3HuHaTa B CbAa. YBepeTe ce, Ye
noYncTBaTe TUraHa NPaBUIHO Cea BCska
ynotpeba.

[pecHuTe NbpxeHn kapTodm
Ce M3MbPXBaT HEPaBHOMEPHO
BBbB (DPUTIOPHHKA.

He cTe nanonssanu npasunxus Tvn
kapTodu.

113anonasaiiTe npecHu kapTodu 1 ce yBepeTe,
Ye ca TBbPAK MO BPEME Ha MbPXKEHETO.

He cTe uannakHanu obpe
KapTocheHnTe NPBbYMLK, Npeau aa rm
N3MTBPXKUTE.

WannakHeTe foGpe kapTodeHnTe NpbYnLm,
3a [1a OTCTPAHUTE HULLECTETO OT BbHILHATA
UM CTpaHa.

[TbpxeHTe 3aKycku He ca
XpynkaBu, koraTo ce U3BaasT
OT (hpUTIOPHMKA.

XpynkaBocTTa Ha MbpKeHUTe
kapTochu 3aBUCK OT KOMUIECTBOTO
01O 1 BoAa B kapToduTe.

YBeperTe ce, ye CTe noacyLnny fobpe
KapTodbeHuTe NpbunLy, Npean Aa AoGasute
MacroTo.

HapexeTe kapTodeHnTe npbumuy Ha no-
Marku napyeTa, 3a Aa CTaHaT No-Xpynkasy.

[lobaBeTe Manko noBeye onvo, 3a aa
nony4uTe No-xpyrnkas pesynrar.




EAAHNIKA  (Metdgpaan amo Tig TpwToTUTIEG 00NYiEg)

OPITEZA AEPA
AR FRY DIGITAL 7S

NEPIFPA®H

Wnolakég mivakag eAEyxou
Kupio mepiBAnua

Aapn

‘E¢odog aépa
AvTikoANTIKOG BioKog
Tnyévi

Kahwdio tpogodoaiag
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NINAKAZ EAEFXOY

LCD

Koupmid emAoyig Beppokpaaiog
EmAoyéag Tpoypduparog
Koupmid emAoyig xpdvou
Koupi Aeitoupyiag

‘Evdeign avepiothpa

Acgikteg Beppokpaaiag/ypdvou
AgikTeG TTPOYPAUHATOG

AeikTng epyaaiag

© 0 N o OB W N -

Edv 10 povtého TG ouokeung oag dev dIaBETel Ta
aegoudip TToU TTEPIYPAPOVTAl TTAPATIAVW, UTTOPOUV
€1TioNG va ayopacoTouv EEXwpIoTa amd mv YTnpeoia
Texvikng BorBeiag.

XPHZH KAl ®PONTIAA

+ Emexreivere mARpwg 10 KaAwdio Tpo@odoaiag T
oucokeung TTpiv amé kéBe xpron.

* Mn xpnaiuotroleite Tn ouckeun €av Ta egaptpara f Ta
eCaptipaTa dev Exouv TOToBET el TWaTA.

+ Mnv xpnaipoToigite T Guakeur €Gv Ta eéaptiuara
TI0U €ival TIPOCAPTNUEVA OE AQUTAY Eival EAQTTWHATIKA.
AVTIKOTOOTAOTE TA APECWG.

* Mn xpnoiyoTroieite T cuokeur} dtav eival adeia.

* Mnv XpnOIUOTIOIEITE TN GUOKEUN €AV O BIAKOTITNG
XPovodIakoT dev AciToupyei cwoTd.

* Mnv peTakiveite Tn oUokeun karé m xpAon.

+ [1a va diatnproete T avTikoMnTIKr Bepareia o€ kaAr
KaTAOTaON, PNV XPNOIWOTIOIEITE LETAANIKG 1) HUTEPA
okeln Tavw TNG.

* Mnv médeTe TN XwpnTIKOTNTA EPYATIAG TNG GUCKEUNG.

+ ATIogUVOEDTE TN GUCKEUR aTTO TO BikTUO GTAV dEV
XPNOIWoTIoIEITaI KOl TIpIV avaAdBeTe oTroladnToTe
epyacia kabapiauou.

+ ATobnkeuaTe auTA TN GUCKEUN Hakpid ammd Taidid A / Kai
ATOUA HE CWUATIKA, AIGBNTNPIOKA A PEIWPEVN WUXIKA A
EMeIyn epmeIpiag Kar yvwang.

* Mnv amoBnKeUETe 1 HETAYEPETE T GUTKEUR €AV Eivall
aKkopa (eaTn.

* Mnv a@riveTe TTOTE TN GUOKEUT) CUVOEDEUEVN KaI XWPIG
emiBAeyn eav dev xpnaipotroieital. Autd e§oIKOVOpE
EVEPYEID KOl TTApATEIVEI TN BIAPKEIR WG TNG GUCKEUNG.

+ Xpno1yoTIolEiTe HOVO OKEUN Kat@AAnAa yia v
uTTo0TAPIEN UWNAWY BEPHOKPATIWV.

+ Qg avagopd, aTov guvnppévo Trivaka Ba Bpeite pia
0U0TO0N OXETIKA pE TN BeppoKkpaaia payelpéuaTtog kai 10
XPOvo yia TTOAG yeUuara.

OAHTIEZ XPHZHZ

MPIN AMO TH XPHZH

+ AiaBaoTe TPOTEKTIKA TO PUAAGSIO "ZUpBOUAEG
0aoQaAeiag Kal TPOEIBOTIOINTEIS" TTPIV ATTO TV TTPWTN
Xpnon.

* BeBaiwbeite ot £xel agaipebei oAdkAnpn n ouokeuaaia
TOU TTPOIGVTOG.

+ [pIv XpNOIUOTIOINTETE TO TTPOIGV yia TIPWTN opd,
kaBapioTe Ta Pépn Tou Ba épBouv o€ eTaQR e
TPOPIMA g TOV TPOTTO TTOU TTEPIYPAQETAI OTNV EVOTNTA
«KaBapiopogy .

XPHZH

* ZeTUAiCTe evTEAWG TO KOAWSIO TTPIV TO GUVOEDETE.
* 2UVOEQTE TN OUCKEUN OTO PEULA.

* ByaiAte TpooekTIKG TO TNYAVI a6 TN PPITECQ.

* ZnEiwan: XEIPIOTEITE TO TNYAVI XPNOIHOTIOIVTAG TN
Aapr Tou Tnyaviol. Mnv ayyidete To Tyavi étav eival
KauTo.

+ BéiATe 10 UAIKG TTOU B€AETE Va TyavioeTe Péoa oTo
myavi.

+ TomoBetaTe 10 doxeio TNyaviouaTtog péaa atn ePITECa
Kall TTaTAaTE TO KOUWTTH AgiToupyiag.

+ MoAig o doyeio TommoBeTBei cwWOTA GTO KUPIO
mepiBAnpa, n Auxvia Tpogodoaiag 6a avayel.

+ PuBpioTe T Beppokpaaia kai 10 XpOvo XpnaIHOTIOIMVTAG
Ta avtioTolya TAAKTPa 1 €TIAESTE pia amd Tig 8
mpokaBopIopéveg AeiToupyieg, kaBwg n apyikn
Bepuokpaaia kai o xpovog Ba givar 200 °C kai 15 AemrTa.

+ EmAECTE 1O KoupTTi AiToupyiag yia va EeKIVATEN n
diadikagia payelpéparog.



+ MataTe To TARKTPO A€iToupyiag yia 3 deutepoAeTTa yia
va OTaOTACETE OAGKANPN TN GUOKEUN KOTA TN DIAPKEID
ToU payelpépatog. H évdeign "OFF" Ba epgpaviaTei atnv
086vn. H Auyvia "OFF" afrjvel, 0 avepioTipag otapartd
va Aermoupyei 20 deutepOAeTTTa apydTepa Kar oAdkAnpn n
OUCKEUR OTOPATA va AEITOUPYET EVTEAWG.

* JHME'1QZH: Katd 1 S16ipKela Tou payelpéparog,
UTTOPEITE VOl XPNOIUOTIOINTETE TA KOUUTTIA yIa vl EAEYEETE
NV AU kai v évapgn Tou PayeIpENATog Kai va
PUBHICETE TIG TTAPAUETPOUG HAYEIPEUATOG.

PYOMIZH XPONOY KAI GEPMOKPAZIAZ

+ EQv emBupeite, pmopeite emmiong va aAAGEeTe TIg
pubuioeig Bepuokpaaiag kal WPAG XPNTIUOTIOIWVTAG
TOUG ETMIAOYEIG Wpag kal Bepuokpaaiag.

MPOKAGOPIZMENA NMPOrPAMMATA

+ AuTi) n ouokeur| d106éTel 8 TpokaBopiopéva
TTpoypAUpaTa.

+ [0 va emAECETE Eva TIPOYPAKA, TTATACTE TO KOUPTTT
€TMIAOYAG TTPOYPAPNATOG.

« EmAéyovrag To koupTi Aeitoupyiag Ba Eekiviael n
diadikagia payeIpéparog.

+ Edv BéAete, pmopeite emiong va aAGEeTe Tig pubuioeig
Bepuokpaaiag kai xpovou yia Ta pokadopiopéva
TIpoypdpuaTa XPNOIHOTIOIWVTAG Ta avTiaTolXd EIKovidia.

* Ta koupTd emAoyrG BepUOKPATIag 0ag ETITPETTOUV VA
QUEAVETE 1 VO PEIWVETE Tr) BEPUOKPATIa JaYEIPEUATOS
kara 5 °C kdBe @opd. Av KpaTAOETE TTATNUEVO TO
TARKTPO, N Beppokpaaia Ba aldeel ypryopa. Eupog
eAéyxou Bepuokpaaiag: 80-200 °C.

+ Ta koupTd emiAoyrg XpOvou Oag ETITPETOUV vl
augAaveTe A va PEILVETE TO XPOVO JayeIpEUaTOg, £va AeTTTd
k&Be popd. Kpatwvrag mampévo 1o TARKTPO Ba aAGEE!
ypriyopa N wpa.

* H @pitéfa Ba nxnoel ApKETEG POPEG BTV TEAEIWOEI O
XpOvog payeipépatog kai Ba amevepyotroinBei auToparTa.

« EAéyEre yia va Geite 611 To gaynTo €ival payeipepévo.

+ Edv dev eival, mpémel povo va ToTmoBeTOETE TO
doyxeio TTiow 0N PPITECA Kal val TTPOYpauPaTIOETE TO
XPOVOBIAKOTITN v JayeIpeUer yia Aiya aKOpn AETITa.

+ [IPOXOXH: H katgapdha kai 1o gayntoé Ba eival TToAU
(eoTa.

+ TommoBemaTe T0 TNYAvI TTavw O€ pia atAr EM@AveIa TTou
pmopei va Aeitoupynael o€ uwnAég Beppokpaaies.

+ Opiopéva ouaTaTIKa amaitolv avardpadn oTn péon Tou
XPOVOU TTpoETOIPaTiag. Ma va avakivAGeTe Ta UAIKG,
BydAte 10 TNYAVI a6 TN GUCKeur aTmd T Aapr Kai
QVOKIVAQTE TO. 2T GUVEXEID, CUPETE TO TNYAVI THOW TN
QPITECa agpal.

+ [IPOXOXH: Mnv miécete 1o koupTri aTn Aan katd m
SIGPKEID TNG avaKivnan.

MOAIZ OAOKAHPQZETE TH XPHZH THZ LYZKEYHZ
+ ATIOgUVOEDTE TN GUCKEUR aTTé TNV TPilaL.
+ AQAOTE TO VO KPUWOEL.

+ KaBapioTe T cuokeur| omwg e§nyeital oty evotnta
«KaBapiaua.

KAGAPIZMOZ

+ ATIOoUVOEDTE T GUOKEUR a6 TO IKTUO KAl AQrOTE
TNV Va KPUWGOEI TTPIV avaAdRETe 0TToladrTIoTE pyaaia
kabapiapou.

+ KaBapioTe Tov eE0mANIopd pe Eva uypo Tavi He PEPIKEG
0TaY6VEG UYPOU TTAUGNG KaI OTN GUVEXEID OTEYVWOTE TOV.

* Mnv xpnaipotroieite S1aAUTEG Ay TTpoidVTa pE G§Ivo 1y
Baaiké pH, 6mwg xAwpivn 1 AciavTiké TpoidvTa, yia Tov
KaBapiopo6 TNG GUOKEUNAG.

* [Moté unv BuBilete T cuakeun o€ vepd I 0TTOI0dATIOTE
@M\ uypd 1 TNV TOTTOBETEITE KATW ATTO TPEXOUWEVO VEPO.

+ ZuvioTaTal va kaBapideTe TaKTIKG T CUCKEUN Kal va
QAQAIPEITE TUXOV TPOPILA TTOU TTAPALEVOUV.

+ EGv n ouokeun Gev eival o€ kaAr katdaTaaon
kaBapi6TTag, n emeAaveld G pmmopei va utoBadyioTei
Kal va TTNPEATEl AVOTTOPEUKTA T SIAPKEIR TNG WPEAIUNG
{WNAG TNG GUCKEUNG Kall UTTOPET VO KATAOTE] N A0QAArS
om xpfion.

+ Kavéva amo Ta pépn authg TNG GUTKEURG OeV gival
KaT@AAnAo yia kaBapiopd ato TAuVTApIo TATWVY.
MropoUv va TTAuBoUv pe (E0TO TATTOUVOVEQO.



MINAKAZ ZYZTAZEQN

ZuoTaTIKG Min-max Xpovog (Aemrtd) | Oeppokpagia Zeiw Mpo6obeteg
MooodtnTa (g) (°C) mAnpogopieg

Maywyéveg 400-800 17-25 200 Zeiw

nyavntég

TIaTareg

Tmimikég marareg | 500-800 35-40 180 Zeiw

yavitég

I\ukotrarara 100-450 30 200 Yeiw

Pizza 600-800 25-30 180

Kotémouho 450-600 50-60 200 Avadeuan

Orepolyeg 100-600 20-25 180 Zeiw

KoTdTouAou

Katewuypéva 400-600 20-25 180 Teiw

nuggets

KOTOTTIOUAOU

Karewuypéva 100-600 15-25 200 Yeiw

SayTuAa yapiwv

Kviipeg 600-800 22-25 180 Zeiw

Yapia 500-800 16-18 180 Avédeuan

lapideg 400-800 12-15 180 Zeiw

MmpigoAa 100-200 16-20 180 Avadeuan

Hamburguer 100-500 7-14 180

MeAir¢ava 400-600 17-22 160

Kéik 120-250 17 160

Magivg 300-400 20-25 180

ANTIMETQMNIZH NPOBAHMATQN

MpopAnua Meavn aiia Noon
H @piméda air 6ev Aeimoupyei. H guaokeun dev gival guvdedepévn TomobetAaTe 10 BUCHA TOU KaAwdiou
omv Tpida. TPOPOBOTING OF YEIWUEVN TTPICAL.
Aev €xeTe pUBITEI TO XPOVOUETPO. PuBpioTe 10 KA€IBI TOU XPOVOBIOKOTITN OTOV
aTaIToUpEVO XPOVO TTPOETOINATIAg yia va
EVEPYOTIOINTETE Tr) GUOKEUN.




Ta tpé@Ipa Tou TyavidovTal
e 10 AIR FRYER dev
yivovrai.

H mogétnTa Twv UAIKWY OTO KAAGB!
eival TToAU peydAn.

Bahre pikpdTepeg TapTideg UAIKWY 0TO
kaAd&di. O1 pikpdTepeg TrapTideg Thyavidoval
1710 OpOIOHOPYA.

H puBuiouévn Beppokpaaia gival
TIOAU XapnAn.

PuBuioTe 10 TAAKTPO Beppokpaaiag oTnv
emBuunT pUbuion Beppokpaaiag. BAETE
"Xpovog kai Beppokpaaia” amy evoTnta
"Odnyieg xprong".

O xpdvog TpoeToIpaciag eival oAU
MIKPOG.

PuBpioTe 10 XpovouETpo aToV amaiToUuEvo
Xpovo TpoeToiyaaiag. BAETe "Xpovog

kai Beppokpaaia” otnv evotnta "Odnyieg
XPnang'.

Ta ukhika myaviCovtar dvica
aTn epitéa.

Opiopévol TUTTOI GUGTATIKWY TTIPETTEI
va avakivnBolv ata pigd Tou Xpévou
TIPOETOINATIOG.

Ta ulika TTou BpiokovTal 1o éva Tavw

A amévavTi amé 1o GAAo (T1.x. TTaTaTeg)
TIPETEI Va avaKIvnBouv aTa MIoE Tou
Xpovou TrpogToIpaaiag. BAEme "Xpovog
kai Beppokpaaia” atnv evotnta "Odnyieg
xpnong".

Ta yavntd ovak dev gival
TPayavd 6tav Byaivouv amod
10 AR FRYER.

Xpnaoiyotoifoare éva €idog ovaK o
TIPOOpPIZOTAV VO TIAPACKEUAOTE OF
pia TTapadoaliakr @pITéda.

Xpno1yoTToIRaTE OVaK Qoupvou fi aAeiyTte
eAagpd Aiyo AGd1 oTa gvak yia o Tpayavo
QTOTEAET AL

Agv ptropw va oUpw owaTd
10 Y&V YA 0T CUCKEUT).

YTrapyouv Tépa TOAG UAIKG 0TO
yavi.

Mnv yepidete 10 TNYGvI TEPa a6 TV EVOEISN
MAX.

O avtikoANTIKOG dioKog dev xel
ToTmoBeTNBEl CWATA GTO TNYAVI.

ZTpwére Tov avTIKOAANTIKG dioKO TTPOg Tal
KATW PETT OTO TNYAVI PEXPI VA NV UTTOPEI
va peTakivnBei epaitépw.

A6 T ouakeun Byaivel
Aeukdg kammvog.

EToipadeig Amapd uhika.

Orav yavilete Aimapd uhikd oTn epitéda
aépa, Ba dlappeloel peydAn ToodTnTa
Aadiot otnv katoapoAa. To AadI Tapdyel
AEUKO KOTTVO Kal N KaToapoAa pTropei va
(eaTabei TePIoTOTEPO OO TO GUVNOITHEVO.
Auté dev £TTNPEACEI TN CUOKEUN 1) TO
amoTéAeaa.

H yAaoTpa mepiéxel akopa
uTroAeippara Aitroug amoé
Trponyougevn Xpriom.

O Aeukdg kamvog TpokaAeiTal amo m
B¢puavan Aioug oTo Soyeio. BeBaiwBeite
o1 KaBapiCere cwaTA TO TNYAVI PETG ATTO
k&Be xprion.

O1 ppéokeg Tardreg
yavifovtar Gvica aTn
QpITECa agpal.

Aev XpNOIPOTIOIRCATE TOV OWOTO
TUTTO TIATATOAG,.

Xpno1HOTIOIRaTE PPECKEG TTATATEG KAl
(QPOVTIOTE VA UEIVOUV OQPIKTES KATA TO
yavioua.

Aev EmAUvate owaTd Ta {uhdkia
TIaTéTag TPIV TA TNYAVIOETE.

ZemAUveTe owaTd Ta EUAGKIa TIATdTag yia va
QQAIPETETE TO AUUAO aTTO TO EGTEPIKO TWV
MTTACTOUVIGWV.

Ta yavntd ovak dev eival
Tpayava 6tav Byaivouv amd
10 AR FRYER.

H 1payavétnTa Twv Trararwv
e¢aptaral amd v ToooTTa Aadiou
Kal vepou aTIG TTaTATEG.

BeBaiwbeite 611 £xETE OTEYVWOEI CWATA T
EuNakia rardrag TpIv TPOCBETETE TO AGOI.

Kowre 1a EuAakia TraTarag pikpdTepa yia o
Tpayavo aTmoTéAEaa.

MpoaBéaTe Aiyo TepioadTepo AGdI yia TTIO
Tpayavo amoTéAeaa.




Pycckuit

BO3AYLUHAA ®PUTIOPHULIA
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OMUCAHUE

Lindposas naHenb ynpaenexus
OcHoBHol kopnyc

Pyuka

OtBepcTvie Ans BbINycka BO3ayxa
AHTUNPUrapHbIi IOTOK

lopLLOK ANst Xapku

LUHyp nuTaHus
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MAHEJb YNPABINEHKUA

LCD

KHonkv BbiBopa Temnepatypbl
CenekTop nporpamm

KHonku cenektopa BpemeHu

KHonka nutanms

WHavkaTop BeHTUNSTOPa
WHpmkaTopbl TeMnepaTypbl/BpeMeHH
WHpmkaTopbl nporpaMmbl
WHavkaTop paboTbl
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Ecnu mogens Baluero npubopa He MMeeT akceccyapos,
OMMCaHHBIX BbILLE, UX TaKke MOXHO NpuobpecTn 0TAENbHO
B Cnyx6e TEXHUYECKOI NOLAEPXKKN.

WUCMNONIb3OBAHUE U YXOL:

* [onHocTbto pactumpsiiTe kabenb nuTaHus npubopa
nepes KaxablM UCMONb30BaHWEM.

* He ucnonbayiite npuop, ecnu fetany unu
NPUHALNEXHOCTU He YCTaHOBNEHbI AOMKHBIM 0BPa3oM.

* He ucnonbayiite npnbop, ecnu akceccyapbl,
NpUKPENNeHHble K Hemy, HencnpaBHbI. 3aMeHunTe nx
HeMe[neHHo.

* He ncnonbayiite npubop, koraa oH nycr.

* He ucnonbayiiTe yCTpoOICTBO, €CNK NepekntoyaTent
Tanmepa He paboTtaeT AOMKHBIM 06pa3oM.

* He nepewmeLyaiite npubop BO Bpems 1CNOMb30BaHMS.

* UT0BbI COXpaHUTL aHTUMpUrapHyto 06paboTky B XopoLuem
COCTOSIHUW, HE MCMOMb3yiiTe Ha HEW MeTaNNMYECKyIo U
3a0CTPEHHYI0 NOCyAy.

* He dopcupyitte paboTocnocobHOCTL YCTPOICTBA.

+ OTkniounTe NprbOp OT ANEKTPOCETH, KOTAA OH He

ncnonb3yeTtca, U nepes BbINONHEHNEM Kakux-nnbo 3apay
Mo O4UCTKE.

(MepeBoA OPUTMHANBHON MHCTPYKLMK)

+ XpaHuTe 3T0 YCTPOMCTBO B HEAOCTYMHOM Ans AeTen u/
NK WL, ¢ ON3NYECKM, CEHCOPHBIM WU MOHVKEHHBIM
YMCTBEHHbIM COCTOSIHMEM MM OTCYTCTBMEM OMbITa U
3HaHUA.

* He XpaHuTe 1 He TpaHcnopTupyiiTe Npubop, ecrnv oH
eLLle ropsumin.

* Hukorzia He ocTaBnATE YCTPONCTBO MOAKMIOYEHHbBIM
11 Be3 NpucMoTpa, eCrv OHO He 1CMonb3ayeTes. ATo
9KOHOMMT BHEPIUIO 11 MPOANEBAET CPOK CyxObl npubopa.

* Mcnonb3yiiTe TonbKO NOCyay, NOAXOASLLYI0 ANns
NofAepXaHUs BbICOKUX TeMMeparyp.

+ B kauecTBe cnpasku, B npunaraemoil Tabnuue
Bbl HaiileTe pekOMEHAALMI0 MO TemMnepaType
MPUrOTOBNEHMS U BPEMEHY AN HECKONbBKMX NPUEMOB
MULLY.

MHCTPYKLUMA NO NPUMEHEHUIO

MNEPEQ NCMNONb30BAHUEM

+ [epen NepBbIM UCMONb30BAHUEM BHUMATENBHO
npounTaiTe byknet "CoBeTbl 1 NpeaynpexaeHns no
TeXHWke GesonacHocTi".

* YbeauTech, YTO ynakoBka U3AENNs NONHOCTbLIO yaaneHa.

+ [epen NepBbIM MCNONBb30BAHUEM U3AENNS OUMCTUTE

yacTu, kotopble ByayT conpukacaTbCsi C MALLEBbIMMU
NPOAyKTaMK, Kak onucaHo B pasaene «OuncTkay .

NCMNONb30BAHUE

+ [MonHoCTbio pa3sepHuUTe kabenb, Npexae Yem
MOAKIIOYMTb €rO.

« MogkntounTe NPMBOP K 3MEKTPOCETH.

+ OCTOPOXHO BbIHbTE KaCTPIOMIO NS XapKu 13
PPUTIOPHULLB.

+ [puMeyaHue: MaHUNynMpyiiTe CKOBOPOZOW C MOMOLLbO
PYuKi CKOBOPOABI. He npukacaiTecs K ropLuky, korga oH
ropsimit.

+ [onoXwTe NHrpeaNeHTbI, KOTOPbIE Bbl XOTUTE 0BXapUTb,
B KaCTPIOMIO ANs KapKi.

+ BcTaBbTe KacTpromio ANst Kapki BHYTPb (OpUTIOPHNLGI 1
HaXXMUTE KHOMKY BKITKOYEHWS.

+ Kak Torbko kacTptorsi GyaeT npaBuibHO pasMelleHa B
OCHOBHOM KOpryCe, 3aropuTcst UHAMKATOP NUTaHMS.

+ OTperynupyiite TemnepaTypy 1 BPEMS C MOMOLLbIO
COOTBETCTBYIOLLMX KHOMOK Wi BbiGepuTe oauH 13 8
NpeAyCTaHOBMNEHHbIX PEXMMOB, Tak kak HayanbHas
Temneparypa v Bpems 6yayT 200 °C u 15 MuHyT.

. BbIGSPMTG KHOMKY NUTaHuA, 4T0bbI HaYaTh npotecc
NPUroTOBIEHUS.

* HaxkmuTe KHOMKY nuTaHus Ha 3 cekyHbl, YToObI
OCTaHOBWTb BECb MPUBOP BO BPEMSI MPUrOTOBIIEHMS.
Ha akpaHe nosisutcst Hagnues "OFF". ViHgukatop



"OFF" racHeT, BeHTUNSTOp NepecTaeT paboTatb Yepe3
20 cekyHp, 1 BCe YCTPOMCTBO NOMHOCTbIO NepecTaeT
pabotarb.

+ 3ametka: Bo Bpems NpUroToBieHUA C NOMOLLIbIO KHOMOK
MOXHO ynpasnsTb nay30|7| W Ha4yanom npuroToBnexuns, a
TaKxe 3afaBatb NapameTpbl NPUroTOBNEHUA.

HACTPOWKA BPEMEHW W TEMMEPATYPbI

+ [Tpu XXenaHuy Bbl Takke MOXeTe U3MEHUTbL HACTPOK
TeMrepaTypbl U BPEMEH C MOMOLLbHO CENEKTOPOB
BPEMEHM 1 TEMNepaTypbl.

NPEOYCTAHOBJIEHHLIE MPOrPAMMbI

+ 370 yCTPONCTBO MMEET 8 NPeAyCTaHOBMEHHBIX
nporpamm.

* YToBb! BbIGPATHL MPOrpaMMy, HaXXMUTE KHOMKY CENnekTopa
nporpamm.

* [pu HaXaTuK KHOMKW NUTaHUS HAYHETCS NpoLiece
NPUroToBEHNS.

+ Ipy XenaHum Bbl TaKKe MOXETE U3MEHUTL HACTPOWKY
TeMepaTypbl U BpEMEHW ANt NPeyCTaHOBMEHHbIX
MporpamM, UCTIONb3yst COOTBETCTBYHOLLME 3HAYKM.

KHonku BbIBOpa TeMnepaTypbl N03BONSIOT yBENNIMBATD
WNM YMeHbLLATb TeMNepaTypy NPUroToBReHUs Ha 5

°C 3a oauH pa3. Ecnu yaepxusaTh KnasuLLy HaxaTon,
Temneparypa 6bICTpo M3MeHuTCS. KHOMKka KoHTpons
Temnepartypsl 80-200 °C.

KHonkv BbiBOpa BpemeH1 MO3BONSIHOT YBENWYMTL UK
YMEHbLUUTL BPEMS MPUTOTOBNEHMS, MO OfHON MIHYTE
3a pa3. YAaepxuBas KnasuLLy HaxaTol, MOXHO BbICTPO
N3MEHUTb BpemS.

Mo OKOHYaHMV BPEMEHV NPUTOTOBNEHNS (PPUTIOPHULIA

NnoaacT HeCKOJbKO 3BYKOBbIX CUrHarnoB U aBTOMaTtlU4ecku
BbIKNIOYNTCS.

MpoBepbTe, NPUrOTOBMEHA N ea.

Ecnu 310 He Tak, BaM HyXHO TOMbKO NONOXUTL
KOHTelHep 06paTHO BO (pUTIOPHULLY 1
3anporpaMMMpoBaTh TalMep Ha NPUrOTOBIEHNE eLlie
HECKOMbKO MUHYT.

OCTOPOXHOCTb: lNopLuok v eaa 6yayT oueHb
TOPAYMMN.

* YCTaHOBUTE CKOBOPOZY Ha POBHYHO MOBEPXHOCTb,
cnoco6Hyto paboTtaTb C BbICOKMMM TEMMEpaTypamu.

HekoTopble UHrpeAneHTbl HeOGXOANMO BCTPSXUBATHL
Ha nonmnyT\ NpuUroToBneHus. Ytobbl BCTPSIXHYTH
VHIPEMEHTbI, BbITALUMTE KaCTPHOMIO A5 Xapku U3
npuGopa 3a pyuky 1 BCTpsiXHUTE ee. 3aTeM BCTaBbTe
KacTponio s xapki 06paTHO B PPUTHOPHNLLY.

+ OCTOPOXHOCTb: He HaxumaiiTe Ha KHOMKY Ha pyuke
BO BPEMS BCTPSXMBaHMSI.

NOCJIE TOrr0, KAK Bbl 3AKOHYUNN
UCMOMNb30BATbL YCTPOCTBO:

+ OTkntoumMTe NpubOp OT CETH.
+ [laiTe emy OCTbITb.
+ Qumuctute npubop, kak onncaHo B pasaene «OuncTkay .

OYUCTKA

+ OTcoeauHuTe an60p OT CeTu 1 fante €My OCTblITb,
npexae Yem BbINOMHATb Kakue-nubo 3aaym no OUNCTKeE.

+ OumcTUTe 06OPYAOBaAHME BNAXHON TPSIMKOA C
HECKOMBKMMIA KaNmAaM MOIOLLIEN KMAKOCTH, a 3aTeM
BbICYLLNTE €r0.

*He MCI'IOJ'Ib3yl7ITe pacTeopuTeny Unu NpoayKTbl C
KUCMOTHbIM 1N LLIEeNOYHbIM pH, Takve kak otbenueatens
unu aGpaSMBHbIe NPOAYKTbl, ANA O4NCTKK r|p|/16opa.

* Hukorga He norpyxaiite npubop B Bogy unu nobyio
APYrylo X1AKOCTb U He NOMeLLaiiTe ero Nog NPOTOYHYIO
BOAY.

+ XenaTtenbHo perynspHo Y1CTuTb Npubop 1 yaansTb
nio6yto OCTaBLLYHCS MNLLY.

+ Ecnv npubop He HaxoauTCs B XOPOLLEM COCTOSHUM
YNCTOTBI, €r0 NOBEPXHOCTb MOXET YXYALIMTHCS U
HEYMOMMMO BNMSITb Ha MPOJOIIKUTENBHOCTL CPOka
cnyx6bl npubopa 1 MoXeT cTaTb HebesonacHow B
1CTOSb30BaHNM.

* Hu ogHa v3 yactei atoro npubopa He NoaxoauT Ans
MbITbS! B TOCYZOMOEYHO MaLLMHE. /X MOXHO MbITb B
ropsyeit MblnbHON BOAE.



TABJULA PEKOMEHOALWIA

WHrpegueHTbl Min-max Bpems (MuH) Temnepartypa Tpsctn MononxutensHas
Konuyectgo (r) (°C) MHopmaLus
3amopoxeHHbin | 400-800 17-25 200 Tpsictn
kaptodens dhpn
Kaptodbens copn | 500-800 35-40 180 Tpsctn
[OMalLLHEro
NpUroTOBNEHNS
Cragkuit 100-450 30 200 TpsicTn
kapTodenb
Muua 600-800 25-30 180
Kypuua 450-600 50-60 200 MepemelumBanmne
KypuHble 100-600 20-25 180 Tpactn
KpbIrbILLKM
3amopoxeHHble | 400-600 20-25 180 Tpsctn
KypUHble
HarreTchbl
3amopoxeHHble | 100-600 15-25 200 Tpsictn
pbiBHbIe nanbLibl
lonenn 600-800 22-25 180 Tpsctn
Pbiba 500-800 16-18 180 MepemelunBaHue
KpeseTka 400-800 12-15 180 Tpsictn
Budwreke 100-200 16-20 180 MepemeluBanve
[ambyprep 100-500 7-14 180
BaknaxaHbl 400-600 17-22 160
Topt 120-250 17 160
MadpchuHbl 300-400 20-25 180
YCTPAHEHME HEMONAQOK
MpoGnema BoamoxHas npuumnHa Pewenne
OPUTIOPHNLA AIR He [Mpn6op He NOAKMIOYEH K CeTH. BcraBbTe BUMKY LUHypa NUTaHUs B
pabotaerT. 3a3eMMEHHYI0 PO3ETKY.

Bl He ycTaHoBWAM Tanmep.

YcTaHoBuTE KHOMKY Taimepa Ha
HeobXoauMOoe BpeMst NOArOTOBKM K

BKITIOYEHMIO NpuBopa.




VIHrpeaneHTbIl, 0BxapeHHble
BO (DPUTIOPHNLIE, HE rOTOBbI.

Konuuectso WHIrpeaneHToB B KOP3nHe
CITULLKOM BEnuKO.

Knapute B kop3nHy HebonbLume nopLmm
NHrpeaneHToB. MeHbLune napTun
obxapusatoTcs 6onee paBHOMEPHO.

YcTaHoBneHHas Temneparypa
CIULLKOM HU3Kagd.

YcTaHoBuTE KHOMKY TEMMEepaTypbl Ha
Tpebyemyto HacTpoiiky Temnepatypbl. Cm.
pasgen "Bpems v Temnepatypa" B rnase
"IHCTpyKUmMM no akcnnyatayum”.

Bpemst NoAroToBKY CMLLKOM
KOpOTKOE.

YcraHoBuTe TaitMep Ha HeobXxoanmoe
Bpems npurotoBnerus. Cm. pasgen "Bpems
1 Temnepatypa" B rnase "VIHCTpyKLumu No
akennyarauum”.

VHrpeameHTb! HepaBHOMEPHO
obxapvBatoTcs BO

tbpuTIOpHULE.

HekoTopble TUMbl MHTPEANEHTOB
HeobX0oANMO BCTPSXMBATH B
CepenvHe NPUroTOBNEHNS.

VHrpemeHTbl, nexatuye Apyr Ha Apyre unu
noBepX Apyr Apyra (Hanpumep, kapTodenb
thpu), HeOBXOAMMO BCTPSIXHYTb B CEPEaMHE
npuroToBnexns. CM. pasaen "Bpems n
Temnepatypa" B rnase "MHCTpyKuuu no
akennyataum”.

XKapeHble 3akycku He
XPYCTSIT, KOrAia OHM BbIXOAAT
n3AIR FRYER.

Bl ncnonb3osanm 3akycky,
npeaHasHaueHHy'o ans
MPUrOTOBNEHMS B TPAAULIMOHHOM
bpuTIOpHULLE.

VicnonbayiiTe 3akyckv 4nst ByXOBKW Uiu
crnerka CMaxsTe X Macrnom, YTobbl OHu
ctanu Gonee XpycTawmmu.

1 He Mory NpaBunbHO
BCTaBMTb KacTpIoNio B
npubop.

B ckoBopoge CmLwKoM MHOro
WNHIPELMEHTOB.

He HanonHsTe ckoBOPOAY BbILLE OTMETKNA
MAX.

AHTUNpUrapHbIi NPOTUBEHD
HenpaBunbHO YCTaHOBNEH B
KacTPIOMIO NS KapKku.

BcTaBbTe NpoTBEHb C @HTUMPUrapHbIM
MOKPLITUEM B KaCTPHOMIO NS XapKi, Noka OH
HE CMOXET ABUraThbCs Aanblue.

Benblit AbiM BbIXOOUT U3
npubopa.

Bbl rOTOBUTE XMPHbIE MHTPEANEHTDI.

Koraa Bbl apuTe KMpHbIE MHIPEOMEHTbI

BO (hpUTIOPHHLIE, BONbLIOE KONNYECTBO
Macna BbiTekaeT B kacTptonio. Macro
npou3BoavT Benblit AbIM, 1 KACTPHONS MOXET
HarpeBaTbCsi CUnbHee, YeM 0BbliHo. JT0 He
BNNsieT Ha npubop 1nu pesynbTar.

[OpLLOK NO-NPEXHEMY COAEPKUT
0CTaTKu Xvpa OT NpefblayLLero
1cnonb3oBaHNs.

Benblii AbIM BbI3bIBAETCS KNPOM,
HarpeBsatoLLMMcs B ropLuke. Yoeaurecs, 4to
Bbl MPaBUIbHO O4YMLLAETE KACTpIoMio Nocne
Kaxaoro UCnomnb30BaHus.

Ceexwuit kapToenb
hpy HepaBHOMEPHO
0bxapuBaeTcs BO
puTIOPHULLE.

Bl ncnonb3osanu He ToT copT
kaptocbens.

Vicnonbayiite caexuit kapTodens 1
ybeanTeck, 4To OH 0CTAeTCS TBEPAbIM BO
BpEMS! KapKu.

Bbl Nnoxo Npombini kapTodensHble
nanoJkin nepep, xapkon.

XopoLwo npomoiiTe kapTodhenbHble Nanoukm,
4T0bbI yAANUTL Kpaxman ¢ BHELHeN
CTOPOHbI NanoYex.

YKapeHble 3aKycku He
XPYCTSIT, KOrZia OHU BbIXOASAT
n3AIR FRYER.

XpycTkoCTb kapTodens (pu 3aBucuUT
OT KONWYecTBa Macna v Bogbl B
kapTodbene dpu.

YbenuTech, YTO Bbl XOPOLLIO BbICYLLNAN
kapTodbenbHble nanoyku, mpexae Yem
A0baBnATb Macno.

HapexbTe kapTodenbHble nanoyki Menbye,
4T06bI OHI BbInNK Gonee XpyCTALLMMM.

[lo6aBbTe HeMHoro 6orblue Macra s
Gonee XpycTaLLero pesynbrara.




m Dansk (Overseettelse af originale instruktioner)

AR FRYER
AR FRY DIGITAL 7S

BESKRIVELSE

Digitalt kontrolpanel
Hovedhus
Handtere

Luftudtag

Non-stick bakke
Stegepande
Forsyningsledning
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KONTROLPANEL

LCD
Temperaturveelgerknapper
Programveelger

Knapper til valg af tid
Afbryderknap

Ventilator indikator
Indikatorer for temperatur/tid
Programindikatorer
Arbejdsindikator
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Hvis modellen af dit apparat ikke har det ovenfor
beskrevne tilbeher, kan det ogsa kebes separat fra den
tekniske assistanceservice.

BRUG OG PLEJE
« Treek apparatets stremkabel helt ud fer hver brug.

* Brug ikke apparatet, hvis delene eller tilbehgret ikke er
korrekt monteret.

+ Brug ikke apparatet, hvis tilbeharet, der er monteret pa
det, er defekt. Udskift dem med det samme.

* Brug ikke apparatet, nar det er tomt.

* Brug ikke apparatet, hvis timeren ikke fungerer korrekt.

* Flyt ikke apparatet, mens det er i brug.

+ For at holde non-stick behandlingen i god stand, ma du
ikke bruge metal eller spidse redskaber pa den.

+ Tving ikke apparatets arbejdskapacitet.

+ Afbryd apparatet fra stikkontakten, nar det ikke er i brug,
og for du udfgrer nogen renggringsopgaver.

+ Opbevar dette apparat utilgengeligt for barn og/eller
personer med fysisk, sensorisk eller nedsat mental eller
mangel pa erfaring og viden.

+ Opbevar eller transporter ikke apparatet, hvis det stadig
er varmt.

+ Efterlad aldrig apparatet tilsluttet og uden opsyn, hvis
det ikke er i brug. Dette sparer energi og forleenger
apparatets levetid.

+ Brug kun redskaber, der er egnede til at understette haje
temperaturer.

+ Som reference finder du i den vedlagte tabel en
anbefaling om tilberedningstemperatur og tid for flere
maltider.

BRUGSANVISNING

FOR BRUG

+ Lees heeftet "Sikkerhedsrad og advarsler" omhyggeligt for
forste brug.

+ Serg for, at hele produktets emballage er fiernet.

* For du bruger produktet ferste gang, skal du rengere de

dele, der kommer i kontakt med fedevarer, pa den made,
der er beskrevet i afsnittet "Rengering".

BRUG

* Rul kablet helt ud, fer du seetter det i.

+ Tilslut apparatet til lysnettet.

+ Tag stegegryden forsigtigt ud af frituregryden.

+ Bemeerk: Handter stegegryden med
stegegrydehandtaget. Rar ikke ved stegegryden, nar den
ervarm.

+ Leeg de ingredienser, du vil stege, i stegegryden.

+ Seet stegegryden ind i frituregryden, og tryk pa teend/
sluk-knappen.

+ Nar gryden er korrekt placeret i hovedhuset, vil
stremlampen lyse.

« Juster temperaturen og tiden ved hjeelp af de tilsvarende
knapper, eller veelg en af de 8 forudindstillede tilstande,
da den oprindelige temperatur og tid vil veere 200 °C og
15 minutter.

+ Veelg teend/sluk-knappen for at starte
tilberedningsprocessen.

« Tryk pa teend/sluk-tasten i 3 sekunder for at stoppe hele
apparatet under tilberedningen. "OFF" vises pa skaermen.
Lyset "OFF" slukker, blaeseren holder op med at virke 20
sekunder senere, og hele apparatet holder helt op med
at virke.

+ Bemaerk: Under tilberedningen kan du bruge knapperne
til at styre pause og start af tilberedningen og indstille
tilberedningsparametrene.

INDSTILLING AF TID OG TEMPERATUR

* Hvis du gnsker det, kan du ogsa endre temperatur-
og tidsindstillingerne ved hjeelp af tids- og
temperaturveelgerne.



FORUDINDSTILLEDE PROGRAMMER
+ Dette apparat har 8 forudindstillede programmer.

« For at veelge et program skal du trykke pa
programveelgerknappen.

* Hvis du veelger teend/sluk-knappen, starter
tilberedningsprocessen.

+ Hvis du gnsker det, kan du ogsa andre temperatur- og
tidsindstillingerne for de forudindstillede programmer ved
hjeelp af de tilsvarende ikoner.

* Med temperaturveelgerknapperne kan du gge eller seenke
tilberedningstemperaturen med 5 °C ad gangen. Hvis
du holder tasten nede, &ndres temperaturen hurtigt.
Temperaturkontrolknap 80-200 °C.

+ Med tidsveelgerknapperne kan du @ge eller reducere
tilberedningstiden, et minut ad gangen. Hvis du holder
tasten nede, endres tiden hurtigt.

« Frituregryden bipper flere gange, nar tilberedningstiden er
slut, og slukker automatisk.

* Tjek at maden er tilberedt.

* Hvis den ikke er det, skal du blot seette beholderen tilbage
i frituregryden og programmere timeren til at stege et par
minutter mere.

+ ADVARSEL: Gryden og maden vil veere meget VARMT.

+ Seet stegegryden over en almindelig overflade, der kan
tale hgje temperaturer.

* Nogle ingredienser skal rystes halvvejs gennem
tilberedningstiden. Hvis du vil ryste ingredienserne, skal
du treekke stegegryden ud af apparatet ved handtaget
og ryste den. Seet derefter stegegryden tilbage i
frituregryden.

+ ADVARSEL: Tryk ikke pa knappen pa handtaget under
rystning.

NAR DU ER FZERDIG MED AT BRUGE APPARATET
+ Tag stikket ud af stikkontakten.
+ Lad den kele af.

+ Renggr apparatet, som det er forklaret i afsnittet
"Rengering".

RENGO@RING

+ Tag apparatet ud af stikkontakten, og lad det kale af, for
du udferer nogen renggringsopgaver.

+ Renger udstyret med en fugtig klud med et par draber
opvaskemiddel og ter det derefter.

+ Brug ikke oplgsningsmidler eller produkter med en
sur eller base pH, sasom blegemiddel, eller slibende
produkter til rengering af apparatet.

+ Nedszenk aldrig apparatet i vand eller anden vaeske, og
stil det aldrig under rindende vand.

+ Det er tilradeligt at rengere apparatet regelmeessigt og
fierne mad, der er tilbage.

+ Hvis apparatet ikke er i god stand med hensyn til
renlighed, kan dets overflade nedbrydes og ubgnherligt
pavirke varigheden af apparatets levetid og kan blive
usikker at bruge.

+ Ingen af apparatets dele kan rengeres i
opvaskemaskinen. De kan vaskes i varmt saebevand.



TABEL OVER ANBEFALINGER

Ingredienser Min-max Tid (min) Temperatur (°C) | Ryste Ekstra oplys-
Mzngde (g) ninger

Frosne pommes | 400-800 17-25 200 Ryste

frites

Hjemmelavede 500-800 35-40 180 Ryste

pommes frites

Sad kartoffel 100-450 30 200 Ryste

Pizza 600-800 25-30 180

Kylling 450-600 50-60 200 Omrering

Kyllingevinger 100-600 20-25 180 Ryste

Frosne kyl- 400-600 20-25 180 Ryste

lingenuggets

Frosne fiskefin- | 100-600 15-25 200 Ryste

gre

Trommestikker 600-800 22-25 180 Ryste

Fisk 500-800 16-18 180 Omrgring

Rejer 400-800 12-15 180 Ryste

Bof 100-200 16-20 180 Omrgring

Hamburguer 100-500 7-14 180

Eggplant 400-600 17-22 160

Kage 120-250 17 160

Muffins 300-400 20-25 180




FEJLFINDING

Problem

Mulig arsag

Lesning

AIR FRYER virker ikke.

Apparatet er ikke tilsluttet.

Seet stikket til forsyningskablet i en jordet
stikkontakt.

Du har ikke indstillet timeren.

Indstil timertasten til den nadvendige forbere-
delsestid for at teende for apparatet.

Maden stegt med AIR FRYER
er ikke feerdig.

Meengden af ingredienser i kurven er
for stor.

Leeg mindre partier af ingredienser i kurven.
Mindre partier steges mere jeevnt.

Den indstillede temperatur er for lav.

Indstil temperaturtasten til den gnskede
temperaturindstilling. Se "Tid og temperatur” i
afsnittet "Brugsanvisning".

Forberedelsestiden er for kort.

Indstil timeren til den ngdvendige forbere-
delsestid. Se "Tid og temperatur" i afsnittet
"Brugsanvisning".

Ingredienserne steges ujeevnt
i airfryeren.

Visse typer ingredienser skal rystes
halvvejs i tilberedningstiden.

Ingredienser, der ligger oven pa eller pa
tveers af hinanden (f.eks. fritter), skal rystes
halvvejs i tilberedningstiden. Se "Tid og
temperatur" i afsnittet "Brugsanvisning".

Friturestegte snacks er ikke
sprade, nar de kommer ud af
AIR FRYER.

Du brugte en type snack, der skulle
tilberedes i en traditionel frituregryde.

Brug ovnsnacks eller pensl lidt olie pa snack-
sene for et spradere resultat.

Jeg kan ikke skubbe gryden
korrekt ind i apparatet.

Der er for mange ingredienser i steg-
egryden.

Fyld ikke stegegryden ud over MAX-angiv-
elsen.

Den non stick-bakke er ikke placeret
korrekt i stegegryden.

Skub den non stick-bakke ned i stegegryden,
indtil den ikke kan beveege sig leengere.

Der kommer hvid rag ud af
apparatet.

Du forbereder fedtede ingredienser.

Nar du steger fedtede ingredienser i airfryer-
en, vil der leekke en stor maengde olie ned i
gryden. Olien producerer hvid rag, og gryden
kan blive varmere end normalt. Dette pavirk-
er ikke apparatet eller resultatet.

Gryden indeholder stadig fedtrester
fra tidligere brug.

Hvid rag skyldes, at fedtet opvarmes i
gryden. Serg for at rengere panden ordentligt
efter hver brug.

Friske fritter steges ujeevnt i
airfryeren.

Du brugte ikke den rigtige kartoffel-
type.

Brug friske kartofler og serg for at de holder
sig faste under stegningen.

Du har ikke skyllet kartoffelsteengerne
ordentligt, for du stegte dem.

Skyl kartoffelsteengerne ordentligt for at fierne
stivelse fra ydersiden af steengerne.

Friturestegte snacks er ikke
sprade, nar de kommer ud af
AR FRYER.

Fritternes spredhed afhaenger af
meengden af olie og vand i fritterne.

Sarg for at tarre kartoffelsteengerne ordent-
ligt, inden du tilseetter olien.

Skeer kartoffelsteengerne mindre for et spro-
dere resultat.

Tilseet lidt mere olie for et sprgdere resultat.




m Norks  (Oversatt av originale instruksjonen)

AR FRYER
AR FRY DIGITAL 7S

BESKRIVELSE

Digitalt kontrollpanel
Hovedhus

Handtak

Luftuttak
Ikke-klebende brett
Stekegryte
Tilfgrselsledning

GO Mmoo m >

KONTROLLPANEL

LCD
Temperaturvelgerknapper
Programvelger
Tidsvalgknapper
Pa-knapp

Vifteindikator
Temperatur/tidsindikatorer
Programindikatorer
Arbeidsindikator
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Hvis modellen til apparatet ditt ikke har tilbeharet
beskrevet ovenfor, kan det ogsa kjgpes separat fra teknisk
assistanse.

BRUK OG STELL
« Trekk apparatets stremledning helt ut far hver bruk.

* Ikke bruk apparatet hvis delene eller tilbehgret ikke er
riktig montert.

+ Ikke bruk apparatet hvis tilbehgret som er festet til det er
defekt. Bytt dem umiddelbart.

+ Ikke bruk apparatet nar det er tomt.

+ lkke bruk apparatet hvis timerbryteren ikke fungerer som
den skal.

« Ikke flytt apparatet mens det er i bruk.

« For & holde non-stick-behandlingen i god stand, ikke bruk
metall eller spisse redskaper pa den.

+ [kke tving apparatets arbeidskapasitet.

+ Koble apparatet fra stramnettet nar det ikke er i bruk og
fer du utfgrer noen rengjeringsoppgaver.

+ Oppbevar dette apparatet utilgjengelig for barn og/eller
personer med fysisk, sensorisk eller redusert mental eller
mangel pa erfaring og kunnskap.

+ Ikke oppbevar eller transporter apparatet hvis det fortsatt
er varmt.

+ La aldri apparatet veere tilkoblet og uten tilsyn hvis det
ikke er i bruk. Dette sparer energi og forlenger levetiden
til apparatet.

* Bruk kun redskaper som er egnet til a tale haye
temperaturer.

+ Som referanse finner du i den vedlagte tabellen en
anbefaling om tilberedningstemperatur og tid for flere
maltider.

INSTRUKSJONER FOR BRUK
FOR BRUK

+ Vennligst les "Sikkerhetsrad og advarsler-heftet naye for
forste gangs bruk.

+ Serg for at hele produktets emballasje er fiernet.

+ For du bruker produktet for farste gang, rengjer delene
som kommer i kontakt med maten pa den maten som er
beskrevet i avsnittet «<Rengjaring» .

BRUK

* Rull ut strgmledningen helt far du kobler den til.
+ Koble apparatet til stramnettet.

+ Ta gryten forsiktig ut av frityrkokeren.

+ Merk: manipuler stekepannen ved hjelp av
stekegrytehandtaket. Ikke rer stekepannen nar den er
varm.

* Ha ingrediensene du vil steke i stekepannen.

+ Sett inn stekepannen i frityrkokeren og trykk pa
stremknappen.

+ Nar gryten er riktig plassert i hovedhuset, vil strgmlampen
lyse.

« Juster temperaturen og tiden ved a bruke de tilsvarende
knappene, eller velg en av de 8 forhandsinnstilte
modusene, siden den opprinnelige temperaturen og tiden
vil veere 200 °C og 15 minutter.

+ Velg stramknappen for a starte tilberedningsprosessen.

* Trykk pa av/pa-tasten i 3 sekunder for a stoppe hele
enheten under tilberedning. "OFF" vil vises pa skjermen.
"AV"-lyset slukker, viften slutter a fungere 20 sekunder
senere, og hele enheten slutter a fungere.

+ Merk: Under matlaging kan du bruke knappene til &
kontrollere pause og start av matlaging og stille inn
tilberedningsparametrene.

TID OG TEMPERATUR

+ Hvis du gnsker det, kan du ogsa endre temperatur- og
tidsinnstillinger ved hjelp av tids- og temperaturvelger.



FORHANDSINNSTILLE PROGRAMMER

+ Dette apparatet har 8 forhandsinnstilte programmer.

+ For a velge et program, trykk pa programvelgerknappen.

+ Ved a velge stremknappen starter
tilberedningsprosessen.

+ Hvis du gnsker det, kan du ogsa endre temperatur- og
tidsinnstillingene for de forhandsinnstilte programmene
ved hjelp av tids- og temperaturvelger.

+ Temperaturvelgerknapper lar deg oke eller redusere
tilberedningstemperaturen med 5 °C om gangen.

Holder du tasten nede, endres temperaturen raskt.
Temperaturkontrollknapp 80-200 °C.

+ Tidsvalgknapper lar deg gke eller redusere
tilberedningstiden, ett minutt av gangen. Holder du tasten
nede, endres tiden raskt.

« Frityrkokeren piper flere ganger nar steketiden er over og
slar seg av automatisk.

+ Sjekk at maten er tilberedt.

+ Hvis den ikke er det, ma du bare sette beholderen tilbake
i frityrkokeren og programmere timeren til & koke i noen
minutter til.

+ FORSIKTIGHET: Gryte og mat blir veldig VARMT.

+ Plasser stekepannen over en jevn overflate som taler
haye temperaturer.

+ Noen ingredienser krever risting halvveis i
tilberedningstiden. For a riste ingrediensene, trekk
stekepannen ut av apparatet i handtaket og rist den. Skyv
deretter stekegryten tilbake i luftfrityren.

+ FORSIKTIGHET: Ikke trykk pa knappen pa handtaket
under risting.

NAR DU ER FERDIG MED A BRUKE APPARATET
+ Koble apparatet fra stramnettet.
+ La det avkjoles.

* Rengjer apparatet slik det er forklart i avsnittet
«Rengjering» .

RENGJ@RING

+ Koble apparatet fra stremnettet og la det avkjeles fer du
utferer noen rengjeringsoppgaver.

+ Rengjer utstyret med en fuktig klut med noen draper
oppvaskmiddel og terk det deretter.

+ lkke bruk Igsemidler eller produkter med sur eller base
pH som blekemiddel eller skuremidler til rengjering av
apparatet.

+ Senk aldri apparatet i vann eller annen vaeske eller
plasser det under rennende vann.

+ Det anbefales a rengjore apparatet regelmessig og fieme
all mat som gjenstar.

+ Hvis apparatet ikke er i god renholdstilstand, kan
overflaten forringes og ubgnnherlig pavirke varigheten av
apparatets levetid og kan bli usikker a bruke.

*Ingen av delene av dette apparatet er egnet for rengjering
i oppvaskmaskin. De kan vaskes i varmt sapevann.



TABELL MED ANBEFALINGER

Ingredienser Min-maks belgp | Tid (min) Temperatur (°C) | Riste Ekstra informas-
(9 jon

Frosne pommes | 400-800 17-25 200 Riste

frites

Hjemmelagde 500-800 35-40 180 Riste

pommes frites

Setpotet 100-450 30 200 Riste

Pizza 600-800 25-30 180

Kylling 450-600 50-60 200 Omrering

Kyllingvinger 100-600 20-25 180 Riste

Frosne kylling- 400-600 20-25 180 Riste

nuggets

Frosne fiskefin- | 100-600 15-25 200 Riste

gre

Trommestikker 600-800 22-25 180 Riste

Fisk 500-800 16-18 180 Omrgring

Reke 400-800 12-15 180 Riste

Steak 100-200 16-20 180 Omrgring

Hamburguer 100-500 7-14 180

Aubergine 400-600 17-22 160

Kake 120-250 17 160

Muffins 300-400 20-25 180




FEILSOKING

Problem

Mulig arsak

Lesning

Airfryeren fungerer ikke.

Apparatet er ikke koblet til.

Sett stremledningen i en jordet stikkontakt.

Du har ikke stilt inn tidtakeren.

Still inn timertasten til gnsket tilberedningstid
for & sla pa apparatet.

Maten stekt med AIR FRYER
er ikke ferdig.

Mengden ingredienser i stekepannen
er for stor.

Legg mindre partier med ingredienser i
kurven. Mindre partier stekes jevnere.

Den innstilte temperaturen er for lav.

Still inn temperaturtasten til ensket tempera-
turinnstilling. Se 'Tid og temperatur' i avsnittet
«Bruksanvisning».

Forberedelsestiden er for kort.

Still inn timeren til gnsket forberedelsestid.
Se 'Tid og temperatur' i avsnittet «Bruksan-
visning».

Ingrediensene stekes ujevnt i
airfryeren.

Visse typer ingredienser ma ristes
halvveis i tilberedningstiden.

Ingredienser som ligger oppa eller pa tvers
av hverandre (f.eks. pommes frites) ma
ristes halvveis i tilberedningstiden. Se 'Tid og
temperatur' i avsnittet «Bruksanvisning».

Stekt snacks er ikke sprg nar

de kommer ut av AIR FRYER.

Du brukte en type snacks ment &
tilberedes i en tradisjonell frityrkoker.

Bruk ovnssnacks eller pensle lett litt olje pa
snacksene for et sprgere resultat.

Jeg kan ikke skyve stekepan-

nen ordentlig inn i apparatet.

Det er for mange ingredienser i steke-
pannen.

Ikke fyll stekegryten utover MAX-angivelsen.

Teppebrettet er ikke plassert riktig i
stekepannen.

Skyv non-stick-brettet ned i stekepannen til
det ikke kan bevege seg lenger.

Hvit reyk kommer ut fra
apparatet.

Du tilbereder fete ingredienser.

Nar du steker fete ingredienser i airfryeren,
vil det lekke en stor mengde olje ut i kjelen.
Oljen produserer hvit rayk, og kjelen kan
varmes opp mer enn vanlig. Dette pavirker
ikke apparatet eller resultatet.

Gryten inneholder fortsatt fettrester fra
tidligere bruk.

Hvit rayk oppstar ved at fett varmes opp
i kielen. Sarg for a rengjere stekepannen
skikkelig etter hver bruk.

Ferske pommes frites stekes
ujevnt i airfryeren.

Du brukte ikke riktig potettype.

Bruk ferske poteter og serg for at de holder
seg faste under stekingen.

Du har ikke skylt potetpinnene ordent-
lig fer du stekte dem.

Skyll potetstavene skikkelig for & fierne
stivelse fra utsiden av stengene.

Stekt snacks er ikke sprg nar

de kommer ut av AIR FRYER.

Fritenes sprohet avhenger av
mengden olje og vann i pommes
fritesen.

Pass pa at du terker potetpinnene ordentlig
fer du tilsetter oljen.

Kutt potetpinnene mindre for et spreere
resultat.

Tilsett litt mer olje for et spraere resultat.




Svenska  (Oversatt fran originalinstruktionerna)

LUFTFRYSARE
AR FRY DIGITAL 7S

BESKRIVNING

Digital kontrollpanel
Huvudsakliga hélje
Hantera
Luftutslapp
Non-stick bricka
Stekpanna
Forsorjningskabel
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KONTROLLPANEL

LCD

Knapparna for val av temperatur
Programvéljare

Knapparna for tidsvéljare
Strémbrytarknappen

Indikator for flakt

Indikatorer for temperatur/tid
Programindikatorer

Indikator for arbete
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Om modellen av din apparat inte har de tillbehér som
beskrivs ovan, kan de ocksa kopas separat fran den
tekniska assistansen.

ANVAND OCH SKOTSEL:
+ Dra ut apparatens strémkabel helt fore varje anvandning.

+ Anvand inte apparaten om delarna eller tillbehéren inte &r
korrekt monterade.

+ Anvand inte apparaten om tilloehdren som sitter pa den
ar defekta. Byt ut dem omedelbart.

+ Anvand inte apparaten nar den &r tom.

+ Anvand inte apparaten om timern inte fungerar som den
ska.

* Flytta inte apparaten nér den anvands.

« For att halla non-stick-behandlingen i gott skick, anvéand
inte metall eller spetsiga redskap pa den.

+ Tvinga inte apparatens arbetskapacitet.

+ Koppla bort apparaten fran elnatet nar den inte anvands
och innan du utfér nagon rengdring.

+ Forvara denna apparat utom rackhall for barn och/eller
personer med fysisk, sensorisk eller nedsatt mental eller
bristande erfarenhet och kunskap.

+ Forvara eller transportera inte apparaten om den
fortfarande &r varm.

+ L&mna aldrig apparaten ansluten och obevakad om
den inte anvands. Detta sparar energi och forlanger
apparatens livslangd.

+ Anvand endast redskap som &r lampliga for hoga
temperaturer.

+ Som referens hittar du i den bifogade tabellen en
rekommendation om tillagningstemperatur och tid fér flera
maltider.

ANVANDNINGSINSTRUKTIONER
FORE ANVANDNING

+ Las igenom haftet "Sakerhetsrad och varningar" noggrant
innan du borjar anvanda den.

+ Se il att hela produktens forpackning har tagits bort.

+ Innan du anvénder produkten for forsta gangen ska du
rengora de delar som kommer i kontakt med livsmedel pa
det satt som beskrivs i avsnittet "Rengéring".

ANVANDA SIG AV

* Rulla ut kabeln helt innan du ansluter den.
* Anslut apparaten till elnétet.

+ Ta forsiktigt ut stekpannan ur stekpannan.

+ Observera: manipulera stekpannan med stekpannans
handtag. Rér inte grytan nér den &r varm.

+ L&gg ingredienserna du vill steka i stekpannan.
+ Sétt in stekpannan i fritdsen och tryck pa strémbrytaren.

+ Nar grytan &r korrekt placerad i huvudhdljet tands
stromljuset.

+ Justera temperaturen och tiden med hjélp av de
motsvarande knapparna eller valj ett av de 8 forinstallda
lagena, eftersom den ursprungliga temperaturen och
tiden ar 200 °C och 15 minuter.

+ Valj stromknappen for att starta tillagningsprocessen.

* Tryck pa strémbrytaren i 3 sekunder for att stoppa hela
apparaten under tillagningen. "OFF" visas pa skarmen.
Lampan "OFF" slocknar, flékten slutar fungera 20
sekunder senare och hela apparaten slutar helt att
fungera.

+ Notera: Under tillagningen kan du anvanda knapparna
for att styra paus och start av tillagningen och stalla in
tillagningsparametrarna.

INSTALLNING AV TID OCH TEMPERATUR

+ Om du vill kan du ocksa andra temperatur-
och tidsinstallningarna med hjélp av tids- och
temperaturvaljarna.



FORINSTALLDA PROGRAM
+ Denna apparat har 8 forinstallda program.

« For att vélja ett program trycker du pa
programvaljarknappen.

+ Nar du véljer strdmknappen startar tillagningsprocessen.

+ Om du vill kan du ocksa &ndra temperatur- och
tidsinstaliningarna for de forinstallda programmen med
hjélp av motsvarande ikoner.

+ Med temperaturvaljarknapparna kan du 6ka eller minska
tillagningstemperaturen med 5 °C i taget. Om du haller in
tangenten intryckt andras temperaturen snabbt. Knapp for
temperaturkontroll 80-200 °C.

+ Med tidsknapparna kan du dka eller minska
tillagningstiden, en minut i taget. Om du héller in
tangenten intryckt &ndras tiden snabbt.

« Fritdsen piper flera ganger nér tillagningstiden ar slut och
stangs av automatiskt.

+ Kontrollera att maten ar tillagad.

+ Om den inte ar det, behdver du bara sétta tillbaka
behallaren i fritdsen och programmera timern for att tillaga
ytterligare nagra minuter.

+ VARNING: Gryta och mat kommer att bli véldigt VARMT.

+ Placera stekpannan pa en slat yta som tal hoga
temperaturer.

« Vissa ingredienser maste skakas efter halva
tillredningstiden. Om du vill skaka ingredienserna drar du
ut stekpannan ur apparaten i handtaget och skakar den.
Satt sedan tillbaka stekpannan i fritdsen.

+ VARNING: Tryck inte pa knappen pa handtaget under
skakningen.

NAR DU HAR SLUTAT ANVANDA APPARATEN:
+ Koppla bort apparaten fran elnatet.
+ Lat den svalna.

+ Rengor apparaten pa det sétt som beskrivs i avsnittet
"Rengdring".

RENGORING

+ Koppla bort apparaten fran elnatet och lat den svalna
innan du utfér nagon rengoring.

* Rengor utrustningen med en fuktig trasa med nagra
droppar diskmedel och torka den sedan.

+ Anvénd inte I6sningsmedel eller produkter med ett surt
eller bas-pH-varde som blekmedel eller slipmedel for att
rengdra apparaten.

+ Sank aldrig ner apparaten i vatten eller annan vatska och
placera den aldrig under rinnande vatten.

+ Det ar tillradligt att rengora apparaten regelbundet och ta
bort all mat som finns kvar.

+ Om apparaten inte ar i gott skick vad galler renhet kan
dess yta forsdmras och obonhérligt paverka apparatens
livslangd och kan bli oséker att anvanda.

+ Ingen av apparatens delar kan rengdras i diskmaskin. De
kan tvéttas i varmt tvalvatten.



TABELL OVER

REKOMMENDATIONER
Ingredienser Min-max Mangd | Tid (min) Temperatur (°C) | Skaka Extra information
(@)
Frysta pommes | 400-800 17-25 200 Skaka
frites
Hemgjorda 500-800 35-40 180 Skaka
pommes frites
Sotpotatis 100-450 30 200 Skaka
Pizza 600-800 25-30 180
Kyckling 450-600 50-60 200 Omrorning
Kycklingvingar 100-600 20-25 180 Skaka
Frysta kyckling- | 400-600 20-25 180 Skaka
nuggets
Frysta fiskfingrar | 100-600 15-25 200 Skaka
Trumpinnar 600-800 22-25 180 Skaka
Fisk 500-800 16-18 180 Omrorning
Rékor 400-800 12-15 180 Skaka
Biff 100-200 16-20 180 Omrdrning
Hamburguer 100-500 7-14 180
Aubergine 400-600 17-22 160
Tarta 120-250 17 160
Muffins 300-400 20-25 180




FELSOKNING

Problem

Majlig orsak

Lésning

Fritdsen fungerar inte.

Apparaten ar inte ansluten.

Satt in sladdkontakten i ett jordat vagguttag.

Du har inte stallt in timern.

Stall in timernyckeln pa dnskad forberedel-
setid for att sla pa apparaten.

De ingredienser som steks i
luftfrysen &r inte fardiga.

Mangden ingredienser i korgen &r
for stor.

Lagg mindre partier av ingredienser i korgen.
Mindre partier steks jamnare.

Den installda temperaturen &r for lag.

Stall in temperaturnyckeln pa 6nskad tem-
peraturinstalining. Se "Tid och temperatur" i
avsnittet "Bruksanvisning".

Forberedelsetiden ar for kort.

Stall in timern pa 6nskad tillagningstid. Se
"Tid och temperatur" i avsnittet "Bruksan-
visning".

Ingredienserna steks ojamnt i
luftfrysen.

Vissa typer av ingredienser maste
skakas halvvéags genom tillagning-
stiden.

Ingredienser som ligger ovanpa eller Gver
varandra (t.ex. pommes frites) maste skakas
halvvags under tillagningstiden. Se "Tid och
temperatur" i avsnittet "Bruksanvisning".

Friterade snacks &r inte
krispiga nar de kommer ut ur
AIR FRYER.

Du har anvént en typ av snacks som
ar avsedda att tillagas i en traditionell
fritds.

Anvénd snacks fran ugnen eller pensla lite
olja pa dem for att fa ett krispigare resultat.

Jag kan inte skjuta in kastrul-
len ordentligt i apparaten.

Det finns for manga ingredienser i
stekpannan.

Fyll inte stekpannan éver MAX-angivelsen.

Den anti-stickiga brickan &r inte plac-
erad i stekpannan pa ratt satt.

Pressa ner den anti-stickiga brickan i stek-
pannan tills den inte kan flyttas langre.

Vit rok kommer ut fran ap-
paraten.

Du forbereder feta ingredienser.

Nar du steker feta ingredienser i luftfrysen
lacker en stor mangd olja ut i grytan. Oljan
ger upphov till vit rék och grytan kan hetta
upp mer an vanligt. Detta paverkar inte
apparaten eller resultatet.

Grytan innehaller fortfarande fettrester
fran tidigare anvandning.

Vit rok orsakas av att fett varms upp i grytan.
Se till att du rengdr pannan ordentligt efter
varje anvandning.

Férska pommes frites steks
ojamnt i luftfrysen.

Du anvande inte ratt potatissort.

Anvand farsk potatis och se till att den haller
sig fast under stekningen.

Du skoljde inte potatisstangerna
ordentligt innan du stekte dem.

Skdlj potatisstangerna ordentligt for att ta bort
stérkelsen fran stangernas utsida.

Friterade snacks ar inte
krispiga nér de kommer ut ur
AR FRYER.

Hur krispiga pommes fritesen blir
beror pa mangden olja och vatten i
pommes fritesen.

Se till att du torkar potatisstdngerna ordentligt
innan du tillsatter oljan.

Skar potatisstangerna mindre for att fa ett
krispigare resultat.

Tillsatt lite mer olja for ett krispigare resultat.




ﬂ Suomalainen  (Alkuperaisten ohjeiden kaannos)

PAISTINPANNU
AR FRY DIGITAL 7S

KUVAUS

Digitaalinen ohjauspaneeli
Paakotelo

Kahva

liman ulostulo
Tarttumaton tarjotin
Paistinpannu

Syéttojohto
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OHJAUSPANEELI

LCD

Lampétilan valintapainikkeet
Ohjelmanvalitsin
Ajanvalintapainikkeet
Virtapainike

Tuulettimen merkkivalo
Lampdtilan/ajan iimaisimet
Ohjelman indikaattorit

Tyon indikaattori
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Jos laitteesi mallissa ei ole ylla kuvattuja lisdvarusteita, voit
ostaa ne myds erikseen teknisesta tuesta.

KAYTTO JAHOITO

+ Pidenna laitteen virtajohto kokonaan ennen jokaista
kayttoa.

« Ala kayta laitetta, jos osia tai lisévarusteita ei ole
asennettu oikein.

« A& kayta laitetta, jos siihen kiinnitetyt lisdvarusteet ovat
viallisia. Vaihda ne valittdmasti.

« Al4 kayta laitetta tyhjana.
« Ala kayta laitetta, jos ajastinkytkin ei toimi oikein.
« Al siirra laitetta kéyton aikana.

+ Jotta tarttumaton kasittely pysyy hyvassa kunnossa, éla
kéyta siina metallisia tai teravia astioita.

+ A& pakota laitteen tydkykya.

+ Irrota laite sahkdverkosta, kun sité ei kayteta ja ennen
puhdistustoita.

+ Sailyta tata laitetta poissa lasten ja/tai sellaisten
henkildiden ulottuvilta, joilla on fyysinen, sensorinen tai
alentunut henkinen tai joilla ei ole kokemusta ja tietoa.

+ Al sailyta tai kuljeta laitetta, jos se on vield kuuma.

+ A4 koskaan jété laitetta kytkettyna ja iiman valvontaa, jos
se ei ole kdytdssa. Tama saastad energiaa ja pidentéa
laitteen kayttoikaa.

+ Kayta vain korkeita lampétiloja tukevia astioita.

+ Viitteend liitteend olevasta taulukosta 18ydat suosituksen
useiden aterioiden kypsennyslampétilasta ja -ajasta.

KAYTTOOHJEET
ENNEN KAYTTOA

+ Lue "Turvallisuusohjeet ja varoitukset" -kirjanen
huolellisesti ennen ensimmaista kayttoa.

+ Varmista, etta tuotteen koko pakkaus on poistettu.

+ Ennen tuotteen ensimmaéisté kayttokertaa puhdista osat,
jotka joutuvat kosketuksiin elintarvikkeiden kanssa,
kohdassa "Puhdistus" kuvatulla tavalla.

KAYTTAA:

* Rullaa kaapeli auki kokonaan ennen kuin liitat sen.
+ Kytke laite verkkovirtaan.

+ Ota paistinpannu varovasti pois paistinpannusta.

* Huomautus: manipuloi paistinpannua paistinpannun
kahvasta. Al koske paistinpannuun, kun se on kuuma.

+ Laita paistettavat ainekset paistinpannuun.

+ Aseta paistinpannu paistinpannun sisaén ja paina
virtapainiketta.

+ Kun kattila on asetettu kunnolla paakoteloon, virran
merkkivalo syttyy.

+ Sa&da lampatilaa ja aikaa painikkeilla tai valitse jokin 8
esiasetetusta tilasta, silla alkulampdtila ja aika ovat 200
°C ja 15 minuuttia.

+ Aloita kypsennysprosessi valitsemalla virtapainike.

+ Paina virtandppaintd 3 sekunnin ajan pysayttdaksesi koko
laitteen kypsennyksen ajaksi. "OFF" nakyy ndytossa.
OFF-valo sammuu, tuuletin lakkaa toimimasta 20
sekuntia myohemmin, ja koko laite lakkaa kokonaan
toimimasta.

+ Huom: Kypsennyksen aikana voit kayttaa painikkeita
kypsennyksen keskeyttdmiseen ja kaynnistdmiseen seka
kypsennysparametrien asettamiseen.

AJAN JA LAMPOTILAN ASETUS

+ Halutessasi voit myds muuttaa lampétila- ja aika-
asetuksia ajan ja lampétilan valitsimilla.

ESIASETETUT OHJELMAT

+ Tassa laitteessa on 8 esiasetettua ohjelmaa.

+ Valitse ohjelma painamalla ohjelmanvalintapainiketta.

+ Kypsennysprosessi kaynnistyy valitsemalla virtapainike.



+ Halutessasi voit myds muuttaa esiasetettujen ohjelmien
lampdtila- ja aika-asetuksia kayttaméalla vastaavia
kuvakkeita.

+ Lampétilan valintapainikkeilla voit nostaa tai laskea
kypsennyslampétilaa 5 °C:lla kerrallaan. Jos pidat
nappainté alhaalla, lampétila muuttuu nopeasti.
Lampétilan saatopainike 80-200 °C.

+ Ajanvalintapainikkeilla voit lisaté tai vahentaa
kypsennysaikaa minuutti kerrallaan. Kun pidat néppéinta
alhaalla, aika muuttuu nopeasti.

+ Paistinpannu piippaa useita kertoja, kun kypsennysaika
on paattynyt, ja sammuu automaattisesti.
« Tarkista, etta ruoka on kypsaa.

+ Jos ndin ei ole, sinun tarvitsee vain laittaa astia takaisin
rasvakeittimeen ja ohjelmoida ajastin kypsentamaan viela
muutaman minuutin ajan.

+ VAROITUS: Pannu ja ruoka ovat erittain KUUMIA.

+ Aseta paistinpannu tasaiselle pinnalle, joka kestaa
korkeita lampédtiloja.

+ Joitakin ainesosia on ravistettava valmistuksen
puolivalissa. Kun haluat ravistaa ainekset, veda
paistinpannu kahvasta ulos laitteesta ja ravista sita.
Liu'uta sitten paistinpannu takaisin ilmakaristimeen.

+ VAROITUS: Al paina kahvassa olevaa painiketta
ravistelun aikana.

KUN OLET LOPETTANUT LAITTEEN KAYTON

+ Irrota laite séhkdverkosta.

* Anna sen jaahtya.

+ Puhdista laite kohdassa “Puhdistus" selostetulla tavalla.

PUHDISTUS

+ Irrota laite verkkovirrasta ja anna sen jaahtya ennen kuin
ryhdyt puhdistamaan mitaan.

+ Puhdista laite kostealla liinalla, johon on lisatty muutama
tippa astianpesuainetta, ja kuivaa se sitten.

+ A4 kayta laitteen puhdistamiseen liuottimia tai tuotteita,
joiden pH on hapan tai emas, kuten valkaisuainetta tai
hankaavia tuotteita.

+ Al4 koskaan upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen
tai aseta sita juoksevan veden alle.

+ On suositeltavaa puhdistaa laite sdanndllisesti ja poistaa
kaikki jéljelld olevat elintarvikkeet.

+ Jos laite ei ole hyvéssé puhtauskunnossa, sen pinta voi
huonontua ja vaikuttaa vaistamatta laitteen kayttoikaan ja
siita voi tulla vaarallista kayttaa.

+ Kumpikaan tdmén laitteen osista ei sovellu

puhdistettavaksi astianpesukoneessa. Ne voidaan pesté
kuumalla saippuavedella.



SUOSITUSLUETTELO

Ainesosat Min-max Maaréd | Aika (min) Lampétila (°C) | Ravista Lisatietoja
(9)

Pakastetut 400-800 17-25 200 Ravista

ranskalaiset

perunat

Kotona tehdyt 500-800 35-40 180 Ravista

ranskalaiset

Bataatti 100-450 30 200 Ravista

Pizza 600-800 25-30 180

Kana 450-600 50-60 200 Sekoittaen

Kanansiivet 100-600 20-25 180 Ravista

Pakastetut 400-600 20-25 180 Ravista

kananmunat

Jaadytetyt kalan | 100-600 15-25 200 Ravista

sormet

Koivet 600-800 22-25 180 Ravista

Kala 500-800 16-18 180 Sekoittaen

Shrimp 400-800 12-15 180 Ravista

Pihvi 100-200 16-20 180 Sekoittaen

Hamburguer 100-500 7-14 180

Munakoiso 400-600 17-22 160

Kakku 120-250 17 160

Muffinit 300-400 20-25 180




ONGELMIEN KARTTOITTAMINEN

Ongelma

Mahdollinen syy

Ratkaisu

AIR FRYER ei toimi.

Laitetta ei ole kytketty pistorasiaan.

Laita virtajohdon pistoke maadoitettuun
pistorasiaan.

Et ole asettanut ajastinta.

Aseta ajastimen nappéin haluttuun valmistu-
saikaan laitteen kytkemiseksi paalle.

[Imankeittimessa paistetut
ainekset eivat ole valmiita.

Ainesosien maéara korissa on liian
suuri.

Laita koriin pienempié erid ainesosia. Pi-
enemmat erat paistetaan tasaisemmin.

Asetettu [ampétila on liian alhainen.

Aseta [ampétilanéppain haluttuun 1dmpo-
tila-asetukseen. Katso "Aika ja lampdtila”
kohdasta "Kayttéohjeet".

Valmisteluaika on liian lyhyt.

Aseta ajastin haluttuun valmistusaikaan.
Katso "Aika ja lampétila” kohdasta "Kayt-
tdohjeet".

Ainekset paistuvat epatasais-
esti iimakaristimessa.

Tietyntyyppisia ainesosia on ravistet-
tava puolivalissé valmistusaikaa.

Toistensa paalla tai vastakkain olevia
aineksia (esim. ranskalaisia) on ravistettava
puolivalissa valmistusaikaa. Katso "Aika ja
lampétila" kohdasta "Kayttdohjeet".

Paistetut vélipalat eivat ole
rapeita, kun ne tulevat ulos
AIR FRYERISTA.

Kaytit perinteisessa friteerauskonees-
sa valmistettavaksi tarkoitettua véli-

palatyyppia.

Kayta uunivalipaloja tai sivele kevyesti dljya
valipalojen péalle, jotta lopputulos olisi ra-
peampi.

En voi liu'uttaa pannua kunno-
lla laitteeseen.

Paistinpannussa on liikaa aineksia.

Al tayta paistinpannua MAX-merkintéé
suuremmaksi.

Tarttumatonta alustaa ei ole asetettu
paistinpannuun oikein.

Tydnna tarttumaton alusta alaspéin pais-
tinpannuun, kunnes se ei enaa paase
likkumaan.

Laitteesta tulee valkoista
savua.

Valmistat rasvaisia ainesosia.

Kun paistat rasvaisia aineksia iimakeit-
timessé, suuri maara 6ljya vuotaa kattilaan.
Oljy tuottaa valkoista savua, ja kattila saattaa
kuumentua tavallista enemmén. Tama ei
vaikuta laitteeseen tai tulokseen.

Astiassa on viela rasvajaamia aikai-
semmasta kaytosta.

Valkoista savua aiheuttaa kattilassa
lampeneva rasva. Varmista, ettd puhdistat
pannun kunnolla jokaisen kayttokerran
jalkeen.

Tuoreet ranskalaiset
paistetaan epatasaisesti
ilmakeittimessa.

Et kayttanyt oikeaa perunatyyppia.

Kayta tuoreita perunoita ja varmista, ettd ne
pysyvat kiinteind paistamisen aikana.

Et huuhtonut perunatikkuja kunnolla
ennen niiden paistamista.

Huuhtele perunatikut kunnolla, jotta tarkkelys
saadaan poistettua tikkujen ulkopuolelta.

Paistetut valipalat eivat ole
rapeita, kun ne tulevat ulos
AIR FRYERISTA.

Ranskalaisten rapeus riippuu 6ljyn ja
veden maarasta.

Varmista, etta kuivatat perunatikut kunnolla
ennen dljyn lisaamista.

Leikkaa perunatikut pienemmiksi, jotta loppu-
tulos olisi rapeampi.

Lisaa hieman enemman 6ljya, jos haluat
rapeamman lopputuloksen.




Turkin  (Crijinal talimatlardan gevrilmistir)

HAVADA KIZARTMA
HAVADA KIZARTMA DIJITAL 78

TANIM

Dijital kontrol paneli
Ana gdvde
Tutamak

Hava ¢ikisl
Yapismaz tepsi
Kizartma Tenceresi
besleme kablosu

GO Mmoo m >

KONTROL PANELI

LCD

Sicaklik segme dugmeleri
Program segici

Zaman segme digmeleri
Gig diigmesi

fan gostergesi
Sicaklik/zaman gostergeleri
Program géstergeleri
calisma gostergesi
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Eger cihazinizin modeli yukarida belirtilen aksesuarlara
sahip degilse Teknik Servisten ayri olarak da satin
alinabilir.

KULLANIM VE BAKIM

* Her kullanimdan dnce cihazin besleme kablosunu
tamamen uzatin.

+ Pargalar veya aksesuarlar dogru sekilde takilmamigsa
cihazi kullanmayin.

+ Takil aksesuarlari arizaliysa cihazi kullanmayin. Hemen
degistirin.
+ Cihazi bogken kullanmayiniz.

+ Zamanlayici anahtari diizgiin ¢alismiyorsa cihazi
kullanmayin.

+ Kullanim sirasinda cihazi hareket ettirmeyin.

+ Yapismaz iglemi iyi durumda tutmak igin iizerinde metal
veya sivri uglu aletler kullanmayin.

+ Cihazin ¢alisma kapasitesini zorlamayin.

+ Kullaniimadiginda ve herhangi bir temizlik islemine
baslamadan énce cihazin figini prizden gekin.

+ Bu cihazi gocuklarin ve/veya fiziksel, duyusal veya
zihinsel engelli veya deneyim ve bilgi eksikligi olan
kisilerin erisemeyecegi bir yerde saklayin.

+ Cihazi hala sicakken saklamayin veya tagimayin.

+ Kullaniimiyorsa, cihazi asla bagli ve gozetimsiz
birakmayin. Bu eneriji tasarrufu saglar ve cihazin émriini
uzatir.

+ Yalnizca ytiksek sicakliklari desteklemek icin uygun
kaplari kullanin.

+ Referans olarak, ekteki tabloda gesitli yemekler igin
pisirme sicakligi ve suresine iligkin bir 6neri bulacaksiniz.

KULLANIM TALIMATLARI

KULLANMADAN ONCE

+ Liitfen ilk kullanimdan 6nce “Guvenlik énerileri ve
uyarilar” kitapgigini dikkatlice okuyunuz.

+ Uriiniin tim ambalajinin gikarildigindan emin olun.

+ Uriinii ilk kez kullanmadan 6nce, gida ile temas edecek

pargalari "Temizlik" bolimiinde agiklanan sekilde
temizleyin.

KULLAN

+ Fisi prize takmadan 6nce besleme kablosunu tamamen
agin.

+ Cihazi sebekeye baglayin.

+ Kizartma kabini dikkatlice fritozden gikarin.

* Not: Kizartma tenceresinin sapini kullanarak kizartma
kabini hareket ettirin. Kizartma kabina sicakken
dokunmayin.

+ Kizartmak istediginiz malzemeleri tencereye alin.

+ Kizartma kabini fritoziin igine yerlestirin ve glic
dugmesine basin.

+ Tencere ana govdeye diizglin bir sekilde yerlestirildiginde,
gu¢ 1131 yanacaktir.

+ Baslangic sicakligi ve siresi 200 °C ve 15 dakika
olacagindan, ilgili digmeleri kullanarak sicakligi ve
zamani ayarlayin veya dnceden ayarlanmis 8 moddan
birini segin.

* Pisirme islemini baslatmak igin glic diigmesini segin.

* Pisirme sirasinda tiim cihazi durdurmak igin giic tusuna 3
saniye basin. Ekranda “KAPALI” gériinecektir. “OFF” 15141
soner, 20 saniye sonra fan galismayi durdurur ve tim
cihaz tamamen durur.

+ Not: Pisirme sirasinda, pisirmenin duraklatiimasini ve
baslatiimasini kontrol etmek ve pisirme parametrelerini
ayarlamak icin digmeleri kullanabilirsiniz.

ZAMAN VE SICAKLIK

+ Dilerseniz zaman ve sicaklik selektorlerini kullanarak
sicaklik ve zaman ayarlarini da degistirebilirsiniz.



ONCEDEN AYARLANMIS PROGRAMLAR

+ Bu cihazda dnceden ayarlanmig 8 program vardir.

* Bir program segmek igin program segme diigmesine
basin.

+ Glig digmesinin segilmesi pisirme islemini bagslatacaktir.

+ Dilerseniz 6n ayarli programlarin sicaklik ve zaman
ayarlarini zaman ve sicaklik selektorlerini kullanarak da
degistirebilirsiniz.

+ Sicaklik segim butonlari, pisirme sicakligini tek seferde
5 °C artirmanizi veya azaltmanizi sadlar. Tusu basili

tutmak, sicakligr hizla degistirir. Sicaklik kontrol aralig:
80-200 °C.

+ Zaman segim digmeleri, pisirme suresini her seferinde
bir dakika artirmanizi veya azaltmanizi saglar. Tusu basili
tutmak, zamani hizla degistirecektir.

+ Pisirme sresi bittiginde fritdz birkag kez bip sesi
cikaracak ve otomatik olarak kapanacaktir.

* Yiyeceklerin pisip pismedigini kontrol edin.

+ EGer degilse, kabi tekrar fritoze koymaniz ve
Zamanlayiciy! birkag dakika daha pisirmesi igin
programlamaniz yeterlidir.

+ DIKKAT: Tencere ve yemek ¢ok sicak olacak.

+ Kizartma kabini yiksek sicakliklarda galisabilecek diiz bir
ylizeye yerlestirin.

+ Bazi malzemelerin hazirlanma siresinin yarisinda
calkalanmasi gerekir. Malzemeleri sallamak igin, kizartma
kabini sapindan tutarak cihazdan ¢ikarin ve sallayin.
Ardindan kizartma kabini hava fritézline geri kaydirin.

+ DIKKAT: Sallama sirasinda koldaki diigmeye basmayin.

CIHAZI KULLANMAYI BITIRDIKTEN SONRA

+ Cihazin fisini prizden gekin.

+ Sogumasina izin verin.

+ Cihazi "Temizlik" béliminde agiklandigr gibi temizleyin.

TEMIZLIK

+ Herhangi bir temizlik islemine baglamadan énce cihazin
elektrik baglantisini kesin ve sogumasini bekleyin.

* Ekipmani nemli bir bezle birka¢ damla bulasik deterjani
ile temizleyin ve ardindan kurulayin.

+ Cihazi temizlemek icin agartici veya asindirici Uriinler gibi
asit veya baz pH degerine sahip solventler veya urtnler
kullanmayin.

+ Cihazi kesinlikle suya veya baska bir siviya batirmayin
veya akan suyun altina koymayin.

+ Cihazin diizenli olarak temizlenmesi ve kalan yiyeceklerin
cikariimasi tavsiye edilir.

+ Cihaz temizlik agisindan iyi durumda degilse, ylizeyi
bozulabilir ve cihazin kullanim émriint kaginilmaz olarak
etkileyebilir ve kullanimi giivensiz hale gelebilir.

+ Bu cihazin higbir pargasi bulagik makinesinde yilkanmaya
uygun degildir. Sicak sabunlu suda yikanabilirler.



ONERILER TABLOSU

igindekiler Min-maks Zaman (dakika) | Sicaklik (°C) Salla Ek bilgi
Miktar (g)

Dondurulmus 400-800 17-25 200 Salla

patates kizart-

masi

Ev yapimi 500-800 35-40 180 Salla

patates kizart-

masl

Tatli patates 100-450 30 200 Salla

Pizza 600-800 25-30 180

Tavuk 450-600 50-60 200 karigtirma

Tavuk kanadi 100-600 20-25 180 Salla

Dondurulmus 400-600 20-25 180 Salla

tavuk nuggetlari

Dondurulmus 100-600 15-25 200 Salla

balik kroket

Bagetler 600-800 22-25 180 Salla

Balik 500-800 16-18 180 karistirma

Karides 400-800 12-15 180 Salla

Biftek 100-200 16-20 180 karistirma

hamburger 100-500 7-14 180

Patlican 400-600 17-22 160

Kek 120-250 17 160

Kekler 300-400 20-25 180




SORUN GIDERME

Problem

Muhtemel neden

Goziim

Firin galismiyor.

Cihazin fisi prize takili degil.

Giig kablosunun fisini toprakli bir duvar
prizine takin.

Zamanlayiclyi ayarlamadiniz.

Cihazi agmak igin zamanlayici anahtarini
gerekli hazirlama suresine ayarlayin.

Hava fritdzU ile kizartilan
malzemeler pismez.

Kizartma tenceresindeki malzemelerin
miktari ¢ok fazla.

Sepete daha kiiclik partiler halinde malze-
meler koyun. Daha kiigik partiler daha esit
sekilde kizartilir.

Ayarlanan sicaklik gok dusuk.

Sicaklik anahtarini gerekli sicaklik ayarina
getirin. «Kullanim talimatlari» bdlimundeki
'Saat ve sicaklik' konusuna bakin.

Hazirlik stresi gok kisa.

Zamanlayiciy gerekli hazirlik stresine
ayarlayin. «Kullanim talimatlari» bolimuindeki
'Saat ve sicaklik' konusuna bakin.

Malzemeler fritdzde esit olma-
yan bir sekilde kizartilir.

Bazi malzeme tirlerinin hazirlama
slresinin yarisinda calkalanmasi
gerekir.

Ust iiste veya karsilikli duran malzemeler
(6rnegin patates kizartmasi) hazirlama
stiresinin yarisinda calkalanmalidir. «Kul-
lanim talimatlari» bélimindeki 'Saat ve
sicaklik' konusuna bakin.

Kizarmis atistirmaliklar AIR
FRYER'dan ciktiklarinda gitir
citir olmazlar.

Geleneksel bir fritdzde hazirlanmasi
gereken bir tur atigtirmalik kullandiniz.

Daha gevrek bir sonug igin firin atistir-
maliklari kullanin veya atistirmaliklarin
uzerine hafifge yag surtin.

Kizartma kabini cihazin igine
duizgtin bir sekilde kay-
diramiyorum.

Kizartma tenceresinde ¢ok fazla
malzeme var.

Kizartma kabini MAX gdstergesinin 6tesinde
doldurmayin.

Yapismaz tepsi kizartma kabina dogru
yerlestirimemis.

Yapismaz tepsiyi daha fazla hareket edemey-
ene kadar kizartma tenceresine dogru itin.

Cihazdan beyaz duman
cikiyor.

Yagli malzemeler hazirliyorsunuz.

Yagli malzemeleri fritézde kizarttiginizda,
tencereye buylk miktarda yag sizacaktir. Yag
beyaz duman cikarir ve tencere normalden
daha fazla isinabilir. Bu, cihazi veya nihai
sonucu etkilemez.

Tencere hala 6nceki kullanimdan
kalma yag kalintilari igermektedir.

Beyaz duman tencerede Isinan yagdan
kaynaklanir. Kizartma kabini her kullanimdan
sonra dlizgin bir sekilde temizlediginizden
emin olun.

Taze patates kizartmalari
fritdzde esit olmayan bir
sekilde kizartilir.

Dogru patates tliriinG kullanmadiniz.

Taze patates kullanin ve kizartma sirasinda
sert kaldiklarindan emin olun.

Patates gubuklarini kizartmadan 6nce
iyice durulamamigsiniz.

Patates gubuklarinin digindaki nisastay:
temizlemek icin cubuklari iyice durulayin.

Kizarmis atistirmaliklar AIR
FRYER'dan ciktiklarinda gitir
citir olmazlar.

Kizartmalarin gevrekligi kizartma-
lardaki yag ve su miktarina baglidir.

Yagi eklemeden énce patates gubuklarini
iyice kurutdugunuzdan emin olun.

Daha gevrek bir sonug icin patates cubuk-
larini daha kiglk kesin.

Daha gevrek bir sonug i¢in biraz daha yag
ekleyin.
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