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Espanol

BATIDORA-PICADORA

BAPI 1200 ROCKET
BAPI 1200 ROCKET PLUS

DESCRIPCION
A Regulador de velocidades
B Pulsador
C Turbo
D Cuerpo motor
E Varilla
F Vaso medidor
G Batidor (*)
H Vaso picador (*)

(*) Solo disponible en el modelo Bapi 1200 Roc-
ket Plus.

Caso de que su modelo de aparato no disponga
de los accesorios descritos anteriormente, éstos
también pueden adquirirse por separado en los
Servicios de Asistencia Técnica.

UTILIZACION Y CUIDADOS

- No usar el aparato si sus accesorios no estan
debidamente acoplados.

- No usar el aparato si los accesorios acoplados
a él presentan defectos. Proceda a sustituirlos
inmediatamente.

No utilizar el aparato en vacio, o sea sin carga.

No usar el aparato si su dispositivo de puesta
en marcha/paro no funciona.

Respetar la indicacion de nivel MAX del vaso
medidor y del vaso picador.

No agregar un volumen de liquido caliente su-

perior a la mitad de la capacidad de la jarra, y

en todo caso si existen liquidos calientes en el
interior de la jarra, usar solamente la velocidad
mas lenta.

Este aparato esta pensado unicamente para
un uso doméstico, no para uso profesional o
industrial

Guardar este aparato fuera del alcance de los
nifos y/o personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimiento

- Mantener el aparato en buen estado. Com-
pruebe que las partes moviles no estén desali-
neadas o trabadas, que no haya piezas rotas u

otras condiciones que puedan afectar al buen
funcionamiento del aparato.

- No dejar nunca el aparato conectado y sin vigi-
lancia. Ademas ahorrara energia y prolongara
la vida del aparato.

- No utilizar el aparato sobre ninguna parte del
cuerpo de una persona o animal.

- No usar el aparato durante mas de 1 minuto
seguido, o realizando ciclos de mas de 5 minu-
tos, en este caso respetando siempre periodos
de reposo entre ciclos de 1 minuto como
minimo. En ningun caso es conveniente tener
el aparato en funcionamiento durante mas del
tiempo necesario.

Como orientacion en la tabla anexa se indican
una serie de recetas, que incluyen la cantidad
de alimento a procesar, el tiempo recomen-
dado para elaborar cada receta, asi como el
tiempo de funcionamiento maximo del aparato
bajo cada una de estas condiciones de carga.

MODO DE EMPLEO
NOTAS PREVIAS AL USO:

- Asegurese de que ha retirado todo el material
de embalaje del producto.

- Antes de usar el producto por primera vez,
limpie las partes en contacto con alimentos tal
como se describe en el apartado de Limpieza.

- Preparar el aparato acorde a la funcién que
desee realizar.

UsO:

- Desenrollar completamente el cable antes de
enchufar.

- Enchufar el aparato a la red eléctrica.

- Poner el aparato en marcha, accionando el
pulsador (B).

- Seleccionar la velocidad deseada.

- Trabajar el alimento que desee procesar.

CONTROL ELECTRONICO DE VELOCIDAD:

- Se puede controlar la velocidad del aparato,
simplemente actuando sobre el mando de con-
trol de velocidad (A). Esta funcién es muy util
ya que permite adaptar la velocidad del apara-
to al tipo de trabajo que se precise realizar.

FUNCION TURBO:

- El aparato dispone de una funcién Turbo.
Activando el pulsador de la funcion Turbo (C)
se dispone de toda la potencia del motor, con-
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siguiendo un acabado mas fino en la textura
final del producto.

UNA VEZ FINALIZADO EL USO DEL
APARATO:

- Parar el aparato, retirando la presién sobre el
pulsador (B).

- Desenchufar el aparato de la red eléctrica.

- Limpiar el aparato
ACCESORIOS:
ACCESORIO VARILLA (FIG. 1):

- Este accesorio sirve para la elaboracion de
salsas, sopas, mayonesa, batidos, comida
para bebés, picar hielo...

- Acoplar la varilla al cuerpo motor girandolo en
el sentido que indica la flecha (Fig. 1).

- Introducir en el vaso medidor los alimentos y
poner el aparato en marcha.

- Desacoplar la varilla girando en sentido contra-
rio a la flecha y extrayéndola para su posterior
limpieza.

ACCESORIO PICADOR (FIG. 2):

- Este accesorio sirve para picar vegetales,
frutos secos o carnes...

- Introducir los alimentos a elaborar en el
picador y colocar la tapa hasta que encaje,
girandola en el sentido contrario a las agujas
del reloj hasta oir el click (Fig. 2.1).

- Acoplar el cuerpo motor a la tapa girandolo
en el sentido que indica la flecha y poner en
marcha el aparato (Atencién: no poner en
marcha el aparato si el todo el conjunto no esta
debidamente asentado y acoplado) (Fig. 2.2).

- Parar el aparato cuando el alimento adquiere la
textura deseada.

- Desacoplar el cuerpo motor de la tapa y luego
retirar la tapa del picador.

- Nota1: No trabajar con la funcién turbo con
este accesorio acoplado.

ACCESORIO BATIDOR (FIG. 3):

- Este accesorio sirve para montar nata, levantar
claras...

- Acoplar el batidor al cuerpo motor girando en
sentido que indica la flecha (Fig. 3).

- En un recipiente, colocar el alimento y poner
en marcha el aparato. Para un 6ptimo resulta-
do es conveniente mover el batidor en sentido
horario.

- Retirar el accesorio batidor y liberar del cuerpo
motor.

- Nota1: No trabajar a velocidades altas con
este accesorio acoplado, ya que provocaria
defectos sobre el batidor (centrifugacion de sus
alambres).

PROTECTOR TERMICO DE SEGURIDAD:

- El aparato dispone de un dispositivo térmico de
seguridad que protege el aparato de cualquier
sobrecalentamiento.

- Si el aparato se desconecta por si mismo y no
vuelve a conectarse, proceder a desenchufarlo
de la red, esperar unos 15 minutos antes de
volver a conectarlo, Si sigue sin funcionar, acu-
dir a uno de los servicios de asistencia técnica
autorizados.

LIMPIEZA

- Desenchufar el aparato de la red y dejarlo
enfriar antes de iniciar cualquier operacion de
limpieza.

Limpiar el aparato con un pafio himedo
impregnado con unas gotas de detergente y
secarlo después.

No utilizar disolventes, ni productos con un
factor pH acido o basico como la lejia, ni pro-
ductos abrasivos, para la limpieza del aparato.

No sumergir el aparato en agua u otro liquido,
ni ponerlo bajo el grifo.

Durante el proceso de limpieza hay que tener
especial cuidado con las cuchillas ya que estan
muy afiladas.

Se recomienda limpiar el aparato regularmente
y retirar todos los restos de alimentos.

Si el aparato no se mantiene en buen estado
de limpieza, su superficie puede degradarse
y afectar de forma inexorable la duracién de

la vida del aparato y conducir a una situaciéon
peligrosa.

Las siguientes piezas son aptas para su
limpieza en el lavavajillas (usando un programa
suave de lavado):

- Varilla

- Vaso medidor

- Vaso picador (sin tapa)

La posicién de escurrido/secado de las piezas
lavables en el lavavajillas o fregadero debe

permitir el escurrido del agua con facilidad
(Fig. 4).

- A continuacion, seque todas las piezas antes
de su montaje y guardado.
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Receta

Accesorio
recomendado

Velocidad

Cantidad

Elaboracion

Tiempo

Salsa mahonesa

10

250 ml

Poner 1 huevo en la
jarra, sal, unas gotas de
vinagre o limon, llenar de
aceite hasta la parte indi-
cada y poner en marcha
el aparato sin moverlo
hasta ligar el aceite

35s

Batidos de frutas

10

15

Agregar la fruta y actué
sobre el alimento hasta
conseguir que quede
homogéneo

Salsa bechamel

10

600 ml

Deshacer 30 gr. de man-
tequilla en una cacerola
a fuego lento, afada 100
gr. de harina 'y 30 gr. de
cebolla sofrita (previa-
mente troceada con el
picador) e ir afiadiendo
los 500 ml de leche

15s

Picar hielo

20

4/6 cubitos

Introducir los cubitos en
la jarra y picar realizando
presion encima de cada
uno de ellos

15s

Montar nata

=

250 ml

Verter la nata liquida
bien fria (0 a 5°C) en un
recipiente y actie con

el batidor haciendo un
movimiento en sentido
horario. Se recomienda
la velocidad minima y
cuando empiece a tener
consistencia pasar a la
22, Tenga precaucion
pues si se pasa de tiem-
po la nata se convertira
en mantequilla

1-2 min

Levantar claras

5 claras

Verter las claras en un
recipiente y actue con
el batidor haciendo un
movimiento en sentido
vertical hasta montarlas.

1-5 min

Puré de patatas

20

400 g

Se pueden trocear
actuando directamente
sobre el alimento situado
en la misma cacerola

30s
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Papilla 20 300g Trocear y poner en el 25s
recipiente 100 gr. de
manzana, 100 gr. de pla-
tano, 50 gr. de galletas y
el zumo de una naranja
Pan rallado 20 30g Trocear el pan seco an- 30-50s

tes de ponerlo en el vaso
y picar hasta la textura

H>

deseada

Queso rallado 20 100 g Trocear atacosde 1cm. | 30-40s
y picar hasta la textura
deseada

Zanahoria picada 20 150-200 g | Pelar la céscara, trocear | 30 s

atacos de 1 cm. y picar
hasta la textura deseada

Picar frutos secos 20 200 g Quitar la cascara y picar | 30 s

hasta la textura deseada

Picar huevo duro 20 2 huevos Cortar a cuartos y picar 10s

hasta la textura deseada

Carne picada
(cruda o cocida)

20 150 g Trocear previamente a 30s
tacos de 1 cm. Picar has-
ta la textura deseada

H |H E & J©

Picar carne 20 409 Trocear previamente a 3s
tacos de 1 cm. Picar has-
ta la textura deseada.
Picar jamoén 20 30g Trocear previamente a 3s
serrano tacos de 1 cm. Picar has-

ta la textura deseada

Picar albarico-
ques secos

TURBO 30g Trocear previamente a 3s
tacos de 1 cm. Picar has-
ta la textura deseada

o— | ===
@ [y pan e
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English

HAND BLENDER

BAPI 1200 ROCKET
BAPI 1200 ROCKET PLUS

DESCRIPTION

A Speed regulator control
B On/off switch

C Turbo button

D Motor body

E Stick Blender

F Measuring cup

G Whisk (*)

H Chopper (*)

(*) Only available in the model Bapi 1200 Rocket
Plus

If the model of your appliance does not have the
accessories described above, they can also be
bought separately from the Technical Assistance
Service.

USE AND CARE

- Do not use the appliance if its accessories are
not properly fitted.

- Do not use the appliance if the accessories
attached to it are defective. Replace them
immediately.

- Do not use the appliance if it is empty.

- Do not use the appliance if the on/off switch
does not work.

- Respect the MAX level indicator of the measu-
ring cup and chopper cup.

- When using hot liquids do not fill the jug more
than half way. At all times, when mixing hot
liquids in the jug, select the slowest speed on
the speed selector.

- This appliance is for household use only, not
professional, industrial use.

- Store this appliance out of reach of children
and/or persons with physical, sensory or
reduced mental or lack of experience and
knowledge.

- Keep the appliance in good condition. Check
that the moving parts are not misaligned or
jammed and make sure there are no broken
parts or anomalies that may prevent the appli-

ance from operating correctly.

- Never leave the appliance connected and un-
attended if is not in use. This saves energy and
prolongs the life of the appliance.

Do not use the appliance on any part of the
body of a person or animal.

Do not use the appliance for more than 1 mi-
nute at a time, or perform cycles of more than
5 minutes. In this case, always respecting peri-
ods of rest between cycles of at least 1 minute.
Under no circumstances should the appliance
be operated for more time than necessary.

As a reference in the annexed table appears
several recipes, that include the amount of food
to process, the recommended operating time
to elaborate each recipe, as well as the time

of maximum operation of the apparatus under
each one of these conditions of load.

INSTRUCTIONS FOR USE
BEFORE USE:

- Make sure that all products’ packaging has
been removed.

- Before using the product for the first time, clean
the parts that will come into contact with food in
the manner described in the cleaning section.

- Prepare the appliance according to the function
you wish to use

USE:

- Unroll the cable completely before plugging it
in.

- Connect the appliance to the mains.

- Turn the appliance on, by using the on/off
button (B).

- Select the desired speed.

- Work with the food you want to process.

ELECTRONIC SPEED CONTROL.:

- The speed of the appliance can be regulated
by using the speed regulator control (A). This
function is very useful, as it makes it possible
to adapt the speed of the appliance to the type
of work that needs to be done.

TURBO FUNCTION:

- The appliance has a Turbo function. By activa-
ting the Turbo function (C) all the power of the
motor becomes available, thus obtaining a finer
finish in the final texture of the product.
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ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE
APPLIANCE:

- Stop the appliance by releasing the pressure
on the on/off button (B).

- Unplug the appliance from the mains.

- Clean the appliance.
ACCESSORIES:
STICK BLENDER ACCESSORY (FIG.1):

- This accessory is used for making sauces,
soups, mayonnaise, milkshakes, baby food,
crushice ...

- Attach the stick to motor body and turn in the
direction of the arrow (Fig.1).

- Put the food to be prepared in the jar and
switch the appliance on.

- For further cleaning, detach and remove the
stick by turning in the opposite direction of the
arrow.

CHOPPING ACCESSORY (FIG.2):

- This accessory is used to chop vegetables or
meat...

- Put the food to be prepared in the chopping
container and attach the cover firmly, turning in
the counterclockwise until hear the click (Fig.
2.1).

- Attach the unit to the cover turning in the
direction of the arrow and switch the appliance
on (be careful: do not switch the appliance on if
the whole unit is not properly fitted and connec-
ted together) (Fig.2.2).

- Stop the appliance when the food reaches the
desired texture.

- Detach the unit from the lid and the lid from the
chopper.

- Note 1: Do not work with Turbo funcion with
this accessory attached.

WHISK ACCESSORY (FIG.3):

- This accessory is used to whip cream, beat
egg whites...

- Attach the unit to the motor body and turn in
the direction of the arrow (Fig. 3).

- Put the food into a receptacle and switch the
appliance on. For best results, turn the whisk
clockwise.

- Remove the whisk accessory and release the
motor body.

- Note 1: Do not work at high speeds with this
accessory attached, as this would cause de-
fects in the whisk (spinning its wires).

SAFETY THERMAL PROTECTOR:

- The appliance has a safety device, which pro-
tects the appliance from overheating.

- If the appliance turns itself off and does not
switch itself on again, disconnect it from the
mains supply, and wait for approximately 15
minutes before reconnecting. If the machine
does not start again seek authorised technical
assistance.

CLEANING

- Disconnect the appliance from the mains and
allow it to cool before undertaking any cleaning
task.

- Clean the equipment with a damp cloth with a
few drops of washing-up liquid and then dry.

- Do not use solvents, or products with an acid or
base pH such as bleach, or abrasive products,
for cleaning the appliance.

- Never submerge the appliance in water or any
other liquid or place it under running water.

- During the cleaning process, take special care
with the blades, as they are very sharp.

- Itis advisable to clean the appliance regularly
and remove any food remains.

- If the appliance is not in good condition of
cleanliness, its surface may degrade and
inexorably affect the duration of the appliance’s
useful life and could become unsafe to use.

The following pieces may be washed in a dish-
washer (using a soft cleaning program):

- Stick blender.

- Measuring cup.

- Chopper (without lid).

The draining/drying position of the articles

washable in the dishwasher or in the sink must
allow the water to drain away easily. (Fig. 4)

- Then dry all parts before its assembly and
storage.
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Recipe

Recommended
accessory

Speed

Quantity

Preparation

Time

Mayonnaise

10

250 ml

Put 1 egg in the jug

with a pinch of salt and
some drops of vinegar or
lemon. Add oil until the
indicated level. Turn the
appliance on without mo-
ving until the oil binds.

35s

Fruit smoothies

10

15

Add fruit and activate the
blender until the mixture
has a smooth consis-
tency.

Béchamel
sauce

10

600 ml

Melt 30 gr. of butter in a
pan on a slow heat. Add
100 gr. of flour and 30 gr.
of fried onions (already
cut up with the slicer).
Slowly add 500 ml of
milk.

15s

Crushed ice

o—a
]

20

4/6 cubes

Put the ice cubes in the
jug and crush by exerting
pressure on each ice
cube

15s

Whipped
cream

=

250 ml

Pour the very cold cream
(0°C to 5°C) into a
recipient and operate the
blender by moving it cloc-
kwise. We recommend
using minimum speed
and when starts to take
on consistency, going to
the 2nd. Be careful, as if
the time is exceeded the
cream will turn into butter

1-2 min

Whip egg
whites

5 egg
whites

Pour the egg whites into
a jug and activate the
blender. Mix in a vertical
motion until the egg
whites become stiff.

1-5 min

Mashed potato

20

400 g

The potatoes can be
sliced by activating the
blender directly in the
saucepan directly.

30s
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Baby food: 20 300 g Cutup and place 100gr. | 25s
fruit and biscuit of apple, 100 gr. of bana-
mush na, 50 gr. of biscuits and
the juice of one orange in
the jug
Breadcrumbs 20 3049 Cut up the stale bread 30-50s
@ before putting it in the
jug. Blend until the desi-
red texture is obtained.
Grated cheese 20 100 g Dice the cheese into 30-40s
@ 1 cm chunks and
blend until the desi-
red texture is obtai-
ned.20110704~101833
Chopped carrot 20 150-200 g | Dice the cheese into 1 30s
@ cm chunks and blend
until the desired texture is
obtained.
Ground nuts @ 20 200 g Remove the shells and 30s
grind until the desired
texture is obtained
Chopped 20 2 eggs Cut into quarters and 10s
boiled egg @ chop until the desired
texture is obtained.
Chopped 20 150 g Previously chop into 1 30s
meat (raw or @ cm chunks Mince until
cooked) the desired texture is
obtained
Minced meat 20 409 Previously chop into 1 3s
U cm chunks Mince until
the desired texture is
obtained
Chopped Spa- 202 3049 Previously chop into 1 3s
nish Serrano U cm chunks Mince until
ham the desired texture is
obtained
Chopped dried TURBO 3049 Previously chop into 1 3s
apricots U cm chunks Mince until

the desired texture is
obtained
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Francgais

ROBOT-HACHOIR

BAPI 1200 ROCKET
BAPI 1200 ROCKET PLUS

DESCRIPTION
A Régleur de vitesse
B Bouton de commande
C Turbo
D Corps moteur
E Fouet
F Verre-doseur
G Batteur (*)
H Bol-hachoir (*)

(*) Disponible uniquement pour le modéle Bapi
1200 Rocket Plus.

Dans le cas ou votre modele ne disposerait pas
des accessoires décrits antérieurement, ceux-ci
peuvent étre achetés séparément aupres des
services d’assistance technique.

UTILISATION ET PRECAUTIONS

- Ne pas utiliser 'appareil si ses accessoires ne
sont pas correctement assemblés.

- Ne pas utiliser 'appareil si les accessoires qui
lui sont assemblés présentent des défauts. Le
cas échéant, les remplacer immédiatement.

- Ne pas utiliser 'appareil a vide, autrement dit
sans charge.

- Ne pas utiliser 'appareil si son dispositif de mise
en marche/arrét ne fonctionne pas.

- Respectez l'indication de niveau MAX du verre-
doseur et du bol-hachoir.

- Le volume de liquide chaud que vous rajouterez
ne devra pas dépasser la moitié de la capacité
de la verseuse ; et de toute fagon, en présence
de liquide chaud dans la verseuse, vous veille-
rez a n'utiliser que la vitesse la plus lente.

- Cet appareil est uniqguement destiné a un usage
domestique et non a un usage professionnel ou
industriel.

- Conserver cet appareil hors de portée des
enfants ou des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites
ou présentant un manque d’expérience et de
connaissances.

- Maintenir I'appareil en bon état. Vérifier que

les parties mobiles ne sont pas déviées ou
entravées, qu’il 'y a pas de pieces cassées ou
d’autres conditions qui pourraient affecter le bon
fonctionnement de l'appareil.

Ne jamais laisser I'appareil branché sans sur-
veillance. Vous réduirez par la méme occasion
la consommation d’énergie et prolongerez la
durée de vie de I'appareil.

Ne pas utiliser I'appareil sur une partie du corps
d’une personne ou d’'un animal.

Ne pas utiliser I'appareil pendant plus d’1 minute
d’affilée ou réaliser des cycles de plus de 5
minutes, en respectant toujours dans ce cas des
périodes de repos entre cycles d’1 minute mini-
mum. Veiller a n'utiliser I'appareil que le temps
strictement nécessaire.

A titre d’orientation, le tableau en annexe
indique une série de recettes avec la quanti-
té d’aliment a utiliser, le temps d’élaboration
recommandé et le temps de fonctionnement
maximum de I'appareil pour chaque condition
de charge.

MODE D’EMPLOI
CONSIGNES PREALABLES :

- Assurez-vous que vous avez retiré tout le maté-
riel d’'emballage du produit.

- Avant la premiére utilisation, laver les parties en
contact avec les aliments comme indiqué a la
section de nettoyage.

- Préparer I'appareil conformément a la fonction
désirée.
UTILISATION :

- Dérouler complétement le cable avant de le
brancher.

- Brancher l'appareil au réseau électrique.

- - Mettre en marche l'appareil, en appuyant sur le
bouton (B).

- Sélectionner la vitesse souhaitée.

- Travailler I'aliment désiré.

REGLAGE ELECTRONIQUE DE LA VITESSE :

- Il est possible de régler la vitesse de I'appareil
en utilisant simplement la commande de contro-
le de vitesse (A). Cette fonction est trés utile pu-
isqu’elle permet d’adapter la vitesse de I'appareil
au type de travail que vous voulez réaliser.

FONCTION TURBO :

- Lappareil dispose d’une option Turbo. La
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touche Turbo (C) fait fonctionner le moteur a
pleine puissance et permet ainsi d’obtenir une
texture plus fine du produit.

APRES UTILISATION DE L’APPAREIL :

- Arréter I'appareil en cessant d’appuyer sur le
bouton (B).

- Débrancher I'appareil du réseau électrique.

- Nettoyer I'appareil
ACCESSOIRES :
ACCESSOIRE FOUET (FIG. 1):

- Cet accessoire sert a la préparation de sauces,
soupes, mayonnaise, milk-shake, nourriture
pour bébés, granités...

- Assembler 'accessoire fouet au corps moteur
en le tournant dans le sens indiqué par la fleche

(Fig. 1).

- Introduire les aliments dans le verre-doseur et
appuyer sur le bouton pour le mettre en route.

- Retirer 'accessoire fouet en le tournant dans le
sens inverse de la fléeche puis le nettoyer.

ACCESSOIRE HACHOIR (FIG. 2):

- Cet accessoire sert a hacher des légumes, des
fruits secs ou des viandes...

- Introduire les aliments dans le bol-hachoir et
emboiter le couvercle en le tournant dans le
sens contraire aux aiguilles d’'une montre jus-
qu’a entendre le clic (Fig. 2.1).

- Assembler le corps moteur au couvercle en le
tournant suivant le sens indiqué par la fleche
et mettre 'appareil en route (Attention : ne pas
mettre 'appareil en route si 'ensemble n’est pas
stable et correctement assemblé) (Fig. 2.2).

- Arrétez I'appareil lorsque vous aurez obtenu la
texture souhaitée.

- Déboiter le corps moteur du couvercle puis le
couvercle du hachoir.

- Note1 : Ne pas utiliser la fonction Turbo avec cet
accessoire.

ACCESSOIRE BATTEUR (FIG.3):

- Cet accessoire sert a faire des cremes chantil-
ly, monter des blancs en neige...

- Assembler le batteur au corps moteur en tour-
nant dans le sens indiqué par la fleche (Fig. 3).

- Disposer I'aliment dans un récipient et mettre
I'appareil en route. Pour un résultat optimal,
déplacer le batteur dans le sens des aiguilles
d’une montre.

- Retirer 'accessoire batteur et le libérer du
corps moteur.

- Note1 : Ne pas travailler a une vitesse trop éle-
vée avec cet accessoire, cela abimerait le bras
émulsionneur (centrifugation de ses broches).

SECURITE THERMIQUE :

- Lappareil dispose d’un dispositif de sécurité qui
protege I'appareil de toute surchauffe.

- Sil'appareil se déconnecte tout seul et que
Vous ne parvenez pas a le reconnecter,
débranchez-le et attendez environ 15 minu-
tes avant de le rebrancher. S'’il ne fonctionne
toujours pas, faites appel a I'un des services
d’assistance technique agréés.

NETTOYAGE

- Débrancher I'appareil du secteur et atten-
dre son complet refroidissement avant de le
nettoyer.

Nettoyer I'appareil avec un chiffon humide
imprégné de quelques gouttes de détergent et
le laisser sécher.

Ne pas utiliser de solvants ni de produits au
pH acide ou basique tels qu'eau de Javel, ni de
produits abrasifs pour nettoyer I'appareil.

Ne pas immerger I'appareil dans I'eau ou dans
tout autre liquide, ni le passer sous un robinet.

Durant le processus de nettoyage, faire parti-
culierement attention aux lames car elles sont
trés coupantes.

Il est recommandé de nettoyer I'appareil
régulierement et de retirer tous les restes
d’aliments.

Si 'appareil n’est pas maintenu dans un bon
état de propreté, sa surface peut se dégrader
et affecter inexorablement la durée de vie de
I'appareil et le rendre dangereux.

Les piéces ci-dessous peuvent se laver a I'eau
chaude savonneuse ou au lave-vaisselle (en
mode délicat) :

- Fouet

- Verre-doseur

- Bol-hachoir

Veillez a bien placer les pieces dans le lave-
vaisselle ou sur I'’égouttoir de I'évier pour
qu’elles s’égouttent et se sechent correctement
(Fig. 4).

- Veillez a bien sécher toutes les piéces avant de
les monter ou de les ranger.
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Recette

Accessoire
recommandé

Vitesse

Quantité

Elaboration

Temps

Sauce ma-
yonnaise

10

250 ml

Verser les ingrédients dans la
carafe : 1 ceuf, sel, quelques
gouttes de vinaigre ou de
citron, remplir d'huile jusqu'a
la marque indiquée et mettre
en marche l'appareil sans le
bouger jusqu'a ce que I'huile
soit bien intégrée au mélange

35s

Milk-shake
aux fruits

15

Ajouter les fruits et mixer les
aliments jusqu’a obtenir un
mélange homogéne

Sauce bécha-
mel

iU
I

10

600 ml

Fondre 30 g de beurre dans
une casserole a feu doux,
ajouter 100 g de farine et
30 g d’oignons préalable-
ment coupés avec I'hacheur
et passés a la poéle, puis
ajouter petit a petit 500 ml
de lait

15s

Piler de la
glace

o=
]

20

4/6
glagons

Introduire les glagons dans
le bol et hacher en faisant
pression sur chacun d'eux

15s

Creme Chan-
tilly

=

250 ml

Verser la creme fraiche
liquide bien froide (0 a 5°C)
dans un récipient et battre
en effectuant un mouvement
dans le sens horaire. Il est
recommandé d'utiliser la
vitesse minimale jusqu'a ce
qu'elle commence a prendre
de la consistance et passer a
la vitesse 2. Faire attention
de ne pas trop la fouetter, car
la creme pourrait se transfor-
mer en beurre

1-2 min

Blancs en
neige

5 blancs
d'ceuf

Verser les blancs d’ceuf
dans un récipient et mixer en
réalisant des mouvements
verticaux, jusqu’a monter les
blancs en neige

1-5 min

Purée de
pommes de
terre

20

400 g

Ecraser en agissant direc-
tement sur I'aliment qui se
trouve dans la casserole

30s
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abricots secs

abricots en dés de 1 cm.

Bouillie 20 300g Couper en morceaux et 25s
verser dans le récipient :
100 g de pomme, 100 g de
banane, 50 g de biscuits et le
jus d’une orange
Chapelure 20 30g Couper en morceaux le pain [ 30-50s
@ sec avant de le mettre dans
le bol et hacher jusqu’a obte-
nir la texture voulue
Fromage rapé @ 20 100 g Couper en dés de 1 cm et 30-40s
hacher jusqu’a obtenir la
texture voulue
Carottes 20 150-200 g | Eplucher, couperendésde 1 | 30's
pilées @ cm et hacher jusqu’a obtenir
la texture voulue
Fruits secs 20 200 g Monder et hacher jusqu’a 30s
hachés @ obtenir la texture voulue
CEufs durs 20 2 ceufs Couper en Quatre et hacher | 10s
hachés @ jusqu’a obtenir la texture
voulue
Viande ha- 20 150 g Couper préalablement la 30s
chée (crue ou @ viande en dés de 1 cm. Ha-
cuite) cher jusqu'a obtenir la texture
voulue
Hacher de la 20 4049 Couper préalablement la 3s
viande viande en dés de 1 cm. Ha-
cher jusqu'a obtenir la texture
voulue
Jambon du 20 30g Couper préalablement le 3s
pays haché jambon en dés de 1 cm. Ha-
cher jusqu'a obtenir la texture
voulue
Hacher des E U TURBO 30g Couper préalablement les 3s

Hacher jusqu'a obtenir la
texture voulue
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Portugués
BATEDEIRA-PICADORA

BAPI 1200 ROCKET
BAPI 1200 ROCKET PLUS

DESCRIPCAO
A Regulador de velocidade
B Botao
C Turbo
D Corpo motor
E Vareta
F Copo doseador
G Batedor (*)
H Copo da picadora (*)
(*) Apenas disponivel no modelo Bapi 1200
Rocket Plus.

Caso o seu modelo do aparelho néo disponha
dos acessorios descritos anteriormente, pode
adquiri-los separadamente nos Servigos de
Assisténcia Técnica.

UTILIZACAO E CUIDADOS

- N&o utilize o aparelho se os acessorios néo
estiverem devidamente montados.

- Nao utilize o aparelho se os acessérios ou
consumiveis montados apresentarem defeitos.
Substitua-os imediatamente.

N&o utilize o aparelho sem carga.

Nao utilize o aparelho se o dispositivo de ligar/
desligar néo funcionar.

Respeite a indicagéo de nivel MAX do copo
doseador e do copo da picadora.

N&o adicione um volume de liquido quente
superior a metade da capacidade do jarro e,
em todo o caso, se existirem liquidos quentes
no interior do jarro, utilizar apenas a velocidade
mais lenta.

Este aparelho foi concebido exclusivamente
para uso doméstico, ndo para uso profissional
ou industrial.

Este aparelho ndo esta destinado a pessoas
(incluindo criangas) que apresentem capacida-
des fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas,
ou com falta de experiéncia e conhecimento

Conserve o aparelho em bom estado. Verifique
se as partes moveis ndo estdo desalinhadas
ou bloqueadas, que nao existem pegas danifi-
cadas ou outras condigdes que possam afetar

o funcionamento correto do aparelho.

- Nunca deixe o aparelho ligado e sem vigilan-
cia. Além disso, poupara energia e prolongara
a vida do aparelho.

Nao utilize o aparelho sobre nenhuma parte do
corpo de uma pessoa ou animal.

N&o utilize o aparelho durante mais de 1
minuto seguido, ou faga ciclos com mais de
5minutos; respeite sempre um periodo de re-
pouso entre cada ciclo de 1 minuto, no minimo.
Em caso algum é conveniente ter o aparelho
em funcionamento para além do tempo neces-
sario.

Como orientagéo, na tabela em anexo encon-
tram-se algumas receitas, incluindo a quanti-
dade de alimentos que deve ser processada,

o tempo de funcionamento necessario para
preparar cada receita, bem como o tempo de
funcionamento maximo do aparelho de acordo
com as diferentes condigdes de carregamento.

MODO DE UTILIZACAO
NOTAS PARA ANTES DA UTILIZACAO:

- Certifique-se de que retirou todo o material de
embalagem do produto.

- Antes de utilizar o produto pela primeira vez,
limpe as partes em contacto com os alimentos
tal como se descreve no capitulo de limpeza.

- Preparar o aparelho consoante a fungao
pretendida.

UTILIZAGCAO:

- Desenrole completamente o cabo antes de o
ligar & tomada.

- Ligue o aparelho a corrente elétrica.

- Coloque o aparelho em funcionamento, acio-
nando o comando selector (B).

- Selecione a velocidade desejada.

- Processe os alimentos.

CONTROLO ELETRONICO DA VELOCIDADE:

- Pode controlar a velocidade do aparelho,
atuando simplesmente sobre o comando de
controlo de velocidade (A). Esta fungéo é
muito util pois permite adaptar a velocidade do
aparelho ao tipo de trabalho a realizar.

FUNGAO TURBO:

- O aparelho possui uma fungéo Turbo. Ativando
o botéo da fun¢éo Turbo (C) passa-se a dispor
de toda a poténcia do motor, conseguindo-se
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um acabamento mais fino na textura final do
produto.

UMA VEZ CONCLUIDA A UTILIZAGAO DO
APARELHO:

- Pare o aparelho, retirando a pressao sobre o
botao (B).

- Desligue o aparelho da corrente elétrica.

- Limpe o aparelho

ACESSORIOS:
ACESSORIO DA VARINHA (FIG. 1):

- Para a preparacéo de molhos, sopas, maione-
se, batidos, comida para bebés, etc..

- Encaixe a varinha no corpo do motor, rodando-
o no sentido indicado pela seta (Fig. 1).

- Introduza os alimentos no copo doseador e
coloque o aparelho em funcionamento.

- Desencaixe a varinha, rodando-a no sentido
contrario ao da seta e extraindo-a para poste-
rior limpeza.

ACESSORIO DA PICADORA(FIG. 2):

- Este acessorio serve para picar vegetais,
frutos secos e carne.

- Introduza os alimentos a processar no copo
da picadora e encaixe a tampa, rodando-a no
sentido contrario ao dos ponteiros do relégio
até ouvir um clique(Fig. 2.1).

- Encaixe o corpo do motor na tampa rodan-
do-o no sentido indicado pela seta e ponha o
aparelho em funcionamento (Atengao: nunca
coloque o aparelho em funcionamento se o
conjunto n&o estiver devidamente montado e
acoplado)(Fig. 2.2).

- Pare o aparelho quando o alimento adquirir a
textura desejada.

- Desencaixe o corpo do motor da tampa e, em
seguida, retire a tampa da picadora.

- Nota1: Nao trabalhe com a fungéao turbo com
este acessorio montado.

ACESSORIO DA BATEDEIRA (FIG.3):

- Este acessorio serve para bater natas, bater
claras em castelo, etc.

- Encaixe a varinha no corpo do motor, rodando-
a no sentido indicado pela seta (Fig. 3).

- Coloque o alimento num recipiente e ligue o
aparelho. Para um resultado éptimo é conve-
niente mover a varinha magica no sentido dos
ponteiros do reldgio.

- Retire a varinha para libertar o corpo do motor.

- Nota1: Nao trabalhe a altas velocidades com
este acessorio montado porque poderia pro-
vocar defeitos no brago de emulséo (centrifu-
gacédo dos arames).

PROTETOR TERMICO DE SEGURANGA:

- O aparelho dispde de um dispositivo térmi-
co de seguranga que o protege de qualquer
sobreaquecimento.

- Se o aparelho se desligar sozinho e nédo se
voltar a ligar, desligue-o da corrente e aguarde
15 minutos antes de o ligar novamente. Se
continuar sem funcionar, dirija-se a um dos
Servicos de Assisténcia Técnica autorizados.

LIMPEZA

- Desligue o aparelho da corrente e deixe-o
arrefecer antes de iniciar qualquer operagao
de limpeza.

Limpe o aparelho com um pano himido com
algumas gotas de detergente e seque-o de
seguida.

Nao utilize solventes, produtos com um fator
pH acido ou basico como a lixivia, nem produ-
tos abrasivos para a limpeza do aparelho.

Nunca mergulhe o aparelho dentro de agua
ou em qualquer outro liquido, nem o coloque
debaixo da torneira.

Durante o processo de limpeza deve ter espe-
cial cuidado com as laminas pois estdo muito
afiadas.

Recomenda-se limpar o aparelho regularmente
e retirar todos os restos de alimentos.

Se o aparelho n&o for mantido limpo, a sua
superficie pode degradar-se e afetar de forma
irreversivel a duragéo da vida do aparelho e
conduzir a uma situagéo de perigo.

As seguintes pecas podem ser lavadas em
agua quente com sabdo ou na maquina de
lavar louga (usando um programa suave de
lavagem):

- Varinha

- Copo doseador

- Copo da picadora (sem tampa)

A posicao de escorrimento/secagem das
pecas lavaveis na maquina de lavar louga ou

lava-loucas deve permitir que a agua escorra
com facilidade (Fig. 4).

Em seguida, seque todas as pecas antes de
monta-las e guarda-las.
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Receita

Acessorio
recomendado

Velocidade

Quantidade

Preparagao

Tempo

Molho de
maionese

10

250 ml

Colocar 1 ovo no dep0si-
to, sal, algumas gotas de
vinagre ou limao, encher
com dleo até a parte indi-
cada e colocar o aparelho
em funcionamento sem
mové-lo, até ligar o 6leo

35s

Batidos de
frutas

10

15

Adicionar a fruta e
mexer os alimentos até
conseguir que fiquem
homogéneos

Molho becha-
mel

10

600 ml

Derreter 30 g de man-
teiga numa cagarola em
lume brando, adicionar
100 g de farinhae 30 g
de cebola sofrita (pre-
viamente picada com o
picador) e ir adicionando
500 ml de leite

15s

Picar gelo

20

4/6 cubos

Introduzir os cubos no
depdsito e pica-los, exer-
cendo pressao em cima
de cada um deles

15s

Preparar natas

=

250 ml

Deitar as natas liquidas
bem frias (0 a 5 °C) num
recipiente e mexé-las
com o batedor, fazen-
do um movimento no
sentido dos ponteiros do
relégio. E recomendavel
a velocidade minima e,
quando comegar a ter
consisténcia, passar
para a 2°. Tenha atencgéao
para nao deixar passar o
tempo, caso contrario as
natas transformam-se em
manteiga.

1-2 min

Fazer claras
em castelo

=

5 claras

Deitar as claras num
recipiente e mexé-las
com o batedor, fazendo
um movimento no sentido
vertical até fazé-las em
castelo

1-5 min
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Puré de batata 20 400 g Pode esmagar as batatas | 30's
ao mexer directamente
os alimentos que se
encontram na mesma
cagarola
Papa 20 300g Picar e introduzir no 25s
recipiente 100 g de maga,
100 g de banana, 50 g
de bolacha e sumo de
laranja
Pao ralado 20 30g Cortar o pao seco antes 30-50s
@ de coloca-lo no copo e
pica-lo até obter a textura
desejada
Queijo ralado @ 20 100 g Cortarem cubosde 1cm | 30-40s
e picar até obter a textura
desejada
Cenoura 20 150-200 g Tirar a casca, cortar em 30s
picada @ cubos de 1 cm e picar até
obter a textura desejada
Picar frutos 20 200 g Tirar a casca e picar até 30s
secos @ obter a textura desejada
Picar ovos 20 2 ovos Cortar em quadrados e 10s
duros @ picar até obter a textura
desejada
Carne picada 20 150 g Cortar previamente em 30s
(crua ou @ cubos de 1 cm. Picar até
cozida) obter a textura desejada.
Picar carne 20 4049 Cortar previamente em 3s
cubos de 1 cm. Picar até
obter a textura desejada.
Picar presunto 20 30g Cortar previamente em 3s
serrano cubos de 1 cm. Picar até
obter a textura desejada.
Picar damas- TURBO 30g Cortar previamente em 3s
COS Secos E U cubos de 1 cm. Picar até

obter a textura desejada.
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Italiano

FRULLATORE-TRITATUTTO

BAPI 1200 ROCKET
BAPI 1200 ROCKET PLUS

DESCRIZIONE
A Regolatore di velocita
B Pulsante
C Turbo
D Corpo motore
E Gambo mixer
F Recipiente dosatore
G Frusta (*)
H Recipiente tritatutto (*)

(*) Disponibile solo nel modello Bapi 1200 Rocket
Plus

Se il modello del Suo apparecchio non fosse
dotato degli accessori anteriormente elencati,
puo acquistarli separatamente presso i punti di
assistenza tecnica autorizzati.

PRECAUZIONI D’USO

- Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori
non sono accoppiati correttamente.

- Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori
presentano dei difetti. Proceda a sostituirli
immediatamente.

- Non avviare mai l'apparecchio a vuoto (senza
aver inserito gli alimenti).

- Non utilizzare I'apparecchio se il suo dispositi-
vo di accensione/spegnimento non & funzio-
nante.

- Rispettare I'indicazione di livello MAX del misu-
rino dosatore e del recipiente tritatutto.

- Non aggiungere un volume di liquido caldo
superiore alla meta della capacita della caraffa
e ad ogni modo, se la caraffa contiene liquidi
caldi, usare solo la velocita piu lenta.

- Questo apparecchio & destinato unicamente
all’'uso domestico, non professionale o indus-
triale.

- Conservare questo apparecchio fuori dalla
portata dei bambini e/o persone con problemi
fisici, mentali o di sensibilita o con mancanza di
esperienza e conoscenza

- Mantenere I'apparecchio in buono stato.
Verificare che le parti mobili siano ben fissate e
che non rimangono incastrate, che non ci siano

pezzi rotti e che non si verifichino altre situazio-
ni che possano nuocere al buon funzionamento
dell'apparecchio.

Non lasciare mai I'apparecchio collegato alla
rete elettrica e senza controllo. Si otterra un
risparmio energetico e si prolunghera la vita
dell’apparecchio stesso.

Non utilizzare I'apparecchio su nessuna parte
del corpo di persone o animali.

Non utilizzare I'apparecchio per piu di Tminuto
consecutivo o effettuando cicli di piu di 5minuti;
rispettare sempre i periodi di riposo fra i cicli,
che corrispondono a minimo 1minuto. Ad

ogni modo non & mai opportuno far funzio-
nare l'apparecchio per un tempo superiore al
necessario.

A titolo orientativo, nella seguente tabella sono
presentate una serie di ricette con indicazioni
sulla quantita di alimento da elaborare, il tempo
consigliato per la elaborazione di ogni ricetta e
il tempo di funzionamento massimo dell'appa-
rato in relazione ad ognuna di queste condizio-
ni di carico.

MODALITA D’USO
PRIMA DELL'USO:

- Assicurarsi di aver rimosso dal prodotto tutto il
materiale di imballaggio.

- Prima del primo utilizzo dell'apparecchio, si
consiglia di pulire tutte le parti a contatto con
gli alimenti, come indicato nella sezione dedi-
cata alla pulizia.

- Preparare I'apparecchio secondo la funzione
che si desidera realizzare.

USoO:

- Srotolare completamente il cavo prima di attac-
care la spina.

- Collegare I'apparato alla rete elettrica.

- Avviare |' apparecchio azionando il comando
selettore (B).

- Selezionare la velocita desiderata.

- Lavorare con gli alimenti che si desidera
trattare.

CONTROLLO ELETTRONICO DELLA
VELOCITA:

- Si pud controllare la velocita dell’apparecchio
con il comando di regolazione della poten-
za(A). Questa funzione & molto utile, dato che
permette di adattare la velocita dell'apparec-
chio al tipo di lavoro che si desidera compiere.
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FUNZIONE TURBO:

- Lapparato dispone di una funzione Turbo. Pre-
mendo il pulsante della funzione Turbo (C) si
attivera tutta la potenza del motore, ottenendo
un prodotto finito con una consistenza piu fine.

UNA VOLTA CONCLUSO L'UTILIZZO
DELL'APPARECCHIO:

- Arrestare I'apparecchio rilasciando la pressio-
ne dal pulsante (B).

- Scollegare I'apparecchio dalla rete.

- Pulire I'apparecchio
ACCESSORI:
ACCESSORIO BACCHETTA(FIG. 1):

- Questo accessorio serve per I'elaborazione di
salse, minestre, maionese, frullati, pappe per
bambini, triturare ghiaccio ...

- Accoppiare la bacchetta al corpo motore ruo-
tandola nel senso indicato dalla freccia (Fig. 1).

- Introdurre gli alimenti nella brocca e avviare
I'apparecchio.

- Estrarre la bacchetta ruotandola nel senso
contrario alla freccia e procedere alla sua
pulizia.

TRITATUTTO(FIG. 2):

- Indicato per tritare verdura, frutti secchi e
carne.

Introdurre gli alimenti da elaborare nel tritatutto
e posizionare il coperchio in modo che si incas-
tri, girandolo in senso antiorario fino a sentire
un clic(Fig. 2.1).

Unire il corpo motore al coperchio, girandolo
nel senso indicato dalla freccia e avviare |'ap-
parecchio (Attenzione: non avviare l'appa-
recchio se l'insieme non € opportunamente
sistemato e unito)(Fig. 2.2).

Quando I'alimento raggiunga la consistenza
desiderata, arrestare I'apparecchio.

Separare il corpo motore dal coperchio e poi
rimuovere il coperchio del tritatutto.

Nota1: Quando sia inserito questo accessorio,
non lavorare con la funzione turbo.

FRUSTA (FIG.3):

- Indicata per montare a neve panna, chiare
d’uovo, ecc.

- Inserire la frusta sul corpo motore, girandola
nel senso indicato dalla freccia(Fig. 3).

- Mettere I'alimento in un recipiente e avviare
I'apparecchio. Per ottenere risultati ottimali, si
consiglia di muovere la frusta in senso orario.

- Rimuovere l'accessorio frusta dal corpo
motore.

- Nota1: Con questo accessorio non lavorare a
velocita molto alte, in quanto ciod causerebbe
dei difetti al frullatore (centrifugazione dei cavi).

PROTETTORE TERMICO DI SICUREZZA:

- Lapparecchio possiede un dispositivo termico
di sicurezza che lo protegge da qualsiasi surri-
scaldamento.

- Se I'apparecchio si sconnette da solo e non si
riconnette, scollegarlo dalla presa e attendere
circa 15 minuti prima di connetterlo di nuovo.
Se ancora non funziona, rivolgersi ad un centro
d’assistenza tecnica autorizzato.

PULIZIA

- Scollegare la spina dalla rete elettrica e aspet-
tare che I'apparecchio si raffreddi prima di
eseguirne la pulizia.

Pulire il gruppo elettrico con un panno umido,
quindi asciugarlo.

Per la pulizia non impiegare solventi o prodotti
a pH acido o basico come la candeggina, né
prodotti abrasivi.

Non immergere 'apparecchio in acqua o altri
liquidi, né lavarlo con acqua corrente.

Le lame dell’apparecchio sono particolarmente
affilate; durante la pulizia, maneggiare con
cura.

Si raccomanda di pulire 'apparecchio periodi-
camente e di rimuovere tutti i residui di cibo.

La mancata pulizia periodica dell’apparecchio
puo provocare il deterioramento delle superfici,
compromettendone la durata operativa e la
sicurezza.

| seguenti accessori possono essere lavati in
lavastoviglie (usando un programma di lavag-
gio corto):

- Gambo mixer

- Misurino dosatore

- Recipiente tritatutto (senza coperchio)

La posizione di gocciolamento e asciugatura
dei pezzi lavabili in lavastoviglie o nel lavandino
deve permettere un facile gocciolamento(Fig.
4).

- Prima di montare e riporre 'apparecchio, asciu-
gare bene tutti i pezzi.
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Ricetta Accessorio Velocita Quantita Lavorazione Tempo
consigliato
Salsa maionese 5 250 ml Versare nella caraffa 1 35s
uovo, sale, alcune gocce
di aceto o limone, riempire
d’olio fino alla parte indica-

ta e avviare I'apparecchio
senza muoverlo fino ad
amalgamare I'olio

Frullati di frutta 15 | - Introdurre la frutta e lavo- | -----—-
rare fino a ottenere una

consistenza omogenea

Besciamella 10 600 ml Fondere 30 gr di burro in 15s
una pentola a fuoco lento,
aggiungere 100 gr di farina
e 30 gr di cipolla soffritta
(precedentemente tritata
con il tritatutto) e aggiun-
gere gradualmente i 500
ml di latte

20 4/6 cubetti | Introdurre i cubetti nella 15s
caraffa e triturare eserci-
tando una certa pressione

su ognuno di essi

Triturare ghiaccio

Montare la panna 250 ml Versare la panna liquida 1-2 min
ben refrigerata (tra 0 e
5°C) in un recipiente e
lavorare con la frusta
muovendola in senso
orario. Si consiglia di lavo-

rare alla velocita minima,

per poi passare alla 22

velocita una volta che la
panna comincia a essere
piu consistente. Prestare
attenzione a non eccedere
il tempo di lavorazione, in
quanto la panna potrebbe
diventare burro

]

recipiente e lavorare con
la frusta eseguendo un
movimento in senso verti-
cale fino a montarli a neve

Montare gli albumi E 2 5 albumi Versare gli albumi in un 1-5 min

]
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Puré di patate

20

400g

E possibile triturare lavo-
rando direttamente nella
pentola di cottura

30s

Pappa

O] | o=

20

300 g

Tritare e versare nel
recipiente 100 gr di mele,
100 gr di bananam 50

gr di biscotti e il succo di
un'arancia

25s

Pangrattato

20

30g

Spezzettare il pane secco
prima di metterlo nel
bicchiere e triturare fino

a ottenere la consistenza
desiderata

30-50s

Formaggio grattu-
giato

20

100 g

Spezzettare a dadi di 1 cm
e tritare fino a ottenere la
consistenza desiderata

30-40s

Carota triturata

20

150-200 g

Pelare la buccia, sminuz-
zare in cubettidi 1 cm e
triturare fino a ottenere la
consistenza desiderata

30s

Tritare frutti
secchi

20

200g

Rimuovere il guscio e
triturare fino a ottenere la
consistenza desiderata

30s

Sminuzzare uova
sode

20

2 uova

Tagliare a quarti e tritare
fino a ottenere la consis-
tenza desiderata

10s

Carne macinata
(cruda o cotta)

20

150 g

Sminuzzare in cubetti di 1
cm e tritare fino a ottenere
la consistenza desiderata

30s

Macinare carne

20

4049

Sminuzzare dapprima in
cubetti di 1 cm. Triturare
fino a ottenere la consis-
tenza desiderata

Spezzettare pros-
ciutto crudo

20

30g

Sminuzzare dapprima in
cubetti di 1 cm. Tritare fino
a ottenere la consistenza
desiderata

Tritare albicocche
secche

al Ola e & & 8 8 &

TURBO

30g

Sminuzzare in cubetti di 1
cm e tritare fino a ottenere
la consistenza desiderata
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Catala

BATEDORA-PICADORA
BAPI 1200 ROCKET
BAPI 1200 ROCKET PLUS

DESCRIPCIO

A Regulador de velocitats
B Polsador

C Funcié Turbo

D Cos motor

E Vareta

F Got mesurador

G Batedor (*)

H Picador (*)

(*) Només disponible en el model Bapi 1200
Rocket Plus.

En el cas que el model del vostre aparell no
disposi dels accessoris descrits anteriorment,
aquests també poden adquirir-se per separat als
Serveis d’Assisténcia Tecnica.

UTILITZACIO | CURA

- Abans de cada us, esteneu completament el
cable d’alimentacié de l'aparell.

- No feu servir 'aparell si els accessoris no
estan acoblats correctament.

- No feu servir I'aparell si els accessoris acoblats
tenen defectes. Procediu a substituir-los imme-
diatament.

- No feu servir 'aparell buit, és a dir, sense
carrega.

- No feu servir I'aparell si el dispositiu d’engega-
da/aturada no funciona.

- Manteniu I'aparell fora de I'abast dels nens i/o
persones amb capacitats fisiques, sensori-
als o mentals reduides o falta d’experiéncia i
coneixement

- Respectar la indicacié de nivell MAX del got
mesurador i del vas picador.

- Manteniu l'aparell en bon estat. Comproveu
que les parts mobils no estiguin desalineades
o travades, que no hi hagi peces trencades
o altres condicions que puguin afectar el bon
funcionament de l'aparell.

- Feu servir aquest aparell, aixi com els seus
accessoris i eines, d’acord amb aquestes
instruccions i tenint en compte les condicions
de treball i el que heu de fer. Fer servir I'aparell

per a operacions diferents de les previstes
podria causar una situacio de perill.

- No deixeu mai I'aparell connectat i sense vigi-
lancia. A més, estalviareu energia i perllonga-
reu la vida de l'aparell.

No feu servir I'aparell sobre cap part del cos
d’'una persona o animal.

No fer servir 'aparell amb aliments congelats
0 0SSOsS.

No feu servir I'aparell durant més d’1 minut
seguit, o fent cicles de més de 5 minuts, en
aquest cas respectant sempre periodes de
repos entre cicles d’1 minut com a minim. En
cap cas és convenient tenir I'aparell en funcio-
nament més temps del necessari.

Com a orientacio, en la taula annexa s’indi-
quen una seérie de receptes, que inclouen la
quantitat d’aliment que cal processar procesar,
el temps recomanat per elaborar cada recepta,
aixi com el temps de funcionament maxim de
I'aparell sota cada una d’aquestes condicions
de carrega.

INSTRUCCIONS D’US
NOTES PREVIES A L’US:

- Assegureu-vos que heu retirat tot el material
d’embalatge del producte.

- Abans d’usar el producte per primer cop, nete-
geu les parts en contacte amb aliments tal com
es descriu a I'apartat de neteja.

- Prepareu I'aparell segons la funcié que vulgueu
feu servir:

Us:

- Extendre completament el cable abans d’en-
dollar I'aparell.

- Connecteu l'aparell a la xarxa eléctrica.

- Poseu I'aparell en marxa accionant el polsador.

- Seleccioneu la velocitat desitjada.

- Treballeu I'aliment que vulgueu processar.

CONTROL ELECTRONIC DE VELOCITAT:

- Es pot controlar la velocitat de I'aparell, simple-
ment actuant sobre el comandament de control
de velocitat (A). Aquesta funcié és molt util ja
que permet adaptar la velocitat de I'aparell a el
tipus de treball que es necessiti realitzar.

FUNCIO TURBO:

- Laparell té una funcié Turbo. Si activeu el
polsador de la funcio Turbo posareu el motor a
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la poténcia maxima i aconseguireu un acabat
més fi en la textura final del producte.

UN COP FINALITZAT L’'US DE LAPARELL:

- Atureu l'aparell i retireu la pressio sobre el
polsador.

- Desendolleu 'aparell de la xarxa eléctrica.

- Netegeu l'aparell.
ACCESSORIS:
ACCESSORI VARETA (FIG.1):

- Aquest accessori serveix per a l'elaboracié de
salses, sopes, maionesa, batuts, menjar per a
nadons, picar gel, etc.

- Acobleu la vareta a el cos motor girant-lo en el
sentit que indica la fletxa (Fig.1).

- Introduiu en el vas mesurador els aliments i
engegueu l'aparell.

- Desacobleu la vareta del cos motor en sentit
contrari a la fletza i extraient-la per la seva
posterior neteja.

ACCESORIO PICADOR (FIG. 2):

- Aquest accessori serveix per a picar vegetals
o carns, etc.

- Per evitar danys en 'aparell lleveu els o0ssos,
nervis, cartilags, etc., de la carn.

- Introduiu els aliments que vulgueu elaborar en
el vas picador i col-loqueu-hi la tapa fins que
encaixi, girant-la en sentit contrari a les agulles
del rellotge fins sentir el clic (Fig.2.1).

- Acobleu el cos motor a la tapa girant-lo en el
sentit que indica la fletza i poseu en marxa
I'aparell. (Atencié: no engegueu I'aparell si tot
el conjunt no esta assentat i acoblat deguda-
ment) (Fig. 2.2).

- Atureu I'aparell quan l'aliment adquireixi la
textura desitjada.

- Desacobleu el cos motor de la tapa i lleveu la
tapa del picador.

- Nota: No treballeu amb la funcié turbo amb
aquest accessori acoblat.

ACCESSORI BATEDOR (FIG.3):

- Aquest accessori serveix per a muntar nata,
clares, etc.

- Acobleu el batedor al cos motor girant-lo en el
sentit que indica la fletxa (Fig. 3).

- En un recipient ample, col-loque I'aliment i
engegueu l'aparell. Per a un resultat optim, és
convenient moure el batedor en sentit horari.

- Lleveu 'accessori batedor i allibereu el grup
reductor.

- Nota1: No treballeu a velocitats altes amb
aquest accessori acoblat, ja que provocaria
defectes sobre el batedor (centrifugacio dels
filferros).

- Nota2: Per alliberar el batedor del grup reduc-
tor, estireu de I'anella del batedor.

PROTECTOR TERMIC DE SEGURETAT:

- Laparell disposa d’un dispositiu téermic de
seguretat que protegeix I'aparell de qualsevol
sobreescalfament.

- Si I'aparell es desconnecta per si mateix i no
torna a connectar-se, procedir a desconnectar
de la xarxa, esperar uns 15 minuts abans de
tornar a connectar-lo. Si encara no funciona,
acudir a un dels serveis d’assisténcia técnica
autoritzats.

NETEJA

- Desendollar I'aparell de la xarxa i deixar-lo ref-
redar abans de dur a terme qualsevol operacié
de neteja.

- Netegeu l'aparell amb un drap humit impreg-
nant amb unes gotes de detergent i després
eixugueu-lo.

- No feu servir dissolvents ni productes amb un
factor pH acid o basic com el lleixiu ni produc-
tes abrasius per netejar I'aparell.

- No submergiu I'aparell en aigua ni en cap altre
liquid, ni el poseu sota l'aixeta.

- Durant el procés de neteja s’ha d’anar molt
en compte amb les fulles, ja que estan molt
afilades.

- Es recomana netejar I'aparell regularment i
treure-hi totes les restes d'aliments.

- SiI'aparell no es manté en bon estat de neteja,
la superficie pot degradar-se i afectar de ma-
nera inexorable la durada de la vida de I'aparell
i conduir a una situacio perillosa.

- Les seglients peces son aptes per a netejar-les
al rentavaixelles:

- Vareta
- Vas mesurador
- Vas picador (sense tapa)

- La posicié d’escorregut/assecat de les peces
rentables al rentaplats o a la pica ha de perme-
tre escorrer 'aigua amb facilitat (Fig.4).

- A continuacio, assequi totes les peces abans
del seu muntatge i guardat.
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Recepta

Accessori
recomanat

Velocitat

Quantitat

El-laboracié

Temps

Salsa maionesa

10

250 ml

Poseu 1 ou a la gerra, sal,
unes gotes de vinagre o llimo-
na, ompliu d’oli fins a la part
indicada i poseu en marxa
I'aparell sense moure’l fins a
lligar I'oli.

35s

Batut de fruites

10

15

Agregueu la fruita i actueu
sobre I'aliment fins aconseguir
que quedi homogeni.

Salsa beixamel

10

600 mi

Desfeu 30 gr. de mantega en
una cassola a foc lent, afegiu
100 gr. de farina i 30 gr. de
ceba sofregida (préviament
trossejada amb el picador) i
aneu afegint els 500 ml de llet.

15s

Picar gel

20

4/6
glagons

Introduiu els glagons a la ge-
rra i piqueu realitzant pressio
sobre cada un d’ells.

15s

Muntar nata

250 ml

Aboqueu la nata liquida ben
freda (0 a 5°C) en un recipient
i actueu amb la batedora fent
un moviment en sentit horari.
Es recomana la velocitat
minima i quan comenci a tenir
consistencia passar a la 2a.
Tingueu precaucio, ja que si
es passa de temps la nata es
convertira en mantega.

1-2 min

Aixecar clares

5 clares

Aboqueu les clares en un reci-
pient i actueu amb la batedora
fent un moviment en sentit
vertical fins a muntar-les.

1-5 min

Puré de patates

20

400 g

Es poden trossejar actuant
directament sobre I'aliment
situat a la mateixa cassola.

30s

Farinetes

20

300 g

Trossegeu i poseu en un
recipient 100 gr. de poma, 100
gr. de platan, 50 gr. de galetes
i el suc d’'una taronja.

25s

Pa ratllat

20

30g

Trossegeu el pa sec abans de
posar-lo en el vas i piqueu fins
a la textura desitjada.

30-50s

Formatge ratllat

20

100 g

Trossegeu a daus d’1 cm.
i piqueu fins a la textura
desitjada.

30-40s
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Pastanaga rat- @ 20 150-200 g | Trossegeu a daus d’1 cm. 30s
llada i piqueu fins a la textura
desitjada.
Picar fruits secs 20 200 g Traieu la pela o clova i piqueu | 30's
@ fins a la textura desitjada
Picar ou dur 20 2 huevos | Tallar a quarts i picar fins la 10s
@ textura desitjada
Carn picada (crua 20 150 g Talleu previament a talls d’'1 30s
o cuita) @ cm. Piqueu fins a la textura
desitjada
Picar carn 20 409 Talleu previament a talls d’1 3s
cm. Piqueu fins a la textura
desitjada
Picar pernil salat 20 30g Talleu previament a talls d’1 3s
cm. Piqueu fins a la textura
desitjada
Picar albercocs TURBO 30g Talleu previament a talls d’1 3s

secs

10

cm. Piqueu fins a la textura
desitjada
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Deutsch

MIXER-ZERKLEINERER

BAPI 1200 ROCKET
BAPI 1200 ROCKET PLUS

BESCHREIBUNG
A Geschwindigkeitsregler
B Taste
C Turbo
D Motorblock
E Schneebesen
F Dosiergefa®
G Mixer (*)
H Glas des Zerkleinerers (*)
(*) Nur fir das Bapi 1200 Rocket Plus verfugbar

Wenn Sie meinen, dass das Gerat nicht mit dem
oben angefiihrten Zubehodr ausgestattet ist, kon-
nen Sie die Teile auch einzeln beim Technischen
Dienst erwerben.

GEBRAUCH UND PFLEGE

- Gerat nicht benltzen, wenn Zubehor oder
Ersatzteile nicht richtig befestigt sind.

- Gerat nicht benltzen, wenn die Zubehorteile
mangelhaft sind. Ersetzen Sie diese sofort.

- Das Gerat darf in leerem Zustand, also ohne
Inhalt, nicht benutzt werden.

- Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn der An-/
Ausschalter nicht funktioniert.

- Die maximale Fullanzeige MAX des Messbe-
chers und des Zerkleinerers bericksichtigen.

- Das Gefald nur bis zur Halfte seiner maximalen
Fallmenge mit heilRen Flussigkeiten befllen.
HeilRe Flissigkeiten im Gefall nur mit der nied-
rigsten Geschwindigkeit verarbeiten.

- Dieser Apparat dient ausschlieRlich fur Haus-
haltszwecke und ist fiir professionellen oder
gewerblichen Gebrauch nicht geeignet.

- Das Geréat aulRerhalb der Reichweite von
Kindern und/oder Personen mit eingeschrank-
ten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten bzw. Personen ohne ausreichende
Erfahrung und Kenntnisse aufbewahren.

- Halten Sie das Gerat in gutem Zustand. Stellen
Sie sicher, dass die beweglichen Teile aus-
gerichtet und nicht verklemmt sind, und dass
keine beschadigten Teile oder andere Bedin-

gungen vorliegen, die den Betrieb des Gerats
behindern kénnen.

- Das Gerat nie am Stromnetz angeschlossen
und ohne Aufsicht lassen. Sie sparen dadurch
Energie und verlangern die Gebrauchsdauer
des Gerates.

Das Gerat nicht auf einem Koperteil einer
Person oder einem Tier verwenden.

Das Gerat sollte nicht Ianger als1Minute durch-
gangig oder in Zyklen von mehr als5 Minuten
benutzt werden. Zwischen den Zyklen lassen
Sie den Motor mindestens1 Minute abkiihlen.
Das Gerat sollte auf jeden Fall nicht langer als
erforderlich in Betrieb sein.

Zur Orientierung werden in der beigefligten Ta-
belle eine Reihe von Rezepten mit Angaben zu
der Menge der zu verarbeitenden Lebensmittel,
der jeweiligen empfohlenen Zubereitungszeit
sowie der maximalen Einschaltdauer des Ge-
rats unter den verschiedenen Lastbedingungen
aufgefihrt.

BENUTZUNGSHINWEISE
VOR DER BENUTZUNG:

- Vergewissern Sie sich, dass Sie das gesamte
Verpackungsmaterial des Produkts entfernt
haben.

- Vor der Erstanwendung mussen die Einzelteile,
die mit Nahrungsmitteln in Kontakt geraten,
so wie im Absatz Reinigung beschrieben, ge-
reinigt werden.

- Das Gerét flir die von Ihnen bestimmte Funk-
tion vorbereiten:

BENUTZUNG:
- Vor Anschluss das Kabel véllig ausrollen.
- SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

- Durch Betatigen des Schalters das Gerat in
Betrieb setzen (B).

- Wahlen Sie die Geschwindigkeitsstarke.

- Bearbeiten Sie das gewlinschte Lebensmittel.

ELEKTRONISCHE
GESCHWINDIGKEITSKONTROLLE:

- Die Geschwindigkeit des Gerats lasst sich ein-
fach mit dem Geschwindigkeitsschalter regeln
(A). Diese Funktion ist auRerst nitzlich, da die
Geschwindigkeit an die entsprechende Arbeit
angepasst werden kann.
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TURBO-FUNKTION:

- Das Gerat verflgt Uber eine Turbofunktion.
Bei Betatigen der Turbo-Taste (C) steht die
gesamte Motorleistung zur Verfligung, um eine
feinere Textur des Produkts zu erzielen.

NACH DER BENUTZUNG DES GERATS:

- Stoppen Sie das Gerat und lassen Sie durch
Betéatigen der Drucktaste den Druck entwei-
chen (B).

- Den Stecker aus der Netzdose ziehen.

- Das Gerat saubern

ZUBEHOR: MIXSTAB (FIG. 1):

- Dieses Zubehorteil dient zur Zubereitung von
Saucen, Suppen, Mayonnaise, Mixgetranken,
Babyspeisen, zerstoRenem Eis usw.

- Den Mixstab in den Motorblock einsetzen und
in Pfeilrichtung drehen (Fig. 1).

- Die Lebensmittel in das Messglas geben und
den Apparat einschalten.

- Fur die Reinigung den Mixstab gegen die Pfeil-
richtung drehen und abnehmen.

HACKZUBEHOR(FIG. 2):

- Dieses Zubehor dient zum Hacken von Gemi-
se, Trockenobst oder Fleisch...

- Die zu verarbeitenden Lebensmittel in den
Zerkleinerer geben und den Deckel so auf-
setzen, dass er einrastet, indem er gegen den
Uhrzeigersinn gedreht wird, bis ein Klicken zu
horen ist(Fig. 2.1).

- Den Motorblock am Deckel anbringen, in-
dem er in Pfeilrichtung gedreht wird und das
Gerat einschalten (Vorsicht: Das Gerat nicht
einschalten, wenn das gesamte Gerat nicht
ordnungsgemass und fest zusammengeflgt
ist)Fig. 2.2).

- Geréat abstellen, wenn die Lebensmittel die ge-
wulnschte Textur haben.

- Den Motorblock vom Deckel nehmen und dann
den Deckel des Zerkleinerers abnehmen.

- Anmerkung1: Nicht die Turbo-Funktion verwen-
den, wenn dieses Zubehor angeschlossen ist.

HACKZUBEHOR (FIG.3):

- Dieses Zubehor sient zum Schlagen von Sah-
ne, Eiweil...

- Den Hacker am Motorblock anbringen, indem
er in Pfeilrichtung gedreht wird(Fig. 3).

- Die Lebensmittel in ein Gefass geben und das
Gerat einschalten. Fur optimale Ergebnisse

empfiehlt es sich, den Hacker im Uhrzeigersinn
zu bewegen.

- Das Hackzubehor vom Motorblock entfernen.

- Anmerkung1: Uberhéhte Geschwindigkeiten
mit diesem Zubehdr kénnen den Schaum-
schlagerarm beschadigen (Drahte werden
geschleudert).

WARMESCHUTZSCHALTER:

- Das Gerét ist mit einem Warmeschutzschalter
ausgestattet, wodurch es gegen Uberhitzung
geschutzt ist.

- Schaltet sich das Gerat von selbst aus und
nicht wieder ein, unterbrechen Sie die Strom-
zufuhr, warten Sie 15 Minuten und schalten es
wieder ein.

REINIGUNG

- Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie
das Gerat abklhlen, bevor Sie mit der Reini-
gung beginnen.

Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten
Tuch, auf das Sie einige Tropfen Reinigungs-
mittel geben und trocknen Sie es danach ab.

Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats
weder Lése- oder Scheuermittel noch Produkte
mit einem sauren oder basischen pH-Wert wie
z.B. Lauge.

Das Gerat nicht in Wasser oder andere Flls-
sigkeiten tauchen und nicht unter den Wasser-
hahn halten.

Bei der Reinigung muss besonders auf die
Schneideflachen geachtet werden, die beson-
ders scharf sind.

- Es wird empfohlen, Speisereste regelmafig
vom Gerat zu entfernen.

Halten Sie das Gerat nicht sauber, so kdnnten
sich der Zustand seiner Oberflache verschlech-
tern, seine Lebenszeit negativ beeinflusst und
gefahrliche Situationen verursacht werden.

- - Die folgenden Teile kénnen in der Geschirr-
spulmaschine gewaschen werden: (mit einem
kurzen Geschirrspulprogramm):

- Stab

- Dosiergefal®

- Zerkleinerungsglas (ohne Deckel)

Die Abtropf-/Abtrock-Position der im Geschirr-
spller oder Spulbecken spulbaren Teile muss

einen ungehinderten Wasserablauf ermég-
lichen(Fig. 4).

- Trocknen Sie alle Teile gut ab, bevor Sie das
Gerat montieren und aufbewahren.
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Rezept

Empfohlenes
Zubehor

Geschwindi-
gkeitsstufe

Menge

Zubereitung

Dauer

Mayonnaise

10

5

250 ml

1 Ei, Salz und ein paar
Tropfen Essig oder Zitrone in
den Behalter geben und ihn
bis zur Anzeige mit Ol fiillen.
Das Gerate anschalten und
es ohne zu bewegen so lange
laufen lassen, bis das Ol
emulgiert

35s

Frucht-
Shake

15

Obst hinzufligen und solange
mixen, bis eine homogene
Flussigkeit entsteht

Béchamels-
auce

iU
I

10

600 ml

30 g Butter in einem Topf

bei kleiner Flamme zerlau-
fen lassen, 100 g Mehl und
30 g angebratene (mit dem
Zerkleinerer vorher gehackte)
Zwiebeln und nach und nach
500 ml Milch hinzugeben

15s

Eis zerklei-
nern

o—a
]

20

4/6 Eiswdurfel

Eiswdirfel in den Behalter ge-
ben und einzeln durch Druck
zerkleinern

15s

Sahne
schlagen

=

250 ml

Die sehr kalte (0 bis 5°C) flus-
sige Sahne in eine Schussel
gieRen und mit dem Schnee-
besen im Uhrzeigersinn steif
schlagen. Starten Sie bei
kleinster Geschwindigkeit.
Wenn die Sahne anfangt, steif
zu werden, kann zur 2. Stufe
gewechselt werden. Schlagen
Sie die Sahne nicht zu lange,
da sie sonst zu Butter wird.

1-2 min

Eiweil steif
schlagen

5 Eiweil}

Eiweil in einen Behalter
geben und solange mit dem
Stabmixer mit senkrechten
Bewegungen schlagen, bis
das Eiweil} steif ist

1-5 min

Kartoffel-
plree

20

400g

Die Kartoffeln kdnnen direkt
im Kochtopf priert werden

30s
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Brei 20 300 g 100 g Apfel, 100 g Bananen, |25s
U 50 g Kekse zerkleinern und
zusammen mit dem Orangen-
saft in den Behalter geben
Paniermehl 20 30g Trockenes Brot in Stlicke 30-50s
@ brechen, bevor Sie es in
den Becher geben, und bis
zum gewunschten Ergebnis
zerkleinern
Kase reiben 20 100 g Vorher in 1cm groRRe Stlicke 30-40s
@ schneiden. Solange zerklei-
nern, bis das gewiinschte
Ergebnis erreicht ist
Karotten 20 150-200 g Vorher in 1cm groRRe Stlicke 30s
reiben @ schneiden. Solange zerklei-
nern, bis das gewiinschte
Ergebnis erreicht ist
Nusse @ 20 200 g NUsse schalen und bis zum 30s
hacken gewlnschten Ergebnis
zerkleinern
harte Eier 20 2 Eier Eier in Wurfel schneidenund | 10 s
hacken @ bis zum gewlinschten Ergeb-
nis zerkleinern
Hackfleisch 20 150 g Zuerst in 1 cm grof3e Stiicke 30s
(roh oder @ schneiden. AnschlieRend bis
zur gewuinschten Beschaffen-
heit zerkleinern.
Fleisch 20 409 Zuerst in 1 cm grof3e Stiicke 3s
hacken U schneiden. AnschlieRend bis
zur gewuinschten Beschaffen-
heit zerkleinern.
Serrano- 20 30g Zuerst in 1 cm grof3e Stiicke 3s
Schinken U schneiden. AnschlieRend bis
zerkleinern zur gewunschten Beschaffen-
heit zerkleinern.
Getrocknete TURBO 30g Zuerst in 1 cm grof3e Stiicke 3s
Aprikosen U schneiden. AnschlieRend bis
hacken zur gewunschten Beschaffen-

heit zerkleinern.
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Nederlands

MIXER-HAKMOLEN

BAPI 1200 ROCKET
BAPI 1200 ROCKET PLUS

BESCHRIJVING
A Snelheidsregelaar
B Pulsator
C Turbo
D Motorlichaam
E Staafmixer
F Maatglas
G Garde (*)
H Kan van de hakmolen (*)

(*) Alleen beschikbaar bij het mode Bapi 1200
Rocket Plus

Mocht het model van uw apparaat niet bes-
chikken over de hiervoor beschreven hulpstukken
dan kunt u deze ook apart verkrijgen bij de Tech-
nische Hulpdienst.

GEBRUIK EN ONDERHOUD

- Gebruik het apparaat niet wanneer de hul-
pstukken niet correct aangesloten zijn.

- Gebruik het apparaat niet als de aangekoppel-
de accessoires beschadigd zijn. Vervang ze
onmiddellijk.

- Het apparaat niet leeg, zonder lading, gebrui-
ken.

- Gebruik het apparaat niet als de aan-/uitknop
niet werkt.

- Overschrijd het MAX niveau van de maatbeker
en de hakbeker niet.

- Vul hete vloeistoffen niet bij tot boven de helft
van de inhoud van de kan. Gebruik alleen de
laagste snelheid wanneer de kan hete vloeis-
toffen bevat.

- Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk
gebruik, niet voor professioneel of industrieel
gebruik.

- Houd dit apparaat buiten bereik van kinderen
en/of personen met lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke beperkingen, of met een gebrek aan
ervaring en kennis

- Houd het apparaat in goede staat. Controleer
dat de bewegende delen niet scheef of klem
zitten, dat de onderdelen niet beschadigd

zijn en er geen andere problemen zijn die de
correcte werking van het apparaat negatief
kunnen beinvloeden.

Laat het apparaat nooit zonder toezicht aan
staan. U bespaart hierdoor energie en verlengt
tevens de levensduur van het apparaat.

Gebruik het apparaat niet op lichaamsdelen
van mens of dier.

Laat het apparaat niet langer dan 1 minuut
continu werken. Wanneer men het apparaat
herhaald laat werken gedurende meer dan
5minuten, moet men rustpauzes van tenminste
1 minuut tussen de cycli inlassen. Laat het
apparaat niet langer dan noodzakelijk draaien.

Ter oriéntatie staan in de tabel in de bijlage een
reeks recepten met daarin de hoeveelheid te
verwerken voedingsmiddelen, aanbevolen tijd
voor de bereiding van elk recept en de maxi-
male werktijd van het apparaat in elke situatie.

GEBRUIKSAANWIJZING

OPMERKINGEN VOORAFGAAND AAN HET
GEBRUIK:

- Controleer dat al het verpakkingsmateriaal van
het product verwijderd is.

- Reinig voor het eerste gebruik alle delen van
het apparaat die met voedingsmiddelen in
aanraking kunnen komen, zoals aangegeven in
het onderdeel Reiniging.

- Breng het apparaat in gereedheid in overeens-
temming met de functie die u wilt uitvoeren:

GEBRUIK:

- Rol het snoer helemaal af alvorens de stekker
in het stopcontact te steken.

- Steek de stekker in het stopcontact.

- Het apparaat in werking stellen door middel
van de aan-/uitknop (B).

- Selecteer de gewenste snelheid.

- Bereid de voedingsmiddelen voor.

ELEKTRISCHE SNELHEIDSCONTROLE:

- Men kan de snelheid van het apparaat eenvou-
dig regelen met de snelheidscontrole (A). Deze
functie is erg nuttig, omdat men zodoende de
snelheid aan kan passen aan de uit te voeren
taak.

TURBO FUNCTIE:

- Het apparaat beschikt over een Turbo functie.
Wanneer men op de Turbo knop (C) drukt
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werkt de motor op vol vermogen, met als resul-
taat een fijnere textuur van het product.

NA GEBRUIK VAN HET APPARAAT:

- Laat de drukknop los om het apparaat te
stoppen (B).

- Trek de stekker uit het stopcontact.

- Het apparaat reinigen
ACCESSOIRES:
ACCESSOIRE STAAFMIXER(FIG. 1):

- Dit hulpstuk dient voor het bereiden van sau-
zen, soepen, mayonaise, shakes, babyvoeding
en het malen van ijs...

- Draai de staaf in de richting van de pijlen om de
staaf op het motorlichaam te monteren (Fig. 1).

- Plaats de maatbeker voor ingrediénten en zet
het apparaat aan.

- Draai de staaf tegen de richting van de pijlen
in en ontkoppel de staaf om deze schoon te
maken.

HAKACCESSOIRE (FIG. 2):

- Dit hulpstuk dient om plantaardige producten,
noten, vlees, enz., fijn te hakken.

- Plaats het te bereiden voedsel in de hakmolen
en bevestig het deksel door het linksom te
draaien totdat u een klik hoort(Fig. 2.1).

- Koppel het motorlichaam aan het deksel door
het in de richting van de pijl te draaien en zet
het apparaat aan. (Let op: zet het apparaat niet
aan als het systeem niet correct bevestigd en
gekoppeld is)(Fig. 2.2).

- - Stop het apparaat zodra het voedsel de ge-
wenste structuur heeft.

- Koppel het motorlichaam los van het deksel en
verwijder het deksel van de hakmolen.

- Opmerking 1: Gebruik de turbo functie niet als
dit accessoire aangekoppeld is.

GARDE-ACCESSOIRE(FIG.3):

- Deze accessoire dient om room te kloppen,
eiwitten te slaan...

- Sluit de garde aan op het motorlichaam door
haar in de richting van de pijl te draaien(Fig. 3).

- Plaats het voedsel in een ruime kom en zet het
apparaat aan. Voor een optimaal resultaat is
het raadzaam de garde rechtsom in een cirkel
te bewegen.

- Verwijder de garde door haar los te koppelen

van het motorlichaam.

- Opmerking 1: Gebruik dit accessoire nooit op
een hoge snelheid. De draadjes van de garde
kunnen daardoor beschadigd worden.

THERMISCHE BEVEILIGING:

- Dit apparaat beschikt over een thermische
beveiliging die het apparaat tegen oververhit-
ting beveiligt.

- Wanneer het apparaat spontaan uitschakelt en
niet opnieuw inschakelt, trek de stekker uit het
stopcontact en wacht 15 minuten alvorens de
stekker opnieuw in het stopcontact te steken.
Indien het apparaat dan nog steeds niet werkt,
neem contact op met een erkende technische
dienst.

REINIGING

- Trek de stekker uit het stopcontact en laat het
apparaat afkoelen alvorens het te reinigen.

- Maak het apparaat schoon met een vochtige
doek met een paar druppels afwasmiddel en
droog het daarna goed af.

- Gebruik geen oplosmiddelen of producten met
een zure of basische pH zoals bleekwater,
noch schuurmiddelen, om het apparaat schoon
te maken.

Dompel het apparaat niet onder in water of
een andere vloeistof en houd het niet onder de
kraan.

Wees extra voorzichtig met de messen tijdens
het schoonmaken, want deze zijn zeer scherp.

Het is raadzaam om het apparaat geregeld
schoon te maken en om alle voedselresten te
verwijderen.

Indien het apparaat niet goed schoongehouden
wordt, kan het oppervlak beschadigd en de
levensduur van het apparaat verkort worden,
en kan er een gevaarlijke situatie ontstaan.

De volgende onderdelen mogen met warm
zeepwater schoongemaakt worden of in de
vaatwasser geplaatst worden (op een zacht
wasprogramma):

- Staafmixer

- Maatglas

- Hakbeker (zonder deksel)

Leg de schoongemaakte stukken op die manier

in de vaatwasser of het afdruiprek dat het water
makkelijk kan weglopen(Fig. 4).

- Droog alle onderdelen goed af alvorens het ap-
paraat opnieuw te monteren en op te bergen.
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Recept

Aanbevolen
accessoire

Snelheid

Hoeveelheid

Bereiding

Berei-
dingswijze

Mayonaise

10

250 ml

Doe het ei, het zout en
enkele druppels azijn of
citroen in de kan. Vul de
kan tot het aangegeven
streepje met olie en zet
het apparaat aan. Houd
de klopper stil tot het

mengsel begint te binden.

35s

Fruitshakes

15

Voeg fruit toe en zet het
apparaat aan tot u een
homogeen fruitmengsel
krijgt.

Bechamels-
aus

c—==d
= 1

10

600 ml

Smelt 30 gram boter in
een pan op laag vuur,
voeg 100 gram bloem en
30 gram gebakken ui toe
(hak de ui eerst in kleine
stukjes), en giet er dan
500 ml melk bij.

15s

ljs crushen

20

4/6 blokjes

Doe de ijsblokjes in de
kan en crush ze door
lichtjes op de bovenkant
van het toestel te
drukken.

15s

Slagroom
kloppen

=

250 ml

Giet de koude slagroom
(0 tot 5°C) in een kom en
klop het op met de garde,

waarbij u rechtsom draait.

Begin op de laagste snel-
heid, als de slagroom iets
dikker wordt verder gaan
op de tweede snelheid.
Niet te lang kloppen, an-
ders wordt de slagroom
boter.

1-2 min

Eiwit kloppen

5 dooiers

Giet de dooiers in een
kom en maak met de
klopper op- en neergaan-
de bewegingen tot het
eiwit stijf wordt.

1-5 min

Aardappel-
puree

20

400 g

Deze kunnen eveneens
in dezelfde pan in
stukken gehakt worden.

30s
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Pap 20 300g Snijd 100 gram appel, 25s
100 gram banaan en 50
gram koekjes in stukjes
en doe in de kom samen
met het sap van één
sinaasappel.
Broodkruimels 20 30g Hak de gedroogde brood | 30-50s
@ alvorens het in het glas
en hak tot gewenste
textuur
Geraspte 20 100 g Snijd de kaas in blokjes 30-40s
kaas @ van ongeveer 1 cm en
hak tot de gewenste
textuur wordt bereikt
Geraspte 20 150-200 g Snijd de kaas in blokjes 30s
wortel @ van ongeveer 1 cm en
hak tot de gewenste
textuur wordt bereikt
Gedroogd fruit @ 20 200 g Pel het fruit en hak het 30s
hakken tot de gewenste textuur
wordt bereikt.
Hardgekoo- 20 2 eieren Snijd de eieren invieren | 10s
kte eieren @ hak ze tot de gewenste
in stukjes textuur wordt bereikt
snijden
Gehakt vlees @ 20 150 g In partjes van 1 cm 30s
(rauw of snijden. Malen tot de
gebakken) gewenste textuur.
Picar carne 20 4049 In partjes van 1 cm 3s
snijden. Malen tot de
gewenste textuur.
Serrano ham 20 30g In partjes van 1 cm 3s
in stukjes snijden. Malen tot de
hakken gewenste textuur.
Droge abriko- TURBO 30g In partjes van 1 cm 3s
zen hakken E U snijden. Malen tot de

gewenste textuur.
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Romana
BLENDER DE MANA

BAPI 1200 ROCKET
BAPI 1200 ROCKET PLUS

DESCRIERE
A Comanda reglaj viteza
B Intrerupator ON/OFF (PORNIRE/OPRIRE)
C Butonul TURBO
D Corpul motorului
E Blender manual
F Cana de masurat
G Tel (*)
H Tocator (*)
(*) Disponibil doar pentru modelul Bapi 1200
Rocket Plus.

Daca modelul aparatului dvs. nu are accesoriile
descrise mai sus, acestea pot fi achizitionate si
separat de la Service-ul de Asistenta Tehnica.

UTILIZARE SI INGRIJIRE

- Nu utilizati aparatul daca accesoriile sale nu
sunt montate corespunzator.

- Nu utilizati aparatul daca accesoriile atasate
sunt defecte. Tnlocuiti-le imediat.

- Nu utilizati aparatul daca este gol.

- Nu utilizati aparatul daca intrerupatorul pornit/
oprit nu functioneaza.

- Respectati indicatorul MAX de nivel al canii de
masurat si al vasului de tocat.

Cand folositi lichide fierbinti, nu umpleti cana
mai mult deJumatate Tntotdeauna, cand
amestecati lichide fierbinti in cana, selectati
viteza minima la selectorul de viteza.

- Acest aparat este destinat numai pentru
utilizarea in gospodarie si, nu pentru utilizari
profesionale sau industriale.

Depozitati aparatul intr-un loc care sa nu fie
la indeména copiilor si/sau a persoanelor cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale redu-
se, ori care nu au experienta sau cunostintele
necesare.

Pastrati aparatul in stare buna. Verificati piese-
le mobile pentru a vedea daca sunt nealiniate
sau blocate si asigurati-va ca nu exista piese
rupte sau anomalii care pot afecta functionarea
corecta a aparatului.

- Nu Iasati niciodata aparatul conectat si ne-
supravegheat daca nu este utilizat. Astfel se
economiseste energie si se prelungeste durata
de viata a aparatului.

Nu utilizati aparatul pe vreo portiune a corpului
unei persoane sau unui animal.

Nu utilizati aparatul mai mult de 1 minut o
datd, si nu efectuati cicluri pentru mai mult de
5 minute. Tn acest caz, respectati intotdeauna
perioadele de odihna intre cicluri de cel putin
1 minut. In niciun caz, nu trebuie sa folositi
aparatul mai mult decat este necesar.

Ca o referinta, in tabelul anexat apar mai multe
retete, care includ cantitatea de elemente pen-
tru proces, timpul de functionare recomandat
pentru a elabora fiecare reteta, precum si tim-
pul maxim de functionare a aparatului pentru
fiecare dintre aceste conditii de sarcina.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
INAINTE DE UTILIZARE:

- Asigurati-va ca ati indepartat toate ambalajele
produsului.

- Tnainte de prima utilizare, cur&tati componen-
tele care vor intra in contact cu alimentele n
modul prezentat in sectiunea despre curatare.

- Pregatiti aparatul conform functiei pe care
doriti sa o utilizati:
UTILIZARE:

- Desfasurati complet cablul inainte de a-l intro-
duce in priza.

- Conectati aparatul la reteaua electrica.

- Puneti aparatul in functiune, actionand butonul
pornire/oprire (B).

- Selectati viteza dorita.

- Lucrati cu alimentele pe care doriti sa le
procesati.

COMANDA ELECTRONICA A VITEZEI:

- Viteza aparatului poate fi reglata folosind
comanda de reglare a vitezei(A). Aceasta
functie este foarte utila, pentru ca face posibila
adaptarea puterii aparatului la tipul de sarcina
care trebuie indeplinita.

FUNCTIA TURBO:

- Aparatul are o functie Turbo. Prin activarea
functiei Turbo (C), devine disponibila toata
puterea motorului, obtinand astfel un finisaj mai
fin al texturii finale a produsului.
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DUPA CE ATI TERMINAT DE UTILIZAT
APARATUL:

- Opriti aparatul, eliberand presiunea de pe
intrerupatorul pornit/oprit (B).

- Scoateti aparatul din priza.

- Curatati aparatul.
ACCESORII:
ACCESORIUL BLENDER MANUAL(FIG.1):

- Acest accesoriu este folosit pentru sosuri,
supe, maioneza, milkshake-uri, alimente pentru
bebelusi, zdrobirea ghetii ...

- Atasati blenderul manual de corpul motorului si
rotiti-I in directia indicata de sageata (Fig.1).

- Puneti alimentele care urmeaza sa fie prepara-
te in vas si porniti aparatul.

- Pentru curatarea ulterioara, detasati si scoateti
blenderul manual rotind in directia opusa
sagetii.

ACCESORIUL DE TOCAT (FIG.2):

- Acest accesoriu este folosit pentru tocarea
legumelor sau a carnii.

- Puneti méncarea de preparat in recipientul de
tocare si atasati ferm capacul, rotindu-I spre
stanga pana cand auziti clicul(Fig.2.1).

- Atasati unitatea de capac rotind in directia
indicata de sageata si porniti aparatul (aveti
grija: nu porniti aparatul daca intregul aparat
nu este montat corect si nu este interconectat)
(Fig.2.2).

- Opriti aparatul, atunci cand alimentele ajung la
textura dorita.

- Detasati unitatea de la capac si capacul de la
tocator.

- Nota 1: Nu lucrati cu functia Turbo cu acest
accesoriu atasat.

ACCESORIUL PENTRU BATERE (FIG.3):

- Acest accesoriu este folosit pentru baterea
fristii, a albusurilor de ou etc.

- Atasati unitatea la corpul motorului si rotiti-o in
directia indicata de sageata (Fig. 3).

- Puneti mancarea intr-un recipient si porniti
aparatul. Pentru rezultate optime, deplasati
telul in sens orar.

- Scoateti telul si eliberati corpul motorului.

- Nota 1: Nu lucrati la viteze mari cand este
atasat acest accesoriu, intrucat aceasta va

produce defecte ale telului (impletindu-i sar-
mele).

PROTECTOR TERMIC DE SIGURANTA:

- Aparatul are un dispozitiv de siguranta care
previne supraincalzirea sa.

- Daca aparatul se opreste singur si nu porneste
din nou, deconectati-I de la reteaua de alimen-
tare si asteptati aproximativ 15 minute inainte
de a-l reconecta. Daca masina nu porneste din
nou, solicitati asistenta tehnica autorizata.

CURATARE

- Decuplati aparatul de la priza si lasati-I sa se
raceasca inaintea oricarei operatii de curatare.

Curatati aparatul cu o carpa umeda si cateva
picaturi de detergent lichid, apoi uscati-I.

Nu utilizati solventi sau produse cu pH acid sau
bazic, precum inalbitori sau produse abrazive,
pentru curatarea aparatului.

Nu introduceti niciodata aparatul in apa sau
orice alt lichid si nici nu tineti aparatul sub jet
de apa.

Tn timpul procesului de curatare fiti foarte atenti
la lame, deoarece sunt foarte ascutite.

Este recomandabil sa curatati aparatul in mod
regulat si sa indepartati resturile de alimente.

Daca aparatul nu este bine curatat, suprafata
sa se poate deteriora, afectand in mod inevita-
bil durata sa de viata devenind nesigur pentru
utilizare.

Urmatoarele piese pot fi spalate in masina de
spalat vase (utilizand un program de curatare
delicata):

- Blender manual

- Cana de masurat

- Tocator (fara capac).

Pozitia de scurgere/uscare a articolelor care
pot fi plasate in masina de spalat vase sau

a celor puse in chiuveta trebuie sa faciliteze
scurgerea. (Fig. 4)

- Apoi uscati toate piesele Thainte de asamblare
si depozitare.
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Receta

Accesoriu
recomandat

Viteza

Cantitate

Preparare

Timp

Sos de maioneza

10

250 ml

Puneti oul in cana, sare,
0 picatura de otet sau
lamaie, umpleti cu ulei
pana la partea indicata

si puneti aparatul in
functiune fara sa-I miscati
pana ce uleiul se leaga

35s

Mix de fructe

10

15

Adaugati fructele si
actionati asupra alimen-
telor pana ce obtineti
omogenitatea dorita

Sos bechamel

10

600 mi

Topiti 30 gr. de unt intr-o
caserola la foc mic,
adaugati 100 gr. de faina
si 30 gr. de ceapa usor
prajita (tocata anterior cu
tocatorul) si continuati sa
adaugati cele 500 ml de
lapte

15s

Spargere gheata

20

4/6 cuburi
gheata

Introduceti cuburile in
cana si spargeti presand
pe unul din ele

15s

Frisca

=

250 ml

Trunati frisca racita

bine (0 - a 5°C) intr-

un recipient si miscati
blenderul in sensul
acelor de ceasornic. Se
recomanda viteza minima
si cand incepe sa capete
consistenta sa treceti

la viteza 2 Aveti grija
deoarece cu timpul frisca
poate sa se transforme
in unt.

1-2 min

Albus batut

5 albusuri

Turnati albusurile intr-un
recipient si bateti cu telul
miscand vertical pana se
leaga

1-5 min

Piure de cartofi

20

400 g

Se poate coji actionand
direct asupra alimentului
aflat in aceeasi caserola

30s




Downloaded by: pd-oliana on 11-08-2022 09:19 CEST

Piure copii

10

20

300 g

Cajiti si puneti in recipient
100 gr. de mar, 100 gr. de
banana, 50 gr. de biscuite
si zeama unei portocale

25s

Pesmet

H>

20

30g

Rupeti painea uscata
inainte de a o pune in
vas si striviti pana obfineti
textura dorita

30-50s

Branza maruntita

20

100 g

Taiati in cubulete de 1
cm si striviti pana obtineti
textura dorita

30-40s

Morcov maruntit

20

150-200 g

Taiati in cubulete de 1
cm si striviti pana obtineti
textura dorita

30s

Maruntire fructe
uscate

20

200 g

Indepartati coaja si
maruntiti pana obtineti
textura dorita

30s

Maruntire ou tare

20

2 ouad

Taiati in patru si maruntiti
pana obtineti textura
dorita

10s

Carne tocata
(cruda sau gatita)

H H H | EJ| J©

20

150 g

Taiati mai intai in cuburi
de 1 cm. Tocati pana
obtineti textura dorita

30s

Maruntire carne

20

4049

Taiati mai intai in cuburi
de 1 cm. Tocati pana
obtineti textura dorita

Maruntire sunca
taraneasca

20

30g

Taiati mai intai in cuburi
de 1 cm. Tocati pana
obtineti textura dorita

Maruntire piersici
uscate

o— | ===
@ [ pan e

TURBO

30g

Taiati mai intai in cuburi
de 1 cm. Tocati pana
obtineti textura dorita
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Polski

BLENDER-ROZDRABNIACZ

BAPI 1200 ROCKET
BAPI 1200 ROCKET PLUS

OPIS
A Regulator predkosci
B Przycisk
C Turbo
D Korpus Silnika
E Koncowka blendera
F Pojemnik dozujgcy
G Koncéwka do ubijania (*)
H Pojemnik do rozdrabniania (*)

(*) Dostepne tylko w przypadku modelu Bapi
1200 Rocket Plus

W przypadku, jesli model Panstwa urzgdzenia nie
posiada opisanych powyzej akcesoriow, te mozna
rowniez naby¢ osobno w Serwisie Technicznym.

UZYWANIE | KONSERWACJA

- Nie uzywac urzadzenia jesli jego akcesoria nie
sg odpowiednio dopasowane.

- Nie stosowac¢ urzgdzenia, jesli zamocowane
do niego akcesoria posiadajg wady. Nalezy je
wowczas natychmiast wymienic.

- Nie uzywac urzadzenia, kiedy jest ono puste,
to znaczy kiedy nic w nim nie ma.

- Nie uzywac urzadzenia, jesli nie dziata przy-
cisk wtgczania ON/OFF.

- Przestrzega¢ wskaznika poziomu MAX w po-
jemniku dozujgcym i pojemniku do siekania.

- Przy pracy z gorgcymi ptynami nie przekraczaé
potowy pojemnosci dzbanka i zawsze uzywaé
najnizszej predkosci.

- Urzadzenie to zaprojektowane zostato
wytgcznie do uzytku domowego, a nie do
uzytku profesjonalnego czy przemystowego.

- Przechowywac urzgdzenie w miejsce
niedostepnym dla dzieci i/lub os6b o ogra-
niczonych zdolno$ciach fizycznych, dotyko-
wych lub mentalnych oraz nie posiadajgcych
doswiadczenia lub znajomosci tego typu
urzadzen.

- Utrzymywac urzadzenie w dobrym stanie.
Sprawdzaé¢, czy ruchome czesci nie sg po-
przestawiane wzgledem siebie czy zakleszczo-
ne, czy nie ma zepsutych czesci czy innych

warunkow, ktére mogg wptyngc na witasciwe
dziatanie urzadzenia.

Nie pozostawia¢ nigdy urzgdzenia
podtgczonego i bez nadzoru. W ten sposéb
zaoszczedzi sie energig i przedtuzy okres
uzytkowania urzgdzenia.

Nie uzywac¢ urzadzenia na zadnej czesci ciata
ludzkiego lub na zwierzetach.

Nie uzywac urzadzenia dtuzej niz 1 minute
bez przerwy lub w cyklach 5minutowych, w
tym przypadku stosujgc zawsze minimalne
przerwy wynoszace 1 minute pomigdzy cyk-
lami. W zadnym przypadku nie jest wskazane,
aby urzadzenie funkcjonowato dtuzej niz to
konieczne.

Orientacyjnie w tabeli podane sg przepisy, kto-
re zawieraja ilosci pozywienia do procesowa-
nia, zalecany czas przygotowania przepisu, jak
tez maksymalny czas funkcjonowania aparatu
w kazdym z warunkéw napetnienia.

SPOSOB UZYCIA
UWAGI PRZED UZYCIEM:

- Upewni¢ sie, ze z opakowania zostaty wyjete
wszystkie elementy urzadzenia.

- Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢
wszystkie czesci urzadzenia, ktére mogg mie¢
kontakt z pokarmami, postepujgc zgodnie z
instrukcja.

- Przygotowanie urzgdzenie do pracy w
zalezno$ci od czynnosci, ktorg bedzie
wykonywac.

SPOSOB UZYCIA:

- Catkowicie rozwing¢ kabel przed podtgczeniem
urzadzenia.

- Podtaczy¢ urzgdzenie do pradu.
- Wiaczyc¢ urzadzenie naciskajac przycisk (B).
- Wybra¢ odpowiednig predkosc.

- Pracowac¢ z wykorzystaniem produktéw
zywnosciowych, jakie chce sie przetworzy¢.

ELEKTRONICZNA KONTROLA PREDKOSCI:

- Predko$¢ urzadzenia moze by¢ regulowana po
prostu poprzez zmiane w regulatorze predkosci
(A). Funkcja ta jest niezwykle uzyteczna, jako
ze pozwala dostosowac¢ predkos¢ urzgdzenia
do rodzaju wykonywanej pracy.

FUNKCJA TURBO:

- Urzadzenie posiada funkcje Turbo.
Uruchamiajgc przycisk pulsacyjny funkcji Turbo
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(C) otrzymujemy catg moc silnika, co pozwala
na uzyskanie drobniejszej struktury produktu.

PO ZAKONCZENIU KORZYSTANIA Z
URZADZENIA:

- Zatrzymacé urzadzenie zwalniajac przycisk (B).
- Wylgczy¢ urzadzenie z sieci elektrycznej.

- Wyczysci¢ urzadzenie.

AKCESORIA:

KONCOWKA BLENDERA (FIG. 1):

- Stuzy do przygotowywania sosow, zup,
majonezu, koktajli mlecznych, pokarmy dla
niemowlat, kruszenia kostek lodu...

- Potgczy¢ koncowke blendera z korpusem sil-
nika przekrecajac jg w kierunku, jaki wskazuje
strzatka (Fig. 1).

- Wtozy¢ produkty zywnosciowe do pojemnika i
wiaczy¢ urzgdzenie.

- Odtgczy¢ koncoéwke blendera przekrecajac jg
w kierunku przeciwnym do strzatki, wyjac jg i
wyczyscié.

PRZYSTAWKA DO ROZDRABNIANIA (FIG. 2):

- Stuzy ona do rozdrabniania warzyw, suchych
owocow, migsa,....

- Wprowadzi¢ produkty zywnosciowe, ktére majg
by¢ przetworzone w rozdrabniaczu i umie$¢
pokrywe az do jej dopasowania, obracajac jg
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara, az ustyszymy klikniecie(Fig. 2.1).

- Potaczy¢ korpus silnika z pokrywa
przekrecajac go w kierunku, jaki wskazuje
strzatka, nastepnie uruchomié urzgdzenie
(Uwaga: nie uruchamia¢ urzadzenia jesli caty
zastaw nie jest odpowiednio zamocowany)(Fig.
2.2).

- Wytgczyc¢ urzgdzenie, kiedy produkt
spozywczy uzyska odpowiednig konsystencje.

- Odtgczy¢ korpus silnika od pokrywy, a
nastepnie usungc¢ pokrywe rozdrabniacza.

- Uwaga1: Nie nalezy pracowac z funkcjg Turbo,
gdy ta kocéwka jest podtgczona.

KONCOWKA DO UBIJANIA (FIG.3):

- Koncoéwka ta stuzy do ubijania $mietany,
biatek...

- Potaczy¢ trzepaczke z korpusem silnika
przekrecajac jg w kierunku, jaki wskazuje
strzatka(Fig. 3).

- Umiesci¢ zywnos$¢ w pojemniku i wigczy¢
urzgdzenie. W celu uzyskania optymalnego
rezultatu zaleca sie poruszac trzepaczke w kie-
runku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.

- Zdjg¢ koncoéwke do ubijania a korpusu silnika.

- Uwaga1: Nie pracowac z wysoka predkoscia,
gdy mamy zatozone te koncowke, jako ze
spowodowatoby to uszkodzenie trzepaczki
(wirowanie drutow).

OCHRONA PRZED PRZEGRZANIEM:

- Urzgdzenie posiada termiczny system
bezpieczenstwa, ktory chroni je przed prze-
grzaniem.

- Jesli urzagdzenie sie samo wytgcza i nie wigcza
sie ponownie, nalezy je odtgczy¢ od pradu,
odczekaé okoto 15 minut przed ponownym
podtgczeniem go. Jesli nadal nie dziata,
skontaktowac sie z jednym z autoryzowanych
serwisow technicznych.

CZYSZCZENIA

- Odtgczy¢ urzadzenie z sieci i pozostawi¢ az do
ochtodzenia przed przystgpieniem do jakiego-
kolwiek czyszczenia.

- Czyscic¢ urzadzenie wilgotng szmatkg
zmoczong kilkoma kroplami ptynu i nastepnie
osuszyc.

Nie uzywac¢ do czyszczenia urzagdzenia roz-
puszczalnikéw, produktéw z czynnikiem PH
takich jak chlor, ani srodkéw zrgcych.

Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie ni innej
cieczy, nie wktada¢ pod kran.

W trakcie czyszczenia, nalezy szczegodinie
uwazac na noze, poniewaz sg one bardzo
ostre.

Zaleca sie regularne czyszczenie urzadzenia
i usuwanie z niego pozostatosci produktéw
zywnos$ciowych.

Jesli urzgdzenie nie jest utrzymywane w odpo-
wiednio dobrym stanie czystosci, jego powierz-
chnia moze sie niszczy¢ i wptywaé w sposob
niedajgcy sie powstrzymac na okres trwatosci
urzgdzenia oraz prowadzi¢ do niebezpiecznych
sytuacji.

W zmywarce do naczyn moga by¢ myte
nastepujgce czesci (nalezy ustawi¢ krotki
program mycia):

- Koncéwka blendera

- Pojemnik dozujgcy

- Pojemnik rozdrabniacza (bez pokrywy)
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- Po myciu recznym lub w zmywarce, nalezy umiesci¢ czesci w taki sposéb, aby woda sptyneta z
nich bez przeszkod(Fig. 4).

- Wysuszy¢ wszystkie elementy przed ponownym montazem.

Przepis Zalecane Moc llosé Proces Czas
akcesorium (predkos¢ | produktu
obrotow)

Majonez 5 250 ml Whbi¢ jedno jajko do pojemnika, 35s
dodac¢ sdl, kilka kropli octu lub
sok z cytryny i dopetni¢ oliwg

z oliwek na wysokos¢ kreski.
Wiaczy¢ urzadzenie i pozostawi¢
bez ruchu az do uzyskania kon-
systencji majonezu.

Koktajl owo-
cowy

15 |- Wiozy¢ owoce do pojemnikai | -------
pozostawi¢ urzadzenie wigczone
az do uzyskania jednolitej masy.

Beszamel 10 600 ml Rozpusci¢ 30 g masta w 15s
garnuszku na wolnym ogniu,
doda¢ 100 g maki i 30 g drobno
posiekanej i przysmazone;j
cebuli. Stopniowo dolewac¢ 500
ml mleka.

Kruszenie
lodu

20 4-6 kostek | Witozy¢ kostki lodu do pojem- 15s
nika i rozdrabnia¢, dociskajac
koncowka kazdg kostke z
osobna.

| ¥V Q| d

c—=d

Bita Smietana 250 ml Wila¢ do naczynia dobrze 1-2 min
schtodzong $mietane (0 do 5°C)
i ubija¢ trzepaczka, poruszajac
nig zgodnie z ruchem wska-
zéwek zegara. Zaleca sie ubija¢
poczatkowo na najnizszych
obrotach, a kiedy $mietana
zacznie nabiera¢ konsystenciji,
przetgczy¢ na predkos¢ 2. Nie
przekracza¢ czasu ubijania, by
nie doszto do wytworzenia sie
masta.

=

Piana z biatek
trzepaczkg, wykonujac ruchy w
gore i w dot, az do uzyskania
piany.

E 2 5 biatek Wila¢ biatka do naczynia i ubija¢ | 1-5 min

]
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Purée ziem- 20 400 g Ziemniaki mozna rozdrabnia¢ 30s

niaczane bezposrednio w garnku, w
ktérym sie ugotowaty.

Papki dla 20 300g Pokroi¢ i wrzuci¢ do naczynia 25s

niemowlat 100 g jabtek, 100 g banandw,
50 g ciasteczek i sok z jednej
pomaranczy.

Butka tarta 20 30g Podzieli¢ na czesci suchg butke, | 30 - 50

@ a nastepnie wrzuci¢ do pojem- s
nika i rozdrobni¢ do uzyskania
pozadanej formy.

Tarty ser @ 20 100 g Pokroi¢ ser na kostki o wielkosci | 30 - 40
1 cm a nastepnie rozdrabnia¢ do | s
uzyskania pozgdanej tekstury.

Tarta mar- 20 150-200 g | Obrang marchew pokroi¢ w plas- | 30 s

chewka @ try o grubosci 1 cm a nastepnie
rozdrabnia¢ do uzyskania
pozadanej tekstury.

Siekanie @ 20 200 g Obra¢ orzechy lub migdaty i 30s

orzechow, sieka¢ do uzyskania pozgdane;j

migdatow, itp. tekstury.

Siekanie jajek 20 2 jajek Pokroi¢ w ¢wiartki i sieka¢ do 10s

na twardo @ uzyskania pozgdanej tekstury.

Mieso mielo- 20 150 g Pokroi¢ w kawatki o boku 1 30s

ne (surowe @ cm. Miksowac do uzyskania

lub gotowane) pozadanej tekstury.

Siekanie 20 4049 Pokroi¢ w kawatki o boku 1 3s

miesa cm. Sieka¢ az do uzyskania
pozadanej tekstury.

Siekanie 20 30g Pokroi¢ w kawatki o boku 1 3s

szynki iberyj- cm. Sieka¢ az do uzyskania

skiej pozadanej tekstury.

Siekanie TURBO 30g Pokroi¢ w kawatki o boku 1 3s

suszonych cm. Sieka¢ az do uzyskania

moreli pozadanej tekstury.
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BBJIFAPCKA

MUWKCEP - POBUJTKA

BAPI 1200 ROCKET
BAPI 1200 ROCKET PLUS

OMUCAHUE
A Perynatop Ha ckopocTTa.
B ByToH-nyncatop
C Typ6o
D Kopnyc ¢ moTop
E MNpbykoBuaHa npucraska
F MeputenHa yawa
G Bvpkanka (*)
H Yawa Ha yonbpa (apobwunka) (*)

(*) Camo npu mogena Bapi 1200 Rocket Plus

B cnyyan, ye BawwmsT ypen e mogen, KOUTo He
npuTexaBa ropeonucaHnTe NpUCTaBku, MOXeTe
Oa rv npugobueTte oTAenNHoO B cepBM3nTe 3a
TEXHMYECKO 0OCnyXBaHe.

M3MNON3BAHE U NOAOPBXKA

- He usnonseaite ypega npu HenpaeumnHo
nocTaBeHu akcecoapw v UnTpu.

He nanonaeavite ypeaa c gedekTHu
npuHagnexHocTn. HesabasHo rn 3ameHeTe.

He nanonaeavite ypena npaseH, T.e. 6e3 ga e
HanbITHEH.

He nanonaeavite ypena npu nospeneH 6yToH
3a BKI./M3KN.

He HagBuwWwaBanTe 03Ha4YeHNETO 3a paBHULLE
MAX Ha MmepuTenHaTa Yyalla u Ha YyalwaTa 3a
npobeHe.

He HanueaiTe TONAM TEYHOCTU, ako
HazZBuMLWaBaT NofioBMHaTa OT BMECTMMOCTTa
Ha kaHaTa. [Npu HannymMe Ha TOMNNM TEYHOCTH
B KaHaTa, M3non3BanTe camo 1 e4UHCTBEHO
Han-6aBHaTa CKOPOCT.

Tosu ypep e npefHasHavyeH eANHCTBEHO 3a
GUTOBYM HYXXAW, He 3a NpodecnoHanHa HUTo
npomuwneHa ynotpeba.

CbxpaHsiBaiiTe ypeaa Aarned oT gocera Ha
aeua u/vnu xopa ¢ HamaneHu puanyecku,
CEH30PHU UMU YMCTBEHU Bb3MOXHOCTH, UK
Takuea 6e3 onuT 1 NosHaHus 3a 6opaseHe ¢
Hero.

- Moaabpxkaiite ypeaa B LO6PO CbCTOAAHME.
MpoBepeTe Aanu NOABUKHUTE YacTu He

ca pasLeHTPOBaHu Unu 6rokMpaHu, ganm
HsIMa CYYMeHu YacTu 1 Apyry noaobHu
HeM3npaBHOCTU, KOMTO MOraT Aa NoBAUASAT Ha
NnpaBuHOTO PYHKLMOHMPaHe Ha ypeaa.

Hukora He ocTaBsinTe BKItoYeHus ypea 6e3
HabnoaeHue. Mo To3n HauuH Lie cnecTute
€Heprvsa 1 LWe yabrxuTe XMBOTa Ha en.ypeaa.

He nanonsearite ypena Bbpxy KakBaTo U a e
4acT OT TANOTO HA YOBEK UIN XKUBOTHO.

He nsnonssavTte ypena 3a noseye oT1 MuHyTa
nocrnefoBaTeniHO UM He OCbLUECTBsABaNTE
LMKMW OT MOHeYe OT SMUHyTH. B TO31
nocnegHusa cnyyan BbBexganTte noYNBKU

OT Hanl-manko 1 MMHyTa Mmexay uuknure. B
HWKaKbB Cryyai He No3BossBanTe ypeabsT Aa
paboTu noBeyve oT HEOBXOANMOTO BpeMe.

3a ga MoxeTe [a ce opueHTupaTe, B
npunoxexarta Tabnuua ca NnocoyeHu peguua
peLenTu, BKIOYBALLM KOMMYECTBOTO XpaHa
3a 06paboTKa, NPenopbYNTENHOTO BpEME 3a
M3NbIIHABAHE Ha BCAKA OT peLenTuTe, KakTo u
MakcMMarnHoTo Bpeme 3a paborta Ha anapara
Mpu BCAKO OT TE3U YCIOBUSA Ha 3apexaHe.

HAYUH HA YNOTPEBA
3ABEJIEXKW NPEON YNOTPEBA:

- YBepeTe ce, Ye n3uano cte oTCcTpaHunu
OonakoBKaTa Ha ypena.

- MNpean pa n3nonseaTte en. ypeaa 3a Nnbpeu
NbT, MOJS NOYNCTETE BCUYKM YaCTH,
Hamupallm ce B JOMUP C XpPaHUTENHUTE
nNpoAyKTW, KaTo cnefBarte yka3aHusaTa B
pasgen “MouncrteaHe”.

- MNoparoTeeTe ypena B 3aBMCMMOCT OT
PYHKLMATA KOATO XXenaeTe Aa nsnonssaTe.

YNOTPEBA:

- MNpean ynotpeba pa3BuinTe HaMbIHO
3axpaHBalyns kaben Ha ypeaa.

- Bkntoyete ypena B enekTpuyeckaTa Mmpexa.

- MycHeTe ypena B AelCTBUE Ype3 Myck-
6yToHa(B).

- N3bepeTte xenaHaTta oT Bac ckopocT.

- PaboTeTe c NpoaykTUTE, KOUTO XenaeTe Aa
obpaboTuTe.

ENEKTPOHHO PErYJIMPAHE HA
CKOPOCTTA:

- Moxe pa perynupare ckopocTTa Ha ypeaa
CaMo C eJHO HaTMUCKaHe Ha CbOTBETHUSA
OyTOH(A). Ta3n dyHKLMSA € MHOro nonesHa,
Tbl KaTo Bu no3BonsBa ga nsbepete
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CKOpOCTTa B 3aBUCMMOCT OT Buaa paborta,
KOATO XXeJlaeTe aa n3BsbpLunTe.

®OYHKUUA ,,TYPBO”:

- Ypeawt pasnonara c yHkums ,Typ60o”. MNpu
HaTuckaHe 6yToHa 3a dyHkUus ,Typ60” (C)
BrpsAraTte usnaTta MOLLHOCT Ha MOTOpa, KaTto
Mo TO3W HaYMH NocTUrHeTe No-puHa KkparHa
TeKCTypa Ha npoaykra.

CINEA NPUKNIOYBAHE HA PABOTATA C
YPEJOA, HANPABETE CJIEOHOTO:

- CnpeTe ypepaa, kaTto ocBob6oauTe nync bytoHa
(B).

- W3knioyeTe ypeaa oT 3axpaHBalyata Mpexa.

- Mouncrete ypepna.
NMPUCTABKMU:
NMPBYKOBUOHA NMPUCTABKA(FIG. 1):

- - Ta3u npucTaBka Crnyxwu 3a npuroTBsiHe Ha
cocoBe, OynboHW, MalioHe3a, LWekoBe, XxpaHa
3a 6ebeTa, TpyLlweHe Ha nea...

- MNMocTaBeTe NpbYKOBUAHATA NPUCTaBKA KbM
ypena un 4 3aBbpTeTe B MNOCOKa Ha CTpenkaTa.

(Fig. 1).
- BkapaiTe XpaHUTENHNUTE NPOAYKTU B
MepuTenHaTa Yala 1 3agencTeainTe ypeaa.

- OTcTpaHeTe npbYKOBMAHATa NpUCTaBka, 3a
[a 51 MoYncTmTe, KaTo 3aBbPTUTE B MOCOKA
obpaTtHa Ha cTpenkaTa,.

NMPUCTABKA 3A KbJILAHE(FIG. 2):

- Tasu npucTaBka CnyXxu 3a KbruaHe Ha
3eneHYyLm, SAKU, MEeCO U T.H.

MocTaBeTe XxpaHUTENHUTE NPOAYKTM 3a
obpaboTka B gpobunkaTa, crneg Koeto
nocTtaBeTe kanaka, 4oKaTo ce HanacHe,
KaTo ro 3aBbpTaTe B NOCOKa, o6paTHa Ha
YacoBHMKOBaTa CTperika, fokaTo vyeTe
nswpaksaHe.(Fig. 2.1).

CkayeTe Koprnyca Ha MoTopa KbM karnaka,
KaTo ro 3aBbpPTUTE B MOCOKATa, ykasaHa oT
cTpernkara, crnej KoeTo NycHeTe B Xof ypeaa
- camo B cry4an, obade, ako Lenus KOMnnekT
e nobpe cbyneHeH n ctabunuanpat.
(BHMmaHue!: mons He 3agencTBanTe ypeaa,
aKo Llenunsi KOMNNeKT He e Jobpe ckaveH u
ctabunuaupat)(Fig. 2.2).

KoraTo npoaykTbT 4OCTUIHE XenaHaTa oT Bac
KOHCUCTEHUUS, cnpeTe ypeaa.

OTkaveTte Koprnyca Ha MOTOpa OT Kanaka, crnej
KOEeTO OTCTpaHeTe Kanaka Ha ,D,pOﬁVIHKaTa..

- 3abenexka 1: Mons He paboTeTe ¢ PyHKUUA
,Typb0“, ako Tas3n npuctaBka € NocTaBeHa.

NMPUCTABKA ,,BbPKANKA“(FIG.3):

- Ta3n npucTaBka e npegHa3HavyeHa 3a
p336MBaHe Ha cMmeTaHa, 6enTbumn 1 Aap.

- CBBbpKeTe MUKCepa KbM Koprnyca Ha MoTopa,
KaTo 3aBbpTaTe B MocokaTa, ykasaHa oT
ctpenkara.(Fig. 3).

- MNocTaBeTe xpaHUTENHUTE NPOAYKTU B Cb/
n 3agencTteanTte ypega. 3a oa nocturHeTe
onTumarnHu pesyntatv Bu npenopbvysame
na awxute 6bpkankata B Nocoka Ha
YacoBHMKOBAaTa cTperka.

- OTcTpaHeTe npucTaekarta ,o6bpkanka“ u
ocBobopeTe Koprnyca Ha MoTopa..

- 3abenexka 1: He paboTeTe Ha Bucoka
CKOPOCT, KoraTo Ta3u npucTaeka e
nocTaBeHa, 3alo0To TOBa MOXe Aa st NoBpean
(ueHTpodyrnpaHe Ha TenyeTara ).

MEXAHU3BM 3A ABTOMATUYHO
W3KITIOYBAHE NMPU NPErPABAHE:

- YpenbT e cHabaeH CbC 3alUTEH MEXAHU3BbM,
npeanasBall ro oT BCsikakbB BUA NperpsisaHe.

- AKO ypeabT ce U3KMYM aBTOMATUYHO U He
ce BKJ1104M MOBTOPHO, N3BajeTe Wwencena ot
er. KOHTaKT, n34yakante okono 15 MUHyTU 1 ro
BKMOYeTe 0THOBO. AKO 1 Torasa He paboTu,
obbpHeTe ce KbM OTOPU3MPaH cepBum3 3a
TexHu4ecko obcnyxaaHe.

NOYUCTBAHE

- MNMpeaun nouncTBaHe, n3knoveTe ypena ot
3axpaHBallaTta Mpexa U ro octaeeTte ga
N3CTUHE.

MouuncTeTe ypeaa c BnaxHa kbpna, HarnoeHa
C HAIKOIKO Karnky MUeLL, npenapar, Crnej KoeTo
ro nogcylueTe.

3a noyncTBaHeTO Ha ypeaa He uanonasanTte
pa3TBOpPUTENM U NpenapaTtu ¢ KUCENUHEH Unm
ocHoBeH pH dakTop, kaTo Hanpumep benuHa
1 abpasnBHU NPOAYKTY.

He notansinTe ypena BbB Boga unu gpyra
TEYHOCT W He ro nocTaBsinTe NoA Tevala
BoAa.

Mo Bpeme Ha NOYNCTBAHETO Ha ypeaa, 6baeTe
0COBEHO BHUMATESNHU C HOXYeTaTa, 3aLoTo
ca U3KIMIYUTENTHO OCTPH.

MpenopbynTENHO € fa noyncTeaTte en.
ypena peloBHO M HaMbIHO Aa OTCTpaHsaBaTe
ocTaTbLUWTE OT XpaHa.
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- AKo He nogabpxaTte ypea YucT,
NMOBBPXHOCTTa My MOXeE a Ce NoBpeau
1 ToBa Aa cbkpaTh 6e3Bb3BpaTHO
eKcnoaTauMoHHUS My XMBOT, a CbLLo U Aa
cTaHe NpuyMHa 3a puckoBa CUTyaLust.

MoxeTe fa MueTe B CbOOMUSANHA MalUNHA
cnepHuTe Yactu (M3nonsBanTe kpatka
nporpama Ha MUeHe):

- MpbuKkoBMAHa NpucTaBka

- MepuTenHa valuka

- Yawa 3a HagpobsiBaHe (6e3 kanak)

3a usuexaaHe unu cylleHe Ha nognexaiiure
Ha MWeHe YacTu B CbAOMUSNHA MaLUMHa Unn B
MUBKa, CblyMTe cneasa ga 6baaT noctaBeHn
B MOMOXeHne, No3BONABaLLO NECHO OTTUYaHe
Ha Bogata(Fig. 4).

Cnep ToBa nofcyweTe obpe BCUYKM YacTy,
noctaseTe rv o6paTHO U CbXxpaHeTe ypesa.
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PeuenTa

MpenopbunTtenHa
npucraBka

CkopocTt

KonuyectBo

MpurotoBneHue

Bpeme

MaioHeseH
coc

5

250 mn

MocraeeTe 1 aniue B
KaHaTa, Com, HAKOMKO Karku
OLET U NIMMOoH, fobaseTe
onvno Ao 0603Ha4YeHOTO
MSICTO 1 BKIOUUTE ypeaa
6e3 ga ro ABwxuTe, AoKaTo
OnM1oTO Noeme.

35 cek

Mnonosu
LerikoBe

I
I

15

[MocTaBeTe nNnogoBeTe U rn
cmMernete, fokato fobvete
XOMOreHHa maca.

Coc
Gewamen

— |al 4

10

600 mn

Pa3tonete Ha cnab orbH
30 rp. macno B TeHaxepa,
nobasete 100 rp. 6pawHo
1 30 rp. 3ambpXeH nyk
(NpenBapuTenHo Hapsi3aH ¢
6neHpepa) n gobasete no
manko 500 mn. mnsiko.

15 cek

CmunaHe Ha
nen

20

4/6
Kybuyetata

MocTaBeTe kyGueTaTa neq
B KaHaTa 1 cMeseTe Kato
OKaXeTe HaTUCK BbPXY
BCSIKO €[]HO OT TAX.

15 cek

PasbusaHe
Ha cMeTaHa

]

250 mn

M3cunerte TeyHaTa cmeTaHa
pocra ctygeHa (ot 0 go
5°C) B nogxogsLy cba u
pasbbpkanTe ¢ MUKcepa

C [IBWKEHUS B MOCOKA Ha
YacoBHMKOBATa CTperka.
MpenopbuntenHo e aa
n3nonaeare MYUHUMarnHarta
CKOPOCT 1 KOraTo 3arnoyHe
[a ce crbCTsiBa ga
NpeMUHeTe Ha 2-a CKOpPOCT.
BHvMaBanTe 3aLloTo ako
Ha[BULLNTE BPEMETO,
CMeTaHara Lue ce NpeBbpHe
B Macrno.

1-2 MUH

Pa3bueaHe
Ha 6enTbun

5 6entbuuTE

Manerite 6entbunTe B Cb
1 pasbuiiTe c MUKcep, KaTo
n3nonaearte BepTUKanHn
OBWXEHUS.

1-5 MUH

KaptodeHo
nope

0—a | C1

20

400 rp

Kaptodute morat aa ce
HaTpyLuar kaTto pabotute
[OVPEKTHO BbpXY npoaykTa
Hamupall ce B TeHOxepaTa.

30 cek
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Kawa 20 300 rp Hatpoluete n noctaeete B 25 cek
cbaa 100 rp. s6wnkm, 100
rp. 6aHanu, 50 rp. GucksuTK
1 coka OT eAuH nopTokar.
[aneta 20 30rp Hatpouuete cyxus xns6 30-50
@ npeauv aa ro crioxuTe B cek
KaHaTa 1 cmenere, JokaTto
nony4uTe xenaHarta
KOHCUCTEHLMS.
CTtbpraHe Ha 20 100 rp Hapexete Ha kybyeTa ot 30-40
Kallkasan @ 1 cM. 1 cmeneTe, JoKaTo cek
nony4uTe xxenaHarta
KOHCUCTEHLMS.
CmMmunaHe Ha 20 150-200 rp Hapexete Ha kybyeTa ot 30 cek
MOpPKOB @ 1 cM. 1 cmeneTe, JoKaTo
nony4uTe xenaHarta
KOHCUCTEHLMS.
CmunaHe @ 20 200 rp MpemaxHeTe yepynkara u 30 cek
Ha CyLUEeHM cMmerneTe, JoKkaTo nonyyuTe
nnogose KenaHaTa KOHCUCTEeHLMS.
CMunaHe Ha 20 2 anue Hapexete Ha 4 yactu n 10 cek
BapeHo slue @ cMmeneTe, JoKkaTo nonyyuTe
KenaHaTa KOHCUCTEeHLMS.
Cmunanre 20 150 rp MpepaputenHo HapexeTe | 30 cek
Ha mMeco @ Ha napyeHua oT 1cm.
(cypoBo unu Cwmenete gokato gobvete
NMPUrOTBEHO) KenaHaTa KOHCUCTEeHLMS.
MeneHe Ha 20 40 rp MpenBapwTtenHo HapexeTe | 3's
Meco U Ha nap4yeHua oT 1cm.
Cwmenete gokato gobvete
)KenaHaTa KOHCUCTEeHLMS.
Cmunanre 20 30rp MpepBapuTenHo HapexeTe | 3 cek
Ha XaMoH U Ha nap4yeHua oT 1cm.
cepaHo Cwmenete gokato gobvete
KenaHaTa KOHCUCTEeHLMS.
Cmunanre TYPBO 30rp MpepBapuTenHo HapexeTe | 3 cek
Ha CyLUEeHM U Ha napyeHua oT 1cm.
Kancum Cwmenete gokato gobvete

XenaHaTta KOHCUCTeHUuA.
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EAANnvika

AYTOAAPTHZ-MHXANH KOMHZ

BAPI 1200 ROCKET
BAPI 1200 ROCKET PLUS

NEPIFPA®H

A AlakdTITNG PUBPIONG TNG TayUTNTAG.
B AlokoTITngG

C TouppTtio

D Zwpa Tou potép

E Pa&Bdog

F Aoxeio dooopeTpnTig

G Auyoddaptng (*)

H Aoxeio kottAg (*)

(*) AiatiBeTal pévo oTo povréAo Bapi 1200 Rocket
Plus.

2 € TTEPITITWON TTOU TO JOVTEAO TNG CUCKEUN 0aG
Oev JI0BETEl T EAPTANATA TTOU TTEPIYPAPOVTQI
TTAPATTAVW, QUTA TO EEAPTANATA UTTOPEITE VA

TO OTTOKTHOETE PEPOVWUEVA ATTO TIG UTTNPETIES
TEXVIKIG OUVOPOMNAG.

XPHZH KAI ZYNTHPHZH

- Mn XpnOIYOTTOIEITE TN CUCKEUR Qv
Ta €€aPTAMATA TNG OEV €ival CWOTA
OUVTAIPIOOHEVA.

- Mn XpNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUR, £QV TA
e€apTAPATA TTOU TN OUVOBEUOUV TTAPOUGCIAJouV
eAaTTwpaTa. PpovTioTE VA TO AVTIKATAOTATETE
APECWG.

- Mn XpNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN €V KEVW A
XWPIg gopTio.

- Mn xpnoigoTroigital Tn CUCKEUN av Ogv
AerToupyei o d1akdTTNG évapéng/mavaong
AerToupyiag.

- ZeBaaoTeite TNV £voeign METIZTHY o1dBung
TOU BOCOMETPNTH| Kal TOU OXEIOU KOTTAG.

- Mnv TpooBéTeTe TTOoATNTA {EO0TOU UYPOU
peyaAUTePN aTTd TO PICO TNG XWPENTIKOTNTOG
Tou doxeiou, Kal o€ KABE TTepITTTWON OTAV
uTTapXouV Ce0TA Uypd péoa oTo doxeio va
XPNOIMOTTOIEITE JOVO TN XAUNAOTEPN TaXUTNTA.

- AuTh n ouokeun éxel oxedlaoTei uévo yia
OIKIOKA XpAon, OxI YIO ETTAYYEAPATIKA A
Brounxavikn xpAon.

- AlatnpnoTe TNV TTapoUoa CUOKEUR PaKPIG
até Ta TaIdid f/kal Ta ATOPA PE MEIWMEVES
CWHATIKEG, A10ONTNPIOKEG 1) dlaVONTIKEG
IKAVOTNTEG ) HE EAAEIYN EPTTEIPIOG N YVWOEWV

Alatnpeite TN OUOKeEUN 0€ KaAA KaTtdoTaon.
BeBaiwbeite 611 Ta KIVNTE TUAUATO
TTapapévouv euBUypappIouéva ) Oev EXOUuV
@pakdpel, 0TI dev UTTAPXOUV OTTOCUEVA
eCapTApaTa i GAAEG oUVONKEG TTOU PTTOPOUV
va eTTnpedoouV TNV opBr AsiItoupyia Tng
OUOKEUNG.

Mnv a@AveTE TTOTE CUVOEDEUEVN TN OUCKEUR
Kal xwpig emtApnon. ‘ETol Ba e§oikovounoeTe
€TTIONG EVEPYEIQ KAl Ba ETTIUNKUVETE TN (WA TNG
OUOKEUNG.

Mn XpNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN ETTAVW O€
HEPOG TOU CWHATOG avBpwTTOoU 1| {Wwou.

Mn XpNOIMOTIOIEITE TN CUOKEUN YIA
TEPICOOTEPO ATTO 1 CUVEXOPEVO AETTTO, 1
KAVOVTAG KUKAOUG yia TTAVW OTTO SAETTTA, Kal
TOTE va 0€Be0Te TTAVTA TTEPIGBOUG aVATTAUAAG
METOEU TWV KUKAWYV TOUAGXIOTOV 1 AETTTOU. Z€
KOQpio TTEPITITWON VO Jn BETETE TN CUOKEUR O€
AeIToupyia yia TTEPICOOTEPO ATTO TOV AvVAyKaio
Xpovo.

EvdeikTikd, avapépovTal OToV GUVNUUEVO
TIVAKO OPIOPEVEG GUVTAYEG TTOU
TePIAAPBAVOUY TNV TTOCOTNTA TPOYIUWY, TOV
TIPOTEIVOUEVO XPOVO YIa TNV TTAPACKEUN THG
KGO€ guVTayNG, TOV PEYIOTO XPOVO AEITOUPYiag
TNG OUOKEUNG UTTO KaBepia atmd auTég TIg
ouvOnRKeg TTANPATNTAG.

TPOMOZ AEITOYPTIAZ
NAPATHPHZEIZ MPIN TH XPHZH:

- BeBaiwBeite 011 €xeTe agaipéoel OAa Ta UAIKA
OUOKEUOCOIiag TOU TTPOIGVTOG.

- MpIv XpNOIUOTTOINCETE TO TTPOIGV YIa TTPWTN
@opd, KaBapioTe Ta PEPN TTOU €PXOVTAI OE
ETTAPN ME TPOPIYA OTTWG TTEPIYPAPETAI OTNV
TTapAypa®o yia TNV KabapiotnTa.

- MpoeToINAOTE TN CUCKEUR aVAAOYQ UE TN
AeiIToupyia TTou BEAETE VO TTPAYUOTOTIOINOETE.

XPHZH:

- Z€TUAIETE TEAEIWG TO KAAWDIO TTPIV CUVOETETE
TN OUOKEUN OTO peUpA.

- ZUVOEOETE TN OUCKEUR 0TO NAEKTPIKO OiKTUO.

- ©€0TE TN OUOKEUN O€ AsiToupyia,
EVEPYOTTOIWVTAG TOV BIakOTITN (B).

- EmAESTE TNV €MOUUNTA TaXUTNTA.

- YTToBAAeTE TO TPO@IUO TTOU BEAETE OTNV
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€mBupNTH digpyaaia.
HAEKTPONIKOZ EAEMXOZ TAXYTHTAZ:

- Eival duvaTtdg o €Aeyxog 10X00G TNG OUOKEUNG,
TTATWVTOG ATTAWG TOV OIOKOTITN YIA TOV EAEYXO
™g 10x006 (A). Auti n AeIToupyia gival TToAU
xpnolpn ETTEION £TI'ITp£'IT€I TNV TTPOCAPHOYH TNG
TaxumTag TNG OUOKEUNG avaAoya Pe To €id0g
gpyaaciag Tou XpeIadeTal va TTpaydaToTroinoei.

AEITOYPT'IA TOYPMNMO:

- H ouokeun di1abétel Aeitoupyia ToUpUTTO.
EvepyoTtroiwvTag Tov d1aKOTITN TNG AEIToupyiag
TouppTro (B) éxeTe oTn B160€0T) 0ag 6An TNV
10XU0 TNG UNXAVAG, KAl ETTITUYXAVETE TTIO Qivo
QATmmOTEAEGUA OTNV UQK) TOU TTPOIOVTOG.

A®OY OANOKAHPQOEI H XPHZH THZ
ZYZKEYHZ:

- ZTAPOTACTE TN AEITOUPYia TNG OUOKEURG,
OTOPOTWVTAG Va TIECETE TOV BIakOTITN (B).

- ATTOOUVOEOETE T OUOKEUR aTTO TO NAEKTPIKO
diKTUO.

- KaBapioTe Tn ouokeun.
AZ=EZOYAP:
AZEZOYAP PABAOZ (FIG. 1):

- AuT6 TO ageooudp XpNOIPEVE YIa va
TTAPOOKEUALETE OAATOEG, OOUTTEG, HayIovELQ,
MIAK O£IK, BPEPIKA TPO®N, VIO VO BpUPPATICETE
TAyo..

>uvappoAoynoTe TN pARS0 GTO CWHA TOU
MOTEP, TTEPIOTPEPOVTAG TNV OTN GOPA TTOU
uTTodEIKVUEl TO BEAOG (Fig. 1).

BdaATe oTOV S00OUETPNTA TA TPOPIUA KAl BETTE
TN OUOKEUN o€ AeiToupyia.

- ATroouvappoAoyAaTe Tn papdo TTpog TNV
avTiBeTn Popa Tou BEAOUG Kal aPaIpETTE TN yIa
va TNV KaBapioeTe OTN CUVEXEIQA.

AZEZOYAP KOIMHZ (FIG. 2):

- Auté 10 ageooudp xpnoIPeUEl yIa TNV KOTTH
AQXaVIKWYV, ENPWV KaPTTWV A KPEATOG...
E|0aydy£Te Ta Tpc’)cpmcx TPOG sﬂs&spvaoia
amn unxavn Korrng Kal Ba)\Ts TO KOTTGKI £TCI
waoTE Va KOU|J1TUJO£I OTPEPOVTAG TO TTPOG v
avTiBeTn opd TwV SEIKTWV TOU POAOYIOU PEXPI
va akouoeTe €va KAIK (Fig. 2.1).

2UVAPHOAOYNOTE TO CWHA TOU POTEP OTO
KATTAKI, OTPEPOVTAG KATA TN @opd TToU
utrodeIkvUel To BEAOG kal BEoTe o€ AsiToupyia
TN ouokeun (Mpoooxn: un B€oete o€ AsiToupyia
TN OUOKEUR aV OAO TO CUUTIAEYHO DEV €XEI
aTaBepoTroinBei kal cuvappoAoynBei cwaTd)

(Fig. 2.2).

- 2TAPATAOTE TN OUOKEUN OTAV TO TPOQPIPO EXEI
QATTOKTACEI TNV ETTOUPNTA UQH.

- ATTooUVapPOAOYNOTE TO CWHA TOU POTEP OTTO
TO KOTTAKI KI UOTEPA APAIPECTE TO KATTAKI ATTO
N UNxavn KoTrig.

Nota1: Mn xpnoigoTroigite Tn AgiToupyia
TOUPUTTO O6TAV €ival CUVAPUOAOYNUEVO QUTO TO
ageooudp.

AZEZOYAP AYTOFAAPTHZ(FIG.3):

- AuTo 10 aggooudip XpNOIUEUEI yIa VO XTUTTATE
KpE€ua YAAaKTOG, aoTTpadl auyou...

- EvwoTe Tov auyoddpTtn pe 10 oWpa Tou
UOTEP, TTEPIOTPEPOVTAG TO KATA TN POPAE TTOU
utrodelkvuel To BéAog (Fig. 3).

- Z¢ éva Ooxeio, TOTTOBETAOTE TO TPOPIMO,
ka1 B€oTe o€ Aeitoupyia Tn cuokeur). MNa
KAAUTEPO ATTOTEAECHA KAAO €ival va KIVEITE TOV
auyoyddapTn Katd Tn opda Tou poAoyioU.

- ApaipéaTe To afeooudp auyodapTn Kal
aTeEAEUBEPWOTE TO CWHA TOU POTEP.

- Znueiwon 1: Mn xpnoigoTroleite uWnAég
TaXUTNTEG YE AUTO TO 0EECOUAP OUVIEDENEVO,
KaBwg Ba TpokaAéoel {nIEG oTOV auyoyddapTn
(puyokévTpnon Twv CUPPATWY TOU).

OEPMIKH NMPOZTAZIA AZ®AAEIAZ:

- H ouokeun diaBétel Beppikn diaTagn
ao@aAeiag TTou TTpoaTaTeUEl TN CUOKEUR aTTo
TUXOV UTTEPBEPUAvVON.

- Av n CUOKeUN ATTOOUVOEETAI HOVN TNG KAl
dev LavaauvdéeTal, ByaATe Tn aTod Tnv TIpida,
TTEPIYEVETE TTEPITTOU 15 AETTTA, KOl EavaBAAeTE
TN otV Tpida. Av TTaAI dev AeiToupyei,
OUMPBOUAEUTEITE €va EYKEKPIPEVO OEPPIG.

KAOGAPIOTHTA

- ATTooUVOE£ETE TN OCUCKEUR aTTé TO pEUUA
KAl aQACTE TN va WyuxXpaveei mpiv
TTPAYUATOTTOIACETE OTTOI00NTTOTE S1adIKATIa
Kabapiopou.

- KaBapioTe Tn ocuokeun ye €va uypod
TTavi, BPEYMEVO PE PEPIKEG OTAYOVEG
ATTOPPUTTAVTIKOU KAl HETA OTEYVWOTE TN.

- Mn xpnoipoTroigitar S1aAUTIKE oUTE TTPOIOVTA
ue 6&ivo ) aAkaAiké TTapdyovTa pH, 6TTwg
n XAwpivn, oUTe AEIOVTIKA TTPOIGVTA Yia TOV
KaBapioud TNG CUGKEUNG.

- Mnv epBaTrTifeTe TTOTE TN CUOKEUT) O€ VEPO
f &AAo uypo, oUTe va Tn BAleTe KATW aTTd TN
Bpuon.
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- Kata tnv diadikagia kaBapiopou Ba TTpETTel
va TTPOCEXETE IDIATEPWG TIG AETTIOEG BIOTI gival
TTOAU PUTEPEG

>ag TTpoTeivoupe va KaBapileTe TAKTIKG TN
OUOKEUN Kal va a@alpeiTe OAa Ta UTTOAEiPPaTa
TPOPiPWV.

Av n ouokeun dev BpiokeTal o€ KAAR
KatdoTaon KabapidTNTAG, N EMPAVEIG TNG
pTTopEi va XaAdoel kal auTo va eTTnNPEdoEl
avaTré@eukTa TN didpkela {wng NG
OUOKEUNG Kal v 00Nyro€l 0€ KATAOTOON
ETTIKIVOUVOTNTAG.

Ta akéAouBa eCapTApaTa YIropouv

va TTAévovTal 6To TTAUVTAPIO TIATWY
(Xpno1poTToIWVTOG ATTIO TIPOYPANA TTAUONG):
- PaBdog

- Aoxeio ooopETPNTAG

- AoxEio KOTTAG (Xwpig KaTTAKI)

H Béon otpdyyion/oTéyvwpa Twv e§opTNUATWY
TTOU TTAéVOVTAI OTO TTAUVTAPIO TTIATWY TTPETTEI
va EMITPETTEI TNV €UKOAN OTPAYYION TOU
vepoU(Fig. 4).

- 2TeyVWOTE OAa Ta €EaPTAPATA TIPIV
OUVOPUOAOYACETE Kal QUAAEETE TN OCUCKEUN.
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ZuvTayn

ZUVIOTWHEVO
e§apTnua

TayxotnTa

MoocoétnTa

Etoipacia

Xpoévog

pXe N (oo
payiovéla

10

5

250 ml

BdAte 1 auyd otnv kavaTa,
aAdTi, Aiyeg aTaydveg Eudi
1 Aepovi, yepioTe pe AadI
WEXPI TO EVOEIKVUOUEVO
anueio Kai BAATE PTTPOG

TN GUOKEUN, XWPIG va TNV
KIVAOETE, JEXPI va OEOEI

TO AGOI.

35
OeuTEPOAETTTO

XT1UTTnpa
PpPoUTWV

10

15

MpooBéoTe Ta poUTa Kal
OOUAEWTE TTAVW TOUG PEXPI
TIOU VO TTETUXETE VA Yivouv
opoIoyevh

ZaAToa
MTTECOUEN

10

600 ml

AlaAvoupe 30 yp.
BouTUpou og pia
KaToapoAa o€ alyavi
PWTIA, TTIPOCOETOUNE

100 yp. aAetpr kai 30 yp.
KPEPMUDIO COTAPIOUEVO
(wihokoppéva Pe Tov
OpuppaTIoTH) Kal
TpocBéToupe 500 ml yaAa

15
OeuTePOAETTTO

XT1UTTnpa
TTayou

=<
]

20

4/6
TTayAKIa

Bddoupe Ta TOYAKIQ 0TV
KAVATA KOl TO XTUTTAME,
QAOKWVTAG TTiECN TTAVW O€
KGOe €va €€ auTwv

15
OeuTEPOAETITO

XT1UTTna
ylo KpEa
YGAQKTOG

=

250 ml

Pi¢te TNV Kp€pa yaAakTog
TTOAU KpUa (0 éwg 5°C) o€
€va doxeio kal SOUAEWTE
ME TO Migep KAvovTag
Oe€I60TPOPES KIVITEIG.
>uvioTtaral n eAayioTn
TaxUTNTa KI 61OV ApXioEl
va €xel TToATwdn ouoTaon,
TOTE TTEPAOTE OTNV 21.
Mpoaoéxerte, yiati av
TEPATEl 0 CWOTOG XPOVOG,
T6TE N KPEPa yAAakTog Ba
JETATPOTTEI O€ BOUTUPO.

1-2 AeTTTd

XT1UTTnpa
aoTtpadiov
auywv

5
aoTrpddia

Pixvoupe Ta aotrpadia

o€ éva oKkeUOG Kal Ta
XTUTTOUME UE TO Higep
KAVOVTOG KABETEG KIVATEIG,
MEXPI TTOU va XTuTTnBoUV

1-5 AeTrTdl

Moupé
TTATATWY

20

400 yp

MtropoUv va TepayIoTouv
EVEPYWVTAG aTTEUBEING
Tavw oTnV TPO®H TToU
eival oTnv idia KaTtgapoAa

30
OeuTEPOAETITO
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XUAog TPOPNAG 20 300 yp KoBete o€ @éteg Kal Badete | 25

Hwpwv oe éva okevog, 100 yp. OEUTEPOAETTTO
unAou, 100 yp. ptTavavag,
50 yp. YTTIOKOTA KOl TOV
XUMOG evOG TTOPTOKAAIOU

TpIYPéVO Ywui 20 30 yp KoBete o€ @éteg TO EEPO 30-50

@ Wwui, TPIV va 10 BAAETE OEUTEPOAETTTO

oT0 BAo KOl XTUTTATE PEXPI
va €XEl TNV ETTIOUUNTH UPN

Tpiypévo Tupi @ 20 100 yp KoBete o€ koppatdkia tou | 30-40
1 cm. Kal XTUTTATe PEXPI OEUTEPOAETTTO
TNV €mMOUUNTA UPN

Kot kapdTwv 20 150-200 KoBete o€ koppatdkia tou | 30

@ s} 1 cm. Kal XTUTTATe PEXPI OEUTEPOAETTTO

TNV €mMOUNNTA UPN

Kot Enpwv 20 200 yp ByddleTe Tov @Aoid 30

KOPTTWV @ KOl XTUTTATE PEXPI TNV OEUTEPOAETTTO
€mMOUPNTA VPN

XTUTnpa 20 2 auyou KéBete oe Tégoepa pépn 10

BpaoTou auyou @ KOl XTUTTATE PEXPI TNV OEUTEPOAETTTA
€mMOUPNTA VPN

Kipég (wpog n 20 150 yp Na kéBovtal 30

BpaoTdg) @ TIPONYOUHEVWG O€ KUBOUG | OEUTEPOAETITA
Tou 1 cm. XTUTTATE PEXPI
TNV emMOUNTH UPR).

XTUTnpa 20 40 yp Na kéBovTai 3

KPEATOG TIPONYOUHEVWG O€ KUBOUG | OEUTEPOAETTTA
Tou 1 cm. XTUTTATE PEXPI
TNV emMOuUuNTH UPR.

XTUTnpa 20 30 yp Na kéBovtai 3

opTTéV ogpdvo TIPONYOUHEVWG O€ KUBOUG | OEUTEPOAETITA
Tou 1 cm. XTUTTATE PEXPI
TNV emMOUNTH UPR).

Kot TURBO 30 yp Na kéBovTai 3

ATTOENPAPEVWV TIPONYOUHEVWG O€ KUBOUG | OEUTEPOAETITA

Bepikokwv. Tou 1 cm. XTUTTATE PEXPI

TNV emMOUNTH UPR).
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CESTINA
RUCNI MIXER

BAPI 1200 ROCKET
BAPI 1200 ROCKET PLUS

POPIS
A Regulator rychlosti
B Vypina¢
C Tlacitko TURBO
D Té&lo motoru
E TyCovy mixér
F Odmeérka
G Mixér (*)
H Nadoba sekacku (*)

(*) K dispozici pouze pro Bapi 1200 Rocket Plus

POUZiVANI A PECE O PRISTROJ
Pfed kazdym pouzitim pIné rozvifite napajeci
kabel.
Nepouzivejte pfistroj, pokud neni pfisluSenstvi
spravné namontovano.
Nepouzivejte pfistroj pokud je pfisluSenstvi k
nému pfipojené vadné. Okamzité je/ji vymérite.
Nepouzivejte spotfebic, pokud je prazdny.
Nepouzivejte pfistroj, pokud vypina¢ zapnuti a
vypnuti ,on/off* nefunguje.
Dodrzujte uroven maximalniho plnéni na
odmérce a nadobé sekacku. (Fig. 6)
PFi pouZiti horké tekutiny nepliite sklenénou
nadobu vice nez do poloviny. PFfi mixovani horké
tekutiny ve sklenéné nadobé, na prepinadi
rychlosti vzdy vyberte nejpomalejsi rychlost.
Tento pfistroj skladujte mimo dosah déti a /
nebo osob s omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi ¢i osob, které
nebyly obeznameny s jeho pouzivanim.
PFistroj udrzujte v dobrém stavu. Zkontrolujte,
zda pohyblivé souc¢asti nejsou Spatné
spojené nebo nepohyblivé a zkontrolujte, zda
nejsou nékteré dily zliomené nebo se na nich
nenachazeji anomalie, které mohou spotfebici
branit ve spravné funkénosti.
Neni-li spotfebi¢ v provozu, nikdy jej
nenechavejte pfipojen a bez dozoru. To Setfi
energii a prodluzuje Zivotnost spotfebice.
Nepouzivejte pfistroj na zadnou ¢ast téla

¢lovéka nebo zvirete.

Nepouzivejte pfistroj déle nez 1 minuty v

kuse. Nepouzivejte v intervalech delSich nez 5
minut. PFi pouziti v 5 minutovych intervalech,
nechejte pfistroj odpocinout alespori 1 minuty
mezi kazdym intervalem. Za zadnych okolnosti
nepouzivejte zafizeni déle, nez je nutné.

Jako reference v tabulce v pfiloze je nékolik
receptu, které zahrnuji mnozstvi potravin

ke zpracovani, doporuceny provozni ¢as k
vypracovani kazdého receptu, stejné jako
maximalni dobu provozu pfistroje pod kazdou z
téchto podminek zatizeni.

NAVOD K POUZITI

PRED POUZITIM:

Ujistéte se, Ze vesSkeré obaly produktu byly
odstranény.

Pfed prvnim pouzitim produktu vycistéte Casti,
které budou v kontaktu s potravinami zptisobem
popsanym v ¢asti vénované ¢isténi.

PFipravte pfistroj podle toho, jakou funkci chcete
pouzit.

POUZITI:
Pfed zapojenim kabel zcela rozvinte.
Pfipojte spotfebi¢ do sité.
Zapnéte pristroj tlacitkem ,on/off".
Zvolte pozadovanou rychlost.
Pracujte s potravinami, které chcete zpracovat.

ELEKTRONICKY REGULATOR RYCHLOSTI:

Rychlost spotfebice Ize regulovat pomoci
regulatoru rychlosti (A). Tato funkce je velmi
uzite€na, protoze umoznuje pfizpusobit rychlost
zafizeni druhu prace, kterou je tfeba provést.

FUNKCE TURBO:

PFistroj ma funkci Turbo. Aktivaci funkce Turbo
je k dispozici veSkera sila motoru, ¢imz ziskate
jemnéjsi finalni strukturu produktu.

PO DOKONCENI PRACE S PRISTROJEM:
PFistroj vypnéte uvolnénim tlacitka on/off.
Zatizeni odpojte od napajeni.

PFistroj vycistéte.

PRISLUSENSTVI:

TYCOVY MIXER (FIG.1):

Toto pfislusenstvi se pouziva k pfipravé
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omacek, polévek, majonéz, mlécnych koktejlu,
détské vyzivy, drceni ledu...

PFipevnéte ty¢€ k télu motoru a otocte ji ve sméru
Sipky.

Vlozte potraviny, které chcete pfipravit, do
nadoby a zapnéte pfistroj.

Pro dal$i ¢isténi ty¢ odstrarite otacenim v
opacném smeru Sipky.

SEKACEK (FIG.2):
Toto pfisluSenstvi se pouziva k sekani zeleniny
nebo masa...
Abyste predesli poskozeni spotfebice, odstrante
z masa kosti, blany, chrupavky atd.
Potraviny, které maji byt zpracovany vlozte do
nadobky na sekani a pevné pfipevnéte viko.
Pfipevnéte jednotku ke krytu a zapnéte pfistroj
(pozor: nezapinejte pfistroj, pokud neni cela
jednotka spravné namontovana a spojena
dohromady.

Pristroj zastavte, az potraviny dosahnou
pozadované struktury.

Odpoijte jednotku od viko uvolnéte adaptér
nastavce.

NASTAVEC NA SLEHAC (FIG. 3):

Toto pfislusenstvi se pouziva ke Slehani
smetany, Slehani bilka....

Pripevnéte metlicku k télesu motoru oto€enim
ve sméru vyznaceném Sipkou

Vlozte potraviny do misy a spustte spotfebic.
Pro dosaZeni nejlepsich vysledkd se doporucuje
pohybovat Slehacem ve sméru hodinovych
rucicek.

Vyjméte pfisluSenstvi Slehace a uvolnéte jej z
téla motoru.

Poznamka 1: S nasazenym pfislusenstvim
nepracujte pfi vysokych otackach, protoze by
mohlo dojit k poSkozeni Slehace (odstfedéni
jeho drat).

TEPELNA OCHRANA:
PFistroj ma bezpecnostni zafizeni, které chrani
pfistroj pfed pfehfatim.
Pokud se pfistroj sam vypne, ale sam se
znovu nezapne, odpojte jej od sité a pred
opétovnym pfipojenim pockejte pfiblizné 15
minut. V pfipadé, Ze se pfistroj znovu nezapne,
vyhledejte autorizovanou technickou pomoc.

CISTENI

Odpoijte pFistroj od elektrické sité a nechte jej
vychladnout pfed zahajenim jakéhokoli Cisténi.
Zafizeni vycistéte vihkou utérkou s nékolika
kapkami Cisticiho prostfedku a poté vysuste.
Pro Cisténi pfistroje nepouzivejte rozpoustédia
nebo produkty s velmi kyselym nebo zasaditym
pH faktorem, jako napf. bélidlo nebo abrazivni
produkty.
PFistroj neponofujte do vody ani jiné kapaliny,
neumistujte pod tekouci vodu.
Béhem procesu €isténi, vénujte zvlastni
pozornost epelim, protoze jsou velmi ostré.
Doporucuje se spotrebi¢ pravidelné Cistit a
odstranit vSechny zbytky potravin.
V pfipadé, Ze pfistroj neni v dobrém stavu
Cistoty, jeho povrch se muze zhorsit a
nevyhnutelné ovlivnit dobu Zivotnosti spotfebice
a jeho pouzivani se muze stat nebezpeénym.
Zadna &ast tohoto pfistroje neni vhodna k
¢isténi v my€ce na nadobi.
Tyto ¢asti se mohou myt v my¢ce na nadobi
(zvolte program pro Setrné myti):

- TyCovy mixér

- Odmérka.

- Nadoba sekacku

- Dvojita Slehaci metla

- Nastavec na kaSi/pyré
Poloha pro vyprazdriovani/suseni predmétd
umyvatelnych v my€ce nebo v umyvadle musi
umoznovat snadny odtok vody (Fig. 6).
Poté pfed montazi a skladovanim vSechny casti
vysuste.
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Recept

Doporuceno
tryska

Rychlost

Mnozstvi

Vareni

Cas

Majonéza

5

250 ml

Do misky dejte 1 vejce,
pridejte sul, par kapek octa
nebo citronové stavy, zalijte
olejem po rysku a zapnéte
zafizeni bez pohybu, dokud
se hmota nestane homo-
genni.

35s

ovocné koktejly

I
I

15

Ovoce vlozime do misy
a zpracovavame, dokud
se nezméni v homogenni
hmotu.

beSamelova
omacka

10

600 mi

V hrnci rozpustime 30 g
masla, pfidame 100 g mou-
ky a 30 g osmazené cibulky
(nakrajené), postupné
pfilévame 500 ml mléka

15s

cepin

J
J
I

J

I

20

4/6 kostky

Vlozte kostky do misy
a zpracujte lehkym
pritlacenim na kazdou z
nich.

15s

Slehacka

=

250 ml

Dobfe vychlazenou smeta-
nu (0-5°C) nalijte do misy
a vyslehejte mixérem po
smeéru hodinovych rucicek.
Smetanu je nejlepsi zadit
$lehat na minimalni rychlost
a az zacne houstnout,
doporucéujeme pfepnout na
druhou rychlost. A pozor —
nepreslehejte, jinak ziskate
maslo.

1-2
min

Slehané veverky

=

56 jedle

Bilky dejte do vhodné misy
a Slehejte mixérem, pohybu-
jte svisle.

1-5 min

Bramborova
kase

20

400 g

Na sekani brambor je
muzete zpracovat pfimo na
panvi.

30s
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Ovocna kase 20 300¢g Rozemlejte a dejte do 25s
vhodné misky 100 g
jablek, 100 g banana, 50 g
susenek a $tavu z jednoho
pomerance.

Strouhanka 20 30g Suchy chléb pfed vlozenim | 30-50 s

@ do sklenice nakrajejte
na kousky a drtte, dokud
nedosahnete pozadované
struktury.

strouhany syr @ 20 100 g Nakrajejte na 1 cm kostky a | 30 -
sekejte, dokud nedosahnete | 40 s
pozadované struktury.

Strouhana 20 150-200 g Mrkev oloupejte, nakrajejte | 30 s

mrkev @ na 1 cm kousky a seke-
jte, dokud nedosahnete
pozadované struktury.

drcené ofechy @ 20 200 g Odstrarite kuzi a drtte, 30s
dokud nedosahnete
pozadované textury.

nakrajené vejce 20 2 vejce Nakrajejte na 4 kusy a 10s

@ sekejte, dokud nedosahnete
pozadované struktury.

Mleté maso 20 150 g Maso pfredem nakrajejte na | 30 s

(syrové nebo @ 1 cm kousky a umelte na

vafené maso) pozadovanou strukturu.

Mleté maso 20 40 g Maso pfedem nakrajejte na | 3's
1 cm kousky a umelte na
pozadovanou strukturu.

Jemné nase- 20 30g Vyrobek pfedem nakrajejte | 3s

kany serrano na 1 cm kousky a rozemelte

jamon na pozadovanou strukturu.

Drt susené TURBO 30g Vyrobek pfedem nakrajejte | 3 s

merunky na 1 cm kousky a rozemelte

(susené na pozadovanou strukturu.

meruriky)
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Espaiol

GARANTIA Y ASISTENCIA TECNICA

Este producto goza del reconocimiento y protec-
cion de la garantia legal de conformidad con la le-
gislacion vigente. Para hacer valer sus derechos
o intereses debe acudir a cualquiera de nuestros
servicios de asistencia técnica oficiales.

Podra encontrar el mas cercano accediendo al
siguiente enlace web: http://taurus-home.com/

También puede solicitar informacion relacionada
poniéndose en contacto con nosotros por el telé-
fono que aparece al final de este manual.

Puede descargar este manual de instrucciones y
sus actualizaciones en http://taurus-home.com

Catala

GARANTIA | ASSISTENCIA TECNICA

Aquest producte gaudeix del reconeixement i
proteccio de la garantia legal de conformitat amb
la legislacioé vigent. Per fer valer els seus drets o
interessos ha d’acudir a qualsevol dels nostres
serveis d’assisténcia técnica oficials.

Podra trobar el més proper accedint al segient
enllag web: http://taurus-home.com/

També pot demanar informacio relacionada
posant-se en contacte amb nosaltres al teléfon
que apareix al final d’'aquest manual.

Podeu descarregar aquest manual d’instruccions
i les seves actualitzacions a http://taurus-home.
com

English

WARRANTY AND TECHNICAL ASSISTANCE
This product enjoys the recognition and protection
of the legal guarantee in accordance with current
legislation. To enforce your rights or interests you
must go to any of our official technical assistance
services.

You can find the closest one by accessing the
following web link: http://taurus-home.com/

You can also request related information by
contacting us.

You can download this instruction manual and its
updates at http://taurus-home.com/

Francais

GARANTIE ET ASSISTANCE TECHNIQUE

Ce produit est reconnu et protégé par la garantie
établie conformément a la Iégislation en vigueur.
Pour faire valoir vos droits ou intéréts, vous
devrez vous adresser a I'un de nos services
d’assistance technique agréés.

Pour savoir lequel est le plus proche, vous pou-
vez accéder au lien suivant : http://taurus-home.
com/

Vous pouvez aussi nous contacter pour toute
information.

Vous pouvez télécharger ce manuel d’instructions
et ses mises a jour sur http://taurus-home.com/

Deutsch

GARANTIE UND TECHNISCHER SERVICE
Dieses Produkt ist von der gesetzlichen Garantie
gemass der geltenden Gesetzgebung geschutzt.
Um lhre Rechte und Interessen geltend zu
machen, missen Sie eines unserer offiziellen
Servicezentren aufsuchen.

Uber folgenden Link finden Sie ein Servicezen-
trum in Ihrer Nahe: http://taurus-home.com/

Sie kénnen auch Informationen anfordern, indem
Sie sich mit uns in Verbindung setzen.

Sie kénnen dieses Benutzerhandbuch und seine
Aktualisierungen unter http://taurus-home.com/

Italiano

GARAZIA E ASSISTENZA TECNICA

Questo prodotto possiede il riconoscimento e la
protezione della garanzia legale di conformita con
la legislazione vigente. Per far valere i suoi diritti
o interessi, dovra rivolgersi a uno qualsiasi dei
nostri servizi ufficiali di assistenza tecnica.

Pud trovare il piu vicino cliccando sul seguente
link: http://taurus-home.com/

Inoltre, puo richiedere informazioni mettendosi in
contatto con noi.

Puo scaricare questo manuale di istruzioni e i
suoi aggiornamenti da http://taurus-home.com/
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Portugués

GARANTIA E ASSISTENCIA TECNICA

Este produto goza do reconhecimento e protegao
da garantia legal em conformidade com a legis-
lacéo em vigor. Para fazer valer os seus direitos
ou interesses, deve recorrer sempre aos NOSso0s
servigos oficiais de assisténcia técnica.

Podera encontrar o mais préximo de si através
do seguinte website: http://taurus-home.com/
Também pode solicitar informagdes relacionadas,
pondo-se em contacto connosco.

Pode fazer o download deste manual de
instrucdes e suas atualizagdes em http://taurus-
home.com/

Catala

GARANTIA | ASSISTENCIA TECNICA

Aquest producte gaudeix del reconeixement i
proteccio de la garantia legal de conformitat amb
la legislacio vigent. Per fer valer els seus drets o
interessos ha d’acudir a qualsevol dels nostres
serveis d’assisténcia técnica oficials.

Podra trobar el més proper accedint al seguient
enllag web: http://taurus-home.com/

També pot demanar informacié relacionada
posant-se en contacte amb nosaltres al teléfon
que apareix al final d’aquest manual.

Podeu descarregar aquest manual d’instruccions
i les seves actualitzacions a http://taurus-home.
com

Nederlands

GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEU-
NING

Dit product valt onder de legale garantievoorwa-
arden zoals bepaald in de actuele wetgeving. Om
een beroep te doen op uw rechten of aanspraken
kunt u contact opnemen met onze officiéle tech-
nische service.

U kunt de dichtstbijzijnde technische service vin-
den op de website: http://taurus-home.com/

Voor verdere informatie kunt u ook contact met
ons opnemen.

U kunt deze gebruiksaanwijzing en eventuele
actualiseringen ervan downloaden via http://
taurus-home.com/

Polski

GWARANCJA | SERWIS TECHNICZNY

Ten produkt jest uznawany i chroniony prawng
gwarancjg zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.
W celu wyegzekwowania swoich prawa lub inte-
resow, nalezy udac si¢ do dowolnego z naszych
oficjalnych ustug pomocy techniczne;j.

Najblizszy punkt mozna znalez¢, korzystajac z
ponizszego linku: http://taurus-home.com/

Mozna réwniez poprosi¢ o informacje, kontaktujgc
sie z nami.

Mozna tez pobra¢ niniejszg instrukcje obstugi i jej
aktualizacje na http://taurus-home.com/

EAAnvika

EFTYHZH KAI TEXNIKH YNOXTHPI=H

To TTapdv Tpoidv avayvwpileTal Kai
TpooTareleTal ATTO TN VOUIUN €yyunon
OUPPOPPWAONG TTPOG TNV IoXUouca vouobeaia. MNa
va SIEKDIKACETE TA SIKAIWMATA 1) CUPPEPOVTA 0OG
TIPETTEI VO OTTEUBUVOEITE OE OTTOI0ONTTOTE aTTO TA
€TMIONUA YPOQEia YOG TEXVIKAG UTTOOTAPIENG.

MNa va Bpeite T MO KOVTIVO O€ €046, aVaTPESTE
oTnv 10Too¢gAida: http://taurus-home.com/
Mrropeite €Tmiong va {nTAOETE TTANPOPOPIEG,
ETTIKOIVWVWVTAG Padi HagG.

Mrtropeite va «kaTeBdaeTe» atéd 1o O1adikTuo

TO TTOPOV EYXEIPIOIO 0BNYIWV KAl TIG OXETIKEG
€VNUEPWOEIG Tou 0To http://taurus-home.com/

Cestina

ZARUKA A TECHNICKA PODPORA

Tento produkt ma uznani a ochranu pravni zaruky
v souladu s platnymi pravnimi pfedpisy. Chcete-li
uplatnit vase prava nebo zajmy, musite navstivit
néktery z nasich oficialnich servist technické po-
dpory.

Nejbliz§i muzete najit na nasledujicim odkazu:
http://taurus-home.com/

MuzZete si také vyzadat souvisejici informace, a to
tak, ze nas kontaktujete.

Tento navod k obsluze a jeho aktualizace si miizete

stahnout na adrese http://taurus-home.com/
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Romaéana

GARANTIE SI ASISTENTA TEHNICA

Acest produs beneficiaza de recunoasterea

si protectia garantiei legale in conformitate

cu legislatia in vigoare. Pentru a va exercita
drepturile sau interesele, trebuie s& va adresati
unuia dintre serviciile noastre oficiale de asistenta
tehnica.

Puteti gasi cel mai apropiat serviciu de asistenta
tehnica accesand urmatorul link web: http://
taurus-home.com/

De asemenea, puteti solicita informatii conexe,
contactand-ne (consultati ultima pagina a manua-
lului).

Puteti descérca acest manual de instructiuni si
actualizarile sale la http://taurus-home.com/

Bbunrapcku

FAPAHUUA U TEXHUYECKA NMOMOLL
HacTtoswmaT npogyKT uMa 3akoHHa rapaHums, B
CbOTBETCTBME C AENCTBALLOTO 3aKOHOA4ATENCTBO.
3a fa ynpaxHuTe npasata cu Ha notpebuten
crnegBa Aa ce HacouMTe KbM HSKOW OT Hawmute
OTOPU3MPaHN CEPBU3MN.

Han-6nuskna go Bac cepeus moxeTte ga
oTKpWeTe Ha crnegHus nuHk: http:/taurus-home.
com/

CbLUo Taka, MOXeTe Aa NoTbpcuTe MHopMaLms,
CBbp3Baliku ce ¢ Hac (BWKTe Ha nocneaHarta
CTpaHuULa Ha HapbYHuWKa).

Hapb4Huka ¢ ykazaHus u Heroute
OCbBpEMeHsIBaHWsl MOXeTe a CBanuTe Ha
cnegHus http://taurus-home.com/
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COUNTRY ADDRESS PHONE
Algeria Zone d'Activite, N° 62, Constantine 213770777756
Argentina Av. del Libertador 1298,(B1638BEY), Vicente 541153685223
Lopez (Pcia. Buenos Aires)
Belgium Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Benin 359 Av. Steinmetz, 1930, Cotonou 0299-21313798
Bulgaria 265,0kolovrasten Pat, Mladost 4, 1766, Sofia 35929211120 / 35929211193
Burkina Faso Avenue Bassawarga, 01 BP915, Ouagadougou 226 25301038
Congo (Republic of) 98 Blvd General Charles de Gaulle, Pointe Noire 242066776656
Cyprus 20, Bethlehem Str. / P.0.Box 20430, 2033, 35722711300

Strovolos

Czech Republic

Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy

420 461 540 130

Democratic Republic
of the Congo

AV. Pont Canale N° 3440, Kinshasa

00243-991223232

Equatorial Guinea

SN Av Patricio Lumumba'y C/ Jesus B, Bata

00240 333 082958 / 00240 333
082453

Equatorial Guinea

Calle de las Naciones Unidas, PO box 762,
Malabo

240333082958 / 240333082453

Espana Avda Barcelona, S/N, 25790 Oliana (Lleida) 902 118 050
atencioncliente@taurus.es

Ethiopia Lideta Sub City Kebele 10 H.NO 124, Addis +251 11 5518300
Ababa

France Za les bas musats 18, 89100, Malay-le-Grand 0386839090

Gabon BP 574, Port-Gentil Centre-ville 24101552689 / 24101560698

Ghana Ederick Place, Accra-Ghana 302682448 / 302682404

Gibraltar 11 Horse Barrack Lane, 54000, Gibraltar 00350 200 75397 / 00350 200

41023

Greece Sapfous 7-9, 10553, Athens +30 21 0373 7000

Guinea BP 206, GN, Conakry (224) 622204545

Hong Kong Unit H,13/F., World Tech Centre, Hong kong (852) 2448 0116 /9197 3519

Hungary Késmark utca 11-13, 1158, Budapest +36 1370 4519

India C-175, Sector-63, Noida, Gautam Budh Nagar -  (+91) 120 4016200
201301, Delhi

Ivory Coast 01 Rue Des Carrossiers-Zone 3, B.P 3747, 22521251820 / 225 21 353494
Abidjan 01 (RCI)

Jordan 28 Basman St Down town, Amman +962 6 46 222 68

Kuwait P.0. BOX 3379 hawally, 32034, Hawally +965 2200 1010

Lebanon Damascus Highway; Sciale Building, Jamhour 9615922963

Luxembourg Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500

Mali BP E2900, Dravela Bolibana 223227216 | 223227259
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Marruecos Big distribution society 4 Rue 13 Lot. Smara (+212) 522 89 40 21
Oulfa, Casablanca
Mauritania 134 Avenue Gamal Abdener llot D, Nouakchott 2225254469 | 2225251258
Mexico Rosas Moreno N° 4-203 Colonia de San Rafael ~ (+52) 55 55468162
C.P. 06470 - Delegaciéon Cuauhtémoc, Ciudad
de México
Montenegro Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Netherlands Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Nigeria 8, Isaac; John Str,G.R.A Ikeja Lagos 23408023360099
Paraguay Denis Roa 155 ¢/ Guido Spano, Asuncién 21665100
Peru Calle los Negocios 428, Surquillo, Lima (511) 421 6047
Portugal Avenida Rainha D. Amélia, n°12-B, 1600-677, +351 210966324
Lisboa
Romania Dudesti Pantelimon 23, 410554, Bucharest 031.805.49.58
Serbia Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Slovakia Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy 420 461 540 130
Southafrica Unit 25 & 26, San Croy Office Park, Die Agora (+27) 011 392 5652
Road, Croydon, Kempton Park, 1619, Johan-
nesburg
Tunisia 2, Rue de Turquie, Tunis 21671333066
Ukraine Block 6, Ap Housing Estate Topol-2, B, 49000, 380563704161 / 380563704161
Dnepropetrovsk
United Arab Emirates P.0.BOX 8543, Dubai 14506246200
Uruguay Luis Alberto de Herrera 3468, 11600, Montevideo 598 2209 28 00

Vietnam

Lot 7 Ind. Zone for, Ha Noi

84437658111 / 84437658110
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