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Espafiol
Horno eléctrico
HM973IXD

Descripcion del aparato

1 - Mando de seleccion de funcion del horno
2 - Mando de control de temperatura

3 - Temporizador

4 - Manilla de la puerta del horno

5 - Bandeja profunda

6 - Estante del horno

Instalacion

La zona de la cocina debera estar limpia y bien ventilada.

Al instalar el horno, asegurese de que se puede acceder facilmente a
todos los elementos de control.

Este horno es empotrado, y la pared trasera y una de las paredes
laterales se pueden colocar junto a un modulo de cocina alto o una pared.
Los revestimientos o enchapados utilizados en muebles empotrados
deben aplicarse con un adhesivo resistente al calor (100°C). Esto evita
que la superficie se deforme o que el revestimiento se desprenda.
Asegurese de que el hueco tiene las dimensiones de la imagen.

Conecte el horno a la corriente principal una vez esté completamente
instalado.

Inserte el horno completamente en la apertura y asegurese de que los
cuatro tornillos quedan colocados en su sitio como se indica en la imagen.

Dimensiones del producto Dimensiones de la apertura
Altura: 595 mm 600 mm

Anchura: 595 mm 560mm

Profundidad: 530 mm 560 mm (min.)

Conexién eléctrica
Atencion

Todo el trabajo eléctrico debe llevarse a cabo por un electricista cualificado. No deben realizarse

modificaciones ni alteraciones en la alimentacion eléctrica.

Instrucciones de colocacion

El horno esta fabricado para que funcione con corriente alterna trifasica (220V- 240V, 50Hz). El horno

viene equipado con un cable y un enchufe.
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Atenci6n

Recuerde que para conectar el circuito de seguridad al terminal de la caja de conexiones marcado con
el suministro eléctrico para el horno debe tener un interruptor de seguridad que permita cortar la
alimentacion en caso de emergencia. La distancia entre los puntos de contacto de trabajo del interruptor
de seguridad debe ser de 3 mm como minimo.

Antes de conectar el horno a la corriente eléctrica, es importante leer la informacién de la placa de
datos y el plano de conexiones.

PLANO DE CONEXIONES

Atencion Voltaje de los elementos de calor 220V - 240 V
Atencién

En caso de que se realice una conexion, el cable de
seguridad debe conectarse al terminal de toma de
tierra =

Para 220V-240V conectados a tierra, una fase se
conecta de la siguiente forma:

El cable marrén se conecta a la L y el cable azul se
conecta a la N, el cable de seguridad (verde amarillo)
se conectaa =

220V-240V~

Antes del primer uso

Retire todo el material de embalaje, cintas, poliestireno, etc. y limpie el interior del horno con agua
caliente y lavavajillas.

Retire y lave los accesorios del horno con agua jabonosa tibia.

Encienda la campana de ventilacién de la estancia o abra la ventana.

Caliente el horno a una temperatura de 250°C durante 30 min. aprox.; cuando el horno se haya
enfriado, limpie el interior con agua tibia y séquelo bien.

ilmportante!

El interior del horno s6lo debe lavarse con agua tibia y una pequefia cantidad de lavavajillas.



Funcionamiento

Panel de control y médulo de visualizacion
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Icono de horas de trabajo

Icono de fin del tiempo de trabajo

El temporizador se enciende y se apaga la luz indicadora

Luz indicadora de calentamiento de barbacoa (la luz se encendera cuando se caliente el

de calentamiento dejara de calentarse).

®
n tubo de calentamiento, y se apagara cuando se alcance el punto de temperatura, y el tubo

) Icono del reloj

[\ | Icono del despertador

€: | Tiempo clave

n | Tecla de
= | bloqueo

— | Reduccién de
-+ | Adicion

[\ | Tecla de reloj

>|| Inicio

Cancelacién

uso

INSTRUCCIONES DE USO

Para empezar a utilizar el horno es necesario que esté instalado y conectado a la red eléctrica.

La pantalla mostrara por defecto las «12:00». El horno se puede utilizar sin necesidad de configurar
el reloj o el temporizador.

Para usarlo asi, hay que seguir los siguientes pasos:

1. Seleccionar una funcién de coccién con el mando de control.

2. Seleccionar una temperatura con el mando de la temperatura.

.
Una vez hecho esto, se encenderan tanto la luz de coccién como la de la temperatura. @ l}
NOTA: Al usar el horno de forma manual y sin configurar el temporizador, el horno funcionara de
manera ininterrumpida, y debera apagarse manualmente.

AJUSTES DEL RELOJ
Una vez el horno conectado a la red eléctrica, la pantalla mostrara por defecto las «12:00».
Para ajustar el reloj a las 15:15 hay que seguir los siguientes pasos.

1. El digito “12” que indica las horas comenzara a parpadear; pulse “+” o

“

hasta llegar a “15”.

2. Pulse £ 0T para confirmar.



3. A continuacion, el indicador de los minutos «00» comenzara a parpadear; pulse «+» 0 «-» hasta
llegar a "15".

4. Pulse de nuevo A o © ‘) para confirmar la configuracion.

NOTA: Si desea cancelar o modificar la configuracién del reloj, pulse »il y la pantalla volvera a
mostrar las 12:00.

AJUSTES DEL TEMPORIZADOR

Este horno cuenta con dos modos de temporizador. En el primero se indica el tiempo que el horno va
a permanecer encendido:

1. Mediante el temporizador se indicara el tiempo que el horno va a estar encendido (por ejemplo: 75
minutos). Una vez pasado este tiempo, el horno se apagara.

2. También se puede ajustar la hora de fin de coccién. Por ejemplo, se puede configurar el horno para
que se apague a las 15:30 (en caso de que el tiempo de coccion sea de 75 minutos, el horno
comenzara a funcionar automaticamente a las 14:15).

Ejemplo
En el caso de que sean las 14:00 en el reloj, y haya que programar el horno para que funcione @ 75
minutos a 200 °C, hay que seguir los siguientes pasos:

1. Seleccione una funcién de coccién con el mando de control. |:]
2. Seleccione la temperatura deseada (200 °C). Una vez hecho esto, se encenderan tanto la luz de
a4

coccion como la de la temperatura. @» l]
3. Pulse (.. Una vez pulsado, la luz ‘T%igcomenzaré a parpadear y la pantalla mostrara “00:00” con
los digitos que |nd|can la hora “00” parpadeando. Pulse “+” 0 “-” para configurar una hora (“01:00”), y

pulse de nuevo @ “para confirmar. Las horas «01» se mantendran fijas en la pantalla y los minutos
«00» comenzaran a parpadear. Pulse “+” o “-” para configurar los minutos a “15”, y vuelva a pulsar

‘) para confirmar. El indicador dejara de parpadear y se mantendra fijo en la pantalla. &~ & W
De esta forma, el horno estara configurado para detenerse de forma automatica en 75 mlnutos.

En caso de desear también indicar la hora de fin de coccién, habra que seguir los siguientes
pasos adicionales (ejemplo de hora de fin: 15:30):

4. Mantenga pulsado _ hasta que empiecen a parpadear estas dos Iuces“*JL . La pantalla
mostrara * 00 00” que |nd|can las horas “00” parpadeando. Pulse “+” o “-” hasta llegar a “15:00” y pulse

de nuevo @ “para confirmar. Las horas se mantendran fijas en la pantalla y los minutos comenzaran a

“_»

© para
T
confirmar. Los dos indicadores dejaran de parpadear y se mantendran fijos en la pantalla UKL

3

P .
Cuando sean las 14:15, la luz & se apagaray la qut_/ se encendera, indicando que el horno se ha
puesto en marcha.

parpadear. Pulse “+ para configurar los minutos hasta llegar a “30”, entonces pulse

Cuando sean las 15:30 (la hora de finalizacién), la alarma emitira 10 pitidos y la luz £ comenzara a
parpadear, indicando que la coccién ha terminado. Para silenciar la alarma pulse >l

FUNCION MINUTERO

Esta funcion permite configurar el minutero en cualquier momento, aunque haya alguna funcién del
horno activada. Se puede ajustar la hora de finalizacion utilizando el minutero. Una vez que alcance la
hora de finalizacién se activara la alarma.

En caso de que sean las 10:00 en el reloj, y desee configurar la alarma para las 11:15:

Pulse el botén Q durante 3 segundos, y la luz @'comenzaré a parpadear. La pantalla mostrara

“00:007, con las horas “00” parpadeando. Pulse “+” o “-” hasta llegar a “11”, y entonces pulse o para



confirmar. La hora “11” se mantendra flja en pantalla, y los m|nutos “00” comenzaran a parpadear.

Pulse “+” 0 “-” hasta llegar a “15”. Pulse |\ “de nuevo, y la luz ‘\Lzlse mantendra encendida.

La alarma emitira 10 pitidos cuando llegue la hora de fin (11:15). Para silenciar la alarma pulse <}

NOTAS:
Durante el periodo de coccion, en la pantalla se mostrara la hora actual y la cuenta regresiva

pulsando “+” o0 “-
Si se configura la duracion de la coccién, pero no la hora de fin de la misma 5 segundos después, o

pulsando P“:, el horno se pondra en marcha automaticamente. Una vez que alcance al tiempo
indicado, el horno se apagara.

También es posible configurar la hora de fin de coccién, sin necesidad de indicar la duracion. De esta
forma, el horno se pondra en marcha automaticamente y se apagara cuando llegue a la hora
establecida.

Encendido y apagado del horno

Para encender el horno, debera:

Configurar las condiciones de funcionamiento del horno, la temperatura y un modo de calentamiento.
Colocar el mando en la posicién requerida, girandolo hacia la derecha.

Funciones y funcionamiento del horno.

Horno de convecci6n natural (convencional)

El horno se puede calentar utilizando los calentadores de la parte inferior y superior. El
funcionamiento del horno se controla con el mando selector de funciones del horno. Para establecer
una funcion requerida, simplemente gire el mando a la posicion deseada.

¥l ° @
Ed F6

8 8

EQ

Al igual que con el mando regulador de temperatura, para fijar la funciéon que se desee, debera girar
el mando a la posicion elegida.

250 .
. 100

B 200, .. 150

El horno se puede apagar poniendo ambos mandos en la posicion 0.

Atencién
En la posicién de la funcién de parrilla, al poner el regulador de temperatura en una posicion distinta de
cero, la luz roja puede encenderse aunque el horno no se esté calentando.



FUNCIONES DEL HORNO

— Luz de horno independiente
,O_ Poniendo el mando en esta posicién, se enciende la luz del interior del horno.
™ Usela, por ejemplo, para limpiar el interior del horno.

Descongelacién
35 Esta funcion permite que todos los alimentos congelados se
descongelen rapidamente gracias al ventilador interno.

Calor de fondo encendido

Cuando el mando se coloca en esta posicion, el horno se calienta usando sélo
el calentador de fondo. Utilicelo por ejemplo para la coccion final desde el
fondo.

Calentadores inferior y superior encendidos
Poner el mando en esta posicién permite calentar el horno de forma
convencional.

Ventilador, calentadores inferior y superior encendidos
® En esta posicion del mando, el horno realiza la funcién de bizcocho. Horno
convencional con ventilador.

Parrilla combinada (parrillay calentador superior)

Cuando la "parrilla combinada" esta activada, permite asar con la parrilla y con
el calentador superior encendidos al mismo tiempo. Esta funcién permite una
mayor temperatura en la parte superior del area de coccién, lo que causa un
dorado/tueste mas intenso del plato y permite asar porciones mas grandes.
Ventilador y parrilla combinada encendidos.

Cuando se gira la rueda hasta esta posicion, el horno activa la funcién

S~ combinada de parrilla y ventilador.

* En la practica, esta funcion permite acelerar el proceso de asado y mejora el
sabor del plato. Sélo se debe utilizar la parrilla con la puerta del horno cerrada.
Parte central con el ventilador encendido
® Este modo de coccién permite una distribucion homogénea del calor dentro del

horno, lo que hace posible cocinar varios alimentos al mismo tiempo.

Fondo + circular + ventilador

Se puede conseguir una base crujiente para las bases de pizza, quiches y

® bases de pasteleria, activando la configuracion de aire caliente intensivo. No
hay necesidad de precalentar el horno cuando se utiliza esta configuracién al

cocinar congelados.

Atencién
Al seleccionar cualquier funcién del horno, sélo se encendera después de que se haya configurado la
temperatura con el mando regulador de temperatura.

Cuando se enciende el horno, se activan dos indicadores luminosos, amarillo y rojo. La luz amarilla
indica que el horno esta preparado y encendido.

La luz roja indica que el horno se esta calentando hasta la temperatura deseada. Cuando la luz roja se
apague, el horno habra alcanzado la temperatura establecida.

Si una receta recomienda colocar los platos en un horno precalentado, esto no debe hacerse antes de
que la luz roja se apague por primera vez, lo que indica que se ha alcanzado la temperatura. Al usar el
horno, la luz roja se encendera y se apagara temporalmente para mantener la temperatura en el interior



del horno. La luz indicadora amarilla también puede encenderse cuando se selecciona la funcion de
luz.

Calentamiento rapido:
La funciéon de calentamiento rapido es una opcién que permite alcanzar los 150°C en sélo 6 minutos
aproximadamente.

Modo de funcionamiento:

Disponga la funcién del horno en la posicion del calentador inferior y superior;

Coloque el mando del regulador de temperatura en la posicién de 150°C,

El horno se calienta hasta la temperatura de 150°C (o por debajo, si se configura); cuando el horno
alcanza la temperatura se indica apagandose la luz roja del regulador de temperatura, y en ese
momento puede colocar la bandeja con la masa en el horno,

Disponga el mando de funcion del horno en el modo de calentamiento seleccionado.

Importante

Cuando se seleccione la funcion de calentamiento rapido del horno, la cdmara no debe contener una
bandeja de horneado con masa u otros elementos que no constituyan los accesorios del horno.

No se recomienda utilizar la funcién de calentamiento rapido con la configuracién del programador.

Funcién bloqueo
Para bloquear el horno debe pulsar el botdén de bloqueo, para desbloquear pulse de nuevo 3
segundos.

Limpieza y mantenimiento
El hecho de procurar una limpieza y mantenimiento adecuados de su horno, puede influir
significativamente en el funcionamiento continuo y sin fallos de su aparato.

Antes de empezar a limpiar, el horno debe estar apagado y debe asegurarse de que todos los
mandos estén en la posicion 0. No empiece a limpiar hasta que el horno se haya enfriado
completamente.

Atencién

Si se utiliza un raspador, la hoja afilada siempre debe quedar protegida ajustando la cubierta
(s6lo hay que empujarla sobre la hoja con el pulgar).

Pueden producirse heridas, por lo que debe tenerse cuidado si se utiliza un raspador.
Manténgalo fuera del alcance de los nifios.

Se recomienda el uso de productos de limpieza o lavado apropiados no agresivos o bien utilizar una
solucion de agua tibia con un poco de lavavajillas o productos de limpieza para fregaderos de acero
inoxidable.

El horno debe limpiarse después de cada uso. Cuando limpie el horno, encienda la luz del horno para
una mejor visibilidad.

El interior del horno s6lo debe lavarse con agua tibia y una pequefia cantidad de lavavajillas.
Después, utilice agua limpia.

Después de la limpieza, asegurese de que el interior del horno esté completamente seco.

Atencién



No utilice productos de limpieza que contengan materiales abrasivos para la limpieza y el
mantenimiento del panel frontal de vidrio.

Funcién de limpieza con VAPOR DE AGUA @‘

Esta funcion le permite limpiar el horno ahorrando tiempo y dinero. Debe seguir los siguientes pasos:
1. Retire todas las piezas internas antes de iniciar la funcién de limpieza.

2. Mezcle 200 ml y una cuchara sopera de lavavajillas.

3. Vierta el liquido mezclado en la base del horno.

4. Seleccione la funcion VAPOR DE AGUA en el mando de temperatura y funcion, coloque los
mandos en esa posicion® y déjelo 15 minutos.

5. Una vez transcurridos los 15 minutos, ajuste la temperatura del horno a 0°C sin quitar la funcion y
déjelo otros 20 minutos.

6. Una vez transcurridos los 20 minutos, limpie las partes internas con un pafio suave. Debe limpiarse
antes de que pasen los 5 ultimos minutos del paso final.

Sustitucién de la bombilla del horno
Para evitar que se produzca una descarga eléctrica, aseglrese de que el aparato esté apagado
antes de cambiar la bombilla.

Ponga todos los mandos de control en la posicion 0

y desconéctelo de la red eléctrica.

Desenrosque y lave la cubierta de la lampara, y luego séquela.
Desenrosque la bombilla del casquillo y sustituya la bombilla por una
adecuada para altas temperaturas:

- 300°C
-Voltaje 230-240 V

-Potencia 25W

-G9

Vuelva a colocar la bombilla, asegurandose de que esta correctamente insertada en el enchufe de
ceramica.

Vuelva a colocar la tapa de la lampara.

Extraccion de las puertas

1. La puerta del horno debe estar completamente abierta.

2. Las bisagras del cierre deben estar totalmente levantadas.



3. Cierre suavemente la puerta del horno hasta que se oiga el sonido de encaje, y una vez lleguen a
la posicién de pinza, sostenga la puerta con ambas manos y continie empujando, tire hacia arriba al
mismo tiempo para que el cierre de la bisagra pueda sacarse del horno.

suavemente hasta que encajen en su sitio.
5. Empuije el cierre hasta su posicién original con la puerta del horno completamente abierta.

Coémo retirar el panel de vidrio interior
1. Presione y sostenga los dos lados de la rejilla con ambas manos para sacarla.

3. El vidrio interior se saca desde debajo del bloque fijo de plastico. Después de limpiar el vidrio
interior, inserte el siguiente bloque fijo de plastico, luego coloque el bloque de montaje de plastico de
arriba.




Actuacion en caso de emergencia

En caso de que se produzca una emergencia, debera:
Desconectar los controles de temperatura y funcion del horno
Desconectar el enchufe de la red eléctrica

Llamar a un centro de servicios

Algunos fallos leves pueden solucionarse remitiéndose a las instrucciones que figuran en el cuadro
siguiente:

PROBLEMA MOTIVO ACTUACION

El t Corte de corriente /|  Revisar la caja de fusibles de la vivienda y si
aparato no Fusible fundido hay un fusible quemado reemplazarlo por uno
nuevo

funciona

La luz del horno no

. La bombilla esta | Apriete o cambie la bombilla fundida (véase el
funciona

suelta o dafiada capitulo Limpieza y Mantenimiento)




English
Electric oven
HM973IXD

Description of the appliance
1 - Oven function selection knob

2 - Temperature control knob

3 - Timer

4 - Oven door handle

5 - Deep tray

6 - Oven shelf

Installation

The kitchen area should be dry and well ventilated.

When installing the oven, easy access to all control elements should be
ensured.

This is a built-in oven, and its back wall and one side

wall can be placed next to a tall kitchen unitor a  wall. Coatings or
veneer used on fitted furniture must be applied with a heat-resistant

600

A
adhesive (100°C). This prevents surface deformation or detachment of the A o
coating . §
Ensure the aperture is as per the dimensions in the diagram. 0 g

Connect the oven to the mains when it is fully installed.
Insert the oven completely into the aperture ensuring the four screws as
shown in the diagram will stay in place.

Product Dimensions Aperture Dimensions
Height: 595mm 600mm

Width: 595mm 560mm

Depth: 530mm 560mm (min)

Electrical connection

Warning

All electrical work must be carried out by a qualified electrician. No alterations or changes in the
electricity supply should be carried out.

Fitting guidelines
The oven is manufactured to work with three- phase alternating current (220V- 240V, 50Hz). The oven
is equipped with a lead and plug.

Warning!

Remember to connect the safety circuit to the connection box terminal marked with the electricity supply
for the oven must have a safety switch which enables the power to be cut off in case of emergency. The
distance between the working contacts of the safety switch must be at least 3 mm.



Before connecting the oven to the power supply, it is important to read the information on the data plate
and the connection diagram.

CONNECTION DIAGRAM

Caution! Voltage of heating elements 220V- 240V
Caution! In the event of any connection the safety
wire must be connected to the = PE terminal

For 220V-240V earthed one phase connect on:
Brown wire connect to L and blue wire connect to

N, safety wire (Yellow green) connect to &

220V-240V~

Before first use

Remove all packaging material, tapes, polystyrene, etc. and clean the interior of the oven with warm
water and washing-up liquid.

Remove and wash the oven accessories with warm soapy water.

Switch on the ventilation in the room or open a window.

Heat up the oven to a temperature of 250°C for approx. 30 min., when the oven has cooled down,
clean the cavity with warm water and dry thoroughly.

Important!

The inside of the oven should only be washed with warm water and a small amount of washing-up
liquid.



Operation

Control panel and display module

Working hours icon

1%
&y End of work time icon
0) Timer on off indicator light
u Barbecue heating indicator light (the light will be on when the heating pipe is heated, and it
will be off when the temperature point is reached, and the heating pipe will stop heating).
The clock icon
Q The alarm clock icon
Keys
€ | The key time
A | Lock key
— | Reduction of
+ | Add
L | The clock key
p|| | Startcancel
OPERATION

MANUAL OPERATION

You can use the oven once the oven is connected to the mains and installed.

The display will show “12:00”. You can use it without setting the clock or the timer.
To use it follow the next steps:

1. Select a cooking function with the functions knob.

2. Select a temperature with the temperature knob.

The cooking and temperature light will turn on. @/ 3}
NOTE: In the manual operation without setting the timer the oven will be working all the time, it must
be stopped manually.

SETTING THE CLOCK

When the oven is connected to the mains, the display will show “12:00” as default setting.
To adjust the clock to 15:15 follow the next steps.

1. The “12” digit for hours will be blinking, to adjust it press “+” or “-” to set it to “15”.

2. Press Lor &) to confirm.
3. Now the minute “00” Will be blinking, to adjust it press “+” or “-” to set it to “15”.
(&

4. Press again Dior to confirm the setting.



NOTE: If you want to cancel or modify the clock settings press Pl and the display will return to 12:00.

TIMER SETTING

This oven has two timer functions. First is to set the time that we want the oven to be on:

1. You can set the timer indicating the time you want it to be on (example: 75 minutes). Then the oven
will turn off.

2. You can set additionally the time that you want it to finish the meal, you can set it to shut down at
15:30 pm for example (if the recipe is 75 minutes, then it will start working at 14:15 pm automatically.

Example

Assuming that we current time (clock) is 14:00 pm and we want to set this function C] for 75 minutes
at 200°C, we should follow the next steps:

1. Select the function with the function knob

2. Select the desired temperature (200°C). Now the cooking and temperature light will turn on. @ 3]

& , once you press it this light & will turn on blinking, the display will show “00:00” with the

first to digits “00” (hours) blinking. Use the “+” or “-” to set it at one hour “01:00” then press again '
confirm. Now the hours digit “01” will be constantly on and the minute numbers will be blinking “00”,

«n [

use the “+” or “-” to set minutes to “15”, then press

53

3. Press
to

~ again to confirm. Now the indicator that has

been constantly blinking will keep on constantly
Now the oven is set to stop directly after 75 minutes.

If additionally, we want to add the finishing time, we should follow the next additional steps
(considering we want the finishing time at 15:30 pm):

3 The display will show “00: 00 W|th the
first to digits “00” (hours) blinking. Use the “+” or “-” to set it at “15” “15:00” then press agam ~to
confirm. Now the hours digit “15” will be constantly on and the minute numbers will be bllnklng ‘007,
(&

4. Keep pressing & until these two lights start innking &

use the “+” or “-” to set the minutes to “30”, then press ~ to confirm. Now the two indicators that have
been constantly blinking will keep on constantly HE,

When the time goes to 14:15 pm, the light &7
start working.

When the time goes to 15:30 pm (the finishing time), the alarm will sound 10 beeps and the light l‘i
will be blinking, it means the cooking has been finished. The alarm can be silenced by pressing >l

will turn off and this light FL\ will turn on, the oven will

MINUTE MINDER FUNCTION

With this function you are able to set the minute minder at any time, regardless of whether an oven
function has been selected. You can set end time using the minute minder function and an alarm will
sound when the finish time is reached.

Assuming the current time (clock) is 10:00, set the alarm at 11:15.

()
Press the L button for 3 seconds, the light () will be blinking, the display will show “00:00”, the

hour “00” is blinking, press the “+” or “-” to set the hour to “11”, then press the & to confirm, the hour
to “11” will be constantly on, the minute “00” is blinking, press the “+” or “-” to set the minute to “15”.

Press the‘ @ again, the light * ““"‘l is constantly on.
An alarm will sound 10 beeps when the finish time 11:15 reached. The alarm can be silenced by

pressing Hl-.

NOTES:



During the period of cooking, the display can show the current clock and countdown time by pressing
“ o

The cooking duration time can be set, but if the cooking end time is not set 5 seconds after it or by
pressing Ll , the oven will automatically start heating up. When the duration is reached, it will stop
automatically.

You can set directly the end cooking time, without setting duration. Then the oven will automatically
start heating immediately and when the end cooking time is reached, it will stop.

Oven on and off

In order to switch on the oven, you need to:

Set required working conditions of the oven, it's temperature and a mode of heating.
Set the knob to the required position, turning it right.

Oven functions and operation.

Natural convection oven (conventional)

The oven can be warmed up using the bottom and top heaters. The operation of the oven is controlled
by the oven function selector knob. To set a required function, simply turn the knob to the required
position.
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as well as the temperature regulator knob, to set a required function you should turn
the knob to the selected position.
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The oven can be switched off by setting both of these knobs to the position 0.

Caution!

In the grilling function position, when setting the temperature regulator to a position other than zero, the
red light may come on, although the oven is not being warmed up.

OVEN FUNCTIONS

— Separate Oven Light
,O_ By setting the knob to this position, the light inside the oven is switched on.
™M Use it for example when cleaning the oven cavity.

¥

Defrosting
This function allows all frozen foods to be rapidly
and delicately thawed thanks to the internal fan.

Bottom heater on
When the knob is set to this position the oven is heated using only the bottom
heater. Use for e.g. final baking from the bottom.




Bottom and top heaters on
setting the knob to this position allows the oven to be heated conventionally.

Fan, bottom and top heaters on
3 At this knob position the oven executes the cake function. Conventional oven
with a fan.

Combined grill (Grill and the top heater)
When the “combined grill” is active it enables grilling with the grill and with the

top heater switched on at the same time. This function allows a higher
temperature at the top of the cooking area, which causes more intense
browning of the dish and permits larger portions to be grilled.
Fan and combined grill on.
When the knob is turned to this position, the oven activates the combined grill

ooad and fan function.

® In practice, this function allows the grilling process to be speeded up and an

improvement in the taste of the dish. You should only use the grill with the oven
door shut.

Central element with fan on
This cooking mode allows homogenous distribution of the heat inside the oven,
making it possible to cook several items of food at the same time.

Bottom + circular + fan

A crisp underside to pizza bases, quiches and pastry cases can be achieved
by activating the intensive hot air setting. No need to preheat the oven when
using this setting when cooking from frozen.

@ | [®

Caution!
When selecting any oven function, the oven will only be switched on after a temperature has been set
via the temperature regulator knob.

When switching on the oven, two indicator lights, yellow and red, are activated. The yellow light indicates
that the oven is ready and switched on.

The red light indicates that the oven is heating up to the desired temperature. When the red light goes
off, the oven has reached the set temperature.

If a recipe recommends placing dishes in a warmed-up oven, this should not be done before the red
light goes off for the first time, indicating that the temperature has been reached. When using the oven,
the red light will temporarily come on and go off to maintain the temperature inside the oven. The yellow
indicator light may also come on when the light function is selected.

Fast heat-up:
Fast heat up function is an option that allows you to reach 150°C in only 6 minutes approx.

Mode of operation:

Set the oven function to the position of bottom and top heater,

Set the temperature regulator knob to the position of 150°C,

The oven warms up to the temperature of 150°C (or lower if set); the oven reaching the temperature is
signalled by the red light of the temperature regulator going off, now put the tray with dough into the
oven,

Set the oven function knob to the selected heating mode

Important!

When the fast oven heat-up function has been selected, the chamber should not contain a baking tray
with dough or other elements that do not constitute the oven fittings.

The fast heat-up function is not recommended for use with the programmer set.



Lock function
To lock the oven you must press the lock button, to unlock press again 3 seconds.

Cleaning and maintenance
By ensuring proper cleaning and maintenance of your oven, you can have a significant influence on
the continuing fault-free operation of your appliance.

Before you start cleaning, the oven must be switched off and you should ensure that all knobs
are set to the 0 position. Do not start cleaning until the oven has completely cooled down.

Caution!

If you use a scraper, the sharp blade should always be protected by adjusting the cover (just
push it onto the blade with your thumb).

Injuries are possible so care is required when using a scraper. Keep it out of the reach of
children.

Appropriate light cleaning or washing products are recommended or you can use also a solution of
warm water with a little washing-up liquid or cleaning products for stainless steel sinks.

The oven should be cleaned after each use. When cleaning the oven, turn on the oven light for better
visibility.

The oven cavity should only be washed with warm water and a small amount of washing-up liquid.
Follow up with clean water.

After cleaning, ensure the oven cavity is thoroughly dry.

Caution!

Do not use cleaning products containing abrasive materials for the cleaning and maintenance of the
glass front panel.

WATERSTEAM cleaning function é\/‘

This function allows you to clean the oven saving money and time. You should follow the next steps:
1. Remove all internal parts before starting the cleaning function.

2. Mix 200ml and a spoon of dishwasher soup.

3. Pour the mixed liquid in the base of the oven.

4. Select the WATERSTEAM function in the temperature and function knob, you should put the knobs
in this position @‘ and leave it for 15 minutes.

5. After the 15 minutes set the oven temperature to 0°C without removing the function and leave it for
another 20 minutes.

6. After the 20 minutes pass, wipe the internal parts with a soft cloth. You should wipe before 5
minutes passed from last step.

Replacement of the oven light bulb
In order to avoid the possibility of an electric shock ensure that the appliance is switched off
before replacing the bulb.



Set all control knobs to the position 0.

and disconnect from the mains.

Unscrew and wash the lamp cover, then wipe it dry.

Unscrew the light bulb from the socket and replace the bulb with a high %
temperature suitable bulb:

- 300°C

-Voltage 230-240 V @
-Power 25 W

-G9

Replace the bulb, ensuring it is properly inserted into the ceramic socket.

Replace the lamp cover.

Removing the doors

1. The oven door should be fully open.

3. Gently close the oven door until you hear the sound of engagement, once they reach a clamping
position, with both hands holding the door and continue to push, pull up at the same time so that the
hinge bolt removed from the oven.

4. After cleaning, the hinge needs to be aligned with the oven door latch; push gently until they clip
into place.
5. Push the latch down to its original position with the oven door fully open.



Removing the inner glass panel
1. Press and hold the two sides of the grid with both hands to pull it out

3. The inner glass pulled out from beneath plastic fixed block. After cleaning, the inner glass, insert the
following plastic fixed block, then install the above plastic mounting block.

Operation in case of emergency

In the event of an emergency, you should:

Switch off the oven function and temperature controls

Disconnect the plug at the mains.

Call a service centre

Some minor faults can be fixed by referring to the instructions given in the table below:

PROBLEM REASON IACTION

The appliance does | Power Cut/Fuse | Check the household fuse box, if there is a
not work. blown blown fuse replace it with a new one

The oven light does | The pulb is loose | Tighten up or replace the blown bulb (see
not work or damaged chapter Cleaning and Maintenance)




Francais
Four électrique
HM973IXD

Description de I’appareil

1 - Bouton de sélection de la fonction four
2 - Commande de controle de température
3 - Minuterie

4 - Poignée de la porte du four

5 - Plateau profond

6 - Grille de four

Installation

La zone cuisine doit étre propre et bien ventilée.

Lors de l'installation du four, s’assurer que tous les éléments de
commande soient facilement accessibles.

Ce four est de type a encastrement, et la paroi arriére et I'une des parois
latérales

peuvent étre placées a cété d'un module de cuisine haut ou d'un mur. Les
revétements ou placages utilisés sur les meubles encastrés doivent étre
appliqués avec un adhésif résistant a la chaleur (100 °C). Ceci permettra
d’empécher la déformation de la surface ou le détachement du
revétement.

S’assurer que le trou a les dimensions indiquées sur lI'image.

Connecter le four a I'alimentation principale une fois l'installation
complétement installée.

Insérer complétement le four dans I'ouverture prévue a cet effet et
s’assurer que les quatre vis sont en place comme indiqué sur I'image.

N B

600

590-595

Dimensions du produit Dimensions du logement
Hauteur : 595 mm 600 mm
Largeur : 595 mm 560 mm
Profondeur : 530 mm 560 mm (min)

Raccordement électrique

Attention

Toutes les interventions électriques doivent étre effectuées par un électricien qualifié. Aucune
maodification ou altération ne doit étre apportée au circuit d'alimentation.

Instructions pour le positionnement
Le four est congu pour fonctionner avec du courant alternatif triphasé (220 V-240 V, 50 Hz). Le four est
équipé d'un cable et d'une prise.

Attention



Garder a I'esprit que pour connecter le circuit de sécurité a la borne de la boite de jonction marquée a
I'alimentation du four, il est impératif de disposer d’un interrupteur de sécurité permettant de couper
I'alimentation en cas d'urgence. La distance entre les points de contact de fonctionnement de
l'interrupteur de sécurité doit étre d'au moins 3 mm.

Avant de connecter le four au courant électrique, il est important de lire les informations figurant sur la
plaque signalétique et de consulter le schéma de raccordement.

SCHEMA DE RACCORDEMENT - .
Attention Tension des éléments chauffants 220 V - 240 V
Attention En cas de raccordement, le cable de sécurité

doit étre connecté ala = borne de masse.

Pour 220 V-240 V mis a la terre, une phase doit
étre connectée de la maniére suivante :

Le fil marron doit étre connecté a la borne L et le
fil bleu a la borne N, le fil de sécurité (jaune/vert)
doit &tre connecté a la borne &

220V-240Vv~

Avant la premiére utilisation

Retirer tout le matériel d'emballage, les bandes, le polystyréne, etc. et nettoyer I'intérieur du four a
I'eau chaude avec du liquide vaisselle.

Retirer et laver les accessoires du four avec de I'eau chaude savonneuse.

Ouvrir le volet de ventilation de la piece ou ouvrir la fenétre.

Faire chauffer le four a une température de 250 °C pendant 30 min env. Une fois le four refroidi,
nettoyer l'intérieur a I'eau tiéde et le sécher correctement.

Important !

L'intérieur du four ne doit étre lavé qu'avec de I'eau tiéde et une petite quantité de liquide vaisselle.



Fonctionnement

Control panel and display module

.*1% | Working hours icon
& | End of work time icon
(0) Timer on off indicator light
n Barbecue heating indicator light (the light will be on when the heating pipe is heated, and it
will be off when the temperature point is reached, and the heating pipe will stop heating).
The clock icon
JA The alarm clock icon
Keys
C: | The key time
8 | Lock key
— | Reduction of
+ | Add
0 | The clock key
p|| | Start cancel
UTILISATION

MODE D’EMPLOI

Pour utiliser le four, il doit étre installé et connecté au réseau électrique.

Par défaut, I'écran affiche « 12:00 ». Le four peut étre utilisé sans régler I'horloge ou la minuterie.
Pour I'utiliser, procéder comme suit :

1. Sélectionner une fonction de cuisson avec le bouton de commande.

2. Sélectionner une température avec le bouton de température.

-
Le voyant de cuisson et le voyant de température s'allumeront. @» l}

NOTE : En utilisant le four manuellement et sans régler la minuterie, le four fonctionnera sans
interruption et devra donc étre éteint manuellement.

REGLAGE DE L’HORLOGE

Une fois le four connecté a I'alimentation secteur, I'écran affichera « 12:00 » par défaut.

Pour régler I'horloge a 15:15, procéder comme suit.

1. Le chiffre « 12 » indiquant les heures commencera a clignoter, pour régler les heures, appuyer sur
«+»ou«-»jusqu'a « 15 ».

2. Appuyer sur Q ou |""“-pour confirmer.

3. L'indicateur des minutes « 00 » se met alors a clignoter, pour régler les minutes, appuyer sur « + »
ou « - » jusqu'a « 15 ».

4. Appuyer a nouveau sur Q ou &) pour confirmer le réglage.



NOTE : Pour annuler ou modifier les paramétres d'horloge, appuyer sur gl et I'écran affichera a
nouveau « 12:00 ».

REGLAGE DE LA MINUTERIE

Ce four dispose de deux modes de minuterie. Dans le premier, il s’agit d’indiquer I'heure a laquelle le
four démarrera :

1. La minuterie indiquera I'heure a laquelle le four doit démarrer (ex : 75 minutes. Une fois le temps
écoulé, I'appareil s’éteint.

2. |l est également possible de configurer la fin du temps de cuisson. Par exemple, le four peut étre
configuré pour s’éteindre a 15:30 (dans le cas ou le temps de cuisson est de 75 minutes, le four
démarre automatiquement a 14:15).

Exemple

S’il est 14:00 sur I'horloge, et qu’il est souhaité programmer le four pour gqu'il fonctionne pendant @
75 minutes a 200 °C, procéder comme suit :

1. Sélectionner une fonction de cuisson avec le bouton de commande. @
2. Sélectionner la vitesse désirée (200 °C). Le voyant de cuisson et le voyant de température

i
s'allumeront. @; l]

3. Appuyer sur @ . Aprés avoir appuyé sur le bouton, le voyant &3 commencera a clignoter et I'écran
affichera « 00:00 ». Les chiffres indiquant les heures « 00 » chgnoteront Appuyer sur « + » ou « - »

pour régler une heure (« 01:00») et appuyer a nouveau sur‘ - pour confirmer. Les chiffres des
heures « 01 » sont désormais affichés de fagon fixe a I'écran et les chiffres indiquant les minutes « 00
» commenceront a clignoter. Appuyer sur « + » ou « - » pour régler les minutes sur « 15 », puis

appuyer a nouveau sur & pour confirmer. L'indicateur cessera alors de clignoter et restera fixe sur
I'écran. &
De cette fagon, le four sera configuré pour s'arréter automatiquement au bout de 75 minutes.

S’il est également souhaité indiquer I'heure de fin de cuisson, suivre les étapes
supplémentaires suivantes (exemple d'heure de fin : 15:30) :

4. Maintenir la touche | (G *) enfoncée j jusqu'a les deux voyants “*th commencent a clignoter. L'écran
affichera « 00:00 » et Ies chiffres indiquant Ies heures « 00 » clignoteront. Appuyer sur « + » ou « - »

jusqu'a « 15:00 » et appuyer a nouveau sur‘ - pour confirmer. Les chiffres des heures « 15 » sont
désormais affichés de facon fixe a I'écran et les chiffres indiquant les minutes « 00 » commenceront a

clignoter. Appuyer sur « + » ou « - » pour configurer les minutes jusqu'a « 30 », et appuyer sur
R
pour confirmer. Les deux voyant cesseront alors de clignoter et resteront fixes a I'écran & e

3

A 14:15, le voyant & & s'éteindra et le voyant lqs allumera, |nd|quant que le four a démarré.

A 15:30 (heure de fin), 'alarme émettra 10 bips sonores et le voyant L_/ commencera a clignoter,
indiquant que la cuisson est terminée. |l est possible de couper I'alarme en appuyant sur ’”.

FONCTION MINUTERIE

Cette fonction permet de configurer I'aiguille des minutes a tout moment, que la fonction de four soit
activée ou non. Il est possible de régler I'heure de fin a I'aide de I'aiguille des minutes. L’alarme se
déclenchera une fois I'neure de fin atteinte.

Si I'horloge affiche 10:00 et que I'alarme est configurée sur 11:15 :

Appuyer sur le bouton A pendant 3 secondes, le voyant @' commencera a clignoter. L'écran
affichera « 00:00 » et les chiffres indiquant les heures « 00 » clignoteront. Appuyer sur « + » ou « - »

jusqu'a « 11 », et appuyer sur Q pour confirmer. L'heure « 11 » restera fixe sur I'écran et les minutes



« 00 » commenceront & clignoter. Appuyer sur « + » ou « - » jusqu'a « 15 ». Appuyer a nouveau sur
) —

& Le voyant LY restera allumé.
L’alarme émettra 10 bips sonores une fois I'heure de fin (11:15) atteinte. Il est possible de couper

I'alarme en appuyant sur H.'-.

NOTES :

Pendant la cuisson, I'écran affichera I'heure actuelle et le compte a rebours en appuyant sur « + » ou
K=

Il est possible de configurer la durée de la cuisson, mais si I'heure de fin de la cuisson n'est pas

configurée 5 secondes plus tard ou en appuyant sur .’”, le four démarrera automatiquement. Une fois
le temps écoulé, le four s'éteindra automatiquement.

Il est également possible de configurer directement la fin du temps de cuisson, sans avoir a indiquer la
durée. De cette fagon, le four démarrera automatiquement et s’éteindra une fois I'heure de fin de
cuisson atteinte.

Allumage et extinction du four

Pour allumer le four, procéder comme suit :

Configurer les conditions de fonctionnement du four, la température et un mode de chauffage.
Placer la commande dans la position requise, en la tournant vers la droite.

Fonctions et fonctionnement du four.

Four a convection naturelle (conventionnel)

Le four peut chauffer en allumant les éléments chauffants supérieurs et inférieurs. Le fonctionnement
du four est contrdlé par le bouton de sélection des fonctions du four. Pour configurer une fonction en
particulierbtourner simplement le bouton vers la position souhaitée.

FoN
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Comme pour le bouton de contrdle de la température, pour régler la fonction souhaitée, il suffira de
tourner

le bouton de commande sur la position souhaitée.

250 .
. 100

G 200, .. 150

Le four peut étre éteint en placant les deux boutons sur la position 0.

Attention
En position de fonction gril, lorsque le régulateur de température est réglé sur une position autre que
zéro, le voyant rouge pourrait s'allumer méme si le four ne chauffe pas.



FONCTIONS DU FOUR

— Eclairage du four indépendant
,O_ Placer le bouton dans cette position permet d’allumer la lumiére a l'intérieur du
™ four. Par exemple, I'éclairage peut étre utile pour nettoyer I'intérieur du four.

Décongélation
* Cette fonction permet de décongeler tous les aliments surgelés
s de fagon rapide grace au ventilateur interne.

Elément chauffant inférieur activé

Lorsque le bouton est placé dans cette position, le four chauffe en utilisant
uniquement I'élément chauffant inférieur. Cette fonction peut étre utilisée, par
exemple, pour la cuisson finale par le bas.

Eléments chauffants inférieur et supérieur activés
Mettre le bouton dans cette position permet de faire chauffer le four de maniere
conventionnelle.

Ventilateur, éléments chauffants inférieur et supérieur activés
® Dans cette position, le four est en fonction Gateau. Four conventionnel avec
ventilateur.

Grill combiné (grill et élément chauffant supérieur)

Lorsque le « grill combiné » est activé, il permet de rétir en utilisant le grill et
I'élément chauffant supérieur en méme temps. Cette fonction permet de
bénéficier d’'une température plus élevée dans la partie supérieure de la zone
de cuisson, provoquant un brunissement/rétissage plus intense du plat et
permet de rétir de plus grandes portions.

Ventilateur et grill combinés activés

Lorsque la roulette est tournée dans cette position, le four active la fonction de
S~ gril et ventilateur combinés.

% En pratique, cette fonction permet d'accélérer le processus de rétissage et
d’améliorer la saveur du plat. Utiliser le gril uniquement lorsque la porte du four
est fermée.

Partie centrale avec ventilateur activé
Ce mode de cuisson permet une répartition homogeéne de la chaleur a
I'intérieur du four, permettant ainsi de cuire plusieurs aliments en méme temps.

Elément chauffant inférieur + chaleur tournante + ventilateur

Cette combinaison permet d’obtenir une base croquante pour les pizzas, les
® quiches et les bases de patisserie, en activant la configuration d'air chaud

intensif. |l n'est pas nécessaire de préchauffer le four lors de I'utilisation de
cette fonction pour cuisiner des plats surgelés.

Attention
Lors de la sélection d’une fonction du four, celui-ci ne démarrera la cuisson qu'une fois la température
réglée en utilisant le bouton de commande de température.

Lorsque le four est allumé, deux voyants lumineux, un jaune et un rouge, s’allument. Le voyant jaune
indique que le four est prét et allumé.

Le voyant rouge indique que le four chauffe jusqu'a la température souhaitée. Lorsque le voyant rouge
s'éteint, alors le four aura atteint la température configurée.

Si une recette recommande de placer les plats dans un four préchauffé, cela ne doit pas étre fait avant
que le voyant rouge ne s'éteigne pour la premiére fois, indiquant que la température a été atteinte. Lors



de I'utilisation du four, le voyant rouge s'allume et s'éteint temporairement pour maintenir la température
a l'intérieur de celui-ci. Le voyant jaune peut également s'allumer lorsque la fonction d'éclairage est
sélectionnée.

Chauffage rapide
La fonction de chauffage rapide est une option qui permet d’atteindre 150 °C en seulement 6 minutes.

Mode de fonctionnement

Régler le four pour utiliser les éléments chauffants inférieur et supérieur simultanément.

Placer le régulateur de température sur 150 °C.

Le four chauffera a une température de 150 °C (ou moins, en fonction du réglage). Lorsque le four
atteint la température, le voyant rouge du régulateur de température s’éteint. |l sera alors possible de
placer le plateau contenant la pate dans le four.

Régler le bouton de fonction du four sur le mode de chauffage sélectionné.

Important

Lorsque la fonction de chauffage rapide du four est sélectionnée, la chambre ne doit pas contenir de
plaque de cuisson avec de la pate ou autres éléments ne constituant pas les accessoires du four.

I n'est pas recommandé d'utiliser la fonction de chauffage rapide avec les parameétres du
programmateur.

Fonction de verrouillage
Pour verrouiller le four, vous devez appuyer sur le bouton de verrouillage, pour le déverrouiller,
appuyez a nouveau 3 secondes.

Nettoyage et entretien
Assurer un nettoyage et un entretien corrects de votre four peut influencer de maniére significative le
fonctionnement continu et irréprochable de I'appareil.

Avant de commencer le nettoyage, le four doit étre éteint et toutes les commandes doivent se
trouver en position 0. Ne pas procéder au nettoyage avant que le four n'ait complétement
refroidi.

Attention

En cas d’utilisation d’un grattoir, la lame tranchante doit toujours étre protégée en ajustant le
couvercle de protection (il suffit de le pousser sur lalame avec le pouce).

Toujours faire attention en cas d’utilisation d’un grattoir car des blessures sont possibles. Le
tenir hors de la portée des enfants.

Il est recommandé d'utiliser des produits de nettoyage ou de lavage non agressifs appropriés ou
d'utiliser une solution composée d'eau tiéde et de liquide vaisselle ou produits de nettoyage pour
éviers en acier inoxydable.

Le four doit étre nettoyé aprées chaque utilisation. Lors du nettoyage du four, allumer la lumiére du four
pour une meilleure visibilité.

L'intérieur du four ne doit étre lavé qu'avec de I'eau ti€de et une petite quantité de liquide vaisselle.
Puis, rincer a I'eau propre.

Apres le nettoyage, s’assurer que l'intérieur du four soit completement sec.
Attention



Ne pas utiliser de produits de nettoyage contenant des matériaux abrasifs pour nettoyer et entretenir
le panneau frontal en verre.

Fonction de nettoyage a la VAPEUR D'EAU @‘

Cette fonction permet de nettoyer le four en économisant du temps et de I'argent. Pour cela, suivre la
procédure suivante :

1. Retirer toutes les pieces internes avant de lancer la fonction de nettoyage.

2. Mélanger 200 ml d’eau et une cuillere a soupe de liquide vaisselle.

3. Verser la solution au fond du four.

4. Sélectionner la fonction VAPEUR D'EAU sur la commande de température et de fonction, placer les
commandes dans cette position & et laisser agir 15 minutes.

5. Une fois les 15 minutes écoulées, régler la température du four sur 0 °C sans éteindre la fonction et
laisser agir pendant 20 minutes supplémentaires.

6. Une fois les 20 minutes écoulées, nettoyer les piéces internes avec un chiffon doux. Le nettoyage
doit étre effectué avant les 5 derniéres minutes de la derniére étape.

Remplacement de I'ampoule du four
Pour éviter les chocs électriques, s’assurer que I'appareil soit éteint avant de remplacer
I'ampoule.

Mettre tous les boutons de commande sur 0

et débrancher la prise du four.

Dévisser et laver le couvercle de la lampe, puis le sécher.

Dévisser I'ampoule de la douille et remplacer I'ampoule par une ampoule
adaptée aux températures élevées :

-300°C
- Tension 230-240 V

- Puissance 25 W

-G9

Remplacer I'ampoule en s’assurant qu’elle soit correctement insérée dans le logement en céramique.
Remettre la plaque de I'ampoule en place.

Extraction des portes

1. La porte du four doit étre complétement ouverte.

2. Les charniéres de blocage doivent étre complétement relevées.



3. Fermer doucement la porte du four jusqu'a entendre le déclic d’encastrement. Une fois la position
de blocage atteinte, maintenir la porte avec les deux mains et continuer a pousser. Tirer
simultanément vers le haut pour pouvoir retirer le blocage de la charniére du four.

4. Une fois le nettoyage terminé, la charniéere doit étre alignée avec le systéme de blocage de la porte
du four. Poussez doucement jusqu'a enclenchement.

5. Enfoncer le systéme de blocage dans sa position d'origine avec la porte du four complétement
ouverte.

Comment retirer le panneau intérieur en verre
1. Appuyer et maintenir les deux cotés de la grille avec les deux mains pour la retirer.

3. La vitre intérieure est retirée par le dessous du bloc fixe en plastique. Aprés avoir nettoyé la vitre
intérieure, insérer le bloc en plastique fixe, puis placer le bloc de montage en plastique sur le dessus.



Mesure a prendre en cas d’urgence

En cas d'urgence :

Désactiver les commandes de température du four et les commandes de fonction

Débrancher I'appareil de la prise secteur.

Contacter un centre de réparation.

Certaines pannes mineures peuvent étre résolues en consultant les instructions du tableau suivant :

PROBLEME RAISON IACTION
Sir i Coupure C_|e Vérifier la boite a fusibles de I'habitation et, en
| Fapparell ne courant/fusible présence d’un fusible grillé, le remplacer par un
fonctionne pas : grillé nouveau.

L'éclairage du four | L'ampoule est mal
ne fonctionne pas. serree ou
endommageée.

Serrer ou remplacer I'ampoule (voir le chapitre
Nettoyage et entretien)




Portugués
Forno elétrico
HM973IXD

Descricdo do aparelho

1 - Botéo de selegéo da fungdo de forno
2 - Botéo de controlo da temperatura

3 - Temporizador

4 - Maganeta da porta do forno

5 - Bandeja profunda

6 - Prateleira do forno

Instalagéao

A zona da cozinha deve estar limpa e bem ventilada.

Ao instalar o forno, certifique-se de que pode aceder facilmente a todos
os elementos de controlo.

Este forno é embutido e a parede da retaguarda e uma das paredes
laterais

podem ser colocadas junto a um modulo de cozinha alto ou a uma
parede. Os revestimentos ou chapas utilizados nos méveis embutidos
devem ter um vedante resistente ao calor (100°C). Isto evita que a
superficie se deforme ou que o revestimento se desprenda.
Certifique-se de que o compartimento tem as dimensiones que constam
na imagem.

Ligue o forno a uma toma de corrente principal assim que estiver
completamente instalado.

Insira o forno completamente na abertura e verifique se os quatro
parafusos ficam bem fixos no sitio como indicado na imagem.

N B

Dimensdes do produto Dimensdes do compartimento
Altura: 595 mm 600 mm

Largura: 595 mm 560 mm

Profundidade: 530 mm 560 mm (min.)

Ligacao eléctrica
Atencao

Todo o trabalho elétrico debe ser levado a cabo por um electricista qualificado. Ndo devem ser

efetuadas modificagdes nem alteragdes na alimentagao elétrica.

Instrucdes de colocagéo

O forno esté fabricado para que funcione com corrente alterna trifasica (220 V- 240 V, 50 Hz). O forno

vem equipado com cabo de alimentacéo e ficha.

Atencéo

590-595




Recorde que, para conectar o circuito de seguranga ao terminal da caixa de distribuigéo elétrica que
liga ao forno, devera ter um interruptor de seguranga que permita cortar o fornecimento elétrico em
caso de emergéncia. A distancia entre os puntos de contacto de trabalho do interruptor de seguranca
deve ser de 3 mm no minimo.

Antes de ligar o forno a corrente elétrica, € importante ler a informagéo da placa de especificagdes
técnicas e o esquema das conexdes elétricas.

ESQUEMA DAS CONEXOES ELETRICAS - -
IAtencdo Tensao dos elementos de calor 220 V - 240 V

IAtencao Caso se efetue uma conexao, o cabo de seguranca
deve ser ligado ao = terminal da toma de terra

Para 220 V-240 V ligados a terra, uma fase deve
ser ligada da seguinte forma:

IO cabo castanho ligado a L e o cabo azul ligado /’O/'O/'O
a N, o cabo de seguranca de segurancga (verde e

. T 220V-240vV~
amarelo) liga-se a =~

Antes da primeira utilizagao

Retire todo o material de embalagem, fitas, esferovite, etc. e limpe o interior do forno com agua agua
quente e detergente.

Retire e lave los acessérios do forno com dgua morna com detergente.

Ligue o exaustor da divisédo ou abra uma janela.

Aqueca o forno a uma temperatura de 250°C durante cerca de 30 min; quando o forno tiver
arrefecido, limpe o interior com dgua morna e seque-o bem.

Importante!

O interior do forno apenas deve ser lavado com agua morna e umas gotas de detergente.



Funcionamento
Painel de controlo e médulo de visualizacéo

— o Il - -+

icone de horas de funcionamento
Icone de fim de tempo de funcionamento

[0) O indicador luminoso do temporizador acende-se e apaga-se
O indicador luminoso de funcionamento da fungao grill (a luz acende quando a resisténcia
n aquece e desliga-se quando o ponto de temperatura € alcangado e a resisténcia deixa de
aquecer).
icone do relogio

Icone da fungao de alarme

Teclas

Tempo

Tecla de
bloqueio
Redugéao
Adigao

Tecla de
relégio

>I | Inicio

Cancelamento

D+ {IP D

UTILIZACAO:

INSTRUCOES DE UTILIZACAO

Para comecar a utilizar o forno é necessario que este esteja instalado e ligado a rede elétrica.

O ecra ird mostrar, por defeito, «12:00». E possivel utilizar o forno sem necessidade de configurar o
relégio ou o temporizador.

Para o utilizar desse modo, devem ser seguidos os seguentes passos:

1. Selecione uma fungdo de funcionamento com o botao de controlo.

2. Selecione uma temperatura com o botdo de controlo da temperatura.

,7\,
Uma vez feito isto, os indicadores de funcionamento e da temperatura iluminam-se. @ l]

NOTA: Ao utilizar o forno manualmente e sem configurar o temporizador, o forno funcionara de modo
continuo e deve ser desligado manualmente.

AJUSTE DO RELOGIO
Assim que o forno estiver ligado a rede elétrica, o ecra ira mostra, por defeito, «12:00».
Para ajustar o reldgio para as 15:15 deve-se seguir os seguintes passos.

1. O digito “12” que indica as horas comega a piscar, para o ajustar prima “+” ou

« n

-” até chegar a “15”.

2. Prima Q oul - para confirmar.




3. Em seguida, o indicador dos minutos «00» comega a piscar, para o ajustar prima «+» ou «-» até
chegar a"15".

4. Prima novamente @ou & para confirmar a configuracao.

NOTA: Se desejar cancelar ou modificar a configuragédo do relégio, prima Pl ¢ 0 ecra volta a mostrar
12:00.

AJUSTE DO TEMPORIZADOR

Este forno vem equipado com dois modos de temporizador. No primeiro deve-se indicar o tempo
durante o qual o forno vai estar ligado:

1. Através do temporizador € indicado o tempo durante o qual o forno vai estar ligado (por exemplo:
75 minutos). Uma vez decorrido esse tempo, o forno desliga-se.

2. Também é possivel configurar a hora do término do funcionamento. Por exemplo, pode-se
configurar o forno para que se desligue as 15:30 (caso o tempo de funcionamento configurado seja
de 75 minutos, o forno comega a funcionar automaticamente as 14:15).

Exemplo

Caso sejam 14:00 no relégio e se quer programar o forno para que funcione@ 75 minutos a 200
°C, ha que seguir os seguintes passos:

1. Selecione uma fungao de funcionamento com o botédo de controlo. @
2. - Seleccione a temperatura d¢§ej(ada (200 °C). Uma vez feito isto, os indicadores de funcionamento

e da temperatura iluminam-se- @; l]

(7

3. Prima ', Uma vez premido, o indicador luminoso (& comega a piscar e o ecra ira mostrar “00:00”
com os dlgltos que indicam a hora “00” a piscar. Prima “+” ou “-” para configurar uma hora (“01:00”) e

em seguida, prima novamente ! (© ~ para confirmar. Agora os digitos das horas «01» ficam fixos no
ecra e os digitos que indicam os minutos «00», comegam a piscar. Prima “+” ou “-” para configurar os

minutos para “15” e torne a premir @ para confirmar. O indicador deixa, entéo, de piscar e fica fixo
no ecra. K{J
Deste modo, o forno fica configurado para parar automaticamente ao fim de 75 minutos.

Caso queiratambém indicar a hora do fim do funcionamento, devera seguir os seguintes
passos adicionais (exemplo de hora final: 15:30):

e . . L . RIER =
4. Mantenha premido (& até que comecem a piscar estes dois indicadores luminosos =23, O ecra

ird mostrar “00:00” com os dlgltos que indicam as horas “00” a piscar. Prima “+” ou “-” até chegar a

“15:00” e prima novamente & para confirmar. Agora os digitos que indicam a hora «15» ficam fixos
no ecra e os digitos que indicam os minutos «00», comegam a piscar. Prima“+” ou “-” para configurar

os minutos até chegar a “30” e, em segwda prlma (G ‘) para confirmar. Os dois indicadores deixam,

entdo, de piscar e ficam fixos no ecra &

__VI;:_ . . . . A"T\
Quando forem 14:15, o indicador luminoso & desliga-se e o indicador luminoso acende-se,
indicando que o forno comegou a funcionar.

f’ A
Quando forem 15:30 (a hora final), serdo emitidos 10 avisos sonoros e o indicador luminoso &%)
comega a piscar, indicando que terminou de cozinhar. E possivel silenciar os avisos sonoros

premindo >

FUNCAO DE RELOGIO DE COZINHA

Com esta fungédo é possivel configurar o reldégio de cozinha em qualquer momento,
independentemente de haver uma outra funcéo do forno ativada. Pode configurar a hora final
utilizando a fungéo de reldgio de cozinha. Uma vez atingida essa hora final, € emitido um aviso
sonoro.

Caso sejam 10:00 no relégio e se queira configurar o aviso sonoro para as 11:15:



Prima o botao £ durante 3 segundos e o indicador luminoso @' comega a piscar. O ecra ira
mostrar “00:00” com os digitos que indicam as horas “00” a piscar. Prima“+” ou “-” até chegar a “11”

e, em seguida, prima Q para confirmar. A hora “11”mantém-se fixa no ecra e os minutos “00”

comegam a piscar. Prima “+” ou “-” até chegar a “15”. Prima novamente ‘-

, 0 indicador luminoso

@'mantém-se ligado. .
O aparelho emite 10 avisos sonoros quando atingir a hora final (11:15). E possivel silenciar os avisos

sonoros premindo N.'-.

NOTAS:

Durante o periodo de funcionamento, o ecrd mostra o relégio com a hora atual e a contagem
decrescente ao premir-se “+” ou “-”.

E possivel configurar a duragéo do funcionamento, mas se nédo se configurar a hora final do mesmo,

passados 5 segundos ou apds premir ’”-, o forno comega a aquecer automaticamente. Una vez
chegado o tempo indicado na duragéo, o forno desliga-se automaticamente.

Também é possivel configurar diretamente a hora final de funcionamento sem necessidade de indicar
a duragéo. Deste modo, o forno comega a aquecer automaticamente e quando chega a hora final de
funcionamento, desliga-se.

Ligar e desligar o forno

Para ligar o forno, deve:

Configurar as condi¢des de funcionamento do forno, a temperatura e um modo de aquecimento.
Colocar o botéo na posicéo requerida, rodando-o para a direita.

Fungdes e funcionamento do forno.

Forno de conveccéo natural (convencional)

O forno pode ser aquecido utilizando as resisténcias da parte inferior e superior. O funcionamento do
forno é controlado com o botdo seletor das fungdes do forno. Para estabelecer a fungao requerida,
basta rodar o botéo para a a posigédo desejada.

FoN ’ &
Ed| F6

8 =

EQ

Do mesmo modo, deve rodar o botdo regulador da temperatura, para fixar a fungao desejada,
para a posigao selecionada.

250 .
. 100

3 200, .. .150

O forno pode ser desligado ambos os botdes para a posigéo 0.

Atencéo
Na posigédo da fungdo de grill, ao regular a temperatura para uma posigao diferente de zero, a luz
vermelha pode acender, apesar de o forno néo estar a aquecer.



FUNGOES DO FORNO

0.

Y

Luz de forno independente
Ao colocar o botao nesta posigao, a luz interior do forno acende-se. Utilize-a,
por exemplo, para limpar o interior do forno.

¥

Descongelacao
Esta fungéo permite que todos os alimentos congelados se
descongelem rapidamente gragas ao ventilador interno.

Calor de fundo aceso

Quando o botéo é colocado nesta posigao, o forno € aquecido utilizando
apenas a resisténcia do fundo. Utilize-o por exemplo para um finalizar o
aquecimento desde o fundo.

Resisténcias inferior e superior acesas
Colocar o botéo nesta posigao permite aquecer o forno de forma convencional.

Ventilador e resisténcias inferior e superior acesos
Com o botéo nesta posicéo, o forno realiza a fungéo para fazer biscoitos.
Forno convencional com ventilador.

Grill combinado (grill e resisténcia superior)

Quando a fungdo “grill combinado” esta ativa, permite assar com o grill e com
a resisténcia superior acesos ao mesmo tempo. Esta fungéo permite uma
maior temperatura na parte superior da area de aquecimento, o que resulta
num gratinado/tostagem mais intenso do prato e permite assar por¢des
maiores.

Ventilador e grill combinado acesos

Quando o bot&o é rodado para esta posigédo, o forno ativa a fungdo combinada
de grill e ventilador.

Na pratica, esta fungéo permite acelerar o processo de assar e melhora o
sabor da comida. Sé de deve utilizar a fungdo de grill com a porta do forno
fechada.

Parte central com ventilador aceso

Este modo de aquecimento permite uma distribuicdo homogénea dol calor
dentro do forno, o que torna possivel cozinhar varios alimentos ao mesmo
tempo.

®
®

Fundo + circular + ventilador

Pode-se obter uma base crocante para as bases de pizza, quiches e bolos,
ativando a configuragéo de ar quente intensivo. Ndo ha necessidade de
preaquecer o forno quando se utiliza esta configuragao para cozinhar
alimentos congelados.

Atencéo

Ao selecionar qualquer uma das fungdes do forno, este s6 se acende apds se ter configurado a
temperatura com o botéo regulador de temperatura.

Quando se ligar o forno, sdo os indicadores luminosos amarelo e vermelho. A luz amarela indica que o
forno esta preparado e ligado.

La luz vermelha indica que o forno esta a aquecer até a temperatura desejada. Quando a luz vermelha
se apagar, o forno alcangou a temperatura definida.



Se uma receita recomendar colocar os alimentos num forno preaquecido, tal ndo deve ser feito antes
da luz vermelha se apagar pela primeira vez, o que indica que se alcangou a temperatura pretendida.
Ao utilizar o forno, a luz vermelha acende-se e apaga-se temporariamente para manter a temperatura
no interior do forno. A luz indicadora amarela também pode acender-se quando se selecionar a fungao
de luz.

Aquecimento rapido:
A fungdo de aquecimento rapido € uma opgéo que permite alcangar os 150°C em apenas 6 minutos,
aproximadamente.

Modo de funcionamento:

Ponha a funcéo de forno na posigao de resisténcia inferior e superior;

Coloque o botéo do regulador da temperatura na posigao de 150°C,

O forno aquece até a temperatura de 150°C (ou inferior, se tal for configurado); quando o forno alcanca
essa temperatura, a luz vermelha do regulador de temperatura se apaga para o indicar e, nessa altura,
ja pode colocar o tabuleiro com a massa no forno,

Rode o botéo de fungéo de forno para o modo de aquecimento selecionado.

Importante

Quando é selecionada a fungéo de aquecimento rapido do forno, o compartimento interior do forno néo
devera conter um tabuleiro de forno com massa ou outros elementos que ndo fagam parte dos
acessorios do forno.

Nao se recomenda utilizar a fungdo de aquecimento rapido com a configuragéo do programador.

Funcéo de bloqueio
Para travar o forno, pressione o botao de travamento; para desbloquear, pressione novamente por 3
segundos.

Limpeza e manutencéo
O simples facto de efetuar a limpeza e a manutengéo adequadas ao seu forno, pode influenciar
significativamente o funcionamento continuo sem falhas do seu aparelho.

Antes de comecar alimpar, o forno deve estar desligado e deve ser verificar se todos os
botdes de comando estdo na posi¢ao 0. Ndo comece a limpar até que o forno esteja
completamente arrefecido.

Atencéo

Se utilizar um raspador, a ponta afiada deve ficar sempre protegida ajustando a cobertura
(apenas deve empurréa-la sobre a placa com o polegar).

Ha o risco de se cortar, pelo que deve ter cuidado se utilizar um raspador. Mantenha-o fora do
alcance das criancas.

Recomenda-se utilizar produtos de limpeza ou de lavagem apropriados e n&o abrasivos, bem como
utilizar uma solugéo de agua morna com um pouco de detergente para loi¢a, ou produtos de limpeza
para lava-loigas em ago inoxidavel.

O forno deve ser limpo apds cada utilizagdo. Quando limpar o forno, acenda a luz do forno para
melhor visibilidade.



O interior do forno apenas deve ser lavado com agua morna e umas gotas de detergente. Em
seguida, utilize agua limpa.

Ap6s a limpeza, certifique-se de que o interior do forno esta completamente seco.

Atencgéo

Na&o utilize produtos de limpeza que contenham materiais abrasivos para a limpeza e a manutencéo
do painel frontal de vidro.

Funcao de limpeza com VAPOR DE AGUA @‘

Esta fungéo permite limpar o forno poupando tempo e dinheiro. Deve seguir os seguintes passos:
1. Retire todas as pecas internas antes de iniciar a fungéo de limpeza.

2. Misture 200 ml de agua e uma colher de sopa de detergente.

3. Verta a mistura no fundo do forno.

4. Selecione a fungdo VAPOR DE AGUA no botéo regulador de temperatura e fungéo e rode os
botdes para a posigaol? e deixe ficar 15 minutos.

5. Apos esses 15 minutos, ajuste a temperatura do forno para 0°C sem sair da fungao e deixe ficar
mais 20 minutos.

6. Apos os 20 minutos, limpe as partes internas com um pano macio. Deve limpar-se antes de que
passem os ultimos 5 minutos do passo final.

Substituicdo da lampada do forno
Para evitar que se produza uma descarga elétrica, verifique se a aparelho esta desligado antes
de mudar a lampada.

Cologue todos os botdes de controlo na posigéo 0

e desligue o forno da corrente elétrica.

Desenrosque e lave a cobertura da ldAmpada, secando-a logo de seguida.

Desenrosque a ldmpada do casquilho e substitua-a por uma lampada apta %
para altas temperaturas:

- 300°C @
-Tensado 230-240 V

-Poténcia 25 W

-G9

Volte a colocar a lampada, certificando-se de que ficou corretamente encaixada no compartimento de
ceramica.

Volte a colocar a cobertura da lampada.

Remocéao das portas

1. A porta do forno deve estar completamente aberta.




2. As dobradicas do sistema de fecho devem estar totalmente levantadas.

3. Feche suavemente a porta do forno até ouvir o ruido de encaixe e, uma vez atingida a posi¢cdo em
forma de pinga, segure a porta com ambas as maos e continue a empurrar e, a0 mesmo tempo, puxe-
a para cima para que o sistema de fecho da dobradiga possa sair do forno.

4. Apos a limpeza, a dobradica deve estar alinhada com o sistema de fecho da porta do forno,
empurre com cuidado até que encaixem no sitio.

5. Empurre o sistema de fecho até a sua posic¢ao original com a porta dol forno completamente
aberta.

Como retirar o painel de vidro interior
1. Prima e mantenha os dois lados da grelha com ambas as maos para a retirar.

3. O vidro interior é retirado por debaixo do bloco fixo de plastico. Apds limpar e vidro interior, insira o
bloco fixo de plastico e, em seguida, cologue o bloco de plastico superior.



Como atuar em caso de emergéncia

No caso de ocorrer alguma situagdo de emergéncia, deve:

Desligar os controlos de temperatura e de fungdo do forno

Desligar o aparelho da corrente elétrica.

Contactar o servigo de assisténcia técnica

Algumas falhas leves podem ser solucionadas seguindo as instrugdes indicadas no quadro seguente:

PROBLEMA MOTIVO IACTUACAO

o Iho na Corte de corrente /| Verificar o quadro dos fusiveis da habitagéo e,
afr)arg o nao Fusivel fundido se houver um fusivel queimado, este deve ser
unciona substituido por um novo

A luz do forno nao

; A lampada esta | Aperte bem ou, ent&o, mude a lampada fundida
funciona

solta ou fundida (ver capitulo de Limpeza e Manutengdo)




Bbnrapcku e3nk
EnekTtpuyecka dypHa
HM973IXD

OnucaHue Ha ypena

1 - KoHTponep 3a n3bop Ha pexunma Ha dypHaTa
2 - KoHTponep 3a Temnepatypara

3 - Tanmvep

4 - PbKoxBaTka Ha BpaTtaTta Ha dypHaTa

5 - Abnboka TaBa

6 - Nonuua Ha dypHaTa

MoHTax

MsicToTo B KyxHsiTa cnefBa ga 6bae YicTo 1 Jobpe NpoBETPEHO.

IMpu MoHTax Ha dypHaTa ce yBepeTe, Ye nmaTe fneceH A0CTbN A0 BCUYKM
KOHTPOIHM 3BEHa.

dypHaTa e BrpageHa, Taka 4Ye 3agHata CTeHa M egHa OT CTpaHu4HUTe
CTEHU

MoraTt fa 6baaT noctaBeHy B 6G1IM30CT 40 BUCOK KyXHEHCKU MOZyn Uin
cTeHa. [NokpuTusita u nancHUTe, N3NoN3BaHn BbLB BrpageHn mebenm
cneaBa [ia ce NOCTaBAT upe3 TepMoycTonumeo nenuno (100°C), Toea
npaBu NOBBbPXHOCTTA Aa He ce AecbopMupa, a NOKPUTUETO, Aa He ce
oTnensa.

YBepeTe ce, Ye OTBOPBT UMa CbLUUTE pa3Mepn KaTto Ha M306paxeHneTo.
Cnep NbrHMS 1 MOHTaX CBbpXETe dypHaTa KbM FMaBHUS U3TOYHMK Ha
HarnpexeHue.

BkapaviTe gokpan pypHaTta B HALWIATa U Ce yBEPETE, Ye YETMPUTE BUHTA
ca NocTaBeHW Ha MACTOTO UM CNope, KakTo € NOCOYEHO Ha
n3obpaxeHneTo.

590-595

PaBMCpI/I Ha U3CIUCTO. PaBMCpI/I Ha OTBOpa.

BucounHa: 595 mm 600 mm
LLvpuHa: 595 mm 560 mm
OwbnbounHa: 530 mm 560 mm (min)

EnekTpuyecko cBbp3BaHe

BHUMAHWVE

Bcsika gelHoOCT Mo enekTpuyecTBOTO crniedBa Aa O6bde M3BbpLUEHa OT kBanuduumpaH TexHuk. B
€neKTPUYecKoTo CBbp3BaHe He buBa [a ce NpPaBsT YaCTUYHU UMW MbITHU MPOMEHM.

Yka3aHusa 3a nocTaBsiHe
dypHaTa paboTtu ¢ TpudaseH npomeHnmB Tok (220 V- 240 V, 50 Hz). dypHaTa e cHabaeHa ¢ kaben n
wencern.



BHUMAHUE

He 3abpaesiiTe, ye 3a BkMouBaHe Ha 6e30nacHUst KPbr KbM TEPMUHANA Ha 03HaYeHaTa KoHeKTopHaTa
KyTUsl C enekTporofaBaHeTo Ha (ypHaTa criedsa Aa NpuTexasaTe obesonacuTeneH npekbcead,
no3BosisiBall, MPeKbCBaHE Ha 3axpaHBaHETO MNpW W3BbLHpPedHW criyyan. Pa3cTosHWMEeTO Mexay
KOHTaKTHUTE paboTHW TOYKM Ha NpeKbCBaYa creasa Aa 6bae Haii-mManko 3 mm.

Mpeau ga BkntounTe ypHaTa KbM 3aXpaHBAHETO € BaXHO [a NpoveTeTe MHpopMauysiTa Ha nnovaTta
C [aHHM 1 cxemaTa Ha CBbp3BaHe.

¢

CXEMA HA CBbP3BAHE = -
BHumaHue! Bontax Ha TOMNMHHUTE ENEMEHTH
220V -240 V!

BHumaHue! B cnyyan, ye HanpaBuTe Bpb3ka,
obe3onacuTenHuaT kaben

cneaBa fa ce CBbpXe = KbM TepMuHana Ha
3a3eMsiBaHETO

Ba 220 V-240 V, cBbp3aHu KbM 3a3eMsIBaHETO,
leqHa dhasa ce BKIYBA MO CNEAHUS HAUNH:

Kadseuat kaben ce cBbp3Ba kbM ,L“, a cMHMAT, /O /'O /'O
kbM ,N“. O6esonacuTenHusT kaben, B
3€JIEHOXBIITO, CE CBBbP3Ba KbM

220V-240v~

Mpean nbpBa ynotpeba

OTcTpaHeTe Lenvs onakoBbYeH Matepuan - NeHTU, NMONNECTUPEH U T.H., Cried KOeTo nouncrete
BBbTPELIHOCTTa Ha pypHaTa c Tonna BoAa v CbAOMUSANEH npenapar.

OTcTpaHeTe 1 UsMuinTe NPUCTaBKUTE KbM pypHaTa C xnafka canyHeHa Boaa.

BkrtoyeTe BeHTMNaunoHHaTa kambaHa Ha NoOMeLLEeHMETO Uy OTBOPeTe Npo3opeLa.

Barpeite pypHaTa go Temnepatypa 250°C B npoabmkeHune Ha npubn. 30 min. LLlom dypHaTta
M3CTWHe, NoYncTeTe BbTPELLUHOCTTA M C XNajka BoAa 1 s noacyluete aobpe.

BHUMAHMUE!

BbTpeluHocTTa Ha dhypHaTa cresa Aa ce U3MuBa C xnajka Bofa U Marnko KOnn4YecTBO CbAOMUSINEH
npenapar.



Pa6oTta Ha ypena
KoHTponHo Tabno u moayn 3a pasrnexaaHe
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M306paxeHne 3a paboTHM YacoBe
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M3o06paxeHne 3a kpai Ha paboTaTa

TemnopusaTopbT ce BKNYBA U CBETIIMHHUAT MHAMKATOP Ce U3KNoYBa

MHovkaTopHa cBeTnvMHa 3a pabota Ha OapbekioTo (CBeTnMHaTa ce BKIKOYBA, KOrato
n HarpeBaTenHata Tpbba 3arpee 1 ce U3knYBa Npu AocTUraHe TemnepaTypHaTa Touka, npu
KoeTo HarpeBaTenHaTa Tpbba npectasa ga 3arpsiea.

M306pakeHue Ha 4YacoBHMKA

[\ | VsoBpaxenne Ha GyaunHuka

KnaBuwu

KnioyoBo

* Bpeme

Knasuw 3a
HnokupoBka
HamanssaHne
Ha
nobaesiHETO

Knasuw Ha

YacoBHMKA

| Havano Ha
npekpaTsiBaHe

b

Yo+l

Ynotpeba:

YKA3AHUA 3A PABOTA C YPEOA

3a fJa usnonsgsate ypeaa, HE06X0AMMO € ChLUMAT 1a € MOHTUPaH U CBbp3aH KbM enekTpuyeckaTa
Mpexa.

Ha ekpaHa e ce nanuwe no nogpasdupaHe «12:00». MoxeTe ga usnonssate dypHaTa, 6e3 aa
HacTpomrBaTe YacoBHUKA UMK TeMnopusaTopa.

3a [a ro nsnonseare Mo TO3u Ha4MH CriefiBa Aa U3BbPLUMTE CNEAHUTE CTHIKU:

1. Ypes koHTponepa nsbepeTe pexmm 3a rotBeHe.

2. N3bepeTe TeMnepaTypa Ypes KOHTposiepa 3a TemnepaTypa.

.,
Cnep ToBa e ce BKNoYaT CBETIMHATa 3a roTBeHe 1 3a Temnepartypa. @ ﬂ

BENEXKA: Npu pbyHO M3nonasaHe Ha dhypHaTa u 6e3 HacTporBaHe Ha TemnopusaTopa cypHaTta
Lie paboTu HeNpekbCcHAaTO M creaBa fa ce U3KIYM PbYHO.

HACTPOWKU HA YACOBHUKA

Cnep BKMoYBaHe Ha YaCoOBHMKA KbM eNeKTpuyeckaTa Mpexa Ha ekpaHa no nogpasbupate Lie ce
manuwe «12:00».

3a HarnacsiHe Ha YacoBHUWKa Ha 15:15 cneaBa Aa ce U3MbIHAT cnegHuTe OeNCTBUS.



1. UndppaTta “12” ykasBalla YyacoBeTe Lie 3anoyHe Aa npymurea. 3a ga s HacTpouTe HaTucHeTe “+”

unn “-”, pokato ,qocmrHeTe no “15”.

2. HaTMCHeTe@ nnm & , 3a Ja noTBbpaUTE.
3. Cnep ToBa VIH,D,VIKaTOp'bT 3a MuHYTH «00» e 3anoyHe Aa npumurea. 3a HacTpomBaHeTo My
HATUCHETE «+» UNN «-», ,uOKaTo pocturHete go "15".

4. OTHOBO HaTWCHeTe @ &), 3a Aa noTBbpANTE HacTponkaTa.

BEJNEXKA: Ako xenaeTe ga OTMEHUTE UM NPOMEHUTE HacTporKaTa Ha YaCoBHMKA HATUCHETE all
EkpaHbT 0THOBO Lue nokaxe12:00.

HACTPOMWKWN HA TEMMOPU3ATOPA

dypHaTa nma aBa pexuma Ha TemnopusaTopa. [Npu Nbpeus crneasa Aa ce ykaxe BpeMETo, npes
KoeTo pypHaTa Le e BKMoYeHa:

1. Mocpeactesom TemnopusaTopa ce yka3sa BpeMeTo, Npe3 KOeTo dypHaTa crefBa Aa € BKIYeHa,
Hanpumep: 75 muHyTn. Crnea n3tnyaHe Ha ToBa Bpeme, dypHaTa ce U3kIoyBsa.

2. CbLo Taka e Bb3MOXHO 4@ Ce HacTPOM U 4achbT Ha Kpas Ha rotBeHeTo. Hanpumep moxe ga
HacTpouTe pypHaTa Taka, ve aa ce usknoum B 15:30 u. cnenobepn (B crniyyain, Ye BpeMETO 3a rOTBEHE
e 75 muHyTK cbypHaTa we 3anoyHe ga pabotu aBTomatnyHo B 14:15).

Hanpuwmep:
B cniyyain, ye yacoBHuKbT yka3ea 14:00 yaca cnegoben w chypHaTa crnefBa Aa ce Harnacu Taka, ve
na pabotu 75 muHyTV npu 200 °C, cneaBa fa ce u3BbpLuaT criegHuTe AeACTBUSE:

1. Upes koHTponepa nsbepete pexvm 3a roTBeHe.
2. N3beperTe xenaHata Temnepatypa.(200 °C). Crnea M3BbpLIBAHETO Ha TOBA LLE CE BKIKOYAaT KakTo

CBeTJIMHaTa 3a FOTBeHe TaKa U Ta3n 3a Temnepartypa. @/ l}

. Cnen kaTo HaTUCHeTe , namnuykaTa K5 Lie 3anoyHe aa npmmmraa 1 Ha eKkpaHa Lie
e npumureaTt. HatucHete “+” unu “-” | 3a ga

3. HatucHete
ce nanuwe “00:00”. Undppue, ykassawm yaca “00”

notebpauTe Yaca (“01:00”) n oTHOBO HaTucHeTe !/, 3a ga notBbpAuTe. Cera undpute, oTroBapsaLLM
Ha yaca «01» e ce 3agbpXaT HENOABWXHMW Ha eKkpaHa, a undpuTte, ykassawm MuHyTute «00» e
3anoyHaT ga I'IpVIMI/IFBaT. HatucHete+” unn “-” | 3a ga koHdurypuparte MuHyTuTe Ha “15” 1 0THOBO

HaTUCHeTe @ , 3@ Aa noTBbpauTe. CBETNUHHUAT MHOUKaTOp npectaBa Aa npumurea u e octaHe

HenoABWKEH Ha ekpaHa. “*J
Mo To3n HauMH bypHaTa € HacTpoeHa Aa cnpe aBTOMATUYHO crnef 75 MUHYTH.

B cnyyain, Ye cbLyo XenaeTe Aa yKaxeTe yaca Ha NpPUKIoYBaHe Ha roTBEeHeTo cneaBa Aa
WU3MbITHUTE CrleAHUTE AOMBIHUTENHN AEeNCTBUA (NMpUMep Ha KpaeH Yac: 15:30 pm):

A
4. OpbxTe HaTucHaT @ ' B NpoAbJIKEHNE [oKaTO Te3n ABe NaMnuyku 3anovHat aa I'IpI/IMVIFBaT‘ ¥
Ha ekpaHa we ce n3nuwe “00:00”, a undpuTe, ykassawm yacosete “00” e npumurear. HaTI/ICHeTe

“+” unn “-”, pokato gocturHete “15:00”, cnen kOeTo HaTUCHETE OTHOBO' , 3a fa notebpauTe. Cera
LundpuTe, OTroBapsiLLM Ha Yaca «15» Lie ocTaHaT HEMOABWXKHU Ha ekpaHa, a umdpuTe, ykassallm
MUHyTUTE «00» Lle 3anoyvHaT ga npumureaT. HatucHete “+” unu “-”, 3a oa HacTpouTe MUHYTUTE,

(@]

nokato gocturHete o “30”. Cnep ToBa HaTucHeTe =, 3a na I'IOTB'bp/:WITe [BaTa nHgnkatopa

npectasaTt ga npuMureaT U octaBaT HeI'IO,EI,BI/DKHI/I Ha ekpaHa “‘*—ff

)

Korato ctaHaTt 14:15 cnepoben, namnuykaTta & LLie n3racHe 1 namnuykaTa
yKa3BaWku Mo TO3W Ha4uH, Ye pypHaTa ce e 3agencreana.
KoraTto yacbT ctaHe 15:30 cne,u,o6e/q, T.e. BPEMETO Ha MpukIoYBaHe, anapmara we nsgage 10

LLie Ce BKIo4HN,

N3CBMPBaHUA U nNamnuykarta l_/ Lie 3ano4yHe aa npumMunraea, yKa3BaI/IKI/I MO TO3U HA4UH, 4Ye rOTBEHEeTO e
NPUKIKOYMno. Bb3moxHo € fa 3amyuwunTte anapmarta KaTto HaTUCHeTe ’”

PEXXWUM BPOAY HA MUHYTHU
MocpeacTBoM TO3W peXnM MOXe Aa HacTpoute 6posiya Ha MUHYTU BbB BCEKN €4MH MOMEHT,
He3aBMCKMO OT TOBA, Aarnu HAKoS OT yHKUMUTE Ha dypHaTa e 3ageiicTeaHa unu He. Moxete fa



HacTpouTe Yaca, u3nonssaiiku 6posya Ha MuHyTW. Cnep KaTto HacTbNK Yaca 3a cnupaHe, anapmara
e ce 3agencrTea.

B cnyuain, ye yacoBHukbT nokasea 10:00 n anapmata cnefga Aa ce HacTpou 3a 11:15:

A Y
HaTtucHeTe GyToH B NPOABbITKEHME Ha 3 CeKyHaM, U namMnuykaTta ‘== wwe 3ano4yHe Aa npuMurea.
Ha ekpaHa we ce nanuwe “00:00”, a uudpuTe, ykassalym yacoete “00” e npyumurear.

HatucHeTe“+” unu “-”, gokato gocturHeTe oo “11”, cnen KoeTo HaTUCHeTe A , 32 Ja NOTBbpAUTE.
YacbTt “11” we ce 3agbpkv HENOABWXKEH Ha ekpaHa, a MUHYTUTE “00” we 3an0qHaT Aa npmmmrBaT

HatucHete +” nnn “-
NPOABIKN Aa CBETU.
Korato HacTbnu yaca Ha npukriousaHeTo (11:15). anapmara we n3ceupu 10 nbTu. Bb3amoxHo e aa

, Aokato gocturHeTe “15”. HatucHeTe ™~ 0THOBO, 1 naMﬂMqKaTa‘éz/'u_le

3armywuTte anapmarta KaTto HaTUCHeTe »”

BENEXKWU:

Mo BpeMe Ha roTBEHETO Ha ekpaHa LLe ce MosiBsBa TEKYLLUAT YaCOBHMK M 06paTHOTO GpoeHe,
HaTuckarkm “+” unn “-”

Bb3moxHo e aa ce HaCTpom NPOABIHKUTENHOCTTA HA TOTBEHETO, HO aKO He Ce HacTpoW KpaHOTO

BpeMe Ha CbLUOTO 5 CykeHau creq ToBa, HaTUCKanKn ’”-, dypHaTa e 3anovHe Aa 3arpsiea
aBTOMAaTU4HO. Cne,q AOCTUraHe Ha BPpeMeTO, YKa3aHO B NPOAbINKNTENHOCTTA, cbypHaTa Cce U3KInKw4Ba
OT camo cebe cu.

CbLUo Taka € Bb3MOXHO [a Ce HaCTPOW HanpaBo YachbT 3a NPUKIOYBaHe Ha roTBEHETO, 6e3
HeobX0oQUMOCT OT yKa3BaHe Ha NpoAbIKUTENHOCTTa. 1o TO3M HauMH dypHaTa e 3anoyHe Aa ce
3arpsisa aBTOMaTU4HO, U KOraTo AOCTUIHE Yaca 3a NpUrnioYBaHe Ha roTBEHETO, Lie crpe.

paboTa.

BknouBaHe u uskno4BaHe Ha pypHaTa

3a BkntoyBaHe Ha pypHaTa cnefga oa CTopuTe CrieqHoTo:

3apanTe ycroBusiTa Ha paboTa Ha pypHaTa, TemnepaTtypaTta 1 HaunHa Ha 3arpsiBaHe.
MocTaBeTe KOHTpOSiepa B XEMNaHOTO MOSIOKEeHWE, KaTo ro 3aBbpTUTE HAASACHO.

Pexumu n paborta Ha cpypHara.

®dypHa Ha ecTecTBeHa KOHBEKLUA (0GMKHOBEHA)

dypHaTa MOXe Aa Ce 3arpee NocpeACcTBOM HarpeBaTenu B AonHarta u ropHarta yact. PaboraTa Ha
dypHaTa ce ynpaBnsiBa NOCPEACTBOM CENEKTOP Ha pexunmuTe Ha dypHaTa. 3a ycTaHOBABaHe Ha
XenaHusi peXxuM NpocTo 3aBbpTETE KOHTPONEpPa A0 XEeNaHOTO NONoXeHWe.

¥l " @
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Mo CbLUMSI HAYMH KaKTO C KOHTpOriepa 3a TemnepaTypa, 3a HarnacsiHe Ha >XefnaHuTe pexxumu cneisa
[a 3aBbpTUTE

KOHTpOrepa o U36PaHoTO NOMoXKeHE.
0.

250 .
. 100
B 200, .. 150

dypHaTa Moxe Aa Gbae U3knoyeHa, kaTo ce 3aBbPTAT ABaTa KOHTponepa B nomnoxeHue ,0



BHMMAHUE

B nonoxeHve Ha pexum ,ckapa“, npu MocTaBsHe Ha peryrnaropa Ha Temnepatypa B MOSIOXeHue,
pa3nuyHo OT HynaTa, YepBeHaTa CBeTNMHa MOXe [a CBeTHe, BbMNpeku, Ye dypHaTa He 3arpsisa.
PEXWUMU HA ®YPHATA

0.

Y

Hes3aBucuma cBetnuHa Ha pypHaTta

MocTaBAKM KOHTPOMepa B TOBa MOMOXEHWE Ce BKINOYBA BbTPELLHOTO
ocBeTneHve Ha dypHaTa. Manonseavite 1, Hanpumep, 3a ga noyncTuTe
BbTPELUHOCTTA Ha dpypHaTa.

¥

Pa3mpassiBaHe
To3n pexxum no3BossiBa BCUYKU 3aMpa3eHun XpaHu a ce
pa3mpassiT 6bp3o GrnarogapeHne Ha BbTPELLIHWUS BEHTMNATOP.

BknioueH goneH HarpeBaren

KoraTo koHTponepsT Gbae noctaseH B TOBa NonoxeHue, ypHaTa ce 3arpsisa
caMo OT JOrMHWs HarpesaTern. M3non3saiTte TO3M pexuM, 3a 3aBbpLUBALLO
onuyaHe oTAony.

BkrnioueHu AONeH U ropeH HarpeBaTtenu
MocTaBAHETO Ha KOHTPONEpPa B MOMOXeHWe, NO3BONsABA 3arpsABaHeTo Ha
hypHaTa no 06MKHOBEH HauMH.

BeHTunarop, BKIOYEHM AOSIEH U FTOPEH HarpeBaTenu
B ToBa nonoxeHune Ha KOHTpornepa dypHaTa OCbLUECTBSIBA PEXUM ,OUCKBUTA".
O6wvkHoBEHa dypHa C BeHTUnaTop.

Komb6uHupaHa ckapa (ckapa u ropeH HarpeBartern)

Mpu BKNtoyeHa KOMBUHMPaHa ckapa MoXe Aa ce neyve Npu BKIYEHN
eJHOBPEMEHHO Ckapa v ropeH HarpeBaTen. To3u pexumM no3BossiBa no-BMcoka
TemrepaTtypa B ropHaTa 4acT Ha MSICTOTO 3a NeYeHe, Ypes3 KOeTo MbK ce
rocTura no-cusiHa 3naTUCTOCT/ONeYeHOCT Ha SICTUETO, KaKTO M TONSIMHHATA
obpaboTka Ha no-ronemm nopumm.

BknroyeHu BeHTUNATOp U KOMOMHUpPaHa ckapa

KoraTo konenoTo ce 3aBbpTW B TOBa NONOXeHWe ypHaTa 3afeincrea
KOMOVHMpaHUsSi peXvM cKapa-BeHTUnaTop.

Ha geno T1o3u pexxum no3BossiBa yCKOPSIBAHETO Ha npoLueca Ha NeveHe u
nopobpsiBa Bkyca Ha sictueTo. CkapaTta cnefsa a ce U3nonssa camo npu
3aTBOpeHa BpaTa Ha pypHara.

LleHTpanHa 4acT ¢ BKHOYEeH BeHTMnaTop

To3n Ha4YmH Ha onnM4aHe no3BonsBa PaBHOMEPHO pasnpeneneHue Ha
TOoNnMHaTa BbB q)ypHaTa, KOETO OT CBOA CTpaHa No3BosisdBa ONM4YaHETO Ha
HAKOJIKO XpaHUTENTHN NpoayKTa e HOBPEMEHHO.

®

OBHO + UMPKYNsipeH + BeHTUnaTop

MoxeTe Aa NOCTUTHETE XPYNKaBOCT HA OCHOBATa Ha MWLM, KWL 1 OCHOBW Ha
cnafkapcku Usfenuvs, kaTo 3afiencTsaTte HacTpoiikaTa 3a CUMHo nojaBsaHe Ha
TOMbJ Bb3Ayx. Korarto ce 13nonasa To3v Pexum npu nNpUroTesiHe Ha
3amMpaseHu xpaHu, He e HeobxoauMo Aa 3arpsiBate ypHaTa npeaBapuTenHo.

BHUMAHUE

Mpwv n3Gop Ha KOMTO 1 Aa € PexuM Ha ypHaTa, CchluaTa Lie Ce BKIYM, CamMo ako Temneparypara e
6ura HacTpoeHa NocpeACcTBOM KOHTpOrepa 3a HarfacsiHe Ha Temneparypara.

KoraTo cpypHaTa ce BKrouM, 3adeiicTBaT ce ABa CBETELlM MHOMKaTopa - XbNAT U YepBeH. XKbnTaTta
CBeTNMHa yka3Ba, Ye doypHaTa e rotosa 1 BKIoYeHa.



YepBeHaTa cBeTNMHA ykasBa, Ye pypHaTa ce 3arpsisa 4o xenaHata Temnepatypa. WsracBaHeTto Ha
YepBeHaTa CBET/IMHA yKa3Ba, Ye pypHaTa e JoCTUrHana onpeaeneHarta TeMmneparypa.

AKO HSIKOS! peLienTa npenopbyBa NOCTaBsiHE Ha ACTUsITa B NpeABapuUTENIHO 3arpsta (hypHa ToBa criefsa
fa ce npaBuv crief KaTo YepBeHaTa CBETNMHA Aa € uaracHana 3a MbpBW MbT, KOETO OT CBOS CTpaHa
yKa3Ba, Ye Temneparypata e 6una gocturHata. [Mpu usnonasaHe Ha (hypHaTa BPEMEHHO Ce BKIOYBa U
U3KIoYBa YepBeHaTa CBETNMHA C LEN NoAApbXKKa Ha TemMnepaTtypaTa BbB BbTPELLHOCTTa Ha dypHaTa.
XbnTata MHOMKaTOpHa CBETNWHA CbLUO Moxe Aa Gbhe BkIodyeHa, korato ce usbepe pexum Ha
CBETNVHA.

Bbp3o 3arpsiBaHe:
PexumbT ,,6bp30 3arpsiBaHe” e onuums, no3eonsealla gocturaHe Ha150°C camo 3a npubnuamTenHo 6
MUHYTHU.

HauuH Ha paboTa:

3apanTe Ha dpypHaTa pexum ,J0MeH U ropeH HarpesaTen”;

lMocTaBeTe KOHTpoONepa Ha TemnepaTypara B nonoxeHue 150 °C

dypHaTa we 3arpee go 150°C (unm fo no-HWcka TemnepaTtypa, ako Taka 6bae nporpamvpaHna). Korato
dypHaTa OOoCTUrHe TemrepaTypaTa, TOBa Ce yka3Ba Ype3 u3racBaHe Ha YepBeHaTa CBETNMHA Ha
perynartopa 3a Temnepartypa. Cera Beye NOQHOCHT C TECTOTO MOXe [a ce NocTaBu BbB hypHaTa.
[MocTaBeTe KOHTpOnepa 3a pexvm Ha oypHaTa B MofioxeHune ,M3bpaHo 3arpsiBaHe”.

BaxHo!

Mpu n3bupaHe Ha pexum ,6bP30 3arpsiBaHe” Ha PypHaTa, BbB BbLTPELLHOCTTA Ha dhypHaTa He 6uBa ga
1MMa NogHOC C TECTO 3a OMNWYaHe ¥ APYrv eneMeHTH, pasnuyHn OT NpUcTaBkUTe Ha dypHaTa.

He ce npenopb4Ba M3NON3BaHETO Ha pexuma 3a 6bp30 3arpsiBaHe e4HOBPEMEHHO C KOHUrypaumsaTa
Ha nporpamaropa.

3akntouBaHe PyHKLUA
3a pa 3aknounTe ypHaTa, TpsibBa Aa HaTUCHeTe ByToHa 3a 3akrioyBaHe, 3a Aa OTKIYnNTe
HaTUCHETE OTHOBO 3 CeKyHAM.

MouncTBaHe ¥ NnoaApBLKKA
[lo6poTo nouncTeBaHe 1 NogAapbKKa Ha ypHaTa MOXE 3Ha4YMTENHO Aa NOBMUsie He
npogbkuTenHaTa u 6esaBapuiiHa paboTta Ha Bawwms ypeg.

Mpean npucTbnBaHe KbM NoYUCTBaHe chypHaTa crefBa Aa e usknioveHa. YBepere ce, 4e
BCUYKM KOHTPOJiepY ce Hamupar B nonoxeHwue ,,0“. He npucronBanTe KbM NoYncTBaHe,
pokarto chypHaTa He e u3cTMHana HanbIHo.

BHumaHue

Ako usnonsBaTe cTbprasnka, oCTPMeTO crieaBa BMHaru aa e 3aluTeHo, kaTo Harnacure
nokputueTto. loctaTb4yHoO € Aa HaTUCHeTe Hanpea OCTpPUeTo ¢ naneuy,.

Bbaete BHMMaTenHu npu ynotpeba Ha cTbprankara, 3a a He ce HapaHute. [pbxTe
cTbprankara gane4 ot gocera Ha geua.

I'Ipenopbqaame M3noN3BaHeTo Ha noaxoaAlin n HearpeCuBHM NovYncTeaLll nnn nsMmmeallm n3nenuAa.
MoeTe cbLLOo Taka Aa usnonseare pa3TBOp MeXxay Xnagka Boga ¢ Masnko Konn4ecTteso CbAOMUANEH
npenapar unmn nNpoaykTn 3a UsSMmMBaHe Ha MUBKU OT HEpbXOAaemMa CTOMaHa.

dJypHaTa cnejBa Aa ce NoYncTea cnen Bcdaka yn0TpeGa. KoraTto nouncrearte d)ypHaTa, BKn4yeTe
CBET/IMHAaTa BbB BbTPELUHOCTTA. Mo TO3K HaYMH e NOCTUrHeTe No-ronsiMa BUAMMOCT.



BbTpeluHocTTa Ha (ypHaTa criefiBa Aa ce U3MMBa C Xagka BoJa U Marnko KONM4ecTBO CbAOMUSITIEH
npenapat. Cnea ToBa U3non3sante xnagka soga.

Cnepf noyncTBaHETO Ce yBEpETe, Ye BbTPELLHOCTTA Ha pypHaTa € HambIIHO U3CbXHana.
BHumaHwue!

Monsi He n3non3aeaiiTe abpasuBHM NpenapaTtu 3a NOYNCTBaHE U NOAAPBXKKA Ha YenHaTa CTbKieHa
NIOCKOCT.

Pexum ,,nouncrBaHe ¢ BogHa napa“ @‘

To3n pexxum No3BornsiBa NOYNCTBAHETO Ha dypHaTa, crnecTsaBankvu Bpeme un cpefcTtaa. Ctbnkute 3a
TOBa Ca crnegHuTe:

1. MNpean ga npMCTbLNMTE KbM NMOYUCTBAHETO OTCTPaAHETE BCUMYKM BbTPELLUHN YacTy.

2. Cmecete 200 ml Boga v egHa cyneHa nbxuua CbAOMUSNEH npenapart.

3. N3nente cmecTa B ocHoBaTa Ha dpypHarta.

4. N3bepeTe pexum ,napHa CTpysl“ Ha KOHTporiepa Ha TemnepaTypa U NOCTaBETE KOHTPONepUTe B
TOBa MNOMoXeHne él crep KoeTo octaeeTe 3a 15 MUHyTW.

5. Cnep ustuyaHeTo Ha 15 MUHYTK HarnaceTe TemnepaTtypaTa Ha dypHaTa Ha 0°C, 6e3 ga
npemMaxHeTe pexuma n ocTaBeTe Taka B NpoabIikeHne Ha 20 MUHYTW.

6. Cnep natuyaHeTo Ha 20-Te MUHYTU NOYMCTETE BLTPELLHWTE YacTu C Meka kbpna. PypHaTa cnegsa
Aa ce NoYMCTV Npeamn U3TYaHeTo Ha NocnegHuTe 5 MUHYTU OT NocregHaTa CTbhka.

MoamsHa KpyLwkaTa Ha pypHaTa
C uen HepgonyckaHe Ha TOKOB yAap, yBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KITYeH, Npeau Aa nogMeHuTe
KpyLuKaTa.

MocTaBeTe BCUYKM KOHTPONEpPU Ha nonoxeHue , 0.

1 FO U3KII0YETE OT enekTpuyeckaTa Mpexa.

OTBUIATE U M3MUITE NOKPMBKATa Ha NamnaTa, cref KoeTo s NoAcyLueTe.
PasBuiiTe KpyLLKaTa OT LOKbNa U 1 NOAMEHETE C TakaBa, NoaxoAsia 3a
BVICOKM TEMMNEpaTypu.

- 300°C

-BonTax 230-240 V

-MouwHocT 25 W

-G9

OTHOBO NocTaBeTe KpyLuUKaTa, KaTo ce Nnoacurypute, 4e e 4obpe BkapaHa B KEpaMUYHUS KOHTaKT.
OTHOBO NocTaBeTe Kanaka Ha namnaTa Ha MSCTOTO My.

U3BaxpaHe Ha BpaTtuTte

1. Bpararta Ha dypHaTa crefBa Aa € HambHO OTBOPEHaA.



3. 3aTBOpeTE BHMMATENHO BpaTaTa Ha dpypHaTta, A0KaTo ce Yye u3LpakBaHe 1, crnepj KaTto
[OCTUrHETE MONOXEHNETO Ha LUnKaTa, 3agpbXTe BpaTaTta ¢ ABETe pble M NpogbixeTe Aa
HaTuckare. Visgbpnarite Harope eAHOBPEMEHHO, Taka Ye 3aTBopa Ha naHTaTa Aa MoXe Aa ce U3Baau
OT chypHaTa.

4. Cnep nouncTBaHeTo NaHTaTa creAsa [a e nogpaBHeHa CbC 3aTBOpa Ha BpaTtaTta Ha dypHara.
HaTwuckaviTe neko, 4oKaTo Ce HanacHe Ha MSICTOTO CU.

5. HaTucHeTe 3aTBOpa A0 MbPBOHAYANHOTO My MOMOXEHVE NPU HAaMbTHO OTBOPEHa BpaTa Ha
dypHaTta.

Kak ga oTcTpaHUM BbTpeluHaTa CThKNeHa nnoya.
1. 3a fa n3BaguTe pelueTkaTa, HaTUCHETE M NoadbpXaiiTe ¢ ABe pblie ABETE N CTPaHu.

2. Cnep usBaxaaHe Ha peweTkaTta MOXe Aa ce n3saan BbTPEeLHOTO CTbKIO.



3. BbTpeLHOTO CTHKITO ce u3Baxaa u3nog dukcuparusi nnactmacos 6nok. Cnea noyncTsaHe Ha
BBLTPELUHOTO CTHLKI0 BKapanTe crneasalums dukcupaH nnactmacos 6mnok. Cnea ToBa nocraseTe
FOPHWUS MOHTaXeH nnacTmMacoB 61okK.

DencrTena B U3BbLHPEeQHU crny4vaun

Mpv n3BbHPEeaeH criydai crieasa Aa nocTbnuTe MO CNEeAHNSA HAYMH:

M3knioyeTe KoTponepuTe 3a TemnepaTtypa u pexum Ha dypHaTa.

M3knioyeTe Lencena oT 3axpaHBallara Mpexa.

ObapgeTe ce Ha aBapuiiHa cnyxba

Hskon nospeau moraT Aa 6baaT paspelueHm, kato ce obbpHeTe KbM yKa3aHusTa B criegHaTa
Tabnuua:

MPOBJIEM MNMPUNYUNHA INENCTBUE
MpekbcBaHe Ha n . 5
Toka/Waropan pernefaiTe KyTUsiTa ¢ OYLLOHU Ha XUMNULLETO,
YpeawT He pabotk ByLLOH 1 aKko ¥Ma M3ropeH GYLLOH ro 3aMeHeTe C HOB.
CeetnnHata Ha prL‘”SKaTa € 3aBwiiTe UK NoAMeEHeTe Usropsinarta KpyLuka
tbypHaTa He paoTtn| OTXabeHa unu (BwxTe rnaea ,[MouncTeaHe 1 noaapbKKa“)
noBpefeHa




Espaiol

GARANTIA Y ASISTENCIA TECNICA

Este producto goza del reconocimiento y protec-
cion de la garantia legal de conformidad con la le-
gislacion vigente. Para hacer valer sus derechos
o intereses debe acudir a cualquiera de nuestros
servicios de asistencia técnica oficiales.

Podra encontrar el mas cercano accediendo al
siguiente enlace web: http://taurus-home.com/

También puede solicitar informacion relacionada
poniéndose en contacto con nosotros por el telé-
fono que aparece al final de este manual.

Puede descargar este manual de instrucciones y
sus actualizaciones en http://taurus-home.com

Catala

GARANTIA | ASSISTENCIA TECNICA

Aquest producte gaudeix del reconeixement i
proteccio de la garantia legal de conformitat amb
la legislacioé vigent. Per fer valer els seus drets o
interessos ha d’acudir a qualsevol dels nostres
serveis d’assisténcia técnica oficials.

Podra trobar el més proper accedint al segient
enllag web: http://taurus-home.com/

També pot demanar informacio relacionada
posant-se en contacte amb nosaltres al teléfon
que apareix al final d’'aquest manual.

Podeu descarregar aquest manual d’instruccions
i les seves actualitzacions a http://taurus-home.
com

English

WARRANTY AND TECHNICAL ASSISTANCE
This product enjoys the recognition and protection
of the legal guarantee in accordance with current
legislation. To enforce your rights or interests you
must go to any of our official technical assistance
services.

You can find the closest one by accessing the
following web link: http://taurus-home.com/

You can also request related information by
contacting us.

You can download this instruction manual and its
updates at http://taurus-home.com/

Francais

GARANTIE ET ASSISTANCE TECHNIQUE

Ce produit est reconnu et protégé par la garantie
établie conformément a la Iégislation en vigueur.
Pour faire valoir vos droits ou intéréts, vous
devrez vous adresser a I'un de nos services
d’assistance technique agréés.

Pour savoir lequel est le plus proche, vous pou-
vez accéder au lien suivant : http://taurus-home.
com/

Vous pouvez aussi nous contacter pour toute
information.

Vous pouvez télécharger ce manuel d’instructions
et ses mises a jour sur http://taurus-home.com/

Deutsch

GARANTIE UND TECHNISCHER SERVICE
Dieses Produkt ist von der gesetzlichen Garantie
gemass der geltenden Gesetzgebung geschutzt.
Um lhre Rechte und Interessen geltend zu
machen, missen Sie eines unserer offiziellen
Servicezentren aufsuchen.

Uber folgenden Link finden Sie ein Servicezen-
trum in Ihrer Nahe: http://taurus-home.com/

Sie kénnen auch Informationen anfordern, indem
Sie sich mit uns in Verbindung setzen.

Sie kénnen dieses Benutzerhandbuch und seine
Aktualisierungen unter http://taurus-home.com/

Italiano

GARAZIA E ASSISTENZA TECNICA

Questo prodotto possiede il riconoscimento e la
protezione della garanzia legale di conformita con
la legislazione vigente. Per far valere i suoi diritti
o interessi, dovra rivolgersi a uno qualsiasi dei
nostri servizi ufficiali di assistenza tecnica.

Puo trovare il piu vicino cliccando sul seguente
link: http://taurus-home.com/

Inoltre, puo richiedere informazioni mettendosi in
contatto con noi.

Puo scaricare questo manuale di istruzioni e i
suoi aggiornamenti da http://taurus-home.com/



Portugués

GARANTIA E ASSISTENCIA TECNICA

Este produto goza do reconhecimento e protegao
da garantia legal em conformidade com a legis-
lacéo em vigor. Para fazer valer os seus direitos
ou interesses, deve recorrer sempre aos NOSS0s
servigos oficiais de assisténcia técnica.

Podera encontrar o mais proximo de si através
do seguinte website: http://taurus-home.com/
Também pode solicitar informagoes relacionadas,
pondo-se em contacto connosco.

Pode fazer o download deste manual de
instrucdes e suas atualizagdes em http://taurus-
home.com/

Nederlands

GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEU-
NING

Dit product valt onder de legale garantievoorwa-
arden zoals bepaald in de actuele wetgeving. Om
een beroep te doen op uw rechten of aanspraken
kunt u contact opnemen met onze officiéle tech-
nische service.

U kunt de dichtstbijzijnde technische service vin-
den op de website: http://taurus-home.com/

Voor verdere informatie kunt u ook contact met
ons opnemen.

U kunt deze gebruiksaanwijzing en eventuele
actualiseringen ervan downloaden via http://
taurus-home.com/

Polski

GWARANCJA | SERWIS TECHNICZNY

Ten produkt jest uznawany i chroniony prawng
gwarancjg zgodnie z obowigzujacymi przepisami.
W celu wyegzekwowania swoich prawa lub inte-
resow, nalezy udac sie do dowolnego z naszych
oficjalnych ustug pomocy techniczne;j.

Najblizszy punkt mozna znalez¢, korzystajac z
ponizszego linku: http://taurus-home.com/

Mozna réwniez poprosi¢ o informacje, kontaktujac
sie z nami.

Mozna tez pobra¢ niniejszg instrukcje obstugi i jej
aktualizacje na http://taurus-home.com/

EAAnvika

EFTYHZH KAI TEXNIKH YNOXZTHPI=H

To TTapo6v TTPoidv avayvwpigeTal Kai
TrpoaTaTeleTal ATTO TN VOUIUN €yyunon
OUPPOPPWAONG TTPOG TNV IoXUouUCa vouobeaia. MNa
va OIEKDIKATETE TA SIKAIWUATA 1) CUPPEPOVTA 0OG
TPETTEl va atreuBuvBeite og otroiodnTToTE aTTO TA
€TMIONUA YPOQEIQ YOG TEXVIKAG UTTOOTAPIENG.

MNa va Bpeite T MO KOVTIVO O€ €046, avaTPESTE
oTtnv 1oToogAida: http://taurus-home.com/
Mrropeite etTiong va ¢nTACETE TTANPOPOPIEG,
ETTIKOIVWVWVTAG PAdi HOG.

Mrropeite va «kaTeRaoete» amré 1o S1adikTuo

TO TTOPOV EYXEIPIOI0 0dNYIWYV Kal TIG OXETIKEG
EVNUEPWOEIG Tou oTOo http://taurus-home.com/

Pycckumn

FTAPAHTUA U TEXHUYECKAA NOOOEPXKA
OTOT NPOAYKT 3aLLMLLEH HOPUANYECKON
rapaHTueln B COOTBETCTBUN C AENCTBYOLLMM
3akoHofaTenbCcTBOM. YT06bI 06ecneunTsb
cobnofeHne BalLnX Npas UM NHTEPECOB,

Bbl JOIMKHbI 06paTUTLCA B NIOOYI0 N3 HALLIMX
orumanbHbIX CrYXH6 Mo TEXHUYECKON
noaaepxKe KrmMeHToB.

Bbl MOXeTe HanTu bnuxaniume U3 LeHTpoB,
nponags no cneayouen Beb-cebinke: http:/taurus-
home.com/

Bbl Takke MoXeTe 3anpocuTb COOTBETCTBYHLLYIO
MHGOpMaLMIo, CBA3ABLUNCHL C HaMu (CM.
MOCINEAHIO CTPaHULY PyKOBOACTBA).

Bbl MOXeTe ckayaTb 3TO pyKOBOACTBO U
o6HOBNEHNSA K HeMy no agpecy http://taurus-
home.com/

Roména

GARANTIE SI ASISTENTA TEHNICA

Acest produs beneficiaza de recunoasterea

si protectia garantiei legale in conformitate cu
legislatia in vigoare. Pentru a va exercita drepturile
sau interesele, trebuie sa va adresati unuia dintre
serviciile noastre oficiale de asistenta tehnica.
Puteti gasi cel mai apropiat serviciu de asistenta
tehnica accesand urmatorul link web: http:/
taurus-home.com/

De asemenea, puteti solicita informatii conexe, contac-
tand-ne (consultati ultima pagina a manualului).
Puteti descarca acest manual de instructiuni si
actualizarile sale la http://taurus-home.com/



Bbnrapcku

FAPAHLUMA U TEXHUYECKA NMOMoLLY
HaCTOHIJ.l,I/IFIT NpoAyKT MMa 3aKOHHa rapaHuu4, B
CbOTBETCTBME C AENCTBALLOTO 3aKOHOAATESCTBO.
3a fga ynpaxHuTte npaeata cu Ha noTpebuTen
cnenBa ga ce Haco4vnuTe KbM HSIKOW OT HaluTe
OTOpU3VPaHN CepBU3N.

Han-6nuskna go Bac cepus moxeTte ga
oTKpueTe Ha cnegHus nuHk: http://taurus-home.
com/

CblUo Taka, MOXeTe Aa NnoTbpcute nHdopmaums,

CBbP3Balky ce C Hac (BWXKTe Ha nocnegHata
CTpaHMua Ha Hapb4HUKa).

Hapb4Huka ¢ ykazaHus 1 Heroute
OCbBpPEMEeHsIBaHWS MOXeTe Aa CBanuTe Ha
cnefHus http://taurus-home.com/
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COUNTRY ADDRESS PHONE
Algeria Zone d'Activite, N° 62, Constantine 213770777756
Argentina Av. del Libertador 1298,(B1638BEY), Vicente 541153685223
Lopez (Pcia. Buenos Aires)
Belgium Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Benin 359 Av. Steinmetz, 1930, Cotonou 0299-21313798
Bulgaria 265,0kolovrasten Pat, Mladost 4, 1766, Sofia 35929211120 / 35929211193
Burkina Faso Avenue Bassawarga, 01 BP915, Ouagadougou 226 25301038
Congo (Republic of) 98 Blvd General Charles de Gaulle, Pointe Noire 242066776656
Cyprus 20, Bethlehem Str. / P.O.Box 20430, 2033, 35722711300

Strovolos

Czech Republic

Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy

420 461 540 130

Democratic Republic
of the Congo

AV. Pont Canale N° 3440, Kinshasa

00243-991223232

Equatorial Guinea

SN Av Patricio Lumumba y C/ Jesus B, Bata

00240 333 082958 / 00240 333
082453

Equatorial Guinea

Calle de las Naciones Unidas, PO box 762,
Malabo

240333082958 / 240333082453

Espaiia Avda Barcelona, S/N, 25790 Oliana (Lleida) 902 118 050
atencioncliente@taurus.es
Ethiopia Lideta Sub City Kebele 10 H.NO 124, Addis +251 11 5518300
Ababa
France Za les bas musats 18, 89100, Malay-le-Grand 0386839090
Gabon BP 574, Port-Gentil Centre-ville 24101552689 / 24101560698
Ghana Ederick Place, Accra-Ghana 302682448 |/ 302682404




Gibraltar

11 Horse Barrack Lane, 54000, Gibraltar

00350 200 75397 / 00350 200
41023

Greece Sapfous 7-9, 10553, Athens +30 21 0373 7000
Guinea BP 206, GN, Conakry (224) 622204545
Hong Kong Unit H,13/F., World Tech Centre, Hong kong (852) 2448 0116 / 9197 3519
Hungary Késmark utca 11-13, 1158, Budapest +36 1 370 4519
India C-175, Sector-63, Noida, Gautam Budh Nagar - (+91) 120 4016200
201301, Delhi
Ivory Coast 01 Rue Des Carrossiers-Zone 3, B.P 3747, 22521251820 / 225 21 353494
Abidjan 01 (RCI)
Jordan 28 Basman St Down town, Amman +962 6 46 222 68
Kuwait P.0. BOX 3379 hawally, 32034, Hawally +965 2200 1010
Lebanon Damascus Highway; Sciale Building, Jamhour 9615922963
Luxembourg Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Mali BP E2900, Dravela Bolibana 223227216 / 223227259
Marruecos Avenue 2 Mars, Résidence Nassrallah, Apptn®2  (+212) 522 86 30 95
1er, Casablanca
Mauritania 134 Avenue Gamal Abdener llot D, Nouakchott 2225254469 / 2225251258
Mexico Rosas Moreno N° 4-203 Colonia de San Rafael ~ (+52) 55 55468162
C.P. 06470 - Delegacion Cuauhtémoc, Ciudad
de México
Montenegro Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Netherlands Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Nigeria 8, Isaac; John Str,G.R.A Ikeja Lagos 23408023360099
Paraguay Denis Roa 155 ¢/ Guido Spano, Asuncién 21665100
Peru Calle los Negocios 428, Surquillo, Lima (511) 421 6047
Portugal Avenida Rainha D. Amélia, n°12-B, 1600-677, +351 210966324
Lisboa
Romania Dudesti Pantelimon 23, 410554, Bucharest 031.805.49.58
Serbia Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Slovakia Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy 420 461 540 130
Southafrica Unit 25 & 26, San Croy Office Park, Die Agora (+27) 011 392 5652
Road, Croydon, Kempton Park, 1619, Johan-
nesburg
Tunisia 2, Rue de Turquie, Tunis 21671333066
Ukraine Block 6, Ap Housing Estate Topol-2, B, 49000, 380563704161 / 380563704161
Dnepropetrovsk
United Arab Emirates P.0.BOX 8543, Dubai 14506246200
Uruguay Luis Alberto de Herrera 3468, 11600, Montevideo 598 2209 28 00

Vietnam

Lot 7 Ind. Zone for, Ha Noi

84437658111 / 84437658110
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