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DESCRIPCION

Panel de control

1. Indicador de calentamiento: se iluminara
cuando el elemento esté encendido

2. Indicador de ventilador: se iluminara cuando
el ventilador esté encendido

3. Pantalla de temperatura y temporizador:
alternara entre las funciones de temperatura y
temporizador cuando esté ENCENDIDO

. Botdon de aumento de temperatura

. Botdn de disminucion de temperatura

. Botdn de modo predeterminado

. Botdn de encendido / apagado

. Botdn de disminucion del temporizador

. Botdon de aumento del temporizador

B Salida de aire

Cable de alimentacion y enchufe
Recipiente exterior

Cesta para freir

Parrilla

Asa de cesta

Luz de encendido

Luz de estado de calefaccion
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Caso de que su modelo de aparato no disponga
de los accesorios descritos anteriormente, éstos
también pueden adquirirse por separado en los
Servicios de Asistencia Técnica.

UTILIZACION Y CUIDADOS:

- Antes de cada uso, extender completamente el
cable de alimentacion del aparato.

- No usar el aparato si sus accesorios no estan
debidamente acoplados.

- No usar el aparato si los accesorios acoplados
a él presentan defectos. Proceda a sustituirlos
inmediatamente.

- No utilizar el aparato vacio.

- No usar el aparato si el temporizador no funcio-
na correctamente.

- No mover o desplazar el aparato mientras esté
en funcionamiento.

- Para conservar el tratamiento antiadherente
en buen estado, no utilizar sobre el utensilios
metalicos o punzantes.

- Desenchufar el aparato de la red cuando no se

use y antes de realizar cualquier operacion de
limpieza.

- Guardar este aparato fuera del alcance de los
nifos y/o personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimiento

MODO DE EMPLEO

NOTAS PREVIAS AL USO:

- Asegurese de que ha retirado todo el material
de embalaje del producto.

- Antes de usar el producto por primera vez,
limpie las partes en contacto con alimentos tal
como se describe en el apartado de Limpieza.

uUso:

- Desenrolle completamente el cable antes de
enchufar.

- Enchufe el aparato a la red eléctrica.

- Abra la cesta y coloque los ingredientes que
desea freir, asar o cocinar en la canasta.

- Vuelva a colocar la cesta dentro del aparato.

- Presione el botéon ON en el panel de control, el
panel de control se iluminara.

- * El panel de control mostrara el programa
preestablecido de 15 minutos y 180°C

- Una vez termine el tiempo de coccién. El apara-
to se desactivara automaticamente

TEMPERATURAY TIEMPO

- Puede cambiar los minutos y la temperatura
usando los botones de aumento y distribucién
de tiempo y de temperatura.

PROGRAMAS PREESTABLECIDOS

- Seleccionar la posicion de minimo (MIN) me-
diante el mando selector de temperatura.

- Desenchufar el aparato de la red eléctrica.
- Limpiar el aparato

- Cerrar la tapa.

- Colocar la tapa protectora.

SACUDIR

- Si desea agitar los alimentos durante la coc-
cion, simplemente retire la bandeja del aparato
y agitela.

- El panel se apagara, pero el proceso continuara
su curso después de volver a colocar la canasta
dentro de la freidora.

PROGRAMA FINALIZADO
- La freidora emitira un pitido cuando finalice el



tiempo de coccion.

- Verifique que la comida esté cocida.

- Si no es asi, solo tienes que volver a poner el
recipiente en la freidora y programar el tempori-
zador para cocinar unos minutos mas.

- Una vez finalizada la coccién. El aparato se
apagara automaticamente.

APAGUE EL APARATO

- Apague el aparato presionando el boton de en-
cendido / apagado. Sonara 5 pitidos, después
de un rato.

- ATENCION: cesta, como los alimentos, estaran
MUY calientes.

- Apoye la cesta en una superficie apta para
soportar altas temperaturas.

UNA VEZ FINALIZADO EL USO DEL APARA-
TO:

- Desenchufar el aparato de la red eléctrica.

- Esperar a que el aparato se haya enfriado

- Limpiar el aparato.

PROTECTOR TERMICO DE SEGURIDAD:

- El aparato dispone de un dispositivo térmico de
seguridad que protege el aparato de cualquier
sobrecalentamiento.

- Si el aparato se desconecta por si mismo y no
vuelve a conectarse, proceder a desenchufarlo
de la red, esperar unos 15 minutos antes de
volver a conectarlo, Si sigue sin funcionar, acu-
dir a uno de los servicios de asistencia técnica
autorizados.

LIMPIEZA

- Desenchufar el aparato de la red y dejarlo
enfriar antes de iniciar cualquier operacion de
limpieza.

- Limpiar el aparato con un pafio himedo impreg-
nado con unas gotas de detergente y secarlo
después.

- No utilizar disolventes, ni productos con un fac-
tor pH acido o basico como la lejia, ni productos
abrasivos, para la limpieza del aparato.

- No sumergir el aparato en agua u otro liquido,
ni ponerlo bajo el grifo.

- Se recomienda limpiar el aparato regularmente
y retirar todos los restos de alimentos.

- Si el aparato no se mantiene en buen estado
de limpieza, su superficie puede degradarse
y afectar de forma inexorable la duracién de
la vida del aparato y conducir a una situacion

peligrosa.
- Ninguna de las partes de este aparato es apta
para su limpieza en el lavavaijillas.

TABLA DE
RECOMENDACIONES

La siguiente tabla contiene configuraciones
comunes que pueden serle Utiles.

Nota: estos ajustes son meramente indicativos.
Los productos alimenticios pueden variar en
origen, tamafio, forma y marca, por lo que no
podemos garantizar la mejor configuracién para
ningun alimento especifico.



GUIA DE COCINA

Snacks de queso

(C;a)\ntldad ;I'::rr;n)po ;I;%n;peratura Sacudir Informacion extra
Patatas y patatas
fritas
Patatas fritas finas .
congeladas 300-700 9-16 200 Sacudir
Patatas fritas .
gruesas congeladas 300-700 11-20 200 Sacudir
. Agregue 1/2
Patatas fritas :
caseras (8x8 mm) 300-800 16-10 200 Sacudir cucharada de
aceite
Agregue 1/2
Patalas caseras en | 300-800 | 18-22 180 Sacudir | cucharada de
9a) aceite
Agregue 1/2
Ratatas caserasen | 300.750 | 12-18 180 Sacudir | cucharada de
aceite
Roti 250 15-18 180 Sacudir
Patatas gratinadas 500 15-18 200 Sacudir
Carne y carne de
ave
Filete 100-500 8-12 180
Chuletas de cerdo 100-500 10-14 180
Hamburguesas 100-500 7-14 180
Rollos de
salchichas 100-500 13-15 180
Muslos 100-500 18-22 180
Pechugas de pollo 100-500 10-15 180
Aperitivos
Rollitos de . Utilice alimentos
primavera 100-400 8-10 200 Fritos listos para cocinar
Nuggets de pollo : Utilice alimentos
congelados 100-500 6-10 200 Sacudir listos para cocinar
Palitos de pescado - :
> Utilice alimentos
ggggfslf):\dos (fish 100-400 6-10 200 listos para cocinar
Migas de pan . .
congeladas 100-400 8-10 180 Utilice alimentos

listos para cocinar




Verduras rellenas 100-400 10 160
Utilice un molde
Hornear de horno
Use un molde/
Bizcocho 300 20-25 160 fuente para
horno.
. Utilice un molde
Quiche 400 20-22 180 de horno
Use un molde/
Muffins 300 15-18 200 fuente para
horno.
Snacks dulces 400 20 160

SOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

Causa posible

Solucion

EIAIR FRYER no
funciona.

El aparato no esta en-
chufado.

Conecte al aparato a un enchufe con toma
de tierra.

El temporizador no esta
configurado.

Para encender el aparato, gire el
temporizador hasta el tiempo de
preparacion requerido.

Los alimentos fritos en
la AIR FRYER no estan
totalmente hechos.

La cantidad de alimentos
colocada en la cesta es
excesiva.

Coloque una menor cantidad de
ingredientes en la cesta.

Las cantidades menores se sacuden mejor,
y frien uniformemente.

La temperatura
seleccionada es
demasiado baja.

Gire el mando regulador de la temperatura
hasta la posicion necesaria.

Ajuste de temperatura: consulte la guia de
coccion.

Los alimentos se frien
de manera desigual.

Ciertos ingredientes se
deben sacudir a mitad del
tiempo de preparacion.

Cuando los alimentos se encuentran unos
encima de otros (por ejemplo, patatas
fritas) se tienen que agitar a mitad del
tiempo de preparacion.

Los fritos no salen
crujientes.

Tipo de alimento
incorrecto utilizado.

Consulte el modo de preparacion de los
alimentos del fabricante.

No se puede deslizar
la sartén/cesta en el
aparato.

Cesta sobrecargada.

No llene la cesta por encima de la
indicacion MAX.

La cesta no esta coloca-
da correctamente en la
sartén.

Presione la cesta en la sartén hasta oir un
clic

Sale humo blanco del
aparato.

Se estan preparando
ingredientes con alto
contenido de aceite.

Se ha afiadido aceite a la
preparacion.

No utilice alimentos con alto contenido
de aceite ni agregue mas aceite del
estrictamente necesario.

Esta freidora utiliza una tecnologia que
requiere poco o ningun aceite.

La sartén todavia
contiene restos de grasa
del uso anterior.

El humo blanco lo provoca la grasa que se
calienta en la sartén.




Eng|ish - Store this appliance out of reach of children
and/or those with reduced physical, sensorial
or mental abilities or who are unfamiliar with its

Air fryer use
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INSTRUCTIONS FOR USE

DESCRIPTION BEFORE USE:

A Control panel

1. Heating indicator - will illuminate when
element is on

2. Fan indicator - will illuminate when the fan is

- Make sure that all the product’s packaging
material has been removed.

- Before using the product for the first time, clean
the parts that will come into contact with food in

on the manner described in the cleaning section.
3. Temperature and Timer display- will
alternate between the temperature and timer USE:

functions when ON

4. Temperature increase button
5. Temperature decrease button
6. Preset mode button

7. Power ON/OFF button

8. Timer decrease button

9. Timer increase button

- Unroll the cable completely before plugging it in.

- Connect the appliance to an earthed mains
socket.

- Open the basket and place the ingredients you
wish to fry, roast or onit.
- Put the basket back into the appliance.

B Air outlet - Press the ON button on the control panel, the
C Power cable and plug control panel will light up white.

D Outer container - * The control panel will display the pre-set 15
E Frying basket minutes and 180°C program

F Grill

G Basket handle TEMPERATURE AND TIME

:‘| Power light - You can change the time and temperature by

Heating status light using the up and down buttons.
If the model of your appliance does not have
the accessories described above, they can also
be bought separately from the Technical
Assistance Service.

PRE-SET PROGRAMS
This appliance has 6 pre-set programs

To select the program, press the menu button
you can move from one program to the next by
pressing this button.

*If you wish, you can also change the tempera-

USE AND CARE:

- Fully unroll the appliance’s power cable before
each use.

- Do not use the appliance if its accessories are
not properly fitted.

- Do not use the appliance if the accessories
attached to it are defective. Replace them
immediately.

- Do not use the appliance when empty.

- Do not use the appliance if the timer is not
operating correctly.

- Do not move the appliance while in use.

- To keep the non-stick coating in good condition,

do not use metal or pointed utensils on it.

- Disconnect the appliance from the mains when
not in use and before undertaking any cleaning
task.

ture and time settings for the pre-set programs.

To select the program, you only need to keep in
the program, heating will start in 3 seconds.

SHAKE

If you want to shake food halfway through coo-
king, you can simply remove the tray from the
appliance and shake it.

The process will continue its course after put
again the basket inside the air fryer.

FINISH THE PROGRAM

- The fryer will beep when the cooking time has

finished.

- Check to see that the food is cooked.
- If it is not, you only have to put the container

back in the fryer and program the timer to cook



for a few more minutes.

- Once cooking has finished. The appliance will
switch itself off automatically.

TURN OFF THE APPLIANCE

- Turn off the appliance by pressing on/ off button.

It will beep 5 times, after a while.

- CAUTION: the pan, as well as the food, will be
VERY hot.

- Place the basket on a surface that will withstand
high temperatures.

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE
APPLIANCE:

- Unplug the appliance from the mains.

- Let the appliance cool down

- Clean the appliance

SAFETY THERMAL PROTECTOR:

- The appliance has a safety device, which pro-
tects the appliance from overheating.

- If the appliance turns itself off and does not
switch itself on again, unplug it from the mains
supply and wait approximately 15 minutes
before reconnecting it. If it fails to switch on
again, take it to one of the authorised technical
assistance services.

CLEANING

- Unplug the appliance from the mains and let it
cool before performing any cleaning task.

- Clean the equipment using a damp cloth with a
few drops of washing-up liquid and then dry.

- Do not use solvents, or products with an acid or
base pH such as bleach, or abrasive products,
for cleaning the appliance.

- Do not immerse the appliance in water or any
other liquid, or place it under a running tap.

- Itis advisable to clean the appliance regularly
and remove any food remains.

- If the appliance is not kept clean, its surface
may deteriorate, which will inevitably shorten
the appliance’s useful life, as well as making it
unsafe to use.

- None of the parts on this appliance are suitable
for the dishwasher

TABLE OF
RECOMMENDATIONS

The table below contains common settings that
may be of use to you.

Note: these settings are merely indicative. Foods-
tuffs can vary in origin, size, shape and brand,

so we cannot guarantee the best settings for any
specific food.



COOKING GUIDE

Food Time Temperature . :
Amount (g) | (min) C) Shake Extra information
Potatoes & fries
Thin frozen fries 300-700 9-16 200 Shake
Thick frozen fries 300-700 11-20 200 Shake
Home-made fries .
(8x8mm) 300-800 16-10 200 Shake Add 1/2 tbsp oil
wg[j"geég”ade potato | 300.800 18-22 180 Shake | Add 1/2 tbsp oil
Home-made potato | 300.750 12-18 180 Shake | Add 1/2 tbsp oil
Roti 250 15-18 180 Shake
Potato gratin 500 15-18 200 Shake
Meat & Poultry
Steak 100-500 8-12 180
Pork chops 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Sausage roll 100-500 13-15 180
Drumsticks 100-500 18-22 180
Chicken breast 100-500 10-15 180
Snacks
Spring rolls 100-400 8-10 200 Shale Use oven-ready
F hick
nLrJZZg%?sC icken 100-500 6-10 200 Shake Use oven-ready
Frozen fish fingers 100-400 6-10 200 Use oven-ready
Frozen bread 100-400 8-10 180 Use oven-ready




cheese snacks 100-400 10 160
Stuffed vegetables Use baking tin
: Use baking tin/

Baking 300 20-25 160 oven dish

Cake 400 20-22 180 Use baking tin
) Use baking tin/

Quiche 300 15-18 200 oven dish

Muffins 400 20 160

Sweet snacks

TROUBLE SHOOTING

Problem

Possible cause

Solution

The AIR FRYER does
not work.

The appliance is not
plugged in.

Put the mains plug in an earthed wall
socket.

You have not set the
Timer.

Turn the timer knob to the required cooking
time to switch on the appliance

The foods fried with
the AIR FRYER are not
done.

The quantity of food in
the basket is too much.

Put smaller batches of food in the basket.
Smaller batches are fried move evenly.

The set temperature is
too low.

Turn the temperature control knob to the
required.

Temperature setting - refer to the cooking
guide for reference.

The food is fried
unevenly in the AIR
FRYER.

Certain food types need
to be shaken halfway
through the cooking time.

Food that lie on top of or across each other
(e.g. fries) need to be shaken halfway
through the cooking time.

Fried snacks are not
crispy when they come
out of the AIR FRYER.

Incorrect food type used.

Refer food manufactures cooking
instructions.

| cannot slide the
pan / basket into the
appliance.

Basket over-loaded.

Do not fill the basket beyond the MAX
indication.

The basket is not placed
in the pan correctly.

Push the basket down into the pan until you
hear a click.

White smoke Comes
out from the Appliance.

Food with high oil content
has been used.

Qil has been added to
the food.

Do not use food groups with high oil content
or add extra oil that is not required.

An air fryer uses technology where low or
no oil is required.

The pan still contains
grease residues from
previous use.

White smoke is caused by grease heating
up in the pan.

Make sure you clean the pan correctly after
each use.
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Air fryer
RESPIRE

DESCRIPTION

A Panneau de commande

1. Indicateur de chauffe : s’allume lorsque
I'élément est allumé

2. Voyant du ventilateur : s’allume lorsque le
ventilateur est en marche

3. Affichage de la température et de la
minuterie : bascule entre les fonctions de
température et de minuterie lorsqu’il est
ACTIVE

4. Bouton d’augmentation de la température
5. Bouton de diminution de la température
6. Bouton de mode préconfiguré

7. Interrupteur marche/arrét

8. Bouton de diminution de la minuterie

9. Bouton d’augmentation de la minuterie
Sortie d’air

Cordon d’alimentation et fiche

Récipient externe

Panier a frire

Grille

Poignée de panier

Voyant d’allumage

Voyant d’état du chauffage

TIOTMMOO®

Si votre modéle ne dispose pas des accessoires
précédemment décrits, ceux-ci peuvent étre
achetés séparément auprés des services
d’assistance technique.

UTILISATIONETENTRETIEN:

- Avant chaque utilisation, dérouler completement
le cable électrique de I'appareil.

- Ne pas utiliser I'appareil si ses accessoires ne
sont pas diment fixés.

- Ne pas utiliser I'appareil si ses accessoires
présentent des défauts. Le cas échéant, les
remplacer immédiatement.

- Ne pas utiliser I'appareil a vide.

- Ne pas utiliser I'appareil si la minuterie ne fonc-
tionne pas correctement.

- Ne pas faire bouger I'appareil en cours de
fonctionnement.

- Pour conserver le traitement anti-adhésif en bon
état, ne pas utiliser d’'ustensiles métalliques ou
pointus.

- Débrancher I'appareil du secteur quand il n’est
pas utilisé et avant de procéder a toute opéra-
tion de nettoyage.

- Conserver cet appareil hors de portée des
enfants ou des personnes avec capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites
ou présentant un manque d’expérience et de
connaissances

MODE D’EMPLOI

CONSIGNES PREALABLES :

- S’assurer d’avoir retiré tout le matériel
d’emballage du produit.

- Avant la premiére utilisation, laver le panier et
la cuve a I'eau et au détergent, bien rincer afin
d’éliminer les restes de détergent et ensuite,
sécher.

UTILISATION :

- Dérouler completement le cable avant de le
brancher.

- Brancher I'appareil au secteur.

- Ouvrir le panier et placer les ingrédients a frire,

cuire ou rétir dans la cuve.

Replacer le panier dans I'appareil.

Appuyer sur le bouton ON du panneau de com-

mande; le panneau de commande s’allumera.

* Le panneau de commande affichera le pro-

gramme préconfiguré de 15 minutes et 180 °C

Une fois le temps de cuisson écoulé. L'appareil
s’arrétera automatiquement.

TEMPERATURE ET DUREE

Vous pouvez modifier les minutes et la tem-
pérature a I'aide des boutons Augmentation et
Distribution de I'heure et de la température.

PROGRAMMES PRECONFIGURES

Cet appareil dispose de 6 programmes préconfi-
gurés.

Pour sélectionner le programme, appuyer sur
le bouton Menu. Il est possible de passer d’'un
programme a l'autre en appuyant plusieurs fois
sur ce bouton.

* Le cas échéant, il est également possible de
modifier les parametres de température et de
temps des programmes préconfigurés sélec-
tionnés.

Pour sélectionner le programme, il suffit de res-
ter dans le programme, le chauffage démarrera
en 3 secondes.



SECOUER - Ne pas immerger I'appareil dans I'eau ou tout

- S'il est souhaité secouer les aliments pendant autre liquide, ni le passer sous un robinet.
la cuisson, retirer simplement le plateau de - Il est recommandé de nettoyer I'appareil régulie-
I'appareil et le secouer. rement et de retirer tous les restes d’aliments.

- Le panneau s’éteindra mais le processus se - Sil'appareil n’est pas maintenu dans un bon
poursuivra aprés avoir replacé le panier dans la état de propreté, sa surface peut se dégrader et
friteuse. affecter de fagon inexorable la durée de vie de

. I'appareil et le rendre dangereux.
PROGRAMME TERMINE - Aucune des parties de cet appareil n’est adap-
- La friteuse émet un bip sonore lorsque la cuis- tée a un nettoyage au lave-vaisselle.

son est terminée.
- Vérifier que les aliments sont cuits.
- Dans le cas contraire, replacer tout simplement

les aliments dans I'appareil et régler la minuterie TABLEAU DE CONSElL

sur quelques minutes de plus. Le tableau suivant contient les parameétres cou-

- Une fois la cuisson terminée, |‘appareil rants utiles.
s'arrétera automatiquement. Note : ces paramétres sont purement indicatifs.
; , Les aliments peuvent étre d’origine, de taille, de
ETEIGNEZ L'APPAREIL forme et de marques différentes, par conséquent,
- Arréter l'appareil en appuyant sur l'interrupteur nous ne pouvons donc pas garantir les meilleurs

de marchef/arrét. 5 bips retentiront dans un court  paramétres pour chaque aliment spécifique.
délai.
- ATTENTION : toute la cuve ainsi que les ali-
ments, sont TRES chauds.
- Poser le panier sur une surface adaptée aux
températures élevées.

APRES UTILISATION DE L’APPAREIL :
- Débrancher I'appareil du secteur.

- Attendre que I'appareil refroidisse.

- Nettoyer I'appareil.

SECURITE THERMIQUE :

- L'appareil dispose d’un dispositif thermique de
sUreté qui protége I'appareil de toute surchau-
ffe.

- Si 'appareil se déconnecte tout seul et que
vous ne parvenez pas a le reconnecter, débran-
chez-le et attendez environ 15 minutes avant de
le rebrancher. S’il ne fonctionne toujours pas,
faites appel a I'un des services d’assistance
technique agréés.

NETTOYAGE

- Débrancher I'appareil du secteur et attendre son
refroidissement complet avant de le nettoyer.

- Nettoyer I'appareil avec un chiffon humide
imprégné de quelques gouttes de détergent et
le laisser sécher.

- Ne pas utiliser de solvants ni de produits au pH
acide ou basique tels que I'eau de Javel, ni de
produits abrasifs pour nettoyer I'appareil.



MINUTERIE DE CUISINE

Quantité Temps Température Informations
(9) (min) (°C) Slszelizl supplémentaires
Pommes de terre
et frites
Frites fines
surgelées 300-700 9-16 200 Secouer
Frites épaisses
surgelées 300-700 11-20 200 Secouer
. . Ajouter 1/2
,f{:ﬁ’;s maison (8x8 | 300800 16-10 200 Secouer | cuillére & soupe
d'huile
Pommes de Ajouter 1/2
terre maison en 300-800 18-22 180 Secouer | cuillere a soupe
quartiers d'huile
Ajouter 1/2
Pommes de terre PR
maison en dés 300-750 12-18 180 Secouer gyr:ILljeizlree a soupe
Roti 250 15-18 180 Secouer
Pommes de terre
gratinées 500 15-18 200 Secouer
Viande et volaille
Filet 100-500 8-12 180
Cotes de porc 100-500 10-14 180
Hamburgers 100-500 7-14 180
Rouleaux de
saucisse 100-500 13-15 180
Cuisses de poulet 100-500 18-22 180
Blanc de poulet 100-500 10-15 180
Apéritifs
Utiliser des
Rouleaux de 100-400 | 8-10 200 Friture | aliments préts
printemps cuire
Utiliser des
Nuggets de poulet | 455500 | 6-10 200 Secouer | aliments préts 4
surgelés ouire
A Utiliser des
Batonnets de g e A
poisson surgelés 100-400 6-10 200 gﬂ;p:nts préts a
Utiliser des
Chapelure : s
surgelée 100-400 8-10 180 aliments préts a

cuire




Snacks au fromage | 100-400 10 160
. . Utiliser un plat de
Légumes farcis cuisson
Utiliser un plat/
Cuire au four 300 20-25 160 casserole capable
de passer au four.
" Utiliser un plat de
Brioche 400 20-22 180 cuisson
Utiliser un plat/
Quiche 300 15-18 200 casserole capable
de passer au four.
Muffins 400 20 160
Snacks sucrés
RESOLUTION DE PROBLEMES

PROBLEME

Cause possible

Solution

La FRITEUSE A AIR ne
fonctionne pas.

L'appareil n’est pas
branché.

Brancher I'appareil a une prise de terre.

La minuterie n'est pas
réglée.

Pour allumer I'appareil, régler la minuterie
sur le temps de préparation requis.

Les aliments frits dans
la FRITEUSE A AIR ne
sont pas entierement
cuits.

La quantité de nourriture
placée dans le panier est
excessive.

Mettre moins d’ingrédients dans le panier.

Les petites quantités sont plus faciles a
secouer et permettent une friture uniforme.

La température
sélectionnée est trop
basse.

Tourner le bouton de réglage de la
température sur la position adaptée.
Réglage de la température : voir le guide de
cuisson.

La friture n’est pas
uniforme.

Certains ingrédients
doivent étre agités a
la moitié du temps de
préparation.

Lorsque les aliments sont superposés (par
exemple, des frites), ils doivent étre remués
a la moitié du temps de préparation.

Les frites ne sont pas
croustillantes.

Mauvais type d'aliment
utilisé.

Consulter la méthode de préparation des
aliments du fabricant.

La casserole/panier ne
peut pas étre inséré(e)
dans l'appareil.

Panier surchargé.

Ne pas remplir le panier au-dessus de
I'indication MAX.

Le panier n'est pas placé
correctement dans la
casserole.

Appuyer sur le panier dans la casserole
jusqu’a entendrez un déclic.

De la fumée blanche
sort de |'appareil.

Des ingrédients riches
en huile sont en cours de
préparation.

De 'huile a été ajoutée a
la préparation.

Ne pas utiliser d’aliments riches en huile ou
ne pas ajouter d’huile plus que strictement
nécessaire.

Cette friteuse utilise une technologie qui
nécessite peu ou pas d’huile.

La casserole contient
encore des traces de
graisse de I'utilisation
précédente.

La fumée blanche est causée par la graisse
qui chauffe dans la casserole.




Deutsch

Air fryer
RESPIRE

BEZEICHNUNG

A Bedienungspaneel

1. Aufwarmanzeige: leuchtet auf, wenn das
Element eingeschaltet ist

2. Lifteranzeige: leuchtet auf, wenn der Lifter
eingeschaltet ist

3. Temperatur- und Timer-Anzeige: wechselt
zwischen Temperatur- und Timer-Funktionen,
wenn eingeschaltet.

4. Taste zur Temperaturerhéhung

5. Taste zur Temperatursenkung

6. Taste fur den Standardmodus

7. An-/Aus-Taste

8. Timer-Abwartstaste

9. Timer-Aufwartstaste

Luftaustritt

Stromkabel und Stecker

AuReres Gefal

Frittierkorb

Gitter

Frittierkorbgriff

Netzanzeige

Statusleuchte Heizung

TTMEOTMMOO®

Wenn Sie meinen, dass das Gerat nicht mit
dem oben angefiihrten Zubehér ausgestattet
ist, kdnnen Sie die Teile auch einzeln beim
Technischen Dienst erwerben.

BENUTZUNG UND PFLEGE:

- Vor jedem Gebrauch des Gerats das Stromka-
bel vollstandig abwickeln.

- Gerat nicht benutzen, wenn Zubehdr oder
Ersatzteile nicht richtig befestigt sind.

- Gerat nicht benitzen, wenn die Zubehorteile
mangelhaft sind. Ersetzen Sie diese sofort.

- Das Gerat sollte in leerem Zustand, also ohne
Inhalt, nicht benltzt werden.

- Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn der Timer
nicht korrekt funktioniert.

- Das Gerat nicht bewegen, wahrend es in
Betrieb ist.

- Um die antihaftbehandelte Oberflache nicht zu
beschadigen, keine metallischen oder spitzen
Kochutensilien verwenden.

- Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie

das Gerat abkiihlen, bevor Sie mit der Reini-
gung beginnen.

- Das Gerat aufRerhalb der Reichweite von Kin-
dern und/oder Personen mit eingeschrankten
kérperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten bzw. Personen ohne ausreichende
Erfahrung und Kenntnisse aufbewahren.

BENUTZUNGSHINWEISE

VOR DER BENUTZUNG:

- Vergewissern Sie sich, dass Sie das gesamte
Verpackungsmaterial des Produkts entfernt
haben.

- Vor der Erstanwendung mussen die Einzelteile,
die mit Nahrungsmitteln in Kontakt geraten, so
wie im Absatz Reinigung beschrieben, gereinigt
werden.

BENUTZUNG:

- Vor Anschluss das Kabel vollig ausrollen.

- SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

- Offnen Sie den Behélter und legen Sie die Zuta-
ten, die Sie braten, rosten oder garen mdchten,
in den Behalter.

Setzen Sie den Behalter wieder in das Geréat
ein.

Dricken Sie die Taste ON auf dem Bedienfeld,
worauf das Bedienfeld aufleuchtet.

* Auf dem Bedienfeld wird das voreingestellte
Programm von 15 Minuten und 180°C angezeigt
Nach Ablauf der Garzeit. Das Gerat schaltet
sich automatisch ab.

TEMPERATUR UND ZEIT

Sie kénnen die Minuten und die Temperatur mit
den Schaltflachen fir Timer- und Temperaturer-
héhung und -verteilung andern.

VORDEFINIERTE PROGRAMME

Das Gerat verfiigt Gber 8 vordefinierte Program-
me.

Um das Programm auszuwahlen, driicken Sie
die Menutaste. Durch wiederholtes Driicken
dieser Taste kdnnen Sie von einem Programm
zum nachsten wechseln.

*Wenn Sie dies wiinschen, kénnen Sie auch die
Temperatur- und Zeiteinstellungen fir die aus-
gewahlten vordefinierten Programme andern.
Um das Programm zu wahlen, brauchen Sie
nur im Programm zu bleiben, das Aufwarmen
beginnt nach 3 Sekunden.



SCHUTTELN

- Wenn Sie die Lebensmittel wahrend der Zube-
reitungszeit schitteln méchten, nehmen Sie die
Schale einfach aus dem Gerat und schutteln
sie.

- Das Bedienfeld schaltet sich aus, aber der
Vorgang wird fortgesetzt, nachdem der Behalter
wieder in die Fritteuse gestellt wurde.

BEENDIGUNG DES PROGRAMMS

- Die Fritteuse piept, wenn die Zubereitungszeit
abgelaufen ist.

- Vergewissern Sie sich, dass das Essen fertig
ist.

- Wenn nicht, stellen Sie den Behalter einfach
wieder in die Fritteuse und stellen Sie den Timer
ein, um die Speisen noch ein paar Minuten
langer zuzubereiten.

- Nach Beendigung des Zubereitungsprozesses.
Das Gerat schaltet sich automatisch ab.

ABSCHALTEN DES GERATS

- Betatigen Sie zum Abschalten des Gerats den
Ein/Aus-Schalter. Nach einer Weile ertonen finf
Pieptone.

- ACHTUNG: Der Behalter, wie auch das Essen,
werden SEHR heil} sein.

- Stellen Sie den Frittierkorb auf eine geeignete,
hitzebestandige Unterlage.

NACH DER BENUTZUNG DES GERATS:
- Den Stecker aus der Netzdose ziehen.

- Warten Sie, bis das Gerat abgekuhlt ist

- Reinigen Sie das Gerat.

WARMESCHUTZSCHALTER:

- Das Gerat ist mit einem Warmeschutzschalter
ausgestattet, wodurch es gegen Uberhitzung
geschitzt ist.

- Schaltet sich das Gerat von selbst aus und nicht
wieder ein, unterbrechen Sie die Stromzufuhr,
warten Sie 15 Minuten und schalten es wieder
ein.

REINIGUNG

- Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie
das Gerat abkihlen, bevor Sie mit der Reini-
gung beginnen.

- Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten
Tuch, auf das Sie einige Tropfen Reinigungsmit-
tel geben und trocknen Sie es danach ab.

- Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats weder

Lose- oder Scheuermittel, noch Produkte mit
einem sauren oder basischen pH-Wert wie z.B.
Lauge.

- Das Gerat nicht in Wasser oder andere Flussi-
gkeiten tauchen und nicht unter den Wasserh-
ahn halten.

- Es wird empfohlen, Speisereste regelmafig
vom Gerat zu entfernen.

- Wenn das Gerat nicht in einen sauberen
Zustand gehalten wird, kann sich der Zus-
tand seiner Oberflache verschlechtern, seine
Lebenszeit negativ beeinflusst und gefahrliche
Situationen verursacht werden.

- Kein Teil dieses Gerats ist zum Reinigen in der
Spilmaschine geeignet.

TABELLE MIT
EMPFEHLUNGEN

Die folgende Tabelle enthalt allgemeine Einste-
llungen, die fir Sie nutzlich sein kdnnen.
Hinweis: Diese Einstellungen sind nur indikativ.
Lebensmittel kdnnen in Bezug auf Herkunft,
GroRe, Form und Marke variieren, daher konnen
wir nicht die beste Einstellung fur ein bestimmtes
Lebensmittel garantieren.



BRATANLEITUNG

Zeit

Temperatur

Anzahl (g) (min) (C) Schitteln Zusatzinformationen

Kartoffeln und

Pommes

Diinnes gefrorene -

Pommes 300-700 9-16 200 Schitteln

Dicke gefrorene .

Pommes 300-700 11-20 200 Schitteln

Hausgemachte - Geben Sie einen 1/2

Pommes (8x8 mm) | 300-800 | 16-10 | 200 Schiitteln Loffel O1 hinzu

Hausgemachte - Geben Sie einen 1/2

Kartoffelstiicke 300-800 | 18-22 | 180 Schitteln 1 'sffel O1 hinzu

Hausgemachte - Geben Sie einen 1/2

Kartoffeln in Wiifeln | 300-750 | 12-18 1 180 Schitteln 1 'sffel OI hinzu

Roti 250 15-18 180 Schitteln

Uberbackene .

Bratkartoffeln 500 15-18 200 Schitteln

Fleisch und

Geflugel

Filet 100-500 8-12 180

Schweinekoteletts 100-500 10-14 180

Hamburger 100-500 7-14 180

Wurst im Brétchen 100-500 13-15 180

Schenkel 100-500 18-22 180

Hahnchenbrust 100-500 10-15 180

Vorspeisen
Verwenden

Fruhlingsrollen 100-400 8-10 200 Gebratenes | Sie kochfertige
Lebensmittel
Verwenden

Gefrorene 100-500 | 6-10 200 Schiitteln | Sie kochfertige

Hahnchen-Nuggets Lebensmittel

Gefrorene Verwenden

Fischstabchen (fish | 100-400 6-10 200 Sie kochfertige

fingers) Lebensmittel
Verwenden

Gefrorene 100-400 | 8-10 180 Sie kochfertige

Semmelbrosel

Lebensmittel




Kase-Snacks 100-400 10 160
. . Verwenden Sie eine

Gefllltes Gemiise Backform
Verwenden Sie ein

Backen 300 20-25 160 Backblech/eine
Auflaufform.

Zwieback 400 2022 | 180 Verwenden Sie eine
Backform
Verwenden Sie ein

Quiche 300 15-18 200 Backblech/eine
Auflaufform.

Muffins 400 20 160

SiRe Snacks

PROBLEMLOSUNG

Problem

Mégliche Ursache

Lésung

Der AIR FRYER
funktioniert nicht.

Das Gerat ist nicht an-
geschlossen.

Schliel3en Sie das Gerat an eine Steckdose
mit Erdungsanschluss an.

Der Timer ist nicht
eingestellt.

Um das Gerat einzuschalten, drehen Sie
den Timer auf die gewlinschte Einschaltzeit.

Die frittierten Speisen
im Air FRYER sind
nicht ganz fertig.

Die Menge der in den
Behalter eingelegten
Lebensmittel ist zu groR.

Legen Sie weniger Zutaten in den Behalter.

Kleinere Mengen lassen sich besser
schutteln und gleichmaRig braten.

Die gewahlte Temperatur
ist zu niedrig.

Drehen Sie den Temperaturregler auf die
gewlnschte Position.
Temperatureinstellung: siehe
Kochanleitung.

Die Lebensmittel
werden ungleichmalig
gebraten.

Bestimmte Zutaten
sollten nach der Halfte
der Zubereitungszeit

Wenn Lebensmittel Gbereinander liegen
(z. B. Pommes frites), mussen sie nach
der Halfte der Zubereitungszeit geschittelt

geschiittelt werden. werden.
: Falsche Art der L . : -
Das Gebratene wird verwendeten Beachten Sie die Zubereitungshinweise des

nicht knusprig.

Lebensmittel.

Herstellers.

Die Pfanne/der
Behalter kann nicht in
das Gerat geschoben
werden.

Behalter Gbervoll.

Fillen Sie den Behalter nicht Gber die
MAX-Anzeige.

Der Behalter ist nicht
richtig in der Pfanne
platziert.

Driicken Sie den Behalter in die Pfanne, bis
Sie ein Klicken horen

Es tritt weiBer Rauch
aus dem Gerat aus.

Es werden Zutaten
mit hohem Fettgehalt
zubereitet.

Verwenden Sie keine Lebensmittel mit
hohem Fettgehalt und flgen Sie nicht mehr
Ol als nétig hinzu.

Diese Fritteuse verwendet eine .
Technologie, die wenig oder gar kein Ol
bendtigt.

Dem Rezept wurde Ol
zugegeben.

Der weif3e Rauch wird durch das Fett
verursacht, das in der Pfanne erhitzt wird.




Italiano

Air fryer
RESPIRE

DESCRIZIONE

A Pannello di controllo

1. Spia del riscaldamento: si illumina quando
I'elemento € acceso

2. Spia del ventilatore: si illumina quando il
ventilatore & acceso

3. Schermo della temperatura e del
temporizzatore: alterna le funzioni temperatura
e temporizzatore quando € ACCESO

4. Pulsante per aumentare la temperatura
5. Pulsante per diminuire la temperatura

6. Pulsante modalita predefinita

7. Interruttore accensione/spegnimento

8. Pulsante per diminuire il tempo del
temporizzatore

9. Pulsante per aumentare il tempo del
temporizzatore

Uscita dell’aria

Cavo di alimentazione e spina

Recipiente esterno

Cestello per friggere

Griglia

Impugnatura del cestello

Spia di accensione

Spia stato del riscaldamento

TIOTMMOO®

Se il modello del Suo apparecchio non fosse
dotato degli accessori anteriormente elencati, puo
acquistarli separatamente presso i punti di
assistenza tecnica autorizzati.

PRECAUZIONI D’USO:

- Prima di ogni utilizzo, svolgere completamente il
cavo dell'apparecchio.

- Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori non
sono correttamente montati.

- Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori pre-
sentano dei difetti. Sostituirliimmediatamente.

- Non avviare mai I'apparecchio a vuoto.

- Non utilizzare I'apparecchio se il timer non
funziona correttamente.

- Non muovere I'apparecchio durante I'uso

- Per conservare in buono stato il trattamento
antiaderente, non utilizzare utensili metallici o
appuntiti.

- Scollegare la spina dalla presa di corrente

quando I'apparecchio non € in uso e prima di
eseguire qualsiasi operazione di pulizia.

- Conservare questo apparecchio fuori dalla
portata dei bambini e/o persone con problemi
fisici, mentali o di sensibilita o con mancanza di
esperienza e conoscenza

MODALITA D’USO

PRIMA DELL’USO:

- Assicurarsi di aver rimosso dal prodotto tutto il
materiale di imballaggio.

- Previamente al primo utilizzo dell'apparecchio,
si consiglia di pulire tutte le parti a contatto con
gli alimenti, come indicato nella sezione dedica-
ta alla pulizia.

USO:

- Srotolare completamente il cavo prima di attac-
care la spina.

Collegare I'apparecchio alla rete elettrica.
Aprire il cestello e inserire gli ingredienti da
friggere, arrostire o cuocere.

Riposizionare il cestello nell’apparecchio.
Premere il pulsante ON del pannello di controllo
e quest’ultimo si illuminera.

* 1l pannello di controllo mostrera il programma
predefinito di 15 minuti e 180 °C

Al termine del tempo di cottura, I'apparecchio si
disattiva automaticamente

TEMPERATURA E TEMPO

E possibile modificare i minuti e la temperatura
mediante i pulsanti per aumentare e diminuire
tempo e temperatura.

PROGRAMMI PREDEFINITI

Questo apparecchio possiede 6 programmi
predefiniti

Per selezionare il programma premere il pulsan-
te menu. E possibile passare da un programma
al successivo premendo ripetutamente questo
pulsante.

* Se si desidera, & possibile cambiare anche le
impostazioni della temperatura e del tempo dei
programmi predefiniti selezionati

Per selezionare il programma basta confermare
tale programma e il riscaldamento inizia dopo 3
secondi.

PER SMUOVERE
Se si desidera smuovere gli alimenti durante la
cottura, basta rimuovere il vassoio dall’apparato



e agitarlo.
- Il pannello si spegne, ma il processo riprende
quando si riposiziona il cestello nella friggitrice.

PROGRAMMA TERMINATO

- Al termine del tempo di cottura, la friggitrice
emette un segnale acustico.

- Controllare che il cibo sia cotto.

- Se cosi non fosse, reinserire il recipiente nella
friggitrice e impostare il temporizzatore aggiun-
gendo alcuni minuti.

- Al termine della cottura I'apparecchio si spegne
automaticamente.

SPEGNERE L’APPARECCHIO

- Spegne 'apparecchio premendo il pulsante di
accensione/spegnimento. Trascorso un certo
tempo si sentiranno 5 bip.

- ATTENZIONE: il cestello e gli alimenti saranno
MOLTO caldi.

- Appoggiare il cestello su una superficie idonea
a sopportare alte temperature.

UNA VOLTA CONCLUSO L’UTILIZZO
DELL’APPARECCHIO:

- Scollegare I'apparecchio dalla rete.

- Attendere che si raffreddi.

- Pulire 'apparecchio.

PROTETTORE TERMICO DI SICUREZZA:

- L'apparecchio possiede un dispositivo termico
di sicurezza che lo protegge da qualsiasi surris-
caldamento.

- Se I'apparecchio si sconnette da solo e non si
riconnette, scollegarlo dalla presa e attendere
circa 15 minuti prima di connetterlo di nuovo.
Se ancora non funziona, rivolgersi ad un centro
d’assistenza tecnica autorizzato.

PULIZIA

- Scollegare la spina dalla rete elettrica e as-
pettare che I'apparecchio si raffreddi, prima di
eseguirne la pulizia.

- Pulire il gruppo elettrico con un panno umido,
quindi asciugarlo.

- Per la pulizia non impiegare solventi o prodotti
a pH acido o basico, come la candeggina, né
prodotti abrasivi.

- Non immergere I'apparecchio in acqua o altri
liquidi, né lavarlo con acqua corrente.

- Si raccomanda di pulire I'apparecchio periodica-
mente e di rimuovere tutti i residui di cibo.

- La mancata pulizia periodica dell’apparecchio
puo provocare il deterioramento delle superfici,
compromettendone la durata operativa e la
sicurezza.

- Nessuna delle parti che compongono questo
apparato € adatta per il lavaggio in lavastoviglie.

TABELLA
DI RACCOMANDAZIONI

La seguente tabella mostra le configurazioni piu
comuni e piu utili.

Nota: queste impostazioni sono puramente
indicative. | prodotti alimentari possono variare di
origine, dimensioni, forme e marche, pertanto non
possiamo garantire la miglior configurazione per
alimenti specifici.



GUIDA PER LA COTTURA

Quantita Tempo | Temperatura Informazioni

(9) (min) (°C) SO0 supplementari
Patate e patate
fritte
Patate fritte fine
congelate 300-700 9-16 200 Smuovere
Patate fritte grosse
congelate 300-700 11-20 200 Smuovere
Patate fritte fatte in Aggiungere 1/2
casa (8x8 mm) 300-800 16-10 200 Smuovere cucchiaio di olio
Patate a spicchi ~ ~ Aggiungere 1/2
fatte in casa 300-800 18-22 180 Smuovere cucchiaio di olio
Patate a dadini ~ _ Aggiungere 1/2
fatte in casa 300-750 1218 180 Smuovere cucchiaio di olio
Arrosto 250 15-18 180 Smuovere
Patate gratinate 500 15-18 200 Smuovere
Carne e carne di
volatili
Filetto 100-500 8-12 180
Braciole di maiale 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Involtini di salsiccia | 100-500 13-15 180
Cosce 100-500 18-22 180
Petto di pollo 100-500 10-15 180
Aperitivi

L . Usare alimenti pronti

Involtini primavera 100-400 8-10 200 Fritti per cucinare
Nugget di pollo ~ ~ Usare alimenti pronti
congelati 100-500 6-10 200 Smuovere per cucinare
Bastoncini di pesce : :

o Usare alimenti
ggggslatl (fish 100-400 6-10 200 pronti per cucinare
Migas (piatto a : : :
base di pane) 100-400 8-10 | 180 Usare alimenti pronti

congelate

per cucinare




Snack di formaggio | 100-400 10 160
- Utilizzare uno

Verdure ripiene stampo da forno
Utilizzare uno

Cuocere al forno 300 20-25 160 stampol/terrina da
forno.
Utilizzare uno

Torta 400 20-22 180 stampo da forno
Utilizzare uno

Quiche 300 15-18 200 stampo/terrina da
forno.

Muffin 400 20 160

Snack dolci

SOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Possibile causa

Soluzione

I AIR FRYER non
funziona.

L’apparecchio non & co-
llegato alla rete elettrica.

Collegare I'apparecchio a una presa con
presa a terra.

Il temporizzatore non &
configurato.

Per accendere I'apparecchio, girare il
temporizzatore sul tempo di preparazione
necessario.

Gli alimenti fritti nel
AIR FRYER non sono
completamente cotti.

La quantita di alimenti nel
cestino é eccessiva.

Inserire una minor quantita di ingredienti nel
cestino.

Minori quantita si smuovono meglio e si
friggono uniformemente.

La temperatura
selezionata & troppo
bassa.

Girare il comando regolatore della
temperatura nella posizione necessaria.
Regolare la temperatura: consultare la
guida per la cottura.

Gli alimenti
non friggono
uniformemente.

Alcuni ingredienti devono
essere smossi a meta del
tempo di cottura.

Quando gli alimenti sono uno sopra l'altro
(ad esempio, le patate fritte), bisogna
smuoverli alla meta del tempo di cottura.

| fritti non sono
croccanti.

Si sta usando un tipo di
alimento non corretto.

Consultare la modalita di preparazione degli
alimenti, fornita dal produttore.

Non & possibile
far scorrere la
padella/cestino
nell’apparecchio.

Cestino sovraccarico.

Non riempire il cestino oltre I'indicazione
MAX.

Il cestino non & posizio-
nato correttamente nella
padella.

Premere il cestino nella padella fino a
sentire un clic.

L’apparecchio emette
un fumo bianco.

Si stanno preparando
ingredienti con un alto
contenuto d’olio.

E stato aggiunto olio alla
preparazione.

Non utilizzare alimenti con alti contenuti
d’olio né aggiungere piu olio di quello
strettamente necessario.

Questa friggitrice utilizza una tecnologia
che richiede poco olio o non ne richiede.

Nella padella ci sono resti
di grasso di precedenti
cotture.

Il fumo bianco é causato dal grasso che si
scalda nella padella.




Portugués

Air fryer
RESPIRE

DESCRIC}AO

Painel de controlo

1. Indicador de aquecimento: acende-se
quando o elemento esta ligado

2. Indicador de ventilador: acende-se quando
o elemento esta ligado

3. Ecra de temperatura e temporizador:
alterna entre as func¢des de temperatura e
temporizador quando esta LIGADO

4. Botdo de aumento da temperatura

5. Botao de diminuigao da temperatura
6. Botao de modo predefinido

7. Botao de ligar / desligar

8. Botao de diminuigao do temporizador
9. Botao de aumento do temporizador
Saida de ar

Cabo de alimentagéo e ficha

Recipiente externo

Cuba de fritura

Cesto

Pega do recipiente

Indicador luminoso de ligado

Indicador de estado do aquecimento

TIOTMMOO®

Caso o modelo do seu aparelho ndo disponha
dos acessorios descritos anteriormente, pode
adquiri-los separadamente nos Servigos de
Assisténcia Técnica.

UTILIZAGAO E CUIDADOS:

- Antes de cada utilizagao, desenrole completa-
mente o cabo de alimentagao do aparelho.

- Nao utilize o aparelho se os acessoérios nao
estiverem devidamente montados.

- Nao utilize o aparelho se os acessorios ou
consumiveis montados apresentarem defeitos.
Substitua-os imediatamente.

- Nao utilize o aparelho se estiver vazio.

- Nao utilize o aparelho se o temporizador néo
funcionar corretamente.

- Nao mova o aparelho enquanto estiver em
funcionamento.

- Para manter o tratamento antiaderente em
bom estado, nao utilize utensilios metalicos ou
objectos de corte sobre o mesmo.

- Desligue o aparelho da corrente quando nao

estiver a ser utilizado e antes de iniciar qualquer
operacgao de limpeza.

- Este aparelho n&o esta destinado a pessoas
(incluindo criangas) que apresentem capacida-
des fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas,
ou que tenham falta de experiéncia e conheci-
mento

MODO DE UTILIZACAO
NOTAS PARA ANTES DA UTILIZAGAO:

- Certifique-se de que retirou todo o material de
embalagem do produto.

- Antes de utilizar o produto pela primeira vez,
limpe as partes em contacto com os alimentos
tal como se descreve no capitulo de limpeza.

UTILIZAGAO:

- Desenrole completamente o cabo antes de o
ligar a tomada.

- Ligue o aparelho a corrente.

- Abra o cesto e coloque os ingredientes que
deseja fritar, assar ou cozinhar dentro da cuba.

- Torne a colocar o cesto no aparelho.

- Prima o botao ON no painel de controlo, vera

que o painel de controlo se ilumina.

* O painel de controlo mostra o programa pré-

-instalado de 15 minutos e 180°C

Uma vez chegado o tempo programado, O

aparelho é automaticamente desativado.

TEMPERATURA E TEMPO

Pode alterar los minutos e a temperatura atra-
vés dos botdes de incremento e distribuicao de
tempo e temperatura.

PROGRAMAS PRE-INSTALADOS

Este aparelho possui 6 programas pré-instala-
dos.

Para selecionar o programa, prima o botéo de
menu. Pode passar de um programa para o
seguinte premindo sucessivamente este bot&o.
* Se o desejar, pode também alterar os ajustes
da temperatura e do tempo para os programas
predefinidos selecionados

Para selecionar o programa, sé necessita de
manter-se no programa, o aquecimento inicia-
-se em 3 segundos.

AGITAR

Se desejar agitar os alimentos durante a con-
fegdo, simplesmente retire o cesto do aparelho
e agite-o.



- O painel desliga-se, mas o processo continuara
0 seu curso apos voltar a colocar o cesto dentro
da fritadeira.

PROGRAMA DE FINALIZAGAO

- A fritadeira emitira um apito quando termina o
tempo do aquecimento.

- Verifique se a comida esta cozinhada.

- Se ainda néo estiver, sé tem de voltar a colocar
o cesto dentro do aparelho e programar o tem-
porizador para mais alguns minutos.

- Uma vez terminado o aquecimento. O aparelho
desliga-se automaticamente.

DESLIGUE O APARELHO

- Ligue o aparelho premindo o botao de ligar/des-
ligar. Passado algum tempo, irdo soar 5 apitos.

- ATENGAO: a cuba, assim como os alimentos,
estardo BASTANTE quentes.

- Apoie a cuba numa superficie apta a suportar
altas temperaturas.

UMA VEZ CONCLUIDA A UTILIZAGAO DO
APARELHO:

- Desligue o aparelho da corrente elétrica.

- Aguarde até que o aparelho arrefeca

- Limpe o aparelho.

PROTETOR TERMICO DE SEGURANGA:

- O aparelho disp6e de um dispositivo térmico de
seguranga que o protege de qualquer sobrea-
quecimento.

- Se o aparelho se desligar sozinho e néo se vol-
tar a ligar, desligue-o da corrente e aguarde 15
minutos antes de o ligar novamente. Se conti-
nuar sem funcionar, dirija-se a um dos Servicos
de Assisténcia Técnica autorizados.

LIMPEZA

- Desligue o aparelho da corrente elétrica e
deixe-o arrefecer antes de iniciar qualquer
operagao de limpeza.

- Limpe o aparelho com um pano himido com
algumas gotas de detergente e seque-o de
seguida.

- Nao utilize solventes, produtos com um fator
pH acido ou basico como lixivia, nem produtos
abrasivos para a limpeza do aparelho.

- Nunca mergulhe o aparelho dentro de agua
ou em qualquer outro liquido, nem o coloque
debaixo da torneira.

- Recomenda-se limpar o aparelho regularmente

e retirar todos os restos de alimentos.

- Se o aparelho nao for mantido limpo, a sua
superficie pode degradar-se e afetar de forma
irreversivel a duragao da vida do aparelho e
conduzir a uma situagéo de perigo.

- Nenhuma das pecas deste aparelho pode ir a
maquina de lavar loiga.

TABELA
DE RECOMENDAGOES

A tabela seguinte contém configuragdes comuns
que lhe podem ser Uteis.

Nota: estes ajustes sdo meramente indicati-
vos. Os produtos alimentares podem variar em
origem, tamanho, forma e marca, pelo que nao
podemos garantir a melhor configuragéo para
algum alimento em especifico.



GUIA CULINARIO

Quantidade | Tempo | Temperatura X ~
@) (min) C) Agitar Informacéo extra
Batatas e batatas
fritas
Batatas fritas finas -
congeladas 300-700 9-16 200 Agitar
Batatas fritas
grossas 300-700 11-20 200 Agitar
Batatas fritas L
caseiras em 300-800 16-10 | 200 Agitar Adicione 112
rodelas (8x8 mm) colheres de oleo
Batatas caseiras - Adicione 1/2
em palitos 300-800 18-22 180 Agitar colheres de 6leo
Batatas caseiras - Adicione 1/2
em cubos 300-750 1218 180 Agitar colheres de dleo
Grill 250 15-18 180 Agitar
Batatas gratinadas | 500 15-18 200 Agitar
Carne e carne de
aves
Filetes 100-500 8-12 180
Costeletas de
pOrco 100-500 10-14 180
Hamburgueres 100-500 7-14 180
Salchichas 100-500 13-15 180
Coxas 100-500 18-22 180
Peito de frango 100-500 10-15 180
Aperitivos
: : Utilize alimentos
Crepes chineses 100-400 8-10 200 Fritos prontos a cozinhar
Nuggets de frango - ~ . Utilize alimentos
congelados 100-500 6-10 200 Agitar prontos a cozinhar
Douraditos de - :
f Utilize alimentos
EchieSl)ﬁeﬁﬁgggr;:)Iados 100-400 6-10 200 prontos a cozinhar
Migalhas de péo 100-400 8-10 180 Utilize alimentos

congeladas

prontos a cozinhar




Snacks de queijo 100-400 10 160

Legumes Utilize uma forma

recheados apta para forno
Utilize uma forma/

Cozer 300 20-25 160 pirex para forno.

Bolachas 400 2022 | 180 Utilize uma forma
apta para forno

. Utilize uma forma/

Quiche 300 15-18 200 pirex para forno.

Muffins 400 20 160

Snacks doces

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Problema

Causa possivel

Solugéo

O AIR FRYER néo
funciona.

O aparelho néo esta liga-
do a corrente elétrica.

Ligue o aparelho a uma tomada com
ligagédo a terra.

O temporizador néo esta
configurado.

Para ligar o aparelho, gire o temporizador
até ao tempo de preparagao requerido.

Os alimentos fritos na
AIR FRYER néo estao
totalmente cozinhados.

A quantidade de
alimentos colocada na
cuba é excessiva.

Coloque uma menor quantidade de
ingredientes na cuba.

Quantidades mais pequenas podem ser
melhor agitadas e fritam uniformemente.

A temperatura
selecionada é demasiado
baixa.

Rode o comando regulador da temperatura
até a posigao necessaria.

Ajuste da temperatura: consulte o guia de
confecdo.

Os alimentos estéo
fritos de maneira
desigual.

Certos ingredientes
devem ser agitados
a meio do tempo de
preparagao.

Quando os alimentos se encontram uns
em cima dos outros (por exemplo, batatas
fritas) tém de ser agitados a meio do tempo
de preparacao.

Os fritos ndo ficam
crocantes.

Tipo alimento utilizado &
incorreto.

Consulte 0 modo de preparagao dos
alimentos na embalagem do fabricante.

N&o se pode deslizar
a fritadeira/cuba no
aparelho.

Cuba sobrecarregada.

N&o encha a cuba acima da indicagéo de
MAX.

A cuba nao esta colocada
corretamente na frita-
deira.

Empurre a cuba dentro da fritadeira até
ouvir um clique

Sai fumo branco do
aparelho.

Estéo a ser preparados
ingredientes com alto
conteudo em gordura.
Adicionou-se 6leo na
preparagao.

A fritadeira ainda contém
residuos de gordura da
utilizagéo anterior.

O fumo branco é provocado pela gordura
aquecida na fritadeira.




Catala

Freidora de aire
RESPIRE

DESCRIPCIO

A Tauler de control

1. Indicador d’escalfament: s’hi il-luminara
quan I'element estigui encés

2. Indicador de ventilador: s’hi il-luminara quan
el ventilador estigui ences

3. Pantalla de temperatura i temporitzador:
alternara entre les funcions de temperatura i
temporitzador quan estigui ENCES

. Boté d’augment de temperatura

. Botd de disminucié de temperatura

. Bot6é de mode predeterminat

. Boto engegada/apagada

. Botd de disminucié del temporitzador

. Boté d’augment del temporitzador
Sortida d’'aire

Cable d’alimentacio i endoll

Recipient exterior

Cistella de fregir

Graella

Nansa de la cistella

Llum d’engegada

Llum d’estat de calefaccio

©O©oo~NOo oA
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En el cas que el model del vostre aparell no
disposi dels accessoris descrits anteriorment,
aquests també poden adquirir-se per separat als
Serveis d’Assisténcia Técnica.

UTILITZACIO | CURA:

- Abans de cada Us, esteneu completament el
cable d’alimentacio de I'aparell.

- No feu servir I'aparell si els accessoris no estan
acoblats correctament.

- No feu servir I'aparell si els accessoris acoblats
tenen defectes. Procediu a substituir-los imme-
diatament.

- No feu servir 'aparell buit.

- No feu servir I'aparell si el temporitzador no
funciona correctament.

- No moveu ni desplaceu I'aparell mentre estigui
en funcionament.

- Per conservar el tractament antiadherent en
bon estat, no hi feu servir estris metal-lics o
punxants.

- Desconnecteu I'aparell de la xarxa si no el feu

servir i abans de qualsevol operacié de neteja.

- Manteniu I'aparell fora de I'abast dels nens i/o
persones amb capacitats fisiques, sensorials o
mentals reduides o falta d’experiéncia i coneixe-
ment.

INSTRUCCIONS D’US
NOTES PREVIES A L’US:

- Assegureu-vos que heu retirat tot el material
d’embalatge del producte.

- Abans de fer servir el producte per primer cop,
netegeu les parts en contacte amb aliments tal
com es descriu a I'apartat de neteja.

uUs:

- Esteneu completament el cable abans
d’endollar-lo.

- Connecteu I'aparell a la xarxa eléctrica.

- Obriu la cistella i poseu-hi els ingredients que
voleu fregir, rostir o cuinar.

- Torneu a posar la cistella dins de I'aparell.

- Premeu el boto ON del tauler de control i el

tauler de control s'il-luminara.

* El panell de control mostrara el programa

predefinit de 15 minuts i 180 °C

Un cop acabi el temps de coccio, I'aparell es

desactivara automaticament

TEMPERATURA | TEMPS

Podeu canviar-hi els minuts i la temperatura
fent servir els botons d’augment i distribucié de
temps i de temperatura.

PROGRAMES PREDEFINITS

Aquest aparell té 6 programes predefinits

Per seleccionar el programa, premeu el boté de
menu. Podeu passar d’un programa al seglient
fent clic sobre aquest botd repetidament.

*Si voleu també podeu canviar els parametres
de temperatura i temps dels programes predefi-
nits seleccionats

Per seleccionar el programa, manteniu-vos-hi i
I'escalfament comencgara en 3 segons.

AGITAR

Si voleu agitar els aliments durant la coccid,
traieu la safata de I'aparell i agiteu-la.

El panell s’apagara, pero el procés continuara
el seu curs un cop torneu a col-locar la cistella
dins de la fregidora.



PROGRAMA FINALITZAT

- La fregidora emetra un xiulet quan acabi el
temps de coccio.

- Comproveu que el menjar estigui cuit.

- Si no ho esta, introduiu de nou el recipient en
I'aparell i programeu el temporitzador durant
uns minuts més.

- Un cop finalitzada la coccio, I'aparell s’apagara
automaticament.

APAGAR L’APARELL

- Apagueu l'aparell prement el boté d’engegada/
apagada. Després d’'una estona, sonaran 5
xiulets.

- ATENCIO: tant la cistella com els aliments
estaran MOLT calents.

- Deixeu la cistella en una superficie apta per
suportar temperatures altes.

UN COP FINALITZAT L’US DE L’APARELL:
- Desendolleu I'aparell de la xarxa eléctrica.

- Espereu que 'aparell s’hagi refredat

- Netegeu l'aparell.

PROTECTOR TERMIC DE SEGURETAT:

- L'aparell disposa d’un dispositiu térmic de
seguretat que protegeix I'aparell de qualsevol
sobreescalfament.

- Sil'aparell es desconnecta per si mateix i no
torna a connectar-se, procedir a desconnectar
de la xarxa, esperar uns 15 minuts abans de
tornar a connectar-lo. Si encara no funciona,
acudir a un dels serveis d’assisténcia técnica
autoritzats.

NETEJA

- Desendolleu I'aparell de la xarxa i deixeu-lo re-
fredar abans de dur a terme qualsevol operacié
de neteja.

- Netegeu I'aparell amb un drap humit impreg-
nant amb unes gotes de detergent i després
eixugueu-lo.

- No feu servir dissolvents ni productes amb un
factor pH acid o basic com el lleixiu ni productes
abrasius per netejar I'aparell.

- No submergiu I'aparell en aigua ni en cap altre
liquid, ni el poseu sota I'aixeta.

- Es recomana netejar I'aparell regularment i
treure-hi totes les restes d’aliments.

- SiI'aparell no es manté en bon estat de neteja,
la superficie pot degradar-se i afectar de mane-
ra inexorable la durada de la vida de I'aparell i

provocar una situacié perillosa.
- Cap de les parts d’aquest aparell és apta per a
la neteja al rentaplats.

TAULADE RECOMANACIONS

La taula seguent conté configuracions comunes
que poden ser d’utilitat.

Nota: aquests ajustos son merament indicatius.
Els aliments poden ser d’origen, mida, forma

i marques diferents, motiu pel qual no podem
garantir la millor configuracio per a aliments
especifics.



GUIA DE CUINA

Quantitat Temps Temperatura . . )
) o Agitar iInformacio extra
@ (min) | (©) g

Patates i patates
fregides
Patates fregides .
fines congelades 300-700 9-16 200 Agitar
Patates fregides
gruixudes 300-700 11-20 200 Agitar
Patates fregides ; Afegiu-hi 1/2
casolanes (8x8 mm) 300-800 16-10 200 Agitar cullerada d'oli
Patates casolanes . Afegiu-hi 1/2
a grills 300-800 18-22 180 Agitar cullerada d’oli
Patates casolanes ; Afegiu-hi 1/2
a daus 300-750 12-18 180 Agitar cullerada d'oli
Roti 250 15-18 180 Agitar
Patates gratinades 500 15-18 200 Agitar
Carnicarnd’au
Filet 100-500 8-12 180
Costelles de porc 100-500 10-14 180
Hamburgueses 100-500 7-14 180
Rotlles de salsitxes 100-500 13-15 180
Cuixes 100-500 18-22 180
Pits de pollastre 100-500 10-15 180
Aperitius

Feu servir
Rotlists de 100-400 | 8-10 200 Fregits | aliments llestos
primavera per cuinar

Feu servir
Nuggets de i ~ - :
poliastre congelats 100-500 6-10 200 Agitar Slelrpgj}tﬁalrlestos
Bastonets de peix Feu servir
congelats (fish 100-400 6-10 200 aliments llestos
fingers) per cuinar
Molles de pa Feu servir
congelades 100-400 8-10 180 aliments llestos
Snacks de formatge per cuinar




Verdures farcides 100-400 10 160
Feu servir un
Coure al forn motlle de forn
Feu servir un
Pa de pessic 300 20-25 160 motlle/font per a
forn.
. Feu servir un
Quiche 400 20-22 180 motlle de forn
Feu servir un
Muffins 300 15-18 200 motlle/font per a
forn.
Snacks dolgos 400 20 160

SOLUCIO DE PROBLEMES

Problema

Causa possible

Solucio

L’AIR FRYER no
funciona.

L'aparell no esta endollat.

Connecteu I'aparell a un endoll amb presa
de terra.

El temporitzador no esta

configurat.

Per engegar I'aparell, gireu el temporitzador
fins al temps de preparacio requerit.

Els aliments fregits a
I'AIR FRYER no estan
cuits del tot.

La quantitat d’aliments

col-locada a la cistella és

excessiva.

Poseu menys quantitat d’'ingredients a la
cistella.

Les quantitats petites s’agiten millor i es
fregeixen uniformement.

La temperatura

seleccionada és massa

baixa.

Gireu el comandament regulador de la
temperatura fins a la posicioé necessaria.
Ajust de temperatura: consulteu la guia de
coccio.

Els aliments es
fregeixen de manera
desigual.

Hi ha ingredients que cal
agitar a meitat del temps

de preparacio.

En el cas dels aliments que es troben uns a
sobre dels altres (per exemple, les patates
fregides), cal agitar-los a meitat del temps
de preparacio.

Els fregits no surten
cruixents.

Tipus d’aliment incorrecte

utilitzat.

Consulteu el mode de preparacié dels
aliments del fabricant.

No es pot lliscar
la paella/cistella a
I'aparell.

Cistella massa
carregada.

No ompliu la cistella per sobre de la
indicacié MAX.

La cistella no esta

col-locada correctament a

la paella.

Premeu la cistella a la paella fins que hi
escolteu un clic

Surt fum blanc de
I'aparell.

S’hi estan preparant
ingredients amb alt
contingut d’oli.

S’ha afegit oli a la
preparacio.

No hi feu servir aliments amb un contingut
alt d’oli ni hi afegiu més oli de I'estrictament
necessari.

Aquesta fregidora fa servir una tecnologia
que requereix poc oli o gens.

La paella encara conté

restes de greix de I'is
anterior.

El fum blanc el provoca el greix que
s’escalfa a la paella.




Nederlands

Air Fryer
RESPIRE

BESCHRIJVING

A Bedieningspaneel:

1. Controlelampje verwarming: licht op
wanneer het verwarmingselement aan is
2. Controlelampje ventilator: licht op wanneer
de ventilator aan is

3. Display temperatuur en timer: wisselt de
weergave van de temperatuur en de timer af
wanneer deze laatste GEACTIVEERD is
4. Knop voor verhoging temperatuur

5. Knop voor verlaging temperatuur

6. Standaard functietoets

7. Aan/uit knop

8. Knop voor verlaging timer

9. Knop voor verhoging timer

Luchtuitlaat

Voedingskabel en stekker

Externe kom

Frituurmand

Rooster

G Handgreep van de frituurmand

H Controlelampje apparaat aan

| Controlelampje verwarming aan

MmMOO®

Mocht het model van uw apparaat niet
beschikken over de hiervoor beschreven
hulpstukken, dan kunt u deze ook apart verkrijgen
bij de Technische Service.

GEBRUIK EN ONDERHOUD:

- Rol voor gebruik de voedingskabel van het
apparaat volledig af.

- Gebruik het apparaat niet wanneer de accessoi-
res niet correct aangesloten zijn.

- Gebruik het apparaat niet als de aangekoppel-
de accessoires beschadigd zijn. Vervang ze
onmiddellijk.

- Zet het apparaat niet aan als het leeg is.

- Gebruik het apparaat niet wanneer de timer niet
goed werkt.

- Beweeg of verplaats het apparaat niet terwijl het
in gebruik is.

- Bewerk het apparaat niet met metalen of scher-
pe voorwerpen om de anti-aanbaklaag niet te
beschadigen.

- Haal de stekker uit het stopcontact wanneer

het apparaat niet in gebruik is en voordat u het
reinigt.

- Houd dit apparaat buiten bereik van kinderen
en/of personen met lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke beperkingen, of met een gebrek aan
ervaring en kennis

GEBRUIKSAANWIJZING
OPMERKINGEN VOORAFGAAND AAN HET
GEBRUIK:

- Controleer dat al het verpakkingsmateriaal van
het product verwijderd is.

- Reinig voor het eerste gebruik alle delen van
het apparaat die met voedingsmiddelen in aan-
raking kunnen komen, zoals aangegeven in het
onderdeel Reiniging.

GEBRUIK:

- Rol de kabel helemaal af alvorens de stekker in
het stopcontact te steken.

- Steek de stekker van het apparaat in het
stopcontact.

- Open de mand en plaats de ingrediénten die u
wilt frituren, bakken of koken in de mand.

- Plaats de frituurmand weer in het apparaat.

- Druk op de knop ON op het bedieningspaneel

en het bedieningspaneel licht op.

* El panel de control mostrara el programa pree-

stablecido de 15 minutos y 180°C

Na afloop van het kookprogramma. Het appara-
at gaat automatisch uit

TEMPERATUUR EN TIJD

U kunt de kooktijd en temperatuur wijzigen met
de knoppen voor toename en afname van tijd
en temperatuur.

STANDAARD PROGRAMMA’S

Dit apparaat beschikt over 6 standaardprogram-

ma’s.

Selecteer het gewenste programma door op de

menuknop te drukken. Bij elke volgende druk op

de knop wordt een ander programma geselec-

teerd.

* U kunt de instelling van tijd en temperatuur

van de geselecteerde standaardprogramma’s

wijzigen

- Selecteer een programma door geen andere
wijzigingen te maken; na 3 seconden begint het
apparaat op te warmen.



OPSCHUDDEN

- Wanneer u de producten tijdens het koken wilt
opschudden, kunt u de bak uit het apparaat
halen en schudden.

- Het bedieningspaneel gaat uit, maar het pro-
gramma wordt hervat zodra de mand weer in de
friteuse wordt geplaatst.

EINDE PROGRAMMA

- De friteuse geeft een geluidssignaal wanneer de
kooktijd afgelopen is.

- Controleer dat de producten gaar zijn.

- Als dit niet het geval is, kunt u de bak weer in
de friteuse plaatsen en een paar extra minuten
instellen met de timer.

- Na beéindiging van de bereiding. Het apparaat
gaat automatisch uit.

HET APPARAAT UITZETTEN

- Zet het apparaat uit met de aan/uit knop. Na
korte tijd klinken er 5 pieptonen.

- LET OP: de bak en de producten zijn ERG heet.

- Plaats de mand op een oppervlak dat tegen
hoge temperaturen kan.

NA GEBRUIK VAN HET APPARAAT:
- Trek de stekker uit het stopcontact.

- Wacht tot het apparaat afgekoeld is

- Reinig het apparaat.

THERMISCHE BEVEILIGING:

- Dit apparaat beschikt over een thermische
beveiliging die het apparaat tegen oververhitting
beveiligt.

- Wanneer het apparaat vanzelf uitgaat en
niet opnieuw aangaat, trek de stekker uit het
stopcontact en wacht 15 minuten alvorens de
stekker weer in het stopcontact te steken. Indien
het apparaat dan nog steeds niet werkt, neem
contact op met een erkende technische dienst.

REINIGING

- Trek de stekker uit het stopcontact en laat het
apparaat afkoelen alvorens het te reinigen.

- Maak het apparaat schoon met een vochtige
doek met een paar druppels afwasmiddel en
droog het daarna goed af.

- Gebruik geen oplosmiddelen of producten met
een zure of basische pH zoals bleekwater, noch
schuurmiddelen, om het apparaat schoon te
maken.

- Dompel het apparaat niet onder in water of

een andere vloeistof en houd het niet onder de
kraan.

- Het is raadzaam om het apparaat geregeld
schoon te maken en alle voedselresten te
verwijderen.

- Indien het apparaat niet goed schoongehouden
wordt, kan het oppervlak beschadigd en de
levensduur van het apparaat verkort worden, en
kan er een gevaarlijke situatie ontstaan.

- De onderdelen van dit apparaat kunnen niet in
de vaatwasser gereinigd worden.

TABEL MET SUGGESTIES

De onderstaande tabel geeft gebruikelijke instel-
lingen die behulpzaam kunnen zijn.

Opmerking: deze instellingen zijn slechts
suggesties. De gebruikte producten kunnen
verschillen van oorsprong, formaat, vorm, en
handelsmerk, zodat we niet kunnen garanderen
dat deze instellingen optimaal zijn voor specifieke
producten.



KOOKSUGGESTIES

Hoeveelheid

Tijd

Temperatuur

. o Opschudden Extra informatie
9 (min) | (C) i
Aardappelen en
patat friet
Ingevroren fijne
patat friet 300-700 9-16 200 Opschudden
Ingevroren grove
patat friet 300-700 11-20 | 200 Opschudden
Zelfgemaakte patat 1/2 eetlepel olie
friet (8x8 mm) 300-800 16-10 | 200 Opschudden toevoegen
Zelfgemaakte in ;
parties gesneden | 300-800 18-22 | 180 Opschudden | /2 eetlepel olie
aardappels 9
Zelfgemaakte in ;
blokjes gesneden | 300-750 12-18 | 180 Opschudden | /2 eetlepel olie
aardappels 9
Roti 250 15-18 | 180 Opschudden
Gegratineerde 500 15-18 | 200 Opschudden
aardappelen p
Vlees en gevogelte
Filet 100-500 8-12 180
Varkenskotelet 100-500 10-14 | 180
Hamburgers 100-500 7-14 180
Worstrollen 100-500 13-15 | 180
Drumsticks 100-500 18-22 | 180
Kippenborst 100-500 10-15 | 180
Aperitieven
Gebruik producten
Loempia's 100-400 8-10 200 Gefrituurd gereed om te
koken
Gebruik producten
Ingevroren 100-500 6-10 | 200 Opschudden | gereed om te
kipnuggets Koken
S Gebruik producten
Ingevroren vissticks | 100 409 6-10 | 200 gereed om te
(fish fingers) Koken
Ingevroren :
: Gebruik producten
broodkruimels
(migas) 100-400 8-10 180 gereed om te

Kaassnacks

koken




Gevulde groenten 100-400 10 160
Gebruik een
In de oven bakken ovenkom
Gebruik een kom/
Cake 300 20-25 | 160 schaal voor de
oven
i Gebruik een
Quiche 400 20-22 | 180 ovenkom
Gebruik een kom/
Muffins 300 15-18 | 200 schaal voor de
oven
Zoete snacks 400 20 160
STORINGEN VERHELPEN

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

De AIR FRYER werkt
niet.

De stekker van het
apparaat zit niet in het
stopcontact.

Steek de stekker in een stopcontact met
randaarde.

De timer is niet ingesteld.

Zet het apparaat aan door de timer naar de
gewenste kooktijd te draaien.

De in de AIR FRYER
gefrituurde producten
zijn niet helemaal gaar.

Men heeft teveel
producten in de mand
geplaatst.

Plaats minder producten in de mand.
Wanneer de mand minder vol is kunnen
de producten beter opgeschud en uniform
gefrituurd worden.

De ingestelde
temperatuur is te laag.

Zet de thermostaatknop in de gewenste
stand.

Regel de temperatuur bij: zie
kooksuggesties.

De producten worden

ongelijkmatig gefrituurd.

Bepaalde producten
moeten halverwege
opgeschud worden.

Wanneer de producten op elkaar liggen
(bijvoorbeeld, patat friet), moeten ze
halverwege opgeschud worden.

De gefrituurde
producten zijn niet
knapperig.

Men heeft ongeschikte
producten gebruikt.

Raadpleeg de instructies voor bereiding van
de fabrikant.

De bak/mand kan niet
bewogen worden in het
apparaat.

De mand is te vol
geladen.

Vul de mand niet hoger dan het MAX
niveau.

De mand is niet correct in
de bak geplaatst.

Druk de mand in de bak totdat u een klik
hoort

Er komt witte rook uit
het apparaat.

De producten hebben
een hoog oliegehalte.
Men heeft olie
toegevoegd.

Gebruik geen producten met een hoog
oliegehalte en voeg niet meer olie toe dan
strikt noodzakelijk.

Deze friteuse werkt met een techniek die
geen of weinig olie vereist.

De bak bevat nog
vetresten van de vorige
keer.

De witte rook wordt veroorzaakt door
verhitte olie in de bak.




Polski

Air Fryer
RESPIRE

OPIS

A Panel sterowania

1. Wskaznik nagrzania: zaswieci sie kiedy
element bedzie wigczony

2. Wskaznik wentylatora: zaswieci sie kiedy
wentylator bedzie wtgczony

3. Ekran temperatury i czasomierza: bedzie
przetgczac sie miedzy funkcjami temperatury i
cczasomierza, gdy jeST WLACZONY

4. Przycisk podnoszenia temperatury

5. Przycisk obnizania temperatury

6. Przycisk trybu zaprogramowanego

7. Wytgcznik ON / OFF

8. Przycisk zmniejszenia czasomierza

9. Przycisk zwigkszenia czasomierza
Wylot powietrza

Kabel zasilajgcy i wtyczka

Pojemnik zewnetrzny

Kosz do smazenia

Ruszta

Uchwyt koszyka

Lampka kontrolna zasilania

Lampka kontrolna stan ogrzewanie

TIOTMMOO®

W przypadku, jesli model Panstwa urzadzenia
nie posiada opisanych powyzej akcesoridw, te
mozna réwniez naby¢ osobno w Serwisie
Technicznym.

UZYWANIE IKONSERWACJA:

- Przed kazdym uzyciem, rozwing¢ catkowicie
przewdd zasilania urzadzenia.

- Nie uzywac urzadzenia jesli jego akcesoria lub
filtry nie sa odpowiednio dopasowane.

- Nie stosowac urzgdzenia, jesli zamocowane
do niego akcesoria posiadajg wady. Nalezy je
wowczas natychmiast wymienic.

- Nie uzywac urzadzenia, kiedy jest ono puste, to
znaczy kiedy nic w nim nie ma.

- Nie uzywac urzadzenia, jesli czasomierz nie
dziata prawidtowo.

- Nie ruszac¢ urzadzenia w czasie jego dziatania.

- Aby zachowa¢ wiasciwosci patelni zapobie-
gajace przywieraniu, nie uzywac do jej mycia
Srodkéw zragcych ani czyscikow metalowych.

- Wytgczac urzgdzenie z pradu, jesli nie jest ono

uzywane i przed przystgpieniem do jakiegokol-
wiek czyszczenia.

- Przechowywac urzgdzenie w miejsce niedo-
stepnym dla dzieci i/lub oséb o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, dotykowych lub men-
talnych oraz nie posiadajgcych doswiadczenia
lub znajomosci tego typu urzadzen.

SPOSOB UZYCIA

UWAGI PRZED UZYCIEM:

- Upewnic sie, ze z opakowania zostaty wyjete
wszystkie elementy urzadzenia.

- Przed pierwszym uzyciem nalezy umyc¢ wszyst-
kie czesci urzgdzenia, ktéore mogg mie¢ kontakt
z pokarmami, postepujgc zgodnie z instrukcja.

GEBRUIK:

- Rozwing¢ catkowicie kabel przed podtgczeniem
do gniazdka elektrycznego.

- Podigczy¢ urzgdzenie do pradu.

- Otworzy¢ koszyk i potozy¢ sktadniki, ktére pra-
gniemy smazy¢ , piec lub gotowa¢ w koszyku

- Ponownie umiesci¢ koszyk w urzadzeniu.

- Nacisng¢ przycisk ON/OFF na panelu sterowa-

nia, panel sterowania zaswieci sie.

* Panel sterowania pokaze program ustawiony

ustawiony fabrycznie na 15 minuti 180 0C

Gdy zakonczy sie czas gotowania. Urzgdzenie
wytgczy sie automatycznie.

TEMPERATURA I CZAS

Mozna zmieni¢ ustawienie minut i stopni uzywa-
jac przyciskow zwiekszajgcych lub zmniejszaja-
cych czas i temperature

PROGRAMY USTAWIONE FABRYCZNIE
To urzadzenie posiada 6 programéw wstepnie
zdefiniowanych fabrycznie.

Aby wybraé program nalezy nacisna¢ przycisk
menu. Mozna przej$¢ z jednego programu do
drugiego naciskajgc szybko ten przycisk.

* Jesli tego chcemy, mozna , rowniez modyfiko-
wac ustawienie temperatury i czasu programéw
ustawionych fabrycznie.

Aby wybraé program wystarczy tylko pozosta¢
W programie, nagrzewanie rozpocznie sie po 3
sekundach.

POTRZASNAC

Jesli chcemy potrzasng¢ przygotowywang
potrawe w trakcie gotowania, nalezy po prostu
usung tace urzagdzenia i potrzasngc¢ nig



- Panel sterowania zgasnie, ale proces dalej be-
dzie dalej kontynuowat swoj bieg, po wstawieniu
kosza do frytownicy.

ZAKONCZENIE PROGRAMU

- Frytownica wyemituje sygnat ostrzegawczy,
kiedy skonczy sie czas gotowania.

- Nalezy sprawdzi¢, czy potrawa jest juz ugoto-
wana.

- Jesli nie sg jeszcze gotowa, nalezy ponownie
wigczy¢ pojemnik do frytownicy i ustawi¢ czaso-
mierz jeszcze na pare minut.

- Po zakonczeniu gotowania. Urzgdzenie wytgczy
sie automatycznie..

WYLACZYC URZADZENIE

- Wigczy¢ urzadzenia naciskajgc przycisk ON/
OFF. Po chwili urzadzenie wyda 5 sygnatéw
dzwigkowych.

- UWAGA: kosz oraz potrawa bedg BARDZO
gorace.

- Potozy¢ koszyk na powierzchni, ktéra jest zdol-
na wytrzymywac wysokie temperatury.

PO ZAKONCZENIU KORZYSTANIA Z URZA-
DZENIA:

- Odtgczy¢ urzadzenie od sieci elektryczne;j.

- Odczekac az urzadzenie sig ochtodzi.

- Wyczysci¢ urzagdzenie.

OCHRONA PRZED PRZEGRZANIEM:

- Urzgdzenie posiada termiczny system bezpie-
czenstwa, ktory chroni je przed przegrzaniem.

- Jesli urzadzenie sie samo wytacza i nie wigcza
sie ponownie, nalezy je odtgczy¢ od pradu,
odczeka¢ okoto 15 minut przed ponownym pod-
taczeniem go. Jesli nadal nie dziata, skontakto-
wac sie z jednym z autoryzowanych serwiséw
technicznych.

CZYSZCZENIE

- Odtaczyé urzadzenie od sieci i pozostawi¢ az do
ochtodzenia przed przystgpieniem do jakiego-
kolwiek czyszczenia.

- Czysci¢ urzadzenie wilgotng szmatkg zmoczong
kilkoma kroplami ptynu i nastepnie osuszy¢.

- Nie uzywa¢ do czyszczenia urzgdzenia roz-
puszczalnikéw, ani produktéw z czynnikiem pH
takich jak chlor, ani innych $rodkéw zrgcych.

- Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie ni innej
cieczy, nie wktada¢ pod kran.

- Zaleca sie regularne czyszczenie urzgdzenia

i usuwanie z niego pozostatosci produktow
zywnosciowych.

- Jesli urzadzenie nie jest utrzymywane w
odpowiednio dobrym stanie czystosci, jego
powierzchnia moze sie niszczy¢ i wptywacé w
sposo6b niedajacy sie powstrzymacé na okres
trwatosci urzadzenia oraz prowadzi¢ do niebez-
piecznych sytuaciji.

- Zaden element tego urzgdzenia nie nadaje sie
do mycia w zmywarce.

TABELA REKOMENDACJI

Ponizsza tabela zawiera typowe konfiguracje,
ktére moga okazac¢ sie przydatne.

Uwaga: te ustawienia majg jedynie charakter
orientacyjny. Produkty zywnosciowe moga réznic¢
sie pochodzeniem, wielkoscig, ksztattem i marka,
wiec nie mozemy zagwarantowac najlepszych
konfiguraciji dla okreslonej zywnosci.



PRZEWODNIK GOTOWANIA

llos¢ Czas Temperatura . . .
A o Potrzgsngé Dodatkowe informacje
(@) (min) | (°C) ana :
Ziemniaki i frytki
Cienkie mrozone | 300700 | 9-16 | 200 Potrzasnac
frytki
Grube mrozone 300-700 | 11-20 | 200 Potrzasnac¢
frytki
a%mfwe frytki (8x8 | 300.800 | 16-10 | 200 Potrzasna¢ | Dodaé 1/2 yzki oleju
ng}g‘r"liz&ytk' W | 300-800 | 18-22 | 180 Potrzasna¢ | Dodac 1/2 tyzki oleju
pomowe frytki W | 300.750 | 12-18 | 180 Potrzasnaé | Dodac 1/2 tyzki oleju
Roti (placek .
indyjski) 250 15-18 | 180 Potrzasnac
Zapiekanka &
Ziemniaczana 500 15-18 | 200 Potrzasnac¢
Migso i mieso
drobiowe
Filety 100-500 | 8-12 180
Kotlety wieprzowe 100-500 10-14 | 180
Hamburgery 100-500 7-14 180
Roladki z kietbasy 100-500 | 13-15 | 180
Udka 100-500 | 18-22 | 180
Piers$ z kurczaka 100-500 10-15 | 180
Przystawki
Roladki wiosenne | 100-400 | 8-10 | 200 Smazone jl;'lzzygoggg?(‘;"v{gﬂigo”aw
Nuggets z Usve
: i ) . y¢ gotowych potraw
Elrizz%rggo 100-500 | 6-10 200 Potrzasnac¢ juz do gotowania
. . Uzy¢ gotowych
Mrozone paluszki | 440400 | 6-10 | 200 potraw juz do
rybne (fish fingers) gotowania
Mrozona butka tarta 100-400 | 8-10 180 Uzy¢ gotowych potraw

Serowe przekaski

juz do gotowania




\fvgsé;jg”a”e 100-400 | 10 160

Pieo iezona” %
Biszkopt 300 20-25 | 160 ;l)lee)I/(Z :r?irlgy/blachy do
Quiche 400 20-22 | 180 ,L)J,?(',CZ ;?]:;ny do
Muffins 300 15-18 | 200 Fl)Jéxll(cg :r?irlgy/blachy do
Stodkie przekagski 400 20 160

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Mozliwe przyczyny

Rozwigzanie

AIR FRYER nie dziata.

Urzadzenie nie jest
podtgczone.

Podtgczy¢ urzadzenie do gniazdka z uzie-
mieniem.

Czasomierz nie jest
ustawiony.

Aby wigczy¢ urzgdzenie ustawi¢
czasomierz na wymagany czas
przygotowania.

Smazone potrawy w
AIR FRYER nie sg
jeszcze w petni gotowe

Zostata umieszczona
zbyt duza ilo$¢ produktow
w koszyku.

Nalezy umiesci¢ mniejszg ilos¢ produktow
w koszyku,

Mniejsze ilosci tatwiej sig potrzgsa i smazg
sie rownomiernie;j.

Wybrana temperatura
jest zbyt niska.

Ustawi¢ pokrettem regulacji temperatury
pozadang temperature.

Ustawienie temperatury: skonsultowa¢ z
Przewodnikiem gotowania

Potrawy smazg
sie W sposob nie
rownomierny.

Niektérymi produktami
powinno sie potrzasngé
w potowie czasu ich
przygotowywania.

Kiedy produkty jedne na drugich (np. Frytki)
nalezy nimi potrzgsng w potowie czasu ich
przygotowywania.

Smazone potrawy nie
wychodzg chrupigce.

Nieodpowiedni czas
smazenia.

Sprawdzi¢ sposo6b przygotowania
produktéw (potraw) wskazany przez ich
producenta.

Patelnia/kosz nie
moga przesuwac sie w
urzadzeniu.

Przetadowany kosz.

Nie przetadowywac kosza powyzej
maksymalnego poziomu.

Kosz nie jest umiesz-
czony prawidtowo w
patelni.

Docisng kosz w patelni az ustyszy sie
klikniecie.

Z urzadzenia
wydobywa sie biaty
dym.

Przygotowywane sg
sktadniki z wysoka
zawartoscig oleju.

Do ich przygotowania
zostat dodany ole;j.

Nie uzywa¢ potraw bogatych w olej ani

nie dodawac wiecej oleju, niz jest to
bezwzglednie konieczne.

Ta frytownica wykorzystuje technologie,
ktéra wymaga niewielkiej ilosci oleju lub nie
wymaga go wcale.

Patelnia zawiera jeszcze
resztki ttuszczu z
poprzedniego uzycia.

Biaty dym jest spowodowany nagrzewaniem
sie ttuszczu na patelni.




NEPIFrPA®H

Air Fryer
RESPIRE

NEPITPA®H

A MMivakag eAéyyxou

1. dwreivr) évdeign Béppavang: avapel 6tav n
avTioTaon ival avappévn

2. dwreivr) évdeiEn aveuioTipa: avapel otav o
QAVEUIOTAPAG €ival avaUPEVOG

3. OBdvn Beppokpaaiag kal XpovodIakoTITN:
€VOANAGOOETOI QVAPECT OTIG AEITOUPYIiES
Beppokpaaiag kal xpovodIoKOTITh, 6Tav gival
ANAMMENH

4. KoupTri au¢nong Tng Beppokpaaiag

5. KoupTri peiwong Tng Bepuokpaciog

6. KoupTri rpokaBopiopévou TpdTTou
AerToupyiag

7. AlakOTITNG €vapEéng Kal TTauong Aeimoupyiag
8. KoupTri peiwong Tou XpovodiakoTTn

9. KoupTri algnong Tou XpovodIakoTITn
‘E€0d0g aépa

TpowodoTiké kKaAwdio kal TTpila

E¢wrtepikod doxeio

KaAd&B1 Tnyaviouatog

Zxapa

XepoUAI Tou KaAaBioU

Dwreiv €vdeIgn évapgng Aeiroupyiag
dwreivi €vdeign katdoTaong Bépuavong

TIOTMMOO®

> € TEPITITWON TTOU TO JOVTEAO TNG GUCKEUN 0aG
Oev dIaBETEl Ta EEAPTAPATA TTOU TTEPIYPAPOVTQI
TTAPATTIAVW, QUTA TO EEAPTAUOTA PTTOPEITE Va Ta
OTTOKTAOETE NEHOVWUEVA ATTO TIG UTTNPEDIEG
TEXVIKAG OUVOPOUNG.

XPHZH KAI ZYNTHPHZH:

- Mpiv a1m6 KGO XpNaon, EeTUAGTE TEAEIWG TO
KOAWBIO TPoYodoaiag ThG CUOKEUNAG.

- Mn XPNOIUOTIOIEITE TN CUCKEUN av Ta EEQPTAMA-
Ta TNG dev gival cwaTd guvapuoAoynuéva.

- Mn xpnOIYOTIOIEITE TN CUCKEUN, €AV Ta £€QPTH-
paTta TTou TN 6uvodeUouV TTAPOUCIAouV EAATTW-
pata. PpovTioTe va T AVTIKOTOOTACETE AUECWG.

- Mn xpnoiyoTrolgital Tn GUoKeUn Gdela.

- Mn xpnoiyoTroleiTe Tn ouokeur) av dev AeIToupyei
OWOTA O XPOVOBIOKOTITNG.

- Mn PETOKIVEITE 1] HETAPEPETE T CUOKEUN EVW)
AeiToupyei.

- Na va diatnpnBei n avTikoAANTIKA £TTECEPYaTia

o€ KOAR KatdoTaon, Pn XPNOIYOTIOIEITE ETTAVW
NG METAAAIKG 1) aIXuNPG QVTIKEIMEVQ.

- ATToouVOEETE TN OUOKEUN aTTé TO pelA, OTavV
€V TN XPNOIKOTIOIEITE KABWG KAl TTPIV TTPAYHA-
ToTroIfoeTe otroladrToTe diadikacia Kabapi-
opou.

- AloTnpAoTE TNV TTapoloa CUOKEUR JOKPIG aTTO
T TTOIBIG r)/Kal TA ATOPA PE HEIWPEVEG OCWHUATI-
KEG, AI0ONTNPIAKEG 1) BIAVONTIKEG IKAVOTNTEG ) YE
ENEIYN EUTTEIPIAG 1) YVWOEWV

TPOMOZXZ AEITOYPIIAZ

NMAPATHPHZEIZ MPIN TH XPHZH:

- BeBaiwBeite 0TI éxeTe apaipéael OAa Ta UAIKG
OUOKEUOOIAg TOU TTPOIOVTOG.

- IMpiv xpnOIKOTIOINCETE TO TTPOIGV YA TTPWTN
@opd, kaBapioTe Ta PéPn TTOU £pXOVTal OE
ETTAPN PE TPOPIUA OTTWG TTEPIYPAPETAI GTNV
TTAPAYPaQO Yia TNV KabapidtnTa.

XPHZH:

- Z€TUNIETE TeEAEIWG TO KOAWDIO TTPIV OUVOECETE TN
OUOKEUN OTO peUA.

- ZUVOECETE TN OUOKEUN OTO NAEKTPIKO OiKTUO.

- AvoigTe TO KaAGOI KaI TOTTOBETACTE TA CUCTATIKA

TTOU BEAETE VO TNyavioETE, va YACETE 1 va JOYEI-

PEWETE OTO KAAGOI.

BdAte TaAI TO KOAGO! p€Ca OTN CUOKEUR.

MatoTte 1o kKoupTri ON oToV TTivaka eAEyxou, O

TTivakag eAéyxou Ba avawel.

* O Trivakag eAéyxou Ba Beigel To TTpokabopioué-

VO TTPOYpaAppa Twv 15 AeTTTwv Kal Twyv 180 °C

‘Otav ohokAnpwoei o xpovog payeipéuatog. H

OUOKEUT ATTEVEPYOTTOIEITAI AUTOPATA.

OEPMOKPAZIA KAI XPONOZX

Mrropeite va aAAGEeTe Ta AETITA KO T Bgppo-
Kpagoia, XpnoIJOTIoIWVTAG TA KOUPTTIG augnong
Kal KaTtavopng ToU Xpovou Kal TNG Bepuokpaci-
ag.

NMPOKAGOPIZMENA NMPOrPAMMATA

AuTi n ouokeur S1a6€Tel 6 TTpokaBopICUEVa
TTPOYyPAUUaTA

lMa va emAégeTe TO TTPOYPAPA, TTATACTE TO KOU-
uTTi TOU pevou. MTropeite va TTepdoeTe atd TO
£va TTpOYpaPHa aTo GAAO, TTATWVTAG ETTAVEIANU-
Méva auTo TO KOUWTTI.

* Av BéAeTE, PTTOPEITE €TTIONG VO OANGEETE TIG
pubuicelg yia Tn Bepuokpaacia Kal Tov Xpovo aTa
TTPOKOBOpPICHEVA TTPOYPANKATA TNG ETTIAOYAG
aag.



- MNa va emAECeTE TO TTPOYPAUUA, APKEI HOVO va
TTOPAPEIVETE OTO €V AOYW TTPOYPANHA, KAl N
diadikacia Béppavong Ba Eekivioel oe 3 deuTe-
POAETTTA.

ANAKINHZH

Av BEAETE VO AVAKIVACETE TA TPOPIPA KATA TN
OIGPKEID TOU PAYEIPEUOTOG, OTTAWG OPAIPECTE
TOV JiOKO TNG CUCKEUNG KAl AVAKIVAOTE TOV.

O Trivakag eAéyxou Ba ofnoel, Ouwg n d1adika-

oia Ba ouvexioel Tnv TTopeia TNG, HOAIG ETTAVOPE-

pETE TO KAAGOI péoa oTn ePITECD.

OAOKAHPQZXH NMPOrPAMMATOZXZ

OTav €xel oOAoKANPwOEi 0 XPOVOG HaYEIPEUATOG,
Ba akouoeTe £va oeUPIya.

ETraAnBeloTe OTI TO PayNTO €XEI YiVEL.

Av dev €xel yivel, LavagioaydyeTe aTTAWG TOV
KAd0 0T QPITEC KA TIPOYPOMMATIOTE TOV
XPOVOBIAKAOTITN VO OUVEXIOEI TO JAYEIPEUA VIO
MEPIKA AETTTA AKOMN.

MeTd TV oAokAr)pwaon Tou payeipépartog. H
ouokeur Ba oBroel autéuaTa.

IBHXITE TH ZYZKEYH

>A0TE TN CUOKEUN TTATWVTOG TO KOUMTTH

évapéng / Tatong Aeitoupyiag. Oa akouaTtouv 5

oQupiyuaTa, HETd atd Aiyo.

MPOZOXH: 10 KOAABI, aAAd kal Ta paynTd, Ba

Kaive MOAY.

- AKOUPTTACTE TO KAAGBI O€ Pia ETMIPAVEI TTOU VO
JTTOpEi va avTéEel UWNAEG BEPUOKPATIEG.

A®OY OAOKAHPQOEIHXPHZHTHZZYZKEY-

HZ:

- ATTOOUVOEGETE T GUOKEUN) OTTO TO NAEKTPIKO
dikTUO.

- MNepIPEVETE HEXPI VO KPUWOEI N CUCKEUN

- KaBapioTe Tn cuokeun.

OEPMIKH NMPOZTAZIA AZOAAEIAZL:

- H ouokeun d100€Te1 Beppikn didTagn aceaieiag
TTOU TTPOCTATEUEI TN CUCKEUN OTTO TUXOV UTTEP-
B¢éppavon.

- Av n ouokeun atmoouvdEeTal pévn TnG Kal
dev tavaouvdéeTal, ByaATe Tn atmd Tnv TTPida,
TTEPIMEVETE TTEPITTOU 15 AETTTA, Kai avaBAAeTE

Tn otnv Tpida. Av TTAAI dev AsIToupyei, aTTeuBuv-

O¢ite o€ €€OUCI0BOTNUEVO KATAOTNMA TEXVIKNG
€EUTTNPETNONG TTEAATWV.

KAOGAPIOTHTA

- ATTOOUVOEETE TN GUCKEUN aTTO TO PEUMA KOl

aAQroTE TN VO YUXPaveei TTpIv TTpayHaToTIoNoE-

Te oTroladrTroTe diadikaoia Kabapiopou.

KaBapioTe Tn ouokeun pe Eva uypo Travi, Bpey-

MEVO UE PEPIKEG OTAYOVEG OTTOPPUTIAVTIKOU KAl

METE OTEYVWOTE TN).

Mn xpnoipotroigital SIaAUTIKE oUTE TTPOIOVTA PE

6&Ivo ) aAkaAikd TTapdayovta pH, 6TTwg N xAwpi-

vn, oUTE AEIaVTIKG TTPOIOVTA yia TOV KaBapIopo

TNG GUOKEUNG.

Mnv epparTifeTe TTOTE TN CUCKEUN O€ vEPO

1 GAAO uypo, oUTe va Tn BAeTe KATW atrd TN

Bpuon.

>0G TTPOTEIVOUNE va KaBapieTe TOKTIKA TN

OUOKEUN Kal va a@alpeite OAa Ta UTTOAEIpaTa

TPOQiJWV.

Av n ouokeun dev BpiokeTal o€ KA KatdoTa-

an kaBapIdTNTAG, N ETTIQAVEIG TNG PTTOPET va

XOAGOEI Kal QUTO VO ETTNPEACEI AVATIOPEUKTA TN

BIapKeIa (WG TNG CUOKEUNG Kal va 0dnyroel o€

KOATAOTOON ETTIKIVOUVOTNTAG.

- Kavéva a1mod ta pépn auTAG TNG CUOKEUNRG OeV
JTTOPEL VO TTAEVETAI O€ TTAUVTAPIO TTIATWY

MINAKAZ ME ZYZTAZEIZ

O TrapakdTw Tivoakag TePIAaUPBAvEl KOIVEG puBui-
OEIG Ol OTTOIEG PTTOPEI Va Eival XPAOIMEG.

Znueiwon: autég ol pubuioelg gival arAwg
€VOEIKTIKEG. Ta TTPOIOVTA TPOYIUWY UTTOPET va
SIaPEPOUV WG TTPOG TNV TTPOEAEUTT, TO PéyeBOG,
TO OXNMa Kal TN papka. MNa autd, dev PTropoupe
va gyyunBoupe TIg BEATIOTEG PUBUITEIG yIa Kavéva
OUYKEKPIPEVO TPOPIUO.



OAHI'OZ MATEIPEMATOZ

Moodtnta | Xpovog | Oeppokpaaia " EmimAéov
(9) (min) | ¢C) Avarkivion | mnpogopie
MatdTeg Kai
TNYQVITEG TTOTATEG
TnyaviTég
TIOTATEG AETTTEG 300-700 9-16 200 Avakivnon
KOTEWUYMEVEG
TnyaviTég
TIOTATEG XOVOPEG 300-700 11-20 200 Avakivnon
KOTEWUYHEVES
TnyaviTég TTaTaTEG ~ s . MpooBéoTe 1/2
OTmTIKEG (8X8 mm) 300-800 16-10 200 Avakivnon KouTaAid AGdI
ZTITIKEG TTATATES ~ ~ : MpocBéoTe 1/2
KUBWVATEC 300-800 18-22 180 Avakivnon KOUTOAIG AGS!
ZTITIKEG TTOTATEG ~ _ . MpooBéoTe 1/2
MaKpOOTEVEG 300-750 1218 180 Avakivnon KOUTOAIG AGOI
Ywui poTi 250 15-18 180 Avakivnon
Matdreg oykpavtév | 500 15-18 200 Avakivnon
Kpéag kai kpéag
TIOUAEPIKWV
DiAéTO 100-500 8-12 180
Xoipivr) utrpiZéAa 100-500 10-14 180
MTTIQTEKIO 100-500 7-14 180
/\OUKQVIKOTTITEG 100-500 13-15 180
MrrouTtdki 100-500 18-22 180
Prepolya i ~
KOTOTIOUAOU 100-500 10-15 180
OpekTIKG
XpNOoIYOTIOINCTE
AvoIgiaTika poAd 100-400 8-10 200 Tnyavitd TPOQIUA £TOINA YIA
Jayeipepa
. XpnoIYOTIOINOTE
EgTT()SW#C\)ILJ::/éEG 100-500 6-10 200 Avakivnon | Tpé@iua éToiua yia
H S Jayeipepa
Kareyuypéveg XpnoiyoTToINoTE
KPOKETEG Wapiou 100-400 6-10 200 TPOQIUA £TOINA YIA
(fish fingers) dayeipepa
Karewuypéva -
unoAquip\ﬁ‘éxTa Xpnoipotoiote
WwpIoU 100-400 8-10 180 TPOGIYA ETOIMA YIA

2VOK JE TUPI

Jayeipepa




[epioTd Aayavikd 100-400 10 160
WYnoiyo otov XpnoigoTtroinoTe
poupvo POpa YnaoipaTog

. ! XpnoIPoTIoINOTE
Kéik 300 20-25 160 @OPHA/TaYT YOUPVOU.

i XpnoigoTToinoTe

Kig 400 20-22 180 ©OPHA WNOTPaTOC

. : XpNOIYOTIOINOTE
Maéepivg 300 15-18 200 @OPHA/TaYT POUPVOU.
"Aukd@ ovak 400 20 160

EMIAYZH NPOBAHMATQN

MpoRAnua

MeavnA aitia

Auon

H ouokeun AIR FRYER
dev AeiToupyei.

H ouokeun dev €xel
ouvdebei oTO pevpa.

2UVOEDTE TN OUCKEUN O€ pIa TTPICa JE
yeiwon.

O XpovodIaKOTITNG eV
€XEl PUOUIOTEI.

la va evepyoTTOINOTE TN CUOKEUR, OTPEWTE
TOV XPOVOOJIaKOTITN UEXPI TOV ETIOUPNTO
XPOVO JOYEIPEUATOG.

Ta tnyavitd @ayntd TnG
AIR FRYER 0&¢v €xouv
Yivel TEAEIWG.

H mmogdtnTa Tpogipwy
TToU €x€l TOTT00eTNOEI OTO
KOAGO! gival utrEPBOAIKG
MeyaAn.

ToTroBeTAOTE PIKPOTEPN TTOCOTNTA
OUCTOTIKWY OTO KaAGO!I.

O1 pIKPATEPES TTOGOTNTEG AVAKIVOUVTAI
KOAUTEPQ Kal TNyavidovTal opoIdpop®a.

H emmAeypévn
Bepuokpaacia gival
UTTEPBOAIKG XOMNAR.

STPEWTE TO KOUWTTI pUBUIONG TNG
Beppokpaciag péxpl TNV emOupuNnTH B€on.
MpoocapudoTe TN BepuoKpaacia:
OUUBOUAEUTEITE TOV 0ONYO PAYEIPEUATOG.

Ta Tpé@Iya TnyavidovTal
JE TPOTTO OVOUOIOYEVT).

Opiopéva cuaTatikd
TIPETTEI VA AVOKIVOUVTQI
oTa PIod Tou Xpovou
HayEIPEPATOG.

Ortav Ta T1péQIUa BpiokovTal TO £va ETTAVW
0TO GAAO (IO TTapadElypa, TNYAvITEG
TIOTATEG) TIPETTEN VA avakivnBouv oTa piod
TOU XPOVOU PAYEIPEPATOG.

Ta Tnyavita dev
Byaivouv Tpayavd.

EopaApévog TUTTOG
XPNOIPOTTOIOUUEVOU
TPOYilou.

>upBouAeuTeite TOV TPOTTO YAYEIPEPOTOG
TTOU TTPOTEIVEI O TTAPACTKEUACTAG YIO TA
TPOQIUQ.

Agev ptTopei va
yAIoTprioEl TO TNyavi/
KaAd&B1 oTn ouokeur.

YTTEPQOPTWUEVO KOAGD!I.

Mn yepieTe TO KOAABI £TTAVW OTTO TV
évdeign MAX.

To kaAGBI dev gival
TOTTOBETNHEVO CWOTA OTO
TNyavi.

MaTthoTe TO KAAGBI OTO TNYAVI HEXPI Va
AKOUGCETE KAIK.

Byaivel aoTrpog Katvog
aTr6 T CUOKEUN.

MayeipetovTal cuoTaTikd
ME UWNAR TTEPIEKTIKOTNTA
o€ AAodl.

MpooTédnke AadI

KaTd TN dIdpKEIa TOU
MOYEIPEPATOG.

Mn xpnoipoTrolgiTe TPO@IUA PE UWNAR
TTEPIEKTIKOTNTA O€ AGDI OUTE Va TTPOCOETETE
eMITTAE0V AGdI aTT6 TO ATTOAUTWG
aTapaitnTo.

AuTA N PPITECA XPNOIYOTTOIET PIa TEXVOAOYia
TT0U aTTaITEl Aiyo 1 KaBOAou Add!.

To Tnyavi TTEPIEXEI AKOUN
uTToAgippaTa AitTroug aTrd

TNV TTPONyouuEvn XpAonN.

O doTTpog KATTVOG KAVEl To AiTTog va
CeoTaiveTal oTo TNYAVI.




Pycckum

AspocdputiopHuua
RESPIRE

ONMUCAHUE

A Mawxenb ynpasneHus
1. MHankaTop Harpesa - 3aropaeTcs, Koraa
aneMeHT paboTtaet
2. VlHgukaTop BEHTUNATOpA - 3aropaercs,
€CINN BEHTUNATOP BKITIOYEH
3. Oncnnen Temnepatypa u Tarimep
- Korga HaxoauTcs B nonoxexun ON,
OyaeT nepekntoyaTbCa Mexay PyHKUMAMN
Temneparypbl 1 Taimepa.
4. KHonka yBenuyeHus Temneparypbl
5. KHonka ymeHbLUueHns Temneparypbl
6. KHonka npegBapuTenbHO HAaCTPOEHHbIX
pexXnMoB
7. Knonka ON/OFF
8. KHonka ymeHbLueHns Tavimepa
9. KHonka yBenunyeHns Tavimepa
B BosgyxoBbinyckHOe oTBepcTUE
C Kabenb nutaHusa n Bunka
D HapyxHblii KOHTEHEP
E KopsuHa ans xapku
F Tpunb
G Pyuka KOp3uHbI
H CseToBon nHamkaTop
| MHpukaTop cocTosiHMA Harpesa

Ecnun Bawa mopens He yKkomnnekToBaHa
HY>XHOW BaM NPUHaAMEXHOCTbIO, €€ MOXHO
nprobpecTn oTAenbHO Yepes crnyxoy
TEXHUYECKON MOAAEPXKKM.

MCMNMOJIb3OBAHUE U YXO[

- MonHocTbio pa3maTbiBanTe NpoBog npubopa
nepen kaxzablM UCMOfb30BaHNEM.

He ponyckaetcs akcnmyatuposats npudop,
€CIn HacagKn He YCTaHOBMEHbl [OMKHbIM
obpasom.

He ncnonbayinte npnbop ¢ HencnpasBHbIMK Ha-
capkamu. VIx cnepyeT HemMeaneHHO YyCTaHOBUTb
npaBuIIbHO.

He gonyckaeTcs, 4Tobbl Npubop pabotan 6e3
3arpysku;

He ncnoneaynte npubop, ecnu Tanmep pabota-
€T HenpaBwUmbHO.

He nepemeluaiite npnbop Bo BpeMs UCMOSb30-
BaHUs.

- [Ins Toro, 4To6bI @aHTUNPUrapHOe NOKPbITUE CO-
XPaHSINoChb B XOPOLLEM COCTOSIHUW, HE UCMOMb-
3ynTe METanMYeckne Unm ocTpble KyXOHHbIe
NPUHaANEXHOCTU.

- OTcoeguHuTe anekTponpubop oT ceTn nocne
MCMOMNb30BaHWS UMK NS €ro YUCTKK.

- XpaHuTte anekTponpubop BHe JOCSAraeMocTu
aeten u/vnu nuu, ¢ orpaHNYeHHbIMU PU3NYECKU-
MW, CEHCOPHBIMU UM YMCTBEHHBLIMW BO3MOXHO-
CTSIMM, @ TaKKe TeX, KTO He 3HaKOM C npaBwuna-
MW €ro 1Cnorb30BaHus.

MHCTPYKUUA NO

SKCMNNYATALUU

NEPEQ NCMONb30OBAHUEM:

- Y6egutech, 4To C npubopa bbina cHsATa yna-
KOBKa.

- Mepen nepBbIM UCMONb30OBaAHNEM OYUCTUTE BCE
YyacTu, koTopble ByayT KOHTaKTUPOBaTb C MPO-
AyKTamu NUTaHusi, kak onucbiBaeTcs B pasgene,
MOCBSILLIEHHOM YUCTKE.

MCNONb30OBAHUE:

- MonHocTblo pa3BepHUTE Kabenb nepes NOAKMo-
YeHneM K ceTu.

MopxntounTe NpUbOp K 3a3eMIIeHHON po3eTke.
OTKpoNTE KOP3NHY M NOMECTUTE MHIPEANEHTHI,
KOTOpble Bbl XOTUTE NOTYLUUTL, NOXapUTb UK
3anevb.

YcTaHoBUTE KOP3UHY 06paTHO B npunbop.
HaxmuTte kHonky ON Ha naHenu ynpasneHus,
OHa 3aropuTcst 6enbiM LiBETOM.

* Ha naHenu ynpasneHusi otobpasvTcs npeasa-
puTenbHas HacTponka paboTbl npubopa Ha 15
MUHYT 1 180°C.

TEMMNEPATYPA U BPEMA

Bbl MOXETE U3MEHUTL BpEMS 1 TemnepaTtypy,
MCMOSb3ys KHOMKM «BBEPX» U «BHU3Y.

NMPEOAYCTAHOBIEHHbIE MPOIrPAMMbI
3T1oT npnbop umeet 6 NpeaycTaHOBMNEHHbIX
nporpamm.

[Insa BbiGOpa NporpaMmbl, HXXMUTE KHOMKY
MEHI0, Bbl MOXETE NEPEXOAUTL OT OAHOM Mpo-
rpammbl K ApYroi, Haxumasi 3Ty KHOMKY.

* [pu enaHum Bbl TaKKe MOXETe U3MEHUTb
HaCTPOWKKN TeMMnepaTypbl U BpEMEHU ANt
npeayCcTaHOBMNEHHbIX MporpamMm.

YT06bI BIGPATL NpOrpammy, Hy>HO BCEro
NULWb OCTaBUTb €e, HarpeB HayHeTcs Yepes 3
CeKyHAbl.



- ong Ba &ekivrioel oe 3 SEUTEPOAETTTA.

BCTPAXUBAHUE
- Ecnu Bbl X0TUTE BCTPSAXHYTb €4y BO BpeMs
MPUrOTOBMNEHUS, MPOCTO BbIHLTE KOP3VHY U3
npubopa n BCTpAXHUTE ee.
Mpouecc NpUroToBneHusi NPOAOIKUTCA nocne
TOro, KaK Bbl MOMECTUTE KOP3UHY 0BpaTHO BO
dpuTIOPHULLY.

3ABEPLUEHME NPOrPAMMbI

Mo ncteveHnn BpemMeHn NpUroToBeHust
puTIOPHULIA NOAACT 3BYKOBOW CUrHan.
Y6eauTecs, 4TO eAa NpUroToBneHa.

Ecnu 310 He Tak, BaM HY>HO yCTaHOBUTbL Yally
obpaTHO BO hpUTIOPHKMLY 1 3anporpamMmpo-
BaTb TalMep NPUroTOBMNEHUS eLLe Ha HECKOSbKO
MUHYT.

Mo okoOHYaHWMM NPUrOTOBNEHNS MPMBOP BbIKIIO-
4YUTCHA aBTOMATUYECKN.

BbIKITIOYEHUE NPUBOPA

BbikntounTe npmbop, Haxas Ha KHOMKy on/

off. Yepes HekoTopoe Bpems npubop nsgact 5

3BYKOBbIX CUrHasoB.

- BHUMAHME: dpuTiopHuua 1 eqa byayT
OYEHb ropsunmu.

- YcTaHoBWTE KOP3UHY Ha NMOBEPXHOCTb, KOTopas
yCTOMYMBa K BbICOKMM TeMnepaTypam.

MOCNE UCNOJIb3OBAHUA:
- OTkntounte npubop ot ceTu.

- fanTe npubopy ocTbITb.

- Ouuctute npubop

TEMNNOBAA 3ALWLUTA U BE3OIMACHOCTb

- Mpunbop ocHallleH 3aLnUTHLIM YCTPOWCTBOM,
KOTOpOE 3alUyLLIaEeT ero oT neperpesa.

- Ecnu npnbop camocTosTenbHO BbikMo4YaeTcst
1 He BKII0YaeTCsi CHOBa, OTKIIOYUTE ero ot
AMNeKTPOCeTN N NOAOXKANTE OKOMO 15 MUHYT
nepen ero NOBTOPHbIM NoAkmnto4YeHneM. Ecnv oH
He BKIOYaeTCcs CHoBa, obpaTnTech B OAHY U3
ohuumarnbHbIX CryX0 TEXHUYECKON NOAAEPXKKU.

OYUCTKA

- OTCoeanHnTE NpUBOp OT 3NEKTPOCETU U fJaiiTe
€My OCTbITb 0 TOr0, Kak OCYLLECTBNATbL NoOYH0
4YncTKy npubopa.

- OuncTnTe Npubop, NCMoNb3ys Bra)HY TKaHb
N HECKOJbKO Kanerb YUCTSALWEN XUOKOCTH, a
3aTeM CyXyto TKaHb.

- He ponyckaetcst ncnonb3osatb pactBopuTenu
U1 NPOAYKTbI HAa OCHOBE KWUCMOTbI UMK C BbICO-
KM ypoBHEM pH, Hanpumep, otbenveaTtens, a
Takke abpasnBHbIe YNCTALLME BELLECTBA.

He nomelyavite anekTponpubop B BoAy Unm
WHYIO XXNAKOCTb, @ TaKke Mof CTPYH BOAbI.
PekomeHayeTcs perynspHo oduwartbe npubop n
TLWATeNbHO yaansTh BCe NULLEBbIE OCTaTKW.
Ecnu He cogepxaTb npubop B 4MCTOTE, TO

€ro NMoBepPXHOCTb MOXET UCMOPTUTLCS, YTO
Hen3BexxHO CoKpaTUT CPOK Cryx6bl Npubopa,

a TaKke caenaert ero ucnonb3oBaHve Hebeso-
nacHbIM.

Hwukakon 13 KoMnoHeHTOB 3TOro Npubopa Henb-
35 MbITb B MOCYAOMOEYHOIN MaLlnHe.

TABJIMLA PEKOMEHOALIUA

Tabnuua HWXKe COAepPXUT ObLLME HACTPOMKH,
KOTOpble MOTyT ObITb BaM NOMe3HbI.
MpyMeyaHue: 3T HaCTPOMKUN ABNSIOTCH OPUEHTU-
POBOYHBIMU. Tak Kak MHFPeANEHTbI pasnuyaloTcst
no NPOVCXOXAEHUIO0, pa3Mepy, opme 1 mapke,
Mbl HE MOXXEM rapaHTMpoBaThb ONTUMasbHble
HaCTPOWKN AN KOHKPETHbIX UHIPEeANEHTOB.



PYKOBOACTBO MO KYJIMHAPUU

Konnuecteo | Bpems | Temnepatypa [ononHuTtenbHas
enpl (1) (MuH) | (°C) AR UHopMauus

YKapeHblin

KapTodens u

KapTodens dpu

ToHkne

3aMOPOXEHHbIE 300-700 9-16 200 BcTpaxHyTb

JIOMTUKM

ToncTtble

3aMOPOXEHHbIE 300-700 11-20 200 BcTpaxHyTb

TIOMTUKN

[omaluHuin

kapTodens dpu (8 | 300-800 16-10 | 200 Berpsxuyts | fio0asete 1/2 cr. n

x 8 MM)

KapTodenbHbie

[OnbKN No- 300-800 18-22 180 BcTpaxHyTb ﬂggﬁg'ﬂe 12 et n.

AomatuHemy

KapTodenbHbie [o6asbTe 1/2 cT. n.

KyGVKku 300-750 12-18 180 BcTpaxHyTb Macna

Potu 250 15-18 180 BcTpsixHyTb

KapTogenbHas

2aneKanka 500 15-18 | 200 BcTpsixHyTb

Msco n nTnua

Crenik 100-500 8-12 180

CBVHble OTOUBHbIE 100-500 10-14 180

ambyprep 100-500 7-14 180

Cocucka B Tecte 100-500 13-15 180

Hoxkn 100-500 18-22 180

KypvHas rpyaka 100-500 10-15 180

3akycku
Vcnone3ynte

AnyHble pyneTsbl 100-400 8-10 200 BcTpaxHyTb ;%TV?F‘(;)?'IC?BJE‘:;?MH B
AyXOBKe
Wcnone3yiite

3aMOpoXeHHbIe rotoBble Ans

KYpUWHble HarreTchbl 100-500 6-10 200 BeTpsixyTe MPUroTOBNEHNS B
[yXOBKe
Wcnonb3ynte

3aMopoXeHHble rotoBble ANns

pbIGHbIE Nanoyku 100-400 6-10 200 NpUroTOBNEHNS B
AyXOBKe

3aMOpOXEHHbIE rmoﬁ_g%’;:gm_r:

CbIpHbIE Nanoyku 100-400 8-10 180 NPUrOTOBEHMS! B

B NaHUPOBKe [lyXOBKe

PapLumpoBaHHble 100-400 10 160

0BOLLM




Bbineyka

Vcnonbayite
cdopmy Ans
BbINEYKU

Kekc 300

20-25 160

Vcnonbayite
opmy Anst
BbIMEYKN / nocyay
NS 3anekaHus

Kunww 400

20-22 180

Vcnonbayite
¢opmy Anst
BbINEYKM

MaddpuHbl 300

15-18 | 200

Vcnonbayite
opmy Anst
BbINeykun / nocyny
NS 3anekaHus

Cnapkue 3akycku 400

20 160

YCTPAHEHUE HEUCNPABHOCTEMW

[Mpobnema

Bo3MOXHbIE NPUYKHBI

PewweHne

ASPOOPUTIOPHULIA
He paboTaert.

Mpnbop He noakntoyeH
K ceTu.

BcraBbTe ceTeByto BUIIKY B PO3ETKY C
3a3eMIIeHueM.

Bkl He ycTaHoBUMM
Tanmep.

MoBepHWTe NepekntoyaTens Tavimepa
Ha HY>XHOe BpeMsl NPUroToBIeHUs Ans
BKIIOYEHMS npubopa.

[MpoaykTbl, KOTOpbIE
Xapunucb B
ASPOOPUTIOPHUNLIE,
He NPUroTOBUMUCH.

UpesmepHoe KonMyecTBo
efibl B KOp3nHe.

MonoxwuTe B KOP3UHY MEHbLUUIA 06BbEM
NpoAYyKTOB.

MeHbLuve napTun obxapusatoTcs
paBHOMEPHO.

3apaHHas Temnepartypa
CINNLLKOM HW3Kasi.

MoBepHWTE NepekntoyaTens Temneparypbl
B HY>KHOE MOJIOXEHUE.

HacTporika Temnepatypbl - CM.
PYKOBOACTBO MO NPUrOTOBMEHWIO ANS
CrpaBKu.

XpycTawunmm
Ha Bblxoae U3

ASPOOPUTIOPHNLIbI.

Hel'lpaBVIJ'IbeIIZ T\N eabl.

Epas OnpepeneHHble MpoayKTbl, KOTOPble HAXOAATCA APYr
ASPOPPUTIOPHULE npoayKTbl HEOOXOAMMO Ha Apyre unu apyr HanpoTuBe gpyra
obxapvBaeTcs BCTPSIXMBaTb BO BpeMmsi (Hanpumep, kapTodens dpu) BO Bpems
HepaBHOMEpPHO. NpUroToBNEHUs. NPUrOTOBIIEHUS HYXKHO BCTPSIXUBATb.
XapeHble 3akycku

He CTaHOBATCA Vcnonsayetcs

Cwm. WHCTPYKLMN NO NMPUrOTOBNEHUIO €bl.

He BcTaBnsercs
ckoBopoga / Kop3uHa B
npubop.

KopauHa nepenonHeHa.

He 3anonHaiiTe KOP3nHy Bbillle OTMETKM
MAX.

KopanHa yctaHoBneHa
BO PpUTIOPHULYY
HenpaBUIbHO.

BcTaBbTe KOp3nHy BO hpuTIOpHULLY,
HaXXUMas BHU3, MOKa He yCMbILWWTE LLEMYOK.

M3 npubopa BbixoguTt
Genbii AbIM.

Bkl Mcnonb3osanu
npoayKTbl C BbICOKM
cofepxxaHvueM macna.
B eny 6bino gobaeneHo
macro.

He ncnonbayinte NpoayKTbl C BbICOKUM
cofepxaHnem Macna u He gobasnsnTte
N3nuLIHee KoMM4YecTBo Macna.
AapodpuTiopHULIa NCMOMb3YET TEXHOMOTUIO,
npy KOTOPON HEOBXOAVMO OYeHb Marno
mMacna unm ero He Tpebyetcs BoobLLe.

CkoBopoaa coaepxut
OCTaTKM Xupa nocrne
npeabiayLero
MCMoNb30BaHus.

Benbii bIM BO3HMKAET M3-3a HarpeBaHusi
Xupa Bo dpuTiopHuLie. Obsi3aTensHO
ouunanTe GpUTIOPHULY NOCne KaXaoro
MCMNob30BaHus.




Roméana

Friteuza cu aer
RESPIRE

DESCRIERE

Panou de control

1. Indicator de incalzire - va lumina cand este
aprinsa componenta

2. Indicator pentru ventilator va lumina cand
este aprins ventilatorul

3. Afisarea temperaturii si temporizatorului
- va alterna intre functiile de temperatura si
temporizator cand este pornit

Buton de crestere a temperaturii

Buton de scadere a temperaturii

Buton mod prestabilit

Buton pornire/oprire

Buton de scadere a temporizatorului
Buton de crestere a temporizatorului
lesire aer

Cablu de alimentare si mufa

Recipient exterior

Cos pentru prajit

Gratar

Méner pentru cos

Indicator luminos pentru alimentare
Indicator luminos de stare pentru incalzire

©oN® oA

—IOTMMOOWm

Daca modelul aparatului dvs. nu are accesoriile
descrise mai sus, acestea pot fi achizitionate si
separat de la serviciul de asistenta tehnica.

UTILIZARE SI INGRIJIRE:

- Desfasurati complet cablul de alimentare al
aparatului nainte de fiecare utilizare.

- Nu utilizati aparatul daca accesoriile acestuia nu
sunt montate corespunzator.

- Nu utilizati aparatul daca accesoriile atasate
acestuia sunt defecte. Inlocuiti-le imediat.

- Nu folositi aparatul daca este gol.

- Nu folositi aparatul daca temporizatorul nu
functioneaza corect.

- Nu miscati aparatul in timpul utilizarii.

- Pentru a mentine invelisul antiaderent in stare
buna, nu folositi ustensile metalice sau ascutite.
- Deconectati aparatul de la reteaua de alimentare
atunci cand nu il utilizati si inainte de a-l curata.
- Acest aparat trebuie depozitat intr-un loc care sa
nu fie la indeméana copiilor si/sau a persoanelor
cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale re-

duse, sau care nu sunt familiarizate cu utilizarea
acestuia

INSTRUCTIUNIDE UTILIZARE

INAINTE DE UTILIZARE:

- Asigurati-va ca ati indepartat toate ambalajele
produsului

- Tnainte de prima utilizare, curatati componentele
care vor intra in contact cu alimentele in maniera
prezentata in sectiunea despre curatare.

UTILIZARE:

- Desfasurati complet cablul inainte de a-I introdu-
ce in priza.

- Conectati aparatul la o retea electrica cu impa-
mantare.

- Deschideti cosul si plasati ingrendientele pe care
doriti sa le prajiti, frigeti, in interiorul acestuia.

- Puneti cosulinapoi in aparat.

- Apasati butonul ON (PORNIRE) de pe panoul
de control, panoul de control se va aprinde in
culoarea alba.

- *Panoul de control va afisa programul prestabilit
de 15 minute si 180 °C

TEMPERATURA SI TIMP

- Dvs.puteti schimba timpul si temperatura folo-
sind butoanele sus si jos.

PROGRAME PRESTABILITE

- Acest aparat are 6 programe prestabilite

- Pentru a selecta programul, apasati butonul de
meniu, puteti trece de la un program la altul,
apasand acest buton.

- *Daca doriti, puteti modifica, de asemenea,
setarile de temperatura si timp pentru programe-
le prestabilite.

- Pentru a selectaprogramul, trebuie doar sa
mentinetiin program, incalzirea va incepe in 3
secunde.

AGITATI

- Daca doriti sa agitati mancarea la jumatatea pro-
cesului de gatire,putetisa inlaturati pur si simplu
tava dinaparat si sa o scuturati..

- Procesul Tsi va relua cursuldupa plasarea cosului
in interiorul friteuzeicu aer.

TERMINAREA PROGRAMULUI

- Friteuza va emite un semnal sonor atunci cand
timpul de preparare s-a incheiat.

- Verificati ca mancarea sa fie gatita.



- In caz contrar, nu trebuie decat s& puneti
recipientul din nou in friteuza si s programati
temporizatorul pentru inca cateva minute de
preparare.

- Dupa ce ati terminat de gatit. Aparatul se va opri
automat.

OPRITI APARATUL

- Opriti aparatul prin apasarea butoanelor pornire/
oprire. O sa emite un semnal sonor de 5 ori,
dupa un timp.

- ATENTIE tigaia, precum si mancarea, va fi
FOARTE fierbinte.

- Puneti cosul pe o suprafata care rezista la
temperaturi ridicate.

DUPA CE ATI TERMINAT:

- Deconectati aparatul de la reteaua de alimen-
tare.

- Lasati aparatul sa se raceasca

- Curatati aparatul.

PROTECTOR TERMIC DE SIGURANTA:

- Aparatul are un dispozitiv de siguranta care
previne supraincalzirea sa.

- Daca aparatul se opreste singur si nu porneste
din nou, deconectati-l de la reteaua de alimen-
tare si asteptati aproximativ 15 minute inainte
de a-l reconecta. Daca acesta nu porneste din
nou, duceti-l la unul dintre serviciile de asistenta
tehnica autorizate.

CURATARE

- Scoateti din priza aparatul si 1asatj-I sa se
raceasca inainte de a efectua orice operatiune
de curatare.

- Curatati aparatul cu o carpa umeda si cateva
picaturi de detergent lichid, apoi uscatj-.

- Nu utilizati solventi sau produse cu pH acid sau
bazic, precum inalbitori sau produse abrazive,
pentru curatarea aparatului.

- Nu introduceti niciodata aparatul in apa sau orice
alt lichid, nu amplasati aparatul sub robinet.

- Este recomandabil sa curatati aparatul in mod
regulat si sa indepartati resturile de alimente.

- Daca aparatul nu este pastrat curat, suprafata
acestuia se poate deteriora, ceea ce va reduce
inevitabil durata de viata utila a aparatului, si ar
compromite siguranta in utilizare.

- Niciuna dintre piesele acestui aparat nu este
potrivita pentru masina de spalat vase

TABEL DE RECOMANDARI

Tabelul de mai jos contine setari comune care va
pot fi de folos.

Nota: aceste setari sunt doar orientative. Pro-
dusele alimentare pot varia in functie de origine,
dimensiune, forma si marca, astfel incat nu putem
garanta cele mai bune setari pentru un anumit
aliment.



GHID DE GATIRE

Cantitatea de

Timp

Temperatura

Alimente (g) (min) °C) Agitare Extra Informatii
Cartofi si cartofi prajiti
Cartofi prajiti .
congelati subfir 300-700 9-16 200 Agitare
Cartofi prajiti .
congelati grosi 300-700 11-20 200 Agitare
Cartofi prajiti facuti in . ~ . Adaugati 1/2 de
casa (8x8mm) 300-800 16-10 | 200 Agitare lingurita de ulei
Cartofi taranesti facufi . g : Adaugati 1/2 de
in casa 300-800 18-22 180 Agitare linguré de ulei
Cartofi cubulete de . Adaugati 1/2 de
casd 300-750 12-18 180 Agitare linguré de ulei
Lipie 250 15-18 180 Agitare
Carttofi gratinati 500 15-18 200 Agitare
Carne si carne de
|_pasare

Friptura 100-500 8-12 180
Cotlete de porc 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Carnati 100-500 13-15 180
Ciocanele 100-500 18-22 180
Piept de pui 100-500 10-15 180
Gustari
Rulouri de primavara | 100-400 810 | 200 Shale Utilizati cuptorul gata

P pentru gatit
Avripioare de pui . g . Utilizati cuptorul gata
congelate 100-500 6-10 200 Agitare pentru gitit
Crochete de peste . g Utilizati cuptorul gata
congelate 100-400 6-10 200 pentru gatit
Péine congelatd Utilizati cuptorul gata
maruntita - gustari din | 100-400 8-10 180 ontaroatront 9
branza P 9
Legume umplute 100-400 10 160




Utilizati tava pentru

Coacere copt

i Utilizati tava pentru
Prajituri 300 20-25 160 copt/cuptor

) Utilizati tava pentru
Quiche 400 20-22 180 copt

. Utilizati tava pentru
Briose 300 15-18 200 copt/cuptor
Gustéri dulci 400 20 160

DEPANARE

Problema Cauze posibile Solutia

FRITEUZA cu AER nu mai
functioneaza.

Aparatul nu este conectat.

Conectati mufa de alimentare la o priza de
perete cu impamantare.

Nu ati setat temporizatorul.

Rotiti manerul temporizatorului pana la timpul de
gatire necesar pentru a aprinde aparatul

Mancarurile prajite cu
FRITEUZA cu AER nu
sunt gata.

Cantitatea de mancare in
cos este prea mare.

Puneti grupe mai mici de mancare in cos.
Grupele mai mici sunt prajite mai uniform.

Temperatura setata este
prea scazuta.

Rotiti manerul de reglare a temperaturii pana
unde este necesar.

Setarea temperaturii - consultati ghidul de gatire
pentru referinta.

Mancarea este prajita
neuniform in FRITEUZA
cuAER.

Anumite tipuri de mancare
trebuie agitate la jumatatea
timpului de gatire.

Mancarurile care se afla deasupra sau intre ele
(de exemplu cartofii prajiti) trebuie agitate la
jumatatea timpului de gatire.

Gustarile prajite nu sunt
crocante cand ies din
FRITEUZA cu AER.

Felul de méncare gresit este
folosit.

Consultati instructiunile de gatit ale produselor
alimentare.

Nu pot introduce tigaia/
cosul in aparat.

Cosul este supraincarcat.

Nu umpleti cosul peste indicatia maxima.

Cosul nu este plasat corect
in tigaie.

Impingeti cosul jos in tigaie pana cand auziti un
clic.

lese Fum Alb din Aparat.

A fost folosita in mancare o
mare cantitate de ulei.

A fost adaugat ulei in
mancare.

Nu folositi grupe alimentare cu continut mare
de ulei nici nu adaugati ulei in plus care nu este
necesar.

O friteuza cu aer foloseste tehnologia in care
uleiul este scazut sau nu este necesar.

Tigaia contine inca reziduuri
de grasime de la utilizarea
anterioara.

Fumul alb este provocat de grasimea care se
ncinge in tigaie. Asigurati-va ca tigaia este
curatata corespunzator dupa fiecare utilizare.




Bbnrapcku

®puTtropHuUK Air Fryer
RESPIRE

ONMUCAHUE

A KoHTpornHo tabno

1. MHankaTop 3a 3arpsiBaHe - cBeTNa, Korato
€NeMEHTBT € BKITHOYEH.

2. Nnpukatop 3a BeHTUNatopa. Bknioysa ce
Npu BKITKOYEH BEHTUMATOP.

3. EkpaH 3a Temenepartyparta u Taimep
(Temnopwu3atop). MNpexBbpns ce OT egHaTa
dyHKUMS (OT TemnepaTypara) B ApyraTa (Ha
Temnopusartopa), korato E BKIMOYEH.

4. ByTOH 3a yBennyaBaHe Ha Temneparypara.
5. ByToH 3a HamansBaHe Ha TemnepaTypara.
6. ByToH 3a npegBapuTenHO 3agafeH PeXnMm.
7. MNpekbeBay BKN/M3KN

8. byToH 3a HamansiBaHe Ha TemnopusaTtopa
9. ByToH 3a yBenuuaBaHe Ha Temnopusatopa
Maxopn 3a Bb3gyxa

3axpaHBaly kaben u wencen.

BbHLUEH KoHTelHep

KoluHmyka 3a nbpxeHe

Ckapa

PbkoxBaTka Ha KoLHWYKaTa

CBETNNHEH MHOUKATOP 3a ,BKIOYEHO"
CBeTnuHeH MHAMKaTop 3a CTeMneH Ha
HarpsiBaHe .

TIOTMMOO®

B cnyyan, ye ypeabT, ¢ KOWTO pasnonarate e
Moners, HEOKOMMJIEKTOBaH C ropeonncaHnTe
NpUCTaBKK, TIX MOXeTe Aa npugobueTte oTaenHo
B CepBu3nNTe 3a TEXHUYECKO oﬁcny»(BaHe.

YNOTPEBA U NOOOPBXKA :

- MNpenu ynotpeba pasBuiiTe HaMbIHO 3axpaHBa-
wma kaben Ha ypeaa.

- He usnonseante ypena npv HenpaBuiHO nocTa-
BEHW NPUCTaBKK.

- He nsnonseante ypena ¢ gedekTHU NpucTaBku.
HeszabaBHo rv 3ameHeTe.

- He nsnonseante ypena, KoraTto e npaseH.

- He na3nonseawte ypega B cnyvaute, korato
paboTu HensnpasHoO.

- He gBwxeTe 1 He npemecTBaiTe ypeaa, JoKaTo
ce Hamupa B paboTeH pexuM.

- 3a ga MoXe NpoTUBO3anenBaLyAT cnow Aa ce
CbXxpaHu B 4OOPO CbCTOSIHWE, MOMSA He U3Non3-
BaViTe MeTanHu unv ocTpu Nnpndopw.

- WN3kntoveTe ypeaa, korato He ro usnonasare,
NN KOoraTo ce rotBuTe ga ro no4YncTuTe.

- CbxpaHsiBaiTe ypefa ganed ot gocera Ha geua
n/vnn xopa ¢ HamaneHn MU3NYeCcKn, CEH30PHN
nnmn yMmCTBeHU Bb3MOXHOCTU, UK Taknea 6e3
ONuT 1 NOo3HaHMA 3a 6opaBeHe C Hero.

HAYUH HA YINOTPEBA

3ABEJIEXXKU NPEOU YNOTPEBA:X

- YBeperTe ce, Ye 13S0 cTe OTCTpaHMnu ona-
KOBKaTa Ha ypepaa.

- MNpegwn oa nsnonseate en. ypeaa 3a NbpBu NbT,
NnoYnCTETE BCUYKM YacTu, HammUpaLum ce B o-
nyp C XpaHUTENHWUTE NPOAYKTU, KaTo criefBarte
ykasaHusita B pasgen “lNoyncreaHe”.

YNOTPEBA:

- Mpepwn ynotpeba passuiiTe HaMbHO 3axpaHBa-
wms kaben Ha ypega.

- BknioveTe ypena B enekTpuyeckaTa Mpexa.

- OTBOpETE KOLIHNYKaTa 1 NOCTaBeTe B Hes

NpoAyKTUTE, KOUTO Xenaete Aa MbpxuTe, Aa

neveTe unu Aa rotBuTe.

[MocTaBeTe 0THOBO KodbuykaTta B ypeaa.

HatncHeTe ByToHa 3a ,BkntoveHo (ON) Ha

KOHTpomnHoTo Tabno. Llle 3abenexwute, 4ye To

cBeTBa.

* KOHTpONHOTO Tabno e usnuiie npeasapu-

TenHo 3ajageHata nporpama 3a 15 MUHyTM un

180 °C

Korato nste4e BpemeTo 3a NpuroTeBsiHe. YpeabT

cnvpa aBTOMaTUYHO.

TEMMNEPATYPA U BPEME

MoxeTe fa NpoMeHsiTe MUHYTUTE U TeMMepartp-
nata nocpeacTBoM GYTOHUTE 3a yBenuyaBaHe
pasnpegereHvie Ha BpeMeTo U Temneparypara

NPEOBAPUTENHO3AOAOEHUNPOIPAMMU
YpenbT pasnonara ¢ 6 npegBaputenHo 3agage-
HW NporpamMu.

3a n3bop Ha nporpama, HaTucHeTe GyTOH
,MeHK“. Moxe foa npeMuHeTe oT egHa nporpa-
Ma Ha Apyra, HaTUCKanKn HEKOMKOKPaTHO TO3un
OyTOH.

*CbLLO Taka Npu XenaHve CbLLo MOXeTe Aa
MN3MeHUTe NapameTpuTe Ha Temneparypa v
BpemMe Ha n3bpaHute npeaBapuTenHo 3agafeHu
nporpamu.

3a n3buvpaHe Ha nporpamaTta e HeobxoaMmo aa
npectonTe B cbLyaTa. 3arpsiBaHETO Lue 3arnoyHe
cnep 3 cekyHau.



PA3KIALLAHE
- AKo xenaete ga pasknatuTe XpaHuTenHute
NPOAYKTN MO BpeMe Ha NPUroTBAHETO UM,
NpoCTOo OTTerneTe nogHoca ot ypeaa u ro
pasknareTe.
EkpaHbT Le n3racHe, HO NPOLIECHT Lue Mnpo-
AbIDKW, crep nocTaBsHETO Ha KoLHMLaTa B
cpegara Ha OpUTIOPHUKA.

MPUKINIOYUNA MPOIrPAMA

KoraTto BpemeTo 3a NpuroTBsiHE Ha XpaHuUTen-
HUTE NPOAYKTN n3Teve, OPUTIOPHUKLT 13aaBa
n3cBupBaHe.

YBepeTe ce, 4e xpaHaTta e roTosa.

AKO He e NpuroTeeHa, camo crefBa Aa BkapaTe
OTHOBO Cb/la B ypeaa v Ja nporpamupare Tem-
nopv3aTtopa 3a HSIKOMKO MUHYTW AOMbIAHUTESTHO.
Crnep NpuroTBsHETO 3aBbpLUW. YpeabT cnvpa
aBTOMaTUYHO.

U3KIIOYETE YPEOA

W3kntoyeTe ypena, HaTuckarikv ByToHa 3a
BKItOYBaHe/nskntouBaHe. Crea n3BecTHO Bpe-
Me Le ce YysT 5 M3cBupBaHus.

BHUMAHME: kowHW4kaTa n XxpaHuTenHuTe
npoaykTu Wwe 6baaT nsknounTenHo ropetum!
[MocTaBeTe KOLWHMYKaTa Ha NoaxoasLwa,
crnocobHa fa u3gbpka BUCOKM TeMnepaTypu,
NOBBLPXHOCT.

CNEQD NPUKNIOYBAHE HA PABOTATA C
YPE[A:

- MiskntoyeTe ro ot 3axpaHBallaTta Mpexa.

- N3vakante ypega oa n3ctuHe.

- Mouucrerte ypena.

MEXAHU3BM 3A ABTOMATUYHO U3KITHOY-

BAHE NMPWU NPErPABAHE:

- YpeabT e cHabheH CbC 3aLUMTEH MEXaHU3bM,
npeanassall ro oT BCsIKakbB BUZ NperpsiBaHe.

- AKO ypeabT Ce M3KI04YM aBTOMATUYHO U He
ce BKII0YM NOBTOPHO, M3BaJeETe Lencena ot
er. KOHTaKT, n34yakamnte okono 15 MnHyT! 1 ro
BKIoYeTe OTHOBO. AKO M Toraea He pabotu,
obbpHeTe ce KbM OTOPU3MPaH CEPBU3 3a TEXHU-
Yecko obcrnyxBaHe.

NMOYNCTBAHE

- Mpeawn nouncTBaHe uskntoyeTe ypeda ot
3axpaHBallaTta Mpexa 1 ro octaBeTe a M3CTu-
Hea.

- Mouncrete ypena C BnakHa Kbpna, HanoeHa c

HSIKOJIKO Karnku MyeLl, mpenapart, Crief KOeTo ro
nogcyliere.
3a noyncTBaHETO Ha ypeada He n3nonssawTe
pa3TBOPUTENV 1 NpenapaTh C KNCENVHEH Unn
OCHOBeH pH dakTop, kaTo 6ennHa n abpasmeHU
npoaykTu.
He notansiTe ypeaa BbB Boga unu apyra ted-
HOCT, 1 He ro NocTaBsnTe Nof Teyalla Bofa.
MpenopbuuTenHo e fa noynucTeaTte en. ypeaa
PefoBHO M HaMbIIHO Aa OTCTpaHsBaTe OCTaTb-
LMTe OT XpaHa.
YpenwT cnefpa Aa ce noagbpxa vmuct. B npo-
TUBEH Crny4ai NoBbPXHOCTTa My MOXe Ja ce
noBpeau, 1 ToBa Aa CbkpaTh 6e3Bb3BPaTHO eKec-
nnoaTaunoHHNSA MY XUBOT, @ CbLUO U Aa cTaHe
npyYMHa 3a Bb3HVKBaAHE Ha OMacHO NOSIOKeHMe.
- He ce gonycka KosiTo 1 Aa € YacT OT To3u ypes
na 6bae nsmmBaHa B CbAOMUSANHA MaLUMHa.

TABJIMLUA C NMPENOPBKU

CnepHara Tabnuua cbabpxa obuyaniHi HacTpowi-
K1, KOUTO MOXe Ja Cce OKaxaT MonesHun 3a Bac.
Benexka: Te3n HaCTPOWMKN ca OPUEHTUPOBBLY-

HW. XpaHUTENHWUTE NPOAYKTM MoraT Aa 6vaar ¢
pas3nu4Hu Npomsxopa, pasmep, opma 1n Mapka,
nopaau KoeTo He MOXeM Ja rapaHTupame,
Han-gobpuTe NapaMeTpy 3a HUKOWN onpeaeneH
XPaHUTENMHW NPOAYKTU.



YNMbTBAHE 3A NPUTOTBAHE

3eneH4yumn

Konnyectso | Bpeme | Temnepatypa [onbnHuTENHN
(r) (MuH) | (°C) Pasknatete | Goenenus

Kaptodw un

MbPXEHN KapTodu.

PUHN 3amMpaseHn

MbpXKEHH KapTodit 300-700 9-16 200 Pasknatete

[ebeno HapsizaHu

3ampaseHun 300-700 11-20 200 Pasknatete

MbPXEHN KapTogu
[obGasete 1/2

E':FQAT?)#):M(Q;SF) ﬁfn")m 300-800 16-10 200 PasknaTtete gml%Ha nbXuua
[oGasete 1/2

Kaprocm Ha 300-800 18-22 180 PasknaTtete | cyneHa nbxuua

pe3eHn ohvo
[oGaseTe 1/2

Romawhn kaptodu | 34 750 12-18 | 180 Paaknatere | cyneHa moxuua

Ha KybueTa onvio

Potun 250 15-18 180 Pasknatete

KapTtodwm orpeteH 500 15-18 200 Pasknatete

YKnBOTMHCKO 1

nTuye Meco

dune 100-500 8-12 180

CBWHCKM MbpXonu 100-500 10-14 180

Xambyprepu 100-500 7-14 180

Ponua ot

KpeHBMPLLM 100-500 13-15 180

Bytyeta 100-500 18-22 180

Munexkun repan 100-500 10-15 180

Mpepsactua
WM3nonseante

MponeTHy ponua 100-400 8-10 | 200 E;a%em ;%f%ﬁ;:H o
NpoayKTn
M3nonasante

3ampaseHun roToBu 3a

NUNBLLIKN KbCoBe 100-500 6-10 200 Pasknatete NPUrOTBSHE
npoayKTn
M3nonseanTte

3ampa3seHu pubHM

npbunum (fish 100-400 6-10 200 ;%Tv?r?)?::He

fingers) npoaykTu

3ampaseHu xnebHu WManonasainte

TPOXU - 3aKyCKun - ~ roToBu 3a

CbC CMpeHe unu 100-400 8-10 180 npuroTesiHe

KallkaBan npoayKTn

MTonHerm 100-400 10 160




MeyeHe (l;la?z’)rpl)?\?: ?gzclnga
BULLIKOTM 300 2025 | 160 T“;;;”;f;‘%ﬁ aad
Kt 400 2022 | 180 ('f)%m“:gz”g)‘;m .
Kekcuera 300 1518 | 200 Z';:ao’;g‘a(;';',;f‘ oeal
Cnapgkn 3aKycku 400 20 160

PA3PELLABAHE HA Bb3HUKHAIIN NMPOBJIEMU

[Mpobnem

Bb3amoxHa npuvnHa

PaspelueHue Ha npobnema

PpUTIOPHUKBT HE
paboTu.

YpenbT He e BKIoYeH
KbM MpexaTa.

CBbpiKeTe ype/a B 3a3eMeH KOHTaKT.

TemnopusaTopbT He e
HacTpOEH.

3a fa BkIouNTE ypeaa, 3aBbpTeTe
Temnopu3aaTopa Ao HeoBXoaUMoTo 3a
NpuroTBsiHe BpeMme.

MbpxeHnTe NpoayKTU
BBbB (hpUTIOpHMKa He ca
HambJ/IHO NPUTOTBEHMW.

KonnyectBoTO noctaseHun
B KOLUHWYKaTa NpoayKTn
€ npekaneHo ronsamo.

[MocTaBeTe B KOLLIHMYKaTa NO-Marsnko
KONMMYECTBO NPOAYKTU.

[Mo-mankute KonuyecTBa ca Nno-necHn
3a pasknallaHe 1 ce U3nbpXKBear rno-
paBHOMEPHO.

M3bpaHaTta TemnepaTtypa
€ npekaneHo Hucka.

3aBbpTeTe KOHTpOriepa Ha Temneparyparta
10 HY)XHOTO MOSOXeHMe.

Harnacete Temnepartypara. 3a uenta
HarnpaseTe crpaBka C Hapb4HMKa 3a
roTBEHE.

Mpoayktute
ce n3nbpxear
HepaBHOMEPHO.

Hsikon npoagyktu cneasa
[a ce pasknaliart no
cpenarta Ha BpeMeTo 3a
NpUroTBsiHE.

KoraTo eqHu NpodyKTv ce Hamupart Hag
OPYru - HanpuMep, MbpPXXeHW kapTotu - Te
cnefBa Aa ce pasknaiiar no cpefara Ha
BPEMETO 3a NPUroTBSIHE.

MbpxeHnTe kapTodm
He 13nu3ar Xpynkasu.

M3nonaeaHu ca
HenpaBWUIHW NPOAYKTU.

Hanpasete cnpaBka 3a Ha4uHa
Ha NpuroTeBAaHe Ha NpoayKTu Ha
npoussoanTens.

TuraHbT/KOLWHUYKaTa
He MOXe fa ce
npunnb3He B ypeaa.

KowHunykata e
npeToBapeHa.

He nbnHeTe KowHMYKaTa, HaaXBbPASAKA
o3HayeHneto MAX.

KolHunykaTa He e
npaBuiHO NocTaBeHa B
TuUraxa.

HaTncHeTe kolHMYKaTa, JokaTo vyeTte
n3uipakeaHe.

Ot ypena nanusa 6sn
nyLUek.

[MpuroTBsATEe NPOAYKTH C
BMCOKO CbAbpXaHue Ha
onvo.

KbMm npopyktute e
npubaeeHo onuo.

He n3nonsgsanTte npogykTu ¢ BUCOKO
cbabpaHue Ha onvo. He gobaesiiTte
roseye oMo oT HeobXoaANMOTO.
DPUTIOPHNUKBT N3NON3Ba TEXHOMOTUS,
M31CKBaLLa Masko Uy HUKaKBo Ofuo.

TuraHbT BCe oLle
CbAbpXKa oCTaTbUu OT
Ma3HWHa OT npeauHaTa
ynotpeba.

rlyLIJeK'bT € npeaun3BuKaH OT 3arpataTta B
TUraHa MmasHuHa.
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Espaiol

GARANTIA Y ASISTENCIA TECNICA

Este producto goza del reconocimiento y protec-
cion de la garantia legal de conformidad con la le-
gislacion vigente. Para hacer valer sus derechos
o intereses debe acudir a cualquiera de nuestros
servicios de asistencia técnica oficiales.

Podra encontrar el mas cercano accediendo al
siguiente enlace web: http://taurus-home.com/

También puede solicitar informacion relacionada
poniéndose en contacto con nosotros por el telé-
fono que aparece al final de este manual.

Puede descargar este manual de instrucciones y
sus actualizaciones en http://taurus-home.com

English

WARRANTY AND TECHNICAL ASSISTANCE
This product enjoys the recognition and protection
of the legal guarantee in accordance with current
legislation. To enforce your rights or interests you
must go to any of our official technical assistance
services.

You can find the closest one by accessing the
following web link: http://taurus-home.com/

You can also request related information by
contacting us.

You can download this instruction manual and its
updates at http://taurus-home.com/

Francais

GARANTIE ET ASSISTANCE TECHNIQUE
Ce produit est reconnu et protégé par la garantie
établie conformément a la Iégislation en vigueur.
Pour faire valoir vos droits ou intéréts, vous
devrez vous adresser a I'un de nos services
d’assistance technique agréés.

Pour savoir lequel est le plus proche, vous pou-
vez accéder au lien suivant : http:/taurus-home.
com/

Vous pouvez aussi nous contacter pour toute
information.

Vous pouvez télécharger ce manuel d’instructions
et ses mises a jour sur http://taurus-home.com/

Deutsch

GARANTIE UND TECHNISCHER SERVICE
Dieses Produkt ist von der gesetzlichen Garantie
gemass der geltenden Gesetzgebung geschiitzt.
Um lhre Rechte und Interessen geltend zu
machen, missen Sie eines unserer offiziellen
Servicezentren aufsuchen.

Uber folgenden Link finden Sie ein Servicezen-
trum in Ihrer Nahe: http://taurus-home.com/

Sie kénnen auch Informationen anfordern, indem
Sie sich mit uns in Verbindung setzen.

Sie kdnnen dieses Benutzerhandbuch und seine
Aktualisierungen unter http://taurus-home.com/

Italiano

GARAZIA E ASSISTENZA TECNICA

Questo prodotto possiede il riconoscimento e la
protezione della garanzia legale di conformita con
la legislazione vigente. Per far valere i suoi diritti
o interessi, dovra rivolgersi a uno qualsiasi dei
nostri servizi ufficiali di assistenza tecnica.

Puo trovare il piu vicino cliccando sul seguente
link: http://taurus-home.com/

Inoltre, puo richiedere informazioni mettendosi in
contatto con noi.

Puo scaricare questo manuale di istruzioni e i
suoi aggiornamenti da http://taurus-home.com/

Portugués

GARANTIA E ASSISTENCIA TECNICA

Este produto goza do reconhecimento e protecéao
da garantia legal em conformidade com a legis-
lagcdo em vigor. Para fazer valer os seus direitos
ou interesses, deve recorrer sempre aos NOSS0S
servigos oficiais de assisténcia técnica.

Podera encontrar o mais préximo de si através
do seguinte website: http://taurus-home.com/
Também pode solicitar informagdes relacionadas,
pondo-se em contacto connosco.

Pode fazer o download deste manual de
instrugdes e suas atualizagdes em http://taurus-
home.com/



Catala

GARANTIA | ASSISTENCIA TECNICA
Aquest producte gaudeix del reconeixement i
proteccioé de la garantia legal de conformitat amb
la legislacio vigent. Per fer valer els seus drets o
interessos ha d’acudir a qualsevol dels nostres
serveis d’assisténcia técnica oficials.

Podra trobar el més proper accedint al seglient
enllag web: http://taurus-home.com/

També pot demanar informacio relacionada
posant-se en contacte amb nosaltres al telefon
que apareix al final d’'aquest manual.

Podeu descarregar aquest manual d’instruccions
i les seves actualitzacions a http://taurus-home.
com

Nederlands

GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEU-
NING

Dit product valt onder de legale garantievoorwa-
arden zoals bepaald in de actuele wetgeving. Om
een beroep te doen op uw rechten of aanspraken
kunt u contact opnemen met onze officiéle tech-
nische service.

U kunt de dichtstbijzijnde technische service vin-
den op de website: http://taurus-home.com/

Voor verdere informatie kunt u ook contact met
ons opnemen.

U kunt deze gebruiksaanwijzing en eventuele
actualiseringen ervan downloaden via http://
taurus-home.com/

Polski

GWARANCJA | SERWIS TECHNICZNY

Ten produkt jest uznawany i chroniony prawng
gwarancjg zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.
W celu wyegzekwowania swoich prawa lub inte-
resow, nalezy udac si¢ do dowolnego z naszych
oficjalnych ustug pomocy techniczne;.

Najblizszy punkt mozna znalez¢, korzystajgc z
ponizszego linku: http://taurus-home.com/

Mozna réwniez poprosi¢ o informacje, kontaktujgc
sie z nami.

Mozna tez pobra¢ niniejszg instrukcje obstugi i jej
aktualizacje na http://taurus-home.com/

EAAnvikda

EFFYHZH KAI TEXNIKH YOOZTHPI=ZH

To TTapo6v TTPoidv avayvwpigeTal Kai
TrpoaTaTeUeTal ATTO TN VOUIUN €yyunon
OUPPOPPWAONG TTPOG TNV IoXUouca vouobeaia. MNa
va SIEKDIKATETE TA SIKAIWUATA 1) CUPPEPOVTA 0OG
TPETTEl va atreuBuvBeite og otroI0dMTTOTE ATTO TA
ETMIONMA YPAPEIQ YOG TEXVIKAG UTTOGTAPIENG.

MNa va Bpeite T MO KOVTIVO O€ €046, avaTpESTE
oTtnv 10Too€Aida: http://taurus-home.com/
Mrmropeite etmiong va {nTAoETe TTANPOPOPIEG,
ETTIKOIVWVWVTAG Padi Hag.

Mrropeite va «kaTeRdoete» amré 1o d1adikTuo

TO TTOPOV EYXEIPIOI0 0BNYIWV Kal TIG OXETIKEG
EVNUEPWOEIG Tou oTOo http://taurus-home.com/

Pycckumn
FAPAHTMS! U TEXHUYECKAS NOAAEPXKKA

OTOT NPOAYKT 3aLLMLLEH HOPUANYECKON
rapaHTuen B COOTBETCTBUN C AENCTBYHOLLUM
3akoHoAaTenbCcTBOM. YTobbl 06ecneynTb
cobntofeHne Ballnx Npas U UHTEPECOB,

Bbl JOMKHbI 06paTUTLCA B NIOOYI0 N3 HALLIMX
odmumanbHbIX Cryx6 No TeEXHUYecKon
NoAAEepPKKE KIMEHTOB.

Bbl MOXeTe HanTu Bnuxaniume 13 LeHTPOB,
nponas no cneayouen Bed-cebinke: http:/taurus-
home.com/

Bbl Takke MOXeTe 3anpocuTb COOTBETCTBYHLLYHO
MHdOpMaLMIo, CBA3ABLUNCH C HaMK (CM.
MOCINEAHIO CTPaHULY PyKOBOACTBA).

Bbl MOXeTe ckayaTb 3TO pyKOBOACTBO U
o6HOBNEHNS K HeMy no agpecy http://taurus-
home.com/

Roména

GARANTIE SI ASISTENTA TEHNICA

Acest produs beneficiaza de
recunoasterea si protectia garantiei
legale in conformitate cu legislatia Tn
vigoare. Pentru a va exercita drepturile
sau interesele, trebuie sa va adresati
unuia dintre serviciile noastre oficiale de
asistenta tehnica.

Puteti gasi cel mai apropiat serviciu de
asistenta tehnica accesand urmatorul link
web: http://taurus-home.com/

De asemenea, puteti solicita informatii
conexe, contactand-ne (consultati ultima
pagina a manualului).

Puteti descarca acest manual de
instructiuni si actualizarile sale la http://
taurus-home.com/



Bbnrapcku

FAPAHLUMA U TEXHUYECKA NMOMOLL,
HaCTOﬂIJ.l,I/IFIT NPOAYKT MMa 3akOHHa rapaHuus, B
CbOTBETCTBME C AENCTBALLOTO 3aKOHOAATESCTBO.
3a ga ynpaxHuTe npaBaTa cu Ha notpebuten
cnenBa ga ce Haco4vnuTe KbM HSIKOW OT HaluTe
OTOPU3NPaHN CEPBU3N.

Han-6nuskna go Bac cepus moxeTte ga
oTKpueTe Ha cnegHus nuHk: http://taurus-home.
com/

CblUo Taka, MOXeTe Aa NoTbpcute nHdopmaums,
CBbP3Baliky ce C Hac (BWXKTe Ha nocnegHata
CTpaHuua Ha Hapb4HUKa).
HapbyHuKa C ykaszaHUsi U HEroBUTE
OCbBpPEMEHSIBAHMS MOXETE [ja CBanuTe Ha
cnegHusa http://taurus-home.com/

do =)

dadd) dusludly Hlod!

Gl Sled! e dilesdls BIReVL gtk o as
o dadlas ol igio ) 303 Oilsy aal) Bsg
ol dszlye dlde

o)) ddl) Buaslud) Olousd B3She (e 35y

bly I Jss a1 Gosb o 01 e st liSe
:JW) gdsll

http://taurus-home.com (& )lexd! deds] )
Jas¥l @b e dlall OIS Slegletl b liSs LS
Bl e by

skl e ailipassy lia Oledatll s Jeass eliSgs

http://taurus-home.com

COUNTRY ADDRESS PHONE
Algeria Zone d'Activite, N° 62, Constantine 213770777756
Argentina Av. del Libertador 1298,(B1638BEY), Vicente 541153685223
Lopez (Pcia. Buenos Aires)
Belgium Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Benin 359 Av. Steinmetz, 1930, Cotonou 0299-21313798
Bulgaria 265,0kolovrasten Pat, Mladost 4, 1766, Sofia 35929211120 / 35929211193
Burkina Faso Avenue Bassawarga, 01 BP915, Ouagadougou 226 25301038
Congo (Republic of) 98 Blvd General Charles de Gaulle, Pointe Noire 242066776656
Cyprus 20, Bethlehem Str. / P.O.Box 20430, 2033, 35722711300

Strovolos

Czech Republic

Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy

420 461 540 130

Democratic Republic
of the Congo

AV. Pont Canale N° 3440, Kinshasa

00243-991223232

Equatorial Guinea

SN Av Patricio Lumumba y C/ Jesus B, Bata

00240 333 082958 / 00240 333
082453

Equatorial Guinea

Calle de las Naciones Unidas, PO box 762,
Malabo

240333082958 / 240333082453

Espana Avda Barcelona, S/N, 25790 Oliana (Lleida) 902 118 050
atencioncliente@taurus.es
Ethiopia Lideta Sub City Kebele 10 H.NO 124, Addis +251 11 5518300
Ababa
France Za les bas musats 18, 89100, Malay-le-Grand 0386839090
Gabon BP 574, Port-Gentil Centre-ville 24101552689 / 24101560698
Ghana Ederick Place, Accra-Ghana 302682448 | 302682404
Gibraltar 11 Horse Barrack Lane, 54000, Gibraltar 00350 200 75397 / 00350 200

41023




Greece

Sapfous 7-9, 10553, Athens

+30 21 0373 7000

Guinea BP 206, GN, Conakry (224) 622204545
Hong Kong Unit H,13/F., World Tech Centre, Hong kong (852) 2448 0116 / 9197 3519
Hungary Késmark utca 11-13, 1158, Budapest +36 1 370 4519
India C-175, Sector-63, Noida, Gautam Budh Nagar - (+91) 120 4016200
201301, Delhi
Ivory Coast 01 Rue Des Carrossiers-Zone 3, B.P 3747, 22521251820 / 225 21 353494
Abidjan 01 (RCI)
Jordan 28 Basman St Down town, Amman +962 6 46 222 68
Kuwait P.0. BOX 3379 hawally, 32034, Hawally +965 2200 1010
Lebanon Damascus Highway; Sciale Building, Jamhour 9615922963
Luxembourg Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Mali BP E2900, Dravela Bolibana 223227216 | 223227259
Marruecos Big distribution society 4 Rue 13 Lot. Smara (+212) 522 89 40 21
Qulfa, Casablanca
Mauritania 134 Avenue Gamal Abdener llot D, Nouakchott 2225254469 | 2225251258
Mexico Rosas Moreno N° 4-203 Colonia de San Rafael ~ (+52) 55 55468162
C.P. 06470 — Delegacién Cuauhtémoc, Ciudad
de México
Montenegro Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Netherlands Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Nigeria 8, Isaac; John Str,G.R.A lkeja Lagos 23408023360099
Paraguay Denis Roa 155 ¢/ Guido Spano, Asuncion 21665100
Peru Calle los Negocios 428, Surquillo, Lima (511) 421 6047
Portugal Avenida Rainha D. Amélia, n®12-B, 1600-677, +351 210966324
Lisboa
Romania Dudesti Pantelimon 23, 410554, Bucharest 031.805.49.58
Serbia Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Slovakia Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy 420 461 540 130
Southafrica Unit 25 & 26, San Croy Office Park, Die Agora (+27) 011 392 5652
Road, Croydon, Kempton Park, 1619, Johan-
nesburg
Tunisia 2, Rue de Turquie, Tunis 21671333066
Ukraine Block 6, Ap Housing Estate Topol-2, B, 49000, 380563704161 / 380563704161
Dnepropetrovsk
United Arab Emirates P.0.BOX 8543, Dubai 14506246200
Uruguay Luis Alberto de Herrera 3468, 11600, Montevideo 598 2209 28 00

Vietnam

Lot 7 Ind. Zone for, Ha Noi

84437658111 / 84437658110
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