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E (Instrucciones originales)

HORNO ELECTRICO
HORIZON 45 (VER. VI)

HORIZON 60 (VER. VI)

DESCRIPCION
A Asa
B  Puerta del horno
C Selector de temperatura
D  Selector de funciones

E Temporizador y dispositivo de
encendido/apagado

F Rejillas de ventilacion

ACCESORIOS
1 Parrilla
Bandeja
Asa para la bandeja y la parrilla
Espada para asar / asador giratorio

Asa para espada

o b~ 0N

Pinchos para asar
7 Bandeja recogemigas

Si su modelo de aparato no dispone de los ac-
cesorios descritos anteriormente, puede adqui-
rirlos en el Servicio de Asistencia Técnica.

USO Y CUIDADO:

Antes de cada uso, extienda totalmente el
cable de alimentacion.

Lea las instrucciones de uso.

No utilice el aparato si el dispositivo de en-
cendido/apagado no funciona.

No utilice el aparato inclinado ni le dé la
vuelta.

No gire el aparato si esta en uso o conectado
alared.

Desenchufe el aparato de la red cuando no

esté en uso y antes de realizar cualquier
operacion de limpieza.

Guarde el aparato fuera del alcance de los
nifios y/o personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas o no fami-
liarizadas con su uso.

No guarde ni transporte el aparato si todavia
esta caliente.

Mantenga la cavidad del horno limpia, ya que
los restos de alimentos pueden quemarse y
dafar el aparato.

No use el aparato para secar mascotas o
animales.

No utilice el aparato para secar prendas
textiles.

No apoye utensilios pesados o bandejas
sobre la puerta abierta.

Asegurese de que hay suficiente ventilacion
alrededor del horno.

Compruebe que el horno esta completamen-
te seco antes de su uso.

No coloque el horno sobre una superficie de
madera sin tratar. Apoye el horno sobre una
superficie resistente al calor.

Si las patas del horno dejaran marcas en la
superficie, eliminelas con un pafio himedo.

ADVERTENCIA: No utilice el horno con

la puerta o la union de la puerta dafiadas:
Llévelo a reparar a un servicio de asistencia
técnica

ADVERTENCIA: No use el aparato con el
cristal agrietado o roto.

Aunque gire el termostato hasta la posicion
(MIN), el aparato no esta completamente
apagado.

INSTALACION

Asegurese de retirar el material de embalaje
del interior del aparato.

No retire las patas del aparato.

El aparato requiere una ventilacién adecuada
para funcionar correctamente. Deje un espa-
cio de 20 cm por encima del horno, 5 cm en
la parte posterior y 5 cm a ambos lados.
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MODO DE EMPLEO
ANTES DEL PRIMER USO:

Asegurese de que ha retirado el material de
embalaje del producto

Antes de usar el producto por primera vez,
limpie las partes que vayan a entrar en con-
tacto con los alimentos, tal y como se descri-
be en el apartado de Limpieza.

USO:
Enchufe el aparato a la red eléctrica.

Seleccione la temperatura con el selector de
temperatura. (C)

Seleccione la funcién con el selector de fun-
ciones (D)

SELECTOR DE FUNCIONES (D)

Hay dos tipos de funcion:
(D1) Control del ventilador y el asador

(D2) Control de las resistencias superior e
inferior

Permite combinar cualquier funcién de los
selectores de calor arriba y abajo o utilizarlos
por separado. Funcién de los mandos:

Selector (D1) Ventilador y asador:

» Motor asador. Activa el motor asador
que hace que la espada/ asador giratorio gire
dentro del horno. Use esta funcion para que
la espada gire una vez colocada correcta-
mente dentro del horno (véase: cocinar con
asador)

E'b Ventilador horno conveccion. Activa el
ventilador situado en la pared derecha del
horno de conveccion. Este ventilador permite
un calentamiento mas rapido. Asi mismo,
ayuda a acelerar el proceso de cocinado y
mantener una temperatura uniforme.

@b Motor asador + Ventilador. Activa el
motor asador -que hace que la espada gire
dentro del horno- y el ventilador, simultanea-
mente. Utilice esta funcion para cocinar con

asador y conveccion al mismo tiempo (véase:

cocinar con asador)

Selector (D2) Resistencias superior e inferior:

» Calor arriba, Grill. Activa la resistencia
superior; use esta funcién para gratinar y
dorar alimentos.

E » Calor arriba y abajo, cocina tradicio-
nal. Esta funcién activa la resistencia superior
y la resistencia inferior.

|;|> Elementos de calor abajo. Activa las re-
sistencias inferiores. Seleccione esta funcion
para cocinar al bafio maria y otros.

Tenga en cuenta que las resistencias supe-
rior e inferior pueden combinarse y utilizarse
a la vez. Por ejemplo, el asador se puede
utilizar con el ventilador y las resistencias
superior e inferior combinando las dos posi-
ciones con los selectores.

TEMPORIZADOR Y DISPOSITIVO DE
ENCENDIDO/APAGADO (E)

El horno se activa una vez seleccionado el
tiempo y permanece en posicion «Stay on”
(véase, Funcionamiento del horno). En este
momento, la luz del horno se enciende.

FUNCIONAMIENTO DEL HORNO

Una vez seleccionada la temperatura y la
funcién, ajuste el tiempo con el temporizador/
dispositivo de encendido/apagado. El horno
se activara una vez seleccionado el tiempo.
La luz del horno se encendera.

ATENCION: Cuando utilice el horno por
primera vez, puede aparecer algo de humo,
lo que es normal y desaparecera al cabo de
5-10 minutos.

ATENCION. Si usa el temporizador, aumente
el tiempo entre 10 y 15 minutos. De esta
manera, sumara los minutos de precalen-
tamiento al tiempo normal y los resultados
seran mejores.

ATENCION.
Fig 1.

X — Posicién de apagado. Mueva el selector
a esta posicion para apagar el horno.

Y — Posicién de encendido (funcién «Stay
on»). En esta posicion el horno se mantiene
encendido hasta que se apague manualmen-
te.

Z — Escala de tiempo. Seleccione el tiempo
deseado. Una vez transcurrido, el horno se
apagara automaticamente. Si el alimento se
cocinara antes del tiempo establecido, apa-
gue el horno situando el temporizador en 0.
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ACCESORIOS
COCINAR CON LA PARRILLA

Antes de encenderlo o durante el calenta-
miento y el uso del horno:

Introduzca la parrilla en una de las cavidades
internas y carriles laterales.

Coloque el alimento directamente sobre la
parrilla o sobre papel para horno. También
puede utilizarse para apoyar algun recipiente
como, por ejemplo, una bandeja pequefia.

RECOMENDACION: Utilice el asa para
retirar la parrilla del horno. Una vez hornea-
do del alimento, la parrilla estara caliente.
jCUIDADO!

COCINAR CON LA BANDEJA
Coloque los alimentos en la bandeja.

Una vez calentado el horno o durante el
precalentamiento, introduzca la bandeja con
el alimento en los carriles laterales, a la altu-
ra deseada.

ATENCION: Utilice el asa para retirar la ban-
deja del horno. Una vez horneado del alimen-
to, la bandeja estara caliente. CUIDADO!

COCINAR CON ASADOR

Atraviese el alimento que vaya a asar con la
espada.

Utilice los pinchos para fijar el alimento en el
centro. Fije los dos pinchos con los tornillos
suministrados.

Introduzca el lado de la espada que tiene una
muesca, en el agujero situado en el centro de
la pared derecha del horno.

A continuacion, coloque el lado con las dos
muescas en la primera cavidad del soporte
de la pared izquierda.

RECUERDE: Una vez horneado el alimento,
la espada estara muy caliente. Use el asa
para extraer la espada del horno y ayudese
de unos guantes de cocina para sacar de ella
el alimento

BANDEJA RECOGEMIGAS
(no incluida en Horizon 60)

El horno dispone de una bandeja recogemi-
gas para facilitar la limpieza.

Una vez que el horno se haya enfriado, re-
tire la bandeja recogemigas y proceda a su
limpieza. Refiérase a las instrucciones de

limpieza de este manual.

UNA VEZ FINALIZADO EL USO DEL
APARATO:

Apague el aparato colocando todos los selec-
tores en la posicién de apagado (Min, , O)
Desenchufe el aparato de la red eléctrica.
Limpie el aparato.

LIMPIEZA

Desenchufe el aparato de la red y deje que
se enfrie antes de iniciar cualquier operacion
de limpieza.

Limpie el aparato con un pafio himedo im-
pregnado con unas gotas de detergente.

No utilice disolventes, productos con un fac-
tor pH acido o basico como la lejia, ni pro-
ductos abrasivos.

Impida la entrada de agua u otro liquido por

las aberturas de ventilacién para evitar dafios
en las partes operativas internas del aparato.

No sumerja el aparato en agua u otro liquido,
ni lo coloque debajo del grifo.

Retire los restos de alimentos y limpie el
aparato regularmente.

Una limpieza incorrecta del aparato puede
llegar a degradar su superficie, afectar a su
vida util y provocar situaciones de peligro.

Ninguna de las partes de este aparato es
apta para su limpieza en el lavavaijillas.

Seque todas las partes antes de su montaje y
almacenamiento.
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m (Original instructions)

ELECTRIC OVEN
HORIZON 45 (VER. VI)

HORIZON 60 (VER. VI)

DESCRIPTION
Handle

>

Oven’s door

Temperature selector

Timer and Switch On/Off

B
C
D  Function selector
E
F  Cooling vents

ACCESSORIES
1 Grill Rack
Cooking tray
Cooking tray and grill handle
Rotisserie arm / Turnspit

Roétisserie arm’s handle

[0 &) B NGV I V]

Rétisserie Forks
7  Crumb Tray

If the model of your appliance does not have
the accessories described above, they can
also be bought separately from the Technical
Assistance Service.

USE AND CARE:

Fully extend the appliance’s power cable
before each use.

Read carefully all the instructions

Do not use the appliance if the on/off switch
does not work.

Do not use the appliance if it is tipped up and
do not turn it over.

Do not turn the appliance over while it is in
use or connected to the mains.

Disconnect the appliance from the mains

when not in use and before undertaking any
cleaning task.

Store this appliance out of reach of children
and/or persons with physical, sensory or
reduced mental or lack of experience and
knowledge.

Do not store or transport the appliance if it is
still hot.

Keep the inside of the oven clean to avoid the
carbonising of leftover food, which may dam-
age the appliance.

Do not use the appliance to dry pets or ani-
mals.

Do not use the appliance to dry textiles of any
kind.

Don’t place heavy utensils or trays on the
open door.

Ensure that there is enough ventilation
around the oven.

Ensure that the oven is completely dry before
use.

The oven should not be placed on untreated
wooden surface. Place the oven on a heat
resistant surface.

The feet of the oven can leave some marks
on the table, if this happens, remove the
marks with a damp cloth.

CAUTION: if the door or the door catch is
damaged the oven must not be used until
repaired by a competent technician.

CAUTION: Do not use the appliance if the
glass is cracked or broken.

Turn the thermostat control to the minimum
(MIN) setting. This does not mean that the
appliance is switched off permanently.

INSTALLATION

Be sure to remove all packaging material
from inside the appliance.

Do not remove the support feet of the appli-
ance.

The appliance requires a proper ventilation in
order to work properly. Leave 20cm cleared
over the oven, 5cm behind the back and 5 cm
on each side.

INSTRUCTIONS FOR USE
BEFORE USE:
Make sure that all products’ packaging has
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been removed.

Before using the product for the first time,
clean the parts that will be in contact with
food in the manner described in the cleaning
section.

CAUTION: Note that in the first use of the
oven there might be some smoke coming out
of the oven, it is normal and it will disappear
after 5-10 minutes.

USE:
Connect the appliance to the mains.

Select the desired cooking temperature by
using the temperature selector. (C)

Select the function to work with by using the
function selector (D)

FUNCTION SELECTORS (D)

There are 2 function selectors
(D1) Is used to control Fan and Rétisserie

(D2) is used to control Top and Bottom heat-
ing elements.

You can combine any function of Top Selec-
tors and Bottom selectors in any way, or use
them separately. The functions for each knob
are as following:

Top selector (D1) Fan and Rotisserie:

» Roétisserie Motor. It activates the R6-
tisserie motor which makes the arm / turnspit
turn inside the oven. Use this function to
make the arm turn after you placed it correct-
ly inside the oven (see: cook with Rétisserie)

E'b Convection Fan . It activates the Con-
vection Fan placed in the right side of the
oven wall. Use this fan to help heat the oven
cavity faster. It also helps to accelerate the
cooking process and maintain a mode even
temperature inside the cavity.

@b Rétisserie Motor + Fan. It activates
the Rétisserie motor which makes the arm /
turnspit turn inside the oven and the fan at
the same time. Use this function to cook with
Rétisserie and convection at the same time.
(see: cook with Rétisserie)

Bottom selector (D2) Top and Bottom Heating
elements:

E » Top Heating Element, Girill. It activates
the top heating element, use this function to

Gratin and grill foods.

E » Top and bottom heating elements, Tra-
ditional cooking. Use this function to activate
with top and bottom heating elements.

Qb Bottom Heating Element. It activates
the lower heating elements. Use this function
for Bain-Marie and others.

Note that top and bottom selectors are meant
to be combined and used together. For in-
stance, you can use Rétisserie with convec-
tion fan and top and bottom heating elements
combining the two positions in the selectors.

TIMER AND SWITCH ON/OFF (E)

Oven is only activated after a time is selected
and or in Stay on position (see Operation of
the Oven) After the oven is activated the lamp
inside of it is open.

OPERATION OF THE OVEN

Once you have selected the desired tempera-
ture and function, choose, by using the timer /
switch on/off the time you need to use it. The
oven will be activated only after you select a
time. The oven light will be on to indicate that
the oven is active.

CAUTION. If you use the timer remember to
add between 10 to 15 minutes before. Doing
this, you will add the preheating minutes to

the normal time and the results will be better.

CAUTION.

Fig 1.

X — Switched off position. Move the button to
this position to Switch off the oven.

Y — Switched on position (Stay on function).
In this position, the oven will remain switched
on until the user switch it off

Z — Timer scale. Select the time needed for
the action you wish to realize. Once the time
goes off, the oven will switch off automatical-
ly. If the cooking is finished earlier than the

set cooking time, please turn back the timer
to 0 to turn off the oven.

ACCESSORIES
COOK WITH THE GRILL RACK

Previous to the use of the oven OR during
the use:

Insert the grill rack in one of the internal cavi-
ties and side rails.
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Place the food directly to the grill or over an
oven paper. Also, you can use it as to place
some oven cookware, as a small tray.

RECOMMENDATION: Use the handle includ-
ed in order to remove the grill rack from the
oven. The grill rack will be hot once finished
the job. BE CAREFUL!

COOK WITH THE COOKING TRAY

Place the food you want to cook in the cook-
ing tray.

Once pre-heated the oven or during it is
working, introduce the tray in the oven chos-
ing the altitude desired by placing it between
the side rails.

CAUTION: Use the handle included in order
to remove the tray from the oven. The cook-
ing tray will be hot once finished the job. BE
CAREFUL!

COOK WITH ROTISSERIE

Stab through the food you want to roast with
the rotisserie arm.

Use the rotisserie forks to fix the food cen-
tered in the arm. To fix the two forks/skewers
use the two thumbscrews included.

Place the rotisserie arm by first inserting the
side of the arm with one notch inside the hole
in the centre of the right-side wall of the oven

Place the side of the arm with two notches in
the support of the left side wall, using the first
socket to be placed in the support.

REMEMBER: Once finished, this rotisserie
arm will be really hot. Use the Rétisserie’s
arm handle to remove it and the aid of cook-
ing gloves to remove the rotisserie arm from
the prepared food.

CRUMB TRAY
(not included in Horizon 60)

The oven has a crumb tray to make it easy its
cleaning process.

Once the oven is cold, remove the crumb tray
from the oven and clean it aside. Look up for
the cleaning directions ahead in this same
manual.

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE
APPLIANCE:

Switch off the appliance by placing all the se-

lectors in the switched off position (Min, , O)
Unplug the appliance from the mains.
Clean the appliance.

CLEANING

Disconnect the appliance from the mains and
allow it to cool before undertaking any clean-
ing task.

Clean the equipment with a damp cloth with a
few drops of washing-up liquid and then dry.

Do not use solvents, or products with an acid
or base pH such as bleach, or abrasive prod-
ucts, for cleaning the appliance.

Do not let water or any other liquid get into
the air vents to avoid damage to the inner
parts of the appliance.

Never submerge the appliance in water or
any other liquid or place it under running
water.

It is advisable to clean the appliance regularly
and remove any food remains.

If the appliance is not in good condition of
cleanliness, its surface may degrade and in-
exorably affect the duration of the appliance’s
useful life and could become unsafe to use.

Neither parts of this appliance are suitable for
cleaning in the dishwasher.

Then dry all parts before its assembly and
storage.
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E (Traduit des instructions originales)

FOUR ELECTRIQUE
HORIZON 45 (VER. VI)

HORIZON 60 (VER. VI)

DESCRIPTION
A Poignée
Porte du four
Sélecteur de température
Sélecteur de fonctions

Minuterie et dispositif marche/arrét

m m o O @

Grilles de ventilation

ACCESSOIRES
1 Grille
Plaque
Poignée pour la plaque et la grille
Broche pour rétir / grill rotatif

Poignée pour broche

D g~ W N

Piques pour griller
7 Plaque ramasse-miettes

Si votre modéle ne dispose pas des acces-
soires décrits précédemment, ceux-ci peuvent
étre achetés séparément aupres du Services
d’Assistance Technique.

UTILISATION ET ENTRETIEN :

Avant chaque utilisation, étire complétement
le cable électrique de I'appareil.

Lire les instructions.
Ne pas utiliser I'appareil si le dispositif
marche/arrét ne fonctionne pas.

Ne pas utiliser 'appareil en position inclinée,
ni le retourner.

Ne pas tourner I'appareil lorsqu’il est branché

ou en utilisation.

Débrancher I'appareil du réseau électrique
lorsqu’il n’est pas utilisé et avant de réaliser
toute tache d’entretien.

Conserver I'appareil hors de portée des en-
fants ou des personnes avec des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites
ou présentant un manque d’expérience et de
connaissances.

Ne pas ranger ni transporter I'appareil s'il est
encore chaud.

Maintenir I'intérieur du four propre, dans le
cas contraire, les restes d’aliment pourraient
se carboniser et abimer I'appareil.

Ne pas utiliser 'appareil sur des animaux
domestiques ou sur tout autre animal.

Ne pas utiliser 'appareil pour sécher le linge.

Ne pas poser d’ustensiles lourds ni de pla-
teaux sur la porte ouverte.

Veiller a ce qu'il y ait une ventilation suffi-
sante autour du four.

Vérifier que le four soit completement sec
avant utilisation.

Ne pas poser le four sur une surface en bois
non traitée. Poser le four sur une surface
résistante a la chaleur.

Si les pieds du four laissent des traces sur
la surface, utiliser un chiffon humide pour les
éliminer.

AVERTISSEMENT : Si la porte ou le joint de
porte est abimé, ne pas utiliser le four tant
qu’il ne sera pas réparé par le personnel
compétent.

AVERTISSEMENT : Ne pas utiliser I'appareil
si la vitre est fissurée ou cassée.

Mettre le thermostat sur la position (MIN).
L'appareil n’est pas complétement éteint.

INSTALLATION

S’assurer d’avoir retiré le matériel d’embal-
lage du produit.

Ne pas enlever les pieds de I'appareil.

L’appareil requiert une ventilation adéquate
pour fonctionner correctement. Laisser 20 cm
d’espace libre au-dessus du four, 5 cm d’es-
pace libre derriére celui-ci et 5 cm d’espace
libre de chaque cboté.
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MODE D’EMPLOI
AVANT LA PREMIERE UTILISATION :

S’assurer d’avoir retiré le matériel d’embal-
lage du produit.

Avant la premiére utilisation, laver les parties
en contact avec les aliments comme indiqué
dans le paragraphe Nettoyage.

UTILISATION :
Brancher I'appareil au réseau électrique.

Choisir la température avec le bouton de
température. (C)

Choisir la fonction avec le sélecteur de fonc-
tions (D)

SELECTEUR DE FONCTIONS (D)

Il existe deux types de fonction :
(D1) Commande du ventilateur et du grill

(D2) Commande des éléments de chaleur
supérieur et inférieur

Elle permet de combiner les fonctions des
sélecteurs de chaleur supérieur et inférieur,
ou de les utiliser séparément. Fonction des
commandes :

Sélecteur supérieur (D1) Ventilateur et grill :

» Moteur grill. Active le moteur grill qui
permet a la broche/turnspit de tourner a
l'intérieur du four. Utiliser cette fonction pour
que la broche tourne une fois correctement
positionnée dans le four (voir : Cuisiner avec
le grill)

IZI» Ventilateur four convection Active le
ventilateur situé sur la paroi droite du four a
convection. Ce ventilateur permet un chauf-
fage plus rapide. Il aide également a accé-
lérer le processus de cuisson et a conserver
une température uniforme.

> Moteur grill + Ventilateur Active le mo-
teur grill, qui permet a la broche de tourner
dans le four, et le ventilateur, simultanément.
Utilisez cette fonction pour cuisiner avec le
grill et la convection en méme temps (voir :
Cuisiner avec le grill)

Sélecteur (D2) Eléments de chauffage supé-
rieur et inférieur :

E » Chaleur supérieure, Grill. Active la
chaleur supérieure. Utilisez cette fonction
pour gratiner et dorer les aliments.

E » Chaleur supérieure et inférieure, cui-
sine traditionnelle. Cette fonction active les
éléments de chaleur supérieur et inférieur.

Q> Eléments de chaleur inférieur Active les
éléments de chaleur inférieur. Sélectionnez
cette fonction pour cuisiner au bain Marie et
autres.

Sachez que les éléments de chaleur supé-
rieur et inférieur peuvent étre combinés et
utilisés ensemble. Par exemple, il est pos-
sible d'utiliser le grill avec le ventilateur et les
éléments de chaleur supérieur et inférieur

en combinant les deux positions avec les
sélecteurs.

MINUTERIE ET DISPOSITIF MARCHE/
ARRET (E)

Le four s’active une fois le temps sélectionné
et reste en position « Stay on » (voir : Fonc-
tionnement du four). Ensuite, la lumiére du
four s’allume.

FONCTIONNEMENT DU FOUR

Une fois la température et la fonction sélec-
tionnées, définir le temps avec la minuterie
/ dispositif marche/arrét. Le four démarrera
une fois le temps sélectionné. La lumiére du
four s’allumera.

ATTENTION : Durant la premiére utilisation,
de la fumée peut s’échapper du four. Cela est
normal, elle disparaitra aprés 5-10 minutes.

ATTENTION : Si vous utilisez la minuterie,
ajouter 10-15 minutes. Cela ajoutera les
minutes de préchauffage au temps normal et
le résultat sera meilleur.

ATTENTION :
Fig 1.

X — Position Arrét. Mettre le sélecteur dans
cette position pour éteindre le four.

Y — Position Marche (fonction «Stay on»).
Dans cette position, le four reste allumé
jusqu’a ce que l'utilisateur I'éteigne.

Z — Echelle de temps. Sélectionner le temps
requis pour I'action souhaitée. Une fois le
temps écoulé, le four s’éteindra automati-
quement. Si I'aliment est cuit avant le temps
programmeé, éteindre le four en mettant la
minuterie sur 0.
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ACCESSOIRES
CUISINER AVEC LA GRILLE

Avant utilisation ou durant le chauffage et
I'utilisation du four :

Insérer la grille dans 'une des cavités in-
ternes et les rails latéraux.

Mettre I'aliment directement sur la grille ou
sur un papier spécial four. Vous pouvez éga-
lement I'utiliser pour poser un récipient tel
gu’un petit plat.

RECOMMANDATION : Utiliser la poignée
incluse pour retirer la grille du four. Une fois
la préparation de 'aliment terminée, la grille
sera chaude. ATTENTION !!!

CUISINER AVEC LA PLAQUE

Placer les aliments que vous souhaitez cuisi-
ner sur la plaque.

Une fois le four chaud ou durant son chauf-
fage, introduire la plaque avec I'aliment dans
les rails latéraux a la hauteur souhaitée.

ATTENTION : Utiliser la poignée incluse
pour retirer la plaque du four. Le plateau sera
chaud. ATTENTION !

CUISINER AVEC LE GRILL

Enfoncer la broche dans I'aliment que vous
souhaitez rotir.

Utiliser les piques pour fixer I'aliment au
centre. Fixer les deux piques avec les vis
fournies.

Installer la broche, en insérant d’abord le c6té
qui possede une encoche, dans I'orifice situé
au centre de la paroi droite du four.

Placer ensuite le cété de la broche ayant les
deux encoches dans la premiéere cavité du
support de la paroi gauche.

N’OUBLIEZ PAS : Une fois terminé, la broche
sera trés chaude. Utiliser la poignée pour
retirer la broche du four et des gants pour
extraire I'aliment.

PLATEAU RAMASSE-MIETTES
(Non inclus avec Horizon 60)

Le four dispose d’un plateau ramasse-miettes
pour faciliter le nettoyage.

Lorsque le four est froid, retirer le plateau
ramasse-miettes et le nettoyer. Consulter les
instructions de nettoyage de ce manuel.

APRES L’UTILISATION DE L’APPAREIL :

Eteindre happareil en mettant tous les
sélecteurs sur la position arrét (min, 0).

Débrancher I'appareil de la prise secteur.
Nettoyer I'appareil.

NETTOYAGE

Débrancher I'appareil du secteur et attendre
son refroidissement complet avant de le
nettoyer.

Nettoyer I'appareil avec un chiffon humide im-
prégné de quelques gouttes de détergent.

Ne pas utiliser de solvants ni produits a pH
acide ou basique tels que I'eau de javel, ni de
produits abrasifs pour nettoyer I'appareil.

Ne pas laisser pénétrer d’eau ni aucun autre
liquide dans les orifices d’aération afin d’évi-
ter d’endommager les parties internes de
I'appareil.

Ne pas immerger I'appareil dans I'eau ou tout
autre liquide, ni le passer sous un robinet.

Retirer les restes d’aliments et nettoyer régu-
lierement I'appareil.

Un nettoyage incorrect de I'appareil peut
détériorer sa surface, affecter sa durée de vie
et provoquer des situations de danger.

Aucune des parties de cet appareil n’est
adaptée a un nettoyage au lave-vaisselle.

Sécher toutes les parties de I'appareil avant
leur montage et avant de le ranger.
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(Traduzido das instrugdes originais)

FORNO ELETRICO
HORIZON 45 (VER. VI)

HORIZON 60 (VER. VI)

DESCRIGAO
A Pega
B Porta do forno
C Seletor de temperatura
D Seletor de fungdes

E Temporizador e dispositivo de ligar/
desligar

F  Grelhas de ventilagédo

ACESSORIOS
1 Grelha
Tabuleiro
Pega do tabuleiro e da grelha
Espeto para assar / grill

Pega do espeto

o b~ 0N

Garfos para assar
7 Bandeja para apanhar migalhas

Caso o seu modelo de aparelho ndo disponha
dos acessorios descritos anteriormente, pode
adquiri-los separadamente nos Servigos de
Assisténcia Técnica.

UTILIZAGAO E CUIDADOS:

Antes de cada utilizagao, desenrole comple-
tamente o cabo de alimentag¢édo do aparelho.

Leia as instrugdes.

Nao utilize o aparelho se o botdo de ligar/
desligar ndo funcionar.

Nao utilize o aparelho inclinado nem o vire ao

contrario

Nao vire o aparelho ao contrario enquanto
estiver a ser utilizado ou ligado a rede elé-

trica.

Desligue o aparelho da corrente quando néo
estiver a ser utilizado e antes de iniciar qual-
quer operagéao de limpeza.

Guarde este aparelho fora do alcance de
criangas e/ou de pessoas que apresentem
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou falta de experiéncia e conhe-
cimento

N&o guarde nem desloque o aparelho se
ainda estiver quente.

Mantenha o interior do forno limpo, caso
contrario os restos de alimentos podem ficar
carbonizados e danificar o aparelho.

Nao utilize o aparelho para secar animais.
N&o utilize o aparelho para secar téxteis.

N&o apoie utensilios pesados ou bandejas
sobre a porta aberta.

Verifique se existe ventilagédo suficiente em
redor do forno.

Verifique se o forno esta completamente
seco antes o utilizar.

Nao coloque o forno sobre uma superficie de
madeira ndo tratada. Coloque o forno sobre
uma superficie resistente ao calor.

Se os pés do forno deixarem marcas na
superficie, elimine-as com um pano humido.

ADVERTENCIA: Se a porta, ou a unigo da

porta, estiver danificada, ndo utilize o forno
antes desta ser reparado por pessoal quali-
ficado.

ADVERTENCIA: N3o utilize o aparelho se o
vidro estiver rachado ou partido.

Rode o termoéstato para a posigdo (MIN). No
entanto, deste modo, o aparelho nao fica
totalmente desligado.

INSTALAGCAO

Retire o material de embalagem do interior
do aparelho.

N&o remova os pés do aparelho.

O aparelho necessita de ventilagao adequa-
da para funcionar corretamente. Deixe um
espaco livre de 20cm por cima do forno, 5 cm
na parte posterior e 5 cm em ambos lados.
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MODO DE UTILIZAGAO
ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO:

Certifique-se de que retirou o material de
embalagem do produto

Antes de utilizar o produto pela primeira
vez, limpe as partes em contacto com os
alimentos tal como se descreve no capitulo
de limpeza.

UTILIZAGAO:
Ligue o aparelho a corrente elétrica.

Selecione a temperatura através do seletor
de temperatura (C)

Selecione a fungdo com o seletor de fungdes
(D)

SELETOR DE FUNGOES (D)

Existem dois tipos de fungoes:
(D1) Controlo do ventilador e do grill.

(D2) Controlo dos elementos de aquecimento
superior e inferior

Permite combinar qualquer fungéo dos sele-
tores de aquecimento superior e inferior ou
utilizé-los em separado. Fungdo dos coman-
dos seletores:

Seletor superior (D1) Ventilador e grill:

» Motor do grill. Ativa o motor do grill, o
que faz com que o espeto do grill gire dentro
do forno. Use esta fungdo para que o espeto
comece a girar assim que estiver colocado
corretamente dentro do forno (ver: cozinhar
com grill)

E'b Ventilador do forno por convecgao: Ati-
va o ventilador situado na parede direita do
forno de convecgéao. Este ventilador permite
um aquecimento mais rapido. Ajuda também
a acelerar o processo de confecao e manter
uma temperatura uniforme.

@b Motor do grill + Ventilador: Ativa o mo-
tor do grill - que faz com que o espeto gire
dentro do forno - e o ventilador, em simulta-
neo. Utilize esta fungdo para cozinhar com
grill e a convecgdo ao mesmo tempo (ver:
cozinhar com grill)

Seletor (D2) Elementos de aquecimento
superior e inferior:

E » Resisténcia superior, Grill. Ativa o
elemento de aquecimento superior; use esta

fung&o para gratinar e alourar os alimentos.

» Resisténcias superior e inferior, cozi-
nha tradicional. Esta fungao ativa os elemen-
tos de aquecimento superior e inferior

Qb Resisténcia inferior. Ativa os elementos
de aquecimento inferior. Selecione esta fun-
¢ao para cozinhar em banho maria, etc.

Tenha em conta de que os elementos de
aquecimento superior e inferior podem ser
combinados e serem utilizados juntos. Por
exemplo, pode utilizar o grill com o ventilador
e os elementos de aquecimento superior e
inferior, combinando as duas posi¢des atra-
vés dos seletores.

TEMPORIZADOR E DISPOSITIVO DE
LIGAR/DESLIGAR (E)

O forno € ativado assim que o tempo é sele-
vionado e permanece na posigao «Stay on”
(ver: Funcionamento do forno). Nessa altura,
a luz do forno acende-se.

FUNCIONAMENTO DO FORNO

Uma vez selecionadas a temperatura e a
funcao, selecione o tempo através do tempo-
rizador/dispositivo on/off. O forno é ativado
assim que o tempo for selecionado. A luz do
forno acende-se.

ATENGAO: Tenha em conta que na primeira
utilizagéo do forno podera sair algum fumo,
isto € normal e o fumo ira desaparecer ao fim
de 5-10 minutos.

ATENGAO. Se utilizar o temporizador, néo se
esqueca de adicionar mais 10 a 15 minutos.
Ira adicionar, assim, o tempo de preaqueci-
mento e obtera melhores resultados.

ATENGAO.
Fig 1.

X — Posigéo de desligado. Mova o seletor
para esta posigao para apagar o forno.

Y — Posigéo de ligado (fungdo «Stay ony).
Nesta posigéo, o forno mantém-se ligado até
que o utilizador o desligue.

Z — Escala de tempo. Selecione o tempo
necessario para a fungéo pretendida. Uma
vez terminado o tempo, o forno desliga-se.
Se o alimento ficar cozinhado antes do tem-
po estabelecido,desligue o forno colocando o
temporizador no 0.
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ACESSORIOS
COZINHAR COM A GRELHA

Antes de acender o forno ou durante o aque-
cimento e utilizagdo do forno:

Introduza a grelha numa das cavidades inter-
nas e guias laterais.

Coloque o alimento diretamente sobre a
grelha ou sobre um papel especial para for-
no. Pode também utiliza-la como apoio para
um recipiente para forno, por exemplo, uma
forma ou um tabuleiro pequeno.

RECOMENDAGAO: Utilize a pega da grelha
para a retirar do forno. A grelha estara bas-
tante quente quando terminar de cozinhar.
CUIDADO!

COZINHAR COM O TABULEIRO

Introduza no tabuleiro os alimentos a cozi-
nhar.

Assim que o forno estiver quente, ou durante
0 aquecimento, introduza o tabuleiro com o
alimento nas guias laterais a altura desejada.

ATENGAO: Utilize a pega do tabuleiro para
o retirar do forno. O tabuleiro estara bastante
quente quando terminar de cozinhar. CUI-
DADO!

COZINHAR COM O ESPETO/GRILL

Atravesse o centro alimento do alimento com
0 espeto.

Utilize os garfos do espeto para fixar o ali-
mento no centro. Fixe os 2 garfos e aperte
com os parafusos fornecidos.

Coloque o espeto inserindo primeiro o lado
com uma rosca no orificio situado ao centro
do lado direito do forno.

Em seguida, coloque o lado do espeto com
duas roscas no primeiro orificio do suporte
do lado esquerdo.

TENHA EM ATENCAO: O espeto estara
bastante quente quando terminar de assar.
Utilize a pega do espeto para o retirar do
forno e utilize luvas de forno para retirar o
espeto do alimento.

TABULEIRO PARA RESIDUOS
(ndo incluido no Horizon 60)

O forno possui um tabuleiro de recolha de
residuos para facilitar a limpeza.

Deixe o formo arrefecer e retire o tabuleiro

de recolha de residuos para o limpar a parte.
Consulte a secgéo de limpeza a seguir neste
manual para mais indicagoes.

UMA VEZ CONCLUIDA A UTILIZAGAO
DO APARELHO:

Desligue o aparelho colocando todos os sele-
tores na posigéo de desligado (Min, , O)

Desligue o aparelho da corrente elétrica.
Limpe o aparelho.

LIMPEZA

Desligue o aparelho da corrente e deixe-0
arrefecer antes de iniciar qualquer operagao
de limpeza.

Limpe o aparelho com um pano humido com
algumas gotas de detergente.

Nao utilize solventes, produtos com um factor
pH acido ou basico, como a lixivia, nem pro-
dutos abrasivos para a limpeza do aparelho.

N&o deixe entrar 4gua ou outro liquido pelas
aberturas de ventilagao para evitar danos
nas pegas interiores do aparelho.

N&o mergulhe o aparelho em agua ou em
qualquer outro liquido nem o coloque debai-
xo da torneira.

Recomenda-se retirar todos os restos de
alimentos e limpar o aparelho regularmente.

A falta de limpeza pode levar a uma deterio-
ragao da superficie, afetar negativamente a
vida util do aparelho e provocar situagdes de
perigo.

Nenhuma das pegas deste aparelho pode ir a
maquina de lavar loiga.

Secar todas as partes antes de montar e
guardar o aparelho.
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(Tradotto dal manuale di istruzioni originale)

FORNO ELETTRICO
HORIZON 45 (VER. VI)

HORIZON 60 (VER. VI)

DESCRIZIONE
A Manico
Porta del forno

B
C Selettore della temperatura
D Selettore di funzioni

E

Temporizzatore e dispositivo di
accensione/spegnimento

F  Griglia di ventilazione

ACCESSORI
1  Griglia
Leccarda
Manico per leccarda e griglia
Spada per spiedo / girarrosto

Manico per spada

o b~ 0N

Forchette per spiedo
7  Vassoio raccoglibriciole

Se il modello del Suo apparecchio non fosse
dotato degli accessori anteriormente elencati,
puo acquistarli separatamente presso i punti di
assistenza tecnica autorizzati.

USO E CURA:

Prima di ogni utilizzo, distendere completa-
mente il cavo dell’apparecchio.

Leggere le istruzioni.

Non utilizzare I'apparecchio se I'interruttore di
accensione/spegnimento non funziona.

Non utilizzare I'apparecchio inclinato, né
capovolgerlo.

Non girare I'apparecchio quando ¢ in funzio-
ne o collegato alla rete elettrica.

Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica
quando non in uso e prima di eseguire qualsi-
asi intervento di pulizia.

Riporre I'apparecchio fuori dalla portata di
bambini e persone con problemi fisici, mentali
o di sensibilita o con mancanza di esperienza
nell’utilizzo dello stesso.

Non riporre, né trasportare I'apparecchio
quando € ancora caldo.

Tenere l'interno del forno pulito, altrimenti i
residui di alimento potrebbero carbonizzarsi e
danneggiare 'apparecchio.

Non usare I'apparecchio su animali.

Non utilizzare I'apparecchio per asciugare
capi di tessuto.

Non appoggiare utensili pesanti o teglie sulla
porta aperta.

Assicurarsi che attorno al forno ci sia suffi-
ciente spazio per la ventilazione.

Controllare che il forno sia completamente
asciutto prima di utilizzarlo.

Non posizionare il forno su una superficie di

legno non trattato. Appoggiare il forno su una
superficie resistente al calore.

Se i piedini del forno dovessero lasciare dei
segni sulla superficie, eliminarle con un pan-
no umido.

AVVERTIMENTO: Se la porta o la cerniera
della porta appare danneggiata, il forno non
deve essere utilizzato prima di essere stato
riparato da un tecnico qualificato.

AVVERTIMENTO: Non in uso I'apparecchio
se il vetro & scheggiato o rotto.

Mettere il comando termostato alla posizione
(MIN). In questo modo I'apparecchio non &
completamente spento.

INSTALLAZIONE

Accertarsi di aver tolto il materiale d'imballag-
gio dall’apparecchio.

Non togliere i piedini dell’apparecchio.

Per funzionare correttamente, I'apparecchio
richiede un’adeguata ventilazione. Lasciare
20 cm di spazio sopra il forno, 5 cm nella
parte posteriore e 5 cm a entrambi i lati.

MODALITA D’USO
PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO
Assicurarsi di aver rimosso dal prodotto il
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materiale di imballaggio.

Previamente al primo utilizzo dell’apparec-
chio, si consiglia di pulire tutte le parti a
contatto con gli alimenti, come indicato nella
sezione dedicata alla pulizia.

USO:
Collegare I'apparecchio alla rete elettrica.

Impostare la temperatura mediante il seletto-
re di temperatura. (C)

Selezionare la funzione mediante il selettore
di funzioni (D)

SELETTORE DI FUNZIONI (D)

Sono disponibili due tipi di funzioni:
(D1) Controllo del ventilatore e dello spiedo

(D2) Controllo degli elementi riscaldanti supe-
riore e inferiore

Consente di combinare qualsiasi funzione dei
selettori degli elementi riscaldanti per impo-
stare il calore nella parte superiore e inferiore
o per utilizzarli separatamente. Funzioni dei
comandi:

Selettore superiore (D1) Ventilatore e spiedo:

» Motore spiedo. Attiva il motore dello
spiedo, per far girare la spada / turnspit den-
tro il forno. Utilizzare questa funzione per
far girare la spada dopo averla posizionata
correttamente nel forno (vedere: cottura allo
spiedo)

Elb Ventilatore forno convezione Attiva il
ventilatore sito sulla parete destra del forno a
convezione. Questo ventilatore consente un
riscaldamento piu veloce. Aiuta anche ad ac-
celerare il processo di cottura e a mantenere
una temperatura uniforme.

s Motore spiedo + Ventilatore Attiva con-
temporaneamente il motore dello spiedo, che
fa girare la spada nel forno, e il ventilatore.
Utilizzare questa funzione per cuocere con-
temporaneamente allo spiedo e a convezione
(vedere: cottura allo spiedo)

Selettore (D2) Elementi riscaldanti superiore
e inferiore:

E » Calore superiore, Grill. Attiva il calore
nella parte superiore; utilizzare questa funzio-
ne per gratinare e dorare i cibi.

E » Calore superiore e inferiore, cucina

tradizionale. Questa funzione attiva gli ele-
menti riscaldanti superiore e inferiore.

|;|> Elementi riscaldanti inferiori Attiva gli
elementi riscaldanti inferiori. Selezionare
questa funzione per cuocere a bagnomaria e
in altri modi.

Tenere presente che gli elementi riscaldanti
superiore e inferiore possono essere combi-
nati e utilizzati assieme. Ad esempio, si pud
usare lo spiedo assieme al ventilatore e agli
elementi riscaldanti superiore e inferiore com-
binando le due posizioni mediante i selettori.

TEMPORIZZATORE E DISPOSITIVO DI
ACCENSIONE/SPEGNIMENTO (E)

Il forno si attiva dopo aver selezionato il tem-
po e rimane in posizione “Stay on” (vedere
Funzionamento del forno). A questo punto, si
accende la luce del forno.

FUNZIONAMENTO DEL FORNO

Dopo aver selezionato la temperatura e la
funzione, impostare il tempo mediante il tem-
porizzatore/dispositivo di accensione/spegni-
mento. Il forno si attiva dopo aver selezionato
il tempo. Si accende la luce del forno.

ATTENZIONE: Tenere presente che al primo
utilizzo il forno puo rilasciare del fumo; cid

€ normale e tale fumo sparira trascorsi 5-10
minuti.

ATTENZIONE: Se si utilizza il temporizza-
tore, ricordarsi di conteggiare 5-10 minuti
aggiuntivi. In questo modo si aggiungono i
minuti di preriscaldamento al tempo normale
e si ottengono migliori risultati.

ATTENZIONE
Fig 1.

X — Posizione di spegnimento. Spostare il
selettore su questa posizione per spegnere
il forno.

Y — Posizione di accensione (funzione “Stay
on”). In questa posizione, il forno rimarra
acceso finché I'utente non lo spenga.

Z — Scala del tempo. Selezionare il tempo
necessario per I'azione che si desidera realiz-
zare. Trascorso il tempo impostato, il forno si
spegnera automaticamente. Se I'alimento si
cuoce prima del tempo impostato, spegnere il
forno girando il temporizzatore sullo 0.
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ACCESSORI
COTTURA ALLA GRIGLIA

Prima di accenderlo o durante il riscaldamen-
to e I'utilizzo del forno:

Inserire la griglia in una delle cavita interne e
sulle guide laterali.

Posizionare I'alimento direttamente sulla
griglia oppure su una carta speciale per for-
no. La griglia puo essere utilizzata anche per
appoggiarvi un recipiente, come, ad esempio,
una piccola teglia.

RACCOMANDAZIONE: Per rimuovere la
griglia dal forno, utilizzare il manico. Al termi-
ne della cottura dell’alimento la griglia € molto
calda. ATTENZIONE!

COTTURA CON LECCARDA

Posizionare gli alimenti da cuocere sulla
leccarda.

Dopo aver riscaldato il forno o durante il
riscaldamento, inserire la leccarda con l'ali-
mento, scegliendo I'altezza grazie alle guide
laterali.

ATTENZIONE: Per rimuovere la leccarda dal
forno, utilizzare il manico. Al termine della
cottura la leccarda & molto calda. ATTEN-
ZIONE!

COTTURA ALLO SPIEDO
Infilzare I'alimento da cuocere sulla spada.

Utilizzare le forchette per fissare I'alimento al
centro. Fissare le due forchette con le viti in
dotazione.

Posizionare la spada, inserendo prima il lato
che presenta una tacca nel foro sito al centro
della parete destra del forno.

Poi inserire il lato della spada con due tacche
nella prima cavita del supporto della parete
sinistra.

RICORDARSI: Terminata la cottura, la spada
sara molto calda. Utilizzare il manico per
rimuoverla dal forno e aiutarsi con dei guanti
da cucina per estrarre I'asta dall’alimento

VASSOIO RACCOGLIBRICIOLE
(non in dotazione con il modello Horizon 60)

Il forno possiede un vassoio raccoglibriciole
che ne semplifica la pulizia.

Lasciar raffreddare il forno, rimuovere il vas-
soio raccoglibriciole ed eseguire la pulizia.

Fare riferimento alle istruzioni per la pulizia di
questo manuale.

UNA VOLTA CONCLUSO L’UTILIZZO
DELL’APPARECCHIO:

Spegne I'apparecchio, spostando tutti i selet-
tori sulla posizione di spegnimento (Min, 0)

Scollegare I'apparecchio dalla rete.
Pulire I'apparecchio.

PULIZIA

Scollegare la spina dalla rete elettrica e at-
tendere che I'apparecchio si raffreddi prima di
eseguirne la pulizia.

Pulire I'apparecchio con un panno umido
impregnato di gocce di detergente.

Per la pulizia non impiegare solventi o prodot-
ti a pH acido o basico come la candeggina,
né prodotti abrasivi.

Non lasciar entrare acqua o altri liquidi nelle

fenditure del sistema di ventilazione, per non
danneggiare le parti operative dell’apparec-

chio.

Non immergere I'apparecchio in acqua o altri
liquidi, né lavarlo con acqua corrente.

Rimuovere i resti degli alimenti e pulire rego-
larmente I'apparecchio.

Una pulizia erronea dell’apparecchio pud
portare a un degrado della superficie, influire
sulla sua vita utile e causare situazioni di
pericolo.

Nessuna delle parti che compongono questo
apparato € adatta per il lavaggio in lavasto-
viglie.
Asciugare tutti i componenti prima di montarli
e riporli.
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(Traduit a partir de les instruccions originals)

FORN ELECTRIC
HORIZON 45 (VER. VI)

HORIZON 60 (VER. VI)

DESCRIPCIO
A Nansa
B  Porta del forn
C Selector de temperatura
D Selector de funcié

E Temporitzador i dispositiu
d’engegada/apagada

F Reixeta de ventilacié

ACCESSORIS
1 Graella
Safata
Nansa per a safata i graella
Brag Rotisserie

Ansa per a brag Rétisserie

o b~ 0N

Broquetes per a rostir
7 Safata per a molles

Si el vostre model d’aparell no disposa dels
accessoris descrits anteriorment, podeu ad-
quirir-los per separat als Serveis d’Assisténcia
Tecnica.

UTILITZACIO | CURA:

Abans de fer servir 'aparell cada vegada,
esteneu totalment el cable d’alimentacié.

Llegiu les instruccions.

No feu I'aparell si I'interruptor d’engegada/
apagada no funciona.

No feu servir I'aparell inclinat ni el capgireu.

No gireu I'aparell mentre estigui en Us o con-
nectat a la xarxa.

Desconnecteu I'aparell de la xarxa si no el

feu servir i abans de qualsevol operacié de
neteja.

Manteniu I'aparell fora de I'abast dels nens
i/o persones amb capacitats fisiques, senso-
rials 0 mentals reduides o no familiaritzades
amb I'Gs.

No deseu ni transporteu I'aparell si encara
esta calent.

Manteniu la cavitat del forn neta. En cas
contrari, les restes d’aliment es poden carbo-
nitzar i fer malbé 'aparell.

No feu servir I'aparell per eixugar mascotes
ni animals.

No feu servir I'aparell per eixugar peces
textils.

No recolzeu utensilis pesats o safates sobre
la porta oberta.

Assegureu-vos que hi hagi suficient ventilacié
al voltant del forn.

Comproveu que el forn estigui completament
sec abans de fer-lo servir.

No col-loqueu el forn sobre una superficie de
fusta sense tractar. Descanseu el forn sobre
una superficie resistent a la calor.

Si les potes del forn deixin marques a la
superficie, elimineu-les amb un drap humit.

ADVERTENCIA: Si la porta o la unié de la
porta esta malmesa, no feu servir el forn
abans de ser reparat per personal competent.

ADVERTENCIA: No fer servir 'aparell si el
vidre esta esquerdat o trencat.

Gireu el termostat fins a la posicié minima
(MIN). Aixi I'aparell no esta apagat comple-
tament.

INSTAL-LACIO

Assegureu-vos de treure tot el material d’'em-
balatge de l'interior de I'aparell.

No traieu les potes de I'aparell.

El producte requereix una ventilacié adequa-
da per a funcionar correctament. Deixeu 20
cm d’espai lliure per sobre de I forn, 5 cm a
la part posterior i 5 cm a banda i banda.

INSTRUCCIONS D’US
ABANS DEL PRIMER US:

Assegureu-vos que heu retirat el material
d’embalatge del producte.
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Abans de fer servir el producte per primer
cop, netegeu les parts en contacte amb
aliments tal com es descriu a I'apartat de
neteja.

Us:
Connecteu 'aparell a la xarxa eléctrica.

Seleccioneu la temperatura desitjada pre-
ment el selector de temperatura. (C)

Seleccionar la funcio a realitzar mitjangant el

selector de funcions (D)
SELECTOR DE FUNCIONS (D)

Hi ha dos tipus de funcié:
(D1) Control del ventilador i rostidor

(D2) Control dels elements de calor superior
i inferior
Permet combinar qualsevol funcié dels selec-

tors de calor amunt i avall o fer-los servir per
separat. Funcié dels comandaments:

Selector superior (D1) Ventilador i rostidor:

» Motor rostidor. Activa el motor rostidor
que fa que I'espasal/turnspit giri dins del forn.
Feu servir aquesta funcié perque I'espasa giri
un cop col-locada correctament dins del forn
(vegeu: cuinar amb el rostidor)

E'b Ventilador forn conveccié Activa el
ventilador situat a la paret dreta del forn

de convecci6. Aquest ventilador permet un
escalfament més rapid. També ajuda a acce-
lerar el procés de cuinat i a mantenir-hi una
temperatura uniforme.

@b Motor rostidor + Ventilador Activa el
motor rostidor (que fa que I'espasa giri dins
del forn) i el ventilador al mateix temps. Feu
servir aquesta funcié per a cuinar amb el
rostidor i conveccio alhora (vegeu: cuinar
amb el rostidor)

Selector (D2) Elements d’escalfament supe-
rior i inferior:

El » Calor superior, Grill. Activa la calor
superior. Feu servir aquesta funcio per a
gratinar i daurar aliments.

E » Calor superior i inferior. Cuina tradici-
onal. Aquesta funcio activa els elements de
calor superior i inferior.

|;|> Elements de calor inferior. Activa

els elements de calor inferior. Seleccioneu
aquesta funcid per a cuinar al bany maria i
altres.

Tingueu en compte que els elements de calor
superior i inferior es poden combinar i fer
servir alhora. Per exemple, podeu fer servir

la graella amb el ventilador i els elements de
calor superior i inferior combinant ambdues
posicions amb els selectors.

TEMPORITZADOR | DISPOSITIU
D’ENGEGADA/APAGADA (E)

El forn s’activa un cop hi seleccioneu el
temps i roman en posicio “Stay on” (vegeu
Funcionament del forn). Aleshores, s’encén
el llum del forn.

FUNCIONAMENT DEL FORN

Un cop seleccionats la temperatura i la fun-
cid, ajusteu-hi el temps amb el temporitzador/
dispositiu d’engegada/apagada. El forn s’acti-
vara un cop hi seleccioneu el temps. Alesho-
res, s’encendra el llum del forn.

ATENCIO: Tingueu en compte que la primera
vegada que feu servir el forn pot sortir-hi una
mica de fum. Es normal i desapareixera al
cap de 5-10 minuts.

ATENCIO. Si feu servir el temporitzador,
recordeu afegir-hi entre 10 i 15 minuts de
més. Aixi afadira el temps de precalfament i
ajudara el forn a desembolicar sufuncion.

ATENCIO.

Fig 1.

X — Posici6 d’apagat. Mogui el selector a
aquesta posicio per a apagar el forn.

Y —Posicié d’encesa (funcié «Stay on»). En
aquesta posicio el forn es mantindra ences
fins que I'usuari 'apagui.

Z — Escala de temps. Seleccioni el temps
necessari per a I'accié que desitgi realitzar.
Una vegada transcorregut el temps, el forn
s’apagara automaticament. Si I'aliment es
cuina abans del temps establert, podeu
apagar el forn situant el temporitzador en la
posicio 0.

ACCESSORIS
CUINA AMB LA GRAELLA

Abans d’encendre el forn o durant I'escalfa-
ment i Us del forn:

Introdueixi la graella en una de les cavitats
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internes i rails laterals.

Posi I'aliment directament sobre la graella o
ajudant-se amb un paper especial per a forn.
També pot usar-la com a suport per a un
recipient per a forn, com una safata petita.

RECOMANACIO: Usi 'Ansa de la graella
per a retirar-la. La graella estara calenta una
vegada cuit. CURA!

CUINA AMB LA SAFATA
Introdueixi en la safata els aliments a cuinar.
Una vegada escalfat el forn o durant el seu

escalfament, introdueixi la safata amb I'ali-
ment a l'interior triant I'altitud de la safata
mitjangant els rails laterals.

ATENCIO: Usi 'Ansa de la safata per a reti-
rar-la. La safata estara calenta una vegada
cuit. CURA!

CUINA AMB ROTISSERIE

Travessi I'aliment pel centre amb la vareta
Rétisserie

Utilize les forquetes rétisserie per a fixar I'ali-
ment en el centre. Fixeu les dues broquetes
amb els cargols que venen amb el producte.

Col-loqueu-hi I'espasa inserint primer el
costat que té una mossa al forat que hi ha al
centre de la paret dreta del forn.

A continuacio, col-loqueu el costat de I'espa-
sa amb dues mosses a la primera cavitat del
suport de la paret esquerra.

RECORDI: Una vegada acabat, el brag R6-
tisserie estara molt calent. Usi I'ansa per al
bra¢ Rétisserie per a scarlo del forn i ayude-
se d’uns guants de cuinar per a treure el brag
de l'aliment.

SAFATA PER A MOLLES
(no inclosa en el model Horizon 60)

El forn disposa d’'una safata recogemigas per
a poder facilitar la neteja.

Una vegada el forn aquest refredat, llevi la
safata recogemigas i limpiela apart. Dirigei-
Xi’'s a la seccio de neteja més endavant en
aquest manual per a mes indicacions.

UN COP FINALITZAT L'US DE
L’APARELL.:

Per a I'aparell situant tots els selectors en la

posicié d’apagat (Min, , O)
Desendolleu I'aparell de la xarxa eléctrica.
Netegeu I'aparell.

NETEJA

Desendolleu I'aparell de la xarxa i deixeu-lo
refredar abans de dur a terme qualsevol
operacio de neteja.

Netegeu I'aparell amb un drap humit impreg-
nat amb unes gotes de detergent.

No feu servir dissolvents productes amb un
factor pH acid o basic com el lleixiu ni pro-
ductes abrasius.

No deixeu entrar aigua ni cap altre liquid

a través de les obertures de ventilacié per
evitar danys a les parts operatives interiors
de l'aparell.

No submergiu I'aparell en aigua ni en cap
altre liquid, ni el poseu sota l'aixeta.

Es recomana netejar I'aparell regularment i
retirar totes les restes d’aliments.

Una incorrecta neteja de I'aparell pot degra-
dar la seva superficie, afectar la seva vida util
i provocar una situacio perillosa.

Cap de les parts d’aquest aparell és apta per
a la neteja al rentaplats.

A continuacio, eixugueu totes les peces abans
de muntar-lo i desar-lo.
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(Ubersetzung aus den
ursprunglichen anweisungen)

KLEINBACKOFEN
HORIZON 45 (VER. VI)

HORIZON 60 (VER. VI)

BESCHREIBUNG

A Handgriffe
B  Ofentir
C Temperaturschalter
D Funktionstaste
E Zeitschaltuhr und Ein/Aus-Schalter
F  Luftungsgitter
ZUBEHOR
1 Grillrost

Tropfschale

Handgriff fur Blech und Girill
BratspieRachse / Drehgrill
Griff fUr BratspieRachse
BratspieRbolzen

N o g b~ W N

Krimelblech

Wenn Sie meinen, dass das Gerat nicht mit
dem oben angefiihrten Zubehdr ausgestattet
ist, kdnnen Sie die Teile auch einzeln beim
Technischen Kundendienst erwerben.

BENUTZUNG UND PFLEGE:

Vor jedem Gebrauch des Gerats das Strom-
kabel vollstandig abwickeln.

Lesen Sie die Anweisungen.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn die
Ein-/Ausschaltvorrichtung nicht funktioniert.

Verwenden Sie das Gerat nicht im geneigten
Zustand und drehen Sie es nicht um.

Drehen Sie das Gerat nicht, wenn es in Be-
trieb oder an das Stromnetz angeschlossen
ist.

Ziehen Sie den Stecker, wenn Sie es nicht
benutzen oder bevor Sie mit der Reinigung
beginnen.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern und/
oder Personen mit eingeschrankten korper-
lichen, sensorischen oder geistigen Fahigkei-
ten bzw. ohne ausreichende Erfahrung und
Kenntnisse verwendet werden.

Das Gerat nicht transportieren, wenn es noch
heil} ist.

Halten Sie den Backraum sauber, da Speise-
reste andernfalls verkohlen und das Gerat
beschadigen kénnen.

Gerat nicht zum Trocknen von Haus- oder
andere Tieren benitzen.

Benutzen Sie das Geréat nicht zum Trocknen
von Stoff.

Keine schweren Gegensténde oder Backble-
che auf der offenen Backofentir abstellen.

Achten Sie auf eine ausreichende Bellftung
rund um den Ofen.

Vergewissern Sie sich, dass der Ofen vor der
Benutzung vollstandig trocken ist.

Stellen Sie den Backofen nicht auf eine un-
behandelte Holzoberflache. Stellen Sie den
Ofen auf eine hitzebestandige Unterlage.

Wenn die Ofenfiile Spuren auf der Ober-
flache hinterlassen, entfernen Sie diese mit
einem feuchten Tuch.

WARNUNG: Wenn die Backofentiir oder die
Verbindung der Backofentiir beschadigt ist,
darf das Geréat erst wieder in Gebrauch ge-
nommen werden, wenn eine Reparatur durch
qualifiziertes Fachpersonal erfolgt ist.

WARNUNG: Das Gerat nicht verwenden,
wenn das Glas Springe aufweist oder zer-
brochen ist.

Drehen Sie das Thermostatrad, bis es sich in
der Position (MIN) befindet. Auf diese Weise
wird das Gerat nicht vollstandig ausgeschal-
tet.

AUFSTELLUNG

Vergewissern Sie sich, dass Sie das gesamte
Verpackungsmaterial des Produkts entfernt
haben.

Nicht die Rader vom Gerat entfernen.

Das Gerat bendétigt eine geeignete Liiftung
zum Betrieb. Uber dem Ofen 20 cm Abstand
frei lassen, 5 cm nach hinten und 5 cm an
den Seiten.
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BENUTZUNGSHINWEISE
VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH:

Vergewissern Sie sich, dass Sie das Verpa-
ckungsmaterial des Produkts entfernt haben.

Vor der Erstanwendung missen die Einzel-
teile, die mit Nahrungsmitteln in Kontakt gera-
ten, so wie im Absatz Reinigung beschrieben,
gereinigt werden.

BENUTZUNG:

Schlief3en Sie das Gerat an das Stromnetz
an.

Die gewlinschte Temperatur mithilfe des Tem-
peraturwahlschalters auswahlen. (C)

Die gewlinschte Funktion mit dem Funktions-
wahlschalter (D) auswahlen

FUNKTIONSWAHLSCHALTER (D)

Es gibt zwei Arten von Funktionen:
(D1) Geblase- und Grillsteuerung.

(D2) Steuerung des oberen und unteren
Heizelements

Ermdglicht es, jede Funktion des oberen und
unteren Warmewahlschalters zu kombinieren
oder separat zu verwenden. Funktion der
Bedienelemente:

Oberer Wahlschalter (D1) Geblase und Grill:

» Grillmotor. Aktiviert den Grillmotor, der
die BratspieRachse/den Drehspief’ im Inne-
ren des Ofens dreht. Verwenden Sie diese
Funktion, um die BratspieRachse zu drehen,
sobald er korrekt im Ofen positioniert ist (sie-
he: Garen mit Girill).

(«]» Umluftofengeblase Aktiviert das Gebla-
se, das sich an der rechten Wand des Umluft-
ofens befindet. Dieses Geblase sorgt flr eine
schnellere Erwarmung. Es tragt auch dazu
bei, den Garprozess zu beschleunigen und
eine gleichmalige Temperatur zu erhalten.

By Grillmotor + Lufter Aktiviert den Dreh-
spiefimotor - der die BratspieRachse im Ofen
dreht - und den Lifter gleichzeitig. Verwen-
den Sie diese Funktion, um gleichzeitig mit
Drehspiefd und Konvektion zu garen (siehe:
Garen mit Grill).

Wabhlschalter (D2) Obere und untere Heiz-
elemente:

El » Obere Hitze, Grill. Aktiviert die obere

Hitze; verwenden Sie diese Funktion zum
Grillen und Anbraten von Speisen.

E » Obere und untere Hitze, traditionelles
Kochen. Mit dieser Funktion werden die obe-
ren und unteren Heizelemente aktiviert.

Qb Untere Heizelemente Aktiviert die unte-
ren Heizelemente. Wahlen Sie diese Funktion
fir Wasserbad und andere Garvorgange.

Beachten Sie, dass die oberen und unteren
Heizelemente kombiniert und zusammen ver-
wendet werden kénnen. So kdnnen Sie zum
Beispiel den Grill mit dem Geblase und den
oberen und unteren Heizelementen verwen-
den, indem Sie die beiden Positionen mit den
Wahlschaltern kombinieren.

ZEITSCHALTUHR UND EIN/AUS-
SCHALTER (E)

Der Backofen wird aktiviert, sobald die Zeit
eingestellt ist, und bleibt in der Position ,Stay
on*“ (siehe Betrieb des Backofens). Die Back-
ofenlampe leuchtet dann auf.

OFENBETRIEB
Nach Auswahl von Temperatur und Funktion

wahlen Sie mithilfe des Timers/Ein-/Aus-
Schalters die gewlinschte Backzeit aus. Der
Backofen wird aktiviert, sobald die Zeit einge-
stellt ist. Die Backofenlampe leuchtet auf.

ACHTUNG: Bitte beachten Sie, dass bei
der ersten Inbetriebnahme des Ofens etwas
Rauch austreten kann. Dies ist normal und
verschwindet nach 5-10 Minuten.

ACHTUNG: Wenn Sie einen Timer ver-
wenden, sollten Sie 10-15 Minuten mehr
Zeit einplanen. So fiigen Sie dem Vorheizen
Zeit hinzu und helfen dem Ofen dabei, seine
Funktion zu erfiillen.

ACHTUNG:
Fig 1.

X — Aus-Position. Bringen Sie den Auswahl-
schalter in diese Position, um den Ofen aus-
zuschalten.

Y — Position ,Ein“ (Funktion ,Stay on®). In
dieser Position bleibt der Ofen an, bis der
Nutzer ihn ausschaltet.

Z — Zeitskala. Wahlen Sie die fiir die ge-
wiinschte Funktion bendtigte Zeit aus. Nach
Ablauf der Zeit schaltet sich der Ofen auto-
matisch ab. Wenn die Lebensmittel vor der
eingestellten Zeit gar sind, schalten Sie den
Ofen aus, indem Sie den Timer auf 0 stellen.
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ZUBEHORTEILE
BACKEN MIT DEM GRILL

Bevor Sie den Ofen einschalten oder wah-
rend des Vorheizens oder der Verwendung
des Ofens:

Geben Sie den Grillrost in eine der inneren
Vertiefungen und seitlichen Schienen.

Legen Sie die Speise direkt auf den Rost
oder auf Backpapier. Sie konnen den Rost
auch als Unterlage fiir eine Backform, wie ein
kleines Blech, verwenden.

EMPFEHLUNG: Verwenden Sie den Griff
des Rosts, um diesen aus dem Ofen zu neh-
men. Das Blech ist nach dem Grillen heiss.
VORSICHT!

BACKEN MIT DEM BLECH

Die gewlinschten Zutaten auf dem Dampfga-
raufsatz verteilen.

Nach oder wahrend des Vorheizens des
Ofens geben Sie das Blech mit der Speise
darauf in den Ofen und wahlen Sie die Hohe
des Blechs mithilfe der seitlichen Schienen
aus.

ACHTUNG: Verwenden Sie den Griff des
Blechs, um es aus dem Ofen zu nehmen.
Das Blech ist nach dem Grillen heifl3. VOR-
SICHT!

GAREN MIT GRILL

Schieben Sie die BratspielRachse durch das
Lebensmittel

Verwenden Sie die Bratspielbolzen, um die
Lebensmittel in der Mitte zu befestigen. Be-
festigen Sie die beiden Bratspief3bolzen mit
den mitgelieferten Schrauben.

Setzen Sie die BratspielRachse ein, indem
Sie zuerst die Seite mit der Einkerbung in das
Loch in der Mitte der rechten Backofenwand
stecken.

Setzen Sie dann die Seite der BratspieRach-
se mit den beiden Kerben in die erste Vertie-
fung der linken Wandhalterung.

DENKEN SIE DARAN: Nach dem Braten ist
die BratspieRachse sehr heiss. Verwenden
Sie den Griff der BratspieRachse, um diesen
aus dem Ofen zu nehmen und verwenden
Sie Ofenhandschuhe, um den Spiess aus der
Speise zu entfernen.

KRUMELSCHUBLADE
(nicht in Horizon 60 enthalten)

Der Ofen verflgt Uber eine Kriimelschublade,
um die Reinigung zu erleichtern.

Wenn der Ofen abgekiihlt hat, entfernen Sie

die Krimelschublade und reinigen Sie sie se-
parat. Beachten Sie das Kapitel ,Reinigung“
weiter vorne in dieser Anleitung fiir weitere
Informationen.

NACH DER BENUTZUNG DES GERATS:

Halten Sie das Gerat an, indem Sie alle Tas-
ten in die Aus-Position bringen (Min, , O)

Den Stecker aus der Netzdose ziehen.
Reinigen Sie das Gerat.

REINIGUNG

Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen
Sie das Gerat abkiihlen, bevor Sie mit der
Reinigung beginnen.

Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten
Tuch mit ein paar Tropfen Reinigungsmittel.

Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats
weder Ldse- oder Scheuermittel Produkte mit
einem sauren

Lassen Sie kein Wasser oder andere Flussig-
keiten in die Beluftungs6ffnungen eindringen,
um Schaden an den inneren Funktionsteilen
des Gerates zu vermeiden.

Das Gerat nicht in Wasser oder andere Flus-
sigkeiten tauchen und nicht unter den Was-
serhahn halten.

Es wird empfohlen, Speisereste regelmaiig
vom Gerat zu entfernen.

Eine unsachgemafRe Reinigung des Gerats
kann die Oberflache des Gerats beschadi-
gen, die Lebensdauer des Gerats beeintrach-
tigen und zu geféhrlichen Situationen fiihren.

Kein Teil dieses Gerats ist zum Reinigen in
der Spulmaschine geeignet.

Vor der Montage und Aufbewahrung alle Teile
gut trocknen.
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(Vertaald van de originele instructies) gebruik is of aangesloten is op het lichtnet.

Trek de stekker uit het stopcontact wanneer
het apparaat niet in gebruik is en alvorens het

te reinigen.
ELEKTRISCHE OVEN
Houd dit apparaat buiten bereik van kinderen

HORIZON 45 (VER. VI) en/of personen met Ii_chamelijke, zintuiglijke
of geestel_uke beperkl_ngen, of met een gebrek
HORIZON 60 (VER. VI) aan ervaring en kennis.
Transporteer het apparaat niet als het nog
warm is.

Houd het inwendige van de oven schoon,
BESCHRIJVING anders kunnen achtergebleven etensresten

A Handgrepen verkolen en het apparaat beschadigen.

B Ovendeur Gebruik het apparaat niet om (huis-) dieren
te drogen.

C Temperatuurregelaar Gebruik het apparaat niet om kleding te

D Functieschakelaar drogen.

E Timer en on/off schakelaar Steun zware voorwerpen of bakplaten niet op

de openstaande deur.

F Ventilatierooster Zorg dat er voldoende ventilatie is rondom

de oven.

Controleer dat de oven helemaal droog is

ACCESSOIRES voor gebruik.

Zet de oven niet op een ruwhouten
H Rooster ondergrond. Plaats de oven op een
2 Plaat hittebestendige ondergrond.

Wanneer de poten van de oven viekken

3 Handgreep voor grill en bakplaat maken op de ondergrond, kunt u deze met

4 Braadspit een vochtige doek verwijderen.
5 Handgreep voor het braadspit WAARSCHUWING AlS de deur of het )
. scharnier beschadigd is, mag de oven niet
6 Satésticks gebruikt worden tot deze door gekwalificeerd

personeel is gerepareerd.

WAARSCHUWING: Gebruik het apparaat
niet als het glas gebarsten of kapot is.

7 Kruimellade

Mocht het model van uw apparaat niet

beschikken over de hierboven beschreven ]
accessoires dan zijn deze ook apart Draai de thermostaatknop naar de laagste

verkrijgbaar bij de Serviceafdeling van de SF?nedséwalxlli)a.ldzo is het apparaat niet geheel
technische dienst. ug ’

INSTALLATIE

Controleer dat al het verpakkingsmateriaal uit
het inwendige van het apparaat verwijderd is.

GEBRUIK EN ONDERHOUD:

Rol voor gebruik de voedingskabel van het
apparaat volledig af.

- . . Verwijder de voetjes van het apparaat niet.
Lees véor ingebruikname deze aanwijzingen

aandachtig door. Het apparaat heeft voldoende ventilatie
nodig om correct te kunnen werken. Laat 20
cm ruimte vrij boven de oven, 5 cm aan de
achterkant en 5 cm aan beide zijkanten.

Gebruik het apparaat niet als de aan/uit knop
niet werkt.

Gebruik het apparaat niet wanneer het scheef
staat en keer het niet om.

Keer het apparaat niet om terwijl het in
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GEBRUIKSAANWIJZING

VOORAFGAAND AAN HET EERSTE
GEBRUIK:

Controleer dat al het verpakkingsmateriaal
van het product verwijderd is.

Reinig voor het eerste gebruik alle delen van
het apparaat die met voedingsmiddelen in
aanraking kunnen komen, zoals aangegeven
in het onderdeel Reiniging.

GEBRUIK:

Steek de stekker van het apparaat in het
stopcontact.

Stel de temperatuur in met de knop voor
temperatuurregeling (C)

Stel de gewenste functie in met de
functieschakelaar (D)

FUNCTIESCHAKELAAR (D)

Er zijn twee functies:

(D1) Controle van de ventilator en het
braadspit

(D2) Controle van de verwarmingselementen
boven en onder

Hiermee kunnen de verwarmingselementen
boven en onder gezamenlijk of afzonderlijk
bediend worden. Bedieningsknoppen:

Keuzeknop boven (D1) Ventilator en
braadspit:

» Motor braadspit. Activeert de motor
waarmee het braadspit in de oven ronddraait.
Gebruik deze functie om het braadspit te
laten draaien als het eenmaal correct in
de oven geplaatst is (zie ook: koken met
braadspit)

E'b Ventilator voor convectie in de oven
Activeer de ventilator in de rechterwand

van de convectie-oven. Met deze ventilator
warmt de oven sneller op. Hiermee kan het
kookproces versneld worden en een uniforme
temperatuur gehandhaafd worden.

@> Motor braadspit + Ventilator Activeer

de motor van het braadspit -waarmee het
braadspit in de oven ronddraait- en de
ventilator, gelijktijdig. Gebruik deze functie om
tegelijkertijd het braadspit en de convectie te
gebruiken (zie ook: koken met braadspit)

Keuzeknop (D2) Verwarmingselementen

boven en onder:

E » Verwarming boven, Grill. Activeer de
verwarming boven; gebruik deze functie om
te gratineren en gerechten bruin te bakken.

E » Verwarming boven en onder,
traditionele oven. Met deze functie worden
de verwarmingselementen boven en onder
geactiveerd.

Qb Verwarming onder Activeer de
verwarmingselementen onder. Selecteer
deze functie onder andere om met bain-marie
te koken.

Houd er rekening mee dat de
verwarmingselementen boven en onder
afzonderlijk en gezamenlijk gebruikt
kunnen worden. Men kan bijvoorbeeld
het braadspit met de ventilator en

de verwarmingselementen boven en
onder combineren met behulp van de
keuzeknoppen.

TIMER EN ON/OFF SCHAKELAAR (E)

De oven gaat aan wanneer men de tijd
instelt en blijft in de stand «Stay on” (zie ook
Werking van de oven). Het controlelampje
van de oven gaat aan.

WERKING VAN DE OVEN

Wanneer de temperatuur en de functie
eenmaal met de overeenkomstige knoppen
zijn ingesteld, selecteer de gewenste tijd met
de timer en aan/uit schakelaar. De oven gaat
aan wanneer men de tijd ingesteld heeft. Het
controlelampje van de oven gaat aan.

WAARSCHUWING: Houd er rekening mee
dat er bij het eerste gebruik wat rook uit de
oven kan komen, dit is normaal en houd na
5-10 minuten op.

LET OP. Denk er bij gebruik van de

timer aan 10 tot 15 minuten extra in te
stellen. Zodoende wordt de tijd voor het
voorverwarmen van de oven bij de kooktijd
opgeteld, voor een beter resultaat.

LET OP.
Fig. 1

X — Uit stand. Plaats de knop in deze stand
om de oven uit te zetten.

Y — Aan stand (functie «Stay on»). In deze
stand blijft de oven aan totdat de gebruiker
hem uitzet.

Z — Timer. Selecteer de gewenste
werkingstijd. Als de tijd eenmaal afgelopen is,
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zal de oven automatisch uitgaan. Wanneer
het gerecht gereed is voordat de tijd
verstreken is, kunt u de oven uitzetten door
de timer op 0 te zetten.

HULPSTUKKEN
KOKEN MET GRILL

Voordat u de aanzet of tijdens het opwarmen
en gebruik van de oven:

Plaats het rooster van de grill in één van de
inwendige uitsparingen en de rails aan de
zijkant.

Plaats de ingrediénten direct op het rooster
of gebruik speciaal papier dat geschikt is
voor de oven. U kunt er ook een schaal of
bijvoorbeeld een kleine bakplaat op plaatsen.

AANBEVELING: Gebruik de handgreep van
de grill om het rooster te verwijderen. De
bakplaat is heet na gebruik. VOORZICHTIG!

KOKEN MET DE BAKPLAAT

Plaats het te bereiden voedsel op de
bakplaat.

Wanneer de oven eenmaal opgewarmd is of

tijdens het opwarmen, plaats de bakplaat met
de ingrediénten in de oven en kies de hoogte
van de bakplaat op basis van de rails aan de

Zijkant.

WAARSCHUWING: Gebruik de handgreep
van de bakplaat om haar te verwijderen. De
bakplaat is heet na te stoppen het werken.
VOORZICHTIG!

KOKEN MET BRAADSPIT

Steek het braadspit door het centrum van het
gerecht.

Gebruik de spitvorken om het gerecht in het
midden te fixeren. Bevestig de spitvorken met
de bijgeleverde schroeven.

Plaats het spit door eerst het uiteinde met
een uitsparing in het gat in het midden van de
rechterwand van de oven te plaatsen.

Plaats vervolgens het uiteinde van het spit
met twee uitsparingen in de eerste holte van
de steun in de linkerwand te plaatsen.

LET OP: Wanneer het gerecht klaar is, is het
braadspit zeer heet. Gebruik de handgreep
van het braadspit om het gerecht uit de oven
te halen en gebruik ovenhandschoenen om
het spit uit het gerecht te Haal

KRUIMELLADE
(niet inbegrepen bij Horizon 60)

De oven beschikt over een kruimellade om
reiniging te vereenvoudigen.

Verwijder de kruimellade wanneer de oven
afgekoeld is en reinig deze apart. Raadpleeg
het hoofdstuk over reiniging hieronder voor
meer informatie.

NA GEBRUIK VAN HET APPARAAT:

Zet het apparaat uit geplaatst alle knoppen in
de uit stand uit zetten (Min, , O)

Trek de stekker uit het stopcontact.
Reinig het apparaat.

REINIGING

Trek de stekker uit het stopcontact en laat het
apparaat afkoelen alvorens het te reinigen.

Reinig het apparaat met een vochtige doek,
geimpregneerd met enkele druppels zeep.

Gebruik geen oplosmiddelen of producten
met zure of basische pH, zoals bleekwater,
noch schuurmiddelen.

Zorg ervoor dat er geen water of andere
vloeistof binnendringt via de ventilatie-
openingen, om schade aan de functionele
delen in het inwendige van het apparaat te
voorkomen.

Dompel het apparaat niet onder in water of
een andere vloeistof en houd het niet onder
de kraan.

Het is raadzaam om het apparaat geregeld
schoon te maken en om alle voedselresten te
verwijderen.

Onjuiste reiniging kan leiden tot beschadiging
van het oppervlak van het apparaat, de
levensduur verkorten en zelfs tot gevaarlijke
situaties leiden.

De onderdelen van dit apparaat kunnen niet
in de vaatwasser gereinigd worden.

Droog alle onderdelen af voordat u het
apparaat monteert of opslaat.



Downloaded by: pd-oliana on 04-04-2023 15:46 CEST

m (Translat din instructiunile originale)

CUPTOR ELECTRIC
HORIZON 45 (VER. VI)

HORIZON 60 (VER. VI)

DESCRIERE
A Maner
B Usa cuptorului
C Selector de temperatura
D Selector de functii
E Temporizator si comutator de

pornire/oprire

F  Orificii de racire

ACCESORII
1 Suport pentru gratar
Tava pentru gatit
Tava pentru gatit si maner gratar
Brat rotisor/Turnspit
Manerul bratului rotisor

Furci rotisor

N o g b~ W N

Tava pentru firmituri

Daca modelul aparatului dvs. nu are accesorii-
le descrise mai sus, acestea pot fi achizitionate
si separat de la serviciul de asistenta tehnica.

UTILIZARE $1 INGRWJIRE:

Desfasurati complet cablul de alimentare al
aparatului Thainte de fiecare utilizare.

Cititi toate instructiunile

Nu utilizati aparatul daca comutatorul pornit/
oprit nu functioneaza.

Nu utilizati aparatul dacé este inclinat si nu il
rasturnati.

Nu rasturnati aparatul in timpul utilizarii sau
daca este conectat la reteaua de alimentare.

Deconectati aparatul de la reteaua de alimen-

tare electrica atunci cand nu 1l utilizati si Tha-
inte de a efectua orice operatie de curatare.

Depozitati aparatul intr-un loc care sa nu fie
la indemana copiilor si/sau a persoanelor cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale redu-
se, ori care nu au experienta sau cunostintele
necesare.

Nu depozitati si nici nu transportati aparatul
daca este inca fierbinte.

Pastrati interiorul cuptorului curat, pentru a
evita carbonizarea produselor alimentare
ramase, care pot deteriora aparatul.

Nu utilizati aparatul pentru a usca animalele
domestice sau salbatice.

Nu utilizati aparatul pentru a usca articole
textile de niciun tip.

Nu puneti ustensile sau tavi grele pe usa
deschisa.

Asigurati-va ca exista suficienta ventilatie in
jurul cuptorului.

Asigurati-va astfel incat cuptorul sa fie com-
plet uscat inainte de utilizare.

Cuptorul nu trebuie asezat pe suprafete din
lemn netratate. Asezati cuptorul pe o suprafa-
ta rezistenta la temperaturi mari.

Picioarele cuptorului pot Idsa niste urme pe
masa, daca se intdmpla acest lucru, indepar-
tati urmele cu o lavetd umeda.

AVERTIZARE: Daca usa sau imbinarea usii
este deteriorata, cuptorul nu trebuie sa fie
utilizat Tnainte de a fi reparat de personal
competent.

ATENTIE: Nu utilizati aparatul daca sticla
este fisurata sau sparta.

Rasuciti butonul termostatului la setarea mini-
ma (MIN). Aceasta nu inseamna ca aparatul
este oprit permanent.

INSTALARE

Asigurati-va ca inlaturati tot materialul amba-
lajului din interiorul aparatului.

Nu scoateti suportul din aparat.

Aparatul necesita o ventilatie adecvata pentru
a functiona corect. L&sati 20 cm liberi deasu-
pra cuptorului, 5 cm in spatele cuptorului si 5
cm pe fiecare parte.
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INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
INAINTE DE UTILIZARE:

Asigurati-va ca ati nlaturat toate ambalajele
produsului.

Tnainte de prima utilizare, curéatati
componentele care vor intra in contact cu
alimentele in maniera prezentata in sectiunea
despre curatare.

UTILIZARE:
Conectati aparatul la reteaua de alimentare.

Selectati temperatura de coacere dorita folo-
sind selectorul de temperatura. (C)

Selectati functia cu care doriti sa lucrati folo-
sind selectorul de functii (D)

SELECTOR DE FUNCTII (D)

Exista doua selectoare de functii

(D1) Este utilizat pentru a controla ventilatorul
si rotisorul

(D2) Este utilizat pentru a controla elemente-
le de incalzire superioare si inferioare.

Puteti combina orice functie a selectorului
superior si a selectorului inferior n orice mod
sau le puteti utiliza separat. Functiile pentru
fiecare buton sunt dupa cum urmeaza:

Selectorul superior (D1), ventilator si rotisor:

» Motor rotisor. Activeaza motorul pen-
tru rotisor, care face ca bratul/turnspit sa
se roteasca in interiorul cuptorului. Utilizati
aceasta functie pentru a face bratul sa se ro-
teasca dupa ce I-ati introdus corect in cuptor
(consultati: gatirea folosind rotisorul)

[*]» Ventilator de convectie . Activeaza
ventilatorul de convectie situat in partea
dreapta a peretelui cuptorului. Utilizati acest
ventilator pentru a ajuta la incalzirea mai
rapida a cavitatii cuptorului. De asemenea,
ajuta la accelerarea procesului de gatire si
la mentinerea unei temperaturi uniforme in
interiorul cavitatii.

EEd» Motor rotisor + ventilator. Activeaza
motorul pentru rotisor, care face ca bratul/tur-
nspit si ventilatorul sa se roteasca in interiorul
cuptorului in acelasi timp. Utilizati aceasta
functie pentru a gati folosind rotisorul si
convectia in acelasi timp. (consultati: gatirea
folosind rotisorul)

Selector inferior (D2), elemente de incalzire
superioare si inferioare:

El » Element de incalzire superior, gratar.
Activeaza elementul de incalzire superior,
folositi aceasta functie pentru a gratina si
prepara la gratar alimente.

= » Elemente de incalzire superioare si
inferioare, gatire traditionala. Utilizati aceasta
functie pentru a activa elementele de incalzi-
re superioare si inferioare.

|;|> Element de incalzire inferior. Activeaza
elementele de incalzire inferioare. Utilizati
aceasta functie pentru bain-marie si altele.

Retineti ca selectorul superior si cel inferior
sunt menite séa fie combinate si utilizate im-
preund. De exemplu, puteti utiliza rotisorul
cu ventilatorul de convectie si elementele de
ncalzire superioare si inferioare combinand
cele doua pozitii in selectoare.

TEMPORIZATOR $1 COMUTATOR DE
PORNIRE/OPRIRE

Cuptorul este activat numai dupa ce este
selectat un timp si/sau pozitia Stay on (Func-
tionare continua) (consultati Functionarea
cuptorului). Dupa ce cuptorul este activat,
lampa din interiorul acestuia se aprinde.

FUNCTIONAREA CUPTORULUI

Dupa ce ati selectat temperatura si functia
dorite, selectati, folosind temporizatorul/
comutatorul de pornire/oprire, timpul pe care
il doriti. Cuptorul se va activa numai dupa ce
veti selecta un timp. Lumina cuptorului se va
aprinde pentru a indica faptul ca acest cuptor
este activ.

ATENTIE: Retineti ca la prima utilizare a cup-
torului, este posibil ca acesta sa scoata fum,
este normal si va disparea dupa 5-10 minute
de functionare.

ATENTIE. Daca utilizati temporizatorul, nu
uitati s& mai adaugati intre 10 si 15 minute.
Facand acest lucru, veti adauga minutele de
preincalzire la timpul normal, iar rezultatele
vor fi mai bune.

ATENTIE.
Fig. 1.

X — Pozitia Oprit. Mutati butonul in aceasta
pozitie pentru a opri cuptorul.

Y — Pozitia Pornit (Functia Stay on (Functio-
nare continua)) In aceasta pozitie, cuptorul va
ramane pornit pana cand utilizatorul il va opri.
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Z — Scara temporizatorului. Selectati timpul
necesar actiunii pe care doriti sa o realizati.
Odata ce acest timp va trece, cuptorul se

va opri automat. Daca alimentele sunt gata
mai devreme decat timpul de gatire setat, va
rugam sa intoarceti temporizatorul la 0 pentru
a opri cuptorul.

ACCESORII

GA'I:ITI CU SUPORTUL PENTRU
GRATAR

nainte de utilizarea cuptorului SAU in timpul
utilizarii:

Introduceti suportul pentru gratar intr-una
dintre cavitatile interioare si pe sinele laterale.

Puneti méncarea direct pe gratar sau pe o
hartie pentru copt. De asemenea, il puteti fo-
losi pentru a aseza unele vase pentru cuptor,
ca de exemplu o tava mica.

RECOMANDARE: Utilizati manerul inclus
pentru a scoate suportul pentru gratar din
cuptor. Suportul pentru gratar va fi fierbinte la
terminarea procesului de preparare a manca-
ri. AVETI GRIJA!

GATITI CU TAVA PENTRU GATIT

Puneti mancarea pe care doriti sa o gatiti in
tava pentru gatit.

Odata incalzit in prealabil cuptorul sau in
timpul functionarii acestuia, introduceti tava
n cuptor, alegand naltimea dorita asezand-o
intre sinele laterale.

ATENTIE: Utilizati manerul inclus pentru a
scoate tava din cuptor. Tava pentru gatit va fi
fierbinte dupa terminarea procesului de pre-
parare a mancarii. AVETI GRIJA!

GATITI CU ROTISORUL

Strapungeti cu bratul rotisor mancarea pe
care doriti sa o frigeti.

Utilizati furcile pentru rotisor pentru a fixa ali-
mentele in centrul bratului. Pentru a fixa cele
doua furci/frigarui, folositi cele doua suruburi
incluse.

Asezati bratul rotisorului introducand mai intai
partea cu o crestatura a acestuia in interiorul
orificiului din centrul peretelui din dreapta al
cuptorului

Asezati partea cu doud crestaturi a bratului in
suportul peretelui din stdnga, folosind prima
cavitate pentru plasarea in suport.

TINETI MINTE: Odat& terminata frigerea,
acest brat rotisor va fi foarte fierbinte. Folositi
manerul bratului rotisor pentru a-l indeparta si
utilizati manusi pentru gatit pentru a indepar-
ta bratul rotisor din méncarea preparata.

TAVITA PENTRU FIRIMITURI
(nu este inclusa cu Horizon 60)

Cuptorul are o tavita pentru firimituri pentru a
facilita procesul de curatare a acestuia.

Dupa ce cuptorul s-a racit, scoateti tavita
pentru firimituri din cuptor si curatati-o sepa-
rat. Consultati instructiunile de curatare din
acest manual.

DUPA CE ATI TERMINAT DE UTILIZAT
APARATUL:

Opriti aparatul punand toate selectoarele Tn
pozitia oprit (Min, , O)

Scoateti aparatul din priza.
Curatati aparatul.

CURATAREA

Deconectati aparatul de la reteaua de alimen-
tare electrica si lasati-I sa se raceasca inainte
de efectuarea oricarei operatii de curatare.

Curétati aparatul cu o carpa umeda si cateva
picaturi de detergent lichid, apoi stergeti-I.

Nu utilizati solventi sau produse cu pH acid
sau bazic, precum inalbitori sau produse
abrazive, pentru curatarea aparatului.

Nu permiteti ca apa sau orice alt lichid sa
patrunda in gurile de aerisire pentru a evita
deteriorarea pieselor interne ale aparatului.

Nu scufundati niciodata aparatul in apa sau
in orice alt lichid si nu lasati apa sa curga pe
acesta.

Este recomandabil sa curéatati aparatul in
mod regulat si sa indepartati resturile de
alimente.

Daca aparatul nu este bine curatat, suprafata
acestuia se poate deteriora, afectand in mod
inevitabil durata de functionare, devenind
nesigur pentru utilizare.

Nicio componenta a aparatului nu este potri-
vitad pentru curatare in masina de spalat vase.

Apoi uscati toate piesele inainte de asamblare
si depozitare.
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(Przettumaczone z oryginalnej instrukcji)

ELEKTRISCHE OVEN
HORIZON 45 (VER. VI)

HORIZON 60 (VER. VI)

BESCHRIJVING
A Handgrepen
B Ovendeur
C Temperatuurregelaar
D Functieschakelaar
E Timer en on/off schakelaar

F Ventilatierooster

ACCESSOIRES
H Rooster
2 Plaat
3 Handgreep voor grill en bakplaat
4 Braadspit
5 Handgreep voor het braadspit
6 Satésticks
7 Kruimellade

Mocht het model van uw apparaat niet
beschikken over de hierboven beschreven
accessoires dan zijn deze ook apart
verkrijgbaar bij de Serviceafdeling van de
technische dienst.

GEBRUIK EN ONDERHOUD:

Rol voor gebruik de voedingskabel van het
apparaat volledig af.

Lees véor ingebruikname deze aanwijzingen
aandachtig door.

Gebruik het apparaat niet als de aan/uit knop
niet werkt.

Gebruik het apparaat niet wanneer het scheef
staat en keer het niet om.

Keer het apparaat niet om terwijl het in

gebruik is of aangesloten is op het lichtnet.

Trek de stekker uit het stopcontact wanneer
het apparaat niet in gebruik is en alvorens het
te reinigen.

Houd dit apparaat buiten bereik van kinderen
en/of personen met lichamelijke, zintuiglijke
of geestelijke beperkingen, of met een gebrek
aan ervaring en kennis.

Transporteer het apparaat niet als het nog
warm is.

Houd het inwendige van de oven schoon,
anders kunnen achtergebleven etensresten
verkolen en het apparaat beschadigen.

Gebruik het apparaat niet om (huis-) dieren
te drogen.

Gebruik het apparaat niet om kleding te
drogen.

Steun zware voorwerpen of bakplaten niet op
de openstaande deur.

Zorg dat er voldoende ventilatie is rondom
de oven.

Controleer dat de oven helemaal droog is
voor gebruik.

Zet de oven niet op een ruwhouten
ondergrond. Plaats de oven op een
hittebestendige ondergrond.

Wanneer de poten van de oven viekken
maken op de ondergrond, kunt u deze met
een vochtige doek verwijderen.

WAARSCHUWING: Als de deur of het
scharnier beschadigd is, mag de oven niet
gebruikt worden tot deze door gekwalificeerd
personeel is gerepareerd.

WAARSCHUWING: Gebruik het apparaat
niet als het glas gebarsten of kapot is.

Draai de thermostaatknop naar de laagste
stand (MIN). Zo is het apparaat niet geheel
uitgeschakeld.

INSTALLATIE

Controleer dat al het verpakkingsmateriaal uit
het inwendige van het apparaat verwijderd is.

Verwijder de voetjes van het apparaat niet.

Het apparaat heeft voldoende ventilatie
nodig om correct te kunnen werken. Laat 20
cm ruimte vrij boven de oven, 5 cm aan de
achterkant en 5 cm aan beide zijkanten.
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GEBRUIKSAANWIJZING

VOORAFGAAND AAN HET EERSTE
GEBRUIK:

Controleer dat al het verpakkingsmateriaal
van het product verwijderd is.

Reinig voor het eerste gebruik alle delen van
het apparaat die met voedingsmiddelen in
aanraking kunnen komen, zoals aangegeven
in het onderdeel Reiniging.

GEBRUIK:

Steek de stekker van het apparaat in het
stopcontact.

Stel de temperatuur in met de knop voor
temperatuurregeling (C)

Stel de gewenste functie in met de
functieschakelaar (D)

FUNCTIESCHAKELAAR (D)

Er zijn twee functies:

(D1) Controle van de ventilator en het
braadspit

(D2) Controle van de verwarmingselementen
boven en onder

Hiermee kunnen de verwarmingselementen
boven en onder gezamenlijk of afzonderlijk
bediend worden. Bedieningsknoppen:

Keuzeknop boven (D1) Ventilator en
braadspit:

» Motor braadspit. Activeert de motor
waarmee het braadspit in de oven ronddraait.
Gebruik deze functie om het braadspit te
laten draaien als het eenmaal correct in
de oven geplaatst is (zie ook: koken met
braadspit)

E'b Ventilator voor convectie in de oven
Activeer de ventilator in de rechterwand

van de convectie-oven. Met deze ventilator
warmt de oven sneller op. Hiermee kan het
kookproces versneld worden en een uniforme
temperatuur gehandhaafd worden.

@> Motor braadspit + Ventilator Activeer

de motor van het braadspit -waarmee het
braadspit in de oven ronddraait- en de
ventilator, gelijktijdig. Gebruik deze functie om
tegelijkertijd het braadspit en de convectie te
gebruiken (zie ook: koken met braadspit)

Keuzeknop (D2) Verwarmingselementen

boven en onder:

El » Verwarming boven, Grill. Activeer de
verwarming boven; gebruik deze functie om
te gratineren en gerechten bruin te bakken.

E » Verwarming boven en onder,
traditionele oven. Met deze functie worden
de verwarmingselementen boven en onder
geactiveerd.

|;|> Verwarming onder Activeer de
verwarmingselementen onder. Selecteer
deze functie onder andere om met bain-marie
te koken.

Houd er rekening mee dat de
verwarmingselementen boven en onder
afzonderlijk en gezamenlijk gebruikt
kunnen worden. Men kan bijvoorbeeld
het braadspit met de ventilator en

de verwarmingselementen boven en
onder combineren met behulp van de
keuzeknoppen.

TIMER EN ON/OFF SCHAKELAAR (E)

De oven gaat aan wanneer men de tijd
instelt en blijft in de stand «Stay on” (zie ook
Werking van de oven). Het controlelampje
van de oven gaat aan.

WERKING VAN DE OVEN

Wanneer de temperatuur en de functie
eenmaal met de overeenkomstige knoppen
zijn ingesteld, selecteer de gewenste tijd met
de timer en aan/uit schakelaar. De oven gaat
aan wanneer men de tijd ingesteld heeft. Het
controlelampje van de oven gaat aan.

WAARSCHUWING: Houd er rekening mee
dat er bij het eerste gebruik wat rook uit de
oven kan komen, dit is normaal en houd na
5-10 minuten op.

LET OP. Denk er bij gebruik van de

timer aan 10 tot 15 minuten extra in te
stellen. Zodoende wordt de tijd voor het
voorverwarmen van de oven bij de kooktijd
opgeteld, voor een beter resultaat.

LET OP.
Fig. 1

X — Uit stand. Plaats de knop in deze stand
om de oven uit te zetten.

Y — Aan stand (functie «Stay on»). In deze
stand blijft de oven aan totdat de gebruiker
hem uitzet.

Z — Timer. Selecteer de gewenste
werkingstijd. Als de tijd eenmaal afgelopen is,
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zal de oven automatisch uitgaan. Wanneer
het gerecht gereed is voordat de tijd
verstreken is, kunt u de oven uitzetten door
de timer op 0 te zetten.

HULPSTUKKEN
KOKEN MET GRILL

Voordat u de aanzet of tijdens het opwarmen
en gebruik van de oven:

Plaats het rooster van de grill in één van de
inwendige uitsparingen en de rails aan de
zijkant.

Plaats de ingrediénten direct op het rooster
of gebruik speciaal papier dat geschikt is
voor de oven. U kunt er ook een schaal of
bijvoorbeeld een kleine bakplaat op plaatsen.

AANBEVELING: Gebruik de handgreep van
de grill om het rooster te verwijderen. De
bakplaat is heet na gebruik. VOORZICHTIG!

KOKEN MET DE BAKPLAAT

Plaats het te bereiden voedsel op de
bakplaat.

Wanneer de oven eenmaal opgewarmd is of

tijdens het opwarmen, plaats de bakplaat met
de ingrediénten in de oven en kies de hoogte
van de bakplaat op basis van de rails aan de

Zijkant.

WAARSCHUWING: Gebruik de handgreep
van de bakplaat om haar te verwijderen. De
bakplaat is heet na te stoppen het werken.
VOORZICHTIG!

KOKEN MET BRAADSPIT

Steek het braadspit door het centrum van het
gerecht.

Gebruik de spitvorken om het gerecht in het
midden te fixeren. Bevestig de spitvorken met
de bijgeleverde schroeven.

Plaats het spit door eerst het uiteinde met
een uitsparing in het gat in het midden van de
rechterwand van de oven te plaatsen.

Plaats vervolgens het uiteinde van het spit
met twee uitsparingen in de eerste holte van
de steun in de linkerwand te plaatsen.

LET OP: Wanneer het gerecht klaar is, is het
braadspit zeer heet. Gebruik de handgreep
van het braadspit om het gerecht uit de oven
te halen en gebruik ovenhandschoenen om
het spit uit het gerecht te Haal

KRUIMELLADE
(niet inbegrepen bij Horizon 60)

De oven beschikt over een kruimellade om
reiniging te vereenvoudigen.

Verwijder de kruimellade wanneer de oven
afgekoeld is en reinig deze apart. Raadpleeg
het hoofdstuk over reiniging hieronder voor
meer informatie.

NA GEBRUIK VAN HET APPARAAT:

Zet het apparaat uit geplaatst alle knoppen in
de uit stand uit zetten (Min, , O)

Trek de stekker uit het stopcontact.
Reinig het apparaat.

REINIGING

Trek de stekker uit het stopcontact en laat het
apparaat afkoelen alvorens het te reinigen.

Reinig het apparaat met een vochtige doek,
geimpregneerd met enkele druppels zeep.

Gebruik geen oplosmiddelen of producten
met zure of basische pH, zoals bleekwater,
noch schuurmiddelen.

Zorg ervoor dat er geen water of andere
vloeistof binnendringt via de ventilatie-
openingen, om schade aan de functionele
delen in het inwendige van het apparaat te
voorkomen.

Dompel het apparaat niet onder in water of
een andere vloeistof en houd het niet onder
de kraan.

Het is raadzaam om het apparaat geregeld
schoon te maken en om alle voedselresten te
verwijderen.

Onjuiste reiniging kan leiden tot beschadiging
van het oppervlak van het apparaat, de
levensduur verkorten en zelfs tot gevaarlijke
situaties leiden.

De onderdelen van dit apparaat kunnen niet
in de vaatwasser gereinigd worden.

Droog alle onderdelen af voordat u het
apparaat monteert of opslaat.
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(MpeBop Ha M3BBLPLLEHUTE UHCTPYKLMN)

ENEKTPUYECKA ®YPHA
HORIZON 45 (VER. VI)

HORIZON 60 (VER. VI)

OMNMUCAHUE
A Pbkoxsatka
B Bparta Ha dpypHaTa
C CenekTtop Ha TemnepaTtypaTa
D Cenektop Ha pexvuma
E Tawnwmep (Temnopusartop) un

YCTPOWCTBO 3a BKI./U3K.

F  BeHTunauuvoHHu pelueTku

NPUCTABKU
1 Ckapa
2 TaBa
3 PubkoxsaTka 3a TaBaTta v ckapaTa
4  BbpTAWO ce HoXoobpasHo ocTpue

3a ne4vyeHe

5 PbKoxBaTka Ha HOXX00OPa3HOTO
ocTpue 3a neveHe

6 LUuwose 3a nevyeHe
7 TaBa 3a oTnagbuun

B cny4yan, ye Bawwmat ypeq e mogen,
HEOKOMIMEKTOBAaH C ropeonucaHnTe
npucTaBkn, MOXeTe Aa ' npugobuete
OTAErHO B CepBU3NTE 3a TEXHNYECKO
obcnyxBaHe.

N3MNONI3BAHE U
NOAAPBXKA:

Mpeawm Bcsika ynoTpeba, pa3suiite gokpan
3axpaHBalumsa kaben Ha ypeaa.

Mons, npoyeTteTe yKasaHuaTa

B HMKakbB cnyyanm He nsnonseanTe ypeaa
npuv NoBpeaeH NpekbeBad 3a BkNtoYBaHe/

U3KIn4yBaHe.

He n3nonssaiiTe ypeaa, koraTto € HaknoHeH n
He ro obpbLualTe HaobpaTHO.

He obpbLyarnite HaobpaTHO ypeaa, [okaTo
paboTu Unu e BKIMIOYEH B enekTpuyeckaTa
Mpexa.

MakntoveTte ypena, ookaTto He ro nsnons3sarte
Unn KoraTto ce rotenuTe ga ro novncTtuTe.

CbxpaHsiBaitTe ypeaa ganed ot gocera Ha
Aeua n/vnu xopa ¢ HamarneHu PusndYecku,
CEH30PHU UMM YMCTBEHW Bb3MOXHOCTU - UNi
xopa 6e3 onuT 1 3HaHWs 3a GopaBeHe ¢
ypena.

He cbxpaHsiBanTe 1 He npeHacanTe ypeaa,
aKo He ce e OXN1agun HanbIHO.

MopoabpxanTe BbTPELLHOCTTa Ha ypHaTa
yucTa; B NPOTMBEH Cryvai ocTaTbLuTe

OT XpaHa MoraT fa ce OBbIMAT U Aa ro
nospeanT.

He usnonseavite ypega 3a nogcyluaBaHe Ha
AOMaLUHU NIOBUMUM UK KUBOTHM.

He nsnonssante ypeaa 3a cylleHe Ha
TEKCTUINMHN nagenuva.

He nocTaBsiiTe Texku npuGopm unm Tasu
BbPXY OTBOpeHaTa BpaTta Ha (ypHara.

YBeperTe ce, Ye okono dypHaTta nma
[AOCTaTb4YHO MPOCTPaHCTBO 3a HelHaTa
BeHTUNauyus.

YBeperte ce, Ye npeam Aa BKIOYUTE
dbypHaTa, T e HambHO cyxa.

Mons, He nocTassaTe dypHaTa BbpXy
HeobpaboTeHa AbpBEHA NOBBPXHOCT.
MocTaBeTe dhypHaTa BbpXy TONSIOYCTONYMBA
NOBBPXHOCT.

B cnyyan, ye kpakaTta Ha pypHaTa ocTtaBaT
cneauy nNo NOBbPXHOCTTA Ha NIoCcKoCTTa,
BbPXY KOSITO € NocTaBeHa, MoXeTe Aa rv
npemMaxHeTe Npu NOMOLLTa Ha BraXHa Kbpna.

BHVMAHWE! He nanonasante dpypHaTta npu
nospefeHa BpaTa uUnu npugbpxaly Bpararta
efniemMeHT, AokaTo He 6bAe nonpaseHa oT
kBanuduumpaHo nuue!

BHUMAHWE! He n3nonasanTte ypeaa npu
HarmyKaHO MM cHyneHo CTbKo!

3aBbpTeTe Wanbata Ha TepmocTaTta B
nonoxexue (MIN). MNpwn ToBa nonoxeHve
ypeabT HaMa fa 6bae HanbiHO U3KITOYEH.

MOHTAX HA YPEOA

YBepeTe ce, Ye CTe U3BaaWny ONaKoBKUTE OT
BbTPELUHOCTTA Ha ypeaa.
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He cBansawnTe kpauetaTa Ha ypega.

YpeabT ce Hyxaae oT noaxoasiuo
npoBeTpsiBaHe, 3a Aa paboTtun gobpe.
OcrtaseTe 20 cMm. cBO6OA4HO NPOCTPAHCTBO
Hag dypHaTa,5 cMm oTKkbM 3agHaTa vact u 5
CM. OTKbM [BETE CTpPaHW.

HAYUH HA YINOTPEBA
MPEAV YNOTPEBA 3A MbPBU MbT

YBepeTe ce, Ye U3LUsAnIo cTe OTCTPaHWUImn
onakoBKaTa Ha ypeaa.

Mpeaun na nsnonseate en.ypeqa 3a npba
MbT, NOYMCTETE BCUYKM YaCTW, HAMUPALLM
ce B JONVP C XpaHUTENHUTE NPOAYKTH,
KaTo crneapaTe ykazaHusiTa B pasgen
“MouymncTBane”.

YMNOTPEBA:
BkroueTe ypeaa B enekTpudeckaTa Mpexa.

WN3bBepeTe xenaHaTa Temneparypa,
13nonssanku ceniekTopa Ha Temneparypa.
(©)

WN3BepeTe pexuma NoCpeacTBOM cernekTopa
Ha pexum (D)

CENEKTOP HA PEXXWUM (D)

Hanuue ca gsa pexuma (D)

(D1) KoHTpon Ha BeHTUNaTopa u yCTPOMCTBO-
TO 3a neveHe

(D2) KoHTpon Ha ropHuTe 1 JONHWUTE Harpe-
BaTenu.

[No3BonsiBa ga ce cbyeTaBa BCEKU

pPeXuM Ha cenekTopuTe 3a ropHusa n
A0nNHUA HarpesaTen - U NbK No3BondABa
M3NON3BaHETO UM NOOTAENHO. DYHKUMSA Ha
KOHTpoOnepuTe:

[opeH koHTponep (D1): BeHTUNaTop u
YCTPOWCTBO 3a NeyveHe:

» Pexum “nuanuyaHe”. 3agencrea
OBuratens 3a usnv4aHe, KOWTO 3arno4sa
[a BbpTU HOXXO006Pa3HOTO OCTpME BHLB
BbTpELHOCTTa Ha pypHaTa. Cneg kato
nocTaBuTe NPaBUMHO HOXO0BPa3HOTO
OCTpMe BbB BbTPELLHOCTTa Ha pypHaTa (BMX
“'oTBEHE NocpeacTBOM YCTPOMCTBOTO 3a
nsnuyaHe”), n3nonssavite Tasu MyHKUMS 3a
HEeroBOTO 3aBbpTaHe.

2N BeHTunaTtop Ha KOHTBEKTOpHaTa
dypHa. Ton 3agencTea BeHTUNATopa,

pasnonoXeH Ha AscHaTa CTeHa Ha KOH-
BEKTOpHaTa cypHa. To3u BeHTUnaTop
no3eonsea no-6bp3o 3arpsisaHe. CblLo
Taka, ToM nognomara npoweca Ha roTBeHe
1 noaabPXaHeTo Ha paBHOMEpHa
Temneparypa.

» [lBuraten Ha yCTPOWCTBOTO 3a nedve-
He + BeHTMNaTop. 3afeiicTBa ABuraTtens
Ha yCTpOWCTBOTO 3a NneveHe, T.e. 3aBbpTa
€JHOBPEMEHHO HOXO006PasHOTO ocTpue
BbB BbTPELLUHOCTTa Ha pypHaTa, KaKTo 1
BEHTUNaTopa. Msnonssante 1a3v pyHKUMS,
e[JHOBPEMEHHO, 3a Aa ne4veTte NocpeacTBoOM
YCTPOWCTBOTO 3a NeYeHe 1 3a KOHBEKLUSI
(BVX “neveHe nocpedCcTBOM YCTPOWCTBOTO 3a
neyeHe”).

KonTponep (D2) OTHacs ce [0 ropHusi n
[OINHWS HarpeBaTenu:

E » [opHO HarpsiBaHe , rpun. 3agencTea
ropHuTe HarpesaTenu. Manonasanrte Ta3n
dYHKUMS 3a 3ann4aHe Ha XpaHu U 3a
nofly4aBaHe Ha 3naTucTa Kopuyka.

E » ['OpHO 1 JOMHO HarpsiBaHe: 06uyanHo
usnuyaHe. Tasu pyHKUMA 3ageicTBa
rOpHUTE N JONHWUTE HarpeBaTenu.

Cl» HonHu HarpesaTenu. 3apeiictea
OonHuTe HarpesaTtenu. Wsbupante Tasm
dYHKUMS, 3a Aa NPUroTBSITE XpaHu Ypes
BogHa 6aHs u ap.

Wmaiite npeasua, Ye ropHuTe 1 OONHUTE
HarpeBaTenv mMoraT fa ce cbyeTaBaT 1 aa
ce u3nonseat egHoBpemeHHo. Hanpumep,
MOXe [a U3non3eaTe yCTPOWCTBOTO 3a
neyeHe, eQHOBPEMEHHO C BEHTUNaTopa

v. TOPHUTE U AOMHUTE HarpesaTeni, Kato
cbyeTaBaTe [ABeTe MOMOXEeHUs NocpeaACcTBOM
cenekTopure.

TEMMOPU3ATOP U YCTPOMCTBO 3A
BKI./M3KN. (E)

Cnep n3bupaHe Ha BpemeTo, pypHaTa ce
3aaeincTBa 1 ocTaBa B NnosioxkeHue «Stay on»
(Bwx paspen “Pabota Ha pypHaTa). ToraBa
ce BKJ1loYBa OCBETNEHMETOo Ha pypHaTa.

PABOTA HA ®YPHATA

Cnep n3bupaHeTo Ha TemnepaTtypaTa u
pexuma, nsbepeTe BpemeTo, 3a KOeTo
Xenaete Aa usnonssare dypHaTa.
HanpaBeTe ToBa nocpeacTBOM
TemnopusaTtopa/ yCTPONCTBTOTO 3a BKIN./
uskn., . Cnea usbvpaHe Ha BpemeBusi
nepuog, ypHaTa Bnu3a B paboTeH pexum.



Downloaded by: pd-oliana on 04-04-2023 15:46 CEST

BkrtoyBa ce ocBeTNIeHMETOo Ha (ypHaTa.

BHUMAHWE! Nmainte npeasua, 4e npun
nbpBOHavanHaTa ynotpeba Ha dypHaTa, oT
Hesl MOXe [a n3nese U3BeCTHO KOJIMYeCTBO
anm. ToBa e ecTecTBEHO SABMEHNE U ANMDBT
Lle u3yesHe crnef ustudaHeTo Ha 5-10
MUHYTW.

BHUMAHWE! Ako nanonssate
TemnopusaTtopa, He 3abpaBsiiTe aa
nob6asute mexay 10 n 15 MuHyTH Bpeme.
Mo To3un HaumH Wwe gobasuTe Bpeme 3a
3arpsiBaHe U Le noanomorHeTe pypHata aa
M3MbIIHW CBOETO NpeAHa3HavyeHue.

BHUMAHME!
Fig 1.

X — lMonoxenue ,mu3knoyeHo". NMpemecTeTe
cenekTopa B TOBa MOoXeHwve, 3a aa
n3kniouuTe dypHara.

Y — lNonoxeHune ,BKMYEHO" (PeXUM

«Stay on»). B ToBa nonoxexune gypHaTa
npecTosiBa BKIOYEHa, A0KaTO NoTpebuTensT
He 51 U3KITHoYW.

Z — BpemeBa ckana. N36epeTte
Heobx0AMMOTO BpeMe 3a xenaHoTo oT Bac
nevicteune. Crieg n3tnyaHe Ha ToBa BpeMe,
dypHaTa ce usknioysa ot camo cebe cu.

B cnyyan, 4ye npuroTesATe xpaHa npeamv
yCTaHOBEHOTO BpeMe, u3kroyeTe ypHaTa,
NocTaBsAWKN TeMnopusatopa B NONoXeHne
‘0.

NPUCTABKU
NPUTOTBAHE NOCPEACTBOM CKAPATA

Mpean aa skntounte pypHata - unu no
BpEMe Ha 3arpsBaHeTo 1 U3MON3BaHeTo Ha

dypHaTa:

BkapaiiTe ckapaTa B HIKOSi OT BbTpeLuHUTe
BOMBOHATUHU U CTPAHUYHMU pericu.

MocTaBeTe xpaHaTta HanpaBso BbPXy ckaparta
WNK NOCPeaCcTBOM XapTusi, CneuuanHo
npeaHasHadeHa 3a gypHa. CblUo Taka, Moxe
[a 13nonaearte xapTusiTa KaTo nocraska

3a HSKOW Cbp 3a (hypHaTa, KaTo Hanpumep
marsika TaBa.

NMPEMNOPBKA: M3nons3saiite goctaBeHaTa Cc
ypefa pbkoxBaTka, 3a Aa u3BaguTe ckapata
oT cbypHaTta. BHumasanTe, 3awoTo crneq
npoueca Ha onnyaHe ckapara e HaropeLleHa!
BHUMAHUE!:

NEYEHE NOCPEACTBOM TABATA
MocTaBeTe B TaBaTa XpaHuUTeNHUTe

NpPOAYKTU, KOUTO LLe NPUroTeAaTe.

Cnep 3arpsiBaHe Ha pypHaTa (unv no
BpeEMe Ha HEWHOTO 3arpsiBaHe), nocTaBeTe
TaBaTa C XxpaHaTa BbB BbTPELUHOCTTa Ha
dypHaTa, kaTo nogbepeTe NocpeaCcTBOM
CTpPaHWUYHUTE Pency BUCOYMHATA, Ha KOAITO
[a s nocTaBuTe.

BHUMAHWE! 3a nssaxgaHe Ha TaBata
n3nonseavite pbkoxsaTkaTa. BHumaBainTe,
3aLL0TO crej npoleca Ha onvyaHe TaBaTa €
HaropeweHa! BHUMAHUE!

NPUITOTBAHE HA XPAHATA
NOCPEACTBOM YCTPOUCTBOTO 3A
NEYEHE

MpomyLeTe XpaHUTENHUS NPOAYKT Npe3
cpefara nocpefcTBOM HOXO0GPasHOTO
ocTpue 3a neveHe.

M3nonssaiiTe WwuLoBeTe 3a neyeHe, 3a
[a 3aKpenuTe XpaHUTenHua npoaykT
no cpepata. 3akpeneTe ABaTta wuwa
nocpeACTBOM JOCTaBEHWUTE 3a LenTa
6onToBe.

MocTaBeTe HOX006pa3HOTO OCTpUE, MbPBO
BKapBaVikv cTpaHaTa c Hapesa. BkapanTe ro
B OTBOpA B cpefaTa Ha AsicHaTa cTpaHa Ha
dypHaTa.

Bnocnepncteue noctaBeTe cTpaHaTa OTKbM
HOXa C ABa Hapesa B NbpBaTta BANbOHATUHA
Ha Abpxaya B nsiBata cTpaHa.

BHUMAHWE! Cnep 3aBbplLuBaHe Ha
OMnYyaHeTo HOXX00BPa3HOTO OCTpUue e
HaropeLleHo! M3nonssaiTe pbkoxBaTkaTa
3a n3BaxaaHe Ha HOXX00bpa3HOTO ocTpue.
M3BapeTe npuroTBeHUTE NPOAYKTU
nocpefcTBOM NPOTUBOTEPMUYHMN PbKaBULW.

TABA 3A CbBUPAHE HA OTNAOBLUU
(He e BknioueHa B moaen “Horizon 60”)

C uen ynecHsiBaHe Ha NnoYuCcTBaHeTo,
dbypHaTa pasnonara ¢ TaBa 3a cbbupaHe Ha
oTnagbumTe.

Cnepn oxnaxaaHe Ha cpypHaTa, nssagete
TaBaTa 3a oTnagbun U 4 novncrteTe
oTaenHo. 3a no-nogpobHU ykasaHusi, Morst
pasrnenanTe pasgena 3a noYncTeaHe no-
[051y B TO3M HAPBYHMK.

CNEQ NPUKINIOYBAHE HA PABOTATA C
YPEOA

CnpeTe ypeaa, kaTo NOCTaBUTE BCUYKM
CenekTopu B NonoxeHue ,usknodeHo"(Min,
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, 0)

W3BageTe wencena Ha ypeaa ot
3axpaHBallara mpexa.

Mouncrete ypena.

NMOYNCTBAHE

M3BageTe Wencena oT 3axpaHBaLiarta
MpeXxa 1 ro octaBseTe aa U3CtuHe, npegn na
3anoy4yHeTe Aa ro noymcreare.

MouncTeTe ypeaa ¢ BnaxHa Kbpna, HarnoeHa
C HSAKOJIKO Karku MueLL npenapar.

3a nouncTeBaHeTO My He M3norn3BanTe
pa3TBOpUTENM ¥ NpenapaTtn C KNCENNHEH
unmn ocHoseH pH dakTop, kaTto 6envHa n
abpa3svBHU NPOAYKTY.

He ponyckaiite NnpoHVKBaHeTO Ha Boda
npe3 BEHTUNALMOHHWUTE OTBOPU; B MPOTUBEH
cnyyaii MoXe Ja npegvaBukaTe nospena

Ha paboTHUTE YacTu BbB BbTPELLHOCTTA Ha
ypena.

He noTtansiite ypega BbB Boga unv gpyra
TEYHOCT 1 He o NocTaBsaiTe noj Tevalla
Boda.

OTcTpaHeTe XpaHUTENHUTE OCTaTbLU U
noyncTBanTe ypeaa pefoBHo.

HenpaBunHoTo nouncTBaHe Ha ypeaa
MOXe Aa NoBpeaun HeroBaTa NMoBbPXHOCT,
[la Hamarnu nonesHusi My >WBOT 1 Aa
npeam3BMKa ONacHOCT OT 3riononyka.

He ce gonycka KosTo 1 ja € YacT OT To3u
ypen na 6bae n3mMvBaHa B CbAOMUAIHA
MalLuHa.

MoacyweTe BCMYkM YacTu, npeau
NOCTaBSIHETO UM B ypeAa unu npeau aa rm
cknagupare.
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(MeTdgpaan ato TIG TTPWTOTUTTEG 0BNYIES)

HAEKTPIKOZ ®OYPNOZX
HORIZON 45 (EKA. VI)

HORIZON 60 (EKA. VI)

NMEPIFrPA®H
A XepoUuMhi
B Moépta @oupvou
C  AiokOTITNG £1MIAOYAG BeppoKpaaciag
D AlokOTITNG €TMAOYAG AEITOUPYIWV
E  XpovodiakotTng kai didTagn

EVEPYOTTOINONG/ATTEVEPYOTTOINGNG

F  Zxapa aépa

EZAPTHMATA
1 Zxapa
2 Aiokog

3 XepoUA yia Tayi Kal oxapa

4 YouUBAa wnaoipatog / TrePIoTPEPOUEVN
wnoTapid

5  XepoUA yia Tn coUBAa

6  PoupkéTEG YNOiUaTOG

7  Aiokog TTePICUANOYNG WiXOUAWV

2 TEPITITWOT TTOU TO HOVTEAO TNG CUOKEUN
agag dev dlabéTel Ta e€apTrpaTa TTOU
TIEPIYPAPOVTaI TTAPATTAVW, QUTA Ta EEapTANATA
MTTOPEITE VO TO ATTOKTHOETE PEPOVWHEVA OTTO
TIG YTTNPEDIEG TEXVIKNAG OCUVOPOUNG.

XPHZH KAl ZYNTHPHZH:

Mpiv amrd kaBe xpAon, EETUANIETE TeAgiwg TO
KaAWwdIo Tpopodoaoiag.

AlaBdoTe TIg 0dnyieg

Mn XpnOIMOTIOINOTE TN GUOKEUN av 8ev
Aeitoupyei o d1aKOTITNG évapéng/Talong
AeiToupyiag.

Mn XpnOIYOTIOIEITE TN GUGKEUN KEKAIEVN

oUTE va TNV avaTTod0yUpigeTE.

Mnv TTEPIOTPEPETE TN CUCKEUR QV
XpPnolyoTrolgital fj eival ouvdedepévn 0TO
pevla.

ATTOOUVOEDTE TN GUCKEUN aTTO TO PEUA,
OTav dev TN XPNOIYOTIOIEITE KABWG KaI TTPIV
TIPAYUATOTTOIEIOTE OTTOIAdATTOTE dIadIKATia
KaBapiopou.

AlaTnpAoTe TNV TTApoUoa CUOKEUR JaKPI&
atré Ta TaIdId f/kal Ta ATOUA IE PEIWPEVES
OWUOTIKEG, AloBNTNPIAKEG i} dlavoNTIKEG
IKAVOTNTEG i ME EAAEIWN EUTTEIPIOG I
YVWOEWV.

Mn @uAdooeTe oUTE va HETAQEPETE TN
OUOKeur| 600 gival akopa CeoTr.

AlaTnpeital To E0WTEPIKO TOU YOUPVOoU
KaBapo, aAAIWG PTTOPET UTTOAEIUPATA TPOPWV
va amavepakwBouv Kal va TTPOKAAEcouUV
{nuIG OTNn CUCKEUN).

Mn XPNOILOTIOIEITE TN CUCKEUN YIa va
OTEYVWOETE {Wa CUVTPOPIAG 1) Jwa
YEVIKOTEPQ.

Mn XpnOIYOTIOIEITE TN CUCKEUR YIa va
OTEYVWVETE UPAOUATA.

Mnv akouptrdre Bapid okeln ) dioKoug otV
avoixth épTa.

BeBaiwBeite T UTTAPXEI ETTAPKAG EEOEPIOUOG
YUpw a1ré Tov goupvo.

EAéyEte 611 0 PoUpVOG gival TeAEiwg oTEYVOG
TIPIV a1rd TN XPrion Tou.

Mnv TOTTOBETEITE TOV POUPVO ETTAVW CE
EUAIVN Xwpig eTTegepyaaia emPAveIa. ZTnpigTe
TN GUCKEUN O€ ETTIQAVEIQ avOEKTIKA OTNn
céotn.

Av Ta TTEAJOTO TOU POUPVOU aPAVOUV
onuadia oTnVv EMQAVEIA, JTTOPEITE VO TA
APAIPECETE PE VA UYPO TTAVI.
MPOEIAOMOIHZH: Av n TépTa 1} n oUVdEDN
NG TTOPTAG £X€I {NUId, O POUPVOG TTPETTE
TIPWTA VA ETTIOKEVAODOET aTTd €CEIBIKEUPEVO
ATOMO Kal JETA VA XPNOIUOTTOINOEI.
MPOEIAOMOIHZH: Mn xpnoiyoTroieite T
OUOKEUN av To To KpUoTaAAo gival payiouévo
1] OTTAOPEVO.

ZTpEWTE TN POOEAD TOU BEPUOTTATN PEXPI VO
@1aoel otn Béon (MIN). Me autév Tov TpOTTO
n ouokeun dev éxel ofBnoel TEAEIWG.

ErKATAZTAZH

BeBaiwBeite 611 amropakplvarte H uAikd
OUOKEUAOiag aTrd TN GUOKEUN.
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Mn ByadeTe ammd v cuokeun Tnv Bdon
oTpIgNG.

H ouokeun| xpeldZetal Tov kKatdAAnAo
€€aePIONO yIa va AelIToupyei owaoTd. AQrioTe
20 cm eAeUBEPOU XWPOU TTAVW aTrd TOV
@oupvo, 5 cm oTo oW PEPOG KAl 5 cm Kal
atré TIg 800 TTAEUPEG.

TPOMNOZ AEITOYPTIAZ
MPIN THN MPQTH XPHEH:

BeBaiwBeite 611 £xeTE agaipéoel Ta UAIKG
OUOKEUOOIOG TOU TTPOIOVTOG

Mpiv xpNOIYOTTOINGETE TO TTPOIGV YIA TTPWTN
popd, KaBapioTe Ta YEPN TTOU £pXOVTAl O
ETTOPA YE TPOPINA OTTWG TTEPIYPAPETAI OTAV
TTapdypa@o yia Tnv KabapidtnTa.

XPHZH:
SUVOECETE TN GUCKEUN OTO NAEKTPIKG BiKTUO.

KaBopioTe TN Beppokpaaia pe Tov dIAKOTITN
etmAoyng Beppokpaaiag. (C)

EmA£EETE TN AeiToupyia Ye TOV BIOKOTITN
emAoyng Aeiroupyiwv (D)

AIAKONTHZ EMNIAOIHZ AEITOYPIEIQN
)

Ymdpyouv dUo €idn Asitoupyiag:
(D1) Alak6TITNG TOU O€PQ Kal TNG YNOTAPIAG

(D2) AIakOTITNG TWV AVTIOTACEWV ETTAVW KAl
KATW

Mapéxer Tn duvaTdTNTA CUVOUACHOU OAWV
TWV AEITOUPYIWV TWV SIAKOTITWV ETTIAOYAG
BeppdTNTAG ETTAVW KAl KATW TAUTOXPOVA 1 N

XPron Toug EeXwpIoTA. AEITOUPYIO KOUUTTIWV:

A1akOTITNG €TTIAOYNG eTTavw B€ong (D1)
Aépag kal ynoTopId:

» Motép wnoTtapidg. EvepyoTrolei To
HOTEP TNG WNOTAPIAG TTOU KAvel Tn goURAa/

turnspit va TTepioTpéPeTal péoa oTov GoUPVO.

XpPNoIYOTTIOINCTE aUTH Tn A€IToupyia yia va
TTEPIOTPEQPETAI N GOURAQ aPOoU TNV EXETE
TOTTO0ETACEI CWOTA PETA GTOV PoUPVO (BA.:
yayeipéwTe oTNV WnoTtapid)

E|> Aépag oTov QOUPVO PECW PETAPOPAG
Beppou aépa EvepyotroinaTe Tov aépa TTou
BpiokeTal oTo SEEi TOiXWMA TOU POUPVOU
TTou AgIToupyei e peTapopd Bepuol aépa.
AuTA n didTagn aépa eTITPETTEN TTIO YPryopn
B¢ppavan. Emiong, BonBael va emiTayuvoei

n diadikacia YayeipEéPaTog Kai va diarnpnoei
opoldpopen Beppokpaaia.

@> Mortép wnoTapidg + Aépag Evepyortroiry-
OTE TO HOTEP YNOTAPIAG, TTOU KAVEI TN GOUBAa
va TTEPICTPEPETAI HECT OTOV GOUPVO, OAAG
Kal Tov aépa, Tautoxpova. XpnoIPoTToINoTE
auTr) TN AeImoupyia yia va payeipEWete otV
wnoTopid kal pe Bepud aépa Tautdxpova (BA.:
payeipepa otnv wnoTtapid)

Alak6TITNG £mmAoyAG (D2) AvTioTdoEIG ETTAVW
Kal KATw:

E » Emdvw BeppdtnTa, MKpIA.
EvepyotroijoTe Tnv emavw BepuodtnTa-
XPNOIKOTIOIRCTE AUTA TN A&ITOUpyia yia va
YKPATIVAPETE KOI VA XPUTIOETE TA paynTA.

E » OepudTnTa ETTAVW Kal KATW,
Trapadoaoiakf koudiva. Autr) n Asitoupyia
EVEPYOTIOIEI TIG AVTIOTACEIG ETTAVW KAl KATW

|;|> 2ToIXgia BepuodTNTOG KATW EVepyo-
TTOIEN TIG KATW AVTIOTACEIG. ETMAEETE QUTA TN
A€IToUpyia yIa va JOYEIPEWETE PTTEVHAPI KAl
GAAa.

Na AauBavere uttdwn 6T 01 AVTIOTACEIG
ETMAVW KaI KATW YTTopouv va ouvduddovTal
Kal va XpnoigotroiouvTal yadi. MNa
TTAPAdEIYUa, UTTOPEI VO XPNOIUOTIOIEITE TNV
YnoTapid PE TOV agpa Kal TIG ETTAVW Kal KATw
avTIOTAoEIG, ouvduadovTag TIG dUo BEaEIg pE
TOUG JIOKOTITEG ETTIAOYNG.

XPONOAIAKOMNTHX KAI AIATA=H
ENEPIOMOIHZHZ/AMENEPIOMOIHZIHZ
(E)

O @oUpvog evepyoTroigital OTav £xel ETIAEYE]
0 Xpovog Kal Trapapével oTn Béon «Stay on»
(BA.:AerToupyia goupvou). TéTe, avaper To
PWG TOU POUPVOU.

AEITOYPrIA TOY ®OYPNOY

A@oU éxel etTIAeyei n Bepuokpaacia Kail n
AeiToupyia, puBuioTe Tov XPOVO JE TOV
XPovodIakoTIT/ dIaKATITNG evepyoTToinang/
atmevepyotroinong. O @oUpvog Ba
evepyoTToINBEi apou eTTIAEYEN KAl O XPOVOG.
Oa avawel To0 WG Tou YoUupvou.

MPOZOXH: Na Aappdvete uttown 611 KaTd
TNV TTPWTN XPACT TOU POUPVOU PTTOPEI va
Byer Aiyog katrvog: auTto gival QUOIOAOYIKS Kal
Ba e¢apavioTei petd ammd 5-10 AeTrTd.

MPOZOXH: Av XpnOIUOTIOIEITE TOV
XPOVOOBIAKOTITN, va BUPAOTE va TTPOCOETETE
at6 10 £wg 15 Aetrtd Tapatravw. ‘ETol, Ba
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TTpoaTeBOUV Ta AeTTTA TTPOBEPUAVANG OTOV
KQVOVIKG XPpOVvo Kal Ta arroTeAéopata Ba givai
KOAUTEPQ.

NMPOZOXH:
Eik. 1.

X — ©¢on ofnoipatog. MeTakivAoTe TOV
BIOKOTITN €TMAOYNAG YIa va GRMOETE TOV
@oupvo.

Y — ©fon evepyotroinang (Aeitoupyia «Stay
onx»). Xg auTthv Tn B€an, o olpvog Ba
TIOPAUEIVEI AVOUPEVOG PEXPI O XPAOTNG Va
Tov OBACEl.

Z — KAigaka xpovou. ETAéETE Tov xpovo
TTOU €ival avayKaiog yia TNV evEpyela

TTOU BEAETE VA TTPAYUATOTTOINCETE. AQOU
oAokAnpwBEei 0 xpodvog, o poupvog Ba TTavaoEl
va Agitoupyei. Av TO TPOPIPO, JOYEIPEUTET
TIPIV aTTO TOV TTPOKABOPICTPEVO XPOVO,
QTTEVEPYOTTOINOTE TOV POUPVO, TOTTOBETWVTAG
TOV XpovodIakoTrTn oTo 0.

EZAPTHMATA
MATEIPEMA ME TH ZXAPA

Mpiv avaweTe Tov @oUpvo i EvOowW TOoV
BepuaiveTe ) TOV XPNOILOTIOIEITE:

BdATe Tn oxdpa o€ pia a1mod TIG ECWTEPIKES
KOIAGTNTEG KaI TTAAIVEG PAYEG.

BdAte To TpO@IPO atreuBeiag eTTavw oTn
oxdpa N emavw og €181kd XapTi poUupvou.
Mrropeite €TTioNg va Tn XPNOIYOTIOIEITE yIa
va oTnpigeTe KATTOI0 OKEUOG, OTTWG, YIa
TTApAdEIyUa, Evav PIKPO TOWi.

2YZTAZH: XpnoiyotroinoTe Tn XeIPoAaBn
TToU TTEPIAANBAVETQI OTN CUCKEUACTIA yIa va
ByaAete Tn oxdpa a1mod Tov Youpvo. Apou
TEAEIWOETE TO PAYEIPEPA TOU PaynToU, N
oxdpa Ba gival LeoThy. MPOZOXH!

MATEIPEMA ME TAWI

TotroBeTATTE T TPOPIPA TTOU TTPETTEI VO
JayeipeuToUV GTO TaWI.

A@ou €xel (eoTaBei o poUpvog i kaBdoov
CeaTaiveral, BAATE TO TOWi PE T TPOPIPA OTIG
TIAQiVEG O1a0PONEG OTO UYWOG TTOU ETTIOUEITE.

MPOXZOXH: XpnaoiyotroinaoTe Tn xeipoAapn
TTou TrePIAQUBAVETAI 0T CUCKEUATia yia va
ByaAeTe TO TAWi o116 TOV YoUpPVO. To Tawi Ba
gival {eoTo PETA TO payeipepa. MPOZOXH!

MATEIPEMA ME ANTIZTAZH
AlaTrepAoTE TO TPOPIUO TTOU BEAETE va

JayeIpEWETE PE T 0oURAQ.

XPNOIYOTTOINOTE TIG POUPKETEG VIO VO
OTEPEWOETE TO TPOPIPNO OTO KEVTPO.
STEPEWATE TIG POUPKETEG HE TIG BidEG TTOU
TTAPEXOVTAI OTN GUOKEUATIA.

TomroBetrioTe TN 0OURAA, BadovTag TTPWTA
TN MEPIG TTOU £xEl éva OvTI, TRV TPUTTA TTOU
BpiokeTal 010 KEVTPO TOU OEEIOU TOIXWHATOG
TOU @oUpVvou.

2T OUVEXEIQ, TOTTOBETACTE TN PEPIA TNG
ooUBAag pe Ta dUo dOVTIa aTNV TTPWTN
KOIAGTNTA TOU OTNPIYUOTOG TOU ApPIOTEPOU
TOIXWHOTOG.

YNENOYMIZH: Apou oAokAnpwOei

TO payeipepa, n coUBAa Ba eival TToAU
CeaTr. XpNOIYOTTIOINOTE TO XEPOUAI yIa va
aQaIPECETE TN COURBAQ aTTd TOV POUPVO
KOl XPNOIMOTTOINCTE TN BOrBEIa yavTiwy
MayeIPEPATOG YIa va BYAAETE TO GayNnTO

AIZKOZ MEPIZYAAOIHZ WIXOYAQN
(dev TepIAapPBaveral ato Horizon 60)

O @oupvog diabéTtel dioko dTTou palevovTal
Ta WiXoUAa, WOoTE va JIEUKOAUVETAI N
KaBapioTnTa.

A@ou £xel Kpuwaoel 0 PoUpvog, ByAATe Tov
OioKO TTEPIGUANOYNG WiXOoUAwV Kal kaBapioTe
Tov. AvaTpéETe OTIG 0dnYieg kKaBapiouou Tou
TTApOVTOG EYXEIPIBIOU.

A®OY OAOKAHPQOEI H XPHZH THZ
ZYZKEYHZ:

ATTEVEPYOTTOINGTE TN OUCKEUK, TOTTOBETWVTAG
6Aoug Toug SIaKOTITEG OTN Béon
armrevepyotroinong (Min, , O)

ATTOOUVOETETE T CUOKEUR OTTO TO NAEKTPIKO
dikTUO.

KaBapioTte Tn cuokeun.

KAOAPIOTHTA

ATTOOUVOEDTE T OUOKEUN aTTO TO

pPEUUA Kal AQACTE TN VA KPUWOEI TIPIV
TTPAyHaAToTToINCETE OTToIadNTTOTE dladikacia
KaBapiopou.

KaBapioTe Tn cuokeun ue éva uypd

TTavi, EYTTOTIOPEVO PE PEPIKEG OTAYOVEG
QTTOPPUTTAVTIKOU.

Mnv xpnoipotroigital SIGAUTIKG TTPOIOVTA UE
6¢€1vo ) aAkaAIKS TrapdyovTa pH, 6TTwg N
XAwpivn, ouTe AEIQVTIKA TTPOIGVTA.

Mnv aenroeTe va eiIoxwpnoel vepo ) dAAo
uyp6 a1Té Ta avoiypara eEagpiopou yia va
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aTTOQUYETE {NUIEG OTA AEITOUPYIKG TUAPATA
OTO EOWTEPIKO TNG GUOKEUNG.

Mnv eyBatTiCeTe TTOTE TN CUOKEUN O€ vEPO
f GAAo uypod, oUTe va TN BAageTe KATW OTTO TN
Bpuon.

AQQIPEITE TA UTTOAEIPPATA TPOPIMWV Kal
KOBapifeTe TN CUOKEUN TAKTIKG.

Tuxov AdBog KaBapIoudg TNG CUOKEUNG
uTTopei va @Tdoel va utroBabuioel Tnv
EMPAVEIA TNG, VO ETTNPEACEI APVNTIKA
TNV WEEAIUN Cwr) TNG KAI VA TTPOKOAEDE!
ETMIKIVOUVEG KATAOTAOEIG.

Kavéva amé 1a yépn auTrg TNG GUCKEUNG dev

JTTOPEi va TTAEVETAI OE TTAUVTAPIO TTIATWY
2TEYVWOTE OAQ Ta PEPN TIPIV TN
OuvapuoAdynon Kai atmoBrKeuon TnG.
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(PreloZeno z pavodnich pokyn()

ELEKTRICKA TROUBA
HORIZON 45 (VER. VI)

HORIZON 60 (VER. VI)

POPIS
A Rukojet
B  Dvirka trouby
C Regulator teploty
D  Voli¢ funkci
E Casovy spinaé a vypinaé
F  Otvory pro odvétravani

PRISLUSENSTVI
1 Rost
Pecici plech
Pecici plech a rukojet rostu
Rotisserie / oto¢ny rozer

Rukojet rozné

[0 &) B NGV I V]

Vidlice rozné
7  Miska na drobky

Pokud model vaseho pfistroje vySe popsané
pfisluSenstvi nezahrnuje, mize byt také za-
koupeno oddélené pres technicky asistenéni
sluzbu.

POUZIVANI A PECE O PRISTROJ:

PFed kazdym pouzitim pIné rozvifite napajeci
kabel.

Prectéte si vSechny pokyny

Nepouzivejte pfistroj, pokud vypina¢ zapnuti
a vypnuti ,on/off* nefunguje.

Nepouzivejte pfistroj, pokud je vyklopeny
nahoru a nelze jim oto¢it.

Nevypinejte pfistroj, kdyz je v provozu, nebo
pfipojen k elektrické siti.

PFistroj odpojte z elektrické sité, kdyz ho

nepouzivate a pfed zahajenim jakéhokoli
cCisténi.

Tento pfistroj skladujte mimo dosah déti a /
nebo osob s omezenymi fyzickymi, smyslo-
vymi nebo dusevnimi schopnostmi &i osob,
které nebyly obeznameny s jeho pouzivanim.
Neukladejte ani nepfepravujte pfistroj, pokud
je stale horky.

Udrzujte vnitfek trouby Cisty, aby nedochaze-
lo ke karbonizaci zbytku jidla, které by mohlo
poskodit spotrebic.

PFistroj nepouzivejte k suseni domacich
zvifat.

PFistroj nepouzivejte k sueni textilii.
Nepokladejte t&Zké nadobi nebo plechy na
oteviena dvirka.

Ujistéte se, Ze je kolem trouby dostatecné
vétrani.

Pred pouzitim se ujistéte, ze je trouba zcela
sucha.

Trouba by neméla byt umisténa na neoSetfe-
ny drevény povrch. Umistéte troubu na tepel-
né odolny povrch.

Nohy trouby mohou na stole zanechat stopy,
pokud k tomu dojde, odstrante je vihkym
hadfikem.

POZOR: pokud jsou dvitka nebo zapadka
dvifek poskozeny, nesmi byt trouba pouziva-
na, dokud ji neopravi kompetentni technik.
UPOZORNENI: Nepouzivejte pfistroj, pokud
je sklo nadoby prasklé nebo rozbité.
Otocenim ovladace termostat nastavte na
minimum (MIN). To neznamena, Ze je pfistroj
trvale vypnuty.

INSTALACE

Ujistéte se, ze jste z vnitfniho prostoru pfi-
stroje odstranili veskery obalovy material

Neodstranujte podpérné nozicky spotfebice.

Aby pfistroj spravné fungoval, vyzaduje fad-
né vétrani. Nechte 20 cm volného prostoru
nad troubou, 5 cm za zadni stranou a 5 cm
na kazdé boc¢ni strané.

NAVOD K POUZITI
PRED POUZITIM:

Ujistéte se, ze veskeré obaly produktu byly
odstranény.
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PFed prvnim pouzitim pfistroje oCistéte ¢asti,
které budou v kontaktu s potravinami, zpUso-
bem popsanym v Casti Cisténi.

POUZITI:

PFipojte spotfebic do sité.

Zvolte pozadovanou teplotu peceni pomoci
regulatoru teploty. (C)

Vyberte funkci, se kterou chcete pracovat,
pomoci volie funkci (D)

VOLIC FUNKCI (D)

K dispozici jsou 2 voli¢e funkci

(D1) Pouziva se k ovladani ventilatoru a
oto¢ného rozné

(D2) se pouziva k ovladani hornich a spod-
nich topnych téles.

Funkci hornich a spodnich topnych téles ma-
Zete libovolné kombinovat nebo je pouZivat
samostatné. Volice maji nasledujici funkce:

Horni voli¢ (D1) Ventilator a oto€ny rozen:

» Motor otoéného rozné. Aktivuje motor
oto€ného rozné, ktery otaci otocny rozen
uvnitf trouby. Tuto funkci pouzijte k otoceni
rozné poté, co jej spravné vlozite do trouby
(viz: pe€eni s Rotisserie)

[#]» Ventilator . Aktivuje ventilator umistény
na pravé strané stény trouby. Pouzijte tento
ventilator k rychlejSimu zahfati vnittku trouby.
Pomaha také urychlit proces peceni a udrzo-
vat rovhomérnou teplotu uvnitf trouby.

Ed» Motor otogného rozné + Ventilator. Akti-
vuje motor oto€ného rozné, ktery otaci otocny
rozef uvnitf trouby a ventilator sou¢asné.
Tuto funkci pouzijte k peceni s otoénym
rozném a konvekci souc¢asné. (Viz: peceni s
Rétisserie)

Spodni voli¢ (D2) Horni a spodni topna té-
lesa:

E » Horni topné téleso, gril. Aktivuje horni
topné téleso, tuto funkci pouzijte ke gratino-
vani a grilovani potravin.

E » Horni a spodni topné téleso, tradi¢ni
peceni. Tuto funkci pouzijte k aktivaci horniho
a spodniho topného télesa.

s Spodni topné téleso. Aktivuje spodni
topna télesa. Tuto funkci pouzijte pro Bain-
-Marie a dalsi.

V§imnéte si, Ze horni a spodni voli¢e jsou
uréeny ke kombinaci a pouziti spole¢né.
Muzete napfiklad pouzit oto¢ny rozer s kon-
vekénim ventilatorem a hornim a spodnim
topnym télesem, které kombinuji dvé polohy
voli¢a.

CASOVY SPINAC A VYPINAC (E)

Trouba se aktivuje pouze po zvoleni ¢asu a
nebo v poloze Stay on (stale zapnuto) (viz
Obsluha trouby). Po aktivaci trouby se svétlo
uvnitf rozsviti.

OBSLUHA TROUBY

Jakmile zvolite pozadovanou teplotu a funkci,
zvolte pomoci ¢asovace / vypinace €as, kdy
ji potfebujete pouzit. Trouba se aktivuje az
poté, co zvolite ¢as. Svétlo trouby se rozsviti,
€0z znamena, Ze je trouba aktivni.

UPOZORNENI: Pamatujte, Ze pfi prvnim
pouziti trouby mlze z trouby vychazet kouf,
to je normaini a po 5-10 minutach zmizi.

UPOZORNENI: Pokud pouzivate ¢asovad,
nezapomernite predem pfidat 10 az 15 minut.
Timto zpusobem pfidate k normalni dobé
minuty pfedehfivani a vysledky budou lep§i.

UPOZORNEN:
Fig 1.

X — Poloha ,vypnuto®. Otocte knoflik do této
polohy pro vypnuti trouby.

Y — Poloha ,zapnuto” (funkce Stay on). V
této poloze zlistane trouba zapnuta, dokud ji
uzivatel nevypne

Z — Casovagd. Viyberte as potfebny pro aki,
kterou chcete vykonat. Jakmile ¢as vyprsi,
trouba se automaticky vypne. Pokud peceni
skongi dfive, nez je nastavena doba peceni,
otocte ¢asovac zpét na 0, abyste troubu
vypnuli.

PRISLUSENSTVI

PECENIi S GRILOVACIM ROSTEM

Pfed pouzitim trouby NEBO béhem pouzi-
vani:

VloZte grilovaci rost do jedné z vnitfnich dutin
a zasunte do bocnich drazek.

Umistéte potraviny pfimo na rost nebo na
pecici papir. Mzete jej také pouzit k umisté-
ni nadobi do trouby, jako maly plech.
DOPORUCENI: K vyjmuti grilovaciho roétu z
trouby pouzijte pfilozenou rukojet. Po dokon-
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&eni prace bude grilovaci rost horky. BUDTE
OPATRNI!

PECENI S PECICIM PLECHEM

Umistéte potraviny, které chcete pfipravit, na
pecici plech.

Po pfedehrati trouby nebo béhem jeji Cinnosti
vlozte plech do trouby a vyberte pozado-
vanou vysku tak, Ze jej umistite do bocnich
drazek.

UPOZORNENI: K vyjmuti plechu z trouby
pouzijte pfiloZzenou rukojet. Po dokonceni
peceni bude pecici plech horky. BUDTE
OPATRNI!

PECENI S ROTISSERIE

Rozném propichnéte jidlo, které chcete gri-
lovat.

K upevnéni jidla uprostfed rozné pouzijte
vidlice. K upevnéni obou vidlic / Spejli pouzij-
te dva pfilozené Srouby.

Umistéte rozen tak, Zze nejprve zasunete

stranu rozné s jednim zafezem do otvoru ve
stfedu pravé bocni stény trouby

Umistéte stranu rozné se dvéma zarezy do
podpéry levé bocni stény pomoci prvni za-
suvky, kterou umistite do podpéry.

NEZAPOMENTE: Po dokoné&eni bude roZef
velmi horky. K odstranéni pouzijte rukojet
rozné a pomoci kucharskych rukavic sejméte
rameno rozneé z pfipravovaného jidla.

PRIHRADKA NA DROBKY

(neni souc¢asti modelu Horizon 60)

Trouba je vybavena miskou na drobky pro
usnadnéni Cisténi.

Jakmile trouba vychladne, vyjméte z trouby
misku na drobky a vy istéte ji. Pfectéte si
¢ast ,pokyny pro ¢isténi“ tohoto navodu.

PO DOKONCENI PRACE S
PRISTROJEM:

Vypnéte pfistroj otoc¢enim vSech volict do
polohy ,vypnuto“ (Min, , O)

Zafizeni odpojte od napajeni.
PFistroj vycistéte.
CISTENI

Odpoijte pristroj od elektrické sité a nechte

jej vychladnout pfed zahajenim jakéhokoli
cisténi.

Zafizeni vyCistéte vihkou utérkou s nékolika
kapkami cisticiho prostfedku a poté vysuste.

Pro Cisténi pfistroje nepouzivejte rozpous-
tédla nebo produkty s velmi kyselym nebo
zasaditym pH faktorem, jako napf. bélidlo
nebo abrazivni produkty.

Nedovolte, aby se voda nebo jina tekutina
dostala do vétracich otvord, aby nedoslo k
poskozeni vnitfnich ¢asti pfistroje.
PFistroj neponofujte do vody ani jiné kapaliny,
neumistujte pod tekouci vodu.
Doporucuje se spotiebi€ pravidelné Cistit a
odstranit vSechny zbytky potravin.
V pfipadé, ze pfistroj neni v dobrém stavu
Cistoty, jeho povrch se muze zhorsit a nevy-
hnutelné ovlivnit dobu Zivotnosti spotfebice a
jeho pouzivani se muze stat nebezpeénym.
Zadna &ast tohoto pfistroje neni vhodna k
¢isténi v my€ce na nadobi.
Poté pfed montazi a skladovanim vSechny
¢asti vysuste.
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Espanol ,

GARANTIAY ASISTENCIA TECNICA

Este producto goza del reconocimiento y protec-
cion de la garantia legal de conformidad con la le-
gislacion vigente. Para hacer valer sus derechos
o intereses debe acudir a cualquiera de nuestros
servicios de asistencia técnica oficiales.

Podra encontrar el mas cercano accediendo al
siguiente enlace web: http://taurus-home.com/

También puede solicitar informacion relacionada
poniéndose en contacto con nosotros por el telé-
fono que aparece al final de este manual.

Puede descargar este manual de instrucciones y
sus actualizaciones en http://taurus-home.com

English

WARRANTY AND TECHNICAL ASSISTANCE
This product enjoys the recognition and protection
of the legal guarantee in accordance with current
legislation. To enforce your rights or interests you
must go to any of our official technical assistance
services.

You can find the closest one by accessing the
following web link: http://taurus-home.com/

You can also request related information by
contacting us.

You can download this instruction manual and its
updates at http://taurus-home.com/

Francais

GARANTIE ET ASSISTANCE TECHNIQUE
Ce produit est reconnu et protégé par la garantie
établie conformément a la Iégislation en vigueur.
Pour faire valoir vos droits ou intéréts, vous
devrez vous adresser a I'un de nos services
d’assistance technique agréés.

Pour savoir lequel est le plus proche, vous pou-
vez accéder au lien suivant : http://taurus-home.
com/

Vous pouvez aussi nous contacter pour toute
information.

Vous pouvez télécharger ce manuel d'instructions
et ses mises a jour sur http://taurus-home.com/

Portugués

GARANTIA E ASSISTENCIA TECNICA

Este produto goza do reconhecimento e protegao
da garantia legal em conformidade com a legis-
lagdo em vigor. Para fazer valer os seus direitos
ou interesses, deve recorrer sempre aos nossos
servicos oficiais de assisténcia técnica.

Podera encontrar o mais proximo de si através do
seguinte website: http://taurus-home.com/
Também pode solicitar informagdes relacionadas,
pondo-se em contacto connosco.

Pode fazer o download deste manual de ins-
trugdes e suas atualizagdes em http://taurus-ho-
me.com/

Italiano
GARAZIA E ASSISTENZA TECNICA

Questo prodotto possiede il riconoscimento e la
protezione della garanzia legale di conformita con
la legislazione vigente. Per far valere i suoi diritti
o interessi, dovra rivolgersi a uno qualsiasi dei
nostri servizi ufficiali di assistenza tecnica.

Puo trovare il piu vicino cliccando sul seguente
link: http://taurus-home.com/

Inoltre, pud richiedere informazioni mettendosi in
contatto con noi.

Puo scaricare questo manuale di istruzioni e i
suoi aggiornamenti da http:/taurus-home.com/

Catala

GARANTIA | ASSISTENCIA TECNICA
Aquest producte gaudeix del reconeixement i
protecci6 de la garantia legal de conformitat amb
la legislacié vigent. Per fer valer els seus drets o
interessos ha d’acudir a qualsevol dels nostres
serveis d’assistéencia técnica oficials.

Podra trobar el més proper accedint al seglient
enllag web: http://taurus-home.com/

També pot demanar informacio relacionada po-
sant-se en contacte amb nosaltres al teléfon que
apareix al final d’aquest manual.

Podeu descarregar aquest manual d’instruccions
i les seves actualitzacions a http://taurus-home.
com
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Deutsch
GARANTIE UND TECHNISCHER SERVICE

Dieses Produkt ist von der gesetzlichen Garantie
gemass der geltenden Gesetzgebung geschut-
zt. Um lhre Rechte und Interessen geltend zu
machen, missen Sie eines unserer offiziellen
Servicezentren aufsuchen.

Uber folgenden Link finden Sie ein Servicezen-
trum in lhrer Nahe: http://taurus-home.com/

Sie kdnnen auch Informationen anfordern, indem
Sie sich mit uns in Verbindung setzen.

Sie konnen dieses Benutzerhandbuch und seine
Aktualisierungen unter http://taurus-home.com/

Nederlands

GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTE-
UNING

Dit product valt onder de legale garantie-
voorwaarden zoals bepaald in de actuele wetge-
ving. Om een beroep te doen op uw rechten of
aanspraken kunt u contact opnemen met onze
officiéle technische service.

U kunt de dichtstbijzijnde technische service
vinden op de website: http://taurus-home.com/

Voor verdere informatie kunt u ook contact met
ons opnemen.

U kunt deze gebruiksaanwijzing en eventuele
actualiseringen ervan downloaden via http://
taurus-home.com/

Romaéna

GARANTIE SI ASISTENTA TEHNICA

Acest produs beneficiaza de recunoasterea si
protectia garantiei legale in conformitate cu le-
gislatia in vigoare. Pentru a va exercita drepturile
sau interesele, trebuie sa va adresati unuia dintre
serviciile noastre oficiale de asistenta tehnica.
Puteti gasi cel mai apropiat serviciu de asistenta
tehnica accesand urmatorul link web: http:/
taurus-home.com/

De asemenea, puteti solicita informatii conexe,
contactand-ne (consultati ultima pagina a ma-
nualului).

Puteti descarca acest manual de instructiuni si
actualizarile sale la http://taurus-home.com/

Polski

GWARANCJA | SERWIS TECHNICZNY

Ten produkt jest uznawany i chroniony prawng
gwarancjg zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.
W celu wyegzekwowania swoich prawa lub inte-
resow, nalezy udac sie do dowolnego z naszych
oficjalnych ustug pomocy techniczne;j.

Najblizszy punkt mozna znalez¢, korzystajac z
ponizszego linku: http://taurus-home.com/

Mozna réwniez poprosi¢ o informacje, kontaktu-
jac sie z nami.

Mozna tez pobra¢ niniejszg instrukcje obstugi i jej
aktualizacje na http://taurus-home.com/

Bbnrapckum

FTAPAHUUA U TEXHUYECKA NOMOLL
HacToswmaT npogyKT MMa 3aKoHHa rapaHuusi, B
CbOTBETCTBYME C AENCTBALLOTO 3aKOHOAATESCTBO.
3a Aa ynpaxHuTe npasata ci Ha noTpebuTen
crefBa Aa ce Haco4YMTe KbM HSKOI OT HaluTe
OTOPU3NPaHN CEPBU3N.

Hai-6numskums no Bac cepeu3 MoxeTe fa oTkpuete
Ha crnegHus NuHK: http://taurus-home.com/

ChbLL0 TaKa, MOXeTe 1a NOTbPCUTe MHGOpPMaLWS,
CBbp3Balik Ce C Hac (BUXTe Ha nocneaHata
CTpaHuLia Ha HapbyHKKa).

HapbuHuka ¢ ykasaHusi U Heroute
OCbBPEMEHSIBaHUS MOXETE Aia CBanuTe Ha
cnenxws http://taurus-home.com/

EAAnviKa

EFTYHXH KAI TEXNIKH YNOXTHPI=H

To TTapov TTPOIGV avayvwpideTal Kal
TTpooTaTeUETal ATTO TN VOUIUN £yyUnon
OUPUOPYWONG TTPOG TV IoxUouca vopobeaia. MNa
va OIEKOIKACETE Ta SIKAIWHATA 1) CUUPEPOVTA 0aG
TPETTEl va aTTEUBUVBEiTE O€ oTT0100rTTOTE OTTS TA
eToNUa ypageia Yag TeEXVIKAG UTTOOTAPIENG.

lMa va BpeiTe TO TTI0 KOVTIVO O€ €0GG, QVATPEETE
oTnv 10Too€Aida: http://taurus-home.com/
MTropeite emtiong va {nTHoETe TTANPOPOPIEG,
ETMKOIVWVWVTAG padi pag.

Mrropeite va «kateBaoete» atd 1o S1adikTuo

TO TTAPOV EYXEIPIOIO OONYIWV KA TIG OXETIKESG
EVNUEPWOEIG Tou aTo http://taurus-home.com/
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cestina

ZARUKA A TECHNICKA PODPORA

Tento produkt ma uznani a ochranu pravni zaruky
v souladu s platnymi pravnimi pfedpisy. Chcete-li
uplatnit vase prava nebo zajmy, musite navstivit
néktery z nasich oficialnich servis( technické
podpory.

http://taurus-home.com/

Muzete si také vyzadat souvisejici informace, a to
tak, ze nas kontaktujete.

Tento navod k obsluze a jeho aktualizace si
mUzete stahnout na adrese http://taurus-home.
com/
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COUNTRY ADDRESS PHONE
Algeria Zone d'Activite, N° 62, Constantine 213770777756
Argentina Av. del Libertador 1298,(B1638BEY), Vicente 541153685223
Lopez (Pcia. Buenos Aires)
Belgium Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Bulgaria 265,0kolovrasten Pat, Mladost 4, 1766, Sofia 35929211120 / 35929211193
Congo (Republic of) 98 Blvd General Charles de Gaulle, Pointe Noire 242066776656
Cyprus 20, Bethlehem Str. / P.0.Box 20430, 2033, 35722711300

Strovolos

Czech Republic

Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy

420 461 540 130

Equatorial Guinea

SN Av Patricio Lumumba y C/ Jesus B, Bata

00240 333 082958 / 00240 333
082453

Equatorial Guinea

Calle de las Naciones Unidas, PO box 762,
Malabo

240333082958 / 240333082453

Espafia Avda Barcelona, SIN, 25790 Oliana (Lleida) 945 551 242
atencioncliente@taurus.es

France Za les bas musats 18, 89100, Malay-le-Grand 03 86 8390 90

Ghana Ederick Place, Accra-Ghana 302682448 | 302682404

Gibraltar 11 Horse Barrack Lane, 54000, Gibraltar 00350 200 75397 / 00350 200

41023

Greece Sapfous 7-9, 10553, Athens +30 21 0373 7000

Hong Kong Unit H,13/F., World Tech Centre, Hong kong (852) 2448 0116 / 9197 3519

Hungary Késmérk utca 11-13, 1158, Budapest +36 1370 4519

India C-175, Sector-63, Noida, Gautam Budh Nagar -~ (+91) 120 4016200

201301, Delhi
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Ivory Coast 01 Rue Des Carrossiers-Zone 3, B.P 3747, 22521251820 / 225 21 353494
Abidjan 01 (RCI)
Luxembourg Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Marruecos Big distribution society 4 Rue 13 Lot. Smara (+212) 522 89 40 21
Oulfa, Casablanca
Mauritania 134 Avenue Gamal Abdener llot D, Nouakchott 2225254469 | 2225251258
Mexico Rosas Moreno N° 4-203 Colonia de San Rafael ~ (+52) 55 55468162
C.P. 06470 - Delegacion Cuauhtémoc, Ciudad
de México
Montenegro Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Netherlands Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Nigeria 8, Isaac; John Str,G.R A lkeja Lagos 23408023360099
Paraguay Denis Roa 155 ¢/ Guido Spano, Asuncién 21665100
Peru Calle los Negocios 428, Surquillo, Lima (511) 421 6047
Portugal Avenida Rainha D. Amélia, n°12-B, 1600-677, +351 210966324
Lisboa
Romania Dudesti Pantelimon 23, 410554, Bucharest 031.805.49.58
Serbia Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Slovakia Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy 420 461 540 130
Southafrica Unit 25 & 26, San Croy Office Park, Die Agora (+27) 011 392 5652
Road, Croydon, Kempton Park, 1619, Johan-
nesburg
Tunisia 2, Rue de Turquie, Tunis 21671333066
Ukraine Block 6, Ap Housing Estate Topol-2, B, 49000, 380563704161 / 380563704161
Dnepropetrovsk
Uruguay Luis Alberto de Herrera 3468, 11600, Montevideo 598 2209 28 00

Vietnam

Lot 7 Ind. Zone for, Ha Noi

84437658111 / 84437658110
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