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Co sprawia, ze Mycook Next jest wyjatkowy?
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10,1-calowy ekran dotykowy XXL Misa XXL Gotowanie przez gtos
Idealny ekran do gotowania By nie ograniczac twych dziet tacznosc z Alexa
S
Indukcja Next Zintegrowana waga o wysokiej Informacje zywieniowe
Nowa generacja zarzadzania doktadnosci Zdecydowana wigkszo$¢
temperatura dla Twoich arcydziet Umozliwia wazenie wszystkich przepisow zawiera petna
(maksymalna temperatura 140 °C) sktadnikow z doktadnoscig do analize informacji o warto$ciach
1grama odzywczych
-0—
My =/ ]
Klub Mycook Sposoby gotowania: reczne i z 4-poziomowa kuchnia
Klub, w ktorym mozesz dzieli¢ przewodnikiem Mozesz przygotowac kilka
sie swoimi dzietami, miejsce, w Wybierz preferowany tryb tworze- potraw jednoczes$nie, aby
ktorym przepisy sie nie koncza nia swoich prac zaoszczedzi¢ czas w kuchni

BT <> )

Praktyczne i tatwe w uzyciu Funkcje automatyczne Nadaje sie do zmywarki
akcesoria 12 dodatkowych funkgji, takich jak Wszystkie akcesoria, ostrza i
5 akcesoriow, ktore uwalnig Twojg  sofrito, niska temperatura, parowanie, misa nadaja sig do myciaw

inspiracje op6zniony start... zmywarce
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T. Parowar

U. Taca posrednia do gotowania na parze
V. Pokrywa parowaru




PODSTAWOWE KROKI PRZED GOTOWANIEM

Ostrza

Zawierajg one dwa boczne czopy, ktore stuza
jako punkt odniesienia, aby prawidtowa wysro-
dkowac i zamocowac do misy.

ZDEMONTOWAC OSTRZA: Podnies¢ pomaranczowa dzwignie zabezpieczajaca i przekrecic pierscien mocujacy ostrza w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara. Nastepnie ostroznie wyjac ostrza z dzbanka, aby sig nie zaciac.

ZAMONTOWAC OSTRZA: Umiescic ostrza z uszczelka w obudowie dzbanka i obrdcié dzbanek, trzymajac ostrza w obudowie.
Zamontuj pierscien mocujacy na czopach ostrzy i obré¢ go zgodnie z ruchem wskazéwek zegara. Upewnij sig, ze znak jest
wyréwnany z rysunkiem zamknigtej ktodki, jak pokazano, i zamknij pomaranczowa dzwignie zabezpieczajaca.

Korek do powolnego gotowania

Mycook Next umozliwia gotowanie bez ostrzy, w temperaturze ponizej 80°C, przy uzyciu korka do powolnego gotowania.
/a pomoca tego akcesorium mozna wykonywac tylko funkcje: Wolne gotowanie i Niskotemperaturowe gotowanie. Ich
montaz i demontaz odbywa sie w taki sam sposob, jak w pr-
zypadku ostrzy, uwazaj, aby sie nie skaleczyc.

N WAINE: Upewnij sig, ze zardwno ostrza, jak i nasadka
sg prawidtowo zamocowane. Nie stosowa¢ w temperaturze
powyzej 80°C.




Misa

Aby umiesci¢ i wyjac mise z jednostki centralnej, wystarczy podnies¢ go za
pomoca uchwytu.

Mycook Next posiada automatyczng blokade misy, ktora dziata na te procesy

kulinarne, ktare wymagaja pracy silnika. Ten sam system odblokuje dzbanek po
zakofczeniu procesu.

/\ WAZNE: Po zakoriczeniu etapu przepisu lub wykonywania
funkcji wazne jest, aby upewni¢ sig, ze dzbanek jest wyjmowany
lub otwierany tylko wtedy, gdy na ekranie pojawi sig komunikat
LZAKONCZONE" z zielong ikona dzbanka i klikniesz przycisk ,0K".
W przypadku wczesniejszego wyjecia dzbanka lub otwarcia
pokrywy urzadzenie Mycook Next wyswietli komunikat o btedzie
jako ostrzezenie.

Gotowanie na wielu poziomach

Mozesz gotowac na wielu poziomach, przygotowujac do
4 potraw jednoczesnie, gotujac w garnku, koszu i pa-
rowarce z potka Srodkowa. W ten sposob zaoszczedzisz
czas w kuchni.




Pokrywa misy

Posiada rowek z przodu, ktéry pasuje do na-
lewaka misy i klapke z tytu, ktory pasuje do

rowka uchwytu.
Pokrywa ma Srodkowy otwar, ktary umozli- v/
\ 4

wia podawanie ptyndw i matych produktow
spozywczych bezposrednio do dzbanka,
dostep do wnetrza dzbanka za pomocg sz-
patutki utatwiajacej usunigcie zawartosci i
umieszczenie miarki.

Aby zakry¢ mise, widz pokrywke do przedniego rowka, obra¢ pokrywke do
pozycji zamkniecia i nacisnij, az kliknie.

Aby otworzy¢ mise, wystarczy nacisng¢ przycisk otwierania pokrywki na
uchwycie misy i zdja¢ pokrywke.

Uszczelka pokrywy

Uszczelka pokrywy zapobiega przelewaniu sie
ptynow z misy. Uszczelke te mozna zdjac, aby uta-
twi¢ czyszczenie.

Ta uszczelka ma tylko jedna pozycje, gruba strona

musi stykac sie z pokrywa.

/N WAZNE: Nie nalezy uruchamia¢ urzadzenia bez prawidtowo zamocowanej uszczelki na pokrywie.

Miarka dozujaca

Umozliwia pomiar objetosci niektorych sktadnikow. Jest wypo-
sazony w funkcje skalowania, a jego maksymalna pojemnosc
wynosi 100 ml.

WtozZenie jej go do otworu pokrywy zapobiega réwniez rozpryski-
waniu i utracie ciepta podczas gotowania.




Szpatutka

Szpatutka pomaga oprozni¢ mise. Pozwala réwniez
wyja¢ kosz przez hak i uniknac poparzenia, jesli
jest goracy.

N WAINE: Nigdy nie wktadaj szpatutki przez
Srodkowy otwor pokrywy podczas pracy z topa-
tka mieszajacg wbudowang w ostrza. Nigdy nie
uzywaj innych przyboréw przez otwor pokrywy,
gdy robot pracuje zamiast szpatutki. To moze
by¢ niebezpieczne.

topatka mieszajaca

Mieszadto stuzy do emulgowania, ubijania Smie-
tany, kremdw, biatek...

Ponadto, obrobka na zimno moze by¢ uzywana
do mieszania niektarych produktow spozywc-
zych bez ich cigcia.

Aby umiesci¢ topatke, wsun jg w o0$ topatek
i obracaj delikatnie w dot, az sie przesunie
i ustyszysz kliknigcie, ktore oznacza, Ze jest
prawidtowo zakotwiczona. Aby wyjac topatke,

pociagnij ja do gory, az ja roztaczysz.

/N\WAZNE: Nigdy nie uzywaj topatki miesza-
gdy ywaj Top

jacej z predkoscia wigksza niz 5 lub z funkcja

automatycznego ugniatania.

Koszyk-sitko

Koszyk sitko stuzy do gotowania sktadnikow, ktore
nie musza by¢ mieszane lub rozdrabniane, a takze
do odcedzania buliondw, koktajli, sokow... a nawet do
gotowania na parze niewielkich ilosci jedzenia.

Aby go wyjac, uzyj szpatutki, ktora pomoze ci fatwo
wyja¢ kosz i nie poparzy¢ sie. Wtoz gorng czese
szpatutki przez otwdr w koszu i zaczep kotnierz na
szpatutce. Po wtozeniu, paciagnij w gdre, aby wyjac
kosz.




Pokrywa przeciwrozbryzgowa
Zapobiega powstawaniu rozpryskow przez Srodkowy
otwar pokrywy podczas pracy z duzymi predko$ciami lub
turbo, a jednacze$nie umozliwia odptywanie pary z misy
podczas przygotowywania gorgcych potraw.

Umies$¢ ja bezposrednio na wieczku dzbanka, upewniajac
sie, ze miarka dozujaca zostata wezesniej wyjeta.

Parowar

Naczynie parowe stuzy do gotowania na parze duzych ilo-
ci potraw, a takze umozliwia gotowanie na dwdch pozio-
mach (migso, warzywa, ryby...).

Dzigki $rodkowej tacce mozna przygotowywac dwa rodzaje
potraw jednacze$nie. Bez $rodkowej tacy parowaru mozna
gotowac na parze wieksze ilosci jedzenia.

Umie$¢ pojemnik na parze bezposrednio nad pokrywka
dzbanka.

Upewnij sig, ze wyciagnate$ miarke z pokrywki i wlate$
do dzbanka wystarczajacg iloS¢ wody, aby zaspokoi¢ za-
potrzebowanie na gotowanie na parze (minimalna ilos¢
0,5-0,75 litra).

/N WAZNE: 05 litra wody wystarczy do gotowania na parze przez 30 minut. Podczas obrdbki na goraco lub gotowa-
nia na parze uzyskuje sig podwyzszone temperatury. Zachowaj ostrozno$¢ podczas obchodzenia sig z cze$ciami ze
stali nierdzewnej, poniewaz istnieje ryzyko poparzenia.

Strefa wytaczenia trybu czuwania

Jedli urzadzenie Mycook Next pozostanie bezczynne przez
30 minut, automatycznie przejdzie w tryb czuwania.

Aby wyj$¢ z trybu spoczynku, po prostu potoz dton na tym
obszarze, jak pokazano na rysunku.




Wskaznik LED

Wskazuje stan urzadzenia Mycook Next:

@ Zielony: maszyna jest gotowa do pracy.

@ Miga na zielono: maszyna pracuje na zimno.

@ Czerwony: Maszyna jest gotowa do pracy, ale misa jest goraca.

@® Migajace na czerwono: maszyna pracuje na goraco.

@ Niebieski: maszyna uruchamia sie lub wykryta reke uzytkownika, aby wyjsc z trybu spoczynku i uruchomic.
Rozowy przyciemniajacy: urzadzenie jest w trybie uspienia (standby).

Miga na z6tto: urzadzenie sygnalizuje btad.

Uruchamianie i wstepna konfiguracja

Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej nalezy catkowicie roztozy¢ przewdd potaczeniowy i upewnic sie, ze
nie jest on zgnieciony lub zakryty przez samo urzadzenie lub inne przedmioty.

Uruchamia wtacznik/wytacznik umieszczony z tytu urzadzenia. Po ustawieniu urzadzenia w pozycji |" wySwietlacz wtacza
sie automatycznie, a wskaznik LED zawieci sie na niebiesko. Gdy urzadzenie jest gotowe do uzycia, wskaznik LED zmieni
kolor na zielony.Pierwszym krokiem jest ustawienie poczatkowej konfiguracji maszyny: jezyka, jednostek temperatury i
jednostek masy.

Konfiguracja Konfiguracja potaczenia Ustawienie lokalnej
wstepna z Wi-Fi godziny




Potacz Mycook ze swojg siecig Wi-Fi

Jesli pominiesz ten ostatni krok, mozesz potaczy¢ sie z siecig Wi-Fi w dowolnym momencie, naciskajac ikong Wi-Fi
w prawym gornym rogu ekranu lub wybierajac kolejno opcje Ustawienia > Potaczenie Wi-Fi (patrz ,Pasek gorny” stan
potaczenia).

Jedli pominiesz krok potaczenia Wi-Fi, bedziesz miec tylko przepisy wbudowane w maszyne i nie bedziesz mie¢ dostepu
do wszystkich nieagraniczanych przepisow spoteczno$ci Mycook, a takze nie bedziesz mdgt zarejestrowac sig, aby uzys-
kac dostep do niektorych dodatkowych karzysci i funkeji klubu Mycook, takich jak organizowanie i zapisywanie ulubionych
przepisow, konfigurowanie cotygodniowego harmanogramu menu, wysytanie przepiséw z aplikacji mobilnej do maszyny,
sporzadzanie listy zakupow, ocenianie i komentowanie przepisow dodawanie notatek do receptur itp.

Nastepnie czas lokalny zostanie automatycznie dostosowany, ale mozesz go zmieni¢, je$li chcesz.

Na koniec mozesz zarejestrowac sig lub zalogowac do klubu Mycook, aby w petni wykorzystac mozliwosci swojego Mycook
Next. Postepuj zgodnie ze wskazéwkami na stronie Club Mycoak.

Aktualizacja

Aby zapewni¢ najlepszg wydajnoS¢ Mycook Next, oferowane sg aktualizacje oprogramowania. Gdy aktualizacja bedzie
dostepna, na ekranie pojawi sie okno. Kliknij ,Pobierz’, a nastepnie ,Zainstaluj", aby zakonczy¢ praces aktualizacji. Wazne
jest, aby aktualizowac urzadzenie Mycook Next, aby w petni korzystac ze wszystkich dostepnych ulepszen i nowych funkcji.

Dotacz do klubu Mycook! Zarejestruj sie Zaloguj sie



Klub Mycook

Ciesz sie wszystkimi korzysciami ptyngcymi z bycia czescig klubu, ktdry rosnie kazdego dnia, zaréwno w uzytkownikach,
jak i przepisach.

Masz do dyspozycji nieskoficzonos¢ darmowych przepisow, ktare stale rosng. Mozesz tworzy¢ przepisy i dostosowywac je
do swoich upodoban, przesytac je do chmury Mycoak, aby byty dostepne na wszystkich urzadzeniach, zapisywac ulubione
przepisy, udostepnia¢ je, komentowa¢, ocenia¢, dodawac osobiste notatki do etapow przepisow... Opracz spatecznosci,
ktorg znajdziesz petng szefow kuchni, z ktarymi mozesz podzieli¢ sig swoimi komentarzami. Po aktualizacji i potaczeniu
Wi-Fi mozesz dotaczy¢ do Mycaok Club i korzystac ze wszystkich zalet bycia Mycookerem. Jesli nie jestes jeszcze czton-
kiem, zarejestruj sie za darmo.

Zarejestruj sie > Wprowadz swoje dane (nazwa uzytkownika, adres e-mail i hasto). Jesli jeste$ juz cztonkiem Klubu, po
prostu uzyskaj dostep do robota za pomoca swoich danych uzytkownika, ktore bedziesz rowniez wykorzystywac w Inter-
necie i aplikacji.

/\ WAZNE: W nazwie uzytkownika nie wolno uzywac wielkich liter, znakéw specjalnych ani spacji. Na jednym kom-
puterze mozna zarejestrowac wielu uzytkownikow. Jesli jestes juz cztonkiem spotecznosci jezykowej Mycook Club i
chcesz dotaczy¢ do innej spotecznosci, musisz utworzy¢ nowego uzytkownika specjalnie dla tej spotecznosci.

Zaloguj sie > Wprowadz swoje dane uzytkownika. Aby w petni korzystac z Klubu i aplikacji, zalecamy podanie swoich
danych osobowych i wpisanie swoich preferencji w profilu uzytkownika. W tej sekcji mozesz wskazac, czy jeste$ na diecie
(weganskiej, bezlaktozowe], jajecznej, bezglutenowej, wegetarianskiej lub niskokalorycznej), czy masz alergie lub czy sg
jakies sktadniki, ktorych nie lubisz.

Profil > Skonfiguruj méj profil > Dane osobowe / Moje preferencje. Mozesz réwniez uzupetni¢ swoje dane profilowe na
stronie www.mycook.com lub za posrednictwem aplikacji Mycook na smartfony i inne urzadzenia.

W aplikacji mozna przegladac wszystkie przepisy, tworzy¢ koszyk, taczy¢ sie z innymi urzadzeniami Mycookers i wchodzi¢
w interakcje z urzadzeniem Mycook Next.

Dostepne bezptatnie w App Store i Google Play.

tacznoscE z Alexa

Mycook jest kompatybilny z Alexa. Dzigki potaczeniu Mycook z Alexa, mozesz zsynchronizowac Alexe z Mycook Next i
karzysta¢ ze wszystkich zalet sterowania gtosowego: wyszukiwanie przepiséw, wysytanie przepisow do Mycook, do-
dawanie przepisow do cotygodniowego harmonogramu menu i stuchanie powiadomien Mycook Club.

PL

Mozesz uzywac aplikacji gtosowej, jesli masz urzadzenie Alexa lub aplikacje Alexa na smartfanie.




Menu gtowne
Po uruchomieniu urzadzenia Mycook Next lub nacisnieciu przycisku ,Start” zostanie wyswietlony ekran gtowny:
A. Klub Mycook: wyswietla catg aktywno$c klubu w czasie rzeczywistym ()

B. Uzytkownik/Profil: wyswietla zdjecie profilowe uzytkownika i umozliwia rejestracje lub dostep do Klubu. Po zarejes-
trowaniu wyswietla informacje o Twoim profilu uzytkownika, ocenach, przepisach, koszyku... (*)

C. Przewodnik po przepisach: umozliwia gotowanie receptur z przewodnikiem krok po kroku. Znajdziesz tu przepisy na
Mycook Next, a takze opcje przegladania pozostatych przepisow Club, ktore sg kampatybilne z innymi modelami.

D. Kucharze: Pokazuje kucharzy w Klubie Mycook, ktorzy opublikowali przepisy. (*)

E. Moje zaktadki: wyswietlaja Twoje ulubione przepisy, te, ktore zostaty oznaczone do zrobienia i historie tych, ktdre
zostaty wykonane. (*)

F. Przepisy: wyswietla najnowsze przepisy opublikowane w Klubie Mycook. (*)

— X
D ——————_




G. Ustawienia menu Start: Za pomoca tej funkcji mozna skonfigurowac ekrany gtéwne zgodnie z wtasnymi preferencjami,
dodajac lub usuwajac elementy z réznych dostepnych opcji. Mozna rowniez przenasi¢ rozne elementy, jak chcesz, prze-
suwajac je do innego obszaru ekranu.

H. Szukaj: umozliwia wyszukiwanie przepiséw w klubie Mycook. (*)

I. Tryb reczny: umozliwia gatowanie w trybie recznym, zaréwno w trybie podstawowym, jak i automatycznym.

J. Ustawienia: umozliwia dostosowanie parametrow urzadzenia, takich jak Wi-Fi, wySwietlacz, dzwiek/alarmy, a takze
wyswietlanie informacji o produkcie lub aktualizacje oprogramowania interfejsu uzytkownika.

K. Wskazowki: Ta sekcja zawiera wskazowki dotyczace gotowania, a takze wskazowki dotyczace urzadzenia Mycook Next
i jego funkcji.

L. Pomoc: Tutaj znajdziesz filmy wyjasniajace, jak dziata Mycook Next, aby w petni wykorzysta¢ mozliwosci urzadzenia
Mycook Next.

M. Cotygodniowy planer menu: dostep do cotygodniowega planu menu.

Gorny pasek

Aby wtaczyé tryb uépienia (stand by)

|

B ]

Stan misy Stany potaczenia Stan Wi-Fi Mycook
— Lokalna data/czas: Mycook jest potaczony z Wi-Fii = _|
serwerem Mycook o
g Misa i pokrywa
otwarta | No Cloud: Mycook jest podtaczony do Wi-Fi, ale bez
s it i . Kliknij No Cloud”, ab i¢ prob: = —
Q; Misaipokrywa _ | po*aczen{a z serwerem. Kliknij ,No Cloud”, aby ponowi¢ probe 72
zamknigta potaczenia
) Offline: Mycook jest podtaczony do Wi-Fi, ale sie¢ nie ma —
! Misazablokowana | [ potaczenia z Internetem. Kliknij ,Offling”, aby ponownie = —
"8 nawiazac¢ potaczenie
Eﬂ Misagoragca ~ ——
as L— Brak komunikatu: —

Mycook nie jest potaczony z siecig Wi-Fi, wybierz sie¢ Wi-Fi

Wi-Fi Mycook nie dziata

LED)




Profil uzytkownika

A. Uzyskany stopien kucharza

B. Informacje z profili spotecznosciowych i internetowych

C. Medale zdobyte w Klubie Mycook

D. Liczba udostepnionych przepiséw | Liczba obserwujacych | Liczba obserwujacych kucharzy

E. Konfiguracja mojego profilu: Twoje dane osobowe, Twgj profil Mycook Club i Twoje preferencje
F. Powiadomienia: wszystkie otrzymane powiadomienia

G. Moja lista zakupdw: lista sktadnikow dodanych z przepisu lub recznie. Mozesz rowniez przegladac ja w aplikacji, gdzie-
kolwiek jestes

H. Moje przepisy: przepisy utworzane przez Ciebie i przestane do Klubu Mycook

I. Moje zaktadki: wySwietlajg Twoje ulubione przepisy, te, ktore zostaty oznaczone do zrobienia, oraz historie tych, ktore
zostaty wykonane

J. Tygodniowy planer menu

K. Wyloguj: Wyloguj uzytkownika




. Zaawansowana Wstepnie ustawione filtry wkaczone w Zaawansowane filtry
WySZU k Iwa rka wyszukiwarka zaawansowanym wyszukiwaniu wyszukiwania

Jest gtowna wyszukiwarka przepisow w klubie Mycook. Mozesz wyszukiwac na gornym pasku wedtug nazwy przepisu,
sktadnika lub stowa kluczowego, aby znalez¢ idealny przepis na kazdg okazje.

W zaawansowanej wyszukiwarce mozesz zastosowac filtry wedtug sktadnikéw, rodzaju przepisu, czasu przygotowania,
diety itp. Mozesz rowniez filtrowac przepisy wedtug wersji Mycook, ktora posiadasz.

JAK GOTOWAC Z MYCOOK NEXT

W petni wykorzystaj urzadzenie Next dzigki dwom trybom gotowania: trybowi gotowania recznego i trybowi gotowania
z przewodnikiem.

TRYB KUCHNI Z PRZEWODNIKIEM

Dzieki Mycook Next gotowanie jest bardzo proste, zwtaszcza w trybie z przewodnikiem. Wszystko, co musisz zrobi¢, to
przygotowac sktadniki przepisu, a Mycook Next poprowadzi Cig krok po kroku przez zaprogramowane przepisy. Wszystko,
0O musisz zrabi¢, to potwierdzic¢ kroki przetwarzania, ktdre pojawiajg sie na ekranie, a otrzymasz doskonaty wynik.

Mozesz karzystac z tego trybu z potaczeniem Wi-Fi i bez niego, biorac pod uwage:
* Bez potaczenia Wi-Fi: znajdziesz podstawowa ksigzke kucharska zawierajaca 500 przepisow autorstwa.

® kacznos¢ Wi-Fi: masz dostep do wszystkich przepisow klubu Mycook, zaréwno wtasnych, jak i udostepnianych
przez innych uzytkownikéw, ktérych liczba stale rosnie i aktualizowana.

Przepisy mozna znalez¢ za pomocg Wyszukiwarki i jej zaawansowanych opcji wyszukiwania lub za pomacg Przewodnika
po przepisach, gdzie przepisy sg sortowane wedtug kategorii.




Podstawowe informacje o przepisie

Trudno$¢
Kucharz
l Koszt
Komentarze
l Przepis zwery-
Oceny —_— *—— fikowany przez
kucharzy Mycook

Wybar liczby gosci
Kompatybilnos¢ / Ve

Czas

Informacja

0 wartosci ]‘

odzywczej (*)

Ulubione

Rozpocznij
gotowanie w
trybie krok po
kroku

*Kompatybilno$¢: oznacza zgodnos¢ przepisu z réznymi modelami Mycook (Mycook / Mycook Touch / Mycook Next).
Musisz wybrac Mycook, z ktorym chcesz przygotowac przepis, aby sprawdzic, czy jest on zgodny.



Sktadniki i przygotowanie

Lista sktadnikow

Czas Temperatura  Predkosc

Dodaj sktadnik do listy Dodaj wszystkie sktad-
zakupow niki do listy zakupow

Dodaj notatke Wybrany krok z
przewodnikiem

Lista de compra: puedes anadir todos los ingredientes en tu lista de la compra de la App.

Nota: puedes anadir cualquier comentario en los pasos, solo los veras td y son Utiles si has modificado algun ingrediente
0 parametro y quieres tenerlo anotado para un futuro.



Oceny, pytania i autor

Zostaw ocene (*)

Zostaw opinig (*)

Ocenaod1do5 Liczba ocen

Informacje o autorze

Przepisy autora

(*) Dostepne tylko przez Wi-Fi i jesli jestes
zarejestrowany w Klubie Mycook.

Zadaj pytanie (*)

Pytania i odpowiedzi uzytkownikow (*)




TRYB GOTOWANIA RECZNEGO

Tryb recznego gotowania jest idealnym sprzymierzen-

cem, gdy chcesz tworzy¢ wkasne potrawy, tworzyC i

dostosowywac przepisy lub wykonywac funkcje auto-

matyczne (szlifowanie, rozdrabnianie...) do przyrzadza- A—mr-—
nia dowolnych potraw.

Posiada bezposredni dostep do:
- Funkcje automatyczne
- Do kontroli czasu, temperatury

i predkosci dla przepisow. C —

A. Funkcje automatyczne: szczegdtowe informacje w sekcji Funkcje automatyczne.

B. Czas: Ustaw odpowiedni czas dla kazdego procesu. Wybierz minuty (00') lub sekundy (00"), przesuwajac palcem po
minutach/sekundach. W gore, aby zwiekszy¢ czas lub w dot, aby go zmniejszyc. Stukniecie ikony 2 razy z rzedu
ustawia warto$¢ czasu na 0.

C. Temperatura: wybierz temperature, przesuwajac palcem po odpowiednim pokretle. Mozesz wybra¢ temperature
stopni do stapni lub 5 stopni do 5 stopni. Aby zmieni¢ wybar, wystarczy dwukrotnie dotkna¢ prawej strony wartosci

temperatury (liczby). Funkcja ta umozliwia wybor doktadniejszych wartosci temperatury lub szybsze przewijanie
zakresu temperatur. Dotknigcie ikony& 2 razy z rzedu powoduje, Ze temperatura jest ustawiona na 0.

D. Predkos¢: wybierz predkosc w zaleznosci od wyniku, ktary cheesz uzyskac. Znajdziesz posrednie predkasci, aby
uzyskac doktadniejsze wyniki podczas przygotowan. Dotknigcie ikony @ 2 razy z rzedu powoduje, ze predkosc
jest ustawiona na 0.

E. Resetuj ustawienia: ten przycisk ustawia czas, temperature i predkosc na 0 jednoczes$nie.

/N WAINE: Po rozpoczeciu procesu, mozna zmieni¢ wszystkie parametry podczas pracy maszyny. Jesli zmienisz
predko$¢ na 0, maszyna sie zatrzyma.




FUNKCJE AUTOMATYCZNE

Inajdziesz je na gornym pasku trybu recznego.

Domyslna konfiguracja

Funkcja Opis
Jaipass Czas Predkosé
tura
@ Funkcja Sofrito smazy i kroi. Temperatura jest us-
tawiona, aby uzyska¢ sofrito na cate zycie. Przy
SOFRITO MAX 0-90min  SOFRITO  niewielkiej iloSci pokarmu temperatura reguluje sie

sama. Zawsze umieszczaj ostone, aby unikna¢ ro-

Umozliwia jednoczesne cigcie, zpryskiwania.

siekanie i smazenie

Reczne turbo: przesun i przytrzymaj przycisk przez
TURBO . . o .
zadany czas, a nastepnie zwolnij, aby zatrzymac.

- - TURBO

TURBO Automatyczne turbo: Wybierz zadana liczbe uderzen
Funkcja maksymalnej predkosci turbo od 1do 9, a nastepnie przesun przycisk.
Specjalny program do uzyskania prawdziwego ug-
niatania. Maksymalna ilo$¢: 1kg. Umies¢ miarke, aby
_ 1sek-3 Uaniatanie uniknac rozpryskéw. Temperatura nie jest wybierana,
UGNIATANIE min 9 a predko$t jest zmienna: potaczenie auto-szyb-
Przygotowuije ciasto na pizze, kie-wolne-przerwa. Zalecany czas: 1-2 min. Nigdy nie
ciasto, pierogi... wktadaj mieszadta z ta funkcja.
$99

Wlej wode do misy i umiesc jedzenie w koszu i/lub
parowniku, aby gotowa¢ na kilku poziomach. Zaleca

GOTOWANIE NA PARZE VAP 10 s;?n— B parowanie sie dodanie 750 g wody. Regularnie sprawdzaj, czy
Umozliwia gotowanie na parze w misie jest wystarczajaca ilo§¢ wody. Mycook Next
w koszu i/lub parowniku do wyparowuje okoto 450 g wody co 30 minut.

gotowania na kilku poziomach

NAZIMNO | Predkosc poczatkowa powinna by¢ mniejsza niz pre-

PREDKOSC PROGRESYWNA 10sek-T5 6-10 dkos¢ kohcowa, Pred_koéé poczatkowa i kohcowa_sa

. automatycznie ograniczane, aby praca byta wydajna
i bezpieczna. Maksymalna predkos¢ na goraco 9 i na
zimno 10.

Aby uzyskac idealna konsys- min NA GORACO
tencje kremoéw, przecierow, 6-9

koktajli... Stopniowo zwigkszaj

predkosc przez okreslony czas



POWOLNE GOTOWANIE 37-80°C

Specjalna funkcja do powolnego
gotowania, jak dawniej

WYSOKA TEMPERATURA MAX

Umozliwia state gotowanie w
wysokiej temperaturze przez
dhugi czas

NISKA TEMPERATURA

Umozliwia gotowanie przez 37-80°C
dtugi czas w niskiej i kontro-
lowanej temperaturze zywnosci
uprzednio zapakowanej proz-
niowo

PODGRZEWANIE 37-99°C

Specjalna funkcja podgrzewa-
nia wody do wrzenia

©

OPOZNIONY START 0-140 °C

Zaplanuj rozpoczecie kroku
przepisu od 1godziny do 8
godzin

FUNKCJA CZYSZCZENIA
WSTEPNEGO AUTO

Jest to pomoc w pozniejszym
czyszczeniu w zmywarce lub
recznie

WAGA
Umozliwia wazenie zywnosci

10 min -
48h

1sek -90
min

10 min -
48h

AUTO

1sek-99

min

25min

1-2

1-10

Mozesz pracowac z otwartg misa. Mozesz zdjac ostrza
i umiescic korek, aby symulowac tradycyjny garnek.

Mozesz gotowa¢ w maksymalnej temperaturze przez
dtugi czas, do wyboru w dogodnym dla siebie czasie
do 90 minut. Mozesz takze wykona¢ proces z pre-
dkoscig 11ub 2.

Idealny do osiggniecia delikatne] i soczystej tekstury
w migsie, rybach, warzywach, zachowujac wszystkie
sktadniki odzywcze znacznie lepiej. Mozesz pra-
cowac z otwarta misa. Mozesz zdjac ostrza i umiescic
korek, aby symulowac tradycyjny garnek.

Okresowo sprawdzaj poziom wody wewnatrz dz-
banka. Dodaj wode w matych ilosciach, aby nie zmie-
nia¢ temperatury gotowania.

Pozwala podgrza¢ ciecz do wybranej temperatury,
wytaczy sie automatycznie.

Ta funkcja jest idealna do opdzniania rozpoczecia
wybranego kroku przepisu o pozadany czas (maksy-
malnie do 8 godzin).

Ta funkcja pomaga wstepnie wyczysci¢ mise aby
zywno$¢ nie przywierata ani nie wysychata, utatwia-
jac pozniejsze czyszczenie.

Mozesz zwazy¢ sktadniki, wrzucajac je do misy i
masz funkcje tarowania, aby rozpocza¢ wazenie nas-
tepnych sktadnikow bez trudu.

PL




Jak czysci¢ Mycook Next

« Odtacz urzadzenie od sieci i pozwol mu ostygnac przed rozpoczeciem czyszczenia.

« Wyczysc urzadzenie wilgotng szmatka nasaczong kilkoma kroplami detergentu, a nastepnie wysusz.

« Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac rozpuszczalnikow ani produktow o kwasnym lub zasadowym wspotczynniku
Ph, takich jak wybielacze Iub produkty $cierne.

» Nie przepuszczaj wody lub innej cieczy przez otwory wentylacyjne, aby unikna¢ uszkodzenia wewnetrznych czesci roboc-
zych urzadzenia.

« Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie lub innym ptynie ani nie wktadaj go pod kran.

« Podczas procesu czyszczenia nalezy zachowac szczegolng ostrozno$¢ przy ostrzach, poniewaz sg one bardzo

* ostre.

» Wskazane jest, aby zawsze czyscic urzadzenie po kazdym uzyciu, usuwajac wszystkie resztki jedzenia.

» Podczas czyszczenia pokrywy lub tacy ze stali nierdzewnej zaleca sie demontaz uszczelki w celu jej oddzielnega czyszc-
zenia.

« ZarOwno akcesoria, jak i mise mozna my¢ w zmywarce. Mozna je rowniez my¢ wodg z mydtem za pomoca niesciernej
gabki lub pedzla.

« Wnetrze misy i ostrzy mozna czysci¢, napetniajac dzbanek do potowy wodg i wybierajac automatyczng funkcje czyszcze-
nia wstepnego lub predkos¢ TURBO na zimno lub na gorgco.

» Zaleca sig demontaz ostrzy z podstawy w celu prawidtowego czyszczenia i higieny maszyny.

» Wyczysc ekran dotykowy miekka bawetniang Sciereczka lekko zwilzong w wodzie. Postepuj ptynnymi, okreznymi ruchami,
bez naciskania. Nastepnie $ciereczka z mikrofibry osusz powierzchnig ekranu. Uzywaj tylko migkkiej, niestrzepiacej sie
Sciereczki. Szorstkie Sciereczki lub reczniki, papierowe serwetki i podobne przedmioty moga uszkodzi¢ ekran.

/\ UWAGA: Niektre barwniki spozywcze, przyprawy i ptynne pokarmy, takie jak kurkuma, curry, opary wina, opary
octu, marchew, sok z burakéw lub pomidordw, spirulina itp. Moga kolorowa¢ kawatki pokrywki lub miarki. Nie stanowi
to zadnego zagrozenia dla zdrowia uzytkownika ani dla dziatania Mycook. Aby tego uniknac, zaleca sig szybkie i prawidtowe
czyszczenie cze$ci po uzyciu. Jedli twoj przepis zawiera ktorykolwiek z tych sktadnikow, zaleca sie uzycie naktadki przeci-
wrozbryzgowej zamiast miarki.

Serwis techniczny i obstuga klienta

Na www.mycook.com znajdziesz ten zaktualizowany krotki przewodnik i sekcje pomocy z najczesciej zadawanymi
pytaniami i samouczkami wideo na temat korzystania z Mycook Next.

Kontakt z dziatem obstugi klienta Twojej spotecznosci znajdziesz w nastepujacym QR:



Wskazowki i ostrzezenia
dotyczace bezpieczenstwa

* Prosze uwaznie przeczytac niniejszq
broszure z ostrzezeniami oraz
instrukcje obstugi przed urucho-
mieniem urzadzenia i zachowaé
je do wykorzystania w przysztoSci.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze
skutkowa¢ wypadkiem.

* Przed pierwszym uzyciem nalezy
wyczysci¢ wszystkie czesci produktu,
ktore mogg mie¢ kontakt z zywnoscig,
postepujac zgodnie z instrukcjami w
sekcji CZYSZCZENIE.

* To urzadzenie nie powinno by¢
uzywane przez dzieci. Urzadzenie
| jego podtaczenie do sieci nalezy
przechowywac poza zasiegiem dzieci.

* Z urzadzenia mogaq korzysta¢ osoby
0 ograniczonych zdolnoSciach fizycz-
nych, sensorycznych lub umystowych
lub osoby bez doswiadczenia i
wiedzy, jesli 1 zostaty odpowiednio
przeszkolone lub poinstruowane w
zakresie bezpiecznego uzytkowania
urzadzenia i rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

To urzadzenie nie jest zabawka.
Dzieci 2 powinny by¢ nadzorowane,
aby upewnic sie, ze nie bawig sie
urzadzeniem.

Nalezy zachowac ostrozno$¢ podczas
wlewania goracych ptynow do pojem-
nika robota kuchennego, poniewaz

moga one zosta¢ wyrzucone w wyniku
nagtego uwolnienia pary.

Ostrza sg ostre i istnieje ryzyko skale-
czenia, nalezy zachowac ostroznos¢ i
unika¢ bezposredniego kontaktu z ich
krawedzig.

Nalezy zachowac szczegolng
ostrozno$¢ podczas obstugi ostr-
zy, podczas montazu i demontazu,
oprozniania dzbanka i czyszczenia.

Odtaczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke
z gniazdka elektrycznego, jesli pozos-
taje bez nadzoru oraz przed wymiang
akcesoriow lub czesci, ktore poruszajq
sie podczas uzytkowania, montazu,
demontazu lub czyszczenia.

Jesli przewdd zasilajacy jest uszko-
dzony, musi zosta¢ wymieniony
przez producenta, jego serwis
posprzedazowy lub podobnie wykwa-
lifikowany personel, aby unikna¢
zagrozenia.

To urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do uzytku domowego, a

nie do uzytku profesjonalnego lub
przemystowego. Nie jest przeznac-
zone do uzytku przez klientéw w
obiektach hotelarskich typu bed and
breakfast, hotelach, motelach i innych
obiektach mieszkalnych, ani w gospo-
darstwach wiejskich, kuchniach przez-
naczonych dla personelu w sklepach,
biurach i innych miejscach pracy.

To urzadzenie nagrzewa sie przez
indukcje. Na powierzchni roboczej
nie nalezy umieszcza¢ metalowych



przedmiotdw, takich jak noze, widelce,
tyzki i pokrywki, poniewaz moga sie
nagrzewac.

Temperatura dostepnych powierzchni
moze by¢ wysoka, gdy urzadzenie jest
wigczone.

Nie dotyka¢ metalowych czesci
ani obudowy urzadzenia, gdy
jest wigczone, poniewaz moze to
spowodowac oparzenia.

Nie uzywac urzadzenia w potaczeniu
z programatorem, timerem lub innym
urzadzeniem, ktdre automatycznie
wigcza urzadzenie.

Jesli jakakolwiek obudowa urzadzenia
peknie, natychmiast odtgczy¢
urzadzenie od sieci elektrycznej, aby
uniknag¢ ryzyka porazenia pradem.

Jesli szkto ekranu dotykowego peknie,
natychmiast odtgczy¢ urzadzenie

od sieci elektrycznej, zachowac
szczegolng ostrozno$¢, aby uniknaé
ryzyka skaleczenia szktem.

Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie ani
innym ptynie, ani nie umieszczac go
pod biezacg woda.

To urzadzenie zawiera uziemienie
wytacznie w celach funkcjonalnych.

Nie przekracza¢ maksymalnego po-
ziomu wskazanego na dzbanku.

UWAGA: Nalezy unika¢ rozlania na
ztacze sieciowe i wtyczke.

UWAGA: Powierzchnia elementu
grzejnego moze by¢ gorgca po uzyciu.

PRZED PODLACZENIEM URZADZENIA DO
SIECI NALEZY SPRAWDZIC, CZY NAPIECIE
WSKAZANE NA TABLICZCE ZNAMIONOWEJ
JEST ZGODNE Z NAPIECIEM SIECIOWYM.

Podtgczy¢ urzadzenie do uziemionego gniazdka
elektrycznego, ktére wytrzymuje co najmniej 10
amperéw.

Wtyczka urzadzenia musi pasowac do gniazdka
elektrycznego. Nigdy nie modyfikowac wtyczki.
Nie uzywac adapteréw wtyczek.

Nie dotyka¢ wtyczki mokrymi rekami.

Nie dopuszczac do zwisania przewodu elektrycz-
nego z krawedzi stotu ani do kontaktu z gorgcymi
powierzchniami urzadzenia.

Sprawdzi¢ stan przewodu elektrycznego. Uszko-
dzone lub splgtane przewody zwigkszajg ryzyko
porazenia prgdem.

Nie wyginac¢ przewodu elektrycznego. Nigdy nie
uzywac przewodu elektrycznego do podnoszenia,
przenoszenia ani odtgczania urzgdzenia.

Nie owija¢ przewodu elektrycznego wokot
urzadzenia.

Nie uzywac urzadzenia z uszkodzonym przewo-
dem elektrycznym lub wtyczka.

Urzgdzenie nalezy uzywac i ustawiac na ptaskiej i
stabilnej powierzchni.

Umiesci¢ urzadzenie na poziomej, ptaskiej, sta-
bilnej powierzchni, ktéra jest odporna na wysokie
temperatury, z dala od innych zrédet ciepta i
potencjalnych rozpryskéw wody.

Nie umieszczac¢ urzadzenia na goracych
powierzchniach, takich jak ptyty grzewcze, palniki
gazowe, piekarniki lub podobne.

Indukcyjne pola elektromagnetyczne generowane
przez to urzagdzenie nie stanowig zagrozenia dla
zdrowia ludzi. Niemniej jednak osoby z rozrusz-
nikami serca powinny zachowaé minimalng
odlegtosé 1 metra od produktu, gdy jest on
wigczony.

Nie dotyka¢ ruchomych czesci urzadzenia podc-
zas pracy.

Nie przekracza¢ maksymalnego poziomu wska-
zanego na dzbanku. Przed uzyciem funkcji turbo
lub przetwarzaniem z duzg predkosciag nalezy
upewni¢ sig, ze nie przekroczono maksymalnego
poziomu wskazanego na dzbanku.

Nie przecigza¢ urzadzenia, przetwarzajgc ilosci
zywnosci wigksze niz te, do ktorych zostato
zaprojektowane, poniewaz moze to uszkodzi¢
urzgdzenie.

Nie przecigza¢ wagi, przekraczajgc limity wagi,
poniewaz moze to uszkodzi¢ urzgdzenie.



Upewnic¢ sie, ze pokrywa dzbanka jest dobrze
zamknieta przed uruchomieniem silnika.

Nie uzywac urzgdzenia, jesli pokrywa dzbanka
jest uszkodzona lub peknieta.

Nie uzywac¢ urzgdzenia, jesli uchwyt dzbanka jest
uszkodzony, poluzowany lub pekniety.

Nie uzywac urzadzenia, jesli uszczelka pokrywy
dzbanka jest peknieta lub jej brakuje.

Zawsze uzywac urzadzenia z uszczelkg pokrywy
dzbanka prawidtowo umieszczong na swoim miej-
scu. Nie uzywac urzadzenia, jesli ta uszczelka
jest uszkodzona lub peknieta, nalezy jg wymienic
na nowa.

Nie uzywac urzgdzenia, jesli ostrza lub korek nie
sg prawidlowo zamontowane i przymocowane lub
jesli ich uszczelka jest peknieta lub jej brakuje.
Zawsze uzywac urzadzenia z uszczelkg dna
dzbanka (ostrzy lub dolnego korka) prawidtowo
umieszczong na swoim miejscu. Nie uzywaé
urzadzenia, jesli ta uszczelka jest uszkodzona lub
peknieta, nalezy jg wymieni¢ na nowa.

Niektdre procesy gotowania wymagajg za-
blokowania pokrywy dzbanka. NIGDY nie
wygina¢ pokrywy dzbanka, poniewaz istnieje
ryzyko przelania i/lub oparzenh oraz moze to
uszkodzi¢ urzgdzenie. Przed otwarciem pokrywy
dzbanka zawsze nalezy zatrzymac proces lub
poczekac na jego zakonczenie.

Niektore procesy gotowania wymagaja za-
blokowania dzbanka. NIGDY nie wygina¢
dzbanka z jego pozycji, poniewaz istnieje

ryzyko przelania i/lub oparzen oraz moze to
uszkodzi¢ urzgdzenie. Przed wyjeciem dzbanka
nalezy zatrzymac proces lub poczekaé na jego
zakonczenie.

Nigdy nie wktada¢ szpatutki przez centralny otwor
pokrywy, jesli uzywana jest topatka mieszajgca
przymocowana do ostrzy.

Nigdy nie uzywac topatki mieszajacej z
predkoscig powyzej 5.

Nie podgrzewac¢ dzbanka, jesli jest pusty lub
zawiera bardzo mate ilosci zywnosci.

Podczas dtugiego gotowania, na przyktad powol-
nego gotowania lub gotowania na parze, nalezy
okresowo sprawdzac, czy w dzbanku znajduje sie
wystarczajgca ilos¢ ptynu.

Zaleca sie stosowanie pokrywy zapobiegajgce;j
rozpryskiwaniu, jesli silnik jest uzywany z duzg
predkoscia.

Podczas gotowania gestych potraw o Sredniej
konsystenciji (takich jak kremy, puree itp.) nalezy
uwazac na zjawisko mozliwych erupcyjnych
wrzen. Zjawisko to wystepuje, gdy pecherzyki
pary sg uwiezione wewnatrz przygotowywanej

potrawy i, wydostajac sie na powierzchnie,
eksploduja, porywajgc ze sobg cze$¢ zywnosci,
co moze spowodowac oparzenia uzytkownika.
Nie rozlewac ptynéw na urzgdzenie, poniewaz
moze to je uszkodzi¢.

Nie uderza¢ dzbankiem ani samym urzgdzeniem,
poniewaz moze to je uszkodzié.

SERWIS

Kazde niewfasciwe uzycie lub niezgodne z
instrukcjg obstugi moze stanowi¢ zagrozenie,
uniewazniajgc gwarancje i odpowiedzialno$¢
producenta.

CZYSZCZENIE

Odtgczy¢ urzgdzenie od sieci i poczeka¢, az
ostygnie przed rozpoczeciem jakichkolwiek
czynnosci czyszczenia.

Czysci¢ urzadzenie, Z WYJATKIEM EKRANU
DOTYKOWEGO, wilgotng szmatkg nasgczonag
kilkoma kroplami detergentu i osuszy¢.

Do czyszczenia urzadzenia nie uzywac rozpuszc-
zalnikéw ani produktéow o kwasnym lub zasa-
dowym wspotczynniku PH, takich jak wybielacz,
ani produktow Sciernych.

Nie dopuszcza¢ do przedostawania sie wody

lub innych ptynéw przez otwory wentylacyjne,
aby unikng¢ uszkodzenia wewnetrznych czesci
roboczych urzadzenia.

Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub inn-

ym ptynie ani nie umieszczac go pod biezaca
wodg. Podczas czyszczenia nalezy zachowac
szczegolng ostroznos¢ w przypadku ostrzy,
poniewaz sg bardzo ostre.

Zaleca sie czyszczenie urzgdzenia po kazdym
uzyciu, usuwajgc wszelkie resztki zywnosci.
Podczas czyszczenia pokrywy zaleca sie
demontaz uszczelki w celu oddzielnego wyczysz-
czenia.

Wszystkie akcesoria mozna my¢é w zmywarce do
naczyn. Mozna je rowniez my¢ wodg z mydtem
za pomoca gabki lub nierysujgcej szczotki.
Czysci¢ ekran dotykowy miekka bawetniang
szmatka lekko zwilzong wodg. Ekran nalezy
czysci¢ delikatnymi, okreznymi ruchami, bez na-
ciskania. Nastepnie osuszy¢ powierzchnig ekranu
szmatka z mikrofibry. Uzywac¢ wytgcznie miekkiej
szmatki, ktéra nie pozostawia ktaczkéw. Szorstkie
szmatki lub reczniki, serwetki papierowe i podob-
ne przedmioty mogg uszkodzic¢ ekran.

Nie umieszczaé dzbanka w zmywarce do naczyn
z zamontowanymi ostrzami.

NIGDY nie pozostawia¢ ostrzy do namoczenia.
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Urzadzenie samo sie chroni, przechodzac

w tryb gotowosci (standby) lub restartujgc

sie w przypadku mozliwych przepie¢ w sieci

lub wytadowan elektrostatycznych. W takim
przypadku uzytkownik musi przywroci¢ wykon-
ywany proces, regulujgc sterowanie w trybie
recznym lub odzyskujac krok przepisu w trybie
przepisow.

Anomalie, ktére urzadzenie moze wykry¢
podczas pracy, bedg wyswietlane na ekranie
wraz ze wskazéwkami, ktére mogg pomoc w ich
rozwigzaniu.

W przypadku awarii lub niemoznosci rozwigzania
anomalii zgodnie z opisanymi procedurami nalezy
oddac¢ urzgdzenie do autoryzowanego serwisu
technicznego. Jesli potgczenie sieciowe jest
uszkodzone, nalezy je wymienic¢, postepujac jak
w przypadku awarii.

DLA WERSJI PRODUKTU UE I/LUB W
PRZYPADKU, GDY MA ZASTOSOWANIE W
TWOIM KRAJU:

EKOLOGIA | MOZLIWOSC RECYKLINGU
PRODUKTU

Materiaty, z ktérych wykonane jest opakowanie
tego urzadzenia, sg zintegrowane z systemem
zbierania, sortowania i recyklingu. Jesli chcesz
sie ich pozby¢, mozesz skorzysta¢ z publicznych
pojemnikéw przeznaczonych do kazdego rodzaju
materiatu.

Produkt jest wolny od stezen substancji, ktore
mozna uznac za szkodliwe dla srodowiska.

Ten symbol oznacza, ze jesli chcesz pozby¢

sie produktu po zakonczeniu jego eksploatacji,
musisz go ztozy¢ odpowiednimi srodkami w

rece upowaznionego podmiotu zajmujgcego sie
gospodarkg odpadami w celu selektywnej zbiorki
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego
(RAEE).

DANE TECHNICZNE:

Maksymalna pojemnos$¢ dzbanka: 2,5 litra
Maksymalna waga pojedynczego wazenia: 2500
g

Maksymalna waga skumulowana: 5000 g
Rozdzielczos¢é: 1 g

W celu wprowadzenia srodkéw ciggtego dosko-
nalenia tego produktu i powigzanych z nim ustug,
urzgdzenie wysyta w catkowicie anonimowy spo-
séb dane i podstawowe parametry uzytkowania
maszyny, ktére pomagajg nam zrozumie¢, w

jaki sposob uzywany jest robot kuchenny, a tym
samym jak najlepiej dostosowac¢ go do potr-

zeb i zainteresowan naszych uzytkownikow,
poprawiajgc w ten sposob nasz produkt i
powigzang obstuge posprzedazng.

To urzadzenie jest zgodne z dyrektywa 2014/35/
UE w sprawie niskiego napiecia, z dyrektywg
2014/30/UE w sprawie kompatybilnosci ele-
ktromagnetycznej, z dyrektywa 2011/65/UE

W sprawie ograniczen stosowania niektorych
niebezpiecznych substancji w sprzecie elektrycz-
nym i elektronicznym, 1 z dyrektywa 2009/125/
WE w sprawie wymogow dotyczgcych ekoproje-
ktu dla produktéw zwigzanych z energig oraz z
rozporzadzeniem (WE) nr 1935/2004 w sprawie
materiatéw i wyrobow przeznaczonych do kon-
taktu z zywnoscia.








