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E Espafiol  (Traducido de instrucciones originales)

MAQUINA DE HELADO
FPA700

Distinguido cliente:
Le agradecemos que se haya decidido por la compra de un
producto de la marca TAURUS.

Su tecnologia, disefio y funcionalidad, junto con el hecho de
superar las mas estrictas normas de calidad le comportaran
total satisfaccion durante mucho tiempo.

CONSEJOS Y ADVERTENCIAS DE
SEGURIDAD

Lea atentamente estas instrucciones
antes de poner en marcha el aparato y
consérvelas para futuras consultas. La
no observacion y cumplimiento de estas
instrucciones pueden comportar como
resultado un accidente.

Antes del primer uso, limpiar todas las
partes del producto que puedan estar
en contacto con alimentos, procediendo
tal como se indica en el apartado de
limpieza.

Este aparato pueden utilizarlo nifios
con edad de 8 afios y superior si se

les ha dado la supervisién o formacion
apropiadas respecto al uso del aparato
de una manera segura y comprenden
los peligros que implica. La limpieza y el
mantenimiento a realizar por el usuario
no deben realizarlos los nifios a menos
que sean mayores de 8 afios y estén
supervisados. Mantenga el aparato y
su cable fuera del alcance de los nifios
menores de 8 afios.

Este aparato pueden utilizarlo personas
con capacidades fisicas, sensoriales

0 mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimiento, si se les

ha dado la supervisién o formacién
apropiadas respecto al uso del aparato
de una manera segura y comprenden
los peligros que implica.

Los nifios deben estar bajo vigilancia
para asegurar que no jueguen con el
aparato.

PRECAUCION: El uso indebido de
este aparato puede causar heridas.
Es necesario tener cuidado al vaciar el
cuenco y durante la limpieza.
Desconectar siempre el aparato de la
alimentacion si se deja desatendido y
antes del montaje, del desmontaje o de
la limpieza.

Apagar el aparato y desenchufar de

la alimentacion antes de cambiar los
accesorios o partes proximas que se
mueven durante el uso.

Si el cable de alimentacion esta
dafiado, debe ser sustituido por el
fabricante, por su servicio posventa o
por personal cualificado similar con el
fin de evitar un peligro.

Este aparato esta disefiado para ser
utilizado en aplicaciones domésticas y
similares, tales como:

- areas de cocina para el personal en
tiendas, oficinas y otros entornos de
trabajo;

- casas de campo;

- por clientes en hoteles, moteles y
otros entornos de tipo residencial;

- habitaciones de huéspedes.



Antes de conectar el aparato a la red, verificar que el voltaje
indicado en la placa de caracteristicas coincide con el
voltaje de red.

Conectar el aparato a una toma de corriente que soporte
como minimo 10 amperios.

La clavija del aparato debe coincidir con la base eléctrica
de la toma de corriente. Nunca modificar la clavija. No usar
adaptadores de clavija.

No utilizar el aparato con el cable eléctrico o la clavija
dafiada.

No tirar del cable de alimentacion. Nunca usar el cable

eléctrico para levantar, transportar o desenchufar el aparato.

No enrollar el cable eléctrico de conexion alrededor del
aparato.

Verificar el estado del cable eléctrico de conexion. Los
cables dafiados o enredados aumentan el riesgo de choque
eléctrico.

Si se rompe la carcasa del aparato, desconectar
inmediatamente el aparato de la red eléctrica para evitar la
posibilidad de sufrir una descarga eléctrica.

No utilizar el aparato si ha caido, si hay sefiales visibles de
dafios, o si existe fuga.

No tocar la clavija de conexién con las manos mojadas.

El aparato debe utilizarse y colocarse sobre una superficie
plana y estable.

No colocar el aparato sobre superficies calientes tales como
placas de coccion, quemadores de gas, hornos o similares.
Tomar las medidas necesarias para evitar la puesta en
marcha no intencionada del aparato.

No tocar las partes méviles del aparato en marcha.

No exponer el aparato a la lluvia o condiciones de
humedad. El agua que entre en el aparato aumentars el
riesgo de choque eléctrico.

DESCRIPCION

A.  Cuerpo principal

Herramienta de instalacion de la cuchilla

Tapa exterior del recipiente

Botdn de liberacion de la tapa exterior del recipiente
Anillo de sellado del recipiente exterior

Cuchilla

Tapa del vaso

Vaso

Recipiente exterior

Botdn de liberacion del recipiente

CTIeMmMOUOm

Panel

1. Boton de helado

2. Botdn de gelato

3. Botdn de granizado
4. Boton de hielo italiano

Boton de sorbete

Botdn de batido

Botdn de yogur helado
Botdn de helado ligero

9. Boton de bebida helada

10. Botdn de mezcla

11. Boton de volver a batir

12. Botdn de limpieza del eje
13. Botdn de modo superior

14. Botdn de modo inferior

15. Botén de modo completo
16. Indicador del recipiente exterior
17. Indicadores de progreso

18. Boton de encendido/apagado
19. Boton de inicio/pausa

USO Y CUIDADO:

+ Extienda completamente el cable de alimentacion del
aparato antes de cada uso.

+ No utilice el aparato si los accesorios no estan
correctamente colocados.

+ No utilice el aparato si los accesorios que lleva acoplados
estan defectuosos. Sustittyalos inmediatamente.

+ No mueva el aparato mientras esté en funcionamiento.

+ No utilice el aparato si esta inclinado y no lo dé la vuelta.
+ No dé la vuelta al aparato mientras esté en funcionamiento
o0 conectado a la red eléctrica.

+ No fuerce la capacidad de trabajo del aparato.

+ Respete el indicador de nivel MAX. de la jarra.

+ No procese ingredientes secos sin afiadir liquido a la jarra.
No esta disefiado para mezclar ingredientes secos.

+ Este producto no ha sido disefiado para ningtin

uso distinto de los especificados en este manual de
instrucciones.

+ Mantenga el aparato en buen estado. Compruebe que

las piezas moviles no estén desalineadas o atascadas y
asegurese de que no haya piezas rotas o anomalias que
puedan impedir el correcto funcionamiento del aparato.

+ Utilice el aparato y sus accesorios y herramientas de
acuerdo con estas instrucciones, teniendo en cuenta las
condiciones de trabajo y el trabajo a realizar. El uso del
aparato para operaciones diferentes a las previstas podria
dar lugar a una situacion peligrosa.

+ Como referencia, en la tabla adjunta aparecen varias
recetas, que incluyen la cantidad de alimentos a procesar y
el tiempo de funcionamiento del aparato.

INSTRUCCIONES DE USO
ANTES DEL USO:

+ Asegurese de que se ha retirado todo el embalaje del
producto.
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* Antes de utilizar el producto por primera vez, limpie las
piezas que entraran en contacto con los alimentos de la
manera descrita en la seccion de limpieza.

* Prepare la receta, viértala en uno de los vasos y déjela
congelar en el congelador. La preparacion debe congelarse
durante un minimo de 24 horas.

+ No afiada ingredientes por encima de la linea de llenado
MAX. del vaso.

PRECAUCION: NO congele el vaso en angulo. Coloque el
vaso sobre una superficie nivelada en el congelador.

Uso:

+ Extienda completamente el cable de alimentacidn antes
de enchufarlo.

+ Conecte el aparato a la red eléctrica.

« Utilice el botén de encendido/apagado para encender o
apagar la maquina.

+ El indicador del recipiente exterior se iluminara cuando
el aparato no esté completamente montado para su uso.
+ Si el indicador es rojo y parpadea, asegUrese de que el
recipiente esté correctamente instalado.

+ Seleccione el modo de procesamiento antes de
seleccionar un programa.

+ Para procesar todo el vaso, seleccione el modo FULL.

+ Para procesar solo la mitad superior, seleccione el modo
TOP.

+ Para procesar la mitad inferior restante, seleccione el
modo BOTTOM.

NOTA: Los modos TOP y BOTTOM no estan disponibles
con los programas DRINKABLE.

+ Una vez preparada o congelada la receta, retire la tapa del
vaso y coloque el vaso dentro del recipiente exterior. (Fig. 1)
+ Instale la cuchilla en la tapa del recipiente exterior (fig. 2):
* Inserte la herramienta de instalacion de la cuchilla a través
del orificio de la tapa del recipiente exterior en su cara
exterior, al tiempo que inserta la cuchilla a través de la cara
interior del mismo.

* Retire lentamente la herramienta de instalacion de la tapa.
+ Coloque la lengiieta de la tapa ligeramente a la derecha
del asa del recipiente exterior.

+ Alinee la linea de la tapa con la flecha del asa del
recipiente exterior.

+ Gire la tapa en el sentido de las agujas del reloj para
bloguearla. (Fig. 3)

+ Coloque el recipiente exterior sobre el cuerpo principal con
el asa centrada debajo de la pantalla. Gire el asa en sentido
contrario a las agujas del reloj para bloguear el recipiente
en su sitio, lo que se indicara con un clic. Si no esta bien
colocado, el indicador del recipiente exterior se iluminara en
rojo y parpadeara. (Fig. 4)

+ Pulse el botén de encendido/apagado para encender

el aparato. Si el recipiente exterior esta correctamente

instalado, la pantalla se iluminara y el aparato estara listo
para su uso.

+ Seleccione el modo TOP, FULL 0 BOTTOM y, a
continuacion, seleccione el programa deseado.

+ Pulse el boton de inicio.

+ El programa se detendrg automaticamente cuando haya
finalizado.

+ Una vez finalizado el programa, suelte el recipiente
exterior pulsando el boton de liberacion del recipiente
situado en el lado izquierdo del cuerpo principal. (Fig. 5)
NOTA: los programas no se pueden ejecutar
consecutivamente en el aparato. Después de cada
programa, es necesario retirar el recipiente exterior y
comprobar los resultados antes de pasar al siguiente.

+ Pulse el botdn de liberacién de la tapa del recipiente
exterior para desbloquearla y girela en sentido antihorario
para retirarla. (fig. 6)

+ Si se afiaden ingredientes, utilice una cuchara para crear
un agujero de 4 cm de ancho que llegue hasta el fondo
de la parte procesada de la taza. Afiada los ingredientes
picados o troceados al agujero de la taza y utilice el
programa MIX-IN.

+ Para que quede mas cremoso, se puede utilizar el
programa RE-SPIN en lugar de volver a ejecutar el
programa.

NOTA: NO UTILICE EL PROGRAMA RE-SPIN antes de
utilizar el programa MIX-IN.

PROGRAMAS

EDIBLE

HELADO: recetas tradicionales. Convierte los lacteos y las
alternativas vegetales en helado.

GELATO: disefiado para hacer helado italiano.

ITALIAN ICE: elaborado para convertir el agua y los sabores
afrutados en helado italiano.

SORBET: convierte mezclas acuosas y dulces de fruta en
sorbete.

YOGUR HELADO: para convertir yogur normal en yogur
helado. Consejo profesional: para obtener los mejores
resultados, elija variedades enteras y preendulzadas.
HELADO LIGERO: para estilos de vida saludables, produce
helado con un minimo de azdcar, menos grasa o sustitutos
del azucar.

DRINKABLE

GRANIZADOS: prepare granizados suaves y deliciosos a
partir de agua y mezclas para bebidas.

BATIDOS: batidos cremosos en cuestion de minutos
utilizando helado, leche y sus ingredientes favoritos.
BEBIDAS HELADAS: produzca bebidas heladas de primera
calidad con mayor espesor, textura aterciopelada y mayor
resistencia al derretimiento.



IMPORTANTE: al procesar bebidas como granizados,
bebidas heladas y batidos, debera afiadir un liquido a

la parte superior de la base helada antes de iniciar el
procesamiento.

MEZCLAR: este programa esta disefiado para incorporar
trozos de caramelos, galletas, frutos secos, cereales o fruta
congelada para personalizar una base recién procesada.
RE-SPIN: disefiado para garantizar una textura suave
después de ejecutar uno de los programas preestablecidos.
La funcion RE-SPIN es especialmente Util cuando se
procesan bases muy frias.

CONSEJOS

+ Para obtener resultados 6ptimos, mantenga la temperatura
del congelador entre -16 °C y -20 °C.

+ No congele el vaso en angulo.

+ Coloque la taza en una superficie nivelada dentro del
congelador.

+ Enfrie la base durante 24 horas completas.

+ Aproveche al maximo su tiempo preparando varias tazas
con antelacion y guardandolas en el congelador.

UNA VEZ QUE HAYA TERMINADO DE UTILIZAR EL
APARATO:

+ Apague el aparato con el boton de encendido/apagado.
+ Desenchufe el aparato de la red eléctrica.

* Limpie el aparato.

PROTECTOR TERMICO DE SEGURIDAD:

« El aparato cuenta con un dispositivo de seguridad que lo
protege contra el sobrecalentamiento.

+ Si el aparato se apaga solo y no se vuelve a encender,
desconéctelo de la red eléctrica y espere aproximadamente
15 minutos antes de volver a conectarlo. Si la maquina no
se vuelve a poner en marcha, solicite asistencia técnica
autorizada.

LIMPIEZA

+ Para comenzar el proceso de limpieza, es necesario soltar
la cuchilla de la tapa exterior del recipiente.

+ Enjuague la cuchilla y la tapa con agua tibia para eliminar
cualquier resto de hielo o ingredientes. Evite el uso de
esponjas abrasivas o productos de limpieza, ya que pueden
dafar el aparato.

PROGRAMA DE LIMPIEZA DEL EJE

« El aparato dispone de un programa para la limpieza del
eje. Para utilizar este programa, siga estos pasos:

+ Pulse el boton de limpieza del eje y, a continuacion, el
boton de inicio/pausa para ejecutar el programa.

* El eje descendera lentamente y, una vez que haya
descendido por completo, limpielo con un pafio hiumedo.

+ Después de la limpieza, pulse de nuevo el botén de inicio/
pausa y el eje volvera a su posicion anterior.

+ Desconecte el aparato de la red eléctrica y deje que se
enfrie antes de realizar cualquier tarea de limpieza.

+ Limpie el equipo con un pafio himedo con unas gotas de
detergente liquido y, a continuacion, séquelo.

+ No utilice disolventes ni productos con un pH acido o
basico, como lejia, ni productos abrasivos para limpiar el
aparato.

+ No sumerja nunca el aparato en agua ni en ningdn otro
liquido, ni lo coloque bajo el grifo.

+ Es aconsejable limpiar el aparato con regularidad y
eliminar cualquier resto de comida.

+ Si el aparato no se mantiene en buenas condiciones

de limpieza, su superficie puede degradarse e influir
inexorablemente en la duracién de la vida 0til del aparato, lo
que podria hacer que su uso resultara peligroso.

+ Las siguientes piezas se pueden lavar en el lavavajillas
(utilizando un programa de limpieza suave):

- Recipientes

- Tapas

- Cuchilla

+ A continuacion, seque todas las piezas antes de montarlas
y guardarlas.

SERVICIO

Toda utilizacién inadecuada, o en desacuerdo con las
instrucciones de uso, puede comportar peligro, anulando la
garantia y la responsabilidad del fabricante.

ANOMALIAS Y REPARACION

En caso de averia llevar el aparato a un Servicio de
Asistencia Técnica autorizado. No intente desmontarlo o
repararlo ya que puede existir peligro.

PARA LAS VERSIONES EU DEL PRODUCTO Y/O EN EL

CASO DE QUE EN SU PAIS APLIQUE:

ECOLOGIA Y RECICLABILIDAD DEL PRODUCTO

Los materiales que constituyen el envase de este aparato,

estan integrados en un sistema de recogida, clasificacion

y reciclado de los mismos. Si desea deshacerse de ellos,

puede utilizar los contenedores publicos apropiados para

cada tipo de material.

El producto esta exento de concentraciones de sustancias

que se puedan considerar dafiinas para el medio ambiente.
Este simbolo significa que, si desea deshacerse del

ﬁ producto, una vez transcurrida la vida del mismo,
debe depositarlo por los medios adecuados a

EEEE manos de un gestor de residuos autorizado para la

recogida selectiva de Residuos de Aparatos Eléctricos y

Electronicos (RAEE).

Informacion relativa a las sustancias extremadamente

preocupantes (SVHC) segun el Reglamento 1907/2006/CE



(REACH).

Este producto contiene plomo, Nimero CAS: 7439-92-1
Informacion relativa al Reglamento (UE) 2023/826 sobre los
requisitos de disefio ecoldgico para el consumo de energia
en modo desactivado y en modo preparado.

- Este aparato tiene un consumo de energia de 0,192 W en
modo desactivado.

Tension, con la Directiva 2014/30/EU de Compatibilidad
Electromagnética, con la Directiva 2011/65/EU sobre
restricciones a la utilizacion de determinadas sustancias
peligrosas en aparatos eléctricos y electronicos y con

la Directiva 2009/125/EC sobre los requisitos de disefio
ecologico aplicable a los productos relacionados con la
energia

Este aparato cumple con la Directiva 2014/35/EU de Baja

RECETAS

HELADO DE MORA

INGREDIENTES

+ 170 g de moras frescas

+ 70 g de azucar blanco

+ %> cucharadita de ralladura de limén

+ 240 g de nata espesa

+ 80 ml de leche entera 1 cucharadita de extracto de vainilla

PREPARACION: 10-15 MINUTOS

TIEMPO DE CONGELACION: 24 HORAS
TIEMPO DE PROCESAMIENTO: 7-10 MINUTOS
RACIONES: 4

PASOS:

Mezcla las moras, el azlcar, la leche y la ralladura de limon en una licuadora.

Cuela las semillas con un colador de malla fina y transfiere el resultado a un bol grande.

En otro bol grande, mezcla la nata y el extracto de vainilla. Mezcla durante unos 30 segundos o hasta que la mezcla esté
batida. Ahade esto al puré y mézclalo bien.

Vierte la mezcla en un recipiente vacio, tapa el recipiente con la tapa de almacenamiento y congela durante 24 horas.
Después de 24 horas, saca el recipiente del congelador y quita la tapa. Instala la paleta en la tapa del recipiente exterior.
Coloca el recipiente en el recipiente exterior. Introduce el recipiente exterior con el recipiente en la maquina y gira hasta
que el recipiente exterior encaje en su sitio.

Seleccione el boton de helado.

Después del procesamiento, utilice una cuchara o una espatula para sacar el helado del recipiente y transfiéralo a un bol
o plato para servirlo. Se recomienda servir el helado inmediatamente, mientras an tiene su consistencia dptima.

NOTA: Si el helado parece desmenuzable, puede deberse a que la temperatura del congelador es muy baja. En tales ca-
s0s, seleccione la opcién RE-SPIN para procesar la mezcla mas a fondo, a menos que tenga previsto afiadir ingredientes
adicionales.




BATIDO DE COCO

INGREDIENTES
+ 200 g de helado de coco
+ 120 g de leche

PREPARACION: 2 MINUTOS

TIEMPO DE CONGELACION: 0 HORAS
TIEMPO DE COCCION: 0 MINUTOS
RACIONES: 2

PASOS:

Afiada 200 g de helado de coco y 120 g de leche a un recipiente vacio de medio litro.

Instale la paleta en la tapa del recipiente exterior. Coloque el recipiente de medio litro en el recipiente exterior, fije la tapa
del recipiente exterior e inserte el recipiente exterior con el recipiente de medio litro en la maquina y gire hasta que el
recipiente exterior encaje en su sitio.

Seleccione el modo FULL y, a continuacién, seleccione el modo MILKSHAKE. Pulse Start y deje que la maquina comple-
te el ciclo.

Una vez finalizado el proceso, retire el recipiente exterior y saque el recipiente. A continuacion, sirva inmediatamente.
NOTA: Si el helado parece desmenuzarse, puede deberse a que la temperatura del congelador es muy baja. En tal
caso, seleccione la opcion RE-SPIN para procesar la mezcla mas a fondo, a menos que tenga previsto afiadir otros
ingredientes.

HELADO DE VAINILLA

INGREDIENTES

+ 3 yemas de huevo grandes

+ 1/2 cucharada de sirope dorado
+ 45 g de azdcar blanco

+210 g de nata espesa

+ 75 g de leche entera

+ 1 vaina de vainilla

PREPARACION: 10-15 MINUTOS
TIEMPO DE CONGELACION: 24 HORAS
TIEMPO DE COCCION: 7-10 MINUTOS
RACIONES: 4

PASOS:

Afiada 200 g de helado de coco y 120 g de leche a un recipiente vacio de medio litro.

Instale la paleta en la tapa del recipiente exterior. Coloque el recipiente de medio litro en el recipiente exterior, fije la tapa
del recipiente exterior e inserte el recipiente exterior con el recipiente de medio litro en la maquina y gire hasta que el
recipiente exterior encaje en su sitio.

Seleccione el modo FULL y, a continuacién, seleccione el modo MILKSHAKE. Pulse Start y deje que la maquina comple-
te el ciclo.

Una vez finalizado el proceso, retire el recipiente exterior y saque el recipiente. A continuacion, sirva inmediatamente.
NOTA: Si el helado parece desmenuzarse, puede deberse a que la temperatura del congelador es muy baja. En tal
caso, seleccione la opcién RE-SPIN para procesar la mezcla mas a fondo, a menos que tenga previsto afiadir otros
ingredientes.




m English  (Original instructions)

ICE CREAM MAKER
FPA700

Dear customer,

Many thanks for choosing to purchase a TAURUS brand
product.

Thanks to its technology, design and operation and the
fact that it exceeds the strictest quality standards, a fully
satisfactory use and long product life can be assured.

SAFETY ADVICE AND WARNINGS

Read these instructions carefully before
switching on the appliance and keep
them for future reference. Failure to
follow and observe these instructions
could lead to an accident.

Clean all the parts of the product that
will be in contact with food, as indicated
in the cleaning section, before use.

This appliance can be used by
children aged from 8 years and above
if they have been given supervision

or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.
Cleaning and user maintenance shall
not be made by children unless they
are aged from 8 years and above and
supervised. Keep the appliance and its
cord out of reach of children aged less
than 8 years.

This appliance can be used by persons
with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and if
they understand the hazards involved.

Children should be supervised to
ensure that they do not play with the
appliance.

WARNING: Misuse of this appliance
can lead to potential injury. Care shall
be taken when emptying the bowl and
during cleaning.

Always disconnect the appliance from
the supply if it is left unattended and
before assembling, disassembling or
cleaning.

Switch off the appliance and disconnect
from supply before changing
accessories or approaching parts that
move in use.

If the supply cord is damaged, it must
be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

This appliance is intended to be used in
household and similar applications such
as:

— staff kitchen areas in shops, offices
and other working environments;

— farm houses;

- by clients in hotels, motels and other
residential type environments;

- bed and breakfast type environments

Ensure that the voltage indicated on the rating label
matches the mains voltage before plugging in the appliance.

Connect the appliance to a mains socket rated at least 10
amperes.

The appliance’s plug must fit into the mains socket properly.
Do not alter the plug. Do not use plug adaptors.

Do not use the appliance if the supply cord or the plug is
damaged.

Do not pull on the supply cord. Never use the supply cord to
lift up, carry or unplug the appliance.



Do not wrap the supply cord around the appliance.

Check the state of the supply cord. If it is damaged it will
increase the risk of electric shock.

If the appliance enclosure breaks, immediately disconnect
the appliance from the mains to prevent the possibility of an
electric shock.

Do not use the appliance if it has been dropped, if there are
visible signs of damage or if it has a leak.

Do not touch the plug with wet hands.

The appliance must be used and placed on a flat, stable
surface.

Do not place the appliance on hot surfaces, such as cooking
plates, gas burners, ovens or similar.

Take care to avoid starting the appliance involuntarily.

Do not touch any of the appliance’s moving parts while it is
operating.

Do not leave the appliance out in the rain or exposed to
moisture. If water gets into the appliance, this will increase
the risk of electric shock.

DESCRIPTION
A. Main body

B. Blade Installation tool
C. Outer bow! lid

D. Outer bowl lid release button
E. Outer bowl sealing ring
F. Blade

G. Cuplid

H. Cup

. Outer bowl

J. Bowl release button

Panel

1. Ice Cream button

2. Gelato button

3. Slushie button

4. Italian ice button

5. Sorbet button

6. Milk shake button

7. Frozen yogurt button
8. Light ice cream button
9. Frozen drink button
10. Mix-in button

11. Re-spin button

12. Shaft clean button

13. Top mode button
14. Bottom mode button
15. Full mode button
16. Outer bow! indicator
17. Progress indicators
18. On/Off Button

19. Start/pause button

USE AND CARE:

+ Fully extend the appliance’s supply cord before each use.

+ Do not use the appliance if its accessories are not properly
fitted.

+ Do not use the appliance if the accessories attached to it
are defective. Replace them immediately.

+ Do not move the appliance while in use.

+ Do not use the appliance if it is tipped up and do not turn
it over.

+ Do not turn the appliance over while it is in use or
connected to the mains.

+ Do not force the appliance’s work capacity.
+ Respect the MAX level indicator in the Cup.

+ Do not process dry ingredients without adding liquid to the
cup. Itis not intended for dry blending

« This product has not been designed for any uses other
than those specidied in this instruction manual.

+ Keep the appliance in good condition. Check that the
moving parts are not misaligned or jammed and make sure
there are no broken parts or anomalies that may prevent the
appliance from operating correctly.

+ Use the appliance and its accessories and tools in
accordance with these instructions, taking into account the
working conditions and the work to be performed. Use the
appliance for operations different from those intended could
result in a hazardous situation.

+ As a reference in the annexed table appears several
recipes, that include the amount of food to process, and the
operating time of the apparatus.

INSTRUCTIONS FOR USE
BEFORE USE:

+ Make sure that all the product’s packaging has been
removed.

+ Before using the product for the first time, clean the parts
that will come into contact with food in the manner described
in the cleaning section.

+ Prepare the recipe, and pour it into one of the Cups and

let it froze in the freezer. Your preparation must be frozen for
minimum 24h.



+ Do not add ingredients past the MAX fill line on the cup.

CAUTION: DO NOT freeze the cup in angle Place the cup
on a level surface in the freezer.

Use:

+ Extend the supply cord completely before plugging it in.
+ Connect the appliance to the mains.

+ Use On/Off button to turn the machine on or off.

* The outer bowl indicator will illuminate when the appliance
is not fully assembled for use. If the indicator is red and
blinking, ensure the bowl is properly installed.

+ Select the processing mode before selecting a program.
+ To process the whole Cup, select FULL mode.

+ To process just the top half, select TOP mode.

+ To process the remaining bottom half, select BOTTOM
mode.

NOTE: TOP and BOTTOM modes are not available with
DRINKABLE programs.

* After the recipe is prepared or frozen, take off the lid of the
cup and put the cup inside the outer bowl. (Fig.1)

+ Install the blade in the outer bowl lid (fig. 2):

* Insert the blade installation tool through the hole in the

outer bowl lid on its outer face while simultaneously inserting
the blade through the inner face of the same.

+ Slowly remove the installation tool from the lid.

+ Position the tab of the lid just slightly to the right of the
outer bowl handle.

+ Align the line on the lid with the arrow on the outer bowl
handle.

* Rotate the lid clockwise to lock. (Fig. 3)

* Place the outer bowl onto the main body with the

handle centered below the display. Twist the handle
counterclockwise to lock the bowl in place, signaled by a
click. If is not properly fitted, the outer bowl indicator will be
red and blinking. (Fig. 4)

* Press the On/Off button to turn on the appliance. If the
outer bowl is properly installed, the display will illuminate
and the appliance will be ready for use.

* Select TOP, FULL, or BOTTOM mode and then select the
desired program.

* Press the start button.

* The program will automatically stop when complete.

+ After the program finishes, release the outer bowl by

pressing the bowl release button located on the left side of
the main body. (Fig. 5)

NOTE: the programs cannot be run consecutively on the
appliance. After each program, it is necessary to remove the
outer bowl and check the results before proceeding to the

next one.
* Press the outer bowl lid release button to unlock the outer
bowl lid and turn it counterclockwise to remove it. (fig.6)

+ If adding mix-ins, use a spoon to create a 4cm wide hole
that reaches the bottom of the processed portion of the cup.
Add chopped or broken mix-ins to the hole in the cup and
use MIX-IN program.

+ To make it creamier, the RE-SPIN program can be used
instead of running again the program.

NOTE: DO NOT RE-SPIN before using the MIX-IN program.

PROGRAMS
EDIBLE

ICE CREAM -Traditional recipes. Turns dairy and plant-
based alternative into ice cream.

GELATO - designed to make ltalian ice cream.

ITALIAN ICE - crafted to convert water and fruity flavors into
Italian ice.

SORBET - converts watery, sweet fruit mixtures into sorbet
FROZEN YOGURT - to convert regular yogurt into frozen
yogurt. Pro tip: for best results, choose pre-sweetened
full-fat varieties.

LIGHT ICE CREAM - for healthy lifestyles by producing ice
cream with minimal sugar, reduced fat or sugar substitutes.

DRINKABLE

SLUSHIE - whip up dreamy, smooth slushies from water
and drink mixes.

MILK SHAKE - Creamy milkshakes in minutes using ice
cream, milk and favorite add-ins.

FROZEN DRINK - Produce ultra-premium frozen drinks
with enhanced thinckness, velvety texture, and extended
melt resistance.

IMPORTANT: when processing drinkable outputs such as
slushie, frozen drink and milkshake, you will need to add a
pour in liquid to the top of the frozen base before starting the
processing.

MIX-IN: This program is designed for folding in pieces of
candies, cookies, nuts, cereal or frozen fruit to customize a
just processed base.

RE-SPIN - designed to ensure a smooth texture after
running one of the preset programs. The RE-SPIN function
is particulary useful when processing very cold bases.

TIPS

+ To achive optimal results, maintain your freezer
temperature between -16° and -20°.

+ Do not freeze the cup in angle. Place the cup on a level
surface in the freezer.



+ Chill the base for a full 24h.

+ Maximaize your time by preparing multiple cups in
advance and storing them in your freezer.

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE APPLIANCE:
« Turn the appliance off using the on/off button.

+ Unplug the appliance from the mains.

+ Clean the appliance.

SAFETY THERMAL PROTECTOR:

+ The appliance has a safety device, which protects the
appliance from overheating.

« If the appliance turns itself off and does not switch itself
on again, disconnect it from the mains supply, and wait
for approximately 15 minutes before reconnecting. If the
machine does not start again seek authorised technical
assistance.

CLEANING

+ To begin the cleaning process, it is necessary to release
the blade from the outer bowl lid.

* Rinse the blade and lid with warm water to remove any
remaining icre or mix-ins. Avoid using abrasive sponges or
cleaning agents as they may damage the appliance.

SHAFT CLEAN PROGRAM

* The appliance has a program for shaft clean, to use this
program follow these steps:

* Press shaft clean button, then start/pause button to
process the program.

* The shaft will slowly descend, and after it has fully
descended wipe the shaft clean with a damp cloth.

« After cleaning, press the start/pause button again, and the
shaft will return to its previous position.

+ Disconnect the appliance from the mains and allow it to
cool before undertaking any cleaning task.

+ Clean the equipment with a damp cloth with a few drops of
washing-up liquid and then dry.

+ Do not use solvents, or products with an acid or base
pH such as bleach, or abrasive products, for cleaning the
appliance.

+ Never submerge the appliance in water or any other liquid
or place it under running water.

* It is advisable to clean the appliance regularly and remove
any food remains.

« If the appliance is not in good condition of cleanliness, its

surface may degrade and inexorably affect the duration of
the appliance’s useful life and could become unsafe to use.

+ The following pieces may be washed in a dishwasher
(using a soft cleaning program):

- Containers

- Lids

- Blade

+ Then dry all parts before its assembly and storage.

SERVICE

Any misuse or failure to follow the instructions for use
renders the guarantee and the manufacturer’s liability null
and void.

ANOMALIES AND REPAIR

Take the appliance to an authorised technical support
service if problems arise. Do not try to dismantle or repair
without assistance, as this may be dangerous.

FOR EU PRODUCT VERSIONS AND/OR IN THE CASE
THAT IT IS REQUESTED IN YOUR COUNTRY

ECOLOGY AND RECYCLABILITY OF THE PRODUCT

The materials of which the packaging of this appliance
consists are included in a collection, classification and
recycling system. Should you wish to dispose of them, use
the appropriate public containers for each type of material.

The product does not contain concentrations of substances
that could be considered harmful to the environment.

This symbol means that in case you wish to dispose
ﬁ of the product once its working life has ended; take

it to an authorised waste agent for the selective
Emm collection of Waste from Electric and Electronic
Equipment (WEEE).

Information regarding substances of very high concern
(SVHC) according to the Regulation 1907/2006/EC
(REACH).

This product contains Lead, CAS Number: 7439-92-1"

Information relating to Regulation (EU) 2023/826 on
ecodesign requirements for energy consumption in off mode
and standby mode.

-This appliance has a power consumption of 0,192 W in off
mode.

This appliance complies with Directive 2014/35/EU on
Low Voltage, Directive 2014/30/EU on Electromagnetic
Compatibility, Directive 2011/65/EU on the restrictions of
the use of certain hazardous substances in electrical and
electronic equipment and Directive 2009/125/EC on the
ecodesign requirements for energy-related products.



RECIPES

BLACKBERRY ICE CREAM

INGREDIENTS

+ 170 g fresh blackberries
+ 70 g white sugar

« ', teaspoon lemon zest

+ 240 g heavy cream

+ 80 ml whole milk

+ 1 teaspoon vanilla extract

PREPARATION: 10-15 MINUTES
FREEZING TIME: 24 HOURS
PROCESSING TIME: 7-10 MINUTES
SERVINGS: 4

STEPS:

Blend the blackberries, sugar, milk, and lemon zest in a blender.

Strain out the seeds using a fine mesh strainer and transfer the mixture to a large bowl.

In another large bowl, mix the cream and vanilla extract. Mix for about 30 seconds or until the mixture is whipped. Add this
to the purée and mix well.

Pour the mixture into an empty container, cover it with the storage lid, and freeze for 24 hours.

After 24 hours, remove the container from the freezer and take off the lid. Install the paddle in the outer bow! lid.

Place the container into the outer bowl. Insert the outer bowl with the container into the machine and twist until the outer
bowl locks into place.

Select the Ice Cream button.

After processing, use a spoon or spatula to remove the ice cream from the container and transfer it to a bowl or plate to
serve. Itis recommended to serve the ice cream immediately while it still has its optimal consistency.

NOTE: If the ice cream appears crumbly, it may be because the freezer temperature is too low. In such cases, select the
RE-SPIN option to process the mixture further, unless you plan to add additional ingredients.

COCONUT MILKSHAKE
INGREDIENTS

+ 200 g coconut ice cream

+ 120 g milk

PREPARATION: 2 MINUTES
FREEZING TIME: 0 HOURS
COOKING TIME: 0 MINUTES

SERVINGS: 2

STEPS:

Add 200 g of coconut ice cream and 120 g of milk to an empty 500 ml container.

Install the paddle on the outer bowl lid. Place the 500 ml container into the outer bowl, attach the outer bowl lid, and insert
the outer bowl with the container into the machine. Twist until the outer bowl locks into place.

Select FULL, then select MILKSHAKE mode. Press Start and allow the machine to complete the cycle.

Once the process is finished, remove the outer bowl and take out the container. Then serve immediately.

NOTE: If the ice cream appears crumbly, it may be because the freezer temperature is too low. In that case, select the
RE-SPIN option to process the mixture further, unless you plan to add other ingredients.




VANILLA ICE CREAM

INGREDIENTS

+ 3 large egg yolks

+ 1/2 tablespoon golden syrup
+ 45 g white sugar

+210 g heavy cream

+ 75 g whole milk

+ 1 vanilla bean

PREPARATION: 10-15 MINUTES
FREEZING TIME: 24 HOURS
COOKING TIME: 7-10 MINUTES
SERVINGS: 4

STEPS:

Add 200 g of coconut ice cream and 120 g of milk to an empty 500 ml container.

Install the paddle on the outer bowl lid. Place the 500 ml container into the outer bowl, attach the outer bowl lid, and insert
the outer bowl with the container into the machine. Twist until the outer bowl locks into place.

Select FULL, then select MILKSHAKE mode. Press Start and allow the machine to complete the cycle.

Once the process is finished, remove the outer bowl and take out the container. Then serve immediately.

NOTE: If the ice cream appears crumbly, it may be because the freezer temperature is too low. In that case, select the
RE-SPIN option to process the mixture further, unless you plan to add other ingredients.




E Francais (Traduit des instructions originales)

MACHINE A GLACE
FPA700

Cher Client,
Nous vous remercions d’avoir acheté un produit TAURUS.

Sa technologie, son design et sa fonctionnalité, outre

sa parfaite conformité aux normes de qualité les plus
strictes, vous permettront d’en tirer une longue et durable
satisfaction.

CONSEILS ET MESURES DE
SECURITE

Lire attentivement cette notice
d’instructions avant de mettre I'appareil
en marche, et la conserver pour la
consulter ultérieurement. Le non-
respect de ces instructions peut étre
source d’accident.

Avant la premiere utilisation, laver les
parties en contact avec les aliments
comme indiqué a la section nettoyage

Cet appareil peut étre utilisé par des
enfants agés d’au moins 8 ans s'ils (si
elles) sont correctement surveillé(e)s ou
si des instructions relatives a l'utilisation
de 'appareil en toute sécurité leur ont
été données et si les risques encourus
ont été appréhendés. Le nettoyage et
I'entretien par 'usager ne doivent pas
étre effectués par des enfants a moins
qu'ils ne soient &gés de 8 ans ou plus
et qu'ils soient supervisés. Gardez
I'appareil et son cordon hors de portée
des enfants de moins de 8 ans.

Cet appareil peut étre utilisé par

des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou dénuées d’expérience ou

de connaissance, s'ils (si elles) sont
correctement surveillé(e)s ou si des
instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été
données et si les risques encourus ont
été appréhendés.

Il convient de surveiller les enfants pour
s'assurer qu'ils ne jouent pas avec
l'appareil.

MISE EN GARDE: Il'y a des risques de
blessure en cas de mauvaise utilisation
de cet appareil. Des précautions doivent
étre prises lorsque le bol est vidé et lors
du nettoyage.

Toujours déconnecter I'appareil de
I'alimentation s'il est laissé sans
surveillance et avant montage,
démontage ou nettoyage.

Mettre 'appareil a I'arrét et le
déconnecter de I'alimentation avant de
changer les accessoires ou d’approcher
les parties qui sont mobiles lors du
fonctionnement.

Si le cable d’alimentation est
endommagé, il doit étre remplacé par
le fabricant, son service aprés vente ou
des personnes de qualification similaire
afin d'éviter un danger.

L'appareil est destiné a étre utilisé
pour des applications domestiques et
analogues telles que:

— cuisine des employés dans

les magasins, bureaux et autres
environnements de travail;

— fermes;



— par des clients d’hotels, motels

et autres environnements de type
résidentiel;

— environnements de type chambres
d’hotes.

Avant de raccorder 'appareil au secteur, s'assurer que le
voltage indiqué sur la plaque signalétique correspond a celui
du secteur.

Raccorder 'appareil a une prise de courant d'au moins 10
amperes.

La prise de courant de I'appareil doit coincider avec la
base de la prise de courant. Ne jamais modifier la prise de
courant. Ne pas utiliser d'adaptateur de prise de courant.

Ne pas utiliser I'appareil si son céble électrique ou sa prise
est endommagé.

Ne tirez pas sur le cordon d’alimentation. Ne jamais utiliser
le cable électrique pour lever, transporter ou débrancher
I'appareil.

Ne pas enrouler le cable électrique autour de I'appareil.

Vérifier I'état du cable électrique de connexion. Les cables
endommagés ou emmélés augmentent le risque de choc
électrique.

Si le boitier de 'appareil se brise, débrancher
immédiatement 'appareil du réseau électrique afin d'éviter
tout risque d’électrocution.

Ne pas utiliser 'appareil s'il est tombé, ou en présence de
signes visibles de dommages ou en cas de fuite.

Ne pas toucher la prise de raccordement avec les mains
mouillées.

L'appareil doit étre utilisé et placé sur une surface plane et
stable.

Ne pas placer I'appareil sur des surfaces chaudes, plaques
de cuisson, cuisiniéres a gaz, fours ou similaires.

Prendre les précautions nécessaires pour éviter de mettre
en marche involontairement I'appareil.

Ne pas toucher les parties mobiles de I'appareil en marche.

Ne pas exposer I'appareil a la pluie ou a un environnement
humide. L'eau qui entre dans I'appareil augmente le risque
de décharge électrique.

DESCRIPTION

A. Corps principal
B. Outil d'installation de la lame
C. Couvercle extérieur du récipient

D. Bouton de déverrouillage du couvercle extérieur du
récipient

Bague d'étanchéité du récipient extérieur
Lame

Couvercle du bol

Bol

Récipient extérieur

Bouton de déverrouillage du récipient

« —xT@EmMmMm

Panneau

1. Bouton glace

2. Bouton gelato

3. Bouton granité

4. Bouton glace italienne

5. Bouton sorbet

6. Bouton milk-shake

7. Bouton yaourt glacé

8. Bouton glace allégée

9. Bouton boisson glacée

10. Bouton mélange

11. Bouton de remélangeage

12. Bouton de nettoyage de I'arbre
13. Bouton de mode supérieur

14. Bouton de mode inférieur

15. Bouton de mode complet

16. Indicateur du récipient extérieur
17. Indicateurs de progression

18. Bouton marche/arrét

19. Bouton démarrage/pause

UTILISATION ET ENTRETIEN :

+ Déroulez complétement le cordon d’alimentation de
I'appareil avant chaque utilisation.

+ N'utilisez pas I'appareil si les accessoires ne sont pas
correctement positionnés.

+ N'utilisez pas 'appareil si les accessoires qui y sont fixés
sont défectueux. Remplacez-les immédiatement.

+ Ne déplacez pas I'appareil pendant son fonctionnement.

+ N'utilisez pas 'appareil s'il est incliné et ne le retournez
pas.

+ Ne retournez pas I'appareil lorsqu'il est en marche ou
branché au secteur.

* Ne forcez pas la capacité de travail de 'appareil.
+ Respectez l'indicateur de niveau MAX. du bol.

+ Ne mixez pas d'ingrédients secs sans ajouter de liquide
dans le bol. L'appareil n'est pas congu pour mixer des
ingrédients secs.



+ Ce produit n'a pas été congu pour un usage autre que
ceux spécifiés dans ce mode d’emploi.

+ Maintenez I'appareil en bon état. Vérifiez que les pieces
mobiles ne sont pas désalignées ou bloquées et assurez-
vous qu'il n'y a pas de piéces cassées ou d’'anomalies qui
pourraient empécher le bon fonctionnement de I'appareil.

+ Utilisez I'appareil, ses accessoires et ses outils
conformément a ces instructions, en tenant compte des
conditions de travail et du travail a effectuer. L'utilisation de
I'appareil pour des opérations autres que celles prévues
pourrait entrainer une situation dangereuse.

+ Atitre de référence, le tableau ci-joint présente plusieurs
recettes, avec la quantité d’aliments a traiter et la durée de
fonctionnement de I'appareil.

INSTRUCTIONS D’UTILISATION
AVANT L’UTILISATION :

* Assurez-vous que tout 'emballage du produit a été retiré.
+ Avant d'utiliser le produit pour la premiére fois, nettoyez

les pieces qui entreront en contact avec les aliments de la
maniére décrite dans la section « Nettoyage ».

* Préparez la recette, versez-la dans I'un des récipients et
laissez-la congeler dans le congélateur. La préparation doit
étre congelée pendant au moins 24 heures.

* Ne versez pas d’ingrédients au-dessus de la ligne de
remplissage MAX. du récipient.

ATTENTION : NE PAS congeler le récipient en position
inclinée. Placez le récipient sur une surface plane dans le
congélateur.

UTILISATION :

+ Déroulez complétement le cordon d’alimentation avant de
le brancher.

* Branchez I'appareil au secteur.

« Utilisez le bouton marche/arrét pour allumer ou éteindre
I'appareil.

* Le voyant du récipient extérieur s'allume lorsque I'appareil
n'est pas complétement assemblé pour étre utilisé. « Sile
voyant est rouge et clignote, assurez-vous que le récipient
est correctement installé.

+ Sélectionnez le mode de traitement avant de sélectionner
un programme.

« Pour traiter tout le bol, sélectionnez le mode FULL.

* Pour traiter uniqguement la moitié supérieure, sélectionnez
le mode TOP.

« Pour traiter la moitié inférieure restante, sélectionnez le
mode BOTTOM.

REMARQUE : les modes TOP et BOTTOM ne sont pas
disponibles avec les programmes DRINKABLE.

+ Une fois la recette préparée ou congelée, retirez le
couvercle du bol et placez le bol dans le récipient extérieur.
(Fig. 1)

* Installez la lame sur le couvercle du récipient extérieur
(fig. 2) :

o Insérez l'outil d'installation de la lame dans I'orifice du
couvercle du récipient extérieur sur sa face extérieure, tout
en insérant la lame dans la face intérieure de celui-ci.

* Retirez lentement 'outil d'installation du couvercle.

* Placez la languette du couvercle Iégerement a droite de la
poignée du récipient extérieur.

+ Alignez la ligne du couvercle avec la fléche de la poignée
du récipient extérieur.

+ Tournez le couvercle dans le sens des aiguilles d’'une
montre pour le verrouiller. (Fig. 3)

+ Placez le récipient extérieur sur le corps principal, la
poignée centrée sous I'écran. Tournez la poignée dans le
sens inverse des aiguilles d’une montre pour verrouiller le
récipient en place, ce qui sera indiqué par un clic. S'il n'est
pas correctement positionné, le voyant du récipient extérieur
s'allumera en rouge et clignotera. (Fig. 4)

+ Appuyez sur le bouton marche/arrét pour allumer
I'appareil. Si le récipient extérieur est correctement installé,
I'écran s'allume et I'appareil est prét a 'emploi.

+ Sélectionnez le mode TOP, FULL ou BOTTOM, puis
sélectionnez le programme souhaité.

+ Appuyez sur le bouton de démarrage.

+ Le programme s’arrétera automatiquement lorsqu'il sera
terminé.

+ Une fois le programme terminé, relachez le récipient
extérieur en appuyant sur le bouton de déverrouillage du
récipient situé sur le c6té gauche du corps principal. (Fig. 5)

REMARQUE : les programmes ne peuvent pas étre
exécutés consécutivement sur 'appareil. Apres chaque
programme, il est nécessaire de retirer le récipient extérieur
et de vérifier les résultats avant de passer au suivant.

+ Appuyez sur le bouton de déverrouillage du couvercle du
récipient extérieur pour le déverrouiller, puis tournez-le dans
le sens inverse des aiguilles d’une montre pour le retirer.
(fig. 6)

+ Si vous ajoutez des ingrédients, utilisez une cuillere pour
créer un trou de 4 cm de large qui atteint le fond de la

partie traitée de la tasse. Ajoutez les ingrédients hachés ou
coupés en morceaux dans le trou de la tasse et utilisez le
programme MIX-IN.

+ Pour obtenir une texture plus crémeuse, vous pouvez
utiliser le programme RE-SPIN au lieu de relancer le
programme.

REMARQUE : N'UTILISEZ PAS LE PROGRAMME RE-
SPIN avant d'utiliser le programme MIX-IN.



PROGRAMMES

EDIBLE

GLACE : recettes traditionnelles. Transforme les produits
laitiers et les alternatives végétales en glace.

GELATO : congu pour faire de la glace italienne.

ITALIAN ICE : congu pour transformer I'eau et les aromes
fruités en glace italienne.

SORBET : transforme les mélanges aqueux et les fruits
sucrés en sorbet.

YOGURT GLACE : pour transformer le yaourt nature en
yaourt glacé. Conseil de pro : pour obtenir les meilleurs
résultats, choisissez des variétés entieres et pré-sucrées.
GLACE ALLEGEE : pour les modes de vie sains, produisez
des glaces avec un minimum de sucre, moins de matiéres
grasses ou des substituts de sucre.

DRINKABLE

GRANITES : préparez des granités onctueux et délicieux &
partir d’eau et de mélanges pour boissons.

MILK-SHAKES : préparez des milk-shakes onctueux en
quelques minutes a partir de créme glacée, de lait et de vos
ingrédients préférés.

BOISSONS GLACEES : préparez des boissons glacées de
qualité supérieure avec une consistance plus épaisse, une
texture veloutée et une meilleure résistance a la fonte.
IMPORTANT : lorsque vous préparez des boissons telles
que des granités, des boissons glacées et des milkshakes,
vous devez ajouter un liquide sur le dessus de la base
glacée avant de commencer la préparation.

MELANGER : ce programme est congu pour incorporer des
morceaux de bonbons, de biscuits, de noix, de céréales

ou de fruits congelés afin de personnaliser une base
fraichement préparée.

RE-SPIN : congu pour garantir une texture onctueuse aprés
I'exécution d’'un des programmes prédéfinis. La fonction
RE-SPIN est particuliérement utile lors de la préparation de
bases trés froides.

CONSEILS

+ Pour obtenir des résultats optimaux, maintenez la
température du congélateur entre -16 °C et -20 °C.
+ Ne congelez pas le verre en position inclinée.

* Placez le verre sur une surface plane a l'intérieur du
congélateur.

+ Refroidissez la base pendant 24 heures completes.

+ Optimisez votre temps en préparant plusieurs tasses a
I'avance et en les conservant au congélateur.

UNE FOIS QUE VOUS AVEZ FINI D’UTILISER
L’APPAREIL :

+ Eteignez 'appareil & I'aide du bouton marchefarrét.
+ Débranchez I'appareil du secteur.

+ Nettoyez 'appareil.

PROTECTION THERMIQUE DE SECURITE :

+ L'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité qui le
protége contre la surchauffe.

+ Si l'appareil s'éteint tout seul et ne se rallume pas,
débranchez-le du secteur et attendez environ 15 minutes
avant de le rebrancher. Si l'appareil ne redémarre pas, faites
appel & un service d’assistance technique agréé.

NETTOYAGE

+ Pour commencer le processus de nettoyage, il est
nécessaire de détacher la lame du couvercle extérieur du
récipient.

* Rincez la lame et le couvercle a I'eau tiéde pour éliminer
tout résidu de glace ou d'ingrédients. Evitez d'utiliser des
éponges abrasives ou des produits de nettoyage, car ils
peuvent endommager I'appareil.

PROGRAMME DE NETTOYAGE DE L’AXE

+ L'appareil dispose d’'un programme pour le nettoyage de
I'axe. Pour utiliser ce programme, procédez comme suit :

* Appuyez sur le bouton de nettoyage de I'arbre, puis sur le
bouton marche/pause pour lancer le programme.

+ L'arbre descendra lentement et, une fois qu'il sera
completement descendu, nettoyez-le avec un chiffon
humide.

+ Aprés le nettoyage, appuyez a nouveau sur le bouton
marche/pause et I'arbre reviendra a sa position initiale.

+ Débranchez I'appareil du secteur et laissez-le refroidir
avant de procéder a toute opération de nettoyage.

+ Nettoyez I'appareil avec un chiffon humide imprégné de
quelques gouttes de liquide vaisselle, puis séchez-le.

+ N'utilisez pas de solvants, de produits a pH acide ou
basique, tels que I'eau de Javel, ni de produits abrasifs pour
nettoyer 'appareil.

+ Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau ou dans tout autre
liquide, et ne le placez pas sous le robinet.

+ |l est conseillé de nettoyer I'appareil régulierement et
d'éliminer tout résidu alimentaire.

+ Si l'appareil n'est pas maintenu dans de bonnes conditions
de propreté, sa surface peut se dégrader et influencer
inexorablement la durée de vie de I'appareil, ce qui pourrait
rendre son utilisation dangereuse.

* Les pieces suivantes peuvent étre lavées au lave-vaisselle
(en utilisant un programme de lavage doux) :

- Récipients

- Couvercles

- Lame

+ Séchez ensuite toutes les piéces avant de les assembler
et de les ranger.

GARANTIE

Toute utilisation inappropriée ou non conforme aux



instructions d'utilisation annule la garantie et la
responsabilité du fabricant.

ANOMALIES ET REPARATION

En cas de panne, remettre 'appareil a un service
d'assistance technique agréeé. Il est dangereux de tenter

de procéder aux réparations ou de démonter I'appareil
soi-méme.

POUR LES VERSIONSs UE DU PRODUIT ET/

OU EN FONCTION DE LA LEGISLATION DU PAYS
D’INSTALLATION :

ECOLOGIE ET RECYCLAGE DU PRODUIT

Les matériaux constitutifs de 'emballage de cet appareil font
partie d'un programme de collecte, de tri et de recyclage. Si
vous souhaitez vous débarrasser du produit, merci de bien
vouloir utiliser les conteneurs publics appropriés a chaque
type de matériau.

Le produit ne contient pas de substances concentrées
susceptibles d'étre considérées comme nuisibles a
I'environnement.

RECETTES

débarrasser de I'appareil, en fin de vie utile, celui-ci

devra étre déposé, en prenant les mesures
EEN adaptées, a un centre agréé pour la collecte et le tri
des déchets d’équipements électriques et électroniques
(DEEE)
Informations concernant les substances extrémement
préoccupantes (SVHC) conformément au réglement
1907/2006/CE (REACH).
Ce produit contient du plomb, numéro CAS: 7439-92-1.
Informations relatives au reglement (UE) 2023/826
concernant les exigences d'écoconception relatives a la
consommation d'énergie en mode arrét et en mode veille.
- Cet appareil consomme 0,192 W en mode arrét.
Cet appareil est certifié conforme a la directive 2014/35/
EU de basse tension, de méme qu'a la directive 2014/30/
EU en matiere de compatibilité électromagnétique, a la
directive 2011/65/EU relative a la limitation de I'utilisation de
certaines substances dangereuses dans les équipements
électriques et électroniques et a la directive 2009/125/EC
pour la fixation d’exigences en matiere d’écoconception
applicable aux produits liés a I'énergie.

K Ce symbole signifie que si vous souhaitez vous

GLACE AUX MURES

INGREDIENTS

170 g de mdres fraiches

+ 70 g de sucre blanc

+ Y cuillere a café de zeste de citron

* 240 g de creme épaisse

+ 80 ml de lait entier 1 cuillere & café d’extrait de vanille
PREPARATION : 10-15 MINUTES

TEMPS DE CONGELATION : 24 HEURES
TEMPS DE PREPARATION : 7-10 MINUTES
PORTIONS : 4

ETAPES :

heures.

extérieur.

jusqu'a ce que le récipient extérieur s’enclenche.
Sélectionnez le bouton « glace ».

une consistance optimale.

ingrédients supplémentaires..

Mélangez les mdres, le sucre, le lait et le zeste de citron dans un mixeur.

Filtrez les graines a I'aide d’'une passoire fine et versez le mélange dans un grand bol.

Dans un autre grand bol, mélangez la creme et 'extrait de vanille. Mélangez pendant environ 30 secondes ou jusqu’a ce
que le mélange soit fouetté. Ajoutez ce mélange a la purée et mélangez bien.

Versez le mélange dans un récipient vide, couvrez le récipient avec le couvercle de conservation et congelez pendant 24

Apres 24 heures, sortez le récipient du congélateur et retirez le couvercle. Installez la palette sur le couvercle du récipient
Placez le récipient dans le récipient extérieur. Insérez le récipient extérieur avec le récipient dans la machine et tournez
Une fois le processus terminé, utilisez une cuillére ou une spatule pour retirer la glace du récipient et transférez-la dans
un bol ou une assiette pour la servir. Il est recommandé de servir la creme glacée immédiatement, tant qu’elle a encore

REMARQUE : si la créme glacée semble friable, cela peut étre di a une température trop basse du congélateur. Dans
ce cas, sélectionnez I'option RE-SPIN pour traiter le mélange plus en profondeur, sauf si vous prévoyez d’ajouter des




MILK-SHAKE A LA NOIX DE COCO

INGREDIENTS

+ 200 g de glace a la noix de coco

* 120 g de lait

PREPARATION : 2 MINUTES

TEMPS DE CONGELATION : 0 HEURE

TEMPS DE CUISSON : 0 MINUTE

PORTIONS : 2

ETAPES :

Ajoutez 200 g de glace a la noix de coco et 120 g de lait dans un récipient vide d'un demi-litre.

Installez |a palette sur le couvercle du récipient extérieur. Placez le récipient d’'un demi-litre dans le récipient extérieur,
fixez le couvercle du récipient extérieur et insérez le récipient extérieur avec le récipient d'un demi-litre dans la machine et
tournez jusqu’a ce que le récipient extérieur s'enclenche.

Sélectionnez le mode FULL, puis le mode MILKSHAKE. Appuyez sur Start et laissez la machine terminer le cycle.

Une fois le processus terminé, retirez le récipient extérieur et sortez le récipient. Servez immédiatement.

REMARQUE : si la glace semble s'émietter, cela peut étre d{i a une température trop basse du congélateur. Dans ce cas,
sélectionnez I'option RE-SPIN pour mélanger plus longuement, sauf si vous prévoyez d’ajouter d’autres ingrédients. .

HELADO DE VAINILLA

INGREDIENTS

+ 3 gros jaunes d'ceufs

+ 1/2 cuillére a soupe de sirop doré

+ 45 g de sucre blanc

+ 210 g de creme épaisse

+ 75 g de lait entier

* 1 gousse de vanille

PREPARATION : 10-15 MINUTES

TEMPS DE CONGELATION : 24 HEURES

TEMPS DE CUISSON : 7-10 MINUTES

PORTIONS : 4

ETAPES :

Ajoutez 200 g de glace a la noix de coco et 120 g de lait dans un récipient vide d’'un demi-litre.

Installez la palette sur le couvercle du récipient extérieur. Placez le récipient d’'un demi-litre dans le récipient extérieur,
fixez le couvercle du récipient extérieur et insérez le récipient extérieur avec le récipient d’'un demi-litre dans la machine et
tournez jusqu’a ce que le récipient extérieur s'enclenche.

Sélectionnez le mode FULL, puis sélectionnez le mode MILKSHAKE. Appuyez sur Start et laissez la machine terminer le
cycle.

Une fois le processus terminé, retirez le récipient extérieur et sortez le récipient. Servez immédiatement.

REMARQUE : si la glace semble s'émietter, cela peut étre di a une température trop basse du congélateur. Dans ce
cas, sélectionnez I'option RE-SPIN pour traiter le mélange plus en profondeur, sauf si vous prévoyez d'ajouter d’autres
ingrédients.




Portugués  (Traduzido das instrugdes originais)

MAQUINA DE GELADO
FPA700

Prezado cliente:

Agradecemos por ter escolhido adquirir um produto da
marca TAURUS.

A sua tecnologia, design e funcionalidade, aliados ao
facto de cumprir as mais rigorosas normas de qualidade,
proporcionardo total satisfagdo durante muito tempo.

CONSELHOS E ADVERTENCIAS DE
SEGURANGA

Leia atentamente estas instrugdes
antes de ligar o aparelho e guarde-

as para futuras consultas. O ndo
cumprimento destas instru¢des pode
resultar em acidentes.

Antes da primeira utilizaco, limpe
todas as partes do produto que possam
entrar em contacto com alimentos,
procedendo conforme indicado na
secgao de limpeza.

Este aparelho pode ser utilizado por
criangas com 8 anos ou mais, desde
que tenham recebido supervisdo ou
formagéo adequada sobre a utilizagao
segura do aparelho e compreendam 0s
perigos que este implica. Alimpeza e
a manutencao a realizar pelo utilizador
nao devem ser feitas por criangas, a
menos que tenham mais de 8 anos e
estejam sob supervisdo. Mantenha o
aparelho e o seu cabo fora do alcance
de criangas com menos de 8 anos.

Este aparelho pode ser utilizado por
pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com
falta de experiéncia e conhecimento,

desde que tenham recebido supervisao
ou formagao adequadas sobre a
utilizagao segura do aparelho e
compreendam o0s perigos que este
implica.

As criangas devem ser vigiadas para
garantir que ndo brincam com o
aparelho.

CUIDADO: O uso indevido deste
aparelho pode causar ferimentos. E
necessario ter cuidado ao esvaziar a
taca e durante a limpeza.

Desligue sempre o aparelho da
alimentagéo se for deixado sem
supervisao e antes da montagem,
desmontagem ou limpeza.

Desligue o aparelho e desconecte-0
da alimentagao antes de trocar os
acessorios ou pegas proximas que se
movem durante 0 uso.

Se o0 cabo de alimentagéo estiver
danificado, deve ser substituido pelo
fabricante, pelo seu servigo poés-venda
ou por pessoal qualificado semelhante,
a fim de evitar perigo.

Este aparelho foi concebido para ser
utilizado em aplicagdes domésticas e
similares, tais como:

- areas de cozinha para o pessoal em
lojas, escritorios e outros ambientes de
trabalho;

- casas de campo;

- por clientes em hotéis, motéis e outros
ambientes de tipo residencial;



- quartos de hospedes.

Certifique-se de que a tenséo indicada na etiqueta de Antes
de ligar o aparelho a rede, verifique se a tensdo indicada na
placa de caracteristicas corresponde a tensdo da rede.

Ligue o aparelho a uma tomada que suporte, no minimo,
10 amperes.

Aficha do aparelho deve corresponder a base elétrica da
tomada. Nunca modifique a ficha. N&o utilize adaptadores
de ficha.

Néo utilize o aparelho com o cabo elétrico ou a ficha
danificados.

Né&o puxe o cabo de alimentagdo. Nunca utilize o cabo
elétrico para levantar, transportar ou desligar o aparelho.

Né&o enrole o cabo elétrico de ligagdo a volta do aparelho.

Verifique o estado do cabo elétrico de ligagao. Os cabos
danificados ou emaranhados aumentam o risco de choque
elétrico.

Se a caixa do aparelho se partir, desligue imediatamente
o aparelho da rede elétrica para evitar a possibilidade de
sofrer um choque elétrico.

Nao utilize o aparelho se tiver caido, se houver sinais
visiveis de danos ou se houver fuga.

Né&o toque na ficha de ligagdo com as médos molhadas.

O aparelho deve ser utilizado e colocado sobre uma
superficie plana e estavel.

Né&o coloque o aparelho sobre superficies quentes, tais
como placas de cozedura, queimadores a gas, fornos ou
similares.

Tome as medidas necessarias para evitar o arranque
involuntario do aparelho.

Né&o toque nas partes méveis do aparelho quando este
estiver em funcionamento.

Né&o exponha o aparelho a chuva ou a condigbes de
humidade. A entrada de agua no aparelho aumentara o
risco de choque elétrico.

DESCRIQAO

Corpo principal

Ferramenta de instalagdo da lamina

Tampa exterior do recipiente

Botdo de libertagéo da tampa exterior do recipiente
Anel de vedagao do recipiente exterior

Lamina

Tampa do copo

Copo

Recipiente exterior

—TIeommoow>

J. Botdo de liberag&o do recipiente

Painel

1. Botédo de gelado

2. Bot&o de gelato

3. Bot&o de granizado

4. Botéo de gelo italiano

5. Bot&o de sorvete

6. Bot&o de batido

7. Botdo de iogurte gelado

8. Bot&o de gelado light

9. Bot&o de bebida gelada

10. Botéo de mistura

11. Bot&o para bater novamente
12. Bot&o para limpar o eixo

13. Botéo para modo superior
14. Botéo para modo inferior
15. Bot&o para modo completo
16. Indicador do recipiente externo
17. Indicadores de progresso
18. Botdo liga/desliga

19. Botdo iniciar/pausar

USO E CUIDADOS:

+ Estenda completamente o cabo de alimentagdo do
aparelho antes de cada utilizagéo.

+ Nao utilize o aparelho se os acessérios néo estiverem
corretamente colocados.

+ Nao utilize o aparelho se os acessorios acoplados
estiverem com defeito. Substitua-os imediatamente.

+ Nao mova o aparelho enquanto estiver em funcionamento.
+ Nao utilize o aparelho se estiver inclinado e néo o vire.

+ N&o vire o aparelho enquanto estiver em funcionamento
ou ligado a rede elétrica.

+ Nao force a capacidade de trabalho do aparelho.

+ Respeite o indicador de nivel MAX. do jarro.

+ Nao processe ingredientes secos sem adicionar liquido ao
jarro. Nao foi concebido para misturar ingredientes secos.
+ Este produto n&o foi concebido para qualquer utilizagao
diferente das especificadas neste manual de instrugdes.

+ Mantenha o aparelho em bom estado. Verifique se as
pegas moveis ndo estdo desalinhadas ou encravadas

e certifique-se de que n&o existem pegas partidas ou

anomalias que possam impedir o funcionamento correto do
aparelho.

+ Utilize o aparelho e os seus acessdrios e ferramentas de



acordo com estas instrugdes, tendo em conta as condigdes
de trabalho e o trabalho a realizar. A utilizagéo do aparelho
para operagdes diferentes das previstas pode dar origem a
uma situagao perigosa.

+ Como referéncia, a tabela em anexo apresenta varias
receitas, incluindo a quantidade de alimentos a processar e
o tempo de funcionamento do aparelho.

INSTRUGOES DE UTILIZAGAO
ANTES DA UTILIZA(}AO:

+ Certifique-se de que toda a embalagem do produto foi
removida.

+ Antes de utilizar o produto pela primeira vez, limpe as
pegas que entrardo em contacto com os alimentos da forma
descrita na secgéo de limpeza.

* Prepare a receita, despeje-a num dos copos e deixe
congelar no congelador. A preparagdo deve ser congelada
durante um minimo de 24 horas.

* N&o adicione ingredientes acima da linha de enchimento
MAX. do copo.

CUIDADO: NAO congele o copo em angulo. Coloque o
copo sobre uma superficie nivelada no congelador.

Utilizagao:

+ Estenda completamente o cabo de alimentagéo antes de
o ligar.

* Ligue o aparelho a rede elétrica.

+ Utilize o botéo de ligar/desligar para ligar ou desligar a
maquina.

+ O indicador do recipiente exterior acendera quando

o0 aparelho néo estiver completamente montado para
utilizag&o. * Se o indicador estiver vermelho e a piscar,
certifique-se de que o recipiente esta corretamente
instalado.

+ Selecione 0 modo de processamento antes de selecionar
um programa.

+ Para processar todo o copo, selecione 0 modo FULL.

« Para processar apenas a metade superior, selecione o
modo TOP.

+ Para processar a metade inferior restante, selecione o
modo BOTTOM.

NOTA: Os modos TOP e BOTTOM né&o est&o disponiveis
com os programas DRINKABLE.

+ Depois de preparar ou congelar a receita, retire a tampa
do copo e coloque o copo dentro do recipiente externo.

(Fig. 1)
* Instale a lamina na tampa do recipiente exterior (fig. 2):

* Insira a ferramenta de instalagao da lamina através do
orificio da tampa do recipiente exterior na sua face exterior,

ao mesmo tempo que insere a lamina através da face
interior do mesmo.

+ Retire lentamente a ferramenta de instalagéo da tampa.

+ Coloque a lingueta da tampa ligeiramente & direita da alga
do recipiente exterior.

+ Alinhe a linha da tampa com a seta da alga do recipiente
exterior.

+ Gire a tampa no sentido horario para trava-la. (Fig. 3)

+ Coloque o recipiente exterior sobre o corpo principal com
a alca centrada por baixo do ecra. Rode a alga no sentido
anti-horario para bloguear o recipiente no seu lugar, o que
sera indicado por um clique. Se néo estiver bem colocado,
o indicador do recipiente exterior acendera a vermelho e
piscara. (Fig. 4)

+ Pressione 0 bot&o liga/desliga para ligar o aparelho. Se
0 recipiente externo estiver corretamente instalado, o visor
acendera e o aparelho estara pronto para uso.

+ Selecione 0 modo TOP, FULL ou BOTTOM e, em seguida,
selecione o programa desejado.

+ Pressione o botéo de inicio.

+ O programa ira parar automaticamente quando terminar.
+ Quando o programa terminar, solte o recipiente externo
pressionando o botao de liberagao do recipiente localizado
no lado esquerdo do corpo principal. (Fig. 5)

NOTA: os programas ndo podem ser executados
consecutivamente no aparelho. Apds cada programa,

& necessario retirar o recipiente exterior e verificar os
resultados antes de passar para o seguinte.

* Pressione o botéo de liberagdo da tampa do recipiente
exterior para desbloque&-la e gire-a no sentido anti-horario
para remové-la. (fig. 6)

+ Se forem adicionados ingredientes, use uma colher

para criar um buraco de 4 cm de largura que chegue

até ao fundo da parte processada do copo. Adicione os
ingredientes picados ou cortados ao buraco do copo e use
0 programa MIX-IN.

+ Para ficar mais cremoso, pode usar o programa RE-SPIN
em vez de executar novamente o programa.

NOTA: NAO UTILIZE O PROGRAMA RE-SPIN antes de
utilizar o programa MIX-IN.

PROGRAMAS
EDIBLE

GELADO: receitas tradicionais. Transforma laticinios e
alternativas vegetais em gelado.

GELATO: concebido para fazer gelado italiano.

ITALIAN ICE: concebido para transformar agua e sabores
frutados em gelado italiano.

SORBET: transforma misturas aquosas e doces de fruta em
sorvete.



YOGUR GELADO: para transformar iogurte normal em
iogurte gelado. Dica profissional: para obter os melhores
resultados, escolha variedades inteiras e pré-adogadas.
GELADO LIGHT: para estilos de vida saudaveis, produz
gelados com um minimo de aglcar, menos gordura ou
substitutos do agucar.

DRINKABLE

SLUSHIES: prepare slushies suaves e deliciosos a partir de
agua e misturas para bebidas.

BATIDOS: batidos cremosos em questao de minutos
usando gelado, leite e os seus ingredientes favoritos.

BEBIDAS GELADAS: produza bebidas geladas de alta
qualidade com maior espessura, textura aveludada e maior
resisténcia ao derretimento.

IMPORTANTE: ao processar bebidas como granizados,
bebidas geladas e batidos, deve adicionar um liquido

a parte superior da base gelada antes de iniciar o
processamento.

MISTURAR: este programa foi concebido para incorporar
pedacos de doces, biscoitos, frutos secos, cereais ou fruta
congelada para personalizar uma base recém-processada.

RE-SPIN: concebido para garantir uma textura suave

apos executar um dos programas predefinidos. A funcéo
RE-SPIN ¢ especialmente (til quando se processam bases
muito frias.

DICAS

+ Para obter melhores resultados, mantenha a temperatura
do congelador entre -16 °C e -20 °C.

+ N&o congele o copo em angulo.

+ Coloque o copo em uma superficie nivelada dentro do
congelador.

+ Resfrie a base por 24 horas completas.

+ Aproveite a0 maximo o seu tempo preparando varios
copos com antecedéncia e guardando-os no congelador.

APOS TER TERMINADO DE UTILIZAR O APARELHO:
+ Desligue o aparelho com o botéo liga/desliga.

* Desligue o aparelho da rede elétrica.

* Limpe o aparelho.

PROTETOR TERMICO DE SEGURANGA:

+ O aparelho possui um dispositivo de seguranga que o
protege contra o sobreaquecimento.

+ Se 0 aparelho desligar sozinho e néo ligar novamente,
desconecte-o da rede elétrica e aguarde aproximadamente
15 minutos antes de conecta-lo novamente. Se a maquina
ndo ligar novamente, solicite assisténcia técnica autorizada.

LIMPEZA

+ Para iniciar o processo de limpeza, é necessario soltar a
lamina da tampa exterior do recipiente.

+ Enxague a lamina e a tampa com &gua morna para
remover quaisquer residuos de gelo ou ingredientes. Evite
0 uso de esponjas abrasivas ou produtos de limpeza, pois
podem danificar o aparelho.

PROGRAMA DE LIMPEZA DO EIXO

+ O aparelho dispde de um programa para a limpeza do
eixo. Para utilizar este programa, siga estes passos:

* Pressione o botdo de limpeza do eixo e, em seguida, 0
botdo iniciar/pausar para executar o programa.

+ O eixo descera lentamente e, uma vez que tenha descido
completamente, limpe-o0 com um pano himido.

+ Apos a limpeza, pressione novamente o botéo iniciar/
pausar e 0 eixo voltara a sua posi¢ao anterior.

+ Desligue o aparelho da rede elétrica e deixe-o arrefecer
antes de realizar qualquer tarefa de limpeza.

+ Limpe o equipamento com um pano himido com algumas
gotas de detergente liquido e, em seguida, seque-o.

+ Nao utilize solventes ou produtos com pH &cido ou
basico, como lixivia, nem produtos abrasivos para limpar o
aparelho.

+ Nunca mergulhe o aparelho em agua ou qualquer outro
liquido, nem o coloque debaixo da torneira.

« E aconselhavel limpar o aparelho regularmente e remover
quaisquer restos de comida.

+ Se 0 aparelho néo for mantido em boas condi¢des de
limpeza, a sua superficie pode degradar-se e influenciar
inexoravelmente a duragéo da vida Util do aparelho, o que
pode tornar a sua utilizagao perigosa.

+ As seguintes pegas podem ser lavadas na maquina de
lavar louga (utilizando um programa de limpeza suave):

- Recipientes

- Tampas

- Lamina

+ Em seguida, seque todas as pecas antes de as montar e
guardar.

ASSISTENCIA

Qualquer utilizagéo inadequada ou contréria as instrugbes
de utilizag@o pode ser perigosa, anulando a garantia e a
responsabilidade do fabricante.

ANOMALIAS E REPARAGAO

Em caso de avaria, leve o aparelho a um Servigo de
Assisténcia Técnica autorizado. Nao tente desmonta-lo ou



repara-lo, pois pode ser perigoso.

PARA AS VERSOES UE DO PRODUTO E/OU NO CASO
DE SE APLICAR NO SEU PAIS:

ECOLOGIA E RECICLABILIDADE DO PRODUTO

Os materiais que constituem a embalagem deste aparelho
estdo integrados num sistema de recolha, classificagéo e
reciclagem dos mesmos. Se desejar descarta-los, pode
utilizar os contentores publicos apropriados para cada tipo
de material.

O produto esta isento de concentragdes de substancias que
possam ser consideradas prejudiciais ao meio ambiente.

Este simbolo significa que, se desejar descartar o
Ef produto apos o fim da sua vida Util, deve deposita-lo

pelos meios adequados nas méos de um gestor de
B residuos autorizado para a recolha seletiva de
Residuos de Aparelhos Elétricos e Eletronicos (RAEE).

RECEITAS

Informagéo relativa as substancias extremamente
preocupantes (SVHC) de acordo com o Regulamento
1907/2006/CE (REACH).

Este produto contém chumbo, Numero CAS: 7439-92-1

Informagéo relativa ao Regulamento (UE) 2023/826 sobre
0s requisitos de concegéo ecoldgica para o consumo de
energia no modo desativado e no modo preparado.

- Este aparelho tem um consumo de energia de 0,192 W no
modo desativado.

Este aparelho esta em conformidade com a Diretiva
2014/35/UE de Baixa Tens&o, com a Diretiva 2014/30/
UE de Compatibilidade Eletromagnética, com a Diretiva
2011/65/UE sobre restricdes a utilizagao de determinadas
substancias perigosas em equipamentos elétricos e
eletrénicos e com a Diretiva 2009/125/CE sobre os
requisitos de concegao ecoldgica aplicaveis aos produtos
relacionados com a energia.

GELADO DE AMORA

INGREDIENTES

+ 170 g de amoras frescas

+ 70 g de agucar branco

+ %> colher de cha de raspa de limdo
* 240 g de natas espessas

PREPARAGAO: 10-15 MINUTOS

TEMPO DE CONGELAMENTO: 24 HORAS
TEMPO DE PROCESSAMENTO: 7-10 MINUTOS
RACIONES: 4

PASOS:

esteja batida. Adicione isso ao puré e misture bem.

recipiente exterior encaixe no lugar.
Selecione o botéo de gelado.

+ 80 ml de leite gordo 1 colher de cha de extrato de baunilha

Misture as amoras, 0 agucar, o leite e a raspa de limao num liquidificador.
Coe as sementes com um coador de malha fina e transfira o resultado para uma tigela grande.
Noutra tigela grande, misture as natas e o extrato de baunilha. Misture por cerca de 30 segundos ou até que a mistura

Despeje a mistura num recipiente vazio, tampe o recipiente com a tampa de armazenamento e congele por 24 horas.
Apds 24 horas, retire o recipiente do congelador e remova a tampa. Instale a pa na tampa do recipiente exterior.
Coloque o recipiente no recipiente exterior. Insira o recipiente exterior com o recipiente na maquina e gire até que o

Apds o processamento, use uma colher ou uma espatula para retirar o gelado do recipiente e transfira-o para uma tigela
ou prato para servir. Recomenda-se servir o gelado imediatamente, enquanto ainda tem a sua consisténcia ideal.

NOTA: Se o gelado parecer quebradico, pode ser porque a temperatura do congelador esta muito baixa. Nesses casos,
selecione a opgao RE-SPIN para processar a mistura mais profundamente, a menos que pretenda adicionar ingredientes
adicionais.




BATIDO DE COCO

INGREDIENTES

+ 200 g de gelado de coco

+ 120 g de leite

PREPARAGAO: 2 MINUTOS

TEMPO DE CONGELAMENTO: 0 HORAS

TEMPO DE COZEDURA: 0 MINUTOS

RADIGOES: 2

PASSO A PASSO:

Adicione 200 g de gelado de coco e 120 g de leite a um recipiente vazio de meio litro.

Instale a pa na tampa do recipiente exterior. Coloque o recipiente de meio litro no recipiente exterior, fixe a tampa do
recipiente exterior e insira o recipiente exterior com o recipiente de meio litro na maquina e rode até que o recipiente
exterior encaixe no seu lugar.

Selecione 0 modo FULL e, em seguida, selecione 0 modo MILKSHAKE. Pressione Start e deixe a maquina completar o
ciclo.

Quando o processo estiver concluido, retire o recipiente exterior e retire o recipiente. Em seguida, sirva imediatamente.
NOTA: Se o gelado parecer desmanchado, isso pode ser devido a temperatura do congelador estar muito baixa. Nesse
caso, selecione a opgéo RE-SPIN para processar a mistura mais profundamente, a menos que pretenda adicionar outros
ingredientes.

GELADO DE BAUNILHA

INGREDIENTES

+ 3 gemas de ovo grandes

+ 1/2 colher de sopa de xarope dourado
+ 45 g de agucar branco

+ 210 g de natas espessas

+ 75 g de leite gordo

+ 1 vagem de baunilha

PREPARAGAO: 10-15 MINUTOS

TEMPO DE CONGELAMENTO: 24 HORAS
TEMPO DE COZEDURA: 7-10 MINUTOS
RACIONES: 4

PASOS:

Adicione 200 g de gelado de coco e 120 g de leite a um recipiente vazio de meio litro.

Instale a pa na tampa do recipiente exterior. Coloque o recipiente de meio litro no recipiente exterior, fixe a tampa do
recipiente exterior e insira o recipiente exterior com o recipiente de meio litro na maquina e gire até que o recipiente
exterior encaixe no lugar.

Selecione 0 modo FULL e, em seguida, selecione 0 modo MILKSHAKE. Pressione Start e deixe a maquina completar o
ciclo.

Quando o processo estiver concluido, retire o recipiente externo e retire o recipiente. Em seguida, sirva imediatamente.
NOTA: Se o gelado parecer desmanchado, isso pode ser devido a temperatura do congelador estar muito baixa. Nesse
caso, selecione a opgdo RE-SPIN para processar a mistura mais profundamente, a menos que pretenda adicionar outros
ingredientes.




Italiano  (Tradotto dal manuale di istruzioni originale)

MACCHINA PER GELATO
FPA700

Gentile cliente:

La ringraziamo per aver scelto di acquistare un prodotto del
marchio TAURUS.

La sua tecnologia, il design e la funzionalita, uniti al rispetto
delle piu rigorose norme di qualita, le garantiranno una
totale soddisfazione per lungo tempo.

CONSIGLI E AVVERTENZE DI
SICUREZZA

Leggere attentamente queste

istruzioni prima di mettere in funzione
I'apparecchio e conservarle per future
consultazioni. La mancata osservanza
e il mancato rispetto di queste istruzioni
possono causare incidenti.

Prima del primo utilizzo, pulire tutte le
parti del prodotto che possono venire

a contatto con gli alimenti, procedendo
come indicato nella sezione dedicata
alla pulizia.

Questo apparecchio pud essere
utilizzato da bambini di eta pari o
superiore a 8 anni se sono stati
adeguatamente istruiti o supervisionati
sull’'uso sicuro dell'apparecchio e ne
comprendono i pericoli. La pulizia e la
manutenzione da parte dell’'utente non
devono essere effettuate da bambini

di eta inferiore a 8 anni, a meno che
non siano supervisionati. Tenere
I'apparecchio e il cavo fuori dalla portata
dei bambini di eta inferiore a 8 anni.
Questo apparecchio puo essere
utilizzato da persone con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte o con
mancanza di esperienza e conoscenza,

se sono state adeguatamente istruite

0 supervisionate sull'uso sicuro
dell'apparecchio e ne comprendono i
pericoli.

| bambini devono essere sorvegliati

per assicurarsi che non giochino con
I'apparecchio.

ATTENZIONE: L'uso improprio di
questo apparecchio pud causare lesioni.
E necessario prestare attenzione
durante lo svuotamento della ciotola e
durante la pulizia.

Scollegare sempre 'apparecchio
dall'alimentazione se lasciato
incustodito e prima del montaggio, dello
smontaggio o della pulizia.

Spegnere I'apparecchio e scollegarlo
dall'alimentazione prima di sostituire

gli accessori o le parti vicine che si
muovono durante I'uso.

Se il cavo di alimentazione &
danneggiato, deve essere sostituito dal
produttore, dal suo servizio post-vendita
0 da personale qualificato simile al fine
di evitare pericoli.

Questo apparecchio & progettato

per essere utilizzato in applicazioni
domestiche e simili, quali:

- aree cucina per il personale in negozi,
uffici e altri ambienti di lavoro;

- case di campagna;

- da clienti in alberghi, motel e altri
ambienti di tipo residenziale;

- camere per gli ospiti.

Prima di collegare I'apparecchio alla rete elettrica, verificare

che la tensione indicata sulla targhetta corrisponda alla
tensione di rete.



Collegare I'apparecchio a una presa di corrente che supporti
almeno 10 ampere.

La spina dell'apparecchio deve corrispondere alla presa
di corrente. Non modificare mai la spina. Non utilizzare
adattatori per spine.

Non utilizzare I'apparecchio con il cavo elettrico o la spina
danneggiati.

Non tirare il cavo di alimentazione. Non utilizzare mai
il cavo elettrico per sollevare, trasportare o scollegare
I'apparecchio.

Non avvolgere il cavo elettrico di collegamento attorno
all'apparecchio.

Verificare lo stato del cavo elettrico di collegamento. | cavi
danneggiati o aggrovigliati aumentano il rischio di scossa
elettrica.

Se l'involucro dell'apparecchio si rompe, scollegare
immediatamente I'apparecchio dalla rete elettrica per evitare
la possibilita di scosse elettriche.

Non utilizzare I'apparecchio se € caduto, se presenta segni
visibili di danneggiamento o se presenta perdite.

Non toccare la spina di collegamento con le mani bagnate.

L'apparecchio deve essere utilizzato e posizionato su una
superficie piana e stabile.

Non posizionare I'apparecchio su superfici calde come
piastre di cottura, fornelli a gas, forni o simili.

Adottare le misure necessarie per evitare I'avvio involontario
dell'apparecchio.

Non toccare le parti mobili dell'apparecchio durante il
funzionamento.

Non esporre I'apparecchio alla pioggia o a condizioni di
umidita. L'acqua che penetra nell'apparecchio aumenta il
rischio di scossa elettrica.

DESCRIZIONE

A. Corpo principale
B. Strumento di installazione della lama
C. Coperchio esterno del contenitore

D. Pulsante di sgancio del coperchio esterno del
contenitore

E. Anello di tenuta del contenitore esterno
F. Lama

G. Coperchio del bicchiere

H. Bicchiere

I Contenitore esterno

J. Pulsante di sgancio del contenitore

Pannello
1. Pulsante gelato

2. Pulsante gelato

3. Pulsante granita

4. Pulsante ghiaccio italiano

5. Pulsante sorbetto

6. Pulsante frappé

7. Pulsante yogurt gelato

8. Pulsante gelato light

9. Pulsante bevanda ghiacciata

10. Pulsante miscelazione

11. Pulsante di rimescolamento

12. Pulsante di pulizia dell'asse

13. Pulsante modalita superiore

14. Pulsante modalita inferiore

15. Pulsante modalita completa

16. Indicatore del contenitore esterno
17. Indicatori di avanzamento

18. Pulsante di accensione/spegnimento
19. Pulsante di avvio/pausa

USO E MANUTENZIONE:

+ Prima di ogni utilizzo, distendere completamente il cavo di
alimentazione dell'apparecchio.

+ Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori non sono
posizionati correttamente.

+ Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori collegati sono
difettosi. Sostituirli immediatamente.

+ Non spostare I'apparecchio mentre & in funzione.

+ Non utilizzare I'apparecchio se € inclinato e non
capovolgerlo.

+ Non capovolgere I'apparecchio mentre & in funzione o
collegato alla rete elettrica.

+ Non forzare la capacita di lavoro dell'apparecchio.
+ Rispettare I'indicatore di livello MASSIMO della caraffa.

+ Non lavorare ingredienti secchi senza aggiungere liquido
alla caraffa. Non & progettato per miscelare ingredienti
secchi.

+ Questo prodotto non é stato progettato per usi diversi da
quelli specificati nel presente manuale di istruzioni.

+ Mantenere I'apparecchio in buone condizioni. Verificare
che le parti mobili non siano disallineate o bloccate

e assicurarsi che non vi siano parti rotte 0 anomalie

che potrebbero impedire il corretto funzionamento
dell'apparecchio.

+ Utilizzare I'apparecchio e i suoi accessori e strumenti

in conformita con le presenti istruzioni, tenendo conto
delle condizioni di lavoro e del lavoro da svolgere. L'uso
dell'apparecchio per operazioni diverse da quelle previste



potrebbe causare situazioni pericolose.

+ Come riferimento, nella tabella allegata sono riportate
diverse ricette, che includono la quantita di alimenti da
lavorare e il tempo di funzionamento dell'apparecchio.

ISTRUZIONI PER L'USO
PRIMA DELL'USO:

+ Assicurarsi che tutto l'imballaggio del prodotto sia stato
rimosso.

+ Prima di utilizzare il prodotto per la prima volta, pulire
le parti che entreranno in contatto con gli alimenti come
descritto nella sezione dedicata alla pulizia.

* Preparare la ricetta, versarla in uno dei bicchieri e lasciarla
congelare nel congelatore. La preparazione deve essere
congelata per almeno 24 ore.

+ Non aggiungere ingredienti oltre la linea di riempimento
MASSIMO del bicchiere.
ATTENZIONE: NON congelare il bicchiere in posizione

inclinata. Posizionare il bicchiere su una superficie piana nel
congelatore.

Utilizzo:

+ Estendere completamente il cavo di alimentazione prima di
collegarlo alla presa.

+ Collegare I'apparecchio alla rete elettrica.

« Utilizzare il pulsante di accensione/spegnimento per
accendere o spegnere la macchina.

+ L'indicatore del contenitore esterno si iluminera quando
I'apparecchio non & completamente assemblato per I'uso.

+ Se l'indicatore € rosso e lampeggia, assicurarsi che il
contenitore sia installato correttamente.

+ Selezionare la modalita di lavorazione prima di selezionare
un programma.

* Per lavorare I'intero bicchiere, selezionare la modalita
FULL.

+ Per lavorare solo la meta superiore, selezionare la
modalita TOP.

* Per lavorare la meta inferiore rimanente, selezionare la
modalita BOTTOM.

NOTA: le modalita TOP e BOTTOM non sono disponibili con
i programmi DRINKABLE.

+ Una volta preparata o congelata la ricetta, rimuovere il
coperchio del bicchiere e posizionare il bicchiere all'interno
del contenitore esterno. (Fig. 1)

* Installare la lama sul coperchio del contenitore esterno
(fig. 2):

o Inserire I'attrezzo di installazione della lama attraverso il

foro del coperchio del contenitore esterno sul lato esterno,
inserendo contemporaneamente la lama attraverso il lato

interno dello stesso.

* Rimuovere lentamente I'attrezzo di installazione dal
coperchio.

+ Posizionare la linguetta del coperchio leggermente a
destra della maniglia del contenitore esterno.

+ Allineare la linea del coperchio con la freccia della maniglia
del contenitore esterno.

* Ruotare il coperchio in senso orario per bloccarlo. (Fig. 3)

+ Posizionare il contenitore esterno sul corpo principale con
la maniglia centrata sotto lo schermo. Ruotare la maniglia in
senso antiorario per bloccare il contenitore in posizione, che
sara indicata da un clic. Se non & posizionato correttamente,
I'indicatore del contenitore esterno si illuminera di rosso e
lampeggera. (Fig. 4)

+ Premere il pulsante di accensione/spegnimento per
accendere I'apparecchio. Se il contenitore esterno

¢ installato correttamente, il display si illuminera e
I'apparecchio sara pronto per I'uso.

+ Selezionare la modalita TOP, FULL 0 BOTTOM, quindi
selezionare il programma desiderato.

* Premere il pulsante di avvio.

+ |l programma si interrompera automaticamente al termine.
+ Al termine del programma, rilasciare il contenitore esterno
premendo il pulsante di sgancio del contenitore situato sul
lato sinistro del corpo principale. (Fig. 5)

NOTA: i programmi non possono essere esequiti
consecutivamente nellapparecchio. Dopo ogni programma,
& necessario rimuovere il contenitore esterno e controllare i
risultati prima di passare a quello successivo.

+ Premere il pulsante di sgancio del coperchio del
contenitore esterno per sbloccarlo e ruotarlo in senso
antiorario per rimuoverlo. (fig. 6)

+ Se si aggiungono ingredienti, utilizzare un cucchiaio per
creare un foro largo 4 cm che raggiunga il fondo della parte
lavorata della tazza. Aggiungere gli ingredienti tritati o
tagliati a pezzi nel foro della tazza e utilizzare il programma
MIX-IN.

+ Per ottenere una consistenza pit cremosa, € possibile
utilizzare il programma RE-SPIN invece di rieseguire il
programma.

NOTA: NON UTILIZZARE IL PROGRAMMA RE-SPIN prima
di utilizzare il programma MIX-IN.

PROGRAMMI
EDIBLE

GELATO: ricette tradizionali. Trasforma i latticini e le
alternative vegetali in gelato.

GELATO: progettato per preparare il gelato italiano.
ITALIAN ICE: progettato per trasformare acqua e aromi



fruttati in gelato italiano.

SORBET: trasforma miscele acquose e frutta zuccherata in
sorbetto.

YOGURT GELATO: per trasformare lo yogurt normale in
yogurt gelato. Consiglio professionale: per ottenere i migliori
risultati, scegli varieta intere e pre-zuccherate.

GELATO LEGGERO: per uno stile di vita sano, produce
gelato con un minimo di zucchero, meno grassi o sostituti
dello zucchero.

DRINKABLE

GRANIZZATI: prepara granizzati morbidi e deliziosi a partire
da acqua e miscele per bevande.

FRULLATI: frullati cremosi in pochi minuti utilizzando gelato,
latte e i tuoi ingredienti preferiti.

BEVANDE GHIACCIATE: produce bevande ghiacciate di
alta qualita con maggiore densita, consistenza vellutata e
maggiore resistenza allo scioglimento.

IMPORTANTE: quando si elaborano bevande come granite,
bevande ghiacciate e frullati, & necessario aggiungere un
liquido sulla parte superiore della base ghiacciata prima di
avviare |'elaborazione.

MISCELARE: questo programma & progettato per
incorporare pezzi di caramelle, biscotti, frutta secca, cereali
o frutta congelata per personalizzare una base appena
lavorata.

RE-SPIN: progettato per garantire una consistenza morbida
dopo I'esecuzione di uno dei programmi preimpostati.

La funzione RE-SPIN ¢ particolarmente utile quando si
lavorano basi molto fredde.

CONSIGLI

+ Per ottenere risultati ottimali, mantenere la temperatura del
congelatore tra -16 °C e -20 °C.

+ Non congelare il bicchiere in posizione inclinata.

* Posizionare la tazza su una superficie piana all'interno del
congelatore.

+ Raffreddare la base per 24 ore complete.

« Sfruttate al massimo il vostro tempo preparando diverse
tazze in anticipo e conservandole nel congelatore.

UNA VOLTA TERMINATO L'UTILIZZO
DELL’APPARECCHIO:

+ Spegnete I'apparecchio con il pulsante di accensione/
spegnimento.

+ Scollegate 'apparecchio dalla rete elettrica.
* Pulite I'apparecchio.

PROTEZIONE TERMICA DI SICUREZZA:

+ L'apparecchio & dotato di un dispositivo di sicurezza che lo
protegge dal surriscaldamento.

+ Se 'apparecchio si spegne da solo e non si riaccende,
scollegarlo dalla rete elettrica e attendere circa 15 minuti
prima di ricollegarlo. Se la macchina non si riavvia,
richiedere I'assistenza tecnica autorizzata.

PULIZIA

+ Per avviare il processo di pulizia, & necessario sganciare
la lama dal coperchio esterno del contenitore.

+ Sciacquare la lama e il coperchio con acqua tiepida per
rimuovere eventuali residui di ghiaccio o ingredienti. Evitare
I'uso di spugne abrasive o prodotti detergenti, poiché
potrebbero danneggiare I'apparecchio.

PROGRAMMA DI PULIZIA DELL’ASSE

+ L'apparecchio dispone di un programma per la pulizia
dell'asse. Per utilizzare questo programma, seguire questi
passaggi:

* Premere il pulsante di pulizia dell’albero, quindi il pulsante
di avvio/pausa per eseguire il programma.

+ L'albero scendera lentamente e, una volta sceso
completamente, pulirlo con un panno umido.

+ Dopo la pulizia, premere nuovamente il pulsante di avvio/
pausa e I'albero tornera nella posizione precedente.

+ Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica e lasciarlo
raffreddare prima di eseguire qualsiasi operazione di pulizia.

+ Pulire I'apparecchio con un panno umido con alcune gocce
di detersivo liquido, quindi asciugarlo.

+ Non utilizzare solventi o prodotti con pH acido o basico,
come la candeggina, né prodotti abrasivi per pulire
I'apparecchio.

+ Non immergere mai 'apparecchio in acqua o in altri liquidi,
né metterlo sotto il rubinetto.

« Si consiglia di pulire regolarmente I'apparecchio e di
rimuovere eventuali residui di cibo.

+ Se I'apparecchio non viene mantenuto in buone condizioni
di pulizia, la sua superficie puo deteriorarsi e influire
inevitabilmente sulla durata di vita dell'apparecchio,
rendendone pericoloso I'uso.

+ | seguenti componenti possono essere lavati in
lavastoviglie (utilizzando un programma di lavaggio
delicato):

- Contenitori

- Coperchi

- Lama

+ Asciugare tutti i componenti prima di montarli e riporli.



ASSISTENZA

Qualsiasi uso improprio 0 non conforme alle istruzioni
d’'uso pud comportare pericoli, invalidando la garanzia e la
responsabilita del produttore.

ANOMALIE E RIPARAZIONE

In caso di guasto, portare I'apparecchio presso un centro di
assistenza tecnica autorizzato. Non tentare di smontarlo o
ripararlo, poiché potrebbe essere pericoloso.

PER LE VERSIONI UE DEL PRODOTTO E/O NEL CASO
IN CUI SIA APPLICABILE NEL VOSTRO PAESE:

ECOLOGIA E RICICLABILITA DEL PRODOTTO

| materiali che costituiscono I'imballaggio di questo
apparecchio sono integrati in un sistema di raccolta,
classificazione e riciclaggio degli stessi. Se si desidera
smaltirli, & possibile utilizzare i contenitori pubblici
appropriati per ogni tipo di materiale.

Il prodotto & privo di concentrazioni di sostanze che
possono essere considerate dannose per I'ambiente.

RICETTE

il prodotto al termine del suo ciclo di vita, dovete

consegnarlo tramite i mezzi adeguati a un gestore
Emm (i rifiuti autorizzato per la raccolta differenziata dei
rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE).

Informazioni relative alle sostanze estremamente
preoccupanti (SVHC) ai sensi del Regolamento 1907/2006/
CE (REACH).

Questo prodotto contiene piombo, numero CAS: 7439-92-1

Informazioni relative al Regolamento (UE) 2023/826 sui
requisiti di progettazione ecocompatibile per il consumo
energetico in modalita disattivata e in modalita standby.

- Questo apparecchio ha un consumo energetico di 0,192 W
in modalita disattivata.

Questo apparecchio & conforme alla Direttiva 2014/35/
UE sulla bassa tensione, alla direttiva 2014/30/UE sulla
compatibilita elettromagnetica, alla direttiva 2011/65/

UE sulla restrizione dell'uso di determinate sostanze
pericolose nelle apparecchiature elettriche ed elettroniche
e alla direttiva 2009/125/CE sui requisiti di progettazione
ecocompatibile applicabili ai prodotti connessi all’energia.

K Questo simbolo significa che, se desiderate smaltire

GELATO ALLE MORE

INGREDIENTI

+ 170 g di more fresche

+ 70 g di zucchero bianco

+ /> cucchiaino di scorza di limone grattugiata

+ 240 g di panna densa

+ 80 ml di latte intero 1 cucchiaino di estratto di vaniglia

PREPARAZIONE: 10-15 MINUTI
TEMPO DI CONGELAMENTO: 24 ORE
TEMPO DI LAVORAZIONE: 7-10 MINUTI
PORZIONI: 4

PROCEDIMENTO:

esterno.

Seleziona il pulsante gelato.

ingredienti.

Frullare le more, lo zucchero, il latte e la scorza di limone in un frullatore.

Filtrare i semi con un colino a maglia fine e trasferire il composto in una ciotola capiente.

In un’altra ciotola capiente, mescola la panna e I'estratto di vaniglia. Mescola per circa 30 secondi o fino a quando il
composto & montato. Aggiungi questo al puré e mescola bene.

Versa il composto in un contenitore vuoto, copri il contenitore con il coperchio e congela per 24 ore.

Dopo 24 ore, togli il contenitore dal congelatore e rimuovi il coperchio. Inserisci la paletta nel coperchio del contenitore

Posiziona il contenitore nel contenitore esterno. Inserisci il contenitore esterno con il contenitore nella macchina e ruota
fino a quando il contenitore esterno non si incastra in posizione.

Dopo la lavorazione, usa un cucchiaio o una spatola per estrarre il gelato dal contenitore e trasferiscilo in una ciotola o in
un piatto per servirlo. Si consiglia di servire il gelato immediatamente, mentre ha ancora la sua consistenza ottimale.
NOTA: se il gelato sembra friabile, potrebbe essere perché la temperatura del congelatore € troppo bassa. In questi casi,
selezionare I'opzione RE-SPIN per lavorare ulteriormente il composto, a meno che non si preveda di aggiungere altri




FRULLATO AL COCCO

INGREDIENTI
+ 200 g di gelato al cocco
+ 120 g di latte

PREPARAZIONE: 2 MINUTI

TEMPO DI CONGELAMENTO: 0 ORE
TEMPO DI COTTURA: 0 MINUTI
PORZIONI: 2

PROCEDIMENTO:

Aggiungere 200 g di gelato al cocco e 120 g di latte in un contenitore vuoto da mezzo litro.

Installare la paletta sul coperchio del contenitore esterno. Posizionare il contenitore da mezzo litro nel contenitore
esterno, fissare il coperchio del contenitore esterno e inserire il contenitore esterno con il contenitore da mezzo litro nella
macchina e ruotare fino a quando il contenitore esterno non si blocca in posizione.

Selezionare la modalitd FULL, quindi selezionare la modalita MILKSHAKE. Premere Start e lasciare che la macchina
completi il ciclo.

Una volta terminato il processo, rimuovere il contenitore esterno ed estrarre il contenitore. Quindi servire immediatamen-
te.

NOTA: se il gelato sembra sbriciolarsi, & possibile che la temperatura del congelatore sia troppo bassa. In tal caso,
selezionare I'opzione RE-SPIN per lavorare ulteriormente il composto, a meno che non si preveda di aggiungere altri
ingredienti.

GELATO ALLA VANIGLIA

INGREDIENTI

+ 3 tuorli d'uovo grandi

+ 1/2 cucchiaio di sciroppo dorato
+ 45 g di zucchero bianco

+210 g di panna densa

+ 75 g di latte intero

+ 1 baccello di vaniglia

PREPARAZIONE: 10-15 MINUTI
TEMPO DI CONGELAMENTO: 24 ORE
TEMPO DI COTTURA: 7-10 MINUTI
PORZIONI: 4

PROCEDIMENTO:

Aggiungere 200 g di gelato al cocco e 120 g di latte in un contenitore vuoto da mezzo litro.

Installare la paletta sul coperchio del contenitore esterno. Posizionare il contenitore da mezzo litro nel contenitore
esterno, fissare il coperchio del contenitore esterno e inserire il contenitore esterno con il contenitore da mezzo litro nella
macchina e ruotare fino a quando il contenitore esterno non si incastra in posizione.

Selezionare la modalita FULL, quindi selezionare la modalita MILKSHAKE. Premere Start e lasciare che la macchina
completi il ciclo.

Una volta terminato il processo, rimuovere il contenitore esterno ed estrarre il contenitore. Quindi servire immediatamen-
te.

NOTA: se il gelato sembra sbriciolarsi, potrebbe essere perché la temperatura del congelatore & troppo bassa. In tal
caso, selezionare I'opzione RE-SPIN per lavorare ulteriormente la miscela, a meno che non si preveda di aggiungere altri
ingredienti.




Catala  (Traduit d'instruccions originals)

MAQUINA DE GELAT
FPA700

Benvolgut client:

Li agraim que hagi decidit adquirir un producte de la marca
TAURUS.

La seva tecnologia, disseny i funcionalitat, juntament amb
el fet de superar les normes de qualitat més estrictes, li
proporcionaran una total satisfaccié durant molt de temps.

CONSELLS | ADVERTIMENTS DE
SEGURETAT

Llegiu aquestes instruccions amb
atencio abans d'utilitzar I'aparell i
conserveu-les per a futures consultes.
La inobservanca i el incompliment
d’aquestes instruccions poden provocar
un accident.

Abans del primer Us, netegeu totes les
parts del producte que puguin entrar en
contacte amb els aliments, seguint les
indicacions de la secci6 de neteja.

Aquest aparell pot ser utilitzat per

nens de 8 anys o més si han rebut una
supervisié o instruccié adequada sobre
I'us segur de 'aparell i en entenen els
perills. La neteja i el manteniment que
ha de dur a terme 'usuari no els han de
fer els nens, tret que tinguin més de 8
anys i estiguin supervisats. Mantingueu
I'aparell i el seu cable fora de I'abast
dels nens menors de 8 anys.

Aquest aparell pot ser utilitzat per
persones amb capacitats fisiques,
sensorials 0 mentals reduides 0 amb
manca d’experiéncia i coneixements si
han rebut una supervisio o instruccié
adequada sobre I's segur de l'aparell i

entenen els perills implicats.

Cal supervisar els nens per assegurar-
se que no juguin amb l'aparell.
PRECAUCIO: L'ts inadequat d’aquest
aparell pot causar lesions. Cal anar
amb compte en buidar el bol i durant la
neteja.

Desconnecteu sempre I'aparell de

la font d’alimentacié si el deixeu
sense vigilancia i abans de muntar-lo,
desmuntar-lo o netejar-lo.

Apagueu I'aparell i desconnecteu-

lo de la font d’alimentaci6 abans de
canviar els accessoris o les peces

que es mouen durant I'us.Si el cable
d’alimentacié esta danyat, s’ha de
substituir pel fabricant, pel seu servei
postvenda o per personal de qualificacio
similar per evitar un perill.

Aquest aparell esta dissenyat per a I'is
en aplicacions domestiques i similars,
com ara:

- zones de cuina per al personal de
botigues, oficines i altres entorns de
treball;

- cases de camp;

- per a hostes en hotels, motels i altres
entorns residencials;- habitacions
d’hotel.

Abans de connectar 'aparell a la xarxa eléctrica, comproveu
que la tensio indicada a la placa de caracteristiques
coincideixi amb la tensi6 de la xarxa.

Connecteu I'aparell a una presa de corrent que admeti com
a minim 10 amperes.

La endoll de I'aparell ha de coincidir amb la presa de
corrent. No modifiqueu mai 'endoll. No utilitzeu adaptadors



d’endoll.No utilitzeu I'aparell amb un cable d’alimentacié o
una endolla danyats.

No estireu el cable d’alimentacio. No utilitzeu mai el cable

d'alimentacié per aixecar, transportar o desendollar I'aparell.

No enrotlleu el cable d’alimentacié al voltant de I'aparell.

Comproveu l'estat del cable d’alimentacié. Els cables
danyats o enredats augmenten el risc de descarrega
eléctrica.Si la carcassa de I'aparell esta trencada,
desconnecteu I'aparell de la xarxa eléctrica immediatament
per evitar la possibilitat d'una descarrega electrica.

No utilitzeu I'aparell si I'heu deixat caure, si hi ha signes
visibles de danys o si hi ha alguna fuita.

No toqueu la presa amb les mans mullades.

L'aparell s’ha d'utilitzar i col-locar en una superficie plana
i estable.No colloqueu I'aparell sobre superficies calentes
com ara plaques de coccio, fogons de gas, forns o similars.

Preneu les mesures necessaries per evitar que 'aparell
s'encengui accidentalment.

No toqueu les parts mobils de I'aparell mentre estigui en
funcionament.

No exposeu I'aparell a la pluja 0 a condicions d’humitat.
L'aigua que entri a 'aparell augmentara el risc de
descarrega eléctrica.

DESCRIPCIO

A. Cos principal

B. Eina de muntatge de les fulles

C. Tapa exterior del recipient

D. Boto de desblocatge de la tapa exterior del recipient
E. Anell de segellat del recipient exterior

F. Fulles

G. Tapa del got

H. Got

I Recipient exteriorJ. Boto d'alliberament del recipient

Panell

1. Botd de gelat

2. Boto de gelato

3. Boto de granissat

4. Bot6 de gelat italia

5. Botd de sorbet

6. Bot6 de batut

7. Boto de iogurt congelat

8. Boto de gelat lleuger

9. Botd de beguda congelada
10. Boto de barreja11. Boté de remescla

12. Boté de neteja de I'eix

13. Boté de mode superior

14. Boté de mode inferior

15. Boté de mode complet

16. Indicador del recipient exterior
17. Indicadors de progrés

18. Bot6 d'encesalapagada

19. Boté d'inici/pausa

US I MANTENIMENT:

+ Estireu completament el cable d’alimentacié de I'aparell
abans de cada Us.

+ No utilitzeu I'aparell si els accessoris no estan
correctament col-locats.

+ No utilitzeu 'aparell si els accessoris que porta son
defectuosos. Substituiu-los immediatament.

+ No moveu I'aparell mentre estigui en funcionament.

+ No utilitzeu I'aparell si esta inclinat i no el capgireu.
No capgireu I'aparell mentre estigui en funcionament o
connectat a la xarxa eléctrica.

* No supereu la capacitat de treball de 'aparell.
+ Respecteu l'indicador del nivell maxim (MAX) de l'olla.

+ No processeu ingredients secs sense afegir-hi liquid a
I'olla. No esta dissenyat per barrejar ingredients secs.

+ Aquest producte no esta dissenyat per a cap us diferent
dels especificats en aquest manual d'instruccions.
Mantingueu I'aparell en bon estat. Comproveu que les
peces mobils no estiguin desalineades ni encallades i
assegureu-vos que no hi hagi peces trencades ni anomalies
que puguin impedir que I'aparell funcioni correctament.

« Utilitzeu I'aparell i els seus accessoris i eines d’acord amb
aquestes instruccions, tenint en compte les condicions de
treball i la tasca a realitzar. L'Us de I'aparell per a operacions
diferents de les previstes podria comportar una situacié
perillosa.+ Aftitol orientatiu, la taula adjunta mostra diverses
receptes, incloent-hi la quantitat d'aliments a processar i el
temps de funcionament de I'aparell.

INSTRUCCIONS D’US
ABANS D’UTILITZAR-LO:

+ Assegureu-vos que s'ha retirat tot 'embalatge del
producte.* Abans d'utilitzar el producte per primera vegada,
netegeu les peces que estaran en contacte amb els
aliments com es descriu a la seccié de neteja.

* Prepareu la recepta, aboqueu-la en un dels gots i deixeu-
la congelar al congelador. La preparacié s’ha de congelar
durant almenys 24 hores.

* No afegiu ingredients per sobre de la linia de farciment
MAX del got. PRECAUCIO: NO congeleu el bequer en



angle. Col-loqueu el bequer sobre una superficie plana al
congelador.

Us:
+ Estireu completament el cable d'alimentacié abans
d’endollar-lo.

+ Connecteu I'aparell a la xarxa eléctrica.

+ Feu servir el bot6 d’encesa/apagada per engegar o apagar
la maquina.« L'indicador del recipient exterior s'encendra
quan l'aparell no estigui completament muntat per al seu Us.
+ Si 'indicador és vermell i parpelleja, assegureu-vos que el
recipient estigui correctament instal-lat.

+ Seleccioneu el mode de processament abans de
seleccionar un programa.

+ Per processar tot el got, seleccioneu el mode FULL.

+ Per processar només la meitat superior, seleccioneu el
mode TOP.

+ Per processar la meitat inferior restant, seleccioneu el
mode BOTTOM.

NOTA: Els modes TOP i BOTTOM no estan disponibles
amb els programes DRINKABLE.

+ Un cop la recepta estigui preparada o congelada, traieu
la tapa del got i col-loqueu el got dins del recipient exterior.
(Fig. 1) Instal'leu la fulla a la tapa del recipient exterior (fig.
2):

* Introduiu 'eina d'instal-laci6 de la fulla pel forat de la tapa
del recipient exterior pel costat exterior, mentre introduiu la
fulla pel costat interior del recipient.

* Traieu I'eina d'instal-laci6 de la tapa a poc a poc.+
Col-loqueu la pestanya de la tapa lleugerament a la dreta de
la nansa del recipient exterior.

+ Alinieu la linia de la tapa amb la fletxa de la nansa del
recipient exterior.

* Gireu la tapa en el sentit de les agulles del rellotge per
bloguejar-la. (fig. 3)

+ Col-loqueu el recipient exterior sobre el cos principal amb
la nansa centrada sota la pantalla. Gireu la nansa en sentit
antihorari per bloquejar el recipient en posicio, cosa que
s'indicara amb un clic. Si no esta correctament col-locat,
l'indicador del recipient exterior s’encendra en vermell i
parpellejara. (Fig. 4)

* Premeu el boté d’encesa per a engegar I'aparell. Si el
contenidor exterior esta instal-lat correctament, la pantalla
s'encendra i 'aparell estara a punt per a usar-se.

+ Seleccioneu el mode SUPERIOR, COMPLET o INFERIOR
i, a continuacio, trieu el programa desitjat.

* Premeu el boté d'inici.
« El programa s’aturara automaticament quan hagi acabat.

+ Un cop acabat el programa, allibereu el contenidor exterior
prement el botd de desblocatge del contenidor a la part

esquerra del cos principal. (Fig. 5)NOTA: Els programes no
es poden executar consecutivament a I'aparell. Després
de cada programa, cal treure el bol exterior i comprovar els
resultats abans de passar al seglient.

+ Premeu el boto de desblocatge de la tapa del bol exterior
per desblocar-la i gireu-la en sentit antihorari per treure-la.
(fig. 6)« Si afegiu ingredients, utilitzeu una cullera per fer
un forat d’'uns 4 cm d’amplada que arribi al fons de la part
processada del got. Afegiu els ingredients picats o tallats a
daus al forat del got i utilitzeu el programa MIX-IN.

+ Per a un resultat més cremos, podeu utilitzar el programa
RE-SPIN en lloc de tornar a executar el programa.

NOTA: NO UTILITZEU EL PROGRAMA RE-SPIN abans
d'utilitzar el programa MIX-IN.

PROGRAMES
EDIBLE

GELAT: receptes tradicionals. Converteix alternatives
lactiques i de base vegetal en gelat. GELAT: dissenyat per
fer gelat italia.

GELAT ITALIA: dissenyat per convertir aigua i sabors de
fruita en gelat italia.

SORBET: converteix les barreges de fruita aquoses i dolces
en sorbet.

IOGURT CONGELAT: converteix el iogurt normal en iogurt
congelat. Consell professional: per obtenir els millors
resultats, trieu varietats senceres i preendolcides.

GELAT LLEUGER: per a estils de vida saludables, produeix
gelats amb un minim de sucre, menys greix o substituts del
sucre.

DRINKABLE

BEBIDES DE GEL: prepara begudes de gel suaus i
delicioses a partir d'aigua i preparats per a begudes.

BATUTS: batuts cremds en minuts utilitzant gelat, llet i
els teus ingredients preferits. BEBIDES CONGELADES:
Produeix begudes congelades prémium amb més
consistencia, textura sedosa i més resisténcia al desgel.

IMPORTANT: Quan processis begudes com ara granissats,
begudes congelades i batuts, has d'afegir liquid a la part
superior de la base congelada abans de comengar el
processament.MIX: Aquest programa esta dissenyat per
incorporar trossos de caramels, galetes, fruits secs, cereals
o fruita congelada per personalitzar una base acabada de
processar.

RE-SPIN: Dissenyat per garantir una textura suau després
d’executar un dels programes preestablerts. La funcié
RE-SPIN és especialment util quan es processen bases
molt fredes.



CONSELLS

* Per a uns resultats optims, mantingueu la temperatura del
congelador entre -16 °C i -20 °C.

+ No congeleu el got amb un angle.

+ Col-loqueu el got en una superficie plana dins del
congelador.

+ Deixeu refredar la base durant 24 hores completes.
Aprofiteu al maxim el temps preparant diverses tasses per
endavant i guardant-les al congelador.

UN COP HAGIU ACABAT D’UTILITZAR L’APARELL:
+ Apagueu I'aparell amb el bot6 d’encesa/apagada.

+ Desendolleu I'aparell de la presa de corrent.

* Netegeu I'aparell.

PROTECTOR DE SEGURETAT TERMICA:

« L'aparell t& un dispositiu de seguretat que el protegeix de
sobreescalfament.

+ Si l'aparell s'apaga sol i no s'encén de nou, desconnecteu-
lo de la xarxa eléctrica i espereu aproximadament 15 minuts
abans de tornar-lo a connectar. Si la maquina no es torna

a engegar, poseu-vos en contacte amb un centre de servei
autoritzat.

NETEGEJA

* Per iniciar el procés de neteja, heu de desenganxar la fulla
de la tapa exterior del recipient.

+ Esbandiu la fulla i la tapa amb aigua tébia per eliminar-
ne qualsevol resta de gel o d'ingredients. Eviteu fer servir
esponges abrasives o productes de neteja, ja que podrien
danyar I'aparell.

PROGRAMA DE NETEJA DE L’EIX

+ L'aparell t& un programa per netejar I'eix. Per utilitzar
aquest programa, seguiu aquests passos:

+ Premeu el botd de neteja de I'eix i, a continuacid, el botd
d'inici/pausa per executar el programa.

* L'eix baixara lentament i, un cop hagi baixat
completament, netegeu-lo amb un drap humit.

+ Després de netejar-lo, torneu a prémer el boté d'inici/
pausa i 'eix tornara a la seva posici¢ anterior.» Desendolleu
I'aparell de la presa de corrent i deixeu-lo refredar abans de
fer qualsevol tasca de neteja.

+ Netegeu I'aparell amb un drap humit amb unes gotes de
detergent liquid i, a continuacié, eixugueu-lo.

+ No utilitzeu dissolvents ni productes amb un pH acid o
alcali, com ara lleixiu, ni productes abrasius per netejar
I'aparell. No submergiu mai I'aparell en aigua ni en cap
altre liquid, ni el poseu sota l'aixeta.

+ Es aconsellable netejar I'aparell regularment i eliminar-ne
tots els residus d’aliments.

+ Si 'aparell no es manté net, la seva superficie es pot
deteriorar i, inevitablement, afectar la seva vida util, la qual
cosa podria fer-lo perillés d'utilitzar.

+ Les peces seglients es poden rentar al rentavaixelles
(utilitzant un programa de neteja suau):

- Recipients
- Tapons
- Fulles

+ A continuacio, assecar totes les peces abans de muntar-
les i desar-les.

ASSISTENCIA TECNICA

Qualsevol Us indegut o Us que no compleixi les instruccions
d'Us pot ser perillés i anul-lara la garantia i la responsabilitat
del fabricant.

AVARIES | REPARACIONS

En cas d'avaria, porteu 'aparell a un servei d'assisténcia
técnica autoritzat. No intenteu desmuntar-lo ni reparar-lo, ja
que aixo pot ser perillos.

PER A LES VERSIONS DEL PRODUIT DE LA UE /O SI
S’APLICA AL VOSTRE PAIS:

ECOLOGIA | RECICLABLE DEL PRODUIT

Els materials utilitzats en 'embalatge d’aquest aparell
formen part d'un sistema de recollida, classificacio i
reciclatge. Si voleu desfer-vos-en, podeu utilitzar els
contenidors publics adequats per a cada tipus de material.

El producte no conté concentracions de substancies que es
puguin considerar perjudicials per al medi ambient.

Aquest simbol significa que, si voleu desfer-vos del
ﬁ producte al final de la seva vida Util, 'heu de

dipositar mitjancant els mitjans adequats a un
EE gestor de residus autoritzat per a la recollida
selectiva de Residus d'Equips Electrics i Electronics (REE).

Informaci6 sobre substancies de molt alta preocupacio
(SVHC) d'acord amb el Reglament 1907/2006/CE (REACH).

Aquest producte conté plom, numero CAS: 7439-92-1

Informacio relativa al Reglament (UE) 2023/826 sobre
els requisits d’ecodisseny pel consum d’energia en mode
d’'apagat i en mode d’espera.- Aquest dispositiu té un
consum d’energia de 0,192 W en mode d’'apagat.
Aquest dispositiu compleix la Directiva de Baixa Tensio
2014/35/UE,

la Directiva de Compatibilitat Electromagnética 2014/30/
UE, la Directiva de Restricci6 de Substancies Perilloses
2011/65/UE i la Directiva d’Ecodisseny 2009/125/CE.



RECEPTES

HELADO DE MORA

INGREDIENTS

+ 170 g de mores fresques

+ 70 g de sucre blanc

+ % culleradeta de ratlladura de llimona

+ 240 g de nata per a postres

+ 80 ml de llet sencera 1 culleradeta d’extracte de vainilla

PREPARACIO: 10-15 MINUTSTEMPS DE CONGELACIO: 24 HORES
TEMPS DE PREPARACIO: 7-10 MINUTS
RACIONS: 4

PASES:

Tritureu les mores, el sucre, la llet i la ratlladura de llimona en una batedora.

Coleu les llavors amb un colador de malla fina i transferiu la barreja a un bol gran.En un altre bol gran, barregeu la nata
i 'extracte de vainilla. Barregeu-ho durant uns 30 segons o fins que la barreja estigui muntada. Afegiu-ho a la puré i
barregeu-ho bé.

Abocareu la barreja en un recipient buit, cobriu-lo amb la tapa de conservacié i congeleu-ho durant 24 hores.

Al cap de 24 hores, traieu el recipient del congelador i traieu-ne la tapa. Acobla la pala a la tapa del recipient interior.
Col-loca el recipient dins del recipient exterior. Inserix el conjunt de recipients a la maquina i gira-ho fins que el recipient
exterior encaixi amb un clic.

Selecciona el boto de gelat.

Un cop processat, utilitza una cullera o una espatula per treure el gelat del recipient i transferir-lo a un bol o plat per
servir. Es recomana servir el gelat immediatament, mentre encara té la seva consistencia optima.

NOTA: Si el gelat sembla esmicolat, pot ser perqué la temperatura del congelador és massa baixa. En aquests casos, se-
leccioneu I'opcié RE-SPIN per processar la barreja més temps, tret que tingueu previst afegir-hi ingredients addicionals.

BATUT DE COCO

INGREDIENTS
+ 200 g de gelat de coco
+120 g de llet

PREPARACIO: 2 MINUTS

TEMPS DE CONGELACIO: 0 HORES
TEMPS DE COCCIO: 0 MINUTS
RACIONS: 2

PASES:

Afegiu 200 g de gelat de coco i 120 g de llet a un recipient de mig litre buit.

Instal-leu la pala a la tapa del recipient exterior. Col-loqueu el recipient de mig litre dins del recipient exterior, assegureu
la tapa del recipient exterior i introduiu el conjunt de recipients a la maquina i gireu-lo fins que el recipient exterior encaixi
amb un clic.Seleccioneu el mode FULL i, a continuacio, el mode MILKSHAKE. Premeu l'inici i deixeu que la maquina
acabi el cicle.

Un cop finalitzat el procés, traieu el recipient exterior i agafeu el bol. A continuacio, serviu-ho immediatament.

NOTA: Si el gelat sembla esmicolés, pot ser perque la temperatura del congelador és massa baixa. En aquest cas, selec-
cioneu I'opcié RE-SPIN per processar la barreja més estona, tret que tingueu previst afegir-hi altres ingredients.




GELAT DE VANILLA

INGREDIENTS

+ 3 rovells d'ou grans

+ 1/2 cullerada de xarop daurat

+ 45 g de sucre blanc

+ 210 g de nata per a postres

+ 75 g de llet senceras 1 gla de vainilla

PREPARACIO: 10-15 MINUTS
TEMPS DE CONGELACIO: 24 HORES
TEMPS DE COCCIO: 7-10 MINUTS
RACIONS: 4

PASOS:

Afegiu 200 g de gelat de coco i 120 g de llet a un recipient de mig litre buit.

Acobla la pala a la tapa del recipient exterior. Col-loca el recipient de mig litre dins del recipient exterior, tanca la tapa

del recipient exterior, introdueix el recipient exterior amb el de mig litre a la maquina i gira fins que el recipient exterior
encaixi.

Selecciona el mode FULL, i després el mode MILKSHAKE. Premeu l'inici i deixeu que la maquina acabi el cicle.

Un cop finalitzat el procés, traieu el recipient exterior i desfeu el recipient interior. A continuacio, serviu-ho immediatament.
NOTA: Si el gelat sembla esmicolés, pot ser perque la temperatura del congelador és massa baixa. En aquest cas, selec-
cioneu 'opcié RE-SPIN per processar la barreja més estona, tret que tingueu previst afegir-hi altres ingredients.




m Deutsch  (Ubersetzung aus den urspriinglichen anweisungen)

EISMASCHINE
FPA700

Sehr geehrter Kunde,

wir danken Ihnen, dass Sie sich fir den Kauf eines Produkts
der Marke TAURUS entschieden haben.

Seine Technologie, das Design und die Funktionalitat sowie
die Erfillung der strengsten Qualitatsstandards werden
lhnen (iber lange Zeit volle Zufriedenheit bieten.

SICHERHEITSHINWEISE UND
WARNUNGEN

Lesen Sie diese Anweisungen vor
Inbetriebnahme des Gerats sorgfaltig
durch und bewahren Sie sie zum
spateren Nachschlagen auf. Die
Nichtbeachtung und Nichteinhaltung
dieser Anweisungen kann zu Unfallen
flhren.

Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch
alle Teile des Produkts, die mit
Lebensmitteln in Kontakt kommen
konnen, gemal den Anweisungen im
Abschnitt ,Reinigung”.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8
Jahren verwendet werden, wenn sie
entsprechend beaufsichtigt oder in
die sichere Verwendung des Gerats
eingewiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen.
Die vom Benutzer durchzufiihrende
Reinigung und Wartung darf nicht von
Kindern durchgefiihrt werden, es sei
denn, sie sind alter als 8 Jahre und
werden beaufsichtigt. Halten Sie das
Gerat und sein Kabel aulRerhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.

Dieses Gerat kann von Personen

mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung
und Kenntnis verwendet werden,

wenn sie entsprechend in die sichere
Verwendung des Gerats eingewiesen
wurden und die damit verbundenen
Gefahren verstehen.

Kinder missen beaufsichtigt werden,
um sicherzustellen, dass sie nicht mit
dem Gerat spielen.

VORSICHT: Die unsachgemafie
Verwendung dieses Gerats kann zu
Verletzungen flhren. Seien Sie beim
Entleeren der Schussel und wéhrend
der Reinigung vorsichtig.

Trennen Sie das Gerat immer von

der Stromversorgung, wenn es
unbeaufsichtigt bleibt und vor der
Montage, Demontage oder Reinigung.

Schalten Sie das Gerat aus und
ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie
Zubehorteile oder Teile austauschen,
die sich wahrend des Gebrauchs
bewegen.

Wenn das Netzkabel beschadigt

ist, muss es vom Hersteller, seinem
Kundendienst oder ahnlichem
qualifizierten Personal ersetzt werden,
um Gefahren zu vermeiden.

Dieses Gerat ist fur den Einsatz
in Haushalten und ahnlichen
Anwendungen vorgesehen, wie z. B.:

- Kiichenbereiche fiir Personal in
Geschaften, Blros und anderen



Arbeitsumgebungen;
- Landhauser;

- von Kunden in Hotels, Motels und
anderen Wohnumgebungen;

- Gastezimmern.

Bevor Sie das Geréat an das Stromnetz anschliefien,
Uberpriifen Sie, ob die auf dem Typenschild angegebene
Spannung mit der Netzspannung ibereinstimmt.

SchlieRen Sie das Gerat an eine Steckdose an, die
mindestens 10 Ampere unterstitzt.

Der Stecker des Gerats muss mit der Steckdose
Ubereinstimmen. Verandern Sie den Stecker niemals.
Verwenden Sie keine Steckeradapter.

Verwenden Sie das Gerat nicht mit einem beschadigten
Netzkabel oder Stecker.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel. Verwenden Sie das
Netzkabel niemals zum Anheben, Transportieren oder
Ausstecken des Geréts.

Wickeln Sie das Netzkabel nicht um das Gerét.

Uberpriifen Sie den Zustand des Netzkabels. Beschadigte
oder verwickelte Kabel erhdhen die Gefahr eines
Stromschlags.

Wenn das Gehéuse des Gerats beschadigt ist, trennen
Sie das Gerat sofort vom Stromnetz, um die Gefahr eines
Stromschlags zu vermeiden.

Verwenden Sie das Gerét nicht, wenn es heruntergefallen
ist, sichtbare Beschadigungen aufweist oder undicht ist.

Bertihren Sie den Stecker nicht mit nassen Handen.

Das Gerat muss auf einer ebenen und stabilen Flache
verwendet und aufgestellt werden.

Stellen Sie das Gerat nicht auf heiRe Oberflachen wie
Kochplatten, Gasbrenner, Ofen oder dhnliches.

Treffen Sie die erforderlichen MaRnahmen, um ein
unbeabsichtigtes Einschalten des Gerats zu verhindern.

Berlihren Sie keine beweglichen Teile des Gerats, wahrend
es in Betrieb ist.

Setzen Sie das Gerat weder Regen noch Feuchtigkeit aus.
In das Gerat eindringendes Wasser erhéht die Gefahr eines
Stromschlags.

BESCHREIBUNG

A. Hauptgehéuse

B. Werkzeug zum Einbau der Klinge

C. AuBenabdeckung des Behalters

D. Entriegelungsknopf fir die AuRenabdeckung des

Behalters
Dichtungsring des AuRenbehélters
F.  Klinge
G. Deckel des Behélters
H. Behalter
I Aufenbehalter
J. Entriegelungsknopf fir den Behélter

Bedienfeld

1. Knopf fiir Eiscreme

2. Knopf fiir Gelato

3. Knopf fiir Granita

4. Knopf fiir italienisches Eis

5. Knopf fiir Sorbet

6. Knopf fiir Milchshake

7. Knopf firr Frozen Yogurt

8. Knopf fiir Light-Eiscreme

9. Knopf fiir Eiskaltgetrank

10. Knopf fiir Mixen

11. Knopf zum erneuten Mixen

12. Knopf zum Reinigen der Welle
13. Knopf fiir oberen Modus

14. Knopf fir unteren Modus

15. Knopf fiir vollstandigen Modus
16. Anzeige firr AuBenbehalter

17. Fortschrittsanzeigen

18. Ein-/Aus-Knopf

19. Start-/Pause-Knopf

VERWENDUNG UND PFLEGE:

+ Entfalten Sie das Netzkabel des Geréts vor jedem
Gebrauch vollstandig.

+ erwenden Sie das Gerét nicht, wenn die Zubehdrteile
nicht richtig angebracht sind.

+ \erwenden Sie das Gerét nicht, wenn die angebauten
Zubehorteile defekt sind. Ersetzen Sie diese sofort.

+ Bewegen Sie das Gerét nicht, wahrend es in Betrieb ist.

+ Verwenden Sie das Gerat nicht in geneigter Position und
drehen Sie es nicht um.

+ Drehen Sie das Gerat nicht um, wéhrend es in Betrieb
oder an das Stromnetz angeschlossen ist.

+ Uberlasten Sie das Gerat nicht.
+ Beachten Sie die MAX-Fiillstandsanzeige des Behalters.

« Verarbeiten Sie keine trockenen Zutaten, ohne Fliissigkeit
in den Behélter zu geben. Das Gerét ist nicht fur das



Mischen trockener Zutaten ausgelegt.

* Dieses Produkt ist nicht flir andere als die in dieser
Bedienungsanleitung angegebenen Verwendungszwecke
vorgesehen.

+ Halten Sie das Gert in gutem Zustand. Uberpriifen Sie,
ob die beweglichen Teile nicht verschoben oder blockiert
sind, und stellen Sie sicher, dass keine Teile gebrochen
sind oder Anomalien vorliegen, die den ordnungsgeméafen
Betrieb des Geréats beeintrachtigen kdnnten.

+ Verwenden Sie das Gerat und sein Zubehdr sowie

seine Werkzeuge gemaR dieser Anleitung und unter
Berlicksichtigung der Arbeitsbedingungen und der
auszufiihrenden Arbeiten. Die Verwendung des Gerats fiir
andere als die vorgesehenen Zwecke kann zu gefahrlichen
Situationen flhren.

+ Als Referenz finden Sie in der beigefiigten Tabelle

verschiedene Rezepte, einschlieRlich der zu verarbeitenden
Lebensmittelmenge und der Betriebszeit des Geréts.

GEBRAUCHSANWEISUNG
VOR DEM GEBRAUCH:

+ Vergewissern Sie sich, dass die gesamte Verpackung vom
Produkt entfernt wurde.

* Reinigen Sie vor der ersten Verwendung des Produkts
die Teile, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen, wie im
Abschnitt ,Reinigung” beschrieben.

* Bereiten Sie das Rezept zu, fiillen Sie es in einen der
Becher und lassen Sie es im Gefrierschrank gefrieren. Die
Zubereitung muss mindestens 24 Stunden lang gefrieren.
* Flillen Sie keine Zutaten tber die MAX-Fiilllinie des
Bechers.

VORSICHT: Frieren Sie den Becher NICHT schrag

ein. Stellen Sie den Becher auf eine ebene Flache im
Gefrierschrank.

Verwendung:

+ Ziehen Sie das Netzkabel vollstandig aus, bevor Sie es
einstecken.

+ SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

+ Verwenden Sie die Ein-/Aus-Taste, um das Gerét ein- oder
auszuschalten.

+ Die Anzeige am AulRenbehélter leuchtet auf, wenn das
Gerat nicht vollstandig fiir den Gebrauch zusammengebaut
ist. « Wenn die Anzeige rot blinkt, vergewissern Sie sich,
dass der Behalter richtig eingesetzt ist.

+ Wahlen Sie den Verarbeitungsmodus, bevor Sie ein
Programm auswéhlen.

+ Um den gesamten Behélter zu verarbeiten, wahlen Sie
den Modus FULL.

« Um nur die obere Halfte zu verarbeiten, wéhlen Sie den

Modus TOP.

+ Um die verbleibende untere Halfte zu verarbeiten, wahlen
Sie den Modus BOTTOM.

HINWEIS: Die Modi TOP und BOTTOM sind bei den
DRINKABLE-Programmen nicht verfligbar.

+ Sobald das Rezept zubereitet oder gefroren ist, nehmen
Sie den Deckel vom Becher ab und stellen Sie den Becher
in den AuRenbehalter. (Abb. 1)

+ Setzen Sie das Messer in den Deckel des AuBenbehalters
ein (Abb. 2):

+ Fiihren Sie das Werkzeug zum Einsetzen des Messers
durch die Offnung im Deckel des AuRenbehalters auf
dessen AuRenseite ein und setzen Sie gleichzeitig das
Messer durch die Innenseite des AuRenbehélters ein.

+ Ziehen Sie das Werkzeug zum Einsetzen langsam aus
dem Deckel heraus.

+ Setzen Sie die Lasche des Deckels leicht rechts vom Griff
des AuRenbehalters ein.

* Richten Sie die Linie des Deckels am Pfeil des Griffs des
Aufenbehélters aus.

+ Drehen Sie den Deckel im Uhrzeigersinn, um ihn zu
verriegeln. (Abb. 3)

+ Setzen Sie den AuRenbehélter so auf den Hauptkérper,
dass der Griff mittig unter dem Display sitzt. Drehen Sie
den Griff gegen den Uhrzeigersinn, um den Behalter zu
arretieren, was durch ein Klicken angezeigt wird. Wenn er
nicht richtig sitzt, leuchtet die Anzeige des AuRenbehalters
rot und blinkt. (Abb. 4)

+ Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste, um das Geréat
einzuschalten. Wenn der AuBenbehalter richtig eingesetzt
ist, leuchtet das Display auf und das Gerét ist betriebsbereit.

+ Wahlen Sie den Modus TOP, FULL oder BOTTOM und
anschlieBend das gewiinschte Programm.

+ Driicken Sie die Starttaste.

+ Das Programm wird automatisch beendet, wenn es
abgeschlossen ist.

+ Lassen Sie den Aufenbehélter nach Beendigung des
Programms los, indem Sie die Entriegelungstaste fiir den
Behalter auf der linken Seite des Hauptgehauses driicken.
(Abb. 5)

HINWEIS: Die Programme kénnen nicht nacheinander im
Gerat ausgefiihrt werden. Nach jedem Programm miissen
Sie den AuRenbehélter entfernen und die Ergebnisse
Uberpriifen, bevor Sie mit dem néchsten Programm
fortfahren kdnnen.

+ Driicken Sie die Entriegelungstaste am Deckel des
Aufenbehélters, um ihn zu entriegeln, und drehen Sie ihn
gegen den Uhrzeigersinn, um ihn zu entfernen. (Abb. 6)

+ Wenn Sie Zutaten hinzufiigen, verwenden Sie einen Léffel,
um ein 4 cm breites Loch zu schaffen, das bis zum Boden
des verarbeiteten Teils der Schiissel reicht. Geben Sie die



gehackten oder geschnittenen Zutaten in das Loch in der
Schiissel und verwenden Sie das Programm MIX-IN.

* Fir eine cremigere Konsistenz kdnnen Sie das Programm
RE-SPIN verwenden, anstatt das Programm erneut
auszufiihren.

HINWEIS: Verwenden Sie das Programm RE-SPIN NICHT,
bevor Sie das Programm MIX-IN verwendet haben.

PROGRAMME
EDIBLE

EIS: Traditionelle Rezepte. Verwandelt Milchprodukte und
pflanzliche Alternativen in Eiscreme.

GELATO: Zum Herstellen von italienischem Eis.

ITALIAN ICE: Zum Verwandeln von Wasser und
Fruchtaromen in italienisches Eis.

SORBET: Verwandelt wassrige Mischungen und
Fruchtkonfitiiren in Sorbet.

YOGURT ICE: Zum Verwandeln von normalem Joghurt in
Joghurteis. Profi-Tipp: Fiir beste Ergebnisse wahlen Sie
ganze, vorgezuckerte Sorten.

LIGHT-EIS: Fir einen gesunden Lebensstil, stellt
Eiscreme mit minimalem Zuckergehalt, weniger Fett oder
Zuckerersatzstoffen her.

DRINKABLE

SLUSH: Bereiten Sie weiche und kdstliche Slush-Getranke
aus Wasser und Getrankemischungen zu.

MILCHSHAKES: Cremige Milchshakes in wenigen Minuten
mit Eiscreme, Milch und Ihren Lieblingszutaten.

EISGETRANKE: Stellen Sie erstklassige Eisgetrénke
mit hoherer Dickflissigkeit, samtiger Textur und hoherer
Schmelzbestandigkeit her.

WICHTIG: Bei der Verarbeitung von Getranken wie
Slushies, Eisgetranken und Milchshakes miissen Sie vor
Beginn der Verarbeitung eine Flissigkeit auf die gefrorene
Basis geben.

MIXEN: Dieses Programm dient zum Einarbeiten von
Bonbonstiicken, Keksen, Niissen, Cerealien oder
gefrorenen Friichten, um eine frisch verarbeitete Basis
individuell zu gestalten.

RE-SPIN: Entwickelt, um nach Ausfiihrung eines der
voreingestellten Programme eine glatte Textur zu
gewahrleisten. Die RE-SPIN-Funktion ist besonders nitzlich
bei der Verarbeitung sehr kalter Basen.

TIPPS

« Flir optimale Ergebnisse halten Sie die Temperatur des
Gefrierschranks zwischen -16 °C und -20 °C.

* Frieren Sie den Becher nicht schrag ein.

+ Stellen Sie den Becher auf eine ebene Flache im
Gefrierschrank.

+ Kuhlen Sie die Basis 24 Stunden lang vollstandig.

* Nutzen Sie Ihre Zeit optimal, indem Sie mehrere Becher
im Voraus zubereiten und im Gefrierschrank aufbewahren.

NACH BEENDIGUNG DER NUTZUNG DES GERATS:
+ Schalten Sie das Gerat mit dem Ein-/Aus-Schalter aus.
+ Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz.

+ Reinigen Sie das Gerét.

THERMISCHER SICHERHEITSSCHUTZ:

+ Das Gerét verfligt Uber eine Sicherheitsvorrichtung, die es
vor Uberhitzung schiitzt.

+ Wenn sich das Gerat von selbst ausschaltet und

nicht wieder einschaltet, trennen Sie es vom Stromnetz

und warten Sie etwa 15 Minuten, bevor Sie es wieder
anschlieBen. Wenn sich das Gerat nicht wieder einschalten
lasst, wenden Sie sich an einen autorisierten Kundendienst.

REINIGUNG

+ Um mit der Reinigung zu beginnen, muss die Klinge von
der AuRenabdeckung des Behalters geldst werden.

+ Spiilen Sie die Klinge und die Abdeckung mit warmem
Wasser ab, um Eisreste oder Zutaten zu entfernen.
Verwenden Sie keine Scheuerschwdmme oder
Reinigungsmittel, da diese das Gerat beschéadigen konnen.

REINIGUNGSPROGRAMM FUR DIE WELLE

+ Das Gerat verfiigt tiber ein Programm zur Reinigung der
Welle. Um dieses Programm zu verwenden, gehen Sie wie
folgt vor:

+ Driicken Sie die Taste zur Reinigung der Welle und
anschlieBend die Start-/Pause-Taste, um das Programm zu
starten.

+ Die Welle senkt sich langsam ab. Sobald sie vollstandig
abgesenkt ist, reinigen Sie sie mit einem feuchten Tuch.

+ Driicken Sie nach der Reinigung erneut die Start-/Pause-
Taste, damit die Welle wieder in ihre urspriingliche Position
zuriickkehrt.

+ Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und lassen Sie es
abkiihlen, bevor Sie Reinigungsarbeiten durchfiihren.

* Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten Tuch und
einigen Tropfen Flissigreiniger und trocknen Sie es
anschlieBend ab.

+ erwenden Sie zum Reinigen des Gerats keine
L6sungsmittel oder Produkte mit einem sauren oder
basischen pH-Wert, wie z. B. Bleichmittel, und keine
Scheuermittel.



+ Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten und halten Sie es nicht unter flieRendes
Wasser.

+ Es wird empfohlen, das Gerét regelmaBig zu reinigen und
alle Speisereste zu entfernen.

+ Wenn das Gerat nicht in einem sauberen Zustand gehalten
wird, kann seine Oberflache beschadigt werden, was sich
unweigerlich auf die Lebensdauer des Geréts auswirkt und
dessen Verwendung geféhrlich machen kann.

+ Die folgenden Teile kénnen in der Spiilmaschine (mit
einem Schonprogramm) gereinigt werden:

- Behalter
- Deckel
- Klinge

+ Trocknen Sie anschlieBend alle Teile, bevor Sie sie
zusammenbauen und aufbewahren.

SERVICE

Jede unsachgemalRe Verwendung oder Verwendung
entgegen den Gebrauchsanweisungen kann zu Gefahren
fihren und die Garantie und Haftung des Herstellers
ungltig machen.

STORUNGEN UND REPARATUR

Bringen Sie das Gerat im Falle einer Stérung zu einem
autorisierten Kundendienst. Versuchen Sie nicht, es zu
zerlegen oder zu reparieren, da dies gefahrlich sein kann.

FUR DIE EU-VERSIONEN DES PRODUKTS UND/ODER
FALLS IN [HREM LAND ANWENDBAR:

OKOLOGIE UND RECYCELBARKEIT DES PRODUKTS

Die Materialien, aus denen die Verpackung dieses Geréts
besteht, sind in ein System zur Sammlung, Sortierung und
Wiederverwertung dieser Materialien integriert. Wenn Sie
sie entsorgen méchten, kénnen Sie die fiir die jeweilige
Materialart vorgesehenen offentlichen Container verwenden.

Das Produkt ist frei von Konzentrationen von Stoffen, die als
umweltschadlich angesehen werden konnen.

nach Ablauf seiner Lebensdauer tber die

geeigneten Kanéle einem fiir die getrennte
Emm  Sammlung von Elektro- und Elektronikaltgeraten
(WEEE) zugelassenen Entsorgungsunternehmen
Ubergeben miissen.

Informationen zu besonders besorgniserregenden Stoffen
(SVHC) gemaR der Verordnung 1907/2006/EG (REACH).
Dieses Produkt enthalt Blei, CAS-Nummer: 7439-92-1
Informationen zur Verordnung (EU) 2023/826 (iber

die Anforderungen an die umweltgerechte Gestaltung
hinsichtlich des Energieverbrauchs im Aus-Zustand und im

Ei Dieses Symbol bedeutet, dass Sie das Produkt

Bereitschaftszustand.

- Dieses Gerét hat einen Energieverbrauch von 0,192 W im
Aus-Zustand.

Dieses Gerat entspricht der Niederspannungsrichtlinie
2014/35/EU, der Richtlinie 2014/30/EU tiber die
elektromagnetische Vertraglichkeit, der Richtlinie 2011/65/
EU zur Beschrankung der Verwendung bestimmter
gefahrlicher Stoffe in Elektro- und Elektronikgeréten und der
Richtlinie 2009/125/EG uber die Okodesign-Anforderungen
fiir energieverbrauchsrelevante Produkte.



REZEPTE

BLAUBEEREIS

ZUTATEN

+ 170 g frische Blaubeeren

+ 70 g weiller Zucker

« %> Teeloffel Zitronenschale

+ 240 g Sahne

+ 80 ml Volimilch 1 Teeléffel Vanilleextrakt

ZUBEREITUNG: 10-15 MINUTEN
GEFRIERZEIT: 24 STUNDEN
VERARBEITUNGSZEIT: 7-10 MINUTEN
PORTIONEN: 4

ZUBEREITUNG:

Misch die Brombeeren, den Zucker, die Milch und die Zitronenschale in einem Mixer.

Sieb die Kerne mit einem feinmaschigen Sieb ab und gib das Ergebnis in eine groRe Schissel.

In einer weiteren groRRen Schiissel die Sahne und den Vanilleextrakt vermischen. Etwa 30 Sekunden lang oder bis die
Mischung schaumig ist, verriihren. Diese Mischung zum Plree geben und gut vermengen.

Die Mischung in einen leeren Behalter fillen, den Behélter mit dem Deckel verschlieRen und 24 Stunden lang einfrieren.
Nach 24 Stunden den Behalter aus dem Gefrierschrank nehmen und den Deckel abnehmen. Setzen Sie den Paddel in
den Deckel des AuRenbehélters ein.

Stellen Sie den Behélter in den AuRenbehélter. Setzen Sie den AuBenbehalter mit dem Behalter in die Maschine ein und
drehen Sie ihn, bis der AuBenbehalter einrastet.

Wahlen Sie die Taste ,Eiscreme”.

Verwenden Sie nach der Verarbeitung einen Loffel oder einen Spatel, um die Eiscreme aus dem Behélter zu nehmen,
und geben Sie sie zum Servieren in eine Schiissel oder auf einen Teller. Es wird empfohlen, das Eis sofort zu servieren,
solange es noch seine optimale Konsistenz hat.

HINWEIS: Wenn das Eis brockelig erscheint, kann dies daran liegen, dass die Temperatur des Gefrierschranks zu niedrig
ist. Wahlen Sie in solchen Fallen die Option ,RE-SPIN”, um die Mischung weiter zu verarbeiten, es sei denn, Sie méchten
zusétzliche Zutaten hinzufiigen.

KOKOS-MILCHSHAKE

ZUTATEN
+ 200 g Kokosnusseis
+ 120 g Milch

ZUBEREITUNG: 2 MINUTEN
GEFRIERZEIT: 0 STUNDEN
KOCHZEIT: 0 MINUTEN
PORTIONEN: 2

ZUBEREITUNG:

Geben Sie 200 g Kokosnusseis und 120 g Milch in einen leeren 0,5-Liter-Behalter.

Setzen Sie den Ruhrarm in den Deckel des Auenbehaélters ein. Setzen Sie den 0,5-Liter-Behélter in den AuRenbehalter
ein, befestigen Sie den Deckel des AuBenbehalters und setzen Sie den AuRRenbehélter mit dem 0,5-Liter-Behalter in das
Gerat ein und drehen Sie ihn, bis der AuBenbehalter einrastet.

Wahlen Sie den Modus FULL und anschliefend den Modus MILKSHAKE. Driicken Sie Start und lassen Sie die Maschine
den Zyklus abschlieen.

Entfernen Sie nach Abschluss des Vorgangs den Auenbehalter und nehmen Sie den Behélter heraus. Servieren Sie das
Eis anschliefend sofort.

HINWEIS: Wenn das Eis bréckelig erscheint, kann dies daran liegen, dass die Temperatur des Gefrierschranks zu niedrig
ist. Wahlen Sie in diesem Fall die Option RE-SPIN, um die Mischung weiter zu verarbeiten, es sei denn, Sie méchten
weitere Zutaten hinzufligen.




VANILLE-EIS

ZUTATEN

+ 3 grofe Eigelbe

+ 1/2 Essloffel goldener Sirup
+ 45 g weiller Zucker

+210 g Sahne

+ 75 g Volimilch

+ 1 Vanilleschote

ZUBEREITUNG: 10-15 MINUTEN
GEFRIERZEIT: 24 STUNDEN
KOCHZEIT: 7-10 MINUTEN
PORTIONEN: 4

SCHRITTE:

Geben Sie 200 g Kokosnusseis und 120 g Milch in einen leeren 0,5-Liter-Behélter.

Setzen Sie den Ruhrarm in den Deckel des AuBenbehalters ein. Stellen Sie den halben Liter Behalter in den AuRenbehél-
ter, befestigen Sie den Deckel des AuRenbehalters und setzen Sie den Auenbehalter mit dem halben Liter Behélter in
die Maschine ein und drehen Sie ihn, bis der AuRenbehalter einrastet.

Wahlen Sie den Modus FULL und anschlieRend den Modus MILKSHAKE. Driicken Sie auf Start und lassen Sie das
Geréat den Zyklus abschlieRen.

Entfernen Sie nach Abschluss des Vorgangs den AuBRenbehalter und nehmen Sie den Behalter heraus. Servieren Sie das
Eis anschliefend sofort.

HINWEIS: Wenn das Eis brockelig erscheint, kann dies daran liegen, dass die Temperatur des Gefrierschranks zu niedrig
ist. Wahlen Sie in diesem Fall die Option RE-SPIN, um die Mischung weiter zu verarbeiten, es sei denn, Sie méchten
weitere Zutaten hinzufiigen.




Nederlans  (Vertaald van de originele instructies)

IJSMACHINE
FPA700

Geachte klant,

Wij danken u voor uw keuze voor een product van het merk
TAURUS.

De technologie, het ontwerp en de functionaliteit,
gecombineerd met het feit dat het de strengste
kwaliteitsnormen overtreft, zullen u langdurige tevredenheid
bieden.

VEILIGHEIDSTIPS EN
WAARSCHUWINGEN

Lees deze instructies aandachtig door
voordat u het apparaat in gebruik neemt
en bewaar ze voor toekomstig gebruik.
Het niet opvolgen en naleven van deze
instructies kan leiden tot een ongeval.
Reinig voor het eerste gebruik alle
onderdelen van het product die in
contact kunnen komen met voedsel,
zoals aangegeven in het hoofdstuk over
reiniging.

Dit apparaat kan worden gebruikt door
kinderen van 8 jaar en ouder, mits

zij onder toezicht staan of instructies
hebben gekregen over het veilige
gebruik van het apparaat en de gevaren
ervan begrijpen. Het schoonmaken

en onderhoud door de gebruiker mag
niet worden uitgevoerd door kinderen,
tenzij zij ouder zijn dan 8 jaar en onder
toezicht staan. Houd het apparaat en
het snoer buiten het bereik van kinderen
jonger dan 8 jaar.

Dit apparaat kan worden gebruikt door
personen met verminderde fysieke,
zintuiglijke of mentale capaciteiten

of met een gebrek aan ervaring en

kennis, mits zij onder toezicht staan of
voldoende zijn geinstrueerd over het
veilige gebruik van het apparaat en de
gevaren ervan begrijpen.

Kinderen moeten onder toezicht staan
om ervoor te zorgen dat zij niet met het
apparaat spelen.

LET OP: Onjuist gebruik van dit
apparaat kan letsel veroorzaken. Wees
voorzichtig bij het legen van de kom en
tijdens het schoonmaken.

Koppel het apparaat altijd los van de
stroomvoorziening als het onbeheerd
wordt achtergelaten en voor montage,
demontage of reiniging.

Schakel het apparaat uit en koppel het
los van de stroomvoorziening voordat u
accessoires of onderdelen vervangt die
tijdens het gebruik bewegen.

Als het netsnoer beschadigd is, moet
het door de fabrikant, zijn klantenservice
of soortgelijk gekwalificeerd personeel
worden vervangen om gevaar te
voorkomen.

Dit apparaat is ontworpen voor gebruik
in huishoudelijke en soortgelijke
toepassingen, zoals:

- keukenruimtes voor personeel

in winkels, kantoren en andere
werkomgevingen;

- landhuizen;

- door klanten in hotels, motels en
andere woonachtige omgevingen;

- gastenkamers.

Controleer voordat u het apparaat op het stroomnet aansluit
of de op het typeplaatje aangegeven spanning overeenkomt



met de netspanning.

Sluit het apparaat aan op een stopcontact dat minimaal 10
ampere ondersteunt.

De stekker van het apparaat moet passen in het
stopcontact. Wijzig de stekker nooit. Gebruik geen
stekkeradapters.

Gebruik het apparaat niet met een beschadigde
stroomkabel of stekker.

Trek niet aan de stroomkabel. Gebruik de stroomkabel
nooit om het apparaat op te tillen, te verplaatsen of uit het
stopcontact te halen.

Rol de stroomkabel niet op rond het apparaat.

Controleer de staat van de stroomkabel. Beschadigde

of verwarde kabels verhogen het risico op elektrische
schokken.

Als de behuizing van het apparaat beschadigd is, moet u het
apparaat onmiddellijk loskoppelen van het elektriciteitsnet
om het risico op een elektrische schok te voorkomen.
Gebruik het apparaat niet als het is gevallen, als er
zichtbare tekenen van schade zijn of als er een lek is.
Raak de stekker niet aan met natte handen.

Het apparaat moet worden gebruikt en geplaatst op een
vlakke en stabiele ondergrond.

Plaats het apparaat niet op hete opperviakken zoals
kookplaten, gasbranders, ovens of soortgelijke apparaten.
Neem de nodige maatregelen om onbedoeld inschakelen
van het apparaat te voorkomen.

Raak de bewegende delen van het apparaat niet aan
wanneer het in werking is.

Stel het apparaat niet bloot aan regen of vochtige
omstandigheden. Water dat in het apparaat binnendringt,
verhoogt het risico op een elektrische schok.

BESCHRIJVING

Hoofdgedeelte
Installeergereedschap voor het mes
Buitenste deksel van de kom
Ontgrendelknop van het buitenste deksel van de kom
Afdichtingsring van de buitenste kom
Mes
Deksel van de beker
Beker
Buitenste kom
Ontgrendelknop van de kom

CTIeETMmMOO®®

Paneel

1. Knop voor ijs

2. Knop voor gelato

3. Knop voor granita

4. Knop voor ltaliaans ijs
5. Knop voor sorbet

6. Knop voor milkshake

7. Knop voor yoghurtijs

8. Knop voor light-ijs

9. Knop voor ijskoude drank

10. Knop voor mixen

11. Knop voor opnieuw mixen

12. Knop voor het reinigen van de as
13. Knop voor bovenste modus
14. Knop voor onderste modus

15. Knop voor volledige modus
16. Indicator van de buitenste kom
17. Voortgangsindicatoren

18. Aan/uit-knop

19. Start/pauzeknop

GEBRUIK EN ONDERHOUD:

* Rol het netsnoer van het apparaat volledig uit voor elk
gebruik.

+ Gebruik het apparaat niet als de accessoires niet correct
zijn geplaatst.

+ Gebruik het apparaat niet als de aangebrachte accessoires
defect zijn. Vervang ze onmiddellijk.

+ Verplaats het apparaat niet terwijl het in werking is.

+ Gebruik het apparaat niet als het gekanteld is en draai het
niet om.

+ Draai het apparaat niet om terwijl het in werking is of op
het elektriciteitsnet is aangesloten.

+ Overbelast het apparaat niet.
+ Respecteer de MAX-indicator op de kan.

+ Verwerk geen droge ingrediénten zonder vloeistof aan de
kan toe te voegen. Het apparaat is niet ontworpen om droge
ingrediénten te mengen.

+ Dit product is niet ontworpen voor ander gebruik dan
gespecificeerd in deze handleiding.

+ Houd het apparaat in goede staat. Controleer of de
bewegende onderdelen niet scheef staan of vastzitten en
zorg ervoor dat er geen gebroken onderdelen of afwijkingen
zijn die de goede werking van het apparaat kunnen
belemmeren.

+ Gebruik het apparaat en de bijbehorende accessoires en
gereedschappen in overeenstemming met deze instructies,
rekening houdend met de werkomstandigheden en de uit
te voeren werkzaamheden. Het gebruik van het apparaat
voor andere dan de beoogde doeleinden kan tot gevaarlijke
situaties leiden.

« Ter referentie vindt u in de bijgevoegde tabel verschillende
recepten, inclusief de hoeveelheid voedsel die moet worden
verwerkt en de bedriffstijd van het apparaat.



GEBRUIKSAANWIJZING

VOOR GEBRUIK:

+ Zorg ervoor dat alle verpakkingsmaterialen van het product
zijn verwijderd.

+ Voordat u het product voor het eerst gebruikt, moet u de
onderdelen die in contact komen met voedsel reinigen zoals
beschreven in het hoofdstuk over reiniging.

* Bereid het recept, giet het in een van de bekers en laat het
in de vriezer bevriezen. Het mengsel moet minimaal 24 uur
bevriezen.

+ Voeg geen ingrediénten toe boven de MAX. vulstreep op
de beker.

LET OP: Vries de beker NIET schuin in. Plaats de beker op
een vlakke ondergrond in de vriezer.

Gebruik:
* Rol de stroomkabel volledig uit voordat u deze aansluit.
+ Sluit het apparaat aan op het elektriciteitsnet.

+ Gebruik de aan/uit-knop om het apparaat in of uit te
schakelen.

+ Het indicatielampje van de buitenste kom gaat branden
wanneer het apparaat niet volledig is gemonteerd voor
gebruik. « Als het indicatielampje rood knippert, controleer
dan of de kom correct is geinstalleerd.

* Selecteer de verwerkingsmodus voordat u een programma
selecteert.

+ Selecteer de modus FULL om de hele beker te verwerken.

+ Selecteer de modus TOP om alleen de bovenste helft te
verwerken.

+ Selecteer de modus BOTTOM om de resterende onderste
helft te verwerken.

OPMERKING: De modi TOP en BOTTOM zijn niet
beschikbaar bij de DRINKABLE-programma'’s.

+ Nadat het recept is bereid of bevroren, verwijdert u het
deksel van de beker en plaatst u de beker in de buitenste
kom. (Afb. 1)

* Installeer het mes in het deksel van de buitenste kom (fig.
2):

+ Steek het installatiegereedschap voor het mes door het gat
in het deksel van de buitenste kom aan de buitenkant, terwijl
u het mes door de binnenkant van het deksel steekt.

* Verwijder het installatiegereedschap langzaam uit het
deksel.

* Plaats het lipje van het deksel iets rechts van het handvat
van de buitenste kom.

+ Lijn de lijn op het deksel uit met de pijl op het handvat van
de buitenste kom.

+ Draai het deksel met de klok mee om het te vergrendelen.
(Afb. 3)

+ Plaats de buitenste houder op het hoofdgedeelte met

de handgreep gecentreerd onder het scherm. Draai de
handgreep tegen de klok in om de houder op zijn plaats te
vergrendelen, wat wordt aangegeven door een klik. Als deze
niet goed is geplaatst, zal de indicator van de buitenste
houder rood oplichten en knipperen. (Fig. 4)

+ Druk op de aan/uit-knop om het apparaat in te schakelen.
Als de buitenste kom correct is geinstalleerd, licht het
scherm op en is het apparaat klaar voor gebruik.

+ Selecteer de modus TOP, FULL of BOTTOM en selecteer
vervolgens het gewenste programma.

+ Druk op de startknop.
+ Het programma stopt automatisch wanneer het is voltooid.

+ Nadat het programma is voltooid, laat u de buitenste kom
los door op de ontgrendelknop aan de linkerkant van het
hoofdgedeelte te drukken. (Fig. 5)

OPMERKING: programma’s kunnen niet achter elkaar
worden uitgevoerd op het apparaat. Na elk programma moet
u de buitenkom verwijderen en het resultaat controleren
voordat u doorgaat naar het volgende programma.

+ Druk op de ontgrendelknop van het deksel van de
buitenkom om deze te ontgrendelen en draai het deksel
linksom om het te verwijderen. (fig. 6)

+ Als er ingrediénten worden toegevoegd, gebruik dan een
lepel om een gat van 4 cm breed te maken dat tot op de
bodem van het verwerkte deel van de beker reikt. Voeg de
gehakte of in stukjes gesneden ingrediénten toe aan het gat
in de beker en gebruik het programma MIX-IN.

+ Voor een romiger resultaat kunt u het programma RE-
SPIN gebruiken in plaats van het programma opnieuw uit
te voeren.

OPMERKING: GEBRUIK HET RE-SPIN-PROGRAMMA
NIET voordat u het MIX-IN-programma hebt gebruikt.

PROGRAMMA’S
EDIBLE

|Js: traditionele recepten. Verwerkt zuivelproducten en
plantaardige alternatieven tot ijs.

GELATO: ontworpen voor het maken van ltaliaans ijs.
ITALIAN ICE: ontworpen om water en fruitsmaken om te
zetten in Italiaans ijs.

SORBET: zet waterige mengsels en zoete vruchten om in
sorbet.

YOGHURT-IJ: om gewone yoghurt om te zetten in yoghurt-
ijs. Professioneel advies: kies voor de beste resultaten hele,
voorgezoete varianten.

LICHTE IJS: voor een gezonde levensstijl, produceert

ijs met een minimum aan suiker, minder vet of
suikervervangers.



DRINKABLE

SLEDES: maak zachte en heerlijke sledes van water en
drankmixen.

MILKSHAKES: romige milkshakes in enkele minuten met s,
melk en uw favoriete ingrediénten.

|JSDRANKEN: maak ijskoud drankjes van topkwaliteit
met een dikkere, fluweelzachte textuur en een hogere
smeltweerstand.

BELANGRIJK: bij het verwerken van dranken zoals
slushpuppies, ijskoud drankjes en milkshakes moet u een
vloeistof aan de bovenkant van de ijskoude basis toevoegen
voordat u met de verwerking begint.

MIXEN: dit programma is ontworpen om stukjes snoep,
koekjes, noten, granen of bevroren fruit toe te voegen om
een vers verwerkte basis te personaliseren.

RE-SPIN: ontworpen om een zachte textuur te garanderen
na het uitvoeren van een van de vooraf ingestelde
programma’s. De RE-SPIN-functie is vooral handig bij het
verwerken van zeer koude basissen.

TIPS

+ Voor een optimaal resultaat houdt u de temperatuur van de
vriezer tussen -16 °C en -20 °C.

* Vries de beker niet schuin in.
+ Plaats de beker op een vlakke ondergrond in de vriezer.
+ Koel de basis gedurende 24 uur volledig af.

+ Benut uw tijd optimaal door meerdere bekers van tevoren
te bereiden en deze in de vriezer te bewaren.

WANNEER U KLAAR BENT MET HET GEBRUIK VAN
HET APPARAAT:

+ Schakel het apparaat uit met de aan/uit-knop.
+ Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact.
* Reinig het apparaat.

THERMISCHE VEILIGHEIDSBESCHERMING:
* Het apparaat is voorzien van een veiligheidsvoorziening
die het beschermt tegen oververhitting.

+ Als het apparaat vanzelf uitschakelt en niet meer

kan worden ingeschakeld, haal dan de stekker uit het
stopcontact en wacht ongeveer 15 minuten voordat u het
apparaat weer aansluit. Als het apparaat niet meer start,
neem dan contact op met een erkende technische dienst.

REINIGING

+ Om het reinigingsproces te starten, moet u het mes van
het buitenste deksel van de kom losmaken.

+ Spoel het mes en het deksel af met warm water om

eventuele resten ijs of ingrediénten te verwijderen. Gebruik
geen schurende sponsjes of schoonmaakmiddelen, omdat
deze het apparaat kunnen beschadigen.

REINIGINGSPROGRAMMA VOOR DE AS

+ Het apparaat heeft een programma voor het reinigen van
de as. Volg deze stappen om dit programma te gebruiken:

+ Druk op de knop voor het reinigen van de as en
vervolgens op de start-/pauzeknop om het programma uit
te voeren.

* De as daalt langzaam en zodra deze volledig is gedaald,
kunt u deze met een vochtige doek reinigen.

+ Druk na het reinigen opnieuw op de start-/pauzeknop en
de as keert terug naar zijn vorige positie.

+ Koppel het apparaat los van het elektriciteitsnet en laat het
afkoelen voordat u schoonmaakwerkzaamheden uitvoert.

* Reinig het apparaat met een vochtige doek met enkele
druppels vioeibaar afwasmiddel en droog het vervolgens af.
+ Gebruik geen oplosmiddelen of producten met een zure of
basische pH, zoals bleekmiddel, of schurende producten om
het apparaat te reinigen.

+ Dompel het apparaat nooit onder in water of een andere
vloeistof en houd het niet onder de kraan.

* Het is raadzaam om het apparaat regelmatig schoon te
maken en alle voedselresten te verwijderen.

+ Als het apparaat niet goed schoon wordt gehouden, kan
het oppervlak worden aangetast en dit heeft onvermijdelijk
invioed op de levensduur van het apparaat, waardoor het
gebruik ervan gevaarlijk kan worden.

+ De volgende onderdelen kunnen in de vaatwasser worden
gewassen (met een zacht reinigingsprogramma):

- Bakjes

- Deksel

- Mes

+ Droog vervolgens alle onderdelen voordat u ze in elkaar
zet en opbergt.

SERVICE

Elk oneigenlijk gebruik of gebruik dat niet in
overeenstemming is met de gebruiksaanwijzing kan gevaar
opleveren en leidt tot het vervallen van de garantie en de
aansprakelijkheid van de fabrikant.

STORINGEN EN REPARATIE

Breng het apparaat in geval van storing naar een erkende
technische dienst. Probeer het apparaat niet te demonteren
of te repareren, aangezien dit gevaarlijk kan zijn.



VOOR DE EU-VERSIES VAN HET PRODUCT EN/OF
INDIEN VAN TOEPASSING IN UW LAND:

ECOLOGIE EN RECYCLEBAARHEID VAN HET
PRODUCT

De materialen waaruit de verpakking van dit apparaat
bestaat, maken deel uit van een systeem voor inzameling,
sortering en recycling ervan. Als u ze wilt weggooien, kunt
u de daarvoor bestemde openbare containers voor elk type
materiaal gebruiken.

Het product bevat geen concentraties van stoffen die als
schadelijk voor het milieu kunnen worden beschouwd.

Dit symbool betekent dat u het product aan het
ﬁ einde van zijn levensduur op de juiste wijze moet

afvoeren bij een erkend afvalverwerkingsbedrijf dat
Emm gespecialiseerd is in de gescheiden inzameling van

afgedankte elektrische en elektronische apparatuur (AEEA).

RECEPTEN

Informatie over zeer zorgwekkende stoffen (SVHC) volgens
Verordening 1907/2006/EG (REACH).

Dit product bevat lood, CAS-nummer: 7439-92-1

Informatie met betrekking tot Verordening (EU) 2023/826
betreffende ecodesignvereisten voor energieverbruik in
uitgeschakelde toestand en in stand-by.

- Dit apparaat heeft een energieverbruik van 0,192 W in
uitgeschakelde toestand.

Dit apparaat voldoet aan de Laagspanningsrichtlijn 2014/35/
EU, met Richtlijn 2014/30/EU inzake elektromagnetische
compatibiliteit, met Richtlijn 2011/65/EU betreffende
beperking van het gebruik van bepaalde gevaarlijke

stoffen in elektrische en elektronische apparatuur en met
Richtlijn 2009/125/EG betreffende ecodesignvereisten voor
energiegerelateerde producten.

BESSEN-IJS

INGREDIENTEN

+ 170 g verse bessen

+ 70 g witte suiker

+ % theelepel citroenschil

+ 240 g dikke room

+ 80 ml volle melk 1 theelepel vanille-extract

BEREIDING: 10-15 MINUTEN
INVRIEZEN: 24 UUR
BEREIDINGSTIJD: 7-10 MINUTEN
PORTIES: 4

STAPPEN:

Voeg dit toe aan de puree en meng goed.

op zijn plaats klikt.
Selecteer de knop voor ijs.

Meng de bramen, suiker, melk en citroenschil in een blender.
Zeef de zaadjes met een fijne zeef en doe het mengsel in een grote kom.
Meng in een andere grote kom de room en het vanille-extract. Mix ongeveer 30 seconden of tot het mengsel opgeklopt is.

Giet het mengsel in een lege bak, dek de bak af met het deksel en vries 24 uur in.
Haal de bak na 24 uur uit de vriezer en verwijder het deksel. Bevestig de polier aan het deksel van de buitenste kom.
Plaats de kom in de buitenste kom. Plaats de buitenste kom met de kom in de machine en draai totdat de buitenste kom

Gebruik na de verwerking een lepel of spatel om het ijs uit de kom te halen en doe het in een kom of schaal om te serve-
ren. Het wordt aanbevolen om het ijs onmiddellijk te serveren, terwijl het nog zijn optimale consistentie heeft.
OPMERKING: Als het ijs kruimelig lijkt, kan dit komen doordat de temperatuur van de vriezer te laag is. Selecteer in dat
geval de optie RE-SPIN om het mengsel grondiger te verwerken, tenzij u van plan bent extra ingrediénten toe te voegen.




KOKOSMILKSHAKE

INGREDIENTEN
+ 200 g kokosijs
+ 120 g melk

BEREIDING: 2 MINUTEN
INVRIEZEN: 0 UUR
KOKEN: 0 MINUTEN
PORTIES: 2

STAPPEN:

Voeg 200 g kokosijs en 120 g melk toe aan een lege kom van een halve liter.

Plaats de peddel op het deksel van de buitenkom. Plaats de kom van een halve liter in de buitenkom, sluit het deksel van
de buitenkom en plaats de buitenkom met de kom van een halve liter in het apparaat en draai totdat de buitenkom op zijn
plaats klikt.

Selecteer de modus FULL en vervolgens de modus MILKSHAKE. Druk op Start en laat de machine de cyclus voltooien.
Verwijder na afloop van het proces de buitenkom en haal de kom eruit. Serveer vervolgens onmiddellijk.

OPMERKING: Als het ijs brokkelig lijkt, kan dit komen doordat de temperatuur van de vriezer te laag is. Selecteer in

dat geval de optie RE-SPIN om het mengsel grondiger te verwerken, tenzij u van plan bent andere ingrediénten toe te
voegen.

VANILLE-IJS

INGREDIENTEN

+ 3 grote eidooiers

+ 1/2 eetlepel gouden siroop
+ 45 g witte suiker

+ 210 g dikke room

+ 75 g volle melk

+ 1 vanillestokje

BEREIDING: 10-15 MINUTEN
INVRIEZEN: 24 UUR
KOOKTIJD: 7-10 MINUTEN
PORTIES: 4

STAPPEN:

Doe 200 g kokosijs en 120 g melk in een lege kom van een halve liter.

Bevestig de peddel op het deksel van de buitenkom. Plaats de kom van een halve liter in de buitenkom, sluit het deksel
van de buitenkom en plaats de buitenkom met de kom van een halve liter in het apparaat. Draai totdat de buitenkom op
zijn plaats klikt.

Selecteer de modus FULL en vervolgens de modus MILKSHAKE. Druk op Start en laat de machine de cyclus voltooien.
Verwijder na afloop van het proces de buitenste kom en haal de kom eruit. Serveer vervolgens onmiddellijk.
OPMERKING: Als het ijs brokkelig lijkt, kan dit komen doordat de temperatuur van de vriezer te laag is. Selecteer in

dat geval de optie RE-SPIN om het mengsel grondiger te verwerken, tenzij u van plan bent andere ingrediénten toe te
voegen.




E Roména  (Translat din instructiunile originale)

MASINA DE INGHETAT
FPA700

Stimate client,

Va multumim ca ati ales sa achizitionati un produs marca
TAURUS.

Tehnologia, designul si functionalitatea acestuia, impreuna
cu respectarea celor mai stricte standarde de calitate, va vor
asigura satisfactie totald pentru o perioada lunga de timp.

SFATURI §1 AVERTISMENTE DE
SIGURANTA

Cititi cu atentie aceste instructiuni
inainte de a pune in functiune aparatul
si pastrati-le pentru consultari ulterioare.
Nerespectarea si neindeplinirea acestor
instructiuni poate duce la producerea
unui accident.

inainte de prima utilizare, curatat

toate partile produsului care pot intra

in contact cu alimentele, procedand
conform indicatiilor din sectiunea de
curatare.

Acest aparat poate fi utilizat de copii

cu varsta de peste 8 ani, daca au fost
supravegheati sau instruiti in mod
corespunzator cu privire la utilizarea

in siguranta a aparatului si inteleg
pericolele pe care le implica. Curatarea
si intretinerea care trebuie efectuate de
utilizator nu trebuie efectuate de copii,
cu exceptia cazului in care acestia

au peste 8 ani si sunt supravegheati.
Pastrati aparatul si cablul sau in afara
razei de actiune a copiilor cu varsta sub
8 ani.

Acest aparat poate fi utilizat de
persoane cu capacitati fizice, senzoriale
sau mentale reduse sau cu lipsa de

experienta si cunostinte, daca au fost
supravegheate sau instruite in mod
corespunzator cu privire la utilizarea
in siguranta a aparatului si inteleg
pericolele pe care le implica.

Copiii trebuie sa fie supravegheati
pentru a se asigura ca nu se joaca cu
aparatul.

ATENTIE: Utilizarea necorespunzatoare
a acestui aparat poate provoca rani.
Este necesar sa aveti grija cand goliti
bolul si in timpul curatarii.

Deconectati intotdeauna aparatul

de la sursa de alimentare daca este
lasat nesupravegheat si inainte de
asamblare, dezasamblare sau curatare.
Opriti aparatul si deconectati-l de

la sursa de alimentare inainte de a
schimba accesoriile sau partile mobile
din timpul utilizarii.

Daca cablul de alimentare este
deteriorat, acesta trebuie inlocuit de
producator, de serviciul sau post-
vanzare sau de personal calificat
similar, pentru a evita pericolele.
Acest aparat este conceput pentru a fi
utilizat Tn aplicatii casnice si similare,
cum ar fi:

- zone de bucatarie pentru personalul
din magazine, birouri si alte medii de
lucru;

- case de tara;

- de catre clienti in hoteluri, moteluri si
alte medii de tip rezidential;

- camere de oaspeti.



Tnainte de a conecta aparatul la retea, verificati daca
tensiunea indicata pe placa de caracteristici corespunde cu
tensiunea retelei.

Conectati aparatul la o priza care suporta cel putin 10
amperi.

Stecherul aparatului trebuie s corespunda cu baza
electricd a prizei. Nu modificati niciodata stecherul. Nu
utilizati adaptoare de stecher.

Nu utilizati aparatul cu cablul electric sau mufa deteriorate.
Nu trageti de cablul de alimentare. Nu utilizati niciodata
cablul electric pentru a ridica, transporta sau deconecta
aparatul.

Nu infasurati cablul electric de conectare in jurul aparatului.
Verificati starea cablului electric de conectare. Cablurile
deteriorate sau incurcate cresc riscul de electrocutare.
Daca carcasa aparatului se sparge, deconectati imediat
aparatul de la reteaua electrica pentru a evita posibilitatea
de electrocutare.

Nu utilizati aparatul daca a cazut, daca prezinta semne
vizibile de deteriorare sau daca exista scurgeri.

Nu atingeti mufa de conectare cu méinile ude.

Aparatul trebuie utilizat si asezat pe o suprafata plana si
stabila.

Nu asezati aparatul pe suprafete fierbinti, cum ar fi plite,
arzatoare cu gaz, cuptoare sau altele similare.

Luati masurile necesare pentru a evita pornirea accidentala
a aparatului.

Nu atingeti partile mobile ale aparatului in timpul functionarii.

Nu expuneti aparatul la ploaie sau umiditate. Patrunderea
apei in aparat va creste riscul de electrocutare.

DESCRIERE

Corpul principal

Instrument de instalare a lamei

Capacul exterior al recipientului

Buton de eliberare a capacului exterior al recipientului
Inel de etansare al recipientului exterior

Lama

Capacul paharului

Pahar

Recipient exterior

Buton de eliberare a recipientului

ST IOTMMmMOO®>

Panou

1. Buton pentru inghetata
2. Buton pentru gelato

3. Buton pentru granita

4. Buton pentru gheata italiana
5. Buton pentru sorbet

6. Buton pentru milkshake

7. Buton pentru iaurt inghetat

8. Buton pentru inghetaté usoara
9. Buton pentru bauturi inghetate
10. Buton pentru amestecare

11. Buton de reamestecare

12. Buton de curatare a axului
13. Buton de mod superior

14. Buton de mod inferior

15. Buton de mod complet

16. Indicator al recipientului exterior
17. Indicatori de progres

18. Buton de pornire/oprire

19. Buton de pornire/pauza

UTILIZARE SI INGRIJIRE:

+ Tntindeti complet cablul de alimentare al aparatului inainte
de fiecare utilizare.

+ Nu utilizati aparatul daca accesoriile nu sunt montate
corect.

+ Nu utilizati aparatul daca accesoriile montate sunt defecte.
Inlocum le imediat.

+ Nu miscati aparatul in timpul functionarii.
+ Nu utilizati aparatul daca este inclinat si nu il rasturnati.

+ Nu intoarceti aparatul in timpul functionarii sau cand este
conectat la reteaua electrica.

+ Nu fortati capacitatea de lucru a aparatului.
+ Respectati indicatorul de nivel MAX. al recipientului.

+ Nu prelucrati ingrediente uscate fara a adauga lichid in
recipient. Nu este conceput pentru a amesteca ingrediente
uscate.

« Acest produs nu a fost conceput pentru nicio alta utilizare
decét cele specificate in acest manual de instructiuni.

+ Mentineti aparatul in stare buna. Verificati daca piesele
mobile nu sunt dezaxate sau blocate si asigurati-va cé nu
exista piese rupte sau anomalii care ar putea impiedica
functionarea corectd a aparatului.

+ Utilizati aparatul si accesoriile si uneltele sale in
conformitate cu aceste instructiuni, tindnd cont de conditiile
de lucru si de lucrarea de efectuat. Utilizarea aparatului
pentru operatiuni diferite de cele prevéazute ar putea duce la
o situatie periculoasa.

+ Ca referintd, in tabelul atasat sunt prezentate mai multe
retete, care includ cantitatea de alimente care trebuie
procesate si timpul de functionare al aparatului.



INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

INAINTE DE UTILIZARE:

* Asigurati-va ca ati indepértat toate ambalajele produsului.
+ Inainte de a utiliza produsul pentru prima dat3, curatati
piesele care vor intra in contact cu alimentele, conform
instructiunilor din sectiunea de curatare.

* Pregétiti reteta, turnati-o intr-unul dintre pahare si lasati-o
sa inghete in congelator. Preparatul trebuie sa inghete timp
de cel putin 24 de ore.

+ Nu adaugati ingrediente peste linia de umplere MAX. a
paharului.

ATENTIE: NU congelati paharul inclinat. Asezati paharul pe
o suprafata plana in congelator.

Utilizare:

« Intindeti complet cablul de alimentare nainte de a-|
conecta la priza.

+ Conectati aparatul la reteaua electrica.

+ Utilizati butonul de pornire/oprire pentru a porni sau opri
aparatul.

* Indicatorul recipientului exterior se va aprinde atunci cand
aparatul nu este complet asamblat pentru utilizare. « Daca
indicatorul este rosu si clipeste, asigurati-va ca recipientul
este instalat corect.

+ Selectati modul de procesare inainte de a selecta un
program.

* Pentru a procesa intregul pahar, selectati modul FULL.

+ Pentru a procesa doar jumatatea superioara, selectati
modul TOP.

* Pentru a procesa jumatatea inferioara rémasa, selectati
modul BOTTOM.

NOTA: Modurile TOP si BOTTOM nu sunt disponibile cu
programele DRINKABLE.

+ Odata ce reteta este pregatita sau congelata, scoateti
capacul paharului si asezati paharul in recipientul exterior.
(Fig. 1)

+ Instalati lama pe capacul recipientului exterior (fig. 2):

* Introduceti instrumentul de instalare a lamei prin orificiul
capacului recipientului exterior pe partea exterioara a
acestuia, introducand in acelasi timp lama prin partea
interioara a acestuia.

+ Scoateti incet instrumentul de instalare din capac.

* Asezati limba capacului usor la dreapta manerului
recipientului exterior.

+ Aliniati linia capacului cu sdgeata manerului recipientului
exterior.

* Rotiti capacul in sensul acelor de ceasornic pentru a-|
bloca. (Fig. 3)

+ Asezati recipientul exterior pe corpul principal, cu manerul
centrat sub ecran. Rotiti manerul in sens invers acelor de
ceasornic pentru a bloca recipientul in pozitie, ceea ce

va fi indicat printr-un clic. Dacé nu este pozitionat corect,
indicatorul recipientului exterior se va aprinde in rosu si va
clipi. (Fig. 4)

+ Apasati butonul de pornire/oprire pentru a porni aparatul.
Daca recipientul exterior este instalat corect, ecranul se va
aprinde si aparatul va fi gata de utilizare.

+ Selectati modul TOP, FULL sau BOTTOM, apoi selectati
programul dorit.

* Apasati butonul de pornire.

+ Programul se va opri automat la finalizare.

+ La finalizarea programului, eliberati recipientul exterior
apasand butonul de eliberare a recipientului situat in partea
stanga a corpului principal. (Fig. 5)

NOTA: programele nu pot fi rulate consecutiv in aparat.
Dupé fiecare program, este necesar sa scoateti recipientul
exterior si sa verificati rezultatele inainte de a trece la
urmétorul.

+ Apasati butonul de eliberare al capacului recipientului
exterior pentru a- debloca si rotiti-l in sens antiorar pentru
a-l scoate. (fig. 6)

+ Daca adaugati ingrediente, utilizati o lingura pentru a crea
0 gaura de 4 cm latime care sa ajunga pana la fundul partii
procesate a cupei. Adaugati ingredientele tocate sau tdiate
in gaura din cupé si utilizati programul MIX-IN.

+ Pentru a obtine o consistenta mai cremoasa, puteti utiliza
programul RE-SPIN in loc s& rulati din nou programul.

NOTA: NU UTILIZATI PROGRAMUL RE-SPIN inainte de a
utiliza programul MIX-IN.

PROGRAME
EDIBLE

INGHETATA: retete traditionale. Transformé produsele
lactate si alternativele vegetale in inghetata.

GELATO: conceput pentru a prepara inghetata italiana.
ITALIAN ICE: conceput pentru a transforma apa si aromele
fructate in inghetat italiana.

SORBET: transforma amestecurile apoase si dulciurile din
fructe in sorbet.

YOGUR HELADO: pentru a transforma iaurtul normal in
iaurt inghetat. Sfat profesional: pentru rezultate optime,
alegeti varietati integrale si preindulcite.

INGHETATA LIGHT: pentru un stil de viata sanatos,
produceti inghetata cu un continut minim de zahar, mai
putina grasime sau inlocuitori de zahar.

DRINKABLE
SLUSHIE: preparati slushie-uri fine si delicioase din apa si



amestecuri pentru bauturi.

MILKSHAKE: milkshake-uri cremoase in cateva minute,
folosind inghetata, lapte si ingredientele preferate.
BAUTURI INGHETATE: produceti bauturi inghetate de
calitate superioard, cu o consistenté mai groasa, o textura
catifelata si o rezistentd mai mare la topire.

IMPORTANT: atunci cand procesati bauturi precum granita,
bauturi inghetate si milkshake-uri, trebuie s& adaugati

un lichid deasupra bazei inghetate inainte de a incepe
procesarea.

AMESTECARE: acest program este conceput pentru a
incorpora bucéti de bomboane, biscuiti, fructe uscate,
cereale sau fructe congelate pentru a personaliza o baza
proaspat procesata.

RE-SPIN: conceput pentru a asigura o textura fina dupa
executarea unuia dintre programele prestabilite. Functia
RE-SPIN este deosebit de utila atunci cand se proceseaza
baze foarte reci.

SFATURI

* Pentru rezultate optime, mentineti temperatura
congelatorului intre -16 °C si -20 °C.

* Nu congelati paharul inclinat.
+ Asezati paharul pe o suprafata plana in congelator.
* Réciti baza timp de 24 de ore.

+ Profitati la maximum de timpul dvs. pregatind mai multe
cupe in avans si pastrandu-le in congelator.

DUPA CE ATI TERMINAT DE UTILIZAT APARATUL:
+ Opriti aparatul cu butonul de pornire/oprire.

+ Deconectati aparatul de la reteaua electrica.

+ Curatati aparatul.

PROTECTOR TERMIC DE SIGURANTA:

* Aparatul este dotat cu un dispozitiv de siguranta care il
protejeaza impotriva supraincalzirii.

+ Daca aparatul se opreste singur si nu se mai aprinde,
deconectati- de la reteaua electrica si asteptati aproximativ
15 minute inainte de a-l reconecta. Daca aparatul nu
porneste din nou, solicitati asistenta tehnica autorizata.

CURATARE

* Pentru a incepe procesul de curatare, este necesar sa
detasati lama de capacul exterior al recipientului.

+ Clatiti lama si capacul cu apa calda pentru a indeparta
orice resturi de gheata sau ingrediente. Evitati utilizarea
buretilor abrazivi sau a produselor de curatare, deoarece
acestea pot deteriora aparatul.

PROGRAM DE CURATARE A AXULUI

+ Aparatul dispune de un program pentru curatarea axului.
Pentru a utiliza acest program, urmati pasii de mai jos:

* Apasati butonul de curatare a axului, apoi butonul Start/
Pauza pentru a rula programul.

+ Axul va coborf incet si, odata ce a coborat complet,
curatati-l cu o carpa umeda.

+ Dupa curatare, apasati din nou butonul Start/Pauza si axul
va reveni la pozitia initiald.

+ Deconectati aparatul de la reteaua electrica si lasati- sa se
raceasca fnainte de a efectua orice operatiune de curatare.

+ Curatati aparatul cu o carpa umeda cu cateva picaturi de
detergent lichid, apoi uscati-I.

+ Nu utilizati solventi sau produse cu pH acid sau bazic, cum
ar fi inalbitorul, si nici produse abrazive pentru curatarea
aparatului.

+ Nu scufundati niciodata aparatul in apa sau in orice alt
lichid si nu il puneti sub robinet.

+ Este recomandabil sa curatati aparatul in mod regulat si sa
indepértati orice resturi de alimente.

+ Daca aparatul nu este mentinut in conditii bune de
curatenie, suprafata sa se poate deteriora si poate influenta
in mod inevitabil durata de viata a aparatului, ceea ce ar
putea face utilizarea acestuia periculoasa.

+ Urmatoarele piese pot fi spalate in masina de spalat vase
(utilizand un program de curatare usoara):

- Recipientele
- Capacele
- Lama

+ Apoi, uscati toate piesele fnainte de a le asambla si
depozita.

SERVICIU

Orice utilizare necorespunzatoare sau care nu respecta
instructiunile de utilizare poate prezenta pericole, anuland
garantia si responsabilitatea producatorului.

ANOMALII SI REPARATII

Tn caz de defectiune, duceti aparatul la un serviciu de
asistentd tehnica autorizat. Nu incercati sa il demontati sau
s& il reparati, deoarece poate exista pericol.

PENTRU VERSIUNILE UE ALE PRODUSULUI SI/SAU iN
CAZUL IN CARE SE APLICA IN TARADVS.:

ECOLOGIA $I RECICLABILITATEA PRODUSULUI

Materialele care constituie ambalajul acestui aparat sunt
integrate intr-un sistem de colectare, sortare si reciclare



a acestora. Daca doriti sa le aruncati, puteti utiliza
containerele publice adecvate pentru fiecare tip de material.

Produsul nu contine concentratii de substante care pot fi
considerate daunatoare pentru mediu.

Acest simbol inseamna ¢, dacé doriti sa aruncati
ﬁ produsul la sfarsitul duratei sale de viata, trebuie sa

il depuneti prin mijloace adecvate la un operator de
BN gestionare a deseurilor autorizat pentru colectarea
selectiva a deseurilor de echipamente electrice si
electronice (DEEE).

Informatii referitoare la substantele extrem de ingrijoratoare
(SVHC) conform Regulamentului 1907/2006/CE (REACH).

Acest produs contine plumb, numar CAS: 7439-92-1

RETETE

Informatii referitoare la Regulamentul (UE) 2023/826 privind
cerintele de proiectare ecologica pentru consumul de
energie in modul dezactivat si in modul pregatit.

- Acest aparat are un consum de energie de 0,192 W in
modul dezactivat.

Acest aparat este conform cu Directiva 2014/35/UE
privind joasa tensiune, Directiva 2014/30/UE privind
compatibilitatea electromagnetica, Directiva 2011/65/
UE privind restrictiile de utilizare a anumitor substante
periculoase in echipamentele electrice si electronice si
Directiva 2009/125/CE privind cerintele de proiectare
ecologica aplicabile produselor legate de energie.

INGHETATA DE MURE

INGREDIENTE

+ 170 g mure proaspete

+ 70 g zahar alb

+ V2 linguritd coaja de ldmaie rasa

* 240 g smantana groasa

+ 80 ml lapte integral 1 lingurita extract de vanilie

PREPARARE: 10-15 MINUTE
TIMP DE CONGELARE: 24 ORE
TIMP DE PREPARARE: 7-10 MINUTE
PORTIL: 4

PASI:

tul exterior se fixeaza in pozitie.
Selectati butonul pentru inghetata.

ingrediente suplimentare.

Amestecati murele, zaharul, laptele si coaja de Iamaie intr-un blender.

Strecurati semintele cu o sita find si transferati rezultatul intr-un bol mare.

Tntr-un alt bol mare, amestecati smantana si extractul de vanilie. Amestecati timp de aproximativ 30 de secunde sau pana
cand amestecul este batut. Adaugati acest amestec la piure si amestecati bine.

Turnati amestecul intr-un recipient gol, acoperiti recipientul cu capacul de depozitare si congelati timp de 24 de ore.

Dupad 24 de ore, scoateti recipientul din congelator si indepértati capacul. Instalati paleta pe capacul recipientului exterior.
Asezati recipientul in recipientul exterior. Introduceti recipientul exterior cu recipientul in aparat si rotiti pana cand recipien-

Dupd procesare, utilizati o lingura sau o spatula pentru a scoate inghetata din recipient si transferati-o intr-un bol sau
farfurie pentru a o servi. Se recomanda servirea inghetatei imediat, cat inca are consistenta optlma

NOTA: Dac inghetata pare friabild, este posibil ca temperatura congelatorului sa fie prea scazuta. Tn astfel de cazuri,
selectati optiunea RE-SPIN pentru a procesa amestecul mai bine, cu exceptia cazului in care intentionati s& adaugati




BATON DE COCOS
INGREDIENTE

+ 200 g inghetata de cocos

+ 120 g lapte

PREPARARE: 2 MINUTE

TIMP DE CONGELARE: 0 ORE
TIMP DE GATIRE: 0 MINUTE
PORTII: 2

PASI:

Adéuga;i 200 g de inghetata de cocos si 120 g de lapte intr-un recipient gol de jumatate de litru.

Instalati paleta pe capacul recipientului exterior. Asezati recipientul de jumatate de litru in recipientul exterior, fixati capa-
cul recipientului exterior si introduceti recipientul exterior cu recipientul de jumétate de litru in aparat si rotiti pana cand
recipientul exterior se fixeaza in pozitie.

Selectati modul FULL, apoi selectati modul MILKSHAKE. Apasati Start si lasati aparatul sa termine ciclul.

Dupa terminarea procesului, scoatetl recipientul exterior si scoateti remplentul Apoi serviti imediat.

NOTA: Daci inghetata pare sa se sfarame este posibil ca temperatura congelatorului sa fie prea scazutd. in acest caz,
selectati optiunea RE-SPIN pentru a procesa amestecul mai bine, cu exceptia cazului in care intentionati s& adaugati alte
ingrediente.

INGHETATA DE VANILIE

INGREDIENTE

+ 3 galbenusuri de ou mari

+ 1/2 lingura de sirop auriu

+ 45 g zahar alb

+ 210 g sméantana groasa

+ 75 g lapte integral

+ 1 pastaie de vanilie
PREGATIRE: 10-15 MINUTE
TIMP DE CONGELARE: 24 ORE
TIMP DE GATIRE: 7-10 MINUTE
PORTII: 4

PASI:

Adéuga;i 200 g de inghetata de cocos si 120 g de lapte intr-un recipient gol de jumatate de litru.

Instalati paleta pe capacul recipientului exterior. Asezati recipientul de jumatate de litru in recipientul exterior, fixati capa-
cul recipientului exterior si introduceti recipientul exterior cu recipientul de jumétate de litru in aparat si rotiti pana cand
recipientul exterior se fixeaza in pozitie.

Selectati modul FULL, apoi selectati modul MILKSHAKE. Apasati Start si asati aparatul sa termine ciclul.

Dupa terminarea procesului, scoatet| recipientul exterior si scoateti reC|p|entuI Apoi serviti imediat.

NOTA: Daca inghetata pare si se sfarame este posibil ca temperatura congelatorului sa fie prea scizutd. in acest caz,
selectati optiunea RE-SPIN pentru a procesa amestecul mai bine, cu exceptia cazului in care intentionati s& adaugati alte
ingrediente.




Polski  (Przettumaczone z oryginalnej instrukcji)

MASZYNA DO LODOW
FPA700

Szanowny Kliencie,
Dzigkujemy za wybér produktu marki TAURUS.

Technologia, design i funkcjonalno$¢ tego urzadzenia, w
potaczeniu z przestrzeganiem najwyzszych norm jakosci,
zapewnig peinq satysfakcje przez dtugi czas.

PORADY | OSTRZEZENIA
BEZPIECZENSTWA

Przed uruchomieniem urzadzenia
nalezy uwaznie przeczyta¢

niniejsza instrukcje i zachowac jg

do wykorzystania w przysztoSci.
Nieprzestrzeganie niniejszej instrukcji
moze spowodowa¢ wypadek.

Przed pierwszym uzyciem nalezy
wyczysci¢ wszystkie czesci produktu,
ktére mogg mie¢ kontakt z zywnoscia,
postepujac zgodnie z instrukcjg zawartg,
w rozdziale dotyczacym czyszczenia.
Urzadzenie to mogq uzywac dzieci

w wieku od 8 lat, pod warunkiem ze
zostaty odpowiednio przeszkolone w
zakresie bezpiecznego uzytkowania
urzadzenia i rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia. Czyszczenie i konserwacja,
ktére majg by¢ wykonywane przez
uzytkownika, nie powinny by¢
wykonywane przez dzieci, chyba

Ze majg one powyzej 8 lat i s pod
nadzorem. Urzadzenie i jego przewdd
nalezy przechowywac w miejscu
niedostepnym dla dzieci ponizej 8 roku
zycia.

Urzadzenie to moze by¢ uzywane
przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych

lub umystowych lub osoby
niedoswiadczone i nieposiadajace
wiedzy, pod warunkiem, ze zostaty
odpowiednio przeszkolone w zakresie
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i
rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieci powinny by¢ nadzorowane, aby
nie bawity sie urzadzeniem.

UWAGA: Niewtasciwe uzytkowanie
tego urzadzenia moze spowodowac
obrazenia. Nalezy zachowac
ostrozno$¢ podczas oprozniania miski i
czyszczenia.

Zawsze odtaczaj urzadzenie od
zasilania, jesli pozostawiane jest

bez nadzoru oraz przed montazem,
demontazem lub czyszczeniem.
Wylacz urzadzenie i odtacz je od
zasilania przed wymiang akcesoriow
lub czesci, ktdre poruszajq sie podczas
uzytkowania.

Jesli przewod zasilajacy jest
uszkodzony, nalezy go wymienic

u producenta, w serwisie
posprzedazowym lub przez podobny
wykwalifikowany personel, aby unikng¢
niebezpieczenstwa.

Urzadzenie to jest przeznaczone

do uzytku domowego i podobnych
zastosowan, takich jak:

- kuchnie dla personelu w sklepach,
biurach i innych miejscach pracy;

- domki letniskowe;

- przez klientow w hotelach, motelach i
innych miejscach typu mieszkalnego;

- pokoje goscinne.



Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci nalezy sprawdzic,
czy napiecie podane na tabliczce znamionowe;j jest zgodne
Z napieciem sieciowym.

Podtaczy¢ urzadzenie do gniazdka elektrycznego o
natezeniu co najmniej 10 amperow.

Wtyczka urzadzenia musi pasowa¢ do gniazdka
elektrycznego. Nigdy nie modyfikowa¢ wtyczki. Nie uzywac
adapterow wtyczek.

Nie uzywa¢ urzadzenia z uszkodzonym przewodem
elektrycznym lub wtyczka.

Nie ciagna¢ za przewdd zasilajacy. Nigdy nie uzywac
przewodu elektrycznego do podnoszenia, przenoszenia lub
odtgczania urzadzenia.

Nie nawija¢ przewodu elektrycznego wokét urzadzenia.
Sprawdzi¢ stan przewodu elektrycznego. Uszkodzone lub
splatane przewody zwiekszaja ryzyko porazenia pradem
elektrycznym.

W przypadku peknigcia obudowy urzadzenia nalezy
natychmiast odtgczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej, aby
unikna¢ porazenia pradem elektrycznym.

Nie uzywa¢ urzadzenia, jesli upadto, jesli sq widoczne
oznaki uszkodzenia lub jesli wystepuje wyciek.

Nie dotyka¢ wtyczki mokrymi rekami.

Urzadzenie nalezy uzywac i umieszczaé na ptaskiej i
stabilnej powierzchni.

Nie nalezy umieszcza¢ urzadzenia na goracych
powierzchniach, takich jak ptyty grzejne, palniki gazowe,
piekarniki itp.

Nalezy podja¢ niezbgdne $rodki, aby zapobiec
niezamierzonemu uruchomieniu urzadzenia.

Nie nalezy dotyka¢ ruchomych cze$ci urzadzenia podczas
pracy.

Nie nalezy narazac urzadzenia na dziatanie deszczu lub
wilgoci. Woda dostajaca sie do urzadzenia zwigksza ryzyko
porazenia pradem elektrycznym.

OPIS URZADZENIA

A. Korpus gtéwny

Narzedzie do montazu ostrza

Zewnetrzna pokrywa pojemnika

Przycisk zwalniajacy zewnetrzng pokrywe pojemnika
PierScien uszczelniajacy zewnetrzny pojemnik
Ostrze

Pokrywa kubka

Kubek

Zewngtrzny pojemnik

Przycisk zwalniajacy pojemnik

CTIEMMOO W;

Panel

1. Przycisk lodow
2. Przycisk gelato
3. Przycisk granity

4. Przycisk wioskiego lodu

5. Przycisk sorbetu

6. Przycisk koktajlu

7. Przycisk mrozonego jogurtu

8. Przycisk lodow light

9. Przycisk mrozonego napoju

10. Przycisk mieszania

11. Przycisk ponownego miksowania
12. Przycisk czyszczenia watu

13. Przycisk trybu gérnego

14. Przycisk trybu dolnego

15. Przycisk trybu petnego

16. Wskaznik pojemnika zewngtrznego
17. Wskazniki postepu

18. Przycisk wiaczania/wytaczania
19. Przycisk start/pauza

UZYCIE | PIELEGNACJA:

* Przed kazdym uzyciem catkowicie rozwir przewdd
zasilajacy urzadzenia.

+ Nie uzywaj urzadzenia, jesli akcesoria nie sg prawidtowo
zamocowane.

+ Nie uzywaj urzadzenia, jesli zamocowane akcesoria sg
uszkodzone. Natychmiast je wymien.

+ Nie przeno$ urzadzenia podczas pracy.

+ Nie uzywaj urzadzenia, jesli jest przechylone, i nie
odwracaj go.

+ Nie odwracac urzadzenia podczas pracy lub gdy jest
podtaczone do sieci elektrycznej.

+ Nie przekracza¢ wydajnosci urzadzenia.

* Przestrzega¢ oznaczenia maksymalnego poziomu
naczynia.

+ Nie przetwarza¢ suchych sktadnikéw bez dodania ptynu do
naczynia. Urzadzenie nie jest przeznaczone do mieszania
suchych sktadnikéw.

* Produkt nie jest przeznaczony do uzytku innego niz
okreslony w niniejszej instrukcji obstugi.

+ Utrzymuj urzadzenie w dobrym stanie. Sprawdz, czy
ruchome cze$ci nie sq przesuniete lub zablokowane i
upewnij sig, ze nie ma zadnych uszkodzonych czgsci lub
nieprawidtowosci, ktore mogtyby uniemozliwi¢ prawidtowe
dziatanie urzadzenia.

+ Uzywaj urzadzenia oraz jego akcesoriéw i narzedzi
zgodnie z niniejsza instrukcja, biorac pod uwage warunki
pracy i wykonywane zadania. Uzywanie urzadzenia

do celéw innych niz przewidziane moze spowodowac
niebezpieczng sytuacje.

+ W zataczonej tabeli znajduije sie kilka przepisow, ktore
zawierajg informacje o ilosci przetwarzanych produktow
spozywczych i czasie pracy urzadzenia.



INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

PRZED UZYCIEM:

* Upewnij sie, ze wszystkie opakowania zostaty usuniete z
produktu.

* Przed pierwszym uzyciem produktu nalezy wyczysci¢
czesci, ktdre beda miaty kontakt z zywnoscia, zgodnie z
opisem w sekcji dotyczacej czyszczenia.

* Przygotowac przepis, wla¢ go do jednego z kubkow i
pozostawi¢ do zamrozenia w zamrazarce. Przygotowany
produkt nalezy zamraza¢ przez co najmniej 24 godziny.

* Nie dodawac sktadnikow powyzej linii MAX. na kubku.
UWAGA: NIE zamrazaj kubka pod katem. Umies$¢ kubek na
réwnej powierzchni w zamrazarce.

UZYTKOWANIE:

* Przed podtaczeniem do gniazdka catkowicie rozwin
przewdd zasilajacy.

+ Podtacz urzadzenie do sieci elektryczne;.

+ Uzyj przycisku wiaczania/wytaczania, aby wiaczy¢ lub
wyltgczy¢ urzadzenie.

+ Wskaznik na zewnetrznym pojemniku zaswieci sig, gdy
urzadzenie nie bedzie catkowicie zmontowane do uzytku. *
Jesli wskaznik $wieci sig na czerwono i miga, upewnij sig,
ze pojemnik jest prawidtowo zamontowany.

* Przed wybraniem programu wybierz tryb przetwarzania.

* Aby przetworzy¢ catg szklanke, wybierz tryb FULL.

* Aby przetworzy¢ tylko gérng potowe, wybierz tryb TOP.

+ Aby przetworzy¢ pozostatg dolng potowe, wybierz tryb
BOTTOM.

UWAGA: Tryby TOP i BOTTOM nie sg dostepne w
programach DRINKABLE.

+ Po przygotowaniu lub zamrozeniu przepisu zdejmij
pokrywke z naczynia i umie$¢ naczynie w zewnetrznym
pojemniku. (Rys. 1)

* Zamontuj ostrze w pokrywie zewnetrznego pojemnika
(rys. 2):

+ Wi6Z narzedzie do montazu ostrza przez otwor w
pokrywie zewnetrznego pojemnika od strony zewnetrznej,
jednoczesnie wktadajac ostrze przez strong wewnetrzng,
pojemnika.

+ Powoli wyjmij narzedzie do montazu z pokrywy.

+ Umie$¢ zatrzask pokrywy nieco na prawo od uchwytu
zewnetrznego pojemnika.

+ Wyréwnaj linie pokrywy ze strzatka uchwytu zewnetrznego
pojemnika.

+ Obré¢ pokrywe zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, aby
ja zablokowac. (Rys. 3)

+ Umie$¢ pojemnik zewnetrzny na korpusie gtéwnym,

tak aby uchwyt znalazt sie po$rodku pod wys$wietlaczem.
Obrd¢ uchwyt w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara, aby zablokowa¢ pojemnik na miejscu, co

zostanie zasygnalizowane Kliknigciem. Jesli pojemnik

nie jest prawidtowo umieszczony, wskaznik pojemnika
zewnetrznego za$wieci si¢ na czerwono i zacznie migac.
(Rys. 4)

+ Naciénij przycisk wiaczania/wytaczania, aby wiaczy¢
urzadzenie. Jesli pojemnik zewnetrzny jest prawidtowo
zainstalowany, wy$wietlacz zaswieci sig, a urzadzenie
bedzie gotowe do uzycia.

+ Wybierz tryb TOP, FULL lub BOTTOM, a nastepnie
wybierz zadany program.

+ Naci$nij przycisk start.

+ Program zatrzyma sie automatycznie po zakonczeniu.

+ Po zakonczeniu programu zwolnij pojemnik zewnetrzny,
naciskajac przycisk zwalniajacy pojemnik znajdujacy sie po
lewej stronie korpusu gtéwnego. (Rys. 5)

UWAGA: programy nie moga by¢ uruchamiane kolejno w
urzadzeniu. Po zakorczeniu kazdego programu nalezy
wyjac pojemnik zewnetrzny i sprawdzi¢ wyniki przed
przej$ciem do nastepnego.

+ Naci$nij przycisk zwalniajacy pokrywe pojemnika
zewnetrznego, aby jg odblokowac, a nastepnie obro¢ ja w
lewo, aby ja zdjac. (rys. 6)

+ Jedli dodajesz sktadniki, uzyj tyzki, aby utworzy¢ otwor
0 szerokosci 4 cm siggajacy do dna przetworzonej cze$ci
kubka. Dodaj posiekane lub pokrojone sktadniki do otworu w
kubku i uzyj programu MIX-IN.

+ Aby uzyska¢ bardziej kremowa konsystencje, zamiast
ponownie uruchamia¢ program, mozna uzy¢ programu
RE-SPIN.

UWAGA: NIE UZYWAJ PROGRAMU RE-SPIN przed
uzyciem programu MIX-IN.

PROGRAMY

EDIBLE

LODY: tradycyjne przepisy. Przetwarza nabiat i roslinne
zamienniki nabiatu na lody.

GELATO: przeznaczony do przygotowywania lodéw
whoskich.

ITALIAN ICE: przeznaczony do przeksztatcania wody i
owocowych dodatkéw smakowych w lody wioskie.
SORBET: przeksztatca wodniste mieszanki i stodkie owoce
w sorbet.

YOGUR HELADO: do przeksztatcania zwyktego jogurtu

w jogurt mrozony. Porada profesjonalisty: aby uzyskac¢
najlepsze wyniki, wybieraj jogurty petnottuste i wstepnie
stodzone.

LODOWE LEKKIE: dla zdrowego stylu zycia, produkuje
lody z minimalng ilo$cig cukru, mniejszg iloscig ttuszczu lub
substytutami cukru.

DRINKABLE

GRANITA: przygotuj delikatng i pyszna granite z wody i
mieszanek do napojow.

KOKTAJLE: kremowe koktajle w ciggu kilku minut przy



uzyciu lodow, mleka i ulubionych sktadnikow.

ZIMNE NAPOJE: przygotuj najwyzszej jakosci zimne napoje
o0 wiekszej gestosci, aksamitnej konsystencji i wigkszej
odpornoéci na topnienie.

WAZNE: podczas przetwarzania napojéw, takich jak napoje
mrozone, zimne napoje i koktajle, przed rozpoczeciem
przetwarzania nalezy dodac ptyn do gérnej czesci mrozonej
bazy.

MIESZANIE: program ten stuzy do dodawania kawatkéw
cukierkdw, ciastek, orzechdw, ptatkéw zbozowych lub
mrozonych owocow w celu spersonalizowania $wiezo
przetworzonej bazy.

RE-SPIN: zaprojektowany w celu zapewnienia gtadkiej
konsystencji po uruchomieniu jednego z wstepnie
ustawionych programéw. Funkcja RE-SPIN jest szczegolnie
przydatna podczas przetwarzania bardzo zimnych baz.

WSKAZOWKI

* Aby uzyska¢ optymalne wyniki, utrzymuj temperature
zamrazarki w zakresie od -16 °C do -20 °C.

* Nie zamrazaj szklanki pod katem.

+ Umie$¢ kubek na réwnej powierzchni w zamrazarce.
+ Schtadzaj baze przez petne 24 godziny.

* Wykorzystaj czas w petni, przygotowujac kilka kubkow z
wyprzedzeniem i przechowujac je w zamrazarce.

PO ZAKONCZENIU KORZYSTANIA Z URZADZENIA:
* Wylacz urzadzenie za pomoca przycisku wiaczania/
wylgczania.

+ Odtacz urzadzenie od sieci elektryczne;.

* Wyczy$¢ urzadzenie.

BEZPIECZNIK TERMICZNY:

+ Urzadzenie jest wyposazone w zabezpieczenie przed
przegrzaniem.

+ Jesli urzadzenie wytaczy sie samoistnie i nie da sie

go ponownie wiaczy¢, nalezy odtaczy¢ je od zasilania i
odczekac okoto 15 minut przed ponownym podtaczeniem.
Jedli urzadzenie nadal nie dziata, nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym serwisem technicznym.

CZYSZCZENIE

+ Aby rozpocza¢ proces czyszczenia, nalezy odigczy¢ ostrze
od zewnetrznej pokrywy pojemnika.

* Ostrze i pokrywe nalezy optukac cieptq woda, aby usunaé
wszelkie pozostatosci lodu lub sktadnikéw. Nalezy unika¢
stosowania $ciernych gabek lub Srodkow czyszczacych,
poniewaz moga one uszkodzi€ urzadzenie.

PROGRAM CZYSZCZENIA OSI

+ Urzadzenie posiada program do czyszczenia osi.
Aby skorzystac z tego programu, wykonaj nastepujace

czynnoSci:

+ Naci$nij przycisk czyszczenia watu, a nastepnie przycisk
start/pauza, aby uruchomi¢ program.

+ Wat opusci sie powoli, a po catkowitym opuszczeniu
nalezy go wyczysci¢ wilgotng szmatka.

+ Po wyczyszczeniu nacisnij ponownie przycisk start/pauza,
a wat powréci do poprzedniej pozycji.

* Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy odtaczy¢
urzadzenie od zasilania i pozostawi¢ do ostygniecia.

+ Urzadzenie nalezy wyczyscic¢ wilgotng Sciereczkg z
kilkoma kroplami ptynu do mycia naczyn, a nastepnie
wytrze¢ do sucha.

+ Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac
rozpuszczalnikéw ani produktéw o kwasnym lub zasadowym
pH, takich jak wybielacz, ani $rodkow $ciernych.

+ Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani zadnym innym
ptynie, ani nie umieszczaj go pod kranem.

+ Zaleca sie regularne czyszczenie urzadzenia i usuwanie
wszelkich resztek jedzenia.

+ Jedli urzadzenie nie jest utrzymywane w dobrym stanie
czystosci, jego powierzchnia moze ulec degradacji, co
nieuchronnie wptynie na zywotno$¢ urzadzenia i moze
spowodowac, ze jego uzytkowanie stanie si¢ niebezpieczne.
+ Nastepujace elementy mozna my¢ w zmywarce (uzywajac
programu delikatnego czyszczenia):

- Pojemniki

- Pokrywki

- Ostrze

+ Nastepnie nalezy wysuszy¢ wszystkie elementy przed ich
montazem i przechowywaniem.

SERWIS

Kazde niewtasciwe uzycie lub uzycie niezgodne z instrukcjg
obstugi moze stanowi¢ zagrozenie, uniewazniajac
gwarancje i odpowiedzialno$¢ producenta.

USTERKI | NAPRAWY

W przypadku awarii nalezy zanies¢ urzadzenie do
autoryzowanego serwisu technicznego. Nie nalezy
probowa¢ demontowac ani naprawia¢ urzadzenia, poniewaz
moze to stanowi¢ zagrozenie.

DLA WERSJI PRODUKTU EU I/LUB JESLI OBOWIAZUJE
TO W TWOIM KRAJU:

EKOLOGIA | MOZLIWOSC RECYKLINGU PRODUKTU
Materiaty, z ktérych wykonano opakowanie tego urzadzenia,
sq objete systemem zbidrki, sortowania i recyklingu. Jesli
chcesz sie ich pozby¢, mozesz skorzysta¢ z odpowiednich
pojemnikéw publicznych dla kazdego rodzaju materiatu.
Produkt nie zawiera substanciji, ktére mozna uzna¢ za
szkodliwe dla Srodowiska.



produktu po zakonczeniu jego eksploatacii, nalezy
go przekaza¢ za pomoca odpowiednich $rodkéw do
EEN autoryzowanego podmiotu zajmujacego sie
selektywna zbiorka zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego (WEEE).
Informacje dotyczace substancji wzbudzajacych szczegolnie
duze obawy (SVHC) zgodnie z rozporzadzeniem
1907/2006/WE (REACH).
Ten produkt zawiera otow, numer CAS: 7439-92-1
Informacje dotyczace rozporzadzenia (UE) 2023/826 w

ﬁ Ten symbol oznacza, ze jesli chcesz pozby¢ sie

PRZEPISY

sprawie wymogow dotyczacych ekoprojektu w odniesieniu
do zuzycia energii w trybie wytaczenia i trybie gotowosci.

- Urzadzenie to zuzywa 0,192 W energii w trybie wylaczenia.
Urzadzenie to jest zgodne z dyrektywa 2014/35/UE w
sprawie niskiego napiecia, dyrektywa 2014/30/UE w
sprawie kompatybilno$ci elektromagnetycznej, dyrektywa
2011/65/UE w sprawie ograniczen stosowania niektérych
niebezpiecznych substancji w sprzecie elektrycznym i
elektronicznym oraz dyrektywa 2009/125/WE w sprawie
wymogow dotyczacych ekoprojektu majacych zastosowanie
do produktéw zwigzanych z energia,

LODY JEZYNOWE

SKLADNIKI

+ 170 g Swiezych jezyn

+ 70 g biatego cukru

* Y2 fyzeczki startej skorki cytrynowej

+ 240 g gestej $mietanki

+ 80 ml petnego mleka 1 tyzeczka ekstraktu waniliowego

PRZYGOTOWANIE: 10-15 MINUT
CZAS ZAMRAZANIA: 24 GODZINY
CZAS PRZYGOTOWANIA: 7-10 MINUT
PORCJE: 4

KROKI:
W blenderze zmiksuj jezyny, cukier, mleko i skorke z cytryny.

konsystencji. Dodaj do puree i dobrze wymieszaj.
go.

pojemnik zewnetrzny zaskoczy na swoje miejsce.
Wybierz przycisk lodow.

Przecedz nasiona przez drobne sitko i przelej miksture do duzej miski.
W innej duzej misce wymieszaj $mietane i ekstrakt waniliowy. Mieszaj przez okoto 30 sekund lub do uzyskania puszystej

Wlej mieszanke do pustego pojemnika, przykryj pokrywka i zamrazaj przez 24 godziny.
Po 24 godzinach wyjmij pojemnik z zamrazarki i zdejmij pokrywke. Zamontuj topatke na pokrywie pojemnika zewnetrzne-

Umies$¢ pojemnik w pojemniku zewnetrznym. Wtz pojemnik zewnetrzny z pojemnikiem do urzadzenia i obracaj, az

Po zakonczeniu procesu uzyj tyzki lub topatki, aby wyja¢ lody z pojemnika i przenie$ je do miski lub talerza, aby podac.
Zaleca sig podanie lodéw natychmiast, gdy majq jeszcze optymalng konsystencije.

UWAGA: Jesli lody wydaja sie kruche, moze to wynikac z zbyt niskiej temperatury zamrazarki. W takich przypadkach
wybierz opcje RE-SPIN, aby doktadniej przetworzy¢ mieszanke, chyba ze planujesz doda¢ dodatkowe sktadniki.




KOKOSOWY KOKTAJL

SKLADNIKI
+ 200 g lodéw kokosowych
+ 120 g mleka

PRZYGOTOWANIE: 2 MINUTY
CZAS ZAMRAZANIA: 0 GODZIN
CZAS GOTOWANIA: 0 MINUT
PORCUE: 2

KROKI:

Dodaj 200 g lodéw kokosowych i 120 g mleka do pustego pojemnika o pojemnosci pét litra.

Zamontuj fopatke na pokrywie pojemnika zewnetrznego. Umie$¢ pojemnik o pojemnosci pét litra w pojemniku zewne-
trznym, zamocuj pokrywe pojemnika zewnetrznego i wk6z pojemnik zewnetrzny z pojemnikiem o pojemnosci pét litra do
urzadzenia i obré¢, az pojemnik zewnetrzny zaskoczy na swoje miejsce.

Wybierz tryb FULL, a nastepnie tryb MILKSHAKE. Naci$nij przycisk Start i poczekaj, az urzadzenie zakoriczy cykl.

Po zakonczeniu procesu wyjmij pojemnik zewnetrzny i wyjmij pojemnik. Nastepnie natychmiast podaj.

UWAGA: Jedli lody wydaja sie kruszy¢, moze to oznaczac, ze temperatura zamrazarki jest zbyt niska. W takim przypadku
wybierz opcje RE-SPIN, aby doktadniej przetworzy¢ mieszanke, chyba ze planujesz dodac inne sktadniki.

LODY WANILIOWE

SKLADNIKI

+ 3 duze zottka

+ 1/2 tyzki syropu zlotego
+ 45 g cukru biatego

+ 210 g gestej Smietany

+ 75 g petnego mleka

+ 1 laska wanilii

PRZYGOTOWANIE: 10-15 MINUT
CZAS ZAMRAZANIA: 24 GODZINY
CZAS GOTOWANIA: 7-10 MINUT
PORCJE: 4

KROKI:

Dodaj 200 g lodow kokosowych i 120 g mleka do pustego pojemnika o pojemnosci pét litra.

Zamocuj fopatke na pokrywie pojemnika zewnetrznego. Umie$¢ pojemnik o pojemnosci p6t litra w pojemniku zewnetrz-
nym, zamocuj pokrywe pojemnika zewnetrznego i wiz pojemnik zewnetrzny z pojemnikiem o pojemnosci pét litra do
urzadzenia i obracaj, az pojemnik zewnetrzny zaskoczy na swoje miejsce.

Wybierz tryb FULL, a nastepnie tryb MILKSHAKE. Naci$nij przycisk Start i poczekaj, az urzadzenie zakoniczy cykl.

Po zakonczeniu procesu wyjmij pojemnik zewnetrzny i wyjmij pojemnik. Nastepnie natychmiast podaj.

UWAGA: Jesli lody wydaja sie kruszy¢, moze to oznacza¢, ze temperatura zamrazarki jest zbyt niska. W takim przypadku
wybierz opcje RE-SPIN, aby doktadniej przetworzy¢ mieszanke, chyba ze planujesz dodac inne sktadniki.




E Ebnrapck  (MpeBoa Ha N3BBPLLEHUTE UHCTPYKLNM)

MALLWHA 3A CTALONEQ
FPA700

YBaxaemu KineHT:

Bnaropapum Bu, ye cte 13bpanu fa 3akynuTe npoaykT ot
mapkata TAURUS.

TexHonorusiTa, An3aiHbT U YHKUMOHANHOCTTa MY, 3ae4HO
¢ (hakTa, Ye OTroBaps Ha Hait-CTpor1Te CTaHaapTy 3a
Ka4ecTBo, Lue By ocurypsiT mbniHa yAOBNETBOPEHOCT 3a
ObIIrO BPEME.

CbBETU U NPEAYNPEXOEHUA 3A
BE3OMACHOCT

lMpoyeTeTe BHUMATENHO TE3M
WHCTPYKUMK, NPeau 4a nycHeTe ypeaa
B eKCnnioataums, 1 rm CbxpaHssanTe

3a 6baelum cnpasku. HecnassaHeTo n
HEM3MbITHEHNETO Ha Te3W UHCTPYKLMM
MOXe fa A0Befe A0 NHUMAEHT.

Mpeau nbpBata ynotpeba nouncrerte
BCWYKM YaCTU Ha NPOAYKTa, KOUTO Morar
[ia BNSI3aT B KOHTAKT C XpaHM, KaTo
cnefBate ykasaHusTa B pasgerna 3a
noYnCTBaHe.

To3u ypen Moxe fja ce 13nonsea ot
[eLa Ha Bb3pacT 8 roguHu 1 noseve,
ako ca nonyumnm noaxoasLo obyyeHue
WNW HaZ30p OTHOCHO 6e30MacHoTo My
u3rnonseaxe 1 pas3bupar onacHocTuTe,
KOMTO TO HOCK. ounNCTBaHETO W
noaapbXKkata, kouto Tpsibea ga ce
W3BbLPLUBAT OT NOTPEbUTENS, HE TpsbBa
[ia ce U3BbPLLBAT OT [eLia, OCBEH ako
He ca Ha Bb3pacT Haf 8 roauHu 1 ca
noa Hagsop. JpbxTe ypeda u kabena
My 13BbH 0bcera Ha Aeua nog 8
rOLMHN.

ToBa ycTpoONCTBO MOXE [a Cce 13nonssa
OT X0Opa C HaManeHn r3n4eckm,

CETMBHW 1NN YMCTBEHM CMOCOBHOCTM
NN NIMNCA Ha ONUT U 3HaHKS, ako ca
NONYYMNN NOAXOAALLL0 06yyeHne nunu
Haa3op 3a 6e30MacHOTO My 13Non3BaHe
1 pasbupat onacHOCTUTE, KOUTO TO
npeAcTaBnsea.

[euata Tpsbea aa 6baat noa
HabntoaeHe, 3a Aa ce rapaHTupa, Ye
HE CU nUrpasiT ¢ yCTPOMCTBOTO.
BHUMAHWE: HenpasunHata ynotpeba
Ha TO3u ypea MoxXe Aa fosege Ao
HapaHsBaHus. Heobxoaumo e aa ce
BHMMaBa Nnpy 13npasBaHe Ha Kynata u
Mo BPeEME Ha NoYNCTBaHe.

BuHaru uskniousaiTe ypeaa ot
3axpaHBaHETO, ako ro ocTaesTe 6e3
HaA30p ¥ Npeay MOHTaX, 4EeMOHTaX
WIN NOYMCTBAHE.

W3kntoueTe ypeaa v ro nssageTte ot
3axpaHBaHeTO, Npeau ha CMeHsTe
akcecoapu MM YacTy, KOUTO Ce ABKaT
no Bpeme Ha ynotpeba.

Ako 3axpaHBaLuaT kaben e noBpeseH,
TOI TpsibBa Aa 6bae 3aMeHeH OT
NPOM3BOAUTENS, OT HErOBUS CEPBU3EH
LEeHTBbP unm ot nogobeH ksanuduumpaH
nepcoHan, 3a fa ce 13berHe onacHocT.
To3u ypeq e npefHa3HayeH 3a
13non3BaHe B AOMALLHM WU NOZ06HM
NPUNOXEHNS, KAaTO HaNpUMep:

- KYXHEHCKW NOMeLLEHNs 3a nepcoHana
B MarasuHu, oucy u gpyru paboTtHu
cpeau;

- CENCKU KbLLy;

- OT KNWEHTM B XOTENWU, MOTENN 1 ApYTU
KUNULLHK Cpeaw;



- CTau 3a rocTu.

Mpenv 4a CBbPXETE ypeaa KbM enekTpuyeckara Mpexa,
MpoBepeTe [anu HaNpexeHUeTo, N0CoYeHo Ha Tabenkata
C TEXHNYECKUTE XapaKTEPUCTUKK, CbOTBETCTBA Ha
Hanpex)eHWeTo B enekTpuyeckaTa Mpexa.

CBbpXeTe ypeaa KbM enekTpUYeckn KOHTaKT, KOUTO
n3gbpxa Ha MuHumym 10 amnepa.

LLnchTuT Ha ypena TpsibBa Aa CLOTBETCTBA HA
eneKTpuyeckaTa 0CHOBA Ha KOHTakTa. Hukora He
npomeHsnTe WudTa. He n3nonssante agantepu 3a
LwmdpToBe.

He n3nonagaiie ypeda ¢ noBpeseH enexktpuyecky kaben
unu wencen.

He mbpnaiite 3axpaHBaluyms kabern. Hukora He usnonasaiite
enekTpuyeckus kaben, 3a 4a Bourate, npeHacsTe unm
13KntoYBaTe ypepa.

He HaBuBaiiTe enekTpuyeckus kaben okono ypeaa.

[poBepeTe CLCTOSIHMETO Ha enekTpuieckus kaben.
MoBpeaeHuTe nu 3anneTexn kabeny ysenuyaeat pucka ot
TOKOB yap.

Axo KOpNyCbT Ha ypeAa ce cuynu, He3abaBHo ro uakmioveTe
OT enekTpuyeckata Mpexa, 3a aa 13berHeTe Bb3MOXHOCTTA
OT TOKOB yhap.

He n3nonssaite ypena, ako e nagHan, uma suammu
npu3Hauu Ha nospena unu nva Teu.

He fokocBaiiTe wwencena ¢ MOKpu pbLe.

YpenbT TpsibBa Aa ce 13Mon3Ba 1 MocTaBs BbPXy paBHa n
cTabunHa noBbPXHOCT.

He nocrassiitTe ypeaa BbpXy ropeLwy NOBbPXHOCTU Kato
KOTFIOHM, Ta30BM TOPENTKiA, (DyPHU M APYIA NOAOGHN.

BaemeTe HeobxoanmuTe Mepky, 3a Aa NpeaoTBpaTuTe
HEXeraHo BKMioYBaHe Ha ypeaa.

He fokocBaiite ABIKeLYMTE Ce YacTu Ha ypeaa, AoKaTo Toi
pabotu.

He n3naraiite ypeaa Ha AbXa Uiv BAXHN YCIOBMS.
Bopata, kosTo nonaaHe B ypeaa, yBenuyasa pucka ot
TOKOB YAap..

OMUCAHUE

A.  OCHOBHO TSno

VIHCTpyMEHT 3a MOHTaX Ha HoXa

BbHLUEH kanak Ha koHTenHepa

ByTOH 3a 0TBapsiHe Ha BBHLUHWSA kanak Ha KOHTelHepa
YNbTHUTENEH NPBCTEH Ha BBHLIHUS KOHTENHep

Hox

Kanak Ha valwata

TOoMmMoOoOw®

Yawa

|, BbHLUEH KOHTEHEP
J.  ByTOH 3a oTBapsiHE Ha KOHTelHepa

Naxen

1. ByToH 3a cnagonen

2. byToH 3a mxenato

3. byToH 3a rpanuTa

4. ByTOH 3a UTanuaHcku neg

5. byToH 3a copbe

6. ByTOH 3a MneyeH ek

7. ByToH 3a 3ampaseH iorypT

8. ByToH 3a nek cnagonen

9. byToH 3a 3amMpaseHa HanuTka

10. byToH 3a cmecBaHe

11. ByToH 3a noBTOpHO pasbuBaHe
12. ByTOH 3a nouncTBaHe Ha ocTa

13. ByTOH 3a rOPHIS peXuM

14. ByTOH 3a JOMHNS PeXUM

15. ByTOH 3a MbNeH pexum

16. IHarKaTOp Ha BBHLUHUS KOHTENHep
17. WHavkaTopm 3a Hanpeabka

18. ByTOH 3a BK04BaHE/W3KNIOYBaHE
19. byToH 3a cTapTupaHe/naysa

YNOTPEBA U NOAAPBKKA:

+ PaarbHeTe HambHO 3axpaHBalLys kaben Ha ypeda npeam
BCsika ynotpe6a.

* He usnonssaiite ypepa, ako akcecoapure He ca
nocTaBeHu NpaBuIHO.

* He u3snonassaite ypepa, ako akcecoapure, KOUTo ca
MocTaBeHN BbPXy Hero, ca AedekTH. 3ameHeTe rm
He3abaBHo.

* He npemecTBaiite ypeaa, pokato pabotu.

* He nanonasaiite ypesa, ako € HakrMoHeH, 1 He ro
obpblLuaitTe.

* He obpwbLuyaitTe ypeaa, LokaTo paboTi unm € CBbp3aH KbM
enekTpuyeckara Mpexa.

* He npeBwwwaBalite paboTHaTa MOLHOCT Ha ypea.

+ CnasBaiiTe nHaMKkaTopa 3a MakCUManHo HUBO Ha kaHaTa.

+ He obpaboTBaliTe cyxu cbeTaBku, 6e3 aa gobasute
TEYHOCT B KaHaTa. YpedbT He € NpejHa3Ha4eH 3a CMecBaHe
Ha CyXu CbCTaBky.

+ Toau NPpoAyKT He e NpeaHasHadeH 3a yrotpe6a, pasnuuxa
OT NMOCOYeHaTa B HACTOSLLOTO PBKOBOACTBO 3a YNoTpeta.

« Mopabpxaiite ypeaa B 4obpo cbetosiHue. MposepsBaiite
[anv NOABVKHUTE YaCTU He Ca U3KPUBEHM UMK 3acesHanm



1 ce yBepsiBaliTe, Ye HAMa CUyNeHI YacTyt U aHoManim,
KOMTO MOTaT Aa MornpeyaT Ha MpasuIHOTO (yHKLMOHMpaHe
Ha ypena.

* M3nonsgaiite ypeaa v HeroBuTe akcecoapy 1
VHCTPYMEHTU B CbOTBETCTBUE C TE3W UHCTPYKLMM, KATO
umate npesBug ycrnosusiTa Ha paGota v pabotata, KosTo
TpsiGBa Aia ce U3BBPLLY. VI3nonasaHeTo Ha ypeaa 3a
onepavyy, pasnuyHK oT NpeBUaEHUTE, MOXe a J0Beae
[0 OrnacHa CUTyaLus..

+ 3a cnpaska, B npunoxeHata Tabnuua ca nocoyeHm
HSIKOIIKO peLienTy, KoUTO BKIOYBAT KONMYECTBOTO XpaHa 3a
obpaboTka 1 BpemeTo 3a paboTa Ha ypeaa.

MHCTPYKLMWU 3A YITOTPEBA
MPEOW YNOTPEBA:

* YBeperTe ce, Ye Lsnata onakosKka Ha MPOAyKTa e
OTCTpaHeHa.

* [peau aa usnonasare NnpoaykTa 3a NbpeK NbT, NoYucTeTe
4acTuTe, KOUTO LLie BN3AT B KOHTAKT C XpaHaTa, KakTo e
OnucaHo B pasaena 3a No4ncTBaHe.

« [puroTeeTe pelientata, U3cUNeTe s B eHa OT YaluuTe

11 1 OCTaBeTe Aa 3aMpb3He BbB (puaepa. MpuroTBeHOTO
TpsibBa [a 3aMpb3He 3a MUHUMYM 24 yaca.

* He nobassiiTe cbCTaBku Hag nuHusATa 3a mbnHeHe MAKC.
Ha valara.

BHVMAHWE: HE 3ampassBaiiTe YaluaTa nog brosi.
[MocTaBeTe YaluaTta BbpXy paBHa NOBbPXHOCT BbB
tbpu3epa.

YNOTPEBA:

* PasrbHeTe HambiIHO 3axpaHBalLms kaben, npeau Aa ro
BKIIOYMTE B KOHTaKTa.

+ CBbpXETe ypeaa KbM enexTpuyeckara Mpexa.

* Vianonsgaite 6yToHa 3a BKIO4BaHE/N3KITIOYBaHE, 33 Aa
BKITHOYMTE UMW M3KII0YMTE ypefa.

* VHOMKaTOPbT Ha BLHLLUHUS Cb/ LLE CBETHE, KOraTo ypeabT
He e HambIHo crnobeH 3a ynotpeba. * AKO MHAMKaTOpBLT

€ YEpBEH U MUra, YBEPETE CE, Ye CbbT € NPaBUIHO
MHCTanmpaH.

* U3BepeTe pexuma Ha 0bpaboTka, npeau Aa ubepete
nporpama.

+ 3a pa 0bpabotute Usanata Yawa, nsbepete pexum FULL.
+ 3a ja 06paboTnTe camo ropHaTa norosuHa, 13bepete
pesum TOP.

+ 3a ja 0bpaboTnTe OCTaHanaTa fonHa NonoBuHa,
n3bepete pexum BOTTOM.

3ABENEXKA: Pexxumute TOP 1 BOTTOM He ca HanuyHm
npu nporpamute DRINKABLE.

+ Cnep kaTo peLienTaTa e roToBa Unn 3ampaseHa, MaxHeTe
kanaka Ha YallaTa v NoCTaBeTe YallaTta BbB BbHLUHMS

KOHTeliHep. (Pur. 1)
+ [ocTaBeTe HOXa Ha kanaka Ha BbHLUHUS Cb (ur. 2):

+ MocTaBeTe MHCTPYMEHTa 33 MOHTaX Ha HOXa Npe3 0TBopa
Ha kanaka Ha BbHLUHWS Cbfl OT BbHLLHATa My CTpaHa, kato
ChLLEBPEMEHHO MOCTaBUTE HOXA MPEe3 BbTPeLLHaTa CTpaHa
Ha cbfa.

+ BaBHo n3BageTe MHCTPYMEHTa 3a MOHTaX OT Karaka.

+ [ocTaBeTe e3u4eTo Ha Kanaka 1eko BASCHO OT OpbXKaTa
Ha BBHLUHWS KOHTENHEP.

* /3paBHeTe NUHNSTA Ha kanaka C CTpenkaTa Ha Apbxkata
Ha BBHLUHNS KOHTENHED.

+ 3aBbpTeTE Kanaka No YacoBHWKOBATA CTPenkKa, 3a Aa ro
3akmioumTe. (Pur. 3)

+ [TocTaBeTe BLHLUKISA Cb/j BbPXY OCHOBHOTO TAMO, KaTo
ApbKKaTa e LieHTpUpaHa noj exkpaHa. 3aBbpTeTe [pbxkara
0bpaTHO Ha YacoBHuKkoBaTa CTpenka, 3a Aa dukcupare
Cbfia Ha MSICTOTO My, KOETO Le 6bae otbenssaHo ¢
LypakBaHe. AKO He e NOCTaBeH NPaBIUMHO, MHANKATOPBLT Ha
BBHLUHWS Cb[ LLE CBETHE B YEPBEHO U Lue Mura. (dur. 4)

+ HatucHeTe GyToHa 3a BKMOYBaHe/M3KITIOYBaHE, 3a

[a BKItouMTe ypeaa. AKO BLHLLHUAT Cbj € NpaBuIiHO
MOCTaBeH, EKPaHbBT LLe CBETHE U YpeabT Lie Obae roTos 3a
ynotpeba.

* N36epeTte pexxum TOP, FULL unn BOTTOM, cneg koeTo
n3bepeTe xenaHata nporpama.

* HaTucHeTe GyToHa 3a cTapTuMpaHe.
+ Mporpamara Le crpe aBTOMaTU4HO, KOraTo MPUKITHYM.

+ Cnep npukntoyBaHe Ha nporpamarta 0CBOBOAETe BbHLUHMS
CbA, kaTo HaTUCHETe ByTOHa 3a 0CBOBOXAABAHE Ha CbAa,
Hamupall ce B nsiBaTa cTpaHa Ha 0CHOBHOTO TANO. (dur. 5)

3ABEJIEXXKA: MporpamuTe He MoraT Aa ce U3mbfHaBaT
nocrnegoBatenHo B ypeaa. Crnep Bcsika nporpama e
HeobXoAMMO [1a U3BaaMTE BBHLUHWUS KOHTEHEP 1 Aa
npoBepUTE pe3ynTaTuTe, Npean 4a npeMUHeTe KbM
crepgallata.

+ HatucHeTe ByToHa 3a ocBobOXAaBaHe Ha kanaka Ha
BBHLLHWS KOHTEIAHEP, 3 Aa ro OTKIOYNTE, 1 ro 3aBbpTeTe
00paTHO Ha YacoBHMKOBATa CTPENKa, 3a [ja ro U3BaauTe.

(cpur. 6)

+ Ako nobaBsiTe CbCTaBKY, U3MoN3BaiTe Nbxuua, 3a fa
HanpaBuTe OTBOP C LWMPKHA 4 cM, KOWTO [OCTUra A0
[BHOTO Ha 0BpaboTeHaTa yacT Ha vawara. flobasete
Hapsi3aHUTe U HaKkbCaHW CbCTaBKM B OTBOPA Ha YallaTta u
nanonasaiTe nporpamara MIX-IN.

+ 3a ;a cTaHe no-kpemMoobpasHo, MOXeETe Aa u3nonssare
nporpamata RE-SPIN, BMecTo ga usnbnHsisate
nporpamara 0THOBO.

3ABENEXKA: HE M3MOMN3BAWTE NMPOrPAMATA RE-
SPIN, npeau aa nanonasate nporpamara MIX-IN.



NMPOrPAMHU

EDIBLE

CNAAONEN: Tpagmumonkm pelenTy. Mpespblia MnevHnTe
MPOAYKTU W PacTUTENHUTE anTepHaTUBI B Cnagones.

GELATO: npegHasHayeHa 3a NpUroTBsIHE Ha UTanMaHcku
cnagonea.

ITALIAN ICE: npegHa3HayeHa 3a npeBpbluaHe Ha Boga 1
NMoJoBM apoMaTil B UTaN1aHcku cnagoneq.

SORBET: npeBpblya BOAHM W CIaakyt NOL0BM CMECH B
copbe.

YOGUR HELADO: 3a npeBpbLiaHe Ha 0BUKHOBEH orypT
B 3aMpa3eH iorypT. MpochecroHaneH CbBeT: 3a Hail-4o6py
pesynTaTin u3bepeTe MbAHOMACNEHM 1 NPefBapUTENHO
noAcnaaexn copTose.

JIEKO CJTALONEL; 3a 3ApaBOCNOBEH HAYMH Ha XMBOT,
npou3Bexaa crafones ¢ MUHMManHo ChabpXaHue Ha
3axap, No-Marnko MasHWHW UK 3aMECTUTENN Ha 3axapTal.

DRINKABLE

CNAOKW HAMUTKW: npuroTeeTe Mekv 1 BKYCHW Criagku
HanWUTK OT BOAA 1 CMECH 3a HaMUTKM.

MIEYHW KOkTeiinu: kpemoobpasHu MIeyHn KoKTennu 3a
MUHYTW, KaTo 13nonasate cnagones, Misko v nobumute
CV CbCTaBKM.

3AMPASBEHW HAMUTKW: npovssexaaiite 3ampaseru
HanUTKN C Hal-BICOKO Ka4ecTBO, C NO-ToNAMa NITbTHOCT,
kaandeHa TekcTypa 1 No-ronsiMa yCTON4MBOCT Ha TOMEHE.

BAXHO: npu obpaboTkaTa Ha HanuTky KaTo rpaHuTa,
3aMpaseHu HanuTkK U Leikose, Tpsbea fa fobasute
TEYHOCT BbpXY 3aMpa3eHaTa 0cHOBa, Npeau fia 3anoyHeTe
obpabotkara.

CMECBAHE: Ta3u nporpama € npefHasHa4eHa 3a
nobaBsiHe Ha napyeHLa 6oHBOHN, BUCKBUTH, CyLLIEHM
NMofoBe, 3bPHEHW XPaHW N 3aMpaseHu NofoBe, 3a Aa
nepcoHanuaupare npsicHo o6paboTeHa ocHoBa.

RE-SPIN: npeaHasHadyeHa Aa rapaHTvpa rmapka TekcTypa
Crnef U3MbIHEHWe Ha eAHa OT NpeABapyUTENHO 3aaafeHnTe
nporpamu. ®ynkuusta RE-SPIN e ocobeHo nonesHa npu
obpaboTka Ha MHOrO CTy/JeH! OCHOBM.

CBbBETHU

+ 3a ja NOCTUrHETE ONTUMANHN pesynTaTy, NoAabpxXaiTe
Temneparypata Ha hpusepa mexay -16 °C u -20 °C.

* He 3ampassiBaliTe yaluata nog bron.
+ [ocTaBeTe yallaTta Ha paBHa NOBLPXHOCT BbB (hpu3epa.
+ OxnageTe ocHOBaTa B NPOABIKEHME Ha 24 vaca.

* M3non3BaiiTe BpEMeTO i MakcMarHo, kato NpUroTeuTe
HSKOMKO Yalun NpeaBapuUTENHO W T CbXPaHUTE BbB
thpu3epa.

CMNE[ KATO MPUKMIOYMUTE C U3MOMN3BAHETO HA
YPEQBT:

* UskntoyeTe ypesa ¢ OyToHa 3a BKIOYBaHe/3KMIOYBaHE.
* 3knioyeTe ypesia oT enekTpuyeckata Mpexa.
+ MouuncreTe ypepa.

TEPMOCTAT 3A BE3OMACHOCT:

* YpeabT pasnonara ¢ ycTpoicTeo 3a 6e30MmacHoCT, koeTo
ro Npefnasea oT nperpsiBaxe.

* AKO YpeqbT Ce U3KITH04UM CaM W HE CE BKITHUM OTHOBO,
U3KIIOYETE O OT eNeKTpUyeckaTa Mpexa v nsyakante
0Kono 15 MUHYTW, Npeam Aa ro BKNKYMTe 0THOBO. AKO
YPeLbT He 3anoyHe fa paboTi 0THOBO, MOTbPCETE NOMOLL
OT OTOPU3NPaH CEPBU3EH TEXHMK.

NMOYMCTBAHE

+ 3a [1a 3ano4HeTe NpoLeca Ha NoYMcTBaHe, € Heobxoaumo
[a 0cBOBOANTE HOXa OT BbHLUHWA Kanak Ha Cb/a.

* /l3annakHeTe HOXa v kanaka ¢ Tonna BoAa, 3a Aa
npemaxHeTe BCUYKW OCTaTbLV OT Nef, UK CbCTaBKu.
/3b6srsaiiTe nsnonasaHeTo Ha abpasusHu reOn nnu
MOYMCTBALLM NPOAYKTH, Thil KATO Te MoraT Aa NOBPeAsT
ypena.

NPOrPAMA 3A NOYNCTBAHE
HA OC

* YpeabT pasnonara ¢ nporpama 3a no4ucTBaHe Ha oc. 3a
[a usnonseate Ta3u nporpama, CreaBaliTe Te3un CThbKN:

* HatucHete GyToHa 3a noumcTBaHe Ha 0CTa, a cref
ToBa GyToHa 3a cTapTupaHe/nay3a, 3a Aa cTapTupare
nporpamara.

+Ocra Lie ce CrnycHe 6aBHo 1 crep kaTo ce cnycHe
HambIIHO, NOYUCTETE A C BNaXHa Kbpna.

+ Crie; NouMCTBaHETO HaTUCHETE OTHOBO GYTOHa 3a
cTapTupaHe/nay3a v 0cTa LU Ce BbpHe B MpeauLHaTa Cu
no3nuusl.

* M3knioueTe ypeaa ot enekTpudeckara Mpexa 1 ro
ocTaBeTe Aa U3CTUHE, NPeay fia 3anoyHeTe NOYMCTBAHETO.

+ [MouuncreTe ypeaa ¢ BRaxHa Kbpna C HAKOMKO Karkv TeveH
npenapart, cnej KoeTo ro noacyLlere.

* He 13nonassaiite pasTBOPUTENM UNK NPOAYKTY C
KMCENWUHHO 1N 0CHOBHO pH, kaTo 6enuHa, HUTO abpasnBHY
MpOAYKTU 3a NOYUCTBAHE Ha ypeaa.

* Hukora He notansite ypena BbB BOAA uUnu apyra Te4HOCT,
HWTO TO NOCTaBANTE MOA KpaHa.

+ [TpenopbynTENHO € Aa NoYMcTBaTE ypeaa PeSoBHO U fia
OTCTpaHsIBaTe BCUYKM OCTATHL OT XpaHa.

* Ako ypeabT He ce noaabpxa B 4060 ChCTOSHME Ha
4ucTOTa, NOBBPXHOCTTA My MOXE Aa Ce BIOWM 1 TOBa



[a NOBINsie HEM3BEXHO Ha EKCMNOATALMOHHMS XUBOT Ha
ypesa, koeTo MOXe fia Hanpae ynotpebara My onacHa.

+ CnefiHuTE YacTy MoraT fja Ce MUSIT B CbAOMMSNHA
MalLnHa (M3non3BaiiTe nporpama 3a neko noYncTBaHe):
- Cboose

- Kanaum

- Hox

+ Cniepy TOBa W3CyLLETE BCUYKM YacTu, Npeau fa v crnobute
11 CbXpaHuTe.

CEPBU3

Bcsika HenpasunHa ynoTpe6a unu ynoTpe6a, kosto
He CbOTBETCTBA Ha MHCTPYKUMMTE 3a yroTpeba, Moxe
[4a J0BEfE [0 ONacHOCT, KaTo aHyNupa rapaHuusTa u
OTIOBOPHOCTTA Ha MPOWU3BOANTENS.

AHOMAJIUN U PEMOHT

B cnyyait Ha noBpeaa, 3aHeceTe ypeaa B 0TOpU3vpaH
CepBu3eH LigHTbP. He ce onuTaaliTe fa ro pasrnobseare
N PEMOHTHpaTe, Thit kaTo ToBa MoXe Aa 6b/e onacHo.

3A BEPCUWTE HA MPOAYKTA 3A EC WWNKN B
CNYYAMW, YE BB BALLATA CTPAHA CE MPUNATA:

EKONOrua u PELIUKNUPYEMOCT HA MPOAYKTA

MatepunanuTe, 0T kouTO € 13paboTeHa onakoBkaTa Ha
TO31 ypeq, Ca 4acT OT cucTema 3a chonpate, coptupaqe
1 peLmknupaHe. AKo xenaeTe Aa ce OTbpBeTe OT TAX,
MOXeTe fia u3nonssare obLeCTBEHUTE KOHTENHEpH,
MOAXOAALLM 3a BCEKW BUA, MaTepuan.

MpOAYKTLT He CbabPXKa KOHLEHTPALMM Ha BELLECTBA, KOUTO
MoraT Aa Ce CYMTaT 3a BpeHi 3a OKonHaTa cpepa.

0TbpBeTe OT NPOAYKTA Cref N3TUYAHE Ha HEroBus

eKkcnrnoaTaLyoHeH cpok, Tpsabea fa ro npefafeTe
BN 10 NOAXOASILL HAYMH HA OTOpU3WpaH onepaTop 3a
cbOnpaHe Ha OTNafbLK OT eNEKTPUYECKO 1 ENEKTPOHHO
obopyasaHe (OEEO).

WHdbopmaLnst OTHOCHO BelLecTBaTa, Npeau3BuKBaLLm
ukntounTenHa sarpwxeHoct (SVHC), cbrnacHo PernameHt
1907/2006/EQ (REACH).

Toan npoaykT cbabpxa onoso, CAS Homep: 7439-92-1

VHdopmaums otHocHo PernamenT (EC) 2023/826
OTHOCHO M3NCKBAHNATA 33 EKOMOrMYHO NPOEKTMPaHe 3a
eHepronoTpebreHye B U3KIKYEHO CbCTOSHIE U B PEXUM
Ha roTOBHOCT.

- Toau ypep MMa eHepruitHa koHcymaums ot 0,192 W B
PEXMM Ha U3KITOYBaHE.

Toawn ypep otrosapst Ha [inpekTvea 2014/35/EC 3a

HWCKO Hanpexerue, Qupektuaata 2014/30/EC 3a
eneKTpoMarHuTHa cbBmecTMocT, QupekTtueata 2011/65/EC
33 OrpaHUYEHIsITa 3a M3MONI3BaHe Ha ONpPeeneHu OnacHm
BELLECTBA B EMEKTPUYECKN W eNEKTPOHHI YCTPOCTBA 1
Hupektneata 2009/125/EQ 3a n3ncksaHusiTa 3a eKONOrM4HoO
NpoeKTUpaHe, NPUMOXMMM 33 EHEPrOCBbP3aHN NPOAYKTH.

E Toau cuMBOI 03HAYaBa, Ye ako xenaeTe fa ce



PELIENTH

CNALONEN OT KbMUHK

CbCTABKU

170 r NPeCHM KbMUHK

+ 70 1 6sna 3axap

+ 2 YaeHa MbkuyKa NIMOHOBA Kopa

* 240 r rCcTa cMeTaHa

+ 80 Mn MbNHOMACMNEHO MASIKO 1 YaeHa JTbXU4ka BaHUMOB EKCTPaKT

NPUFOTBAHE: 10-15 MUHYTU

BPEME 3A 3AMPA3SBAHE: 24 YACA
BPEME 3A MPUrOTBAHE: 7-10 MUHYTU
NOPLINK: 4

CTBIKK:

CwmeceTe 60pOBUHKITE, 3axapTa, MASKOTO M MMOHOBATa kopa B brieHaep.

MpeLienete cemeHaTa ¢ MHO CUTO 1 NPEXBLPETe peaynTaTta B ronsma kyna.

B apyra ronsma kyna cmeceTe cMeTaHaTa 1 BaHunusTa. Pasbbpkaiite 3a okomno 30 CekyHAM Unu OKaTo CMecTa CTaHe
nyxkasa. flobaBeTe ToBa KbM MOPETO U pasbbpkaiite fLobpe.

/3cuneTe cmecTa B Npa3eH CbA, NOKPUIATE Cba C Kanaka 3a CbxpaHeHne 1 3ampaseTe 3a 24 vaca.

Cnep 24 yaca n3BageTe cbaa oT ppusepa 1 MaxHeTe kanaka. ocTaBeTe nionaTkaTa Ha kanaka Ha BbHLUHWS CbA.
lMocTaBeTe Cbaa BbB BLHLUHMS Cbf. [10CTaBETE BBHLUHNSA CbA C CbAa B MaLLMHATA U 3aBbPTETE, 40KATO BBHLUHNSAT CbA
ce 3aKpenu Ha MsICTOTO CU.

113bepete byToHa 3a cnagones.

Cnep obpaboTkaTa u3nonaeaiiTe MbxuLa UNu LWNaTyna, 3a Aa U3BagauTe crafonesa oT Cbaa U ro npexebpneTe B

Kyna unu 4uHms, 3a Aa ro cepsupare. [penopbyunTenHo e cnagoneabT Aa ce Cepeupa BeAHara, okaTo BCe OLe e C
OMTUMANHa KOHCUCTEHLNS.

3ABENEXKA: Ako cnaponeabT U3rnexaa poHnuB, TOBa MOXE Aa Ce AbIIKM Ha TBbPAE HUCKaTa TemnepaTtypa Ha
tbpusepa. B TakuBa cnyyam usbepete onuusita RE-SPIN, 3a ga o6pabotute cmecta no-fobpe, 0CBEH ako He nnaHupaTe
Aa nobaBnTe AOMbIHUTENHN CbCTaBKY.

KOKOCOB MNEYEH LUENUK

CbCTABKU
+ 200 r KOKOCOBO Cnafiones
120 r Mnsiko

NPUrOTBAHE: 2 MUHYTU

BPEME 3A 3AMPA3ABAHE: 0 YACA
BPEME 3A FOTBEHE: 0 MUHYTU
NOPLINMK: 2

CTBIKKU:

[lobaBete 200 r kokocoBo criaponer 1 120 r MnsKo B NpaseH Cbjj C BMECTUMOCT MOMOBUH NIUTBP.

lMoctaBeTe nonatkaTta Ha kanaka Ha BbHLLUHMS Cbfl. [locTaBeTe cbaa ¢ BMECTUMOCT NOMOBUH UTHP BbB BBHLLUHUS Cb/,
3akpeneTe Kanaka Ha BbHLLUHUS CbA U MOCTaBETE BBHLLHUSA CbA C CbAa C BMECTUMOCT NONOBUH NUTHP B MalUKHaTa 1
3aBbPTETE, JOKATO BBHLUHUST Cb/ Ce (OUKCMPa Ha MSCTOTO CHl.

1136epete pexum FULL, cneq koeto usbepete pexum MILKSHAKE. HatucHeTe Start u ocTaBeTe MalwnHaTa aa 3aBbpLum
LuKbNa.

Crie, kaTo NpoLECHT NPUKIIOYN, N3BAAETE BbHLLHMS Cb U 3BafeTe cbaa. Cnep ToBa cepeupaiiTe BeaHara.
3ABENEXKA: Ako cnafoneabT usrnexaa pasapobeH, ToBa MoXe Aa Ce IbIKM Ha TBbPAE HUCkaTa Temnepatypa Ha
tbpusepa. B Takbe cnyyaii nsbepete onuusta RE-SPIN, 3a ga obpabotute cmecta no-nobpe, 0CBEH ako He nnaHupare
Aa [obaBuTe ApYrv CbCTaBKU.




BAHWUNOBO CNALOJNEAN

CbCTABKU

* 3 ronemn SNYHN XbNTbka

+ 1/2 cyneHa nbxuLa kapameneH cupon
+ 451 6sina 3axap

+210 r recTa cMeTaHa

* 75 I MbAHOMACNEHO MNSIKO

* 1 WyLwynka BaHUNNS

NPUrOTBAHE: 10-15 MUHYTU
BPEME 3A 3AMPA3SBAHE: 24 YACA
BPEME 3A FOTBEHE: 7-10 MUHYTW
NOPLINK: 4

CTBIKK:

[o6asete 200 r kokocoBo cnazfones v 120 r Mrsiko B Npa3eH Cbj C BMECTUMOCT NOMOBUH [ITBP.

[MocTaBeTe nonatkara Ha kanaka Ha BbHLUHWS Cbf. [locTaBeTe cbaa ¢ 06eM NOMOBUH INTHP BbB BLHLUHWS Cb[,
3aKpeneTe Kanaka Ha BbHLLHWS Cbf U NOCTABETE BHLUHUS Cbf C CbAa C 06eM NOMoBIH NUTHP B MaLLMHaTa U
3aBbpTETE, JOKATO BBHLIHMAT CbA Ce (rKeupa Ha MSCTOTO Cu.

/36epete pexum FULL, cneq koeto usbepete pexum MILKSHAKE. HatucHeTe Start 1 ocTaBeTe MalunHaTa Aa 3aBbpLum
UMKbRa.

Crie kaTo MpOLECHT NPUKIIOYH, U3BafleTe BbHLIHMS Cbj W U3BageTe cbaa. Cries ToBa cepBupaiiTe BeAHara.
3ABENEXKA: Ako cnaponeabT urnexaa pasgpobeH, ToBa MoXe fja ce JbIkv Ha TBbPZE HIUCKaTa TemnepaTypa Ha
thpusepa. B TakbB cnyyaii u3bepete onuusita RE-SPIN, 3a ga o6pabotute cmecta no-fo6pe, 0CBEH ako He nraHupate
na pobaBuTe apyrv CbCTaBKM.




EAAHNIKA  (Metégpaon amé Tig TpwToTuTIEG 00NYiEg)

MAXINH NAFQTOY
FPA700

Agi6TIpE TrEAGTN:

Yag euxapioTolpe TTou amopaaioare va ayopdoete éva
mpoidv TG papkag TAURUS.

H texvohoyia, o oxedlaoudg kal n AeIToupyIkaTnTé TOU, OF
ouVBUAOHO e TO yeyovog 0TI uTrepBaivel Ta auaTnpdTepa
TpGTUTIA TTOIGTNTAG, B0 g TPOCPEPOUV ATTOAUTN
IKQVOTTOiNaN yIa PeYAAO XPOVIKO S1GaTNUA.

ZYMBOYAEZ KAI NMPOEIAOMOIHZEIZ
AZOAAEIAL

AlaBAaTe TTPOTEKTIKA AUTEG TIG 0dnYieg
TpIvV BEoeTe O€ AEITOUpYyia T OUOKEUN

kal QUAGETE TIG yia uEANOVTIKA avagopd.

H un TpNoN Kol CUPHOPOWAT HE QUTEG
TIG 0dnyieg PTTopei va 0dnynoel o€
atuxnua.

[piv ammd v TpwTn XpAon, kabapioTe
ONa Ta péPN TOU TTPOIBVTOC TTOU UTTOPEI
va €pBouv Ot €TTaQN e TPOYIKA,
akoAouBwvTag TIG 0dnyieg TOU
avagépovtal aTnv evotnTa kabapiopou.
AuTA n ouokeun pTmopei va
xpnoiyotroinBei amd maidid nAikiag

8 eTwv Kal avw, edv Exouv AdBel TNV
KaTAAANAN TTiBAewn A exmraideuan
OXETIKA WE TNV acQaAr Xpron

NG GUOKEUNS KAl KATOVOOUV TOUG
KIvoUvoug Trou evéxel. O kaBapioudg
KQI ) GUVTAPNON TTOU TTPETTEN Va
TTPayUaToTTolouvTal amd Tov XpRoTn
Oev TTPETTEN va yivovTal armod Taidid,
EKTOG €AV ival Avw Twv 8 £TWV Kal
Bpiokovtal uttd emifAeywn. Kparhote
T OUOKEUN Kal T0 KaAwdI6 TNG Hakpid
amo TadIa nAIKiag KATw Twv 8 ETWV.

Auti n oUOKeEUR UTTOPET Va
XpnolpoTtoInBei amméd atoua Je
MEIWWEVES CWHATIKES, AITONTNPIOKES
A dlavonTIKES IKavVOTNTEG N EANEIYN
EUTTEIPIAC KO YVWOEWY, EAV EXOUV
AGBer TV kat@AANAN eTTiBAewn 1
EKTTAIOEUON OXETIKA UE TNV ACPANA
XPioN TN GUCKEUAG Kal KATAVOOUV
TOUG KIVOUVOUG TTOU EVEXEI.

Ta maudia mpétel va Bpiokovral uto
emiBAeywn yia va dlac@alioTei 611 dev
TTai{OuV [E TN GUOKEUN.

MPOZOXH: H akatéAnAn xprion autig
NG GUOKEUNG UTTOPET VA TIPOKOAEDE!
TpaupaTiopoug. MpéEmel va gioTe
TTPOCEKTIKOI KATA TNV EKKEVWAT) TOU
doxeiou Kkai Kard Tov kaBapIouo.

ATToouVOEETE TTAVTA T OUOKEUR

aTé TNV TTOPOXN PEUMATOC EQV

TNV AQAVETE XWPIg ETTIBAEWN Kal

TTPIV atmd TN auvapuoAdynan, Tnv
amoguvapuoAdynan i Tov kabapiauo.
ATTEVEQYOTTOINCTE TN CUCKEUN KAl
QTTOOUVOEDTE TNV OTTO TNV TTOPOXA
pEUPATOC TIPIV ATTO TNV aAAayn
eCapTNUATWY A JEPWV TTOU KIVOUVTQ
KOTA TN XProN.

Edv 1o kaAwdio Tpogodoaiag

gival KareaTpauuévo, TPETTel va
QvTIKATAOTABET OTTd TOV KATAOKEUAOTH,
NV UTTNPETia petd v TwAnon fi amd
€CEIOIKEUPEVO TTPOOWTTIKO, TTPOKEIUEVOU
Va ammo@euyei Kivouvog.

Auti n ouokeun éxel oxediaoTei yia
XPrO™ O€ OIKIOKES KAl TTAPOUOIES



EQAPHOYES, OTTWG:

- XWwpol Koudivag yia 10 TTPOCWTTIKO
0€ KOTOOTAUATA, ypageia kal GAAa
TepIBANovTa epyaaiag

- £COXIKEC KATOIKIES

- amd meAdTeC o€ EvodoXEia, HOTEA Kall
GMa TrepiBaAovTa TUTTOU KATOIKIAG

- OWWATIO ETTIOKETTTWV.

[Mpiv ouvdéaeTe TN cuakeun aTo OikTuo, BePalwdeiTe 6T N
140N TTOU avaypAQETal TNV TTIVAKIda XapaKTNPIOTIKWY
TAIPIALE! PE TV AN Tou BIKTUOU.

TUvOETTE TN GUOKEUN O€ pia TIPiCa TTou uTroaTnpidel
TouhayioTov 10 auTrép.

H mpia tng cuokeung TPETel va TaIPIAE! e TV NAEKTPIKA
Baon g mpicag. Mnv TpotoTroiEite TOTE TV TIPi¢a. Mnv
XPNOIUOTIOIEITE TIPOTAPUOYEIG TTPICAG.

Mnv xpnaipoTroleite T cuokeun pe kaAwdio 1 Bucpa Tou
éxel utroaTei nuid.

Mnv Tpapdre 1o kaAwdio Tpo@odoaiag. Mnv xpnaiuoTolgiTe
TI0T¢ T0 KAAWBIO TPOPYODOTIAG VIO VA GNKWOETE, VA
METOAQEPETE 1) VO ATTOCUVOETETE TN OUCKEUT).

Mnv Tuliyete T0 KaAWdIO GUVOETNG YUPW OATIO TN GUOKEUN.
EAéy&re v katdoTaon Tou kahwdiou ouvdeong. Ta

KaAwdia Tou €xouv uTroaTel {nuId A eival pmrepdepéva
augavouy Tov Kivouvo nAekTpoTANngiag.

Eav omdoel 1o mepiBAnpa Tng OUOKeUNG, aToouvdéoTe
QUETWG TN GUCKEUR a6 TO NAEKTPIKS BikTUO YIa va
aTmo@UYETE TOV KivOUVO NAEKTPOTTANiaG.

Mnv xpnaipoTTolEiTe Tn GUOKEUN €AV EXEI TIETEI, EAV
UTTapYOUV 0patd anuadia gnuIdg fi av UTTapye! dlappon.
Mnv ayyiCete 1o Buopa oUVOETNG e BpeypEva XEpia.

H guokeun Tpémel va xpnoIUOTIOIEITal Kal va TOTTOBETEITal
o€ emmiTedn kal aTabepn m@aveia.

Mnv TOTTOBETEITE TN GUOKEUR O€ BEPPES ETTIPAVEIES, OTTWG
€0TIEG JAYEIPEUATOG, KAUGTAPEG dEpiou, OUPVOUG 1
Tapopola.

NGBETE TO aTTAPAITNTA PETPA VIO VA ATTOQUYETE TNV aKOUTI
EVEPYOTTOINGT TNG GUOKEUNAG.

Mnv ayyideTe Ta KIvoUpeva pépn TG CUOKEUNG 6TaV gival O€
Aeioupyia.

Mnv exB€tete T ouokeun| o€ Bpoxn 1) uypacia. H eicodog
VEPOU 0T GUOKEUN augdvel Tov kivouvo nAektpoTrAngiag.

NEPIrPA®H

A. Kupio owua
EpyaAeio eykar@ataong Tng Aemidag
Egwrepikd kamrdiki Tou doyeiou

Koupti ameAeuBEpwang Tou eGwTePIKOU KATTOKIOU
ToU doyEiou

AayTuAidl aTeyavotoinang Tou e§wrepikol doxeiou
Aemida

o ow

Katraki Tou otnpiot

MotAp!

Ewrepiko doyeio

Koupri ameAeuBépwang Tou doyeiou

« — T @®mm

Nivakag

1. Koupi maywrou

2. Kouprri gelato

3. KoupTri ypavita

4. Kouprri 1mahiké aywtd

5. KoupTri goputé

6. KoupTri pIAKGEIK

7. Kouptri maywpévo yiaoupTi

8. KoupTri ehagpu maywro

9. Kouptri raywpévo péenua

10. Kouprri avapeitn

11. Koupi emavaAdpng avédeuong
12. KoupTri kaBapigpou agova

13. KoupTri avwrepng Aeitoupyiag
14. KoupTri katwrepng Aeitoupyiag
15. Kouprri mAipoug Aermoupyiag
16. Evdeign ewrepikou doyeiou

17. Evoeiteig mpoddou

18. KoupTri evepyomoinang/amevepyomoinong
19. Kouprri évapng/matong

XPHZH KAl ®PONTIAA:

+ TeviwoTe TARPWG T0 KaAWBI0 TpoPodoaiag TG CUOKEUNG
TIpIV aTo KaBE Xpriom.

» Mnv xpnaoiJoTrolgite TN oUaKeur edv Ta e€apTrApaTa dev
eival owaTd ToTToBETNUEVA.

* Mnv xpnaoigotolgite T ouokeur| edv Ta e§aptApaTa
TIoU €ival ouvOEdEEVA O€ QUTAV €ival EAATTWHATIKG.
AVvTIKATOOTAGTE TA AUECTWG.

* Mnv LETOKIVEITE TN GUOKEUR VW €ival O€ AsiToupyia.
* Mnv xpnaoigotolgite T ouokeur| Qv eival kekhipévn Kai



unv TV avamrodoyupideTte.

* Mnv avamodoyupileTe Tn GUOKEUR evw gival o€ AeiToupyia
1 ouvOEdENEVN OTO NAEKTPIKO BiKTUO.

* Mnv miédete TV IKavOTNTa A€ITOUPYiag TNG CUCKEUNG.

* Tnpeite v évoeign MAX. Tou doyeiou.

* Mnv emme§epyadeate §npd ouoTaTikG Xwpig va TTPoobEaeTe
uypd aTo Boyeio. Aev £xel oxedIaTTE! yia TNV avapeign
Enpv CUCTATIKWY.

+ Autd 10 TIPOIGV BeV £xel OXEDIAOTEN yia Xprian OIOQOPETIKA
a6 ekeivn Tou kaBopidetal ae auTd To EyXEIPiBIO 0dNYIWV.
« AlatnpraTe TN oUOKeUr| o€ kaAr KatdaTaan. EAEyEre 6T
Ta KIVOULEva Pépn Oev eival aTpaBwyéva fi KoAnuéva kal
BeBaiweeite 611 dev UTTAPYOUV aTTATHEVA péPN 1) avwpaAieg
TIOU PTTOPE va eTTodiCouv T owaT AsiToupyia TG
OUOKeEUAG.

+ XpnaipomoIaTe T oUCKEUR Kal Ta eEapTAuaTd Tng
oUPQWVa PE QUTEG TIG 08Nyieg, AauBavovtag uTroyn

TIG CUVBRAKEG EpYaTiag Kal TNV Epyacia Tou TPETTEN Val
ekTEAETTEI H Xprion NG OUCKEURG Yia DIAQOPETIKEG ATTO

TIG TPOPRAETIOUEVEG AcITOUpYieg UTTOpEi va odnynael o€
EMIKivduvn KaraoTaon.

« [0 avagopd, aTov guvnupuévo Trivaka eugavidovral
B10¢opEG GUVTAYEG, TTOU TrEPIAapBAvVOUV TV TTOOGTNTA

TWV TPOQIUWY TTOU TTPETTEI VAl ETTEEEPYATTOUV Kal TO Xpdvo
A€IToupyiag NG CUTKEUNG.

OAHFIEZ XPHZHX

MPIN TH XPHZH:

* BeBaiwBeite 611 £xeTe apaipéael 6An T ouokeuaaia Tou
TTpoidvTOg.

* [pIv XpnO1HOTIOINTETE TO TTPOIGV I TTPWTN Qopd,
kaBapioTe Ta pépn Tou Ba EpBouv ae emaQn pe Ta TPOPINA
e TOV TPOTTO TTOU TTEPIYPAPETal OTNV EVOTNTA KaBapITHoU.

+ Etoiydote  ouvrayn, pi¢te mv o€ éva amd 1a

TIOTAPIA KOl AQACTE TNV Va TTAyWOEl GTOV KATaWukTn. H
TTPOETOINATiO TIPETTEN VA TTAYWOE! Y10 TOUAAXIOTOV 24 WPEG.
* Mnv TpogBETETE GUOTATIKA TIAVW ATIO TN YPAHKN
TApwang MAX Tou Trotnpiou.

MPOZOXH: MHN karayUyeTe T0 TTOTAPI OE ywvia.
TotoBeTAaTE TO TTOTAPI G WIa ETTITTEDN ETTIPAVEIQ OTOV
karagUkm.

Xpnon:
+ TeviwoTe TARPWG T0 KaAWdIO TPOPOd0aiag TPIV TO
OUVOEDETE.

* ZUvOEDTE T GUOKEUN O0TO NAEKTPIKS BiKTUO.

* XpNOILOTIOIGTE TO KOUWTTT evepyotroinang/
QTTEVEPYOTTOINONG VIO VO EVEPYOTTOIATETE A va
QTIEVEPYOTTOINTETE TN GUTKEUN.

* H évdeign Tou e§wrepikol doyeiou Ba avawel 6tav n

ouakeun Oev eival TTARPWS auvappoloynuévn yia xpAan. *
Eav n évdeign eivar kokkivn kai avaBoaBhvel, Befaiwbeite
6T T0 B0)EIO €ival OwaTA TOTOBETNEVO.

« EmAéSTe TN Aeitoupyia emegepyaaiag Tpiv emAELeTe éva
TIPOYPaKa.

+ [Na va emeepyaaTeite 0AOKANpPo 10 doxeio, ETMIAESTE T
Aerroupyia FULL.

+ [0 va emegepyaaTeite Povo 1o Tavw pIao, AEETE T
Aeitoupyia TOP.

+ [0 va emegepyaaTeiTe T0 KATW ITO, EMIAEETE T AciToupyia
BOTTOM.

ZHMEIQZH: O1 Aerroupyieg TOP kai BOTTOM dev eival
d1a6éaipeg e Ta mpoypdpuara DRINKABLE.

+ MOAig eToIpaaTei fy katawuyBei N ouvtayr, agaipéaTe 10
KaTTéiki Tou doxeiou Kal TOTroBETATTE TO doXEio Péoa OTO
e¢wrepikd doyeio. (Eik. 1)

+ TomroBemoTe T AeTTida GTO KATTAKI TOU EGWTEPIKOU
doyxeiou (eIk. 2):

« Eioayete 10 epyaleio TomoBEmang g Aemridag péow g
OTIAG OTO KATTAKI TOU EEWTEPIKOU BOXEIOU OTNV ESWTEPIKN
TOU TTAEUPAQ, EVW EICAYETE TN AETTIOO PHECW TNG ETWTEPIKAG
TIAEUPAG TOU.

+ ApaipéaTe apyd 1o epyaleio ToTToBETNONG ATTO TO KATTAKI.
+ TomoBemaTe T YAWTTIOA TOU KATTOKIOU EAAQPWG BECIE
amd m Aapr| Tou e§wtepikoU doyEiou.

+ EuBuypappioTe T ypapun Tou kamakiol pe 1o BEAOG TG
Aarg Tou e€wtepikou Goxeiou.

* MepioTpEWTE TO KATTAKI BEEIGATPOPA VI VA TO AOPANITETE.
(Eik. 3)

+ TomroBeTAaTE 1O £§WTEPIKG DOXEID TIAVW OTO KUPIO GWHA
e ™ Ao oTo KéVTpo KATW atrd TV 086vn. MepioTpéwTe
N AaBn apioTepdoTPOPa yia va ag@aAioeTe To doyeio
oTn 6éan Tou, kdm Trou Ba uTTodnAwveTal pe éva KAIK. Eav
dev gival owoTd TomobETNPEVO, N £VOEIEN TOU EEWTEPIKOU
doyeiou Ba avawel kokkivn kai Ba avaBoaprivel. (Eik. 4)

+ [atoTE TO KOUNTTI EVEPYOTTOINaNG/aTIEVEPYOTTOINONG YIa
VOl EVEPYOTTOITETE T GUOKEUN. EAV 0 e§wTepikdg kGdOG
gival owaTd ToTroBeTNUEVOG, N 086VN Ba avawe! kai n
ouakeun Ba gival £Toiun yia xprion.

+ EmAEGre ) Aeiroupyia TOP, FULL y BOTTOM kai, aTn
ouvéxela, EmAEETE TO €mBUPNTO TTPGYPAUKA.

« MamoTe 10 KOUPTTi évapgng.

+ To mpdypapya Ba oTapatoer autéuata otav
0AOKANPWEEI.

+ MoAig ohokAnpwBei 1o Tpdypappa, ameAcubepwaTE TO
€€WTEPIKG DOYEIO TTATWVTAG TO KOUPTT amreAeuBépwang Tou
doyeiou TTou BpickeTal TNV apIaTEPH TTAEUPA TOU KUPiWG
owparog. (Eik. 5)

YHMEIQZH: Ta mpoypaupaTta GV UTTopoUV va KTEAEOTOUV
diadoyika aTn ouokeun]. Meté amo kabe Tpdypappa, gival
amapaitnTo va agalpECETe TO EGTEPIKG SOXEID Kal val



eAEYEETE Ta aTTOTEAET AT TTPIV TIPOXWPEATETE OTO ETTOMEVO.

+ MamiaTe 10 koupTri ameAeUBEPWONG TOU KaTakioU Tou
€€wTepIkoU Goxeiou yia va To EeKAEIDWOETE Kal yupiaTe T0
apioTepdaTpoQa yia va 1o agaipéaere. (Eik. 6)

* EGv mpooBéaeTe GUOTATIKA, XPNOIMOTIONAOTE £va KOUTAAI
yia va dnuioupyRoeTe pia TpUTTa TTAGTOUG 4 cm TTou
QTAvEl PEXPI TO KATW PEPOG TOU ETTECEPYATHEVOU TURHATOG
Tou oxeiou. MpoabéaTe Ta WihoKoppéva Ay TEHAYIOHEVT
OUaTaTIKA OTNV TPUTTA TOU BOXEIOU KAl XPNOIMOTIOIRCTE TO
Tpoypapua MIX-IN.

+ 10/ 1710 KPEPWON UPH, UTTOPEITE VA XPNOIKOTIOINCETE

10 TPOYpaypa RE-SPIN avti va ekteAéaeTe Eavd To
TpOypapya.

YHMEIQZH: MHN XPHZIMOMOIEITE TO NPOrPAMMA
RE-SPIN mpIv xpnaiyotoinaete 10 mpoypapua MIX-IN.

NMPOrPAMMATA
EDIBLE

MArQTO: mapadooiakég ouvTayeg. Metarpémel Ta
YOAQKTOKOMIKG Kall T QUTIKG UTTOKATACTATA OE TIAyWTO.

GELATO: oyedlaapévo yia v Trapackeur ITaAikoU
TaywTou.

ITALIAN ICE: oxediaauévo yia va PETaTPETTEI TO VEPD Kall TIG
PPOUTWAEIG YEUTEIG O€ ITAAIKO TTAYWTO.

SORBET: petarpémel udaTwdn peiypata kar yAuka @pouTwv
0€ OOPUTIE.

YOGUR HELADO: yia va PETATPEWETE TO KAVOVIKO YI00UPTI
o€ TTaywuévo yiaoUpTi. EmrayyeAuarikiy aupBoulr: yia
KaAUTEPQ ammoTeAéapaTa, TIAEETE OAOKANPES Kal TTPO-
{axapwpéVeg TTOIKIAIEG.

HELADO LIGERO: yia uyigivé 1p1mo {wng, Tapayel
Traywrtoé pe eAayiaTn {axapn, Aiyotepo Aitog A
uTrokaraaTara {axapng.

DRINKABLE

GRANIZADOS: rapackeudoTe amaAd Kal vOaTIUd YpaviTeg
amoé vepd Kal PeiypaTa yia TToTa.

BATIDOS: kpepwdn WIAKGEIK g€ Aiya AeTrTal
XPNOILOTIOIWVTAG TTaYWTO, YEA Kal Ta ayaTnuéva aag
ouaTaTIKA.

MAFQMENA PO®HMATA: apaokeudaTe Taywpéva
po@AuaTa kKopupaiag ToIdTTAG We PeyaAlTepn TTUkvOTNTA,
BeAoudivn uen kai peyahutepn avroxr ato Aiwaipo.
YHMANTIKO: katd Tnv emmeCepyaaia po@nuaTwy 6mwg
ypaviTeg, Taywyéva pogrAuaTa kai JIAKGEIK, Ba TpéTel va
TpoabEaETe Eva uypd 0TV Kopuen TG Taywpévng Baong
TIPIV EEKIVATETE TNV ETTECEPYATIaL

ANAKATEYZH: auté 1o Tpdypappa £xel oxedIaaTei yia

Vv EVOWUOTWVEI KOPUATIO KapapéAag, PTmaokoTwy, Enpuwv
KAPTIWV, dNUNTPICKWY I KATEYUYHEVWY QPOUTWY yIa va

e€aTopIkeUOETE Pia TTPOOPATA ETECEPYATHEVN BAaN.
RE-SPIN: axediaopévo yia va e§aag@alilel amaAi upn petd
TNV eKTEAEDN VOGS aTTd Ta TTPoKaBopIopéVa TTPOYpaupaTa.
H Aeimoupyia RE-SPIN eivar 181aitepa xpraiun katd tnv
emegepyaaia TOAU KpUwv BaoEwy.

LYMBOYAEZ

+ Na BéATIoTa amoteAéaparta, SiatnpraTe T Beppokpaaia
ToU karawUkn petatl -16 °C kai -20 °C.

* Mnv karayUyeTe 10 TTOTAPI UTTO Ywvia.

+ ToTroBETATTE TO TTOTAPI O€ Il ETTITIESN EMQPAVEIQ PETT
OTOV KOTAWUKT.

+ Wogre m Baon yia 24 oAdkAnpeg wpeg.

+ AgloTroIaTe GTO ETTAKPO TOV XPOVO 0AG TTPOETOINAOVTAG

dIGpopa TTOTAPIA EK TWV TTPOTEPWV Kal aTToBnKeUOVTAG Ta
OTOV KOTaWUKTN.

MOAIZ OAOKAHPQZETE TH XP'HZH THZ LYZKEY'HZ:
+ ATTEVEPYOTTOIRTTE T GUOKEUN HE TO koupTTi on/off.

+ ATTOOUVOEDTE TN OUCKEUN OTTO TO NAEKTPIKG OiKTUO.

+ KaBapioTe T ouokeun.

OEPMIKH MPOZTAZIA AZDAAEIAL:

+ H ouokeur| d106€tel pia diaragn ao@aAeiag mou v
TIpOaTaTEVEl OO TV UTIEPBEPHAVDT.

+ Edv n ouokeun afnoel amd pévn g kai 6ev Eavaavayel,
amogUVOEDTE TNV OTTO TO NAEKTPIKS BIKTUO KAl TIEPILEVETE
TepiTTou 15 AeTTTé TIpIv TV emavaouvdEaeTe. Edv

n ouokeun Oev gavagekivael, {ntoTe BoriBeia amd
€£0Ua1000TNUEVO TEXVIKD.

KAGAPIZMOZ

« [a va gekiviaete T diadikacia kaBapiopou, Tpémel va
amoouVOETETE Tr) AETTida aTT TO EGWTEPIKG KATTAKI TOU
doxeiou.

+ ZemAOveTe TN AeTTiba Kail TO KATTAKI e (E0TO VEPO yia

VQ 0QAIPETETE TUXOV UTTOAEIULATA TTAYOU 1) GUGTATIKWY.
ATTOQUYETE TN XPrON AEIAVTIKWY GYOUYYaPIWV 1
KaBapIaTIKWY TPOIOVTWY, KaBWG UTTOPET Va TIPOKaAEGOoUV
{nu1G 0T GUOKEUN.

NPOrPAMMA KAGAPIZMOY TOY A=ONA

* H ouokeur| d106€tel Eva Tpdypappa yia Tov kabapiopo
Tou Ggova. Ma va xpnaipoToIAgETe autd To TTPOYPaUKA,
akoAoubroTe Ta TTapakaTw Pryara:

+ MaTAaTe T0 KoupTri kaBapiopol Tou GEova kal, oTn
OUVEXEID, TO KOUPTTT évapgng/mauang yia va ekTeEAETETE TO
TIPOYPaKa.



+ O aovag Ba katéBer apyd kal, HOAIG KaTéBel evieAw,
kaBapioTe Tov Ye Eva uypd TTavi.

+ Metd Tov kaBapiopo, TathaTe Eavd To koupTi évaping/
Tradong kai o aovag Ba maTPEWE! OTNV TTPONYOULEVN
6¢an Tou.

* ATroouvd£aTE T OUCKEUR aTTO TO NAEKTPIKS BiKTUO

KaIl aQrAOTE TV VA KPUWOEI TIPIV TTPAYUATOTIOIATETE
omoladnToTe epyaaia kabapiopou.

+ KaBapioTe T ouokeur Ue €va uypd TTavi e PEPIKEG
0TayOVEG UYPOU ATTOPPUTIAVTIKOU Kal, OTN OUVEXEID,
OTEYVWOTE TNV.

* Mnv xpnaiyotoleite S1aAUTEG A TTpOidvTa PE GEIVO A
Baaiké pH, 6Twg xAwpivn, oUTe AelavTiKG TTPOIGVTA YIa TOV
KaBapiopo TNG GUOKEUNG.

* Mnv BuBilete TroTé T GUCKEUR € vepd fi GANO Uypd, 0UTE
TNV TOTTOBETEITE KATW OTTO T PPUON.

* ZuvioTaral va kabapidete TN CUCKEUR TAKTIKA Kal va
QTTOUAKPUVETE TUXOV UTTOAEIOTA TPOPIUWVY.

* EGv n auokeur) dev diatnpeital o€ KaAég ouvOnkes
kaBapiéTTag, n EMQAveId G pTmopei va utoBabyioTei
Kal va ETMPEAaEl avaTopeukTa Tn SIGPKEID {wng TG
OUGOKEUNG, Yeyovog TTou Ba pTropoUae va KataoTAaE! T
XPron TG eTmiKivauvn.

+ Ta akéhouba egaptripara Pmopolv va TTAubolv oTo
TIAUVTAPIO TTIATWV (XPNCILOTIOIWVTAG £Val TIPOYPAUMA ATTIOG
TAUONG):

- Noxeia

- Kamékia

- Nemrida

* 21N OUVEXEID, OTEYVWOTE OAa Ta eEaptipaTa IV Ta
OUVAPPOAOYATETE KAl T ATTOBNKEUCETE.

ZEPBIZ

Omoladrymote akatAnAn xpAaon f xprion mou dev
OUPHOPQUWVETAI JE TIG 0ONYiEG XPNONG UTTOPET va gival
ETMIKivOUVN Kal va aKupwael Ty eyyinaon Kai v eudovn
TOU KATOOKEUODTH).

ANQMAAIEZ KAI ENIZKEYH

Ye mepitmwon BAGBNG, HETAPEPETE T OUTKEUR OE
egouaiodotnuévo Kévrpo Texvikng Ymoatpigng. Mnv
ETMIXEIPATETE VA TNV ATTOCUVAPHOAOYNOETE ) VA TV
ETTIOKEUATETE, KABWG PTTOPET va UTTAPXE! KivOuvog.

IA TIE EYPQMAIKEZ EKAOZEIZ TOY MPOIONTOZ
KAIH ZE NEPINTQZH NOY IEXYEI £TH XQPA AS:

OIKOAOTIKH ZYMMNEPIOOPA KAl
ANAKYKAQZIMOTHTA TOY MPOIONTOZ

Ta uAika TTou amroteAolv T CUCKeUATia AUTAG TNG
OUOKEUNG evidooovTal o€ éva aloTnua GUAoyAg,

TagIvopunang kai avakukAwaong. Eav embupeite va
TO ATTOPPIWETE, PTTOPEITE VA XPNTIUOTIOINCETE TOUG
karMnAoug dnudaioug kadoug yia kGBe TUTIO UAIKOU.

To poidv dev TEPIEXEI CUYKEVTPWIOEIS OUTTWV TTOU
ptropolv va BewpnBolv emPAaBeic yia To TepIBaAAov.

Autd T0 oUUBOAO anuaivel 611, €av emIBUpEiTE va
ﬁ QTTOPPIETE TO TTPOIGVY, META TN AEN TNG BIGPKEING
(WG TOU, TTPETTEI VA TO TIAPAOWOETE PE TO
E «araMnAa péoa og Evav e0uaiodoTnuévo
diayelpioTh amoBARTWY yia TNV ETIAEKTIKA TUANOYA
amoBARTwV NAeKTPIKOU Kal NAeKTPOVIKOU EGOTTAIGHOU
(AHHE).

MAnpo@opieg axeTIKA e TIG ouaieg TTou TTpokaAolv coBapnh
avnouyia (SVHC) olpgwva pe Tov kavoviopsd 1907/2006/
EK (REACH).

Aurtd 10 Tp0idV TrEPIEXEI HOAURDO, apiBuog CAS: 7439-92-1
MAnpogopieg oxeTIKA pe Tov Kavoviauod (EE) 2023/826
OXETIKA UE TIG aTTaITAOEIG OIKOAOYIKOU OXeSIAOHOU yia TV

KaravaAwan evépyelag g€ KATAOTAaN aTTeVEPYOTIoiNaNg Kal
0¢ KaTaaTaoT ETOINOTNTAG.

- AutA n ouakeun éxel katavaAwan evépyelag 0,192 W ot
KOTAOTOON OTTEVEPYOTTOINONG.

AuTA n ouokeur guppopewvetal ke v Odnyia 2014/35/
EE yia tn xaunAn téon, pe v odnyia 2014/30/EE yia tnv
nAekTpopayvnTikr cupBarérnTa, pe mv odnyia 2011/65/

EE yia Tov TTEpIOpIOPO TNG XPAONG OPITHEVWY ETTIKIVOUVWY
0UCIWV 0€ NAEKTPIKEG KOl NAEKTPOVIKEG TUTKEUEG Kall JE
Tnv 0dnyia 2009/125/EK yia Ti amraITAOEIG 0IKOAOYIKOU
oxediagpoU TTou I0XUOUV yIa Ta TIPOIGVTA TIoU GXETICovTal
UE TNV EVEPYEIQ.



ZYNTATEZ

MArQTO MOYPQN

YAIKA

+ 170 yp. ppéoka polpa

+ 70 yp. Aeukn Cayapn

* ' KoutaAdKI Tou yAukoU E0apa Aepoviol

+ 240 yp. TTay18 kpépa yaAakTog

+ 80 ml TArpeg yaha 1 koutahdki Tou yAukoU ekxUAIopa Baviliag
MPOETOIMAZIA: 10-15 AEMTA

XPONOZ KATAWY=HE: 24 QPEX

XPONOZ ENEZEPrAZIAL: 7-10 AEMTA

MEPIAEE: 4

BHMATA:

Avakatéwte Ta poupa, T {axapn, 1o yaAa kai 1o 0opa Aepoviol ae Eva PTTAévTep.

Z1payyioTe Toug aTTOPOUG HE Eva AETITO KOOKIVO KOl HETAPEPETE TO ATTOTEAETUA OE Eva JEYAAO UTTOA.

Ze éva Ao peyaho pTroA, avakaréyte Ty Kpépa yaAaKTog Kai To ekxUAioua Baviiag. Avakaréyrte yia mrepimou 30
OeuTePOAETITAl Ay HEXPI TO Weiypa va XTUTGEL. MPoaBEaTe TO GTO TTOUPE KAl avaKaTEWTE KAAJ.

Pire 10 peiypa ot éva adeio doyeio, KaAUWTE TO dOXEIO HE TO KATTAKI aTTOBAKEUTNG KOl KATAWUETE yia 24 WPES.

Meté amé 24 wpeg, ByGATe To doxeio ammd Thv Katawugn Kal apaipéaTe To KATAKI. TOTToBETAOTE TNV TTAAETA OTO KATTEKI
TOU €§WTEPIKOU BOXEIOU.

TomoBetraTe T0 doyeio a0 §WTEPIKG Boyeio. Eladyete To e€wTepikd doxeio e To GOXEID OTN PNXAVH Kl TIEPIOTPEWTE
HEXPI TO E€TEPIKG DOXEIO va KoupTTWaEl TN BE0T TOU.

EmAéCre To koupTri TaywroU.

Meté v emegepyaaia, xpnaipoToIaTe éva KOUTAAI A Jia OTTATOUAd yia va ByGAETe To TTaywTd amd 1o doxeio kal
HETOQEPETE TO O€ éva UTTOA 1) TIATO yia va To OoepRipeTe. LUVIOTATAI va OePPipETe TO TAYWTO aPéoWG, EVW EXEI AKOMO TNV
1I5avIKr TOU oUCTaQT.

YHMEIQZH: Edv 1o Taywté eaivetal va Bpupparideral, autd pmopei va ogeiletal aTo 6T n Bepuokpacia Tou Katayukn
eivar oAU xaunAn. Ze Tétoleg mepimwoelg, emAEETe Tnv emihoyr RE-SPIN yia va emmegepyaaTeite 10 peiypa mio die§odika,
€KTOG Qv OKOTIEUETE va TIPOCBETETE ETTITTAEOV GUOTATIKA.

MMNAENTEP KAPYAAX

YAIKA

+ 200 g Taywro Kapudag

+120 g yaAa

MPOETOIMAZIA: 2 AEMTA

XPONOZ KATAWY=HE: 0 QPEX
XPONOZ MATEIPEMATOZ: 0 AEMTA
MEPIAEZ: 2

BHMATA:

MpoaBéaTe 200 g maywTod Kapudag kai 120 g yaha o€ va Gdelo doxeio pigou Aitpou.

TomoBetoTe TV TTAAETA GTO KOTTAKI TOU £§TEPIKOU doxeiou. ToTroBeTAaTE TO BOXEIO HIGOU AiTpou aTO €§WTEPIKG DOXEID,
OTEPEWATE TO KATTAKI TOU EEWTEPIKOU BOXEIOU Kall EICAYETE TO EGWTEPIKG DOXEID e TO DoXEio pIToU AiTpou aTn unxavi Kal
TIEPITTPEWTE PEXPI TO EGWTEPIKG GO)Eio va aagahioel atn BEamn Tou.

EmAEgre T Aeitoupyia FULL kau, oTn ouvéxela, emAégTe T Aeimoupyia MILKSHAKE. MarroTe Start kar agroTe T unxavr
va 0AokANPWaEr TOV KUKAO.

M&Aig oAokAnpwéei n d1adikaaia, agaipéaTe To e§wTePIKO doyeio kal BydATe To Boxeio. 1 cuvéxela, OepRIPETE AUETWG.
YHMEIQZH: Edv 1o Taywrté gaiveral va BpuppartiCeral, autd pmmopei va ogeiletal ato 6TI N Beppokpaaia Tou Katawikmm
eival oAU xaunAd. Ze auth v mrepitrwaon, emAEETe Tv emidoyr RE-SPIN yia va emegepyaaTeite 1o peiypa o 81e§odika,
€kTOG €Qv akoTreUETE va TTpoaBéaete AMa ouaTarikd.




MArQTO BANIAIAZ

YAIKA

+ 3 peydAa kpoKol auywv

+ 1/2 koutahid TG gouTIag XPUGH CIPOTTI
+ 45 g Aeukn Caxapn

+ 210 g Tax1G kpépa yaAakTog

+ 75 g TApeg yaAa

+ 1 Bavikia

MPOETOIMAZIA: 10-15 AEMTA
XPONOZ KATAWY=HE: 24 QPEY
XPONOZ MATEIPEMATOZ: 7-10 AEMTA
MEPIAEZ: 4

BHMATA:

Mpoc6éate 200 g Taywtd kapudag kal 120 g yéAa o€ éva adelo doxeio pigol Aitpou.

TomoBetoTe TV TTAAETA GTO KOTTAKI TOU £§TEPIKOU doyeiou. ToToBeTATTE TO BOXEIO HIGOU AiTpou aTO €§WTEPIKG DOXEIO,
OTEPEWATE TO KATTAKI TOU EEWTEPIKOU BOXEIOU Kall EICAYETE TO EGWTEPIKG DOXEIO e TO BOXEIO HITOU AiTpou 0N unxavi Kal
TIEPIOTPEWTE PEXPI TO EGWTEPIKG BO)EiO va aagpahioel atn BEam Tou.

EmAégre  Aermroupyia FULL kai, ot guvéxela, emAégte T Aeitoupyia MILKSHAKE. MamioTe Start kai agAaoTe ) pnxavi
va 0AokAnpwaEl Tov KUKAO.

MoAig ohokAnpwBei n diadikaaia, agaipéaTe To e§wtepikd doxeio kai ByGATe To doxeio. ZTn ouvéxeld, oepRipeTe AUETW.
YHMEIQZH: Edv 10 TaywT6 QaiveTal va el OTIACEI, QUTO PTTOPET va 0QEiAETal GTO OTI 1) Beppokpaaia Tou karayUkTn
eival oAU xaunAd. Ze auth v mrepitrrwaon, emAEETE Tv emmidoyr RE-SPIN yia va emegepyaaTeite 1o peiypa o 81e§odika,
€kTOG €Qv aoKoTIEUETE va TTpoaBéaeTe AMa ouaTarikd.




m Pycckuin  (MepeBog opuruHanbHON MHCTPYKLK)

MALLUMHA ANnA NPUFOTOBNIEHUA MOPOXEHOIO
FPA700

YBaxaeMblil KnueHT!
Bnaropapum Bac 3a BbiGop npogykuum mapku TAURUS.

Ee TexHonorus, au3aiH 1 yHKLMOHaNbHOCTb, a Takke
COOTBETCTBME CaMbIM CTPOTrMM CTaHAapTaM kayecTsa
obecrneyar BaM NONHoe YAOBNETBOPEHME B TEYEHMe
[AONroro BpeMeHu.

COBETbI U NPEAYNPEXAEHUA NO
BE3OMACHOCTHU

BHUMaTENbHO NpoyTUTE 3TU
NHCTPYKLWM NEPEL; 3amyckom
YCTPOIACTBA M COXPaHNTE UX

Anst ByAyLLero UCnonb3oBaHus.
HecobntoaeHne 1 HEBbINOMHEHWE

9TUX MHCTPYKLMIA MOXET NPUBECTY K
HECYaCTHOMY Cnyyato.

Mepep nepBbIM UCMONb30BAHNEM
OYMCTUTE BCE YACTW NPOLYKTA, KOTOPbIE
MOTYT KOHTaKTMPOBATb C MULLEBbIMM
npoayKTamu, Creays UHCTPYKLNSIM,
npvBeLeHHbIM B pasgene «OuucTka.
370 yCTPONCTBO MOTYT UCMOMb30BaTh
[ETV B BO3paCTe OT 8 NeT 1 CTapLue,
€CIN OHU NPOLLIN COOTBETCTBYHOLLMIA
NHCTPYKTaX unu 06y4eHue no
Ge30macHOMY MCMONb30BaHMI
YCTPOWCTBA 1 NOHMMALOT CBS3aHHbIe C
3TUM OMacHoCTH. YncTka 1 TexHUYeckoe
obCnyXuBaHmKe, KOTOpble AOMKHbI
BbINOSHSTLCS NONb30BaTENEM, He
[OMKHbI BbIMONHATLCS AeTbMM, 3a
WCKIMIOYEHNEM IETEN CTaplue 8 feT,
HaXOLALLMXCS MOL NPUCMOTPOM.
[lepxuTe YCTPOMCTBO U €0 LHYP BHE
[0CSIraemMocTy fieTel Mnagie 8 ner.

JT0 YCTPOMCTBO MOTYT MCMOMbL30BaTh
NOaK € OrpaHNYEHHbIMI HU3NYECKUMN,
CEHCOPHBIMI 1IN YMCTBEHHbBIMM
CNOCOBGHOCTAMM NN C HEJOCTATOYHBIM
OMbITOM W 3HAHWAMU, ECIIN OHM
NPOLLAM COOTBETCTBYHOLLMIA UHCTPYKTAX
unu obyyeHue no besonacHomy
CMONb30BaHMI0 YCTPOMCTBA W
MOHMMAIOT CBSA3AHHbIE C HUM
OMacHoOCTH.

[leT BOMKHbI HAXOAUTLCS NoA
NPUCMOTPOM, 4TOBbI He UrpaThb C
YCTPONCTBOM.

BHWUMAHWE: HenpasunbHoe
CNONb30BaHWe 3TOro YCTPOMUCTBA
MOXET NPUBECTM K TPaBMaM.
Heobxogumo cobntogatb
OCTOPOXHOCTb MPW ONOPOXKHEHNN YLLK
11 BO BPEMSI OUMCTKM.

Bcerga oTkrtoyainTe yCTpoincTeo ot
MCTOYHMKA NMUTAHKS, ECAIN OHO OCTAETCS
Bes npucMoTpa, a Takke nepes
cbopkor, pa3bopKom UM OYUCTKOM.
BbIKkrnovanTe yCTPOMCTBO U OTKNKOYanTe
€ro OT UCTOYHUKA NUTaHNA Nepea
3aMeHoN akceccyapos uUnn 6rmsko
PaCMoNOXeHHbIX YacTen, KOTOpbIe
ABWKYTCS BO BPEMS UCMONb30BAHMS.
Ecnv LWHYp NuTaHus NOBPeXAaEH,

€ro Heo6xoaMMO 3aMEHUTb
Npou3BOANUTENEM, €r0
nocnenpoaaxHsIM CEPBUCOM WA
aHanornyHbIM KBanuuLMpoBaHHbIM
nepcoHarnom, 4tobbl nsbexarb
OMacHoOCTH.

OT0 YCTPOICTBO NpeaHa3Ha4YeHo ans



MCMoNb30BaHs B ObITY 1 aHANOTNYHbIX
YCMOBWSIX, TaKMX Kak:

- KyXOHHbIe 30Hbl [17151 IepCOoHara B
MaraauHax, odmcax v apyrux pabounx
MOMELLEHUSX;

- 3aropoaHbIe 1oMa;

- K'WEHTbI B OTENSIX, MOTENSX W ApYruX
KUNbIX NOMELLIEHNSIX;

- KOMHaTbI AMS TOCTENA.

[Mepen noakntoyeHrem ycTpolicTea k cetn yoeautecs,
4TO HanpskeHue, ykasaHHOe Ha MacnopTHON Tabnuuke,
COOTBETCTBYET HaNPSKEHMIO B CETH.

[NogknioyanTe yCTPOACTBO K PO3ETKE, PaCCUMTaHHOI Ha TOK
He meHee 10 amnep.

Burnika ycTpoicTBa JOmKHa COOTBETCTBOBATbL PO3ETKE.
Hukoraa He MoaudnLmMpyinTe BUNKY. He ucnonbayinTe
NEePEXOLHMKN.

He ucnonbayiite ycTPOMCTBO C NOBPEXAEHHBIM LLIHYPOM
MUTAHNS MU BATIKON.

He TanuTe 3a WHyp nutanus. Hukoraa He ucnonb3ayite
LUHYp NUTaHWS ANS NOABEMA, NEPEHOCKI UMK OTKMIOYEHNS
YCTPOVICTBA OT CETH.

He HamaTbIBaliTe LWHYp NUTAHWS BOKPYT YCTPOUCTBA.
MpoBepsiiTe COCTOSIHME LUHypa NuTaHusl. MoBpexaeHHbIe

Unn 3anyTaHHble LWHYPbI YBENTUYMBAKOT PUCK NMOPaXeHNs
ANEKTPUYECKNM TOKOM.

Ecnu kopnyc ycTpoiicTa noBpexaeH, HeMeaneHHo
OTKIIO4UTE YCTPOICTBO OT CETH, 4TOBLI M3bexaThb
BO3MOXHOCTU MOPAXEHNS 3NEKTPUYECKIM TOKOM.

He vcnonb3yiTte yCTpONCTBO, €CIIM OHO YNano, UMeeT
BUONMbIE MPU3HAKN MOBPEXKAEHUS UK NPOTEKAET.

He npukacaiitech K WTencenbHoN BIAMKE MOKPbIMIA PyKaMU.
YCTPONCTBO CredyeT UCnonb30BaTh U YCTaHaBNMBaTh Ha
POBHO 1 YCTOYMBOI NOBEPXHOCTH.

He cTaBbTe yCTpOICTBO Ha ropsumre NoOBEPXHOCTU, Takue
kak BapOYHble NaHeny, ra3oBble ropenkit, AyXOBKW U T. M.
MpumuTe HeobxoauMble Mepbl, 4TOObI NPeaoTBPaTUTL
HenpeaHaMepEeHHOe BKIIOYEHNE YCTPOIACTBa.

He npukacaiitech k ABUXYLIMMCS YaCTsM yCTPOACTBA BO
Bpems ero paboTbl.

He noapepraiite yCTPOCTBO BO3AENCTBINIO AOXAA U
Bnary. Monagaxue BoAbl B YCTPOCTBO YBENNYNBAET PUCK
NopaXeHst ANEeKTPUYECKUM TOKOM.

OMNMUCAHUE

OcHoBHo kopnyc

VIHCTpyMEHT Ans yCTaHOBKM HOXa

BHeLHAs KpblLLKa eMKOCTH

KHOMKa CHATUS BHELLHEN KPbILLK/ EMKOCTH
YNNOTHUTENbHBIN KOMbLIO BHELLUHER eMKOCTI
Hox

Kpbiwka cTakaHa

CrakaH

Teommoo®®

BHellHsAs emMKocTb
KHorka cHATMA eMKoCTH

[

Manens

1. KHonka «MopoxeHoe»

2. KHonka «[xenato»

3. Knonka «['paHuTe»

4. KHonka «MTanbsHckuin neg»

5. KHonka «CopbeT»

6. KHonka «KokTeiinby»

7. KHonka «3amMopoXeHHbIi orypT»
8. KHonka «Jlerkoe mMopoxeHoe»

9. KHonka «XornofaHbIi HanuTok»

10. KHonka «CmeluvBaHue»

11. KHonka noBTOpHOrO B3GMBaHMS
12. KHonka o4ncTkm ocu

13. KHonka BepxHero pexunma

14. KHonka HiKHero pexmuma

15. KHomka nonHoro pexuma

16. MHankaTop BHELLHEro KOHTelHepa
17. WHaukaTopbl nporpecca

18. KHonKa BKIKOYEHMS/BbIKIOHEHNS
19. Knonka 3anycka/nays3bl

NCNONb30BAHUE U YXO[:

+ Mepen kaXMbIM MCMONb30BaHNEM MOMHOCTLIO Pa3BEPHUTE
LUHYp NUTaHNs npubopa.

* He ucnonbayiite npubop, ecnu Hacagku yCTaHoBNEHbI
HenpasunbHO.

*He MCI'IOJ'lb3y171Te |'|p|/160p, €CNn Hacadku, yCTaHOBMNEHHbIE
Ha HeM, HeMCnpaBHbI. HemenneHHoO 3ameHunTe UX.

* He nepemeyaiite npuGop Bo Bpemsi paGoTbl.

* He ucnonbayitte npnbop B HAKNOHHOM MONOXEHUM U He
nepeBopaynBaiiTe ero.

+ He nepeBopauvBeaiite yCTpoCTBO BO BpeMsi paboTs Ui



MOAKIIOYEHNS K aNeKTpoceTU.
* He neperpyxaitte pabouyto MOLLHOCTb YCTPOICTBa.

+ CobritopanTe yka3aHHbIN Ha KyBLUMHE MaKCUMarnbHbIi
YPOBEHb.

* He nepepabarbiBaiite cyxue UHrpeamneHTbI 6e3
[106aBneHms XNAKOCTM B KYBLUMH. YCTPOCTBO He
npeaHasHa4eHo Ans CMELUMBAHUS CyXUX UHIPEAUEHTOB.

* [laHHbI NPOAYKT He NpeAHa3HaueH Ans UCnomnb30BaHMs
B LENsiX, OTNIMYHbIX OT YKadaHHbIX B JaHHOW MHCTPYKLM MO
aKcnnyaTalum.

+ CopiepxuTe yCTPOICTBO B XOPOLLEM COCTOSHIM.
YBeauTech, YTO ABMXKYLUMECS YACTU HE CMELLEHbI U HE
3aKNMHMBAIOT, V1 YOEANTECH, YTO HET CIIOMaHHbIX YacTel
UMM aHOManwii, KOTopble MOTyT MoMeLLaTh NPaBUbHON
paboTe ycTpoiicTBa.

* MlcnonbayiiTe yCTPOWCTBO, €ro akceccyapbl 1
VHCTPYMEHTbI B COOTBETCTBIM C JaHHBIMI MHCTPYKLMAMY,
y4uTbIBas yCNOBMS PaboThl 1 BbIMOMHAEMYIO paboTy.
Vicnonb3oBaHwe ycTpolicTaa Ans onepaLyil, OTINYHbIX OT
NpefyCMOTPEHHBIX, MOXET MPUBECTY K ONACHOM CUTYaLmK.

* B kayecTBe cnpaBoYHOI MH(OPMALK B NpuiaraeMoit
Tabnuue npuBeAeHb! HECKONBbKO PeLienToB, BKMoYas
Konn4ecTBO NPOAYKTOB Ans 06paboTky 1 Bpems paboTbl
ycTpoicTBa.

UHCTPYKL MW NO IKCMITYATALIUN
NEPE[Q UCMONb30BAHUEM:
* YBeauTech, YTo BCS ynakoBKka C NpoaykTa yaaneHa.

* [eper, nepBbIM UCNONb30BAHWEM NPOAYKTA OUUCTUTE
AeTarnm, koTopble BYAyT KOHTAKTUPOBATb C MPOAYKTaMM
nUTaHWs, kak onucaHo B pagene «OumncTkay.

* MpuroToBbTe peLienT, nepeneiTe ero B OANH U3 CTakaHoB
11 0CTaBbTE B MOPO3WIbHON KaMepe Arisi 3aMOPaKvBaHHS.
MpuroToBrEHNe AOMKHO 3aMOPaXMBaTLCS He MeHee 24
4acos.

+ He pobaensiite nHrpeanenTsl Boilwe nuHm MAKC.
HaromnHeHMs cTakaHa.

BHUMAHWE: HE 3amopaxuBaiiTe cTakaH noA yriom.
[MocTaBbTe CTakaH Ha POBHY0 NOBEPXHOCTb B MOPO3UIBbHOI
kamepe.

Wcnonb3oBaHue:

+ [oNHOCTbI0 pa3BepHIUTE LLUHYP NUTaHNs nepes
NOAKMIOYEHNEM K PO3ETKE.

« MogkntounTe Npubop K anekTpoceTu.

* McnonbayiiTe KHOMKY BKMIOYEHMS/BBIKMIOYEHUS NS
BKIIOYEHWS UK BbIKIIOYEHNS npubopa.

* ViHgvkaTop BHELLHEro KOHTEHepa 3aropuTest, ecnm
npnbop He MONMHOCTbI0 COBpaH NS UCMoNb30BaHNS. *
Ecnv nHaukaTop muraeT KpacHbIM LIBETOM, yoeauTech, YTo

KOHTENHEp YCTaHOBMEH NPaBUIbHO.

* Boibepute pexium 06paboTki nepes BbIGOPOM
nporpaMMbI.

+ [inst 06paboTku Bcero ctakaHa Bbibepute pexum FULL.

+ [inst 06paboTKM TOMbKO BEPXHEN NOMOBUHBI BbIGEpUTE
pexum TOP.

* [ins 06paboTku OcTaBLUEIICA HUXHEN NONOBWHbI BblbepuTe
pexum BOTTOM.

MPUMEYAHWE: Pexxumbl TOP 1 BOTTOM HegocTynHbl
ans nporpamm DRINKABLE.

+ [locre NpUroToBREHNS MK 3aMopaxuBaHns peLienTa
CHUMMTE KPBILLKY CTakaHa 1 NOMeCTUTe CTakaH BO BHELUHIA
KoHTeliHep. (Puc. 1)

* YCTaHOBMTE HOX Ha KPbILLKY BHELUHEro KOHTeHepa (puc.
2):
+ BcTaBbTe MHCTPYMEHT [Ns YCTaHOBKYW HOXa Yepe3
0TBEPCTHE B KPbILLKE BHELLHETO KOHTENHEPA C BHELLHEN
CTOPOHbI, OAHOBPEMEHHO BCTaBIAS HOX Yepe3 BHYTPEHHIOKW
CTOPOHY KPbILLIKW.

+ MeaneHHo n3snekute WMHCTPYMEHT ANdA YCTaHOBKU U3
KPbILKK.

+ MoMecTuTe SI3bI4OK KPBILLKM Crerka npaBee pyyku
BHELLHe! eMKOCTH.

+ COBMeCTUTE NUHUI0 Ha KpbILLKE CO CTPESKOi Ha py4ke
BHELUHE EMKOCTH.

+ [ToBEPHNTE KPbILLKY N0 YaCOBOW CTPENKe, YTODbI
3admkcuposars ee. (Puc. 3)

* YCTaHOBUTE BHELUHWA KOHTEAHEP Ha OCHOBHOM KOpMyC,
LiEHTPYPYS PYYKy NOA 3kpaHoM. [oBepHUTE pyuKy NpoTMB
4acoBOW CTPenku, YTobbl 3adhMKCUpOBaTL KOHTENHEP

Ha MecTe, 4yTo ByaeT noaTBepxaeHo Lienykom. Ecnn
KOHTElHep YCTaHOBMEH HEMPaBUIbHO, MHANKATOP
BHELUHEro KOHTEeHepa 3aropuTcs KpacHbIM LiBETOM 1
HauHeT murathb. (Puc. 4)

* HaXxmuTe KHOMKY BKIMKOYEHNS/BBIKMIOHEHNS, YTOBbI
BKITIOYMTb YCTPOWCTBO. ECNM BHELLHNIA KOHTEHED
YCTaHOBMEH NPaBUIbHO, AUCTNEN 3aropuTCS, U YCTPONCTBO
ByneT roToBO K MCMOMb30BaHMI0.

+ Bribepute pexxum TOP, FULL unn BOTTOM, a 3atem
BbIGEpUTE Xenaemyto nporpaMmy.

* HaxxmuTe KHomKy 3anycka.
+ [porpamma aBTOMaTUYECKN OCTAHOBUTCS MO OKOHYaHMM.

+ [1o OKOHYaHUW NporpamMMbl OTAYCTUTE BHELLHUI
KOHTENHEP, HaXaB KHOMKy OCBODOXAEHMS KOHTENHEPA,
paCromnoXeHHYt Ha NEBOI CTOPOHE OCHOBHOTO KOpryca.
(Pwc. 5)

MPUMEYAHWE: nporpammbl He MOTYT BbINOMHSATLCS
nocrnegoBartensHo B npubope. Mocne kaxaoit nporpammbl
HeobX0AMMO 13BNEYb BHELLHMIA KOHTEAHEP U NMPOBEPUTH
pesynbTaThl, NPeXae YeM NePexXoanTb K CIeAyIoLLen.



* HaxmuTe KHonKy 0cBOBOXAEHUS KPbILLKI BHELUHETO
KOHTelHepa, YTobbl pa3bnok1poBaTh ee, 1 NOBEPHUTE ee
MpOTMB YaCOBOW CTPENKK, 4TOBbI CHSATB. (puc. 6)

+ Ecnv 0baBnsioTCs MHIpeaveHTbl, UCNOMb3yiTe MOXKY,
4T0bbI CO3AaTb OTBEPCTHE LIMPUHON 4 CM, AOCTUratoLee
AHa obpaboTaHHo YacTy yaluku. [lobaBbTe M3MenbyeHHble
NN Hape3aHHbIe NHTPELNEHTbI B OTBEPCTHE YaLlKu 1
ucnonb3ynte nporpammy MIX-IN.

* [ins nony4exmns 6onee kpemoobpasHol KOHCUCTEHLN
MO3HO Kcronb3osaTb nporpamMmy RE-SPIN BmecTo
MOBTOPHOTO 3anycka NporpamMMbi.

MPUMEYAHWE: HE MCMONb3YWTE NPOrPAMMY RE-
SPIN nepeg ucnonb3osaHuem nporpammbl MIX-IN.

NMPOrPAMMbBI
EDIBLE

MOPOXEHOE: tTpaanumonHbie peuentsi. Mpespallaet
MOIOYHbIE NPOAYKTBI U PaCTUTENbHbIE aNbTepHATUBLI B
MOPOXEHOE.

GELATO: npegHasHayeHa Ans npuroToBReHNs
UTanbsIHCKOrO MOPOXEHOTO.

ITALIAN ICE: npenHa3HayeHa s npeBpalleHs BoAbl 1
(DPYKTOBLIX apPOMATU3ATOPOB B UTAMbSHCKOE MOPOXEHOE.

SORBET: npespalLaeT BoaHble CMecK 1 pyKToBbIE
CMponbI B copber.

YOGURT FROZEN: ansi npespalLieHusi 06bI4HOro iorypTa
B 3aMOPOXeHHbIi iorypT. CoBeT npodeccroHana: ans
[OCTVKEHWS! HaUMyyLLMX pe3ynbTaTos BbiGuUpaiTe LenbHble
11 NpeABapuTENbHO NOACTALLEHHbIe CopTa.

JIEFKOE MOPOXXEHOE: ansi 3goposoro obpasa

KU3HW, NPOV3BOAUT MOPOXXEHOE C MUHUMATbHBIM
CcoflepXXaHneM caxapa, MeHbLLM KONIMYECTBOM X1pa Unn
caxapo3amMeHUTENSMM.

DRINKABLE

CNALOCTW: npurotoBbTe Msrkue U BKyCHblE CragocTy u3
BOAbI 1 CMecelt Anst HannTKOB.

KOKTEWNW: kpemoBble KOKTEIAnM 3a CYUTaHHbIE MUHYTHI C
1CMIONb30BaHMEM MOPOXEHOTO, MOMOKa 1 BaLLMX MioOUMbIX
NHTPEANEHTOB.

XONOAHbIE HAMWTKW: roToBbTE XONOAHbLIE HAMKUTKM
BbICLLEro kKayecTBa C borbLuelt rycToToil, 6apxatuctoin
TEKCTYPOI1 1 GOMbLUEN YCTOMYMBOCTBIO K TAsHUK).

BAXHO: npu npuroToBneHMM Takmx HanuTKOB, Kak rpaHunTa,
XONO/HbIe HAMUTKM 1 KOKTEANK, Heobxoammo [06aBnTb
KMOKOCTb B BEPXHIOK YacTb 3aMOPOXEHHON OCHOBbI NEpe
Hayarnom npuUroToBNEHNS.

CMELWWVBAHWE: ata nporpaMma npefHasHayeHa Ans
n06aBNeHNs KyCo4KoB KOH(ET, NeYeHbsl, OPEXOB, XNOMbEB
VN1 3aMOPOXEHHBIX (PPYKTOB B CBEXEMPUrOTOBIIEHHYIO
OCHOBY.

RE-SPIN: npeaHasHayeHa ans obecneyenns rmaakoi
TEKCTYpPbI NOCNe 3anycka OAHOM M3 NpefyCTaHOBNEHHbIX
nporpamm. ®yHkums RE-SPIN ocobeHHo nonesHa npu
NPUrOTOBNEHNI O4EHb XONOAHBIX OCHOB.

COBETHI

* [Inst AOCTUKEHNS ONTUMANbHBIX PE3yNbTaToB
NOAAEPKMBaIATE TEMNEPATYPY MOPO3UIbHON Kamepb! B
ananasoHe ot -16 °C go -20 °C.

* He 3amopaxwiBaiiTe cTakaH nog yriom.

+ [TocTaBbTe CTakaH Ha POBHYH MOBEPXHOCTb BHYTPM
MOPO3NMbHOI Kamepbl.

+ OxnaxpgalTe OCHOBY B TeueHue 24 4acos.
+ MakcumarnbHo 1cnonb3ayiiTe CBOE Bpemsl, 3apaHee

MPUTOTOBMB HECKOMBKO CTAKaHOB M COXPaHWB UX B
MOPO3NTBbHON kamepe.

MOCNE 3ABEPLUEHUA UCMOJIb30BAHUA
YCTPOUCTBA:

* BbIKiounTe YCTPONCTBO € MOMOLLBIO KHOMKM BKITOYEHMS/
BbIKMIOYEHMS.

+ OTKNIOYMTE YCTPOCTBO OT INEKTPOCETH.
+ OuncTUTE YCTPONCTBO.

TEPMOCTAT BE3ONACHOCTH:

* YCTPOICTBO OCHALLEHO YCTPOMCTBOM Be3onacHocTH,
KoTOpOe 3aLLuLLaeT ero OT Neperpesa.

+ Ecnv ycTpoiCTBO BbIKMIOYMNOCH CAMONPOU3BONBHO U

He BKIIO4aETCA, OTKIIOUUTE €ro OT CeTU 1 MOLOXKAUTE
npUMepHo 15 MUHYT, Npexae Yem NOAKIYUTL ero

cHoBa. Ecnu ycTpoiicTBo He 3anyckaetcs, obpaTutecs 3a
MOMOLLbHO K aBTOPU30BaHHOMY TEXHUYECKOMY CreLManucTy.

OYUCTKA

+ YT00bI Ha4aTh NPOLIECC OYMCTKM, HEOOXOAUMO
OTCOEAMHUTb HOX OT BHELLHEN KPbILLKA eMKOCTH.

+ [pomoiiTe HOX W KPbILLKY TENNOM BoAOM, YTobbl yAanuTh
0CTaTKu NMbJja Wi UHrpeaneHToB. He ncnonb3ayite
abpasuBHble rybku nnu YucTsLLMe CPEACTBa, Tak Kak OHM
MOTyT NOBPeAnTbL Npuoop.

NPOrPAMMA OYUCTKWN BATIKA

+ [Mpnbop ocHalLeH NporpamMmoil 04MCTkM Banka. Ytobbl
1CroNb30BaTh 3Ty NPOrpaMMy, BbINOMHUTE CriedyioLLmne
BEeNCTBUS:

* HaxmuTe KHOMKy 04MCTKY Bana, a 3aTem KHomky «[yck/
Mayaa», 4Tobbl 3aNyCTUTL NPOrPAMMY.

+ Ban meanexHo OonycTuTCA, 1 nocne nonHoro onyckaHua
ero HeO6XOJJ,MMO npotepeTb BJTAXKHOW TKaHbIO.



+ Mocne 04MCTKN HaxmuTe KHomKy «Myck/Maysan elwe pas,
1 Ban BEPHETCS B UCXOLHOE NOMOXKEHME.

+ OTKmioumnTe Npubop OT CETU 1 AaitTe eMy OCTbITh, Npexae
4eM npucTynaTh K YuCTke.

+ [poTpuTe NpubOp BNaXHOV TPSINKOW C HECKOMbKUMMU
KannsiMu KWAKOro MOIOLLIEro CPEACTBa, a 3aTeM BbiCyLUMTe
ero.

* He vcnonbayiite pacTBOpuUTENi, NPOAYKTHI C KUCMOI N
LLeroYHOI peakLneit, Takue kak 0TbenuBaTenb, a Takke
abpasuBHble CpefcTBa Ans YMCTKM npubopa.

* Hu B koem criyuae He morpyxaTe ycTpoicTBo B Bogy Ui
APYrYI0 KUAKOCTb W HE [IEPXKUTE ro Nof KpaHoM.

* PekoMeHzyeTcs perynsipHo ouuLaTh YCTPOUCTBO U
YOansTb OCTATKA MUK,

«Ecrm yCTpOI;ICTBO He nogdepxunsaTtb B YACTOTE, €ro
NOBEPXHOCTb MOXET UCMOPTUTLCA, YTO HenabexHo
NnoBnnAaeT Ha CPOK ero Cﬂy)KﬁbI W MOXET caenatb ero
MCNOMb30BaHNe OnacHbIM.

+ CnepytoLLme fetan MOXHO MbITb B NOCYLOMOEYHOM
MalLLWHe (Mcrnonb3ys nporpammy MSIrkoi O4YMCTK):

- EmkocTu
- Kpbiwwku
- Hox

+ 3atem BbICyLLTE BCE AeTanu nepeq C60pKOI;1 n
XPaHeHneM.

CEPBUC

Jlioboe HeHaanexalLee 1Cnonb3oBaHne unu
1CMonb30BaHe He B COOTBETCTBIM C UHCTPYKLMSMM
1o 3KCMnyaTaLyuy MOXET NpeACTaBNsiTb ONacHOCTb
11 @aHHYNMPOBATL rapaHTUO N OTBETCTBEHHOCTb
Mpon3BOANTENS.

HEUCMPABHOCTU U PEMOHT

B cnyyae HencnpaBHOCTM OTHECUTE YCTPOMCTBO B
aBTOPM30BaHHbIN CEPBUCHBIN LIEHTP. He nbiTaitTech
pa3bupaTtb U1 PEMOHTUPOBATbL €70 CAMOCTOSITENBHO, Tak
kak 370 MOXeT BbITb OMacHo.

[N BEPCUW MPOLYKTA, PEANU3YEMbIX B
EC, WWNKX B CNYYAE, ECJTU B BALLEW CTPAHE
NPUMEHUMO:

9KOJIOrMYHOCTb U BO3MOXHOCTb NEPEPABOTKU
NPOAYKTA

MaTepuansl, 13 KOTOPbIX M3rOTOBMEHA yNakoBKa 3TOro
YCTPOWCTBA, BXOAAT B cucTeMy c60pa, COPTUPOBKM 1
nepepaboTk. Ecnn Bbl XoTUTe 136aBUTLCS OT HUX, Bbl
MOXETE WCMONb30BaTh ODOLYECTBEHHbIE KOHTENHEPDI,
npe/HasHayeHHble AN Kaxaoro TUna MaTepuanos.

I'Ipo,quT He COLEepXuT BeLLecTs, KOTOpble MOryT BbITb

Mp13HaHbl BPEAHBIMM 151 OKpYXKaloLLew cpesbl.

3T0T CMMBON 03HAYaET, YTO ECIU Bbl XOTUTE
ﬁ YTUNU3MPOBATH NPOAYKT MO UCTEYEHUN CpOKa ero

cryx0bl, Bbl AOMKHbI CAATH €0 HAANEXaLLUM
EEEE (6pa3oM YMONHOMOYEHHOMY MPELNPUATMIO N0
nepepaboTke OTXOA0B, 3aHUMAIOLEMYCS BbIGOPOUHBIM
cBOPOM OTXOLI0B SNEKTPUYECKOTO 1 3NEKTPOHHOTO
obopynosaHus (0330).

MHcbopmaLys 0 BeLLecTBaX, Bbl3bIBaOLLX 0COOYI0
o03aboyeHHocTb (SVHC), B cooTBeTCTBUM C PernameHTom
1907/2006/EC (REACH).

OTOT NpoAyKT coiepXuT cBuHeLl, Homep CAS: 7439-92-1

WHcbopmaLus, oTHocswasics k PernamenTy (EC) 2023/826
00 akonoruyeckux TpeboBaHMAX K 3HepronoTpebnermio B
PeXnUME BbIKIKOYEHWS! U PEXVUME TOTOBHOCTU.

- 970 ycTpoiicTBo notpebnset 0,192 BT sHepruv B pexume
OTKIIOYEHNS.

370 ycTpoitctBo cootBeTCTBYET [upektuse 2014/35/EU o
HW3KkoBONbTHOM 060pyAoBaHuK, [iupektuse 2014/30/EU 06
3NeKTPOMarHUTHOM coBMecTMocTu, QupekTuee 2011/65/EU
00 orpaH14YeHn MCronb30BaHNs ONpeaeneHHbIX OMacHbIX
BELLIECTB B 3MEKTPUYECKOM 11 3NEKTPOHHOM 060pyA0BaHIN
v [iupektuse 2009/125/EC 06 akonorudecknx TpeboBaHnsx
K 3HepronoTpeduTensm.



PELENTbI

MOPOXEHOE U3 EXXEBUKW

WHIPEOUEHTbI

+ 170 r cBEXEN EXEBUKM

+ 70 r Genoro caxapa

* '/ YaliHOI NOXKM LieApbl NMMOHa

* 240 1 rycTbIX CrMBOK

+ 80 M1 LlenbHOro Moroka 1 YaiHas Noxka BaHWUMBHOMO JKCTpakTa

MPUrOTOBNEHME: 10-15 MUHYT
BPEMS 3AMOPAXWUBAHMS: 24 YACA
BPEMS NMPUrOTOBNEHUS: 7-10 MAHYT
MOPLWN: 4

LLATW:

CwelLualiTe exeBuky, caxap, MOJIOKO W Liefpy NMMOHa B BrieHaepe.

MpoLeanTe cemeHa Yepe3 Menkoe CUTO W NepeneiTe NonyyYeHHy'o Maccy B BOMbLLYI0 MUCKY.

B apyroi 60nbLUOi MUCKe CMeLLaiiTe CAIMBKYM U BaHWMbHbII 3KCTpakT. MepemelunBaliTe B TeyeHne npumepHo 30 CekyHA
UM 40 Tex Nop, Noka CMeCh He CTaHeT 0AHOpoAHON. [lobaBbTe 3Ty CMeCh Kk MIope W XOPOLLO nepemeLLaliTe.
lepeneiiTe cMecb B MyCTON KOHTENHEP, HAKPOWTE €ro KPbILLKON ANs XpaHEHUs 1 3aMopo3bTe Ha 24 vaca.

Yepe3 24 yaca BblHbTE KOHTENHEP 13 MOPO3NNBHON KaMepbl U CHUMUTE KPbILLKY. YCTaHOBUTE NOnaTky Ha KpbILLKY
BHELLHEl1 eMKOCTU.

lMomecTuTe eMKOCTb BO BHELLHIOW EMKOCTb. BCTaBbTE BHELUHIO EMKOCTb C EMKOCTbIO B MALLWHY 11 MOBEPHUTE, NOKa
BHELLHSAS eMKOCTb He 3athUKCUPYETCS Ha MecTe.

Bbi6epuTe kHomky «MopoxeHoe.

Mocne 06paboTki C MOMOLLBK NIOXKKM MW NONATKM BbIHbTE MOPOXEHOE 13 EMKOCTY 1 MEPENOXKNTE B MUCKY UiV Tapenky
Ans nofaun. PekomMeHayeTcs noaasaTb MOPOXeEHOe Cpasy, Noka OHO eLLe NMEET ONTUMArbHYHK KOHCUCTEHLMIO.
MPUMEYAHWE: Ecriv MOpOXEHOe KaXeTCs KPOLLALLMMCS, 3TO MOXeET ObITb CBA3aHO C CTIMLLKOM HM3KOW TeMnepaTypon
MOPO3UNbHON kamepbl. B Takux cnyyasix Bbibepute onumio RE-SPIN, ytobbl Bonee TwiatensHo nepepabotaTs cMech,
€CIV Bbl He NnaHunpyeTe A06aBNATb AONONHUTENbHbIE NHTPEANEHTbI.

KOKOCOBbIA MOPOXEHbIN KOKTEWNb

WHFPEOUEHTDI
+ 200 r KOKOCOBOTO MOPOXEHOrO
+ 120 r monoka

NPUrOTOBJIEHUE: 2 MUHYTbI
BPEMSA 3AMOPAXWBAHUA: 0 YACOB
BPEMSA NPUrOTOBJIEHWA: 0 MUHYT
NOPLINMK: 2

LLATW:

[lobaBbTe 200 1 kokocoBoro MopoxeHoro 1 120 r Monoka B MyCTO MONYNUTPOBBIN KOHTEIHED.

YcTaHoBMTE NONaTKy Ha KPbILLKY BHELHETO KoHTelHepa. [oMecTiUTe NoNynnMTPOBbIA KOHTENHED BO BHELLHMIA KOHTENHEP,
3aKpenuTe KpbILLKY BHELUHErO KOHTEHepa W BCTaBbTe BHELUHWUA KOHTEMHEP C NOMYNUTPOBLIM KOHTEHEPOM B MaLLVHY 1
NOBEPHUTE, NOKa BHELLHWI KOHTENHEP He 3athUKCUpYETCs Ha MecTe.

Bribepute pexum FULL, a 3atem pexum MILKSHAKE. Haxwvute Start u poxantech 3aBepLueHns Lykna.

[0 OKOHYaHMK MPOLLECCa CHUMUTE BHELLHWIA KOHTEMHED U M3BMEKUTE BHYTPEHHWI KOHTEHep. 3aTem cpasy xe
noaasanre.

MPUMEYAHUE: Ecniv MOpOXEHOE KaXeTcs! KPOLLALLMMCS], 3TO MOXET BbiTb CBS3aHO C CMIMLLKOM HU3KOW TeMnepaTypon
MOPO3UbHON kamepbl. B aTom cnyyae Boibepute onuuio RE-SPIN, ytobbl 6onee TiyatensHo nepepaboTaTb cMeCh, Crn
Bbl He NNaHupyeTe [06aBnATb ApYrue MHIPeAneHTbI.




BAHWUINNbHOE MOPOXEHOE

WHTPEOUEHTDI

+ 3 6OMbLUMX SMYHbIX XenTka

+ 1/2 CTONOBO NOXKW 30M0TUCTOTO CMpona

+ 45 1 6eroro caxapa

+ 210 1 rycTbIX CrMBOK

* 75 T LenbHoro Moroka

* 1 CTPYYOK BaHMN

MPUrOTOBNEHME: 10-15 MUHYT

BPEMA 3AMOPAXWBAHUA: 24 YACA

BPEMA NPUrOTOBNEHUA: 7-10 MUHYT

MOPLIMI: 4

LLIATK:

[lo6aBbTe 200 1 KokocoBoro MopoxeHoro 1 120 T Monoka B nycTyt eMKoCTb 06bEMOM Mon-nuTpa.

YcTaHoBMTE NONATKY Ha KPbILLKY BHELLHEl eMkocTH. [omecTute eMkocTb 06bemMoM 0,5 11 BO BHELLHIO EMKOCTb,
3aKpenuTe KPbILLKY BHELUHE! eMKOCTY W BCTaBbTE BHELLHIOW EMKOCTb C eMKOCTbI0 06bemomM 0,5 1 B MaLLKHY 1
MOBEPHUTE, NOKa BHELLHSAS EMKOCTb HE 3athKCUPYeTCs Ha MecTe.

Buibepute pexum FULL, a 3atem Bbibepute pexum MILKSHAKE. Haxmute Start v gaiite MaluuHe 3aBepLInTh LNKS.
[Mo oKOHYaHMK MPOLLECCa CHUMUTE BHELLHWUIA KOHTEHEP U BbIHbTE EMKOCTb. 3aTeM cpasy e nofaBaiTe.
MPUMEYAHUE: Ecnin MOpOXEHOE KaXeTcs! KPOLLALLMMCS], 3TO MOXeET ObiTb CBA3aHO C CMIMLLKOM HU3KOW TeMnepaTypon
MOpO3WbHOI kamepbl. B aTom cnyyae Boibepute onuuio RE-SPIN, utobbl 6onee TiuatensHo nepepaboTatb CMECh, ECIn
Bbl HE NNaHupyeTe J06aBNsTb APYrue UHIPEANEHTI.




Dansk  (Oversaettelse af originale instruktioner)

ISMASKINE
FPA700

Keere kunde

Tak, fordi du har valgt at kebe et produkt af meerket
TAURUS.

Dets teknologi, design og funktionalitet samt det faktum, at
det overgar de strengeste kvalitetsstandarder, vil give dig
fuld tilfredshed i lang tid fremover.

SIKKERHEDSADVARSEL OG -RAD
Lees disse instruktioner omhyggeligt,
inden du tager apparatet i brug,

o0g opbevar dem til senere brug.
Manglende overholdelse af disse
instruktioner kan medfgre ulykker.
Inden farste brug skal alle dele af
produktet, der kan komme i kontakt med
fgdevarer, renggres som beskrevet i
afsnittet om rengering.

Dette apparat kan bruges af barn

pa 8 ar og derover, hvis de har faet
passende vejledning eller opleering

i sikker brug af apparatet og forstar

de farer, der er forbundet med det.
Renggaring og vedligeholdelse, der skal
udfares af brugeren, ma ikke udferes
af bgrn, medmindre de er over 8 ar og
er under opsyn. Hold apparatet og dets
ledning uden for raekkevidde af bgrn
under 8 ar.

Dette apparat kan bruges af personer
med nedsatte fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller manglende erfaring
og viden, hvis de har faet passende
vejledning eller opleering i sikker brug
af apparatet og forstar de farer, der er
forbundet med det.

Barn skal holdes under opsyn for at

sikre, at de ikke leger med apparatet.
FORSIGTIG: Forkert brug af dette
apparat kan forarsage personskader.
Veer forsigtig, nar skalen tammes og
under rengaring.

Frakobl altid apparatet fra
stramforsyningen, hvis det efterlades
uden opsyn, og fgr montering,
demontering eller rengaring.

Sluk for apparatet og frakobl det fra
strgmforsyningen, far du udskifter
tilbehgr eller dele, der beveeger sig
under brug.

Hvis stramkablet er beskadiget, skal
det udskiftes af producenten, dennes
kundeservice eller lignende kvalificeret
personale for at undga fare.

Dette apparat er beregnet til brug i
husholdninger og lignende, f.eks.:

- kekkenomrader for personale

i butikker, kontorer og andre
arbejdsmiljger;

- landhuse;

- af geester pa hoteller, moteller og
andre boliglignende miljger;

- gaesteveerelser.

For apparatet tilsluttes stramnettet, skal du kontrollere,
at den angivne speending pa typeskiltet svarer il
netspaendingen.

Tilslut apparatet til en stikkontakt, der understatter mindst
10 ampere.

Apparatets stik skal passe til stikkontaktens stikdase. Stikket
ma aldrig endres. Brug ikke stikadaptere.

Brug ikke apparatet, hvis ledningen eller stikket er
beskadiget.

Treek ikke i ledningen. Brug aldrig ledningen il at lofte,
transportere eller frakoble apparatet.

Rul ikke ledningen op omkring apparatet.
Kontroller tilstanden af ledningen. Beskadigede eller



sammenfiltrede ledninger @ger risikoen for elektrisk stad.

Hvis apparatets kabinet gar i stykker, skal du straks afbryde
apparatet fra stremforsyningen for at undga risikoen for
elektrisk stad.

Brug ikke apparatet, hvis det er faldet ned, hvis der er
synlige tegn pa skader, eller hvis der er leekage.

Rar ikke ved stikket med vade haender.

Apparatet skal bruges og placeres pa en plan og stabil
overflade.

Apparatet ma ikke placeres pa varme overflader sasom
kogeplader, gasblus, ovne eller lignende.

Treef de n@dvendige foranstaltninger for at undga utilsigtet
start af apparatet.

Beror ikke apparatets beveegelige dele, nar det er i drift.

Udseet ikke apparatet for regn eller fugtige forhold. Vand,
der treenger ind i apparatet, @ger risikoen for elektrisk sted.

BESKRIVELSE

. Hoveddel

Veerktgj til montering af kniven
Ydre lag til beholderen

Knap il frigerelse af det ydre lag til beholderen
Teetningsring til den ydre beholder
Kniv

Lag til beegeret

Baeger

Ydre beholder

Knap til frigerelse af beholderen

CTIeEMMOO®>

Panel

1. Knap til is

2. Knap til gelato

3. Knap il slush ice

4. Knap til italiensk is

5. Knap il sorbet

6. Knap til milkshake

7. Knap il frossen yoghurt

8. Knap il let is

9. Knap til frosne drikkevarer
10. Knap til blanding

11. Knap til omblanding

12. Knap til renggring af akslen
13. Knap til gvre tilstand

14. Knap til nedre tilstand

15. Knap il fuld tilstand

16. Indikator for den udvendige beholder
17. Indikatorer for fremskridt

18. Teend/sluk-knap

19. Start/pause-knap

BRUG OG PLEJE:

« Streek apparatets stremkabel helt ud fer hver brug.
* Brug ikke apparatet, hvis tilbeharet ikke er korrekt
monteret.

+ Brug ikke apparatet, hvis det monterede tilbeher er defekt.
Udskift det straks.

« Flyt ikke apparatet, mens det er i drift.

* Brug ikke apparatet, hvis det er skratstillet, og vend det
ikke pa hovedet.

+ Vend ikke apparatet, mens det er i brug eller tilsluttet
stremforsyningen.

+ Overbelast ikke apparatets kapacitet.

+ Overhold indikatoren for MAX. niveau i kanden.

+ Forarbejd ikke tgrre ingredienser uden at tilszette veeske

til kanden. Apparatet er ikke beregnet til at blande tgrre
ingredienser.

+ Dette produkt er ikke beregnet til andet end det, der er
angivet i denne brugsanvisning.

+ Hold apparatet i god stand. Kontroller, at de bevaegelige
dele ikke er skaeve eller fastklemte, og serg for, at der ikke
er gdelagte dele eller fejl, der kan forhindre apparatet i at
fungere korrekt.

+ Brug apparatet og dets tilbehar og veerktgjer i
overensstemmelse med disse instruktioner under
hensyntagen til arbejdsforholdene og det arbejde, der skal
udferes. Brug af apparatet til andre formal end de tilsigtede
kan medfgre en farlig situation.

+ Som reference findes der i vedlagte tabel flere opskrifter,
der angiver maengden af fedevarer, der skal forarbejdes, og
apparatets driftstid.

BRUGSANVISNING
F@R BRUG:
+ Serg for, at al emballage er fiernet fra produktet.

+ Inden du bruger produktet for farste gang, skal du
renggre de dele, der kommer i kontakt med fadevarer, som
beskrevet i afsnittet om rengering.

+ Forbered opskriften, heeld den i en af glassene og lad den
fryse i fryseren. Opskriften skal fryses i mindst 24 timer.

+ Tilszet ikke ingredienser over glasets MAX-fyldelinje.

FORSIGTIG: Frys IKKE glasset i en vinkel. Placer glasset
pa en plan overflade i fryseren.



Brug:

+ Streek stremkablet helt ud, for du seetter det i
stikkontakten.

+ Tilslut apparatet il stremforsyningen.

* Brug teend/sluk-knappen til at teende eller slukke for
maskinen.

« Indikatoren pa den udvendige beholder lyser, nar apparatet
ikke er helt samlet til brug.  Hvis indikatoren er rgd og
blinker, skal du sikre dig, at beholderen er korrekt monteret.
* Veelg behandlingsfunktionen, far du veelger et program.

+ For at behandle hele baegeret skal du veelge funktionen
FULL.

* For at behandle kun den gverste halvdel skal du veelge
TOP-tilstand.

* For at behandle den resterende nederste halvdel skal du
veelge BOTTOM-tilstand.

BEMARK: TOP- og BOTTOM-tilstande er ikke tilgeengelige
med DRINKABLE-programmerne.

« Nar opskriften er tilberedt eller frosset, skal du fierne laget
fra baegeret og placere baegeret i den udvendige beholder.
(Fig. 1)

+ Seet kniven i laget pa den ydre beholder (fig. 2):

* Indseet veerktgjet til montering af kniven gennem hullet i
laget pa den ydre beholder pa ydersiden, samtidig med at
du indsaetter kniven gennem indersiden af laget.

« Fjern langsomt vaerktgjet til montering af laget.

* Placer lagets tap lidt til hgjre for handtaget pa den ydre
beholder.

+ Juster lagets linje med pilen pa handtaget pa den ydre
beholder.

+ Drej laget med uret for at lase det fast. (Fig. 3)

* Placer den ydre beholder pa hoveddelen med handtaget
centreret under skaermen. Drej handtaget mod uret for at
lase beholderen pa plads, hvilket angives med et klik. Hvis
den ikke er korrekt placeret, lyser indikatoren for den ydre
beholder radt og blinker. (Fig. 4)

* Tryk pa teend/sluk-knappen for at teende apparatet. Hvis
den ydre beholder er korrekt monteret, lyser skeermen, og
apparatet er klar til brug.

* Veelg TOP-, FULL- eller BOTTOM-tilstand, og veelg
derefter det enskede program.

* Tryk pa startknappen.

+ Programmet stopper automatisk, nar det er feerdigt.

* Nar programmet er feerdigt, skal du frigere den ydre
beholder ved at trykke pa beholderens frigerelsesknap pa
venstre side af hoveddelen. (Fig. 5)

BEMZARK: Programmerne kan ikke kares efter hinanden
pa apparatet. Efter hvert program skal den ydre beholder
fiernes, og resultatet kontrolleres, far det naeste program

startes.

* Tryk pa frigerelsesknappen pa laget til den ydre beholder
for at lase det op, og drej det mod uret for at fierne det. (fig.
6)

+ Hvis der tilseettes ingredienser, skal du bruge en ske il

at lave et 4 cm bredt hul, der nar ned til bunden af den
forarbejdede del af koppen. Tilseet de hakkede eller skarne
ingredienser i hullet i koppen, og brug programmet MIX-IN.
+ For at gare det mere cremet kan du bruge programmet
RE-SPIN i stedet for at kere programmet igen.

BEMARK: BRUG IKKE PROGRAMMET RE-SPIN, fgr du
har brugt programmet MIX-IN.

PROGRAMMER

EDIBLE

IS: traditionelle opskrifter. Omdanner meelkeprodukter og
vegetabilske alternativer til is.

GELATO: designet il at lave italiensk is.

ITALIAN ICE: udviklet til at omdanne vand og frugtsmag til
italiensk is.

SORBET: omdanner vandige blandinger og frugtsirup til
sorbet.

YOGHURT-IS: til at omdanne almindelig yoghurt til yoghurt-
is. Professionelt tip: for at opna de bedste resultater skal du
vaelge hele og forudsgdet varianter.

LET IS: til en sund livsstil, fremstiller is med et minimum af
sukker, mindre fedt eller sukkererstatninger.

DRINKABLE

SLUSH ICE: fremstil blade og leekre slush ice fra vand og
drikkeblandinger.

MILKSHAKES: cremede milkshakes pa fa minutter ved
hjeelp af is, meelk og dine yndlingsingredienser.

ISDRIKKE: Lav isdrikke af hgj kvalitet med starre tykkelse,
flgjlsagtig konsistens og sterre modstandsdygtighed over
for smeltning.

VIGTIGT: Nar du forarbejder drikkevarer som slush, isdrikke
og milkshakes, skal du tilfaje en vaeske oven pa den frosne
base, inden du starter forarbejdningen.

BLANDING: Dette program er designet il at tilfgje stykker af
slik, kiks, ngdder, korn eller frossen frugt for at tilpasse en
nyforarbejdet base.

RE-SPIN: Designet til at sikre en glat tekstur efter karsel af
et af de forudindstillede programmer. RE-SPIN-funktionen er
iseer nyttig, nar der forarbejdes meget kolde baser.

TIPS

+ For at opna optimale resultater skal du holde fryseren pa
en temperatur mellem -16 °C og -20 °C.



* Frys ikke glasset i en vinkel.
* Placer koppen pa en plan overflade i fryseren.
+ Afkel basen i 24 timer.

+ Fa mest muligt ud af din tid ved at forberede flere kopper
pa forhand og opbevare dem i fryseren.

NAR DU ER F/ERDIG MED AT BRUGE APPARATET:
+ Sluk for apparatet med teend/sluk-knappen.

* Tag stikket ud af stikkontakten.

* Renger apparatet.

TERMISK SIKKERHEDSBESKYTTELSE:

+ Apparatet har en sikkerhedsanordning, der beskytter det
mod overophedning.

* Hvis apparatet slukker af sig selv og ikke kan teendes igen,
skal du traekke stikket ud af stikkontakten og vente ca. 15
minutter, for du seetter det i igen. Hvis maskinen ikke starter
igen, skal du kontakte autoriseret teknisk support.

RENG@RING

« For at starte rengeringsprocessen skal kniven lgsnes fra
beholderens ydre lag.

+ Skyl kniven og laget med lunkent vand for at fierne rester
af is eller ingredienser. Undga at bruge skurede svampe
eller rengaringsmidler, da disse kan beskadige apparatet.

AKSELRENG@RINGSPROGRAM

+ Apparatet har et program til rengering af akslen. Folg disse
trin for at bruge dette program:

+ Tryk pa knappen til rengering af akslen og derefter pa
start-/pause-knappen for at kere programmet.

+ Akslen saenkes langsomt, og nar den er saenket helt ned,
skal du renggre den med en fugtig klud.

« Efter renggringen skal du trykke pa start-/pause-knappen
igen, sa akslen vender tilbage til sin tidligere position.

* Frakobl apparatet fra stremforsyningen, og lad det kale af,
inden du udferer renggringsopgaver.

* Renger apparatet med en fugtig klud med et par draber
flydende rengaringsmiddel, og ter det derefter af.

* Brug ikke oplgsningsmidler eller produkter med en sur
eller basisk pH-veerdi, sasom blegemiddel, eller slibende
produkter il at renggre apparatet.

+ Apparatet ma aldrig nedsaenkes i vand eller andre veesker
eller holdes under vandhanen.

+ Det anbefales at rengere apparatet regelmaessigt og fierne
alle madrester.

* Hvis apparatet ikke holdes rent, kan overfladen blive
beskadiget, hvilket uundgaeligt vil pavirke apparatets levetid

og gere det farligt at bruge.

+ Folgende dele kan vaskes i opvaskemaskinen (ved hjeelp
af et skaneprogram):

- Beholdere

- Lag

- Kniv

+ Tor derefter alle dele, inden de samles og opbevares.

SERVICE

Enhver forkert brug eller brug, der ikke er i
overensstemmelse med brugsanvisningen, kan medfere
fare og annullere producentens garanti og ansvar.

FEJL OG REPARATION

| tilfeelde af fejl skal apparatet bringes til en autoriseret
teknisk servicetjeneste. Forsgg ikke at adskille eller reparere
det, da det kan veere farligt.

TIL EU-VERSIONER AF PRODUKTET OG/ELLER HVIS
DET GALDER | DIT LAND:

PRODUKTETS @KOLOGI OG GENANVENDELIGHED

Materialerne, som denne enheds emballage bestar

af, er integreret i et system til indsamling, sortering og
genanvendelse af disse. Hvis du gnsker at bortskaffe dem,
kan du bruge de offentlige containere, der er beregnet il
hver type materiale.

Produktet er fri for koncentrationer af stoffer, der kan
betragtes som skadelige for miljoet.

Dette symbol betyder, at hvis du gnsker at
E bortskaffe produktet, nar dets levetid er udlgbet,
skal du aflevere det pa passende vis til en
B oytoriseret affaldsbehandler, der er godkendt il
selektiv indsamling af affald af elektrisk og elektronisk udstyr

(WEEE).

Oplysninger om seerligt bekymrende stoffer (SVHC) i
henhold til forordning 1907/2006/EF (REACH).

Dette produkt indeholder bly, CAS-nummer: 7439-92-1

Oplysninger om forordning (EU) 2023/826 om krav til
miljevenligt design med hensyn til energiforbrug i slukket
tilstand og i standbytilstand.

- Dette apparat har et energiforbrug pa 0,192 W i slukket
tilstand.

Dette apparat overholder lavspaendingsdirektivet
2014/35/EU, direktivet 2014/30/EU om elektromagnetisk
kompatibilitet, direktivet 2011/65/EU om begraensning

af anvendelsen af visse farlige stoffer i elektriske og
elektroniske apparater og direktivet 2009/125/EF om krav til
miljevenligt design af energirelaterede produkter.



OPSKRIFTER

BAR-IS

INGREDIENSER

+ 170 g friske baer

+ 70 g hvidt sukker

+ Y tsk citronskal

* 240 g flade

+ 80 ml sgdmeelk 1 tsk vaniljeekstrakt

TILBEREDNING: 10-15 MINUTTER
FRYSNINGSTID: 24 timer
FORARBEJDNINGSTID: 7-10 minutter
PORTIONER: 4

TRIN:

Bland brombeer, sukker, meelk og citronskal i en blender.

Sigt fraene gennem en finmasket sigte og heeld resultatet over i en stor skal.

| en anden stor skal blandes fladen og vaniljeekstraktet. Bland i ca. 30 sekunder, eller indtil blandingen er pisket. Tilseet
dette til puréen og bland det godt.

Heeld blandingen i en tom beholder, luk beholderen med opbevaringslaget og frys i 24 timer.

Efter 24 timer tages beholderen ud af fryseren, og laget fiernes. Seet paletten pa laget til den ydre beholder.

Seet beholderen i den ydre beholder. Seet den ydre beholder med beholderen i maskinen og drej, indtil den ydre beholder
klikker pa plads.

Veelg knappen til is.

Efter forarbejdningen skal du bruge en ske eller en spatel til at tage isen ud af beholderen og overfare den til en skal eller
et fad for at servere den. Det anbefales at servere isen med det samme, mens den stadig har sin optimale konsistens.
BEM/ERK: Hvis isen virker smuldrende, kan det skyldes, at fryseren er indstillet til en for lav temperatur. | sadanne tilfeel-
de skal du veelge RE-SPIN for at bearbejde blandingen mere grundigt, medmindre du har planer om at tilfgje yderligere
ingredienser.

KOKOSMILKSHAKE
INGREDIENSER

+ 200 g kokos-is

+ 120 g meelk

TILBEREDNING: 2 MINUTTER
FRYSNINGSTID: 0 timer
TILBEREDNINGSTID: 0 minutter
PORTIONER: 2

TRIN

Tilseet 200 g kokos-is og 120 g meelk til en tom halvliters beholder.

Seet paletten pa laget til den udvendige beholder. Szet halvliters beholderen i den udvendige beholder, fastgar laget til den
udvendige beholder, og seet den udvendige beholder med halvliters beholderen i maskinen, og drej, indtil den udvendige
beholder klikker pa plads.

Veelg FULL-tilstand, og veelg derefter MILKSHAKE-tilstand. Tryk pa Start, og lad maskinen gennemfare cyklus.

Nar processen er afsluttet, skal du fierne den ydre beholder og tage beholderen ud. Server derefter straks.

BEM/ERK: Hvis isen ser ud til at smuldre, kan det skyldes, at fryseren er indstillet til en for lav temperatur. | sa fald skal du
vaelge RE-SPIN for at bearbejde blandingen mere grundigt, medmindre du har planer om at tilfgje andre ingredienser.




VANILJEIS

INGREDIENSER

+ 3 store aeggeblommer
+ 1/2 spsk gylden sirup
+ 45 g hvidt sukker
+210 g tyk flode

+ 75 g sedmeelk

+ 1 vaniljestang

TILBEREDNING: 10-15 MINUTTER
FRYSNINGSTID: 24 timer
KOGETID: 7-10 minutter
PORTIONER: 4

TRIN

Tilseet 200 g kokos-is og 120 g meelk til en tom halvliters beholder.

Seet paletten pa laget til den ydre beholder. Seet den halve liter beholder i den ydre beholder, fastger laget til den ydre
beholder, og seet den ydre beholder med den halve liter beholder i maskinen, og drej, indtil den ydre beholder klikker pa
plads.

Veelg FULL-tilstand, og veelg derefter MILKSHAKE-tilstand. Tryk pa Start, og lad maskinen gennemfare cyklus.

Nar processen er afsluttet, skal du fierne den ydre beholder og tage beholderen ud. Server derefter straks.

BEM/ERK: Hvis isen ser ud til at smuldre, kan det skyldes, at fryseren er indstillet til en for lav temperatur. | sa fald skal du
vaelge RE-SPIN for at bearbejde blandingen mere grundigt, medmindre du har planer om at tilfgje andre ingredienser.




m Norsk  (Oversatt fra originale instruksjoner)

ISMASKIN
FPA700

Kjeere kunde:

Vi takker deg for at du har valgt a kjepe et produkt fra
merket TAURUS.

Teknologien, designet og funksjonaliteten, sammen med det
faktum at det overgar de strengeste kvalitetsstandardene, vil
gi deg full tilfredshet i lang tid.

SIKKERHETSTIPS OG ADVARSELER
Les disse instruksjonene ngye far du tar
apparatet i bruk, og oppbevar dem for
fremtidig bruk. Manglende overholdelse
av disse instruksjonene kan fare il
ulykker.

Far farste gangs bruk ma alle deler av
produktet som kan komme i kontakt
med mat, rengjares i henhold til
instruksjonene i avsnittet om rengjering.
Dette apparatet kan brukes av barn
over 8 ar hvis de har fatt tilstrekkelig
veiledning eller oppleering i sikker

bruk av apparatet og forstar farene

ved bruk. Rengjering og vedlikehold
som skal utfares av brukeren, ma ikke
utferes av barn under 8 ar uten tilsyn.
Hold apparatet og ledningen utenfor
rekkevidde for barn under 8 ar.

Dette apparatet kan brukes av personer
med redusert fysisk, sensorisk eller
mental funksjonsevne eller manglende
erfaring og kunnskap, hvis de har fatt
tilstrekkelig oppleering eller veiledning

i sikker bruk av apparatet og forstar
farene ved bruken.

Barn ma holdes under oppsyn for a
sikre at de ikke leker med apparatet.
FORSIKTIG: Feil bruk av dette

apparatet kan forarsake skader. Vaer
forsiktig nar du temmer bollen og under
rengjering.

Koble alltid apparatet fra
strgmforsyningen hvis det blir

staende uten tilsyn og fgr montering,
demontering eller rengjaring.

Sla av apparatet og koble det fra
strgmforsyningen fgr du skifter tilbehar
eller deler som beveger seg under bruk.
Hvis stremledningen er skadet, ma
den byttes ut av produsenten, deres
kundeservice eller lignende kvalifisert
personell for a unnga fare.

Dette apparatet er designet for bruk

i husholdninger og lignende, for
eksempel:

- kjokkenomrader for personale

i butikker, kontorer og andre
arbeidsmiljger;

- landsteder;

- av kunder pa hoteller, moteller og
andre boligmiljger;

- gjesterom.

Far du kobler apparatet til stremnettet, ma du kontrollere

at spenningen som er angitt pa typeskiltet, samsvarer med
nettspenningen.

Koble apparatet til en stikkontakt som taler minst 10
ampere.

Stikkontakten pa apparatet ma passe til stikkontakten.
Endre aldri stikkontakten. Ikke bruk stikkontaktadaptere.
Ikke bruk apparatet med skadet stramkabel eller stikkontakt.
Ikke trekk i stramkabelen. Bruk aldri stramkabelen til a lfte,
transportere eller koble fra apparatet.

Ikke vikle stremkabelen rundt apparatet.

Kontroller tilstanden til stremkabelen. Skadede eller
sammenfiltrede kabler gker risikoen for elektrisk stgt.

Hvis apparatets kabinett gar i stykker, ma du umiddelbart
koble apparatet fra stramnettet for & unnga fare for elektrisk
stot.



Ikke bruk apparatet hvis det har falt ned, hvis det er synlige
tegn pa skader eller hvis det er lekkasje.

Ikke bergr stikkontakten med vate hender.

Apparatet ma brukes og plasseres pa en flat og stabil
overflate.

Ikke plasser apparatet pa varme overflater som kokeplater,
gassbrennere, ovner eller lignende.

Ta ngdvendige forholdsregler for & unnga utilsiktet
igangsetting av apparatet.

lkke bergr bevegelige deler av apparatet mens det er i drift.

Ikke utsett apparatet for regn eller fuktige forhold. Vann som
kommer inn i apparatet gker risikoen for elektrisk stot.

BESKRIVELSE

. Hoveddel

Verktay for montering av kniven
Ytre lokk pa beholderen

Las pa ytre lokk pa beholderen
Tetningsring pa ytre beholder
Kniv

Lokk pa glass

Glass

Ytre beholder

Knapp for a apne beholderen

CcTIemMmMoOOw>

Panel

1. Knapp for iskrem

2. Knapp for gelato

3. Knapp for slush

4. Knapp for italiensk is

5. Knapp for sorbet

6. Knapp for milkshake

7. Knapp for frossen yoghurt

8. Knapp for lett iskrem

9. Knapp for iskald drikke

10. Knapp for blanding

11. Knapp for omrering

12. Knapp for rengjering av akselen
13. Knapp for gvre modus

14. Knapp for nedre modus

15. Knapp for full modus

16. Indikator for ekstern beholder
17. Fremdriftsindikatorer

18. Av/pa-knapp

19. Start/pause-knapp

BRUK OG VEDLIKEHOLD:

« Strekk ut stremledningen til apparatet helt fgr hver bruk.
* Ikke bruk apparatet hvis tilbehgret ikke er riktig montert.

* lkke bruk apparatet hvis tiloehgret som er montert pa det,
er defekt. Bytt det ut umiddelbart.

+ ke flytt apparatet mens det er i drift.

+ [kke bruk apparatet hvis det er vippet, og ikke snu det.

+ lkke snu apparatet mens det er i bruk eller koblet til
stramnettet.

+ lkke overbelast apparatets kapasitet.

+ Respekter MAX-indikatoren pa beholderen.

+ Ikke bland terre ingredienser uten a tilsette veeske i
beholderen. Apparatet er ikke designet for a blande terre
ingredienser.

+ Dette produktet er ikke designet for annet bruk enn det
som er spesifisert i denne bruksanvisningen.

* Hold apparatet i god stand. Kontroller at bevegelige deler
ikke er feiljustert eller fastkjort, og serg for at det ikke er
gdelagte deler eller feil som kan hindre apparatet i a fungere
som det skal.

+ Bruk apparatet og tilbehgr og verktay i henhold til disse
instruksjonene, og ta hensyn til arbeidsforholdene og
arbeidet som skal utferes. Bruk av apparatet til andre formal
enn det som er forutsatt, kan fere til farlige situasjoner.

+ Som referanse finnes det flere oppskrifter i vedlagte
tabell, som inkluderer mengden mat som skal behandles og
apparatets driftstid.

BRUKSANVISNING

FOR BRUK:

« Forsikre deg om at all emballasje er fiernet fra produktet.
+ For du bruker produktet for ferste gang, ma du rengjere
delene som kommer i kontakt med maten pa den méaten
som er beskrevet i rengjgringsdelen.

+ Tilbered oppskriften, hell den i en av glassene og la den
fryse i fryseren. Tilberedningen ma fryses i minst 24 timer.

+ |kke tilsett ingredienser over MAX-fyllelinjen pa glasset.

FORSIKTIG: IKKE frys glasset i skra stilling. Plasser glasset
pa en jevn overflate i fryseren.

Bruk:

» Strekk strgmledningen helt ut far du kobler den til.

+ Koble apparatet til stramnettet.

* Bruk av/pa-knappen for a sla maskinen pa eller av.

+ Indikatoren pa den ytre beholderen lyser nar apparatet
ikke er fullstendig montert for bruk. « Hvis indikatoren er rad
og blinker, ma du kontrollere at beholderen er riktig montert.

+ Velg behandlingsmodus fer du velger et program.

+ For & behandle hele glasset, velg modus FULL.

« For & behandle bare den gvre halvdelen, velg modus TOP.
+ For & behandle den gjenveerende nedre halvdelen, velg
modus BOTTOM.

MERK: Modusene TOP og BOTTOM er ikke tilgjengelige
med DRINKABLE-programmene.



« Nar oppskriften er tilberedt eller frosset, fiern lokket fra
glasset og plasser glasset i den ytre beholderen. (Fig. 1)

« Sett kniven pa lokket til den ytre beholderen (fig. 2):

+ Sett knivmonteringsverktayet gjennom hullet i lokket til den
ytre beholderen pa utsiden, samtidig som du setter kniven
gjennom innsiden av beholderen.

* Fjern monteringsverktayet fra lokket sakte.

* Plasser lokkets tunge litt til hoyre for handtaket pa den ytre
beholderen.

« Juster lokkets linje med pilen pa handtaket til den ytre
beholderen.

+ Drei lokket med klokken for & lase det. (Fig. 3)

* Plasser den ytre beholderen pa hoveddelen med
handtaket sentrert under skjermen. Drei handtaket mot
klokken for a lase beholderen pa plass, noe som indikeres
med et klikk. Hvis den ikke er riktig plassert, vil indikatoren
for den ytre beholderen lyse radt og blinke. (Fig. 4)

* Trykk pa av/pa-knappen for a sla pa apparatet. Hvis den
ytre beholderen er riktig installert, vil skjermen lyse og
apparatet veere klart til bruk.

+ Velg modus TOP, FULL eller BOTTOM, og velg deretter
gnsket program.

* Trykk pa startknappen.

* Programmet stopper automatisk nar det er ferdig.

+ Nar programmet er ferdig, lgsner du den ytre beholderen
ved a trykke pa beholderens frigjeringsknapp pa venstre
side av hoveddelen. (Fig. 5)

MERK: Programmene kan ikke kjgres etter hverandre

pa apparatet. Etter hvert program ma du fierne den ytre
beholderen og sjekke resultatet for du gar videre til neste
program.

* Trykk pa frigjeringsknappen pa lokket til den ytre
beholderen for a Iase den opp, og vri den mot klokken for &
fierne den. (fig. 6)

« Hvis du tilsetter ingredienser, bruk en skije til & lage et hull
pa 4 cm i bredden som nar bunnen av den bearbeidede
delen av koppen. Tilsett de hakkede eller kuttede
ingrediensene i hullet i koppen og bruk programmet MIX-IN.
« For & fa en kremigere konsistens kan du bruke
programmet RE-SPIN i stedet for a kjgre programmet pa
nytt.

MERK: IKKE BRUK PROGRAMMET RE-SPIN far du bruker
programmet MIX-IN.

PROGRAMMER

EDIBLE

IS: tradisjonelle oppskrifter. Gjer melkeprodukter og
vegetabilske alternativer om til is.

GELATO: designet for a lage italiensk iskrem.

ITALIAN ICE: laget for & gjere vann og fruktige smaker om
til italiensk iskrem.

SORBET: gjer vannholdige og sete fruktblandinger om il
sorbet.

YOGHURT-IS: for & gjere vanlig yoghurt om til yoghurt-is.
Proff tips: for best resultat, velg hele og forhandssetede
varianter.

LETT ISKREM: for en sunn livsstil, produserer iskrem med
minimalt med sukker, mindre fett eller sukkererstatninger.

DRINKABLE

SLUSH: lag myke og deilige slush fra vann og
drikkeblandinger.

MILKSHAKE: kremete milkshake pa fa minutter ved hjelp av
iskrem, melk og dine favorittingredienser.

ISDRIKKER: Lag isdrikker av hay kvalitet med starre
tykkelse, floyelsaktig tekstur og starre motstand mot
smelting.

VIKTIG: Nar du behandler drikker som slush, isdrikker og
milkshakes, ma du tilsette veeske pa toppen av den iskalde
basen for du starter behandlingen.

BLANDING: Dette programmet er designet for & blande inn
biter av godteri, kjeks, natter, frokostblandinger eller frossen
frukt for a tilpasse en nyprodusert base.

RE-SPIN: Designet for a sikre en jevn tekstur etter & ha
kjort et av de forhandsinnstilte programmene. RE-SPIN-
funksjonen er spesielt nyttig nar du behandler sveert kalde
baser.

TIPS

+ For a oppna optimale resultater, hold temperaturen i
fryseren mellom -16 °C og -20 °C.

* ke frys glasset i vinkel.

+ Plasser koppen pa en jevn overflate i fryseren.

* Kjol basen i 24 timer.

+ Utnytt tiden din best mulig ved 4 tilberede flere kopper pa
forhand og oppbevare dem i fryseren.

NAR DU ER FERDIG MED A BRUKE APPARATET:
+ Sla av apparatet med av/pa-knappen.

+ Koble apparatet fra stramnettet.

* Rengjer apparatet.

TERMISK SIKKERHETSBESKYTTELSE:

* Apparatet har en sikkerhetsanordning som beskytter
det mot overoppheting.

« Hvis apparatet slar seg av av seg selv og ikke slar seg pa
igien, ma du koble det fra stremnettet og vente i omtrent 15
minutter far du kobler det til igjen. Hvis maskinen ikke starter
igien, ma du kontakte autorisert teknisk assistanse.

RENGJQRING

« For & starte rengjeringsprosessen ma du lgsne kniven fra
beholderens ytre lokk.

+ Skyll kniven og lokket med varmt vann for a fierne rester
av is eller ingredienser. Unnga a bruke slipende svamper



eller rengjaringsmidler, da disse kan skade apparatet.

AKSELRENGJ@RINGSPROGRAM

* Apparatet har et program for rengjering av akselen. For a
bruke dette programmet, fglg disse trinnene:

« Trykk pa knappen for rengjering av akselen, og deretter
pé start-/pause-knappen for & kjere programmet.

* Akselen vil senkes sakte, og nar den er helt nede, rengjer
du den med en fuktig klut.

« Etter rengjeringen trykker du pa start-/pause-knappen
igien, og akselen vil ga tilbake il sin tidligere posisjon.

+ Koble apparatet fra stremnettet og la det avkjeles for du
utferer rengjeringsarbeid.

* Rengjer apparatet med en fuktig klut med noen draper
flytende vaskemiddel, og terk det deretter.

* Ikke bruk Igsemidler eller produkter med sur eller basisk
pH, som blekemiddel, eller slipende produkter til & rengjere
apparatet.

* Dypp aldri apparatet i vann eller andre vaesker, og hold det
ikke under vannkranen.

+ Det anbefales a rengjore apparatet regelmessig og fierne
eventuelle matrester.

* Hvis apparatet ikke holdes rent, kan overflaten bli gdelagt
og pavirke apparatets levetid, noe som kan gjere det farlig
a bruke.

* Falgende deler kan vaskes i oppvaskmaskin (med et mildt
vaskeprogram):

- Beholdere

- Lokk

- Kniv

* Tork deretter alle delene for du monterer og oppbevarer
dem.

SERVICE

All feil bruk eller bruk som ikke er i samsvar med
bruksanvisningen, kan medfere fare og ugyldiggjere
garantien og produsentens ansvar.

FEIL OG REPARASJON

Ved feil ma apparatet leveres til en autorisert teknisk
assistansetjeneste. lkke prav & demontere eller reparere
det, da dette kan veere farlig.

FOR EU-VERSJONER AV PRODUKTET OG/ELLER HVIS
DET GJELDER I DITT LAND:

PRODUKTETS @KOLOGI OG GJENVINNING

Materialene som utgjer emballasjen til dette apparatet, er
integrert i et system for innsamling, sortering og resirkulering
av disse. Hvis du gnsker a kaste dem, kan du bruke

de offentlige beholderne som er beregnet for hver type
materiale.

Produktet er fritt for konsentrasjoner av stoffer som kan

anses som skadelige for miljoet.
Dette symbolet betyr at hvis du ensker & kaste
ﬁ produktet nar det er uttjent, ma du levere det pa
riktig mate til en autorisert avfallshandterer for
BN selektiv innsamling av avfall fra elektrisk og
elektronisk utstyr (WEEE).
Informasjon om ekstremt bekymringsfulle stoffer (SVHC) i
henhold til forordning 1907/2006/EF (REACH).
Dette produktet inneholder bly, CAS-nummer: 7439-92-1
Informasjon om forordning (EU) 2023/826 om miljgkrav il
energiforbruk i avstengt modus og i standby-modus.
- Dette apparatet har et energiforbruk pa 0,192 W i av-
modus.
Dette apparatet er i samsvar med lavspenningsdirektivet
2014/35/EU, direktivet 2014/30/EU om elektromagnetisk
kompatibilitet, direktivet 2011/65/EU om begrensninger
i bruken av visse farlige stoffer i elektrisk og elektronisk
utstyr og direktivet 2009/125/EC om miljgdesignkrav for
energirelaterte produkter.



OPPSKRIFTER

BJORNEBAR:-IS

INGREDIENSER

+ 170 g friske bjernebaer

+ 70 g hvitt sukker

+ 4 teskje sitronskall

+ 240 g tykk flote

+ 80 ml helmelk 1 teskje vaniljeekstrakt

TILBEREDNING: 10-15 MINUTTER
FRYSETID: 24 TIMER
TILBEREDNINGSTID: 7-10 MINUTTER
PORTIONER: 4

FRAMGANGSMATE:

Bland bjgrmebeer, sukker, melk og sitronskall i en blender.

Sil freene gjennom en finmasket sil og hell blandingen over i en stor bolle.

| en annen stor bolle blander du flate og vaniljeekstrakt. Bland i ca. 30 sekunder eller til blandingen er pisket. Tilsett dette
til puréen og bland godt.

Hell blandingen i en tom beholder, dekk beholderen med lokket og frys i 24 timer.

Etter 24 timer tar du beholderen ut av fryseren og fierner lokket. Sett paletten pa lokket til den ytre beholderen.

Plasser beholderen i den ytre beholderen. Sett den ytre beholderen med beholderen inn i maskinen og vri til den ytre
beholderen klikker pa plass.

Velg iskremknappen.

Etter bearbeiding bruker du en skje eller en slikkepott til & ta iskremen ut av beholderen og overfare den til en bolle eller
et fat for servering. Det anbefales a servere isen umiddelbart, mens den fortsatt har optimal konsistens.

MERK: Hvis isen virker smulete, kan det skyldes at temperaturen i fryseren er for lav. | slike tilfeller velger du alternativet
RE-SPIN for & behandle blandingen grundigere, med mindre du har tenkt a tilsette flere ingredienser.

KOKOSMILKSHAKE

INGREDIENSER
+ 200 g kokosnattis
+ 120 g melk

TILBEREDNING: 2 MINUTTER
FRYSETID: 0 TIMER
KOKETID: 0 MINUTTER
PORTIONER: 2

FRAMGANGSMATE:

Tilsett 200 g kokosnattis og 120 g melk i en tom halvliters beholder.

Sett paletten pa lokket til den ytre beholderen. Sett halvliters beholderen i den ytre beholderen, fest lokket pa den ytre
beholderen og sett den ytre beholderen med halvliters beholderen inn i maskinen og vri til den ytre beholderen klikker pa
plass.

Velg FULL-modus, og velg deretter MILKSHAKE-modus. Trykk pa Start og la maskinen fullfere syklusen.

Nar prosessen er fullfrt, fiern den ytre beholderen og ta ut beholderen. Server deretter umiddelbart.

MERK: Huvis isen ser ut til a smuldre, kan det skyldes at temperaturen i fryseren er for lav. | sa fall velger du alternativet
RE-SPIN for & bearbeide blandingen grundigere, med mindre du har tenkt a tilsette andre ingredienser.




VANILJEIS

INGREDIENSER

+ 3 store eggeplommer
+ 1/2 ss gylden sirup

+ 45 g hvitt sukker

+ 210 g tykk flote

+ 75 g helmelk

+ 1 vaniljestang

TILBEREDNING: 10-15 MINUTTER
FRYSETID: 24 TIMER

KOKETID: 7-10 MINUTTER
PORTIONER: 4

TRINN:

Tilsett 200 g kokosnettis og 120 g melk i en tom halvliters beholder.

Sett paletten pa lokket til den ytre beholderen. Sett beholderen pa en halv liter i den ytre beholderen, fest lokket pa den
ytre beholderen og sett den ytre beholderen med beholderen pa en halv liter inn i maskinen og vri til den ytre beholderen
klikker pa plass.

Velg FULL-modus, og velg deretter MILKSHAKE-modus. Trykk pa Start og la maskinen fullfere syklusen.

Nar prosessen er fullfrt, fiern den ytre beholderen og ta ut beholderen. Server deretter umiddelbart.

MERK: Huvis isen ser ut il & smuldre, kan det skyldes at temperaturen i fryseren er for lav. | sa fall velger du alternativet
RE-SPIN for & bearbeide blandingen grundigere, med mindre du har tenkt a tilsette andre ingredienser.




Svenska  (Oversatt fran originalinstruktionerna)

GLASSMASKIN
FPA700

Kara kund!

Vi tackar dig fér att du har valt att kopa en produkt av market
TAURUS.

Dess teknik, design och funktionalitet, tillsammans med
det faktum att den uppfyller de strangaste kvalitetskraven,
kommer att ge dig fullstandig tillfredsstéllelse under lang tid.

SAKERHETSRAD OCH VARNINGAR
Las dessa instruktioner noggrant innan
du startar apparaten och spara dem
for framtida bruk. Underlatenhet att
folja dessa instruktioner kan leda till
olycksfall.

Innan du anvander produkten for forsta
gangen ska du rengora alla delar som
kan komma i kontakt med livsmedel
enligt anvisningarna i avsnittet om
rengoring.

Denna apparat kan anvandas av barn
fran 8 ar och uppat om de har fatt
lamplig dvervakning eller utbildning i
saker anvandning av apparaten och
forstar de risker som ar forknippade
med den. Rengdring och underhall
som ska utféras av anvandaren far inte
utforas av barn om de inte &r Gver 8 ar
och Overvakas. Forvara apparaten och
dess kabel utom rackhall for barn under
8 ar.

Denna apparat kan anvandas av
personer med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental formaga eller bristande
erfarenhet och kunskap, om de har fatt
lamplig dvervakning eller utbildning i
saker anvandning av apparaten och
forstar de risker som ar forknippade

med den.

Barn maste Gvervakas for att sakerstalla
att de inte leker med apparaten.
VARNING: Felaktig anvandning av
denna apparat kan orsaka skador. Var
forsiktig nar du tdommer skalen och
under rengoring.

Koppla alltid bort apparaten fran
stromforsorjningen om den lamnas utan
uppsikt och fore montering, demontering
eller rengoring.

Stang av apparaten och koppla bort den
fran stromforsorjningen innan du byter
tillbehar eller delar som ror sig under
anvandning.

Om natkabeln ar skadad maste den
bytas ut av tillverkaren, dess kundtjanst
eller liknande kvalificerad personal for
att undvika fara.

Denna apparat ar avsedd for
anvandning i hushall och liknande
miljéer, sasom:

- kok for personal i butiker, kontor och
andra arbetsmiljoer;

- lantgardar;

- av kunder i hotell, motell och andra
bostadsliknande miljoer;

- gastrum.

Kontrollera att spanningen som anges pa typskylten

Innan du ansluter apparaten till elnatet, kontrollera att
spanningen som anges pa typskylten éverensstammer med
natspanningen.

Anslut apparaten till ett eluttag som klarar minst 10 ampere.
Apparatens stickkontakt maste passa i eluttagets
kontaktdon. Modifiera aldrig stickkontakten. Anvéand inte
stickkontaktadaptrar.

Anvand inte apparaten om den har en skadad strémkabel
eller stickkontakt.

Dra inte i strémkabeln. Anvand aldrig strdmkabeln for att



lyfta, transportera eller koppla ur apparaten.
Rulla inte upp strémkabeln runt apparaten.

Kontrollera stromkabelns skick. Skadade eller trassliga
kablar 6kar risken for elstotar.

Om apparatens hélje gar sonder, koppla omedelbart bort
apparaten fran elnatet for att undvika risken for elstotar.
Anvand inte apparaten om den har tappats, om det finns
synliga tecken pa skador eller om det finns lackage.

Ror inte anslutningskontakten med vata hander.

Apparaten ska anvandas och placeras pa en plan och stabil
yta.

Placera inte apparaten pa heta ytor sdsom spishallar,
gasbrénnare, ugnar eller liknande.

Vidta nddvandiga atgarder for att forhindra oavsiktlig start
av apparaten.
Ror inte rorliga delar av apparaten nar den ar igang.

Utsétt inte apparaten for regn eller fuktiga forhallanden.
Vatten som trénger in i apparaten okar risken for elstotar.

BESKRIVNING

A. Huvuddel

Verktyg for montering av kniven
Yiterlock till behallaren

Knapp for frigoring av ytterlocket till behallaren
Tatningsring till ytterbehallaren
Kniv

Locket till behallaren

Behallare

Ytterbehallare

Knapp for att oppna behallaren

CTIeMMUOD

Panel

1. Knapp fér glass

2. Knapp for gelato

3. Knapp for slush

4. Knapp for italiensk glass

5. Knapp for sorbet

6. Knapp for milkshake

7. Knapp for frozen yoghurt

8. Knapp for It glass

9. Knapp for isdryck

10. Knapp for blandning

11. Knapp fér omblandning

12. Knapp for rengéring av axeln
13. Knapp for 6vre lage

14. Knapp for undre lage

15. Knapp for fullstandigt lage
16. Indikator for den yttre behallaren
17. Indikatorer for foérlopp

18. Knapp for pa/av

19. Knapp for start/paus

ANVANDNING OCH SKOTSEL:

+ Rulla ut apparatens néatsladd helt fore varje anvandning.

+ Anvand inte apparaten om tillbehdren inte ar korrekt
monterade.

+ Anvand inte apparaten om de monterade tillbehéren &r
defekta. Byt ut dem omedelbart.

+ Flytta inte apparaten medan den &r i drift.

+ Anvéand inte apparaten om den &r lutad och vénd inte pa
den.

+ Vand inte pa apparaten medan den &r i drift eller ansluten
till elnétet.

« Overskrid inte apparatens kapacitet.

+ Respektera MAX-markeringen pa kannan.

+ Bearbeta inte torra ingredienser utan att tillsatta vatska

i kannan. Apparaten &r inte avsedd for att blanda torra
ingredienser.

+ Denna produkt &r inte avsedd for nagot annat andamal &n
det som anges i denna bruksanvisning.

+ Hall apparaten i gott skick. Kontrollera att rorliga delar
inte ar feljusterade eller fastnade och se till att det inte
finns nagra trasiga delar eller avvikelser som kan hindra
apparaten fran att fungera korrekt.

+ Anvand apparaten och dess tillbehdr och verktyg

i enlighet med dessa instruktioner, med hénsyn till
arbetsforhallandena och det arbete som ska utféras.
Anvandning av apparaten for andra andamal an de avsedda
kan leda till farliga situationer.

+ Som referens finns flera recept i den bifogade tabellen,
inklusive mangden mat som ska bearbetas och apparatens
driftstid.

ANVANDNINGSINSTRUKTIONER
FORE ANVANDNING:

+ Se till att all férpackning har tagits bort fran produkten.

* Innan du anvénder produkten for forsta gangen, rengdr de
delar som kommer i kontakt med livsmedel pa det sétt som
beskrivs i avsnittet om rengéring.

« Forbered receptet, hall det i en av behallarna och lat det
frysa i frysen. Forberedelsen maste frysa i minst 24 timmar.
+ Tillsatt inte ingredienser Gver behallarens MAX-
fyllningslinje.

VARNING: Frys INTE behallaren i vinkel. Placera behallaren
pa en plan yta i frysen.

Anvandning:
* Rulla ut natsladden helt innan du ansluter den.
+ Anslut apparaten till elnatet.

+ Anvand pa/av-knappen for att starta eller stanga av
maskinen.

+ Indikatorn pa den yttre behallaren tands nar apparaten inte



ar helt monterad for anvandning. « Om indikatorn &r réd och
blinkar, se till att behallaren ar korrekt installerad.

+ Valj bearbetningslage innan du véljer ett program.

« For att bearbeta hela behallaren, valj laget FULL.

« For att bearbeta endast den 6vre halvan, valj 1aget TOP.

« For att bearbeta den aterstaende nedre halvan, valj laget
BOTTOM.

OBS: Lagena TOP och BOTTOM ér inte tillgangliga med
programmen DRINKABLE.

+ Nar receptet ar fardigberett eller fryst, ta bort locket fran
glaset och placera glaset i den yttre behallaren. (Fig. 1)

« Sétt fast kniven pa locket till den yttre behallaren (fig. 2):

« For in knivinstallationsverktyget genom halet i locket till
den yttre behallaren pa dess utsida, samtidigt som du for in
kniven genom behallarens insida.

+ Dra langsamt ut installationsverktyget ur locket.

* Placera lockets tunga nagot till hoger om handtaget pa den
yttre behallaren.

* Rikta in lockets linje med pilen pa handtaget pa den yttre
behallaren.

* Vrid locket medurs for att Iasa det. (Fig. 3)

* Placera ytterbehallaren pa huvuddelen med handtaget
centrerat under skarmen. Vrid handtaget moturs for att Iasa
behallaren pa plats, vilket indikeras med et klick. Om den
inte ar korrekt placerad lyser indikatorn for ytterbehallaren
rott och blinkar. (Fig. 4)

+ Tryck pa palav-knappen for att starta apparaten. Om den
yttre behallaren &r korrekt installerad téands displayen och
apparaten ar klar att anvandas.

+ Valj laget TOP, FULL eller BOTTOM och valj sedan dnskat
program.

* Tryck pa startknappen.

* Programmet stannar automatiskt nér det &r klart.

+ Nar programmet &r klart, slapp den yttre behallaren genom
att trycka pa behallarens frigdringsknapp pa vanster sida av
huvuddelen. (Fig. 5)

OBS: Programmen kan inte koras efter varandra i
apparaten. Efter varje program maste du ta bort den yttre
behallaren och kontrollera resultatet innan du gar vidare till
nasta.

* Tryck pa frigéringsknappen pa locket till den yttre
behallaren for att lasa upp det och vrid det moturs for att ta
bort det. (fig. 6)

+ Om ingredienser tillsatts, anvand en sked for att skapa ett
4 cm brett hal som nar till botten av den bearbetade delen
av koppen. Tillsétt de hackade eller skurna ingredienserna i
halet i koppen och anvand programmet MIX-IN.

« For att fa en kramigare konsistens kan programmet RE-
SPIN anvandas istéllet for att kora programmet igen.

0OBS: ANVAND INTE PROGRAMMET RE-SPIN innan du
anvander programmet MIX-IN.

PROGRAM

EDIBLE

GLASS: traditionella recept. Omvandlar mejeriprodukter och
vegetabiliska alternativ till glass.

GELATO: utformat for att gora italiensk glass.

ITALIAN ICE: utformat for att omvandla vatten och fruktiga
smaker till italiensk glass.

SORBET: omvandlar vattenhaltiga och séta fruktblandningar
till sorbet.

YOGHURTGLASS: for att omvandla vanlig yoghurt till
yoghurtglass. Proffstips: for basta resultat, valj hela och
forsotade sorter.

LATT GLASS: for en halsosam livsstil, tillverkar glass med
minimalt sockerinnehall, mindre fett eller sockererséttningar.

DRINKABLE

SLUSH: tillverka mjuka och lackra slush fran vatten och
dryckesblandningar.

MILKSHAKES: kramiga milkshakes pa nagra minuter med
glass, mjdlk och dina favoritravaror.

KYLDA DRYCKER: tillverka kyliga drycker av hdgsta kvalitet
med tjockare konsistens, sammetslen textur och battre
smaltmotstand.

VIKTIGT: nar du bearbetar drycker som slush, kyliga drycker
och milkshakes maste du tillsatta en vatska ovanpa den
frysta basen innan du startar bearbetningen.

BLANDA: detta program &r utformat for att blanda in bitar av
godis, kex, nétter, flingor eller fryst frukt for att anpassa en
nyligen bearbetad bas.

RE-SPIN: utformat for att garantera en jamn konsistens efter
att ett av de forinstéllda programmen har kérts. RE-SPIN-
funktionen ar sarskilt anvandbar nar mycket kalla baser
bearbetas.

TIPS

« For basta resultat, hall frystemperaturen mellan -16 °C
och -20 °C.

+ Frys inte glaset i vinkel.

+ Placera koppen pa en plan yta i frysen.

+ Kyl basen i 24 timmar.

+ Utnyttja tiden maximalt genom att férbereda flera muggar i
forvag och forvara dem i frysen.

NAR DU AR FARDIG MED ATT ANVANDA APPARATEN:
+ Sténg av apparaten med pa/av-knappen.

+ Koppla bort apparaten fran elnatet.

+ Rengor apparaten.

TERMISK SAKERHETSSKYDD:
+ Apparaten har en sakerhetsanordning som skyddar den
mot 6verhettning.



+ Om apparaten sténgs av av sig sjélv och inte gar att starta
igen, koppla bort den fran elnétet och vanta cirka 15 minuter
innan du ansluter den igen. Om maskinen inte startar igen,
kontakta auktoriserad service.

RENGORING

« For att paborja rengoringen maste kniven lossas fran
behallarens ytterlock.

+ Skdlj kniven och locket med ljummet vatten for att ta bort
eventuella rester av is eller ingredienser. Undvik att anvanda
slipande svampar eller rengdringsmedel, eftersom dessa
kan skada apparaten.

RENGORINGSPROGRAM

FOR AXELN

* Apparaten har ett program for rengdring av axeln. Fér att
anvanda detta program, folj dessa steg:

» Tryck pa knappen for rengdring av axeln och sedan pa
start-/pausknappen for att starta programmet.

+ Axeln sanks langsamt ned och nar den har sénkts helt
rengdr du den med en fuktig trasa.

« Efter rengdringen trycker du pa start-/pausknappen igen
och axeln atergar till sitt tidigare lage.

+ Koppla bort apparaten fran elnatet och lat den svalna
innan du utfor nagon rengéring.

* Rengor apparaten med en fuktig trasa med nagra droppar
flytande diskmedel och torka sedan av den.

+ Anvand inte l6sningsmedel eller produkter med surt eller
basiskt pH, sasom blekmedel, eller slipande produkter for att
rengdra apparaten.

+ Sank aldrig ner apparaten i vatten eller nagon annan
vétska och hall den inte under kranen.

+ Det &r lampligt att rengdra apparaten regelbundet och ta
bort eventuella matrester.

+ Om apparaten inte halls i gott skick kan ytan forsémras
och paverka apparatens livslangd, vilket kan gora den farlig
att anvanda.

+ Foljande delar kan diskas i diskmaskin (med ett milt
diskprogram):

- Behallare

- Lock

- Kniv

+ Torka sedan alla delar innan du monterar och férvarar
dem.

SERVICE

All felaktig anvandning eller anvandning som inte
dverensstammer med bruksanvisningen kan medféra fara
och ogiltigforklara garantin och tillverkarens ansvar.

FEL OCH REPARATION

Vid fel, 1dmna in apparaten till en auktoriserad teknisk
service. FOrsok inte demontera eller reparera den, eftersom
det kan vara farligt.

FOR EU-VERSIONER AV PRODUKTEN OCH/ELLER OM
DET GALLER | DITT LAND:
PRODUKTENS EKOLOGI OCH ATERVINNING
Materialen som utgér férpackningen till denna apparat
ingar i ett system for insamling, sortering och atervinning
av dessa. Om du vill gora dig av med dem kan du anvanda
de offentliga behallare som &r avsedda for respektive
materialtyp.
Produkten &r fri fran koncentrationer av &mnen som kan
anses vara skadliga fér miljon.
Denna symbol betyder att om du vill géra dig av
ﬁ med produkten nar dess livslangd ar slut, maste du
ldmna in den pa lampligt satt till en avfallshanterare
EEEN som ar auktoriserad for selektiv insamling av avfall
fran elektriska och elektroniska apparater (WEEE).
Information om &mnen som vacker sarskild oro (SVHC)
enligt férordning 1907/2006/EG (REACH).
Denna produkt innehaller bly, CAS-nummer: 7439-92-1
Information om férordning (EU) 2023/826 om krav pa
miljiéanpassad design for energiférbrukning i avstangt lage
och i beredskapsléage.
- Denna apparat har en energiforbrukning pa 0,192 W i
avstangt lage.
Denna apparat uppfyller direktiv 2014/35/EU om
lagspanning, direktivet 2014/30/EU om elektromagnetisk
kompatibilitet, direktivet 2011/65/EU om begransning av
anvandningen av vissa farliga &mnen i elektriska och
elektroniska produkter och direktivet 2009/125/EG om krav
pa miljpanpassad design for energirelaterade produkter.



RECEPT

BJORNBARSGLASS

INGREDIENSER

+ 170 g farska bjornbar

+ 70 g vitt socker

« '/; tesked rivet citronskal

+ 240 g vispgradde

+ 80 ml helmjélk 1 tesked vaniljextrakt

TILLAGNING: 10-15 MINUTER
FRYSTID: 24 TIMMAR
TILLAGNINGSTID: 7-10 MINUTER
PORTIONER: 4

STEG:

Blanda bjornbar, socker, mjélk och citronskal i en mixer.

Sila bort kdrnorna med en fin sil och héll blandningen i en stor skal.

Blanda gradden och vaniljextraktet i en annan stor skal. Blanda i cirka 30 sekunder eller tills blandningen &r vispad.
Tillsatt detta till purén och blanda val.

Hall blandningen i en tom behallare, tack behallaren med forvaringslocket och frys i 24 timmar.

Efter 24 timmar, ta ut behallaren ur frysen och ta bort locket. Satt i paddeln i locket pa den yttre behallaren.

Placera behallaren i den yttre behallaren. Satt in den yttre behallaren med behallaren i maskinen och vrid tills den yttre
behallaren sitter pa plats.

Valj knappen for glass.

Efter bearbetningen anvander du en sked eller en spatel for att ta ut glassen ur behallaren och Gverféra den till en skal
eller ett fat for servering. Det rekommenderas att servera glassen omedelbart, medan den fortfarande har sin optimala
konsistens.

OBS: Om glassen verkar smulig kan det bero pa att frystemperaturen ar for lag. | sadana fall valjer du alternativet RE-
SPIN for att bearbeta blandningen mer noggrant, savida du inte planerar att tillsatta ytterligare ingredienser.

KOKOSMILKSHAKE
INGREDIENSER

+ 200 g kokosglass

+ 120 g mjolk

TILLAGNING: 2 MINUTER
FRYSNINGSTID: 0 TIMMAR
TILLAGNINGSTID: 0 MINUTER
PORTIONER: 2

STEG

Tillsétt 200 g kokosglass och 120 g mjélk i en tom behallare pa en halv liter.

Satt pa paddeln pa locket till den yttre behallaren. Placera behallaren pa en halv liter i den yttre behallaren, fast locket
pa den yttre behallaren och satt in den yttre behallaren med behallaren pa en halv liter i maskinen och vrid tills den yttre
behallaren sitter pa plats.

Valj laget FULL och valj sedan laget MILKSHAKE. Tryck pa Start och lat maskinen slutfora cykeln.

Nar processen &r klar, ta bort den yttre behallaren och ta ut behallaren. Servera sedan omedelbart.

OBS: Om glassen verkar smula sonder kan det bero pa att frystemperaturen ar for lag. Valj i sa fall alternativet RE-SPIN
for att bearbeta blandningen mer, savida du inte planerar att tillsatta andra ingredienser.




VANILJGLASS

INGREDIENSER

+ 3 stora aggulor

+ 1/2 matsked gyllene sirap

+ 45 g vitt socker

+ 210 g vispgradde

+ 75 g helmjolk

+ 1 vaniljstang

TILLAGNING: 10-15 MINUTER
FRYSTID: 24 TIMMAR
TILLAGNINGSTID: 7-10 MINUTER
PORTIONER: 4

STEG:

Tillsétt 200 g kokosglass och 120 g mjélk i en tom behallare pa en halv liter.

Satt pa paddeln pa locket till den yttre behallaren. Placera behallaren pa en halv liter i den yttre behallaren, satt fast locket
pa den yttre behallaren och satt in den yttre behallaren med behallaren pa en halv liter i maskinen och vrid tills den yttre
behallaren sitter pa plats.

Valj laget FULL och valj sedan laget MILKSHAKE. Tryck pa Start och lat maskinen slutfora cykeln.

Nar processen &r klar, ta bort den yttre behallaren och ta ut behallaren. Servera sedan omedelbart.

OBS: Om glassen verkar smula sonder kan det bero pa att frystemperaturen ar for lag. | sa fall véljer du alternativet RE-
SPIN for att bearbeta blandningen mer grundligt, savida du inte planerar att tillsétta andra ingredienser.




ﬂ Suomalainen  (Alkuperéisten ohjeiden k&annds)

JAATELOKONE
FPA700

Arvoisa asiakas:

Kiitimme teitd siité, etté olette paattanyt ostaa TAURUS-
tuotemerkin tuotteen.

Sen tekniikka, muotoilu ja toiminnallisuus seka se, etta se
ylittaa tiukimmatkin laatustandardit, takaavat teille tdyden
tyytyvaisyyden pitkaan.

TURVALLISUUSOHJEET JA
VAROITUKSET

Lue n@ma ohjeet huolellisesti ennen
laitteen kayttoonottoa ja sailyta ne
myohempaa tarvetta varten. Naiden
ohjeiden noudattamatta jattdminen voi
johtaa onnettomuuteen.

Ennen ensimmaista kayttokertaa
puhdista kaikki tuotteen osat,

jotka voivat joutua kosketuksiin
elintarvikkeiden kanssa, noudattamalla
puhdistusohjeita.

Tata laitetta voivat kayttaa 8-vuotiaat
ja sitd vanhemmat lapset, jos heille on
annettu asianmukainen valvonta tai
koulutus laitteen turvallisesta kaytosta

ja he ymmartavat laitteen kayton vaarat.

Kayttajan suorittamaa puhdistusta
ja huoltoa eivat saa suorittaa alle
8-vuotiaat lapset, ellei heita valvota.
Pida laite ja sen johto poissa alle
8-vuotiaiden lasten ulottuvilta.

Tata laitetta voivat kayttaa henkilot,
joilla on fyysiset, aistilliset tai henkiset
rajoitteet tai joilla ei ole kokemusta
ja tietoa, jos heille on annettu
asianmukainen valvonta tai koulutus
laitteen turvallisesta kaytosta ja he
ymmartavat siihen liittyvat vaarat.

Lapsia on valvottava, jotta he eivat leiki
laitteella.

VAROITUS: Laitteen vaarinkaytto voi
aiheuttaa vammoja. Ole varovainen,
kun tyhjennat kulhoa ja puhdistat
laitetta.

Irrota laite aina pistorasiasta, jos se
jatetdan ilman valvontaa ja ennen
sen kokoamista, purkamista tai
puhdistamista.

Sammuta laite ja irrota se pistorasiasta
ennen lisdvarusteiden tai osien
vaihtamista, jotka liikkuvat kayton
aikana.

Jos virtajohto on vaurioitunut,

se on vaihdettava valmistajan,

sen huoltopalvelun tai vastaavan
patevan henkiloston toimesta vaaran
valttamiseksi.

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi
kotitalouksissa ja vastaavissa tiloissa,
kuten:

- henkilokunnan keittiotiloissa
kaupoissa, toimistoissa ja muissa
tydymparistdissa;

- maaseudulla;

- asiakkaiden kaytossa

hotelleissa, motelleissa ja muissa
asuinymparistoissa;

- vierashuoneet.

Ennen kuin kytket laitteen verkkoon, tarkista, etta
tyyppikilvessa iimoitettu jannite vastaa verkkojannitteita.
Kytke laite vahintdan 10 ampeerin virta-aukkoon.

Laitteen pistokkeen on sovittava pistorasian pistokkeeseen.
Al koskaan muokkaa pistoketta. Alé kayta pistokkeiden
sovittimia.

Al4 kayta laitetta, jos sen virtajohto tai pistoke on
vaurioitunut.



Al4 veda virtajohdosta. Ald koskaan kyta virtajohtoa
laitteen nostamiseen, siirtdmiseen tai irrottamiseen
pistorasiasta.

Al kelaa virtajohtoa laitteen ymprille.

Tarkista virtajohdon kunto. Vaurioituneet tai sotkeutuneet
johdot lisdavat séhkdiskun vaaraa.

Jos laitteen kotelo rikkoutuu, irrota laite valittmasti
verkkovirrasta séhkdiskun vaaran valttamiseksi.

Al kayté laitetta, jos se on pudonnut, siind on nakyvid
vaurioita tai se vuotaa.

Al4 kosketa pistoketta marilld kasilla.

Laite on kaytettava ja sijoitettava tasaiselle ja vakaalle
alustalle.

Al4 aseta laitetta kuumille pinnoille, kuten keittotasoille,
kaasuliedille, uuneihin tai vastaaville.

Ota tarvittavat toimenpiteet, jotta laite ei kdynnisty
tahattomasti.

Al kosketa laitteen liikkuvia osia laitteen ollessa kéynnissa.

Al altista laitetta sateelle tai kosteille olosuhteille.
Laitteeseen paassyt vesi lisdé sahkdiskun vaaraa.

KUVAUS

. P&arunko

Teran asennustyokalu

Ulkopuolinen kansi

Ulkopuolisen kannen avauspainike
Ulkopuolisen kannen tiivisterenkaan
Terd

Kupin kansi

Kuppi

Ulkopuolinen astia

Sailién vapautuspainike

crIeMmMOOwX>

Paneeli

1. Jaatelopainike

2. Gelato-painike

3. Granita-painike

4. ltalialainen jaateld -painike
5. Sorbet-painike

6. Milkshake-painike

7. Jaateldjogurtti-painike

8. Kevyt jaateld -painike

9. Jadjuoma-painike

10. Sekoita-painike

11. Uudelleen sekoituspainike
12. Akselin puhdistuspainike
13. Ylaasennuspainike

14. Ala-asennuspainike

15. Téysasennuspainike

16. Ulkopuolisen séilion merkkivalo
17. Edistymisen merkkivalot
18. Virta-/'sammutuspainike
19. Kaynnistys-/keskeytyksipainike

KAYTTO JA HOITO:

+ \eda laitteen virtajohto kokonaan auki ennen jokaista
kayttokertaa.

« Ala kayta laitetta, jos lisavarusteet eivét ole oikein
paikoillaan.

+ Ala kéyta laitetta, jos siihen kiinnitetyt lisdvarusteet ovat
viallisia. Vaihda ne valittémasti.

« Al siirra laitetta sen ollessa kaynnissa.

< Ala kéyta laitetta, jos se on kallistunut, alaké kaénna sita
ylésalaisin.

+ Ala kaanna laitetta, kun se on kdynniss tai kytkettyna
verkkovirtaan.

« Ala ylikuormita laitteen kapasiteettia.

+ Noudata kannun MAX-merkkia.

« Al kasittele kuivia ainesosia lisadmétta nestetta kannuun.
Laitetta ei ole suunniteltu kuivien ainesosien sekoittamiseen.
+ Tata tuotetta ei ole suunniteltu mihink&an muuhun kuin
tassa kéyttdohjeessa mainittuun kayttoon.

+ Pida laite hyvassa kunnossa. Tarkista, etté likkuvat osat
eivat ole vinossa tai jumissa, ja varmista, etta laitteessa ei
ole rikkoutuneita osia tai vikoja, jotka voivat estaa laitteen
oikean toiminnan.

+ Kayta laitetta ja sen lisavarusteita ja tyokaluja ndiden
ohjeiden mukaisesti ottaen huomioon tydolosuhteet ja
suoritettavan tyon. Laitteen kaytté muuhun kuin sille
tarkoitettuun k&yttdon voi aiheuttaa vaaratilanteen.

+ Viitteeksi oheisessa taulukossa on useita resepteja, joissa
on mainittu késiteltdvan ruoan maéra ja laitteen kéyttdaika.

KAYTTOOHJEET

ENNE KAYTTOA:

+ Varmista, etta kaikki tuotteen pakkausmateriaalit on
poistettu.

+ Ennen tuotteen ensimmaista kayttokertaa puhdista ruoan
kanssa kosketuksiin joutuvat osat puhdistusohjeiden
mukaisesti.

+ Valmista resepti, kaada se yhteen astioista ja anna sen
jaatya pakastimessa. Valmisteen on oltava pakastimessa
vahintaan 24 tuntia.

+ Ala lisaa ainesosia yli astian MAX-tayttorajan.
VAROITUS: ALA jaadyta lasia vinossa asennossa. Aseta
lasi tasaiselle pinnalle pakastimeen.

Kaytto:
+ Suorista virtajohto kokonaan ennen sen kytkemista
pistorasiaan.



* Kytke laite verkkovirtaan.

« Kayté virtapainiketta laitteen kéynnistamiseen tai
sammuttamiseen.

+ Ulkopuolisen astian merkkivalo syttyy, kun laite ei ole
taysin asennettu kayttda varten. « Jos merkkivalo on
punainen ja vilkkuu, varmista, etté astia on asennettu oikein.
+ Valitse kasittelytila ennen ohjelman valitsemista.

+ Késittele koko lasi valitsemalla FULL-tila.

+ Jos haluat k&sitella vain ylaosan, valitse TOP-tila.

+ Jos haluat kasitella jaljella olevan alaosan, valitse
BOTTOM-tila.

HUOMAUTUS: TOP- ja BOTTOM-tilat eivat ole
kéytettavissa DRINKABLE-ohjelmissa.

+ Kun resepti on valmis tai ja&dytetty, poista kannen kansi ja
aseta kuppi ulkoisen astian sisaan. (Kuva 1)

+ Asenna terd ulkoisen astian kannen péalle (kuva 2):

+ Aseta teran asennustyokalu ulkoisen astian kannen reian
l&pi sen ulkopinnalle ja aseta tera sen sisapinnalle.

+ Poista asennustydkalu hitaasti kannesta.

* Aseta kannen kieleke hieman ulkoisen astian kahvan
oikealle puolelle.

+ Kohdista kannen viiva ulkoisen astian kahvan nuolen
kanssa.

+ Kierra kantta mydtapaivaan lukitaksesi sen. (Kuva 3)

+ Aseta ulkoastia padosan paalle niin, etta kahva on keskella
nayton alla. Kierra kahvaa vastapéivaan lukitaksesi astian
paikalleen, mika ilmaistaan napsahduksella. Jos astia ei ole
oikein paikallaan, ulkoastian merkkivalo syttyy punaiseksi ja
vilkkuu. (Kuva 4)

+ Kytke laite paalle painamalla virtapainiketta. Jos

ulkoinen astia on asennettu oikein, néyttd syttyy ja laite on
kayttovalmis.

+ Valitse TOP-, FULL- tai BOTTOM-tila ja valitse sitten
haluamasi ohjelma.

* Paina k&ynnistyspainiketta.

* Ohjelma pysahtyy automaattisesti, kun se on paéattynyt.

+ Kun ohjelma on paattynyt, vapauta ulkoastia painamalla
astian vapautuspainiketta, joka sijaitsee padosan
vasemmalla puolella. (Kuva 5)

HUOMAUTUS: Laitteessa ei voi suorittaa ohjelmia
perakkain. Jokaisen ohjelman jalkeen on poistettava
ulkoastia ja tarkistettava tulokset ennen seuraavan ohjelman
aloittamista.

+ Paina ulkoastian kannen vapautuspainiketta avataksesi
kannen ja kaanna sité vastapéivaan poistaaksesi sen. (kuva
6)

+ Jos lisaat aineksia, tee lusikalla 4 cm levea reika, joka
ulottuu kupin pohjaan asti. Lisaa hienonnetut tai paloitellut
ainekset kupin reik&an ja kayta MIX-IN-ohjelmaa.

+ Jotta lopputulos olisi kermaisempi, voit kayttaad RE-SPIN-
ohjelmaa sen sijaan, etté suorittaisit ohjelman uudelleen.
HUOMAUTUS: ALA KAYTA RE-SPIN-OHJELMAA ennen
MIX-IN-ohjelman kayttoa.

OHJELMAT

EDIBLE

JAATELO: perinteiset reseptit. Muuntaa maitotuotteet ja
kasvisvaihtoehdot jaateloksi.

GELATO: suunniteltu italialaisen jaatelon valmistukseen.
ITALIAN ICE: suunniteltu muuttamaan vesi ja hedelmaiset
maut italialaiseksi jaateloksi.

SORBET: muuttaa vesipitoiset ja makeat hedelméseokset
sorbetiksi.

JAADYTTYNYT JOGURTTI: muuttaa tavallisen jogurtin
jaadytetyksi jogurtiksi. Ammattilaisen vinkki: parhaat tulokset
saat valitsemalla tdysmaitoiset ja esisokeroidut lajikkeet.

LIGHT-JAATELQ: terveelliseen elaméntapaan sopiva,
tuottaa jaateloa, jossa on vahan sokeria, vahemman rasvaa
tai sokerin korvikkeita.

DRINKABLE

SLUSHIE: valmista pehmeité ja herkullisia slushie-juomia
vedestd ja juomaseoksista.

MILKSHAKE: kermainen milkshake muutamassa minuutissa
kayttamalla jaatel6a, maitoa ja suosikkiainesosia.
JAAJUOMAT: Valmista ensiluokkaisia ja&juomia, jotka ovat
paksumpia, samettisia ja sulavat hitaammin.

TARKEAA: Kun valmistat juomia, kuten jaajuomia,
jadjuomia ja pirtel6ita, sinun on lisattava neste jadpohjan
paalle ennen valmistuksen aloittamista.

SEKOITTAMINEN: tdma ohjelma on suunniteltu lisaédmaan
paloja karkkeja, kekseja, pahkindita, muroja tai pakastettuja
hedelmia juuri valmistetun pohjan mukauttamiseksi.
RE-SPIN: suunniteltu takaamaan pehmea rakenne yhden
esiasetetun ohjelman suorittamisen jalkeen. RE-SPIN-
toiminto on erityisen hyddyllinen, kun valmistetaan hyvin
kylmia pohjia.

VINKKEJA

+ Parhaan tuloksen saavuttamiseksi pida pakastimen
lampétila -16 °C —-20 °C.

+ Al4 pakasta kuppia vinossa asennossa.

+ Aseta kuppi tasaiselle pinnalle pakastimen sisélla.

+ Jaahdyta pohja 24 tuntia.

+ Hy6dynna aikasi parhaalla mahdollisella tavalla
valmistamalla useita kuppeja etukateen ja sailyttdmalla ne
pakastimessa.

KUN OLET LOPETTANUT LAITTEEN KAYTON:
+ Sammuta laite virtapainikkeella.

+ Irrota laite pistorasiasta.

+ Puhdista laite.

LAMPOSUOJA:
+ Laitteessa on turvalaitteisto, joka suojaa sita



ylikuumenemiselta.

+ Jos laite sammuu itsestaan eika kéynnisty uudelleen, irrota
se pistorasiasta ja odota noin 15 minuuttia ennen kuin kytket
sen uudelleen. Jos laite ei kdynnisty uudelleen, ota yhteytta
valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

PUHDISTUS

+ Puhdistuksen aloittamiseksi on irrotettava tera astian
ulkokannesta.

* Huuhtele tera ja kansi lampimalla vedella jaa- tai
ainesjaamien poistamiseksi. Valta hankaavien sienien
tai puhdistusaineiden kayttoa, silla ne voivat vahingoittaa
laitetta.

AKSELIN PUHDISTUSOHJELMA

+ Laitteessa on akselin puhdistusohjelma. Kayta ohjelmaa
seuraavasti:

+ Paina akselin puhdistuspainiketta ja sitten kaynnistys-/
keskeytyspainiketta ohjelman kaynnistamiseksi.

* Akseli laskeutuu hitaasti, ja kun se on laskeutunut
kokonaan, puhdista se kostealla liinalla.

* Puhdistuksen jalkeen paina uudelleen kaynnistys-/
keskeytyspainiketta, jolloin akseli palaa entiseen
asentoonsa.

+ Irrota laite verkkovirrasta ja anna sen jaahtya ennen
puhdistusta.

+ Puhdista laite kostealla liinalla, johon on tiputettu muutama
tippa nestemaista pesuainetta, ja kuivaa se sitten.

+ Al4 kayté laitteen puhdistamiseen liuottimia tai happamia
tai eméksisia tuotteita, kuten valkaisuainetta, tai hankaavia
tuotteita.

+ A4 koskaan upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen
tai aseta sita vesihanan alle.

+ Laite on suositeltavaa puhdistaa saannéllisesti ja poistaa
siita kaikki ruokajadmat.

+ Jos laitetta ei pidetd hyvassa kunnossa, sen pinta voi
vaurioitua ja vaikuttaa laitteen kayttoikaan, mika voi tehda
laitteen kaytosta vaarallista.

+ Seuraavat osat voidaan pesta astianpesukoneessa
(kéyttamalla hellavaraista pesuohjelmaa):

- Astiat

- Kannet

- Terd

+ Kuivaa kaikki osat ennen niiden kokoamista ja
sailyttamista.

HUOLTO

Kaikki vaarinkaytto tai kayttdohjeiden vastainen kaytto voi
aiheuttaa vaaran ja mitatoi takuun ja valmistajan vastuun.

VIAT JA KORJAUS

Jos laite menee rikki, vie se valtuutettuun huoltopalveluun.

Al yrita purkaa tai korjata laitetta, koska se voi olla
vaarallista.

TUOTTEEN EU-VERSIOILLE JA/TAI JOS SE ON
VOIMASSA MAASSASI:
TUOTTEEN EKOLOGIA JA KIERRATETTAVYYS
Téaman laitteen pakkausmateriaalit kuuluvat niiden kerays-,
lajittelu- ja kierratysjarjestelmaan. Jos haluat hévittaé
ne, voit kayttaa kunkin materiaalityypin mukaisia julkisia
keraysastioita.
Tuote ei sisélla pitoisuuksia, jotka voivat olla haitallisia
ympéristolle.
Tamé symboli tarkoittaa, etta jos haluat havittaa
E tuotteen sen kayttdian paatyttya, sinun on
toimitettava se asianmukaisella tavalla séhko- ja
B c|ekironiikkalaiteromun (WEEE) erilliskerdykseen
valtuutetulle jatteenkasittelyyritykselle.
Tietoa erityista huolta aiheuttavista aineista (SVHC)
asetuksen 1907/2006/EY (REACH) mukaisesti.
Téama tuote siséltaa lyijya, CAS-numero: 7439-92-1
Tietoa asetuksesta (EU) 2023/826, joka koskee ekologisen
suunnittelun vaatimuksia virrankulutukselle pois paalta
-tilassa ja valmiustilassa.
- Taman laitteen energiankulutus on 0,192 W pois paalta
-tilassa.
Tama laite on alijannitedirektiivin 2014/35/EU,
sahkdmagneettisesta yhteensopivuudesta annetun
direktiivin 2014/30/EU, tiettyjen vaarallisten aineiden kayton
rajoittamisesta sahko- ja elektroniikkalaitteissa annetun
direktiivin 2011/65/EU ja energiatehokkuutta koskevista
vaatimuksista annetun direktiivin 2009/125/EY.



RESEPTIT

MORASJAATELO

AINEKSET

+ 170 g tuoreita mora-marjoja

+ 70 g valkoista sokeria

« %l sitruunankuorta

+ 240 g paksua kermaa

+ 80 ml tdysmaitoa 1 tl vaniljauutetta

VALMISTUSAIKA: 10-15 MINUUTTIA
JAADYTYSAIKA: 24 TUNTIA
VALMISTUSAIKA: 7-10 MINUUTTIA
ANNOKSET: 4

VAIHEET:

Sekoita mustikat, sokeri, maito ja sitruunankuori tehosekoittimessa.

Siiviloi siemenet hienojakoisella siivilalla ja kaada seos suureen kulhoon.

Sekoita toisessa suuressa kulhossa kerma ja vaniljauute. Sekoita noin 30 sekuntia tai kunnes seos on vaahdotettu. Lisaa
tama soseeseen ja sekoita hyvin.

Kaada seos tyhjaan astiaan, peité astia sailytyskannella ja pakasta 24 tuntia.

24 tunnin kuluttua ota astia pakastimesta ja poista kansi. Asenna kauha ulkoastian kanteen.

Aseta astia ulkoastiaan. Aseta ulkoastia astian kanssa koneeseen ja kdanna, kunnes ulkoastia lukittuu paikalleen.
Valitse jaatel6painike.

Kasittelyn jalkeen ota jaateld astiasta lusikalla tai lastalla ja siirra se kulhoon tai lautaselle tarjoilua varten. Jaatel6 on
suositeltavaa tarjoilla heti, kun sen koostumus on vield optimaalinen.

HUOMAUTUS: Jos jaateld nayttaa murenevan, se voi johtua siitd, ettd pakastimen [ampétila on liian alhainen. Tallaisissa
tapauksissa valitse RE-SPIN-vaihtoehto sekoittaaksesi seosta perusteellisemmin, ellei sinulla ole aikomusta lisata muita
ainesosia.

KOKOSMILKSHAKE
AINEKSET

+ 200 g kookosjaateload

+ 120 g maitoa

VALMISTUSAIKA: 2 MINUUTTIA
JAADYTYSAIKA: 0 TUNTIA
KYPSENNYSAIKA: 0 MINUUTTIA
ANNOKSET: 2

VAIHEET:

Lisaa 200 g kookosjaateloa ja 120 g maitoa tyhjaan puolen litran astiaan.

Asenna sekoitin ulkoastian kanteen. Aseta puolen litran astia ulkoastiaan, kiinnita ulkoastian kansi ja aseta ulkoastia
puolen litran astian kanssa koneeseen ja kaanna, kunnes ulkoastia lukittuu paikalleen.

Valitse FULL-tila ja sitten MILKSHAKE-tila. Paina Start-painiketta ja anna koneen suorittaa ohjelma loppuun.

Kun prosessi on valmis, poista ulkoastia ja ota astia ulos. Tarjoile sitten valittomasti.

HUOMAUTUS: Jos jaateld nayttad murentuvan, se voi johtua siit, ettd pakastimen l&mpétila on liian alhainen. Valitse
talléin RE-SPIN-vaihtoehto sekoittaaksesi seosta perusteellisemmin, ellei sinulla ole aikomusta lisatad muita ainesosia.




VANILJAAJELO

AINEKSET

+ 3 isoa munankeltuaista

+ 1/2 rkl kultaista siirappia

+ 45 g valkoista sokeria

+ 210 g paksua kermaa

+ 75 g tdysmaitoa

+ 1 vaniljatanko

VALMISTUSAIKA: 10-15 MINUUTTIA

JAADYTYSAIKA: 24 TUNTIA

KYPSENNYSAIKA: 7-10 MINUUTTIA

ANNOKSET: 4

VAIHEET:

Lisaa 200 g kookosjaatel6a ja 120 g maitoa tyhjaén puolen litran astiaan.

Asenna sekoitin ulkoastian kanteen. Aseta puolen litran astia ulkoastiaan, kiinnita ulkoastian kansi ja aseta ulkoastia
puolen litran astian kanssa koneeseen ja kd&nné, kunnes ulkoastia lukittuu paikalleen.

Valitse FULL-tila ja valitse sitten MILKSHAKE-tila. Paina Start-painiketta ja anna koneen suorittaa ohjelma loppuun.
Kun prosessi on valmis, poista ulompi astia ja ota astia ulos. Tarjoile sitten valittdmasti.

HUOMAUTUS: Jos jaateld nayttaa murentuvan, se voi johtua siitd, etta pakastimen lampdtila on liian alhainen. Valitse
talléin RE-SPIN-vaihtoehto sekoittaaksesi seosta perusteellisemmin, ellei sinulla ole aikomusta lisatd muita ainesosia.




Turkin ~ (Orijinal talimatlardan gevrilmistir)

DONDURMA MAKINESI
FPA700

Sayin Misterimiz:

TAURUS markali bir Uriinii satin almaya karar verdiginiz igin
tesekkr ederiz.

Teknolojisi, tasarimi ve islevselligi ile en kati kalite
standartlarini agmasi, size uzun siire tam memnuniyet
saglayacaktir.

GUVENLIK ONERILERI VE
UYARILARI

Cihazi caligtirmadan 6nce bu talimatlari
dikkatlice okuyun ve ileride bagvurmak
uzere saklayin. Bu talimatlara
uyulmamasi ve uygulanmamasi
kazalara neden olabilir.

ik kullanimdan énce, temizlik
bélimunde belirtildigi gibi, Griinin gida
ile temas edebilecek tim parcalarini
temizleyin.

Bu cihaz, 8 yas ve sti gocuklar
tarafindan, cihazin gvenli kullanimi
konusunda uygun denetim veya

egitim verilmis ve cihazin tehlikelerini
anlamig olmalari kosuluyla kullanilabilir.
Kullanici tarafindan yapilacak temizlik
ve bakim iglemleri, 8 yasindan buyuk
ve denetim altinda olan gocuklar
tarafindan yapilmamalidir. Cihazi ve
kablosunu 8 yasindan kuguk gocuklarin
erisemeyecedi bir yerde saklayin.

Bu cihaz, fiziksel, duyusal veya zihinsel
yetenekleri kisitli veya deneyim ve
bilgisi eksik kisiler tarafindan, cihazin
guvenli kullanimi konusunda uygun
denetim veya egitim almis ve cihazin
tehlikelerini anlamis olmalari kosuluyla
kullanilabilir.

Cocuklarin cihazla oynamadiklarindan
emin olmak igin gdzetim altinda
tutulmalidir.

DIKKAT: Bu cihazin yanlig kullanimi
yaralanmalara neden olabilir. Kaseyi
bosaltirken ve temizlerken dikkatli
olunmalidir.

Cihazi g6zetimsiz birakmadan énce

ve montaj, demontaj veya temizlik
oncesinde daima gug kaynagindan
ayirin.

Aksesuarlari veya kullanim sirasinda
hareket eden pargalari degistirmeden
once cihazi kapatin ve gug kaynagindan
ayirin.

Gug kablosu hasar gormusse, tehlikeyi
onlemek icin Uretici, satis sonrasi servis
veya benzer nitelikli personel tarafindan
degistirilmelidir.

Bu cihaz, asagidakiler gibi ev ve benzeri
uygulamalarda kullanilmak Gzere
tasarlanmistir:

- magazalar, ofisler ve diger ¢alisma
ortamlarindaki personel mutfaklar;

- kir evleri;

- oteller, moteller ve diger konut tipi
ortamlardaki musteriler;

- misafir odalari.

Cihazi sebekeye baglamadan dénce, tip plakasinda belirtilen
voltajin sebeke voltajiyla ayni oldugunu kontrol edin.

Cihazi en az 10 amperlik bir prizine takin.

Cihazin fisi, prizin elektrik tabaniyla uyumlu olmalidir. Fisi
asla degistirmeyin. Fis adaptorli kullanmayin.

Elektrik kablosu veya fisi hasarliyken cihazi kullanmayin.
Gig kablosunu gekmeyin. Cihazi kaldirmak, tagimak veya
fisini gekmek icin asla elektrik kablosunu kullanmayin.
Elektrik baglanti kablosunu cihazin etrafina sarmayin.
Elektrik baglanti kablosunun durumunu kontrol edin. Hasarli
veya dolasmis kablolar elektrik carpmasi riskini artirir.



Cihazin kasas! kirilirsa, elektrik carpmasi riskini dnlemek
icin cihazi derhal elektrik sebekesinden ayirin.

Cihaz dismiisse, gorliniir hasar belirtileri varsa veya sizinti
varsa cihazi kullanmayin.

Baglanti fisine 1slak ellerle dokunmayin.

Cihaz duz ve sabit bir yiizey iizerinde kullaniimali ve
yerlestirilmelidir.

Cihazi ocak gozii, gaz ocag|, firin veya benzeri sicak
ylizeylerin izerine koymayin.

Cihazin istem disi galismasini 6nlemek igin gerekli dnlemleri
alin.

Galisan cihazin hareketli pargalarina dokunmayin.

Cihazi yagmur veya nemli kosullara maruz birakmayin.
Cihazin igine giren su, elektrik carpmasi riskini artirir.

ACIKLAMA

. Ana gévde

Bigak takma aleti

Dis kapak

Dis kapak agma digmesi

Dis kapak sizdirmazlik halkasi
Bigak

Bardak kapag!

Bardak

Dis kap

Kap agma digmesi

cTIemMmMOOwy

Panel

1. Dondurma diigmesi

2. Gelato diigmesi

3. Granita dugmesi

4. talyan buzlu dondurma diigmesi
5. Sorbe digmesi

6. Milkshake dugmesi

7. Dondurulmus yogurt diigmesi
8. Hafif dondurma digmesi

9. Soduk igecek dugmesi

10. Karigtirma diigmesi

11. Yeniden karistirma diigmesi
12. Mil temizleme digmesi

13. Ust mod diigmesi

14. Alt mod diigmesi

15. Tam mod digmesi

16. Dis hazne gostergesi

17. llerleme gostergeleri

18. Agma/kapama digmesi

19. Baslatma/duraklatma digmesi

KULLANIM VE BAKIM:

* Her kullanimdan dnce cihazin gu¢ kablosunu tamamen

uzatin.

+ Aksesuarlar dogru sekilde takilmamigsa cihazi
kullanmayn.

» Takil aksesuarlar arizaliysa cihazi kullanmayin.
Aksesuarlari derhal degistirin.

« Cihaz galisirken hareket ettirmeyin.

+ Cihaz egimliyken kullanmayin ve ters ¢evirmeyin.

+ Calisirken veya elektrik sebekesine bagliyken cihazi ters
cevirmeyin.

+ Cihazin ¢alisma kapasitesini zorlamayin.

+ Haznenin MAX seviyesini dikkate alin.

* Hazneye sivi eklemeden kuru malzemeleri iglemeyin. Kuru
malzemeleri karigtirmak igin tasarlanmamisgtir.

+ Bu diriin, bu kullanim kilavuzunda belirtilenler disinda
bagka bir kullanim igin tasarlanmamigtir.

+ Cihaz! iyi durumda tutun. Hareketli pargalarin hizasindan
clkmadigini veya sikismadigini kontrol edin ve cihazin
dlizgiin galismasini engelleyebilecek kirik parcalar veya
anormallikler olmadigindan emin olun.

+ Cihazl, aksesuarlarini ve aletlerini bu talimatlara uygun
olarak, calisma kosullarini ve yapilacak isi dikkate

alarak kullanin. Cihazin dngdrtlen digindaki islemler igin
kullaniimas! tehlikeli bir duruma yol agabilir.

« Referans olarak, ekteki tabloda islenecek gida miktari

ve cihazin galisma stiresi dahil olmak Uizere gesitli tarifler
bulunmaktadir.

KULLANIM TALIMATLARI
KULLANIM ONCESI:
+ Uriiniin tiim ambalajinin gikarildigindan emin olun.

« Uriinii ilk kez kullanmadan 6nce, gida ile temas edecek
pargalari temizlik bolimiinde agiklanan sekilde temizleyin.

« Tarifi hazirlayin, kaplardan birine dokiin ve dondurucuda
donmaya birakin. Hazirlik en az 24 saat boyunca
dondurulmalidir.

+ Kaplarin MAX doldurma gizgisinin Uzerine malzeme
eklemeyin.

DIKKAT: Bardag egik olarak dondurmayin. Bardag
dondurucuda diiz bir yiizeye yerlestirin.

Kullanim:

+ Gu¢ kablosunu fise takmadan 6nce tamamen uzatin.

+ Cihazi elektrik sebekesine baglayin.

+ Makineyi agmak veya kapatmak igin agma/kapama
digmesini kullanin.

+ Cihaz kullanim icin tam olarak monte edilmediginde dis
hazne gdstergesi yanar. « Gosterge kirmizi renkte yanip
sonliyorsa, haznenin dogru sekilde takildigindan emin olun.
+ Bir program segmeden dnce isleme modunu segin.

+ Bardagin tamamini iglemek icin FULL modunu segin.

« Sadece Ust yarisini islemek i¢in TOP modunu segin.

+ Kalan alt yarisini islemek i¢in BOTTOM modunu segin.



NOT: TOP ve BOTTOM modlari DRINKABLE
programlarinda kullanilamaz.

+ Tarif hazirlandiktan veya dondurulduktan sonra, bardagin
kapagini gikarin ve bardagi dis haznenin igine yerlestirin.
(Sek. 1)

+ Bigagi dis kabin kapagina takin (sek. 2):

* Bigak takma aletini dis kabin kapagindaki delikten dis
ylizline sokarken, bigag! da dig kabin ig yiiziinden sokun.

+ Takma aletini kapagin icinden yavasca ¢ikarin.

+ Kapagin tirmagini dis kabin tutamaginin biraz sagina
yerlestirin.

+ Kapagin ¢izgisini dis kabin tutamagindaki ok ile hizalayin.
+ Kapag saat yoniinde gevirerek kilitleyin. (Sek. 3)

* Dis kabi, tutacagi ekranin altinda ortalanacak sekilde ana
gdvdenin Uzerine yerlestirin. Tutacagi saat yénun(n tersine
cevirerek kabi yerine kilitleyin; bu islem bir klik sesiyle
belirtilecektir. Dogru yerlestiriimezse, dis kap gostergesi
kirmizi renkte yanip sonecekdir. (Sek. 4)

+ Cihazi galistirmak icin agmalkapama diigmesine basin.
Dis hazne dogru sekilde takilmigsa, ekran yanacak ve cihaz
kullanima hazir hale gelecektir.

+ TOP, FULL veya BOTTOM modunu segin ve ardindan
istediginiz programi segin.

* Baslat diigmesine basin.

* Program bittiginde otomatik olarak duracaktir.

+ Program bittiginde, ana gdvdenin sol tarafindaki kap
serbest birakma digmesine basarak dis kabi serbest
birakin. (Sek. 5)

NOT: Programlar cihazda arka arkaya calistirilamaz. Her
programdan sonra, bir sonraki programa gegmeden énce
dis kabi ¢ikarmaniz ve sonuglari kontrol etmeniz gerekir.

+ Dis kabin kapagini agmak igin kapak agma digmesine
basin ve saat yonunln tersine gevirerek cikarin. (Sek. 6)

+ Malzemeler eklenirse, bir kasik kullanarak islenen kismin
dibine kadar 4 cm genigliginde bir delik agin. Kiyilmis veya
dogranmisg malzemeleri kabin deligine ekleyin ve MIX-IN
programini kullanin.

+ Daha kremsi bir sonug elde etmek igin programi yeniden
calistirmak yerine RE-SPIN programini kullanabilirsiniz.

NOT: MIX-IN programini kullanmadan énce RE-SPIN
PROGRAMINI KULLANMAYIN.

PROGRAMLAR

EDIBLE

DONDURMA: geleneksel tarifler. Siit drtnlerini ve bitkisel
alternatifleri dondurmaya donustrdr.

GELATO: italyan dondurmas yapmak icin tasarlanmitrr.
ITALIAN ICE: Su ve meyve aromalarini italyan
dondurmasina déniistiirmek igin tasarlanmistir.

SORBET: Sulu ve tatl meyve karisimlarini sorbeye
dondistrdr.

YOGUR HELADO: Normal yogurdu dondurulmus yogurda

donustirmek igin. Profesyonel ipucu: En iyi sonuglari elde
etmek icin, tam yagli ve 6nceden sekerli gesitleri segin.
HAFIF DONDURMA: Saglikli yagam tarzlari iin, minimum
seker, daha az yag veya seker ikameleri ile dondurma
Uretin.

DRINKABLE

SLUSH: Su ve igecek karisimlarindan yumusak ve lezzetli
slush hazirlayin.

MIXER: Dondurma, siit ve en sevdiiniz malzemeleri
kullanarak dakikalar i¢inde kremsi milkshake’ler hazirlayin.
SOGUK ICECEKLER: Daha kalin, kadifemsi bir dokuya ve
erimeye kars! daha dayanikli, birinci sinif soguk icecekler
hazirlayin.

ONEMLI: Karamela, soguk igecekler ve milkshake gibi
icecekleri islerken, islemeye baslamadan énce dondurulmus
bazin Ustline bir sivi eklemeniz gerekir.

KARISTIRMA: Bu program, taze islenmis bir bazin tizerine
sekerleme, kurabiye, kuruyemis, tahil gevregi veya
dondurulmus meyve parcalari eklemek icin tasarlanmistir.
RE-SPIN: Onceden ayarlanmis programlardan birini
calistirdiktan sonra pirtizsiiz bir doku elde etmek igin
tasarlanmistir. RE-SPIN islevi, ok soguk bazlar islenirken
ozellikle kullaniglidir.

IPUCLARI

+ En iyi sonuglari elde etmek icin dondurucunun sicakligini
-16 °C ile -20 °C arasinda tutun.

+ Bardagi egimli bir sekilde dondurmayin.

+ Bardagi dondurucunun iginde diiz bir ylizeye yerlestirin.
+ Tabani 24 saat boyunca sogutun.

+ Zamaninizi en iyi sekilde degerlendirmek icin énceden
birkag bardak hazirlayip dondurucuda saklayin.

CiHAZI KULLANMAYI BiTiRDIGINizDE:
+ Agma/kapama digmesiyle cihazi kapatin.
+ Cihaz elektrik sebekesinden gikarin.

+ Cihazi temizleyin.

TERMAL GUVENLIK KORUYUCU:

+ Cihaz, asiri 1sinmaya kargi koruma saglayan bir giivenlik
cihazina sahiptir.

+ Cihaz kendi kendine kapanir ve tekrar agiimazsa, elektrik
prizinden ¢ikarin ve yaklasik 15 dakika bekledikten sonra
tekrar takin. Makine tekrar calismazsa, yetkili teknik servise
basvurun.

TEMIZLIK

+ Temizleme islemine baslamak icin, bigagi kabin dig
kapagindan gikarmak gerekir.

+ Bigag! ve kapagi ilik suyla durulayarak buz veya malzeme
kalintilarini temizleyin. Cihazi zarar verebilecek asindirici



stingerler veya temizlik Grlinleri kullanmaktan kaginin.

MiL TEMIZLEME PROGRAMI

+ Cihazda mil temizleme programi bulunmaktadir. Bu
programi kullanmak igin asagidaki adimlari izleyin:

+ Mil temizleme digmesine basin, ardindan programi
baslatmak icin baglat/duraklat digmesine basin.

* Mil yavasca asagi inecek ve tamamen indiginde nemli bir
bezle temizleyin.

+ Temizleme isleminden sonra baglat/duraklat diigmesine
tekrar basin, mil 6nceki konumuna geri donecektir.

+ Temizlik islemine baglamadan dnce cihaz elektrik
sebekesinden ¢ikarin ve sogumasini bekleyin.

+ Cihazi birkag damla sivi deterjan damlatiimig nemli bir
bezle silin ve ardindan kurulayin.

+ Cihazi temizlemek icin géziict, asitli veya bazli triinler

(6rnegin camasir suyu) veya asindirici drinler kullanmayin.

+ Cihazl asla suya veya baska bir siviya batirmayin veya
muslugun altina tutmayn.

+ Cihaz dzenli olarak temizlemeniz ve yiyecek kalintilarini
gidermeniz dnerilir.

+ Cihaz iyi temizlik kosullarinda tutuimazsa, yiizeyi
bozulabilir ve cihazin kullanim émrini kaginilmaz olarak
etkileyerek kullanimini tehlikeli hale getirebilir.

+ Asagidaki pargalar bulasik makinesinde yikanabilir (hafif
bir temizleme programi kullanarak):

- Kaplar

- Kapaklar

- Bigak

+ Ardindan, tim parcalari monte edip saklamadan once
kurulayin.

SERVIS

Uygun olmayan veya kullanim talimatlarina aykiri
kullanim, tehlikeye yol acabilir ve Ureticinin garantisini ve
sorumlulugunu gegersiz kilar.

ARIZALAR VE ONARIM

Ariza durumunda, cihazi yetkili bir Teknik Servis'e goturtin.
Tehlikeli olabileceginden, cihazi sékmeye veya onarmaya
calismayin.

URUNUN AB VERSIYONLARI iGiN VE/VEYA ULKENIiZDE
GEGERLIi OLDUGU DURUMDA:
URUNUN EKOLOJiSi VE GERi DONUSTURULEBILIRLIGI
Bu cihazin ambalajini olusturan malzemeler, bir toplama,
siniflandirma ve geri donlisiim sistemine dahil edilmistir.
Bunlari atmak isterseniz, her malzeme tlirli igin uygun olan
kamuya agik konteynerleri kullanabilirsiniz.
Uriin, gevreye zararli sayilabilecek maddelerin
konsantrasyonlarindan muattrr.

Bu sembol, Urtiniin dmri dolduktan sonra atmak
E isterseniz, Elektrikli ve Elektronik Alet Atiklari

(RAEE) igin segici toplama yetkisi olan bir atik
EEE \(netimi sirketine uygun yontemlerle teslim etmeniz
gerektigini belirtir.
1907/2006/EC (REACH) Yénetmeligine gore son derece
endise verici maddeler (SVHC) ile ilgili bilgiler.
Bu Urtin kursun igerir, CAS Numarasi: 7439-92-1
(AB) 2023/826 sayili Yonetmelik ile ilgili bilgiler, devre disi
modda ve hazir modda enerii tikketimi igin ekolojik tasarim
gereklilikleri.
- Bu cihaz, kapali modda 0,192 W eneriji tliketir.
Bu cihaz, 2014/35/EU Diistik Gerilim Direktifi,
Elektromanyetik Uyumluluk Direktifi 2014/30/EU, Elektrikli ve
Elektronik Cihazlarda Bazi Tehlikeli Maddelerin Kullanimina
illli§kin Kisitlamalar Direkifi 2011/65/EU ve Eneriji ile llgili
Urtinlere Uygulanacak Ekolojik Tasarim Gereklilikleri Direktifi
2009/125/EC ile uyumludur.



TARIFLER

BOGURTLEN DONDURMASI

MALZEMELER

+ 170 g taze bogurtlen

+ 70 g beyaz seker

+ % cay kasig! limon kabugu rendesi

+ 240 g yogun krema

+ 80 ml tam yagli sit 1 ¢ay kasigi vanilya 6zl
HAZIRLAMA: 10-15 DAKIKA

DONDURMA SURESI: 24 SAAT

iSLEME SURESI: 7-10 DAKIKA
PORSIYON: 4

ADIMLAR:

Bogtirtlenleri, sekeri, siti ve limon kabugu rendesini bir blenderde karigtirin.

ince bir siizgegle gekirdeklerini siiziin ve elde ettijiniz karisimi biiyik bir kaseye aktarin.

Bagka bir buytik kasede krema ve vanilya ziini karistirin. Yaklasik 30 saniye veya karisim ¢irpilana kadar karistirin.
Bunu piireye ekleyin ve iyice karigtirin.

Karisimi bos bir kaba dokiin, kabi saklama kapagiyla kapatin ve 24 saat boyunca dondurun.

24 saat sonra, kabi dondurucudan cikarin ve kapagi acin. Dis kabin kapagina paleti takin.

Kabi dis kabin igine yerlestirin. Dis kabi, kabi igeren makineye yerlestirin ve dis kabi yerine oturana kadar gevirin.
Dondurma digmesini segin.

islemden sonra, bir kasik veya spatula kullanarak dondurmay! kaptan gikarin ve servis etmek igin bir kaseye veya tabaga
aktarin. Dondurmay1, en iyi kivamindayken hemen servis etmeniz onerilir.

NOT: Dondurma ufalanmig gériintiyorsa, dondurucu sicakligi ok diistik olabilir. Bu durumda, ek malzemeler eklemeyi
planlamiyorsaniz, karisimi daha iyice islemek igin RE-SPIN segenegini segin.

HINDISTAN CEViZLi MILKSHAKE
MALZEMELER

+ 200 g hindistan cevizi dondurmasi

+120 g st

HAZIRLAMA: 2 DAKIKA

DONDURMA SURESI: 0 SAAT

PiSIRME SURESI: 0 DAKIKA

PORSIYON: 2

ADIMLAR:

200 g hindistan cevizi dondurmasi ve 120 g sitti yarim litrelik bos bir kaba ekleyin.

Dis kabin kapagina karistiriciyi takin. Yarim litrelik kabr dis kabin igine yerlestirin, dis kabin kapagini kapatin ve yarim
litrelik kabi iceren dis kabi makineye yerlestirin ve dis kabi yerine oturana kadar cevirin.

FULL modunu segin, ardindan MILKSHAKE modunu segin. Start digmesine basin ve makinenin dénguyi tamamlamasini
bekleyin.

islem bittiginde, dis kabi cikarin ve kabi ikarin. Ardindan hemen servis yapin.

NOT: Dondurma ufalanmis gibi gdrtiniyorsa, bu, dondurucunun sicakliginin ¢ok disiik olmasindan kaynaklaniyor olabilir.
Bu durumda, bagka malzemeler eklemeyi planlamiyorsaniz, karisimi daha iyice islemek igin RE-SPIN segenegini segin.




VANILYA DONDURMA

MALZEMELER

+ 3 blylk yumurta sarisi

+ 1/2 gorba kasIgi altin surup

+ 45 g beyaz seker

+210 g yogun krema

+ 75 g tam yagh sut

+ 1 vanilya gubugu
HAZIRLAMA: 10-15 DAKIKA
DONDURMA SURESI: 24 SAAT
PiSIRME SURESI: 7-10 DAKIKA
PORSIYON: 4

ADIMLAR:

200 g hindistan cevizi dondurmasi ve 120 g sttt yarim litrelik bos bir kaba ekleyin.

Dis kabin kapagina paleti takin. Yarim litrelik kabi dis kabin igine yerlestirin, dis kabin kapagini sabitleyin ve yarim litrelik
kabi igeren dis kabi makineye yerlestirin ve dis kabi yerine oturana kadar cevirin.

FULL modunu segin, ardindan MILKSHAKE modunu segin. Start digmesine basin ve makinenin dénguyi tamamlamasini
bekleyin.

islem bittiginde, dis kabi ¢ikarin ve kabi gikarin. Ardindan hemen servis yapin.

NOT: Dondurma ufalanmis gibi goriinliyorsa, bu, dondurucunun sicakliginin ok diisiik olmasindan kaynaklaniyor olabilir.
Bu durumda, baska malzemeler eklemeyi planlamiyorsaniz, karisimi daha iyice islemek igin RE-SPIN segenegini segin.




m Magyar  (Az eredeti utasitasokbdl leforditva)

JEGKREM GEP
FPA700

Tisztelt vaséarlo!
Kbszonjik, hogy a TAURUS markaju termék mellett dontott.

Atechnolégia, a kialakitas és a funkcionalitas, valamint a
legszigoribb minésegi elbirasok teljesitése hosszl tavu
elégedettséget biztositanak Onnek.

BIZTONSAGI TANACSOK ES
FIGYELMEZTETESEK

Kérjik, figyelmesen olvassa el ezeket
az utasitasokat a készulek izembe
helyezése el6tt, és Orizze meg ket a
jovébeni felhasznalashoz. Az utasitasok
be nem tartdsa balesetet okozhat.

Az els6 hasznélat elétt tisztitsa meg

a termék minden olyan részét, amely
élelmiszerrel érintkezhet, a tisztitasrol
sz06l6 részben leirtak szerint.

Ezt a készilléket 8 éves vagy annél
id6sebb gyermekek is hasznalhatjak,
ha megfelel6 feligyeletet vagy oktatast
kaptak a készllék biztonsagos
hasznalatardl, és megértették a vele
jaré veszélyeket. A felhasznalé altal
elvégzendd tisztitast és karbantartast
gyermekek nem végezhetik, kivéve, ha
8 évesnél idésebbek és felligyelet alatt
allnak. Tartsa a készuléket és a kabelt 8
év alatti gyermekektdl elzarva.

Ezt a készUlléket fizikai, érzékszervi
vagy mentalis képességeikben
korlatozott, illetve tapasztalat és
ismeretek hianyaban lévé személyek is
hasznéalhatjak, ha megfelel felligyeletet
vagy oktatast kaptak a készulék
biztonsagos hasznalatardl, és tisztaban

vannak a vele jar6 veszélyekkel.

A gyermekeket feltgyelni kell, hogy ne
jatsszanak a keészulékkel.

FIGYELEM: A készlilék helytelen
hasznalata séruléseket okozhat. A tal
kilritésekor és tisztitasakor 6vatosan
kell eljarni.

A késziiléket mindig valassza le az
aramellatasrol, ha fellgyelet nélkdil
hagyja, valamint szerelés, szétszerelés
vagy tisztitas el6tt.

Kapcsolja ki a késztiléket, és valassza
le az aramellatasrol, miel6tt kicseréli

a tartozékokat vagy a hasznalat soran
mozgd alkatrészeket.

Ha a tapkabel megsériilt, azt a gyarto,
az ugyfélszolgalat vagy hasonlo képzett
személyzetnek kell kicserélnie a veszély
elkertlése érdekében.

Ez a készllek haztartasi és hasonld
alkalmazasokhoz lett tervezve, példaul:
- Uzletek, irodak és mas munkahelyek
személyzetének konyhai helyiségei;

- vidéki hazak;

- szallodak, motelek és mas lakohelyek
vendégei;

- vendégszobak.

Miel6tt a készuléket a haldzatra csatlakoztatna, ellendrizze,
hogy a tipustablan feltlintetett feszliltség megegyezik-e a
halozati fesziltséggel.

Csatlakoztassa a késziléket egy legalabb 10 amperes
aramellatasu aljzathoz.

Akészlilék csatlakozdjanak meg kell egyeznie az aljzat
elektromos csatlakozéjaval. Soha ne modositsa a
csatlakozot. Ne hasznaljon csatlakozéadaptereket.

Ne hasznélja a készlléket sériilt elektromos kabellel vagy
dugoval.

Ne hizza a tapkabelt. Soha ne hasznalja az elektromos



kabelt a készilék emelésére, szallitasara vagy kihizasara.
Ne tekerje az elektromos csatlakozo kabelt a kesztilék koré.
Ellendrizze az elektromos csatlakozé kabel allapotat. A
serllt vagy 6sszegabalyodott kabelek ndvelik az aramités
kockazatat.

Ha a kész(ilék burkolata megsérll, azonnal vélassza le

a késziléket az elektromos halozatrol, hogy elkertilie az
aramités veszélyét.

Ne hasznalja a készliléket, ha leejtette, lathato sérilések
vannak rajta, vagy szivarog.

Ne érintse meg a csatlakozot nedves kézzel.

Akészliléket sik, stabil fellileten kell hasznalni és elhelyezni.

Ne helyezze a késziiléket forro fellletekre, példaul
féz6lapokra, gazégodkre, sitdkre vagy hasonlo eszkdzokre.
Tegyen meg minden szilkséges intézkedést, hogy elkertilje
a készilék véletlen bekapcsolasat.

Ne érintse meg a készillék mozgé alkatrészeit mikodés
kozben.

Ne tegye ki a késziléket esének vagy nedves kornyezetnek.

Akészlilékbe bejutd viz ndveli az aramiités veszélyét.
LEIRAS

A. Fétest

Kés felszerel6 szerszam

Aftartaly kiilsé fedele

Atartaly kiils6 fedelének kioldd gombja
AKklsé tartaly tomitégy(irje

Kés

A pohér fedele

Pohar

Kiilsé tartaly

A tartaly kioldogombja

CTIeMMUOD

Panel

1. Jégkrém gomb

2. Gelato gomb

3. Jégkasa gomb

4. Olasz jég gomb

5. Szorbett gomb

6. Turmix gomb

7. Fagyasztott joghurt gomb
8. Kénny( jégkrém gomb
9. Fagyasztott ital gomb
10. Keverés gomb

11. Ujrakeverés gomb

12. Tengelytisztito gomb
13. Fels6 mdd gomb

14. Als6 méd gomb

15. Teljes mod gomb

16. Kilils6 tartaly jelzofény

17. Haladasjelz6k
18. Be-/kikapcsold gomb
19. Inditas/szlinet gomb

HASZNALAT ES APOLAS:

+ Minden hasznélat elétt teljesen bontsa ki a készulék
tapkabelét.

+ Ne hasznélja a késziiléket, ha a tartozékok nincsenek
megfeleléen felszerelve.

+ Ne hasznélja a késziiléket, ha a hozza csatlakoztatott
tartozékok meghibasodtak. Azonnal cserélje ki 6ket.

+ Ne mozgassa a kész(iléket miikodés kdzben.

+ Ne hasznélja a késziiléket, ha délt helyzetben van, és ne
forditsa meg.

+ Ne forditsa meg a késziiléket, ha az miikadik vagy
csatlakozik az elektromos halézathoz.

+ Ne terhelje tul a késziilék teljesitményét.

+ Tartsa be a kancso MAX. szintjelz6jét.

+ Ne dolgozzon fel szaraz alapanyagokat anélkiil, hogy
folyadékot adna a kancséba. A késziilék nem alkalmas
szaraz alapanyagok keverésére.

+ Ez a termék nem alkalmas a jelen hasznalati utasitasban
meghatarozottaktol eltéré felhasznalasra.

+ Tartsa a kész(iléket jo allapotban. Ellendrizze, hogy a
mozg6 alkatrészek nincsenek-e elmozdulva vagy elakadva,
és gy6z6djon meg arrdl, hogy nincsenek-e torott alkatrészek
vagy rendellenességek, amelyek megakadalyozhatjak a
készulék megfelelé mikodését.

+ Hasznélja a készuléket, tartozékait és szerszamait

a jelen utasitasoknak megfelel6en, figyelembe véve a
munkakorllményeket és az elvégzendé munkat. A készilek
rendeltetésétdl eltérd felhasznalasa veszélyes helyzetet
eredményezhet.

+ Referenciaként a mellékelt tablazatban tébb recept

is talalhatd, amelyek tartalmazzak a feldolgozando6
élelmiszerek mennyiségét és a készUlék miikodési idejét.

HASZNALATI UTMUTATO

HASZNALAT ELOTT:

+ Gy6z6djon meg arrdl, hogy a termék csomagolasat
teljesen eltavolitotta.

+ Az els6 hasznélat el6tt tisztitsa meg az élelmiszerekkel
érintkezd alkatrészeket a tisztitasrol szol6 részben leirtak
szerint.

+ Készitse el a receptet, ontse az egyik poharba, és hagyja
fagyasztoban fagyni. A készitményt legalabb 24 6ran &t kell
fagyasztani.

+ Ne toltson a pohar MAX. toltési vonala folé.

FIGYELEM: NE fagyassza le a poharat ferde helyzetben.
Helyezze a poharat egy sik felliletre a fagyasztoban.



Hasznalat:

+ A csatlakoztatas el6tt teljesen nyujtsa ki a tapkabelt.

+ Csatlakoztassa a késziiléket az elektromos haldzatra.

+ A be-/kikapcsold gombbal kapcsolja be vagy ki a gépet.

+ Akuls6 tartaly jelzéfénye akkor vilagit, ha a késztilék
nincs teljesen dsszeéllitva a hasznalatra. « Ha a jelzfény
pirosan villog, ellendrizze, hogy a tartaly megfeleléen van-e
felszerelve.

+ VValassza ki a feldolgozasi mddot, miel6tt programot
vélasztana.

* Ateljes pohar feldolgozasahoz valassza a FULL médot.

+ Ha csak a felsé felét szeretné feldolgozni, vélassza a TOP
madot.

* Ha a maradék als¢ felét szeretné feldolgozni, valassza a
BOTTOM médot.

MEGJEGYZES: ATOP és BOTTOM médok nem érhetdk el
a DRINKABLE programokkal.

+ Miutan elkészitette vagy lefagyasztotta a receptet, vegye
le a pohér fedelét, és helyezze a poharat a kilsé tartalyba.
(1. abra)

* Helyezze be a pengét a kiilsé tartaly fedélébe (2. abra):

+ Helyezze be a penge behelyezd szerszamot a kiils6 tartaly
fedélén lévé nyilason keresztiil a kiils6 oldalan, mikézben a
pengét a bels oldalan keresztil helyezi be.

+ Lassan huzza ki a fedél behelyez6 szerszamot.

* Helyezze a fedél nyelvét kissé jobbra a kiilsé tartaly
fogantyujatol.

* lgazitsa a fedél vonalat a kiilsé tartaly fogantydjanak
nyiljghoz.

* Forgassa el a fedelet az 6ramutato jarasaval megegyez6
iranyba, hogy rogzitse. (3. abra)

* Helyezze a kiils6 tartélyt a fétestre ugy, hogy a fogantyu
a kijelz6 alatt kozépen legyen. Forgassa el a fogantyut

az 6ramutatd jarasaval ellentétes iranyba, hogy a tartaly

a helyére rogziljon, amit egy kattanas jelez. Ha nincs
megfelelden behelyezve, a kiilsé tartaly jelzéfénye pirosan
villog. (4. &bra)

+ Nyomja meg a be-/kikapcsold gombot a késziilék
bekapcsolasahoz. Ha a kiilsé tartaly megfeleléen van
felszerelve, a kijelz6 kigyullad, és a készlilék készen all a
hasznélatra.

+ Vélassza ki a TOP, FULL vagy BOTTOM moédot, majd
valassza ki a kivant programot.

+ Nyomja meg a Start gombot.

+ A program automatikusan leall, amikor befejez8dott.

+ A program befejezése utan engedje el a kiilsé

tartalyt a fétest bal oldalan talélhatd tartalykioldd gomb
megnyomasaval. (5. abra)

MEGJEGYZES: A programok nem futtathatok egymas utan
a késziléken. Minden program utan ki kell venni a kiilsé
tartalyt, és ellendrizni kell az eredményt, miel6tt a kdvetkezd
programra valtana.

+ Nyomja meg a kiilsd tartaly fedelének kioldogombjat a
fedél feloldasahoz, majd forgassa el a fedelet az 6ramutatd
jarasaval ellentétes iranyba a fedél eltavolitasahoz. (6. abra)
* Ha hozzévaldkat ad hozz4, egy kanallal készitsen egy 4
cm széles lyukat, amely eléri a feldolgozott rész aljat. Adja
hozz4 a felapritott vagy darabolt hozzavalokat a lyukba, és
hasznalja a MIX-IN programot.

+ Akrémesebb llag érdekében a program Ujrafuttatdsa
helyett hasznalhatja a RE-SPIN programot.

MEGJEGYZES: NE HASZNALJA A RE-SPIN PROGRAMOT
a MIX-IN program hasznélata el6tt.

PROGRAMOK

EDIBLE

JEGKREM: hagyomanyos receptek. Tejtermékekbdl és
novényi alternativakbol készit jégkrémet.

GELATO: olasz fagylalt készitésére tervezve.

ITALIAN ICE: viz és gyimoélcsos izek olasz fagylaltta
alakitasara készilt.

SORBET: vizes és édes gylimdlcskeverékek sorbetgé
alakitasara.

YOGUR HELADO: normal joghurt fagylaltta alakitasara.
Szakmai tipp: a legjobb eredmény érdekében valasszon
teljes zsirtartalmu és el6re édesitett fajtakat.

HELADO LIGERO: egészséges életmodhoz, minimalis
cukortartalmu, alacsonyabb zsirtartalmu vagy
cukorhelyettesitéket tartalmazd fagylaltok készitéséhez.

DRINKABLE

GRANIZADOS: készitsen finom, krémes jégkasat vizbél és
italkeverékekbdl.

BATIDOS: krémes turmixok par perc alatt fagylalt, tej és
kedvenc hozzavaldi felhasznalasaval.

FAGYASZTOTT ITALOK: készitsen kivalo mindségu
fagyasztott italokat, amelyek stirlibbek, barsonyosabb
textarajuak és jobban ellenallnak az olvadasnak.

FONTOS: italok, példaul jégkasak, fagyasztott italok és
turmixok feldolgozasakor a feldolgozas megkezdése elétt
folyadékot kell adni a fagyasztott alap tetejére.

KEVERES: ez a program cukorkak, kekszek, diofélék,
gabonafélék vagy fagyasztott gylimolcsok darabjainak
bekeverésére szolgal, hogy személyre szabhassa a frissen
feldolgozott alapot.

RE-SPIN: ugy tervezték, hogy sima texturat biztositson

az egyik eldre beallitott program futtatasa utan. A RE-
SPIN funkcié kiildndsen hasznos nagyon hideg alapok
feldolgozasakor.

TIPPEK

+ Az optimalis eredmény érdekében tartsa a fagyaszté
hémérsékletét -16 °C és -20 °C kozott.

+ Ne fagyassza le a poharat ferde helyzetben.

* Helyezze a poharat egy sik fellletre a fagyasztoban.



+ Hiitson le az alapot 24 6ran keresztil.

+ Hasznalja ki az id6t a lehet6 legjobban: készitsen elére
tébb poharral, és téarolja 6ket a fagyasztoban.

A KESZULEK HASZNALATA UTAN:

+ Kapcsolja ki a késziléket a be-/kikapcsold gombbal.
+ Huzza ki a készlilék dugaszat a konnektorbdl.

* Tisztitsa meg a késztiléket.

HGVEDELMI BIZTONSAGI BERENDEZES:

* Akésziilék tulmelegedés elleni biztonsagi berendezéssel
rendelkezik.

* Ha a késziilék magatdl kikapcsol és nem indul Ujra, hiizza
ki a halozati csatlakozt, és varjon kériilbellil 15 percet,
miel6tt Ujra csatlakoztatna. Ha a kész(ilék nem indul Ujra,
forduljon a hivatalos szervizhez.

TISZTITAS

* Atisztitasi folyamat megkezdéséhez ki kell venni a pengét
a tartaly kulsé fedelébdl.

+ Oblitse le a pengét és a fedelet langyos vizzel,

hogy eltavolitsa az esetleges jégmaradvanyokat vagy
dsszetevoket. Ne hasznaljon strolészivacsot vagy
tisztitdszert, mert azok karosithatjak a készuléket.

ATENGELY TISZTITAS| PROGRAMJA

* Akésziilék rendelkezik egy tengelytisztitasi programmal. A
program hasznalatahoz kovesse az alabbi Iépéseket:

+ Nyomja meg a tengely tisztitas gombot, majd a Start/
Sziinet gombot a program elinditdsahoz.

* Atengely lassan leereszkedik, és miutan teljesen
leereszkedett, tordlje le egy nedves ruhaval.

+ A tisztitas utdn nyomja meg Ujra a Start/Szlinet gombot, és
a tengely visszatér a korabbi helyzetébe.

* Huzza ki a készliléket a halozati csatlakozobdl, és hagyja
lehdini, mielétt barmilyen tisztitasi munkat végez.

* Tisztitsa meg a késziléket egy nedves ruhaval, néhany
csepp folyékony mosdszerrel, majd szaritsa meg.

+ Ne hasznéljon olddszereket, savas vagy lugos pH-ju
termékeket, példaul fehéritét, valamint suroldszereket a
késziilék tisztitasahoz.

+ Soha ne meritse a késziiléket vizbe vagy mas folyadékba,
és ne tegye csap ala.

* Ajanlatos a készliléket rendszeresen tisztitani és
eltavolitani az ételmaradvanyokat.

* Ha a késziiléket nem tartjak megfeleléen tisztan, feliilete
karosodhat, ami elkertilhetetlendl befolyasolja a készulék
élettartamat, és veszélyessé teheti a hasznalatat.

+ Akovetkez0 alkatrészek mosogatdgépben moshatok
(kiméletes programmal):

- Edények

- Fedelek

-Kés

+ Ezutan szaritsa meg az 6sszes alkatrészt, miel6tt
Osszeszereli és elrakja 6ket.

SZERVIZ

A nem megfelel6 vagy a hasznélati utasitasnak nem
megfelelé hasznalat veszélyt jelenthet, és érvényteleniti a

MEGHIBASODASOK ES JAVITAS

Meghibasodas esetén vigye a késziiléket egy hivatalos
szervizbe. Ne probélja meg szétszerelni vagy megjavitani,
mert az veszélyes lehet.

AZEU-S \[ALTOZATOK ESETEB[EN ESIVAGY HAAZ ON
ORSZAGABAN ALKALMAZANDO:
A TERMEK OKOLOGIAI JELLEMZOI ES
UJRAHASZNOSITHATOSAGA
Akészllék csomagolasat alkotd anyagok egy gydijtési,
osztalyozasi és Ujrahasznositasi rendszerbe vannak
integralva. Ha meg akarja szabadulni télik, hasznalhatja az
egyes anyagokhoz megfelel§ kozlileti konténereket.
A termék nem tartalmaz olyan anyagokat, amelyek kéarosak
lehetnek a kérnyezetre.

Ez a szimbdlum azt jelenti, hogy ha a termék
ﬁ élettartama lejart, és azt el akarja dobni, akkor azt a

megfelelé modon, egy, az elektromos és
BN c|ektronikus berendezések hulladékainak (WEEE)
szelektiv gy(jtésére engedélyezett hulladékkezeldnél kell
leadnia.
A 1907/2006/EK rendelet (REACH) szerinti kiilonds
aggodalomra okot adé anyagokra (SVHC) vonatkozd
informéaciok.
Ez a termék 6lmot tartalmaz, CAS-szém: 7439-92-1
A 2023/826/EU rendeletben foglalt, az energiafogyasztasra
vonatkozé kologiai tervezési kdvetelményekre vonatkozd
informaciok kikapcsolt és készenléti allapotban.
- Ez a készlilék kikapcsolt allapotban 0,192 W energiat
fogyaszt.
Ez a kész(ilék megfelel a 2014/35/EU alacsony fesziltség(
berendezésekrdl sz6l6 iranyelvnek, a 2014/30/EU
elektromagneses dsszeférhetéségrél szold iranyelvnek,
a 2011/65/EU egyes veszélyes anyagok elektromos
és elektronikus berendezésekben valé hasznélatanak
korlatozasarol szold iranyelvnek, valamint a 2009/125/EK
energiahatékonysagi kovetelményekrél sz616 iranyelvnek.



RECEPT

SZEDER JEGKREM

HOZZAVALOK

+ 170 g friss szeder

+ 70 g fehér cukor

+ ', teaskanal citromhéj

* 240 g sUr{ tejszin

+ 80 ml teljes tej 1 teaskandl vanilia kivonat
ELKESZITES: 10-15 PERC
FAGYASZTASI IDO: 24 ORA
FELDOLGOZASI IDG: 7-10 PERC
ADAGOK: 4

LEPESEK:

Keverje 0ssze a szederet, a cukrot, a tejet és a citromhéjat egy turmixgépben.

Sziirje le a magokat egy finom szitan, és tegye az eredményt egy nagy talba.

Egy méasik nagy talban keverje 6ssze a tejszint és a vanilia kivonatot. Keverje koriilbellil 30 méasodpercig, vagy amig a
keverék habos nem lesz. Adja hozza a piiréhez, és keverje jol Gssze.

Ontse a keveréket egy ires edénybe, fedje le a taroléfedéllel, és fagyassza le 24 érara.

24 ora elteltével vegye ki az edényt a fagyasztobdl, és vegye le a fedelet. Helyezze a lapatot a kiilsé edény fedelére.
Helyezze az edényt a kiilsé edénybe. Helyezze a kiils6 edényt a géppel egylitt a gépbe, és forgassa, amig a kiilsé edény
a helyére nem illeszkedik.

Vélassza ki a fagylalt gombot.

Afeldolgozas utan kanallal vagy spatulaval vegye ki a fagylaltot az edénybdl, és tegye egy talba vagy tanyérra talalashoz.
A fagylaltot ajanlatos azonnal télalni, amig még optimalis allagu.

MEGJEGYZES: Ha a fagylalt morzsasnak tlinik, az oka lehet, hogy a fagyaszté hémérséklete il alacsony. llyen esetben
valassza a RE-SPIN opci6t a keverék alaposabb feldolgozasahoz, kivéve, ha tovabbi dsszetevéket kivan hozzaadni.

KOKOSZO0S TURMIX

HOZZAVALOK

+ 200 g kokuszos jégkrém

+120 g tej

ELOKESZITES: 2 PERC

FAGYASZTASI IDG: 0 ORA

FOZESI IDO: 0 PERC

ADAGOK: 2

LEPESEK:

Adjon 200 g kokuszos fagylaltot és 120 g tejet egy ires, fél literes edénybe.

Helyezze a keverdlapatot a kiilsé edény fedelére. Helyezze a fél literes edényt a kiilsé edénybe, rogzitse a kiilsé edény
fedelét, majd helyezze a kiils6 edényt a fél literes edénnyel egylitt a késziilékbe, és forgassa el, amig a kiilsé edény a
helyére nem illeszkedik.

Vélassza ki a FULL médot, majd a MILKSHAKE médot. Nyomja meg a Start gombot, és hagyja, hogy a gép befejezze a
ciklust.

Afolyamat befejezése utan vegye le a kiilsé edeényt, és vegye ki a tartalyt. Ezutan azonnal talalja.

MEGJEGYZES: Ha a fagylalt morzsasnak tlinik, az oka lehet, hogy a fagyaszté hémérséklete tul alacsony. Ebben

az esetben valassza a RE-SPIN opciot a keverék alaposabb feldolgozasahoz, kivéve, ha tovabbi dsszetevéket kivan
hozzaadni.




VANILIAJEGKREM
HOZZAVALOK

+ 3 nagy tojassargaja

+ 1/2 ev6kanal barna szirup

+ 45 g fehér cukor

+ 210 g sUr{ tejszin

+ 75 g teljes tej

+ 1 vaniliarud
ELOKESZITES: 10-15 PERC
FAGYASZTASI IDO: 24 ORA
FOZESI IDG: 7-10 PERC
ADAGOK: 4

LEPESEK:

Adjon 200 g kokuszos fagylaltot és 120 g tejet egy Ures, fél literes edénybe.
Helyezze a lapatot a kiills6 edény fedelére. Helyezze a fél literes edényt a kiils6 edénybe, régzitse a kiilsé edény fedelét,
majd helyezze a kiilsé edényt a fél literes edénnyel egyiitt a gépbe, és forgassa el, amig a kiilsé edény a helyére nem

illeszkedik.

Vélassza ki a FULL mddot, majd a MILKSHAKE médot. Nyomja meg a Start gombot, és hagyja, hogy a gép befejezze a

ciklust.

Afolyamat befejezése utan vegye le a kiilsd edényt, és vegye ki az edényt. Ezutan azonnal télalja.
MEGJEGYZES: Ha a jégkrém morzsasnak tlinik, az oka lehet, hogy a fagyasztd hémérséklete tul alacsony. Ebben
az esetben valassza a RE-SPIN opci6t a keverék alaposabb feldolgozasahoz, kivéve, ha tovabbi dsszetevéket kivan

hozzaadni.
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ESPANOL

GARANTIA Y ASISTENCIA TECNICA

- Este producto goza del reconocimiento y proteccion de la
garantia legal de conformidad con la legislacion vigente.
Para hacer valer sus derechos o intereses debe acudir
a cualquiera de nuestros servicios de asistencia técnica
oficiales.

- Podra encontrar el mas cercano accediendo al siguiente
enlace web: http://taurus-home.com/

- También puede solicitar informacion relacionada
poniéndose en contacto con nosotros por el teléfono que
aparece al final de este manual.

- Puede descargar este manual de instrucciones y sus
actualizaciones en http://taurus-home.com

ENGLISH
WARRANTY AND TECHNICAL ASSISTANCE

- This product enjoys the recognition and protection of the
legal guarantee in accordance with current legislation. To
enforce your rights or interests you must go to any of our
official technical assistance services.

- You can find the closest one by accessing the following
web link: http://taurus-home.com/

- You can also request related information by contacting us.

- You can download this instruction manual and its updates
at http://taurus-home.com/

FRANGAIS
GARANTIE ET ASSISTANCE TECHNIQUE

- Ce produit est reconnu et protégé par la garantie établie
conformément a la Iégislation en vigueur. Pour faire valoir
vos droits ou intéréts, vous devrez vous adresser a 'un de
nos services d'assistance technique agréés.

- Pour savoir lequel est le plus proche, vous pouvez accéder
au lien suivant : http://taurus-home.com/
- Vous pouvez aussi nous contacter pour toute information.

- Vous pouvez télécharger ce manuel d'instructions et ses
mises a jour sur http:/taurus-home.com/

PORTUGUES
GARANTIA E ASSISTENCIA TECNICA

- Este produto goza do reconhecimento e protegdo da
garantia legal em conformidade com a legislagdo em
vigor. Para fazer valer os seus direitos ou interesses,
deve recorrer sempre aos N0ssos servigos oficiais de
assisténcia técnica.

- Podera encontrar o mais préximo de si através do
seguinte website: http://taurus-home.com/

- Também pode solicitar informagdes relacionadas, pondo-
se em contacto connosco.

- Pode fazer o download deste manual de instrugdes e suas
atualizagGes em http://taurus-home.com/

ITALIANO
GARAZIA E ASSISTENZA TECNICA

- Questo prodotto possiede il riconoscimento e la protezione
della garanzia legale di conformita con la legislazione
vigente. Per far valere i suoi diritti o interessi, dovra
rivolgersi a uno qualsiasi dei nostri servizi ufficiali di
assistenza tecnica.

- Puo trovare il piu vicino cliccando sul seguente link: http:/
taurus-home.com/

- Inoltre, pud richiedere informazioni mettendosi in contatto
€on noi.

- Puo scaricare questo manuale di istruzioni e i suoi
aggiornamenti da http://taurus-home.com/

CATALA
GARANTIA | ASSISTENCIA TECNICA

- Aquest producte gaudeix del reconeixement i proteccié de
la garantia legal de conformitat amb la legislacio vigent.
Per fer valer els seus drets o interessos ha d’acudir a
qualsevol dels nostres serveis d’assisténcia tecnica
oficials.

- Podra trobar el més proper accedint al segtient enllag
web: http://taurus-home.com/

- També pot demanar informacié relacionada posant-se
en contacte amb nosaltres al teléfon que apareix al final
d'aquest manual.

- Podeu descarregar aquest manual d'instruccions i les
seves actualitzacions a http://taurus-home.com

DEUTSCH
GARANTIE UND TECHNISCHER SERVICE

- Dieses Produkt ist von der gesetzlichen Garantie geméass
der geltenden Gesetzgebung geschiitzt. Um Ihre Rechte
und Interessen geltend zu machen, miissen Sie eines
unserer offiziellen Servicezentren aufsuchen.

- Uber folgenden Link finden Sie ein Servicezentrum in Ihrer
Nahe: http://taurus-home.com/

- Sie kdnnen auch Informationen anfordern, indem Sie sich
mit uns in Verbindung setzen.

- Sie kdnnen dieses Benutzerhandbuch und seine
Aktualisierungen unter http://taurus-home.com/



NEDERLANDS

GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEUNING

- Dit product valt onder de legale garantievoorwaarden zoals
bepaald in de actuele wetgeving. Om een beroep te doen
op uw rechten of aanspraken kunt u contact opnemen met
onze officiéle technische service.

- U kunt de dichtstbijzijnde technische service vinden op de
website: http://taurus-home.com/

- Voor verdere informatie kunt u ook contact met ons
opnemen.

- U kunt deze gebruiksaanwijzing en eventuele
actualiseringen ervan downloaden via http://taurus-home.
com/

ROMANA
GARANTIE SI ASISTENTA TEHNICA

- Acest produs beneficiaza de recunoasterea si protectia
garantiei legale in conformitate cu legislatia in vigoare.
Pentru a va exercita drepturile sau interesele, trebuie
sa va adresati unuia dintre serviciile noastre oficiale de
asistenta tehnica.

- Puteti gasi cel mai apropiat serviciu de asistenta tehnica
accesand urmatorul link web: http://taurus-home.com/

- De asemenea, puteti solicita informatii conexe,
contactand-ne (consultati ultima pagina a manualului).

- Puteti descarca acest manual de instructiuni si actualizarile
sale la http://taurus-home.com/

POLSKI

GWARANCJA | SERWIS TECHNICZNY

- Ten produkt jest uznawany i chroniony prawng
gwarancjg zgodnie z obowigzujacymi przepisami. W celu
wyegzekwowania swoich prawa lub interesow, nalezy
uda¢ sie do dowolnego z naszych oficjalnych ustug
pomocy techniczne;j.

- Najblizszy punkt mozna znalez¢, korzystajac z ponizszego
linku: http://taurus-home.com/

- Mozna réwniez poprosi¢ o informacje, kontaktujac sig z
nami.

- Mozna tez pobrac¢ niniejsza instrukcje obstugi i jej
aktualizacje na http://taurus-home.com/

BBIITAPCKHY
FAPAHLIVS! M TEXHWYECKA NOMOLL

- HacToswmsaT npogyKT UMa 3akoHHa rapaHLus, B
CbOTBETCTBYUE C [eNCTBALLOTO 3akoHogaTencTso. 3a ga
yNpaxHWTe NpaBaTta Cv Ha NoTpebuTen cnessa Aa ce
HacouNTE KbM HSIKOI OT HaLLWUTE OTOPU3MPaHU CEPBM3N.

- Hait-6nmskns o Bac cepaus MoxeTe fia OTKpUeTe Ha CrieaHns
nuHk: http://taurus-home.com/

- CoblLo Taka, MoxeTe fja NoTbpcuTe MHOpMALKS,
CBBP3Baiiki Ce C Hac (BUXTe Ha rnocneaHara cTpaHuua Ha
HapbyHKa).

- HapquMKa C YKasaHus u HerouTe 0CbBPEMEHABAHUA
MOXETe Ja CBanuTe Ha cnepHus hitp://taurus-home.com/

EAAHNIKA

EFTYHZH KAI TEXNIKH YNOZTHPIZH

- To mapdv mpoidv avayvwpideral kal TpoaTaTeleTal Ao
TN VOUIUN €yyUnon cuPpOpeWang pog Tv IoxJouaa
vopoBeaia. Mo va diekdIKATETE T SIKAIWUATA 1) GUHPEPOVTE
0ag TpéTEl va ameuBuvBeiTe o€ 0TIOI0dATIOTE ATTo Tal
€Tionpa ypageia Yag TexvIKAG UToaTpIgNG.

- Na va Bpeite 10 M0 KOVTIVO O€ E0AG, avaTpédTe 0TV
10T00€Aida: http://taurus-home.com/

- Mmopeite emiong va {nTAGETE TTANPOPOPIES, ETTIKOIVWVIVTAG
padi pag.

- Mmopeite va «kareBaoete» amo 1o S1adiktuo To Tapdv
EYXEIPIOI0 0BNYIWV KAl TIG OXETIKEG EVNHEPWOEIS TOU OTO
http://taurus-home.com/

PYCCKWUH
FAPAHTUS! U TEXHUYECKAS! NORAEPXKKA

- [laHHbIit NPOAYKT NONb3YeTCs MPU3HAHUEM 1 3aLLUTON
I0PVUANYECKOI rapaHTUM B COOTBETCTBUM C AENCTBYHOLM
3aKOHOAATENbCTBOM. [lnsl OTCTanBaHWs CBOWX NPaB U
VHTEPECOB BaM crieayeT o6paTiTbCs B Mt0BOI 13 HaLLmMX
ouLManbHbIX CEPBUCHBIX LIEHTPOB.

- Bbl MoxeTe HailTn brimkaiilmi u3 Hux, nepeias no
cnegytolueit cebinke: http://taurus-home.com/.

- Bbl TakKe MOXeTe 3anpocuTb COOTBETCTBYIOLLYIO
VH(OpMAaLI0, CBA3ABLUMCH C HAaMW N0 TENEOHY,
yka3aHHOMY B KOHLIE iaHHOTO PYKOBOACTBA.

- [laHHOE pyKOBOACTBO MO SKCMyaTaLym 1 ero 06HOBNEeHNs
MOXHO 3arpy3uTb no agpecy http://taurus-home.com.

DANSK
GARANTI OG TEKNISK HJELP

- Dette produkt er anerkendt og beskyttet af lovmaessig
garanti i overensstemmelse med geeldende lovgivning.
Hvis du vil gare dine rettigheder eller interesser geeldende,
skal du kontakte et af vores officielle servicecentre.

- Du kan finde den neermeste ved at ga ind pa felgende link:
http://taurus-home.com/

- Du kan ogsa anmode om relevante oplysninger ved at
kontakte os pa telefonnummeret i slutningen af denne
vejledning.



- Du kan downloade denne brugsanvisning og dens
opdateringer pa http://taurus-home.com.

NORSK
GARANTI OG TEKNISK HJELP

- Dette produktet nyter godt av anerkjennelsen og
beskyttelsen av den juridiske garantien i samsvar med
gjeldende lovgivning. For & handheve dine rettigheter eller
interesser ma du ga til noen av vare offisielle tekniske
assistansetjenester.

- Du kan finne den neermeste ved a ga til felgende
nettlenke: http://taurus-home.com/

- Du kan ogsa be om relatert informasjon ved a kontakte
oss pa telefonnummeret som er oppfert pa slutten av
denne handboken.

- Du kan laste ned denne bruksanvisningen og dens
oppdateringer pa http://taurus-home.com

SVENSKA
GARANTI OCH TEKNISK SUPPORT

- Denna produkt erk&nns och skyddas av en lagstadgad
garanti i enlighet med tillamplig lag. For att havda dina
rattigheter eller intressen bor du kontakta ett av vara
officiella servicecenter.

- Du kan hitta den narmaste genom att ga in pa féljande
lank: http://taurus-home.com/

- Du kan ocksa begéra information om detta genom
att kontakta oss pa telefonnumret i slutet av den har
handboken.

- Du kan ladda ner denna bruksanvisning och dess
uppdateringar pa http://taurus-home.com.

SUOMALAINEN
TAKUU JA TEKNINEN APU

- Tama tuote nauttii voimassa olevan lainsaddannon
mukaisen lakisaateisen takuun tunnustusta ja suojaa.
Jos haluat puolustaa oikeuksiasi tai etujasi, ota yhteytta
johonkin virallisista palvelukeskuksistamme.

- Loydét Iahimman sellaisen seuraavasta linkista: http:/
taurus-home.com/.

- Voit my6s pyytaa lisatietoja ottamalla meihin yhteytta
tdman kayttdoppaan lopussa olevasta puhelinnumerosta.

- Voit ladata tdman kayttdohjeen ja sen paivitykset
osoitteesta http://taurus-home.com.

TURKGE
GARANTI VE TEKNIK YARDIM

- Bu Urlin, yrirliikteki mevzuata uygun olarak yasal

garantinin taninmasi ve korunmasindan yararlanir.
Haklarinizi veya menfaatlerinizi savunmak igin resmi
teknik yardim hizmetlerimizden herhangi biriyle iletisime
gegmelisiniz.

- Asagidaki web baglantisina eriserek size en yakin olani

bulabilirsiniz: http:/taurus-home.com/

- Ayrica bu kilavuzun sonunda yer alan telefon

numarasindan bize ulasarak ilgili bilgileri talep edebilirsiniz.

- Bu kullanim kilavuzunu ve giincellemelerini http:/taurus-

home.com adresinden indirebilirsiniz.

MAGYAR
GARANCIA ES MUSZAKI SEGITSEGNYUJTAS

- Ez a termék a hatalyos jogszabalyoknak megfeleléen

a torvényes garancia elismerését és védelmét élvezi.
Jogai vagy érdekei érvényesitéséhez a hivatalos miszaki
segitségnyuijtas barmelyikéhez kell fordulnia.

- Alegkdzelebbi szervizlinket a kévetkezd weblinkre

kattintva talalja meg: http://taurus-home.com/.

- Kapcsolattartas Utjan is kérhet kapcsolédo informaciokat.
- Ezt a hasznalati Utmutatot és annak frissitéseit letoltheti a

http://taurus-home.com/ weboldalrol.
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COUNTRY ADDRESS PHONE
Algeria Zone d'Activite, N° 62, Constantine 213770777756
Argentina Av. del Libertador 1298,(B1638BEY), Vicente Lopez 541153685223
(Pcia. Buenos Aires)
Belgium Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Bulgaria 265,0kolovrasten Pat, Mladost 4, 1766, Sofia 35929211120 / 35929211193
Congo 98 Blvd General Charles de Gaulle, Pointe Noire 242066776656
(Republic of)
Cyprus 20, Bethlehem Str. / P.O.Box 20430, 2033, Strovolos 35722711300
Czech Republic Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy 420 461 540 130
Equatorial Guinea | SN Av Patricio Lumumba y C/ Jesus B, Bata 00240 333 082958
00240 333 082453
Equatorial Guinea | Calle de las Naciones Unidas, PO box 762, Malabo 240333082958
240333082453
Espaiia Avda Barcelona, S/N, 25790 Oliana (Lleida) 945 551 242
atencioncliente@taurus.es
France Za les bas musats 18, 89100, Malay-le-Grand 03 86 83 90 90
Ghana Ederick Place, Accra-Ghana 302682448 / 302682404
Gibraltar 11 Horse Barrack Lane, 54000, Gibraltar 00350 200 75397
00350 200 41023
Greece Sapfous 7-9, 10553, Athens +3021 0373 7000
Hong Kong Unit H,13/F., World Tech Centre, Hong kong (852) 2448 0116 / 9197 3519
Hungary Késmark utca 11-13, 1158, Budapest +36 1 370 4519
India C-175, Sector-63, Noida, Gautam Budh Nagar - 201301, Delhi (+91) 120 4016200
Ivory Coast 01 Rue Des Carrossiers-Zone 3, B.P 3747, Abidjan 01 (RCI) 225 2721223232
Luxembourg Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Marruecos Big distribution society 4 Rue 13 Lot. Smara Oulfa, Casablanca (+212) 522 89 40 21
Mauritania 134 Avenue Gamal Abdener llot D, Nouakchott 2225254469 | 2225251258
Mexico Rosas Moreno N° 4-203 Colonia de San Rafael C.P. 06470 — (+52) 55 55468162
Delegacion Cuauhtémoc, Ciudad de México
Montenegro Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Netherlands Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Nigeria 8, Isaac; John Str,G.R.A lkeja Lagos 23408023360099
Paraguay Denis Roa 155 ¢/ Guido Spano, Asuncion 21665100
Peru Av. Javier Prado Este N°560, Piso 24, Oficina 2401, (511) 421 6047
San Isidro, Lima
Portugal Avenida Rainha D. Amélia, n°12-B, 1600-677, Lisboa +351 210966324
Romania Dudesti Pantelimon 23, 410554, Bucharest 031.805.49.58
Serbia Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Slovakia Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy 420 461 540 130
Southafrica Unit 25 & 26, San Croy Office Park, Die Agora Road, Croydon, (+27) 011 392 5652
Kempton Park, 1619, Johannesburg
Tunisia 2, Rue de Turquie, Tunis 21671333066
Ukraine Block 6, Ap Housing Estate Topol-2, B, 49000, Dnepropetrovsk 380563704161
380563704161
Uruguay Luis Alberto de Herrera 3468, 11600, Montevideo 598 2209 28 00
Vietnam Lot 7 Ind. Zone for, Ha Noi 84437658111 / 84437658110
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