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Espanol

Heladera
Tasty’n’cream

Distinguido cliente:

Le agradecemos que se haya decidido por la
compra de un producto de la marca TAURUS
Su tecnologia, disefio y funcionalidad, junto con
el hecho de superar las mas estrictas normas de
calidad le comportaran total satisfaccion durante
mucho tiempo.

CONSEJOS Y ADVERTENCIAS
DE SEGURIDAD

- Leer atentamente este folle-
to de instrucciones antes de
poner el aparato en marcha
y guardarlo para posteriores
consultas. La no observacion y
cumplimiento de estas instruc-
ciones pueden comportar como
resultado un accidente.

- Antes del primer uso, limpiar
todas las partes del producto
que puedan estar en contacto
con alimentos, procediendo tal
como se indica en el apartado
de limpieza.

- Este aparato pueden utilizarlo
nifos con edad de 8 afios y
superior y personas con capa-
cidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimiento, si
se les ha dado la supervision o
formacion apropiadas respecto
al uso del aparato de una ma-
nera segura y comprenden los
peligros que implica.

- La limpieza y el mantenimien-
to a realizar por el usuario no
deben realizarlos los nifios a
menos que sean mayores de 8
afos y estén supervisados.

- Mantener el aparato y su cone-
xion de red fuera del alcance de
los ninos menores de 8 anos.

- Este aparato no es un jugue-
te. Los niflos deben estar bajo
vigilancia para asegurar que no
jueguen con el aparato.

- Desconectar el aparato y des-
enchufar la alimentacion si se
deja desatendido y antes de
cambiar los accesorios o par-
tes proximas que se mueven
durante el uso, del montaje, del
desmontaje o de la limpieza.

- Si la conexion red esta dafada,
debe ser substituida, llevar el
aparato a un Servicio de Asis-
tencia Técnica autorizado. Con
el fin de evitar un peligro, no
intente desmontarlo o repararlo
por si mismo.

- Antes de conectar el aparato a la red, verificar
que el voltaje indicado en la placa de caracteris-
ticas coincide con el voltaje de red.

- Conectar el aparato a una base de toma de co-
rriente que soporte como minimo 10 amperios.

- La clavija del aparato debe coincidir con la base
eléctrica de la toma de corriente. Nunca modifi-
car la clavija. No usar adaptadores de clavija.

- No colocar el aparato sobre superficies calien-
tes tales como placas de coccion, quemadores
de gas, hornos o similares.

- El aparato debe utilizarse y colocarse sobre una
superficie plana y estable.

- No utilizar el aparato con el cable eléctrico o la
clavija dafiada.



- Si alguna de las envolventes del aparato se
rompe, desconectar inmediatamente el aparato
de la red para evitar la posibilidad de sufrir un
choque eléctrico.

- No utilizar el aparato si ha caido, si hay sefales
visibles de dafios, o si existe fuga.

- No forzar el cable eléctrico de conexion. Nunca
usar el cable eléctrico para levantar, transportar
o desenchufar el aparato.

- Verificar el estado del cable eléctrico de cone-
xién. Los cables dafiados o enredados aumen-
tan el riesgo de choque eléctrico.

- No utilizar ni guardar el aparato a la intemperie.

- No tocar la clavija de conexién con las manos
mojadas.

- No tocar las partes moviles del aparato en
marcha.

UTILIZACION Y CUIDADOS:

- Antes de cada uso, desenrollar completamente
el cable de alimentacion del aparato.

- No usar el aparato si sus accesorios no estan
debidamente acoplados.

- No usar el aparato si su dispositivo de puesta
en marcha/paro no funciona.

- No mover el aparato mientras esta en uso.

- No dar la vuelta al aparato mientras esta en uso
o conectado a la red.

- No forzar la capacidad de trabajo del aparato.

- Este aparato esta pensado Unicamente para
un uso doméstico, no para uso profesional o
industrial.

- Guardar este aparato fuera del alcance de los
nifios y/o personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimiento.

- Mantener el aparato en buen estado. Comprue-
be que las partes moéviles no estén desalinea-
das o trabadas, que no haya piezas rotas u
otras condiciones que puedan afectar al buen
funcionamiento del aparato.

- Comprobar que la tapa esté perfectamente
cerrada antes de poner en marcha el aparato.

- Como orientacion en la tabla anexa se indican
una serie de recetas, que incluyen la cantidad
de alimento a procesar y el tiempo de funciona-
miento del aparato.

SERVICIO:

- Toda utilizacién inadecuada, o en desacuerdo
con las instrucciones de uso, puede comportar
peligro, anulando la garantia y la responsabili-
dad del fabricante.

DESCRIPCION

A Cuerpo motor

B Interruptor marcha / paro
C Tapa

D Eje

E Espatula

F Bol interno

G Bol externo

MODO DE EMPLEO

NOTAS PREVIAS AL USO:

- Asegurese de que ha retirado todo el material
de embalaje del producto.

- Antes de usar el producto por primera vez,
limpie las partes en contacto con alimentos tal
como se describe en el apartado de Limpieza.

- 12h antes del uso introduzca el bol interno (F)
en el congelador.

- Prepare la mezcla del helado o sorbete en un
recipiente y déjelo enfriar en la nevera.

- ADVERTENCIA: Una vez congelado el bol
interno (F), no toque su interior con las manos
mojadas o humedas, se le pueden pegar en el
metal. Es importante que coja la cubeta con un
pafo seco.

UsoO:

- Desenrollar completamente el cable antes de
enchufar.

- Enchufar el aparato a la red eléctrica.

- Inserte el cuerpo motor en la cavidad de la tapa
presionando firmemente hasta encajar.

- Introduzca el eje (D) en el agujero del motor y
enganche el mezclador.

- Introducir el bol interno (F) en el bol externo (G).

- Coloque la tapa sobre el bol interno, encaje
las ranuras y gire en sentido anti horario para
cerrar.

- Poner el aparato en marcha, accionando el
interruptor marcha/paro.

- Introduzca por el agujero de la tapa el alimento
con el aparato en funcionamiento.

- Deje batir la mezcla hasta que alcance la
consistencia deseada. Esto puede llevar 20-40
minutos.

UNA VEZ FINALIZADO EL USO DEL APARA-
TO:

- Parar el aparato, accionando el interruptor
marchal/paro.

- Desenchufar el aparato de la red eléctrica.
- Limpiar el aparato.



PROTECTOR TERMICO DE SEGURIDAD:

- El aparato dispone de un dispositivo térmico de
seguridad que protege el aparato de cualquier
sobrecalentamiento.

- Si el aparato se desconecta por si mismo y no
vuelve a conectarse , proceder a desenchufarlo
de la red, esperar unos 15 minutos antes de
volver a conectarlo, Si sigue sin funcionar, acu-
dir a uno de los servicios de asistencia técnica
autorizados.

LIMPIEZA

- Desenchufar el aparato de la red y dejarlo
enfriar antes de iniciar cualquier operacion de
limpieza.

- Limpiar el aparato con un pafio himedo impreg-
nado con unas gotas de detergente y secarlo
después.

- No utilizar disolventes, ni productos con un
factor pH acido o basico como la lejia, ni pro-
ductos abrasivos, para la limpieza del aparato.

- No sumergir el aparato en agua u otro liquido, ni
ponerlo bajo el grifo.

- Se recomienda limpiar el aparato regularmente

- Las siguientes piezas son aptas para su limpie-
za en agua caliente jabonosa o en el lavavajillas
(usando un programa suave de lavado):

- Tapa (sin el cuerpo motor).
- Eje.

- Espatula.

- Bol externo.

ANOMALIAS Y REPARACION

- En caso de averia llevar el aparato a un Servicio
de Asistencia Técnica autorizado. No intente
desmontarlo o repararlo ya que puede existir
peligro.

PARA LAS VERSIONES EU DEL PRODUCTO

Y/O EN EL CASO DE QUE EN SU PAIS APLI-

QUE:

ECOLOGIA Y RECICLABILIDAD DEL PRO-

DUCTO

- Los materiales que constituyen el envase de
este aparato, estan integrados en un sistema
de recogida, clasificacion y reciclado de los
mismos. Si desea deshacerse de ellos, puede
utilizar los contenedores publicos apropiados
para cada tipo de material.

- El producto esta exento de concentraciones de
sustancias que se puedan considerar dafiinas
para el medio ambiente.

- Este simbolo significa que si desea des-

hacerse del producto, una vez transcurri-

da la vida del mismo, debe depositarlo

por los medios adecuados a manos de

un gestor de residuos autorizado para la

recogida selectiva de Residuos de Apara-
tos Eléctricos y Electréonicos (RAEE).

Este aparato cumple con la Directiva 2014/35/EU
de Baja Tension, con la Directiva 2014/30/EU de
Compatibilidad Electromagnética, con la Directiva
2011/65/EU sobre restricciones a la utilizaciéon de
determinadas sustancias peligrosas en apara-
tos eléctricos y electronicos y con la Directiva
2009/125/EC sobre los requisitos de disefio
ecoldgico aplicable a los productos relacionados
con la energia.



Receta

Ingredientes

Elaboracion

HELADOS: Una vez hecha la mezcla, introducirla en el aparato en marcha hasta obtener la

textura deseada.

Nata 350 ml leche desnatada Mezcle todos los ingredientes
150 ml nata para montar en un bol e introduzca la mez-
40gr aztcar glas cla en el aparato en funciona-

miento.

Platano 1 platano maduro Triture el platano hasta tener
100 ml nata para montar puré en un bol a parte, intro-
200 ml leche desnatada duzca el resto de ingredientes
50gr azucar glas y mezcle.

Frambuesa 200gr frambuesas Triture las frambuesas hasta

200ml yogurt natural
100gr de azucar glas

obtener puré. Introduzca el
yogut, el aziicar y mezcle.

Chocolate y menta

200 ml leche desnatada
200 ml nata para montar
50gr azucar glas

50gr chocolate rallado
Extracto de menta

Introduzca la leche y el azucar
en un cazo, y revuelva a fuego
lento hasta que el aztcar se
haya disuelto y deje enfriar.
Introduzca la nata y el extracto
de menta y revuelva. Intro-
duzca la mezcla en el aparato
en funcionamiento y cuando
empiece a helarse introduzca el
chocolate rallado.

Fresa

250gr fresas

100 ml nata para montar

100gr azucar glas

. cucharada de zumo de limoén

Triture las fresas hasta obtener
puré en un bol a parte e intro-
duzca el resto de ingredientes
y mezcle.

Natillas vainilla

200 ml leche desnatada
200 ml nata para montar
50gr azucar glas

2 yemas de huevo
Vaina de vainilla

Piel de limoén

Triture las fresas hasta obtener
puré en un bol a parte e intro-
duzca el resto de ingredientes
y mezcle.

SORBETES: Una vez realizada

helado, manténgalo en el congelador durante "z hora.

la mezcla, viértala en el aparato

en marcha y, cuando se haga

Limén 6 limones Ralle la piel de 5 limones y ex-
290 gr azlcar prima los 6. Deje que el azucar
435ml de agua se disuelva en agua a fuego

lento y afada las ralladuras de
limoén, afiada el zumo de limoén
y deje enfriar.

Fresa 435gr de fresas Ponga el agua a hervir con el

145ml de agua
90gr azucar glas
2 cucharada de zumo limén

azucar y deje enfriar. Afadele
las fresas y el resto de ingre-
dientes vy triturelos.




English

Ice cream maker
Tasty’n’cream

Dear customer,

Many thanks for choosing to purchase a TAURUS

brand product.

Thanks to its technology, design and operation

and the fact that it exceeds the strictest quality

standards, a fully satisfactory use and long pro-
duct life can be assured.

SAFETY ADVICE AND WAR-
NINGS

- Read these instructions care-
fully before switching on the
appliance and keep them for fu-
ture reference. Failure to follow
and observe these instructions
could lead to an accident.

- Clean all the parts of the pro-
duct that will be in contact with
food, as indicated in the clea-
ning section, before use.

- This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with redu-
ced physical, sensory or mental
capabilities or lack of expe-
rience and knowledge if they
have been given supervision or
instruction concerning use of
the appliance in a safe way and
understand the hazards invol-
ved.

- Cleaning and user maintenance

shall not be made by children
unless they are older than 8
and supervised.

- Keep the appliance and its cord
out of reach of children aged
less than 8 years.

- This appliance is not a toy.
Children should be supervised
to ensure that they do not play
with the appliance.

- Always switch off the appliance
and disconnect from supply if
it is left unattended and before
changing accessories or ap-
proaching parts that move in
use, assembling, disassembling
and cleaning.

- If the connection to the mains
has been damaged, it must be
replaced, take the appliance to
an authorised technical sup-
port service. Do not attempt
to disassemble or repair the
appliance by yourself in order to
avoid a hazard.

- Ensure that the voltage indicated on the rating
label matches the mains voltage before plug-
ging in the appliance.

- Connect the appliance to a socket that can
supply a minimum of 10 amperes.

- The appliance’s plug must fit into the mains
socket properly. Do not alter the plug. Do not
use plug adaptors.

- Do not place the appliance on hot surfaces,
such as cooking plates, gas burners, ovens or
similar.

- The appliance must be used and placed on a
flat, stable surface.

- Do not use the appliance if the cable or plug is
damaged.

- If any of the appliance casings breaks, immedia-
tely disconnect the appliance from the mains to
prevent the possibility of an electric shock.

- Do not use the appliance if it has fallen on the
floor, if there are visible signs of damage or if it
has a leak.



- Do not force the power cord. Never use the
power cord to lift up, carry or unplug the
appliance.

- Check the state of the power cord. Damaged
or tangled cables increase the risk of electric
shock.

- Do not use or store the appliance outdoors.

- Do not touch the plug with wet hands.

- Do not touch any of the appliance’s moving
parts while it is operating.

USE AND CARE:

- Fully unroll the appliance’s power cable before
each use.

- Do not use the appliance if its accessories are
not properly fitted.

- Do not use the appliance if the on/off switch
does not work.

- Do not move the appliance while in use.

- Do not turn the appliance over while it is in use
or connected to the mains.

- Do not force the appliance’s work capacity.

- This appliance is for household use only, not
professional, industrial use.

- Store this appliance out of reach of children and/
or persons with physical, sensory or reduced
mental or lack of experience and knowledge.

- Keep the appliance in good condition. Check
that the moving parts are not misaligned or jam-
med and make sure there are no broken parts
or anomalies that may prevent the appliance
from operating correctly.

- Check that the lid is closed properly before
starting the appliance.

- As a reference in the annexed table appears
several recipes, that include the amount of
food to process, and the operating time of the
apparatus.

SERVICE:
- Make sure that the appliance is serviced only

- Any misuse or failure to follow the instruc-
tions for use renders the guarantee and the
manufacturer’s liability null and void.

DESCRIPTION
A Motor body

B ON/OFF switch
C Lid

D Shaft

E Spatula

FInner bowl

G Outer bowl

INSTRUCTIONS FOR USE

BEFORE USE:

- Make sure that all the product’s packaging has
been removed.

- Before using the product for the first time, clean
the parts that will come into contact with food in
the manner described in the cleaning section.

- 12h before using appliance introduce inner bowl
(F) in the freezer.

- Prepare the ice cream or sorbet mixture into a
bowl and let cool in the fridge.

- CAUTION: Once inner bowl (F) is frozen, do not
touch the inside of frozen bowl with wet or damp
hands, as your fingers may stick to the metal. It
is important to hold the bowl! with a dry cloth.

USE:

- Unroll the cable completely before plugging it in.

- Connect the appliance to the mains.

- Insert body motor on the lid’s cavity pressing
firmly until fit.

- Insert the shaft (D) into motor hole and fit
spatula.

- Insert inner bowl (F) into outer bowl (G)

- Place the lid on the inner bowl, fit the slots and
turn anticlockwise to close.

- Turn the appliance on, by using the on/off
switch.

- Introduce food through lid hole while appliance
working.

- Leave beat the mixture until it reaches the desi-
red consistency. This can take 20-40 minutes.

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE
APPLIANCE:

- Turn the appliance off, using the on/off switch.
- Unplug the appliance from the mains.

- Clean the appliance.

SAFETY THERMAL PROTECTOR:

- The appliance has a safety device, which pro-
tects the appliance from overheating.

- If the appliance turns itself off and does not
switch itself on again, disconnect it from the
mains supply, and wait for approximately 15
minutes before reconnecting. If the machine
does not start again seek authorised technical
assistance.

CLEANING

- Disconnect the appliance from the mains and
allow it to cool before undertaking any cleaning
task.



- Clean the equipment with a damp cloth with a
few drops of washing-up liquid and then dry.

- Do not use solvents, or products with an acid or
base pH such as bleach, or abrasive products,
for cleaning the appliance.

- Never submerge the appliance in water or any
other liquid or place it under running water.

- It is advisable to clean the appliance regularly
and remove any food remains.

- The following pieces may be washed in a dis-
hwasher (using a soft cleaning program):

- Lid (without motor).
- Shaft.

- Spatula.

- Outer bowl.

ANOMALIES AND REPAIR

- Take the appliance to an authorised technical
support service if product is damaged or other
problems arise. Do not attempt to disassemble
or repair the appliance yourself as this may be
dangerous.

FOR EU PRODUCT VERSIONS AND/OR IN
CASE THAT IT IS REQUESTED IN YOUR COU-
NTRY:

ECOLOGY AND RECYCLABILITY OF THE

PRODUCT

- The materials of which the packaging of this
appliance consists are included in a collection,
classification and recycling system. Should you
wish to dispose of them, use the appropriate
public recycling bins for each type of material.

- The product does not contain concentrations of
substances that could be considered harmful to
the environment.

- This symbol means that in case you
wish to dispose of the product once its
working life has ended; take it to an
authorised waste agent for the selective
collection of Waste from Electric and
Electronic Equipment (WEEE).

This appliance complies with Directive 2014/35/
EU on Low Voltage, Directive 2014/30/EU on
Electromagnetic Compatibility, Directive 2011/65/
EU on the restrictions of the use of certain
hazardous substances in electrical and electro-
nic equipment and Directive 2009/125/EC on

the ecodesign requirements for energy-related
products.



Reciepe

Ingredients

Preparation

ICE CREAM: Once mixture is done, introduce in the appliance running until obtain desired textu-

re.

Cream 350ml skimmed milk Mix all the ingredients in a separa-
150ml Heavy cream ted bowl and introduce mixture into
40gr confectioner’s sugar appliance while working.

Banana 1 large ripe banana Grind banana in a separate bowl,

200ml skimmed milk
100ml heavy cream
50gr confectioners’ sugar

place the other ingredients and mix.

Raspberry frozen yoghurt

200gr fresh raspberries
200ml natural yoghurt
100gr confectioners’ sugar

Mash raspberries until obtain a pu-
ree. Introduce yogurt, confectioners’
sugar and mix.

Chocolate mint

200ml skimmed milk
200ml heavy cream

50gr confectioners’ sugar
50gr grated chocolate
Peppermint extract

Place milk and sugar into a sauce
pan. Place over a low heat and stir
until dissolve sugar, then leave it
cold. Introduce heavy cream and
peppermint extract and stir. Pour
the mixture into inner bowl with
spatula running. When the mixture
starts to freeze, add the grated
chocloate down the chute. Allow to
freeze until de desired consistency
is achieved.

Strawberry

250gr fresh strawberries
100ml heavy cream

100gr confectioners’ sugar
2 spoonful of lemon juice

Puree strawberies until smooth in
a separate bowl, add the remai-
ning ingredients and stir. Pour the
mixture into inner bowl with spatula
running.

Custard vainilla

200ml skimmed milk
200ml heavy cream

50gr confectioners’ sugar
2 egg yolks

Vainilla extract

Lemon skin

In a saucepan slowly bring half of
the milk with sugar and lemon skin
to boiling point. In a separate reci-
pient, beat egg yolks with the rest
of milk and we place it into sauce
pan until thickens and then leave
it cold. Pour heavy cream, stir and
pour mixture into appliance while
working.

SORBET: Once mixture is done, introduce in the appliance running. Once the ice cream is done

in the appliance, put the mixture into freezer for half an hour.

Lemon 6 lemons Grate the rind of 5 lemons and
290 gr sugar squeeze all of them. Leave the su-
435ml water gar to dissolve in hot water for few
minutes and add the garted lemon
rind. Add the juice from the lemons
and leave it to cool. Pour the mixtu-
re into the appliance running.
Strawberry 435gr fresh strawberries Bring water to boil with sugar until

145ml water
90gr sugar
2 spoonful of lemon juice

dissolve and leave it to cool. Add
the rest of ingredients and crush
them.




Francais

Réfrigérateur
Tasty’n’cream

Cher Client,

Nous vous remercions d’avoir acheté un produit
TAURUS.

Sa technologie, son design et sa fonctionnalité,
outre sa parfaite conformité aux normes de qua-
lité les plus strictes, vous permettront d’en tirer
une longue et durable satisfaction.

CONSEILS ET MESURES DE
SECURITE

- Lire attentivement cette notice
d’instructions avant de met-
tre I'appareil en marche, et la
conserver pour la consulter
ultérieurement. Le non-respect
de ces instructions peut étre
source d’accident.

- Avant la premiére utilisation, la-
ver les parties en contact avec
les aliments comme indiqué a la
section nettoyage.

- Cet appareil peut étre utilisé
par des personnes non familiari-
sées avec son fonctionnement,
des personnes handicapées ou
des enfants agés de plus de 8
ans, et ce, sous la surveillance
d’une personne responsable ou
apres avoir regu la formation
nécessaire sur le fonctionne-
ment sUr de I'appareil et en
comprenant les dangers qu'il
comporte.

- Les enfants ne devront pas
réaliser le nettoyage ou la main-

tenance de I'appareil a moins
qu'’ils soient agés de plus de 8
ans et sous la supervision d’'un
adulte.

- Laisser I'appareil hors de por-
tée des enfants agés de moins
de 8 ans.

- Cet appareil n’est pas un jouet.
Les enfants doivent étre sur-
veillés pour s’assurer qu'ils ne
jouent pas avec l'appareil.

- Arréter et débrancher I'appareil
du réseau électrique si vous ne
I'utilisez pas et avant toute opé-
ration de nettoyage, d’ajustage,
recharge ou changement
d’accessoires

- Si la prise du secteur est
abimée, elle doit étre rempla-
cée, 'emmener a un Service
d’Assistance Technique agréé.
Ne pas tenter de procéder aux
réparations ou de démonter
I'appareil; cela implique des
risques.

- Avant de raccorder I'appareil au secteur,
s’assurer que le voltage indiqué sur la plaque
signalétique correspond a celui du secteur.

- Raccorder 'appareil a une prise pourvue d’une
fiche de terre et supportant au moins 10 ampe-
res.

- La prise de courant de I'appareil doit coincider
avec la base de la prise de courant. Ne jamais
modifier la prise de courant. Ne pas utiliser
d’adaptateur de prise de courant.

- Ne pas placer 'appareil sur des surfaces
chaudes, plaques de cuisson, cuisiniéres a gaz,
fours ou similaires.

- L'appareil doit étre utilisé et placé sur une surfa-
ce plane et stable.

- Ne pas utiliser I'appareil si son cable électrique



ou sa prise est endommage.

- Si une des enveloppes protectrices de I'appareil
se rompt, débrancher immédiatement I'appareil
du secteur pour éviter tout choc électrique.

- Ne pas utiliser I'appareil s'il est tombé, s’ily a
des signes visibles de dommages ou en cas de
fuite.

- Ne pas forcer le cable électrique de connexion.
Ne jamais utiliser le cable électrique pour lever,
transporter ou débrancher I'appareil.

- Vérifier I'état du cable électrique de connexion.
Les cables endommagés ou emmélés augmen-
tent le risque de choc électrique.

- Ne pas exposer 'appareil aux intempéries.

- Ne pas toucher la prise de raccordement avec
les mains mouillées.

- Ne pas toucher les parties mobiles de I'appareil
en marche.

UTILISATION ET ENTRETIEN :

- Avant chaque utilisation, dérouler complétement
le cable d’alimentation de 'appareil.

- Ne pas utiliser I'appareil si ses accessoires ne
sont pas diment accouplés.

- Ne pas utiliser I'appareil si son dispositif de mise
en marche/arrét ne fonctionne pas.

- Ne pas faire bouger I'appareil durant son fonc-
tionnement

- Ne pas retourner I'appareil quand il est en cours
d’utilisation ou branché au secteur.

- Ne pas forcer la capacité de travail de I'appareil.
- Cet appareil est uniquement destiné a un usage
domestique et non professionnel ou industriel.

- Conserver cet appareil hors de portée des
enfants ou des personnes avec capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites
ou présentant un manque d’expérience et de
connaissances

- Maintenir I'appareil en bon état. Vérifier que
les parties mobiles ne sont pas désalignées ou
entravées, qu'il n’y a pas de piéces cassées ou
d’autres conditions qui pourraient affecter le bon
fonctionnement de 'appareil.

- Vérifier que le couvercle est parfaitement fermé
avant de mettre en marche 'appareil.

- A titre indicatif sur le tableau en annexe, sont
indiquées une série de recettes qui précisent
les quantités a mettre d’aliments et le temps de
fonctionnement de I'appareil.

ENTRETIEN:

- Toute utilisation inappropriée ou non conforme
aux instructions d’utilisation annule la garantie
et la responsabilité du fabricant.

DESCRIPTION

A Corps moteur

B Interrupteur marche/arrét
C Couvercle

D Arbre (axe)

E Spatule

F Bac interne

G Bac externe

MODE D’EMPLOI

REMARQUES AVANT UTILISATION :

- Assurez-vous que vous avez retiré tout le maté-
riel d’emballage du produit.

- Avant la premiére utilisation, laver le panier et
la cuve a l'eau et au détergent, bien rincer afin
d’éliminer les restes de détergent et ensuite,
sécher.

- 12 heures avant I'utilisation, placer le bac (F)
dans le congélateur.

- Préparer le mélange de creme glacée ou de
sorbet dans un récipient et laisser refroidir au
réfrigérateur.

- AVERTISSEMENT : Une fois le bac interne
(F) congelé, ne pas toucher la partie interne
avec les mains mouillées ou humides car elles
pourraient se coller au métal. Il est important de
saisir la cuvette a I'aide d’un chiffon sec.

UTILISATION :

- Dérouler completement le cable avant de le
brancher.

- Brancher I'appareil au secteur.

- Insérer le corps du moteur dans la cavité
du couvercle en appuyant fermement pour
I'enclencher.

- Introduire I'arbre (D) dans le trou du moteur et
enclencher le mélangeur.

- Insérer le bac interne (F) dans le bac externe
(G).

- Placer le couvercle sur le bac interne, encastrer
les rainures et tourner dans le sens antihoraire
pour fermer.

- Mettre I'appareil en marche en actionnant le
bouton marche/arrét.

- Introduire I'aliment par le trou du couvercle pré-
vu a cet effet avec I'appareil en fonctionnement.

- Battre jusqu’a obtenir la consistance désirée.
Cela peut prendre de 20 a 40 minutes.

APRES UTILISATION DE L’APPAREIL :

- Arréter I'appareil en appuyant sur l'interrupteur
de marche/arrét.

- Débrancher I'appareil du secteur.



- Nettoyer I'appareil.

PROTECTEUR THERMIQUE DE SURETE:

- L'appareil dispose d’un dispositif thermique de
slreté qui protege I'appareil de toute surchau-
ffe.

- Si 'appareil se déconnecte tout seul et que vous
ne parvenez pas a le reconnecter, débranchez-
le et attendez environ 15 minutes avant de le re-
brancher. S’il ne fonctionne toujours pas, faites
appel a I'un des services d’assistance technique
autorisés.

NETTOYAGE

- Débrancher I'appareil du secteur et attendre son
complet refroidissement avant de la nettoyer.

- Nettoyer I'appareil avec un chiffon humide
imprégné de quelques gouttes de détergent et
le laisser sécher.

- Ne pas utiliser de solvants ni de produits au pH
acide ou basique tels que I'eau de Javel, ni de
produits abrasifs pour nettoyer I'appareil.

- Ne pas immerger I'appareil dans I'eau ou tout
autre liquide, ni le passer sous un robinet.

- Il est recommandé de nettoyer I'appareil régu-
lierement

- Les piéces ci-dessous peuvent se laver a I'eau
chaude savonneuse ou au lave-vaisselle (en
mode délicat) :

- Couvercle (sans le corps du moteur).
- Arbre (axe).

- Spatule.

- Bac externe.

ANOMALIES ET REPARATION

- En cas de panne, remettre I'appareil a un servi-
ce d’assistance technique autorisé. Ne pas ten-
ter de procéder aux réparations ou de démonter
I'appareil; cela implique des risques.

POUR LES VERSIONS UE DU PRODUIT ET/OU
EN FONCTION DE LA LEGISLATION DU PAYS
D’INSTALLATION:

ECOLOGIE ET RECYCLAGE DU PRODUIT

- Les matériaux dont 'emballage de cet appareil
est constitué intégrent un programme de co-
llecte, de classification et de recyclage. Si vous
souhaitez vous défaire du produit, merci de bien
vouloir utiliser les conteneurs publics appropriés
a chaque type de matériau.

- Le produit ne contient pas de substances

concentrées susceptibles d’étre considérées
comme nuisibles a I'environnement.

- Ce symbole signifie que si vous

souhaitez vous débarrasser de I'appareil,

en fin de vie utile, celui-ci devra étre

consigné, en prenant les mesures

adaptées, a un centre agréé de collecte

sélective des déchets d’équipements
électriques et électroniques (DEEE).

Cet appareil est certifié conforme a la directive
2014/35/UE de basse tension, de méme qu’a la
directive 2014/30/UE en matiére de compatibilité
électromagnétique, a la directive 2011/65/UE
relative a la limitation de I'utilisation de certaines
substances dangereuses dans les équipements
électriques et électroniques et a la directive
2009/125/CE sur les conditions de conception
écologique applicable aux produits en rapport
avec I'énergie.



Recette

Ingrédients

Elaboration

GLACES : Une fois le mélange effectué, le placer dans I’appareil en fonctionnement jusqu’a

obtenir la texture désirée.

Créme 350 ml de lait écrémé Mélanger tous les ingrédients
150 ml de créme a fouetter dans un bol et introduire le
40 g de sucre glace mélange dans 'appareil en

fonctionnement.

Banane 1 banane mire Ecraser les bananes en purée
200 ml de lait écrémé dans un bol séparé, insérer
100 ml de créeme a fouetter le reste des ingrédients et
50 g de sucre glace mélanger.

Framboise 200 g de framboises Ecraser les framboises en pu-

200 ml de yaourt nature
100 g de sucre glace

rée. Ajouter le yaourt, le sucre
et mélanger.

Chocolat et menthe

200 ml de lait écrémé

200 ml de creme a fouetter
50 g de sucre glace

50 g de chocolat en copeaux
Extrait de menthe

Ajouter le lait et le sucre dans
une casserole et remuer a feu
doux jusqu'a ce que le sucre
soit dissous, et laisser refroidir.
Ajouter la créme et I'extrait de
menthe, et remuer. Mettre le
mélange dans I'appareil en
fonctionnement et ajouter le
chocolat rapé lorsque le mélan-
ge commence a durcir.

Lame

250 g de fraises

100 ml de créeme a fouetter

100 g de sucre glace

Y cuillere a soupe de jus de citron

Ecraser les fraises en purée
dans un bol séparé, ajouter
le reste des ingrédients et
mélanger.

Creme a la vanille

200 ml de lait écrémé

200 ml de créme a fouetter
50 g de sucre glace

2 jaunes d’ceuf

Gousse de vanille

Zeste de citron

Faire bouillir la moitié du lait
avec le zeste de citron, la
vanille et le sucre. Dans un
autre récipient, battre les jaunes
d'ceufs avec le reste du lait et
faire chauffer a feu doux jusqu'a
ce que le mélange épaississe.
Laisser refroidir et ajouter la
créme fraiche, mélanger et met-
tre la créme au réfrigérateur.

SORBETS : Une fois le mélange effectué, le verser dans I'appareil

me glacée, le mettre une demi-heure au congélateur.

en marche et, en cas de cré-

Citron 6 citrons Raper le zeste de 5 citrons et
290 g de sucre presser les 6. Laisser le sucre
435 ml d’eau se dissoudre dans I'eau a feu
doux et ajouter le zeste de
citron et le jus de citron, puis
laisser refroidir.
Lame 435 g de fraises Porter I'eau a ébullition avec le

145ml d’eau
90 g de sucre glace
Y cuillere a soupe de jus de citron

sucre et laisser refroidir. Ajouter
les fraises et le reste des ingré-
dients, et mélanger.




Deutsch

Eismaschine
Tasty’n’cream

Sehr geehrte Kundin/Sehr geehrter Kunde,

Vielen Dank fir Ihr Vertrauen in die Marke TAU-
RUS.

Die Technologie, das Design und die Funktiona-
litat dieses Produkts, das die anspruchsvollsten
Qualitatsnormen erfiillt, werden Sie Uber viele
Jahre zufriedenstellen.

RATSCHLAGE UND SICHER-
HEITSHINWEISE

- Lesen Sie die Gebrauchsan-
weisung sorgfaltig, bevor Sie
das Gerat einschalten und
bewahren Sie diese zum Na-
chschlagen zu einem spateren
Zeitpunkt auf. Werden die Hin-
weise dieser Bedienungsanlei-
tung nicht beachtet und ein-
gehalten, kann es zu Unfallen
kommen.

- Vor der Erstanwendung mus-
sen die Einzelteile, die mit Na-
hrungsmitteln in Kontakt gera-
ten, so wie im Absatz Reinigung
beschrieben, gereinigt werden.

- Personen, denen es an Wis-
sen im Umgang mit dem Gerat
mangelt, geistig behinderte Per-
sonen oder Kinder ab 8 Jahren
durfen das Gerat nur unter Auf-
sicht oder Anleitung Uber den si-
cheren Gebrauch des Gerates,
so dass sie die Gefahren, die
von diesem Gerat ausgehen,
verstehen, benutzen.

- Kinder durfen an dem Gerat
keine Reinigungs- oder Instan-
dhaltungsarbeiten vornehmen,
sofern sie nicht alter als 8 Jahre
sind und von einem Erwachse-
nen beaufsichtigt werden.

- Das Gerat und sein Netzans-
chluss durfen nicht in die Hande
von Kindern unter 8 Jahren
kommen.

- Dieses Gerat ist kein Spiel-
zeug. Kinder mussen beaufsi-
chtigt werden, damit sie nicht
mit dem Gerat spielen.

- Ziehen Sie den Stecker he-
raus und lassen Sie das Gerat
abkuhlen, bevor Sie mit der
Reinigung beginnen

- Wenn der Netzstecker bescha-
digt ist, muss er ausgetauscht
werden. Bringen Sie das Gerat
zu diesem Zweck zu einem zu-
gelassenen Kundendienst. Um
jegliche Gefahr auszuschliel3en,
versuchen Sie nicht selbst, den
Stecker abzumontieren und zu
reparieren.

- Vergewissern Sie sich, dass die Spannung
auf dem Typenschild mit der Netzspannung
Ubereinstimmt, bevor Sie den Apparat an das
Stromnetz anschliel3en.

- Das Gerét an ein Stromnetz mit mindestens 10
Ampere anschlief3en.

- Der Stecker des Gerats muss mit dem Steckdo-
sentyp des Stromanschlusses Ubereinstimmen.
Der Geratestecker darf unter keinen Umstan-
den modifiziert werden. Keine Adapter fiir den
Stecker verwenden.

- Das Gerat nicht auf heiRe Oberflachen sowie
Kochplatten, Gasbrenner, Ofen oder Ahnliches
stellen.



- Das Gerat muss auf einer ebenen und standfes-
ten Oberflache aufgestellt und benutzt werden.

- Das Gerat darf nicht mit beschadigtem elektris-
chem Kabel oder Stecker verwendet werden.

- Sollte ein Teil der Gerateverkleidung beschadigt
sein, ist die Stromzufuhr umgehend zu unterbre-
chen, um das Risiko eines elektrischen Schlags
zu vermeiden.

- Das Gerat nicht benutzen, wenn es herunter-
gefallen ist, sichtbare Schaden aufweist oder
undicht ist.

- Nicht mit Gewalt am elektrischen Anschlusska-
bel ziehen. Benutzen Sie das elektrische Kabel
nicht zum Anheben oder Transportieren des
Gerats. Den Stecker nicht am Kabel aus der
Dose ziehen.

- Uberpriifen Sie das elektrische Verbindungs-
kabel. Beschadigte oder verwickelte Kabel
erhéhen das Risiko von elektrischen Schlagen.

- Das Gerat nicht im Freien benutzen oder au-
fbewahren.

- Beriihren Sie den Stecker nicht mit feuchten
Handen.

- Bewegliche Teile des Gerats wahrend dem
Betrieb nicht berthren.

BENUTZUNG UND PFLEGE:

- Vor jedem Gebrauch des Geréts das Stromka-
bel vollstandig abwickeln.

- Gerat nicht benltzen, wenn Zubehor oder
Ersatzteile nicht richtig befestigt sind.

- Benuitzen Sie das Gerat nicht, wenn der An-/
Ausschalter nicht funktioniert.

- Das Gerat nicht bewegen, wahrend es in Betrieb
ist.

- Solange das Gerat in Betrieb oder ans Netz
geschlossen ist, darf es nicht umgedreht wer-
den.

- Betriebskapazitat des Gerats nicht GUberbeans-
pruchen.

- Dieser Apparat dient ausschlieRlich fur Haus-
haltszwecke und ist fur professionellen oder
gewerblichen Gebrauch nicht geeignet.

- Das Gerat aufierhalb der Reichweite von Kin-
dern und/oder Personen mit eingeschrankten
kérperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten bzw. Personen ohne ausreichende
Erfahrung und Kenntnisse aufbewahren.

- Halten Sie das Geréat in gutem Zustand. Stellen
Sie sicher, dass die beweglichen Teile ausgeri-
chtet und nicht verklemmt sind, und dass keine
beschadigten Teile oder andere Bedingungen
vorliegen, die den Betrieb des Gerats behindern

kénnen.

- Uberpriifen Sie vor Inbetriebnahme des Gerits,
ob der Deckel vollstandig geschlossen ist.

- In der nachstehenden Tabelle werden zur
Orientierung verschiedene Speisen mit den zu
verarbeitenden Mengen und der Betriebsdauer
des Gerates aufgefiihrt.

BETRIEB:

- UnsachgemaRe Verwendung bzw. Nichteinhal-
tung der Gebrauchsanweisung kann Gefahren
zur Folge haben und fiihrt zum Erléschen der
Garantieanspriiche sowie der Haftung des
Herstellers.

BEZEICHNUNG
A Motorblock

B An/ Austaste

C Deckel

D Welle

E Spachtel

F Innenbehalter
G Auldenbehalter

BENUTZUNGSHINWEISE

VOR DER BENUTZUNG:

- Vergewissern Sie sich, dass Sie das gesamte
Verpackungsmaterial des Produkts entfernt
haben.

- Vor der Erstanwendung missen die Einzelteile,
die mit Nahrungsmitteln in Kontakt geraten, so
wie im Absatz Reinigung beschrieben, gereinigt
werden.

- Stellen Sie den Innenbehalter (F) 12 Stunden
vor der Benutzung in das Gefrierfach.

- Bereiten Sie die Eis- oder Sorbetmischung in
einem Behalter vor und lassen Sie sie im Kihls-
chrank abkihlen.

- WARNUNG: Fassen Sie nicht mit feuchten
oder nassen Handen an die Innenseiten des
Innenbehalters (F), die Haut kénnte an dem kal-
ten Metall festkleben. Fassen Sie den Behalter
nur mithilfe eines trockenen Tuchs an.

BENUTZUNG:

- Vor Anschluss das Kabel véllig ausrollen.

- SchlielRen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

- Setzen Sie den Motorblock in die Vertiefung
des Deckels und driicken Sie ihn fest an, bis er
einrastet.

- Stecken Sie die Welle (D) in die Offnung des
Motorblocks und setzen Sie den Mischer ein.



- Setzen Sie den Innenbehalter (F) in den
AuRenbehalter (G).

- Setzen Sie den Deckel auf den Innenbehalter,
so dass die Aussparungen ubereinstimmen
und drehen Sie ihn zum SchlieRen gegen den
Uhrzeigersinn.

- Stellen Sie das Gerat an, indem Sie den An-/
Ausschalter betatigen.

- Fullen Sie das Lebensmittel bei eingeschaltetem
Gerat durch die Offnung des Deckels ein.

- Lassen Sie das Gerat die Mischung so lange
rihren, bis die gewiinschte Konsistenz erreicht
ist. Das kann 20-40 Minuten dauern.

NACH DER BENUTZUNG DES GERATS:

- Stellen Sie das Gerat mit dem An-/Ausschalter
ab.

- Den Stecker aus der Netzdose ziehen

- Reinigen Sie das Gerat.

WARMESCHUTZSCHALTER:

- Das Gerat ist mit einem Warmeschutzschalter
ausgestattet, wodurch es gegen Uberhitzung
geschitzt ist.

- Schaltet sich das Gerat von selbst aus und nicht
wieder ein, unterbrechen Sie die Stromzufuhr,
warten Sie 15 Minuten und schalten es wieder
ein.

REINIGUNG

- Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie
das Gerat abkiihlen, bevor Sie mit der Reini-
gung beginnen.

- Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten
Tuch, auf das Sie einige Tropfen Reinigungsmit-
tel geben und trocknen Sie es danach ab.

- Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats weder
Lose- oder Scheuermittel noch Produkte mit
einem sauren oder basischen pH-Wert wie z.B.
Lauge.

- Das Geréat nicht in Wasser oder andere Flussi-
gkeiten tauchen und nicht unter den Wasserh-
ahn halten.

- Es wird empfohlen, das Gerat regelmaRig zu
reinigen.

- Folgende Teile sind fir die Reinigung in war-
mem Seifenwasser oder in der Spilmaschine
(kurzes Spulprogramm) geeignet:

- Deckel (ohne Motorblock).
- Welle.

- Spachtel.

- AuBenbehalter

STORUNGEN UND REPARA-
TUR

- Bei Schaden und Stérungen bringen Sie das
Gerat zu einem zugelassenen Technischen
Kundendienst. Versuchen Sie nicht, das Gerat
selbst auseinanderzubauen und zu reparieren.
Das konnte Gefahren zur Folge haben.

FUR DIE EU-AUSFUHRUNGEN DES PRO-

DUKTS UND/ODER FUR LANDER, IN DENEN

DIESE VORSCHRIFTEN ANZUWENDEN SIND:

OKOLOGIE UND RECYCLING DES PRO-

DUKTS

- Die zur Herstellung des Verpackungsmaterials
dieses Gerats verwendeten Materialien sind im
Sammel-, Klassifizierungs- und Recyclingsys-
tem integriert. Wenn Sie es entsorgen mochten,
koénnen Sie die 6ffentlichen Container fiir die
einzelnen Materialarten verwenden.

- Das Produkt ist frei von umweltschadlichen
Konzentrationen von Substanzen.

- Dieses Symbol weist darauf hin, dass
das Produkt, wenn Sie es am Ende
seiner Lebensdauer entsorgen wollen, in
I gceigneter Weise bei einer zugelasse-
nen Entsorgungsstelle abzugeben ist,

um die getrennte Sammlung von Elektro- und
Elektronikgerate-Abfall (WEEE) sicherzustellen.

Dieses Gerét erflllt die Richtlinie 2014/35/EU
Uber Niederspannung, die Richtlinie 2014/30/
EU Uber elektromagnetische Vertraglichkeit, die
Richtlinie 2011/65/EU zur Beschrankung der
Verwendung bestimmter gefahrlicher Stoffe in
Elektro- und Elektronikgeraten und die Richtlinie
2009/125/EG Uber die Anforderungen an die
umweltgerechte Gestaltung energiebetriebener
Produkte.



Speise

Zutaten

Zubereitung

EIS: Wenn die Mischung vorbereitet ist, fiillen Sie sie bei eingeschaltetem Gerét ein und warten
Sie, bis sie die gewiinschte Konsistenz hat.

Sahne 350 ml entrahmte Milch Mischen Sie alle Zutaten in einem
150 ml Schlagsahne Behalter und fiillen Sie die Mischung
40 g Puderzucker in das eingeschaltete Gerat.

Banane 1 Reife Banane Verarbeiten Sie die Banane ein
200 ml entrahmte Milch einem Behalter zu Piree, geben Sie
100 ml Schlagsahne dann die (ibrigen Zutaten dazu und
50 g Puderzucker mischen Sie sie.

Himbeere 200 g Himbeeren Verarbeiten Sie die Himbeeren zu

200 ml Naturjoghurt
100 g Puderzucker

Piree. Geben Sie dann den Joghurt
und den Zucker dazu und mischen
Sie die Zutaten.

Schokolade und Pfefferminz

200 ml entrahmte Milch
200 ml Schlagsahne

50 g Puderzucker

50 g geriebene Schokolade
Pfefferminzextrakt

Geben Sie die Milch und den Zucker
in einen Topf und I6sen Sie den Zuc-
ker bei schwacher Hitze und unter
standigem Rihren auf. AnschlieBend
lassen Sie die Mischung abkiihlen.
Geben Sie die Sahne und den
Pfefferminzextrakt hinzu und mischen
Sie alle Zutaten. Fillen Sie die Mis-
chung in das eingeschaltete Gerat.
Wenn sie zu gefrieren beginnt, geben
Sie die geriebene Schokolade hinzu.

Erdbeere 250 g Erdbeeren Verarbeiten Sie die Erdbeeren ein
100 ml Schlagsahne einem Behalter zu Plree, geben Sie
100 g Puderzucker dann die (ibrigen Zutaten dazu und
Y, Loffel Zitronensaft mischen Sie sie.

Vanillecreme 200 ml entrahmte Milch Die Halfte der Milch mit der Zitro-

200 ml Schlagsahne
50 g Puderzucker

2 Eigelb
Vanilleschote
Zitronenschale

nenschale, Vanille und dem Zucker
zum Kochen bringen.

Die Eigelb mit dem Rest Milch in ei-
nem anderen Topf verriihren und bei
geringer Hitze eindicken lassen. Nach
dem Abkiihlen die steife Schlagsahne
hinzufligen, alles mischen und die
Creme in die Eismaschine geben.

SORBETS Wenn Sie die Mischung zubereitet haben, fiillen Sie sie in das eingeschaltete Gerat.
Wenn sie zu Eis wird, stellen Sie sie fiir 1/2 Stunde in das Gefrierfach.

Zitrone

6 Zitronen
290 g Zucker
435 ml Wasser

Reiben Sie die Schale von 5
Zitronen ab und pressen Sie die 6
Zitronen aus. Losen Sie den Zucker
bei schwacher Hitze in Wasser

auf, geben Sie die Zitronenschale
hinzu. Giel3en Sie den Zitronensaft
hinzu und lassen Sie die Mischung
abkuhlen.

Erdbeere

435 g Erdbeeren
145ml Wasser

90 g Puderzucker

2 Loffel Zitronensaft

Bringen Sie das Wasser mit dem
Zucker zum Kochen und lassen Sie
es dann abkihlen. Geben Sie die
Erdbeeren und die Ubrigen Zutaten
hinzu und prieren Sie sie.




Italiano

Gelatiera
Tasty’n’cream

Egregio cliente,
Le siamo grati per aver acquistato un elettrodo-
mestico della marca TAURUS.

La sua tecnologia, il suo design e la sua funziona-

lita, oltre al fatto di aver superato le piu rigorose
norme di qualita, le assicureranno una totale
soddisfazione durante molto tempo.

CONSIGLI E AVVERTENZE
PER LA SICUREZZA

- Prima di utilizzare
I'apparecchio, leggere attenta-
mente le istruzioni riportate nel
presente opuscolo e conser-
varlo per future consultazioni.
La mancata osservanza delle
presenti istruzioni pud essere
causa di incidenti.

- Prima del primo utilizzo
dell’apparecchio, si consiglia
di pulire tutte le parti a contatto
con gli alimenti, come indica-
to nella sezione dedicata alla
pulizia.

- Questo apparato puo essere
utilizzato da persone che non
ne conoscono il funzionamento,
persone disabili o bambini di
eta superiore a 8 anni, esclusi-
vamente sotto la sorveglianza
di un adulto o nel caso abbiano
ricevuto le istruzioni per un suo
uso in tutta sicurezza e ne com-
prendano i rischi.

- | bambini non devono effettuare

operazioni di pulizia o0 manuten-
zione dell’apparecchio se sono
minori di 8 anni e comunque
sempre sotto la sorveglianza di
un adulto.

- Mantenere I'apparecchio e le
parti per il collegamento alla
rete elettrica fuori dalla portata
di bambini minori di 8 anni.

- Questo apparecchio non &
un giocattolo. Assicurarsi che
i bambini non giochino con
I'apparecchio.

- Spegnere et scollegare
I'apparecchio dalla rete elettrica
quando non € in uso e prima di
effettuare qualsiasi operazione
di pulizia, assemblaggio o cam-
bio di accessori

- Se la connessione alla rete
elettrica € danneggiata, é
necessario sostituirla, rivol-
gersi a un Centro di Assisten-
za Tecnica autorizzato. Non
tentare di smontare o riparare
I'apparecchio.

- Prima di collegare I'apparecchio alla rete elettri-
ca, verificare che il voltaggio indicato sulla targ-
hetta caratteristiche e il selettore di voltaggio
corrispondano al voltaggio della rete.

- Collegare I'apparecchio a una presa di corrente
che sopporti come minimo 10 ampere.

- Verificare che la presa sia adatta alla spina
dell’apparecchio. Non apportare alcuna modifica
alla spina. Non usare adattatori..

- Non collocare I'apparecchio su superfici calde
come piastre di cottura, bruciatori a gas, forni o
simili.

- L'apparecchio deve essere collocato e utilizzato
su una superficie piana e stabile.

- Non utilizzare I'apparecchio nel caso in cui il



cavo di alimentazione o la spina siano danne-
ggiati.

- In caso di rottura di una parte dell’'involucro
esterno dell’apparecchio, scollegare immediata-
mente la spina dalla presa di corrente al fine di
evitare eventuali scariche elettriche.

- Non usare I'apparecchio in seguito a cadute,
nel caso presenti danni visibili o in presenza di
qualsiasi perdita.

- Non tirare il cavo elettrico. Non usarlo mai
per sollevare, trasportare o scollegare
I'apparecchio.

- Controllare lo stato del cavo di alimentazione:
| cavi danneggiati o attorcigliati aumentano il
rischio di scariche elettriche.

- Non usare o esporre I'apparecchio alle intem-
perie.

- Non toccare mai la spina con le mani bagnate.

- Non toccare mai le parti in movimento quando
I'apparecchio € in funzione.

PRECAUZIONI D’'USO:

- Prima di ogni utilizzo, svolgere completamente il
cavo dell'apparecchio.

- Non utilizzare 'apparecchio se gli accessori non
sono accoppiati correttamente.

- Non utilizzare I'apparecchio se il suo dispositivo
di accensione/spegnimento non & funzionante.

- Non muovere I'apparecchio durante I'uso

- Non capovolgere I'apparecchio se € in funzione
o collegato alla presa.

- Non forzare la capacita di lavoro
dell’apparecchio.

- Questo apparecchio € destinato unicamente
all'uso domestico, non professionale o indus-
triale.

- Conservare questo apparecchio fuori dalla
portata dei bambini e/o persone con problemi
fisici, mentali o di sensibilita o con mancanza di
esperienza e conoscenza

- Mantenere 'apparecchio in buono stato. Ve-
rificare che le parti mobili siano ben fissate e
che non rimangono incastrate, che non ci siano
pezzi rotti e che non si verifichino altre situazioni
che possano nuocere al buon funzionamento
dell’apparecchio.

- Verificare che il coperchio sia perfetta-
mente chiuso prima di mettere in funzione
I'apparecchio.

- Nella tabella allegata vengono proposte delle
ricette a carattere orientativo, in cui vengono in-
dicati la quantita di alimenti ed i tempi di cottura.

SERVIZIO:

- Il produttore invalida la garanzia e declina ogni
responsabilita in caso di uso inappropriato
dell’apparecchio o non conforme alle istruzioni
d’uso.

DESCRIZIONE

A Corpo motore

B Interruttore accensione/spegnimento
C Coperchio

D Mandrino (asse)

E Spatola

F Cestello interno

G Cestello esterno

MODALITA D’USO

PRIMA DELL’USO:

- Assicurarsi di aver rimosso dal prodotto tutto il
materiale di imballaggio.

- Prima del primo utilizzo dell’apparecchio, si
consiglia di pulire tutte le parti a contatto con gli
alimenti, come indicato nella sezione dedicata
alla pulizia.

- 12 ore prima dell'utilizzo mettere il cestello inter-
no (F) nel congelatore.

- Preparare la miscela del gelato o del sorbetto in
un recipiente e lasciar raffreddare nel frigorifero.

- AVWVERTENZA: Dopo aver congelato il cestello
interno (F), non toccare l'interno con le mani
bagnate o umide perché si potrebbero attaccare
al metallo. E importante usare un panno as-
ciutto per afferrare il cestello.

Uso:

- Srotolare completamente il cavo prima di attac-
care la spina.

- Collegare I'apparato alla rete elettrica.

- Inserire il corpo motore nel vano del coperchio,
premendo con decisione per incastrarlo.

- Inserire il mandrino (D) nello spazio del motore
e agganciare il miscelatore.

- Inserire il cestello interno (F) nel cestello esterno
(G).

- Posizionare il coperchio sul cestello interno,
inserire nelle scanalature e girare in senso
antiorario per chiudere.

- Avviare I'apparecchio azionando l'interruttore
accensione/spegnimento.

- Con I'apparecchio in funzionamento, introdurre
I'alimento mediante I'apposito foro del coper-
chio.

- Lasciar mescolare la miscela finché non



raggiunga la consistenza desiderata. Questo
processo puo impiegare 20-40 minuti.

UNA VOLTA CONCLUSO L’UTILIZZO

DELL’APPARECCHIO:

- Spegnere I'apparecchio premendo l'interruttore
accensione/spegnimento.

- Scollegare I'apparecchio dalla rete.

- Pulire I'apparecchio.

PROTETTORE TERMICO DI SICUREZZA:

- L'apparecchio possiede un dispositivo termico
di sicurezza che lo protegge da qualsiasi surris-
caldamento.

- Se I'apparecchio si sconnette da solo e non si
riconnette, scollegarlo dalla presa e attendere
circa 15 minuti prima di connetterlo di nuovo.
Se ancora non funziona, rivolgersi ad un centro
d’assistenza tecnica autorizzato.

PULIZIA

- Scollegare la spina dalla rete elettrica e as-
pettare che 'apparecchio si raffreddi prima di
eseguirne la pulizia.

- Pulire il gruppo elettrico con un panno umido,
quindi asciugarlo.

- Per la pulizia non impiegare solventi o prodotti
a pH acido o basico come la candeggina, né
prodotti abrasivi.

- Non immergere I'apparecchio in acqua o altri
liquidi, né lavarlo con acqua corrente.

- Si consiglia di pulire regolarmente I'apparecchio.

- | seguenti pezzi possono essere lavati con
acqua e detersivo o in lavastoviglie (usando un
programma li lavaggio leggero):

- Coperchio (senza il corpo motore).
- Mandrino.

- Spatola.

- Cestello esterno.

ANOMALIE E RIPARAZIONI

- In caso di guasto, rivolgersi ad un Centro
d’Assistenza Tecnica autorizzato. Non tentare di
smontare o riparare |'apparecchio: puo essere
pericoloso.

PER | PRODOTTI DELL'UNIONE EUROPEA
E/O NEL CASO IN CUI SIAPREVISTO DALLA
LEGISLAZIONE DEL SUO PAESE DI ORIGINE:
PRODOTTO ECOLOGICO E RICICLABILE
- | materiali che costituiscono I'imballaggio

di questo apparecchio sono compresi in un

sistema di raccolta, classificazione e riciclaggio
degli stessi. Per lo smaltimento, utilizzare gli
appositi contenitori pubblici, adatti per ogni tipo
di materiale.

- Il prodotto non contiene concentrazioni di sos-
tanze considerate dannose per 'ambiente.

- Questo simbolo indica che, per smaltire
il prodotto al termine della sua durata
utile, occorre depositarlo presso un ente
di smaltimento autorizzato alla raccolta
differenziata di rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche (RAEE).

Questo apparecchio rispetta la Direttiva 2014/35/
UE di Bassa Tensione, la Direttiva 2014/30/UE

di Compatibilita Elettromagnetica, la Direttiva
2011/65/UE sui limiti d’'impiego di determinate
sostanze pericolose negli apparecchi elettrici ed
elettronici e la Direttiva 2009/125/CE riguardante
I'Ecodesign dei prodotti che consumano energia.



Ricetta

Ingredienti

Preparazione

GELATI: Dopo aver fatto la miscela, introdurla nell’apparecchio in funzione finché non si
ottenga la consistenza desiderata.

Panna 350 ml latte scremato Mescolare tutti gli ingredienti in
150 ml panna da montare una terrina e introdurre la mis-
40 gr zucchero a velo cela nell’apparato in funzione.

Banana 1 banana matura Tritare la banana in una terrina
200 ml latte scremato fino ad ottenere un pure,
100 ml panna da montare introdurre gli altri ingredienti e
50 gr zucchero a velo mescolare.

Lampone 200 gr lamponi Tritare i lamponi fino ad ottene-

200 ml yogurt naturale
100 gr zucchero a velo

re un pure. Introdurre lo yogurt,
lo zucchero e mescolare.

Cioccolato e menta

200 ml latte scremato

200 ml panna da montare
50 gr zucchero a velo

50 gr cioccolato grattugiato
Estratto di menta

Mettere lo zucchero e il latte

in un pentolino e mescolare a
fuco basso finché lo zucchero
non si sia sciolto e poi lasciar
raffreddare. Aggiungere la
panna e 'estratto di menta e
mescolare. Introdurre la miscela
nell'apparecchio in funzione e,
quando inizi a gelarsi, aggiun-
gere il cioccolato grattugiato.

Fragola

250 gr fragole

100 ml panna da montare

100 gr zucchero a velo

2 cucchiaio di succo di limone

Tritare le fragole in una terrina
fino ad ottenere un pure,
introdurre gli altri ingredienti e
mescolare

Budino alla vaniglia

200 ml latte scremato
200 ml panna da montare
50 gr zucchero a velo

2 tuorli d’'uovo

Bacecello di vaniglia
Scorza di limone

Bollire meta del latte con la
scorza di limone, la vaniglia e lo
zucchero.

In un altro recipiente sbattere

i tuorli con il resto del latte e
cuocere a fuoco basso, finché
non si addensi. Lasciare ra-
ffreddare. Aggiungere la panna
montata, mescolare e versare
la crema nella gelatiera.

SORBETTI: Dopo aver fatto la miscela, versarla nell’apparecchio in funzione e, quando si sia
congelata, metterla nel congelatore per % ora..

Limone 6 limoni Grattugiare la scorza di 5
290 gr zucchero limoni e spremerli tutti e 6.
435 ml acqua Lasciar sciogliere lo zucchero
nell’acqua a fuoco basso e
aggiungere le scorze di limone
grattugiate, aggiungere il succo
di limone e lasciar raffreddare.
Fragola 435 gr fragole Far bollire 'acqua con lo

145 ml acqua
90 gr zucchero a velo
Y cucchiaio di succo di limone

zucchero e lasciar raffreddare.
Aggiungere le fragole e gli altri
ingredienti e tritare.




Portugués

Maquina de gelados

Tasty’n’cream

Caro cliente:

Obrigado por ter adquirido um eletrodoméstico da

marca TAURUS.

A sua tecnologia, design e funcionalidade, aliados
as mais rigorosas normas de qualidade, garantir-
Ihe-80 uma total satisfagdo durante muito tempo.

CONSELHOS E ADVERTEN-
CIAS DE SEGURANCA

- Leia atentamente este manual
de instrugdes antes de ligar
o aparelho e guarde-o para
consultas futuras. A ndo obser-
vancia e cumprimento destas
instrucdes pode resultar em
acidente.

- Antes da primeira utilizacao,
limpe todas as partes do apa-
relho que possam estar em
contacto com os alimentos,
procedendo como se indica nho
capitulo de limpeza.

- Este aparelho pode ser utiliza-

do por pessoas nao familiariza-

das com a sua utilizacao, pes-

soas incapacitadas ou criancas

a partir dos 8 anos, desde que

o facam sob superviséo ou ten-

ham recebido formacao sobre

a utilizacado segura do aparelho
e compreendam os perigos que

este comporta.

- As criangas n&ao devem realizar

operacgoes de limpeza ou ma-

nutencao do aparelho, a menos

que sejam maiores de 8 anos e
se encontrem sob a supervisao
de um adulto.

- Guarde o aparelho fora do
alcance de criangcas menor de 8
anos.

- Este aparelho ndao € um brin-
quedo. As criangas devem ser
vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.

- Desligue o aparelho da rede
elétrica quando nao estiver a
utiliza-lo e antes de realizar
qualquer operacgéao de limpeza,
ajuste, carregamento ou troca
de acessorios.

- Se a ligagao a corrente estiver
danificada, devera ser subs-
tituida. Leve o aparelho a um
Servigo de Assisténcia Técnica
autorizado. A fim de evitar o
perigo, n&o tente desmonta-lo
ou repara-lo sozinho.

- Antes de ligar o aparelho a corrente, verifique
se a tensdo indicada na placa de carateristicas
corresponde a tensao da rede.

- Ligue o aparelho a uma tomada elétrica com
ligacao a terra e que suporte 10 amperes.

- Aficha do aparelho deve coincidir com a tomada
de corrente elétrica. Nunca modifique a ficha.
N&o use adaptadores de ficha.

- Nao coloque o aparelho em cima de superficies
quentes tais como placas de cozedura, queima-
dores a gas, fornos, etc.

- O aparelho deve ser utilizado e colocado sobre
uma superficie plana e estavel.

- N&o utilize o aparelho se tiver o cabo elétrico ou
a ficha danificados.

- Se algum dos revestimentos do apareho se
partir, desligue imediatamente o aparelho da
corrente para evitar a possibilidade de sofrer
um choque elétrico.



- N&o utilize o aparelho se este caiu e se existi-
rem sinais visiveis de danos ou de fuga.

- Néo force o cabo elétrico. Nunca utilize o cabo
de alimentagao para levantar, transportar ou
desligar o aparelho da corrente.

- Verifique o estado do cabo de elétrico. Os cabos
danificados ou entrelagados aumentam o risco
de choque elétrico.

- Né&o utilize nem guarde o aparelho ao ar livre.

- Nao toque na ficha de ligagdo com as méaos
molhadas.

- Nao toque nas partes moveis do aparelho quan-
do este estiver em funcionamento.

UTILIZAGAO E CUIDADOS:

- Antes de cada utilizagao, desenrole completa-
mente o cabo de alimentagéo do aparelho.

- Néo utilize o aparelho se os acessorios ndo
estiverem devidamente montados.

- Néo utilize o aparelho se o dispositivo de ligar/
desligar nao funcionar.

- Nao desloque o aparelho enquanto estiver em
funcionamento.

- N&o inverta o aparelho enquanto estiver a ser
utilizado ou ligado a rede elétrica.

- Nao force a capacidade de trabalho do apare-
Iho.

- Este aparelho foi concebido exclusivamente
para uso doméstico, ndo para uso profissional
ou industrial.

- Guarde o aparelho fora do alcance das criancas
e de pessoas com capacidades fisicas, sen-
soriais ou mentais reduzidas, ou com falta de
experiéncia e conhecimento.

- Conserve o aparelho em bom estado. Verifique
se as partes moéveis ndo estao desalinhadas ou
bloqueadas, que nao existem pegas danifica-
das ou outras condigbes que possam afetar o
funcionamento correto do aparelho.

- Certifique-se de que a tampa esta perfeitamente
fechada antes de ligar o aparelho.

- Como orientagéo, na tabela anexa indica-se
uma série de receitas que inclui a quantidade
de alimentos a processar e o tempo de funcio-
namento do aparelho.

SERVIGO:

- Qualquer utilizagao inadequada ou em desacor-
do com as instru¢des de utilizagcdo pode ser
perigosa e anula a garantia e a responsabilida-
de do fabricante.

DESCRIGAO

A Corpo do motor

B Botéo de ligar/desligar
C Tampa

D Veio (eixo)

E Espatula.

F Copo interno

G Copo externo

MODO DE UTILIZACAO

NOTAS PARA ANTES DA UTILIZAGAO:

- Assegure-se de que retirou todo o material de
embalagem do produto.

- Antes de utilizar o produto pela primeira vez,
limpe as partes em contacto com os alimentos
tal como se descreve no capitulo de limpeza.

- 12h antes da utilizagéo ponha o copo interno (F)
no congelador.

- Prepare a mistura do gelado ou sorvete num
recipiente e deixe-o arrefecer no frigorifico

- ADVERTENCIA: Assim que o copo interno (F)
estiver congelado, néo toque no seu interior
com as maos molhadas ou humidas, pois
podem ficar coladas no metal. E importante que
limpe a cuba com un pano seco.

UTILIZAGAO:

- Desenrole completamente o cabo antes de o
ligar a tomada.

- Ligue o aparelho a rede elétrica.

- Insira a pega do motor na cavidade da tampa
carregando com firmeza até encaixar.

- Introduza o veio (D) no orificio do motor e enga-
te o misturador.

- Introduza o copo interno (F) no copo externo
(G).

- Coloque a tampa sobre o copo interno, encaixe
as ranhuras e rode no sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio para fechar.

- Coloque o aparelho em funcionamento, accio-
nando o botéo de ligar/desligar.

- Introduza pela abertura da tampa os ingredien-
tes com o aparelho em funcionamento.

- Deixe a mistura a bater até que alcance a
consisténcia desejada. Tal pode levar 20-40
minutos.

UMA VEZ CONCLUIDA A UTILIZAGAO DO

APARELHO:

- Pare o aparelho, acionando o bot&o de ligar/
desligar.

- Desligue o aparelho da corrente elétrica.



- Limpe o aparelho.

PROTETOR TERMICO DE SEGURANGA:

- O aparelho dispde de um dispositivo térmico de
seguranga que o protege de qualquer sobrea-
quecimento.

- Se o aparelho se desligar sozinho e néo se vol-
tar a ligar, desligue-o da corrente e aguarde 15
minutos antes de o ligar novamente. Se conti-
nuar sem funcionar, dirija-se a um dos Servigos
de Assisténcia Técnica autorizados.

LIMPEZA

- Desligue o aparelho da corrente e deixe-o
arrefecer antes de iniciar qualquer operagao de
limpeza.

- Limpe o aparelho com um pano humido com
algumas gotas de detergente e seque-o de
seguida.

- Nao utilize solventes, produtos com um fator pH
acido ou basico como a lixivia, nem produtos
abrasivos para a limpeza do aparelho.

- Nunca mergulhe o aparelho dentro de agua
ou em qualquer outro liquido, nem o coloque
debaixo da torneira.

- Recomenda-se limpar o aparelho com regula-
ridade

- As seguintes pecas podem ser lavadas em
agua quente com sabao ou na maquina de
lavar louga (usando um programa suave de
lavagem):

- Tampa (sem o corpo do motor).
- Veio (eixo)

- Espatula.

- Copo externo.

ANOMALIAS E REPARAGAO

- Em caso de avaria leve o aparelho a um Servigo
de Assisténcia Técnica autorizado. Nao tente
desmontar ou reparar o aparelho, ja que tal
podera acarretar perigos.

PARAAS VERSOES EU DO PRODUTO E/OU
CASO APLICAVEL NO SEU PAIS:

ECOLOGIA E RECICLAGEM E DO PRODUTO

- Os materiais que constituem a embalagem
deste aparelho est&o integrados num sistema
de recolha, classificagao e reciclagem. Se
desejar elimina-los, utilize os contentores de
reciclagem colocados a disposigéo para cada
tipo de material.

- O produto esta isento de concentragdes de
substancias que podem ser consideradas noci-
vas para o ambiente.

- Este simbolo significa que se desejar

desfazer-se do produto depois de

terminada a sua vida util, deve entrega-

lo através dos meios adequados ao

cuidado de um gestor de residuos

autorizado para a recolha selectiva de
Residuos de Equipamentos Elétricos e Eletréni-
cos (REEE).

Este aparelho cumpre a Diretiva 2014/35/CE de
Baixa Tensao, a Diretiva 2014/30/UE de Com-
patibilidade Eletromagnética a Diretiva 2011/65/
UE sobre restri¢gdes a utilizagdo de determinadas
substancias perigosas em aparelhos elétricos

e eletronicos e a Diretiva 2009/125/CE sobre

os requisitos de design ecologico aplicavel aos
produtos relacionados com a energia.



Receita

| Ingredientes

Preparagao

GELADOS: Uma vez feita a mistura, introduza-a no aparelho em funcionamento até obter a

textura desejada.

Nata 350 ml de leite desnatado Misture todos os ingredientes
(magro) numa taga e introduza a mis-
150 ml de nata para bater tura no aparelho em funciona-
40g de agucar em pé (glacé) mento.

Banana 1 banana madura Triture a banana até obter um
200 ml de leite desnatado puré numa taga a parte, intro-
(magro) duza o resto dos ingredientes e
100 ml de nata para bater misture.
50g de aglucar em po (glacé)

Framboesa 200g de framboesas Triture as framboesas até obter

200ml de iogurte natural
100gr de agucar em po (glacé)

um puré. Introduza o iogurte e o
agucar e misture.

Chocolate e menta

200 ml de leite desnatado
(magro)

200 ml de nata para bater
50g de agucar em pé (glace)
50g de chocolate ralado
Extrato de menta

Introduza o leite e o agucar
num tacho e va mexendo em
lume lento até que o agucar
fique dissolvido e depois deixe
arrefecer Introduza a nata e

o extrato de menta e mexa.
Introduza a mistura no aparelho
em funcionamento e quando
comegar a gelar introduza o
chocolate ralado.

Morango

250g de morangos

100 ml de nata para bater
100g de agucar em po (glacé)
2 colher de sumo de limao

Triture os morangos até obter
um puré numa taca a parte,
introduza o resto dos ingredien-
tes e misture.

Natas e baunilha

200 ml de leite desnatado
(magro)

200 ml de nata para bater
50g de aglcar em pé (glace)
2 gemas de ovo

Vagem de baunilha

Casca de limao

Ferver metade do leite com a
casca do lim&o, a baunilha e o
agucar.

Noutro recipiente, bater as
gemas com o resto do leite e
levar a lume brando até espes-
sar. Deixar arrefecer. Juntar as
natas batidas, misturar e por o
creme no congelador.

SORVETES: Uma vez feita a mi
gelada ponha-a no congelador

durante % hora.

stura, verta-a no aparelho em fu

ncionamento e quando estiver

Limao 6 Limodes Raspe a casca de 5 limbes
290g de agucar e esprema os 6. Deixe que o
455ml de agua acucar se dissolva na agua em

lume lento e junte as raspas
de liméo e o sumo de liméo e
deixe arrefecer.

Morango 435g de morangos Ponha a agua a ferver com o

455ml de agua
90g de agucar em po (glacé)
2 colher de sumo de limao

agucar e deixe arrefecer. Junte
0s morangos e o resto dos
ingredientes e triture-os.




Catala - La neteja i el manteniment a
realitzar per 'usuari no han de

Geladora realitzar-los els nens tret que si-
Tasty’n’*cream guin majors de 8 anys i estiguin
supervisats.
Distingit client: - .
- Li agraim que s’hagi decidit per la compra d’un - Mantenir | apare” i la seva con-
producte de la marca TAURUS nexioé de xarxa fora de I'abast

- La seva tecnologia, disseny i funcionalitat, jun-
tament amb el fet de superar les més estrictes dels nens menors de 8 anys.

normes de qualitat li comportaran total satisfac- - Aquest apare" no és una jogui-
ci6 durant molt de temps. ,
na. Els nens han d’estar sota

CONSELLS | ADVERTIMENTS VigilénCia per a assegurar que

DE SEGURETAT no jUgUin amb |'apare||.

- Llegir atentament aquest fullet  ~ Desco’nn.ectar I’alpfar.ell : degen-
d’instruccions abans de posar dollar 'alimentacio si es deixa
laparell en marxa i guardar-lo desatés i abans de canviar els
per a posteriors consultes. La accessoris 0 parts proximes
no observacioé i compliment que es mouen durant I'ds, del
d’aquestes instruccions poden muntatge, del desmuntatge o

comportar com a resultat un de la neteja. - ‘
accident. - Si la connexio xarxa esta dan-

yada, ha de ser substituida,
portar I'aparell a un Servei
d’Assisténcia Tecnica autorit-
zat. Amb la finalitat d’evitar un
perill, no intenti desmuntar-lo o
reparar-lo per si mateix.

- Abans del primer Us, netejar
totes les parts del producte que
puguin estar en contacte amb
aliments, procedint tal com
s’indica en 'apartat de neteja.

- Aquest aparell poden utilitzar-

lo nens amb edat de 8 anys i - Abans de connectar I'aparell a la xarxa, verificar

superior i persones amb ca- que el voltatge indicat en la placa de caracteris-
. .. R tiques coincideix amb el voltatge de xarxa.

paC|tatS f|S|ques, sensorials - Connectar I'aparell a una base de presa de

o mentals reduides o falta corrent que suport com a minim 10 amperes.

’ i o : : - La clavilla de I'aparell ha de coincidir amb la
d experiencia | Conelxement’ Sl base eléctrica de la presa de corrent. Mai modi-

se’ls ha donat la Supervisié (0] ficar la clavilla. No usar adaptadors de clavilla.

formacio apropiades respecte - No col-locar I'aparell sobre superficies calentes
com ara plaques de coccio, cremadors de gas,

a I'is de l'aparell d’'una manera forns o similars.

segura i comprenen els periIIs - L'aparell ha d'utilitzar-se i col-locar-se sobre una
superficie plana i estable.

que |mpllca. - No utilitzar I'aparell amb el cable eléctric o la



clavilla danyada.

- Si alguna de les envolupants de I'aparell es
trenca, desconnectar immediatament I'aparell
de la xarxa per a evitar la possibilitat de sofrir
un xoc eléctric.

- No utilitzar I'aparell si ha caigut, si hi ha senyals
visibles de danys, o si existeix fugida.

- No forcar el cable electric de connexié. Mai usar
el cable eléctric per a aixecar, transportar o
desendollar I'aparell.

- Verificar I'estat del cable eléctric de connexio.
Els cables danyats o embullats augmenten el
risc de xoc electric.

- No utilitzar ni guardar I'aparell a la intemperie.

- No tocar la clavilla de connexié amb les mans
mullades.

- No tocar les parts mobils de I'aparell en marxa.

UTILITZACIO | CURES:

- Abans de cada Us, desenrotllar completament el
cable d’alimentacio de I'aparell.

- No usar I'aparell si els seus accessoris no estan
degudament acoblats.

- No usar I'aparell si el seu dispositiu de posada
en marxa/atur no funciona.

- No moure I'aparell mentre esta en us.

- No donar la volta a I'aparell mentre esta en Us o
connectat a la xarxa.

- No forcar la capacitat de treball de I'aparell.

- Aquest aparell esta pensat Unicament per a
un us domeéstic, no per a Us professional o
industrial.

- Guardar aquest aparell fora de I'abast dels nens
i/o persones amb capacitats fisiques, senso-
rials o mentals reduides o falta d’experiéncia i
coneixement.

- Mantenir I'aparell en bon estat. Comprovi que
les parts mobils no estiguin desalineades o tra-
vades, que no hi hagi peces trencades o altres
condicions que puguin afectar el bon funciona-
ment de I'aparell.

- Comprovar que la tapa estigui perfectament
tancada abans de posar en marxa I'aparell.

- Com a orientaci6 en la taula annexa s’indiquen
una série de receptes, que inclouen la quantitat
d’aliment a processar i el temps de funciona-
ment de I'aparell.

SERVEL

- Tota utilitzacié inadequada, o en desacord
amb les instruccions d’us, pot comportar perill,
anul-lant la garantia i la responsabilitat del
fabricant.

DESCRIPCIO

A Cos motor

B Interruptor marxa / parada
C Tapa

D Eix

E Espatula

F Bol intern

G Bol extern

INSTRUCCIONS D'US

NOTES PREVIES A L’US:

- Asseguri’s que ha retirat tot el material
d’embalatge del producte.

- Abans d’usar el producte per primera vegada,
netegi les parts en contacte amb aliments tal
com es descriu en I'apartat de Neteja.

- 12h abans de I's introdueixi el bol intern (F) en
el congelador.

- Prepari la mescla del gelat o sorbet en un reci-
pient i deixi’l refredar en la nevera.

- ADVERTIMENT: Una vegada congelat el bol
intern (F), no toqui el seu interior amb les mans
mullades o humides, se li poden pegar en el
metall. Es important que agafi la cubeta amb un
drap sec.

us:
- Desenrotllar completament el cable abans
d’endollar.

- Endollar I'aparell a la xarxa eléctrica.

- Insereixi el cos motor en la cavitat de la tapa
pressionant fermament fins a encaixar.

- Introdueixi I'eix (D) en el forat del motor i en-
ganxament el mesclador.

- Introduir el bol intern (F) en el bol extern (G).

- Col-loqui la tapa sobre el bol intern, encaixi les
ranures i giri en sentit anti horari per a tancar.

- Posar I'aparell en marxa, accionant I'interruptor
marxa/atur.

- Introdueixi pel forat de la tapa I'aliment amb
I'aparell en funcionament.

- Deixi batre la mescla fins que aconsegueixi la
consistencia desitjada. Aixo pot portar 20-40
minuts.

UN COP FINALITZAT L’US DE L’APARELL:

- Parar 'aparell, accionant I'interruptor marxa/
atur.

- Desendollar I'aparell de la xarxa eléctrica.

- Netejar I'aparell.



PROTECTOR TERMIC DE SEGURETAT:

- L'aparell disposa d’un dispositiu térmic de
seguretat que protegeix I'aparell de qualsevol
sobreescalfament.

- Si I'aparell es desconnecta per si mateix i no tor-
na a connectar-se , procedir a desendollar-lo de
la xarxa, esperar uns 15 minuts abans de tornar
a connectar-lo, Si segueix sense funcionar,
acudir a un dels serveis d’assistencia tecnica
autoritzats.

NETEJA

- Desendollar I'aparell de la xarxa i deixar-lo refre-
dar abans d’iniciar qualsevol operacio de neteja.

- Netejar I'aparell amb un drap humit impregnat
amb unes gotes de detergent i assecar-lo
després.

- No utilitzar dissolvents, ni productes amb un fac-
tor pH acid o basic com el lleixiu, ni productes
abrasius, per a la neteja de I'aparell.

- No submergir I'aparell en aigua o un altre liquid,
ni posar-lo sota l'aixeta.

- Es recomana netejar I'aparell regularment

- Les seguents peces son aptes per a la seva ne-
teja en aigua calenta jabonosa o en el rentavai-
xella (usant un programa suau de rentada):

- Tapa (sense el cos motor).

- Eix.

- Espatula.

- Bol extern.

ANOMALIES | REPARACIO

- En cas d’avaria portar I'aparell a un Servei
d’Assisténcia Técnica autoritzat. No intenti
desmuntar-ho o reparar-ho ja que pot existir
perill.

PER A LES VERSIONS EU DEL PRODUCTE
1/0 EN EL CAS QUE AL SEU PAIS APLIQUI:

ECOLOGIA | RECICLABILITAT DEL PRO-
DUCTE

- Els materials que constitueixen I'envas d’aquest
aparell, estan integrats en un sistema de recolli-
da, classificacio i reciclatge d’aquests. Si desitja
desfer-se d’ells, pot utilitzar els contenidors
publics apropiats per a cada tipus de material.

- El producte esta exempt de concentracions de
substancies que es puguin considerar nocives
per al medi ambient.

Aquest simbol significa que si desitja
desfer-se del producte, una vegada
transcorreguda la vida d’aquest, ha de
dipositar-lo pels mitjans adequats a les
mans d’un gestor de residus autoritzat
per a la recollida selectiva de Residus
d’Aparells Eléctrics i Electronics (RAEE).

Aquest aparell compleix amb la Directiva
2014/35/EU de Baixa Tensio, amb la Directiva
2014/30/EU de Compatibilitat Electromagnetica,
amb la Directiva 2011/65/EU sobre restriccions
a la utilitzacié de determinades substancies
perilloses en aparells eléectrics i electronics i amb
la Directiva 2009/125/EC sobre els requisits de
disseny ecologic aplicable als productes relacio-
nats amb I'energia.



Recepta

Ingredients

Elaboracio

GELATS: Una vegada feta la mescla, introduir-la en I’aparell en marxa fins a obtenir la textura

desitjada.

Nata 350 ml llet desnatada Barregi tots els ingredients en
150 ml nata per a muntar un bol i introdueixi la mescla en
40gr sucre glas I'aparell en funcionament.

Platan 1 platan madur Trituri el platano fins a tenir
100 ml nata per a muntar puré en un bol a part, intro-
200 ml llet desnatada dueixi la resta d’ingredients i
50gr sucre glas barregi.

Gerd 200gr gerds Trituri els gerds fins a obtenir

200ml yogurt natural
100gr de sucre glas

puré. Introdueixi el yogut, el
sucre i barregi.

Chocolata y menta

200 ml llet desnatada
200 ml nata per a muntar
50gr sucre glas

50gr xocolata rallado
Extracte de menta

Introdueixi la llet i el sucre en
un casso, i regiri a foc lent

fins que el sucre s’hagi dissolt

i deixi refredar. Introdueixi la
nata i 'extracte de menta i
regiri. Introdueixi la mescla en
I'aparell en funcionament i quan
comenci a gelar-se introdueixi
la xocolata rallat.

Maduixa

250gr maduixes

100 ml nata per a muntar
100gr sucre glas

2 cullerada de suc de llimona

Trituri les maduixes fins a
obtenir puré en un bol a part i
introdueixi la resta d’ingredients
i barregi.

Natilles vainilla

200 ml llet desnatada
200 ml nata per a muntar
50gr sucre glas

2 rovells d’'ou

Beina de vainilla

Pell de llimona

Trituri les maduixes fins a
obtenir puré en un bol a part i
introdueixi la resta d’ingredients
i barregi.

SORBETS: Una vegada realitzada la mescla, aboqui-la en I’aparell en marxa i, quan es faci
gelat, mantingui’l en el congelador durant %z hora.

Llimona 6 llimones Ralle la pell de 5 llimones i
290 gr sucre espremi els 6. Deixi que el
435ml d’aigua sucre es dissolgui en aigua a
foc lent i afegeixi les ralladuras
de llimona, afegeixi el suc de
llimona i deixi refredar.
Maduixa 435gr de maduixes Posi l'aigua a bullir amb el

145ml d’aigua
90gr sucre glas
Y cullerada de suc llimona

sucre i deixi refredar. Afegeix-
li les maduixes i la resta
d’ingredients i trituri’ls.




Nederlands

IUsmachine
-Tasty’n’cream

Geachte klant:

We danken u voor de aankoop van een product
van het merk TAURUS.

De technologie, het ontwerp en de functionaliteit
van dit product, dat voldoet aan de meest strikte
kwaliteitseisen, staan garant voor langdurige
tevredenheid.

VEILIGHEIDSADVIEZEN EN
WAARSCHUWINGEN

- Neem deze gebruiksaanwijzing
aandachtig door voordat u het
apparaat in gebruik neemt en
bewaar haar voor toekomstig
gebruik. Het niet opvolgen en
naleven van deze instructies
kan een ongeluk tot gevolg
hebben.

- Voor het eerste gebruik moet u
alle delen van het apparaat die
met voedingsmiddelen in aan-
raking kunnen komen schoon-
maken, zoals aangegeven in
het hoofdstuk schoonmaken.

- Dit toestel mag, onder toezicht,
door personen met lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke beper-
kingen, of met een gebrek aan
ervaring en kennis, of kinderen
vanaf 8 jaar gebruikt worden,
mits zij voldoende informatie
ontvangen hebben om het
toestel op een veilige manier te
kunnen gebruiken en de geva-
ren kennen.

- Het schoonmaken en het on-
derhoud van het toestel mag
enkel door kinderen ouder dan
8 jaar en steeds onder toezicht
van een volwassene gebeuren.

- Houd het toestel en de aanslui-
ting op het net altijd buiten het
bereik van kinderen jonger dan
8 jaar.

- Dit apparaat is geen speelgoed.
Houd toezicht op kinderen om
er zeker van te zijn dat ze niet
met het apparaat spelen.

- Haal de stekker van het toestel
uit het stopcontact wanneer u
het niet gebruikt en alvorens ac-
cessoires of bewegende delen
te vervangen, demonteren of
reinigen.

- Als het netsnoer beschadigd
is, moet het worden vervangen.
Breng het apparaat naar een
erkende Technische service.
Probeer het apparaat niet zelf te
repareren om mogelijke brand
of kortsluiting te voorkomen.

- Controleer dat de spanningsgegevens op het
typeplaatje overeenkomen met die van het
stroomnet alvorens het apparaat erop aan te
sluiten.

- Sluit het apparaat aan op een stopcontact van
minimaal 10 Ampére.

- De stekker van het apparaat moet geschikt zijn
voor het stopcontact. Wijzig de stekker niet.
Gebruik geen adapters.

- Plaats het apparaat niet op hete opperviakken
zoals kookplaten, gasbranders, ovens of der-
gelijke.

- Plaats het apparaat voor gebruik op een viak en
stabiel oppervlak.

- Het apparaat niet gebruiken wanneer het snoer



of de stekker beschadigd is.

- Als één van de delen van de behuizing van het
apparaat kapot gaat, het apparaat onmidde-
llijk uitschakelen om elektrische schokken te
vermijden.

- Het apparaat niet gebruiken wanneer het geva-
llen is, wanneer er zichtbare schade is, of indien
het lek is.

- Het stroomsnoer niet forceren. Het snoer nooit
gebruiken om het apparaat op te tillen, te trans-
porteren of om de stekker uit het stopcontact te
trekken.

- Controleer de staat van de elektriciteitskabel.
Kapotte kabels of kabels die in de war zijn ver-
groten het risico van elektrische schokken.

- Bewaar of gebruik het toestel niet buitenshuis.

- De stekker niet met natte handen aanraken.

- De bewegende onderdelen van het apparaat
niet aanraken wanneer het werkt.

GEBRUIK EN ONDERHOUD:

- Rol voor gebruik het netsnoer van het apparaat
volledig af.

- Gebruik het apparaat niet wanneer de accessoi-
res niet correct aangekoppeld zijn.

- Het apparaat niet gebruiken als de aan/uit-knop
niet werkt.

- Het apparaat niet verplaatsen terwijl het werkt.

- Het apparaat niet omdraaien terwijl het in ge-
bruik is of aangesloten is op het lichtnet.

- Overschrijd de maximale capaciteit van het
apparaat niet.

- Dit apparaat is alleen bedoeld voor huishoudeli-
jk gebruik, niet voor professioneel of industrieel
gebruik.

- Houd dit apparaat buiten bereik van kinderen
en/of personen met lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke beperkingen, of met een gebrek aan
ervaring en kennis.

- Het apparaat goed onderhouden. Controleer dat
de bewegende delen niet scheef of klem zitten,
dat er geen onderdelen kapot zijn of dat er an-
dere problemen zijn die van invloed kunnen zijn
op de correcte werking van het apparaat.

- Controleer dat het deksel goed gesloten is voor-
dat u het apparaat inschakelt.

- Ter oriéntatie treft u in de tabel in de bijlage
een aantal recepten aan met de hoeveelheid te
verwerken voedingsmiddelen en de werkings-
duur van het apparaat.

REPARATIES:
- Onjuist gebruik of een gebruik dat niet overe-

enstemt met de gebruiksaanwijzing kan gevaar
inhouden en doet de garantie en de aansprake-
lijkheid van de fabrikant teniet.

BESCHRIJVING

A Motorlichaam

B Aan-/uitschakelaar
C Deksel

D As

E Spatel

F Interne kom

G Externe kom

GEBRUIKSAANWIJZING
OPMERKINGEN VOORAFGAAND AAN HET
GEBRUIK:

- Controleer dat al het verpakkingsmateriaal van
het product verwijderd is.

- Voor het eerste gebruik dient U alle delen van
het apparaat die met voedingsmiddelen in aan-
raking kunnen komen schoon te maken, zoals
aangegeven in het onderdeel Schoonmaken.

- Plaats de interne kom (F) 12 uur voor gebruik in
de vriezer.

- Maak het ijs- of sorbetmengsel gereed in een
kom en laat het in de ijskast afkoelen.

- WAARSCHUWING: Raak de binnenkant van
de interne kom (F) niet met natte of vochtige
handen aan als deze eenmaal bevroren is,
aangezien uw handen aan het metaal kunnen
vastkleven. Denk eraan de kom met een droge
hoek beet te pakken.

GEBRUIK:

- Het snoer helemaal afrollen alvorens de stekker
in het stopcontact te steken.

- Steek de stekker in het stopcontact.

- Plaats het motorlichaam in de holte van het dek-
sel en druk er stevig op totdat het goed vastzit.

- Steek de as (D) in de opening van de motor en
sluit de menger erop aan.

- Plaats de interne kom (F) in de externe kom (G).
- Plaats het deksel op de interne kom, zorg ervoor
dat de groeven passen en draai linksom om het

te sluiten.

- Het apparaat in werking stellen door middel van
de aan-/uitknop.

- Giet het mengsel door het gat van het deksel
terwijl het apparaat aanstaat.

- Laat het apparaat draaien totdat het mengsel de
gewenste textuur heeft. Dit kan 20-40 minuten
duren.



NA GEBRUIK VAN HET APPARAAT:

- Stop het apparaat door op de aan/uit knop te
drukken.

- Koppel het apparaat los van het lichtnet.

- Reinig het apparaat.

THERMISCHE BEVEILIGING:

- Dit apparaat beschikt over een thermische
beveiliging die het apparaat tegen oververhitting
beveiligt.

- Wanneer het apparaat spontaan uitschakelt
en niet terug inschakelt, trek de stekker uit het
stopcontact en wacht 15 minuten alvorens de
stekker opnieuw in het stopcontact te steken.
Indien het apparaat dan nog steeds niet werkt,
neem contact op met een erkende technische
dienst.

REINIGING

- Trek de stekker uit het stopcontact en laat het
apparaat afkoelen alvorens het te reinigen.

- Maak het apparaat schoon met een vochtige
doek met een paar druppels afwasmiddel en
droog het daarna goed af.

- Gebruik geen oplosmiddelen of producten met
een zure of basische pH zoals bleekwater, noch
schuurmiddelen, om het apparaat schoon te
maken.

- Dompel het apparaat niet onder in water of
een andere vloeistof en houd het niet onder de
kraan.

- Het is raadzaam het apparaat regelmatig te
reinigen

- De volgende onderdelen mogen met warm
zeepsop schoongemaakt worden of in de
vaatwasser geplaatst worden (op een zacht
wasprogramma):

- Deksel (zonder motorlichaam).
- As.

- Spatel.

- Externe kom.

STORINGEN EN REPARATIE

- Breng het apparaat bij storing naar een erkende
Technische Dienst. Probeer het apparaat niet
zelf te demonteren of te repareren, want dit kan
gevaarlijk zijn.

VOOR DE EU-VERSIES VAN HET PRODUCT

EN/OF INDIEN VAN TOEPASSING IN UW LAND:

ECOLOGIE EN HERGEBRUIK VAN HET PRO-
DUCT

- Het verpakkingsmateriaal van dit apparaat is
geschikt voor inzameling, classificatie en her-
gebruik. U kunt dit materiaal wegwerpen in de
openbare afvalcontainers die voor de desbetre-
ffende typen materiaal zijn bestemd.

- Het product bevat geen materialen die schadeli-
jk zijn voor het milieu.

- Dit symbool betekent dat u het product
aan het eind van zijn levenscyclus moet
afgeven aan een erkende afvalverwerker
voor de gescheiden verwerking van
Afgedankte Elektrische en Elektronische
Apparatuur (AEEA).

Dit apparaat voldoet aan de laagspanningsri-
chtlijn 2014/35/EG, de richtlijn 2014/30/EG met
betrekking tot elektromagnetische compatibiliteit,
de richtlijn 2011/65/EG met betrekking tot beper-
kingen in de toepassing van bepaalde gevaarlijke
stoffen in elektrische en elektronische apparaten
en de richtlijn 2009/125/EG met betrekking tot de
eisen inzake het ecologisch ontwerp van energie-
gerelateerde producten.



Recept

Ingrediénten

Bereiding

IJS: Giet het mengsel wanneer het gereed is in het apparaat en laat het draaien totdat het de

gewenste textuur heeft.

Room 350 ml magere melk Meng alle ingrediénten in een
150 ml slagroom kom en giet het mengsel in het
40 gr glazuursuiker apparaat terwijl het draait.
Banaan 1 rijpe banaan Maak in een aparte kom een
200 ml magere melk puree van de banaan met een
100 ml slagroom mixer, voeg de overige ingredién-
50 gr glazuursuiker ten toe en meng het geheel.
Framboos 200 gr frambozen Maak een puree van de fram-

200 ml natuurlijke yoghurt
100 gr glazuursuiker

bozen met een mixer. Voeg de
yoghurt en de suiker toe en meng
het geheel.

Chocola en munt

200 ml magere melk
200 ml slagroom

50 gr glazuursuiker

50 gr geraspte chocola
Muntextract

Roer de melk en de suiker in

een pan op een laag vuur totdat
de suiker is opgelost. Laat het
mengsel afkoelen. Voeg de room
en het muntextract toe en roer.
Giet het mengsel in het appara-
at terwijl het draait en voeg de
geraspte chocola toe wanneer het
begint te bevriezen.

Aardbei 250 gr aardbeien Maak in een aparte kom een
100 ml slagroom puree van de aardbeien met een
100 gr glazuursuiker mixer, voeg de overige ingredién-
% lepeltje citroensap ten toe en meng het geheel.
Vanillevla 200 ml magere melk Kook de helft van de melk met

200 ml slagroom
50 gr glazuursuiker
2 eierdooiers
Vanilleboontje
Citroenschil

de citroenschil, de vanille en de
suiker. Gebruik een andere pan
om de eierdooiers door de rest
van de melk te kloppen. Warm
de pan op laag vuur op totdat
het geheel dik wordt. Laat de
pan afkoelen. Voeg de slagroom
toe, roer en giet de resulterende
créme in de ijsmachine..

SORBETS: Giet het mengsel wanneer het gereed is in het appa
het gedurende %z uur in de vriezer wanneer het begint te bevriezen.

raat terwijl het draait en plaats

Citroen 6 citroenen Rasp de huid van 5 citroenen
290 gr suiker en pers alle 6 citroenen uit. Laat
435 ml water de suiker op laag vuur in water
oplossen en voeg de geraspte
citroen en het citroensap toe.
Laat het mengsel afkoelen.
Aardbei 435 gr aardbeien Maak het water met de suiker

145 ml water
90 gr glazuursuiker
Y lepel citroensap

aan de kook en laat het afkoelen.
Voeg de aardbeien en de overige
ingrediénten toe en maak er een
puree van met een mixer.




Polski

Lodziarka

Tasty’n’cream

Szanowny Kliencie,

Serdecznie dziekujemy za zdecydowanie sie na
zakup sprzetu gospodarstwa domowego marki
TAURUS.

Jego technologia, forma i funkcjonalnos$¢, jak
réwniez fakt, ze spetnia on wszelkie normy
jakosci, dostarczy Panstwu petnej satysfakciji
przez dtugi czas.

PORADY | OSTRZEZENIA
DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

- Przeczyta¢ uwaznie instrukcje
przed uruchomieniem
urzgdzenia i zachowacé jg w
celu pozniejszych konsultaciji.
Niedostosowanie sie i nieprzes-
trzeganie niniejszych instrukciji
moze doprowadzi¢ do wypadku.

- Przed pierwszym uzyciem
nalezy umyc¢ wszystkie czesci
urzagdzenia, ktére moga
mie¢ kontakt z pokarmami,
postepujgc zgodnie z instrukcja.

- Urzagdzenie moze by¢ uzywane
przez osoby niezapoznane z
tego typu produktem, osoby
niepetnosprawne lub dzieci od 8
roku zycia, tylko i wytgcznie pod
kontrolg dorostych zapoznanym
z tego typu sprzetem.

- Dzieci powyzej 8 roku zycia nie
powinny czysci¢ urzgdzenia,
jesli nie sg pod kontrolg oséb
dorostych zapoznanych ze
sprzetem.

- Konserwacja urzgdzenia i
podfgczanie go do sieci nie
moga by¢ wykonywane przy
dzieciach mniejszych niz 8 lat.

- To urzadzenie nie jest zabawka.
Dzieci powinny pozosta¢ pod
czujng opiekg w celu zagwa-
rantowania iz nie bawig sie
urzgdzeniem.

- Wytgczac urzgdzenie z pradu,
jesli nie jest ono uzywane i
przed przystgpieniem do jakie-
gokolwiek czyszczenia

- W razie awarii zaniesc¢
urzgdzenie do autoryzowane-
go Serwisu Technicznego. Nie
prébowac rozbiera¢ urzgdzenia
ani go naprawiaé, poniewaz
moze to by¢ niebezpieczne.

- Przed podtgczeniem maszyny do sieci,
sprawdzi¢ czy napiecie wskazane na tabliczce
znamionowej odpowiada napieciu sieci.

- Podtgczac urzadzenie do sieci elektrycznej o
sile co najmniej 10 amperdéw.

- Wtyczka urzgdzenia powinna by¢ zgodna z
podstawg elektryczng gniazdka. Nigdy nie
modyfikowac wtyczki. Nie uzywac przejsciowek
dla wtyczki.

- Nie kta$¢ urzgdzenia na gorgcych powierzch-
niach takich jak ptyty grzejne, palniki gazowe
piekarniki i podobne urzadzenia.

- Urzgdzenie powinno by¢ ustawiane i uzywane
na powierzchni ptaskiej i stabilnej.

- Nie uzywac urzadzenia, gdy kabel elektryczny
lub wtyczka jest uszkodzona.

- Jesli popeka jakis element obudowy urzgdzenia,
natychmiast wytgczy¢ urzagdzenie z pradu, aby
unikna¢ porazenia pradem.

- Nie uzywac urzadzenia, jesli ono upadto czy
kiedy wystepujg widoczne oznaki uszkodzenia,
albo jesli istniejg wycieki.

- Nie napina¢ elektrycznego kabla potaczen. Nie
uzywac nigdy kabla elektrycznego do podnos-
zenia, przenoszenia ani wytgczania urzadzenia.



- Sprawdza¢ stan elektrycznego kabla potaczen.
Uszkodzone czy zaplatane kable zwigkszajg
ryzyko porazenia prgdem.

- Nie uzywac, ani nie przechowywac urzgdzenia
na zewnatrz.

- Nie dotykac¢ wtyczki mokrymi rekoma.

- Nie dotyka¢ ruchomych czesci urzadzenia, kiedy
jest ono w trakcie dziatania.

UZYWANIE | KONSERWACJA:

- Przed kazdym uzyciem, rozwing¢ catkowicie
kabel zasilania urzgdzenia.

- Nie uzywac urzadzenia jesli jego akcesoria lub
filtry nie sg odpowiednio dopasowane.

- Nie uzywac urzadzenia, jesli nie dziata przycisk
wigczania ON/OFF.

- Nie rusza¢ urzgdzenia w czasie jego dziatania.

- Nie przekrecac urzgdzenia, kiedy jest ono w
uzyciu lub kiedy jest podtgczone do sieci.

- Nie przecigzac¢ urzadzenia ponad dopuszczalne
normy wydajnosci pracy.

- Urzadzenie to zaprojektowane zostato wytgcznie
do uzytku domowego, a nie do uzytku profesjo-
nalnego czy przemystowego.

- Przechowywac urzgdzenie w miejsce
niedostepnym dla dzieci i/lub os6b o ogranic-
zonych zdolnosciach fizycznych, dotykowych
lub mentalnych oraz nie posiadajgcych
dos$wiadczenia lub znajomosci tego typu
urzadzen.

- Utrzymywac urzadzenie w dobrym stanie.
Sprawdzaé, czy ruchome czesci nie sg poprzes-
tawiane wzgledem siebie czy zakleszczone, czy
nie ma zepsutych czesci czy innych warunkow,
ktore moga wptyng¢ na wiasciwe dziatanie
urzgdzenia.

- Przed wigczeniem urzadzenia sprawdzi¢, czy
pokrywa jest doktadnie zamknieta.

- W aneksie znajduje sie tabela z orientacyjnymi
przepisami, iloSciami zywnosci i zalecanym
czasem pracy urzadzenia.

SERWIS TECHNICZNY:

- Wszelkie niewtasciwe uzycie lub niezgod-
ne z instrukcjg obstugi moze doprowadzi¢
do niebezpieczenstwa, anulujgc przy tym
gwarancje i odpowiedzialno$¢ producenta.

OPIS

A Korpus silnika

B Wytgcznik ON / OFF
C Przykrywka

D Os

E topatka
F Pojemnik wewnetrzny
G Pojemnik zewnetrzny

SPOSOB UZYCIA

UWAGI PRZED UZYCIEM:

- Upewnic sig, ze z opakowania zostaty wyjete
wszystkie elementy urzadzenia.

- Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ wszyst-
kie czesci urzadzenia, ktére moga mie¢ kontakt
z pokarmami, postepujac zgodnie z instrukcja.

- 12 godz. Przed uzyciem wstawi¢ pojemnik
wewnetrzny (F) do zamrazarki.

- Przygotowa¢ mase do lodu lub sorbetu w po-
jemniku i pozostawi¢ do schtodzenia w lodéwce.

- OSTRZEZENIE: Po zmrozeniu pojemnika
wewnetrznego (F), nie dotyka¢ go mokrymi
lub wilgotnymi rekoma, moga przyklei¢ si¢ do
metalu. Wazne, aby kuwety chwyta¢ poprzez
suchy recznik.

SPOSOB UZYCIA:

- Catkowicie rozwing¢ kabel przed podtgczeniem
urzadzenia.

- Podtgczy¢ urzadzenie do pradu.

- Wiozy¢ korpus silnika w otwor w pokrywie
dociskajgc go mocno, az znajdzie sie na swoim
miejscu.

- Wprowadzi¢ o$ (D) w otwdr silnika i podtgczy¢
mieszalnik.

- Wiozy¢ pojemnik (miske) wewnetrzny (F) w
pojemnik zewnetrzny (G).

- Umiesci¢ pokrywe na pojemniku wewnetrznym,
zgrac otwory i przekreci¢ w kierunku przeciwn-
ym do ruchu zegara, aby zamkngc.

- Wigczy¢ urzgdzenie za pomocg przycisku ON/
OFF

- Wprowadzi¢ przez otwér w pokrywie sktadnik, w
trakcie funkcjonowania urzgdzenia.

- Przesta¢ ubija¢ mase w momencie gdy osiagnie
zamierzong konsystencje. Moze to zajg¢ okoto
20-40 minut.

PO ZAKONCZENIU KORZYSTANIA Z

URZADZENIA:

- Wytaczy¢ urzgdzenie za pomocg przycisku ON/
OFF.

- Wytaczy¢ urzadzenie z sieci elektryczne;.

- Wyczysci¢ urzgdzenie.

OCHRONA PRZED PRZEGRZANIEM:
- Urzgdzenie posiada termiczny system



bezpieczenstwa, ktory chroni je przed przegr-
zaniem.

- Jesli urzadzenie sie samo wytgcza i nie wigcza
sie ponownie, nalezy wytgczyc¢ je z pradu,
odczekaé okoto 15 minut przed ponown-
ym witgczeniem go. Jesli nadal nie dziata,
skontaktowac sie z jednym z autoryzowanych
serwisow technicznych.

CZYSZCZENIE

- Odigczy¢ urzadzenie z sieci i pozostawi¢ az do
ochtodzenia przed przystgpieniem do jakiegoko-
Iwiek czyszczenia.

- Czysci¢ urzadzenie wilgotng szmatkg zmoczong
kilkoma kroplami ptynu i nastepnie osuszyc.

- Nie uzywa¢ do czyszczenia urzadzenia rozpusz-
czalnikoéw, produktow z czynnikiem PH takich
jak chlor, ani srodkéw zracych.

- Nie zanurza¢ urzgdzenia w wodzie ni innej
cieczy, nie wktada¢ pod kran.

- Zaleca sie regularnie czy$¢ urzadzenie.

- Ponizsze czgsci mozna my¢ w cieptej wodzie z
mydtem lub w zmywarce (ustawiajgc najnizszy
program):

- Pokrywa (bez korpusu silnika).

- 0s.

- Lopatka.

- Pojemnik zewnetrzny

NIEPRAWIDLOWOSCI | NA-
PRAWA

- W razie awarii zanie$¢ urzadzenie do autory-
zowanego Serwisu Technicznego. Nie probowac
rozbiera¢ urzgdzenia ani go naprawiac,
poniewaz moze to by¢ niebezpieczne.

DLA URZADZEN WYPRODUKOWANYCH

W UNII EUROPEJSKIEJ | W PRZYPADKU
WYMAGAN PRAWNYCH OBOWIAZUJACYCH
W DANYM KRAJU:

EKOLOGIA | ZARZADZANIE ODPADAMI

- Materiaty, z ktérych wykonane jest opakowa-
nie tego urzadzenia, znajdujg sie w ramach
systemu zbierania, klasyfikacji oraz ich odzysku.
Jezeli chcecie Panstwo sie ich pozby¢, nalezy
umiescic¢ je w kontenerze przeznaczonym do
tego typu materiatow.

- Produkt nie zawiera koncentracji substancji,
ktore mogtyby by¢ uznane za szkodliwe dla
Srodowiska.

Symbol ten oznacza, ze jesli chcecie sie

Panstwo pozby¢ tego produktu po

zakonczeniu okresu jego uzytkowania,

nalezy go przekazaé przy zastosowaniu

okreslonych $rodkéw do autoryzowane-

go podmiotu zarzadzajgcego odpadami
w celu przeprowadzenia selektywnej zbiorki
Odpadéw Urzadzen Elektrycznych i Elektronicz-
nych (WEEE).

Urzadzenie spetniajgce wymogi Ustawy 2014/35/
EC o Niskim Napieciu, Ustawy 2014/30/EC o
Zgodnosci Elektromagnetycznej, Ustawy 2011/65/
EC o gospodarce odpadami elektrycznymi i elek-
tronicznymi i ustawy 2009/125/EC o urzadzeniach
konsumujgcych energie.



Przepis

Sktadniki

Proces

LODY: Po zrobieniu masy wprowadzi¢ jg do dziatajgcego urzadzenia, aby uzyska¢ zamierzona

konsystencje.

Smietankowy

350 ml mleka odttuszczonego
150 ml $mietany do ubijania
40 gr cukru pudru

Wymiesza¢ wszystkie
sktadniki w pojemniku (misce)
i a nastepnie wprowadzi¢ do
dziatajgcego urzadzenia.

Bananowy 1 dojrzaty banan Rozdrobni¢ banan w oso-
200 ml mleka odttuszczonego | bnym pojemniku robigc z
100 ml $mietany do ubijania | Niego papke, dotozyc pozostate
40 gr cukru pudru sktadniki i wymieszac.
Malinowy 200gr malin Rozdrobi¢ maliny az uzyskamy

200ml jogurtu naturalnego
100gr cukru pudru

pure. Dotozy¢ jogurt, cukier i
wymieszac.

Czekoladowo mietowy

200 ml mleka odttuszczonego
200 ml $mietany do ubijania
40 gr cukru pudru

50gr utartej czekolady
Wycigg z miety

Wila¢ mleko i wsypaé cukier

do matego garnka, i mieszaé
na matym ogniu az cukier

sie rozpusci i odstawi¢, aby

sie ostudzit.. Dotozy¢ krem i
wyciag z miety, wymieszac.
Wprowadzi¢ mase do
dziatajgcego urzgdzenia i kiedy
zacznie sie schladza¢ wsypacé
utartg czekolade.

Truskawkowy

250gr truskawek

100 ml $mietany do ubijania
100gr cukru pudru

Y2 tyzeczki soku z cytryny

Rozdrobni¢ truskawki w
osobnym pojemniku robigc z
nich papke, dotozy¢ pozostate
sktadniki i wymieszac.

Smietankowo waniliowe

200 ml mleka odttuszczonego
200 ml $mietany do ubijania
40 gr cukru pudru

2 zottka z jajek

Laseczka wanili

Skorka z cytryny

Gotujemy potowe mleka ze
skorka cytryny, wanilig i cukrem.
W innym pojemniku ubijamy
z6ttka z pozostatym mlekiem i
wstawiamy go na maty ogien,
az zgestnieje. Odstawiamy do
ostudzenia. Dodajemy

ubitg Smietane, mieszamy i
odstawiamy krem do lodowki.

SORBETY: Po zrobieniu masy wprowadzi¢ jg do dziatajacego u

léd, przechowaé go w zamrazarce przez "2 godziny.

rzadzenia, kiedy zrobi si¢ juz

Cytrynowy 6 cytryn Zetrze¢ skorke 5 cytryn i
290G cukru wycisng¢ 6. Pozostawi¢, aby
435ml wody cukier sie rozpuscit w wodzie
na matym ogniu i doda¢ skérke
z cytryny oraz sok z cytryny i
ostudzic.
Truskawkowy 435Gr truskawek Wstawi¢ wode z cukrem, aby

145ml wody
40 gr cukru pudru
Y2 tyzeczki soku z cytryny

sie zagotowata, odstawi¢ do
ostudzenia. Dotozy¢ truskaw-
ki oraz pozostate sktadniki i
rozdrobnic je.




EAANvVIKa
MaywTtopnxavn

Tasty’n’cream

Agi6TIuE TTEAATN:

20G EUXAPICTOUPE TTOU ATTOPACioaATe va
ayopaoeTe £va TTPoiov pdpkag TAURUS.

H TexvoAoyia, o oxediaoudg Kai n Airoupyia Tou,
0€ OUVOUAOHO PE TO YEYOVOG OTI TO TTPOIOV TTANPOI
TIG aUOTNPOTEPEG TTPOdIAYPAPEG TTOIGTNTAG Ba
gag eEag@aAiocouv TTARPN IKAvVoTToinon yia TTOAU
KaIpo.

OAHrIEZ KAI
MPOEIAOMNOIHZEIZ
AZQAAEIAZ

- AloBdaoTe TTPOOEKTIKA TO TTAPOV
QUAAGDIO 0dNYIWV TTPIV BECETE
o€ AgIToupyia TN CUOKEUN,

KAl QUAGETE TO yIa va TO
oupBouAeleoTe 01O PHEANOV. H
HN TAPNON Kal un CUPUGPPWON
ME TIG v AOyw 0dnyieg uTTopouv
va odnynoouv o€ artuxnua.

- Mpiv TNV TTPWTN XPNON,
KaBapioTe OAa Ta PEPN
TOU TTPOIOVTOG TTOU UTTOPEI
va £pBouv o€ eTTaQn UE
TPOPIUA, KAVOVTAG AUTA TTOU
ava@EPoVTal TNV TTaPAypPaPo
yla Tnv KaBapidtnTa.

- AUTI} TN OUOKEUN PJTTOPOUV VA
TN XPNOIKOTTOINCOUV TTaIdId
NAIKiag 8 eTwv kal dvw Kai
ATOMA UE MEIWPEVEG OCWHPATIKEG,
aloONTNPIOKEG 1) BIAVONTIKEG
IKAVOTNTEG 1 ME EAAEIYN
EUTTEIPIAG 1] YVWOEWV, £EQOCTOV
TOUG TTAPEXETAI N KATAAANAN
ETTOTITEIO 1) EKTTAIBEUTOUV OTNV

ao@AAf Xprion TNG OUOKEUNG
KQll KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG
TTOU EYKUMOVEI.

- H kaBapiétnTa Kai n ouvtpnon
TTOU TTPETTEI VA KAVEI O
XPNRoTNG, eV TTPETTEI VA YivETOI
atro TTaidId, EKTOG av gival
MEYOAUTEPA ATTO 8 XPOVWV Kal
BpiokovTal utrd €TMITHPNON.

- AlaTnpEiTe TN OUOKEUN Kal TO
KAAWOIO TNG MOKPIA aTTd TA
TTaIdIG NAIKIOG KATW TWV OKTW
ETWV.

- H TTapouca ouokeur dev givai
TTaiyVvidl. Ta TTaidid TTPETTE
vVa ETTITNPOUVTAl WOTE VA
dlao@aAileTal 0TI Oev TTAICOUV UE
TN OUOKEUN.

- ATTOOUVOEOTE TN CUOKEUN Kal
BydATe TNV atmé TNV TTPIla dTAV
MEVEI XWPIG ETTITAPNON KAl TTPIV
TNV aAAayr Twv ageooudp i
TWV OXETIKWY £CAPTNUATWY
TTOU KIVOUVTQI KATA TN Xpnon,
TTPIV TN CUVAPUOAGYNon, TV
QATTOoUVOpPUOAGyNnon i TNV
KaBapidtnTa

- Eav €xer utrooTei BAGRN 10
KaAwdIO ouvdeong OTO peUQ,
TIPETTEI VA AVTIKATOOTAOET Kal
VO JETOQEPETE TN OUOKEUN O€
EVKEKPIPEVN UTTNPETIA TEXVIKAG
BonBeiag. MNpokelyévou va
MNV ekTEBEITE O€ KivOuvo,

MNV TTPOCTTABROETE VA
QTTOOUVOPHOAOYACETE 1 VO
emOIOPOWOETE TN CUOKEUN.



- MNpiv cuvdéaeTe TN GUOKEUN OTO PEUNA, EAEYETE
OTI N TACON TTOU AVOQEPETAI OTNV TTIVOKIOA
OfPavOoNG CUPTTITITEl JE TNV TAON TOU PEUMATOG.

- LuvdEaTe TN oUOKeUN o€ BAaon Aqung peduaTtog
TTOU avTEXElI TOUAGYIoTOV 10 apTTép.

- To BUopa TnG TTPIfaG TNG CUGKEUNG TTPETTEI
VO CUPTTITITEI ME TNV NAEKTPIK BAon Aqwng
peupaTog. Mnv aAAdleTe TToTE TO BUCHA TNG
1pifag. Mnv XpNOIPOTIOIEITAl HETAOYXNUOTIOTEG
aTo Buopa TG TPIlag.

- Mnv TOTTOBETEITE TN CUCKEUN ETTAVW O€ (EOTEG
ETMIQAVEIEG, OTTWG EOTIEG HAYEIPEPATOG, EOTIEG
ykadioU, @oUpvoug Kal GuvaQr).

- H ouokeun TpéTTel va XxpnoIUOTTOIEITal KAl va
diaTnpeital o€ eTTiTTedN Kal aTabepr| ETIQAVEIQ.

- Mn xpnolyoTroIEiTe TN CUOKEUR OTAV TO
NAEKTPIKO KAAWDIO ) To BUCHA £XOUV UTTOOTET
dnuia.

- Edv kdtroio a1mo Ta mepIBARMATA TNG CUOKEUAG
OTIACEI, ATTOCUVOEETE APECWG TN CUOKEUR
atré 10 peUpa yia va aTToQuUyETE TTBavoTNTa
nAeKTPOTTANSiaG.

- Mnv XpnOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN Qv €XEl TTEDEI
o710 8aTedo, av TTapouciadel eppav eBopa N
diapporn.

- Mnv aokeite Tieon oTo NAekTPIKO KaAwdio. MoTé
MNV XPNOIUOTTOIEITE TO NAEKTPIKO KAAWDIO YIa vVa
ONKWOETE, VO JETOPEPETE I VA ATTOCUVOECETE TN
OuoKeur aré Tnv Tpida.

- EAéy&Te TNV KATAOTAON TOU KOAWDIOU
TPoYodoariag. Av 10 KAAWSIO TTAPOUCIALE!
@Bopa 1 €xel TIAOTEI O€ KATTOIO OVTIKEIUEVO
au&dveTtal o Kivduvog NAEKTPOTTANEIaG.

- Mnv xpnoiyoTrolgite oUTE va QUAACTETE TN
OUOKEUN O€ EWTEPIKOUG XWPOUG.

- - Mnv ayyiCeTe T0 BUoua oUVOEDNG PE UYPA
Xépla.

- Mnv ayyiCete T KIVATA TUAPATA TNG OUOKEUNG,
oTav AEIToupyei.

XPHZH KAI ZYNTHPHZH:

- MNpiv amroé ka6 xprion, EeTUAIgTE TEAEiwG TO
KOAWBIO TPoYod0aiag TNG CUOKEUNRG.

- Mn XpnoIYOTIOIEITE TN CUOKEUR Qv Ta £EaPTANATA
NG Oev €ival CWOTA CUVTAIPIACHEVA.

- Mnv xpnaoigoTroigital Tn CuoKeur) av Ogv
AeiToupyei 0 dIoKOTITNG évapéng/Tavong.

- - Mnv pETaKIVEITAI TN CUOKEUN EVW
XPNOIUOTTOIEITAL.

- Mnv avatrodoyupileTe TN CUCKEUN EVW
XPnoIJoTToIEiTal 1} €ival cuvdEedEPEVN OTO PEUA.

- Mnv opiCete TN duvaTOTNTA TG CUCKEURG VO
OOUAEUEL.

- AUTA n OUOKEUR £XEI OXEDIAOTEI JOVO YIa OIKIOKA
XPAoN, OxI yia eTTAYYEANATIKA A BIOKMNXAVIKA
xenon.

- AloTNPAOTE TNV TTAPOUCa CUOKEUN HOKPIA
atrod 1o TaIdIA /KAl T GTOPO HE HEIWUEVEG
OWHOTIKEG, aloBNTNPIAKEG R dlavoNTIKES
IKAVOTNTEG 1 ME EAAEIYN EPTTEIPIOG ) YVWOEWV

- AiaTNPEITE TN CUOKEUN O€ KaAN KaTdoTaonN.
BeBaiwBeite 611 Ta KIVNTA TUARATA TTOPAPEVOUV
€UBUYpappIoUévVa A BEV £XOUV PPOKAPEI, OTI
Oev UTTAPXOUV OTTagpévVa EapTANATA i GAAEG
OUVOAKEG TTOU ITTOPOUV VO ETTNPEGCOUV TNV
0pBn AsiToupyia TNG CUCKEUNG.

- EAéyETe 6T TO do)eio eival TEAEiWG KAEIOTS TTpIV
QAVAWETE TN OUCKEUN).

- EvdeIkTIKd, OTOV ouvnuuévo TTivaka
TTEPINAUBAVOVTAl APKETEG OUVTAYEG OTIG OTTOIEG
ava@EPETal N TTOCOTNTA TPOYIJWYV Kal 0 XPOVOG
A€ITOUpYiOg TNG CUOKEUNG.

AEITOYPTIA:

- OmroiadniTroTe un evoedelypévn xpron n xpron
avTiBeTN TTPOG TIG 0dNYieg XProNG MTTOPEi va
£YKUMOVET KIVOUVOUG, KOl AKUPWVEI TNV £yyUnon
KaI TNV €uBUVN TOU KOTOOKEUAOTH.

NEPIFPA®H

AZwpa Tou YoTEP

BAIakOTITNG £vapéng/malong Asitoupyiag
C Kartréki

D Agovag

EXmdroula

FEowTEPIKO PTTOA

G EEwTePIKO PTTOA

TPOMOZXZ AEITOYPTIAZ

MAPATHPHZEIZ MPIN TH XPHZH:

- BeBauwBeite 6T éxeTe apaipéael OAa Ta UAIKA
OUOKEUOOIOG TOU TTPOIOVTOG.

- MpIv XpNOIYOTIOINCETE TO TTPOIOV YIA TTPWTN
@opd, kaBapioTe Ta PéPn TTOU £pPXOVTal O€
ETTOQPNA e TPOQIKA OTTWG TTEPIYPAPETAl OTNV
TTAPAYPO@O Yia TNV KabapidtnTa.

- AwdEKa WPEG TTPIV TN XpHon, BAATE TO
€0WTEPIKO PTTOA (F) oTnVv kKatdwugn.

- EToiydoTe 10 peiypa Tou Taywtou o€ éva doxeio
KOl 0QNOTE TO VA KPUWOEI OTO YUYEIO.

- MPOEIAOTOIHZH: AQoU Kpuwael TO ECWTEPIKO
ptoA (F), unv ayyideTal To ECWTEPIKO TOU HE
voTIopéva A uypd xépia, UTTOPEi Ta XEPIO 00G
va koAAAjoouv aTo péTalro. Eival onuavtiké va
TAVETE TOV KASO PE £va OTEYVO TTAVI.



XPHZH:

- ZeTUAIgTE TeAEIWG TO KAAWDIO TTPIV GUVOETETE TN
OUOKEUN OTO pelpa.

- ZUVOECETE TN GUOKEUR OTO NAEKTPIKO BiKTUO.

- B&ATe TO OWPa TOU POTEP OTO KEVO TNG TATTAG,
mECOVTOG OTABEPG PEXPI va UTTEl TN B€0N TOU.

- TomoBeToTE TOV G&ova (D) atnv TpUTIa TOU
JoTép Kal BEaTe o€ AsiToupyia To pigep.

- BdAte 10 e0wTEPIKG PTTOA (F) 0TO £€WTEPIKO
pTToA (G).

- TOTTOBETAOTE TNV TATTA ETTAVW OTO ECWTEPIKO
UTTOA, @POVTIOTE Ol QUAOKWOEIG VO UTTOUV OTN
B¢on Toug, KaI OTPIYTE TTPOG TNV avTiBETN Popa
TOU poAoyioU yia va KAEioEl.

- ©€0TE TN OUOKEUR o€ AgiToupyia,
XPNOIYOTIOIWVTAG TO KOUUTTi évapén/madon.

- BaAte a6 TNV TPUTTA TNG TATTAG TO TPOPIUA,
EVW N OUCKEUN AEITOUPYEI.

- To peiypa TTPETTEN va XTUTTNOET PEXPI VO PTACEI
va €xel TNV emMBuunTr) ouoTtacn. Mtopei va
XpelaoTouv 20-40 AETTTA yIa QUTO.

A®OY ONOKAHPQOEI H XPHZH THZ

XYZKEYHZ:

- ZTAPATAOTE TN AEITOUPYia TNG OUOKEUNG,
XPNOIPOTTOIWVTAG TO KOUUTTI évapén/malon.

- ATTOOUVOECETE TN OUOKEUN ATTO TO NAEKTPIKO
dikTuo.

- KaBapioTe TN ouokeun.

OEPMIKH NMPOXTAZIA AZDAAEIAZ:

- H ouokeun di100éTel BepuikA didTagn ao@aAciag
TIOU TTPOCTATEUEI TN GUOKEUN OTTO TUXOV
uTTEPBEPUavVON.

- AV N OUOKEUN aTTOCUVOEETAI JOVN TNG Kal
dev avaouvdéetal, ByaATe Tn atmod Tnv TTpida,
TTEPIMEVETE TTEPITTOU 15 AETTTA, Kal avaBaAeTé
TN oTnv Tpida. Av TTaAI 8ev AeIToupyei,
OUMPBOUAEUTEITE Eva eYKEKPIPEVO OEPRIG.

KAGAPIOTHTA

- ATTooUVOEETE T OUCKEUN aTrd To peUpa
KQl QQACTE TN Va Wuypavoei TTpiv
TTPAYHATOTTOINCETE OTTOIAdTTOTE dladIKaaia
KaBapiopou.

- KaBapioTe Tn ouokeun pe éva uypo travi,
Bpeypévo Pe PEPIKEG OTAYOVEG ATTOPPUTTAVTIKOU
KQI JETA OTEYVWOTE TN).

- Mn xpnoiyoTroigital SiaAuTIKG 0UTE TTPOIGVTa
ue 6&ivo A aAkaAikéd TTapdyovTa pH, 6TTwg
N xAwpivn, oUTe AEIOVTIKA TTPOIOVTA VIO TOV
KOBapIoud TNG GUOKEUNG.

- Mnv guBatTieTe TTOTE TN CUOKEUR O€ VEPO N

GANo uypo, oUTe va Tn BACeTe KATW OTTO TN
Bpuon.

- Mporteivetal n TakTIKA KaBapidTNTA TNG
OUOKEUNG.

- Ta akéAouBa okeln PTTopoUv va KabapioTolv e
CeaT6 vePd Pe oaTTOUVI | O€ TTAUVTAPIO TNIATWY
(xpnoipotroigioTe éva eAa@pu TTPOYypapUa
TTAUCIUATOG):

- Tamma (Xwpig ToO WA Tou POTEP).
- Agovag.

- ZmmdTouAa.

- E§wrepikd ptroA.

NMPOBAHMATA KAI
ENIZKEYEZ

- Zg epIiTTwon BAARNG, HETOQEPETE TN
OUOKEUTN O€ EYKEKPIPEVN UTTNPETTA TEXVIKNG
Bonbeiag. Mnv TTpooTraBRoETE va TNV
QATTOCOUVOPUOAOYHOETE ) VO TNV ETTIOKEUAOETE
yloTi YTTopei va ekTeBeiTe o€ Kivouvo.

MNATIZ EKAOXEX EE THZ LYZKEYHZ KAIH

EPOZON IZXYOYN TATAPAKATQ ZTH XQPA ZAL:

OIKOAOTIA KAl ANAKYKAQZIMOTHTA TOY

MPOIONTOZ

- Ta UAIK@ TToU aTTOPTICOUV TN CUCKEUATIa
QUTAG TNG OUOKEUNG, evidooovTtal o€ oUoTNHa
aTTOKOMIONAG, Tagivounong Kal avakUKAwGn Toug.
Av B¢éAeTe va atraAAayeite atmd auTd Ta UAIKA,
UTTOPEITE VA XPNOIUOTIOINCETE TOUG ONUOCIOUG
KAdouG TTou evOeikvuvTal yia KABE €idog UAIKOU.

- To TTpOidV SV TTEPIEXEI CUYKEVTPWITEIG OUCIWV
TTOU PTTOPOUV va BewpnBouv eTIAUIES YIa TO
TTEPIBAAAOV.

- AuTé 10 oUpBOAO onpuaivel 6T dv
B¢AeTe va atraAAayeite atrd 1O TTPOIdY,
oétav €xel OAokANPpwOEi 0 KUKAOG Jwng
TOU, OQEIAETE va TO EVATIOBECETE, UE TA
KOTAAANAQ péoa, oTa XEPIa evog
SlayelpIoTr) aTToBARTWY, EYKEKPIPEVOU
yla TNV €TTIAEKTIKN) GUAAOYT aTToBARTWYV €180V
NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU £EOTTAIOOU
(AHHE).
To TTapdV TTPOIGV CUUHOPPUWVETAI IE TNV
odnyia 2014/35/EK xaunAng tdong, Ye Tnv
odnyia 2014/30/EK yia Tnv NAEKTPOUAYVNTIKA
oupBarotnra, ye Tnv odnyia 2011/65/EE yia tov
TTEPIOPIOPOS TNG XPHONG OPICHEVWY ETTIKIVOUVWV
OUCIWV O€ NAEKTPIKO KAl NAEKTPOVIKO £EOTTAICHO
Kal pe Tnv odnyia 2009/125/EK yia TG aTTaITACEIG
0IKOAOYIKOU oxedIaouoU 6oov agopd Ta
OUVOEOUEVA HE TNV EVEPYEIQ TTPOIOVTA.



TuvTayn

ZUoTOTIKA

| Mapaokeun

MAFQTA: AQou éx€l TTOPOOKEUOOTEI TO JEIYUA, BAATE TO OTH CUOKEUR EVW AUTH AEITOUPYEI, yia
va KataARgeTe oTnVv €mOuunTA UPR.

Kpépa 350 ml ammoBoutupwpévo yaha | AvakatéwTe 6Aa Ta UAIKG o€ éva
150 ml kpépa YGAQKTOG MTTOA kal BAATE TO peiypa oTn
40gr Zéxapn éxvn OUOKEUN €VW QUTH AEITOUPYEI.

Mmavava 1 WpIPN pTTavava NAIWOTE TNV PTTAVAVA PEXPI VO
200 ml amoBoutupwuévo yaha | YiVEI TTOUPEG O€ Eva EeXwpIoTO
100 ml Kpépa yGAQKTOC MTTOA, TTPOCBETTE TA UTTOAOITTT
50gr Zaxapn axvn UAIKG Kal QVOKOTEWTE.

dpauToudl 200gr @paptToudd NAIWOTE TA PPAPTIOUA] PEXPI

200ml TTARpEg yiaoupT
100gr Caxapn axvn

va yivouv Toupég. MpooBéaTe
TO ylaoUpTI, Tn {&xapn Kal
QVOKATEWTE.

>OKOAATA KAl PEVTO

200 ml atroBoutupwpévo yaAa
200 ml kpépa yaAakTog

50gr daxapn axvn

50gr TpIPEVN COKOAGTO
EkxUAiopa pévrag

BdATe 10 yaAa kai Tn {axapn o€
£va JTTPIKI KO QVOKOTEUETE O€
XopnAR @wTid péxpr n daxapn
va S1aAuBei, ka1 aproTe va
Kpuwoel. BAATE TNV kKp€pa

KaI TO eKXUNIOUO PHEVTAG, Kal
avakaTéwTe. BAATE TO peiypa
OTN OUOKEUN EVW AEITOUPVEI,
Kal 6Tav apyxicel va TTaywVel,
TIPOCBECTE TNV TPIPPEVN
OOKOAGTa.

DpdouAa 250gr @paouAeg NIWOTE TIG PPAOUAEG PEXPI
100 ml kpépa YEAAKTOG va yivouv Toupég o€ eva
100gr Zdyxapn axvn &axfuploTo pno’)\, 'ITpO(IGEGT’E Ta
Y4 KOUTAAIG XURG AEHOVIOU UTTOAOITTO UAIKG KOl OVOKOTEWTE.
Bavihia 200 ml atroBoutupwpévo yaAa | Bpdloupe 10 pico yaAa pe Tn

200 ml kpépa yaAaKTog
50gr fayapn axvn

2 KpoKol auyou
KAwvapi Bavihiag
AepgovogAouda

@Aouda Agpoviou, Tn Bavihia kai
N daxapn.

>& AANo BoyEio, XTUTTAUE TOUG
KPOKOUG PE TO UTTOAOITTO YAAQ
Kal BAadoupe peiypa o€ XapnAn
PWTIA HEXPI Va TTAEEL.
AQAVOUUE VO KPUWOEL.
MpooBétoupe TNV KPEUa
Y&AaKTOG Kal BAJOUPE TNV KPEP
OTO Yuyeio.

2ZOPMIIE: A@ou éxel ETOINACTEI TO PEiYHA, ASEIACTE TO OTN CUOKEUN, EVW QUTH AEITOUPYEI, Kal,

oTav €x&l TTaywoel, d1aTnPRoTE

TO OTNV KATAWuUgn yia 2 wpa.

Nepovi 6 Aepodvia =U0opa 5 Agpoviwy Kal XUPOG
290 gr Zaxapn 6 Aepoviwv ApAoTe Tn {axapn
435ml vepo va ANiwoel 010 vePS o€ XapnAn

PWTIA KOl TTPOOBEDTE TO {UOUA
Agpoviou, Tov Xupo Agpoviou,
KOl 0QAOTE VO KPUWOEL.

Netrida 435gr @paouAeg BdiAte vepd va Bpadel ue TN

145ml vepd {axapn Kal apACTE Va KPUWOEI.

90gr ¢axapn axvn
% KOUTOAIG XUuO Agpoviou

MpoaBéoTe TIG PPAOUAES Kal Ta
uTTOAOITTO UAIKG, Kal AlOTE Tal.




Pycckun

MopoxeHunua
Tasty’n’cream

YBaxaembIn KnueHT!

Bnaronapum Bac 3a Bbibop npubopa Toprosoin
mapkn TAURUS.

OH BbIMNOMHEH C NPUMEHEHNEM MepeaoBbIX
TEXHOMNOIMMIA, UMEET 3fEraHTHbIN An3aliH,
Ha[leXXHY0 KOHCTPYKLMIO 1 NpeBbilLaeT Hanbonee
TpeboBaTenbHble cTaHa4apThl Ka4ecTsa, YTo
o6ecneynT nosiHoe CoOTBETCTBUE BaLLMM
TpebOoBaHNAM U NPOAOIKUTENBHBIA CPOK CIy>KObl.

MHCTPYKLIUA MO TEXHUKE
BE3OIMNACHOCTU

- BHumaTenbHo npoytute
3Ty MHCTPYKLUMIO Nepea
BKINIOYEHNEM 3neKkTponpubopa
N COXpaHuTe ee ans
ncnonb3oBaHusa B GyayLiem.
Henagnexawee cobnogeHve
3TOM NHCTPYKLUMN MOXET ObITb
NPUYNHON HECHYACTHOIO Criy4asi.

- nepen Ucnonb3oBaHUeM
O4YMCTUTE BCE YacTU, KOTOPbIe
OyayT KOHTAKTMPOBATb C
npoayKTamMun NuTaHus;

- [laHHOEe yCTpPOMCTBO MOXET
MCNonb3oBaTbCA AETbMMN
cTapLle 8 ner, nuuamm c
OrpaHU4YeHHbIMU PU3NHECKNMUA,
CEHCOPHbLIMU UM YMCTBEHHbBIMMA
BO3MOXHOCTSIMU, a TaKxKe
nvuamu, He obnagaroLnmMm
COOTBETCTBYHLLUM OMbITOM
NN 3HAHUSIMK, TONbKO NOA
NPMCMOTPOM UNnK nocne
npoBeaeHnsa NHCTPYKTaxa no
6e3onacHOMY MCNOSb30BaHUIO

YCTPONCTBA N C MOHUMAHMEM
CBSI3@aHHbIX C HUM OMNACHOCTEN.

- OuuncTtka un yxoq 3a
3NEeKTPONPUBOPOM He AOMMKHbI
NpPoOu3BOANTBLCSA AeTbMU 3a
NCKINIOYEHNEM, ECINN OHU
cTapLue 8 net n HaxoasaTca noa
NPUCMOTPOM B3POCHIbIX.

- XpaHuTte npmnbop u ero kabernb
BHE JOCAraemMoCTn AeTeEN
mnagle 8 nert;

- Mpubop He aBnseTcs
urpyLikon. Heobxogmmo
cneguTb 3a AeTbMU, YTOObI OHK
He urpanu ¢ HUM.

- Nocrne Ucnonb3oBaHus, nepenq
3aMeHOoM NpuUHaanexHocTen
N ansa gOCTyna K NoABMXHbIM
aetanam, Ans onepauum
pa3bopkn, cOOPKM NN YNCTKK
06s3aTenbHO BbIKMOYanTe
Npnbop 1 OTKMYaNTe ero oT
CeTu;

- [NoBpexaeHHbINn ceTeBomn
LUHYP NOANEXNT 3aMEHE B
aBTOPU30BAaHHOM CEPBUCHOM
ueHTpe. He gonyckaetcs
pa3bvpaTtb NN peMoHTUPOBAaTb
nNpnbop, NOCKOMbKY 3TO
Hebe3onacHo;

- Npex/e YeM BKMIoYUTL anekTponpuéop,
ybeauTech, Y4TO HanpsikeHue Ha ero Tabnuuke
COOTBETCTBYET HaMNpsPKEHWIO B CETU;

- NOAKIoYNTE 3anekTponpubop k po3seTke,
paccyMTaHHOM Ha Tok He meHee 10 amnep;

- CeTeBasi BUNKa JOMKHA NOAXOAUTb K PO3ETKE.
He ponyckaeTcs BHOCUTb U3MEHEHUs B BUNKY
CeTeBOro LWHypa. He gonyckaetcs Takke
1Cnosnb30BaTh NEPEXOAHUKN ANS1 PO3ETKY;



- He cTaBbTe npnbop Ha ropsiuve noBepXHOCTU:
Ha KOH(OPKW, ra3oBble roperku, B AyXOBKY U
T.n.

- 4TO6bI UCMONL30BaTL NPUBOP, €ro HY}KHO
YCTAHOBUTL Ha POBHYHO U YCTOMYMBYHO
NOBEPXHOCTb;

- He ponyckaeTcs akcnnyatuposath

3MeKTPOnprBop C NOBPEXKAEHHBLIM LUHYPOM UMK

BUINKOW NUTaHUS.

- Mpv No6oM NoBpexaeHUn Kopnyca
anekTponpubopa HemMeaIEHHO OTKIIoYUTE
€ro OT ceTu, YTobbl He [OMYCTUTbL NOPaXKEHNS
3MNEKTPUYECKUM TOKOM;

- He ponyckaetcs ucnonb3oBatb npubop nocne

nafeHust Ha Mo, ecrnn Ha HeM UMELOTCA

BUANMbBIE Criefbl NOBPEXAEHNI NN NpOTeYKa.

He npwviknapgpiBanTe cuny K WHYpPY NUTaHMS.

He ponyckaeTtcsa ncnonb3osathb LUHYP

nuTaHns, 4YTobbl NOAHMMATL U NEPEHOCUTH

3neKkTponpubop, BbIHUMAaTb BUSKY U3 PO3ETKMU,

MOTSIHYB 3a LUHYP.

- MNpoBepbTe cocTosHME WHYpa NUTAHUS.
MoBpexaeHHbIN UK 3anyTaHHbIN LWHYP MOXEeT
ObITb NPUYNHON NOPAKEHNS ANEKTPUHECKUM
TOKOM.

- He ponyckaetcsi ucnonb3oBatb Unu xpaHuTb
3neKTponpubop Ha OTKPLITOM BO3AyXe.

- He npukacantech k BUNKe BAAXHLIMWU pyKamu.

- He NpuKacanTech K NOABWKHBLIM YacTsM BO
BpemMsi paboTbl npubopa.

UCMONb30BAHUE U YXO[

- nepeq KaxablM UCMonb30BaHWEM MOHOCTbIO
pasBopaynBalite ceTeBoin kabenb;

- He ponyckaetcs akcnnyatupoBaTb npubop,
eCnu NpUHaaNeXHOCTN YCTaHOBIEHbI
He[oCTaToO4HO HafEeXHO.

- He ponyckaetcs akcnnyaTvpoBaTb
aneKkTponpubop ¢ HeucrnpaBHbIM
BbIKMoYaTENeM NUTaHus.

- He nepemelarite npnbop Bo Bpems
MCMOMNb30BaHUS.

- He nepeBopayvBaliTe npubop, ecnu oH
MCMNONb3yeTCs UMW NOAKIOYEH K CETY;

- He neperpyxante npudop;

- 370T Npubop npeaHasHaveH TONbKO Ans
[omallHero, a He NpodeCcCUoHanbHOro Unu
NPOMBbILLNIEHHOIO UCMOMNb30BaHMS.

- XpaHuTe 3TOT NpUBOpP BHE AOCSTaeMoCTu
aetent u/vinu NuL, ¢ OrpaHNYeHHbIMU

(*)VI3VI‘-IBCKI/IMVI, CEHCOpPHbIMWU UM YMCTBEHHbIMU

BO3MOXHOCTAMU, a TaKxe TeX, KTO He 3HaKoOM C
npasunamMmun ero UCrnosfib30BaHUS;

- nopaepxwvBaiiTe NpMbop B Hagnexailem

paboyem cocTosiHuK. [MpoBepbTe, YTOOLI He
6bINO NEPEKOCOB U 3aefaHns NoABUKHbIX
YyacTen, He BbINo NoNoOMaHHbIX AeTanew n
npubop paboTan ucnpasHo;

- Mepen BknoyeHnem npubopa ybeamTech, YTo
KpblLLKa 3aKpbiTa AOMKHBIM 06pa3oM.

- B kayecTBe npumepa B npunaraemoi Tabnuue
NpeAcTaBneHo HECKOSbKO PELIENTOB, B KOTOPbIX
yKa3aHO KOnmn4ecTBO efibl 4151 MPUrOTOBIEHMS,
a Takke Heobxoammoe BpeMsi Ans paboTbl
npubopa.

CEPBUCHOE OBCINYXWUBAHME:

- Y6eguTech, 4To Npubop obcnyxmusaetca B
BalleM CEPBMCHOM LIEHTpE.

- Jlloboe HenpaBuIbHOE UCMONb30BaHME UMK
HecobnAeHEe HCTPYKLMIA aBTOMATUYECKN
NPYBOAMT K @aHHYIIMPOBAHWIO rapaHTu 1
CHSITWIO OTBETCTBEHHOCTW NPOU3BOAUTENS.

OMNMUCAHUE

A Kopniyc asuratens

B Bbikntovatens

C Kpbliwwka

D Ocb

E Nonatka

F BHYTpeHHss1 eMKOCTb
G BHelUHAS eMKOCTb

MHCTPYKLUA MO

QKCIITYATALUU

NEPEQ UCMNOJIb3OBAHUEM:

- Y6eauTtecb B TOM, YTO Bbl MOTHOCTbLIO
pacnakoBanu npuobop.

nepen nepBbIM UCMOMb30BAHNEM OYUCTUTE
BCE YacTu, KOTopble ByayT KOHTaKTMpOBaTb

C NpoAyKTamu NUTaHKs, Kak OrnMcbiBaeTcs B
pasferne, NoCBSILLEHHOM YUCTKE.

- 3a 12 yacoB nepep 1Ucnonb3oBaHWEM
NocTaBbTE BHYTPEHHIO EMKOCTb B
MOPO3UITbHYHO KaMepy.

[MpurotoBETE MOPOXEHOE UMK LWEPBET 1
nocTaBbTe OXNaXAaTbCs B XONOAUITBHUK.
BHUMAHWE: MNocne 3amMopo3kn BHyTPEeHHEN
emkocTu (F) He npukacanTech K BHyTPEHHEN
CTOpOHE 3aMOPOXKEHHOW EMKOCTU MOKPbIMU
WY BNaXHbIMW pyKamu, Tak Kak nanbLbl MOryT
NPUNUMNHYTb K MeTanny. [lepxunte eMKoCTb npu
NMOMOLLIM CYXOW TKaHMU.

NCMOJNIb3OBAHUE:

- MonHocTblo pa3BepHUTe kabenb nepes
NOAKMIOYEHUEM K CETH.



- MopkntounTe npubop Kk ceTu.

- YcTaHoBWTe KOpryc ABUratens B NonocTb Ans
KPbILLKW, MIIOTHO HaXunMasi 4O ero nocagku.

- BctaBbte ocb (D) B oTBepcTue ABuratens u
HaaeHbTe ronaTtky Ans nepeMeLLnBaHus.

- BctaBbTe BHyTpeHHtot0 emkocTb (F) Bo
BHELLHIOK eMKOCTb (G)

- MNomecTuTe KPbILLKY BO BHYTPEHHIOK EMKOCTb,
ybeauTech, 4TO Nasbl cOBNanu, 1 NOBEPHUTE
NPOTUB YaCOBOW CTPENKN AN 3aKpbITUS.

- BKITIOUMTE Npubop € MOMOLLbIO BbIKOYaTEnNs.

- MomeLlanTe nHrpegueHTbl BHYTPb Yepes
OTBEPCTUE KPbILLKM BO Bpems paboTel npubopa.

- OcTaBbTe B36UTYI0 CMECb A0 TOro, Noka oHa
He JOCTUrHET Xernaemon KOHCUCTEHLUN. JTO
MOXeT 3aHsATb 20-40 MUHYT.

MOCIE UCNONb30BAHUSA:

- BblkntoumnTe NpuGop ¢ NOMOLLbIO
nepekntoyaTens BKIYeHUs.

- OTknounTe Npubop ot cetu.

- Ouuctute npunbop.

TENNOBASA 3ALLUNTA U BE3OMNMACHOCTb:

- Mpunbop ocHalleH 3aLnTHLIM YCTPOWCTBOM,
KOTOpOe 3alUyLLaeT ero oT neperpesa.

- Ecnn npnbop camocToaTenbHO BbIKIOYAETCst
1 He BKIIOYaEeTCsl CHOBA, OTKIYUTE ero oT
3MEeKTPOCETU U NOAOXKANTE OKOMNO 15 MUHYT
nepepn ero NOBTOPHbIM MOAKIIOYEHNEM.

Ecnu npnbop He Bkntoyaetcsi, obpatutecb
3a KBanMULMPOBaHHON TEXHUYECKON
noaaepKKon.

OYUCTKA

- OTcoegnHnTe Nnpnbop OT ceTu nocne
MCNosb30BaHUst, YTOObI OH OCTbIN Nepes
YNCTKOW.

- o4McTMTE NPUBOP, NCNONb3ys BNAXHYIO TKaHb
N HECKObKO Kanernb YUCTSALWEN XUAKOCTH, a
3aTeM Cyxyto TKaHb.

- He ponyckaetcst ncnonb3oBatb pacTBOpUTENM
WY NPOAYKTbI HA OCHOBE KMUCINOThI Unn
C BbICOKVM ypoBHeM pH, Hanpumep,
otbenueatenb, a Takke abpasuBHble YnCTALLMNE
BellecTsa.

- He nomewante anektponpubop B Bogy vnu
WHYIO XXNOKOCTb, a TaKke Moz CTPYH BOAbI.

- PEKOMeHAYyeTCs perynspHo o4mnLats Nnpubop un
TLaTeNbHO yAANaTb BCE MULLEBLIE OCTaTKW;

- Bbl MOXETE MbITb B NOCYJOMOEYHOW MaLLnHe
crepyLme YacTu:

- Kpbiwka (6e3 gsuratens)
- Ocb

- Jlonatka

- BHelwHs1s eMKoCTb

HEUCTNPABHOCTU U PEMOHT

- B cnyyae HencnpaBHOCTM OTHECUTE
3MeKTPonpuGop B CEPBUCHDIN LieHTP. He
MblTaNTECh CaMOCTOSITENBHO PEMOHTMPOBATL
3MeKTPonprUBOp — 3TO MOXET BbITb OMacHo;

ANS U3LENNA B BEPCUW EC UINNW, ECIN
OTOro TPEBYET 3AKOHOOATENBLCTBO B
BALLE CTPAHE:

3KOonorua n BTOPUYHOE

UCNONb30BAHUE

- Martepwuans! ynakoBkv npnbopa npvHuMaroTcs
cucTtemon cbopa 1 CopTUPOBKM MaTepuanos
NS BTOPUYHOTO MX UCMONb30BaHMS.
[ns ytunusauum ncnonb3ynte ObIToBblE
KOHTEVHepbl ANs KaXaoro Tuna Mycopa.

- B n3genuu Het BeLLecTB B KOHLEHTpaLusiX,
KOTOpble CYUTalOTCA BpeAHbIMU ANs
OKpy>KatoLLen cpeapl.

- OTOT 3HAYOK O3HAYAET, YTO Mocne
OKOHYaHWs cpoka Cry6bl Ans
yTUNM3aumm anekTponpubopa oTHecuTe
€ro B NyHKT cbopa anekTpuyeckux u

— 3aMneKTPOoHHbIX oTxogoB (WEEE)

370T NpnbOopP BbINOSHEH B COOTBETCTBUMN C
[npeKTnBOI NO HU3KOBOMNLTHOMY 060pYAOBaHUIO
2014/35/EC, AMpeKT1BOI NO aMeKTPOMarH1THowm
coBmectumocTn 2014/30/EC, OupekTnBomn
2011/65/EU, orpaHuumBatoLLeit Mcnonb3oBaHmne
HEKOTOPbIX OMACHbLIX BELLECTB B 371EKTPUYECKOM
1 3NEeKTPOHHOM 060pyaOBaHNM, a Takke
Oupektusoin 2009/125/EC no akonormyeckum
TpeboBaHUSM K U3genusiM, NoTpednsoLmm
3Hepruio.



Peuent

WHrpeaneHTbl

MpuroroBneHue

MOPOXEHOE: MNocne Toro, kak cMecb NpUroToBrieHa, nomecTuTe ee B paboTatowmin npuéop Ao
MosyYeH st HYX>XHON KOHCUCTEHLMM.

Cnueku 350 mn o6e3xunpeHHoro Monoka | CmelanTe Bce UHIPeaVEHThI B
150 M XMPHBIX CIINBOK €MKOCTV 1 MOMEeCcTUTe CMecCh B
40 r KOHOWUTEPCKOro caxapa paboTatoiLi npuGop.
BaHaH 1 6onbLUON crenblii 6aHaH M3menbunte 6aHaH B OTAENbHOW MUCKe,

200 mn 06e3XxMpeHHOro Mornoka
100 M XKMPHBIX CIIMBOK
50 rp KOoHAUTEPCKOro caxapa

nobaBbTe ocTarnbHble UHTPEaNEHTbI U
nepemeLuanTe.

3aMOpPOXEHHBI MarnMHOBBI
norypt

200r cBexel MmanuHbl
200 mn HaTypanbHoro orypra
100 rp KOHAMTEPCKOro caxapa

PasgaBute manuHy fo nonyyeHus
niope. [lobasbTe 1iorypr,
KOHAMTEPCKUI caxap 1 nepemMeluante.

LLlokonagHas msita

200 mn 06e3XMpeHHOro Mornoka
200 M1 XXMPHBIX CIMBOK

50 rp KoHAUTEPCKOro caxapa

50 rp TepToro wokonaaa
OKCTpaKT MATbI

MomecTnTe MOMOKO 1 caxap B
KacTptonto. MNocTaBbTe Ha MeAEHHBI
OFOHb 1 pa3mMellanTe 4O PacTBOPEHUS!
caxapa, 3aTeM nocTaBbTe OCTbIBaTb.
[o6aBbTe XMPHbIE CIIMBKU U 3KCTPaKT
MSITbl M NepemellanTe. Boinerite cmecb
BO BHYTPEHHIOO EMKOCTb C NMOMOLLbO
nonatku. Korga cmecb Ha4yHeT
3acTbiBaTh, f06aBbLTE TEPTHIN LLOKONAZ,
B notok. OcTaBbTe 3aMOpaXxmBaThbCs
[0 OOCTUXKEHUS XXenaemon
KOHCUCTEHLMW.

Kny6Huka

250 rp cBexew KnyoOHWKK

100 MmN XMPHBIX CIIMBOK

100 rp KOHAMTEPCKOro caxapa
%2 NOXKN NMIMMOHHOTO COKa

Pa3snaBuTte knyGHUKY O OAHOPOLHOIO
COCTOsIHUS, AoGaBbTe ocTaBLIMecs
VHIrpeaneHTbl U NnepemMelLanTe.
Bbinelite cmMecb BO BHYTPEHHIOHO
€MKOCTb C NOMOLLbIO TonaTku.

3aBapHOl BaHWUMbHbI KpeM

200 mMn 06e3XMpPEeHHOro Mosioka
200 M1 XXMPHBIX CIMBOK

50 rp KOHOUTEPCKOro caxapa

2 ANYHBIX XenTka

OKCTpaKT BaHUMU

JIMMOHHas koxypa

MegnneHHo foBeaMTE NOMOBUHY MOMoka
C caxapoM 1 NMMMOHHOW KOXYpPOW B
KacTptone 4o TeMrneparypbl KUMEHNSI.

B oTaenbHo eMKkocTu B3GenTe

SANYHbIE XKENTKM C OCTarnbHOM YacTblo
MOJI0Ka 1 NOMECTUTE B KacTpHMo

[0 TOro, Noka CMechb He 3arycTeer, a
3aTeM nocTaBbTe OCThbiBaTh. [JoGaBkTe
KUPHbIE CINVBKU, NepemMeLlante n
BrienTe cMecb B paboTatowuii npudop.

SORBETES: Una vez realizada

la mezcla, viértala en el aparato

manténgalo en el congelador durante %2 hora.

en marcha y, cuando se haga helado,

JIumoH 6 numoHoB HaTpuTe KoXypy 5 NMMOHOB 1 BbXMUTE
290 rp caxapa nx Bce. OcTaBbTe caxap pacTBOPSTHCA
435 Mn Bogbl B ropsiyeii Bofe B TeHeHNe HECKOmNMbKNX
MUHYT 1 06aBUTb JIMMOHHYIO KOXYPY.
[lo6aBbTe NMMMOHHBIV COK U NOoCTaBbTe
cMecb oxnaxaatbes. Bbinente cmech
B paboratoLee yCTPONCTBO.
Kny6Huka 435 rp cBexel knybHuKkn [oBeauTe Boay € caxapoMm A0 KuUNeHus,

145 mn Boapl
90 rp caxapa

Y% NOXKKN NIMMOHHOTO coka

4TOObI OH PacTBOPUIICS, K OCTaBbTE
ans oxnaxaeHus. [lobasbre ocTanbHyo
YacTb UHIPEAMEHTOB 1 pasgaBuTe UX.




Romana

Aparat pentru preparat
inghetata

Tasty’n’cream

Stimate client,

Va multumim pentru c& ati ales sa achizitionati un
produs marca TAURUS.

Datorita tehnologiei sale, designului si modului
de functionare, precum si faptului ca depaseste
cele mai stricte standarde de calitate, se poate
garanta o utilizare complet satisfacatoare si de
lunga durata a produsului.

RECOMANDARI S
AVERTIZARI PRIVIND
SIGURANTA

- Inainte de a porni aparatul, cititj
cu atentie aceste instructiuni
si pastrati-le pentru a le putea
consulta in viitor. Nerespecta-
rea acestor instructiuni poate
provoca un accident.

- Inainte de utilizare, curétati
toate componentele produsului
care vor fi in contact cu alimen-
tele, asa cum este indicat in
sectiunea de curatare.

- Acest aparat poate fi utilizat de
catre copii cu varsta minima de
8 ani si persoane cu capacitati
fizice, senzoriale sau menta-
le reduse sau fara experienta
si cunostinte, in cazul in care
acestia sunt supravegheati
sau au fost instruiti cu privire la
utilizarea aparatului intr-un mod
sigur si inteleg pericolele impli-
cate.

- Curatarea si intretinerea des-

tinate utilizatorului nu trebuie
efectuate de copii decat daca
au varsta de cel putin 8 ani si
sunt supravegheati.

- Nu lasati aparatul si cablul
acestuia la indemana copiilor
cu varsta de sub 8 ani.

- Acest aparat nu este o jucarie.
Copiii trebuie supravegheati
pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

- Opriti intotdeauna aparatul si
deconectati-l de la sursa de cu-
rent daca este lasat nesuprave-
gheat si inainte de schimbarea
accesoriilor sau de apropierea
de piesele care sunt in migcare
in timpul utilizarii, inainte de
asamblare, dezasamblare sau
curatare.

- In cazul in care conexiunea
la refeaua de alimentare a
fost avariata, aceasta trebuie
inlocuita, iar aparatul trebuie
dus la un service de asistenta
tehnica autorizat. Nu incercatj
sa dezasamblati sau sa reparati
aparatul pe cont propriu, pentru
a evita pericolele.

- Inainte de a bransa aparatul, verificati daca ten-
siunea de pe placuta de identificare a aparatului
corespunde celei de la priza.

- Conectati aparatul la o priza cu impamantare de
minim 10 A.

- Stecherul aparatului trebuie sa intre corect in
priza. Nu modificati stecherul. Nu utilizati adap-
toare pentru stechere.

- Nu puneti aparatul pe suprafete fierbinti, cum
ar fi plitele, arzatoarele aragazurilor, cuptoarele
sau altele asemanatoare.



- Aparatul trebuie utilizat si amplasat pe o
suprafata plana si stabila.

- Nu utilizati aparatul daca acesta are stecherul
sau cablul de alimentare deteriorat.

- Daca una din partile carcasei aparatului se
sparge, deconectati imediat aparatul de la retea,
pentru a preveni posibilitatea unui soc electric.

- Nu utilizati aparatul daca a fost scapat pe po-
dea, daca exista semne vizibile de deteriorare
sau daca prezinta scurgeri.

- Nu fortati cablul de alimentare. Nu utilizati
niciodata cablul electric pentru a ridica, trans-
porta sau decupla aparatul.

- Verificati starea cablului de alimentare. Cablurile
deteriorate sau incurcate maresc riscul de
electrocutare.

- Nu utilizati si nici nu depozitati aparatul la
exterior.

- Nu atingeti stecherul cu mainile ude.

- Nu atingeti niciuna din piesele mobile ale apara-
tului In timp ce acesta este in functiune.

UTILIZARE SI INGRIJIRE:

- Desfasurati complet cablul de alimentare al
aparatului Tnainte de fiecare utilizare.

- Nu utilizati aparatul daca accesoriile sale nu
sunt montate corespunzator.

- Nu utilizati aparatul daca intrerupatorul pornit/
oprit nu functioneaza.

- Nu miscati aparatul in timpul utilizarii.

- Nu rasturnati aparatul in timpul utilizarii sau
daca este conectat la reteaua de alimentare.

- Nu fortati capacitatea de lucru a aparatului.

- Acest aparat este destinat numai pentru utiliza-
rea in gospodarie si nu pentru utilizari profesio-
nale sau industriale.

- Depozitati aparatul intr-un loc care sa nu fie
la indeména copiilor si/sau a persoanelor cu
capacitafi fizice, senzoriale sau mentale reduse,
ori care nu au experienta sau cunostintele
necesare.

- Pastrati aparatul in stare buna. Verificati piesele
mobile pentru a vedea daca nu sunt nealiniate
sau blocate si asigurati-va ca nu exista piese
rupte sau anomalii care pot afecta functionarea
corecta a aparatului.

- Capacul trebuie sa fie inchis in mod
corespunzator Tnainte de a porni aparatul.

- Ca referinta, tabelul anexat cuprinde cateva
retete, inclusiv cantitatea de alimente de proce-
sat si timpul de functionare a aparatului.

SERVICE:
- Asigurati-va ca doar personalul autorizat
efectueaza service pe acest aparat

- Orice utilizare necorespunzatoare sau ne-
respectarea instructiunilor face ca garantia si
responsabilitatile producatorului sa devina nule
si neavenite.

DESCRIERE

ACorpul motorului

B intrerupdtor ON/OFF (PORNIRE/OPRIRE)
C Capac

D Ax

E Spatula

F Vas intern

G Vas extern

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

INAINTE DE UTILIZARE:

- Asigurati-va ca afi inlaturat toate ambalajele
produsului.

- Tot Thainte de prima utilizare, curatati compo-
nentele care vor intra in contact cu alimentele in
modul prezentat in sectiunea despre curatare.

- Cu 12 ore nainte de utilizarea aparatului,
introduceti vasul intern (F) in congelator.

- Pregatiti amestecul de inghetata sau serbet intr-
un vas si lasati-l la racit in frigider.

- ATENTIE! Dupé ce vasul intern (F) este con-
gelat, nu atingeti interiorul acestuia cu mainile
ude sau umede, deoarece degetele dvs. se pot
lipi de metal. Este important sa tineti vasul cu o
laveta uscata.

UTILIZARE:

- Desfasurati complet cablul inainte de a-l introdu-
ce in priza.

- Conectati aparatul la reteaua electrica.

- Introduceti corpul motorului in cavitatea capacu-
lui, apasand ferm pana la montarea corecta.

- Introduceti axul (D) in orificiul motorului si
montati spatula.

- Introduceti vasul intern (F) in vasul extern (G)

- Amplasati capacul pe vasul intern, potriviti fante-
le si rotiti inspre stanga pentru a inchide.

- Porniti aparatul, utilizand comutatorul on/off.

- Introduceti ingredientele prin orificiul capacului
n timp ce aparatul functioneaza.

- Lasati aparatul sa prepare amestecul pana cand
ajunge la consistenta dorita. Aceasta operatie
dureaza aproximativ 20-40 minute.



DUPA CE ATI TERMINAT UTILIZAREA APARA-
TULUL:

- Opriti aparatul de la intrerupatorul pornit/oprit.

- Scoateti aparatul din priza.

- Curatati aparatul.

PROTECTOR TERMIC DE SIGURANTA:

- Aparatul are un dispozitiv de siguranta care
previne supraincalzirea sa.

- Daca aparatul se opreste singur si nu porneste
din nou, deconectati-I de la reteaua de alimenta-
re si asteptati aproximativ 15 minute inainte de
a-l reconecta. Daca masina nu porneste din
nou, solicitati asistenta tehnica autorizata.

CURATARE

- Decuplati aparatul de la priza si lasati-I sa se
raceasca Tnaintea oricarei operatii de curatare.

- Curatati aparatul cu o carpa umeda si cateva
picaturi de detergent lichid, apoi uscati-l.

- Nu utilizati solventi sau produse cu pH acid sau
bazic, de exemplu inalbitori sau produse abrazi-
ve, pentru curatarea aparatului.

- Nu introduceti niciodata aparatul in apa sau
orice alt lichid si nici nu tineti aparatul sub jet
de apa.

- Este recomandabil sa curatati aparatul in mod
regulat si sa indepartati resturile de alimente.

- Urmatoarele piese pot fi spalate in masina de
spalat vase (utilizand un program de curatare
delicata):

- Capac (fara motor).
- Ax.

- Spatula.

- Vas extern.

ANOMALII §I REPARATII

- Daca produsul este deteriorat sau apar alte pro-
bleme, duceti aparatul la un service de asistenta
tehnica autorizat. Nu incercati s&-I demontati
sau sa-l reparati fara ajutor, deoarece poate fi
periculos.

PENTRU VERSIUNILE UE ALE PRODUSULUI
SI/SAU IN CAZUL IN CARE ESTE OBLIGATO-
RIU N TARADVS.:

ECOLOGIE $I RECICLAREA PRODUSULUI

- Materialele din care este format ambalajul
acestui produs sunt incluse in sistemul de co-
lectare, clasificare si reciclare. Daca doriti sa le
eliminati, va rugam sa utilizati pubelele publice

corespunzatoare fiecarui tip de material.

- Produsul nu contine substante in concentratii
care ar putea fi considerate ca daunatoare
pentru mediu.

- Acest simbol Tnseamna ca, in cazul in
care doriti sa aruncatj aparatul la
incheierea duratei sale de functionare,
I trebuie sa il duceti la un centru de
colectare a deseurilor autorizat, in
vederea colectarii selective a deseurilor de

echipamente electrice si electronice (DEEE).

Acest aparat respecta Directiva 2014/35/UE

cu privire la echipamentele electrice destinate
utilizarii in cadrul unor anumite limite de tensiune,
Directiva 2014/30/UE cu privire la compatibilitatea
electromagnetica, Directiva 2011/65/UE privind
restrictiile de utilizare a anumitor substante peri-
culoase in echipamentele electrice si electronice,
precum si Directiva 2009/125/CE de instituire a
unui cadru pentru stabilirea cerintelor in materie
de proiectare ecologica aplicabile produselor cu
impact energetic.



Reteta

Ingrediente

Preparare

INGHETATA: Dupi prepararea amestecului, introduceti in aparatul aflat in functiune, pani cand

obtineti textura dorita.

Crema 350 ml lapte degresat Amestecati toate ingredientele intr-un
150 ml cremé groasa vas separat si introduceti amestecul
40 gr zah&r pudra in aparatul aflat in functiune.

Banana 1 banana mare coapta Pisati banana intr-un vas separat,

200ml lapte degresat
100 ml crema groasa
50 gr zahar pudra

introduceti celelalte ingrediente si
amestecati.

laurt inghetat de zmeura

200 gr zmeura proaspata
200 ml iaurt natural
100 gr zahar pudra

Zdrobiti zmeura pana ajunge la
consistenta de pasta. Introducet; iaur-
tul si zaharul pudra si amestecati.

Ciocolata cu menta

200ml lapte degresat
200ml crema groasa
50 gr zahar pudra

50 gr ciocolata rasa
Extract de menta

Puneti laptele si zaharul intr-un

vas de gatit. Puneti la foc mic si
amestecati pana la dizolvarea
zaharului, apoi lasati amestecul sa se
raceasca. Introduceti crema groasa
si extractul de menta si amestecati.
Turnati amestecul in vasul intern cu
spatula in functiune. Dupa ce ames-
tecul incepe sa inghete, adaugati
ciocolata rasa prin palnie. Lasati la
congelat pana obtineti consistenta
dorita.

Capsuni

250 gr capsuni proaspete
100 ml crema groasa

100 gr zahar pudra

2 lingura de suc de lamaie

Pasati capsunile intr-un vas separat
pana obtineti o pasta fina, adaugati
ingredientele ramase si amestecatj.
Turnati amestecul in vasul intern cu
spatula in functiune.

Sarlota de vanilie

200ml lapte degresat
200ml crema groasa
50 gr zahar pudra

2 galbenusuri de ou
Extract de vanilie
Coaja de lamaie

Amestecati jumatate din cantitatea de
lapte cu zaharul si coaja de lamaie
intr-un vas de gatit si aduceti ames-
tecul la punctul de fierbere. Intr-un
recipient separat, bateti galbenusurile
de oua cu restul laptelui si turnati
amestecul in vasul de gatit, I1asati la
fiert pana atinge grosimea dorita si
lasati la racit. Turnati crema groasa,
amestecati si turnati amestecul in
aparat in timp ce functioneaza.

SORBETES: Una vez realizada
do, manténgalo en el congelad

la mezcla, viértala en el aparato
or durante "z hora.

en marcha y, cuando se haga hela-

Lamaie 6 lamai Radeti coaja a 5 lamai si stoarceti-le
290 gr zahar pe toate. Lasati zaharul sa se dizolve
435 ml apa in apa fierbinte pentru cateva minute
si adaugati coaja de lamaie rasa.
Adaugati sucul de lamaie si lasati la
racit. Turnati amestecul Tn aparatul
aflat in functiune.
Capsuni 435 gr capsuni proaspete Aduceti apa la punctul de fierbere

145ml apa
90 gr zahar
2 lingura de suc de lamaie

fmpreuna cu zaharul pana ce acesta
se dizolva si lasati la racit. Adaugati
restul ingredientelor si zdrobitj-le.




Bbnrapcku

Ypen 3a npurorBsiHe Ha

cnaponepg
Tasty’n’cream

YBaxxaemu KNUeHTH,

Bnarogapvm Bu, ye 3akynuxte enektpoypes c
mapkaTta TAURUS.

TexHonoruaTa, An3anHbT U PYHKLMOHANHOCTTa
Ha CbLUMSA, KAKTO 1 haKTbT, Ye HaABULLABA HaWt-
CTPUKTHUTE HOPMM 3a Ka4yecTBo, e Bu goHecar
MbITHO M ObNTOTPaNHO 3a40BOSICTBO OT HEro.

CbBETU U
NPEAYNPEXAEHUA 3A
BE3OINACHOCT.

- MpoueTeTe BHMMATENHO
Tasu bpowypa, npeau ga
nycHeTte ypeaa B AeNCTBUE.
3anaseTte A 3a NO-HATaTbLUHU
cnpaBkn. HecbobpassBaHeTo ¢
HaCTOALWMTE YKa3aHnsa MOXe aa
npeanssunka NPon3LIEeCTBME.

- Npean pa nanonsearte en.
ypeaa 3a NbpBu NbT, No4YncTeTe
BCUYKM YaCTU, HAMMpaLLK
ce B 4ONup C XpaHUTENHUTE
NPoaYKTW, CrieaBanku
ynbTBaHUATA OT pasgen
“NounctBaHe”.

- To3n ypen moxe fga 6bae
N3MNon3BaH OT Xopa, HeyMeeLuu
Aa 6opaBAT € TO3U BUA
NpPoaYyKTU, Xopa C PU3NYECKU
yBpexgaHus unu geua Hag 8
roguHu, camo 1 eQUHCTBEHO
aKo ca noJ Hag3opa Ha HAKOW
Bb3pacTEH YOBEK UMM aKo
npeaBapuTenHo UM e obsacHeHo
kKak 6e3onacHo ga uanonssar

ypena, a CbLUO 1 ako pas3bupat
CbLLUECTBYBALLUTE PUCKOBE.

- - Jleua cneagBa oa n3BbpLuBaT
NMOYMCTBAHETO M NogapbxKaTa
Ha ypena, eANHCTBEHO,
aKo ca Hapg 8 roauLLIHK U Tn
oCbLLecTBsBaT Nog Haa3opa Ha
Bb3pacCTEH YOBEK.

- CbxpaHsgBanTte ypeaa u
3axpaHBaluus kaben faney ot
AocTbna Ha geua nod 8 roauHu.

- Toau ypepn He e urpadkal
Heuarta cnegpa ga ce Hamupart
noa Haa3op, Taka ve ga He
urpasaT c anapara.

- NskntouBanTe ypena ot
MpexaTa, koraTto He € B
ynotpeba, Kakto 1 npeau
NOYUCTBAHE, MOHTAX,
3apexagaHe unu cMsHa Ha
NpUHaanNeXHocTuTe

- B cnyyaute Ha nospeneH
3axpaHBall kaben, CbLwmaT
crnensa ga ce nogmeHu. MNpu
TakbB Cry4an, MOnsa OTHeceTe
ypeaa B oTopu3npaH cepBus 3a
TexHun4yecko obenyxsaHe. C uen
n3bareaHe Ha NPOU3LLIECTBUSA,
MOInsi He nonpasanTe unu
pasrnobsiBante ypeaa.

- MNpenun pa cBbpxeTe ypeda kbM Mpexarta,
npoBepeTe Aanu Noco4eHOTOo Ha TabernkaTa ¢
TEXHUYECKUTE XapaKTEPUCTUKN HanpexeHne
CbBMaja C HanpexeHNeTo Ha enekTpuyeckaTa
Mpexa.

- BkrtoueTe ypena B 3a3eMeH U3TOYHUK Ha
eneKTPUYECKN TOK, KOUTO Aa n3abpxa Ham-
manko 10 amnepa.

- llencen®sT Ha ypeaa cneadBa Aa cbBnaga no



BU[ C eNIeKTPUYeCcknst KOHTaKT. B HuKakbB
crny4ain He NpoMeHsanTe B1Aa Ha wencena. He
n3non3sante aganTtopu 3a Lencena.

- He nocraBsiTe ypeaa BbpXy TOnmm
MOBLPXHOCTM KaTO NIIOYN 3a roTBEHE, ra3oBu
KOTNOHW, OYypHU 1 Ap.

- YpeabT cnefga Aa ce noctasu U M3Non3sa
BbPXY paBHa 1 cTabunHa NOBbPXHOCT.

- He nsnonasaiite ypena npu nospeneH kaben
Unu wencer.

- AKO HSIKOS! BbHLLIHA YacT Ha ypeaa ce cyynu,
He3abaBHO ro U3kIYeTe OT 3axpaHBaLlaTa
Mpexa, 3a ja NpefoTBpaTnTe onacHocTTa ot
enekTpoyaap.

- He nsnonseanTe ypega ako e nagarn, ako nva

BVAVMM MOBPEAN U Teu.

He ynpaxHsBaviTe cuna Bbpxy eneKTpu4eckns

kaben. B HMKakbB criyvav He usnonssante

enekTpuyeckus kaben 3a nosguraxe,
npeHacsHe unv nsknoYBaHe Ha anapara.

- MpoBepsiBanTe CbCTOSTHNETO Ha 3axpaHBaLLMs
kaben. Ako kabenbT e NoBpeaAeH Nnm HaBuT
OKOMo anapata, C ToBa onacHocTTa ot
enekTpuyeckun yaap ce yBennyasa.

- He nsnonseanTte n He cbxpaHsiBanTe ypega Ha
OTKpWUTO.

- He nunante wencena 3a Bko4YBaHe B Mpexara
C MOKpY pbLie.

- He ce pokocBaiite o ABvXKeLmTE Ce HYacTu Ha
ypeaa, foKaTo ce Hamupa B paboTeH pexum.

YNOTPEBA U NOOAOPBXKA :

- MNpeown ynotpeba pa3Buiite HaMbHO
3axpaHBalLms kaben Ha ypena.

- He n3nonaeaiiTe ypena npy HenpaBumiHo
nocTaBeHu akcecoapu 1 puntpm .

- He nsnonseanTte ypega npu nospeaeH 6yToH 3a
BKI./U3K1.

- He gBmxeTe ypena, nokato pabotu.

- He obpbLyavite ypeana, nokato pabotu unm e
BKITIOYEH B enekTpuyeckata Mmpexa.

- He HapgBuwaBanTe paboTHUAT KanaunuTeT Ha
ypeaa.

- To3u ypen e npeaHasHavYeH eOUHCTBEHO 3a
B1TOBM HYXaK, a He 3a NpodecuoHanHa unm
npomMuLLneHa ynotpeba.

- CbxpaHsiBaiTe ypeaa ganedy ot gocera Ha geua
n/nnu xopa ¢ HamaneHy u3n4ecKkn, CEH30PHU
U YMCTBEHW Bb3MOXHOCTU, UNn Takvea 6e3
ONUT M NO3HaHNA 3a BopaBeHe C Hero.

- NopabpxaiitTe ypeaa B 4OOPO CbCTOSIHME.
MpoBepeTe ganu NOABUXHUTE YacTu He
ca pasLeHTpoBaHMW Unu 6riokMpanu, ganm

HAMa CYyNeHn YacTu U Apyru NogoGHU
HenanpaBHOCTW, KOUTO MoraT Aa MOBMUAAT Ha
NpaBUMHOTO PYHKLMOHMPaHe Ha MalumHaTa.
- Mpeau na nycHeTe ypeda B AelicTeue,
nposepeTe fanu KanakbT € o6pe 3aTBOPEH.
- B npunoxeHarta Tabnuua Bu npegoctassime
nopeamua oT peLenTu, B KOUTO ca NoCoYeHU
KONMUYECTBOTO HEOBXOAMMM NPOAYKTU U
BPEMETO Ha NPUroTOBMEHe C ypeaa.

OBCNYXBAHE HA YPE[A:

- HenpasunHoTo n3nonssaxe Ha ypeaa unu
HecnasBaHeTo Ha ykasaHuaTa 3a pabota e
onacHo, aHynupa rapaHuusaTa n oceoboxaasa
npou3BoOAMTENS OT OTFOBOPHOCT.

OMNMUCAHUE

A Tano Ha moTopa

B NpekbcBay 3a BKNoYBaHe/M3KN0YBaHe
C Kanak

D Oc

E Wnatyna

F BbTpeluHa kyna

G BbHwHa kyna

HAYUH HA YINOTPEBA

3ABENEXKW NPEOU YNOTPEBA:

- YBepeTe ce, 4e CTe OTCTpaHunu usanara
onakoBKa OT ypeaa.

- MNpepw oa nsnonaeate en. ypeaa 3a Nbpau

MbT, NOYNCTETE BCUYKM YACTU, KOUTO ca B

KOHTaKT C XpaHUTENHWUTE NPOAYKTU, CriefBalku

ynbTBaHUsiTa oT pasgen “MoyncteaHe”.

12 yaca npegm ynotpeba, noctasete

BbTpeluHaTa kyna (F) BbB dpusepa.

- MNpuroTBeTe cmecTa 3a cnaponeq unu 3a
nepeHa 6rnvsanka B HAKaKbB Cbf U r0 OCTaBeTe
[a U3CTWHe B XnagunHarta kamepa.

- BHUMAHMWE!: Cnep kaTo BbTpeluHaTa kyna (F)
3aMpb3He, He [OKOCBalTe BbTPELLHOCTTa U C
MOKPVY UNK BNaXHW pbLie, Tbil KaTo MoraT aa
ce 3anensrT 3a Mmetana. BaxHo e ga xBawate
KodpmykaTa cbC Cyx napuan

YMNOTPEBA:

- MNMpeaun ynotpeba pasBuiiTe HaMmbIAHO
3axpaHBalums kaben Ha ypena.

- BkntoyeTe ypena B enektpuyeckata Mpexa.

- Bkapawite TAn0oTO Ha MOTOpa BbB
BAnbOHaTMHATa Ha kanaka, kaTo ro HaTucHeTe
34paBo, Npeaw Aa ce HanacHe.

- Bkapawite octa (D) B oTBbpPCTHETO Ha ABUraTens



1 3axBaHeTe CMecuTensl.

- BkapaiiTe BbTpeluHaTa Tonka (F) BbB BbHLWHaTa
Torka (G).

- 3aTBOpETE, KaTo NOCTaBUTE Kanaka BbpXy
BbTpeLUHaTa Kyna, HanacHete xneboBeTe
1 3aBbPTUTE B NOCOKa, 0bpaTHa Ha
YacoBHWKOBaTa CTperka.

- BknioyeTe ypena, 3agenicTBalikv npekbceaya 3a
BKITIOYBaHe/U3KMoYBaHe.

- Bkapalite npe3 oTBbPCTUETO Ha Kanaka xpaHaTa
npu paboteLly ypea.

- OcTtaBete Taka cmecTa Aa ce pa3bvsa o
MOMEHTa, B KOUTO AOCTUIHE XenaHaTta rbCcToTa.
Tosu npouec moxe aa npoabimxu 20-40 MyH.

CNEQ NPUKNIOYBAHE HA PABOTATA C

YPEJOA, HANPABETE CINEOHOTO:

- Cnperte ypega ot 6yToHa 3a BkntouBaHe/
U3KMIoYBaHe.

- MisknioyeTe ro oT 3axpaHsallata Mpexa.

- MouwncTete ypena.

MEXAHU3BM 3A ABTOMATUYHO

WU3KINKOYBAHE NMPU NPErPABAHE:

- YpenbT e cHabheH CbC 3alnTeH MexaHu3bM,
npegnasealy ro oT BCsikakbB BMA NperpsisaHe.

- AKO ypeabT ce M3KIoYM aBTOMaTUYHO U He
Ce BKITH04M MOBTOPHO, U3BaJeTe Lencena oT
er. KOHTaKT, n34yakanTe okono 15 MuHyT! 1 ro
BKITHOYETE OTHOBO. AKO 1 ToraBsa He paboTu,
06bpHEeTe ce KbM OTOPU3MpPaH CepBU3 3a
TexHu4yecko obcnyxsaHe.

NOYUCTBAHE

- WisknioyeTe ypeaa oT 3axpaHBallata Mpexa v ro
ocTaBeTe Aa ce oxnaau, npeaun ga 3anoyHeTe
fa ro noyucreare.

- MouwncTeTe ypena ¢ BNaxHa Kbpna, HarnoeHa
C HAKOMNKO Kanku mveLl, npenapar 1 nocre ro
nogcyLuere.

- 3a No4NCTBaHETO Ha ypeaa He nanonssanTe
pa3TBOPWTENM 1 NpenapaTu C KUCENVHEH Unm
ocHoBeH pH dhakTop, kaTo Hanpumep 6envHa n
abpasvBHM NPOAYKTU.

- He notansvite ypena BbB Boga unv gpyra
TEYHOCT U He ro nocTaBsanTe nopj Tevalla Boga.

- MNpenopbyBame Aa u3BbpLUBATE PEAOBHO
novyycTBaHe Ha ypeaa.

- CnepgHuTte yactu morat ga ce MuAT B Tonna
canyHeHa BoAa unv B MUsIHa MalLnHa
(v3non3BaniTe Meka nporpama 3a MueHe):

- Kanak (6e3 Tanoto Ha aguratens)

- Oc.
- Wnaryna.
- BbHWHa kyna.

HEWU3MNMPABHOCTU U PEMOHT

-B cnyqaﬁ Ha HEeN3NnpaBHOCT, MOJ1A OTHeCeTe
ypena B 0TOpu3npaH cepBu3 3a TEXHUYECKO
O6CJ'Iy)KBaHe. Mons He ce onutBanTe Aa
paarno6ﬂBaTe ypena nnu ga ro nonpasare -
TOBa € onacHo.

3A PABHOBMOHOCTUTE EU HA TOBA

WBOENWE U/WNN B CIYYAA, MPUNOXNM 3A

BALLATA CTPAHA:

OMNA3BAHE HA OKOJTHATA CPEOA U

PEUUKINUPAHE HA U3OEJIUETO.

- MatepuanuTe, oT KOUTO Ce CbCTOM onakoBKkaTa
Ha TO3W eniekTpoypen, ca BKIYeHN B cucteMa
3a TAXHOTO CbOMpaHe, knacuduympaHe un
peuuknupaHe. Ako xenaeTe aa ce ocsoboanTe
OT TAX, U3MOoM3BanTe obLLEeCTBEHNUTE
KOHTeMHepw, NPUroAeH 3a BCeKN oTaeneH Bug
marepuarn.

- B n3genveTo HAMa HanmuyHy KOHLeHTpaumy Ha
BeLlecTBa, KOUTO MoraT [a ce cMsATaT BpeaHu
3a oKonHaTa cpega.

- To3n cMmBon 03Ha4aBa, 4e ako
XenaeTe Aa ce ocsoboauTe oT ypeaa,
crep KaTo eKCcrnnoaTtaunoHHUAT My
I «/BOT € U3TEeKbIT, TpsibBa Aa ro
npegageTe no Noaxoasiy HauuH Ha
dmpma 3a npepaboTka Ha oTnagbLy,
oTopu3npaHa 3a pasgenHo cbbmpaHe Ha
OTHOCHO OTMagbLM OT eNEKTPUYECKO U
enekTpoHHo obopyasaHe (OEEO).

HactoawmaT ypea nanbnHssa [upektusa
2014/35/UE 3a Huckn Hanpexenusi, [lupektnsa
2014/30/UE 3a enekTpomMarHeTn4Ho
cboTtBeTcTBME U ¢ dnpektnaa 2011/65/EU

3a orpaHuyeHusiTa npu ynotpeba Ha Hskou
onpeaeneHn onacHV BELLECTBa B ENEKTPUYECKN
1 eneKTPOHHM anapatu u ¢ Aupektnea 2009/125/
CE 3a nsnckBaHusTa 3a eKONorMyeH gusanH,
NPUMNOXUMU KbM U3OENUsI, CBbP3aHu C eHeprusl.



PeuenTa

CbcTaBku

MpurotoBneHune

CINAOONEQOWN: Cnepn kaTo U3roTBUTE CMeCTa, u3cunerte s B paborewms ypen, 4oKaTo He

nony4uTe XernaHaTa TekcTypa.

CmeTaHoB criagonenq,

350 mn. obe3amacneHo Mnsiko
150 mn. pasbuta cmetaHa
40 rp. nygpa 3axap

CmeceTe BCUYKM CbCTaBKu B
e[lHa TomnkKa 1 n3cuneTe cMecrta
B paboTteLums ypea.

BaHaHoB cnagonen

1 y3psin 6aHaH

200 mn. obeamacneHo Mnsiko
100 mn. 6uTa cmeTaHa

50g rp. nyapa 3axap

Pa3maukante 6aHaHa Ha nope
B OTAenHa Kyna, JobaseTte
ocTaHanuTe CbCTaBKU U T
pasbbpkanTe.

ManuvHoB cnagonen

200gr MmanuHm
200ml kuceno mnsko
100gr nyapa 3axap

Pa3smadykante manuHute Ha
ntope [JobaseTe kMcenoTo
MITSIKO U 3axapTa 1
pa3bbpkanTe cmecTa.

Cnapgoneq oOT wokonag u MeHTa

200 mn. obeamacneHo Mnsiko
200 mn. 6uTa cmeTaHa

50g rp. nyapa 3axap

50 HacTbpraH wokonag
M3Bnek oT meHTa

[MocTaBeTe MNAKOTO U 3axapTa
B KaH4ye 1 pa3bbpkaiite Ha
6aBeH OrbH, OKaTo 3axapTa ce
pastonu. Cnep ToBa ocTaBeTe
na uactuHe. [loGaeete
cMeTaHaTa 1 u3Brneka oT MeHTa
1 pasbbpkaniTe. N3cunete Taka
nonyyeHarta cMmec B paborteLyusi
ypen, a Korato 3anoyHe

na 3aMpb3Ba, JobaBeTe
HacTbpraHus LIoKonag,

Cnapgoneq ot srogu

250 rp. aroan

100 mn. 6uta cmeTaHa
100 rp. nygpa 3axap

2 NbXULa TIMMOHOB COK

PasmaukanTe srogute Ha niope
B Kyna, creq koeto fobaseTe
ocTaHanuTe CbCTaBku 1
pa3bbpkaiTe cmecTa.

Kpem BaHunusa

200 mn. o6eamacneHo Mnsiko
200 mn. 6uta cmeTaHa

509 rp. nyapa 3axap

2 XbnTbKa

MakeTye BaHUNUS

JIumoHoBa kopa

Pa3madkante aroguTe Ha niope
B Kyna, crnep koeto fobaseTe
ocTaHanuTe CbCTaBku 1
pa3bbpkante cmecTa.

BITU3AIIKWU: Cnea kaTo npuroT!

3aMpb3He s NOCTaBeTe 3a NOSIOBMH Yac BbLB ppusepa.

BUTE CMecTa sl uscunete B paboTtelwyums ypea, a cneg KaTto

Brnnsanka ot numoH

6 nMmoHa

HactbpxeTe KopaTa Ha 5
NMMOHA 1 U3CTUCKalTe LIecTTe
numoHa. OcTtaBeTe 3axapTa

[a ce pa3TBOpM BbB Boda

Ha 6aBeH orbH 1 fobaseTe
HacTbpraHaTa Kopa OT JIUMOH.
OcTaBeTe Aa U3cTuHe.

290 rp. 3axap

200ml knceno mnsiko

3aBpeTe BogaTa CbC 3axapTa,
crnep KoeTo ocTaBeTe Aa
n3ctuHe. [lobaseTe siroauTe,
3ae[IHO C OCTaHanuTe CbCTaBKU
M T HamaudkanTe.
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Espanol

GARANTIA Y ASISTENCIA TECNICA

Este producto goza del reconocimiento y protec-
cién de la garantia legal de conformidad con la le-
gislacion vigente. Para hacer valer sus derechos
o intereses debe acudir a cualquiera de nuestros
servicios de asistencia técnica oficiales.

Podra encontrar el méas cercano accediendo al
siguiente enlace web: http://taurus-home.com/

También puede solicitar informacion relacionada
poniéndose en contacto con nosotros por el telé-
fono que aparece al final de este manual.

Puede descargar este manual de instrucciones y
sus actualizaciones en http://taurus-home.com

English

WARRANTY AND TECHNICAL ASSISTANCE
This product enjoys the recognition and protection
of the legal guarantee in accordance with current
legislation. To enforce your rights or interests you
must go to any of our official technical assistance
services.

You can find the closest one by accessing the
following web link: http://taurus-home.com/

You can also request related information by
contacting us.

You can download this instruction manual and its
updates at http://taurus-home.com/

Francais

GARANTIE ET ASSISTANCE TECHNIQUE
Ce produit est reconnu et protégé par la garantie
établie conformément a la Iégislation en vigueur.
Pour faire valoir vos droits ou intéréts, vous
devrez vous adresser a I'un de nos services
d’assistance technique agréés.

Pour savoir lequel est le plus proche, vous pou-
vez accéder au lien suivant : http://taurus-home.
com/

Vous pouvez aussi nous contacter pour toute
information.

Vous pouvez télécharger ce manuel d’instructions
et ses mises a jour sur http://taurus-home.com/

Deutsch

GARANTIE UND TECHNISCHER SERVICE
Dieses Produkt ist von der gesetzlichen Garantie
gemass der geltenden Gesetzgebung geschiitzt.
Um lhre Rechte und Interessen geltend zu
machen, missen Sie eines unserer offiziellen
Servicezentren aufsuchen.

Uber folgenden Link finden Sie ein Servicezen-
trum in lhrer Nahe: http:/taurus-home.com/

Sie kénnen auch Informationen anfordern, indem
Sie sich mit uns in Verbindung setzen.

Sie kénnen dieses Benutzerhandbuch und seine
Aktualisierungen unter http://taurus-home.com/

Italiano

GARAZIA E ASSISTENZA TECNICA

Questo prodotto possiede il riconoscimento e la
protezione della garanzia legale di conformita con
la legislazione vigente. Per far valere i suoi diritti
o interessi, dovra rivolgersi a uno qualsiasi dei
nostri servizi ufficiali di assistenza tecnica.

Puo trovare il piu vicino cliccando sul seguente
link: http://taurus-home.com/

Inoltre, puo richiedere informazioni mettendosi in
contatto con noi.

Pud scaricare questo manuale di istruzioni e i
suoi aggiornamenti da http://taurus-home.com/

Portugués

GARANTIA E ASSISTENCIA TECNICA

Este produto goza do reconhecimento e protegao
da garantia legal em conformidade com a legis-
lacéo em vigor. Para fazer valer os seus direitos
ou interesses, deve recorrer sempre aos NOSsos
servigos oficiais de assisténcia técnica.

Podera encontrar o mais proximo de si através
do seguinte website: http://taurus-home.com/
Também pode solicitar informagdes relacionadas,
pondo-se em contacto connosco.

Pode fazer o download deste manual de
instrucdes e suas atualizagbdes em http://taurus-
home.com/



Catala

GARANTIA | ASSISTENCIA TECNICA
Aquest producte gaudeix del reconeixement i
proteccio de la garantia legal de conformitat amb
la legislacio vigent. Per fer valer els seus drets o
interessos ha d’acudir a qualsevol dels nostres
serveis d’assisténcia técnica oficials.

Podra trobar el més proper accedint al seguent
enllag web: http://taurus-home.com/

També pot demanar informacio relacionada
posant-se en contacte amb nosaltres al teléfon
que apareix al final d’'aquest manual.

Podeu descarregar aquest manual d’instruccions
i les seves actualitzacions a http://taurus-home.
com

Nederlands

GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEU-
NING

Dit product valt onder de legale garantievoorwa-
arden zoals bepaald in de actuele wetgeving. Om
een beroep te doen op uw rechten of aanspraken
kunt u contact opnemen met onze officiéle tech-
nische service.

U kunt de dichtstbijzijnde technische service vin-
den op de website: http://taurus-home.com/

Voor verdere informatie kunt u ook contact met
ons opnemen.

U kunt deze gebruiksaanwijzing en eventuele
actualiseringen ervan downloaden via http://
taurus-home.com/

Polski

GWARANCJA | SERWIS TECHNICZNY

Ten produkt jest uznawany i chroniony prawng
gwarancjg zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.
W celu wyegzekwowania swoich prawa lub inte-
resow, nalezy udac sie do dowolnego z naszych
oficjalnych ustug pomocy techniczne;j.

Najblizszy punkt mozna znalez¢, korzystajgc z
ponizszego linku: http://taurus-home.com/

Mozna réwniez poprosi¢ o informacje, kontaktujac
sie z nami.

Mozna tez pobrac¢ niniejszg instrukcje obstugi i jej
aktualizacje na http://taurus-home.com/

EAAnvika

EFTYHZH KAI TEXNIKH YMOZTHPI=H

To TTapdv TTpoidv avayvwpileTal Kal
TIpooTaTEVETAl OTTO TN VOUIUN £yyunon
guuPépeWONG TTPOG TNV IoxUouoa vopoBeaia. MNa
va OIEKDIKNAOETE TO SIKAIWPOTA /) CUPPEPOVTA OOG
TIPETTEl va aTTeuBuvOeiTe o€ 0TTOI00NTTOTE AT TA
ETTIONUA ypaeia Yag TeEXVIKAG UTTOOTAPIENG.

Mo va Bpeite TO TMI0 KOVTIVO O€ £€0GG, AVOTPEETE
oTnv IoTooeAida: http://taurus-home.com/
MTropeite etriong va {NTAOETE TTANPOPOPIEG,
ETTIKOIVWVWVTAG Padi pag.

MTropeite va «kaTeBaoeTe» aTrd TO SIAdIKTUO

TO TTAPOV EYXEIPIOIO OBNYIWV KOl TIG OXETIKEG
EVNUEPWOEIG TOu aTo http://taurus-home.com/

Pycckun

FAPAHTUA U TEXHUYECKAA NOAOEPXKA
OTOT NPOAYKT 3alMLLEH OPUANYECKON
rapaHTMel B COOTBETCTBMM C AEVCTBYOLLMM
3akoHofdaTenbCcTBOM. Y1066l 06ecneynTb
cobntogeHve BalMxX NpaB Uy UHTEPECOB,

Bbl JOJKHbI 06paTUTLCA B M0OYH0 M3 HaLIMX
odpmumanbHbIX crnyx6 Mo TEXHUYECKON
nopaepXKke KIMeHToB.

Bbl MoXeTe HalTu Gnvxaniine u3 LLeHTPOB,
npowas no crepytoulen Beb-cebinke: http://taurus-
home.com/

Bbl Takke MOXeTe 3anpoCuTb COOTBETCTBYHOLLYHO
MH(OPMaLMIo, CBSI3aBLUNCL C HaMU (CM.
NMOCHEAHIO CTPaHNLYy PyKOBOACTBA).

Bbl MOXeTe ckayaTb 3TO PyKOBOACTBO U
o6HOBNEHUs K Hemy no agpecy http://taurus-
home.com/

Roména

GARANTIE SI ASISTENTA TEHNICA

Acest produs beneficiaza de recunoasterea

si protectia garantiei legale in conformitate

cu legislatia in vigoare. Pentru a va exercita
drepturile sau interesele, trebuie sa va adresati
unuia dintre serviciile noastre oficiale de asistenta
tehnica.

Puteti gasi cel mai apropiat serviciu de asistenta
tehnica accesand urmatorul link web: http://
taurus-home.com/

De asemenea, puteti solicita informatii conexe,
contactand-ne (consultati ultima pagina a manua-
lului).

Puteti descérca acest manual de instructiuni si
actualizarile sale la http://taurus-home.com/



Bbwnrapcku

FTAPAHUUA U TEXHUYECKA NMOMOLLY
HacToawmaT npogyKkT nma 3akoHHa rapaHuus, B
CbOTBETCTBME C AENCTBALLOTO 3aKOHOAATENCTBO.
3a fa ynpaxHuTte npasata cu Ha notpebuTen
crnefBa fa ce HacouuTe KbM HAKOW OT HaluuTe
OTOpU3MpPaHN CEPBU3MN.

Han-6nuskmsa oo Bac cepeus moxete aa
OTKpUeTe Ha criegHus NuHk: http://taurus-home.
com/

CblLLO Taka, MOXeTe Ja NoTbpcuTe MHopMaLms,
CBBbP3BalikM ce C Hac (BWXTe Ha nocrneaHaTta
CTpaHuLa Ha Hapb4HWKa).

HapbyHuKa C ykazaHUsl U HEFOBUTE
OCbBpPEMEHSIBaHMS MOXKETE [la CBanuTe Ha
cnepgHus http://taurus-home.com/
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COUNTRY ADDRESS PHONE
Algeria Zone d'Activite, N° 62, Constantine 213770777756
Argentina Av. del Libertador 1298,(B1638BEY), Vicente 541153685223
Lopez (Pcia. Buenos Aires)
Belgium Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Benin 359 Av. Steinmetz, 1930, Cotonou 0299-21313798
Bulgaria 265,0kolovrasten Pat, Mladost 4, 1766, Sofia 35929211120 / 35929211193
Burkina Faso Avenue Bassawarga, 01 BP915, Ouagadougou 226 25301038
Congo (Republic of) 98 Blvd General Charles de Gaulle, Pointe Noire 242066776656
Cyprus 20, Bethlehem Str. / P.O.Box 20430, 2033, 35722711300

Strovolos

Czech Republic

Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy

420 461 540 130

Democratic Republic
of the Congo

AV. Pont Canale N° 3440, Kinshasa

00243-991223232

Equatorial Guinea

SN Av Patricio Lumumba y C/ Jesus B, Bata

00240 333 082958 / 00240 333
082453

Equatorial Guinea

Calle de las Naciones Unidas, PO box 762,
Malabo

240333082958 / 240333082453

Espaia Avda Barcelona, S/N, 25790 Oliana (Lleida) 902 118 050
atencioncliente@taurus.es
Ethiopia Lideta Sub City Kebele 10 H.NO 124, Addis +251 11 5518300
Ababa
France Za les bas musats 18, 89100, Malay-le-Grand 0386839090
Gabon BP 574, Port-Gentil Centre-ville 24101552689 / 24101560698
Ghana Ederick Place, Accra-Ghana 302682448 / 302682404




Gibraltar 11 Horse Barrack Lane, 54000, Gibraltar

00350 200 75397 / 00350 200
41023

Greece Sapfous 7-9, 10553, Athens +30 21 0373 7000

Guinea BP 206, GN, Conakry (224) 622204545

Hong Kong Unit H,13/F., World Tech Centre, Hong kong (852) 2448 0116 / 9197 3519

Hungary Késmark utca 11-13, 1158, Budapest +36 1370 4519

India C-175, Sector-63, Noida, Gautam Budh Nagar-  (+91) 120 4016200
201301, Delhi

Ivory Coast 01 Rue Des Carrossiers-Zone 3, B.P 3747, 22521251820 / 225 21 353494
Abidjan 01 (RCI)

Jordan 28 Basman St Down town, Amman +962 6 46 222 68

Kuwait P.0. BOX 3379 hawally, 32034, Hawally +965 2200 1010

Lebanon Damascus Highway; Sciale Building, Jamhour 9615922963

Luxembourg Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500

Mali BP E2900, Dravela Bolibana 223227216 / 223227259

Marruecos Big distribution society 4 Rue 13 Lot. Smara (+212) 522 89 40 21

Oulfa, Casablanca

Mauritania 134 Avenue Gamal Abdener llot D, Nouakchott 2225254469 | 2225251258
Mexico Rosas Moreno N° 4-203 Colonia de San Rafael ~ (+52) 55 55468162
C.P. 06470 - Delegaciéon Cuauhtémoc, Ciudad
de México
Montenegro Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Netherlands Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Nigeria 8, Isaac; John Str,G.R.A Ikeja Lagos 23408023360099
Paraguay Denis Roa 155 ¢/ Guido Spano, Asuncién 21665100
Peru Calle los Negocios 428, Surquillo, Lima (511) 421 6047
Portugal Avenida Rainha D. Amélia, n°12-B, 1600-677, +351 210966324
Lisboa
Romania Dudesti Pantelimon 23, 410554, Bucharest 031.805.49.58
Serbia Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Slovakia Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy 420 461 540 130
Southafrica Unit 25 & 26, San Croy Office Park, Die Agora (+27) 011 392 5652
Road, Croydon, Kempton Park, 1619, Johan-
nesburg
Tunisia 2, Rue de Turquie, Tunis 21671333066
Ukraine Block 6, Ap Housing Estate Topol-2, B, 49000, 380563704161 / 380563704161
Dnepropetrovsk
United Arab Emirates P.0.BOX 8543, Dubai 14506246200
Uruguay Luis Alberto de Herrera 3468, 11600, Montevideo 598 2209 28 00

Vietnam Lot 7 Ind. Zone for, Ha Noi

84437658111 / 84437658110
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