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HELADO CLASICO DE NATA

Una base rica y suave similar al helado cremoso.

INGREDIENTES
600 g de nata espesa (minimo 35 % de contenido graso)
400 g de leche entera

200 g de azdcar glas (azlcar en polvo)

PREPARACION
1. Mezclar la nata espesa, la leche y el azlcar glas en una jarra.

2. Bate enérgicamente hasta que el azucar se disuelva por completo y la
mezcla quede homogénea.

3. Vierta la mezcla en el recipiente de la maquina de granizados.
4 Volumen total: aproximadamente 1 litro (no sobrepasar la linea
maxima).

AJUSTES DE LA MAQUINA

Tiempo estimado: 35 minutos

Sugerencia de programa: HELADO (-6 °C)

CONSEJO DEL CHEF

Para darle un toque de vainilla, afiada 1 cucharadita de extracto de
vainilla o pasta de vainilla durante la fase de mezcla.
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CAFE FRAPPE

El estimulante perfecto. Frio, cremoso y con cafeina.

INGREDIENTES

750 ml de café preparado (instantaneo o filtrado, enfriado)
750 ml de leche entera

130 g de azucar glas (azticar en polvo)

4 cucharadas de nata liquida

PREPARACION

1. Prepare primero el café y déjelo enfriar (no utilice café caliente).

2. Mezcle el café, la leche, la nata para montar y el azticar en una jarra.
3. Remueve bien hasta que no queden granulos de azucar.

4. Viértalo en el recipiente de la maquina de granizados.

5. Volumen total: aproximadamente 1,6 litros.

AJUSTES DE LA MAQUINA
Tiempo estimado: 45 minutos
Sugerencia de programa: FRAPPE (-4 °C)

CONSEJO DEL CHEF

iCorénalo con nata montada y un chorrito de salsa de caramelo antes
de servirlo!
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BATIDO DE CHOCOLATE

Un éxito entre los nifios.
Cremoso y delicioso sabor a chocolate.

INGREDIENTES

1 litro de leche entera

200 g de leche condensada

6 cucharadas de cacao en polvo (sin azicar o azucarado, segln
prefieras)

PREPARACION

1. Vierta la leche y la leche condensada en una jarra grande.

2. Afiada el cacao en polvo.

3. Mezclar bien: el cacao en polvo puede ser dificil de mezclar a mano.
Se recomienda utilizar una batidora de mano para asegurarse de que no
queden grumos secos de cacao.

4. Vierta la mezcla de chocolate homogénea en la maquina.

AJUSTES DE LA MAQUINA
Tiempo estimado: 42 minutos

Sugerencia de programa: BATIDO (-3 °C)

CONSEJO DEL CHEF

El uso de leche condensada aporta una textura aterciopelada que no se
consigue con el azticar normal.
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GRANIZADO CLASICO DE LIMON

Refrescante, sencillo y perfecto para los dias
calurosos.

INGREDIENTES

1600 ml de refresco de limdn (por ejemplo, Fanta Limon, Sprite o
cualquier marca genérica)

PREPARACION

1. Eliminar la espuma (opcional, pero recomendable): si el refresco tiene
mucho gas, viértelo primero en una jarra y déjalo reposar un minuto para
que se asiente el exceso de espuma.

2. Vierta el liquido directamente en el recipiente de la maquina de
granizados.

3. Volumen total: 1,6 litros (no llenar més alla de la linea MAX).

AJUSTES DE LA MAQUINA
Tiempo estimado: 45 minutos
Sugerencia de programa: GRANIZADO (-2 °C)

CONSEJO DEL CHEF

Decora con una rodaja de limén fresco o una ramita de menta para darle
un toque profesional.
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SANGRIA HELADA

Una delicia festiva para adultos.

INGREDIENTES

1500 ml de sangria embotellada (por ejemplo, de la marca Don Simén)

PREPARACION

1. Vierta la sangria directamente en el recipiente de la maquina de
granizados.

2. Asegurese de que el nivel del liquido se encuentre entre las lineas
minima y maxima.
AJUSTES DE LA MAQUINA

Tiempo estimado: 70 minutos*

Sugerencia de programa: GRANIZADO CON ALCOHOL (-7 °C)

* Nota sobre el tiempo: Notara que esta receta tarda mas (70

minutos) que las demas. Esto se debe a que el alcohol acttia como
anticongelante, por lo que se necesitan temperaturas méas bajas y mas
tiempo para conseguir la textura granizada.

iTenga paciencia, vale la pena esperar!
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CLASSIC CREAM ICE CREAM

Arich, smooth base similar to soft-serve.

INGREDIENTS

600 g Heavy Cream (minimum 35% fat content)
400 g Whole Milk

200 g Icing Sugar (Powdered Sugar)

PREPARATION
1. Combine the heavy cream, milk, and icing sugar in a pitcher.

2. Whisk vigorously until the sugar is fully dissolved and the mixture is
smooth.

3. Pour the mixture into the Slushie Machine container.

4 Total Volume: Approx. 1 Liter (Do not exceed Max line).

MACHINE SETTINGS
Estimated Time: 35 Minutes
Program Suggestion: ICE CREAM (-6°C)

CHEF'S TIP

For a vanilla twist, add 1 teaspoon of vanilla extract or vanilla bean paste
during the mixing stage.
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COFFEE FRAPPE

The perfect pick-me-up. Cold, creamy, and
caffeinated.

INGREDIENTS

750 ml Prepared Coffee (Instant or Brewed, cooled)
750 ml Whole Milk

130 g Icing Sugar (Powdered Sugar)

4 tbsp Whipping Cream (Liquid)

PREPARATION

1. Prepare the coffee first and allow it to cool down (do not use hot
coffee).

2. Mix the coffee, milk, whipping cream, and sugar in a pitcher.
3. Stir well until no sugar granules remain.
4. Pour into the Slushie Machine container.

5. Total Volume: Approx. 1.6 Liters.

MACHINE SETTINGS
Estimated Time: 45 Minutes

Program Suggestion: FRAPPE (-4°C)

CHEF’S TIP

i Top with whipped cream and a drizzle of caramel sauce before serving!
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CHOCOLATE MILKSHAKE

Ahit with the kids. Creamy, chocolatey goodness.

INGREDIENTS

1 Liter Whole Milk

200 g Condensed Milk

6 tbsp Cocoa Powder (Unsweetened or Sweetened, depending on
preference)

PREPARATION

1. Pour the milk and condensed milk into a large pitcher.

2. Add the cocoa powder.

3. Blend well: Cocoa powder can be hard to mix by hand. Using a hand
blender is recommended to ensure there are no dry lumps of cocoa.

4. Pour the smooth chocolate mixture into the machine.

MACHINE SETTINGS
Estimated Time: 42 Minutes
Program Suggestion: MILKSHAKE (-3°C)

CHEF'S TIP

Using condensed milk adds a velvety texture that regular sugar cannot
achieve.
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CLASSIC LEMON SLUSH

Refreshing, simple, and perfect for hot days.

INGREDIENTS

1600 ml Lemon Soda (e.g., Fanta Lemon, Sprite, or generic brand)

PREPARATION

1. Defoam (Optional but recommended): If the soda is very carbonated,
pour it into a pitcher first and let it sit for a minute to let the excess foam
settle.

2. Pour the liquid directly into the Slushie Machine container.
3. Total Volume: 1.6 Liters (Do not fill past the MAX line).

MACHINE SETTINGS
Estimated Time: 45 Minutes
Program Suggestion: SLUSHIE (-2°C)

CHEF’S TIP

Garnish with a fresh slice of lemon or a sprig of mint for a professional
look.
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FROZEN SANGRIA

A festive adult treat.

INGREDIENTS
1500 ml Bottled Sangria (e.g., Don Simén brand)

PREPARATION
1. Pour the Sangria directly into the Slushie Machine container.

2. Ensure the liquid level is between the Min and Max lines.

MACHINE SETTINGS

Estimated Time: 70 minutes*

Program Suggestion: SPIKED SLUSHIE (-7°C)

* Note on Timing: You will notice this recipe takes longer (70 minutes)
than the others. This is because alcohol acts as an antifreeze, requiring
lower temperatures and more time to achieve the slush texture.

iBe patient—it's worth the wait!
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CREME GLACEE CLASSIQUE

Une base riche et onctueuse similaire a celle d'une
glace a l'italienne.

INGREDIENTS
600 g de créme épaisse (minimum 35 % de matiére grasse)
400 g de lait entier

200 g de sucre glace (sucre en poudre)

PREPARATION
1. Mélanger la créme épaisse, le lait et le sucre glace dans un pichet.

2. Fouettez vigoureusement jusqu'a ce que le sucre soit complétement
dissous et que le mélange soit lisse.

3. Verser le mélange dans le récipient de la machine a granités.

4 Volume total : environ 1 litre (ne pas dépasser la ligne maximale).

REGLAGES DE LA MACHINE
Durée estimée : 35 minutes

Suggestion de programme : GLACE (-6 °C)

CONSEIL DU CHEF

Pour une touche vanillée, ajoutez 1 cuillére a café d'extrait de vanille ou
de péte de gousse de vanille pendant le mélange.
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CAFE FRAPPE

Le remontant idéal. Froid, crémeux et caféiné.

INGREDIENTS

750 ml de café préparé (instantané ou infusé, refroidi)
750 ml de lait entier

130 g de sucre glace (sucre en poudre)

4 cuilléres a soupe de créme fouettée (liquide)

PREPARATION

1. Préparez d'abord le café et laissez-le refroidir (n'utilisez pas de café
chaud).

2. Mélangez le café, le lait, la créme fouettée et le sucre dans un pichet.
3. Remuez bien jusqu'a ce qu'il ne reste plus de grains de sucre.
4. Versez dans le récipient de la machine & granités.

5. Volume total : environ 1,6 litre.

REGLAGES DE LA MACHINE
Durée estimée : 45 minutes
Programme suggéré : FRAPPE (-4 °C)

CONSEIL DU CHEF

Garnissez de creme fouettée et d'un filet de sauce caramel avant de
servir!

taurus

FRANGCAIS



MILKSHAKE AU CHOCOLAT

Un succes auprés des enfants. Crémeux et
chocolaté a souhait.

INGREDIENTS

1 litre de lait entier

200 g de lait concentré

6 cuilleres a soupe de cacao en poudre (non sucré ou sucré, selon vos
préférences)

PREPARATION

1. Versez le lait et le lait concentré dans un grand pichet.

2. Ajoutez le cacao en poudre.

3. Mélangez bien : la poudre de cacao peut étre difficile 8 mélanger a
la main. Il est recommandé d'utiliser un mixeur plongeant pour éviter la
formation de grumeaux de cacao secs.

4. Versez le mélange chocolaté lisse dans la machine.

REGLAGES DE LA MACHINE
Durée estimée : 42 minutes
Suggestion de programme : MILKSHAKE (-3 °C)

CONSEIL DU CHEF

L'utilisation de lait concentré ajoute une texture veloutée que le sucre
ordinaire ne permet pas d'obtenir.
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GRANITE CLASSIQUE AU CITRON

Rafraichissant, simple et parfait pour les journées
chaudes.

INGREDIENTS

1600 ml de soda au citron (par exemple, Fanta Lemon, Sprite ou une
marque générique)

PREPARATION

1. Eliminer la mousse (facultatif mais recommandg) : si le soda est trés
gazéifié, versez-le d'abord dans un pichet et laissez reposer une minute
pour que I'exces de mousse se dépose.

2. Versez le liquide directement dans le récipient de la machine a
granités.

3. Volume total : 1,6 litre (ne pas dépasser la ligne MAX).

REGLAGES DE LA MACHINE
Durée estimée : 45 minutes
Programme suggéré : SLUSHIE (-2 °C)

CONSEIL DU CHEF

Garnissez d'une tranche de citron frais ou d'un brin de menthe pour un
rendu professionnel.
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SANGRIA GLACEE

Une gourmandise festive pour adultes.

INGREDIENTS

1500 ml de sangria en bouteille (par exemple, de la marque Don Simén)

PREPARATION

1. Versez la sangria directement dans le récipient de la machine a
granités.

2. Assurez-vous que le niveau de liquide se situe entre les lignes Min et
Max.

REGLAGES DE LA MACHINE

Durée estimée : 70 minutes*

Suggestion de programme : SLUSHIE ALCOOLISE (-7 °C)

* Remarque sur la durée : vous remarquerez que cette recette prend
plus de temps (70 minutes) que les autres. Cela s'explique par le fait que
I'alcool agit comme un antigel, ce qui nécessite des températures plus
basses et plus de temps pour obtenir la texture granuleuse souhaitée.

Soyez patient, cela en vaut la peine !
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GELADO DE NATAS CLASSICO

Uma base rica e suave semelhante ao gelado
Cremoso.

INGREDIENTES

600 g de natas (minimo 35% de teor de gordura)
400 g de leite integral

200 g de agucar em p6d

PREPARAGAO
1. Misture o creme de leite, o leite e o0 aglicar de confeiteiro numa jarra.

2. Bata vigorosamente até que o agUcar esteja totalmente dissolvido e a
mistura fique homogénea.

3. Despeje a mistura no recipiente da maquina de slushie.

4 Volume total: aproximadamente 1 litro (ndo exceda a linha méaxima).

CONFIGURAGOES DA MAQUINA
Tempo estimado: 35 minutos
Sugestéo do programa: GELADO (-6 °C)

DICA DO CHEF

Para dar um toque de baunilha, adicione 1 colher de ché de extrato de
baunilha ou pasta de baunilha durante a mistura.
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CAFE FRAPPE

A bebida perfeita para se animar. Fria, cremosa e
com cafeina.

INGREDIENTES

750 ml de café preparado (instantaneo ou coado, arrefecido)
750 ml de leite integral

130 g de agucar em p6

4 colheres de sopa de natas para bater (liquidas)

PREPARAGAO

1. Prepare primeiro o café e deixe arrefecer (ndo use café quente).
2. Misture o café, o leite, as natas e o agucar numa jarra.

3. Mexa bem até que ndo haja mais granulos de aglcar.

4. Despeje no recipiente da maquina de slushie.

5. Volume total: aproximadamente 1,6 litros.

CONFIGURAGOES DA MAQUINA
Tempo estimado: 45 minutos
Sugestéo de programa: FRAPPE (-4 °C)

DICA DO CHEF

Cubra com chantilly e um fio de calda de caramelo antes de servir!
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MILKSHAKE DE CHOCOLATE

Um sucesso entre as criangas. Cremoso e delicioso,
com sabor a chocolate.

INGREDIENTES

1 litro de leite integral

200 g de leite condensado

6 colheres de sopa de cacau em pé (sem aglcar ou adogado, depend-
endo da preferéncia)

PREPARAGAO

1. Despeje o leite e o leite condensado em uma jarra grande.

2. Adicione o cacau em pd.

3. Misture bem: o cacau em pd pode ser dificil de misturar a8 mao.
Recomenda-se usar uma varinha magica para garantir que n&o fiquem
grumos secos de cacau.

4. Despeje a mistura de chocolate homogénea na maquina.

CONFIGURAGOES DA MAQUINA
Tempo estimado: 42 minutos
Sugestéo de programa: MILKSHAKE (-3 °C)

DICA DO CHEF

A utilizagéo de leite condensado confere uma textura aveludada que o
aguicar normal ndo consegue alcangar.
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SLUSH DE LIMAO CLASSICO

Refrescante, simples e perfeito para dias quentes.

INGREDIENTES

1600 ml de refrigerante de limo (por exemplo, Fanta Limé&o, Sprite ou
marca genérica)

PREPARAGAO

1. Remova a espuma (opcional, mas recomendado): se o refrigerante
estiver muito gaseificado, despeje-o primeiro em uma jarra e deixe
descansar por um minuto para que o excesso de espuma assente.

2. Despeje o liquido diretamente no recipiente da maquina de
raspadinha.

3. Volume total: 1,6 litros (n&o encha além da linha MAX).

CONFIGURAGOES DA MAQUINA
Tempo estimado: 45 minutos
Sugestao de programa: SLUSHIE (-2 °C)

DICA DO CHEF

Decore com uma fatia de liméo fresco ou um raminho de hortela para
um acabamento profissional.
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SANGRIA GELADA

Uma delicia festiva para adultos.

INGREDIENTES

1500 ml de sangria engarrafada (por exemplo, da marca Don Simén)

PREPARAGAO
1. Deite a sangria diretamente no recipiente da maquina de granizados.

2. Certifique-se de que o nivel do liquido esta entre as linhas Min. e Max.

CONFIGURAGOES DA MAQUINA
Tempo estimado: 70 minutos*
Sugestdo de programa: SLUSHIE COM ALCOOL (-7 °C)

* Nota sobre o tempo: ird notar que esta receita demora mais tempo (70
minutos) do que as outras. Isto deve-se ao facto de o &lcool atuar como
anticongelante, exigindo temperaturas mais baixas e mais tempo para
obter a textura granitada.

Seja paciente, vale a pena esperar!
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GELATO CLASSICO ALLA CREMA

Una base ricca e cremosa simile al gelato soft.

INGREDIENTI
600 g di panna fresca (contenuto minimo di grassi 35%)
400 g di latte intero

200 g di zucchero a velo

PREPARAZIONE
1. Unire la panna fresca, il latte e lo zucchero a velo in una brocca.

2. Shattere energicamente fino a quando lo zucchero non si sara
completamente sciolto e il composto sara omogeneo.

3. Versare il composto nel contenitore della macchina per granite.

4 Volume totale: circa 1 litro (non superare la linea massima).

IMPOSTAZIONI DELLA MACCHINA
Tempo stimato: 35 minuti

Suggerimento del programma: GELATO (-6 °C)

CONSIGLIO DELLO CHEF

Per un tocco di vaniglia, aggiungere 1 cucchiaino di estratto di vaniglia o
pasta di vaniglia durante la fase di miscelazione.
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CAFFE FRAPPE

Il perfetto stimolante. Freddo, cremoso e ricco di
caffeina.

INGREDIENTI

750 ml di caffé preparato (istantaneo o filtrato, raffreddato)
750 ml di latte intero

130 g di zucchero a velo

4 cucchiai di panna da montare (liquida)

PREPARAZIONE
1. Preparare prima il caffé e lasciarlo raffreddare (non usare caffé caldo).

2. Mescolare il caffe, il latte, la panna da montare e lo zucchero in una
brocca.

3. Mescolare bene fino a quando non rimangono granelli di zucchero.
4. Versare il composto nel contenitore della macchina per granite.

5. Volume totale: circa 1,6 litri.

IMPOSTAZIONI DELLA MACCHINA
Tempo stimato: 45 minuti
Programma consigliato: FRAPPE (-4 °C)

CONSIGLIO DELLO CHEF

Guarnisci con panna montata e una spruzzata di salsa al caramello
prima di servire!
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MILKSHAKE AL CIOCCOLATO

Un successo tra i bambini. Cremoso e
deliziosamente cioccolatoso.

INGREDIENTI

1 litro di latte intero

200 g di latte condensato

6 cucchiai di cacao in polvere (non zuccherato o zuccherato, a seconda
delle preferenze)

PREPARAZIONE

1. Versare il latte e il latte condensato in una brocca capiente.

2. Aggiungere il cacao in polvere.

3. Mescolare bene: il cacao in polvere pud essere difficile da mescolare
a mano. Si consiglia di utilizzare un frullatore a immersione per
assicurarsi che non rimangano grumi secchi di cacao.

4. Versare il composto di cioccolato omogeneo nella macchina.

IMPOSTAZIONI DELLA MACCHINA
Tempo stimato: 42 minuti
Programma consigliato: MILKSHAKE (-3 °C)

CONSIGLIO DELLO CHEF

L'uso del latte condensato conferisce una consistenza vellutata che lo
zucchero normale non é in grado di ottenere.
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GRANITA AL LIMONE CLASSICA

Rinfrescante, semplice e perfetto per le giornate
calde.

INGREDIENTI

1600 ml di limonata (ad es. Fanta Lemon, Sprite 0 marca generica)

PREPARAZIONE

1. Eliminare la schiuma (facoltativo ma consigliato): se la bibita & molto
gassata, versarla prima in una brocca e lasciarla riposare per un minuto
affinché la schiuma in eccesso si depositi.

2. Versare il liquido direttamente nel contenitore della macchina per
granite.

3. Volume totale: 1,6 litri (non riempire oltre la linea MAX).

IMPOSTAZIONI DELLA MACCHINA
Tempo stimato: 45 minuti
Programma consigliato: SLUSHIE (-2 °C)

CONSIGLIO DELLO CHEF

Guarnire con una fetta di limone fresco o un rametto di menta per un
risultato professionale.
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SANGRIA GHIACCIATA

Una delizia festiva per adulti.

INGREDIENTI

1500 ml di sangria in bottiglia (ad es. marca Don Simdn)

PREPARAZIONE

1. Versare la sangria direttamente nel contenitore della macchina per
granite.

2. Assicurarsi che il livello del liquido sia compreso tra le linee Min e Max.

IMPOSTAZIONI DELLA MACCHINA
Tempo stimato: 70 minuti*
Suggerimento programma: SLUSHIE ALCOLICO (-7 °C)

* Nota sui tempi: noterete che questa ricetta richiede piti tempo (70
minuti) rispetto alle altre. Questo perché I'alcol agisce come antigelo,
richiedendo temperature pill basse e pit tempo per ottenere la
consistenza desiderata.

Abbiate pazienza, ne vale la pena!
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GELAT CLASSIC DE NATA

Una base rica i suau similar al gelat cremos.

INGREDIENTS
600 g de nata per a muntar espessa (minim 35 % de matéria grassa)
400 g de llet sencera

200 g de sucre glag (sucre en pols)

PREPARACIO
1. Barreja la nata espessa, la llet i el sucre glagat en una gerra.

2. Bateu amb forca fins que el sucre s'hagi dissolt completament i la
barreja quedi homogenia.

3. Aboque la barreja al recipient de la maquina de granissats.

4. \olum total: aproximadament 1 litre (no superar la linia maxima).

AJUSTAMENTS DE LA MAQUINA
Temps estimat: 35 minuts

Suggeriment de programa: GELAT (-6 °C)

CONSELL DEL XEF

Per donar-li un toc de vainilla, afegiu 1 culleradeta d'extracte de vainilla o
pasta de vainilla durant la fase de mescla.
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FRAPE DE CAFE

L'estimulant perfecte. Fred, creméds i amb cafeina.

INGREDIENTS

750 ml de cafe preparat (soluble o de filtre, refredat)
750 ml de llet sencera

130 g de sucre glag (sucre en pols)

4 cullerades de nata liquida

PREPARACIO

1. Prepare primer el café i deixi'l refredar (no utilitzi café calent).

2. Barregeu el café, la llet, la nata per a muntar i el sucre en un gerro.
3. Remeneu bé fins que no quedin grans de sucre.

4. Aboqueu-ho al recipient de la maquina de granissats.

5. Volum total: aproximadament 1,6 litres.

AJUSTAMENTS DE LA MAQUINA
Temps estimat: 45 minuts

Suggeriment de programa: FRAPPE (-4 °C)

CONSELL DEL XEF

Corona-ho amb nata muntada i un rajoli de salsa de caramel abans de
servir-ho!
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BATUT DE XOCOLATA

Un éxit entre els nens.
Sabor a xocolata cremos i deliciés.

INGREDIENTS
1 litre de llet sencera
200 g de llet condensada

6 cullerades de cacau en pols (sense sucre 0 amb sucre, al teu gust)

PREPARACIO
1. Aboqui la llet i la llet condensada en una gerra gran.
2. Afegiu-hi el cacau en pols.

3. Barregeu-ho bé: el cacau en pols pot ser dificil de barrejar a ma. Es
recomana utilitzar una batedora de ma per assegurar-vos que no quedin
grumolls secs de cacau.

4. Aboqui la barreja de xocolata homogénia a la maquina.

CONFIGURACIO DE LA MAQUINA
Temps estimat: 42 minuts
Suggeriment de programa: BATEDOR (-3 °C)

CONSELL DEL XEF

L'ds de llet condensada aporta una textura aterciopelada que no
s'aconsegueix amb el sucre normal.
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GRANIZAT CLASSIC DE LLIMONA

Refrescant, senzill i perfecte per als dies calorosos.

INGREDIENTS

1600 ml de refresc de llimona (per exemple, Fanta de llimona, Sprite 0
qualsevol marca geneérica)

PREPARACIO

1. Elimine I'escuma (opcional, pero recomanable): si el refresc té molta
gasosa, aboqueu-lo primer en una gerra i deixeu-lo reposar un minut
perque s'assenti I'excés d'escuma.

2. Aboqui el liquid directament al recipient de la maquina de granissats.

3. Volum total: 1,6 litres (no omplir més enlla de la linia MAX).

CONFIGURACIO DE LA MAQUINA
Temps estimat: 45 minuts
Suggeriment de programa: GRANITAT (-2 °C)

CONSELL DEL XEF

Decora amb una rodanxa de llimona fresca o una branqueta de menta
per donar-li un toc professional.
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SANGRIA GELADA

Una delicia festiva per a adults.

INGREDIENTS

1500 ml de sangria embotellada (per exemple, de la marca Don Simén)

PREPARACI0

1. Aboqui la sangria directament al recipient de la maquina de
granissats.

2. Assegureu-vos que el nivell del liquid estigui entre les linies minima i
maxima.

CONFIGURACIO DE LA MAQUINA

Temps estimat; 70 minuts*

Suggeriment de programa: GRANIZAT AMB ALCOHOL (-7 °C)

* Nota sobre el temps: Notara que aquesta recepta triga més (70 minuts)
que les altres. Aixo es deu al fet que I'alcohol actua com a anticongelant,
de manera que calen temperatures més baixes i més temps per
aconseguir la textura granitzada.

Tingueu paciéncia, val la pena esperar!
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KLASSISCHES SAHNE-EIS

Eine reichhaltige, cremige Basis, ahnlich wie Softeis.

ZUTATEN

600 g Sahne (mindestens 35 % Fettgehalt)
400 g Vollmilch

200 g Puderzucker

ZUBEREITUNG
1. Sahne, Milch und Puderzucker in einem Krug vermischen.

2. Kraftig verquirlen, bis sich der Zucker vollstandig aufgeldst hat und die
Mischung glatt ist.

3. Die Mischung in den Behalter der Slushie-Maschine gieRen.

4 Gesamtvolumen: ca. 1 Liter (Maximalmarkierung nicht Gberschreiten).

MASCHINENEINSTELLUNGEN
Geschatzte Zeit: 35 Minuten
Programmempfehlung: EIS (-6 °C)

TIPP DES KUCHENCHEFS

Fiir einen Hauch von Vanille fiigen Sie wéhrend des Mixens 1 Teel6ffel
Vanilleextrakt oder Vanillepaste hinzu.
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KAFFEE-FRAPPE

Der perfekte Muntermacher. Kalt, cremig und
koffeinhaltig.

ZUTATEN

750 ml zubereiteter Kaffee (Instant oder gebrtiht, abgekiihlt)
750 ml Vollmilch

130 g Puderzucker

4 EL Schlagsahne (fliissig)

ZUBEREITUNG

1. Zuerst den Kaffee zubereiten und abkuhlen lassen (keinen heilen
Kaffee verwenden).

2. Kaffee, Milch, Schlagsahne und Zucker in einem Krug vermischen.
3. Gut umriihren, bis keine Zuckerkérner mehr zu sehen sind.
4. In den Behalter der Slushie-Maschine giefien.

5. Gesamtvolumen: ca. 1,6 Liter.

MASCHINENEINSTELLUNGEN
Geschatzte Zeit: 45 Minuten
Programmvorschlag: FRAPPE (-4 °C)

TIPP DES KUCHENCHEFS

Vor dem Servieren mit Schlagsahne und etwas Karamellsauce garnieren!
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SCHOKOLADEN-MILCHSHAKE

Ein Hit bei Kindern. Cremig, schokoladig, einfach
kostlich.

ZUTATEN
1 Liter Volimilch
200 g Kondensmilch

6 EL Kakaopulver (ungesiift oder gesiiRt, je nach Geschmack)

ZUBEREITUNG
1. Milch und Kondensmilch in einen groen Krug geben.
2. Das Kakaopulver hinzufiigen.

3. Gut vermischen: Kakaopulver Iasst sich von Hand nur schwer
vermischen. Es empfiehlt sich, einen Stabmixer zu verwenden, damit
keine trockenen Kakaoklumpen zurtickbleiben.

4. Die glatte Schokoladenmischung in die Maschine gieRen.

MASCHINENEINSTELLUNGEN
Geschétzte Zeit: 42 Minuten
Programmvorschlag: MILCHSHAKE (-3 °C)

TIPP DES KUCHENCHEFS

Durch die Verwendung von Kondensmilch erhélt das Getrénk eine
samtige Konsistenz, die mit normalem Zucker nicht erreicht werden
kann.
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KLASSISCHER ZITRONEN-SLUSH
Erfrischend, einfach und perfekt fiir heille Tage.

ZUTATEN

1600 ml Zitronenlimonade (z. B. Fanta Lemon, Sprite oder eine No-
Name-Marke)

ZUBEREITUNG

1. Entschdumen (optional, aber empfohlen): Wenn die Limonade sehr
kohlenséurehaltig ist, gieRen Sie sie zunachst in einen Krug und lassen
Sie sie eine Minute lang stehen, damit sich der liberschiissige Schaum
absetzt.

2. GieRen Sie die Flissigkeit direkt in den Behalter der Slushie-
Maschine.

3. Gesamtvolumen: 1,6 Liter (nicht tiber die MAX-Markierung hinaus
fiillen).

MASCHINENEINSTELLUNGEN

Geschatzte Zeit: 45 Minuten

Programmvorschlag: SLUSHIE (-2 °C)

TIPP DES KUCHENCHEFS

Mit einer frischen Zitronenscheibe oder einem Minzezweig garnieren, um
ein professionelles Aussehen zu erzielen.
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GEFRORENE SANGRIA

Ein festlicher Genuss fiir Erwachsene.

ZUTATEN

1500 ml Sangria aus der Flasche (z. B. der Marke Don Simon)

ZUBEREITUNG

1. GieRen Sie die Sangria direkt in den Behalter der Slushie-Maschine.
2. Stellen Sie sicher, dass der Fliissigkeitsstand zwischen der Min- und
Max-Markierung liegt.

MASCHINENEINSTELLUNGEN

Geschatzte Zeit: 70 Minuten*

Programmvorschlag: SPIKED SLUSHIE (-7 °C)

* Hinweis zur Zeitangabe: Sie werden feststellen, dass dieses Rezept
langer dauert (70 Minuten) als die anderen. Das liegt daran, dass Alkohol
als Frostschutzmittel wirkt und niedrigere Temperaturen und mehr Zeit
bendtigt, um die Slush-Konsistenz zu erreichen.

Haben Sie Geduld — das Warten lohnt sich!
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KLASSIEK ROOMIJS

Een rijke, zachte basis die lijkt op softijs.

INGREDIENTEN

600 g slagroom (minimaal 35% vetgehalte)
400 g volle melk

200 g poedersuiker

BEREIDING

1. Meng de slagroom, melk en poedersuiker in een kan.

2. Klop krachtig tot de suiker volledig is opgelost en het mengsel glad is.
3. Giet het mengsel in de container van de slushmachine.

4 Totaal volume: ongeveer 1 liter (niet boven de maximale vullijn).

MACHINE-INSTELLINGEN
Geschatte tijd: 35 minuten

Programmasuggestie: IS (-6 °C)

TIP VAN DE CHEF

Voeg voor een vleugje vanille 1 theelepel vanille-extract of
vanillebonenpasta toe tijdens het mixen.
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KOFFIE FRAPPE

De perfecte oppepper. Koud, romig en
cafeinehoudend.

INGREDIENTEN

750 ml gezette koffie (instant of vers gezet, afgekoeld)
750 ml volle melk

130 g poedersuiker

4 eetlepels slagroom (vioeibaar)

BEREIDING

1. Zet eerst de koffie en laat deze afkoelen (gebruik geen hete koffie).
2. Meng de koffie, melk, slagroom en suiker in een kan.

3. Roer goed totdat er geen suikerkorrels meer te zien zijn.

4. Giet het mengsel in de container van de slushmachine.

5. Totaal volume: ongeveer 1,6 liter.

MACHINE-INSTELLINGEN
Geschatte tijd: 45 minuten
Programmasuggestie: FRAPPE (-4 °C)

TIP VAN DE CHEF

Garneer met slagroom en een scheutje karamelsaus voor het serveren!
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CHOCOLADEMILKSHAKE

Een hit bij de kinderen. Romig, chocoladeachtig
genot.

INGREDIENTEN

1 liter volle melk

200 g gecondenseerde melk

6 eetlepels cacaopoeder (ongezoet of gezoet, afhankelijk van uw
voorkeur)

BEREIDING

1. Giet de melk en de gecondenseerde melk in een grote kan.

2. Voeg het cacaopoeder toe.

3. Meng goed: cacaopoeder kan moeilijk met de hand te mengen zijn.
Het gebruik van een staafmixer wordt aanbevolen om ervoor te zorgen
dat er geen droge klontjes cacao achterblijven.

4. Giet het gladde chocolademengsel in de machine.

MACHINE-INSTELLINGEN
Geschatte tijd: 42 minuten
Programmasuggestie: MILKSHAKE (-3 °C)

TIP VAN DE CHEF

Door gecondenseerde melk te gebruiken krijgt u een fluweelzachte
textuur die u met gewone suiker niet kunt bereiken.
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KLASSIEKE CITROENSLUSH

Verfrissend, eenvoudig en perfect voor warme
dagen.

INGREDIENTEN

1600 ml citroensoda (bijv. Fanta Lemon, Sprite of een huismerk)

BEREIDING

1. Ontschuimen (optioneel, maar aanbevolen): als de frisdrank erg
koolzuurhoudend is, giet u deze eerst in een kan en laat u deze een
minuut staan zodat het overtollige schuim kan bezinken.

2. Giet de vloeistof rechtstreeks in de container van de slushmachine.

3. Totaal volume: 1,6 liter (vul niet boven de MAX-lijn).

MACHINE-INSTELLINGEN
Geschatte tijd: 45 minuten
Programmasuggestie: SLUSHIE (-2 °C)

TIP VAN DE CHEF

Garneer met een schiffie verse citroen of een takje munt voor een
professionele uitstraling.
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GEVORSTEENDE SANGRIA

Een feestelijke traktatie voor volwassenen.

INGREDIENTEN

1500 ml sangria uit een fles (bijv. van het merk Don Simén)

BEREIDING

1. Giet de sangria rechtstreeks in de container van de slushmachine.
IZ. tZorg ervoor dat het vloeistofniveau tussen de min- en max-streepjes
igt.

MACHINE-INSTELLINGEN

Geschatte tijd: 70 minuten*

Programmasuggestie: SPIKED SLUSHIE (-7 °C)

* Opmerking over de tijd: u zult merken dat dit recept langer duurt (70
minuten) dan de andere. Dit komt omdat alcohol als antivries werkt,
waardoor lagere temperaturen en meer tijd nodig zijn om de slush-
textuur te bereiken.

Wees geduldig, het is het wachten waard!
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INGHETATA CLASICA CU CREMA

O baza bogata si cremoasd, similara cu inghetata
soft.

INGREDIENTE

600 g sméntéana (continut minim de grasime 35%)
400 g lapte integral

200 g zahar pudra

MOD DE PREPARARE
1. Amestecati sméntana, laptele si zaharul pudra intr-un vas.

2. Bateti energic pana cand zaharul se dizolva complet si amestecul
devine omogen.

3. Turnati amestecul in recipientul aparatului de slushie.

4 Volum total: aprox. 1 litru (nu depasiti linia maxima).

SETARI APARAT
Timp estimat: 35 minute
Sugestie de program: INGHETATA (-6 °C)

SFATUL BUCATARULUI

Pentru un plus de aroma de vanilie, adaugati 1 lingurita de extract de
vanilie sau pasta de vanilie in timpul etapei de amestecare.
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CAFEA FRAPPE

Bautura perfecta pentru a va revigora. Rece,
cremoasa si cu cofeind.

INGREDIENTE

750 ml cafea preparata (instant sau filtrata, racita)
750 ml lapte integral

130 g zahar pudra

4 linguri de frisca (lichida)

MOD DE PREPARARE

1. Pregétiti mai intéi cafeaua si lasati-o s& se raceasca (nu folositi cafea
fierbinte).

2. Amestecati cafeaua, laptele, frisca si zaharul intr-un ulcior.
3. Amestecati bine pana cand nu mai raméan granule de zahar.
4. Turnati in recipientul aparatului de slushie.

5. Volum total: aprox. 1,6 litri.

SETARI APARAT
Timp estimat: 45 minute
Sugestie de program: FRAPPE (-4 °C)

SFATUL BUCATARULUI

ilnainte de servire, decorati cu frisca si un strop de sos de caramel!
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MILKSHAKE DE CIOCOLATA

Un succes garantat in randul copiilor. Cremos si
delicios, cu aroma intensa de ciocolata.

INGREDIENTE

1 litru de lapte integral

200 g lapte condensat

6 linguri de pudra de cacao (neindulcita sau indulcita, in functie de
preferinte)

MOD DE PREPARARE

1. Se toarna laptele si laptele condensat intr-un vas mare.

2. Adaugati pudra de cacao.

3. Amestecati bine: pudra de cacao poate fi greu de amestecat manual.
Se recomanda utilizarea unui blender manual pentru a va asigura ca nu
raméan bucati uscate de cacao.

4. Turnati amestecul omogen de ciocolata in aparat.

SETARI APARAT
Timp estimat: 42 minute
Sugestie de program: MILKSHAKE (-3°C)

SFATUL BUCATARULUI

Utilizarea laptelui condensat confera o texturd catifelaté pe care zahérul
obisnuit nu o poate obtine.
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SLUSH CLASIC DE LAMAIE

Racoritor, simplu si perfect pentru zilele toride.

INGREDIENTE

1600 ml suc de lamaie (de exemplu, Fanta Lemon, Sprite sau o marca
generica)

PREPARARE

1. Tndepértati spuma (optional, dar recomandat): daca sucul este foarte
carbonatat, turnati-l mai inti intr-un recipient si [asati-| sa stea un minut
pentru a se aseza spuma n exces.

2. Turnati lichidul direct in recipientul aparatului de slushie.

3. Volum total: 1,6 litri (nu umpleti peste linia MAX).

SETARI APARAT
Timp estimat: 45 minute
Sugestie de program: SLUSHIE (-2 °C)

SFATUL BUCATARULUI

Decorati cu o felie proaspéta de Idmaie sau o crenguta de menta pentru
un aspect profesional.
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SANGRIA INGHETATA

O delicatese festiva pentru adulti.

INGREDIENTE

1500 ml sangria imbuteliata (de exemplu, marca Don Simén)

PREPARARE
1. Turnati sangria direct in recipientul aparatului de slushie.

2. Asigurati-va ca nivelul lichidului se afla intre liniile Min si Max.

SETARI APARAT
Timp estimat: 70 minute*
Sugestie de program: SPIKED SLUSHIE (-7°C)

* Nota privind timpul: Veti observa ca aceasta retetd dureazé mai mult
(70 de minute) decét celelalte. Acest lucru se datoreaza faptului ca
alcoolul actioneaza ca un antigel, necesitand temperaturi mai scazute si
mai mult timp pentru a obtine textura slush.

Aveti rabdare, merita sa asteptati!
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KLASYCZNE LODY KREMOWE
Bogata, gtadka baza podobna do lodéw miekkich.

SKLADNIKI

600 g Smietanki kremowki (minimum 35% zawartosci tuszczu)
400 g petnego mleka

200 g cukru pudru

PRZYGOTOWANIE
1. Wymieszaj $mietanke kreméwke, mleko i cukier puder w dzbanku.

2. Mieszaj energicznie, az cukier catkowicie sie rozpusci, a mieszanka
bedzie gtadka.

3. Wla¢ mieszanke do pojemnika maszyny do slushie.

4 Catkowita objeto$¢: okoto 1 litra (nie przekraczac linii maksymalnej).

USTAWIENIA URZADZENIA
Szacowany czas: 35 minut

Propozycja programu: LODY (-6°C)

WSKAZOWKA SZEFA KUCHNI

Aby uzyskac waniliowy posmak, podczas mieszania dodaj 1 fyzeczke
ekstraktu waniliowego lub pasty z ziaren wanilii.
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KAWA FRAPPE

Idealny nap6j pobudzajacy. Zimny, kremowy i
zawierajacy kofeine.

SKLADNIKI

750 ml gotowej kawy (rozpuszczalnej lub parzonej, schtodzonej)
750 ml petnego mleka

130 g cukru pudru

4 tyzki Smietanki kremowki (ptynnej)

PRZYGOTOWANIE

1. Najpierw zaparz kawe i pozostaw jg do ostygniecia (nie uzywaj
goracej kawy).

2. Wymieszaj kawe, mleko, $mietanke kremowke i cukier w dzbanku.
3. Dobrze wymieszaj, az nie pozostang zadne grudki cukru.
4. Przelej do pojemnika maszyny do slushie.

5. Catkowita objeto$¢: okoto 1,6 litra.

USTAWIENIA URZADZENIA
Szacowany czas: 45 minut

Sugerowany program: FRAPPE (-4°C)

WSKAZOWKA SZEFA KUCHNI

Przed podaniem udekoruj bitg $mietang i polej sosem karmelowym!
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CZEKOLADOWY MILKSHAKE

Hit wérod dzieci. Kremowa, czekoladowa rozkosz.

SKLADNIKI

1 litr petnego mleka

200 g mleka skondensowanego

6 tyzek kakao w proszku (niestodzonego lub stodzonego, w zaleznosci
od upodoban)

PRZYGOTOWANIE

1. Wlej mleko i mleko skondensowane do duzego dzbanka.

2. Dodaj kakao w proszku.

3. Dobrze wymieszaj: kakao w proszku moze by¢ trudne do wymieszania
recznie. Aby unikna¢ powstania suchych grudek kakao, zaleca sie uzycie
blendera recznego.

4. Wlej gtadkg czekoladowa mieszanke do urzadzenia.

USTAWIENIA URZADZENIA
Szacowany czas: 42 minuty
Sugerowany program: MILKSHAKE (-3°C)

WSKAZOWKA SZEFA KUCHNI

Uzycie skondensowanego mleka nadaje napojowi aksamitng
konsystencje, ktorej nie mozna uzyskac przy uzyciu zwyktego cukru.
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KLASYCZNY LEMON SLUSH

Orzezwiajacy, prosty i idealny na upalne dni.

SKLADNIKI

1600 ml lemoniady (np. Fanta Lemon, Sprite lub marka wtasna)

PRZYGOTOWANIE

1. Odpienianie (opcjonalne, ale zalecane): Jesli napéj jest bardzo
gazowany, najpierw przelej go do dzbanka i odstaw na minute, aby
nadmiar piany opadt.

2. Wlej ptyn bezposrednio do pojemnika maszyny do slushie.

3. Catkowita objeto$¢: 1,6 litra (nie napetnia¢ powyzej linii MAX).

USTAWIENIA URZADZENIA
Szacowany czas: 45 minut

Sugerowany program: SLUSHIE (-2°C)

WSKAZOWKA SZEFA KUCHNI

Udekoruj $wiezym plasterkiem cytryny lub gatazkg migty, aby uzyskac
profesjonalny wyglad.
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MROZONA SANGRIA

Swigteczna uczta dla dorostych.

SKLADNIKI

1500 ml sangrii w butelce (np. marki Don Simén)

PRZYGOTOWANIE
1. Wlej sangri¢ bezposrednio do pojemnika maszyny do slushie.

2. Upewnij sig, ze poziom ptynu znajduje si¢ migdzy liniami Min i Max.

USTAWIENIA URZADZENIA
Szacowany czas: 70 minut*
Sugerowany program: SPIKED SLUSHIE (-7°C)

* Uwaga dotyczaca czasu: Zauwazysz, ze ten przepis zajmuje wigcej
czasu (70 minut) niz inne. Wynika to z faktu, ze alkohol dziata jak $Srodek
przeciwzamarzajacy, wymagajac nizszych temperatur i wiecej czasu, aby
uzyskac konsystencje slushie.

Badz cierpliwy — warto poczekac!
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KNACUYECKWU KPEMOB CJTIAQONEN

Borata, rnagka ocHoBa, nofobHa Ha Mexo
cragorneg.

CBHCTABKU
600 r TeyHa cmeTaHa (MMHMMANHO CbAbPXaHWe Ha MasHuHN 35%)
400 r mbriHOMacneHo MIsiko

200 r nynpa 3axap

NPUrOTBAHE
1. CMeceTe cMeTaHaTa, MNSIKOTO 1 Ny[paTa 3axap B kava.

2. Pa3buiiTe eHepruyHo, [OKaTO 3axapTa Ce PasTBOpM HaMmbIIHO U
CMecTa CTaHe rmagka.

3. Macunete cmecTa B KOHTEHEpa Ha MalLWHaTa 3a criayp.
4 061 06em: npubnuanTenHo 1 nTHLP (He NpeBuLLaBaliTe
MaKcUManHata nuHus).

HACTPOWKU HA MALLUMHATA

MpubnuauTenHo speme: 35 MUHYT

Mpennoxerue 3a nporpama: CIIALONEN (-6°C)

CBbBET OT FTOTBAYA

3a saHurnos npuskyc 0obageme 1 yaeHa MbXU4Ka 8aHUO8 eKCMpakm
UU 8aHUI08a Nacma no epeme Ha cMecsaHemo.
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KA®E ®PAIE

Woeannmat ToHuk. CTyaeHo, kpeMoobpasHo v ¢
KOGhEMH.

CBHCTABKU

750 Mn NpuroTBEHO Kade (pa3TBOPUMO UMK CBApEHO, OXNadeHo)
750 MN MbAHOMACNEHO MIIAKO

130 r nyapa 3axap

4 cyneHv TbXULM cMeTaHa 3a pa3busaHe (TewHa)

NPUrOTBAHE

1. MpuroTBeTe MbpBO kacheTo 1 ro ocTaBeTe Aa U3CTUHE (He
13ron3gaiiTe ropeLLo kage).

2. CmeceTe kaheTo, MIISIKOTO, CMeTaHaTa 1 3axapTa B KaHa.
3. Pasbbpkaitte 40Bpe, [OKATO HE OCTAHAT 3bpHa 3axap.
4. W3cuneTe B KOHTEHEPa Ha MaLLMHaTa 3a cnagyp.

5. Obwy 0bem: npubnuautenHo 1,6 nutpa.

HACTPOWKU HA MALLIMHATA
MpubnuauTenHo Bpeme: 45 MUHYTU

Mpeanoxerve 3a nporpama: FRAPPE (-4°C)

CBHBET OT FOTBAYA

IMpedu cepsupaHre 2apHupatme ¢ buma cmemana u kapamenos coc!
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LLIOKONALOB MUNKLLEWK

Xut cpep Aeuarta. KpemooGpaseH, LIOKONaoB BKyC.

CBHCTABKU

1 NUTBP MbNHOMACNEHO MISIKO

200 r KOHAEH3MPaHO MIISIKO

6 cyneHu ML Kakao Ha npax (HenofcnafeHo Unu noacnaaeHo,
Cropea NpeanoynTaHmsTa)

NPUrOTBAHE

1. 3cuneTe MNsIKOTO M KOHAEH3VUPAHOTO MANSIKO B FONSIMA KaHa.

2. [lobaBeTe kakaoBOTO NpaxoobpasHO MISIKO.

3. Pasbbpkalite fobpe: kakaoBOTO NPaxoBe MOXe fia € TPYAHO fia ce
pasbbpka Ha pbka. MpenopbyBsa ce Aa u3non3sate pbyeH bnexaep, 3a
7ia Ce yBepuTe, Ye Hama Cyxu Byykm kakao.

4. M3cuneTe rnapkata LWOKonafoBa CMec B MaluuHarta.

HACTPOMKU HA MALUMHATA
MpubnuanTenHo Bpeme: 42 MUHYTU

Mpeanoxenve 3a nporpama: MUMKLLEWK (-3°C)

CBHBET OT FOTBAYA

M3non3saHemo Ha KoHOeH3upaHo MiIsiko npudasa kaducheHa
mekcmypa, Kosimo He Moxe 0a ce nocmueHe ¢ 06UKHOBeHa 3axap.

taurus

BEBNITAPCKU



KNACUYECKW TAMOHOB ChyLl

OCBe)KaBaU.I” neceH U naeaneH 3a ropeLm gHu.

CbCTABKHK

1600 mn numoHeHa coaa (Hanpumep Fanta Lemon, Sprite unu gpyra
mapka)

NPUrOTBAHE

1. OTcTpaHsiBaHe Ha NsHaTa (He3a4bIKUTENHO, HO MPENOPLYUTENHO):
AKko cogaTa e MHOTO ra3vpaHa, MbpBO 51 U3MeiiTe B kaHa U s 0cTaBeTe 3a
MWHyTa, 3a Aia Ce yTau U3nuLIHaTa nsiHa.

2. W3cuneTe TEYHOCTTA AMPEKTHO B KOHTEHEPA HA MalLMHaTa 3a
cnagyp.

3. 061 0bem: 1,6 nutpa (He NpenbnBaiiTe Hag NuHusTa MAX).

HACTPOMKU HA MALLMHATA
MpubnuauTenHo Bpeme: 45 MUHYTU

Mpeanoxenue 3a nporpama: SLUSHIE (-2°C)

CBHBET OT FOTBAYA

apHupaiime ¢ pe3eH4e NPeceH IUMOH Unu CMpbK4e MeHma 3a
npogbecuoHasneH euo.

taurus

BEBNITAPCKU



3AMPA3EHA CAHIPUA

I'Ipa3HV|qu YOOBOJICTBUE 3a Bb3PACTHU.

CBHCTABKU

1500 mn ByTunupana caurpus (Hanpumep mapka Don Simon)

NPUrOTBAHE

1. MiacuneTe caHrpusTa ANPEKTHO B KOHTEHEPa Ha MallMHaTa 3a
cnaayp.

2. YBepeTe Ce, Ye HMBOTO Ha TEYHOCTTa € Mexay nuHuuTe Min n Max.

HACTPOWKU HA MALLIMHATA
Mpubnuautento Bpeme: 70 MUHYTL*
Mpennoxerue 3a nporpama: SPIKED SLUSHIE (-7°C)

* 3abenexka oTHOCHO BpemeTo: LLle 3abenexuTe, ye Tasm peuenta
OTHeMa noseye Bpeme (70 MUHYTI) OT ocTaHanuTe. ToBa Ce AbIKM Ha
hakTa, Ye ankoxombT AENCTBA KaTo aHTUPH3, KOETO U3NCKBA MO-HIUCKM
TEMnepaTypy v NoBeye BpeMe, 3a Aia Ce NOCTUTHe TEKCTypaTa Ha
cragyp.

BbaeTe Tbpnenuem — YyakaHeTo cu 3acnyxasal

taurus

BEBNITAPCKU



— SYNTATES

ICE FLOW
SL2600

taurus

EAAHNIKA



KAAZIKO MArQTO KPEMA

Mia mhouaia, atraAr Baon Tapéyola e To soft-
serve.

IYITATIKA

600 g kpépa yaAakTog (eAGXI0TN TrEpIEKTIKOTNTA OE AITTapd 35%)
400 g TARpES YaAa

200 g ¢axapn axvn (okovn Zaxapng)

MPOETOIMAZIA

1. Avakaréyre Tnv Kpépa yaAakTog, To yaha kai T {axapn axvn o€ éva
doxeio.

2. XtutmoTe duvatd péxpl va SiahuBei TARpwG N {axapn Kai To peiyua
Val YiVEl OPOIOYEVEG.

3. Pigre 10 peiypa oto doxeio g pnxavig Slushie.

4 Yuvohikdg 6ykog: Mepitrou 1 Aitpo (Mnv umiepBaivete T péyiom
ypapp).

PYOMIZEIZ MHXANHZ

Exmiptpevog xpovog: 35 Aetrra

Mpdtaon mpoypapuarog: MArQTO (-6°C)

ZYMBOYAH TOY ZE®

Ta wia vora Bavikiag, mpoobéate 1 kouraAdki Tou yAukoU ekyUAioua
Bavikiag i maota Bavikiag kard tn diGpkeia NG avaueiEns.

taurus

EAAHNIKA



KA®EZ OPANME

To TéAc1o TovwTIkG. KpUo, KPEPWAES KAl YE KAPEIVN.

IYITATIKA

750 ml €roipog Ka®EG (aTIYHINIOG 1) PPETKOAAETEVOG, KPUOG)
750 ml TAfpeG yaAa

130 g Zaxapn dxvn

4 xoutakigg TNG oOUTTOG KpEWa yaAakTOG (Uypn)

NMPOETOIMAZIA

1. EToiudoTe pwra Tov KagE Kal agroTe ToV VA KPUWGE! (UnV
XPNOIUOTIOIETE {ETTO KAYE).

2. Avakartéyte Tov kagé, 1o yaAa, Tnv kpéua yaAakTog Kai Tn {axapn o€
pia kavara.

3. AvakaTéwTe KaAG PéEXpI va Inv UTIap)ouv KOkkol {axapng.
4. Pige 10 peiypa oo doxeio TG unxavng Slushie.

5. ZuvoAikdg dykog: Trepitrou 1,6 Aitpa.

PYOMIZEIZ MHXANHE
ExTipwpevog xpdvog: 45 Aetrtd

MpoTeIvépevo Tpdypapua: FRAPPE (-4°C)

ZYMBOYAH TOY ZE®

IMpiv 10 oepBipete, mpoabéare aavriyi kai Aiyn adAtoa kapapéag!

taurus

EAAHNIKA



TYOKOAATINOZ MIAKZEIK

Ayamnpévo Twv TTaidiwv. Kpepwdng, cokoharévia
amoéAauan.

IYITATIKA

1 Aitpo TArpeg yaAa

200 yp. gupTrukvwpévo yaAa

6 kouTaiég TNG aoUTTaG Kakdo ae akovn (xwpig {axapn 1 pe {axapn,
avahoya pe TIG TTPOTIUATEIS)

NMPOETOIMAZIA

1. Pigre 10 y@iAa kai 10 oupTTUKVWEVO YaAa O€ pia PeydAn kavara.

2. NMpoaBéaTe 10 Kakdo o€ aKOVN.

3. Avakatéyte KaAd: H akdvn kakdo ptropei va gival SUokoAo va
QVOKATEUTE e TO XEPI. LuVIOTATAI N XPRON UTTAEVTED XEIPOG YIa va
BeBaiwBeite 611 Sev uTdpyouv Enpoi aPWAOI KaKAO.

4. Pigre 10 opoloyevég Peiya GOKOAGTag aTn Unxav.

PYOMIZEIZ MHXANHZ
ExTiptpevog xpovog: 42 Aetrrd
Mpoteivopevo Tpoypappa: MILKSHAKE (-3°C)

ZYMBOYAH TOY ZE®

H xprion auumukvwévou ydAaktog mpoabérer pia feAoudivn uer mou
Oev umopei va emiteuxBei pe v kavovikn {axapn.

taurus

EAAHNIKA



KAAZIKO AEMONI

ApoalaTiKG, atmAd Kal 1I8avIKG Yia (E0TEC PEPEC.

ZYITATIKA
1600 ml Aepovéda (1r.x. Fanta Lemon, Sprite A yevikA papka)

MPOETOIMAZIA

1. Amopdkpuvan agpol (TTpoaipeTIKG aAAG GuvioTwpevo): Eav n aéda
eival TTOAU avBpakoUya, pigTe TNV TTPWTA O€ WIA KAVATA KAl AQATTE TNV
va aTaBei yia éva AeTrtd, woTe va karakabioel o uepPBoAIKOG agpdg.

2. Pigre 10 uypd ameuBeiag ato doxeio G pnxavrg Slushie.

3. Zuvohikdg 6ykog: 1,6 Aitpa (unv yepidete Tavw amd ™ ypapun MAX).

PYOMIZEIZ MHXANHZ
ExTiptpevog xpovog: 45 Aetrtd
Mpoteivopevo Tpoypappa: SLUSHIE (-2°C)

ZYMBOYAH TOY ZE®

Tapvipere pe pia pEoKIa péta Aeudvi i éva kKAapdki uéviag yia
EMmayyeALaTIKO amoréAcoua.

taurus

EAAHNIKA



NAFQMENH ZATKPIA

Mia yiopTiv) amréAaucn yia eVAAIKEG.

ZYITATIKA
1500 ml epgradwpévn oaykpia (T.x. papkag Don Simon)

MPOETOIMAZIA

1. Pigre T oaykpia ameubeiag aTo Soxeio TG UNXavig ypavitag.

2. BeBaiwbeite 611 n 0T66UN TOU UYPOU BPICKETAI PETAEU TWV YPAULWY
Min kar Max.

PYOMIZEIZ MHXANHZ

ExTiptpevog xpovog: 70 Aetrrd™

Mpotevépevo Tpdypaypa: SPIKED SLUSHIE (-7°C)

* Znueiwan oxeTIKa pe 10 Xpovo: Oa TapaTtneAcETe OTI auTh N auviayn
S1apkei TepIoa6TEPO (70 AeTrtd) amd Tig GANeG. Auté ogeileTal

aT0 YeYovOG 6T TO AAKOOA AEITOUPYET WG AVTIYUKTIKG, ATTaITWVTAG
XaunAdTepeG BeppoKkpaaieg Kal TrEPIoTOTEPO XPAVO yia va eTITEUXBei N
uor| Tou slush.

Na gioTe utopoveTikoi — agidel Tnv avauovh!

taurus

EAAHNIKA



— PELENTHI

ICE FLOW
SL2600

taurus

PYCCKWW



KNACCUYECKOE CJIMBOYHOE
MOPOXEHOE

HacbllleHHas, rnaakast OCHOBa, NoXoxas Ha Markoe
MOPOXEHOE.

WHIPEAMEHTbI
600 r Xu1pHbIX CMBOK (MUHUMYM 35% XMPHOCTH)
400 r yenbHoOro Monoka

200 r caxapHoit nyapel

NMPUrOTOBJNEHUE
1. CMeLLaliTe XMUpHbIE CAMBKYX, MOMOKO 11 CaxapHyto Myapy B KyBLUUHE.

2. JHepruyHo B3GUBaIiTe, NoKa caxap MOMHOCTLI0 HE PACcTBOPUTCS U
CMECb He CTaHeT OfJHOPOLHOA.

3. MNepeneiiTe cMecb B eMKOCTb MaLUMHbI 151 IPUTOTOBNEHNS CRaLlu.
4 061Mit 0BbeM: NpuMepHO 1 NUTP (He MpeBbILLAliTe MakcMMarbHyto
OTMETKY).

HACTPOWKU MALLUHbI

lMpumepHoe Bpemst: 35 MUHYT

PexomeHayemas nporpamma: MOPOXXEHOE (-6°C)

COBET OT LLUE®-MOBAPA

[ns npudarus eaHunbHo20 ekyca dobagbme 1 yaliHyto OXKY
8aHUMbHO20 SKCMPaKMa unu nacmel U3 8aHuUsbHbIX 60608 Ha smane
CMeWUBaHUS.

taurus

PYCCKWIN



KO®E ®PANME

VoeanbHbIn HANUTOK AN NOAHATUS HACTPOEHNS.
XOnoaHbIN, KPEMOBBIN 1 C KOPENHOM.

WHIPEAMEHTDI

750 Mn roToBOro Koge (PacTBOPUMOro MM 3aBapEHHOTO,
OXMNaXAEHHOT0)

750 Mn LenbHOro Moroka
130 r caxapHoW nyapbl

4 cTonoBble NOXKM XUOKUX CIMBOK

NMPUrOTOBJNEHUE

1. CHavana npurotoBbTe Kodhe W AaitTe eMy OCTbITb (He Ucnonb3yiiTe
ropsiamii koge).

2. CmeLuaitTe Kode, MOMOKO, CAIMBKW 1 Caxap B KYBLUMHE.
3. XopoLuo nepemeluaiiTe, noka He OCTaHETCS CaxapHbIX KpYMUHOK.
4. TepeneliTe B eMKOCTb MalLWHbI N1 NPUrOTOBNIEHUS CRaLLM.

5. Obwwi obbem: npumepHo 1,6 nuTpa.

HACTPOMKM MALIUHbI
lMpumepHoe Bpemst: 45 MUHYT

PekomeHpyemas nporpamma: FRAPPE (-4°C)

COBET OT LUE®-NOBAPA

IMeped nodayeli ykpackme 836umbIMU crugkamu u noselime
KapameribHbIM coycom!

taurus

PYCCKWIN



LHOKONAOHBbIW MUNKLLEUK

MonynsipHbii cpean Aeten. Kpemosbi,

LLIOKOMNadHbIN BKYC.

WHIFPEAMEHTbI

1 TP LenbHOro Monoka

200 r cryLyeHHoro monoka

6 cTONOBbIX NOXEK Kakao-NopoLLKa (HECNaAKoro Uk CNaakoro, B
33BMCMMOCTM OT NPEANOYTEHNN)

NPUrOTOBNEHUE

1. Haneitte MOMOKO 1 CryLLeHHOE MOIOKO B GOMbLLYHO KPYKKY.

2. [lo6aBbTe Kakao-MopoOLLOK.

3. XopoLLo nepemeLLaiiTe: Kakao-NopoLIOK MOXeT BbiTb TPyaHO
nepemeLLaTh Bpy4Hyto. PexomeHayeTcs ucronb3osath py4Hoil Gnexgep,
4TOGbI HE OCTANOCh CyXMX KOMOUYKOB KaKao.

4. BneiiTe rnagkyto LLIOKONaAHY0 CMEC B MALLVHY.

HACTPOMKU MALIUHbI
MpumepHoe Bpems: 42 MUHYTbI

Pekomenayemas nporpamma: MANKLLIEVK (-3°C)

COBET LUE®-MOBAPA

Ucnonb3osaHue cayuweHHo20 Moroka npudaem bapxamucmyo
meKcmypy, KOmopyK HE803MOXHO AOCMUYL C NOMOWbIO 00bI14HO20
caxapa.

taurus

PYCCKWIN



KNACCUYECKUU NMMMOHHbIW CIALL

OcBexaloLyni, NPOCTON 1 MAeanbHbIN ANS KapKUX

JIHen.

WHIPEQMEHTI

1600 mMn nUMOHHO raaupoBky (HanpuMep, Fanta Lemon, Sprite unn
ntoboi apyroit BpeHa)

MPUrOTOBNEHME

1. YpanuTe neHy (Heobsi3aTenbHO, HO PEKOMEHIYETCS): €CNM ra3npoBKa
04€eHb rasnpoBaHHasi, CHayarna HamneiTe ee B KyBLUWH W faiiTe NOCTOATb
MUHYTY, 4TOBbI NULLHSS NEHa ocena.

2. MepeneiTe XWAKOCTb NPAMO B EMKOCTb MaLLMHbI AnS MPUIOTOBMIEHNS
cnawn.

3. 06wwmit 0bbem: 1,6 nuTpa (He HanonHsiATe Bbie oTMeTk MAX).

HACTPOWKU MALLWHbI
lMpumepHoe Bpemst: 45 MUHYT

Pexomenayemas nporpamma: SLUSHIE (-2°C)

COBET LUE®-MOBAPA

Ykpacbme c8exum oMmuKoM JTUMOHa Ui 8emoykol Mame 05
npogheccuoHanbHo20 guda.

taurus

PYCCKWIN



3AMOPOXEHHASA CAHIPUA

npa3ﬂHI/I“IH09 yrowieHue ana B3poChbliX.

WHIPEAUEHTDI

1500 mn ByTbinoyHoM caHrpum (Hanpumep, mapki Don Simon)

NMPUrOTOBJEHUE

1. Haneitte caHrpuio npsimMo B eMKOCTb MaLUWHbI ANS MPUTOTOBMNEHNS
cnawm.

2. Y6eauTech, 4To ypoBeHb KMOKOCTU HAXOAUTCS MexaY NuHusamMy Min
1 Max.

HACTPOMKW MALUUHbI

MpumepHoe Bpemst: 70 MUHYT*

Pexomenayemas nporpamma: CIMVKE[ CIALLW (-7°C)

* MpymeyaHre No BPEMEHU: Bbl 3aMETUTE, YTO 3TOT PELienT 3aHuMaeT
BonbLue BpemeHu (70 MUHYT), 4em apyrie. 3TO CBA3aAHO C TeM,

4TO anKkoronb AENCTBYET Kak aHTU(PK3, NOITOMY ANS [OCTUKEHMS
KoHcucTeHLMK crnala TpebyeTcs bonee Hu3kas Temneparypa 1 onbLue
BPEMEHM.

ByabTe TepnenuBbl — oxuaaHue Toro crout!

taurus

PYCCKWIN



OPSKRIFTER

ICE FLOW
SL2600

taurus

DANSK



KLASSISK FL@DEIS

En fyldig, cremet base, der minder om softice.

INGREDIENSER
600 g flade (mindst 35 % fedtindhold)
400 g sedmeelk

200 g flormelis (pulveriseret sukker)

TILBEREDNING

1. Bland flade, meelk og flormelis i en kande.

2. Pisk kraftigt, indtil sukkeret er helt oplgst, og blandingen er glat.
3. Heeld blandingen i beholderen til slushice-maskinen.

4 Samlet volumen: Ca. 1 liter (ma ikke overskride max-stregen).

MASKININDSTILLINGER
Anslaet tid: 35 minutter

Programforslag: IS (-6 °C)

KOKKENS TIP

For at tilfaje en smag af vanilje kan du tilssette 1 tsk vaniljeekstrakt eller
vaniljepasta under blandingen.

taurus

DANSK



KAFFE FRAPPE

Den perfekte opkvikker. Kold, cremet og
koffeinholdig.

INGREDIENSER

750 ml feerdiglavet kaffe (instant eller brygget, afkalet)
750 ml spdmaelk

130 g flormelis (pulveriseret sukker)

4 spsk fladeskum (flydende)

TILBEREDNING

1. Tilbered farst kaffen og lad den kele af (brug ikke varm kaffe).
2. Bland kaffe, meelk, flade og sukker i en kande.

3. Rer godt, indtil der ikke er sukkerkorn tilbage.

4. Heeld blandingen i slushice-maskinen.

5. Samlet volumen: Ca. 1,6 liter.

MASKININDSTILLINGER
Anslaet tid: 45 minutter
Programforslag: FRAPPE (-4 °C)

KOKKENS TIP

Pynt med fladeskum og karamelsauce inden servering!

taurus

DANSK



CHOKOLADEMILKSHAKE

Et hit hos barnene. Cremet, chokoladeagtig
laekkerhed.

INGREDIENSER
1 liter sedmaelk
200 g kondenseret meelk

6 spsk kakaopulver (usgdet eller sgdet, alt efter smag)

TILBEREDNING
1. Heeld maelken og den kondenserede maelk i en stor kande.
2. Tilszet kakaopulveret.

3. Bland godt: Kakaopulver kan veere sveert at blande med handen.
Det anbefales at bruge en stavblender for at sikre, at der ikke er tarre
klumper af kakao.

4. Heeld den glatte chokoladeblanding i maskinen.

MASKININDSTILLINGER
Anslaet tid: 42 minutter
Programforslag: MILKSHAKE (-3 °C)

KOKKENS TIP

Brug af kondenseret meelk giver en flgjlsagtig konsistens, som
almindeligt sukker ikke kan opna.

taurus

DANSK



KLASSISK CITRONSLUSH

Forfriskende, enkel og perfekt til varme dage.

INGREDIENSER

1600 ml citronsoda (f.eks. Fanta Lemon, Sprite eller et generisk maerke)

TILBEREDNING

1. Skumfjernelse (valgfrit, men anbefales): Hvis sodavanden er meget
kulsyreholdig, heeldes den ferst i en kande og star i et minut, s det
overskydende skum kan leegge sig.

2. Heeld veesken direkte i beholderen til slushice-maskinen.

3. Samlet volumen: 1,6 liter (fyld ikke over MAX-stregen).

MASKININDSTILLINGER
Ansléet tid: 45 minutter
Programforslag: SLUSHIE (-2 °C)

KOKKENS TIP

Pynt med en frisk citronskive eller en kvist mynte for et professionelt
look.

taurus

DANSK



FROZEN SANGRIA

En festlig voksen-delikatesse.

INGREDIENSER

1500 ml flaske sangria (f.eks. maerket Don Simén)

TILBEREDNING
1. Heeld sangriaen direkte i beholderen til slushice-maskinen.

2. Serg for, at veeskeniveauet er mellem min- og max-stregen.

MASKININDSTILLINGER
Anslaet tid: 70 minutter*
Programforslag: SPIKED SLUSHIE (-7 °C)

* Bemaerkning om tid: Du vil bemaerke, at denne opskrift tager lzengere
tid (70 minutter) end de andre. Det skyldes, at alkohol fungerer som
frostveeske, hvilket kreever lavere temperaturer og mere tid for at opna
den gnskede slush-konsistens.

Veer talmodig - det er ventetiden veerd!

taurus

DANSK



=— OPPSKRIFTER

ICE FLOW
SL2600

taurus

NORSK



KLASSISK KREMIS

En rik, glatt base som ligner pa softis.

INGREDIENSER

600 g kremflgte (minst 35 % fettinnhold)
400 g helmelk

200 g melis (pulverisert sukker)

TILBEREDNING

1. Bland kremflate, melk og melis i en kande.

2. Visp kraftig til sukkeret er helt opplast og blandingen er glatt.
3. Hell blandingen i beholderen il slushmaskinen.

4 Totalt volum: Ca. 1 liter (lkke overskrid maksgrensen).

MASKININNSTILLINGER
Anslatt tid: 35 minutter
Programforslag: ISKREM (-6 °C)

KOKKENS TIPS

For en vaniljesmak, tilsett 1 teskje vaniljeekstrakt eller vaniljebannepasta
under blandingen.

taurus

NORSK



KAFFE FRAPPE

Den perfekte oppkvikker. Kald, kremaktig og
koffeinholdig.

INGREDIENSER

750 ml tilberedt kaffe (instant eller brygget, avkjalt)
750 ml helmelk

130 g melis (pulverisert sukker)

4 ss piskekrem (flytende)

TILBEREDNING

1. Tilbered kaffen farst og la den avkjeles (ikke bruk varm kaffe).
2. Bland kaffe, melk, piskekrem og sukker i en kanne.

3. Rar godt til det ikke er sukkerkorn igjen.

4. Hell i beholderen til slushmaskinen.

5. Totalt volum: ca. 1,6 liter.

MASKININNSTILLINGER
Anslatt tid: 45 minutter
Programforslag: FRAPPE (-4 °C)

KOKKENS TIPS

Pynt med pisket krem og litt karamellsaus for servering!

taurus

NORSK



SJOKOLADEMILKSHAKE
En hit blant barna. Kremet, sjokoladeaktig godhet.

INGREDIENSER
1 liter helmelk
200 g kondensert melk

6 ss kakaopulver (usetet eller sgtet, avhengig av preferanse)

TILBEREDNING
1. Hell melken og kondensert melk i en stor kande.
2. Tilsett kakaopulveret.

3. Bland godt: Kakaopulver kan veere vanskelig a blande for hand. Det
anbefales & bruke en stavmikser for & sikre at det ikke blir tarre klumper
av kakao.

4. Hell den glatte sjokoladeblandingen i maskinen.

MASKININNSTILLINGER
Anslatt tid: 42 minutter
Programforslag: MILKSHAKE (-3 °C)

KOKKENS TIPS

Bruk av kondensert melk gir en floyelsaktig tekstur som vanlig sukker
ikke kan gi.

taurus

NORSK



KLASSISK SITRONSLUSH

Forfriskende, enkel og perfekt for varme dager.

INGREDIENSER

1600 ml sitronbrus (f.eks. Fanta Lemon, Sprite eller generisk merke)

TILBEREDNING

1. Skumfjerning (valgfritt, men anbefalt): Hvis brusen er veldig
karbonisert, hell den farst i en kanne og la den sta i et minutt for a la
overflgdig skum legge seg.

2. Hell veesken direkte i beholderen til slushmaskinen.
3. Totalt volum: 1,6 liter (ikke fyll over MAX-merket).

MASKININNSTILLINGER
Anslatt tid: 45 minutter
Programforslag: SLUSHIE (-2 °C)

KOKKENS TIPS

Pynt med en fersk sitronskive eller en kvist mynte for et profesjonelt
utseende.

taurus

NORSK



FROZEN SANGRIA
En festlig godbit for voksne.

INGREDIENSER

1500 ml flaske sangria (f.eks. merket Don Simén)

TILBEREDNING
1. Hell sangriaen direkte i beholderen til slushmaskinen.

2. Serg for at vaeskenivaet er mellom min- og makslinjen.

MASKININNSTILLINGER
Anslatt tid: 70 minutter*
Programforslag: SPIKED SLUSHIE (-7 °C)

* Merk om tid: Du vil merke at denne oppskriften tar lengre tid (70
minutter) enn de andre. Dette skyldes at alkohol fungerer som
frostvaeske, noe som krever lavere temperaturer og mer tid for & oppna
slush-konsistensen.

Veer talmodig - det er verdt a vente!

taurus

NORSK



=— RECEPT

ICE FLOW
SL2600

taurus

SVENSKA



KLASSISK GRADDIG GLASS

En rik, krdmig bas som liknar mjukglass.

INGREDIENSER

600 g vispgradde (minst 35 % fett)
400 g helmjolk

200 g florsocker

TILLAGNING

1. Blanda vispgradde, mjélk och florsocker i en kanna.

2. Vispa kraftigt tills sockret ar helt upplést och blandningen &r slat.
3. Hall blandningen i behallaren till slushmaskinen.

4 Total volym: ca 1 liter (Gverskrid inte maxnivan).

MASKININSTALLNINGAR
Beraknad tid: 35 minuter
Programférslag: GLASS (-6 °C)

KOCKENS TIPS

Fér en vanilismak, tillsétt 1 tesked vaniljextrakt eller vaniljpasta under
blandningsfasen.
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KAFFE FRAPPE

Den perfekta uppiggande drycken. Kall, krdmig och
koffeinhaltig.

INGREDIENSER

750 ml fardigbryggt kaffe (snabbkaffe eller bryggt kaffe, avsvalnat)
750 ml helmjolk

130 g florsocker

4 msk vispgradde (flytande)

TILLAGNING

1. Forbered kaffet forst och lat det svalna (anvand inte varmt kaffe).
2. Blanda kaffe, mjélk, vispgradde och socker i en kanna.

3. Ror om ordentligt tills det inte finns nagra sockerkorn kvar.

4. Hall i behallaren till slushmaskinen.

5. Total volym: ca 1,6 liter.

MASKININSTALLNINGAR
Beréknad tid: 45 minuter
Programférslag: FRAPPE (-4 °C)

KOCKENS TIPS

Toppa med vispad gréadde och lite karamellsas innan servering!
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CHOKLADMILKSHAKE
En favorit bland barnen. Kramig, chokladig godhet.

INGREDIENSER
1 liter helmjélk
200 g kondenserad mjolk

6 msk kakaopulver (osétat eller sotat, beroende pa smak)

TILLAGNING
1. Hall mjdlken och kondenserad mjélk i en stor kanna.
2. Tillsatt kakaopulvret.

3. Blanda val: Kakaopulver kan vara svart att blanda for hand. Anvand
helst en stavmixer for att undvika torra klumpar av kakao.

4. Hall den slat chokladblandningen i maskinen.

MASKININSTALLNINGAR
Beréknad tid: 42 minuter
Programférslag: MILKSHAKE (-3 °C)

KOCKENS TIPS

Kondenserad mj6lk ger en sammetslen konsistens som vanligt socker
inte kan &stadkomma.
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KLASSISK CITRONSLUSH

Uppfriskande, enkel och perfekt for varma dagar.

INGREDIENSER

1600 ml citronsoda (t.ex. Fanta Lemon, Sprite eller generiskt mérke)

TILLAGNING

1. Skumavlagsnande (valfritt men rekommenderat): Om lasken ar mycket
kolsyrad, hall den forst i en kanna och lat den sta i en minut s att
overflodigt skum sjunker till botten.

2. Hall vatskan direkt i behallaren till slushmaskinen.

3. Total volym: 1,6 liter (fyll inte Gver MAX-markeringen).

MASKININSTALLNINGAR
Beraknad tid: 45 minuter
Programforslag: SLUSHIE (-2 °C)

KOCKENS TIPS

Garnera med en férsk citronskiva eller en kvist mynta for ett
professionellt utseende.
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FRYST SANGRIA

En festlig dryck for vuxna.

INGREDIENSER

1500 ml flaskad sangria (t.ex. mérket Don Simén)

TILLAGNING
1. Hall sangrian direkt i behallaren till slushmaskinen.

2. Se till att vétskenivan ligger mellan min- och maxmarkeringarna.

MASKININSTALLNINGAR
Beraknad tid: 70 minuter*
Programférslag: SPIKED SLUSHIE (-7 °C)

* Anmarkning om tid: Du kommer att mérka att detta recept tar langre
tid (70 minuter) &n de andra. Detta beror pa att alkohol fungerar som
frostskyddsmedel, vilket kraver lagre temperaturer och mer tid for att
uppna slushkonsistensen.

Ha talamod — det &r vart att véanta!
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KLASSINEN KERMAJAATELO

Rikas, pehmea pohja, joka muistuttaa pehmeaa
jaateloa.

AINEKSET

600 g kermaa (vahintéan 35 % rasvapitoisuus)

400 g tdysmaitoa

200 g tomusokeria (jauhettua sokeria)

VALMISTUS
1. Sekoita kerma, maito ja tomusokeri kannussa.

2. Vatkaa voimakkaasti, kunnes sokeri on téysin liuennut ja seos on
tasainen.

3. Kaada seos slushie-koneen astiaan.

4 Kokonaistilavuus: noin 1 litra (&l ylitd maksimimerkintaa).

KONEEN ASETUKSET
Arvioitu kesto: 35 minuuttia
Ohjelmaehdotus: JAATELO (-6 °C)

KOKIN VINKKI

Vaniljiamaun saamiseksi liséé 1 teelusikallinen vaniljauutetta tai
vaniljapastetta sekoitusvaiheessa.
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KAHVIFRAPPE

Taydellinen piristys. Kylméa, kermainen ja
kofeiinipitoinen.
AINEKSET

750 ml valmistettua kahvia (pikakahvia tai suodatettua kahvia, jahdytet-
tyd)

750 ml tdysmaitoa

130 g tomusokeria (jauhettua sokeria)

4 rkl kermavaahtoa (nestemaista)

VALMISTUS

1. Valmista ensin kahvi ja anna sen jadhtya (4l kayta kuumaa kahvia).
2. Sekoita kahvi, maito, kermavaahto ja sokeri kannussa.

3. Sekoita hyvin, kunnes sokerihiukkaset ovat liuenneet.

4. Kaada seos slushie-koneen astiaan.

5. Kokonaistilavuus: noin 1,6 litraa.

KONEEN ASETUKSET
Arvioitu aika: 45 minuuttia
Ohjelmaehdotus: FRAPPE (-4 °C)

KOKKIEN VINKKI

Koristele kermavaahdolla ja karamellikastikkeella ennen tarjoilua!
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SUKLAA-MILKSHAKE

Lasten suosikki. Kermainen, suklaainen herkku.

AINEKSET

1 litra tdysmaitoa

200 g tiivistettyd maitoa

6 rkl kaakaojauhetta (makeuttamatonta tai makeutettua, mieltymyksen
mukaan)

VALMISTUS

1. Kaada maito ja tiivistetty maito suureen kannuun.

2. Lisaa kaakaojauhe.

3. Sekoita hyvin: kaakaojauhe voi olla vaikea sekoittaa kasin. Kéyta
mieluiten sauvasekoitinta, jotta kaakaosta ei jaa kuivia kokkareita.

4. Kaada tasainen suklaaseos koneeseen.

KONEEN ASETUKSET
Arvioitu aika: 42 minuuttia
Ohjelmaehdotus: MILKSHAKE (-3 °C)

KOKKIEN VINKKI

Kondensoidun maidon kéyttd lisdé samettisen tekstuurin, jota tavallisella
Sokerilla ei voi saavuttaa.
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KLASSINEN SITRUUNASLUSH

Virkistava, yksinkertainen ja taydellinen kuumina

paivina.

AINEKSET

1600 ml sitruunasoodaa (esim. Fanta Lemon, Sprite tai muu vastaava
tuote)

VALMISTUS

1. Vaahdon poistaminen (valinnainen, mutta suositeltava): Jos limonadi
on hyvin hiilihappopitoista, kaada se ensin kannuun ja anna sen seista
minuutti, jotta ylim&é&rainen vaahto laskeutuu.

2. Kaada neste suoraan slushie-koneen astiaan.

3. Kokonaistilavuus: 1,6 litraa (ala tayta yli MAX-rajan).

KONEEN ASETUKSET
Arvioitu aika: 45 minuuttia
Ohjelmaehdotus: SLUSHIE (-2 °C)

KOKKIEN VINKKI

Koristele tuoreella sitruunaviipaleella tai mintunoksalla, jotta lopputulos
néyttéd ammattimaiselta.
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JAADYTETTY SANGRIA

Juhlava herkku aikuisille.

AINEKSET

1500 ml pullotettua sangriaa (esim. Don Simén -merkkid)

VALMISTUS
1. Kaada sangria suoraan slushie-koneen astiaan.

2. Varmista, ettd nesteen taso on minimi- ja maksimimerkintéjen valilla.

KONEEN ASETUKSET
Arvioitu aika: 70 minuuttia*
Ohjelmaehdotus: SPIKED SLUSHIE (-7 °C)

* Huomautus ajasta: Huomaat, etta tdman reseptin valmistus kestaa
kauemmin (70 minuuttia) kuin muiden. Tdma johtuu siité, ett& alkoholi
toimii pakkasnesteend, joten slushie-konsistenssin saavuttaminen vaatii
alhaisempia l&mpétiloja ja enemman aikaa.

Ole kérsivallinen — odotus on sen arvoista!
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KLASIK KREMALI DONDURMA

Yumusak dondurmaya benzer, zengin ve pUruzstiz
bir temel.

MALZEMELER

600 g Agir Krema (en az %35 yag icerigi)
400 g Tam Yagl Siit

200 g pudra sekeri

HAZIRLIK
1. Adir krema, siit ve pudra sekerini bir stirahide karigtirin.

2. Seker tamamen eriyene ve karisim piiriizsiiz hale gelene kadar
kuvvetlice ¢irpin.

3. Karigimi Slushie Makinesi kabina dokin.

4 Toplam Hacim: Yaklasik 1 Litre (Maksimum gizgiyi asmayin).

MAKINE AYARLARI
Tahmini Stire: 35 Dakika
Program Onerisi: DONDURMA (-6°C)

SEFIN ONERIS

Vanilya aromasi eklemek igin karigtirma asamasinda 1 gay kasigi vanilya

0zii veya vanilya gekirdedi ezmesi ekleyin.
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KAHVE FRAPPE

Mukemmel bir enerji kaynagi. Soguk, kremsi ve
kafeinli.

MALZEMELER

750 ml Hazirlanmig Kahve (Hazir veya Demlenmis, sogutulmus)
750 ml Tam Yagli St

130 g pudra sekeri

4 yemek kasigi ¢irpilmis krema (sivi)

HAZIRLIK

1. Once kahveyi hazirlayin ve sogumasini bekleyin (sicak kahve
kullanmayin).

2. Kahve, siit, ¢cirpma kremasi ve sekeri bir stirahide karigtirin.
3. Seker taneleri kalmayincaya kadar iyice karistirin.
4. Slushie Makinesi kabina dokin.

5. Toplam Hacim: Yaklasik 1,6 Litre.

MAKINE AYARLARI
Tahmini Siire: 45 Dakika
Program Onerisi: FRAPPE (-4°C)

SEFIN ONERIS

Servis yapmadan 6nce lizerine ¢irpilmis krema ve karamel sosu ekleyin!
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GIKOLATALI MILKSHAKE

Cocuklarin en sevdigi tatl. Kremali, gikolatall lezzet.

MALZEMELER
1 litre tam yagli st
200 g yogunlagtiriimig sit

6 yemek kasigi kakao tozu (tercihe gore sekersiz veya sekerli)

HAZIRLIK
1. Siit ve yogunlastinimig suti bliytk bir stirahiye dokun.
2. Kakao tozunu ekleyin.

3. lyice kanistirin: Kakao tozu elle karistirmak zor olabilir. Kuru kakao
topaklari kalmamasi igin el blenderi kullaniimasi onerilir.

4. Plruzsuz cikolata karigimini makineye dékun.

MAKINE AYARLARI
Tahmini Stire: 42 Dakika
Program Onerisi: MILKSHAKE (-3°C)

SEFIN ONERISI

Yogunlastirilmig siit kullanmak, normal sekerle elde edilemeyen
kadifemsi bir doku saglar.
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KLASIK LIMONLU SLUSH

Serinletici, basit ve sicak gunler igin mikemmel.

MALZEMELER

1600 ml Limonlu Gazoz (6rnegin, Fanta Limon, Sprite veya genel marka)

HAZIRLIK

1. Kdpugdui giderin (istege bagli ancak dnerilir): Soda gok gazliysa, 6nce
bir stirahiye dokiin ve fazla koplguin yerlesmesi igin bir dakika bekletin.

2. Sviyr dogrudan Slushie Makinesi kabina dokin.
3. Toplam hacim: 1,6 litre (MAX gizgisini gegmeyin).

MAKINE AYARLARI
Tahmini Stire: 45 Dakika
Program Onerisi: SLUSHIE (-2°C)

SEFIN ONERIS

Profesyonel bir gériiniim igin taze limon dilimi veya nane yapradi ile
susleyin.
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DONDURULMUS SANGRIA

Yetiskinler icin senlikli bir ikram.

MALZEMELER

1500 ml siselenmis sangria (6rnegin Don Simén marka)

HAZIRLIK
1. Sangria'y1 dogrudan Slushie Makinesi kabina dokiin.

2. Sivi seviyesinin Min ve Max gizgileri arasinda oldugundan emin olun.

MAKINE AYARLARI
Tahmini Stre: 70 dakika*
Program Onerisi: SPIKED SLUSHIE (-7°C)

* Zamanlama ile ilgili not: Bu tarifin digerlerine gére daha uzun
stirdigtnt (70 dakika) fark edeceksiniz. Bunun nedeni, alkollin antifriz
gorevi gérmesi ve slushie kivamina ulasmak igin daha disiik sicakliklar
ve daha fazla zaman gerektirmesidir.

Sabirli olun, beklemeye deger!
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KLASSZIKUS KREMES JEGKREM

Gazdag, krémes alap, hasonld a soft-serve-hez.

HOZZAVALOK

600 g tejszin (minimum 35% zsirtartalom)
400 g teljes tej

200 g porcukor

ELKESZITES
1. Keverje dssze a tejszint, a tejet és a porcukrot egy kancsoban.

2. Erételjesen keverjiik, amig a cukor teljesen fel nem oldédik és a
keverék sima nem lesz.

3. Ontse a keveréket a Slushie Machine tartalyaba.

4 Teljes térfogat: kb. 1 liter (ne Iépje tdl a maximalis szintet).

A GEP BEALLITASAI
Becsiilt id6: 35 perc
Programjavaslat: JEGKREM (-6 °C)

A SEF TIPPJE

Vanilia izii valtozatdhoz adjon hozza 1 teaskanal vanilia kivonatot vagy
vanilia pasztat a keverés soran.
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KAVE FRAPPE

Atokeéletes frissitd. Hideg, krémes és koffeintartalmu.

HOZZAVALOK
750 ml elkészitett kavé (instant vagy f6zott, lehlitve)
750 ml teljes tej
130 g porcukor

4 evdkanal tejszin (folyékony)

ELKESZITES

1. Elészor készitse el a kavét, és hagyja lehiilni (ne hasznaljon forré
kavét).

2. Keverje 0ssze a kavét, a tejet, a tejszinhabot és a cukrot egy
kancsoban.

3. Keverje jol 6ssze, amig a cukor kristalyok eltlinnek.
4. Ontse a slushie gép tartalyaba.
5. Teljes térfogat: kb. 1,6 liter.

GEP BEALLITASOK
Becsiilt idd: 45 perc
Programjavaslat: FRAPPE (-4 °C)

A SEF TIPPJE

Talalas el6tt tejszinhabbal és karamellszésszal diszitsiik!
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CSOKOLADES MILKSHAKE

A gyerekek kedvence. Krémes, csokoladés
finomsag.

HOZZAVALOK
1 liter teljes tej

200 g sritett tej

6 evokanal kakadpor (édesitetlen vagy édesitett, izlés szerint)

ELKESZITES
1. Ontsiik a tejet és a siritett tejet egy nagy kancséba.
2. Adja hozz4 a kakadport.

3. Keverje jol 6ssze: a kakadport nehéz kézzel dsszekeverni. Javasolt

kézi turmixgépet hasznélni, hogy ne maradjanak szaraz kakadcsomok.

4. Ontse a sima csokoladé keveréket a gépbe.

A GEP BEALLITASAI
Becslilt id6: 42 perc
Programjavaslat: MILKSHAKE (-3 °C)

A SEF TIPPJE

A stiritett tej hasznélata olyan barsonyos texturat ad, amelyet a
hagyoméanyos cukor nem tud elérni.
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KLASSZIKUS CITROMOS SLUSH

Frissit, egyszer( és tokéletes a forrd napokra.

HOZZAVALOK

1600 ml citromos Udit6 (pl. Fanta Lemon, Sprite vagy generikus marka)

ELKESZITES

1. Hab eltavolitasa (opcionalis, de ajanlott): Ha a széda nagyon
szénsavas, el6sz0r dntse egy kancsoba, és hagyja allni egy percig, hogy
a felesleges hab leiilepedjen.

2. Ontse a folyadékot kzvetleniil a Slushie Machine tartalyaba.

3. Teljes térfogat: 1,6 liter (ne téltsén a MAX vonal f6lé).

GEP BEALLITASOK
Becsillt id6: 45 perc
Programjavaslat: SLUSHIE (-2 °C)

A SEF TIPPJE

Friss citromszelettel vagy egy szal mentaval diszitve professzionalis
megjelenést kblcsénbz a koktélnak.
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FAGYASZTOTT SANGRIA

Unnepi felnétt csemege.

HOZZAVALOK

1500 ml palackozott sangria (pl. Don Simén marka)

ELKESZITES

1. Ontse a sangriat kdzvetleniil a jégkasa-készits tartalyaba.

2. Gy6z6djon meg arrél, hogy a folyadék szintje a Min és Max vonalak
kozott van.

GEP BEALLITASOK

Becsiilt id6: 70 perc*

Programjavaslat: SPIKED SLUSHIE (-7 °C)

* Megjegyzés az id6tartammal kapcsolatban: Eszreveheti, hogy ez a
recept hosszabb id6t vesz igénybe (70 perc), mint a tébbi. Ez azért van,
mert az alkohol fagyalloként hat, ezért alacsonyabb hémérsékletre és
tobb id6re van szlikség a slush textura eléréséhez.

Legyen tlirelmes — megéri varni!
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