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E Espafiol  (Traducido de instrucciones originales)

FREIDORA DE AIRE
AFA1601XD
DESCRIPCION

A Panel de control digital
B Cuerpo principal

C Asa

D Bandeja antiadherente
E Cubeta

F  Cable de alimentacion
G Accesorio separador

PANEL DE CONTROL
1. Boton de encendido/apagado
Boton selector de tiempo/temperatura
Boton de aumento de tiempo/temperatura
Boton de disminucion de tiempo/temperatura
Botones de programa
Pantalla
Indicador de tiempo
Indicador de temperatura
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Si el modelo de su electrodoméstico no dispone de los ac-
cesorios descritos anteriormente, también puede adquirirlos
por separado en el Servicio de Asistencia Técnica.

USO Y MANTENIMIENTO

+ Extienda completamente el cable de alimentacion del
aparato antes de cada uso.

* No utilice el aparato si las piezas o accesorios no estan
bien colocados.

+ No utilice el aparato si los accesorios que lleva estan
defectuosos. Sustittyalos inmediatamente.

+ No utilice el aparato cuando esté vacio.

+ No utilice el aparato si el boton de encendido no funciona
correctamente.

+ No mueva el aparato mientras esté en uso.

+ Para mantener en buen estado el tratamiento
antiadherente, no utilice utensilios metlicos o
puntiagudos sobre él.

+ No fuerce la capacidad de trabajo del aparato.

+ Desconecte el aparato de la red eléctrica cuando no lo
utilice y antes de emprender cualquier tarea de limpieza.

+ No guarde ni transporte el aparato si alin esta caliente.

+ No deje nunca el aparato conectado y desatendido si no

esta en uso. Asi ahorrara energia y prolongara la vida Util
del aparato.

+ Utilice sélo utensilios adecuados para soportar altas
temperaturas.

+ Como referencia, en la tabla anexa encontrara una
recomendacion sobre la temperatura y el tiempo de
coccion para varias comidas.

INSTRUCCIONES DE USO
ANTES DE SU USO

+ Lea atentamente el folleto "Consejos de seguridad y
advertencias" antes del primer uso.

+ Asegurese de que se ha retirado todo el embalaje del
producto.

+ Antes de utilizar el producto por primera vez, limpie las
piezas que vayan a entrar en contacto con los alimentos
de la forma descrita en la seccion "Limpieza".

uso

+ Extienda completamente el cable de alimentacién antes
de enchufarlo..

+ Conecte el aparato a la red eléctrica.

« Saque la cubeta de la freidora con cuidado.

Nota: manipule la sartén utilizando el asa de la misma. No
toque la cubeta cuando esté caliente.

+ Ponga los ingredientes que quiera freir dentro de la
cubeta.

* Introduzca la cubeta dentro de la freidora y pulse el botdn
de encendido/apagado.

+ Seleccione la temperatura deseada pulsando el botén
selector de temperatura y ajustela utilizando los botones
de aumento y disminucién.

+ Seleccione el tiempo deseado pulsando el botdn selector
de tiempo y ajustelo utilizando los botones de aumento y
disminucion.

+ Pulse el boton de encendido/apagado para iniciar el
proceso de coccion.

Nota: si desea agitar los ingredientes, saque la cubeta del
aparato por el asa y agitela.

+ Una vez que el tiempo de coccion llegue a su
fin, la freidora emitira varios pitidos y se apagara
automaticamente.

PRECAUCION: la cubeta, la bandeja antiadherente y los
alimentos estaran muy CALIENTES.

+ Compruebe que los alimentos estan cocinados.

+ Sino es asi, solo tiene que volver a meter cubeta en
la freidora y programar el tiempo para que cueza unos
minutos mas.



+ Coloque la cubeta sobre una superficie lisa capaz de
trabajar con altas temperaturas.

TIEMPO Y TEMPERATURA
+ Si lo desea, también puede cambiar los ajustes de
temperatura y tiempo.

+ El tiempo de coccion puede ajustarse de 1 a 60 minutos
pulsando el botén selector de tiempo y modificandolo con
los botones de aumento y disminucion.

+ El tiempo aumenta o disminuye 1 minuto cada vez que
se pulsa.

+ La temperatura de coccion puede ajustarse de 80°C
a 200°C pulsando el botén selector de temperatura y
modificandola con los botones de aumento y disminucién.
La temperatura aumenta o disminuye 5°C cada vez que
se pulsa.

+ Mantenga pulsados los botones selectores para aumentar
o disminuir rapidamente el tiempo y la temperatura

PROGRAMAS PREESTABLECIDOS
+ Este aparato dispone de 10 programas preestablecidos.

+ Para seleccionar un programa, pulse el botdn selector de
programas.

+ Al seleccionar el boton de encendido/apagado se iniciara
el proceso de coccion.

+ Para seleccionar un programa, pulse el boton del
programa que desee.

+ Seleccionando el botén de encendido/apagado, se
iniciara el proceso de coccién

+ Si lo desea, también puede modificar los ajustes de
temperatura y tiempo de los programas preestablecidos,
tal y como se explica en la seccion "TIEMPO Y
TEMPERATURA".

ACCESORIO SEPARADOR
« Esta freidora se suministra con un accesorio separador.

+ El accesorio separador le permite cocinar dos tipos
diferentes de alimentos al mismo tiempo sin mezclar
sabores.

+ Para utilizar el separador, coldquelo en el centro de la
cubeta (Fig.1) antes de afiadir los ingredientes.

CUANDO HAYA TERMINADO DE UTILIZAR EL
APARATO

+ Desenchufe el aparato de la red eléctrica.
* Deje que se enfrie.

* Limpie el aparato como se explica en la seccion
"Limpieza".

LIMPIEZA

+ Desconecte el aparato de la red eléctrica y deje que se
enfrie antes de emprender cualquier tarea de limpieza.

+ Limpie el equipo con un pafio himedo con unas gotas de
detergente y séquelo.

+ No utilice disolventes ni productos con un pH acido o
basico, como lejia, ni productos abrasivos, para limpiar
el aparato.

+ No sumerja nunca el aparato en agua ni en ninguin otro
liquido, ni lo coloque bajo el grifo.

+ Es aconsejable limpiar el aparato con regularidad y
eliminar cualquier resto de comida.

+ Si el aparato no esta en condiciones 6ptimas y no
se mantiene correctamente, su superficie puede
deteriorarse, lo que a su vez puede repercutir
negativamente en la vida Util del aparato y podria
comprometer su seguridad.

+ Las siguientes piezas pueden lavarse en el lavavajillas
(con un programa de limpieza suave) o en agua caliente
jabonosa:

- Bandeja antiadherente
- Accesorio separador

+ La posicion de escurrido/secado de los articulos lavables
en el lavavajillas o en el fregadero debe permitir que el
agua se escurra facilmente.

+ A continuacién, seque todas las piezas antes de su
montaje y almacenamiento.

TABLA DE RECOMENDACIONES

Ingredientes Tiempo Temperatura (°C)
(minutos)
Patatas fritas 25 200
Alitas de pollo 15 200
Pollo 45 200
Pescado 18 200
Bistec 13 200
Gambas 15 180
Pizza 17 180
Verduras 17 160
Pastel/ 12 16
Magdalenas
Descongelar 5 80




m English  (Original instructions)

AR FRYER
AFA1601XD
DESCRIPTION
A Digital control panel
B Main body

C Handle

D Non-stick tray

E  Frying Pot

F Supply cord

G Divider accessory
CONTROL PANEL

1. On/Off Button

Time/Temperature selector button
Increase Time/Temperature button
Decrease Time/Temperature button
Program buttons

Display

Time indicator

© N o ke wh

Temperature indicator

If the model of your appliance does not have the
accessories described above, they can also be bought
separately from the Technical Assistance Service.

USE AND CARE

+ Fully extend the appliance’s supply cord before each use.

+ Do not use the appliance if the parts or accessories are
not properly fitted.

+ Do not use the appliance if the accessories attached to it
are defective. Replace them immediately.

+ Do not use the appliance when empty.

+ Do not use the appliance if the power button does not
work properly.

+ Do not move the appliance while in use.

+ To keep the non-stick treatment in good condition, do not
use metal or pointed utensils on it.

+ Do not force the appliance’s work capacity.

+ Disconnect the appliance from the mains when not in use
and before undertaking any cleaning task.

+ Do not store or transport the appliance if it is still hot.

* Never leave the appliance connected and unattended if

itis not in use. This saves energy and prolongs the life of
the appliance.

+ Use only utensils appropriate to support high
temperatures.

+ As a reference, in the annexed table, you will find a
recommendation on the cooking temperature and time for
several meals.

INSTRUCTIONS FOR USE
BEFORE USE

+ Please read the “Safety advice and warnings” booklet
carefully before first use.

+ Make sure that the entire product’s packaging has been
removed.

+ Before using the product for the first time, clean the
parts that will come into contact with food in the manner
described in the «Cleaning» section.

USE

+ Extend the supply cord completely before plugging it in..
+ Connect the appliance to the mains.

+ Take the frying pot out of the fryer carefully.

Note: manipulate the frying pot using the frying pot handle.
Don'’t touch the frying pot when it's hot.

+ Put the ingredients you want to fry inside the frying pot.

* Introduce the frying pot inside the fryer and press the on/
off button.

+ Select the desired temperature by pressing the
temperature selector button and adjust it using the
increase and decrease buttons.

+ Select the desired time by pressing the time selector
button and adjust it using the increase and decrease
buttons.

+ Press the on/off button to start the cooking process.

Note: if you want to shake the ingredients, pull the frying
pot out of the appliance by the handle and shake it.

+ Once the cooking time reaches its end, the fryer will beep
several times and will switch off automatically.

CAUTION: frying pot, non-stick tray and food will be very
HOT.

+ Check to see that the food is cooked.

+ If itis not, you only have to put the frying pot back in
the fryer and program the time to cook for a few more
minutes.

+ Place the frying pot over a plain surface able to work with
high temperatures.



TIME AND TEMPERATURE

« If you wish you can also change the temperature and time
settings.

+ The cooking time can be adjusted from 1 to 60 minutes
by pressing time selector button and modify it using the
increase and decrease buttons.

+ Time increases or decreases 1 minute every press.

* The cooking temperature can be adjusted from 80°C
to 200°C by pressing temperature selector button and
modify it using the increase and decrease buttons.
Temperature increases or decreases 5°C every press.

+ Press and hold the selector buttons to quickly increase or
decrease the time and temperature

PRESET PROGRAMS

* This appliance has 10 preset programs.

+ To select a program, press the program selector button.

+ Selecting the on/off button will start the cooking process.

+ To select a program, press the program button you want.
+ Selecting the on/off button, it will start the cooking process

« If you wish you can also change the temperature and
time settings for the pre-set programs as explained in the
“TIME AND TEMPERATURE” section.

DIVIDER ACCESSORY
+ This fryer is supplied with a divider accessory.

+ The divider accessory allows you to cook two different
types of food at the same time without mixing flavours.

+ To use the divider, place it in the centre of the frying pot
(Fig.1) before adding the ingredients.

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE APPLIANCE
+ Unplug the appliance from the mains.
+ Allow it to cool.

+ Clean the appliance as it is explained in the «Cleaning»
section.

CLEANING

+ Disconnect the appliance from the mains and allow it to
cool before undertaking any cleaning task.

+ Clean the equipment with a damp cloth with a few drops
of washing-up liquid and then dry it.

+ Do not use solvents or products with an acid or base pH,
such as bleach, or abrasive products, for cleaning the
appliance.

+ Never immerse the appliance in water or any other liquid
or place it under running water.

+ It is advisable to clean the appliance regularly and
remove any food that remains.

+ In the event that the appliance is not in optimal condition
and is not maintained correctly, its surface may
deteriorate, which may in turn have a negative impact
on the appliance’s useful life and could potentially
compromise its safety.

+ The following pieces may be washed in a dishwasher
(using a soft cleaning program) or soapy hot water:

- Non-stick tray
- Divider accessory

+ The draining/drying position of the articles washable in
the dishwasher or in the sink must allow the water to drain
away easily.

+ Then dry all parts before its assembly and storage.

RECOMENDEDATION TABLE
Ingredients Time (minutes) | Temperature (°C)
French fries 25 200
Chicken wings 15 200
Chicken 45 200
Fish 18 200
Steak 13 200
Shrimp 15 180
Pizza 17 180
Vegetables 17 160
Cake/Muffins 12 16
Defrost 5 80




E Frangais (Traduit des instructions originales)

FRITEUSE A AIR

AFA1601XD

DESCRIPTION

A Panneau de contrdle numérique
B Corps principal

C Poignée

D Plateau antiadhésif

E Poéle a frire

F Cordon d'alimentation

G Accessoire de séparation

PANNEAU DE CONTROLE
1. Bouton marche/arrét

2. Bouton de sélection de le temps et de la
température

Bouton d'augmentation de la durée/température
Bouton de diminution de la durée/température
Boutons de programme

Affichage

Indicateur de temps

Indicateur de température

Si le modeéle de votre appareil n'est pas équipé des acces-
soires décrits ci-dessus, vous pouvez les acheter séparé-
ment auprés du service d'assistance technique.
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UTILISATION ET ENTRETIEN

+ Déployez complétement le cordon d'alimentation de
I'appareil avant chaque utilisation.

+ N'utilisez pas I'appareil si les pieces ou les accessoires
ne sont pas correctement montés.

+ N'utilisez pas I'appareil si les accessoires qui y sont fixés
sont défectueux. Remplacez-les inmédiatement.

+ N'utilisez pas I'appareil lorsqu'il est vide.

+ N'utilisez pas I'appareil si le bouton d'alimentation ne
fonctionne pas correctement.

+ Ne déplacez pas l'appareil lorsqu'il est en cours
d'utilisation.

+ Pour conserver le traitement antiadhésif en bon état,
n'utilisez pas d'ustensiles métalliques ou pointus.

+ Ne forcez pas la capacité de travail de I'appareil.

+ Débranchez I'appareil lorsqu'il n'est pas utilisé et avant
toute opération de nettoyage.

+ Conservez cet appareil hors de portée des enfants et/
ou des personnes souffrant de déficiences physiques,
sensorielles ou mentales ou d'un manque d'expérience et
de connaissances.

+ Ne rangez pas et ne transportez pas l'appareil s'il est
encore chaud.

+ Ne laissez jamais I'appareil branché sans surveillance s'il
n'est pas utilisé. Cela permet d'économiser de I'énergie et
de prolonger la durée de vie de I'appareil.

+ N'utilisez que des ustensiles adaptés aux températures
élevées.

+ Atitre de référence, vous trouverez dans le tableau en
annexe une recommandation sur la température et le
temps de cuisson pour plusieurs repas.

MODE D'EMPLOI
AVANT L'UTILISATION

+ Veuillez lire attentivement le livret "Conseils de sécurité et
avertissements" avant la premiére utilisation.

+ Assurez-vous que tout I'emballage du produit a été retiré.

+ Avant d'utiliser le produit pour la premiere fois, nettoyez
les parties qui entreront en contact avec les aliments de
la maniére décrite dans la section "Nettoyage".

UTILISER

+ Rallongez complétement le cordon d'alimentation avant
de le brancher...

* Branchez l'appareil sur le secteur.
+ Retirez le pot de friture de la friteuse avec précaution.

Remarque : manipulez la poéle a frire a l'aide de sa
poignée. Ne touchez pas la poéle a frire lorsqu'elle est
chaude.

+ Mettez les ingrédients que vous souhaitez faire frire dans
la marmite.

* Introduisez le pot de friture dans la friteuse et appuyez
sur le bouton marche/arrét.

+ Sélectionnez la température souhaitée en appuyant sur le
bouton de sélection de la température et réglez-la a l'aide
des boutons d'augmentation et de diminution.

+ Sélectionnez le temps souhaitée en appuyant sur le
bouton de sélection de le temps et réglez-la a I'aide des
boutons d'augmentation et de diminution.

* Appuyez sur la touche marche/arrét pour lancer le
processus de cuisson.

Remarque : si vous souhaitez secouer les ingrédients,
sortez le pot de friture de I'appareil par la poignée et
secouez-le.

+ Lorsque le temps de cuisson arrive & son terme, la
friteuse émet plusieurs bips indiquant la fin du temps de
cuisson et s'éteint automatiquement.



ATTENTION : la poéle a frire, le plateau antiadhésif et les
aliments seront trées CHAUDS.

« VVérifiez que les aliments sont cuits.

+ Si ce n'est pas le cas, il vous suffit de remettre la marmite
dans la friteuse et de programmer la minuterie pour
prolonger la cuisson de quelques minutes.

* Placez la marmite a frire sur une surface plane pouvant
supporter des températures élevées.

LA DUREE ET LA TEMPERATURE

+ Si vous le souhaitez, vous pouvez également modifier la
température et le temps.

+ Le temps de cuisson peut étre réglé de 1 a 60 minutes
en appuyant sur le bouton de sélection du temps et en
le modifiant a l'aide des boutons d'augmentation et de
diminution.

* Le temps augmente ou diminue d'une minute a chaque
pression.

+ La température de cuisson peut étre réglée de 80°C
& 200°C en appuyant sur le bouton de sélection de
la température et en la modifiant a I'aide des boutons
d'augmentation et de diminution.

+ Appuyez sur les boutons de sélection et maintenez-les
enfoncés pour augmenter ou diminuer rapidement la
durée et la température.

PROGRAMMES PREDEFINIS
+ Cet appareil dispose de 10 programmes préréglés.

+ Pour sélectionner un programme, appuyez sur la touche
de sélection de programme.

+ La sélection de la touche marche/arrét lance le processus
de cuisson.

+ Pour sélectionner un programme, appuyez sur la touche
du programme souhaité.

+ En sélectionnant le bouton marche/arrét, le processus de
cuisson démarre.

+ Si vous le souhaitez, vous pouvez également modifier les
réglages de température et de durée des programmes
préréglés, comme expliqué dans la section "TEMPS ET
TEMPERATURE".

ACCESSOIRE DE SEPARATION

+ Cette friteuse est livrée avec un accessoire de séparation.

+ L'accessoire diviseur vous permet de cuire deux types
d'aliments différents en méme temps sans mélanger les
saveurs.

+ Pour utiliser le diviseur, placez-le au centre de la
casserole (Fig.1) avant d'ajouter les ingrédients.

LORSQUE VOUS AVEZ FINI D'UTILISER L'APPAREIL
+ Débranchez I'appareil du réseau électrique.
« Laissez-le refroidir.

+ Nettoyez I'appareil comme indiqué dans la section
"Nettoyage".

NETTOYAGE

+ Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir avant
d'entreprendre toute opération de nettoyage.

+ Nettoyez I'appareil a 'aide d'un chiffon humide additionné
de quelques gouttes de liquide vaisselle, puis séchez-le.

+ N'utilisez pas de solvants ou de produits au pH acide ou
basique, tels que I'eau de Javel, ni de produits abrasifs
pour nettoyer I'appareil.

+ N'immergez jamais I'appareil dans 'eau ou dans tout
autre liquide et ne le placez jamais sous I'eau courante.

+ |l est conseillé de nettoyer régulierement I'appareil et
d'enlever les restes de nourriture.

+ Si l'appareil n'est pas en bon état de propreté, sa
surface peut se dégrader et affecter inexorablement la
durée de vie de I'appareil et son utilisation peut devenir
dangereuse.

+ Les piéces suivantes peuvent étre lavées au lave-
vaisselle (en utilisant un programme de nettoyage doux)
ou a l'eau chaude savonneuse :

- Plateau antiadhésif
- Accessoire de séparation

« La position d'égouttage/de séchage des articles lavables
au lave-vaisselle ou dans I'évier doit permettre a I'eau de
s'écouler facilement.

+ Séchez ensuite toutes les piéces avant de les assembler
et de les ranger.

TABLEAU DES RECOMMANDATIONS

Ingrédients Temps Température (°C)
(minutes)

Frites 25 200
Ailes de poulet 15 200
Poulet 45 200
Poisson 18 200
Steak 13 200
Crevettes 15 180
Pizza 17 180
Légumes 17 160
Gateaux/muffins | 12 16
Dégivrage 5 80




Portugués  (Traduzido das instrucées originais)

FRITADEIRA DE AR QUENTE
AFA1601XD
DESCRICAO

A Painel de controlo digital
B Corpo principal

C Pega

D Tabuleiro antiaderente

E  Panela de fritar

F  Cabo de alimentagéo

G Acessorio divisor

PAINEL DE CONTROLO

1. Botéo de ligar/desligar
Botéo seletor de tempo/temperatura
Botdo Aumentar tempo/temperatura
Botao Diminuir tempo/temperatura
Botdes de programa
Ecra
Indicador de tempo
Indicador de temperatura
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Se 0 modelo do seu aparelho néo dispuser dos
acessorios acima descritos, estes podem ser adquiridos
separadamente junto do Servigo de Assisténcia Técnica.

UTILIZAGAO E CUIDADOS

+ Antes de cada utilizagéo, estique totalmente o cabo de
alimentacéo do aparelho.

+ N&o utilize o aparelho se as pegas ou acessorios ndo
estiverem corretamente montados.

+ N&o utilize o aparelho se 0s acessorios que 0
acompanham estiverem defeituosos. Substitua-os
imediatamente.

+ Né&o utilize o aparelho quando estiver vazio.

+ N&o utilize o aparelho se o botédo de alimenta¢do néo
funcionar corretamente.

+ Néo desloque o aparelho durante a sua utilizagéo.

+ Para manter o tratamento antiaderente em boas
condigdes, néo utilize utensilios metalicos ou
pontiagudos.

+ Néo force a capacidade de trabalho do aparelho.

+ Desligue o aparelho da rede eléctrica quando n&o estiver

a ser utilizado e antes de efetuar qualquer trabalho de
limpeza.

+ Nédo guarde nem transporte o aparelho se este ainda
estiver quente.

* Nunca deixe o aparelho ligado e sem vigilancia quando
nao estiver a ser utilizado. Desta forma, poupa energia e
prolonga a vida Util do aparelho.

+ Utilize apenas utensilios adequados para suportar
temperaturas elevadas.

+ Como referéncia, no quadro em anexo, encontrara
uma recomendagao sobre a temperatura e o tempo de
cozedura para varias refeigdes.

INSTRUGOES DE UTILIZAGAO
ANTES DA UTILIZAQAO

+ Leia atentamente o folheto "Conselhos de seguranga e
avisos" antes da primeira utilizag&o.

+ Certifique-se de que toda a embalagem do produto foi
retirada.

+ Antes de utilizar o produto pela primeira vez, limpe as
pegas que irdo entrar em contacto com os alimentos da
forma descrita na secgao "Limpeza".

UTILIZE

+ Estenda completamente o cabo de alimentagdo antes de
o ligar a corrente...

+ Ligue o aparelho & rede eléctrica.

+ Retire a frigideira da fritadeira com cuidado.

Nota: manipule a frigideira utilizando a pega da frigideira.
Nao toque na frigideira quando esta estiver quente.

+ Coloque os ingredientes que pretende fritar dentro da
frigideira.

* Introduza a panela no interior da fritadeira e prima o
botdo ligar/desligar.

+ Selecione a temperatura desejada premindo o botéo de
selecao da temperatura e ajuste-a utilizando os botdes
de aumento e diminuig&o.

+ Selecione a hora pretendida premindo o botdo de sele¢do
da hora e ajuste-a utilizando os botées de aumento e
diminuigéo.

+ Prima o bot&o ligar/desligar para iniciar o processo de
cozedura.

Nota: se quiser agitar os ingredientes, puxe a frigideira
para fora do aparelho pela pega e agite-a.

* Quando o tempo de cozedura chega ao fim, a
fritadeira emite varios sinais sonoros e desliga-se
automaticamente.

CUIDADO: a frigideira, o tabuleiro antiaderente e os
alimentos estardo muito QUENTES.

+ Verifique se os alimentos estdo cozinhados.



+ Se ndo estiver, s6 tem de voltar a colocar a frigideira na
fritadeira e programar o tempo de cozedura para mais
alguns minutos.

+ Coloque a frigideira sobre uma superficie plana capaz de
trabalhar com temperaturas elevadas.

TEMPO E TEMPERATURA

+ Se desejar, pode também alterar as definicbes de
temperatura e tempo.

+ O tempo de cozedura pode ser ajustado de 1 a 60
minutos, premindo o botéo de selegéo do tempo e
modificando-0 com os botées de aumentar e diminuir.

+ O tempo aumenta ou diminui 1 minuto por cada pressao.

+ Atemperatura de cozedura pode ser ajustada entre 80°C
e 200°C, premindo o botdo de selegao da temperatura e
modificando-a com os botdes de aumento e diminuigao.

* Prima e mantenha premidos os botdes selectores
para aumentar ou diminuir rapidamente o tempo € a
temperatura

PROGRAMAS PREDEFINIDOS
+ Este aparelho dispde de 10 programas predefinidos.

+ Para selecionar um programa, prima o bot@o de sele¢ao
de programas.

+ Se selecionar a tecla Ligar/Desligar, inicia o processo de
cozedura.

+ Para selecionar um programa, prima o boto do
programa que pretende.

+ Se selecionar o botdo de ligar/desligar, iniciara o
processo de cozedura

+ Se desejar, pode também alterar as definicbes de
temperatura e de tempo para os programas pré-
definidos, tal como explicado na secgdo "TEMPO E
TEMPERATURA".

ACESSORIO DIVISOR
+ Esta fritadeira ¢ fornecida com um acessério divisor.

+ O acessorio divisor permite-lhe cozinhar dois tipos
diferentes de alimentos ao mesmo tempo sem misturar
sabores.

« Para utilizar o separador, coloque-o0 no centro da
frigideira (Fig.1) antes de adicionar os ingredientes.

QUANDO TIVER TERMINADO DE UTILIZAR O
APARELHO

+ Desligue o aparelho da rede eléctrica.
+ Deixe arrefecer.
+ Limpe o aparelho como explicado na secgéo "Limpeza".

LIMPEZA

+ Desligue o aparelho da rede eléctrica e deixe-o arrefecer
antes de proceder a qualquer trabalho de limpeza.

+ Limpe o equipamento com um pano humido com algumas
gotas de detergente para a loica e depois seque-0.

+ Nao utilize solventes ou produtos com um pH acido ou
basico, como lixivia, ou produtos abrasivos, para limpar
o aparelho.

+ Nunca mergulhe o aparelho em agua ou em qualquer
outro liquido, nem o coloque debaixo de agua corrente.

+ Aconselha-se a limpar regularmente o aparelho e a retirar
os restos de comida.

+ Se 0 aparelho ndo estiver em boas condigdes e néo for
mantido corretamente, a sua superficie pode deteriorar-
se, 0 que, por sua vez, pode ter um impacto negativo
na vida util do aparelho e pode comprometer a sua
seguranga.

+ As sequintes pecas podem ser lavadas na maquina de
lavar louga (utilizando um programa de limpeza suave) ou
em 4gua quente com sab&o:

- Tabuleiro antiaderente
- Acessorio divisor

+ Aposicdo de escoamento/secagem dos artigos lavaveis
na maquina de lavar louga ou no lava-loica deve permitir
que a agua escorra facilmente.

+ Em seguida, seque todas as pegas antes da sua
montagem e armazenamento.

TABELA DE RECOMENDAGOES

Ingredientes Tempo Temperatura (°C)
(minutos)

Batatas fritas 25 200
Asas de frango |15 200
Frango 45 200
Peixe 18 200
Bife 13 200
Camaréo 15 180
Pizza 17 180
Legumes 17 160
Bolo/Muffins 12 16
Descongelacdo |5 80




Italiano  (Tradotto dal manuale di istruzioni originale)

FRIGGITRICE AD ARIA
AFA1601XD
DESCRIZIONE

A Pannello di controllo digitale
B Corpo principale

C Maniglia

D Vassoio antiaderente

E  Pentola per friggere

F  Cavo di alimentazione

G Accessorio divisorio

PANNELLO DI CONTROLLO

1. Pulsante On/Off
Pulsante di selezione tempo/temperatura
Pulsante Aumenta tempo/Temperatura
Pulsante Diminuisci Tempo/Temperatura
Pulsanti del programma
Display
Indicatore di tempo
Indicatore di temperatura
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Se il modello del suo apparecchio non dispone degli
accessori sopra descritti, questi possono essere acquistati
separatamente presso il Servizio di Assistenza Tecnica.

USO E CURA

+ Estenda completamente il cavo di alimentazione
dell'apparecchio prima di ogni utilizzo.

+ Non utilizzi I'apparecchio se le parti o gli accessori non
sono montati correttamente.

+ Non utilizzi I'apparecchio se gli accessori ad esso
collegati sono difettosi. Li sostituisca immediatamente.

* Non utilizzi I'apparecchio quando & vuoto.

+ Non utilizzi I'apparecchio se il pulsante di accensione non
funziona correttamente.

* Non sposti I'apparecchio mentre & in uso.

+ Per mantenere il trattamento antiaderente in buone
condizioni, non utilizzi utensili metallici o appuntiti.

+ Non forzi la capacita di lavoro dell'apparecchio.

+ Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica quando non
€ in uso e prima di intraprendere qualsiasi operazione di
pulizia.

+ Non conservi o trasporti 'apparecchio se & ancora caldo.

+ Non lasci mai I'apparecchio collegato e incustodito se
non viene utilizzato. In questo modo risparmia energia e
prolunga la vita dell'apparecchio.

+ Utilizzi solo utensili adatti a sostenere temperature
elevate.

+ Come riferimento, nella tabella allegata, trovera una
raccomandazione sulla temperatura e sul tempo di
cottura per diversi pasti.

ISTRUZIONI PER L'USO
PRIMA DELL'USO

+ Prima del primo utilizzo, legga attentamente il libretto
"Consigli e avvertenze di sicurezza".

+ Si assicuri che l'intera confezione del prodotto sia stata
rimossa.

+ Prima di utilizzare il prodotto per la prima volta, pulisca le
parti che entreranno in contatto con gli alimenti nel modo
descritto nella sezione "Pulizia".

UTILIZZARE

+ Estenda completamente il cavo di alimentazione prima di
collegarlo.

+ Colleghi I'apparecchio alla rete elettrica.

« Estragga con cautela la pentola dalla friggitrice.

Nota: manipoli la pentola per friggere usando il manico
della pentola. Non tocchi la pentola quando €& calda.

+ Metta gli ingredienti che desidera friggere allinterno della
pentola.

* Introduca la pentola per friggere all'interno della friggitrice
e prema il pulsante on/off.

+ Selezioni la temperatura desiderata premendo il pulsante
di selezione della temperatura e la regoli utilizzando i
pulsanti di aumento e diminuzione.

+ Selezioni l'ora desiderata premendo il pulsante di
selezione dell'ora e la regoli utilizzando i pulsanti di
aumento e diminuzione.

+ Premere il pulsante on/off per avviare il processo di
cottura.

Nota: se vuole scuotere gli ingredienti, estragga la pentola
per friggere dall'apparecchio tenendola per il manico e la
scuota.

+ Una volta terminato il tempo di cottura, la friggitrice
emettera diversi segnali acustici e si spegnera
automaticamente.

ATTENZIONE: la pentola per friggere, il vassoio
antiaderente e il cibo saranno molto caldi.

+ Controlli che il cibo sia cotto.



+ Se non lo &, deve solo rimettere la pentola nella friggitrice
e programmare il tempo di cottura per qualche minuto
in piu.

+ Collochi la pentola per friggere su una superficie piana in
grado di lavorare ad alte temperature.

TEMPO E TEMPERATURA

+ Se lo desidera, pud anche modificare le impostazioni
della temperatura e dell'ora.

* |l tempo di cottura pud essere regolato da 1 a 60 minuti
premendo il pulsante di selezione dell'ora e modificandolo
con i pulsanti di aumento e diminuzione.

+ |l tempo aumenta o diminuisce di 1 minuto ad ogni
pressione.

+ La temperatura di cottura pud essere regolata da
80°C a 200°C premendo il pulsante di selezione della
temperatura e modificandola con i pulsanti di aumento e
diminuzione. La temperatura aumenta o diminuisce di 5°C
ad ogni pressione.

+ Tenga premuti i pulsanti di selezione per aumentare o
diminuire rapidamente il tempo e la temperatura.

PROGRAMMI PREIMPOSTATI
+ Questo apparecchio ha 10 programmi preimpostati.

* Per selezionare un programma, premere il pulsante di
selezione del programma.

+ Selezionando il pulsante on/off, si avviera il processo di
cottura.

* Per selezionare un programma, premere il pulsante del
programma desiderato.

+ Selezionando il pulsante on/off, si avviera il processo di
cottura.

+ Se lo desidera, pud anche modificare le impostazioni
della temperatura e dell'ora per i programmi
preimpostati, come spiegato nella sezione "TEMPO E
TEMPERATURA".

ACCESSORIO DIVISORIO

+ Questa friggitrice viene fornita con un accessorio
divisorio.

+ L'accessorio divisorio le permette di cucinare due tipi

diversi di cibo contemporaneamente senza mischiare i
sapori.

* Per utilizzare il divisore, lo collochi al centro della pentola
(Fig.1) prima di aggiungere gli ingredienti.

UNA VOLTA TERMINATO L'UTILIZZO
DELL'APPARECCHIO

+ Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica.
+ Lasciarlo raffreddare.

+ Pulisca I'apparecchio come spiegato nella sezione
"Pulizia".

PULIZIA

+ Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica e lasciarlo
raffreddare prima di intraprendere qualsiasi operazione
di pulizia.

+ Pulisca I'apparecchiatura con un panno umido con
qualche goccia di detersivo per piatti e poi la asciughi.

+ Non utilizzi solventi o prodotti con un pH acido o basico,
come la candeggina, o prodotti abrasivi, per la pulizia
dell'apparecchio.

+ Non immerga mai I'apparecchio nell'acqua o in altri liquidi,
né lo metta sotto I'acqua corrente.

« E consigliabile pulire regolarmente I'apparecchio e
rimuovere i residui di cibo.

+ Nel caso in cui 'apparecchio non sia in condizioni ottimali
€ non venga sottoposto a una corretta manutenzione,
la sua superficie potrebbe deteriorarsi, il che potrebbe
a sua volta avere un impatto negativo sulla vita utile
dell'apparecchio e potenzialmente comprometterne la
sicurezza.

+ | seguenti pezzi possono essere lavati in lavastoviglie
(utilizzando un programma di lavaggio delicato) o in
acqua calda e sapone:

- Vassoio antiaderente
- Accessorio divisorio

+ La posizione di scarico/asciugatura degli articoli lavabili in
lavastoviglie o nel lavandino deve consentire all'acqua di
defluire facilmente.

+ Quindi asciughi tutte le parti prima di assemblarle e
conservarle.

TABELLA DELLE RACCOMANDAZIONI

Ingredienti Tempo (minuti) | Temperatura (°C)
Patatine fritte 25 200
Ali di pollo 15 200
Pollo 45 200
Pesce 18 200
Bistecca 13 200
Gamberi 15 180
Pizza 17 180
Verdure 17 160
Torta/Muffin 12 16
Sbrinamento 5 80




Catala (Traduit d'instruccions originals)

FREGIDORA D'AIRE
AFA1601XD
DESCRIPCIO

A Panell de control digital
B Cos principal

C Nansa

D Safata antiadherent

E Cubeta

F  Cable d'alimentacio

G Accessori separador

PANELL DE CONTROL
1. Boto d'encesa/apagada
2. Boto selector de temps/temperatura
3. Boto d'augment de temps/temperatura
4. Boto de disminuci6 de temps/temperatura
5. Botons de programa
6. Pantalla
7. Indicador de temps
8. Indicador de temperatura

Si el model del vostre electrodomestic no disposa dels
accessoris descrits anteriorment, també podeu adquirir-los
per separat al Servei d'Assisténcia Técnica.

US | MANTENIMENT

+ Estireu completament el cable d'alimentacié de I'aparell
abans de cada Us.

* No utilitzeu I'aparell si les peces o els accessoris no estan
ben collocats.

* No utilitzeu I'aparell si els accessoris subministrats estan
defectuosos. Substituiu-los immediatament.

+ No utilitzeu I'aparell quan estigui buit.

+ No utilitzeu I'aparell si el bot6 d'encesa no funciona
correctament.

+ No moveu |'aparell mentre estigui en Us.

+ Per mantenir en bon estat el tractament antiadherent, no
utilitzeu utensilis metal-lics o punxeguts sobre ell.

+ No forceu la capacitat de treball de I'aparell.

+ Desconnecteu I'aparell de la xarxa eléctrica quan no el
feu servir i abans d'emprendre qualsevol tasca de neteja.

+ No guardeu ni transporteu I'aparell si encara esta calent.

+ No deixeu mai I'aparell connectat i desatés si no esta en
Us. Aixi estalviareu energia i perllongareu la vida Util de
I'aparell.

+ Utilitzeu només estris adequats per suportar altes
temperatures.

» Com a referéncia, a la taula annexa trobareu una
recomanacio sobre la temperatura i el temps de coccid
per a diversos apats.

INSTRUCCIONS D'US
ABANS DEL SEU US

» Llegiu atentament el fullet "Consells de seguretat i
advertiments" abans del primer Us.

+ Assegureu-vos que s'ha retirat tot 'embalatge del
producte.

+ Abans d'utilitzar el producte per primera vegada, netegeu
les peces que entren en contacte amb els aliments de la
forma descrita a la seccié "Neteja".

Us

+ Estireu completament el cable d'alimentaci6 abans
d'endollar-lo.

+ Connecteu l'aparell a la xarxa eléctrica.

+ Traieu la cubeta de la fregidora amb cura.

Nota: manipuleu la cubeta utilitzant la nansa de la mateixa.
No toqueu la cubeta quan estigui calenta.

+ Poseu els ingredients que vulgueu fregir dins de la
cubeta.

+ Introduiu la cubeta dins la fregidora i premeu el bot6
d'encesalapagada.

+ Seleccioneu la temperatura desitjada prement el botd
selector de temperatura i ajusteu-la utilitzant els botons
d'augment i disminucié.

+ Seleccioneu el temps desitjat prement el boté selector
de temps i ajusteu-lo utilitzant els botons d'augment i
disminucio.

+ Premeu el botd d'encesa/apagada per iniciar el procés
de coccio.

Nota: si voleu agitar els ingredients, traieu la cubeta de
I'aparell per la nansa i sacsegeu-la.

+ Quan el temps de coccid arribi al final, la fregidora emetra
diversos xiulets i s'apagara automaticament.

ATENCIO: la cubeta, la safata antiadherent i els aliments
estaran molt CALENTS.

+ Comproveu que els aliments estiguin cuinats.

+ Si no és aixi, només heu de tornar a collocar la cubeta
a la fregidora i programar el temps perqué cogui uns
minuts més.

+ Col-loqueu la cubeta sobre una superficie llisa capag de
treballar amb altes temperatures.



TEMPS | TEMPERATURA

+ Si voleu, també podeu canviar els parametres de
temperatura i temps.

+ El temps de coccio es pot ajustar de 1 a 60 minuts
prement el botd selector de temps i modificant-lo amb els
botons daugment i disminucid.

+ El temps augmenta o disminueix 1 minut cada cop que
es prem.

+ La temperatura de coccit pot ajustar-se de 80°C a 200°C
prement el boto selector de temperatura i modificant-la
amb els botons daugment i disminucié.La temperatura
augmenta o disminueix 5°C cada vegada que es prem.

+ Mantingueu premuts els botons selectors per augmentar
o disminuir rapidament el temps i la temperatura

PROGRAMES PREESTABLERTS
+ Aquest aparell disposa de 10 programes preestablerts.

* Per seleccionar un programa, premeu el boto selector de
programes.

« En seleccionar el bot6 d'encesalapagada s'iniciara el
procés de coccio.

* Per seleccionar un programa, premeu el bot6 del
programa que vulgueu.

+ Seleccionant el bot6 d'encesalapagada, s'iniciara el
procés de coccio

+ Si ho desitgeu, també podeu modificar els ajustaments
de temperatura i temps dels programes preestablerts, tal
com s'explica a la seccié "TEMPS | TEMPERATURA".

ACCESSORI SEPARADOR

+ Aquesta fregidora se subministra amb un accessori
separador.

+ L'accessori separador us permet cuinar dos tipus
diferents d'aliments alhora sense barrejar sabors.

* Per utilitzar el separador, poseu-lo al centre de la cubeta
(Fig.1) abans d'afegir-hi els ingredients.

QUAN ACABEU D'UTILITZAR L'APARELL

* Desendolleu 'aparell de la xarxa eléctrica.

+ Deixeu que es refredi .

+ Netegeu I'aparell com s'explica a la seccié "Neteja".

NETEJA

+ Desconnecteu I'aparell de la xarxa electrica i deixeu que
es refredi abans d'emprendre qualsevol tasca de neteja.

* Netegeu I'equip amb un drap humit amb unes gotes de
detergent i assequi'l.

+ No utilitzeu dissolvents ni productes amb un pH acid
0 basic, com lleixiu, ni productes abrasius, per netejar
I'aparell.

+ No submergiu mai I'aparell en aigua ni en cap altre liquid,
ni el col-loqueu sota l'aixeta.

« Es aconsellable netejar I'aparell amb regularitat i eliminar
qualsevol resta de menjar.

+ Si l'aparell no esta en condicions optimes i no es manté
correctament, la seva superficie es pot deteriorar, la
qual cosa pot repercutir negativament en la vida 0til de
I'aparell i en podria comprometre la seguretat.

+ Les peces seglients es poden rentar al rentaplats
(amb un programa de neteja suau) o en aigua calenta
sabonosa:

- Safata antiadherent
- Accessori separador

+ La posicié d'escorregut/assecat dels articles rentables
al rentaplats oa l'aigiiera ha de permetre que l'aigua
s'escorri facilment.

+ A continuacio, assequeu totes les peces abans del seu
muntatge i emmagatzematge.

TAULA DE RECOMANACIONS
Ingredients Temps ( minuts ) | Temperatura (°C)
Patates fregides |25 200
Aletes de 15 200
pollastre
Pollastre 45 200
Peix 18 200
Bistec 13 200
Gambes 15 180
Pizza 17 180
Verdures 17 160
Pastis/ 12 16
Magdalenes
Descongelar 5 80




E Deutsch  (Ubersetzung aus den urspriinglichen anweisungen)

AR FRYER

AFA1601XD
BESCHREIBUNG
A Digitales Bedienfeld

B Hauptteil

C  Handgriff

D Antihaft-Schale

E  Bratentopf

F Netzkabel

G Zubehdr fir Trennwéande
BEDIENFELD

1. Ein/Aus-Taste

Taste zur Auswahl von Zeit/Temperatur
Taste Zeit/Temperatur erhéhen

Taste Zeit/Temperatur verringern
Programm-Tasten

Anzeige

Zeitanzeige

Temperaturanzeige
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Wenn |hr Geratemodell nicht iiber das oben beschriebene
Zubehdr verfiigt, kdnnen Sie dieses auch separat beim
technischen Kundendienst erwerben.

VERWENDUNG UND PFLEGE

+ Ziehen Sie das Netzkabel des Gerats vor jedem
Gebrauch vollstandig heraus.

+ Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn die Teile oder das
Zubehér nicht ordnungsgemaR montiert sind.

+ Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das daran
befestigte Zubehor defekt ist. Ersetzen Sie es sofort.

+ erwenden Sie das Gerét nicht, wenn es leer ist.

+ Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn der Netzschalter
nicht richtig funktioniert.

+ Bewegen Sie das Gerat nicht, wahrend Sie es benutzen.

+ Um die Antihaftbeschichtung in gutem Zustand zu halten,
verwenden Sie keine metallischen oder spitzen Utensilien
darauf.

+ Forcieren Sie nicht die Arbeitsleistung des Gerats.

« Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, wenn Sie es nicht
benutzen und bevor Sie eine Reinigung vornehmen.

+ Lagern oder transportieren Sie das Gerat nicht, wenn es
noch heifd ist.

+ Lassen Sie das Geréat niemals angeschlossen und
unbeaufsichtigt, wenn es nicht in Gebrauch ist. Das spart
Energie und verlangert die Lebensdauer des Gerats.

+ erwenden Sie nur Utensilien, die fiir hohe Temperaturen
geeignet sind.

+ Als Anhaltspunkt finden Sie in der beigefiigten Tabelle
eine Empfehlung fiir die Kochtemperatur und -zeit fiir
verschiedene Gerichte.

GEBRAUCHSANWEISUNG

VOR DER VERWENDUNG

+ Bitte lesen Sie die Broschiire "Sicherheitshinweise und
Warnungen" vor dem ersten Gebrauch sorgféltig durch.

+ Vergewissern Sie sich, dass die gesamte Verpackung des
Produkts entfernt wurde.

+ Bevor Sie das Gerat zum ersten Mal benutzen, reinigen
Sie die Teile, die mit Lebensmitteln in Beriihrung
kommen, wie im Abschnitt "Reinigung" beschrieben.

VERWENDEN SIE

+ Ziehen Sie das Netzkabel vollstandig heraus, bevor Sie
es einstecken.

« SchlieRen Sie das Gerét an das Stromnetz an.
+ Nehmen Sie den Frittiertopf vorsichtig aus der Fritteuse.

Hinweis: Bewegen Sie den Bratentopf mit dem Griff des
Bratentopfes. Beriihren Sie den Bratentopf nicht, wenn er
heild ist.

+ Geben Sie die Zutaten, die Sie frittieren mochten, in den
Bratentopf.

« Stellen Sie den Topf in die Fritteuse und driicken Sie die
Ein/Aus-Taste.

+ Wahlen Sie die gewiinschte Temperatur durch Driicken
der Temperaturwahltaste und stellen Sie sie mit den
Tasten Erhohen und Senken ein.

+ Wahlen Sie die gewiinschte Zeit durch Driicken der
Zeitwahltaste und stellen Sie sie mit den Tasten Erhdhen
und Verringern ein.

+ Driicken Sie die Ein/Aus-Taste, um den Garvorgang zu
starten.

Hinweis: Wenn Sie die Zutaten schiitteln mochten, ziehen
Sie den Bratentopf am Griff aus dem Gerat und schiitteln
ihn.

+ Sobald die Garzeit zu Ende ist, piept die Fritteuse
mehrmals und schaltet sich automatisch aus.

ACHTUNG: Bratentopf, Antihaftbeschichtung und
Lebensmittel werden sehr HEISS sein.



+ Priifen Sie, ob das Essen gekocht ist.

+ Wenn das nicht der Fall ist, miissen Sie den Topf nur
wieder in die Fritteuse stellen und die Garzeit fiir ein paar
Minuten I&nger einstellen.

« Stellen Sie den Bratentopf auf eine ebene Flache, die mit
hohen Temperaturen arbeiten kann.

ZEIT UND TEMPERATUR

+ Wenn Sie mochten, kénnen Sie auch die Temperatur- und
Zeiteinstellungen &ndern.

+ Die Garzeit kann von 1 bis 60 Minuten eingestellt werden,
indem Sie die Zeitwahltaste driicken und sie mit den
Tasten zum Erhdhen und Verringern &ndern.

* Die Zeit verlangert oder verkiirzt sich bei jedem Driicken
um 1 Minute.

+ Die Gartemperatur kann von 80°C bis 200°C eingestellt
werden, indem Sie die Temperaturwahltaste driicken
und sie mit den Tasten zum Erhdhen und Verringern
verandern. 5°C pro Druck.

+ Halten Sie die Auswahltasten gedriickt, um die Zeit und
die Temperatur schnell zu erhdhen oder zu verringemn.

VOREINGESTELLTE PROGRAMME
+ Dieses Gerat verfiigt iber 10 voreingestellte Programme.

+ Um ein Programm zu wahlen, driicken Sie die
Programmwahltaste.

+ Wenn Sie die Ein/Aus-Taste drlicken, wird der
Garvorgang gestartet.

+ Um ein Programm zu wahlen, driicken Sie die
gewlinschte Programmtaste.

» Wenn Sie die Ein/Aus-Taste driicken, wird der
Garvorgang gestartet.

+ Wenn Sie mochten, kénnen Sie auch die Temperatur- und
Zeiteinstellungen fiir die voreingestellten Programme
andern, wie im Abschnitt "ZEIT UND TEMPERATUR"
erlautert.

TRENNWAND-ZUBEHOR
+ Diese Fritteuse wird mit einem Teilerzubehdr geliefert.

+ Mit dem Teiler-Zubehér kdnnen Sie zwei verschiedene
Arten von Speisen gleichzeitig zubereiten, ohne dass sich
die Aromen vermischen.

+ Um den Teiler zu verwenden, legen Sie ihn in die
Mitte des Bratentopfes (Abb.1), bevor Sie die Zutaten
hinzufigen.

NACHDEM SIE DAS GERAT BENUTZT HABEN
+ Ziehen Sie den Netzstecker des Gerats.
+ Lassen Sie es abkhlen.

+ Reinigen Sie das Gerat wie im Abschnitt "Reinigung"
beschrieben.

REINIGUNG

« Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und lassen Sie es
abkiihlen, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

* Reinigen Sie das Geréat mit einem feuchten Tuch und ein
paar Tropfen Spiilmittel und trocknen Sie es dann ab.

+ Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats keine
Ldsungsmittel oder Produkte mit einem sauren oder
basischen pH-Wert, wie Bleichmittel oder Scheuermittel.

« Tauchen Sie das Geréat niemals in Wasser oder eine
andere Flussigkeit ein und halten Sie es nicht unter
flieRendes Wasser.

+ Es ist ratsam, das Gerat regelmaRig zu reinigen und alle
Essensreste zu entfernen.

+ Wenn sich das Gerat nicht in optimalem Zustand befindet
und nicht ordnungsgemaf gewartet wird, kann sich
seine Oberflache verschlechtern, was sich wiederum
negativ auf die Nutzungsdauer des Gerats auswirken und
maglicherweise seine Sicherheit beeintrachtigen kann.

+ Die folgenden Teile kénnen in der Splilmaschine (mit

einem sanften Reinigungsprogramm) oder in heiem
Seifenwasser gereinigt werden:

- Antihaft-Schale
- Zubehor fiir Trennwande

+ Die Position zum Abtropfen/Trocknen von Artikeln, die
in der Spilmaschine oder im Waschbecken gewaschen
werden konnen, muss das Wasser leicht ablaufen lassen.

« Trocknen Sie dann alle Teile, bevor Sie sie
zusammenbauen und lagern.

EMPFEHLUNGSLISTE

Zutaten Zeit (Minuten) | Temperatur (°C)
Pommes frites 25 200
Hahnchenfliigel | 15 200
Huhn 45 200
Fisch 18 200
Steak 13 200
Garnele 15 180
Pizza 17 180
Gemiise 17 160
Kuchen/Muffins | 12 16
Abtauen 5 80




Nederlans ~ (Vertaald van de originele instructies)

AR FRYER

AFA1601XD
BESCHRIJVING

A Digitaal bedieningspaneel
B Hoofdgedeelte

C Handgreep

D Bakje met antiaanbaklaag
E  Koekenpan

F Netsnoer

G Verdeelschot accessoire
BEDIENINGSPANEEL

1. Aanluit-knop

Tijd/Temperatuur keuzeknop
Tijd/temperatuur verhogen toets
Knop Tijd/Temperatuur verlagen
Programmaknoppen

Weergave

Tijd indicator
Temperatuurindicator
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Als het model van uw apparaat niet over de hierboven
beschreven accessoires beschikt, kunnen deze ook
afzonderlijk bij de Technische Hulpdienst worden gekocht.

GEBRUIK EN VERZORGING

+ Trek het netsnoer van het apparaat voor elk gebruik
volledig uit.

* Gebruik het apparaat niet als de onderdelen of
accessoires niet goed gemonteerd zijn.

* Gebruik het apparaat niet als de eraan bevestigde
accessoires defect zijn. Vervang ze onmiddellijk.

+ Gebruik het apparaat niet als het leeg is.

+ Gebruik het apparaat niet als de aan/uit-knop niet goed
werkt.

+ Verplaats het apparaat niet als het in gebruik is.

+ Om de antiaanbaklaag in goede staat te houden, mag u
er geen metalen of puntig keukengerei op gebruiken.

* Forceer de werkcapaciteit van het apparaat niet.

+ Haal de stekker uit het stopcontact als u het apparaat niet
gebruikt en voordat u het schoonmaakt.

+ Bewaar of vervoer het apparaat niet als het nog heet is.

+ Laat het apparaat nooit aangesloten en onbeheerd achter

als het niet in gebruik is. Dit bespaart energie en verlengt
de levensduur van het apparaat.

* Gebruik alleen keukengerei dat geschikt is voor hoge
temperaturen.

« Ter referentie vindt u in de tabel in de bijlage een
aanbeveling voor de kooktemperatuur en -tijd voor
verschillende maaltijden.

INSTRUCTIES VOOR GEBRUIK
VOOR GEBRUIK

+ Lees het boekje "Veiligheidsaanbevelingen en
waarschuwingen" zorgvuldig door voor het eerste gebruik.

+ Zorg ervoor dat de volledige verpakking van het product
verwijderd is.

+ Voordat u het product voor de eerste keer gebruikt, reinigt
u de onderdelen die in contact komen met voedsel op de
manier die beschreven is in het hoofdstuk "Reiniging".

GEBRUIK

+ Trek het netsnoer helemaal uit voordat u het in het
stopcontact steekt.

+ Sluit het apparaat aan op het lichtnet.

+ Haal de frituurpan voorzichtig uit de frituurpan.

Opmerking: manipuleer de frituurpan met behulp van het
handvat van de frituurpan. Raak de frituurpan niet aan als
deze heet is.

+ Doe de ingrediénten die u wilt frituren in de frituurpan.

+ Plaats de frituurpan in de friteuse en druk op de aan/
uit-knop.

« Selecteer de gewenste temperatuur door op de
temperatuurkeuzetoets te drukken en pas deze aan met
de toetsen voor verhogen en verlagen.

+ Selecteer de gewenste tijd door op de tijdkeuzetoets te
drukken en pas deze aan met de toetsen verhogen en
verlagen.

+ Druk op de aan/uit-knop om het kookproces te starten.

Opmerking: als u de ingrediénten wilt schudden, trekt u
de frituurpan aan het handvat uit het apparaat en schudt
u ermee.

+ Zodra de kooktijd voorbij is, geeft de friteuse een aantal
pieptonen en schakelt hij automatisch uit.

LET OP: de frituurpan, de antiaanbakplaat en het voedsel
zullen erg HEET zijn.

+ Controleer of het voedsel gaar is.

+ Als dit niet het geval is, hoeft u alleen maar de frituurpan
terug in de frituurpan te doen en de tijd te programmeren
om nog een paar minuten te koken.



+ Plaats de braadpan op een vlak oppervlak dat met hoge
temperaturen kan werken.

TIJD EN TEMPERATUUR

+ Als u wilt, kunt u ook de temperatuur- en tijdinstellingen
wijzigen.

+ De kooktijd kan worden ingesteld van 1 tot 60 minuten

door op de tijdkeuzetoets te drukken en deze te wijzigen
met de toetsen verhogen en verlagen.

* De tijd neemt bij elke druk op de knop met 1 minuut toe
of af.

+ De kooktemperatuur kan worden ingesteld van 80°C tot
200°C door op de temperatuurkeuzetoets te drukken en
deze te wijzigen met de toetsen verhogen en verlagen.
De temperatuur stijgt of daalt 5°C bij elke druk op de
toets.

+ Houd de keuzetoetsen ingedrukt om de tijd en
temperatuur snel te verhogen of verlagen.

VOORAF INGESTELDE PROGRAMMA'S
+ Dit apparaat heeft 10 vooraf ingestelde programma'’s.

+ Druk op de programmakiezer om een programma te
selecteren.

+ Als u de aan/uit-knop selecteert, start het kookproces.

+ Om een programma te selecteren, drukt u op de
gewenste programmaknop.

+ Als u de aan/uit-knop selecteert, start het kookproces.

* Indien gewenst kunt u ook de temperatuur- en
tijdinstellingen voor de vooraf ingestelde programma's

wijzigen, zoals uitgelegd in het gedeelte "TIUD EN
TEMPERATUUR".

ACCESSOIRE VERDELER

+ Deze friteuse wordt geleverd met een verdeleraccessoire.

+ Met het verdeelaccessoire kunt u twee verschillende
soorten voedsel tegelijk bereiden zonder smaken te
mengen.

+ Om de verdeler te gebruiken, plaatst u deze in
het midden van de braadpan (Fig.1) voordat u de
ingrediénten toevoegt.

ALS U KLAAR BENT MET HET GEBRUIK VAN HET
APPARAAT

+ Haal de stekker uit het stopcontact.
+ Laat het afkoelen.

+ Reinig het apparaat zoals uitgelegd in het hoofdstuk
"Reiniging".

REINIGING

+ Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat
afkoelen voordat u het schoonmaakt.

* Reinig het apparaat met een vochtige doek met een paar
druppels afwasmiddel en droog het daarna af.

+ Gebruik geen oplosmiddelen of producten met een
zure of basische pH-waarde, zoals bleekmiddel, of
schuurmiddelen om het apparaat schoon te maken.

+ Dompel het apparaat nooit onder in water of een andere
vloeistof en plaats het nooit onder stromend water.

* Het is raadzaam om het apparaat regelmatig schoon te
maken en voedselresten te verwijderen.

+ Als het apparaat niet in optimale staat is en niet goed
wordt onderhouden, kan het opperviak verslechteren, wat
weer een negatieve invioed kan hebben op de levensduur
van het apparaat en mogelijk de veiligheid in gevaar kan
brengen.

+ De volgende onderdelen kunnen in de vaatwasser (met
een zacht reinigingsprogramma) of in een sopje van heet
water worden afgewassen:

- Bakje met antiaanbaklaag
- Verdeelschot accessoire

+ De positie voor het uitlekken/drogen van de artikelen
die in de vaatwasser of in de gootsteen kunnen worden
afgewassen, moet zodanig zijn dat het water gemakkelijk
weg kan lopen.

+ Droog vervolgens alle onderdelen voordat u ze in elkaar
zet en opbergt.

TABEL MET AANBEVELINGEN
Ingrediénten Tijd (minuten) | Temperatuur (°C)
Frietjes 25 200
Kippenvleugels | 15 200
Kip 45 200
Vis 18 200
Biefstuk 13 200
Garnalen 15 180
Pizza 17 180
Groenten 17 160
Cake/Muffins 12 16
Ontdooien 5 80




m Roména  (Translat din instructiunile originale)

FRIGIDER CU AER
AFA1601XD
DESCRIERE

A Panou de control digital
B Corpul principal

C  Maner

D Tava antiaderenta

E  Oala de prajit

F  Cablu de alimentare

G Accesoriu divizor

PANOUL DE CONTROL

1. Buton pornit/oprit
Butonul de selectare a timpului/temperaturii
Butonul de crestere a timpului/temperaturii
Butonul de scadere a timpului/temperaturii
Butoane de program
Afisaj
Indicator de timp
Indicator de temperatura
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Daca modelul aparatului dvs. nu are accesoriile descrise
mai sus, acestea pot fi achizitionate separat de la Serviciul
de asistenta tehnica.

UTILIZARE SIINGRIJIRE

+ Amplasati complet cablul de alimentare al aparatului
inainte de fiecare utilizare.

* Nu utilizati aparatul daca piesele sau accesoriile nu sunt
montate corespunzator.

* Nu utilizati aparatul daca accesoriile atasate la acesta
sunt defecte. Inlocuiti-le imediat.

* Nu utilizati aparatul atunci cand este gol.

* Nu utilizati aparatul dacé butonul de pornire nu
functioneaza corect.

* Nu mutati aparatul in timpul utilizarii.

+ Pentru a mentine tratamentul antiaderent in stare buna,
nu folositi ustensile metalice sau ascutite pe el.

+ Nu fortati capacitatea de lucru a aparatului.

+ Deconectati aparatul de la retea atunci cand nu este
utilizat si inainte de a efectua orice operatiune de
curatare.

* Nu depozitati sau transportati aparatul daca acesta este
nca fierbinte.

+ Nu lasati niciodata aparatul conectat si nesupravegheat
daca nu este utilizat. Acest lucru economiseste energie si
prelungeste durata de viata a aparatului.

+ Utilizati numai ustensile adecvate pentru a suporta
temperaturi ridicate.

+ Ca referintd, in tabelul anexat, veti gasi o recomandare
privind temperatura si timpul de gatit pentru mai multe
mese.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
INAINTE DE UTILIZARE

+ Va rugam sa cititi cu atentie brosura "Sfaturi de siguranta
si avertismente" inainte de prima utilizare.

* Asigurati-va cd intregul ambalaj al produsului a fost
indepartat.

+ Inainte de a utiliza produsul pentru prima dats, curatati
partile care vor intra in contact cu alimentele in modul
descris in sectiunea "Curatare".

UTILIZARE

+ Amplasati complet cablul de alimentare inainte de a-|
conecta..

+ Conectati aparatul la retea.
+ Scoateti cu grija vasul de prajit din friteuza.

Nota: manipulati vasul de prajit folosind manerul vasului de
prajit. Nu atingeti vasul de préjit atunci cand este fierbinte.

+ Puneti ingredientele pe care doriti s& le prajiti in cratita.

+ Introduceti vasul de prajit in friteuza si apasati butonul
pornit/oprit.

+ Selectati temperatura dorita apdsand butonul de selectare
a temperaturii si reglati-o folosind butoanele de crestere
si scadere.

+ Selectati ora dorita apasand butonul de selectare a orei si
reglati-o folosind butoanele de crestere si scadere.

+ Apasati butonul pornit/oprit pentru a incepe procesul de
gatire.

Nota: daca doriti sa agitati ingredientele, scoateti vasul de
préjit din aparat de méner si agitati-l.

+ Odata ce timpul de gatire ajunge la final, friteuza va emite
mai multe semnale sonore si se va opri automat.

ATENTIE: vasul de préjit, tava antiaderenta si alimentele
vor fi foarte fierbinti.

* Verificati daca méncarea este gatita.



+ Daca nu este, trebuie doar sa puneti vasul de prajire
Tnapoi in friteuza si sa programati timpul de gatire pentru
inca cateva minute.

+ Asezati vasul de prajire pe o suprafata pland care sa
poata lucra la temperaturi ridicate.

TIMP S TEMPERATURA

+ Daca doriti, puteti modifica si setarile de temperatura si
timp.

« Timpul de gatire poate fi ajustat de la 1 la 60 de minute
prin apasarea butonului de selectare a timpului si
modificarea acestuia cu ajutorul butoanelor de crestere
si scadere.

+ Timpul creste sau scade cu 1 minut la fiecare apasare.

« Temperatura de gatit poate fi reglata de la 80°C la
200°C apasand butonul de selectare a temperaturii si
modificand-o folosind butoanele de crestere si scadere.
Temperatura creste sau scade cu 5°C la fiecare apasare.

+ Apasati si mentineti apasate butoanele de selectare
pentru a creste sau a reduce rapid timpul si temperatura

PROGRAME PRESTABILITE
+ Acest aparat are 10 programe presetate.

* Pentru a selecta un program, apésati butonul de selectare
a programului.

+ Selectarea butonului pornit/oprit va incepe procesul de
gatire.

* Pentru a selecta un program, apésati butonul programului
dorit.

+ Selectand butonul pornit/oprit, va incepe procesul de
gatire

+ Daca doriti, puteti modifica, de asemenea, setérile de
temperatura si de timp pentru programele prestabilite,

asa cum se explica in sectiunea "TEMPERATURA I
TIMPUL".

ACCESORIU SEPARATOR
+ Aceasta friteuza este furnizatd cu un accesoriu separator.

+ Accesoriul separator véa permite sa géatiti doua tipuri
diferite de alimente in acelasi timp, fara a amesteca
aromele.

* Pentru a utiliza separatorul, plasati-| in centrul vasului de
prajire (Fig.1) inainte de a adauga ingredientele.

DUPA CE ATI TERMINAT DE UTILIZAT APARATUL
+ Deconectati aparatul de la retea.
+ Se lasa sa se raceasca.

+ Curatati aparatul asa cum este explicat in sectiunea
"Curatare".

CURATARE

+ Deconectati aparatul de la retea si 1asati-l s se raceasca
inainte de a efectua orice operatiune de curatare.

+ Curatati echipamentul cu o carpa umeda cu cateva
picaturi de detergent si apoi uscati-I.

+ Nu utilizati solventi sau produse cu un pH acid sau
bazic, cum ar fi inalbitorul, sau produse abrazive, pentru
curatarea aparatului.

+ Nu scufundati niciodata aparatul in apa sau in orice alt
lichid si nu 1l puneti sub jet de apa.

+ Este recomandabil sa curatati aparatul in mod regulat si
sd indepartati orice rest de alimente.

+Tn cazul in care aparatul nu este in stare optimé si nu este
intretinut corect, suprafata acestuia se poate deteriora,
ceea ce poate avea un impact negativ asupra duratei
de viata utila a aparatului si poate compromite siguranta
acestuia.

+ Urmatoarele piese pot fi spalate in masina de spalat vase
(utilizdnd un program de curatare moale) sau in apa calda
Ccu sapun:

- Tava antiaderenta
- Accesoriu divizor

+ Pozitia de scurgere/uscare a articolelor lavabile in
masina de spdlat vase sau in chiuveta trebuie sa permita
scurgerea usoara a apei.

+ Apoi uscati toate piesele inainte de asamblare si
depozitare.

TABELUL DE RECOMANDARE
Ingrediente Timp (minute) | Temperatura (°C)
Cartofi prajti 25 200
Aripi de pui 15 200
Pui 45 200
Peste 18 200
Friptura 13 200
Creveti 15 180
Pizza 17 180
Legume 17 160
Prajituri/Multumiri | 12 16
Dezghetare 5 80




Polski  (Przettumaczone z oryginalnej instrukcji)

AIR FRYER

AFA1601XD

OPIS

A Cyfrowy panel sterowania
B Gtéwny korpus

C  Uchwyt

D Nieprzywierajaca taca

E  Gamek do smazenia

F Przewdd zasilajacy

G Akcesoria do rozdzielacza

PANEL STEROWANIA

1. Przycisk wh.
Przycisk wyboru czasu/temperatury
Przycisk zwigkszania czasu/temperatury
Przycisk zmniejszania czasu/temperatury
Przyciski programu
Wyswietlacz
Wskaznik czasu
Wskaznik temperatury

© N o ke wh

Jesli model Panstwa urzadzenia nie posiada opisanych
powyzej akcesoriow, mozna je rowniez zakupi¢ oddzielnie
w Dziale Pomocy Techniczne;j.

UZYTKOWANIE | PIELEGNACJA

* Przed kazdym uzyciem nalezy catkowicie wyciagnac¢
przewod zasilajacy urzadzenia.

* Prosze nie uzywac urzadzenia, jes$li jego czesci lub
akcesoria nie sg prawidtowo zamontowane.

+ Nie uzywac urzadzenia, jesli dotaczone do niego
akcesoria sg uszkodzone. Nalezy je natychmiast
wymienic.

+ Nie uzywa¢ pustego urzadzenia.

* Prosze nie uzywac urzadzenia, jesli przycisk zasilania nie
dziata prawidtowo.

+ Nie wolno przenosi¢ urzadzenia podczas jego
uzytkowania.

* Aby utrzyma¢ powtoke nieprzywierajaca w dobrym
stanie, nie nalezy uzywac na niej metalowych lub ostro
zakonczonych przyboréw.

+ Nie nalezy forsowa¢ wydajnosci pracy urzadzenia.

* Prosze odtaczy¢ urzadzenie od zasilania, gdy nie jest
uzywane i przed rozpoczeciem czyszczenia.

+ Nie przechowywac ani nie transportowac urzadzenia, jesli
jest ono jeszcze gorace.

+ Nigdy nie nalezy pozostawiac¢ urzadzenia podtaczonego
do zasilania bez nadzoru, jesli nie jest ono uzywane.
Oszczedza to energie i wydtuza zywotnos¢ urzadzenia.

* Prosze uzywac wytacznie przyboréw odpowiednich do
pracy w wysokich temperaturach.

+ W zataczonej tabeli znajda Panstwo zalecenia dotyczace
temperatury i czasu gotowania dla kilku positkow.

INSTRUKCJE UZYTKOWANIA
PRZED UZYCIEM

* Prosze uwaznie przeczyta¢ broszure "Wskazowki
bezpieczenstwa i ostrzezenia" przed pierwszym uzyciem.

* Prosze upewnic sig, ze cate opakowanie produktu zostato
usuniete.

* Przed pierwszym uzyciem produktu nalezy wyczysci¢
cze$ci, ktdre beda miaty kontakt z zywno$cig w sposob
opisany w sekcji "Czyszczenie".

PROSZE UZYWAC

* Prosze catkowicie wyciagna¢ przewdd zasilajacy przed
jego podtaczeniem.

* Prosze podiaczy¢ urzadzenie do zasilania.

+ Ostroznie wyja¢ garnek z frytkownicy.

Uwaga: prosze manipulowac patelnig za pomoca uchwytu.
Prosze nie dotyka¢ goracego garnka.

+ Umiesci¢ sktadniki, ktére majg by¢ smazone w garnku.

* Proszg wlozy¢ garnek do frytkownicy i nacisnag¢ przycisk
wigczania/wylaczania.

+ Wybra¢ zadana temperature, naciskajac przycisk wyboru
temperatury i wyregulowac jg za pomocg przyciskow
zwigkszania i zmniejszania.

+ Wybra¢ zadany czas, naciskajac przycisk wyboru
czasu i ustawi¢ go za pomocg przyciskow zwigkszania i
zmniejszania.

+ Prosze nacisnag¢ przycisk wiaczania/wytaczania, aby
rozpoczag proces gotowania.

Uwaga: jesli chca Pafstwo wstrzasna¢ sktadnikami, prosze
wyciagna¢ garmnek z urzadzenia za uchwyt i potrzasnaé
nim.

+ Gdy czas gotowania dobiegnie korica, frytkownica
wyemituje kilka sygnatow dzwiekowych i wytaczy sie
automatycznie.

UWAGA: garnek do smazenia, nieprzywierajaca taca i
jedzenie beda bardzo GORACE.

* Prosze sprawdzi¢, czy jedzenie jest ugotowane.



+ Jedli tak nie jest, wystarczy wiozy¢ garnek z powrotem
do frytkownicy i zaprogramowa¢ czas gotowania na kilka
minut diuze.

+ Umiesci¢ garnek do smazenia na gtadkiej powierzchni
zdolnej do pracy z wysokimi temperaturami.

CZAS | TEMPERATURA

+ W razie potrzeby mozna rowniez zmieni¢ ustawienia
temperatury i czasu.

+ Czas gotowania mozna ustawi¢ w zakresie od 1 do 60
minut, naciskajac przycisk wyboru czasu i modyfikujac go
za pomoca przyciskow zwigkszania i zmniejszania.

+ Czas zwigksza si¢ lub zmniejsza o 1 minute po kazdym
nacisnieciu.

+ Temperature gotowania mozna regulowac w zakresie od
80°C do 200°C, naciskajac przycisk wyboru temperatury
i modyfikujac ja za pomocg przyciskow zwigkszania i
zmniejszania. Temperatura wzrasta lub maleje o 5°C po
kazdym nacisnieciu.

* Prosze nacisnag i przytrzymac przyciski wyboru, aby
szybko zwiegkszy¢ lub zmniejszy¢ czas i temperature.

WSTEPNIE USTAWIONE PROGRAMY

+ To urzadzenie ma 10 wstepnie ustawionych programéw.

+ Aby wybrac program, prosze nacisna¢ przycisk wyboru
programu.

+ Wybranie przycisku wiaczania/wytaczania spowoduje
rozpoczecie procesu gotowania.

+ Aby wybra¢ program, nalezy nacisna¢ zadany przycisk
programu.

+ Po naci$nieciu przycisku wigczania/wytaczania
rozpocznie si¢ proces gotowania.

+ W razie potrzeby mozna rowniez zmieni¢ ustawienia
temperatury i czasu dla wstepnie ustawionych
programow, jak wyjasniono w sekcji "CZAS |
TEMPERATURA".

DZIELNIK AKCESORIOW
+ Ta frytownica jest dostarczana z dzielnikiem.

+ Dzielnik umozliwia gotowanie dwéch réznych rodzajow
zywno$ci w tym samym czasie bez mieszania smakow.

* Aby uzy¢ rozdzielacza, prosze umiesci¢ go na $rodku
naczynia do smazenia (rys. 1) przed dodaniem
sktadnikow.

PO ZAKONCZENIU KORZYSTANIA Z URZADZENIA
* Prosze odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.
+ Pozostawic do ostygnigcia.

* Prosze wyczysci¢ urzadzenie w sposéb opisany w
rozdziale "Czyszczenie".

CZYSZCZENIE

* Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy odtaczy¢
urzadzenie od zasilania i odczekac, az ostygnie.

* Prosze wyczysci¢ urzadzenie wilgotng szmatka z kilkoma
kroplami ptynu do mycia naczyn, a nastepnie wysuszyc.

+ Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac
rozpuszczalnikow ani produktdéw o kwasnym lub
zasadowym pH, takich jak wybielacze lub produkty
Scierne.

+ Prosze nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub
innym ptynie ani nie umieszcza¢ go pod biezaca woda.

+ Zaleca sig regularne czyszczenie urzadzenia i usuwanie
wszelkich resztek jedzenia.

+ W przypadku, gdy urzadzenie nie jest w optymalnym
stanie i nie jest prawidtowo konserwowane, jego
powierzchnia moze ulec pogorszeniu, co z kolei moze
mie¢ negatywny wplyw na zywotno$¢ urzadzenia i moze
potencjalnie zagrozic jego bezpieczenstwu.

+ Ponizsze elementy mozna my¢ w zmywarce (uzywajac
delikatnego programu czyszczacego) lub w cieptej wodzie
z mydtem:

- Nieprzywierajaca taca
- Akcesoria do rozdzielacza

+ Pozycja oprozniania/suszenia artykutéw nadajacych si¢
do mycia w zmywarce lub w zlewie musi umozliwia¢ tatwe
odprowadzanie wody.

+ Nastepnie nalezy wysuszy¢ wszystkie czesci przed
montazem i przechowywaniem.

TABELA ZALECEN
Sktadniki Czas (minuty) | Temperatura (°C)
Frytki 25 200
Skrzydetka z 15 200
kurczaka
Kurczak 45 200
Ryby 18 200
Stek 13 200
Krewetki 15 180
Pizza 17 180
Warzywa 17 160
Ciasto/Muffiny 12 16
Odszranianie 5 80
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A LndpoB KOHTpONeH naHen
B OcHoBHo TsMO0

C [pvxka

D Hesanensawa TaBa

E  KotnoH 3a mbpxeHe

F  3axpaHBaLy kaben

G Axcecoap 3a pasgenvtenu

MAHEN 3A YNPABNEHUE
1. BYTOH 3a BKMto4BaHe/M3KNYBaHe
2. byToH 3a n3bop Ha Bpeme/Temnepatypa

3. byToH 3a yBenuyaBaHe Ha BpemeTo/
Temnepatypara

4. ByToH 3a HamansiBaHe Ha BpemeTo/
Temnepatypara

ByToHw 3a nporpamupare
[ucnnen

WrpwkaTop 3a Bpeme
VHaukaTop 3a Temnepatypa
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AKO MOZIeNbT Ha BalLNs Ypef He pasronara ¢ onucaHuTe
no-rope akcecoapy, Te MoraT Aa Gbart 3akyneHn OTAeNHO
oT cryx6aTa 3a TeXHUYecKa NoMoLL,.

YNOTPEBA U TPUXKU

* MNpeaw Beska ynoTpeba n3gbpnanTe HambaHo
3axpaHBalLus kaben Ha ypeaa.

* He n3nonasaitte ypeaa, ako 4acTuTe unm akcecoapure
He ca NPaBUHO MOHTUPAHMU.

* He usnonasaiite ypesa, ako NpUKpeneHnTe KbM Hero
akcecoapy ca aeekTHi. 3ameHeTe rm HezabasHo.

* He usnonssaite ypena, koraTo € npasex.

* He usnonasaiite ypesa, ako OyTOHBT 3a BKMIOYBaHE He
paboTh NpaBumHo.

* He npemecTBaitte ypena, 4okaTo Ce 13nonsea.

+ 3a fja 3anaauTe He3anensaLyoTo NokpuUThe B A06pO
CbCTOSHIE, He M3NOn3BaiTe MeTamnHu Unm 3a0CTpeHn
npubopu BbPXY HEro.

* He HacunBaiiTe paboTHUS kanauuTeT Ha ypeaa.

* Vi3knioyeTe ypeaa oT enekTpuyeckata Mpexa, korato He
ro U3nonaeate 1 Npeam Aa 3anoyHeTe NoYncTBaHe.

* He cbxpaHsiBailTe 1 He TpaHcnopTuUpaiiTe ypeaa, ako Tom
€ BCe OLLe ropeL.

(MpeBop Ha U3BBPLLEHNUTE UHCTPYKLIK)

* Hukora He ocTassiiTe ypesa cBbp3aH 1 6e3 Haasop, ako
He ce n3non3ea. Taka ce NecTV eHeprins 1 ce yabnkasa
XMBOTBT Ha ypeaa.

* M3nonagaiite camo cbaoBe, noaxoasiLuy 3a pabota npu
BUCOKU TEMMEPATYPY.

+ B npunoxerarta Tabnuua Lie HamepuTe npenopbka 3a
TemnepaTypaTa ¥ BpemMeTo 3a roTBeHe 3a HAKOMKO ACTHA.

WHCTPYKLUWK 3A YIIOTPEBA
MPEAW YNOTPEBA

+ Mons, npoyeTteTe BHUMaTENHo bpowypata "CbeTy
1 NpepynpexaeHns 3a BesonacHocT" Npeau Mbpeata
ynotpeba.

* YBepeTe ce, Ye Lifnara onakoBka Ha NpofykTa e
oTCTpaHeHa.

* MNpeav fa v3nonseare NpoaykTa 3a MbpBu MbT,
MoYUCTETE YacTUTe, KOUTO Lie BbaaT B KOHTAKT C XpaHa,
Mo HaumHa, onucaH B pasgen "MouncTeaHe".

M3MON3BANTE

* M3ternete 3axpaHBalLus kaben HambIHO, Npeau 4a ro
BKIOYMTE.

. CB'bp)KeTe ypena KbM enekTpuyeckata mpexa.

* BHumatenHo n3sageTe cbaa 3a MbpXeHe oT
(puTIOPHMKA.

3abenexka: MaHUnynvpaiiTe Cba 3a MbpXeHe C NOMOLLTa
Ha JpbXKKaTa Ha CbAa 3a MbpXeHe. He JokocBaiiTe cbaa
3a MbPXEHe, koraTo e ropeL.

* [ocTaBeTe CbCTaBKUTE, KOUTO CKaTe Aa 3ambpXuTe, B
Cba 3a MbpXeHe.

+ [ocTaBeTe Cba 3a MbpXEHe BbB (PPUTIOPHUKA 1
HaTucHeTe ByToHa 3a BKIKYBAHE/M3KITIOYBAHE.

* N36epeTe xenaHata TemMnepatypa, kato HaTUCHETe
ByToHa 3a u3bop Ha Temnepatypa, v s perynupaitte ¢
ByTOHMTE 3a yBENMJaBaHe W HamansBaHe.

* M3Bepete xenaHoTo Bpeme, KaTo HaTucHeTe ByToHa
3a 1360p Ha Bpeme, 1 ro perynupaiite ¢ byToHuTe 3a
yBenuyaBaHe 1 HamarnssaHe.

* HaTucHeTe 6yToHa 3a BKMioYBaHe/MakniouBaKe, 3a fa
CcTapTUpaTe NMpoLeca Ha roTBeHe.

3abenexka: ako uckaTe fa pasknaTute CbCTaBkuTe,
W3bpriaiiTe Cba 3a MbpXKeHe OT ypeaa 3a ApbKKkaTta U ro
pasknarere.

+ Cnep kaTo BPEMETO 3a roTBEHe 13Teye, hpUTIOPHUKLT
LLje 13Aaae HAKOMKO 3BYKOBM CUrHana v Lie Ce U3KIKYM
aBTOMATUYHO.



BHUMAHWE: cbabT 3a mbpkeHe, TaBaTa C He3anensallo
MOKPUTHE 1 XpaHaTa LLie BbaaT MHOTO ropeLLy.

+ [poBepeTe Aanu xpaHaTa € CroTBeHa.

* Ako He €, TpsibBa camo fja BbpHeTe Cba 3a MbpXkeHe
06paTHO BbB (hpUTIOPHIKA W i@ Mporpamupate BpemeTo
3a roTBeHe 3a OLLie HAKOKO MUHYTK.

+ [ocTaBeTe Cba 3a MbPXKEHE BbPXY rMaaka NoBbPXHOCT,
KOsiTo MOXe Aa paBoTy Npy BUCOKM TEMMNEPATYPU.

BPEME W TEMMNEPATYPA

* AKo XenaeTe, MOXETe CbLLO Taka fja MPOMEHUTe
HaCTPOIIKUTE 3a TeMnepaTypa 1 Bpeme.

* BpemeTo 3a rotBeHe Moxe fa ce perynupa ot 1 1o 60
MUWHYTH, KaTo Ce HaTUCHe GYTOHBT 3a U3Gop Ha Bpeme v
ce npomeHu ¢ GyTOHUTe 3a yBennyaBaHe 1 HamansBaHe.

* Bpemerto ce yBenu4yaBa unu Hamangasa c 1 MUHYTa npu
BCAKO HaTUCKaHe.

+ Temnepatyparta Ha roTBeHe MoXe Aa Ce perynupa ot
80°C no 200°C, kato ce HaTuCHe ByTOHBT 3a U3bop Ha
TemnepaTypa 1 ce NpOMeHs ¢ DyTOHWTE 3a yBenuyaBaHe
1 HamanseaHe. Temnepatypata ce yBenuyasa unm
HamansBa ¢ 5°C npu BCKO HaTUCKaHe.

* HaTucHeTe v 3agpwxte ByToHUTe 3a 3bop, 3a
Aa yBenu4nTe 1nu Hamanute 6bp3o BPEMeTO 1
Temneparypara.

MPEOBAPUTENHO 3A0ALEHU MPOIrPAMU
* Toav ypea uma 10 NpeaBapuUTENHO 3a4aAeH! NPorpamu.

+ 3a la n3bepeTe nporpama, HaTucHeTe GyToHa 3a U3bop
Ha nporpama.

* M3bupaHeTo Ha GyToHa 3a BK04BaHE/M3KNIOYBAHE L
CTapTMpa NpoLieca Ha roTBeHe.

+ 3a aa u3bepete nporpama, HatucHeTe 6yTOHa Ha
XenaHara nporpama.

* M3bupaneTo Ha GyToHa 3a BKloYBaHE/M3KMIOYBAHE Lie
CcTapTUpa npoLieca Ha roteeHe

+ Ao xenaeTe, MOXeTe CbLLO Taka Aa NPOMEHUTE
HaCTPOIiK1Te Ha TemnepaTypaTta 1 BpeMeTo 3a
npeaBapuUTENHO 3alafeHUTe NPOrpamu, KakTo e
obscHeHo B pasgen "BPEME U TEMIMEPATYPA",

AKCECOAP 3A PA3QENUTEN
* Toau ppUTIOPHIK Ce JOCTaBA C akcecoap 3a pasaernsHe.

+ AKcecoapbT 3a pasaensHe Bu M03B0MABa 4a roTeuTe Aga
pasnuyHu BUOA XpaHa eHOBpeMerHo, Ge3 ja cMecsarte
BKycoBeTe.

+ 3a la u3non3asate pasgenuTens, noctaseTe ro B cpefata
Ha cbaa 3a nbpxeHe (cur.1), npeau aa fobasute
CbCTaBKUTE.

CNEQ KATO NPUKIOYUTE C U3MON3BAHETO HA
YPELA

* U3knioyete ypena ot enekTpuyeckaTa mpexa.
+ OcTaBeTe ro Aa ce oxnagu.

+ MouuncreTe ypena, kakto e 06SCHEHO B paszgen
"Mouncreane".

NOYUCTBAHE

* V3knioueTe ypesia oT enexTpudeckaTa Mpexa 1 ro
ocTaBeTe fia M3CTUHE, Mpeay Aa 3anoyHeTe No4MUCTBaHe.

+ MouncTeTe 060pyaABaHETO C BNaxHa Kbpria C HAKOMKO
Karku TEYHOCT 3 MUeHe Ha Cbj0Be U Cref ToBa ro
noacyLueTe.

* He 13nonasgaiite pasTBOpUTENHN UK MPOAYKTY C
KMCEMMHHO UN OCHOBHO pH, KaTo 6enmHa, unu
abpa3anBHY NPOAYKTY 33 MOYMCTBAHE Ha ypesda.

* Hukora He notansite ypena BbB BOAa Unv apyra
TEYHOCT U He ro NocTaBsNTe Nog Tevalla BoAa.

+ MpenopbYMTENHO € Aa NoYNCTBaTE Ypeaa PeoBHO 1 Aa
OTCTpaHsiBaTe OCTATbLMTE OT XpaHa.

+ B cnyyail Ye ypeabT He e B ONTUMANHO ChCTOSIHNE U
He Ce NoAAbPXa NPaBUIMHO, MOBBbPXHOCTTA My MOXE
[la ce BMOLUK, KOETO OT CBOSI CTPaHa MOXe Aa uma
OTpULaTemNHO Bb3AECTBIE BbPXY MONE3HUS XUBOT
Ha ypeaa 1 NoTeHLManHo Aa 3acTpallu HerosaTta
BesonacHocT.

+ CrieHnTe YacTvt MoraT Aa ce MUAT B CbAOMUATNHA
MallumMHa (C porpama 3a Meko NoYMcTBaHe) Unu B
ropeLla BoAa CbC canyH:

- Hesanensalua TaBa
- Akcecoap 3a pasgenutenu

+ MscToTo 3a 0TT|/|ane/cyu1eHe Ha usgenuara, Kouto
morat fa ce MUAT B CbAOMUANHa MallnHa Un B M1BKa,
TpﬂﬁBa [a no3eoJisiBa NeCHO OTTUYaHe Ha BoAarta.

+ Cnep ToBa NOACYLLETE BCUYKM YacTu npeaun
crnobsBaHeTo n CbXPaHEHMETO UM.



TABJINLIA 3A NMPEMOPBYBAHE

CobcraBku Bpeme Temnepartypa (°C)
(MuHYTH)
[TbpxeHn 25 200
kapTodhu
Munewkn kpunua | 15 200
Munewko 45 200
Puba 18 200
[Mbpxona 13 200
Ckapuam 15 180
Mua 17 180
3eneruyum 17 160
Topta/Mbdum | 12 16
PaswpassBaHe |5 80




EAAHNIKA  (Metdgppaon amo Tig TpwToTUTIEG 00NYiEg)
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NEPIFPA®H

Wneolakog mivakag eAEyxou

Kupio owpa

Aapn

AvTIKOMNTIKOG BioKOG

Tnyévi

KaAwdio tpogodoaiag

Aeaoudip diaxwpIaTIKOU

MINAKAZ EAEFXOY

Koupi On/Off

Kouprri emmihoyAg xpdvou/Bepuokpaaiag
Koupri algnang xpovou/Bepuokpaaiag
Meiwan xpdvou/Beppokpaaiag
Koupmié mpoypdaupatog

Eppavion

‘Evdeign xpovou

‘Evdeitn Bepuokpaaiag

GO Mmoo m >
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Edv 10 povrého Tng ouokeunig aag dev diabétel Ta
e¢aptuaTa ou Teplypa@ovTal TapaTravw, UTTOpEiTe
€TMioNG va Ta ayopdaeTe {exwpIoTa amod T YTnpeaia
TexviknAg BorBeiag.

XPHZH KAl ®PONTIAA

* TeviwoTe TARpwS T0 KaAwdio Tpo@odoaiag TG
ouakeung TTpIv amé k&Be xpran.

* Mnv xpnaoiyoToleite T ouokeur| €dv Ta e§apTApaTa f Ta
ageaoudip dev Exouv ToToBETBEl CWOTA.

* Mnv xpnaigomolgite T ouokeur| €av Ta e§aptApaTa
TTOU €ival TIPOCAPTNUEVA OE AQUTAY Eival EAQTTWHOTIKA.
AVTIKOTAOTACTE TA APECWG.

* Mnv Xpno1UOTIOIETE TN GUOKEUN 6TAV €ival AdEIa.

* Mnv xpnaoiyomolgiTe T OUCKEUN €AV TO KOUTTI
Aeitoupyiag ev AeiToupyei owaTa.

* MnV LETOKIVEITE TN GUOKEUR KATA T XpAOT.

+ Mo va diamproete TV avTiKoANTIKY Emetepyaaia
o€ KaAf KatdaTaon, pnv XpnolyoTroleite HETAANIKG A
alxuneda okeln Tavw Tg.

* Mnv miéete TV IkavoTNTa EQYATIAg TNG GUOKEUAG.

* ATTOOUVOEDTE TN CUCKEUN OTTO TO NAEKTPIKG BiKTUO OTOV
OV TN XPNOIWOTIOIEITE Kal TTPIV TTPOPEiTe O€ OTToIadATIOTE
epyacia kabapiopou.

* Mnv amoBnkeUeTe A HETOYEPETE T GUTKEUR €AV Eival
akopa (eaTn.

+ [10TE PNV AQrVETE TN GUOKEUT OUVOESEPEVN Kal XWPIg
emTpnon av dev xpnaiporoleital. ‘Etor e¢oikovopeite
EVEPYEID Kl TIOPATEVETE T BIAPKEIA WG TNG TUTKEUNG.

+ XpnaolyoTolgite povo akeln katdAAnAa yia v
UTTOOTAPIEN UWNAWY BEPHOKPATIWV.

+ Q¢ avagopd, aTov Trivaka Tou emauvamTeTal, Ba Bpeite
pia oUaTOoN OXETIKA Je TN Beppokpaaia kal 10 Xpdvo
payeipéuaTog yia d1aeopa yeuuara.

OAHTIEZ XPHZHX

MPIN AMO TH XPHZH

+ AiaBaaTe TPOOTEKTIKA TO QUAAGSIO "LUpBOUAES
acaAeiag kai TPOEIBOTIOIRTEIS" TTPIV ATTO TNV TIPWTN
xpnan.

* BeBaiwbeite o1 £xel apaipebei 0AOKAnpn n ouckeuaaia
TOU TTPOIGVTOG,.

* [pIv XpNOILOTIOINCETE TO TIPOIGV YO TIPWTN YOPA,
kaBapioTe Ta pépn Tou Ba EpBouv ae eTaQR HE
TPOQILA HE TOV TPOTIO TTOU TIEPIYPAPETAI GTNV EVOTNTA
"KaBapiopog".

XPHZH

+ TeviwoTe 10 KaAWAIO TPOPOSOTIAG EVIEAWS TIPIV TO
ouvdéaete aTnv Tpidal..

* 2UVOEDTE TN OUCKEUN GTO NAEKTPIKG DiKTUO.

* Bya@Ate TpoaekTIKG TO TNYAVI OO TN PPITECQ.

ZnUeiwan: XEIPIOTEITE TO TNYAVI XpnaipoTrolwvTag T Aapn
T0U TNYavIoU. Mnv ayyilete To TNy@vi 6Tav givar kauto.

+ BaiATe 10 UAIKG TTOU BEAETE Va TyavioeTe Péoa oTO
nyavi.

+ TomoBetaTe 10 doxeio TNyaviouaTtog péaa atn EPITECa
Kai TatiaTe 10 koupTri on/off.

+ EmAESTe TV emBupnm) Beppokpaaia TatwvTag 10
koupTri emAoyng Beppokpaaiag kal pubuiaTe Ty pe Ta
KOUWTTIG algnong Kal PEiwang.

+ EmAéSTe TV €MBUpNTA Wpa TATWVTAG TO KOUPTTH
€MAOYNAG WPAG KAl PUBICTE TNV WE TA KOUNTTIA algnang
Kal pPeiwang.

« MamoTe T0 kKoupTi on/off yia va gekiviaer n diadikaaia
HayEIPEPATOG.

Znueiwaon: av BEAETE va avakivAoeTe Ta UAIKG, ByaATe To
TNYAVI oo Tn GUoKeUR amé T Aan kal avakiviaTe To.

+ MOAIg 0 xpdvog payeipéuatog gTaael aTo TEAOG ToU, N
@pITEC Ba NXAOEI APKETES POPEG Kal Ba ammevepyoTroinBei
auTépaTa.



MPOZOXH: 10 TyavI, 0 avTiKoAMnTIKOG dioKog Kal T
@aynTé Ba eival oAU ZEZTA.

+ EAéyére av 10 @aynTo cival payeIpePEVo.
+ Edv 6ev gival, apkei va EavaBalete 1o Tydvi oTn

QPITECA KAl VA TTPOYPAHUATIOETE TO XPOVO WNOiuaTog yia
Niya AeTTTér akopn.

+ TomroBetAaTe T0 TNYAVI TTavw O€ pia atTA em@Aaveia
IKavr va Aeitoupyei o€ uwnAég Bepuokpaaie.

XPONOZ KAl GEPMOKPAZIA

« Edv emBupeite, umopeite emiong va aANGEeTe TIg
puBpioeig Beppokpaaiag kar wpag.

+ O xpovog payelpépaTog pmopei va pubuioTei amod 1 éwg
60 AetrTd TaTwvTag 10 KOUpTTi ETIAOYAG XPOvou Kal
TPOTTOTTIOIWVTAG TOV HE T KOUPTTIA aUgnang Kai peiwang.

+ O xpdvog augdveral f pelwveral kard 1 Aetro pe kabe
méamua.

+ H Beppokpacia payeipépatog utropei va pubpiaTei
a6 80°C éwg 200°C TaTwvTag 10 KOUTT TTIAOYAG
Bepuokpaaiag kal TPOTTOTIOIWVTAG TV HE T KOUPTTIA
algnong kai peiwong.H Bepuokpaaia augaverar f
pelwveral karé 5°C kabe mampa.

+ [NatoTe Tapaterapéva Ta TARKTPA ETTIAOYAG Yia va
QUEAOETE 1 VO PEIWOETE YPAYOPA TO XPOVO Kal TN
Beppokpaaia.

MPOENIAErMENA NMPOrPAMMATA

+ AuTiy n ouokeur d1abéter 10 Tpokabopiopéva
TpoypapuaTa.

+ [0 va emAECETE Eva TIPOYPAWKA, TIATACTE TO KOUUTTH
emAoyNAG TTPOYPAUMATOG.

+ EmA¢éyovtag To koupTi on/off Ba §exiviael n Siadikacia
payeIpEPATOG.

+ [0 va emAECETE Eva TTPOYPAUKA, TTATACTE TO KOUNTT TOU
TpoypdppaTog TTou BEAeTe.

« EmA¢yovrag To koupTri on/off, Ba {ekivijoel n diadikaaia
HayEIPEUATOG.

+ Edv emBupeite, umopeite emiong va aANageTe
TIG puBpioeIg Beppokpaaiag Kal xpévou yia Ta
TpokaBopIopéva TIpoypAapaTa, OTTWG gnyeital oty
evotnTa "XPONOZ KAl QEPMOKPAZIA".

A=EZOYAP AIAXQPIZTIKOY

* AUt n pITECD TTOPEXETAI pE Eval EEAPTNUA
S1axwpIoTIKOU.

+ To §apTnUa dlaywpIOTIKG Oag EMITPETE! va PayeIpEUETE
TaUTOX POV BUO DIPOPETIKA €idn aynTol Xwpig va
QVAEIYVUOVTAI O1 YEUTEIG.

+ [0 va xpnoIuoToINGETe T0 B1aKWPIOTIKG, TOTTOBETACTE TO
aT0 KEVTPO TNG katoapohag yavioparog (Eik. 1) Tpiv
TPOCBETETE T UAIKG.

MOAIZ TEAEIQZETE TH XPHZH THZ £YZKEYHZ
+ ATIOGUVOEDTE TN GUCKEUR TG TO NAEKTPIKS BiKTUO.
+ AQAOTE TO VO KPUWOEL.

+ KaBapioTe TN ouakeur 6Tiwg egnyeital gty evotnta
"Kabapiopdg".

KAGAPIZMOZ

+ ATIOOUVOEDTE T GUOKEUR a6 TO NAEKTPIKG DIKTUO Kall
AQATTE TNV Va KPUWGE! TTPIV TIPOREITE € OTTOIAdATIOTE
epyacia kaBapiouou.

+ KaBapioTe Tov e§omAiopd pe Eva uypd Tavi pe Aiyeg
OTAYOVEG OTTOPPUTTAVTIKOU Kall, TN GUVEXEID, OTEYVWOTE
TOV.

* Mnv xpnaipotoieite S1aAUTEG Ay TTpoidvTa pe 6§ivo fy
Baaiké pH, 6mwg xAwpivn, A AeiavTiké TpoidvTa, yia Tov
kaBapiopo6 TG GUOKEUNG.

+ [oté pnv BuBidete T CUCKEUN O€ VEPO I} OTTOI08NTIOTE
MO UYPO Kal Unv TV TOTTOBETEITE KATW ATTO TPEXOULEVO
vepod.

+ ZuvioTaTal va kaBapideTe TaKTIKG T CUCKEUN Kal va
OTTOMOKPUVETE TUXOV UTTOAEIHOTA TPOPIG.

* Y€ TIEPITITWATN TTOU N GUOKEUR dgv BpiokeTal g BEATIOTN
KOTGOTOON KOl SEV OUVINPEITAI OWOTA, N EMQPAVEIR TNG
uTropei va eBapei, yeyovog Trou pe Tn a€lpd Tou UTTopEi
Val EXEI OPVNTIKEG ETTITITWOEIG 0T SIAPKEIa WNG TG
OUOKEUNG Kal evOEXOpEVWG va Béael O€ Kivduvo TV
Q0QAAEId TNG.

* Ta mapakdrw koppaTia Pmopolv va Aubolv oT1o
TAUVTAPIO TATWY (XENCIHOTIOIWVTAG £val TIPOYPAUH
paAakoU kabapiopol) fi o€ (e0Td vePO Pe oaTolvI:

- AvTIKOMNTIKOG BioKOG
- Ageooudip diaywpIaTikoU

+ H B¢on amoaTpdyyiong/aTeyVWHATOS TWV QVTIKEIMEVWY
TIoU TTAEVOVTaI GTO TTAUVTAPIO TTATWV F) GTO vepox Ut
TIPETTE VO ETTITPETTEI TNV EUKOAN OTTOOTPAYYION TOU
vepou.

* 21N OUVEXEID, OTEYVWOTE OAa Ta PEPN TTPIV OTTO TN
oUVapPHOAGYNON Kal TV amoBrkeuan.

NINAKAZ ZYZTAZEQN

ZUoTaTiké Xpovog (Aemrrd) | Oepuokpaaia (°C)
FaMikég rarareg | 25 200

drepolyeg 15 200

KoTéTOUAOU

Kotémouho 45 200

Yapia 18 200

Mmpi6Aa 13 200




lapideg 15 180
Mitoa 17 180
Aayavika 17 160
KéikMagivg 12 16
Amoyuin 5 80




Pycckuit
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OMUCAHUE

Lindposas naHenb ynpaenexus
OcHoBHoe Teno

Pyuka

MopHOC € aHTMNpUrapHbIM NOKPLITUEM
lopLUOK ANs Xapkw

LUHyp nuTaHns

Akceccyap ans paspenutens
MAHEIb YNPABNEHKNA

1. KHomka BKNKOYeHsi/BbIKIOYEHUS
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KHonka BbiBopa BpemeHn/TemMnepaTypbl
KHorka yBenuueHus BpemeHn/Temneparypbl
KHonka ymeHbLUEHWS BpeMeHu/TemnepaTypbl
lMporpamMmHble KHOMKM

[ucnnen

WHpmkaTop Bpemerm

VHaukaTop Temnepartypbl

© N o ke wh

Ecnu Mogens Batuero npubopa He ocHalyeHa
OMMCaHHBIMM BbILLIE aKCECCYapamu, UX MOXHO MpUoBpecTy
OTZENbHO B CRyxGe TeXHUYECKO NOAAEPXKKM.

MUCNONIb3OBAHUE U YXO[O

+ Nepen kax[IbIM MCMONb30BaHNEM MOMHOCTLIO
BbITArMBAITE CETEBOW LUHYP Mpubopa.

* He ncnonbayite npnbop, ecnu Aetanu unn akceccyapsb!
YCTaHOBMEHbI HEMPaBUITBHO.

+ He vcnonbayitte npubop, ecnu npunaraemble k Hemy
akceccyapbl HeycnpasHbl. HemeaneHHo 3amMenuTe nx.

* He vcnonbayitte npubop nycTbiM.

* He ucnonbayiite npubop, ecnu kKHoMKa NuTaHns He
paboTaeT AOMKHbIM 0Bpa3oM.

* He nepemeLyaitte npuGop Bo Bpemst UCMOSb30BaHMNS.

* 4T00bI COXpaHUTL aHTUMpUrapHyto 06paboTky B XopoLuem
COCTOSIHUW, He 1CMonb3yiTe Ha Hell MeTannnyeckiue unm
3a0CTPEHHbIE NPeaMETb.

* He opcupyitte pabouuit noteHuman npubopa.

+ OTkniovaitTe NpubOp OT CeTH, KOrAa OH He 1Cnonb3yeTcs,
1 nepes TeM, kak MPUCTYMUTb K YNCTKE.

* He xpaHuTe v He TpaHcnopTUpyiiTe Npuop, ecnu oH
elLle ropsumii.

(MepeBoA OPUTMHANBHON MHCTPYKLMK)

* Hukorga He ocTaBnsite npubop NoaKmioYeHHbIM K
ceTn u 6e3 NprUCMOTpa, ECNM OH He 1cronbayeTcs. ATo
CIKOHOMMT SHEPTU0 1 MPOANKT CPOK CryxBbl npubopa.

* Mcnonbayiite Tonbko MocyAy, NoAXoasiLyto Ans
MoAEpXaHust BLICOKUX TeMnepaTyp.

+ B kauecTBe cnpasky, B npunaraemon Tabnuue Bbl
HailieTe pekoMeHaaLyv o TeMnepaType 1 BpeMeHu
NPUrOTOBNIEHNS 4118 HECKOMbKMX BItog.

WHCTPYKUWA NO NPUMEHEHUIO
MEPEA UCMONb3OBAHUEM

+ [lepen NepBbIM UCNOMb30BAaHNEM BHUMATENBHO
npoynTaiTe byknet "CoBeThbI 1 NpeaynpexaeHns no
BesonacHocTy".

+ Y6eauTech, YTo ynakoBka NPOAyKTa NOMHOCTLIO YAaneHa.

+ [epep nepBbIM 1CMONb30BaHWEM Npubopa ouncTTe
Aetanu, kotopble 6yyT KOHTAKTMPOBATL C MULLEN,
cnocofom, onucarHbIM B pasaene "Ouncrka”.

MCMONb3YWUTE

+ TTONHOCTbHO BBITAHUTE LUHYP NUTAHNS, MPEXIE YEM
MoAKmMioYaTh ero K CETU.

* MogkntoumnTe NpuBOp K 3MeKTPOCceTH.

+ OCTOPOXHO BbIHbTE KACTPIOMIO 151 XapKu U3
PPUTIOPHULLB.

Mpumeyarme: ynpaenaiTe xapoBHEi C MOMOLLbIO Pyyku
apoBHU. He npukacaiTech K xapoBHe, koraa oHa
ropsyas.

+ MonoxuTe MHrPeANEHTHI, KoTopble Bbl xoTuTe 06xapuT,
B KaCTPIONIO ANSt XapKU.

+ [TomecTUTE KacTpoNto Ans Xapku BHYTPb (PUTIOPHULbI U
HaXXMUTE KHOMKY BKITHOYEHWSI/BBIKIIOYEHNS].

* Bbibepute HyxXHyto Temnepatypy, Haxas KHOMKY
cenekTopa TeMnepaTypbl, 1 OTPErynupyiTe ee ¢
MOMOLLbHO KHOMOK YBENNYEHNS U YMEHbLLEHNS.

+ BbibepuTe HyxHOe Bpems, HaxaB KHOMKY cenekTopa
BPEMEHM, U OTPEryNUpYITE €ro ¢ NOMOLLbI0 KHOMOK
YBENVYEHNS U YMEHBLLEHS.

* HaxmuTe KHOMKY BKIHOYEHMS/BBIKMIOYEHHS, YTOBbI
HayaTb NPOLIECC MPUrOTOBNEHMS.

MpuMeyaHme: ecniv Bbl XoTUTE BCTPSIXHYTb MHIPEAMEHTbI,
BbITaLLWUTE KAaCTPLOMio Ans apku U3 npuGopa 3a pyuky u
BCTPSXHUTE ee.

+ Korga Bpemst npuroToBneHus NOAOMAET K KOHLLY,
(hpUTIOPHMLIG NOAACT HECKOMBKO 3BYKOBbIX CUrHAMOB
aBTOMATUYECKM BbIKIIOUMTCS.



BHVWMAHWE: kacTptonsi Ans xapku, NpOTUBEHb C
QHTUMPUrapHbIM NOKPLITUEM U NPOAYKTI ByayT O4eHb
TOPSUMMM.

* YbeauTech, YTO efja NpUroToBneHa.

+ Ecnin 370 He Tak, Bam HyXHO NpocTo BEpHYTb KacTponio
BO (hpUTIOPHWLY 1 3anporpamMmMm1poBaTh Bpems
MPUFOTOBMEHMS! eLLe Ha HECKOMBKO MUHYT.

« MocTaBbTe KacTpromio s Xapku Ha POBHYIO
MOBEPXHOCTb, CNOCOGHYI0 paboTaTh C BLICOKMMM
TemnepaTypamu.

BPEMSA U TEMMNEPATYPA

* [pw xenaHum Bbl Takke MOXeTE N3MEHWUTb HACTPOIIKM
TEMNepaTypbl U BPEMEHMU.

* Bpemsi npurotoBneHust MOXHoO perynuposats ot 1 go 60
MUHYT, HaXaB KHOMKY BblGOpa BPEMEHU 1 U3MEHSIS ero ¢
MOMOLLBIO KHOMOK YBENUYEHWS U YMEHbBLUEHNS!.

* Bpemsi yBenuM4nBaeTca unn yMeHbLIaeTcs Ha 1 MUHYTY
NPU KaXXO0M HaXaTuu.

+ TemnepaTypy NPUroTOBMNEHINS MOXHO PErynupoBaTth
B AnanasoHe ot 80°C go 200°C, HaxaB KHOMKY
BblbOpa TeMnepaTypbl 1 U3MEHsIS ee C MOMOLLbIO
KHOMOK YBEMUYEHUS M YMEHBLLEHWS. TemnepaTypa
YBENMYMBAETCS Ui yMeHbLuaeTcs Ha 5°C npu Kaxgom
HaxaTuu.

* HaxxmuTe v yaepxuBaiTe KHOMKY CENeKTopa,
4T0GbI BbICTPO YBEMMUMTB UMK YMEHBLUMTL BPEMS U
TEMnepaTypy.

NPENYCTAHOBIEHHbIE MPOrPAMMbI
+ 310T Npnbop 1meet 10 NpeayCTaHOBAEHHbIX MPOrPaMM.

+ YT00bI BbIGpaTh NpOrpammy, HaxMuTe KHOMKY cenektopa
nporpamm.

* BbI6OP KHOMKY BKMIOYEHNS/BBIKITOHEHNS 3anyCTUT
MPOL|ECC NPUrOTOBMEHNS.

+ Yro6bI BbIGPaTH MpOrpamMMy, HaXMUTE KHOMKY HyXHOIA
nporpammb|.

+ pu BbIGOPE KHOMKM BKITKOYEHNS/BBIKIIOYEHINS HAYHETCS
MpOLIECC MPUTOTOBNEHNS.

* [pw xenaHun Bbl Takcke MOXeTe N3MEHNTb HACTPOVIKM
TEMMepaTypbl 1 BPEMEHU NS NPELYCTAHOBNEHHBIX
nporpamm, kak onucaHo B pasaene "BPEMA
TEMIMEPATYPA".

AKCECCYAP OnA PA3AENUTENA

+ J1a (hPUTIOPHNLIA NOCTABNIAETCS C PA3AENUTENbHLIM
aKceccyapom.

. AKceccyap-paanenMTenb no3sornseT Bam rotoBuTb fBa

pasHbIX BAA NULLWM OAHOBPEMEHHO, He CMeLLnBas BKYCbl.

* YroBbl MCMIOMb30BaTh pasaeniTens, NOMECTATE ero B
LIeHTP KacTptonu 4ns xapky (Puc.1) nepes aobasnetHnem
MHTPE/INEHTOB.

NOCNE TOro, KAK Bbl 3AKOHYUNA
NoJNb30BATLCA NPUEOPOM

+ OTkntouMTe NPUBOP OT CETH.
+ [laiiTe emy OCTbITb.
+ Quuctute npubop, kak onucaHo B pasaene "Ounctka".

YBOPKA

+ OTKnIOuMTE NPUBOP OT CETW 1 JalTe eMy OCTbITb,
npexze YeM NpucTynaTh K YUCTKE.

+ OuncTuTe 06opyLOBaHNE BNaXHOM TKaHbIO C
HECKONMbKIMM KannsMu MOIOLLEro CPe/CcTsa, a 3aTem
BbITPUTE HaCyXo.

* He vcnonbayiTe Ans icTkv npubopa pacTBOpPUTENM I
CPEeLCTBa C KUCMOTHBIM UMM OCHOBHbIM pH, Takie kak
oTbenuBatensb, Unu abpasuBHble CPEACTBa.

* Hukorpia He norpyxaifte npu6op B BOAY unu Miobyio
APYTYH0 KUOKOCTb U HE CTaBbTE €ro MOA MPOTOUHYIO BOAY.

+ PexoMeHpyeTcs perynsipHo YuCTUTb Npubop v yaansTh
0CTaTKu MULLA.

+ Ecnv npubop HaxoauTcs B HEONTUMANBHOM COCTOSIHUM
1132 HUM HEMpaBuIbHO YXaXWBAaLOT, ero NOBEPXHOCTb
MOXET UCMOPTUTLCS, YTO, B CBOK 0Yepesb, HEraTMBHO
CKaXeTCst Ha cpoke cryx6bl npubopa 1 MOXET NocTaBUTb
nog yrpo3y ero 6e3onacHocTb.

+ CnegytoLme npeamMeTbl MOXHO MbITb B NOCYA0MOEYHOM
MaLlmHe (C MCnonb3oBaHNeM NporpaMMbl MArkom
OYMCTKM) UAN B MbINbHON ropsiyeil Boae:

- MoaHoC ¢ aHTMNPUrapHbIM NOKPLITHEM
- Akceccyap Ans pasgenurens

+ MonoxeHne ans cnmsa/cymkw 130enni, KoTopble MOXHO
MbITb B nocyp,omoequVl MallMHe Unn B pakoBuHe,
[0MKHO NO3BONATL BOAE NErko cTekaTtb.

+ 3aTem BbICyLLMTE BCE AeTanu nepes cOopKo 1
XpaHeHneMm.



TABMNLA PEKOMEHTALIMI

WHrpeamneHTsI Bpems Tewmnepartypa (°C)
(MUHYTBI)
Kaptodenb pn | 25 200
KypuHble 15 200
KpbINbILLKM
Kypuua 45 200
Pbiba 18 200
Creiik 13 200
KpeseTku 15 180
Muua 17 180
Osoly 17 160
TopT/kekcbl 12 16
PasmopaxvBaHue |5 80




m Dansk (Overseettelse af originale instruktioner)

LUFTFRYSER
AFA1601XD
BESKRIVELSE

A Digitalt kontrolpanel

B Hoveddelen af kroppen
C Handtag

D Non-stick bakke

E Stegegryde

F Forsyningskabel

G Tilbeher til skilleveegge

KONTROLPANEL
1. On/Off-knap
Knap til valg af tid/temperatur
@qg tid/temperatur-knap
Knap til nedseettelse af tid/temperatur
Programknapper
Skeerm
Tidsindikator
Temperaturindikator

© N o ke wh

Hvis modellen af dit apparat ikke har det tilbeher, der er
beskrevet ovenfor, kan det ogsa kebes separat hos den
tekniske assistance.

BRUG OG PLEJE
+ Treek apparatets forsyningsledning helt ud fer hver brug.

* Brug ikke apparatet, hvis delene eller tilbehgret ikke er
korrekt monteret.

* Brug ikke apparatet, hvis tilbeharet, der er monteret pa
det, er defekt. Udskift det med det samme.

* Brug ikke apparatet, nar det er tomt.

* Brug ikke apparatet, hvis teend/sluk-knappen ikke
fungerer korrekt.

+ Flyt ikke apparatet, mens det er i brug.

« For at holde non-stick-behandlingen i god stand ma du
ikke bruge metal eller spidse redskaber pa den.

+ Tving ikke apparatets arbejdskapacitet.

+ Tag stikket ud af stikkontakten, nar apparatet ikke er i
brug, og fer du begynder at gare rent.

+ Apparatet ma ikke opbevares eller transporteres, hvis det
stadig er varmt.

+ Lad aldrig apparatet veere tilsluttet og uden opsyn,
hvis det ikke er i brug. Det sparer energi og forlaenger
apparatets levetid.

* Brug kun redskaber, der kan téle hgje temperaturer.

+ Som reference finder du i den vedlagte tabel en
anbefaling om tilberedningstemperatur og -tid for flere
maltider.

INSTRUKTIONER TIL BRUG
FOR BRUG

+ Lees venligst heeftet "Sikkerhedsanvisninger og advarsler
omhyggeligt for farste brug.

+ Serg for, at hele produktets emballage er fiernet.

+ For du bruger produktet farste gang, skal du rengere de
dele, der kommer i kontakt med fedevarer, pa den made,
der er beskrevet i afsnittet "Rengering".

BRUG

+ Forleeng forsyningsledningen helt, for du seetter den i
stikkontakten.

+ Tilslut apparatet til lysnettet.

+ Tag forsigtigt stegegryden ud af frituregryden.

Bemaerk: Manipuler stegegryden ved hjeelp af handtaget
pa stegegryden. Rer ikke ved stegegryden, nar den er
varm.

+ Leeg de ingredienser, du vil stege, i stegegryden.

+ Seet stegegryden ind i frituregryden, og tryk pa teend/
sluk-knappen.

+ Veelg den gnskede temperatur ved at trykke pa
temperaturveelgerknappen, og juster den med knapperne
til at @ge og mindske temperaturen.

« Veelg den gnskede tid ved at trykke pa
tidsveelgerknappen, og juster den med knapperne til at
@ge og mindske tiden.

« Tryk pa teend/sluk-knappen for at starte
tilberedningsprocessen.

Bemaerk: Hvis du vil ryste ingredienserne, skal du treekke
stegegryden ud af apparatet i handtaget og ryste den.

+ Nar tilberedningstiden er slut, bipper frituregryden flere
gange og slukker automatisk.

FORSIGTIG: Stegegryden, non-stick-bakken og maden
bliver meget VARME.

+ Tjek, at maden er tilberedt.

+ Hvis den ikke er det, skal du bare szette gryden tilbage
i frituregryden og programmere tiden til at koge i et par
minutter mere.

+ Placer stegegryden pa en almindelig overflade, der kan
arbejde med hgje temperaturer.



TID OG TEMPERATUR

+ Hvis du gnsker det, kan du ogsa andre temperatur- og
tidsindstillingerne.

+ Tilberedningstiden kan justeres fra 1 til 60 minutter ved at
trykke pa tidsveelgerknappen og aendre den ved hjeelp af
foragelses- og formindskelsesknapperne.

+ Tiden oges eller mindskes med 1 minut for hvert tryk.

+ Tilberedningstemperaturen kan justeres fra 80 °C il
200 °C ved at trykke pa temperaturveelgerknappen og
@ndre den med foragelses- og reduktionsknapperne.
Temperaturen stiger eller falder med 5 °C for hvert tryk.

* Tryk og hold pa valgknapperne for hurtigt at ege eller
mindske tiden og temperaturen

FORUDINDSTILLEDE PROGRAMMER
* Dette apparat har 10 forudindstillede programmer.
+ Tryk pa programveelgerknappen for at veelge et program.

+ Nar du veelger teend/sluk-knappen, starter
tilberedningsprocessen.

+ For at veelge et program skal du trykke pa den gnskede
programknap.

+ Nar du veelger teend/sluk-knappen, starter
tilberedningsprocessen.

* Hvis du gnsker det, kan du ogsa endre temperatur- og
tidsindstillingerne for de forudindstillede programmer som
beskrevet i afsnittet "TID OG TEMPERATUR".

TILBEH@R TIL SKILLEVAGGE

+ Denne frituregryde leveres med en skillevaeg som
tilbehar.

+ Med skillevaeggen kan du tilberede to forskellige typer
mad pa samme tid uden at blande smagene.

* Hvis du vil bruge skilleveeggen, skal du placere
den i midten af stegegryden (fig. 1), fer du tilseetter
ingredienserne.

NAR DU ER FZERDIG MED AT BRUGE APPARATET

+ Tag stikket ud af stikkontakten.

* Lad det kole af.

* Renger apparatet som beskrevet i afsnittet "Rengering".

RENG@RING

+ Tag apparatet ud af stikkontakten, og lad det kele af, fer
du begynder at rengare det.

+ Renggr udstyret med en fugtig klud med et par draber
opvaskemiddel, og ter det derefter.

* Brug ikke oplgsningsmidler eller produkter med en sur
eller basisk pH-veerdi, som f.eks. blegemiddel, eller
slibende produkter til rengering af apparatet.

+ Nedszenk aldrig apparatet i vand eller anden vaeske, og
saet det aldrig under rindende vand.

+ Det anbefales at renggre apparatet regelmaessigt og
fierne eventuelle madrester.

+ Hvis apparatet ikke er i optimal stand og ikke
vedligeholdes korrekt, kan dets overflade forringes,
hvilket igen kan have en negativ indvirkning pa apparatets
levetid og potentielt kan kompromittere dets sikkerhed.

* Folgende dele kan vaskes i opvaskemaskine (med et
skansomt renggringsprogram) eller i varmt saebevand:

- Non-stick bakke
- Tilbeher til skilleveegge

+ Aflgbs-/tgrrepositionen for de artikler, der kan vaskes i
opvaskemaskinen eller i vasken, skal gere det muligt for
vandet at labe let veek.

» Tor derefter alle dele for montering og opbevaring.

TABEL MED ANBEFALINGER
Ingredienser Tid (minutter) | Temperatur (°C)
Pommes frites 25 200
Kyllingevinger 15 200
Kylling 45 200
Fisk 18 200
Bof 13 200
Rejer 15 180
Pizza 17 180
Grentsager 17 160
Kage/muffins 12 16
Afrimning 5 80




m Norsk (Oversatt av originale instruksjonen)

AR FRYER

AFA1601XD
BESKRIVELSE

A Digitalt kontrollpanel

B Hoveddelen

C Handtak

D Non-stick brett

E  Stekegryte

F  Tilferselsledning

G Tilbeher til skillevegger

KONTROLLPANEL

1. Palav-knapp
Knapp for valg av tid/temperatur
Knapp for a gke tiditemperatur
Knapp for a redusere tid/temperatur
Programknapper
Visning
Tidsindikator
Temperaturindikator

© N o ke wh

Hvis modellen av apparatet ditt ikke har tilbehgret som er
beskrevet ovenfor, kan det ogsa kjgpes separat fra teknisk
assistansetjeneste.

BRUK OG STELL
+ Trekk ut apparatets tilfarselsledning helt fgr hver bruk.

+ [kke bruk apparatet hvis delene eller tilbehgret ikke er
riktig montert.

+ Ikke bruk apparatet hvis tilbeharet som er festet il det, er
defekt. Skift dem ut umiddelbart.

+ Ikke bruk apparatet nar det er tomt.

+ Ikke bruk apparatet hvis stramknappen ikke fungerer som
den skal.

+ Ikke flytt apparatet mens det er i bruk.

« For & holde non-stick-behandlingen i god stand, ma du
ikke bruke metall eller spisse redskaper pa den.

+ Ikke tving apparatets arbeidskapasitet.

+ Koble apparatet fra stremnettet nar det ikke er i bruk, og
fr du begynner & rengjare det.

+ lkke oppbevar eller transporter apparatet hvis det fortsatt
er varmt.

+ La aldri apparatet veere tilkoblet og uten tilsyn nar det
ikke er i bruk. Dette sparer energi og forlenger apparatets
levetid.

* Bruk kun redskaper som taler haye temperaturer.

+ Som en referanse finner du i den vedlagte tabellen en
anbefaling om tilberedningstemperatur og -tid for flere
maltider.

INSTRUKSJONER FOR BRUK
FOR BRUK

* Les ngye gjennom heftet "Sikkerhetsrad og advarsler" for
forste gangs bruk.

+ Forsikre deg om at hele produktets emballasje er fiernet.

« Far du bruker produktet for ferste gang, ma du rengjere
de delene som kommer i kontakt med matvarer, pa den
maten som er beskrevet i avsnittet "Rengjering".

BRUK

» Trekk ut stremledningen helt fer du kobler den til.
+ Koble apparatet til stramnettet.

+ Ta stekegryten forsiktig ut av frityrkokeren.

Merk: Manipuler stekepannen ved hjelp av handtaket pa
stekepannen. Ikke ta pa stekepannen nar den er varm.

+ Legg ingrediensene du vil steke i stekepannen.

+ Sett stekegryten inn i frityrgryten og trykk pa av/pa-
knappen.

+ Velg @nsket temperatur ved a trykke pa
temperaturvelgerknappen, og juster den ved hjelp av
knappene for a gke og redusere temperaturen.

+ Velg ensket tid ved a trykke pa tidsvelgerknappen, og
juster den ved hjelp av knappene for & gke og redusere
tiden.

« Trykk pa av/pa-knappen for & starte
tilberedningsprosessen.

Merk: Hvis du vil riste ingrediensene, trekker du
stekepannen ut av apparatet i handtaket og rister den.

+ Nar steketiden er over, piper frityrgryten flere ganger og
slar seg av automatisk.

FORSIKTIG: Stekegryte, non-stick-brett og mat blir veldig
VARME.

+ Kontroller at maten er gjennomstekt.

« Hvis den ikke er det, trenger du bare a sette gryten tilbake
i frityrgryten og programmere tiden til & steke i noen
minutter til.

* Plasser stekepannen over et vanlig underlag som taler
haye temperaturer.



TID OG TEMPERATUR

« Hvis du gnsker det, kan du ogsa endre temperatur- og
tidsinnstillingene.

+ Tilberedningstiden kan justeres fra 1 til 60 minutter ved
a trykke pa tidsvelgerknappen og endre den ved hjelp av
knappene for gkning og reduksjon.

+ Tiden oker eller minsker med 1 minutt for hvert trykk.

« Temperaturen kan justeres fra 80 °C til 200 °C ved &
trykke pa temperaturvelgerknappen og endre den ved
hjelp av knappene for & gke og redusere temperaturen. 5
°C pkes eller reduseres for hvert trykk.

* Trykk og hold inne valgknappene for & gke eller redusere
tid og temperatur raskt

FORHANDSINNSTILTE PROGRAMMER
+ Dette apparatet har 10 forhandsinnstilte programmer.
* Trykk pa programvelgerknappen for & velge et program.

+ Ved a trykke pa av/pa-knappen starter
tilberedningsprosessen.

« For & velge et program trykker du pa programknappen
du gnsker.

+ Nar du velger pa/av-knappen, starter
tilberedningsprosessen

+ Hvis du gnsker det, kan du ogsa endre temperatur- og
tidsinnstillingene for de forhandsinnstilte programmene
som beskrevet i avsnittet "TID OG TEMPERATUR".

SKILLEVEGG TILBEHZR
+ Denne frityrgryten leveres med en skillevegg som tilbehar.

+ Med skilleveggen kan du tilberede to forskjellige typer mat
samtidig uten a blande smakene.

« For & bruke skillelinjen plasserer du den i midten av
stekepannen (fig. 1) fer du tilsetter ingrediensene.

NAR DU ER FERDIG MED A BRUKE APPARATET
+ Koble apparatet fra stramnettet.
* La den avkjoles.

* Rengjer apparatet slik det er forklart i avsnittet
"Rengjering".

RENGJGRING

+ Koble apparatet fra stramnettet og la det avkjoles for du
begynner a rengjare det.

* Rengjer utstyret med en fuktig klut med noen draper
oppvaskmiddel, og terk det deretter.

+ lkke bruk lgsemidler eller produkter med sur eller basisk
pH-verdi, for eksempel blekemiddel eller slipende
produkter, til rengjgring av apparatet.

+ Apparatet ma aldri senkes ned i vann eller annen veaeske
eller plasseres under rennende vann.

+ Det anbefales a rengjore apparatet regelmessig og fierne
eventuelle matrester.

+ Hvis apparatet ikke er i optimal stand og ikke
vedlikeholdes pa riktig mate, kan overflaten forringes, noe
som i sin tur kan ha en negativ innvirkning pa apparatets
levetid og potensielt kan kompromittere sikkerheten.

+ Folgende deler kan vaskes i oppvaskmaskin (med et
mykt rengjeringsprogram) eller i varmt sapevann:

- Non-stick brett
- Tilbeher til skillevegger

+ Temme-/tgrkeposisjonen il artikler som kan vaskes i
oppvaskmaskinen eller i vasken, ma veere slik at vannet
lett kan renne av.

» Tork deretter alle delene far montering og lagring.

ANBEFALT TABELL

Ingredienser Tid (minutter) | Temperatur (°C)
Pommes frites 25 200
Kyllingvinger 15 200
Kylling 45 200
Fisk 18 200
Biff 13 200
Reker 15 180
Pizza 17 180
Grennsaker 17 160
Kake/muffins 12 16
Avriming 5 80




Svenska  (Oversatt fran originalinstruktionerna)

LUFTFRASARE
AFA1601XD
BESKRIVNING

A Digital kontrollpanel
B Huvuddelen av kroppen
C Handtag

D Non-stick bricka

E  Stekpanna

F Matningssladd

G Tillbehdr for avdelare
KONTROLLPANEL

1. Pa/Av-knapp

Valjarknapp fér tid/temperatur
Oka tid/temperatur-knappen
Knapp for minskad tid/temperatur
Programknappar

Display

Tidsindikator
Temperaturindikator

© N o ke wh

Om modellen av din apparat inte har de tillbehér som
beskrivs ovan kan de ocksa kdpas separat fran den
tekniska assistansservice.

ANVANDNING OCH SKOTSEL

+ Dra ut apparatens natsladd helt och hallet fore varje
anvandning.

+ Anvénd inte apparaten om delar eller tillbehér inte &r
korrekt monterade.

+ Anvand inte apparaten om de tillbehér som &r anslutna till
den ar defekta. Byt ut dem omedelbart.

+ Anvand inte apparaten nar den ar tom.

+ Anvand inte apparaten om strémbrytaren inte fungerar
som den ska.

* Flytta inte apparaten nér den &r i bruk.

« For att halla non-stick-behandlingen i gott skick ska du
inte anvanda metallredskap eller spetsiga redskap pa
den.

+ Overbelasta inte apparatens arbetskapacitet.

+ Koppla bort apparaten fran elnatet nar den inte anvands
och innan du utfér nagon rengdringsatgérd.

+ Forvara eller transportera inte apparaten om den
fortfarande ar varm.

+ Lamna aldrig apparaten inkopplad och obevakad nar
den inte anvands. Detta sparar energi och forlanger
apparatens livslangd.

+ Anvéand endast redskap som &r lampliga for hga
temperaturer.
+ Som referens hittar du i den bifogade tabellen en

rekommendation om tillagningstemperatur och tid fér flera
maltider.

INSTRUKTIONER FOR
ANVANDNING
FORE ANVANDNING

+ Las noga igenom broschyren "Sakerhetsanvisningar och
varningar" fore forsta anvandningstillfallet.

+ Se il att hela produktens forpackning har aviagsnats.

+ Innan du anvénder produkten for forsta gangen ska du
rengora de delar som kommer i kontakt med livsmedel pa
det satt som beskrivs i avsnittet "Rengdring".

ANVANDNING

+ Forlang natsladden helt innan du ansluter den...
* Anslut apparaten till elnétet.

+ Ta forsiktigt ut stekpannan ur fritdsen.

Obs: Manipulera stekpannan med hjélp av stekpannans
handtag. Rér inte vid stekpannan nér den ar varm.

+ Lagg ingredienserna som du vill steka i stekpannan.
+ For in stekpannan i fritdsen och tryck pa pa/av-knappen.
+ Valj 6nskad temperatur genom att trycka pa

temperaturvaljarknappen och justera den med hjélp av
knapparna for 6kning och minskning.

+ Valj 6nskad tid genom att trycka pa tidsvaljarknappen
och justera den med hjélp av knapparna for 6kning och
minskning.

* Tryck pa palav-knappen for att starta
tillagningsprocessen.

Obs: Om du vill skaka ingredienserna drar du ut
stekpannan ur apparaten i handtaget och skakar den.

+ Nar tillagningstiden &r slut piper fritdsen flera ganger och
stangs av automatiskt.

FORSIKTIGHET: stekpannan, non-stick-brickan och maten
kommer att vara mycket heta.

+ Kontrollera att maten ar tillagad.

+ Om den inte &r det behdver du bara satta tillbaka
stekpannan i fritdsen och programmera tiden for tillagning
i ytterligare nagra minuter.



* Placera stekpannan pa en slat yta som tal hoga
temperaturer.

TID OCH TEMPERATUR

+ Om du vill kan du ocksa andra temperatur- och
tidsinstallningarna.

+ Tillagningstiden kan stallas in fran 1 till 60 minuter genom
att trycka pa tidsvéljaren och andra den med knapparna
for 6kning och minskning.

+ Tiden okar eller minskar med 1 minut for varje tryckning.

+ Tillagningstemperaturen kan stéllas in fran 80°C till 200°C
genom att trycka pa temperaturvéljaren och andra den
med knapparna fér kning och minskning. Temperaturen
okar eller minskar med 5°C for varje tryckning.

+ Hall valjarknapparna intryckta for att snabbt cka eller
minska tiden och temperaturen

FORINSTALLDA PROGRAM
+ Denna apparat har 10 forinstéllda program.
+ For att valja ett program, tryck pa programvaljarknappen.

+ Tillagningsprocessen startar nar du trycker pa pa/av-
knappen.

+ For att valja ett program, tryck pa dnskad programknapp.

+ Genom att vélja pa/av-knappen startar
tillagningsprocessen

+ Om du vill kan du ocksa andra temperatur- och
tidsinstallningarna for de férinstallda programmen enligt
beskrivningen i avsnittet "TID OCH TEMPERATUR".

AVDELARE TILLBEHOR
« Denna fritds levereras med en avdelare som tillbehor.

+ Med avgrénsningstillbehdret kan du laga tva olika typer
av mat samtidigt utan att smakerna blandas.

+ For att anvanda delaren, placera den i mitten av
stekpannan (fig.1) innan du tillsatter ingredienserna.

NAR DU AR KLAR MED ATT ANVANDA APPARATEN
+ Koppla bort apparaten fran elnatet.
+ Lat den svalna.

+ Rengor apparaten pa det sétt som beskrivs i avsnittet
"Rengdring".

RENGORING

+ Koppla bort apparaten fran elnétet och lat den svalna
innan du paborjar nagon rengdring.

* Rengdr utrustningen med en fuktig trasa med nagra
droppar diskmedel och torka den sedan.

+ Anvand inte I6sningsmedel eller produkter med surt eller
basiskt pH-vérde, t.ex. blekmedel eller slipmedel, for att
rengora apparaten.

+ Sénk aldrig ner apparaten i vatten eller nagon annan
vatska och placera den aldrig under rinnande vatten.

+ Det &r lampligt att rengdra apparaten regelbundet och ta
bort eventuella matrester.

+ Om apparaten inte ar i optimalt skick och inte underhalls
pa ratt satt kan dess yta forsamras, vilket i sin tur kan
ha en negativ inverkan pa apparatens livslangd och
eventuellt dventyra dess sakerhet.

+ Féljande delar kan diskas i diskmaskin (med ett mjukt
rengoringsprogram) eller i varmt tvalvatten:

- Non-stick bricka
- Tillbehor for avdelare

+ Avtappnings-/torkningslaget for de artiklar som kan diskas
i diskmaskin eller i diskhon maste gora det majligt for
vattnet att rinna av latt.

+ Torka sedan alla delar fore montering och forvaring.

REKOMMENDATION BORD
Ingredienser Tid (minuter) Temperatur (°C)
Pommes frites 25 200
Kycklingvingar 15 200
Kyckling 45 200
Fisk 18 200
Biff 13 200
Rékor 15 180
Pizza 17 180
Gronsaker 17 160
Tarta/Muffins 12 16
Avfrostning 5 80




ﬂ Suomalainen  (Alkuperdisten ohjeiden kaannds)

AR FRYER
AFA1601XD
KUVAUS

A Digitaalinen ohjauspaneeli
B Péaarunko

C Kahva

D Tarttumaton tarjotin
E Paistinpannu

F  Syéttdjohto

G Jakajan lisavaruste
OHJAUSPANEELI

1. On/Off-painike

Ajan/lampétilan valintapainike
Lisaa aikaa/lampdtilaa -painike
Vahenna aikaa/lampétilaa -painike
Ohjelmapainikkeet

Naytto

Aikaindikaattori

Lampatilan ilmaisin

© N o ke wh

Jos laitteesi mallissa ei ole edella kuvattuja lisévarusteita,
niitd voi ostaa myos erikseen teknisen avun palvelusta.

KAYTTO JA HOITO

+ Veda laitteen sy6ttdjohto kokonaan ulos ennen jokaista
kayttokertaa.

« Ala kayta laitetta, jos osia tai lisavarusteita ei ole
asennettu oikein.

+ A4 kayta laitetta, jos siihen liitetyt lisavarusteet ovat
viallisia. Vaihda ne valittémasti.

« Al4 kayta laitetta tyhj&na.
+ Al4 kayta laitetta, jos virtapainike ei toimi kunnolla.
« Al siirr laitetta kayton aikana.

+ Jotta tarttumaton késittely pysyisi kunnossa, ala kayta
metallisia tai teravié vélineita.

+ A& pakota laitteen tykykya.

+ Irrota laite s&hkdverkosta, kun sité ei kayteta ja ennen
kuin ryhdyt puhdistustéihin.

+ A4 silyta tai kuljeta laitetta, jos se on viela kuuma.

+ A4 koskaan jété laitetta kytkettyn ja ilman valvontaa, jos
se ei ole kéytdssa. Tama saastaa energiaa ja pidentéa
laitteen kayttoikaa.

+ Kayté vain korkeisiin 1&mpétiloihin soveltuvia vélineita.

+ Liitteena olevassa taulukossa on suositus
kypsennyslampdtilasta ja -ajasta useille aterioille.

KAYTTOOHJEET
ENNEN KAYTTOA

* Lue "Turvallisuusohjeet ja varoitukset" -kirjanen
huolellisesti ennen ensimmaisté kéyttoa.

+ Varmista, etta tuotteen koko pakkaus on poistettu.

+ Ennen tuotteen ensimmaéisté kayttokertaa puhdista osat,
jotka joutuvat kosketuksiin elintarvikkeiden kanssa,
kohdassa "Puhdistus" kuvatulla tavalla.

KAYTA

+ Pidenna virtajohto kokonaan ennen sen kytkemista..
+ Kytke laite verkkovirtaan.

+ Ota paistinpannu varovasti pois paistinpannusta.

Huomautus: manipuloi paistinpannua paistinpannun
kahvasta. Ala koske paistinpannuun, kun se on kuuma.

+ Laita paistettavat ainekset paistinpannuun.

+ Aseta paistinpannu paistinpannun sisaan ja paina on/
off-painiketta.

+ Valitse haluamasi lampétila painamalla
lampdtilanvalintapainiketta ja sdada sita lisays- ja
vahennyspainikkeilla.

+ Valitse haluamasi aika painamalla ajanvalintapainiketta ja
saada sita lisdys- ja vahennyspainikkeilla.

+ Paina on/off-painiketta kaynnistaaksesi
kypsennysprosessin.

Huomautus: jos haluat ravistella aineksia, veda
paistinpannu kahvasta ulos laitteesta ja ravista sita.

+ Kun kypsennysaika on paattynyt, friteerauskone piippaa
useita kertoja ja sammuu automaattisesti.

VAROITUS: paistinpannu, tarttumaton alusta ja ruoka ovat
erittain KUUMIA.

* Tarkista, efta ruoka on kypsaa.

+ Jos néin ei ole, sinun tarvitsee vain laittaa paistinpannu
takaisin paistinpannuun ja ohjelmoida aika
kypsennykseen muutamaksi minuutiksi.

+ Aseta paistinpannu tasaiselle alustalle, joka kestaa
korkeita lampoétiloja.

AIKA JA LAMPOTILA

+ Halutessasi voit myds muuttaa lampétila- ja aika-
asetuksia.

+ Kypsennysaikaa voidaan saataa 1 minuutista 60
minuuttiin painamalla ajanvalintapainiketta ja muuttamalla
sita lisdys- ja vahennyspainikkeilla.

+ Aika pitenee tai lyhenee 1 minuutti joka painalluksella.



+ Kypsennyslampédtilaa voidaan saataa 80°C:sta 200°C:een
painamalla lampétilanvalintapainiketta ja muuttamalla
sita lisdys- ja vahennyspainikkeilla.Lampdtila nousee tai
laskee 5°C joka painalluksella.

+ Pida valintanéppaimia painettuna lisétaksesi tai
vahentaéksesi nopeasti aikaa ja l[ampétilaa.

ESIASETETUT OHJELMAT

+ Tassa laitteessa on 10 esiasetettua ohjelmaa.

+ Valitse ohjelma painamalla ohjelmanvalintapainiketta.

* Kypsennysprosessi kaynnistyy valitsemalla on/off-painike.

+ Valitse ohjelma painamalla haluamasi ohjelman
painiketta.

+ Valitsemalla on/off-painikkeen, se aloittaa
kypsennysprosessin.

+ Halutessasi voit myds muuttaa esiasetettujen ohjelmien
lampdtila- ja aika-asetuksia, kuten kohdassa "AIKA JA
LAMPOTILA" selitetaan.

JAKAJAN LISAVARUSTE

+ Tama friteerauskone toimitetaan lisdvarusteena
jaottimella.

+ Jakajan avulla voit valmistaa kahta erityyppista ruokaa
samanaikaisesti ilman, etta maut sekoittuvat.

+ Jos haluat kayttaa jakotankoa, aseta se paistinpannun
keskelle (kuva 1) ennen ainesten lisaamista.

KUN OLET LOPETTANUT LAITTEEN KAYTON

+ Irrota laite séhkéverkosta.

* Anna sen jaahtya.

+ Puhdista laite kohdassa "Puhdistus" selostetulla tavalla.

PUHDISTUS

+ Irrota laite s&hkdverkosta ja anna sen ja&htya ennen
puhdistustoita.

+ Puhdista laite kostealla liinalla, johon on lisatty muutama
tippa pesuainetta, ja kuivaa se sitten.

+ Al4 kayta laitteen puhdistamiseen liuottimia tai
tuotteita, joiden pH-arvo on hapan tai eméksinen, kuten
valkaisuainetta tai hankaavia tuotteita.

+ A4 koskaan upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen
tai aseta sita juoksevan veden alle.

+ Laite on suositeltavaa puhdistaa saanndllisesti ja poistaa
mahdolliset ruokajadmat.

+ Jos laite ei ole optimaalisessa kunnossa eika sita
huolleta asianmukaisesti, sen pinta voi huonontua, mika
puolestaan voi vaikuttaa kielteisesti laitteen kéyttoikaan ja
mahdollisesti vaarantaa sen turvallisuuden.

+ Seuraavat osat voidaan pesta astianpesukoneessa
(pehmealla puhdistusohjelmalla) tai saippuavedella:

- Tarttumaton tarjotin
- Jakajan lisdvaruste

+ Astianpesukoneessa tai lavuaarissa pestéavien esineiden
tyhjennys-/kuivausasennon on oltava sellainen, etta vesi
paésee valumaan helposti pois.

+ Kuivaa sitten kaikki osat ennen kokoamista ja
varastointia.

SUOSITUSTAULUKKO
Ainesosat Aika (minuuttia) | Lampétila (°C)
Ranskalaiset 25 200
perunat
Kanansiivet 15 200
Kana 45 200
Kala 18 200
Pihvi 13 200
Katkarapu 15 180
Pizza 17 180
Vihannekset 17 160
Kakku/muffinssit | 12 16
Sulatus 5 80




Turkin  (Orijinal talimatlardan gevrilmistir)

HAVA FRITOZU
AFA1601XD
ACIKLAMA

A Dijital kontrol paneli
B Anagdvde

C  Tutamak

D Yapismaz tepsi

E  Kizartma Tenceresi
F Besleme kablosu
G Boliicti aksesuari

KONTROL PANELI

1. Agma/Kapama Diigmesi
Zaman/Sicaklik se¢gme diigmesi
Zaman/Sicaklik Artirma digmesi
Zaman/Sicaklik Azaltma digmesi
Program digmeleri
Ekran
Zaman gostergesi
Sicaklik gostergesi
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Cihazinizin modelinde yukarida agiklanan aksesuarlar
yoksa, bunlar Teknik Yardim Servisinden ayrica satin
alinabilir.

KULLANIM VE BAKIM

* Her kullanimdan dnce cihazin besleme kablosunu
tamamen uzatin.

* Pargalar veya aksesuarlar diizgiin takilmamigsa cihazi
kullanmayin.

+ Takili aksesuarlar arizaliysa cihazi kullanmayin. Hemen
degistirin.

+ Cihazi bosken kullanmayin.

+ Gu¢ digmesi duizgiin calismiyorsa cihazi kullanmayin.

+ Kullanim sirasinda cihazi hareket ettirmeyin.

* Yapismaz kaplamanin iyi durumda kalmasi icin tizerinde
metal veya sivri uglu aletler kullanmayin.

+ Cihazin ¢alisma kapasitesini zorlamayin.

+ Kullaniimadiginda ve herhangi bir temizlik iglemi
yapmadan dnce cihazin elektrik baglantisini kesin.

+ Cihaz hala sicakken depolamayin veya tagimayin.

+ Cihazi kullanmadi§iniz zamanlarda asla bagli ve
gozetimsiz birakmayin. Bu enerji tasarrufu saglar ve
cihazin émriind uzatir.

* Yalnizca yiiksek sicakliklari desteklemeye uygun kaplar
kullanin.

+ Referans olarak, ekteki tabloda gesitli yemekler igin
pisirme sicakligi ve suresine iligkin bir 6neri bulacaksiniz.

KULLANIM TALIMATLARI

KULLANMADAN ONCE

+ Litfen ilk kullanimdan 6nce "Guvenlik dnerileri ve
uyarilar" kitapgigini dikkatlice okuyun.

+ Uriiniin tiim ambalajinin ikarildigindan emin olun.

+ Uriinii ilk kez kullanmadan 6nce, gida ile temas edecek

parcalari "Temizlik" boliminde agiklanan sekilde
temizleyin.

KULLANIM

+ Fisi prize takmadan 6nce besleme kablosunu tamamen
uzatin.

+ Cihazi elektrik sebekesine baglayin.
+ Kizartma kabini dikkatlice fritdzden cikarin.

Not: Kizartma tenceresini kizartma tenceresi sapini
kullanarak yonlendirin. Sicakken kizartma kabina
dokunmayin.

+ Kizartmak istediginiz malzemeleri kizartma tenceresinin
icine koyun.

+ Kizartma kabini fritoziin igine yerlestirin ve agma/kapama
dugmesine basin.

+ Sicaklik segme diigmesine basarak istediginiz sicakligi
secin ve artirma ve azaltma digmelerini kullanarak
ayarlayin.

+ Zaman se¢me digmesine basarak istediginiz zamani
segin ve artirma ve azaltma digmelerini kullanarak
ayarlayin.

+ Pisirme islemini baglatmak igin agma/kapama digmesine
basin.

Not: Malzemeleri sallamak isterseniz, kizartma kabini
sapindan tutarak cihazdan gikarin ve sallayin.

+ Pisirme suresi sona erdiginde, fritdz birkac kez bip sesi
cikaracak ve otomatik olarak kapanacaktir.

DIKKAT: kizartma tenceresi, yapismaz tepsi ve yiyecekler
cok SICAK olacaktir.

+ Yiyeceklerin pisip pismedigini kontrol edin.
* EGer degilse, sadece kizartma kabini tekrar fritoze

koymaniz ve birkag dakika daha pisirmek igin zamani
programlamaniz gerekir.

+ Kizartma tenceresini yiiksek sicaklikta galisabilecek diiz
bir yuzeyin tizerine yerlestirin.



ZAMAN VE SICAKLIK

+ Dilerseniz sicaklik ve zaman ayarlarini da
degistirebilirsiniz.

+ Pisirme siresi, zaman se¢me digmesine basilarak 1 ila

60 dakika arasinda ayarlanabilir ve artirma ve azaltma
digmeleri kullanilarak degistirilebilir.

* Her basista sure 1 dakika artar veya azalir.

+ Pisirme sicakligi, sicaklik segme digmesine basilarak
80°C ila 200°C arasinda ayarlanabilir ve artirma ve
azaltma digmeleri kullanilarak degistirilebilir Sicaklik her
basista 5°C artar veya azalir.

+ Sureyi ve sicakhigi hizl bir sekilde artirmak veya azaltmak
icin secici dugmeleri basili tutun

ONCEDEN AYARLANMIS PROGRAMLAR

* Bu cihazin 6nceden ayarlanmis 10 programi vardir.

+ Bir program se¢mek igin program segme diigmesine
basin.

+ Agmalkapama diigmesi segildiginde pisirme islemi
baslayacaktir.

* Bir program segmek igin istediginiz program diigmesine
basin.

+ Agmalkapama diigmesi segildiginde pisirme islemi
baslayacaktir

« Isterseniz, "ZAMAN VE SICAKLIK" bdlimiinde
aciklandigi gibi 6nceden ayarlanmig programlar igin
sicaklik ve zaman ayarlarini da degistirebilirsiniz.

BOLUCU AKSESUAR
+ Bu fritdz bir ayirici aksesuart ile birlikte verilir.

+ Ayirici aksesuarl, tatlari karistirmadan ayni anda iki farkli
tlirde yemek pisirmenizi saglar.

+ Ayiriciyr kullanmak igin, malzemeleri eklemeden dnce
kizartma kabinin ortasina yerlestirin (Sekil 1).

CIHAZI KULLANMAY! BITIRDIGINIZDE

+ Cihazin fisini elektrik sebekesinden gekin.

+ Sogumasini bekleyin.

+ Cihazi "Temizlik" bolimiinde agiklandigr gibi temizleyin.

TEMIZLIK

+ Herhangi bir temizlik islemine baglamadan énce cihazin
elektrik baglantisini kesin ve sogumasini bekleyin.

+ Ekipmani birkag damla bulasik deterjani damlatiimig
nemli bir bezle temizleyin ve ardindan kurulayin.

+ Cihazi temizlemek icin gozictiler veya gamasir suyu gibi
asit veya baz pH degerine sahip Uriinler veya asindirici
urdnler kullanmayin.

+ Cihazi asla suya veya bagska bir siviya daldirmayin veya
akan suyun altina koymayin.

+ Cihazin duzenli olarak temizlenmesi ve kalan yiyeceklerin
cikariimasi tavsiye edilir.

+ Cihazin optimum durumda olmamasi ve bakiminin dogru
sekilde yapilmamasi durumunda, ylizeyi bozulabilir ve
bu da cihazin kullanim émriini olumsuz etkileyebilir ve
potansiyel olarak gtivenligini tehlikeye atabilir.

+ Asagidaki parcalar bulasik makinesinde (yumusak
temizleme programi kullanilarak) veya sabunlu sicak
suda yikanabilir:

- Yapismaz tepsi
- Béliicii aksesuari

+ Bulagik makinesinde veya lavaboda yikanabilen esyalarin
bosaltma/kurutma konumu, suyun kolayca akip gitmesine
izin vermelidir.

+ Daha sonra montaj ve depolama 6ncesinde tlim pargalari
kurutun.

TAVSIYE TABLOSU
igindekiler Zaman (dakika) | Sicaklik (°C)
Patates 25 200
kizartmasi
Tavuk Kanatlari | 15 200
Tavuk 45 200
Ballk 18 200
Biftek 13 200
Karides 15 180
Pizza 17 180
Sebzeler 17 160
Kek/Muffin 12 16
Buz ¢dzme 5 80
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se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
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