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E Espafiol  (Traducido de instrucciones originales)

FREIDORA DE AIRE
AF1603XD
DESCRIPCION

A Panel de control digital
B Cuerpo principal

C Cubeta

D Asa

E Bandeja antiadherente
F  Cable de alimentacion
G Elementos calefactores
PANEL DE CONTROL

1. Boton de encendido/apagado

Boton selector de temperatura/tiempo

Boton de aumento de temperatura/tiempo
Boton de disminucion de temperatura/tiempo
Botones selectores de programas

Pantalla de tiempo y temperatura

Funcion mantener caliente

Boton de luz
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Boton de arranque/parada

USO Y MANTENIMIENTO

+ Extienda completamente el cable de alimentacion del
aparato antes de cada uso.

+ No use el aparato si las piezas 0 accesorios no estan
bien colocados.

* No use el aparato si los accesorios subministrados estan
defectuosos. Sustitlyalos inmediatamente.

+ No use el aparato cuando esté vacio.

+ No use el aparato si el boton de encendido/apagado no
funciona correctamente.

* No mueva el aparato mientras lo esté usando.

+ Para mantener en buen estado el tratamiento
antiadherente, no use utensilios metalicos o puntiagudos
sobre él.

+ No fuerce la capacidad de trabajo del aparato.

+ Desconecte el aparato de la red eléctrica cuando no lo
utilice y antes de emprender cualquier tarea de limpieza.

+ No guarde ni transporte el aparato si alin esta caliente.

* No deje nunca el aparato conectado y desatendido si no
esta en uso. Asi ahorrarg energia y prolongar la vida util
del aparato.

+ Use sdlo utensilios apropiados para soportar altas
temperaturas.

« Situar el regulador de temperatura en la posiciéon minima
no significa que el aparato esté apagado.

+ Como referencia, en la tabla anexa encontrara una
recomendacion sobre el tiempo y la temperatura de
coccion para varias comidas.

INSTRUCCIONES DE USO
ANTES DE USAR

+ Asegurese de que se ha retirado todo el embalaje del
producto.

+ Lea atentamente el folleto "Consejos de seguridad y
advertencias" antes de usarla por primera vez.

+ Antes de usar el producto por primera vez, limpie las
partes que vayan a entrar en contacto con los alimentos
de la forma descrita en la seccion de limpieza.

USAR

+ Extienda completamente el cable de alimentacion antes
de enchufarlo.

+ Conecte el aparato a la red eléctrica.
+ Saque la cubeta de la freidora con cuidado.

NOTA: No use la cubeta sin la bandeja antiadherente
dentro.

NOTA: manipule la cubeta usando el asa. No toque la
cubeta cuando esté caliente.

+ Ponga los ingredientes que quiera freir dentro de la
cubeta.

* Introduzca la cubeta dentro de la freidora.
* Para encender el aparato, pulse el boton de encendido/
apagado.

+ Seleccione la temperatura deseada pulsando el botén
selector de temperatura/tiempo y ajustandola mediante
los botones de aumento y disminucién.

+ Seleccione el tiempo deseado pulsando el botdn selector
de temperatura/tiempo y ajustandolo mediante los
botones de aumento y disminucion.

* Pulse el botén de inicio/parada para iniciar el proceso de
coccion.

NOTA: tenga en cuenta que si el aparato esta frio, debera
afiadir 3 minutos a 200°C al tiempo de coccién.

NOTA: si desea agitar los ingredientes, saque la cubeta del
aparato y agitela.

+ Cuando el tiempo de coccion llegue a su fin, la freidora
emitira varios pitidos y se apagara automaticamente.

PRECAUCION: la cubeta, la bandeja antiadherente y los
alimentos estaran muy CALIENTES.



+ Compruebe que los alimentos estan cocinados.

+ Sino es asi, sélo tiene que volver a meter la cubeta en
la freidora y programar el tiempo para que cueza unos
minutos mas.

+ Cologue la cubeta sobre una superficie lisa capaz de
trabajar con altas temperaturas.

TIEMPO Y TEMPERATURA

+ Si lo desea, también puede cambiar los ajustes de
temperatura y tiempo.

« El tiempo de coccion puede ajustarse de 1 a 60 minutos
pulsando el botén selector de temperatura/tiempo
y ajustandolo mediante los botones de aumento y
disminucion. El tiempo aumenta o disminuye 1 minuto
cada vez que se pulsa.

+ La temperatura de coccion puede ajustarse de 80°C
a 200°C pulsando el botdn selector de temperatura/
tiempo y ajustandola mediante los botones de aumento
y disminucién. La temperatura aumenta o disminuye 5°C
cada vez que se pulsa.

+ Mantenga pulsados los botones selectores para aumentar
o disminuir rapidamente el tiempo y la temperatura.

PROGRAMAS PREESTABLECIDOS
+ Este aparato dispone de 10 programas preestablecidos.

+ Para seleccionar un programa, pulse el botén de
programa.

+ Pulse el boton de inicio/parada para iniciar el proceso de
coccion.

+ Si lo desea, también puede cambiar los ajustes de
temperatura y tiempo de los programas preestablecidos
como se explica en la seccion "TIEMPO Y
TEMPERATURA".

FUNCION MANTENER CALIENTE

+ Para activar la funcion mantener caliente, seleccione el
programa mantener caliente, pulse el boton de inicio/
parada y se iniciara: 30 minutos a 94°C. Una vez
finalizado, puede afiadir mas tiempo si es necesario.

CUANDO HAYA TERMINADO DE USAR EL APARATO

+ Cuando finalice el tiempo de coccién, la freidora se
detendra automaticamente.

+ Desenchufe el aparato de la red eléctrica.

* Deje que se enfrie.

+ Limpie el aparato como se explica en la seccion de
limpieza.

PROTECTOR TERMICO DE SEGURIDAD

+ El aparato dispone de un dispositivo de seguridad que lo
protege del sobrecalentamiento.

+ Si el aparato se apaga solo y no vuelve a encenderse,
desconéctelo de la red eléctrica y espere unos 15
minutos antes de volver a conectarlo. Si el aparato no
vuelve a ponerse en marcha, solicite asistencia técnica
autorizada.

LIMPIEZA

+ Desconecte el aparato de la red eléctrica y deje que se
enfrie antes de emprender cualquier tarea de limpieza.

* Limpie el equipo con un pafio himedo con unas gotas de
detergente liquido y séquelo.

+ No use disolventes, ni productos con un pH acido o
basico como la lejia, ni productos abrasivos, para limpiar
el aparato.

+ No sumerja nunca el aparato en agua ni en ningun otro
liquido, ni lo coloque bajo el grifo.

+ Es aconsejable limpiar el aparato con regularidad y
eliminar los restos de comida.

+ Si el aparato no se mantiene en buen estado de
limpieza, su superficie puede deteriorarse y esto afectara
inevitablemente a la vida Util del aparato y hara que no
sea seguro usarlo.

* La bandeja antiadherente se puede limpiar en el
lavavajillas.

TABLA DE RECOMENDACIONES

(;lieﬂ%z) Temperatura (°C)

Patatas fritas 25 200
Carne 15 190
Gambas 10 160
Verduras 12 160
Pollo 25 200
Pastel - Pan 20 160
Bacon 6 190
Pescado 18 160
Pizza 15 180
MANTENER

CALIENTE 30 %




m English  (Original instructions)

AR FRYER
AF1603XD
DESCRIPTION
A Digital control panel
B Main body

C  Frying pot

D Handle

E  Non-stick tray

F Supply cord

G Heating elements
CONTROL PANEL

1. On/off button

Temperature/time selector button
Increase temperature/time button
Decrease temperature/time button
Programs selector buttons

Time and Temperature Display
Keep Warm function

Light button

Start/stop button

USE AND CARE
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+ Fully extend the appliance's supply cord before each use.

+ Do not use the appliance if the parts or accessories are
not properly fitted.

+ Do not use the appliance if the accessories attached to it
are defective. Replace them immediately.

+ Do not use the appliance when empty.

+ Do not use the appliance if the on/off button does not
work properly.

+ Do not move the appliance while in use.

+ To keep the non-stick treatment in good condition, do not
use metal or pointed utensils on it.

+ Do not force the appliance’s work capacity.

+ Disconnect the appliance from the mains when not in use
and before undertaking any cleaning task.

+ Do not store or transport the appliance if it is still hot.

+ Never leave the appliance connected and unattended if
is not in use. This saves energy and prolongs the life of
the appliance.

+ Use only utensils appropriate to support high
temperatures.

* Turning the temperature regulator to the minimum setting
does not mean that the appliance is switched off.

* As a reference, in the annexed table you will find a
recommendation on the cooking time and temperature for
several meals.

INSTRUCTIONS FOR USE
BEFORE USE

+ Make sure that the entire product’s packaging has been
removed.

* Please read carefully the “Safety advice and warnings”
booklet before first use

+ Before using the product for the first time, clean the
parts that will come into contact with food in the manner
described in the cleaning section.

USE

+ Extend the supply cord completely before plugging it in.
+ Connect the appliance to the mains.

+ Take the frying pot out of the fryer carefully.

NOTE: Do not use the frying pot without the non-stick tray
init.

NOTE: manipulate the frying pot using the handle. Don’t
touch the frying pot when it's hot.

+ Put the ingredients you want to fry inside the frying pot.
* Introduce the frying pot inside the fryer.
+ To switch on the device, press the on/off button.

+ Select the desired temperature by pressing the
temperature/time selector button and adjusting it using
the increase and decrease buttons.

+ Select the desired time by pressing the temperature/time
selector button and adjusting it using the increase and
decrease buttons.

* Press the start/stop button to start the cooking process.

NOTE: have in mind that if the appliance is cold, you
should add 3 minutes at 200°C to the cooking time.

NOTE: if you want to shake the ingredients, pull the frying
pot out of the appliance and shake it.

+ Once the cooking time reaches its end, the fryer will beep
several times and will switch off automatically.

CAUTION: frying pot, non-stick tray and food will be very
HOT.

+ Check to see that the food is cooked.

« If it is not, you only have to put the frying pot back in
the fryer and program the time to cook for a few more
minutes.



+ Place the frying pot over a plain surface able to work with
high temperatures.

TIME AND TEMPERATURE
« If you wish you can also change the temperature and time
settings.

+ The cooking time can be adjusted from 1 to 60 minutes by
pressing temperature/time selector button and adjusting it
using the increase and decrease buttons. Time increases
or decreases 1 minute every press.

+ The cooking temperature can be adjusted from 80°C to
200°C by pressing temperature/time selector button and
adjusting it using the increase and decrease buttons.
Temperature increases or decreases 5°C every press.

+ Press and hold the selector buttons to quickly increase or
decrease the time and temperature.

PRESET PROGRAMS

+ This appliance has 10 preset programs.

+ To select a program, press the program button.

* Press the start/stop button to start the cooking process.

+ If you wish you can also change the temperature and
time settings for the preset programs as explained in the
“TIME AND TEMPERATURE” section.

KEEP WARM FUNCTION

+ To activate the Keep warm function, select the Keep warm
program, press the start/stop button and it will start: 30
minutes at 94°C. Once it's finished, you can add more
time if it's needed.

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE APPLIANCE

+ When the cooking time finishes, the fryer will stop
automatically.

+ Unplug the appliance from the mains.

+ Allow to cool down.

+ Clean the appliance as it is explained on the cleaning
section.

SAFETY THERMAL PROTECTOR

+ The appliance has a safety device, which protects the
appliance from overheating.

« |f the appliance turns itself off and does not switch itself
on again, disconnect it from the mains supply, and wait
for approximately 15 minutes before reconnecting. If the
machine does not start again seek authorised technical
assistance.

CLEANING

+ Disconnect the appliance from the mains and allow it to
cool before undertaking any cleaning task.

+ Clean the equipment with a damp cloth with a few drops
of washing-up liquid and then dry.

+ Do not use solvents, or products with an acid or base pH
such as bleach, or abrasive products, for cleaning the
appliance.

* Never immerse the appliance in water or any other liquid
or place it under running water.

* It is advisable to clean the appliance regularly and remove
any food remains.

+ If the appliance is not kept in a good state of cleanliness,
its surface may deteriorate and this will inevitably affect
the life of the appliance and make it unsafe to use.

* The non-stick tray is suitable for cleaning in the
dishwasher.

RECOMENDEDATION TABLE
Time (minutes) | Temperature (°C)

French chips 25 200
Meat 15 190
Shrimp 10 160
Vegetables 12 160
Chicken 25 200
Cake - Bread 20 160
Bacon 6 190
Fish 18 160
Pizza 15 180
KEEP WARM 30 94




E Frangais (Traduit des instructions originales)

FRYERAAIR

AF1603XD

DESCRIPTION

A Panneau de contrdle numérique
B Corps principal

C Poéle a frire

D Poignée

E Plateau antiadhésif

F Cordon d'alimentation

G  Eléments chauffants

PANNEAU DE CONTROLE
1. Bouton marche/arrét

2. Bouton de sélection de la température et de
I'heure

3. Touche d'augmentation de la température/de la
durée

4. Bouton de diminution de la température/de la
durée

Boutons de sélection des programmes
Affichage de I'heure et de la température
Fonction de maintien au chaud

Bouton lumineux

Bouton marche/arrét

UTILISATION ET ENTRETIEN

+ Déployez complétement le cordon d'alimentation de
I'appareil avant chaque utilisation.

+ N'utilisez pas I'appareil si les piéces ou les accessoires
ne sont pas correctement montés.

+ N'utilisez pas I'appareil si les accessoires qui y sont fixés
sont défectueux. Remplacez-les inmédiatement.

+ N'utilisez pas I'appareil lorsqu'il est vide.

+ N'utilisez pas I'appareil si le bouton marche/arrét ne
fonctionne pas correctement.

+ Ne déplacez pas l'appareil lorsqu'il est en cours
d'utilisation.

+ Pour maintenir le traitement antiadhésif en bon état,
n'utilisez pas d'ustensiles métalliques ou pointus.

+ Ne forcez pas la capacité de travail de I'appareil.

+ Débranchez I'appareil lorsqu'il n'est pas utilisé et avant
toute opération de nettoyage.

+ Ne rangez pas et ne transportez pas I'appareil s'il est
encore chaud.
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+ Ne laissez jamais I'appareil branché sans surveillance s'il
n'est pas utilisé. Cela permet d'économiser de I'énergie et
de prolonger la durée de vie de I'appareil.

+ N'utilisez que des ustensiles adaptés aux températures
élevées.

+ Le fait de mettre le régulateur de température au
minimum ne signifie pas que I'appareil est éteint.

+ Atitre de référence, vous trouverez dans le tableau
en annexe une recommandation sur le temps et la
température de cuisson pour plusieurs repas.

MODE D'EMPLOI
AVANT L'UTILISATION
+ Assurez-vous que tout I'emballage du produit a été retiré.

+ Veuillez lire attentivement le livret "Conseils de sécurité et
avertissements" avant la premiére utilisation.

+ Avant d'utiliser le produit pour la premiere fois, nettoyez
les parties qui entreront en contact avec les aliments
de la maniére décrite dans la section consacrée au
nettoyage.

UTILISER

+ Rallongez complétement le cordon d'alimentation avant
de le brancher.

* Branchez I'appareil sur le secteur.
* Retirez avec précaution le pot de friture de la friteuse.

REMARQUE : N'utilisez pas la poéle & frire sans le plateau
antiadhésif.

REMARQUE : manipulez la poéle a frire a l'aide de la
poignée. Ne touchez pas la poéle lorsqu'elle est chaude.

+ Mettez les ingrédients que vous voulez faire frire dans la
marmite.

* Introduisez le pot de friture dans la friteuse.

+ Pour allumer l'appareil, appuyez sur le bouton marche/
arrét.

+ Sélectionnez la température souhaitée en appuyant
sur le bouton de sélection de la température/de I'heure
et réglez-la a l'aide des boutons d'augmentation et de
diminution.

+ Sélectionnez la durée souhaitée en appuyant sur le
bouton de sélection de la température/de la durée et
en la réglant a I'aide des boutons d'augmentation et de
diminution.

* Appuyez sur la touche start/stop pour lancer le processus
de cuisson.

REMARQUE : si I'appareil est froid, il faut ajouter 3 minutes
a200°C au temps de cuisson.



REMARQUE : si vous souhaitez secouer les ingrédients,
sortez le pot de friture de I'appareil et secouez-le.

+ Une fois le temps de cuisson écoulé, la friteuse émet
plusieurs bips et s'éteint automatiquement.

ATTENTION : la poéle a frire, le plateau antiadhésif et les
aliments seront trés CHAUDS.

« VVérifiez que les aliments sont cuits.

+ Si ce n'est pas le cas, il vous suffit de remettre la cuve
dans la friteuse et de programmer le temps de cuisson
pour quelques minutes supplémentaires.

* Placez la marmite a frire sur une surface plane pouvant
supporter des températures élevées.

LA DUREE ET LA TEMPERATURE

+ Si vous le souhaitez, vous pouvez également modifier la
température et I'heure.

+ Le temps de cuisson peut étre réglé de 1 a 60 minutes en
appuyant sur le bouton de sélection température/temps
et en le réglant a l'aide des boutons d'augmentation et de
diminution. Le temps augmente ou diminue d'une minute
a chaque pression.

+ La température de cuisson peut étre réglée entre 80°C
et 200°C en appuyant sur le bouton de sélection de
la température/du temps et en la réglant a l'aide des
boutons d'augmentation et de diminution. La température
augmente ou diminue de 5°C a chaque pression.

+ Appuyez sur les boutons de sélection et maintenez-les
enfoncés pour augmenter ou diminuer rapidement la
durée et la température.

PROGRAMMES PREDEFINIS
+ Cet appareil dispose de 10 programmes préréglés.

* Pour sélectionner un programme, appuyez sur la touche
programme.

+ Appuyez sur la touche start/stop pour lancer le processus
de cuisson.

+ Si vous le souhaitez, vous pouvez également modifier les
réglages de température et de durée des programmes
préréglés, comme expliqué dans la section "TEMPS ET
TEMPERATURE".

FONCTION DE MAINTIEN AU CHAUD

+ Pour activer la fonction de maintien au chaud,
sélectionnez le programme de maintien au chaud,
appuyez sur le bouton start/stop et le programme
démarre : 30 minutes a 94°C. Une fois le programme
terminé, vous pouvez ajouter du temps si nécessaire.

LORSQUE VOUS AVEZ FINI D'UTILISER L'APPAREIL

« Alafin du temps de cuisson, la friteuse s'arréte
automatiquement.

+ Débranchez I'appareil du réseau électrique.
+ Laissez refroidir.

+ Nettoyez I'appareil comme indiqué dans la section
consacrée au nettoyage.

PROTECTION THERMIQUE DE SECURITE

+ L'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité qui le
protége contre la surchauffe.

+ Si l'appareil s'éteint de lui-méme et ne se rallume pas,
débranchez-le et attendez environ 15 minutes avant de
le rebrancher. Si 'appareil ne redémarre pas, demandez
une assistance technique agréée.

NETTOYAGE

+ Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir avant
d'entreprendre toute opération de nettoyage.

+ Nettoyez I'appareil a 'aide d'un chiffon humide additionné
de quelques gouttes de liquide vaisselle, puis séchez-le.

« N'utilisez pas de solvants, de produits au pH acide ou
basique tels que I'eau de Javel, ou de produits abrasifs
pour nettoyer I'appareil.

+ N'immergez jamais 'appareil dans I'eau ou dans tout
autre liquide et ne le placez jamais sous I'eau courante.

+ |l est conseillé de nettoyer régulierement I'appareil et
d'enlever les restes de nourriture.

+ Si 'appareil n'est pas maintenu dans un bon état de
propreté, sa surface peut se détériorer, ce qui affectera
inévitablement la durée de vie de I'appareil et rendra son
utilisation dangereuse.

+ Le plateau antiadhésif peut étre nettoyé au lave-vaisselle.

TABLEAU DES RECOMMANDATIONS

Durée (minutes) | Température (°C)
Frites francaises 25 200
Viande 15 190
Crevettes 10 160
Légumes 12 160
Poulet 25 200
Gateau - Pain 20 160
Bacon 6 190
Poisson 18 160
Pizza 15 180
I .




Portugués  (Traduzido das instrucées originais)

FRITADOR DE AR

AF1603XD

DESCRICAO

A Painel de controlo digital

B Corpo principal

C Panela para fritar

D Pega

E  Tabuleiro antiaderente

F  Cabo de alimentagéo

G Elementos de aguecimento

PAINEL DE CONTROLO

1. Botéo de ligar/desligar
Botdo de selegdo de temperatura/tempo
Botdo de aumento da temperatura/tempo
Botéo de diminuigdo da temperatura/tempo
Botdes de selegdo de programas
Indicagdo de tempo e temperatura
Funcéo Keep Warm
Botéo de luz
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Botéo de arranque/paragem

UTILIZAGAO E CUIDADOS

+ Antes de cada utilizagéo, estique totalmente o cabo de
alimentacéo do aparelho.

+ N&o utilize o aparelho se as pegas ou acessorios néo
estiverem corretamente montados.

+ Nao utilize o aparelho se os acessorios que o
acompanham estiverem defeituosos. Substitua-os
imediatamente.

+ N&o utilize o aparelho quando estiver vazio.

+ N&o utilize o aparelho se o botéo de ligar/desligar ndo
funcionar corretamente.

+ Néo desloque o aparelho durante a sua utilizagéo.

+ Para manter o tratamento antiaderente em boas
condi¢des, ndo utilize utensilios metalicos ou
pontiagudos.

+ Néo force a capacidade de trabalho do aparelho.
+ Desligue o aparelho da rede eléctrica quando n&o estiver

a ser utilizado e antes de efetuar qualquer trabalho de
limpeza.

+ Ndo guarde nem transporte o aparelho se este ainda
estiver quente.

+ Nunca deixe o aparelho ligado e sem vigilancia se ndo

estiver a ser utilizado. Desta forma, poupa energia e
prolonga a vida Util do aparelho.

+ Utilize apenas utensilios adequados para suportar
temperaturas elevadas.

+ O facto de colocar o regulador de temperatura na posicao
minima nao significa que o aparelho esteja desligado.

+ Como referéncia, encontrara no quadro em anexo
uma recomendacao sobre o tempo e a temperatura de
cozedura para varias refeigdes.

INSTRUGOES DE UTILIZAGAO
ANTES DA UTILIZAGAO

+ Certifique-se de que toda a embalagem do produto foi
retirada.

+ Leia atentamente o folheto "Conselhos e avisos de
seguranga” antes da primeira utilizagdo

+ Antes de utilizar o produto pela primeira vez, limpe as
pegas que entrardo em contacto com os alimentos da
forma descrita na secgao de limpeza.

UTILIZE

+ Estenda completamente o cabo de alimentagéo antes de
o ligar a corrente.

+ Ligue o aparelho a rede eléctrica.
+ Retire a frigideira da fritadeira com cuidado.

NOTA: N&o utilize a frigideira sem o tabuleiro antiaderente.

NOTA: manipule a frigideira utilizando a pega. Nao toque
na frigideira quando esta estiver quente.

+ Coloque os ingredientes que pretende fritar dentro da
frigideira.

+ Introduza a frigideira no interior da fritadeira.

+ Para ligar o aparelho, prima o botéo ligar/desligar.

+ Selecione a temperatura desejada premindo o botéo de
selecdo de temperatura/tempo e ajuste-a utilizando os
botdes de aumento e diminuigéo.

+ Selecione a hora pretendida premindo o botéo de sele¢do
de temperatura/tempo e ajuste-a utilizando os botdes de
aumento e diminuig&o.

+ Prima o botéo de inicio/paragem para iniciar o processo
de cozedura.

NOTA: tenha em conta que se o aparelho estiver frio, deve
acrescentar 3 minutos a 200°C ao tempo de cozedura.

NOTA: se quiser agitar os ingredientes, retire a frigideira
do aparelho e agite-a.

+ Quando o tempo de cozedura chega ao fim, a
fritadeira emite varios sinais sonoros e desliga-se
automaticamente.



CUIDADO: a frigideira, o tabuleiro antiaderente e os
alimentos estardo muito QUENTES.

« Verifique se os alimentos estdo cozinhados.

+ Se n&o estiver, s6 tem de voltar a colocar a frigideira na
fritadeira e programar o tempo de cozedura para mais
alguns minutos.

+ Coloque a frigideira sobre uma superficie plana capaz de
trabalhar com temperaturas elevadas.

TEMPO E TEMPERATURA

+ Se desejar, pode também alterar as definicées de
temperatura e tempo.

+ O tempo de cozedura pode ser ajustado de 1 a 60
minutos, premindo o bot&o de sele¢éo de temperatura/
tempo e ajustando-o com os botdes de aumentar e
diminuir. O tempo aumenta ou diminui 1 minuto por cada
presséo.

+ Atemperatura de cozedura pode ser ajustada de 80°C
a 200°C premindo o botdo de selecéo de temperatura/
tempo e ajustando-a utilizando os botdes de aumento e
diminuicdo. A temperatura aumenta ou diminui 5°C por
cada pressao.

+ Prima e mantenha premidos os botdes selectores
para aumentar ou diminuir rapidamente o tempo e a
temperatura.

PROGRAMAS PREDEFINIDOS
+ Este aparelho dispde de 10 programas predefinidos.

+ Para selecionar um programa, prima o botao de
programa.

+ Prima o botéo de inicio/paragem para iniciar o processo
de cozedura.

+ Se desejar, pode também alterar as definigdes
de temperatura e de tempo para os programas
predefinidos, tal como explicado na secgéo "TEMPO E
TEMPERATURA".

FUNGAO DE MANTER QUENTE

+ Para ativar a fungdo Manter quente, selecione o
programa Manter quente, prima o bot&o iniciar/parar e
0 programa sera iniciado: 30 minutos a 94°C. Uma vez
terminado, pode adicionar mais tempo se for necessario.

QUANDO TIVER TERMINADO DE UTILIZAR O
APARELHO

+ Quando o tempo de cozedura terminar, a fritadeira para
automaticamente.

+ Desligue o aparelho da rede eléctrica.
+ Deixe arrefecer.
+ Limpe o aparelho como explicado na sec¢éo de limpeza.

PROTETOR TERMICO DE SEGURANGA

+ O aparelho esta equipado com um dispositivo
de seguranga que protege o aparelho contra o
sobreaquecimento.

+ Se 0 aparelho se desligar e ndo se voltar a ligar,
desligue-o da rede eléctrica e aguarde cerca de 15
minutos antes de o voltar a ligar. Se o aparelho n&o voltar
a arrancar, procure uma assisténcia técnica autorizada.

LIMPEZA

+ Desligue o aparelho da rede eléctrica e deixe-o arrefecer
antes de proceder a qualquer trabalho de limpeza.

+ Limpe o equipamento com um pano himido com algumas
gotas de detergente para a loica e depois seque.

+ Nao utilize solventes ou produtos com um pH acido ou
basico, como lixivia, ou produtos abrasivos, para limpar
0 aparelho.

+ Nunca mergulhe o aparelho em agua ou em qualquer
outro liquido, nem o coloque debaixo de agua corrente.

+ Aconselha-se a limpar regularmente o aparelho e a retirar
os restos de comida.

+ Se ndo mantiver o aparelho em bom estado de limpeza,
a sua superficie pode deteriorar-se, 0 que afectara
inevitavelmente a vida util do aparelho e tornara a sua
utilizag&o insegura.

+ O tabuleiro antiaderente pode ser lavado na maquina de
lavar louga.

TABELA DE RECOMENDAGOES

Tempo (minutos) | Temperatura (°C)
Batatas fritas 25 200
Carne 15 190
Camarao 10 160
Legumes 12 160
Frango 25 200
Bolo - Péo 20 160
Bacon 6 190
Peixe 18 160
Pizza 15 180
MTERE :




Italiano  (Tradotto dal manuale di istruzioni originale)

ARIAFRITTA

AF1603XD
DESCRIZIONE

A Pannello di controllo digitale
B Corpo principale

C Pentola per friggere

D Maniglia

E  Vassoio antiaderente

F  Cavo di alimentazione

G Elementi di riscaldamento

PANNELLO DI CONTROLLO

1. Pulsante On/Off
Pulsante di selezione temperatura/tempo
Pulsante di aumento della temperatura/tempo
Pulsante di diminuzione della temperatura/tempo
Pulsanti di selezione dei programmi
Visualizzazione dell'ora e della temperatura
Funzione Keep Warm
Pulsante luce
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Pulsante di avvio/arresto

USO E CURA

+ Estenda completamente il cavo di alimentazione
dell'apparecchio prima di ogni utilizzo.

+ Non utilizzi I'apparecchio se le parti o gli accessori non
sono montati correttamente.

+ Non utilizzi I'apparecchio se gli accessori ad esso
collegati sono difettosi. Li sostituisca immediatamente.

+ Non utilizzi I'apparecchio quando € vuoto.

+ Non utilizzi I'apparecchio se il pulsante di accensione/
spegnimento non funziona correttamente.

+ Non sposti I'apparecchio mentre & in uso.

+ Per mantenere il trattamento antiaderente in buone
condizioni, non utilizzi utensili metallici o appuntiti.

+ Non forzi la capacita di lavoro dell'apparecchio.

+ Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica quando non
€ in uso e prima di intraprendere qualsiasi operazione di
pulizia.

+ Non conservi o trasporti 'apparecchio se & ancora caldo.

+ Non lasci mai I'apparecchio collegato e incustodito se non

€ in uso. In questo modo risparmia energia e prolunga la
vita dell'apparecchio.

+ Utilizzi solo utensili adatti a sostenere temperature
elevate.

+ Portare il regolatore di temperatura sull'impostazione
minima non significa che I'apparecchio sia spento.

+ Come riferimento, nella tabella allegata trovera una
raccomandazione sul tempo e la temperatura di cottura
per diversi pasti.

ISTRUZIONI PER L'USO
PRIMA DELL'USO

+ Si assicuri che I'intero imballaggio del prodotto sia stato
rimosso.

+ Prima del primo utilizzo, legga attentamente il libretto
"Consigli e avvertenze di sicurezza".

+ Prima di utilizzare il prodotto per la prima volta, pulisca le
parti che entreranno in contatto con gli alimenti nel modo
descritto nella sezione sulla pulizia.

UTILIZZARE

+ Estenda completamente il cavo di alimentazione prima di
collegarlo.

+ Colleghi I'apparecchio alla rete elettrica.

« Estragga con cautela la pentola dalla friggitrice.

NOTA: non utilizzi la pentola per friggere senza il vassoio
antiaderente.

NOTA: manipoli la pentola per friggere usando il manico.
Non tocchi la pentola quando é calda.

+ Metta gli ingredienti che desidera friggere all'interno della
pentola.

« Introduca la pentola per friggere all'interno della friggitrice.

+ Per accendere il dispositivo, premere il pulsante di
accensione/spegnimento.

+ Selezioni la temperatura desiderata premendo il pulsante
di selezione temperatura/ora e la regoli con i pulsanti di
aumento e diminuzione.

+ Selezioni |'ora desiderata premendo il pulsante di
selezione temperatura/ora e regolandola con i pulsanti di
aumento e diminuzione.

+ Premere il pulsante Start/Stop per avviare il processo di
cottura.

NOTA: tenga presente che se I'apparecchio & freddo, deve
aggiungere 3 minuti a 200°C al tempo di cottura.

NOTA: se vuole scuotere gli ingredienti, estragga la pentola
per friggere dall'apparecchio e la scuota.

+ Una volta terminato il tempo di cottura, la friggitrice
emettera diversi segnali acustici e si spegnera
automaticamente.



ATTENZIONE: la pentola per friggere, il vassoio
antiaderente e il cibo saranno molto caldi.

« Controlli che il cibo sia cotto.

+ Se non lo &, deve solo rimettere la pentola nella friggitrice
e programmare il tempo di cottura per qualche minuto
in piu.

+ Collochi la pentola per friggere su una superficie piana in
grado di lavorare ad alte temperature.

TEMPO E TEMPERATURA

+ Se lo desidera, pud anche modificare le impostazioni
della temperatura e dell'ora.

+ |l tempo di cottura pud essere regolato da 1 a 60 minuti
premendo il pulsante di selezione temperatura/tempo
e regolandolo con i pulsanti di aumento e diminuzione.
Il tempo aumenta o diminuisce di 1 minuto ad ogni
pressione.

+ La temperatura di cottura pud essere regolata da 80°C
a 200°C premendo il pulsante di selezione temperatura/
tempo e regolandola con i pulsanti di aumento e
diminuzione. La temperatura aumenta o diminuisce di 5°C
ad ogni pressione.

+ Tenga premuti i pulsanti di selezione per aumentare o
diminuire rapidamente il tempo e la temperatura.

PROGRAMMI PREIMPOSTATI

+ Questo apparecchio ha 10 programmi preimpostati.

* Per selezionare un programma, premere il pulsante del
programma.

+ Premere il pulsante Start/Stop per avviare il processo di
cottura.

+ Se lo desidera, pud anche modificare le impostazioni
della temperatura e dell'ora per i programmi
preimpostati, come spiegato nella sezione "TEMPO E
TEMPERATURA".

FUNZIONE DI MANTENIMENTO IN CALDO

* Per attivare la funzione Mantenimento in caldo,
selezionare il programma Mantenimento in caldo,
premere il pulsante di avvio/arresto e si avviera: 30 minuti
a 94°C. Una volta terminato, pud aggiungere altro tempo
se necessario.

UNA VOLTA TERMINATO L'UTILIZZO
DELL'APPARECCHIO

+ Al termine del tempo di cottura, la friggitrice si fermera
automaticamente.

+ Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica.
+ Lasciar raffreddare.

+ Pulisca I'apparecchio come spiegato nella sezione
dedicata alla pulizia.

PROTETTORE TERMICO DI SICUREZZA

+ L'apparecchio & dotato di un dispositivo di sicurezza che
lo protegge dal surriscaldamento.

+ Se 'apparecchio si spegne e non si riaccende, lo
scolleghi dalla rete elettrica e attenda circa 15 minuti
prima di ricollegarlo. Se I'apparecchio non si riaccende, si
rivolga all'assistenza tecnica autorizzata.

PULIZIA

+ Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica e lasciarlo
raffreddare prima di intraprendere qualsiasi operazione
di pulizia.

* Pulisca I'apparecchiatura con un panno umido con
qualche goccia di detersivo per piatti e poi asciughi.

* Per la pulizia dell'apparecchio non utilizzi solventi o
prodotti con un pH acido o basico, come la candeggina, 0
prodotti abrasivi.

+ Non immerga mai I'apparecchio nell'acqua o in altri liquidi,
né lo metta sotto 'acqua corrente.

°E consigliabile pulire regolarmente I'apparecchio e
rimuovere eventuali resti di cibo.

+ Se I'apparecchio non viene mantenuto in buono stato di
pulizia, la sua superficie puo deteriorarsi e questo influira
inevitabilmente sulla durata dell'apparecchio e lo rendera
insicuro da usare.

+ |l vassoio antiaderente & adatto alla pulizia in
lavastoviglie.

TABELLA DELLE RACCOMANDAZIONI

Tempo (minuti) | Temperatura (°C)
onces, 2 200
Carne 15 190
Gamberi 10 160
Verdure 12 160
Pollo 25 200
Torta - Pane 20 160
Pancetta 6 190
Pesce 18 160
Pizza 15 180
e | w o




Catala (Traduit d'instruccions originals)

FREGIDORA D'AIRE
AF1603XD
DESCRIPCIO

A Panell de control digital
B Cos principal

C Cubeta

D Nansa

E Safata antiadherent

F  Cable d'alimentacio

G Elements calefactors

PANELL DE CONTROL
1. Boto d'encesa/apagada
Boto selector de temperatura/temps
Boto d'augment de temperatura/temps
Boto de disminuci¢ de temperatura/temps
Botons selectors de programes
Pantalla de temps i temperatura
Funci6é mantenir calent
Boto de llum
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Bot6 d'arrencada/parada

US | MANTENIMENT

+ Estireu completament el cable d'alimentacio de I'aparell
abans de cada Us.

+ No utilitzeu I'aparell si les peces o els accessoris no estan
ben col-locats.

* No utilitzeu I'aparell si els accessoris subministrats estan
defectuosos. Substituiu-los immediatament.

+ No utilitzeu I'aparell quan estigui buit.

+ No utilitzeu I'aparell si el bot6 d'encesa/apagada no
funciona correctament.

+* No moveu I'aparell mentre I'estigueu usant.

+ Per mantenir en bon estat el tractament antiadherent, no
utilitzeu utensilis metal-lics o punxeguts sobre ell.

+ No forceu la capacitat de treball de I'aparell.

+ Desconnecteu I'aparell de la xarxa eléctrica quan no el
feu servir i abans d'emprendre qualsevol tasca de neteja.

+ No guardeu ni transporteu I'aparell si encara esta calent.

+ No deixeu mai 'aparell connectat i desatés si no esta en
Us. Aixi estalviareu energia i perllongareu la vida util de
I'aparell.

+ Utilitzeu només utensilis apropiats per suportar altes
temperatures.

+ Situar el regulador de temperatura a la posicié minima no
significa que I'aparell estigui apagat.

+ Com a referéncia, a la taula annexa trobareu una
recomanacio sobre el temps i la temperatura de coccid
per a diversos apats.

INSTRUCCIONS D'US
ABANS DE FER SERVIR

+ Assegureu-vos que s'ha retirat tot I'embalatge del
producte.

+ Llegiu atentament el fullet "Consells de seguretat i
advertiments" abans d'usar-la per primera vegada.

+ Abans de fer servir el producte per primera vegada,
netegeu les parts que vagin a entrar en contacte amb els
aliments de la forma descrita a la seccié de neteja.

USAR

+ Estireu completament el cable d'alimentaci6 abans
d'endollar-lo.

+ Connecteu l'aparell a la xarxa eléctrica.
+ Traieu la cubeta de la fregidora amb cura.

NOTA: No utilitzeu la cubeta sense la safata antiadherent
dins.

NOTA: manipuleu la cubeta usant la nansa. No toqueu la
cubeta quan estigui calenta.

+ Poseu els ingredients que vulgueu fregir dins de la
cubeta.

* Introduiu la cubeta dins de la fregidora.
* Per engegar |'aparell, premeu el boté d'encesa/apagada.

+ Seleccioneu la temperatura desitjada prement el botd
selector de temperatura/temps i ajustant-la mitjangant els
botons d'augment i disminucio.

+ Seleccioneu el temps desitjat prement el bot6 selector
de temperatura/temps i ajustant-lo mitjangant els botons
d'augment i disminucié.

* Premeu el botd d'inici/aturada per iniciar el procés de
€occio.

NOTA: tingueu en compte que si l'aparell esta fred, heu
d'afegir 3 minuts a 200°C al temps de coccio.

NOTA: si voleu agitar els ingredients, traieu la cubeta de
I'aparell i sacsegeu-la.

+ Quan el temps de cocci6 arribi al final, la fregidora emetra
diversos xiulets i s'apagara automaticament.

ATENCIO: la cubeta, la safata antiadherent i els aliments
estaran molt CALENTS.

+ Comproveu que els aliments estan cuinats.



+ Sino és aixi, només heu de tornar a posar la cubeta a la
fregidora i programar el temps perqué cogui uns minuts
més.

+ Col loqueu la cubeta sobre una superficie llisa capag de
treballar amb altes temperatures.

TEMPS | TEMPERATURA

+ Si voleu, també podeu canviar els parametres de
temperatura i temps.

+ El temps de cocci6 es pot ajustar d'1 a 60 minuts prement
el boto selector de temperatura/temps i ajustant-lo
mitjangant els botons d'augment i de disminucié. El temps
augmenta o disminueix 1 minut cada cop que es prem.

+ La temperatura de coccié es pot ajustar de 80°C a
200°C prement el bot6 selector de temperatura/temps i
ajustant-la mitjancant els botons daugment i disminucio.
La temperatura augmenta o disminueix 5°C cada cop que
es prem.

+ Mantingueu premuts els botons selectors per augmentar
o disminuir rapidament el temps i la temperatura.

PROGRAMES PREESTABLERTS
+ Aquest aparell disposa de 10 programes preestablerts.

+ Per seleccionar un programa, premeu el bot6 de
programa.

* Premeu el botd d'inici/aturada per iniciar el procés de
coccio.
+ Si ho desitgeu, també podeu canviar els ajustaments de

temperatura i temps dels programes preestablerts com
s'explica a la seccié "TEMPS | TEMPERATURA".

FUNCIO MANTENIR CALENT

« Per activar la funcié mantenir calent, seleccioneu el
programa mantenir calent, premeu el boté d'inici/parada
i s'iniciara: 30 minuts a 94°C. Un cop finalitzat, podeu
afegir més temps si cal.

QUAN HAGI ACABAT DE FER SERVIR L'APARELL

+ Quan finalitzi el temps de coccid, la fregidora s'aturara
automaticament.

* Desendolleu I'aparell de la xarxa eléctrica.
+ Deixeu que es refredi.
+ Netegeu l'aparell com s'explica a la seccié de neteja.

PROTECTOR TERMIC DE SEGURETAT
+ L'aparell disposa d'un dispositiu de seguretat que el
protegeix del sobreescalfament.

+ Si l'aparell s'apaga sol i no es torna a engegar,
desconnecteu-lo de la xarxa eléctrica i espereu uns 15
minuts abans de tornar a connectar-lo. Si I'aparell no es

torna a posar en marxa, sol-liciteu assisténcia tecnica
autoritzada.

NETEJA

+ Desconnecteu I'aparell de la xarxa eléctrica i deixeu que
es refredi abans d'emprendre qualsevol tasca de neteja.

+ Netegeu I'equip amb un drap humit amb unes gotes de
detergent liquid i assequeu-lo.

+ No utilitzeu dissolvents, ni productes amb un pH acid o
basic com el lleixiu, ni productes abrasius, per netejar
I'aparell.

+ No submergiu mai I'aparell en aigua ni en cap altre liquid,
ni el colloqueu sota l'aixeta.

« Es aconsellable netejar I'aparell amb regularitat i eliminar
les restes de menjar.

+ Si l'aparell no es manté en bon estat de neteja, la seva
superficie es pot deteriorar i aixo afectara inevitablement
la vida 0til de I'aparell i fara que no sigui segur fer-lo
Servir.

+ La safata antiadherent es pot netejar al rentaplats.

TAULA DE RECOMANACIONS
Temps (minuts) | Temperatura (°C)
Patates fregides |25 200
Carn 15 190
Gambes 10 160
Verdures 12 160
Pollastre 25 200
Pastis - Pa 20 160
Bacon 6 190
Peix 18 160
Pizza 15 180
MR e e




E Deutsch  (Ubersetzung aus den urspriinglichen anweisungen)

AIR FRYER

AF1603XD
BESCHREIBUNG
A Digitales Bedienfeld
B Hauptteil

C  Bratentopf

D Henkel

E Antihaft-Schale

F Netzkabel

G Heizelemente
BEDIENFELD

1. Ein/Aus-Taste

Temperatur-/Zeitwahltaste

Taste Temperatur/Zeit erhéhen

Taste zum Verringern der Temperatur/Zeit
Programmwahltasten

Zeit- und Temperaturanzeige

Funktion Warmhalten

Licht-Taste

Start/Stopp-Taste

VERWENDUNG UND PFLEGE

+ Ziehen Sie das Netzkabel des Gerats vor jedem
Gebrauch vollstandig heraus.

+ Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn die Teile oder das
Zubehdr nicht ordnungsgemal montiert sind.

+ erwenden Sie das Gerét nicht, wenn das daran
befestigte Zubehdr defekt ist. Ersetzen Sie es sofort.

+ erwenden Sie das Gerét nicht, wenn es leer ist.

+ Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn der Ein-/
Ausschalter nicht richtig funktioniert.
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+ Bewegen Sie das Gerat nicht, wahrend Sie es benutzen.

+ Um die Antihaftbeschichtung in gutem Zustand zu halten,
verwenden Sie keine metallischen oder spitzen Utensilien
darauf.

+ Forcieren Sie nicht die Arbeitsleistung des Gerats.

+ Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, wenn Sie es nicht
benutzen und bevor Sie eine Reinigung vornehmen.

+ Lagern oder transportieren Sie das Gerat nicht, wenn es
noch heifd ist.

+ Lassen Sie das Geréat niemals angeschlossen und
unbeaufsichtigt, wenn es nicht in Gebrauch ist. Das spart
Energie und verlangert die Lebensdauer des Gerats.

+ erwenden Sie nur Utensilien, die fiir hohe Temperaturen
geeignet sind.

+ Das Drehen des Temperaturreglers auf die kleinste
Einstellung bedeutet nicht, dass das Gerat ausgeschaltet
ist.

+ Als Anhaltspunkt finden Sie in der beigefligten Tabelle
eine Empfehlung zu Garzeit und Temperatur fiir
verschiedene Gerichte.

GEBRAUCHSANWEISUNG
VOR DEM GEBRAUCH

+ Vergewissern Sie sich, dass die gesamte Verpackung des
Produkts entfernt wurde.

« Bitte lesen Sie vor dem ersten Gebrauch die Broschiire
"Sicherheitshinweise und Warnungen" sorgféltig durch.

* Bevor Sie das Gerat zum ersten Mal benutzen, reinigen
Sie die Teile, die mit Lebensmitteln in Beriihrung
kommen, wie im Abschnitt Reinigung beschrieben.

VERWENDEN SIE

+ Ziehen Sie das Netzkabel vollstandig heraus, bevor Sie
es einstecken.

+ SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

+ Nehmen Sie den Frittiertopf vorsichtig aus der Fritteuse.

HINWEIS: Verwenden Sie den Bratentopf nicht ohne die
antihaftbeschichtete Platte darin.

HINWEIS: Fassen Sie den Bratentopf am Griff an.
Berlihren Sie den Bratentopf nicht, wenn er heifd ist.

+ Geben Sie die Zutaten, die Sie frittieren mdchten, in den
Bratentopf.

+ Flihren Sie den Frittiertopf in die Fritteuse ein.

+ Um das Gerat einzuschalten, driicken Sie die Ein/Aus-
Taste.

+ Wahlen Sie die gewiinschte Temperatur, indem Sie die
Temperatur-/Zeitwahltaste driicken und sie mit den Tasten
Erhdhen und Verringern einstellen.

+ Wahlen Sie die gewiinschte Zeit, indem Sie die
Temperatur-/Zeitwahltaste driicken und sie mit den Tasten
Erhdhen und Verringern einstellen.

+ Driicken Sie die Start/Stopp-Taste, um den Garvorgang
zu starten.

HINWEIS: Denken Sie daran, dass Sie bei kaltem Gerat 3
Minuten bei 200°C zur Garzeit hinzufiigen sollten.
HINWEIS: Wenn Sie die Zutaten schiitteln mochten,
nehmen Sie den Bratentopf aus dem Gerét und schiitteln
Sie ihn.

+ Sobald die Garzeit zu Ende ist, piept die Fritteuse
mehrmals und schaltet sich automatisch aus.



ACHTUNG: Bratentopf, Antihaftbeschichtung und
Lebensmittel werden sehr HEISS sein.

« Priifen Sie, ob das Essen gekocht ist.

+ Wenn das nicht der Fall ist, missen Sie den Topf nur
wieder in die Fritteuse stellen und die Garzeit fiir ein paar
Minuten langer einstellen.

+ Stellen Sie den Bratentopf auf eine ebene Flache, die mit
hohen Temperaturen arbeiten kann.

ZEIT UND TEMPERATUR

+ Wenn Sie mochten, kénnen Sie auch die Temperatur- und
Zeiteinstellungen andern.

+ Die Garzeit kann von 1 bis 60 Minuten eingestellt werden,
indem Sie die Temperatur-/Zeitwahltaste drlicken und die
Zeit mit den Tasten ErhGhen und Verringern einstellen.
Die Zeit verlangert oder verkirzt sich bei jedem Drlicken
um 1 Minute.

+ Die Gartemperatur kann von 80°C bis 200°C eingestellt
werden, indem Sie die Temperatur-/Zeitwahltaste
drlicken und die Temperatur mit den Tasten Erhdhen und
Verringern einstellen. Die Temperatur steigt oder sinkt bei
jedem Driicken um 5°C.

+ Halten Sie die Auswahltasten gedriickt, um die Zeit und
die Temperatur schnell zu erhdhen oder zu verringemn.

VOREINGESTELLTE PROGRAMME
+ Dieses Gerét verfiigt tber 10 voreingestellte Programme.

+ Um ein Programm zu wahlen, driicken Sie die
Programmtaste.

+ Driicken Sie die Start/Stopp-Taste, um den Garvorgang
zu starten.

+ Wenn Sie mochten, kénnen Sie auch die Temperatur- und
Zeiteinstellungen fiir die voreingestellten Programme
andern, wie im Abschnitt "ZEIT UND TEMPERATUR"
erlautert.

WARMHALTEFUNKTION

+ Um die Warmhaltefunktion zu aktivieren, wahlen Sie das
Warmhalteprogramm, driicken Sie die Start/Stopp-Taste
und es beginnt: 30 Minuten bei 94°C. Sobald es beendet
ist, kdnnen Sie bei Bedarf mehr Zeit hinzufiigen.

NACHDEM SIE DAS GERAT BENUTZT HABEN

+ Wenn die Garzeit abgelaufen ist, schaltet sich die
Fritteuse automatisch ab.

« Ziehen Sie den Netzstecker des Gerats.
+ Lassen Sie sie abkihlen.

* Reinigen Sie das Geréat wie im Abschnitt tiber die
Reinigung beschrieben.

THERMISCHER SICHERHEITSSCHUTZ

+ Das Gerét verfligt Uber eine Sicherheitsvorrichtung, die
das Gerét vor Uberhitzung schiitzt.

» Wenn sich das Geréat ausschaltet und nicht wieder
einschaltet, trennen Sie es vom Stromnetz und warten
Sie etwa 15 Minuten, bevor Sie es wieder anschlieRen.
Wenn sich das Gerat nicht wieder einschalten Iasst,
wenden Sie sich an einen autorisierten technischen
Kundendienst.

REINIGUNG

+ Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und lassen Sie es
abkuhlen, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

* Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten Tuch und ein
paar Tropfen Spiimittel und trocknen Sie es dann ab.

+ Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats keine
Losungsmittel oder Produkte mit einem sauren oder
basischen pH-Wert wie Bleichmittel oder Scheuermittel.

+ Tauchen Sie das Geréat niemals in Wasser oder eine
andere Flussigkeit ein und halten Sie es nicht unter
flieBendes Wasser.

+ Es ist ratsam, das Gerat regelmaRig zu reinigen und
Lebensmittelreste zu entfernen.

+ Wenn das Gerét nicht in einem sauberen Zustand
gehalten wird, kann sich seine Oberflache verschlechtern,
was unweigerlich die Lebensdauer des Gerats
beeintrachtigt und seine Verwendung unsicher macht.

+ Das antihaftbeschichtete Tablett ist fiir die Reinigung in
der Spiilmaschine geeignet.

EMPFEHLUNGSLISTE
Zeit (Minuten) Temperatur (°C)

Pommes frites 25 200
Fleisch 15 190
Garnele 10 160
Gemiise 12 160
Huhn 25 200
Torte - Brot 20 160
Speck 6 190
Fisch 18 160
Pizza 15 180
WARM HALTEN 30 94




Nederlans ~ (Vertaald van de originele instructies)

LUCHTFRUCHTER
AF1603XD
BESCHRIJVING

A Digitaal bedieningspaneel
B Hoofdgedeelte

C  Koekenpan

D Handgreep

E  Bakje met antiaanbaklaag
F Netsnoer

G Verwarmingselementen
BEDIENINGSPANEEL

1. Aanluit-knop
Temperatuur-/tijdkeuzeknop
Temperatuur-/tijdverhogingsknop
Temperatuur-/tijdverlagingstoets
Programmakeuzeknoppen

Tijd- en temperatuurweergave
Functie Warm houden

Lichtknop

Start/stop-knop

GEBRUIK EN VERZORGING

+ Trek het netsnoer van het apparaat voor elk gebruik
volledig uit.

+ Gebruik het apparaat niet als de onderdelen of
accessoires niet goed gemonteerd zijn.

+ Gebruik het apparaat niet als de eraan bevestigde
accessoires defect zijn. Vervang ze onmiddellijk.

+ Gebruik het apparaat niet als het leeg is.

+ Gebruik het apparaat niet als de aan/uit-knop niet goed
werkt.

+ Verplaats het apparaat niet als het in gebruik is.

+ Om de antiaanbaklaag in goede conditie te houden, mag
u er geen metalen of puntig keukengerei op gebruiken.

* Forceer de werkcapaciteit van het apparaat niet.

+ Haal de stekker uit het stopcontact als u het apparaat niet
gebruikt en voordat u het schoonmaakt.

+ Bewaar of vervoer het apparaat niet als het nog heet is.

+ Laat het apparaat nooit aangesloten en onbeheerd achter

als het niet in gebruik is. Dit bespaart energie en verlengt
de levensduur van het apparaat.

+ Gebruik alleen keukengerei dat geschikt is voor hoge
temperaturen.

+ Als u de temperatuurregelaar op de minimumstand zet,
betekent dit niet dat het apparaat uitgeschakeld is.
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+ Ter referentie vindt u in de tabel in de bijlage een
aanbeveling voor de kooktijd en -temperatuur voor
verschillende maaltijden.

INSTRUCTIES VOOR GEBRUIK
VOOR GEBRUIK

+ Zorg ervoor dat de volledige verpakking van het product
verwijderd is.

+ Lees voor het eerste gebruik aandachtig het boekje
"Veiligheidsaanbevelingen en waarschuwingen”.

+ Voordat u het product voor de eerste keer gebruikt, reinigt
u de onderdelen die in contact komen met voedsel op de
manier die beschreven is in het hoofdstuk over reiniging.

GEBRUIK

* Trek het netsnoer helemaal uit voordat u het in het
stopcontact steekt.

« Sluit het apparaat aan op het lichtnet.
+ Haal de frituurpan voorzichtig uit de frituurpan.

OPMERKING: Gebruik de koekenpan niet zonder de
antiaanbaklaag erin.

OPMERKING: manipuleer de frituurpan met behulp van het
handvat. Raak de frituurpan niet aan als hij heet is.

+ Doe de ingrediénten die u wilt frituren in de frituurpan.
* Plaats de frituurpan in de friteuse.
+ Druk op de aan/uit-knop om het apparaat in te schakelen.

+ Selecteer de gewenste temperatuur door op de
temperatuur-/tijdkeuzetoets te drukken en pas deze aan
met de toetsen voor verhogen en verlagen.

+ Selecteer de gewenste tijd door op de temperatuur-/
tijdkeuzetoets te drukken en pas deze aan met de toetsen
voor verhogen en verlagen.

+ Druk op de start/stop-toets om het kookproces te starten.

OPMERKING: Als het apparaat koud is, moet u 3 minuten
bij 200°C toevoegen aan de bereidingstijd.

OPMERKING: als u de ingrediénten wilt schudden, trekt u
de frituurpan uit het apparaat en schudt u deze.

+ Zodra de kooktijd voorbij is, geeft de friteuse een aantal
pieptonen en schakelt hij automatisch uit.

LET OP: de frituurpan, de antiaanbakplaat en het voedsel
zullen erg HEET zijn.

+ Controleer of het voedsel gaar is.

+ Als dit niet het geval is, hoeft u alleen maar de frituurpan
terug in de frituurpan te doen en de tijd te programmeren
om nog een paar minuten te koken.



+ Plaats de braadpan op een vlak oppervlak dat met hoge
temperaturen kan werken.

TIJD EN TEMPERATUUR

+ Als u wilt, kunt u ook de temperatuur- en tijdinstellingen
wijzigen.

+ De kooktijd kan worden ingesteld van 1 tot 60 minuten
door op de temperatuur/tijd-keuzetoets te drukken en
deze aan te passen met de toetsen voor verhogen en
verlagen. De tijd neemt bij elke druk op de knop met 1
minuut toe of af.

+ De kooktemperatuur kan worden ingesteld van 80°C tot
200°C door op de temperatuur-/tijdkeuzetoets te drukken
en deze aan te passen met de toetsen voor verhogen en
verlagen. De temperatuur wordt bij elke druk op de knop
5°C hoger of lager.

+ Houd de keuzetoetsen ingedrukt om de tijd en
temperatuur snel te verhogen of verlagen.

VOORAF INGESTELDE PROGRAMMA'S
+ Dit apparaat heeft 10 vooraf ingestelde programma'’s.

+ Druk op de programmaknop om een programma te
selecteren.

+ Druk op de start/stop-knop om het kookproces te starten.

+ Als u wilt, kunt u ook de temperatuur- en tijdinstellingen
voor de vooraf ingestelde programma's wijzigen, zoals
uitgelegd in het gedeelte "TIJD EN TEMPERATUUR".

WARMHOUDFUNCTIE

+ Om de functie Warmhouden te activeren, selecteert u het
programma Warmhouden, drukt u op de start-/stopknop
en het programma start: 30 minuten op 94°C. Zodra het
klaar is, kunt u indien nodig meer tijd toevoegen.

ALS U KLAAR BENT MET HET GEBRUIK VAN HET

APPARAAT

+ Wanneer de kooktijd is afgelopen, stopt de friteuse
automatisch.

+ Haal de stekker uit het stopcontact.

+ Laat afkoelen.

* Reinig het apparaat zoals uitgelegd in het hoofdstuk over
reiniging.

THERMISCHE BEVEILIGING

+ Het apparaat heeft een beveiliging die het apparaat tegen
oververhitting beschermt.

+ Als het apparaat zichzelf uitschakelt en niet meer
inschakelt, haal dan de stekker uit het stopcontact en
wacht ongeveer 15 minuten voordat u het weer aansluit.
Als het apparaat niet opnieuw start, vraag dan bevoegde
technische hulp.

REINIGING

+ Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat
afkoelen voordat u het schoonmaakt.

* Reinig het apparaat met een vochtige doek met een paar
druppels afwasmiddel en droog het daarna af.

+ Gebruik geen oplosmiddelen of producten met een
zure of basische pH-waarde, zoals bleekmiddel, of
schuurmiddelen om het apparaat schoon te maken.

+ Dompel het apparaat nooit onder in water of een andere
vloeistof en plaats het nooit onder stromend water.

* Het is raadzaam om het apparaat regelmatig schoon te
maken en voedselresten te verwijderen.

+ Als het apparaat niet goed schoon wordt gehouden, kan
het oppervlak verslechteren en dit zal onvermijdelijk de
levensduur van het apparaat beinvioeden en het gebruik
ervan onveilig maken.

+ Het bakje met antiaanbaklaag kan in de vaatwasser
gereinigd worden.

TABEL MET AANBEVELINGEN
Tijd (minuten) Temperatuur (°C)
Franse frietjes 25 200
Vlees 15 190
Garnalen 10 160
Groenten 12 160
Kip 25 200
Cake - Brood 20 160
Spek 6 190
Vis 18 160
Pizza 15 180
WARM BLIJVEN 30 94




m Roména  (Translat din instructiunile originale)

AIR FRYER

AF1603XD
DESCRIERE

A Panou de control digital
B Corpul principal

C Oala de prajit

D Maner

E Tava antiaderenta

F  Cablu de alimentare

G Elemente de incalzire

PANOUL DE CONTROL

1. Buton pornire/oprire
Buton de selectare a temperaturii/timpului
Butonul de crestere a temperaturii/timpului
Butonul de scadere a temperaturii/timpului
Butoane de selectare a programelor
Afisarea orei si a temperaturii
Functia Keep Warm
Buton de lumina
Butonul Start/Stop

UTILIZARE SI INGRIJIRE

+ Amplasati complet cablul de alimentare al aparatului
nainte de fiecare utilizare.
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* Nu utilizati aparatul daca piesele sau accesoriile nu sunt
montate corespunzator.

* Nu utilizati aparatul daca accesoriile atasate la acesta
sunt defecte. Inlocuiti-le imediat.

+ Nu utilizati aparatul atunci cand este gol.

+ Nu utilizati aparatul dacé butonul de pornire/oprire nu
functioneaza corect.

* Nu mutati aparatul in timpul utilizarii.

+ Pentru a mentine tratamentul antiaderent in stare buna,
nu folositi ustensile metalice sau ascutite pe el.

+ Nu fortati capacitatea de lucru a aparatului.

+ Deconectati aparatul de la retea atunci cand nu este

utilizat si inainte de a efectua orice operatiune de
curatare.

* Nu depozitati sau transportati aparatul dacé acesta este
nca fierbinte.

* Nu lasati niciodata aparatul conectat si nesupravegheat
dacé nu este utilizat. Acest lucru economiseste energie si
prelungeste durata de viaté a aparatului.

» Utilizati numai ustensile adecvate pentru a suporta
temperaturi ridicate.

+ Trecerea regulatorului de temperatura la setarea minima
nu inseamna ca aparatul este oprit.

+ Ca referintd, in tabelul anexat veti gasi o recomandare
privind timpul si temperatura de gétit pentru mai multe
mese.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
INAINTE DE UTILIZARE

* Asigurati-va cd intregul ambalaj al produsului a fost
indepartat.

+ Va rugam sa cititi cu atentie brosura "Sfaturi de siguranta
si avertismente" inainte de prima utilizare

+ Inainte de a utiliza produsul pentru prima data, curétati
partile care vor intra in contact cu alimentele in modul
descris in sectiunea de curatare.

UTILIZARE

+ Amplasati complet cablul de alimentare inainte de a-|
conecta.

+ Conectati aparatul la retea.

+ Scoateti cu grija vasul de prajit din friteuza.

NOTA: Nu utilizati vasul de prajire fara tava antiaderenta
inel.

NOTA: manipulati vasul de prajit folosind ménerul. Nu
atingeti vasul de préjit atunci cand este fierbinte.

* Puneti ingredientele pe care doriti s le préjiti in cratita.
* Introduceti vasul de prajit in friteuza.
+ Pentru a porni dispozitivul, apasati butonul pornit/oprit.

+ Selectati temperatura dorité prin apasarea butonului de
selectare a temperaturii/timpului si reglati-o cu ajutorul
butoanelor de crestere si scadere.

+ Selectati timpul dorit apdsénd butonul de selectare a
temperaturii/timpului si ajustandu-| cu ajutorul butoanelor
de crestere si scadere.

+ Apasati butonul start/stop pentru a incepe procesul de
gatire.

NOTA: retineti c&, daca aparatul este rece, trebuie sa

adaugati 3 minute la 200°C la timpul de gatire.

NOTA: daca doriti sa agitati ingredientele, scoateti vasul de

prajit din aparat si agitati-l.

+ Odata ce timpul de gatire ajunge la final, friteuza va emite
mai multe semnale sonore si se va opri automat.

ATENTIE: vasul de préjit, tava antiaderenta si alimentele
vor fi foarte fierbinti.

+ Verificati daca mancarea este gatita.



+ Daca nu este, trebuie doar sa puneti vasul de prajire
Tnapoi in friteuza si sa programati timpul de gatire pentru
inca cateva minute.

+ Asezati vasul de prajire pe o suprafata pland care sa
poata lucra la temperaturi ridicate.

TIMP S TEMPERATURA

+ Daca doriti, puteti modifica si setarile de temperatura si
timp.

« Timpul de gatire poate fi ajustat de la 1 la 60 de minute
prin apasarea butonului de selectare a temperaturii/
timpului si ajustarea acestuia cu ajutorul butoanelor de
crestere si scadere. Timpul creste sau scade cu 1 minut
|la fiecare apasare.

+ Temperatura de gatit poate fi reglata de la 80°C la 200°C
prin apasarea butonului de selectare a temperaturii/
timpului si reglarea acesteia cu ajutorul butoanelor de
crestere si scadere. Temperatura creste sau scade cu
5°C la fiecare apasare.

* Apésati si mentineti apasate butoanele de selectare
pentru a creste sau a scadea rapid timpul si temperatura.

PROGRAME PRESTABILITE
+ Acest aparat are 10 programe presetate.

+ Pentru a selecta un program, apésati butonul de program.

+ Apasati butonul start/stop pentru a incepe procesul de
gatire.

+ Daca doriti, puteti modifica, de asemenea, setarile de
temperatura si timp pentru programele presetate, asa
cum se explica in sectiunea "TEMPERATURA SI TIMP".

FUNCTIE DE MENTINERE A CALDURII

+ Pentru a activa functia Pastrare la cald, selectati
programul Pastrare la cald, apasati butonul Start/Stop
si acesta va porni: 30 de minute la 94°C. Dupa ce se
terming, puteti adauga mai mult timp daca este necesar.

DUPA CE ATI TERMINAT DE UTILIZAT APARATUL

+ Cand se termina timpul de gatire, friteuza se va opri
automat.

+ Deconectati aparatul de la retea.
* Se lasa sa se raceasca.

+ Curatati aparatul asa cum este explicat in sectiunea de
curatare.

PROTECTIE TERMICA DE SIGURAN]’A

* Aparatul are un dispozitiv de sigurant, care protejeaza
aparatul de supraincalzire.

+ Daca aparatul se opreste singur si nu se porneste din

nou, deconectati- de la reteaua electrica si asteptati
aproximativ 15 minute inainte de a-l reconecta. Daca

aparatul nu porneste din nou, solicitati asistenta tehnica
autorizata.

CURATARE

+ Deconectati aparatul de la retea si ldsati-l s& se raceasca
inainte de a efectua orice operatiune de curatare.

+ Curatati echipamentul cu o carpa umeda cu cateva
picaturi de detergent si apoi uscati.

+ Nu utilizati solventi sau produse cu un pH acid sau
bazic, cum ar fi indlbitorul, sau produse abrazive, pentru
curatarea aparatului.

+ Nu scufundati niciodata aparatul in apa sau in orice alt
lichid si nu il puneti sub jet de apa.

+ Este recomandabil sa curatati aparatul in mod regulat si
sa indepartati orice resturi de alimente.

+ Daca aparatul nu este mentinut intr-o stare buna de
curatenie, suprafata acestuia se poate deteriora, iar
acest lucru va afecta in mod inevitabil durata de viatd a
aparatului si il va face nesigur de utilizat.

+ Tava antiaderenta este potrivita pentru curatarea in
masina de spalat vase.

TABELUL DE RECOMANDARE
Timp (minute) | Temperatura (°C)

Chipsuri

frantuzesti 2% 200
Carne 15 190
Creveti 10 160
Legume 12 160
Pui 25 200
Tort - Péine 20 160
Bacon 6 190
Peste 18 160
Pizza 15 180
PASTRATI

CALDURA 30 o




Polski  (Przettumaczone z oryginalnej instrukcji)

AIR FRYER

AF1603XD

OPIS

A Cyfrowy panel sterowania
B Gtéwny korpus

C  Garnek do smazenia
D Uchwyt

E Nieprzywierajaca taca
F Przewdd zasilajacy

G Elementy grzejne
PANEL STEROWANIA

1. Przycisk wigczania/wylaczania

Przycisk wyboru temperatury/czasu
Przycisk zwigkszania temperatury/czasu
Przycisk zmniejszania temperatury/czasu
Przyciski wyboru programéw
Wyswietlacz czasu i temperatury
Funkcja utrzymywania ciepta

Przycisk $wiatta

Przycisk start/stop

UZYTKOWANIE | PIELEGNACJA

* Przed kazdym uzyciem nalezy catkowicie wyciagnac
przewod zasilajacy urzadzenia.

* Prosze nie uzywac urzadzenia, jesli jego czesci lub
akcesoria nie sg prawidtowo zamontowane.

+ Nie uzywac urzadzenia, jesli dotaczone do niego
akcesoria sg uszkodzone. Nalezy je natychmiast
wymienic.

* Nie uzywa¢ pustego urzadzenia.
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* Prosze nie uzywac urzadzenia, jesli przycisk wigczania/
wylaczania nie dziata prawidiowo.

+ Nie wolno przenosi¢ urzadzenia podczas jego
uzytkowania.

+ Aby utrzyma¢ powloke nieprzywierajaca w dobrym
stanie, nie nalezy uzywac na niej metalowych lub ostro
zakoriczonych przyboréw.

+ Nie nalezy forsowa¢ wydajnosci pracy urzadzenia.

+ Prosze odtaczy¢ urzadzenie od zasilania, gdy nie jest
uzywane i przed rozpoczeciem czyszczenia.

+ Nie przechowywac ani nie transportowac urzadzenia, jesli
jest ono jeszcze gorace.

+ Nigdy nie pozostawia¢ podtgczonego urzadzenia bez
nadzoru, jesli nie jest ono uzywane. Oszczedza to
energie i wydtuza zywotno$¢ urzadzenia.

* Prosze uzywac wytacznie przyboréw odpowiednich do
pracy w wysokich temperaturach.

+ Ustawienie regulatora temperatury na minimum nie
oznacza wytaczenia urzadzenia.

+ Jako odniesienie, w zataczonej tabeli znajdg Panstwo
zalecenia dotyczace czasu i temperatury gotowania dla
kilku positkow.

INSTRUKCJE UZYTKOWANIA
PRZED UZYCIEM

+ Prosze upewnic sig, ze cate opakowanie produktu zostato
usunigte.

* Prosze uwaznie przeczyta¢ broszure "Wskazowki
bezpieczenstwa i ostrzezenia" przed pierwszym uzyciem

* Przed pierwszym uzyciem produktu nalezy wyczysci¢
cze$ci, ktdre beda miaty kontakt z zywno$cia, w sposéb
opisany w cze$ci dotyczacej czyszczenia.

PROSZE UZYWAC

* Przed podtaczeniem nalezy catkowicie wyciagnaé¢
przewod zasilajacy.

* Prosze podiaczy¢ urzadzenie do zasilania.

+ Ostroznie wyja¢ garnek z frytkownicy.

UWAGA: Prosze nie uzywa¢ garnka bez nieprzywierajacej
tacki.

UWAGA: prosze manipulowac¢ patelnig za pomocg
uchwytu. Prosze nie dotykac goracego garnka.

+ Umiesci¢ sktadniki, ktore majg by¢ smazone w garnku.

* Prosze umiesci¢ garmnek do smazenia wewnafrz
frytownicy.

+ Aby wigczy¢ urzadzenie, prosze nacisna¢ przycisk
wigczania/wylaczania.

+ Wybra¢ zadang temperature, naciskajac przycisk
wyboru temperatury/czasu i dostosowujac jg za pomocq,
przyciskow zwiekszania i zmniejszania.

+ Wybra¢ zadany czas, naciskajac przycisk wyboru
temperatury/czasu i dostosowujac go za pomoca,
przyciskow zwiekszania i zmniejszania.

* Prosze nacisnag przycisk start/stop, aby rozpoczac¢
proces gotowania.

UWAGA: prosze pamietac, ze jesli urzadzenie jest zimne,
do czasu gotowania nalezy dodac¢ 3 minuty w temperaturze
200°C.

UWAGA: jesli chca Panstwo wstrzasna¢ sktadnikami,
prosze wyjac garnek z urzadzenia i potrzasnag¢ nim.



+ Gdy czas gotowania dobiegnie korica, frytkownica
wyemituje kilka sygnatéw dzwiekowych i wytaczy sie
automatycznie.

UWAGA: garnek do smazenia, nieprzywierajaca taca i
jedzenie bedg bardzo GORACE.

* Prosze sprawdzi¢, czy jedzenie jest ugotowane.

+ Jesli tak nie jest, wystarczy wlozy¢ garnek z powrotem
do frytkownicy i zaprogramowac¢ czas gotowania na kilka
minut diuzej.

+ Umiesci¢ garnek do smazenia na gtadkiej powierzchni
zdolnej do pracy z wysokimi temperaturami.

CZAS | TEMPERATURA

+ W razie potrzeby mozna rowniez zmieni¢ ustawienia
temperatury i czasu.

+ Czas gotowania mozna regulowa¢ w zakresie od 1
do 60 minut, naciskajac przycisk wyboru temperatury/
czasu i regulujgc go za pomoca przyciskow zwigkszania
i zmniejszania. Czas zwigksza sie lub zmniejsza o 1
minute po kazdym nacisnigciu przycisku.

+ Temperature gotowania mozna regulowa¢ w zakresie od
80°C do 200°C, naciskajac przycisk wyboru temperatury/
czasu i regulujac j za pomoca przyciskow zwigkszania i
zmniejszania. Temperatura wzrasta lub maleje o 5°C po
kazdym nacisnieciu przycisku.

* Prosze nacisna¢ i przytrzymac¢ przyciski wyboru, aby
szybko zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ czas i temperature.

WSTEPNIE USTAWIONE PROGRAMY
+ To urzadzenie ma 10 wstepnie ustawionych programéw.

+ Aby wybra¢ program, prosze nacisna¢ przycisk programu.

« Prosze nacisnag¢ przycisk start/stop, aby rozpoczaé
proces gotowania.

+ W razie potrzeby mozna rowniez zmieni¢ ustawienia
temperatury i czasu dla zaprogramowanych programoéw,
jak wyjasniono w sekcji "CZAS | TEMPERATURA".

FUNKCJA UTRZYMYWANIA CIEPLA

+ Aby aktywowac¢ funkcje utrzymywania w cieple, prosze
wybra¢ program utrzymywania w cieple, nacisnaé
przycisk start/stop, a program zostanie uruchomiony:
30 minut w temperaturze 94°C. Po zakofczeniu mozna
wydtuzy¢ czas w razie potrzeby.

PO ZAKONCZENIU KORZYSTANIA Z URZADZENIA

+ Gdy czas gotowania dobiegnie konca, frytownica
zatrzyma sie automatycznie.

* Prosze odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.
+ Pozostawic do ostygnigcia.

* Prosze wyczysci¢ urzadzenie w sposob opisany w czesci
dotyczacej czyszczenia.

ZABEZPIECZENIE TERMICZNE

+ Urzadzenie posiada zabezpieczenie, ktére chroni je przed
przegrzaniem.

+ Jesli urzadzenie wytaczy si¢ i nie wiaczy ponownie,
prosze odtaczy¢ je od zasilania i odczekaé okoto 15
minut przed ponownym podtaczeniem. Jesli urzadzenie
nie uruchomi sie ponownie, prosze skorzysta¢ z
autoryzowanej pomocy techniczne;.

CZYSZCZENIE

* Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy odtaczy¢
urzadzenie od zasilania i odczekac, az ostygnie.

* Prosze wyczysci¢ urzadzenie wilgotng szmatka z kilkoma
kroplami ptynu do mycia naczyn, a nastepnie wysuszyc.

+ Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac
rozpuszczalnikow ani produktdéw o kwasnym lub
zasadowym pH, takich jak wybielacze lub produkty
Scierne.

+ Prosze nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub
innym ptynie ani nie umieszcza¢ go pod biezaca woda.

+ Zaleca sig regularne czyszczenie urzadzenia i usuwanie
resztek jedzenia.

+ Jesli urzadzenie nie jest utrzymywane w dobrym stanie
czystosci, jego powierzchnia moze ulec pogorszeniu, co
nieuchronnie wplynie na zywotno$¢ urzadzenia i sprawi,
ze korzystanie z niego bedzie niebezpieczne.

+ Nieprzywierajaca taca nadaje sie do mycia w zmywarce.

TABELA ZALECEN
Czas (minuty) | Temperatura (°C)

E;?;‘:;‘Sk'e 25 200
Mieso 15 190
Krewetki 10 160
Warzywa 12 160
Kurczak 25 200
Ciasto - Chleb 20 160
Boczek 6 190
Ryby 18 160
Pizza 15 180
PROSZE

ZACHOWAC 30 94
CIEPLO
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Bb3AYLIHA ®PUTIOPHULA
AF1603XD

OMUCAHUE

A LndpoB KOHTpOneH naHen
B OcHoBHo 5110

C  TeHpxepa 3a mbpxeHe

D [pbxka

E Hesanensawa taBa

F  3axpaHBaLy kaben

G HarpeBatenHu enemeHT”t

MAHEN 3A YNPABNEHUE
1. ByTOH 3a BKMtouBaHe/M3knoYBaHe
2. byToH 3a n3bop Ha Temnepatypa/speme

3. ByTOH 3a yBenuyaBaHe Ha Temnepartypara/
BPEMETO

4. ByTOH 3a HamansBaHe Ha Temnepatyparta/
BPEMETO

ByToHu 3a n3bop Ha nporpamm
Moka3saHe Ha BpeMETO 1 Temnepatypara
OyHKLMS 3a nopAbPXKaHe Ha TonMnHa
ByToH 3a ocseTsiBaHe

ByTton Crapt/Cton

YNOTPEBA U TPUXHU

* Mpeay Besika ynotpe6a u3gbpnaite HambaHO
3axpaHBalLus kaben Ha ypeaa.

* He n3nonasaitte ypeaa, ako 4acTuTe unu akcecoapute
He ca NPaBWUHO MOHTUPAHMU.

* He uanonagaiiTe ypesa, ako NpUKpeneHuTe kbM Hero
akcecoapu ca AedekTHI. 3ameHeTe 1 He3abasHo.

* He u3nonagaiite ypesia, koraTo € npaseH.

* He n3nonasaitte ypesa, ako OyToHbT 3a Bkro4BaHe/
13KrioyBaHe He paboTy NPaBuITHO.

* He npemectgaiiTe ypefa, jokaTo ce 13nonasa.

+ 3a fja 3anaauTe He3anensaLyoTo NokpuUThe B A06po
CbCTOsHWE, HE U3MON3BaTe METAMHM UMK 3a0CTPEHN
npubopu BbPXY HEro.

* He HacunBaiite paboTHUS kanauuTeT Ha ypeaa.

* M3knioyeTe ypesa oT enexkTpudeckata Mpexa, korato He
ro 3MoN3BaTe v Npeam Aa 3anoyHeTe NOYMCTBaHe.

* He cbxpaHsBailTe 1 He TpaHcnopTUpaiiTe ypeaa, ako Tor
€ BCe OLLe ropeL.

* Hukora He ocTaBsiiTe ypesa cBbp3aH 1 6e3 Haasop, ako
He ce n3non3ga. Tosa CNecTsiBa eHepris 1 yabkasa
X1BOTa Ha ypega.

* Manon3Baite camo CboBe, NoaAXoasALLM 3a pabota npu
BUCOKV TEMMepaTypu.

© oo NG

(MpeBop Ha U3BBPLLEHNUTE UHCTPYKLIK)

+ 3aBbPTaAHETO Ha TEMNEPATYPHUS perynaTop Ha
MUHUManHaTa HacTpoiika He 03HaYaBa, Ye YpesbT e
W3KITHOYEH.

+ B npunoxerarta Tabnuua MoxeTe Aa HamepuTe
npenopbka 3a BpeMeTo 1 TemnepaTypaTta Ha roTBeHe 3a
HSAKOITKO SCTHS.

WHCTPYKLUWK 3A YNOTPEBA
MPEAN YNOTPEBA

* yBepeTe Ce, Ye Lanarta onakoBka Ha NpoAyKTa e
OTCTPaHeHa.

+ Mons, npoyeTeTe BHUMaTenHo Bpoluypata "Creety
1 npegynpexaeHns 3a 6ezonacHocT" Npeay mbpeata
ynotpe6a

« Mpeav fa u3nonseate NPOAYKTa 3a MbPBU MbT,
MOYNCTETE YaCTUTE, KOUTO Lie BGbaaT B KOHTAKT C XpaHa,
M0 Ha4MHa, ONCaH B pasfena 3a NoYnCTBaHe.

U3MNON3BAMTE

* M3ternete 3axpaHsalLys kaben HambHo, npeau faro
BKItO4uTE.

+ CebpxeTe ypeaa KbM enekTpuyeckata Mpexa.

* BHumaTenHo u3BageTe cbaja 3a MbpxeHe oT
puTIOPHMKA.

3ABEJEXKA: He n3nonaeaitte cbaa 3a mbpxeHe 6e3
HesanengallaTa TaBa B Hero.

SABENEXKA: manunynvpaiite TeHmpxepaTa 3a mbpxeHe ¢
noMmoLLTa Ha ApbxkaTa. He fokocBailTe CbAa 3a MbpXkeHe,
KoraTo e ropet.

* [MocTaBeTe CbCTABKUTE, KOMTO MCKaTe Aa 3anbpxunTe, B
CbAa 3a MbpXeHe.

* MocTaBeTe CbAa 3a MbpKeHe BbB DPUTIOPHKKA.

+ 3a [1a BKIMKOYNTE YCTPOICTBOTO, HATUCHETe GyTOHa 3a
BKIMKOYBAHE/W3KMIOYBaHE.

* N3bepete xenaHara Temnepatypa, Kato HaTUCHeTe
GyToHa 3a u36op Ha TemnepaTypa/Bpeme 1 s perynupare
¢ GyTOHUTE 3a yBENM4aBaHe ¥ HamansasaHe.

* A3BepeTe xenaHoTo Bpeme, kaTo HaTuCHeTe ByToHa
3a u3Gop Ha TemnepaTypa/speme 1 ro perynupare ¢
GyTOHMTE 3a yBENMyaBaHe 1 HamansBaxe.

+ HatucHeTe GyTtoHa Ctapt/CTon, 3a aa ctapTupate
npoLieca Ha roTBeHe.

3ABENEXKA: umaiite npesigug, Ye ako ypeabT € CTyaeH,
KbM BpeMeTO 3a roTBeHe Tpsibea Ja Aobasute 3 MUHYTK
npu 200°C.

3ABEJEXKA: ako uckaTe aa pasknaTute CbCTaBkuTe,
13BageTe Cba 3a MbPXKeHe OT ypeaa 1 ro pasknarterte.



+ Cnep kaTo BpemMeTo 3a roTBeHe uateye, hpUTIOPHUKLT
LLie 130aae HSKOMKO 3BYKOBM CUrHaMa W LLE Ce U3KIMouu
aBTOMATUYHO.

BHVMAHWE: cbabT 3a mbpeHe, TaBaTa C He3anensallo
MOKpUTME 1 XpaHaTa Le 6bAaT MHOrO ropeLLy.

+ MpoBepeTe fanu xpaHata e CroTeeHa.

* Ao He e, TpsibBa camMo [ BbpHETE Cba 3a MbpXkeHe
o6paTHo BbB (hPUTIOPHHKA 1 f1a MporpaMupaTe BpemMeTo
33 TOTBEHE 32 OLLE HSAKONKO MUHYTM.

+ MocTaBeTe CbAa 3a MbpXeHe BbPXY [Mafika NoBbPXHOCT,
KOsiTo MOXe Aa paBoTy Npy BUCOKM TEMMNEPATYPU.

BPEME W TEMMNEPATYPA

* AKO XenaeTe, MOXETe CbLLO Taka fja MPOMeHUTe
HaCTPOIIkUTE 3a TeMnepaTypa 1 Bpeme.

+ BpemeTo 3a rotBeHe Moxe fa ce perynupa ot 1 o
60 MUHyTH, KaTo Ce HaTUCHe ByTOHBT 3a M3bop Ha
Temneparypa/Bpeme v ce perynupa ¢ 6yToHuTe 3a
yBenuyasaHe WU HamanaeaHe. BpemeTo Ce yBennyasa
UM Hamansiea ¢ 1 MHyTa Npy BCAKO HaTUCKaHe.

+ Temnepatypara Ha roTBeHe MoXe Aa ce perynupa ot
80°C no 200°C, kato ce HaTUcHe ByTOHBT 3a n3bop
Ha TemnepaTypa/Bpeme u ce perynupa ¢ GyToHuTe
3a yBeNnnyaBaHe 1 HamansisaHe. TemnepaTypata ce
yBenu4yaBa unn Hamansiea ¢ 5°C npy BCSIKO HaTUCKaHe.

* HatucHeTe v 3agpbxte 6yToHUTE 3a U360, 3a
[a yBenuuuTe unn Hamanute Gbp3o BpemeTo 1
Temnepatypara.

MPEOBAPUTENHO 3AOAOEHU NPOrPAMU
* To3u ypen nma 10 npeBapuTENHO 3aaa€eHN Nporpamu.

+ 3a fa n3bepeTte nporpama, HaT1cHeTe GyToHa 3a
nporpamara.

* HatucHete ByToHa Ctapt/CTon, 3a aa craptupate
npoLieca Ha roTBeHe.

+ Ao xenaeTe, MOXeTe CblLO Taka fja IPOMEeHUTE
HaCTPOIIKITE Ha TemMnepaTypaTa 1 BPeMETO 3a
npeABapuUTENHO 3afaAeHUTE Nporpamm, KakTo e
obsicHeHo B pasaen "BPEME I TEMMEPATYPA'".

OYHKLUNA 3A NOOABPXXAHE HA TOMNUHA

+ 3a ga akTuBMpaTe (yHKLMATa 3a NOALbPXaHE Ha
TONNMHa, 3bepeTe Nporpamara 3a NoAAbPXaHe Ha
TOMNMHA, HaTUCcHeTe ByToHa 3a CTapTupaHe/cnupaxe
1 79 Wwe ce craptupa: 30 muHyTi npu 94°C. Cneg kato
NpVKIioum, MOXeTe Aa fobaBuTe OLLe BPEME, ako e
HeobxoanMo.

CNEQ KATO NPUKIOYMTE C U3NON3BAHETO HA
YPEQA

+ KoraTo BpeMeTo 3a roTBeHe M3Teye, (hpUTIOPHUKBT Le
Chpe aBTOMATH4HO.

* W3knioueTe ypeda ot enekTpudeckara Mpexa.

» OcTaBeTe Aa U3CTUHE.

* MoumcTeTe ypefia, KakTo e 0BsICHEHO B paaena 3a
MOYMCTBAHE.

3ALLUMTEH TEPMOSALLUUTEH ENEMEHT

* YpeqbT e cHabpeH ¢ npeanasHo YCTPOICTBO, KOETO ro
npegnassa OT nperpsisaxe.

* Ako YPeabT Ce CaMOU3KIHOYM U HE Ce BKIHYM OTHOBO,
U3KMKYeTe 1o OT eNnekTpuyeckata Mpexa u 13vakaite
okono 15 MUWHYTW, NPEAKN [ia ro BKNOYMUTE OTHOBO.
AKo MalLMHaTa He Ce BKIKOYM OTHOBO, norbpcete
OTOpU3npaHa TeEXHNYEeCKa NOMOLL.

NOYUCTBAHE

* UsknioveTe YpeAa OT enekrpu4eckara mpexa u ro
OCTaBeTe Aa U3CTUHe, Npean Aa 3anoyHeTe NoYUCTBaHe.

+ MouncTeTe 060pyaABaHETO C BNaxHa Kbpria ¢ HAKOMKO
Karnky TEYHOCT 33 MUEHe Ha CbA0Be U Crief ToBa
noacyLueTe.

* He n3nonagaiite pa3TBOPUTENN UM NPOAYKTU C
KMCENMHHO 1Nk OCHOBHO pH, kaTo 6enuHa,
abpasuBHI NPOAYKTY 33 MOYNCTBAHE Ha ypepaa.

* Hukora He notansiiTe ypeAa BbB BOga Wnu apyra
TEYHOCT U He o MOoCTaBATe Noj Tevalla Boaa.

+ [penopbynTenHO € PeAOBHO Aa NOYMUCTBATE ypena 1 Aa
OTCTpaHsiBaTe OCTATLLYTE OT XpaHa.

+ Ako ypedbT He ce noaabpxa B 06PO CbCTOSHNE Ha
4ucTOTa, NOBBPXHOCTTA My MOXE Aa Ce BNOLIM 1 TOBA
HEMMHYEMO LLe Ce 0TPa3u Ha XWBOTA Ha ypesa v Lue ro
Hanpasu onaceH 3a ynotpeba.

+ TaBaTa C He3anenBeaLLo NoKpuTHe e noaxoasLua 3a
noyncTeaHe B CbAOMUANHA MaLlnHa.

TABJTMLIA 3A NPENOPBYBAHE

Bpeme (MuHyTH) | Temnepatypa (°C)
®peHckm umnc 25 200
Meco 15 190
Ckapuan 10 160
3eneHyyum 12 160
Munewwko 25 200
Topta - Xnsi6 20 160
BekoH 6 190
Puba 18 160
Muua 15 180
_I;I(())I}:'II,J!:'ILSP)KAVITE 30 94




EAAHNIKA  (Metdgpaan amo Tig TpwToTUTIEG 00NYiEg)

AEPAZ ®OYPNOZ
AF1603XD

NEPIFPA®H

Wnolakog mivakag eAEyxou

Kupio owpa

Tnyévi

Aapn

AvTiKOMNTIKGG BioKOG

KaAhwdio tpogodoaiag

ZToIx€ia BEppavang

MINAKAZ EAEFXOY

Koupi on/off

Koupi emidoyng Beppokpaaiag/wpag
Koupi atgnong Beppokpaaiag/xpdvou
Kouprri peiwong Beppokpaaiag/ypévou
Koupmia emihoyng TpoypappaTwy
0086vn wpag kai Beppokpaaiog
Aeimoupyia Keep Warm

Koupri owrdg

Koupri évapgng/diakotrg

XPHZH KAI ®PONTIAA

* TeviwoTe TARpwS T0 KaAwdIo Tpo@odoaiag TG
ouaokeung TTpIv amé k&Be xpron.

* Mnv xpnaoiyoTolgite T ouokeur| edv Ta eGaptApaTa i T
ageooudp Gev Exouv ToToBeTnBel oWOTd.

* Mnv xpnaoigomolgite T ouokeur| €dv Ta eCaptipaTa
TIOU €ival TIPOCAPTNHEVA OE QUTAV Eival EAQTTWHATIKA.
AVTIKOTOOTACTE TA APECWG.

* Mnv xpnoipoToieite T cuokeur) 6tav eivar adeia.

* MnV XpnGIUOTIOIEITE TN GUOKEUN €AV TO KOUWTT
evepyomoinang/amevepyotoinong dev Aeioupyei owatd.

* Mnv ETAKIVEITE T GUOKEUR KaTa TN XPrON.

+ [1a va diamproete v avTIKOANTIKR EMetepyaaia
o€ KO KaTaaTaan, Pnv XpnolUoTolEiTe ETAANIKG
alxuneda okeln Tavw .

* Mnv miéete TV IkavoTTa EPYACiag TNG GUOKEUAS.

+ ATIOgUVOEQTE TN GUGKEUR a6 TO NAEKTPIKS dikTUO OTAV
OeV TN XPNOIUOTIOIEITE KAl TIPIV TIPOREITE € OTTOIAdATIOTE
epyacia kabapiapou.

* Mnv amoBnkeUeTe A HETAQEPETE TN GUTKEUR €AV Eival
aKopa (eaTn.

+ [10TE PNV aQrVETE TN GUOKEUT OUVOESEPEVN Kal XWPig
emTApnan av 8ev xpnalyotoleital. ETal eoikovopeite

O Mmoo W >
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EVEPYEID KOl TIAPATEIVETE TN DIAPKEID (WG TNG CUTKEUNG.

* Xpno1poTIoIEiTE p6VO OKeUN KaTaAAnAa yia Tnv
uTTOoTAPIEN UWNAWY BEPHOKPATIWV.

* H petarpotn Tou puBpioTr Beppokpaaiag oty
eAayI0TN pUBUION OV aNaivEl OTI N GUCKEUN Eival
QTTEVEPYOTTOINKEVN.

+ Qg avagopd, aTov Trivaka Tou emauvamTetal Ba Bpeite
OUOTAOEIG OXETIKG PE TO XPOVO Kal TN Beppokpaaia
payelpépatog yia diagopa yeupara.

OAHTIEXZ XPHZHX

MPIN AMO TH XPHZH

* BeBaiwbeite ot £xel agaipebei oAdkAnpn n ouckeuaaia
TOU TTPOIGVTOG.

+ AloBA0TE TPOCEKTIKA TO QUAAGDIO "ZUPBOUAEG
acaAeiag kai TTPOEIBOTIOINTEIS" TTPIV ATTO TNV TIPWTN
xpnon.

+ [pIv XpNOIUOTIOINTETE TO TTPOIGY Yia TTPWTN opd,
kaBapioTe Ta pépn Tou Ba EpBouv o€ eTaQR He
TPOPIA e TOV TPOTIO TTOU TTEPIYPAQETAI GTNV EVOTNTA
"KaBapiopog".

XPHZH

+ TeviwoTe TARpWS T0 KaAwdIo Tpo®odoaiag TpIv T
ouvdEaeTe oV TIpida.

* ZUvOEaTE TN GUOKEUT 0TO NAEKTPIKG BiKTUO.

+ ByGAte TpooekTIKG TO TNYAVI OO TN @PITECQ.

YHMEIQZH: Mnv xpnaipoTroieite 10 TNyavi Xwpig Tov
QVTIKOANTIKS dioKo.

YHMEIQZH: xeIpIOTEITE TO TRYAVI XPNCIMOTIOIWVTAG TN
AapA. Mnv ayyidete 1o Tnyavi 6Tav gival KauTd.

+ BaiATe 10 UAIKG TTOU B€AETE Va TyavioeTe Péoa oTo
nyavi.

+ Eigdyete 10 doyeio Tyavioparog Yéaa atn @pItéda.

+ [0 va EVEPYOTIOINTETE Tr) GUOKEUR, TIATACTE TO KOUTT]
EVEPYOTIOINONG/aTTEVEPYOTIOINONG.

+ EmAEGTe TV emBupnTr Bepuokpacia Tarwvtag 1o
koupTri emmAoyng Beppokpaaiag/ypdvou Kal pubuioTe TNV
JE Tal KOUNTTIGN alEnaNG Kal Peiwang.

+ EmAECTE TNV €mMBUPNT WPA TTATWVTAG TO KOUMTT
emAoyig Bepuokpaaiag/xpdvou kai pubpiaTe TV pe Ta
KOUWTTIA aUgnonG Kall Peiwang.

+ [amoTe 10 KoupTTi Evapgng/diakoTmg yia va Eekivioer n
diadikagia payeipéparog.

YHMEIQZH: AdBete utdyn 6T av n guokeur eival kpua,
Ba mpémel va mpoaBéaete 3 Aetté aToug 200°C oTO Xp6VO
payelpéaTog.

YHMEIQZH: av BéAeTe va avakiviaeTe Ta UAIKGA, ByGATe TO
TNYAvi a6 TN CUCKEUN KAl QVOKIVAJTE TO.

+ MOAIg 0 xpdvog payeipéuatog ¢Taael aTo TEAOG Tou, N
@pITeCa Ba nxRoel apkeTég Qopég Kal Ba amevepyotroinBel
autépara.



MPOZOXH: 10 TyavI, 0 avTiKoAMnTIKOG dioKog Kal T
@aynTé Ba eival oAU ZEZTA.

« EAéyEre av 1o @aynto €ivar payeipepévo.
+ Edv &ev eival, apkei va gavaBaMete 1o ydvi oTn

@PITECA KAl VA TTPOYPAHLATITETE TO XPOVO WNaiuaTog yia
Aiya AeTrTér akoun.

+ TommoBetaTe TO TYAVI TTAVW € PIa aTTAY EMIQAVEIQ
IKavr va Aeitoupyei ae uwnAég BepUoKpaaieg.

XPONOZ KAI OEPMOKPAZIA

+ Edv emBupeite, pmopeite emmiong va aAAGEeTe Tig
puBpioeig Beppokpaaiag kar wpag.

+ O xpdvog payeipépatog utropei va pubpiaTei amd 1 éwg
60 AetrTd TaTwvTag 1o koupTTi EMAOYAG Bepuokpaaiag/
XPOvou Kal puBuiCovTag Tov e Ta KoupTrid alénang Kai
peiwang. O xpdvog augdverar fi pelwvetal kard 1 AeTTo
g€ KABe TATNUa.

* H Beppokpaaia payeipéuatog pmopei va pubuioTei
amé 80°C éwg 200°C TaTwvTag 10 KoupTr TTIAOYAG
Beppokpaaiag/xpdvou kar puBuifovTag TNV HE Ta KOUPTTIA
algnong kai peiwong. H Beppokpacia augaverai i
pelwveral kara 5°C og Kabe mampa.

+ MatoTe Tapartetapéva Ta kouuTid emAoyAg yia va
QugAOETE 1 va PeILaETe ypriyopa To Xpdvo Kai T
Bepuokpaaia.

MPOKAOOPIZMENA NPOrPAMMATA

+ Autiy n ouokeur dlabétel 10 Tpokabopiopéva
Tpoypaupara.

+ [0 va mAECETE Eva TIPOYPAWKA, TIATACTE TO KOUUTTH
TTpOypPAauHaTOG.

+ [atAaTe T0 KOUpTTi Evaping/dIaKOTIAG yia va EEKIVATEL N
diadikagia payeipéparog.

+ Edv emBupeite, umopeite emiong va aAagete
TIG puBpioEIg BepuoKpaaiag kal wpag yia Ta
TTPOKaBOPITHEVA TIPOYPAUKATA, OTIWG EgNyEiTal OTNV
evotnTa "XPONOZ KAl OEPMOKPAZIA".

AEITOYPTIA AIATHPHZHZ ZEZTOY XQPOY

« [a va evepyotoifaete Tn Aeiroupyia Keep warm, emAEGTE
10 TTPOYpaupa Keep warm, amaTe 1o koupTr start/
stop kai 1o Tpdypappa Ba Eexiviaer: 30 AeTrTé aToug
94°C. M6Aig ohokAnpwBEei, prmopeite va poobéaeTe
TIEPITOGTEPO XPOVO, AV XPEIGTETAl.

MOAIZ TEAEIQZETE TH XPHZH THZ ZYZKEYHZ

+ Orav teAeiwatel 0 xpdvog payeipéuarog, n epitéda ba
oTaPaTAoEl QUTOUATA.

+ ATIOgUVOEQDTE TN GUTKEUH OTTO TO NAEKTPIKG BiKTUO.

* AQriOTE TO VO KPUWOEL.

+ KaBapioTe T ouokeur) 0Twg Teplypd@etal otV evotnTa
kabapiopou.

OEPMIKO MPOZTATEYTIKO AZQAAEIAZ

+ H guokeur di06éter diaragn acealeiag, n omoia
TIpoaTaTeVEl TN GUOKEUR ammd utrepBéppavan.

+ Edv n ouokeun] amevepyotroinBei povn g Kai dev
gvepyotroinBei Eava, amoouvdEDTE TNV A6 TV TTAPOXA
peUPATOG Kall TEPIPEVETE TTEPITTOU 15 AETTTG TTPIV TNV
€TavaoUVOETETE. EAV N auakeur| Bev ekkIvATE! Lavd,
{nmiaTe e€ouaiodotnuévn TexvikA BonBeia.

KAGAPIZMOZ

+ ATIOOUVOEDTE T GUOKEUR IO TO NAEKTPIKG DIKTUO Kall
aQATTE TNV va KPUWGE! TTPIV TIPOREITE € OTTOIAdATIOTE
epyacia kaBapiouou.

+ KaBapioTe Tov e§omAiopd pe Eva uypo Tavi pe Aiyeg
OTAYOVEG OTTOPPUTTAVTIKOU Kal, TN GUVEXEID, OTEYVWOTE.

* Mnv xpnaoipotroleite d1aAlTeG Ay TPOIGVTA pE 6EIvVO i
Baaiké pH, 6mwg xAwpivn, A AeiavTiké TpoidvTa, yia Tov
kaBapiou6 TG GUOKEUNG.

+ Moté punv BuBicete Tn cuokeun o€ vepd 1) oTToI0dATIOTE
@M\o uypd Kai pnv TV ToTToBETE TE KATW ATTO TPEXOUUEVO
vePo.

* ZuvioTaTal va KaBapidete TaKTIKG T GUOKEUNR Kal val
QTTOMOKPUVETE TUXOV UTTOAEIMHOTO TPOPWV.

+ EGv n ouokeun dev diatnpeital oe KaAA katdoTaon
KaBapi6TnTag, n emeAaveid G pmopei va aAoiwbei kal
auté Ba emmpedael avamdeeukTa T S1GpKeIa (wAG TG
ouokeung kal Ba kaTaoTAGE! TN Xprian TG Un aoQaAn.

+ O avtikoAnTIKdG diokog gival katdAAnAog yia kaBapioud
0TO TTAUVTAPIO TTIATWV.

NINAKAZ ZYZTAZEQN
Xpoévog (Aemrtdl) | Oeppokpaaia (°C)

FaMIKG TOITTG 25 200
Kpéag 15 190
lapideg 10 160
Aayavika 12 160
Kotémouho 25 200
Kéik - Woopi 20 160
Mméikov 6 190
Yapia 18 160
Mitoa 15 180
e | 0 |




Pycckuit

BO3AYLUHAA ®PUTIOPHULIA
AF1603XD

OMUCAHUE

Lindposas naHenb ynpaenexus
OcHoBHoe Teno
lopLUOK ANS Xapkw
Pyuka
MopHOC C aHTMMPUrapHbIM NOKPLITUEM
LUHyp nuTaHus
HarpeBaTenbHble aneMeHTbl
MAHEIb YNPABNEHUA

1. KHomka BKITHOYEHNSI/BbIKITIOYEHNS
KHonka Bbibopa Temnepatypbl/Bpemerm
KHonka yBenuyeHns TemnepaTypbl/BpeMeHH
KHonka yMeHbLUeHs TeMnepaTypbl/BpeMeHu
KHonkv cenekTopa nporpamm
OrtobpaxeHne BpeMeH 1 TemnepaTypbl
OyHKUMS noaaepxanns Tenna
KHonka ocBeLLeHus
KHonka nycka/ocTaHOBKM

NUCMOJIb3OBAHUE 1 YXOA

« [epep kaxabIM MCONb30BaHNEM MONHOCTbIO0
BbITArMBaiiTe CETEBO LUHYP npubopa.

*He I/ICI'IOJ'Ib3yl7ITe I'Ipl/l60p, €Cnu fieTanu unu akceccyapbl
yCTaHOBNEHbI HENpPaBWbHO.

* He ucnonbayiite npubop, ecnu npunaraemble K Hemy
akceccyapbl HeycnpasHbl. HemeaneHHo 3amMenuTe nx.

* He vcnonbayitte npubop nycTbiM.

+ He nonb3yiiTech Npubopom, ecrivt KHorka BKIlo4eHus/
BbIKITIOYEHNS He paboTaeT AOMKHbIM 06pa3om.

* He nepemeLyaitte npuGop Bo Bpemst UCTOSb30BaHMNS.

+ YT00bI COXpaHUTL aHTUMpUrapHyto 06paboTky B XopoLuem
COCTOSIHUM, He UCTIONb3YITe Ha Helt MeTannnyeckme unm
330CTPEHHbIE NPeaMETbI.

* He dhopcupyiite pabounit noteHuUman npubopa.

+ OTkniovaitTe Npubop OT CeTu, KOraa OH He MCMOMnb3yeTcs,
11 neper, TeM, Kak NpucTynuThb K yoopke.

* He xpaHuTe 1 He TpaHCnopTUpYiiTe Npubop, ecrnn oH
elle ropsumii.
* Hukorga He ocTaBnsiTe NoAKMOYeHHbIA npubop be3

NpUCMOTPA, ECAIN OH HE UCMIOMb3YeTCs. ITO CIKOHOMUT
SHEPIYI0 1 MPOLANNT CPOK CRyxObl Npubopa.

* Micnonb3yiiTe TONbKO MOCYAY, NOAXOASLLYI0 Anst
noaAepxXaHust BbICOKUX TeMneparTyp.

O Mmoo W >
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(MepeBoA OPUTMHANBHON MHCTPYKLMK)

* ﬂepekmoqume perynaTopa temnepartypbl Ha
MUHUMAnbHY0 HaCTpOVIKy He 03Ha4aeT, 4To an6op
BbIKMHOYEH.

* B kauecTBe cnpasky, B npunaraemon Tabnuue Bbl

HalgeTe pekoMeHAaLumn No BpeMeHN 1 Temneparype
NPUroToBMEHUs ANna HECKOMbKUX 6niog.

MHCTPYKLUA MO NPUMEHEHUIO

NMEPEA UCMONb30BAHUEM

* YbeauTech, 4To ynakoBka NpoayKTa MoHOCTbI0 YAaneHa.

* [lepeq NepBbIM MCNOMb30BaHNEM BHAMATENBHO
npouutaite Byknet "CoBeTbl 1 NpeLynpexaeHns no
6esonacHocTn".

* [epen nepBbIM 1CMONb30BaHKEM Npubopa ouncTuTe

[eTanu, kotopble ByagyT conpukacaTbCs € nuLlei, B
COOTBETCTBUU C OMUCaHKeM B pasaerne "Yuctka”.

UCnonb3ynTE

* [onHOCTbIO BbITAHUTE LLUHYP NUTaHWA, npexae 4em
NOAKNKYaTh ero K ceTu.

* MogkntoumTe NpuBOp K 3MEKTPOCETH.

+ OCTOPOXHO BbIHbTE KAaCTPIONIO A5 XapKku 13
bpUTIOPHULIBI.

MPUMEYAHWE: He ncnonb3yiiTe kacTpiomnio 4s apku
6e3 aHTMNpUrapHoro NoAzoHa.

MPUMEYAHWE: ynpaBnsiiTe xapoBHE# C MOMOLLbIO
pyuyku. He npukacaiiTech Kk XapoBHE, KOraa OHa ropsyas.

+ [onoxuTe MHrpeaveHTbl, KoTopble Bl xoTuTe 06xapuTb,
B KacTPHOMI0 ANs XapKi.

+ BcTaBbTe KacTpionio ANs xapki BHYTPb (OpUTIOPHULI.

* YT00bI BKIKOUUTB YCTPOICTBO, HAXMUTE KHOMKY
BKITOYEHWS/BBIKIIOYEHNS.

* BoibepuTe HyxHyto TeMnepaTypy, Haxas KHOMKy Bblbopa
TemnepaTypbl/BpEMEHM, 1 OTPErYNIUPYITE €€ C NOMOLLBIO
KHOMOK YBEMUYEHMS 1 YMEHBLLEHNS.

* BbibepuTe HyxHoe Bpems, Haxas KHOMKy cernekTopa
TemnepaTypbl/BPEMEHM, 1 OTPEryNMPYITE €ro C
MOMOLLbIO KHOMOK YBENMYEHWS U YMEHbLUEHNS.

+ Haxmute kHonky "Crapt/Cton", 4tobbl HaYaTh NpoLece
MPUrOTOBNEHMS.

NPUMEYAHUE: meitte B BUAY, 4TO ecnm npubop
XONOAHBINA, TO K BDEMEHY NPUTOTOBNEHIS CrieayeT
no6asuTb 3 MuHYTLI Mpu 200°C.

MPUMEYAHWE: ecnu Bbl xoTuTE BCTPSXHYTH
VHTPEAMEHTBI, BbITALLMTE KacTPIOMIO NS XapKu 13
npubopa n BCTPSXHUTE ee.

+ Koraa Bpems npurotoBReHns No[OAAET K KOHLY,
(hpUTIOPHULIA MOAACT HECKOMBKO 3BYKOBbIX CUrHaNOB U
ABTOMATUYECKM BbIKIHOUMTCS.



BHVWMAHWE: kacTptonsi Ans xapku, NpOTUBEHb C
aHTUMPUrapHbIM MOKPLITUEM U NPOAYKTI ByaoyT 04eHb
TOPSYMMM.

* YbeauTech, YTO efa NpuroToBneHa.

+ Ecnv 370 He Tak, Bam Hy)HO NpOCTO BEPHYTb KacTpionio
BO (PPUTIOPHHLLY ¥ 3aMPOTPaMMMPOBATL BPEMS
MPUTOTOBMEHMS ELLLE Ha HECKOMBKO MUHYT.

+ [TocTaBbTe KacTpIoNio N5t apk Ha POBHYI0
MOBEPXHOCT, CMIOCOGHYI0 PaboTaTb € BbICOKIMM
TeMnepaTypamu.

BPEMA U TEMMEPATYPA

* [py xenaHun Bbl Takke MOXETE N3MEHNTb HACTPOIIKM
TEMNepaTypbl U BPEMEHMU.

* Bpems npurotoBneHnst MoxHo perynuposatb ot 1 o 60
MUHYT, Ha)kaB KHOMKY BbIGopa TeMnepaTypbl/BpeMeHi
11 PErynupys ero ¢ MOMOLLbHO KHOMOK YBENNYEHUs 1
yMeHbLUEHWs. BpeMs yBenuumMBaeTcs v ymeHblLaeTes
Ha 1 MUHYTY NPU KaXOoM HaxaTum.

+ TemnepaTypy NPUroTOBIIEHWS MOXHO PerynupoBaTh B
pvanasoHe ot 80°C fo 200°C, HaxaB kHomKy Bbibopa
TeMnepaTypbl/BpEMEHM 1 PEryn1pys ee ¢ NOMOLLbIO
KHOMOK YBENUYEHUS M YMeHbLUEHWS. TemnepaTypa
YBENWYMBAETCS UMM yMeHbLUAETCS Ha 5°C npu Kaxaom
HaxaTuu.

* Haxmute 1 yaepxusaiiTe KHOMKW cenektopa,
4T06bI ObICTPO YBEMNUUTL UMM YMEHBLLWUTL BPEMS 1
Temneparypy.

NPENYCTAHOBIEHHbIE MPOrPAMMbI
+ 370T Npubop umeeT 10 NpeaycTaHOBMEHHBIX NPOrpaMM.

* 4T00bI BbIGpaTh NpOrpammy, HaxmuTe KHOMKy
nporpammbl.

+ Haxwmute kHonky "Ctapt/Cton", 4tobbl HaYaThb npoLece
MPUrOTOBIEHNSI.

+ [Tpu xxenanun Bbl Takke MOXeTe N3MEHUTb HACTPOKM
TemnepaTypbl 1 BPEMEHU /NSl NPELyCTaHOBNEHHbIX
nporpamm, kak onucaHo B pasgene "BPEMA U
TEMNEPATYPA".

®YHKUWUA NOAREPXAHWA TEMNA

+ 4T00bI aKTUBMPOBATL (hYHKLMIO NOAAEPkaHNS Tenna,
BbIOepuTe NporpaMmy noaaepxanns Tenna, HaxmuTe
KHOMKy cTapT/cTon, 1 OHa 3anycTutes: 30 MUHYT npy
Temnepatype 94°C. Mo okoH4aHuu Bl MoxeTe fobaBuTb
JONOMHUTENBHOE BPEMS, eCK 3TO HEOOXOAMMO.

MOCIE TOr0, KAK Bbl 3AKOHYMIK
NONb30BATLCA NMPUEOPOM

+ Koraa Bpems MpUroToBrEeHNs 3akOHUUTCS, (hpUTIOPHULA
aBTOMATHYECKI OCTAHOBHTCS.

+ OTKNt04MTE MPUBOP OT CeTH.
+ [laiiTe oCTbITb.

+ Ounctute npubop, kak onucaHo B pasgerne "Yuctka".

3ALUUTHBIV TEPMOMPOTEKTOP

+ MpuGop ocHaLLEH yCTPOHCTBOM 6830MacHOCTH, KOTOpoe
3alyaeT npubop OT neperpesa.

+ Ecnv npubop Bbikniounncs u 6onbLue He BKIOYaeTcs,
OTKIKOUMTE ero OT CETU U NOAOKAMTE NpuMepHo 15
MWHYT, NPEXae YeM CHoBa nogknoyats. Ecnu npubop
He BKITIOYMTCS CHOBA, 06paTUTECh 3a aBTOPWU30BaHHO
TEXHNYECKOI MOMOLLbIO.

YBOPKA

+ OTKnKO4MTE NPUBOP OT CETU U faiiTe eMy OCTbITb,
npexze YeM NpUCTynaTh K YnCTKe.

+ OuncTuTe 060PYAOBaHNE BNAXHOM TKaHbIO C
HECKONbKMU KanmsiMi MOIOLLEro CPeaCTBa, a 3aTem
BbITPUTE HACyXo.

* He ucnonbayiite ans unctki npubopa pacTeoputent,
CPeACTBa C KICMOTHbIM UMk OCHOBHBIM pH, Takue kak
oTbenuBatens, nu abpasunBHbIe CPEaCTBa.

* Hukorza He norpyxaitte nprnbop B Boy unu niobyo
APYryto XUAKOCTb U He CTaBbTe ero Nof, MPOTOYHYHO BOAY.

+ PekoMeHAyeTCst PErynsipHo YCTUTb MpUbop 1 yaansTb
OCTaTKu MULLA.

« Ecnv npuGop He cofiepaTb B YNCTOTE, €10 NOBEPXHOCTb
MOXET WUCTIOPTUTLCS, YTO HEM3BEXKHO CKaXeTcs Ha
Ccpoke cryx0bl Npubopa 1 CAeNaeT ero UCronb3oBaHue
Hebe3onacHbIM.

* MogHoc ¢ AHTUNPUTapHbIM NOKPbITUEM MOXHO MbITb B
I'IOCYLI,OMOE"IHOVI MalluHe.

TABJIMLIA PEKOMEHOALWA
Bpems (MuHyTbI) | Temnepatypa (°C)

®paHuysckue

yuncl % 200
Msico 15 190
KpeseTku 10 160
Osolum 12 160
Kypuua 25 200
TopT - Xneb 20 160
BekoH 6 190
Pbiba 18 160
Mvuua 15 180
COXPAHANTE

TENNO 30 9




m Dansk (Overseettelse af originale instruktioner)

AR FRYER

AF1603XD
BESKRIVELSE
A Digitalt kontrolpanel
B Hoveddelen af kroppen
C Stegegryde

D Handtag

E  Non-stick bakke

F Forsyningskabel

G Varmeelementer
KONTROLPANEL

1. Teend/sluk-knap

Knap til valg af temperatur/tid
@g temperatur/tid-knap

Knap til at seenke temperatur/tid
Programveelgerens knapper
Visning af tid og temperatur
Hold varm-funktion

Lys-knap

Start/stop-knap

BRUG OG PLEJE

+ Treek apparatets forsyningsledning helt ud fer hver brug.

* Brug ikke apparatet, hvis delene eller tilbehgret ikke er
korrekt monteret.

© oo NG wh

* Brug ikke apparatet, hvis tilbeharet, der er monteret pa
det, er defekt. Udskift det med det samme.

* Brug ikke apparatet, nar det er tomt.

* Brug ikke apparatet, hvis teend/sluk-knappen ikke
fungerer korrekt.

* Flyt ikke apparatet, mens det er i brug.

+ For at holde non-stick-behandlingen i god stand ma du
ikke bruge metal eller spidse redskaber pa den.

+ Tving ikke apparatets arbejdskapacitet.

+ Tag stikket ud af stikkontakten, nar apparatet ikke er i
brug, og far du begynder at gare rent.

+ Apparatet ma ikke opbevares eller transporteres, hvis det
stadig er varmt.

+ Lad aldrig apparatet veere tilsluttet og uden opsyn,
hvis det ikke er i brug. Det sparer energi og forlaenger
apparatets levetid.

* Brug kun redskaber, der kan tale hgje temperaturer.

+ At dreje temperaturregulatoren til den mindste indstilling
betyder ikke, at apparatet er slukket.

+ Som reference finder du i den vedlagte tabel en
anbefaling om tilberedningstid og temperatur for flere
maltider.

INSTRUKTIONER TIL BRUG
FOR BRUG
+ Serg for, at hele produktets emballage er fiernet.

« Lees omhyggeligt heeftet "Sikkerhedsrad og advarsler” for
forste brug.

+ For du bruger produktet farste gang, skal du rengere de
dele, der kommer i kontakt med fedevarer, pa den made,
der er beskrevet i afsnittet om rengering.

BRUG

+ Treek ledningen helt ud, fer du seetter den i stikkontakten.
+ Tilslut apparatet til lysnettet.

+ Tag forsigtigt stegegryden ud af frituregryden.

BEMZRK: Brug ikke stegegryden uden non-stick-bakken
i den.

BEM/ARK: Manipuler stegegryden ved hjeelp af handtaget.
Rar ikke ved stegegryden, nar den er varm.

+ Leeg de ingredienser, du vil stege, i stegegryden.
+ Seet stegegryden ind i frituregryden.
» Tryk pa teend/sluk-knappen for at teende for enheden.

+ Veelg den gnskede temperatur ved at trykke pa knappen
il valg af temperatur/tid og juster den med knapperne til
at @ge og mindske temperaturen.

+ Veelg den gnskede tid ved at trykke pa knappen til valg af
temperatur/tid og juster den med knapperne til forggelse
og formindskelse.

* Tryk pa start/stop-knappen for at starte
tilberedningsprocessen.

BEMARK: Husk, at hvis apparatet er koldt, skal du leegge
3 minutter ved 200°C til tilberedningstiden.

BEMZRK: Huvis du vil ryste ingredienserne, skal du treekke
stegegryden ud af apparatet og ryste den.

+ Nar tilberedningstiden er slut, bipper frituregryden flere
gange og slukker automatisk.

FORSIGTIG: Stegegryden, non-stick-bakken og maden
bliver meget VARME.

+ Tjek, at maden er tilberedt.

+ Hvis den ikke er det, skal du bare seette gryden tilbage
i frituregryden og programmere tiden til at koge i et par
minutter mere.



+ Anbring stegegryden pa en almindelig overflade, der kan
arbejde med hgje temperaturer.

TID OG TEMPERATUR
+ Hvis du gnsker det, kan du ogsa andre temperatur- og
tidsindstillingerne.

+ Tilberedningstiden kan justeres fra 1 il 60 minutter ved
at trykke pa temperatur-/tidsveelgerknappen og justere
den med foragelses- og formindskelsesknapperne. Tiden
gges eller mindskes med 1 minut for hvert tryk.

+ Tilberedningstemperaturen kan justeres fra
80 °C til 200 °C ved at trykke pa temperatur-/
tidsveelgerknappen og justere den med forggelses- og
formindskelsesknapperne. Temperaturen stiger eller
falder 5°C for hvert tryk.

+ Tryk og hold valgknapperne nede for hurtigt at @ge eller
mindske tiden og temperaturen.

FORUDINDSTILLEDE PROGRAMMER
+ Dette apparat har 10 forudindstillede programmer.
+ Tryk pa programknappen for at veelge et program.

« Tryk pa start/stop-knappen for at starte
tilberedningsprocessen.

+ Hvis du gnsker det, kan du ogsa endre temperatur- og
tidsindstillingerne for de forudindstillede programmer som
beskrevet i afsnittet "TID OG TEMPERATUR".

HOLD VARMEN-FUNKTION

+ For at aktivere Hold varm-funktionen skal du veelge Hold
varm-programmet og trykke pa start/stop-knappen, sa
starter den: 30 minutter ved 94°C. Nar den er feerdig, kan
du tilfgje mere tid, hvis det er nadvendigt.

NAR DU ER F/ERDIG MED AT BRUGE APPARATET

+ Nar tilberedningstiden er slut, stopper frituregryden
automatisk.

+ Tag stikket ud af stikkontakten.
* Lad det kale af.
* Renggr apparatet som beskrevet i afsnittet om rengering.

TERMISK SIKKERHEDSBESKYTTELSE

+ Apparatet har en sikkerhedsanordning, som beskytter
apparatet mod overophedning.

+ Hvis apparatet slukker af sig selv og ikke teender igen,
skal du tage det ud af stikkontakten og vente i ca. 15
minutter, for du tilslutter det igen. Hvis maskinen ikke
starter igen, skal du s@ge autoriseret teknisk assistance.

RENG@ARING

+ Tag apparatet ud af stikkontakten, og lad det kele af, far
du begynder at renggre det.

+ Renger udstyret med en fugtig klud med et par draber
opvaskemiddel, og ter det derefter.

+ Brug ikke oplgsningsmidler eller produkter med en
sur eller basisk pH-veerdi som f.eks. blegemiddel eller
slibende produkter til rengering af apparatet.

+ Nedszenk aldrig apparatet i vand eller anden vaeske, og
seet det aldrig under rindende vand.

+ Det anbefales at rengare apparatet regelmaessigt og
fierne eventuelle madrester.

+ Hvis apparatet ikke holdes rent, kan overfladen blive
forringet, og det vil uundgaeligt pavirke apparatets levetid
og gere det usikkert at bruge.

+ Non-stick-bakken er velegnet til rengaring i

opvaskemaskinen.
TABEL MED ANBEFALINGER
Tid (minutter) Temperatur (°C)

Franske chips 25 200
Kaed 15 190
Rejer 10 160
Grgntsager 12 160
Kylling 25 200
Kage - Brad 20 160
Bacon 6 190
Fisk 18 160
Pizza 15 180
HOLD DIG

VARM 30 94




m Norks  (Oversatt av originale instruksjonen)

AR FRYER

AF1603XD
BESKRIVELSE
A Digitalt kontrolpanel
B Hoveddelen af kroppen
C Stegegryde

D Handtag

E  Non-stick bakke

F Forsyningskabel

G Varmeelementer
KONTROLPANEL

1. Teend/sluk-knap

Knap til valg af temperatur/tid
@g temperatur/tid-knap

Knap til at seenke temperatur/tid
Programveelgerens knapper
Visning af tid og temperatur
Hold varm-funktion

Lys-knap

Start/stop-knap

BRUG OG PLEJE

+ Treek apparatets forsyningsledning helt ud fer hver brug.

* Brug ikke apparatet, hvis delene eller tilbehgret ikke er
korrekt monteret.
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* Brug ikke apparatet, hvis tilbeharet, der er monteret pa
det, er defekt. Udskift det med det samme.

* Brug ikke apparatet, nar det er tomt.

* Brug ikke apparatet, hvis teend/sluk-knappen ikke
fungerer korrekt.

* Flyt ikke apparatet, mens det er i brug.

+ For at holde non-stick-behandlingen i god stand ma du
ikke bruge metal eller spidse redskaber pa den.

+ Tving ikke apparatets arbejdskapacitet.

+ Tag stikket ud af stikkontakten, nar apparatet ikke er i
brug, og far du begynder at gare rent.

+ Apparatet ma ikke opbevares eller transporteres, hvis det
stadig er varmt.

+ Lad aldrig apparatet veere tilsluttet og uden opsyn,
hvis det ikke er i brug. Det sparer energi og forlaenger
apparatets levetid.

* Brug kun redskaber, der kan tale hgje temperaturer.

+ At dreje temperaturregulatoren til den mindste indstilling
betyder ikke, at apparatet er slukket.

+ Som reference finder du i den vedlagte tabel en
anbefaling om tilberedningstid og temperatur for flere
maltider.

INSTRUKTIONER TIL BRUG
FOR BRUG
+ Serg for, at hele produktets emballage er fiernet.

« Lees omhyggeligt heeftet "Sikkerhedsrad og advarsler” for
forste brug.

+ For du bruger produktet farste gang, skal du rengere de
dele, der kommer i kontakt med fedevarer, pa den made,
der er beskrevet i afsnittet om rengering.

BRUG

+ Treek ledningen helt ud, fer du seetter den i stikkontakten.
+ Tilslut apparatet til lysnettet.

+ Tag forsigtigt stegegryden ud af frituregryden.

BEMZRK: Brug ikke stegegryden uden non-stick-bakken
i den.

BEM/ARK: Manipuler stegegryden ved hjeelp af handtaget.
Rar ikke ved stegegryden, nar den er varm.

+ Leeg de ingredienser, du vil stege, i stegegryden.
+ Seet stegegryden ind i frituregryden.
» Tryk pa teend/sluk-knappen for at teende for enheden.

+ Veelg den gnskede temperatur ved at trykke pa knappen
il valg af temperatur/tid og juster den med knapperne til
at @ge og mindske temperaturen.

+ Veelg den gnskede tid ved at trykke pa knappen til valg af
temperatur/tid og juster den med knapperne til forggelse
og formindskelse.

* Tryk pa start/stop-knappen for at starte
tilberedningsprocessen.

BEMARK: Husk, at hvis apparatet er koldt, skal du leegge
3 minutter ved 200°C til tilberedningstiden.

BEMZRK: Huvis du vil ryste ingredienserne, skal du treekke
stegegryden ud af apparatet og ryste den.

+ Nar tilberedningstiden er slut, bipper frituregryden flere
gange og slukker automatisk.

FORSIGTIG: Stegegryden, non-stick-bakken og maden
bliver meget VARME.

+ Tjek, at maden er tilberedt.

+ Hvis den ikke er det, skal du bare seette gryden tilbage
i frituregryden og programmere tiden til at koge i et par
minutter mere.



+ Anbring stegegryden pa en almindelig overflade, der kan
arbejde med hgje temperaturer.

TID OG TEMPERATUR
+ Hvis du gnsker det, kan du ogsa andre temperatur- og
tidsindstillingerne.

+ Tilberedningstiden kan justeres fra 1 il 60 minutter ved
at trykke pa temperatur-/tidsveelgerknappen og justere
den med foragelses- og formindskelsesknapperne. Tiden
gges eller mindskes med 1 minut for hvert tryk.

+ Tilberedningstemperaturen kan justeres fra
80 °C til 200 °C ved at trykke pa temperatur-/
tidsveelgerknappen og justere den med forggelses- og
formindskelsesknapperne. Temperaturen stiger eller
falder 5°C for hvert tryk.

+ Tryk og hold valgknapperne nede for hurtigt at @ge eller
mindske tiden og temperaturen.

FORUDINDSTILLEDE PROGRAMMER
+ Dette apparat har 10 forudindstillede programmer.
+ Tryk pa programknappen for at veelge et program.

« Tryk pa start/stop-knappen for at starte
tilberedningsprocessen.

+ Hvis du gnsker det, kan du ogsa endre temperatur- og
tidsindstillingerne for de forudindstillede programmer som
beskrevet i afsnittet "TID OG TEMPERATUR".

HOLD VARMEN-FUNKTION

+ For at aktivere Hold varm-funktionen skal du veelge Hold
varm-programmet og trykke pa start/stop-knappen, sa
starter den: 30 minutter ved 94°C. Nar den er feerdig, kan
du tilfgje mere tid, hvis det er nadvendigt.

NAR DU ER F/ERDIG MED AT BRUGE APPARATET

+ Nar tilberedningstiden er slut, stopper frituregryden
automatisk.

+ Tag stikket ud af stikkontakten.
* Lad det kale af.
* Renggr apparatet som beskrevet i afsnittet om rengering.

TERMISK SIKKERHEDSBESKYTTELSE

+ Apparatet har en sikkerhedsanordning, som beskytter
apparatet mod overophedning.

+ Hvis apparatet slukker af sig selv og ikke teender igen,
skal du tage det ud af stikkontakten og vente i ca. 15
minutter, for du tilslutter det igen. Hvis maskinen ikke
starter igen, skal du s@ge autoriseret teknisk assistance.

RENG@ARING

+ Tag apparatet ud af stikkontakten, og lad det kele af, far
du begynder at renggre det.

+ Renger udstyret med en fugtig klud med et par draber
opvaskemiddel, og ter det derefter.

+ Brug ikke oplgsningsmidler eller produkter med en
sur eller basisk pH-veerdi som f.eks. blegemiddel eller
slibende produkter til rengering af apparatet.

+ Nedszenk aldrig apparatet i vand eller anden vaeske, og
seet det aldrig under rindende vand.

+ Det anbefales at rengare apparatet regelmaessigt og
fierne eventuelle madrester.

+ Hvis apparatet ikke holdes rent, kan overfladen blive
forringet, og det vil uundgaeligt pavirke apparatets levetid
og gere det usikkert at bruge.

+ Non-stick-bakken er velegnet til rengaring i

opvaskemaskinen.
TABEL MED ANBEFALINGER
Tid (minutter) Temperatur (°C)

Franske chips 25 200
Kaed 15 190
Rejer 10 160
Grgntsager 12 160
Kylling 25 200
Kage - Brad 20 160
Bacon 6 190
Fisk 18 160
Pizza 15 180
HOLD DIG

VARM 30 94




Svenska  (Oversatt fran originalinstruktionerna)

AIR FRYER

AF1603XD
BESKRIVNING
A Digital kontrollpanel
B Huvuddelen av kroppen
C Stekpanna

D Handtag

E  Non-stick bricka

F Matningssladd

G Vérmeelement
KONTROLLPANEL

1. Palav-knapp

Valjarknapp fér temperatur/tid

Knapp fér 6kad temperatur/tid

Knapp for sankning av temperatur/tid
Programvéljarens knappar

Tids- och temperaturvisning

Hall varm-funktion

Ljusknapp

Start/stopp-knapp

ANVANDNING OCH SKOTSEL

+ Dra ut apparatens natsladd helt och hallet fre varje
anvandning.

+ Anvand inte apparaten om delar eller tillbehdr inte &r
korrekt monterade.

* Anvand inte apparaten om de tillbehdr som ar anslutna till
den ar defekta. Byt ut dem omedelbart.

+ Anvand inte apparaten nar den ar tom.

+ Anvand inte apparaten om pa/av-knappen inte fungerar
som den ska.

* Flytta inte apparaten nér den &r i bruk.

« For att halla non-stick-behandlingen i gott skick ska du
inte anvanda metallredskap eller spetsiga redskap pa
den.
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+ Overbelasta inte apparatens arbetskapacitet.

+ Koppla bort apparaten fran elnatet nar den inte anvands
och innan du utfér nagon rengdringsatgérd.

+ Forvara eller transportera inte apparaten om den
fortfarande ar varm.

+ L&mna aldrig apparaten inkopplad och obevakad nar
den inte anvands. Detta sparar energi och forlanger
apparatens livslangd.

+ Anvand endast redskap som &r lampliga for hoga
temperaturer.

+ Att vrida temperaturregulatorn till den l&gsta instéllningen
innebar inte att apparaten &r avstangd.

+ Som referens finns i den bifogade tabellen en
rekommendation om tillagningstid och temperatur fér flera
maltider.

INSTRUKTIONER FOR
ANVANDNING
FORE ANVANDNING

+ Se il att hela produktens forpackning har aviagsnats.

+ L&s noga igenom broschyren "Sakerhetsrad och
varningar" fore forsta anvandningstillfallet

+ Innan du anvénder produkten for forsta gangen ska du
rengora de delar som kommer i kontakt med livsmedel pa
det satt som beskrivs i avsnittet om rengéring.

ANVANDNING

+ Forlang natkabeln helt innan du ansluter den.
+ Anslut apparaten till elnatet.

« Ta forsiktigt ut stekpannan ur fritdsen.

OBS: Anvand inte stekpannan utan non-stick brickan i den.

OBS: Manipulera stekpannan med hjalp av handtaget. Ror
inte vid stekpannan nar den ar varm.

+ Lagg ingredienserna som du vill steka i stekpannan.

« For in stekpannan i fritdsen.

« Tryck pa pa/av-knappen for att sla pa apparaten.

+ Valj 6nskad temperatur genom att trycka pa
valjarknappen for temperatur/tid och justera den med
knapparna for 6kning och minskning.

+ Vélj 6nskad tid genom att trycka pa valjarknappen for
temperatur/tid och justera den med knapparna for 6kning
och minskning.

« Tryck pa start/stopp-knappen for att starta
tillagningsprocessen.

OBS: Tank pa att om apparaten ar kall bor du lagga till 3
minuter vid 200°C till tillagningstiden.

OBS: Om du vill skaka ingredienserna, dra ut stekpannan
ur apparaten och skaka den.

+ Nar tillagningstiden &r slut piper fritdsen flera ganger och
stangs av automatiskt.

FORSIKTIGHET: stekpannan, non-stick-brickan och maten
kommer att vara mycket heta.

+ Kontrollera att maten ar fardiglagad.



+ Om den inte &r det behéver du bara satta tillbaka
stekpannan i fritdsen och programmera tiden for tillagning
i ytterligare nagra minuter.

+ Placera stekpannan pa en slat yta som tal hoga
temperaturer.

TID OCH TEMPERATUR

+ Om du vill kan du ocksa andra temperatur- och
tidsinstallningarna.

+ Tillagningstiden kan justeras fran 1 till 60 minuter genom
att trycka pa véljarknappen for temperatur/tid och justera
den med knapparna for 6kning och minskning. Tiden 6kar
eller minskar med 1 minut for varje tryckning.

+ Tillagningstemperaturen kan justeras fran 80°C till 200°C
genom att trycka pa valjarknappen for temperatur/tid och
justera den med knapparna fér 6kning och minskning.
Temperaturen 6kar eller minskar med 5°C for varje
tryckning.

+ Hall valjarknapparna intryckta for att snabbt oka eller
minska tiden och temperaturen.

FORINSTALLDA PROGRAM
+ Denna apparat har 10 forinstéllda program.
+ For att valja ett program, tryck pa programknappen.

* Tryck pa start/stopp-knappen for att starta
tillagningsprocessen.

+ Om du vill kan du ocksa andra temperatur- och
tidsinstallningarna for de férinstallda programmen enligt
beskrivningen i avsnittet "TID OCH TEMPERATUR".

FUNKTION FOR ATT HALLA VARMEN

« For att aktivera varmhallningsfunktionen, valj
varmhallningsprogrammet och tryck pa start/stopp-
knappen sa startar varmhallningen: 30 minuter vid 94°C.
Nér det &r klart kan du l&gga till mer tid om det behdvs.

NAR DU AR KLAR MED ATT ANVANDA APPARATEN

+ Nér tillagningstiden &r slut stangs fritbsen av automatiskt.

+ Koppla bort apparaten fran elnatet.

+ Lt svalna.

+ Rengdr apparaten enligt anvisningarna i avsnittet om
rengoring.

TERMISKT SAKERHETSSKYDD

+ Apparaten &r férsedd med en sékerhetsanordning som
skyddar apparaten mot Gverhettning.

+ Om apparaten stanger av sig sjalv och inte startar igen,
koppla bort den fran elnatet och vanta i ca 15 minuter
innan du ansluter den igen. Om maskinen inte startar
igen, kontakta auktoriserad teknisk hjalp.

RENGORING

+ Koppla bort apparaten fran elnatet och lat den svalna
innan du pabdrjar nagon rengdring.

* Rengdr utrustningen med en fuktig trasa med nagra
droppar diskmedel och torka sedan.

+ Anvand inte I6sningsmedel eller produkter med surt eller
basiskt pH-varde, t.ex. blekmedel eller slipmedel, for att
rengora apparaten.

+ Sénk aldrig ner apparaten i vatten eller nagon annan
vatska och placera den aldrig under rinnande vatten.

+ Det &r lampligt att rengdra apparaten regelbundet och ta
bort eventuella matrester.

+ Om apparaten inte halls val rengjord kan dess yta
forsamras, vilket oundvikligen kommer att paverka
apparatens livslangd och gora den osaker att anvanda.

+ Non-stick-brickan ar Iamplig fér rengéring i diskmaskin.

REKOMMENDATION BORD
Tid (minuter) Temperatur (°C)

Franska chips 25 200
Kott 15 190
Réakor 10 160
Gronsaker 12 160
Kyckling 25 200
Tarta - Brod 20 160
Bacon 6 190
Fisk 18 160
Pizza 15 180
HALL VARMT 30 94




ﬂ Suomalainen  (Alkuperaisten ohjeiden kaannos)

ILMAPAISTIN
AF1603XD
KUVAUS

A Digitaalinen ohjauspaneeli
B Péaarunko

C Paistinpannu

D Kahva

E Tarttumaton tarjotin
F  Syéttdjohto

G Lammityselementit
OHJAUSPANEELI

1. On/off-painike

Lampdtilan/ajan valintapainike

Lisaa lampdtilaa/aikaa -painike
Lampdtilan/ajan alentaminen -painike
Ohjelmien valintapainikkeet

Ajan ja lampétilan naytto

Pida lampimané -toiminto
Valopainike

Kaynnistys-/seis-painike

KAYTTO JA HOITO

+ \eda laitteen sy6ttdjohto kokonaan ulos ennen jokaista
kéyttokertaa.

« Ala kayta laitetta, jos osia tai lisévarusteita ei ole
asennettu oikein.

+ Ala kayta laitetta, jos siihen liitetyt lisavarusteet ovat
viallisia. Vaihda ne valittdmasti.

« Al4 kayta laitetta tyhjéna.
+ A& kayta laitetta, jos on/off-painike ei toimi kunnolla.
« Al siirra laitetta kéyton aikana.

+ Jotta tarttumaton kasittely pysyisi kunnossa, ala kayta
metallisia tai teravia vélineita.
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+ A4 pakota laitteen tydkykya.

+ Irrota laite séhkdverkosta, kun sité ei kaytetd, ja ennen
kuin ryhdyt puhdistustéihin.

+ A4 sailyta tai kuljeta laitetta, jos se on viela kuuma.

+ Ala koskaan jt3 laitetta kytkettyna ja ilman valvontaa, jos
se ei ole kaytossa. Tama saastaa energiaa ja pidentaa
aitteen kayttoikaa.

+ Kayta vain korkeisiin 1dmpétiloihin soveltuvia valineita.

+ Lampétilan saétimen k&antdminen minimiasentoon ei
tarkoita, etta laite on sammutettu.

+ Liitteena olevassa taulukossa on suositus
kypsennysajasta ja -ldmpétilasta useille aterioille.

KAYTTOOHJEET
ENNEN KAYTTOA
+ Varmista, etté tuotteen koko pakkaus on poistettu.

* Lue huolellisesti "Turvallisuusohjeet ja varoitukset"
-kirjanen ennen ensimmaisté kayttoa.

+ Ennen tuotteen ensimmaisté kayttokertaa puhdista osat,
jotka joutuvat kosketuksiin elintarvikkeiden kanssa,
puhdistusta kasittelevassa osiossa kuvatulla tavalla.

KAYTA

+ Pidenna syéttojohto kokonaan ennen sen kytkemista.
+ Kytke laite verkkovirtaan.

+ Ota paistinpannu varovasti pois paistinpannusta.

HUOMAUTUS: Al4 kayta paistinpannua ilman
tarttumatonta alustaa.

HUOMAUTUS: manipuloi paistinpannua kahvan avulla. Al
koske paistinpannuun, kun se on kuuma.

+ Laita paistettavat ainekset paistinpannuun.
+ Aseta paistinpannu friteerauskoneen sisaan.
+ Kytke laite paalle painamalla on/off-painiketta.

+ Valitse haluamasi lampétila painamalla lampétilan/
ajan valintapainiketta ja sdada sita lisdys- ja
vahennyspainikkeilla.

+ Valitse haluamasi aika painamalla lampétilan/
ajan valintapainiketta ja saada sita lisdys- ja
vahennyspainikkeilla.

+ Aloita kypsennysprosessi painamalla kdynnistys/
pyséytyspainiketta.

HUOMAUTUS: Jos laite on kylma, kypsennysaikaan on
lisattava 3 minuuttia 200°C:n l&mpdtilassa.

HUOMAUTUS: jos haluat ravistella aineksia, veda
paistinpannu ulos laitteesta ja ravista sita.

« Kun kypsennysaika on paattynyt, friteerauskone piippaa
useita kertoja ja sammuu automaattisesti.

VAROITUS: paistinpannu, tarttumaton alusta ja ruoka ovat
erittdin KUUMIA.

+ Tarkista, ettd ruoka on kypsaa.

+ Jos ndin ei ole, sinun tarvitsee vain laittaa paistinpannu
takaisin paistinpannuun ja ohjelmoida aika
kypsennykseen muutamaksi minuutiksi.

+ Aseta paistinpannu tasaiselle alustalle, joka kestaa
korkeita lampétiloja.



AIKA JA LAMPOTILA

* Halutessasi voit myds muuttaa lampétila- ja aika-
asetuksia.

+ Kypsennysaikaa voidaan séataa 1 minuutista 60
minuuttiin painamalla 1&mpétilan/ajan valintapainiketta
ja saatamalla sita lisays- ja vahennyspainikkeilla. Aika
pitenee tai lyhenee 1 minuutti joka painalluksella.

+ Kypsennyslampétilaa voidaan saataa 80°C:sta 200°C:een
painamalla lampétilan/ajan valintapainiketta ja saatamalla
sita lisdys- ja vahennyspainikkeilla. Lampétila nousee tai
laskee 5°C joka painalluksella.

+ Pida valintan&ppaimia painettuna lisétaksesi tai
vahentaaksesi nopeasti aikaa ja lampétilaa.

ESIASETETUT OHJELMAT
+ Téssa laitteessa on 10 esiasetettua ohjelmaa.
+ Valitse ohjelma painamalla ohjelmapainiketta.

+ Aloita kypsennysprosessi painamalla kaynnistys/
pysaytyspainiketta.

+ Halutessasi voit myds muuttaa esiasetettujen ohjelmien
lampotila- ja aika-asetuksia, kuten kohdassa "AIKA JA
LAMPOTILA" selitetaan.

PITAA LAMPIMANA TOIMINTO

+ Kun haluat aktivoida Lampimana pitdminen -toiminnon,
valitse L&mpimana pitdminen -ohjelma, paina kaynnistys/
pysaytyspainiketta ja se kaynnistyy: 30 minuuttia
94°C:ssa. Kun se on paattynyt, voit lisata aikaa
tarvittaessa.

KUN OLET LOPETTANUT LAITTEEN KAYTON

+ Kun kypsennysaika paattyy, friteerauskone pysahtyy
automaattisesti.

* Irrota laite sahkoverkosta.

* Anna jaahtya.

+ Puhdista laite puhdistusta kasittelevassa osiossa
esitetylld tavalla.

TURVALLINEN LAMPOSUOJA

+ Laitteessa on turvalaite, joka suojaa laitetta
ylikuumenemiselta.

+ Jos laite kytkeytyy itsest&an pois paalt eiké kytkeydy
uudelleen péalle, irrota se verkkovirrasta ja odota noin
15 minuuttia ennen kuin kytket sen uudelleen. Jos laite ei
kaynnisty uudelleen, ota yhteys valtuutettuun tekniseen
apuun.

PUHDISTUS

+ Irrota laite sahkdverkosta ja anna sen jadhtyé ennen
puhdistustoita.

+ Puhdista laite kostealla liinalla, johon on lisatty muutama
tippa pesuainetta, ja kuivaa se sitten.

« A4 kayté laitteen puhdistamiseen liuottimia, happamia tai
emaksisia tuotteita, kuten valkaisuaineita, tai hankaavia
tuotteita.

+ Ala koskaan upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen
tai aseta sita juoksevan veden alle.

+ On suositeltavaa puhdistaa laite saanndllisesti ja poistaa
mahdolliset ruoantahteet.

+ Jos laitetta ei pideta puhtaana, sen pinta voi huonontua,
mik& vaikuttaa vaistamétta laitteen kéyttdikaan ja tekee
siitd vaarallisen kayttaa.

+ Tarttumaton tarjotin soveltuu puhdistettavaksi
astianpesukoneessa.

SUOSITUSTAULUKKO
Aika (minuuttia) Lampétila (°C)

Ranskalaiset

sirut 25 200
Liha 15 190
Katkarapu 10 160
Vihannekset 12 160
Kana 25 200
Kakku - Leipa 20 160
Pekoni 6 190
Kala 18 160
Pizza 15 180
KEEP WARM 30 94




Turkin  (Crijinal talimatlardan gevrilmistir)

HAVALI FRITOZ

AF1603XD
ACIKLAMA

A Dijital kontrol paneli
B Anagdvde

C Kizartma tenceresi
D Tutamak

E  Yapismaz tepsi

F  Besleme kablosu
G Isitma elemanlari

KONTROL PANELI

1. Agmalkapama digmesi
Sicaklik/zaman segme digmesi
Sicaklik/zaman artirma digmesi
Sicaklik/zaman azaltma diigmesi
Program segme digmeleri
Zaman ve Sicaklik Gostergesi
Sicak tutma fonksiyonu
Isik dugmesi
Baslat/durdur dugmesi

KULLANIM VE BAKIM

* Her kullanimdan dnce cihazin besleme kablosunu
tamamen uzatin.

+ Pargalar veya aksesuarlar diizglin takilmamissa cihazi
kullanmayin.

+ Takili aksesuarlar arizaliysa cihazi kullanmayin. Hemen
degistirin.
+ Cihazi bosken kullanmayin.

+ Agma/kapama digmesi dlizgiin galismiyorsa cihazi
kullanmayin.

+ Kullanim sirasinda cihazi hareket ettirmeyin.

* Yapismazli§1 iyi durumda tutmak igin Gizerinde metal veya
sivri uglu mutfak esyalari kullanmayin.

+ Cihazin galisma kapasitesini zorlamayin.

+ Kullaniimadiginda ve herhangi bir temizlik iglemi
yapmadan dnce cihazin elektrik baglantisini kesin.

+ Cihaz hala sicakken depolamayin veya tagimayin.

+ Cihazi kullanmadiginiz zamanlarda asla bagli ve

gozetimsiz birakmayin. Bu enerji tasarrufu saglar ve
cihazin 6mriind uzatir.

+ Yalnizca yliksek sicakliklari desteklemeye uygun kaplar
kullanin.
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+ Sicaklik regulatériinin minimum ayara getirilmesi cihazin
kapatildigi anlamina gelmez.

+ Referans olarak, ekteki tabloda gesitli yemekler igin
pisirme suresi ve sicaklik dnerilerini bulabilirsiniz.

KULLANIM TALIMATLARI
KULLANMADAN ONCE
+ Uriniin tiim ambalajinin gikarildigindan emin olun.

+ Lutfen ilk kullanimdan énce "Guvenlik 6nerileri ve
uyarilar" kitapcigini dikkatlice okuyun

+ Uriinii ilk kez kullanmadan 6nce, gida ile temas edecek
parcalari temizlik béliminde agiklanan sekilde temizleyin.

KULLANIM

+ Fisi prize takmadan 6nce besleme kablosunu tamamen
uzatin.

+ Cihazi elektrik sebekesine baglayin.
+ Kizartma kabini dikkatlice fritdzden cikarin.

NOT: Kizartma tenceresini iginde yapismaz tepsi olmadan
kullanmayin.

NOT: kizartma kabini sapini kullanarak ydnlendirin.
Sicakken kizartma kabina dokunmayin.

+ Kizartmak istediginiz malzemeleri kizartma tenceresinin
igine koyun.

+ Kizartma kabini fritoziin igine yerlestirin.

+ Cihazi agmak igin agma/kapama diigmesine basin.

+ Sicaklik/zaman se¢me digmesine basarak istediginiz
sicakli§i secin ve artirma ve azaltma diigmelerini
kullanarak ayarlayin.

+ Sicaklik/zaman segme diigmesine basarak istediginiz
zamani segin ve artirma ve azaltma digmelerini
kullanarak ayarlayin.

+ Pisirme islemini baslatmak igin baglat/durdur diigmesine
basin.

NOT: Cihaz soguksa, pisirme siresine 200°C'de 3 dakika
eklemeniz gerektigini unutmayin.

NOT: Malzemeleri calkalamak isterseniz, kizartma kabini
cihazdan gikarin ve calkalayin.

+ Pisirme siresi sona erdiginde, fritdz birkag kez bip sesi
cikaracak ve otomatik olarak kapanacaktir.

DIKKAT: kizartma tenceresi, yapismaz tepsi ve yiyecekler
cok SICAK olacaktir.

* Yiyeceklerin pisip pismedigini kontrol edin.

+ Eger degilse, tek yapmaniz gereken kizartma kabini
tekrar fritoze koymak ve pisirme stiresini birkag dakika
daha programlamaktir.



+ Kizartma tenceresini yiiksek sicaklikta calisabilecek diiz
bir yuzeyin (izerine yerlestirin.

ZAMAN VE SICAKLIK

+ Dilerseniz sicaklik ve zaman ayarlarini da
degistirebilirsiniz.

* Pisirme siresi, sicaklik/zaman segme diigmesine
basilarak ve artirma ve azaltma diigmeleri kullanilarak 1
ila 60 dakika arasinda ayarlanabilir. Her basista sire 1
dakika artar veya azalrr.

+ Pisirme sicakligi, sicaklik/zaman segme digmesine
basilarak ve artirma ve azaltma digmeleri kullanilarak
80°C ile 200°C arasinda ayarlanabilir. Sicaklik her basista
5°C artar veya azalr.

« Sureyi ve sicakhigi hizl bir sekilde artirmak veya azaltmak
icin secici digmeleri basili tutun.

ONCEDEN AYARLANMIS PROGRAMLAR
+ Bu cihazin 6nceden ayarlanmis 10 programi vardir.
+ Bir program se¢mek igin program diigmesine basin.

* Pisirme islemini baslatmak igin baslat/durdur digmesine
basin.

+ Dilerseniz "ZAMAN VE SICAKLIK" béliminde agiklandigi
gibi dnceden ayarlanmig programlar igin sicaklik ve
zaman ayarlarini da degistirebilirsiniz.

SICAK TUTMA FONKSIYONU

+ Sicak tutma fonksiyonunu etkinlestirmek igin, Sicak tutma
programini segin, baslat/durdur diigmesine basin ve
baslayacaktir: 94°C'de 30 dakika. Bittiginde, gerekirse
daha fazla sure ekleyebilirsiniz.

CIHAZI KULLANMAY! BITIRDIGINIZDE

« Pisirme suresi bittiginde, fritdz otomatik olarak duracaktr.
+ Cihazin fisini elektrik sebekesinden gekin.

+ Sogumaya birakin.

+ Cihazi temizlik bolimiinde agiklandigr gibi temizleyin.

GUVENLIK TERMAL KORUYUCUSU

+ Cihazda, cihazi asiri Isinmaya karsi koruyan bir giivenlik
cihazi bulunmaktadir.

+ Cihaz kendi kendine kapanir ve tekrar agilmazsa, elektrik
baglantisini kesin ve yeniden baglamadan énce yaklasik
15 dakika bekleyin. Makine tekrar galismazsa yetkili
teknik yardim alin.

TEMIZLIK

+ Herhangi bir temizlik islemine baslamadan énce cihazin
elektrik baglantisini kesin ve sogumasini bekleyin.

+ Ekipmani birkag damla bulagik deterjani damlatiimig
nemli bir bezle temizleyin ve ardindan kurulayin.

+ Cihazi temizlemek iin ¢ézuciiler veya camasir suyu gibi
asit veya baz pH degerine sahip Uriinler veya asindirici
Urtinler kullanmayin.

+ Cihazi asla suya veya baska bir siviya daldirmayin veya
akan suyun altina koymayin.

+ Cihazin duzenli olarak temizlenmesi ve yiyecek
kalintilarinin giderilmesi tavsiye edilir.

+ Cihaz iyi bir temizlik durumunda tutulmazsa, yiizeyi
bozulabilir ve bu kaginilmaz olarak cihazin émrini
etkileyecek ve kullanimi giivensiz hale getirecektir.

* Yapismaz tepsi bulagik makinesinde temizlenmeye
uygundur.

TAVSIYE TABLOSU
Zaman (dakika) Sicaklik (°C)
Fransiz cipsi 25 200
Et 15 190
Karides 10 160
Sebzeler 12 160
Tavuk 25 200
Kek - Ekmek 20 160
Bacon 6 190
Ballk 18 160
Pizza 15 180
SICAK TUTUN 30 94
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A Digitalis vezérldpanel
B Fotest

C Sitéedény

D Fogantyu

E Tapadasmentes talca
F  Tapkabel

G Fit6elemek
VEZERLG PANEL

G1.Belki gomb

G2.HBmérséklet/idd valasztéo gomb
G3.Hémérséklet/idd ndvelés gomb
G4.Hoémérséklet/idd csokkentés gomb
G5. Programvalaszté gombok

G6.1d6 és homérséklet kijelz6
G7.Melegen tartas funkcid

G8. Vilagitas gomb

G9. Start/stop gomb

HASZNALAT ES GONDOZAS

+ Minden hasznalat elétt huzza ki teljesen a késziilék
tapkabelét.

+ Ne haszndlja a késziiléket, ha az alkatrészek vagy
tartozékok nincsenek megfelelden felszerelve.

* Ne hasznélja a késztiléket, ha a hozz csatlakoztatott
tartozékok hibasak. Azonnal cserélje ki 6ket.

+ Ne hasznélja a késziiléket ires allapotban.

* Ne hasznélja a késziiléket, ha a be-/kikapcsolé gomb
nem mikddik megfelelden.

* Ne mozgassa a készliléket hasznalat kdzben.

+ A tapadasmentes kezelés jo allapotban tartasa érdekében
ne hasznaljon rajta fém vagy hegyes eszkézoket.

* Ne erbltesse a készlilék munkaképességét.

* Ha a késziiléket nem hasznalja, és mielétt barmilyen
tisztitasi feladatot elvégezne, valassza le a halozatrdl.

+ Ne tarolja vagy szallitsa a készuléket, ha még forrd.

+ Soha ne hagyja a kész(iléket bekdtve és felligyelet
nélkil, ha nincs hasznalatban. Ez energiat takarit meg és
meghosszabbitja a készlilék élettartamat.

+ Csak olyan eszkozoket hasznaljon, amelyek alkalmasak a
magas hémérséklet elviselésére.

* A hémérséklet-szabalyozot a minimalis beallitasra allitva
nem jelenti azt, hogy a készilék kikapcsol.

+ Amellékelt tablazatban a f6zési idére és hémérsékletre
vonatkoz ajanlast talal tobb ételhez.

HASZNALATI UTASITAS
HASZNALAT ELOTT

+ Gy6z&djon meg rola, hogy a termék teljes csomagolasat
eltavolitottak.

« Kérjlik, az elsé hasznalat elétt figyelmesen olvassa el a
"Biztonsagi tanacsok és figyelmeztetések" flizetet.

+ Atermék elsd hasznélata elétt tisztitsa meg az
élelmiszerekkel érintkezésbe kerild részeket a tisztitasi
szakaszban leirt modon.

HASZNALJAA CIMET.

+ Hizza ki teljesen a tapkabelt, mielétt bedugja.

+ Csatlakoztassa a késziiléket a halézathoz.

« Ovatosan vegye ki a serpenyét a siitéedénybdl.

MEGJEGYZES: Ne hasznalja a siitSedényt a benne 1évé
tapadasmentes talca nélkdl.

MEGJEGYZES: a siitéedényt a fogantyl segitségével
manipulalja. Ne nyuljon a serpenyéhéz, amikor az forro.

+ Tegye a slitni kivant hozzavalokat a serpenyébe.

* Helyezze a siitéedényt a siitébe.

+ Akész(ilék bekapcsolasahoz nyomja meg a be/ki gombot.
+ Valassza ki a kivant hémérsékletet a hémérséklet/idé

valasztd gomb megnyomasaval, és allitsa be a ndvel6 és
csokkentd gombokkal.

+ Valassza ki a kivant id6t a hémérséklet/id6 valasztdé gomb
megnyomasaval, és allitsa be a ndveld és csokkentd
gombokkal.

+ Nyomja meg a start/stop gombot a fézési folyamat
elinditdsahoz.

MEGJEGYZES: Ne feledje, hogy ha a késziilék hideg, a
slitési idohdz 200°C-on 3 percet kell hozzaadni.

MEGJEGYZES: ha fel akarja razni a hozzavalokat, hizza
ki a siitdedényt a kész(ilékbdl, és razza fel.

* Ha a siitési id6 a végéhez ér, a frit6z tobbszor csipogni
fog, és automatikusan kikapcsol.

VIGYAZAT: a siitSedény, a tapadasmentes talca és az étel
nagyon forro lesz.

+ Ellenérizze, hogy az étel megfétt-e.

+ Ha nem, akkor csak vissza kell tennie a serpenyét a
stitébe, és be kell programoznia az idét, hogy még
néhany percig siljon.



* Helyezze a slitdedényt olyan sima felliletre, amely képes
magas hémérsékleten dolgozni.

IDG ES HOMERSEKLET

* Ha kivéanja, a hdmérséklet- és id6beallitasokat is
madosithatja.

+ Afézésiidd 1 és 60 perc kozott allithatd be a
hémérséklet/idd valaszté gomb megnyomasaval és a
noveld és csokkentd gombok segitségével. Az idé minden
megnyomaskor 1 perccel n vagy csokken.

+ Afézési hémérséklet 80°C és 200°C kozott allithato a
hémérséklet/idé valasztdo gomb megnyomasaval és a
néveld és csokkentd gombok segitségével. A hdmérséklet
minden megnyomaskor 5°C-kal né vagy csokken.

+ Az id6 és a hémérséklet gyors ndveléséhez vagy
csokkentéséhez tartsa lenyomva a valasztdgombokat.

ELORE BEALLITOTT PROGRAMOK
+ Ez a késziilék 10 eldre beallitott programmal rendelkezik.

+ Egy program kivalasztasahoz nyomja meg a program
gombot.

+ Nyomja meg a start/stop gombot a f6zési folyamat
elinditasahoz.

* Ha kivanja, az el6re beallitott programok hémérséklet-
és id6beallitasait is megvaltoztathatja az "IDO ES
TEMPERATURA" részben leirtak szerint.

MELEGEN TARTAS FUNKCIO

+ A Melegen tartas funkcié aktivalasahoz valassza ki a
Melegen tartas programot, nyomja meg a start/stop
gombot, és a program elindul: 30 perc 94°C-on. Miutan
befejezédott, sziikség esetén tovabbi id6t adhat hozza.

A KESZULEK HASZNALATANAK BEFEJEZESE UTAN
+ Amikor a sUtési idd lejar, a fritéz automatikusan leall.

* Huzza ki a kész(iléket a halozatbol.

* Hagyja kihdini.

« Tisztitsa meg a késziiléket a tisztitas fejezetben leirtak
szerint.

BIZTONSAGI HOVEDO

+ Akészlilék biztonsagi berendezéssel rendelkezik, amely
megvédi a kész(iléket a tulmelegedéstdl.

+ Ha a késziilék kikapcsolja magat, és nem kapcsol be Ujra,
vélassza le a késziiléket a halozatrdl, és varjon korilbelll
15 percet a visszakapcsolas el6tt. Ha a készUlék nem
indul ujra, forduljon hivatalos miszaki szakemberhez.

TISZTITAS

+ Barmilyen tisztitasi feladat elvégzése elétt huzza ki a
készuléket a haldzatbdl, és hagyja kihdini.

« Tisztitsa meg a berendezést nedves ruhaval, néhany
csepp mosogatdszerrel, majd szaritsa meg.

+ Akészlilék tisztitasahoz ne hasznaljon oldoszereket,
savas vagy bazikus pH-értékil termékeket, példaul
fehérit6t vagy suroldszereket.

+ Soha ne meritse a kész(iléket vizbe vagy mas
folyadékba, és ne tegye folyo viz ala.

+ Célszer(i rendszeresen tisztitani a késziléket, és
eltavolitani az ételmaradékokat.

* Ha a késziiléket nem tartjak megfeleld tisztasagi
allapotban, a felilete megromolhat, ami elkertlhetetlendl
befolyasolja a készlilék élettartamat, és nem biztonsagos
a hasznélata.

+ A tapadasmentes talca mosogatogépben tisztithato.

AJANLOTT TABLAZAT
Id6 (perc) Hoémérséklet (°C)

Francia chips 25 200
Hus 15 190
Garnélarak 10 160
Zoldségek 12 160
Csirke 25 200
Torta - Kenyér 20 160
Bacon 6 190
Halak 18 160
Pizza 15 180
l@éﬁ'& EZTETES 30 %
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taurus

www.taurus-home.com

i A DEPOSER A DEPOSER
SRELLCIEIEE  EN MAGASIN  EN DECHETERIE
accessoires,

cordons et batterie ou

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr

26/05/2025 - Page Size A5



