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E Espafiol  (Traducido de instrucciones originales)

FREIDORA DE AIRE - HORNO
AIR FRY DIGITAL GRILL

DESCRIPCION

A Panel de control digital
Programa de bistec
Programa de precalentamiento
Programa de tartas
Programa de patatas fritas
Programa de gambas
Programa de carne
Programa de pescado
Programa de muslo de pollo
Pantalla

10. Botdn selector de tiempo

11. Boton de aumento

12. Boton selector de temperatura
13. Botdn de disminucion

14. Boton de funcion de retardo
15. Boton de iluminacion interior
16. Programa de pizzas

17. Programa de verduras

18. Programa de pollo asado
19. Programa de deshidratacion
20. Boton de funcién de rotacion
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21. Boton de inicio/pausa
22. Botdn de encendido/apagado

Asa de la puerta

Puerta de cristal

Cable de alimentacion
Salida de aire

Rejilla flujo de aire

Cesta giratoria

Bandeja de goteo de aceite
Espada asador

Asa de la espada asador
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Si el modelo de su aparato no dispone de los accesorios
descritos anteriormente, también puede adquirirlos por
separado en el Servicio de Asistencia Técnica.

USO Y MANTENIMIENTO

+ Extienda completamente el cable de alimentacion del
aparato antes de cada uso.

+ No utilice el aparato si las piezas 0 accesorios no estan
bien colocados.

+ No utilice el aparato si los accesorios que lleva estan
defectuosos. Sustitlyalos inmediatamente.

* No utilice el aparato cuando esté vacio.

+ No utilice el aparato si el sistema de temporizador no
funciona correctamente.

+ No mueva el aparato mientras esté en uso.

+ Desconecte el aparato de la red eléctrica cuando no lo
utilice y antes de realizar cualquier tarea de limpieza.

+ Guarde este aparato fuera del alcance de los nifios y/o
personas con discapacidad fisica, sensorial 0 mental
reducida o con falta de experiencia y conocimientos.

+ No almacene ni transporte el aparato si alin esta caliente.

+ No deje nunca el aparato conectado y desatendido si no
esta en uso. Asi ahorrara energia y prolongar la vida Uil
del aparato.

+ No fuerce la capacidad de trabajo del aparato.

+ Asegurese de que el polvo, la suciedad u otros objetos
extrafios no obstruyan la rejilla del ventilador del aparato.

+ Mantenga limpio el interior del horno para evitar la
carbonizacioén de los restos de comida, que puede dafar
el aparato.

+ No utilice el interior del horno para guardar objetos.
+ Utilice sdlo utensilios adecuados para hornos.

+ Utilice sélo utensilios adecuados para soportar altas
temperaturas.

+ No coloque utensilios pesados ni bandejas sobre la
puerta abierta.

PRECAUCION: No utilice el aparato si el cristal esta
agrietado o roto.

+ Como referencia, en la tabla anexa encontrara una
recomendacion sobre la temperatura y el tiempo de
coccion para varias comidas.

INSTRUCCIONES DE USO
ANTES DEL USO

+ Asegurese de que se ha retirado todo el embalaje del
producto.

+ Lea atentamente el folleto “Consejos de seguridad y
advertencias” antes del primer uso.

+ Antes de utilizar el producto por primera vez, limpie las

piezas que vayan a entrar en contacto con alimentos de
la forma descrita en la seccion de limpieza.



+ Es normal que el aparato desprenda un ligero olor a
plastico cuando se utiliza por primera vez.

* Prepare el aparato segun la funcion que desee utilizar.

uso

+ Desenrolle completamente el cable de alimentacion antes
de enchufarlo.

+ Conecte el aparato a la red eléctrica.
+ Abra la puerta.

+ Utilice el accesorio adecuado segun el alimento que
desee cocinar.

+ Prepare los alimentos, coléquelos en el accesorio e
introduzcalo en el aparato.

+ Cierre la puerta

+ Encienda el aparato pulsando el boton de encendido/
apagado (22).

+ A continuacion, seleccione la temperatura y el
tiempo deseados o seleccione uno de los programas
preestablecidos.

+ Una vez configurado, pulse el botdn Inicio/Pausa (21) y el
aparato comenzara a cocinar.

+ Si desea detener el proceso de coccion, pulse el boton de
pausalinicio (21).

+ NOTA: tenga en cuenta que el tiempo de coccion puede
variar en funcién del alimento, la cantidad y el tamafio.

+ NOTA: Si el aparato esta frio, debe afiadir 3 minutos
al tiempo de coccion o utilizar el programa de
precalentamiento.

+ Si es necesario, abra la puerta y retire los alimentos
durante el uso. Tenga cuidado al tocar cualquier
superficie o accesorio del interior del aparato, estaran
muy CALIENTES.

+ Deje que el aparato y las herramientas se enfrien antes
de limpiarlos.

TIEMPO Y TEMPERATURA

+ Silo desea, puede programar la hora y la temperatura sin
elegir ninguno de los programas preestablecidos.

+ Para ajustar la temperatura, basta con pulsar el boton
selector de temperatura (12) y la temperatura parpadeara
automaticamente en la pantalla.

+ Puede ajustar la temperatura utilizando los botones de
aumento/disminucion (11'y 13) (10°C cada pulsacion)..

+ Para ajustar la hora basta con pulsar el botdn selector
de hora (10) y la hora parpadeara automaticamente en
la pantalla.

+ Puede ajustar el tiempo utilizando los botones de
aumento/disminucion (11 y 13) (1 minuto cada pulsacion).

PROGRAMAS PREDEFINIDOS
+ Este aparato tiene 12 programas preestablecidos.

+ Para seleccionar un programa, haga clic en el boton del
programa especifico.

+ Si lo desea, también puede modificar los ajustes de
temperatura y tiempo de los programas predefinidos
mediante los selectores de tiempo y temperatura (10 y
12).

+ Los botones de aumento y disminucion (11'y 13) permiten
aumentar o disminuir la temperatura de coccién 10°C
cada vez.

+ Los botones de aumento y disminucion (11'y 13) permiten
aumentar o disminuir el tiempo de coccidn, 1 minuto cada
vez. Mantenga pulsada la tecla y el tiempo cambiara
rapidamente de 10 en 10 minutos.

+ Seleccionando el boton de inicio/pausa (21), se iniciara el
proceso de coccion.

+ Si desea detener el proceso de coccion en cualquier
momento, solo tiene que volver a pulsar el botdn de
inicio/pausa (21).

+ La freidora emitira 10 pitidos cuando haya finalizado el
tiempo de coccién y se apagara automaticamente.

+ Compruebe que la comida esté bien cocinada.

PRECAUCION: Utilice siempre guantes de horno para
protegerse las manos. Las partes metélicas pueden
calentarse mucho. Tenga cuidado al tocar cualquier
superficie o accesorio del interior del aparato.

+ NOTA: Para minimizar la generacién de acrilamida
durante el proceso de coccion de los alimentos, no
permita que los alimentos adquieran un color tostado
0SCUro 0 negro.

+ Sila comida no esta cocinada, sélo tiene que volver a
cerrar la puerta y programar el temporizador para cocinar
unos minutos mas.

+ NOTA: Mientras se ejecuta un programa, puede
comprobar la cuenta atrés en la pantalla.

+ NOTA: Si abre la puerta en mitad de un programa, el
proceso de coccion se detendra y continuara una vez
vuelva a cerrar la puerta.

GUIA DE PROGRAMAS PREDEFINIDOS

Programa Temperatura (°C) | Tiempo (Min.)
Precalentar 180 3

Patatas fritas 200 15

Carne 200 12

Muslos de pollo | 200 20

Bistec 180 12




Pastel 160 25
Gambas 180 8
Pescado 180 10
Pizza 180 20
Verduras 160 10
Pollo asado 200 30
Deshidratar 60 360
FUNCION DE ROTACION

+ Si utiliza el accesorio asador o la cesta giratoria, puede
activar la funcidn de rotacion.

+ Para activar esta funcion, seleccione primero la horay la
temperatura o el programa deseado y pulse el boton de
inicio/pausa (21).

+ Una vez iniciado el proceso de coccion, pulse el boton de
funcion de rotacion (20).

FUNCION LUZ

+ Pulsando el botén de luz interior (15) puede comprobar
el proceso de coccion mientras el aparato esta en
funcionamiento.

+ Para apagar la luz basta con pulsar de nuevo el boton
(15).

FUNCION DE RETARDO

+ El aparato tiene la opcidn de retrasar el inicio del proceso
de coccion.

+ El inicio del proceso de coccion puede retrasarse entre
30 minutos y 8 horas.

+ Para activar la funcion de retardo, primero debe ajustar
el tiempo y la temperatura a los que desea cocinar.
O simplemente configura uno de los programas
preestablecidos.

+ Una vez ajustados el tiempo y la temperatura, pulse el
botén de funcién de retardo (14) y ajuste cuando desea
que comience el proceso de coccion con los botones de
aumento y disminucion (11y 13).

+ NOTA: Cada pulsacion aumentara o reducira 30 minutos.

+ Una vez ajustada la funcion de retardo, pulse el boton de
inicio/pausa (21).

« El programa seleccionado y el boton de funcién de
retardo seguiran parpadeando y veremos la cuenta atras
en la pantalla.

+ Cuando la cuenta atras llegue a cero, se iniciara el
proceso de coccidn.

USO DE ACCESORIOS
BANDEJA DE GOTEO DE ACEITE

+ Coloque SIEMPRE la bandeja de goteo de aceite en los
carriles inferiores del espacio de coccion.

+ También puede utilizarse como bandeja de horno. Para
ello, coléquela en los railes centrales del aparato.

REJILLA FLUJO DE AIRE
+ Coloque la rejilla en el carril central

+ NOTA: La resistencia est situada en la parte superior de
la zona de coccién. Si coloca los alimentos cerca de la
resistencia, la intensidad del calor sera mayor.

+ Para obtener resultados crujientes, coloque la rejilla en el
rail superior. Para una coccion uniforme y suave, coloque
la rejilla en los railes inferiores.

ESPADA ASADOR (FIG. 1)

+ Retire uno de los pinchos laterales de la espada aflojando
el tornillo de fijacion.

* Empuje la espada a través de la carne y deslizarla hacia
el centro.

+ Vuelva a colocar el pincho en la espada con las puas
hacia la carne.

+ El pollo debe atarse con un cordel para evitar que las
patas o las alas toquen la resistencia durante el asado,
de modo que el conjunto del asador gire suavemente.

+ Deslice ambos pinchos firmemente contra la came y
apriete bien los tornillos de sujecion de los mismos.

+ Coloque la espada con la carne en el horno introduciendo
el extremo del eje en el orificio de accionamiento (fig. 1a)
y colocando el otro extremo en el soporte de la pared
opuesta (fig. 1b).

+ Active el botdn de rotacion (20).

+ Después de la coccion, afloje los tornillos de sujecion del
pincho y retire la carne deslizandola hasta el extremo de
la espada.

CESTA GIRATORIA

+ La cesta giratoria puede utilizarse para freir patatas (450
g congeladas, 400 g al natural o al horno), verduras,
carne, croquetas, nuggets, barritas de pescado, entre
otros productos congelados.

+ NOTA: Para una coccion uniforme, NO llene demasiado
la cesta.

+ Asegurese de que la cesta esta bien cerrada antes de
iniciar el proceso de coccion.

+ Para colocar la cesta en el aparato, introduzca primero
el lado izquierdo y, a continuacién, enganche el lado
derecho en el soporte.

+ Active el boton de rotacion (20).



CUANDO HAYA TERMINADO DE UTILIZAR EL
APARATO

+ Apague el aparato pulsando el botén de encendido/
apagado (22).

+ Desenchufe el aparato de la red eléctrica.

+ Deje que el aparato y las herramientas se enfrien antes
de limpiarlos.

+ Limpie el aparato como se explica en la seccion de
limpieza.

LIMPIEZA

+ Desconecte el aparato de la red eléctrica y deje que se
enfrie antes de emprender cualquier tarea de limpieza.

+ Limpie el equipo con un pafio himedo con unas gotas de
detergente liquido y séquelo.

* No utilice disolventes ni productos con pH &cido o basico,
como lejia, ni productos abrasivos para limpiar el aparato.

+ No deje que entre agua ni ningun otro liquido en los
orificios de ventilacion para evitar dafios en las piezas
internas del aparato.

+ No sumerja nunca el aparato en agua ni en ningln otro
liquido, ni lo cologue bajo el grifo.

+ Es aconsejable limpiar el aparato con regularidad y
eliminar los restos de comida.

+ Si el aparato no esta en buenas condiciones de
limpieza, su superficie puede degradarse y afectar
inexorablemente a la duracién de la vida util del aparato,
pudiendo llegar a ser inseguro su uso.

+ Las siguientes piezas pueden lavarse en el lavavajillas
(con un programa de limpieza suave) o en agua caliente
jabonosa:

- Bandeja de goteo de aceite
- Rejilla de flujo de aire

- Espada asador

- Cesta giratoria

- Asa de la espada asador

+ A continuacion, seque todas las piezas antes de su
montaje y almacenamiento.



SOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

Posible causa

Solucién

El'horno de la freidora
de aire no funciona

El aparato no esta enchufado a la red
eléctrica.

Conecte el enchufe a una toma de corriente
con toma de tierra.

No ha establecido ningiin programa.

Encienda el aparato pulsando el botén de
encendido/apagado. Seleccione el tiempo y la
temperatura deseados y cierre bien la puerta.

Los ingredientes fritos
con la freidora de aire
no se hacen.

La cantidad de ingredientes de la cesta es
excesiva.

Ponga lotes mas pequefios de ingredientes en
la cesta. Los lotes mas pequefios se frien de
manera mas uniforme.

La temperatura ajustada es demasiado
baja.

Ajuste una temperatura mas alta.

El tiempo de preparacion es demasiado
corto.

Poner el aparato a cocer unos minutos mas.

Los ingredientes se
frien de forma desigual
en el horno de la
freidora de aire

Algunos ingredientes deben agitarse a
mitad del tiempo de preparacion.

Los ingredientes que se colocan unos encima
de otros o unos enfrente de otros (por ejemplo,
las patatas fritas) deben agitarse a mitad del
tiempo de preparacion.

Los aperitivos fritos
no estan crujientes
cuando salen de la
freidora de aire

Ha utilizado un tipo de aperitivos
destinados a ser preparados en una
freidora tradicional.

Utilice bocadillos de horno o unte ligeramente
los bocadillos con un poco de aceite para
obtener un resultado més crujiente.

Sale humo blanco del
aparato

Estas preparando ingredientes grasientos.

Preste atencién a que la temperatura esté bien
controlada por debajo de 180°C, cuando fria
ingredientes grasientos en la freidora de aire.

La sartén aln contiene residuos grasientos
del uso anterior.

El humo blanco se debe al calentamiento de la
grasa en la sartén. AsegUrese de limpiar bien
la sartén después de cada uso.




Problema

Posible causa

Solucién

Las patatas fritas
frescas se frien de
forma desigual en la
freidora de aire.

No has remojado bien los palitos de patata
antes de freirlos.

Remoja los palitos de patata en un cuenco con
agua durante al menos 30 minutos; sacalos y
sécalos con papel de cocina.

No has usado el tipo de patata correcto.

Utilice patatas frescas y asegurese de que se
mantienen firmes durante la fritura.

Las patatas fritas
frescas no estan
crujientes cuando
salen de la freidora
de aire.

El crujiente de las patatas fritas depende
de la cantidad de aceite y agua que
contengan.

Asegurate de secar bien los palitos de patata
antes de untarlos con aceite.

Corte la patata en bastones mas finos para
obtener un resultado més crujiente.

Afiada un poco mas de aceite para obtener un
resultado més crujiente.




m English  (Original instructions)

AIR FRYER OVEN USE AND CARE

AIR FRY DIGITAL GRILL + Fully extend the appliance’s supply cord before each use.
+ Do not use the appliance if the parts or accessories are

DESCRIPTION not properly fitted.

A Digital control panel

+ Do not use the appliance if the accessories attached to it
are defective. Replace them immediately.

1. Steak program )
+ Do not use the appliance when empty.
2. Pre-heat program ) ) .
+ Do not use the appliance if the timer system does not
3. Cake program work properly.
4. Fnels program + Do not move the appliance while in use.
5. Shrimps program + Disconnect the appliance from the mains when not in use
6. Meat program and before undertaking any cleaning task.
7. Fish program + Store this appliance out of reach of children and/or
8. Drumsticks program persons with physical, sensory or reduced mental or lack
9. Display of experience and knowledge.
10. Time selector button + Do not store or transport the appliance if it is still hot.
11 butt * Never leave the appliance connected and unattended if
- Increase bution is not in use. This saves energy and prolongs the life of
12. Temperature selector button the appliance.
13. Decrease button + Do not force the appliance’s work capacity.
14. Delay function button + Make sure that dust, dirt or other foreign objects do not

. Internal light button
. Pizza program
. Vegetables program

block the fan grill on the appliance.

+ Keep the inside of the oven clean to avoid the carbonising
of leftover food, which may damage the appliance.

+ Do not use the inside of the oven for storage purposes.

18. Chicken with rotisserie program
19, Dehydrate program + Use only utensils appropriate for ovens.
20. Rotation function button + Use only utensils appropriate to support high
' temperatures.
21 Start/Pause button + Do not place heavy utensils or trays on the open door.
22. On/Off button
CAUTION: Do not use the appliance if the glass is cracked
B Door handle or broken.
C Glass door
D Supply cord * As a reference, in the annexed table you will find a
E  Airoutlet recommendation on the cooking temperature and time for
several meals.
F Air flow rack
G Rotating basket
H  Qil drip tray INSTRUCTIONS FOR USE
| Rotisserie shaft BEFORE USE
J  Handle + Make sure that the entire product's packaging has been
removed.

+ Please read carefully the “Safety advice and warnings”

If the model of your appliance does not have the booklet before first use

accessories described above, they can also be bought

separate|y from the Technical Assistance Service. + Before using the prOdUCt for the first time, clean the

parts that will come into contact with food in the manner
described in the cleaning section.

« It is normal for the appliance to have a slight plastic odour
when first used.



+ Prepare the appliance according to the function you wish
to use.

USE

+ Unroll the supply cord completely before plugging it in.
+ Connect the appliance to the mains.

+ Open the door.

+ Use the appropriate accessory according to the food you
want to cook.

* Prepare the food, place it in the accessory and insert it
into the appliance.

+ Close the door
+ Turn on the appliance by pressing the on/off button (22).

* Then select the desired temperature and time or select
one of the preset programs.

+ Once set up, press the Start/Pause button (21) and the
appliance will start cooking.

+ If you want to stop the cooking process, press the pause/
start button (21).

+ NOTE: keep in mind that the cooking time may vary
depending on the food, quantity and size.

+ NOTE: If the appliance is cool, you should add 3 minutes
to the cooking time or use the pre-heat program.

+ Open the door and remove the food during use if
necessary. Take care when touching any surface or
accessory inside the appliance, they will be very HOT.

+ Let the appliance and tools cool down before cleaning.

TIME AND TEMPERATURE

+ If you wish you can set a time and temperature without
choosing any of the preset programs.

+ To set the temperature you just need to click on the
temperature selector button (12) and the temperature will
automatically flash on the display.

* You can adjust the temperature by using the increase/
decrease buttons (11 and 13) (10°C each press)..

+ To set the time you just need to click on the time selector
button (10) and the time will automatically flash on the
display.

* You can adjust the time by using the increase/decrease
buttons (11 and 13) (1 minute each press).

PRESET PROGRAMS
* This appliance has 12 preset programs.
+ To select a program, click on the specific program button.

+ If you wish you can also change the temperature and
time settings for the preset programs using time and
temperature selectors (10 and 12).

* Increase and decrease buttons (11 and 13) enable you to
increase or decrease cooking temperature 10°C at a time.

+ Increase and decrease buttons (11 and 13) enable you
to increase or decrease cooking time, 1 minute at a time.
Keep the key held down and the time will rapidly change
from 10 to 10 minutes.

« Selecting the start/pause button (21), it will start the
cooking process.

+ If you want to stop the cooking process at any moment
you just need to press the start/pause button (21) again.

+ The air fryer will beep 10 times when the cooking time
has finished and will switch off automatically.

+ Check to see that the food is well cooked.

CAUTION: Always use oven gloves to protect your hands.
The metallic parts can become very hot. Take care when
touching any surface or accessory inside the appliance.

+ NOTE: To minimize the generation of acrylamide during
the food cooking process, do not allow food to turn dark
tan or black.

+ If the food is not cooked, you only have to close back
the door and program the timer to cook for a few more
minutes.

+ NOTE: While a program is running you can check the
countdown on the display.
+ NOTE: If you open the door in the middle of a program

the cooking process will stop and it will continue once you
close the door again.

PRESET PROGRAMS GUIDE
Program Temperature (°C) | Time (Min.)
Pre-heat 180 3
French fries 200 15
Meat 200 12
Drumsticks 200 20
Steak 180 12
Cake 160 25
Shrimps 180 8
Fish 180 10
Pizza 180 20
Vegetables 160 10
:
Dehydrate 60 360




ROTATION FUNCTION

« If you use the rotisserie accessory or the rotating basket,
you may activate the rotation function.

+ To activate this function first select the time and
temperature or the desired program and press the start/
pause button (21).

+ Once the cooking process start just press the rotation
function button (20).

LIGHT FUNCTION

+ By pressing the internal light button (15) you can check
the cooking process while the appliance is operating.

« To turn off the light just press the button (15) again.

DELAY FUNCTION

+ The appliance has the option of delaying the cooking
process start.

+ The start of the cooking process can be delayed between
30 minutes and 8 hours.

+ To activate the delay function, you first need to set the
time and temperature you want to cook. Or just set one of
the pre-set programs.

+ Once the time and temperature are set, press the delay
function button (14) and set when do you want the
cooking process to start with the increase and decrease
buttons (11 and 13).

+ NOTE: Each press will increase or decrease 30 minutes.

+ When the delay function is set just press the start/pause
button (21).

* The selected program and the delay function button
will keep flashing and we will see the countdown on the
display.

» When the countdown reaches zero the cooking process
will start.

ACCESSORIES USE
OIL DRIP TRAY

+ ALWAYS place oil drip tray in the lower rails of the
cooking space.

+ It can be also used as a baking tray. For this purpose
place it in the middle rails of the appliance.

AIR FLOW RACK
* Place the rack in the middle rail

+ NOTE: The heating element is located at the top of the
cooking place. If place the food near the heating element
the intensity of heat will be more.

» For crispy results place the rack on the top rail. For even
and gentle cooking place the rack on the lower rails.

ROTISSERIE SHAFT (FIG. 1)

+ Remove one of the side rod forks by loosening the set
SCrew.

+ Push the rod through the meat and slide it to the centre.

+ Put the fork onto the rod again with the prongs facing
towards the meat.

+ Chicken should be bound in a string to prevent the
chicken legs or wings touch heating element during
roasting, so that rotisserie assemble will rotate smoothly.

+ Slide both forks firmly against the meat and tighten the
forks fastening screws well.

* Place the rod with the meat into the oven by inserting the
end of the shaft into the drive hole (Fig. 1a) and placing
the other end on the support on the opposite wall (Fig.
1b).

+ Activate the rotation button (20).

* After cooking loosen the fork fastening screws and
remove the meat by sliding it to the end of the rod.

ROTATING BASKET

+ The rotating basket can be used to fry potatoes (450g
frozen, 400g natural or oven), vegetables, meat,
croquettes, nuggets, fish bars, among other frozen
products.

+ NOTE: For even cooking, DO NOT overfill the basket.

+ Make sure the basket is tightly closed before starting the
cooking process.

+ To place the basket in the appliance, first insert the left
side and then hook the right side into the bracket.

+ Activate the rotation button (20).

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE APPLIANCE

« Turn off the appliance by pressing the on /off button (22).
+ Unplug the appliance from the mains.

+ Let the appliance and tools cool down before cleaning.

+ Clean the appliance as it is explained on the cleaning
section.

CLEANING

+ Disconnect the appliance from the mains and allow it to
cool before undertaking any cleaning task.

+ Clean the equipment with a damp cloth with a few drops
of washing-up liquid and then dry.
+ Do not use solvents, or products with an acid or base pH

such as bleach, or abrasive products, for cleaning the
appliance.

+ Do not let water or any other liquid get into the air vents to
avoid damage to the inner parts of the appliance.



+ Never immerse the appliance in water or any other liquid
or place it under running water.

+ It is advisable to clean the appliance regularly and remove
any food remains.

« If the appliance is not in good condition of cleanliness, its
surface may degrade and inexorably affect the duration
of the appliance’s useful life and could become unsafe
to use.

+ The following pieces may be washed in a dishwasher
(using a soft cleaning program) or soapy hot water:

- Oil drip tray

- Air flow rack

- Rotisserie shaft
- Rotating basket
- Handle

* Then dry all parts before its assembly and storage.

TROUBLE SHOOTING

Problem Possible cause

Solution

The air fryer oven does | The appliance is not plugged into the
not work mains.

Put the mains plug in an earthed wall socket.

You have not set any program.

Turn on the appliance by pressing the on/
off button. Select the desired time and
temperature and close the door properly.

The ingredients fried The amount of the ingredients in the basket
with the air fryer oven | is too much.
are not done.

Put smaller batches of ingredients in the
basket. Smaller batches are fried more evenly.

The set temperature is too low.

Set a higher temperature.

The preparation time is too short.

Set the appliance to cook for some more
minutes.

The ingredients are Certain types of the ingredients need to be
fried unevenly in the air | shaken halfway through the preparation
fryer oven time.

Ingredients that lie on top of or across each
other (e.g. fries) need to be shaken halfway
through the preparation time.




Problem

Possible cause

Solution

Fried snacks are not
crispy when they come
out of the air fryer

You used a type of snacks meant to be
prepared in a traditional deep fryer.

Use oven snacks or lightly brush some oil onto
the snacks for a crispier result.

White smoke comes
out of the appliance

You are preparing greasy ingredients.

Pay attention that the temperature is well-
controlled to be under 180°C, when you fry
greasy ingredients in the air fryer.

The pan still contains greasy residues from
previous use.

White smoke is caused by grease heating
up in the pan. Make sure you clean the pan
properly after each use.

Fresh potato fries are
fried unevenly in the
air fryer.

You did not soak the potato sticks properly
before you fried them.

Soak the potato sticks in a bow! of water for at
least 30 minutes; take them out and dry them
with kitchen paper.

You did not use the right potato type.

Use fresh potatoes and make sure they stay
firm during frying.

Fresh potato fries are
not crispy when they
come out of the air
fryer.

The crispiness of the fries depends on the
amount of oil and water in the fries.

Make sure you dry the potato sticks properly
before you coat them with oil.

Cut the potato into thinner sticks for a crispier
result.

Add slightly more oil for a crispier result.




E Frangais (Traduit des instructions originales)

FRITEUSE A AIR CHAUD - FOUR
AIR FRY DIGITAL GRILL

DESCRIPTION

A Panneau de contrdle numérique
Programme de steaks
Programme de préchauffage
Programme de gateaux
Programme de frites
Programme crevettes
Programme viande
Programme pour les poissons
Programme de baguettes
Affichage

10. Bouton de sélection de I'heure
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11. Bouton d'augmentation

12. Bouton de sélection de la température
13. Bouton de diminution

14. Bouton de fonction de temporisation
15. Bouton d'éclairage interne

16. Programme Pizza

17. Programme de légumes

18. Poulet avec programme de rotisserie
19. Programme de déshydratation

20. Bouton de fonction de rotation

. Bouton Start/Pause

22. Bouton marche/arrét

N
=

Poignée de porte

Porte en verre

Cordon d’alimentation
Sortie d’air

Crémaillére de débit dair
Panier rotatif

Bac de récupération d’huile
Arbre de rétisserie
Poignée
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Si le modéle de votre appareil n’est pas équipé des
accessoires décrits ci-dessus, ceux-ci peuvent étre achetés
séparément auprés du service d'assistance technique.

UTILISATION ET ENTRETIEN

+ Déployez completement le cordon d’alimentation de
I'appareil avant chaque utilisation.

+ N'utilisez pas I'appareil si les piéces ou les accessoires
ne sont pas correctement montés.

+ N'utilisez pas I'appareil si les accessoires qui y sont fixés
sont défectueux. Remplacez-les immédiatement.

* Ne pas utiliser I'appareil lorsqu'’il est vide.

+ N'utilisez pas I'appareil si le systéme de minuterie ne
fonctionne pas correctement.

+ Ne pas déplacer I'appareil en cours d'utilisation.

+ Débranchez I'appareil lorsqu'il n’est pas utilisé et avant
d’entreprendre toute opération de nettoyage.

+ Conservez cet appareil hors de portée des enfants et/
ou des personnes souffrant de déficiences physiques,
sensorielles ou mentales ou d’'un manque d’expérience et
de connaissances.

* Ne pas stocker ou transporter I'appareil s'il est encore
chaud.

+ Ne laissez jamais I'appareil branché sans surveillance s'il
n’est pas utilisé. Cela permet d'économiser de I'énergie et
de prolonger la durée de vie de I'appareil.

+ Ne pas forcer la capacité de travail de I'appareil.

+ Veillez a ce que la poussiére, la saleté ou d’autres objets
étrangers n'obstruent pas la grille du ventilateur de
I'appareil.

+ Maintenez l'intérieur du four propre afin d’éviter la
carbonisation des restes d’aliments, qui pourrait
endommager I'appareil.

+ Ne pas utiliser I'intérieur du four pour le stockage.
+ N'utilisez que des ustensiles adaptés aux fours.

+ N'utilisez que des ustensiles adaptés aux températures
élevées.

+ Ne pas placer d'ustensiles ou de plateaux lourds sur la
porte ouverte.

ATTENTION : N'utilisez pas I'appareil si la vitre est fissurée
ou cassée.

+ Atitre de référence, vous trouverez dans le tableau en
annexe une recommandation sur la température et le
temps de cuisson pour plusieurs repas.

MODE D’EMPLOI

AVANT L’UTILISATION

+ Assurez-vous que I'ensemble de I'emballage du produit
a été retiré.

+ Veuillez lire attentivement le livret “Conseils de sécurité et
avertissements” avant la premiére utilisation.



+ Avant d'utiliser le produit pour la premiére fois, nettoyez
les parties qui entreront en contact avec les aliments
de la maniére décrite dans la section consacrée au
nettoyage.

* |l est normal que I'appareil dégage une légére odeur de
plastique lors de sa premiére utilisation.

* Préparez 'appareil selon la fonction que vous souhaitez
utiliser.

UTILISATION

+ Dérouler complétement le cordon d’alimentation avant de
le brancher.

* Branchez I'appareil sur le réseau électrique.
+ Ouvrez la porte.

« Utilisez I'accessoire approprié en fonction de I'aliment que
vous souhaitez cuisiner.

+ Préparez les aliments, placez-les dans I'accessoire et
insérez-le dans I'appareil.

* Fermer la porte

* Allumez I'appareil en appuyant sur le bouton marche/
arrét (22).

+ Sélectionnez ensuite la température et la durée
souhaitées ou sélectionnez I'un des programmes
prédéfinis.

+ Une fois le réglage effectué, appuyez sur la touche Start/
Pause (21) et I'appareil commencera a cuire.

+ Si vous souhaitez interrompre le processus de cuisson,
appuyez sur la touche pause/départ (21).

+ REMARQUE : n'oubliez pas que le temps de cuisson
peut varier en fonction de I'aliment, de sa quantité et de
sa taille.

+ REMARQUE : Si I'appareil est froid, il faut ajouter 3
minutes au temps de cuisson ou utiliser le programme de
préchauffage.

« Ouvrez la porte et retirez les aliments pendant I'utilisation
si nécessaire. Soyez prudent lorsque vous touchez une
surface ou un accessoire a l'intérieur de 'appareil, car ils
sont trés chauds.

+ Laissez I'appareil et les outils refroidir avant de les
nettoyer.

LA DUREE ET LA TEMPERATURE

+ Si vous le souhaitez, vous pouvez régler 'heure et la
température sans choisir 'un des programmes prédéfinis.

+ Pour régler la température, il suffit de cliquer sur le bouton
de sélection de la température (12) et la température
clignotera automatiquement sur I'écran.

+ \ous pouvez régler la température a l'aide des boutons
d’augmentation/diminution (11 et 13) (10°C & chaque
pression)...

+ Pour régler I'heure, il suffit de cliquer sur le bouton
de sélection de I'heure (10) et I'heure clignotera
automatiquement sur I'écran.

+ \lous pouvez régler 'heure a l'aide des boutons
d’augmentation/diminution (11 et 13) (1 minute par
pression).

PROGRAMMES PREDEFINIS
+ Cet appareil dispose de 12 programmes préréglés.

+ Pour sélectionner un programme, cliquez sur le bouton du
programme spécifique.

+ Si vous le souhaitez, vous pouvez également modifier les
réglages de température et de durée des programmes
préréglés a l'aide des sélecteurs de durée et de
température (10 et 12).

+ Les touches d’augmentation et de diminution (11 et 13)
permettent d’augmenter ou de diminuer la température de
cuisson de 10°C a la fois.

+ Les touches d’augmentation et de diminution (11 et 13)
permettent d'augmenter ou de diminuer le temps de
cuisson, 1 minute a la fois. En maintenant la touche
enfoncée, le temps passe rapidement de 10 a 10
minutes.

« En sélectionnant la touche start/pause (21), le processus
de cuisson démarre.

+ Si vous souhaitez interrompre le processus de cuisson
a tout moment, il vous suffit d'appuyer a nouveau sur la
touche start/pause (21).

« La friteuse émet 10 bips lorsque le temps de cuisson est
terminé et s'éteint automatiquement.

« VVérifiez que les aliments sont bien cuits.

ATTENTION : Utilisez toujours des gants de cuisine pour
protéger vos mains. Les parties métalliques peuvent
devenir trés chaudes. Faites attention lorsque vous
touchez une surface ou un accessoire a l'intérieur de
I'appareil.

+ REMARQUE : Pour minimiser la production d’acrylamide
au cours du processus de cuisson des aliments, ne
laissez pas les aliments prendre une couleur havane ou
noire.

+ Si les aliments ne sont pas cuits, il suffit de refermer la
porte et de programmer la minuterie pour prolonger la
cuisson de quelques minutes.

+ REMARQUE : Pendant qu’un programme est en cours,
vous pouvez vérifier le compte a rebours sur I'écran.

+ REMARQUE : Si vous ouvrez la porte au milieu d’'un
programme, le processus de cuisson s'arrétera et
reprendra lorsque vous refermerez la porte.



GUIDE DES PROGRAMMES PREREGLES

Programme Température (°C) | Temps (Min.)
Préchauffage 180 3
Frites 200 15
Viande 200 12
cretesce | zo
Steak 180 12
Gateau 160 25
Crevettes 180 8
Poisson 180 10
Pizza 180 20
Légumes 160 10
e | 0
Déshydratation | 60 360
FONCTION DE ROTATION

+ Si vous utilisez 'accessoire rétisserie ou le panier rotatif,
vous pouvez activer la fonction de rotation.

+ Pour activer cette fonction, il faut d’abord sélectionner
I'heure et la température ou le programme souhaité et
appuyer sur la touche start/pause (21).

+ Une fois que le processus de cuisson a commencé, il
suffit d’appuyer sur le bouton de la fonction de rotation

(20).

FONCTION D’ECLAIRAGE

« En appuyant sur le bouton d’éclairage interne (15), vous
pouvez controler le processus de cuisson pendant que
I'appareil fonctionne.

+ Pour éteindre la lumiere, il suffit d'appuyer a nouveau sur
le bouton (15).

FONCTION DE TEMPORISATION

+ L'appareil a la possibilité de retarder le démarrage du
processus de cuisson.

+ Le début du processus de cuisson peut étre retardé de 30
minutes a 8 heures.

+ Pour activer la fonction de retardement, vous devez
d'abord régler la durée et la température de la cuisson.
Vous pouvez également choisir 'un des programmes
préréglés.

+ Une fois la durée et la température réglées, appuyez
sur la touche de fonction retard (14) et réglez I'heure a
laquelle vous souhaitez que le processus de cuisson

commence a l'aide des touches d’augmentation et de
diminution (11 et 13).

+ REMARQUE : Chaque pression augmente ou diminue de
30 minutes.

+ Lorsque la fonction de retard est réglée, il suffit d’appuyer
sur la touche de démarrage/pause (21).

+ Le programme sélectionné et le bouton de la fonction
de retardement continueront a clignoter et le compte a
rebours s'affichera sur 'écran.

+ Lorsque le compte a rebours atteint zéro, le processus de
cuisson démarre.

UTILISATION D’ACCESSOIRES
BAC DE RECUPERATION D’HUILE

+ Placez TOUJOURS le bac de récupération de I'huile dans
les rails inférieurs de 'espace de cuisson.

+ Il peut également étre utilisé comme plaque de cuisson.
Pour ce faire, placez-la dans les rails centraux de
I'appareil.

CREMAILLERE DE DEBIT D’AIR
+ Placer la grille dans le rail central

+ REMARQUE : L'élément chauffant est situé en haut de
la table de cuisson. Si vous placez les aliments prés de
I'élément chauffant, l'intensité de la chaleur sera plus
importante.

+ Pour des résultats croustillants, placez la grille sur le rail
supérieur. Pour une cuisson homogene et douce, placez
la grille sur les rails inférieurs.

ARBRE DE LA ROTISSOIRE (FIG. 1)

+ Retirer 'une des fourches de la tige latérale en desserrant
la vis de réglage.

+ Pousser la tige a travers la viande et la faire glisser
jusqu’au centre.

+ Placer a nouveau la fourchette sur la tige, les dents
tournées vers la viande.

+ Le poulet doit étre ficelé pour éviter que les pattes ou les
ailes du poulet ne touchent I'élément chauffant pendant
le rétissage, afin que I'assemblage de la rétissoire tourne
en douceur.

+ Faire glisser les deux fourchettes fermement contre la
viande et bien serrer les vis de fixation des fourchettes.

+ Placez la tige avec la viande dans le four en insérant
I'extrémité de la tige dans le trou d’entrainement (Fig. 1a)
et en plagant 'autre extrémité sur le support de la paroi
opposeée (Fig. 1b).

+ Activer le bouton de rotation (20).

« Apres la cuisson, desserrez les vis de fixation de la
fourchette et retirez la viande en la faisant glisser jusqu'a
I'extrémité de la tige.



PANIER ROTATIF

+ Le panier rotatif peut étre utilisé pour frire des pommes
de terre (4509 surgelées, 400g nature ou au four), des
légumes, de la viande, des croquettes, des nuggets, des
barres de poisson, parmi d’autres produits surgelés.

+ REMARQUE : Pour une cuisson homogéne, ne pas trop
remplir le panier.

+ Assurez-vous que le panier est bien fermé avant de
commencer la cuisson.

+ Pour placer le panier dans I'appareil, insérez d'abord le

coté gauche, puis accrochez le coté droit dans le support.

+ Activer le bouton de rotation (20).

UNE FOIS L'UTILISATION DE L’APPAREIL TERMINEE

. Eteignez I'appareil en appuyant sur le bouton marche/
arrét (22).

+ Débrancher 'appareil du réseau électrique.

« Laissez I'appareil et les outils refroidir avant de les
nettoyer.

+ Nettoyez 'appareil comme indiqué dans la section
consacrée au nettoyage.

NETTOYAGE

+ Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir avant
d'entreprendre toute opération de nettoyage.

* Nettoyez I'appareil avec un chiffon humide additionné de
quelques gouttes de liquide vaisselle, puis séchez-le.

* Ne pas utiliser de solvants, de produits au pH acide ou
basique tels que 'eau de Javel, ou de produits abrasifs
pour nettoyer I'appareil.

+ Ne laissez pas I'eau ou tout autre liquide pénétrer dans
les orifices d’aération afin d'éviter d’endommager les
parties internes de I'appareil.

+ Ne jamais immerger I'appareil dans I'eau ou tout autre
liquide, ni le placer sous 'eau courante.

+ Il est conseillé de nettoyer régulierement 'appareil et
d'enlever les restes de nourriture.

+ Si 'appareil n'est pas en bon état de propreté, sa
surface peut se dégrader et affecter inexorablement la
durée de vie de 'appareil et son utilisation peut devenir
dangereuse.

* Les piéces suivantes peuvent étre lavées au lave-
vaisselle (en utilisant un programme de nettoyage doux)
ou a I'eau chaude savonneuse :

- Bac de récupération d’huile
- Crémaillere de débit d’air

- Arbre de rotisserie

- Panier rotatif

- Poignée

+ Séchez ensuite toutes les pieces avant de les assembler
et de les ranger.



RECHERCHE DE PANNES

Probléme

Cause possible

Solution

Le four de la friteuse
ne fonctionne pas

L'appareil n'est pas branché sur le secteur.

Branchez la fiche secteur dans une prise
murale reliée a la terre.

Vous n'avez pas défini de programme.

Allumez I'appareil en appuyant sur le
bouton marche/arrét. Sélectionnez la durée
et la température souhaitées et fermez
correctement la porte.

Les ingrédients frits
avec la friteuse ne sont
pas cuits.

La quantité d'ingrédients dans le panier est
trop importante.

Mettez de plus petites quantités d'ingrédients
dans le panier. Les petites quantités sont frites
plus uniformément.

La température réglée est trop basse.

Régler une température plus élevée.

Le temps de préparation est trop court.

Laisser 'appareil cuire encore quelques
minutes.

Les ingrédients sont
frits de maniere
irréguliere dans le four
de la friteuse.

Certains types d'ingrédients doivent
étre secoués a la moitié du temps de
préparation.

Les ingrédients qui se superposent ou se
croisent (par exemple les frites) doivent étre
secoués a la moitié du temps de préparation.

Les snacks frits ne
sont pas croustillants
lorsqu'ils sortent de la
friteuse.

Vous avez utilisé un type d’en-cas
destiné a étre préparé dans une friteuse
traditionnelle.

Utilisez des snacks au four ou badigeonnez-
les légerement d’huile pour un résultat plus
croustillant.

De la fumée blanche
s'échappe de I'appareil

Vous préparez des ingrédients gras.

Veillez a ce que la température soit bien
controlée et inférieure a 180°C lorsque
vous faites frire des ingrédients gras dans la
friteuse.

La casserole contient encore des résidus
graisseux de I'utilisation précédente.

La fumée blanche est due a I'échauffement
de la graisse dans la poéle. Veillez a nettoyer
correctement la casserole aprés chaque
utilisation.




Probléme

Cause possible

Solution

Les frites de pommes
de terre fraiches sont
frites de maniére
inégale dans la friteuse
aair.

Vous n'avez pas fait tremper correctement
les batonnets de pommes de terre avant de
les faire frire.

Faire tremper les batonnets de pommes de
terre dans un bol d’eau pendant au moins
30 minutes ; les sortir et les sécher avec du
papier absorbant.

Vous n'avez pas utilisé le bon type de
pommes de terre.

Utilisez des pommes de terre fraiches et
veillez a ce qu’elles restent fermes pendant
la friture.

Les frites de pommes
de terre fraiches ne
sont pas croustillantes
lorsqu’elles sortent de
la friteuse.

Le croustillant des frites dépend de
la quantité d’huile et d'eau qu'elles
contiennent.

Veillez a bien sécher les batonnets de
pommes de terre avant de les enduire d’huile.

Couper la pomme de terre en batonnets plus
fins pour un résultat plus croustillant.

Ajoutez un peu plus d’huile pour un résultat
plus croustillant.




Portugués  (Traduzido das instrucées originais)

FRITADEIRA DE AR QUENTE - FORNO
AIR FRY DIGITAL GRILL

DESCRICAO

A Painel de controlo digital
1. Programa de bifes
Programa de pré-aquecimento
Programa de bolos
Programa de batatas fritas
Programa Camarédo
Programa de carnes
Programa de peixe
Programa de baquetas
Ecra
10. Bot&o seletor de tempo
11. Bot&o Aumentar
12. Botéo de selegéo da temperatura
13. Bot&o Diminuir
14. Botdo de fungéo de atraso
15. Botéo de luz interna
16. Programa Pizza
17. Programa de legumes
18. Frango com programa de assar
19. Programa de desidratagéo
20. Botéo de fungéo de rotagéo
21. Bot&o Iniciar/Pausa
22. Botao de ligar/desligar
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Pega da porta

Porta de vidro

Cabo de alimentagédo

Saida de ar

Grelha de fluxo de ar

Cesto rotativo

Tabuleiro de recolha de dleo
Eixo do assador

Pega
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Se 0 modelo do seu aparelho néo dispuser dos
acessorios acima descritos, estes podem ser adquiridos
separadamente junto do Servigo de Assisténcia Técnica.

UTILIZAGAO E CUIDADOS

+ Estender completamente o cabo de alimentagéo do
aparelho antes de cada utilizagéo.

+ N&o utilizar o aparelho se as pegas ou acessorios ndo
estiverem corretamente montados.

+ N&o utilize o aparelho se 0s acessorios que 0
acompanham estiverem defeituosos. Substitui-los
imediatamente.

+ Né&o utilizar o aparelho vazio.

+ No utilizar o aparelho se o sistema de temporizagéo néo
funcionar corretamente.

+ N&o deslocar o aparelho durante a sua utilizagéo.

+ Desligar o aparelho da rede eléctrica quando n&o estiver
a ser utilizado e antes de efetuar qualquer trabalho de
limpeza.

+ Guardar este aparelho fora do alcance de criangas e/
ou de pessoas com deficiéncias fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou com falta de experiéncia e de
conhecimentos.

+» Nao armazenar ou transportar o aparelho se este ainda
estiver quente.

+ Nunca deixe o aparelho ligado e sem vigilancia quando
néo estiver a ser utilizado. Isto permite poupar energia e
prolongar a vida util do aparelho.

+ Néo forgar a capacidade de trabalho do aparelho.
+ Certifique-se de que o pd, a sujidade ou outros objectos

estranhos ndo bloqueiam a grelha do ventilador do
aparelho.

+ Manter o interior do forno limpo para evitar a
carbonizag&o dos restos de comida, que pode danificar
o0 aparelho.

+ N&o utilizar o interior da camara de cozimento para fins
de armazenamento.

« Utilizar apenas utensilios adequados para fornos.

+ Utilizar apenas utensilios adequados para suportar
temperaturas elevadas.

+ Nao colocar utensilios ou tabuleiros pesados sobre a
porta aberta.

ATENGAO: Nao utilizar o aparelho se o vidro estiver
rachado ou partido.

+ Como referéncia, no quadro em anexo, encontrara
uma recomendag&o sobre a temperatura e o tempo de
cozedura para varias refeigdes.



INSTRUGOES DE UTILIZAGAO
ANTES DA UTILIZA(}AO

+ Certificar-se de que toda a embalagem do produto foi
retirada.

+ Ler atentamente o folheto “Conselhos e avisos de
seguranga” antes da primeira utilizagéo

+ Antes de utilizar o produto pela primeira vez, limpe as
pegas que irdo entrar em contacto com os alimentos da
forma descrita na secgao de limpeza.

« E normal que o aparelho apresente um ligeiro odor a
plastico aquando da primeira utilizag&o.

* Preparar o aparelho de acordo com a fungdo que se
pretende utilizar.

UTILIZAGAO

+ Desenrole completamente o cabo de alimentagéo antes
de o ligar a corrente.

+ Ligar o aparelho a rede eléctrica.

+ Abrir a porta.

+ Utilize 0 acessorio adequado de acordo com os alimentos
que pretende cozinhar.

* Preparar os alimentos, coloca-los no acessorio e
introduzi-lo no aparelho.

* Fechar a porta

+ Ligar o aparelho premindo o botéo de ligar/desligar (22).

+ Em seguida, seleccione a temperatura e o tempo

pretendidos ou seleccione um dos programas
predefinidos.

+ Uma vez configurado, prima o botéo Iniciar/Pausa (21) e
0 aparelho comegara a cozinhar.

+ Se pretender parar o processo de cozedura, prima o
botéo de pausalinicio (21).

+ NOTA: ter em atengdo que o tempo de cozedura
pode variar consoante os alimentos, a quantidade e o
tamanho.

+ NOTA: Se o aparelho estiver frio, deve acrescentar 3
minutos ao tempo de cozedura ou utilizar o programa de
pré-aquecimento.

+ Se necessario, abrir a porta e retirar os alimentos
durante a utilizagéo. Tenha cuidado ao tocar em qualquer
superficie ou acessorio no interior do aparelho, pois estes
estardo muito QUENTES.

+ Deixar arrefecer o aparelho e os utensilios antes de os
limpar.
TEMPO E TEMPERATURA

+ Se desejar, pode definir um tempo e uma temperatura
sem escolher nenhum dos programas predefinidos.

+ Para regular a temperatura, basta clicar no botéo de
selecdo da temperatura (12) e a temperatura piscara
automaticamente no visor.

+ Pode ajustar a temperatura utilizando os botes de
aumento/diminuicéo (11 e 13) (10°C por cada pressao)...

+ Para acertar a hora, basta clicar no botdo de selegéo da
hora (10) e a hora piscara automaticamente no visor.

+ Pode ajustar o tempo utilizando os botdes de aumento/
diminuicdo (11 e 13) (1 minuto por cada pressao).

PROGRAMAS PREDEFINIDOS
+ Este aparelho dispde de 12 programas predefinidos.

+ Para selecionar um programa, clique no botéo do
programa especifico.

+ Se desejar, também pode alterar as definicdes de
temperatura e tempo para os programas predefinidos
utilizando os selectores de tempo e temperatura (10 e
12).

+ Os botbes de aumento e de diminui¢do (11 e 13)
permitem-lhe aumentar ou diminuir a temperatura de
cozedura 10°C de cada vez.

+ As teclas de aumento e de diminuigao (11 e 13) permitem
aumentar ou diminuir o tempo de cozedura, 1 minuto
de cada vez. Manter a tecla premida e o tempo passa
rapidamente de 10 para 10 minutos.

+ Seleccionando o botéo de inicio/pausa (21), inicia-se o
processo de cozedura.

+ Se pretender parar o processo de cozedura em qualquer
momento, basta premir novamente o botdo de inicio/
pausa (21).

+ A fritadeira emite 10 sinais sonoros quando o tempo de
cozedura termina e desliga-se automaticamente.

« Verificar se os alimentos estdo bem cozinhados.

CUIDADO: Utilize sempre luvas de forno para proteger
as suas maos. As partes metalicas podem ficar muito
quentes. Ter cuidado ao tocar em qualquer superficie ou
acessorio no interior do aparelho.

+ NOTA: Para minimizar a produgao de acrilamida durante
0 processo de cozedura de alimentos, ndo deixe que os
alimentos fiquem bronzeados ou pretos.

+ Se a comida n&o estiver cozinhada, basta fechar a porta
€ programar o temporizador para cozinhar durante mais
alguns minutos.

+ NOTA: Enquanto um programa esta a decorrer, pode
verificar a contagem decrescente no ecra.

+ NOTA: Se abrir a porta a meio de um programa, 0
processo de cozedura para e continua quando voltar a
fechar a porta.



GUIA DE PROGRAMAS PREDEFINIDOS

Programa Temperatura (°C) | Tempo (Min.)
Pré-aquecimento | 180 3
Batatas fritas 200 15
Carne 200 12
Baquetas 200 20
Bife 180 12
Bolo 160 25
Camardes 180 8
Peixe 180 10
Pizza 180 20
Legumes 160 10
Frango assado 200 30
Desidratar 60 360
FUNGAO DE ROTAGAO

+ Se utilizar o acessorio para assar ou o cesto rotativo,
pode ativar a fungéo de rotagéo.

+ Para ativar esta fungéo, seleccione primeiro a hora e a
temperatura ou o programa desejado e prima o botao de
inicio/pausa (21).

+ Uma vez iniciado o processo de cozedura, basta premir o
botdo da fungéo de rotagéo (20).

FUNGAO DE LUZ

+ Ao premir o botdo de iluminag&o interna (15), &
possivel verificar o processo de cozedura durante o
funcionamento do aparelho.

+ Para desligar a luz, basta premir novamente o botéo (15).

FUNGAO DE ATRASO

+ O aparelho tem a possibilidade de atrasar o inicio do
processo de cozedura.

+ O inicio do processo de cozedura pode ser retardado
entre 30 minutos e 8 horas.

+ Para ativar a fungdo de atraso, é necessario definir
primeiro o tempo e a temperatura que pretende cozinhar.
Ou basta definir um dos programas pré-definidos.

+ Uma vez definidos o tempo e a temperatura, prima o
botéo da fungéo de atraso (14) e defina quando pretende
que o processo de cozedura comece com os botdes de
aumento e diminuigdo (11 e 13).

+ NOTA: Cada vez que premir aumentara ou diminuira 30
minutos.

* Quando a fungéo de atraso estiver definida, basta premir
0 botéo de inicio/pausa (21).

+ O programa selecionado e o botdo da fungéo de atraso
continuar&o a piscar e veremos a contagem decrescente
no visor.

* Quando a contagem decrescente chegar a zero, 0
processo de cozedura inicia-se.

UTILIZAGAO DE ACESSORIOS
TABULEIRO DE RECOLHA DE OLEO

+ Colocar SEMPRE o tabuleiro de recolha de 6leo nas
calhas inferiores do espacgo de cozedura.

» Também pode ser utilizado como tabuleiro de cozedura.
Para o efeito, coloque-o nas calhas centrais do aparelho.

GRELHA DE FLUXO DE AR
+ Colocar a grelha na calha central

+ NOTA: O elemento de aquecimento est4 localizado
na parte superior do local de cozedura. Se colocar
os alimentos perto do elemento de aquecimento, a
intensidade do calor sera maior.

+ Para obter resultados estaladicos, coloque a grelha na
calha superior. Para uma cozedura uniforme e suave,
coloque a grelha nas calhas inferiores.

EIXO DO ESPETO ROTATIVO (FIG. 1)

+ Retirar uma das forquilhas da haste lateral, desapertando
o parafuso de ajuste.

+ Empurre a vareta através da carne e faga-a deslizar para
0 centro.

+ Colocar novamente o garfo na vara com as pontas
viradas para a carne.

+ O frango deve ser atado com um cordel para evitar que
as pernas ou as asas do frango toquem no elemento de
aquecimento durante a torrefagéo, para que o conjunto
do assador gire suavemente.

* Faca deslizar frmemente os dois garfos contra a carmne e
aperte bem os parafusos de fixagdo dos garfos.

+ Colocar a haste com a carne na estufa, introduzindo a
extremidade da haste no orificio de acionamento (Fig. 1a)
e colocando a outra extremidade no suporte da parede
oposta (Fig. 1b).

+ Ativar o botdo de rotag&o (20).

+ Apbs a cozedura, desapertar os parafusos de fixagédo
do garfo e retirar a carne fazendo-a deslizar para a
extremidade da haste.

CESTO ROTATIVO

+ O cesto rotativo pode ser utilizado para fritar batatas
(4509 congeladas, 400g ao natural ou no forno),
legumes, carne, croquetes, nuggets, barras de peixe,
entre outros produtos congelados.

+ NOTA: Para uma cozedura homogénea, NAO encher
demasiado o cesto.



+ Certifique-se de que o cesto esta bem fechado antes de
iniciar o processo de cozedura.

+ Para colocar o cesto no aparelho, insira primeiro o lado
esquerdo e depois enganche o lado direito no suporte.

+ Ativar o botéo de rotag&o (20).

QUANDO TERMINAR DE UTILIZAR O APARELHO
+ Desligue o aparelho premindo o bot&o ligar/desligar (22).
+ Desligar o aparelho da rede eléctrica.

+ Deixar arrefecer o aparelho e os utensilios antes de os
limpar.

+ Limpe o aparelho como explicado na secgéo de limpeza.

LIMPEZA

+ Desligue o aparelho da rede eléctrica e deixe-o arrefecer
antes de efetuar qualquer trabalho de limpeza.

+ Limpar o equipamento com um pano himido com
algumas gotas de detergente para a loica e secar.

+ N&o utilizar solventes ou produtos com um pH acido ou
basico, como lixivia, ou produtos abrasivos, para limpar
o aparelho.

+ N&o deixar entrar agua ou qualquer outro liquido nas
aberturas de ventilagdo para evitar danificar as partes
internas do aparelho.

+ Nunca mergulhe o aparelho em 4gua ou em qualquer
outro liquido, nem o coloque sob agua corrente.

« E aconselhavel limpar regularmente o aparelho e retirar
os restos de comida.

+ Se 0 aparelho ndo estiver em boas condigdes de
limpeza, a sua superficie pode degradar-se e afetar
inexoravelmente a durag&o da vida Util do aparelho,
podendo tornar-se inseguro para utilizagéo.

+ As pecas seguintes podem ser lavadas na maquina de
lavar louga (utilizando um programa de limpeza suave) ou
em agua quente com sab&o:

- Tabuleiro de recolha de dleo
- Grelha de fluxo de ar

- Eixo do assador

- Cesto rotativo

- Pega

+ Em seguida, secar todas as pegas antes da sua
montagem e armazenamento.



RESOLUGAO DE PROBLEMAS

Problema

Causa possivel

Solugédo

O forno da fritadeira de
ar quente néo funciona

0 aparelho nao esta ligado a rede eléctrica.

Colocar a ficha de alimentagéo numa tomada
de parede com ligagéo a terra.

Nao definiu nenhum programa.

Ligar o aparelho premindo o bot&o on/
off. Selecionar o tempo e a temperatura
pretendidos e fechar bem a porta.

Os ingredientes

fritos com o forno da
fritadeira de ar quente
néo estéo prontos.

A quantidade de ingredientes no cesto é
demasiado grande.

Coloque lotes mais pequenos de ingredientes
no cesto. Os lotes mais pequenos s&o fritos de
forma mais uniforme.

A temperatura definida é demasiado baixa.

Definir uma temperatura mais elevada.

O tempo de preparagdo é demasiado curto.

Colocar o aparelho a cozinhar durante mais
alguns minutos.

Os ingredientes s&o
fritos de forma desigual
no forno da fritadeira
de ar quente

Alguns tipos de ingredientes devem ser
agitados a meio do tempo de preparacao.

Os ingredientes que se encontram em cima ou
em cima uns dos outros (por exemplo, batatas
fritas) precisam de ser agitados a meio do
tempo de preparagao.

Os aperitivos fritos
néo sdo estaladigos
quando saem da
fritadeira de ar quente

Utilizou um tipo de aperitivos destinados
a serem preparados numa fritadeira
tradicional.

Utilize snacks de forno ou pincele ligeiramente
um pouco de 6leo nos snacks para obter um
resultado mais estaladigo.

Sai fumo branco do
aparelho

Esta a preparar ingredientes gordurosos.

Tenha em ateng&o que a temperatura deve
ser bem controlada para ser inferior a 180°C,
quando fritar ingredientes gordurosos na
fritadeira de ar quente.

Afrigideira ainda contém residuos
gordurosos da utilizagdo anterior.

O fumo branco é causado pelo aquecimento
da gordura na frigideira. Certifique-se de que
limpa corretamente a frigideira apés cada
utilizag&o.




Problema

Causa possivel

Solugédo

As batatas fritas
frescas séo fritas de
forma irregular na

fritadeira de ar quente.

N&o demolhou bem os palitos de batata
antes de os fritar.

Mergulhe as batatas em palitos numa tigela
com agua durante pelo menos 30 minutos;
retire-as e seque-as com papel de cozinha.

Nao utilizou o tipo de batata correto.

Utilize batatas frescas e certifique-se de que
estas se mantém firmes durante a fritura.

As batatas fritas
frescas ndo sao
estaladicas quando
saem da fritadeira de
ar quente.

A crocancia das batatas fritas depende da
quantidade de dleo e de agua nas batatas
fritas.

Certifique-se de que seca bem os palitos de
batata antes de os cobrir com 6leo.

Corte a batata em palitos mais finos para obter
um resultado mais estaladico.

Adicione um pouco mais de 6leo para obter
um resultado mais estaladigo.







Italiano  (Tradotto dal manuale di istruzioni originale)

FRIGGITRICE AD ARIA - FORNO
AIR FRY DIGITALE GRILL

DESCRIZIONE

A Pannello di controllo digitale

1. Programma bistecca
Programma di preriscaldamento
Programma torta
Programma patatine fritte
Programma gamberi
Programma carne
Programma di pesca
Programma bacchette
Display
10. Pulsante di selezione dell'ora
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11. Pulsante di aumento

12. Pulsante di selezione della temperatura
13. Pulsante di diminuzione

14. Pulsante della funzione di ritardo

15. Pulsante luce interno

16. Programma pizza

17. Programma verdure

18. Pollo con programma rosticceria

19. Programma di disidratazione

20. Pulsante della funzione di rotazione
21. Pulsante di avvio/pausa

22. Pulsante di accensione/spegnimento

Maniglia della porta

Porta in vetro

Cavo di alimentazione
Uscita aria

Cremagliera del flusso d’aria
Cestino rotante

Vaschetta di raccolta dell'olio
Albero del girarrosto
Maniglia
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Se il modello del vostro apparecchio non dispone degli
accessori sopra descritti, questi possono essere acquistati
separatamente presso il Servizio di assistenza tecnica.

USO E CURA

+ Prima di ogni utilizzo, estendere completamente il cavo di
alimentazione dell'apparecchio.

+ Non utilizzare I'apparecchio se le parti o gli accessori non
sono montati correttamente.

+ Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori ad esso
collegati sono difettosi. Sostituirli immediatamente.

* Non utilizzare I'apparecchio quando & vuoto.

+ Non utilizzare I'apparecchio se il sistema di timer non
funziona correttamente.

+ Non spostare 'apparecchio durante I'uso.

+ Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica quando non
viene utilizzato e prima di effettuare qualsiasi operazione
di pulizia.

+ Conservare questo apparecchio fuori dalla portata dei
bambini e/o di persone con problemi fisici, sensoriali
o mentali ridotti 0 con mancanza di esperienza e
conoscenza.

+ Non conservare o trasportare I'apparecchio se & ancora
caldo.

+ Non lasciare mai 'apparecchio collegato e incustodito
se non & in uso. In questo modo si risparmia energia e si
prolunga la vita dell'apparecchio.

+ Non forzare la capacita di lavoro dell'apparecchio.

+ Assicurarsi che polvere, sporcizia o altri oggetti estranei
non ostruiscano la griglia della ventola dell'apparecchio.

+ Mantenere pulito I'interno del forno per evitare la
carbonizzazione degli avanzi di cibo, che potrebbe
danneggiare I'apparecchio.

+ Non utilizzare I'interno del forno per la conservazione.
+ Utilizzare solo utensili adatti al forno.

+ Utilizzare solo utensili adatti a sopportare temperature
elevate.

+ Non collocare utensili 0 vassoi pesanti sulla porta aperta.

ATTENZIONE: non utilizzare I'apparecchio se il vetro &
incrinato o rotto.

+ Come riferimento, nella tabella allegata troverete una
raccomandazione sulla temperatura e sul tempo di
cottura per diversi pasti.

ISTRUZIONI PER L'USO
PRIMA DELL'USO

+ Assicurarsi che I'intero imballaggio del prodotto sia stato
rimosso.

+ Leggere attentamente I'opuscolo “Avvertenze e consigli di
sicurezza” prima del primo utilizzo.



+ Prima di utilizzare il prodotto per la prima volta, pulire le
parti che entrano in contatto con gli alimenti secondo le
modalita descritte nella sezione dedicata alla pulizia.

« E normale che al primo utilizzo I'apparecchio presenti un
leggero odore di plastica.

+ Preparare I'apparecchio in base alla funzione che si
desidera utilizzare.

UTILIZZO

« Srotolare completamente il cavo di alimentazione prima
di collegarlo.

+ Collegare 'apparecchio alla rete elettrica.
+ Aprire la porta.

+ Utilizzare I'accessorio appropriato in base al cibo che si
desidera cucinare.

* Preparare gli alimenti, collocarli nell'accessorio e inserirli
nell'apparecchio.

+ Chiudere la porta

+ Accendere I'apparecchio premendo il pulsante di
accensione/spegnimento (22).

+ Selezionare quindi la temperatura e I'ora desiderate o uno
dei programmi preimpostati.

+ Una volta impostata, premere il pulsante Avvio/Pausa
(21) e l'apparecchio iniziera a cucinare.

+ Se si desidera interrompere il processo di cottura,
premere il pulsante di pausa/avvio (21).

+ NOTA: tenere presente che il tempo di cottura pud variare
a seconda dell'alimento, della quantita e delle dimensioni.

+ NOTA: Se I'apparecchio € freddo, & necessario
aggiungere 3 minuti al tempo di cottura o utilizzare il
programma di preriscaldamento.

+ Se necessario, aprire lo sportello e rimuovere il cibo
durante I'uso. Fare attenzione quando si toccano le
superfici o gli accessori all'interno dell'apparecchio,
perché sono molto caldi.

+ Lasciare raffreddare 'apparecchio e gli strumenti prima
di pulirli.

TEMPO E TEMPERATURA

+ Se lo si desidera, & possibile impostare 'ora e la
temperatura senza scegliere alcun programma
preimpostato.

+ Per impostare la temperatura e sufficiente cliccare
sul pulsante di selezione della temperatura (12) e la
temperatura lampeggera automaticamente sul display.
+ E possibile regolare la temperatura utilizzando i pulsanti
di aumento/diminuzione (11 e 13) (10°C ad ogni
pressione).

+ Per impostare I'ora € sufficiente cliccare sul pulsante
di selezione dell'ora (10) e I'ora lampeggera
automaticamente sul display.

« E possibile regolare il tempo utilizzando i pulsanti di
aumento/diminuzione (11 e 13) (1 minuto per ogni
pressione).

PROGRAMMI PREIMPOSTATI

* Questo apparecchio dispone di 12 programmi
preimpostati.

+ Per selezionare un programma, fare clic sul pulsante del
programma specifico.

« Se lo si desidera, & possibile modificare le impostazioni
di temperatura e di tempo per i programmi preimpostati
utilizzando i selettori di tempo e temperatura (10 e 12).

+ | pulsanti di aumento e diminuzione (11 e 13) consentono
di aumentare o diminuire la temperatura di cottura di 10°C
alla volta.

+ | tasti di aumento e diminuzione (11 e 13) consentono
di aumentare o diminuire il tempo di cottura, 1 minuto
alla volta. Tenendo premuto il tasto, il tempo passera
rapidamente da 10 a 10 minuti.

+ Selezionando il pulsante di avvio/pausa (21), si avvia il
processo di cottura.

+ Se si desidera interrompere il processo di cottura in
qualsiasi momento, € sufficiente premere nuovamente il
pulsante di avvio/pausa (21).

+ Al termine del tempo di cottura, la friggitrice ad aria
emette un segnale acustico di 10 volte e si spegne
automaticamente.

+ Controllare che il cibo sia ben cotto.

ATTENZIONE: Utilizzare sempre guanti da forno per
proteggere le mani. Le parti metalliche possono diventare
molto calde. Fare attenzione quando si toccano le superfici
o gli accessori all'interno dell'apparecchio.

+ NOTA: per ridurre al minimo la generazione di
acrilammide durante il processo di cottura, non lasciare
che gli alimenti diventino scuri o neri.

+ Se il cibo non & ancora cotto, basta richiudere lo sportello
e programmare il timer per cuocere ancora qualche
minuto.

+ NOTA: mentre & in corso un programma, € possibile
controllare il conto alla rovescia sul display.

+ NOTA: se si apre lo sportello nel bel mezzo di un
programma, il processo di cottura si interrompe e
continua una volta richiuso lo sportello.



GUIDA Al PROGRAMMI PREIMPOSTATI

Programma Temperatura (°C) | Tempo (min.)
Preriscaldamento | 180 3
Patate fritte 200 15
Carne 200 12
Bacchette 200 20
Bistecca 180 12
Torta 160 25
Gamberi 180 8
Pesce 180 10
Pizza 180 20
Verdure 160 10
cetceara | 20 »
Disidratare 60 360

FUNZIONE DI ROTAZIONE

+ Se si utilizza 'accessorio girarrosto o il cestello rotante, &
possibile attivare la funzione di rotazione.

+ Per attivare questa funzione, selezionare prima l'ora e
la temperatura o il programma desiderato e premere il
pulsante di avvio/pausa (21).

+ Una volta avviato il processo di cottura, & sufficiente
premere il pulsante della funzione di rotazione (20).

FUNZIONE LUCE

+ Premendo il pulsante della luce interna (15) € possibile
controllare il processo di cottura mentre I'apparecchio &
in funzione.

* Per spegnere la luce & sufficiente premere nuovamente il
pulsante (15).

FUNZIONE DI RITARDO

+ L'apparecchio ha la possibilita di ritardare I'avvio del
processo di cottura.

+ L'inizio del processo di cottura puo essere ritardato da 30
minuti a 8 ore.

+ Per attivare la funzione di ritardo, occorre innanzitutto
impostare I'ora e la temperatura di cottura desiderata.
Oppure basta impostare uno dei programmi preimpostati.

+ Una volta impostate 'ora e la temperatura, premere il
pulsante della funzione di ritardo (14) e impostare I'inizio
del processo di cottura con i pulsanti di aumento e
diminuzione (11 e 13).

+ NOTA: ogni pressione aumenta o diminuisce di 30 minuti.

+ Quando la funzione di ritardo € impostata, & sufficiente
premere il pulsante di avvio/pausa (21).

+ |l programma selezionato e il pulsante della funzione di
ritardo continueranno a lampeggiare e sul display verra
visualizzato il conto alla rovescia.

+ Quando il conto alla rovescia raggiunge lo zero, si awvia il
processo di cottura.

USO DEGLIACCESSORI
VASCHETTA DI RACCOLTA DELL'OLIO

+ Collocare SEMPRE la vaschetta di raccolta dell'olio nelle
guide inferiori della camera di cottura.

+ Pud essere utilizzato anche come teglia da forno. A tal
fine, posizionarla nelle guide centrali dell'apparecchio.

CREMAGLIERA DEL FLUSSO D’ARIA
+ Posizionare la rastrelliera nel binario centrale

+ NOTA: L'elemento riscaldante si trova nella parte
superiore della camera di cottura. Se si posiziona il cibo
vicino all'elemento riscaldante, I'intensita del calore sara
maggiore.

* Per ottenere risultati croccanti, posizionare il cestello sulla
guida superiore. Per una cottura uniforme e delicata,
posizionare la griglia sulle guide inferiori.

ALBERO DEL GIRARROSTO (FIG. 1)

+ Rimuovere una delle forcelle dell'asta laterale allentando
la vite di fermo.

+ Spingere I'asta attraverso la carne e farla scorrere verso
il centro.

+ Riportare la forchetta sull'asta con i rebbi rivolti verso la
carne.

+ | pollo deve essere legato con uno spago per evitare che
le zampe o le ali del pollo tocchino I'elemento riscaldante
durante la tostatura, in modo che I'assemblaggio del
girarrosto possa ruotare senza problemi.

« Far scorrere entrambe le forchette contro la carne e
stringere bene le viti di fissaggio delle forchette.

+ Posizionare I'asta con la carne nel forno inserendo
I'estremita dell'asta nel foro di azionamento (Fig. 1a)
e collocando l'altra estremita sul supporto della parete
opposta (Fig. 1b).

+ Attivare il pulsante di rotazione (20).

+ Dopo la cottura allentare le viti di fissaggio della forcella
e rimuovere la carne facendola scorrere verso I'estremita
dell'asta.

CESTINO ROTANTE

+ |l cestello rotante puo essere utilizzato per friggere patate
(450g surgelate, 400g al naturale o al forno), verdure,



carne, crocchette, nuggets, barrette di pesce e altri
prodotti surgelati.

+ NOTA: Per una cottura uniforme, NON riempire
eccessivamente il cestello.

+ Assicurarsi che il cestello sia ben chiuso prima di iniziare
il processo di cottura.

* Per inserire il cestello nell'apparecchio, inserire prima il
lato sinistro e poi agganciare il lato destro nella staffa.

+ Attivare il pulsante di rotazione (20).

AL TERMINE DELL'UTILIZZO DELL’APPARECCHIO

+ Spegnere I'apparecchio premendo il pulsante di
accensione/spegnimento (22).

+ Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica.

+ Lasciare raffreddare 'apparecchio e gli strumenti prima
di pulirli.

+ Pulire 'apparecchio come spiegato nella sezione dedicata
alla pulizia.

PULIZIA

+ Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica e lasciarlo
raffreddare prima di effettuare qualsiasi operazione di
pulizia.

* Pulire I'apparecchiatura con un panno umido e qualche
goccia di detersivo, quindi asciugare.

+ Per la pulizia dell'apparecchio non utilizzare solventi,
prodotti con un pH acido o basico come la candeggina o
prodotti abrasivi.

* Per evitare di danneggiare le parti interne
dell'apparecchio, non far entrare acqua o altri liquidi nelle
bocchette di aerazione.

+ Non immergere mai I'apparecchio in acqua o in altri
liquidi, né metterlo sotto I'acqua corrente.

+ E consigliabile pulire regolarmente I'apparecchio e
rimuovere eventuali resti di cibo.

+ Se I'apparecchio non € in buone condizioni di pulizia,
la sua superficie pud degradarsi e compromettere
inesorabilmente la durata della vita utile dellapparecchio,
che potrebbe diventare insicuro da usare.

* | seguenti pezzi possono essere lavati in lavastoviglie
(con un programma di lavaggio delicato) o con acqua
calda e sapone:

- Vaschetta di raccolta dell'olio
- Cremagliera del flusso d'aria
- Albero del girarrosto

- Cestino rotante

- Maniglia

+ Asciugare quindi tutte le parti prima del montaggio e dello
stoccaggio.



RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Possibile causa

Soluzione

Il forno della friggitrice
ad aria non funziona

L'apparecchio non & collegato alla rete
elettrica.

Inserire la spina in una presa di corrente con
messa a terra.

Non € stato impostato alcun programma.

Accendere I'apparecchio premendo il pulsante
di accensione/spegnimento. Selezionare I'ora
e la temperatura desiderata e chiudere bene
lo sportello.

Gli ingredienti fritti con
la friggitrice ad aria
non sono pronti.

La quantita di ingredienti nel cestino e
eccessiva.

Mettete nel cestello piccoli lotti di ingredienti.
I lotti pit piccoli vengono fritti in modo piu
uniforme.

La temperatura impostata € troppo bassa.

Impostare una temperatura piu alta.

Il tempo di preparazione € troppo breve.

Impostare I'apparecchio per cuocere ancora
per qualche minuto.

Gli ingredienti vengono
fritti in modo non
uniforme nel forno
della friggitrice ad aria.

Alcuni tipi di ingredienti devono essere
agitati a meta del tempo di preparazione.

Gli ingredienti che si trovano uno sopra l'altro
o uno di fronte all'altro (ad esempio, le patatine
fritte) devono essere scossi a meta del tempo
di preparazione.

Gli snack fritti non
sono croccanti quando
escono dalla friggitrice
ad aria

Avete utilizzato un tipo di snack destinato
a essere preparato in una friggitrice
tradizionale.

Per ottenere un risultato piu croccante,
utilizzare snack da forno o spennellare
leggermente di olio.

Dall'apparecchio esce
fumo bianco

State preparando ingredienti grassi.

Quando friggete ingredienti grassi nella
friggitrice ad aria, fate attenzione che la
temperatura sia ben controllata, al di sotto dei
180 °C.

La padella contiene ancora residui di
grasso dovuti all'uso precedente.

Il fumo bianco & causato dal grasso che si
riscalda nella padella. Assicuratevi di pulire
bene la padella dopo ogni utilizzo.




Problema

Possibile causa

Soluzione

Le patatine fresche
vengono fritte in modo
non uniforme nella
friggitrice ad aria.

Non avete ammollato bene i bastoncini di
patate prima di friggerli.

Mettere a bagno i bastoncini di patate in una
ciotola d'acqua per almeno 30 minuti; tirarli
fuori e asciugarli con carta da cucina.

Non avete usato il tipo di patata giusto.

Utilizzare patate fresche e assicurarsi che
rimangano sode durante la frittura.

Le patatine fresche
non sono croccanti
quando escono dalla
friggitrice ad aria.

La croccantezza delle patatine dipende
dalla quantita di olio e di acqua presenti
nelle patatine.

Assicuratevi di asciugare bene i bastoncini di
patate prima di ricoprirli di olio.

Tagliare la patata in bastoncini pi sottili per
ottenere un risultato piu croccante.

Per un risultato piu croccante, aggiungere un
po’ piu di olio.




Catala  (Traduit d'instruccions originals)

FREGIDORA D'AIRE - FORN
AIR FRY DIGITAL GRILL

DESCRIPCIO

A Panell de control digital

1. Programa de bistecs
Programa de preescalfament
Programa de pastissos
Programa de patates fregides
Programa de gambes
Programa de carn
Programa de peix
Programa cuixes de pollastre
Pantalla
10. Botd de seleccio de temps
11. Bot6 d'augment
12. Bot6 selector de temperatura
13. Botd de disminucié
14. Boto de funcié de retard
15. Boto de llum interior
16. Programa de pizzes
17. Programa de verdures
18. Programa de rostir
19. Programa de deshidratacio
20. Botd de funcié de rotacio
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21. Boto d'inici/pausa
22. Botd On/Off
Tirador

Porta de vidre

Cordd d'alimentacid
Sortida d'aire

Reixa de flux d’aire
Cistella giratoria

Safata de degoteig d'oli
Espasa rostidor

Nansa de I'espasa rostidor

&« T I G Mmoo w

Si el model del teu aparell no disposa dels accessoris
descrits anteriorment, també es poden comprar per
separat al Servei d’Assisténcia Técnica.

US 1 CURA

+ Esteneu completament el cable d'alimentacié de I'aparell
abans de cada Us.

+ No utilitzeu I'aparell si les peces o accessoris no estan
ben col-locats.

+ No utilitzeu I'aparell si els accessoris que hi ha connectats
son defectuosos. Substituiu-los immediatament.

+ No utilitzeu I'aparell quan estigui buit.

+ No utilitzeu I'aparell si el sistema de temporitzador no
funciona correctament.

+ No moure I'aparell mentre estigui en Us.

+ Desconnecteu 'aparell de la xarxa eléctrica quan no
s'utilitzi i abans de realitzar qualsevol tasca de neteja.

+ Guardeu aquest aparell fora de I'abast dels nens i/o
persones amb problemes fisics, sensorials 0 mentals
reduits 0 amb manca d’experiéncia i coneixements.

» No emmagatzemeu ni transporteu I'aparell si encara esta
calent.

+ No deixeu mai I'aparell connectat i sense vigilancia si
no s'utilitza. Aixo estalvia energia i allarga la vida Util de
I'aparell.

+ No forgar la capacitat de treball de I'aparell.

+ Assegureu-vos que la pols, la bruticia o altres objectes
estranys no bloguegen la graella del ventilador de
I'aparell.

+ Mantenir net I'interior del forn per evitar la carbonitzacié
de les restes d'aliments, que poden danyar I'aparell.

+ No utilitzeu I'interior del forn per a 'emmagatzematge.
+ Utilitzeu només estris adequats per al forn.

+ Utilitzeu només estris adequats per suportar altes
temperatures.

+ No col-loqueu estris ni safates pesades a la porta oberta.

ATENCIO: No utilitzeu 'aparell si el vidre esta esquerdat
o trencat.

+ Com a referencia, a la taula adjunta trobareu una
recomanacio sobre la temperatura i el temps de coccié
per a diversos apats.

INSTRUCCIONS D’US
ABANS DEL SEU US

+ Assegureu-vos que s'ha retirat tot 'embalatge del
producte.

+ Si us plau, llegiu atentament el fullet “Consells i
adverténcies de seguretat” abans del primer Us

+ Abans d'utilitzar el producte per primera vegada, netegeu
les parts que entraran en contacte amb els aliments de la
manera descrita a 'apartat de neteja.



+ Es normal que I'aparell tingui una lleugera olor de plastic
quan s'utilitza per primera vegada.

* Prepareu I'aparell segons la funcié que voleu utilitzar.

Us

+ Desenrotlleu completament el cable d'alimentacié abans
de connectar-lo.

+ Connecteu I'aparell a la xarxa.

+ Obrir la porta.

+ Utilitza I'accessori adequat segons el menjar que vulguis
cuinar.

* Prepareu el menjar, col-loqueu-lo a I'accessori i introduiu-
lo a l'aparell.

+ Tanca la porta

+ Enceneu I'aparell prement el botd d’encesa/apagada (22).

+ A continuacid, seleccioneu la temperatura i I'hora
desitjada o seleccioneu un dels programes preestablerts .

+ Un cop configurat, premeu el bot6 Inici/Pausa (21) i
I'aparell comengara a cuinar.

+ Sivoleu aturar el procés de coccio, premeu el boté de
pausalinici (21).

+ NOTA: tingueu en compte que el temps de cocci6 pot
variar segons I'aliment, la quantitat i la mida.

+ NOTA: Si 'aparell esta fred, haurieu d'afegir 3
minuts al temps de coccié o utilitzar el programa de
preescalfament.

+ Obriu la porta i traieu els aliments durant I'is si cal. Aneu
amb compte en tocar qualsevol superficie 0 accessori de
linterior de I'aparell, estaran molt CALENTS.

+ Deixeu refredar 'aparell i les eines abans de netejar-los.

TEMPS | TEMPERATURA

+ Si ho desitgeu, podeu configurar una hora i una
temperatura sense escollir cap dels programes
preestablerts .

+ Per configurar la temperatura només cal que feu clic
al botd selector de temperatura (12) i la temperatura
parpellejara automaticament a la pantalla.

+ Podeu ajustar la temperatura mitjangant els botons
d'augment/disminucié (11 13) (10°C cada pressio ).

* Per configurar I'hora només cal que feu clic al
botd de seleccié de 'hora (10) i 'hora parpellejara
automaticament a la pantalla.

+ Podeu ajustar I'hora utilitzant els botons d’augment/
disminucio (111 13) (1 minut cada pressio).

PROGRAMES PRESET

+ Aquest aparell té 12 programes preestablerts .

* Per seleccionar un programa, feu clic al boté del
programa especific.

+ Si ho desitgeu, també podeu canviar els parametres
de temperatura i hora dels programes preestablerts
mitjangant els selectors de temps i temperatura (10 12).

+ Els botons d’augment i disminucié (11 i 13) permeten
augmentar o disminuir la temperatura de cocci6 10°C
alhora.

« Els botons d’augment i disminucié (11 i 13) us permeten
augmentar o reduir el temps de coccid, 1 minut a la
vegada. Mantingueu premuda la tecla i el temps canviara
rapidament de 10 a 10 minuts.

+ Si seleccioneu el bot6 d'inici/pausa (21), s'iniciara el
procés de coccio.

+ Si voleu aturar el procés de coccié en qualsevol moment,
només cal que premeu de nou el bot6 d'inici/pausa (21).

+ La fregidora daire sonara 10 vegades quan hagi acabat
el temps de coccio i s'apagara automaticament.

+ Comproveu que el menjar estigui ben cuinat.

ATENCIO: Utilitzeu sempre guants de for per protegir-vos
les mans. Les parts metal-liques poden escalfar-se molt.
Aneu amb compte quan toqueu qualsevol superficie o
accessori dins de 'aparell.

+ NOTA: Per minimitzar la generacié d’acrilamida durant
el procés de coccio dels aliments, no permeteu que els
aliments es tornin foscos o negres.

+ Si el menjar no esta cuinat, només cal tancar la porta i
programar el temporitzador perque es coini uns minuts
més.

+ NOTA: mentre s’executa un programa, podeu comprovar
el compte enrere a la pantalla.

+ NOTA: Si obriu la porta enmig d’'un programa, el procés
de cocci6 s'aturara i continuara un cop torneu a tancar
la porta.

GUIA DE PROGRAMES PRESET

Programa Temperatura (°C) | Temps (min.)
Preescalfar 180 3
Patates fregides | 200 15
Carn 200 12
Cuixes 200 20
Bistec 180 12
Pastis 160 25
Gambes 180 8
Peix 180 10
Pizza 180 20
Verdures 160 10




Pollastre al'ast | 200 30
Deshidratar 60 360
FUNCIO DE ROTACIO

+ Si utilitzeu I'accessori de rostisseria o la cistella giratoria,
podeu activar la funci6 de rotacié.

+ Per activar aquesta funcié primer seleccioneu 'hora i
la temperatura o el programa desitjat i premeu el bot6
d'inici/pausa (21).

+ Un cop iniciat el procés de coccio, només cal prémer el
boté de funcié de rotacio (20).

FUNCIO DE LLUM

+ Prement el bot6 de llum interior (15) podeu comprovar el
procés de coccié mentre I'aparell esta en funcionament.

* Per apagar la llum només cal prémer de nou el bot6 (15).

FUNCIO DE RETARD

+ L'aparell té I'opcié de retardar I'inici del procés de coccio.

+ L'inici del procés de coccid es pot retardar entre 30
minuts i 8 hores.

+ Per activar la funci6 de retard, primer heu d’establir
I'hora i la temperatura que voleu cuinar. O simplement
configureu un dels programes preestablerts.

+ Un cop ajustades I'hora i la temperatura, premeu el
botd de funcié de retard (14) i establiu quan voleu que
comenci el procés de coccié amb els botons d’augment i
disminucio (11 13).

+ NOTA: Cada premsa augmentara o disminuira 30 minuts.

* Quan la funcié de retard esta configurada, només cal que
premeu el boté d'inici/pausa (21).

« El programa seleccionat i el botd de funcié de retard
seguiran parpellejant i veurem el compte enrere a la
pantalla.

+ Quan el compte enrere arribi a zero, comencara el procés
de coccio.

US D’ACCESSORIS
SAFATA DE DEGOTEIG D’OLI

+ SEMPRE col-loqueu la safata de degoteig d'oli a les
baranes inferiors de I'espai de coccid.

+ També es pot utilitzar com a safata de forn. Per a aixo,
col-loqueu -lo als rails centrals de I'aparell.

REIXA DE FLUX D’AIRE
+ Col-loqueu la reixa al rail central

+ NOTA: L'element de calor es troba a la part superior del
lloc de coccid. Si col-loqueu el menjar a prop de I'element
de calor, la intensitat de la calor sera més gran.

+ Per obtenir resultats cruixents, col-loqueu la reixa a
la barra superior. Per a una cocci6 uniforme i suau,
col-loqueu la reixa a les baranes inferiors.

ESPASA ROSTIDOR (FIG. 1)

+ Traieu una de les forquilles laterals de I'espasa afluixant
el cargol de fixacio.

+ Passeu I'espasa per la carn i feu-la lliscar cap al centre.

+ Torneu a posar la forquilla a 'espasa amb les puntes
mirant cap a la carn.

+ El pollastre s’ha de lligar amb un cordill per evitar que les
potes o les ales del pollastre toquin I'element de calor
durant el rostit, de manera que el conjunt de la rostisseria
girara sense problemes.

* Feu lliscar les dues forquilles fermament contra la camn i
premeu bé els cargols de fixacid.

* Introduiu 'espasa amb la carn al forn introduint 'extrem
de I'eix al forat d’accionament (Fig. 1a) i col-locant I'altre
extrem sobre el suport de la paret oposada (Fig. 1b).

+ Activeu el boto de rotaci6 (20).

+ Després de la coccio, afluixeu els cargols de fixacié de
la forquilla i traieu la carn fent-la lliscar fins a I'extrem de
I'espasa.

CISTELLA GIRATORIA

« El cistell giratori es pot utilitzar per fregir patates (450
g congelades, 400 g naturals o al forn), verdures, carn,
croquetes, nuggets, barres de peix, entre altres productes
congelats.

+ NOTA: Per cuinar uniformement, NO ompliu
excessivament la cistella.

+ Assegureu-vos que la cistella estigui ben tancada abans
de comencar el procés de coccio.

+ Per col'locar la cistella a 'aparell, primer introduiu el
costat esquerre i després enganxeu el costat dret al
suport.

+ Activeu el boto de rotaci6 (20).

UN COP HAGIU ACABAT D'UTILITZAR L’APARELL

+ Apagueu I'aparell prement el bot6 d’encesa/apagat (22).
* Desendolleu I'aparell de la xarxa.

+ Deixeu refredar I'aparell i les eines abans de netejar-los.
* Netegeu I'aparell tal com s’explica a I'apartat de neteja.

NETEJA

+ Desconnecteu I'aparell de la xarxa i deixeu-lo refredar
abans de realitzar qualsevol tasca de neteja.

* Netegeu I'equip amb un drap humit amb unes gotes de
detergent per rentar i després assequeu-lo.



+ No utilitzeu dissolvents, ni productes amb un pH acid o
base, com ara lleixiu, ni productes abrasius, per netejar
['aparell.

+ No deixeu que I'aigua o cap altre liquid entri a les sortides
d'aire per evitar danys a les parts interiors de I'aparell.

+ No submergiu mai I'aparell en aigua o cap altre liquid ni el
poseu sota l'aigua corrent.

+ S'aconsella netejar 'aparell periddicament i eliminar les
restes de menjar.

+ Si l'aparell no es troba en bones condicions de neteja, la
seva superficie es pot degradar i afectar inexorablement
la durada de la vida util de I'aparell i es pot tornar insegur
d'utilitzar.

* Les peces seglients es poden rentar en un rentavaixelles
(mitjangant un programa de neteja suau) o amb aigua
calenta i sabo:

- Safata de degoteig d'oli

- Bastidor de flux daire

- Espasa rostidor

- Cistella giratoria

- Nansa de 'espasa rostidor

+ A continuacio, assequeu totes les peces abans del seu
muntatge i emmagatzematge.



SOLUCIO DE PROBLEMES

Problema

Possible causa

Solucié

El forn de la fregidora
d’aire no funciona

L'aparell no esta endollat a la xarxa.

Colloqueu I'endoll a una presa de terra amb
connexio a terra.

No heu configurat cap programa.

Enceneu I'aparell prement el boté d'encesa/
apagada. Seleccioneu I'hora i la temperatura
desitjades i tanqueu la porta correctament.

Els ingredients fregits
amb el forn de la
fregidora d'aire no
estan fets.

La quantitat d'ingredients a la cistella és
massa.

Poseu lots més petits d'ingredients a la
cistella. Els lots més petits es fregeixen de
manera més uniforme.

La temperatura ajustada és massa baixa.

Establiu una temperatura més alta.

El temps de preparacié és massa curt.

Poseu I'aparell perqué es cogui uns minuts
més.

Els ingredients es
fregeixen de manera
desigual al forn de la
fregidora d’aire

Alguns tipus d'ingredients s’han de sacsejar
a la meitat del temps de preparacio.

Els ingredients que es troben sobre o entre
ells (p. ex. patates fregides) s’han de sacsejar
a la meitat del temps de preparacio.

Els aperitius fregits
no son cruixents quan
surten de la fregidora

Heu utilitzat un tipus d’aperitius destinats a
ser preparats en una fregidora tradicional.

Utilitzeu aperitius al forn o raspalleu
lleugerament una mica d'oli sobre els aperitius
per obtenir un resultat més cruixent.

De 'aparell surt fum
blanc

Esteu preparant ingredients grassos.

Vigileu que la temperatura estigui ben
controlada per sota dels 180 °C, quan fregiu
ingredients greixos a la fregidora d'aire.

La paella encara conté residus greixos d'Us
anterior.

El fum blanc és causat per I'escalfament del
greix a la paella. Assegureu-vos de netejar la
paella correctament després de cada us.




Problema

Possible causa

Solucié

Les patates fregides
fresques es fregeixen
de manera desigual a
la fregidora d'aire.

No heu remullat bé els bastonets de patata
abans de fregir-los.

Remullar els bastonets de patata en un bol
amb aigua durant almenys 30 minuts; traieu-
los i assequeu-los amb paper de cuina.

No heu utilitzat el tipus de patata adequat.

Utilitzeu patates fresques i assegureu-vos que
es mantinguin fermes durant el fregit.

Les patates fregides
fresques no sén
cruixents quan surten
de la fregidora.

El cruixent de les patates fregides depen
de la quantitat d’oli i aigua de les patates
fregides.

Assegureu-vos d’assecar correctament els
bastonets de patata abans d'obrir-los amb oli.

Talleu la patata en bastonets més prims per
obtenir un resultat més cruixent.

Afegiu-hi una mica més d'oli per obtenir un
resultat més cruixent.




E Deutsch  (Ubersetzung aus den urspriinglichen anweisungen)

HEISSLUFTFRITTEUSE - BACKOFEN
AIR FRY DIGITAL GRILL

BESCHREIBUNG

A Digitales Bedienfeld
Steak-Programm
Programm zum Vorheizen
Programm “Torte
Pommes-frites-Programm
Shrimps-Programm
Fleischprogramm
Programm Fisch
Programm Trommelstcke
Anzeige

10. Zeitwahltaste

11. Schaltflache “Erhdhen

12. Temperaturwahltaste

13. Taste “Verringern

14. Taste fir die Verzogerungsfunktion
15. Interne Lichttaste

16. Pizza-Programm

17. Programm Gemlise
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18. Hahnchen mit Rotisserieprogramm
19. Dehydratisierungsprogramm
20. Taste fir die Rotationsfunktion
21. Taste Start/Pause

22. Ein/Aus-Taste

Tirgriff

Glastir

Zuleitung

Luftauslass

Luftdurchlassgitter

Drehbarer Korb

Olauffangwanne

Welle der Rotisserie

Handgriff

&« T I G Mmoo w

Sollte Ihr Geratemodell nicht (iber das oben beschriebene
Zubehor verfiigen, kdnnen Sie dieses auch separat beim
technischen Kundendienst erwerben.

VERWENDUNG UND PFLEGE

+ Ziehen Sie das Netzkabel des Gerats vor jedem
Gebrauch vollstandig heraus.

* Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn die Teile oder das
Zubehér nicht richtig montiert sind.

* Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn das daran befestigte
Zubehor defekt ist. Ersetzen Sie es sofort.

« erwenden Sie das Gerét nicht im leeren Zustand.

+ Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn die Zeitschaltuhr
nicht richtig funktioniert.

+ Bewegen Sie das Gerét nicht, wahrend es in Betrieb ist.

+ Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, wenn es nicht
benutzt wird und bevor Sie es reinigen.

+ Bewahren Sie dieses Gerat auerhalb der Reichweite
von Kindern und/oder Personen mit kérperlichen,
sensorischen oder geistigen Einschrankungen oder
mangelnder Erfahrung und Kenntnis auf.

« Lagern oder transportieren Sie das Gerat nicht, wenn es
noch heifd ist.

+ Lassen Sie das Geréat niemals angeschlossen und
unbeaufsichtigt, wenn es nicht in Gebrauch ist. Das spart
Energie und verlangert die Lebensdauer des Gerats.

+ Erzwingen Sie nicht die Arbeitsleistung des Geréts.

+ Achten Sie darauf, dass Staub, Schmutz oder andere
Fremdkorper das Geblasegitter des Gerats nicht
blockieren.

+ Halten Sie das Innere des Backofens sauber, um das
Verkohlen von Speiseresten zu vermeiden, die das Gerat
beschadigen konnten.

« erwenden Sie das Innere des Backofens nicht zur
Aufbewahrung.

« Verwenden Sie nur fiir Ofen geeignete Utensilien.
+ Verwenden Sie nur Utensilien, die flr hohe Temperaturen
geeignet sind.

« Stellen Sie keine schweren Utensilien oder Tabletts auf
die offene Tiir.

ACHTUNG: Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das
Glas gesprungen oder zerbrochen ist.

+ Als Anhaltspunkt finden Sie in der beigefligten Tabelle
eine Empfehlung fir die Gartemperatur und -zeit fiir
verschiedene Gerichte.

ANWEISUNGEN FUR DEN
GEBRAUCH
VOR DEM GEBRAUCH

+ Vergewissern Sie sich, dass die gesamte Verpackung des
Produkts entfernt worden ist.



+ Bitte lesen Sie vor dem ersten Gebrauch die Broschire
“Sicherheits- und Warnhinweise” sorgfaltig durch.

* Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch des Geréts die
Teile, die mit Lebensmitteln in Berlihrung kommen, wie im
Abschnitt Reinigung beschrieben.

+ Es ist normal, dass das Gerat beim ersten Gebrauch
einen leichten Kunststoffgeruch aufweist.

+ Bereiten Sie das Gerat entsprechend der Funktion vor,
die Sie verwenden mdchten.

VERWENDEN SIE

+ Rollen Sie das Netzkabel vollstandig aus, bevor Sie es
einstecken.

+ SchlieRen Sie das Geréat an das Stromnetz an.

+ Offnen Sie die Tir.

+ Verwenden Sie das passende Zubehdr fir die zu
kochenden Speisen.

+ Bereiten Sie die Lebensmittel vor, legen Sie sie in das
Zubehdr und setzen Sie es in das Gerat ein.

+ SchlieRen Sie die Tur

+ Schalten Sie das Gerat durch Driicken der Ein/Aus-Taste
(22) ein.

+ Wahlen Sie dann die gewlinschte Temperatur und Zeit
oder wahlen Sie eines der voreingestellten Programme.

+ Nach der Einstellung driicken Sie die Taste Start/Pause
(21) und das Gerat beginnt mit dem Garen.

+ Wenn Sie den Garvorgang abbrechen méchten, driicken
Sie die Taste Pause/Start (21).

+ HINWEIS: Bitte beachten Sie, dass die Garzeit je nach
Lebensmittel, Menge und GroRe variieren kann.

+ HINWEIS: Wenn das Gerat abgekhlt ist, sollten
Sie die Garzeit um 3 Minuten verlangern oder das
Vorheizprogramm verwenden.

+ Offnen Sie die Tir und nehmen Sie die Lebensmittel
wahrend des Betriebs heraus, falls erforderlich. Seien Sie
vorsichtig, wenn Sie Oberflachen oder Zubehdrteile im
Inneren des Gerats berlihren, da diese sehr HEISS sind.

+ Lassen Sie das Geréat und die Werkzeuge vor der
Reinigung abkihlen.

ZEIT UND TEMPERATUR

+ Wenn Sie mdchten, konnen Sie eine Zeit und eine
Temperatur einstellen, ohne eines der voreingestellten
Programme zu wéhlen.

+ Um die Temperatur einzustellen, brauchen Sie nur auf die
Temperaturwahltaste (12) zu Klicken, und die Temperatur
blinkt automatisch auf dem Display.

+ Sie kénnen die Temperatur mit den Tasten zum Erhéhen/
Verringern (11 und 13) einstellen (10°C pro Druck)..

+ Um die Uhrzeit einzustellen, brauchen Sie nur auf die
Zeitwahltaste (10) zu klicken, und die Uhrzeit wird
automatisch auf dem Display angezeigt.

+ Sie kdnnen die Zeit mit den Tasten zum Erhdhen/
Verringern (11 und 13) einstellen (1 Minute pro Druck).

VOREINGESTELLTE PROGRAMME
« Dieses Gerét verfligt iber 12 voreingestellte Programme.

+ Um ein Programm auszuwahlen, klicken Sie auf die
Schaltflache fiir ein bestimmtes Programm.

+ Wenn Sie méchten, kénnen Sie auch die Temperatur- und
Zeiteinstellungen fiir die voreingestellten Programme mit
den Zeit- und Temperaturwéhlern (10 und 12) andern.

+ Mit den Tasten zum Erhéhen und Senken (11 und 13)
kénnen Sie die Gartemperatur um jeweils 10°C erhdhen
oder senken.

+ Mit den Tasten zum Erhohen und Verringern (11 und 13)
kénnen Sie die Garzeit um jeweils 1 Minute verlangern
oder verkiirzen. Halten Sie die Taste gedriickt und die
Zeit andert sich schnell von 10 auf 10 Minuten.

+ Wenn Sie die Taste Start/Pause (21) driicken, wird der
Garvorgang gestartet.

+ Wenn Sie den Garvorgang zu einem beliebigen Zeitpunkt
abbrechen méchten, brauchen Sie nur erneut die Taste
Start/Pause (21) zu drticken.

+ Die Fritteuse piept 10 Mal, wenn die Garzeit beendet ist,
und schaltet sich automatisch aus.

+ Achten Sie darauf, dass die Speisen gut durchgegart
sind.

ACHTUNG: Verwenden Sie immer Ofenhandschuhe, um
Ihre Hande zu schiitzen. Die Metallteile kdnnen sehr heild
werden. Seien Sie vorsichtig, wenn Sie eine Oberflache
oder ein Zubehorteil im Inneren des Geréts beriihren.

+ HINWEIS: Um die Bildung von Acrylamid wahrend des
Kochvorgangs zu minimieren, sollten die Lebensmittel
nicht braun oder schwarz werden.

+ Wenn das Essen noch nicht gar ist, brauchen Sie
nur die Tir wieder zu schlieBen und den Timer so
zu programmieren, dass es noch ein paar Minuten
weitergart.

+ HINWEIS: Wahrend ein Programm lauft, kénnen Sie den
Countdown auf dem Display tberpriifen.

+ HINWEIS: Wenn Sie die Tr mitten im Programm 6ffnen,
wird der Garvorgang unterbrochen und nach dem
erneuten Schlielen der Tr fortgesetzt.



ANLEITUNG FUR VOREINGESTELLTE PROGRAMME

Programm Temperatur (°C) Zeit (Min.)
Vorheizen 180 3
Pommes frites 200 15
Fleisch 200 12
Trommelstocke | 200 20
Steak 180 12
Torte 160 25
Shrimps 180 8
Fisch 180 10
Pizza 180 20
Gemiise 160 10
e 0
Dehydrieren 60 360
FUNKTION DREHEN

+ Wenn Sie das DrehspieR-Zubehér oder den Drehkorb
verwenden, kdnnen Sie die Drehfunktion aktivieren.

+ Um diese Funktion zu aktivieren, wéhlen Sie zunéchst die
Zeit und die Temperatur oder das gewiinschte Programm
und driicken Sie die Start/Pause-Taste (21).

+ Sobald der Garvorgang beginnt, driicken Sie einfach die
Rotationsfunktionstaste (20).

FUNKTION LICHT

+ Durch Driicken der Taste fiir die Innenbeleuchtung (15)
kénnen Sie den Garvorgang wahrend des Betriebs des
Gerats kontrollieren.

+ Um das Licht auszuschalten, driicken Sie einfach erneut
die Taste (15).

VERZOGERUNGSFUNKTION

+ Das Gerat hat die Mdglichkeit, den Start des Garvorgangs
zu verzdgern.

+ Der Beginn des Garvorgangs kann zwischen 30 Minuten
und 8 Stunden verzogert werden.

+ Um die Verzdgerungsfunktion zu aktivieren, miissen
Sie zunéchst die Zeit und die Temperatur einstellen, die
Sie kochen machten. Oder stellen Sie einfach eines der
voreingestellten Programme ein.

+ Sobald die Zeit und die Temperatur eingestellt sind,
driicken Sie die Verzogerungstaste (14) und stellen Sie
mit den Tasten zum Erhdhen und Verringern (11 und 13)
ein, wann der Garvorgang beginnen soll.

+ HINWEIS: Jeder Druck erhdht oder verringert die Dauer
um 30 Minuten.

+ Wenn die Verzégerungsfunktion eingestellt ist, driicken
Sie einfach die Taste Start/Pause (21).

+ Das gewahlte Programm und die Taste fir die
Verzdgerungsfunktion blinken weiter und auf dem Display
wird der Countdown angezeigt.

+ Wenn der Countdown Null erreicht, beginnt der
Garvorgang.

ZUBEHOR VERWENDEN
OLAUFFANGWANNE

+ Stellen Sie die Olwanne IMMER in die unteren Schienen
des Garraums.

+ Es kann auch als Backblech verwendet werden. Legen
Sie es zu diesem Zweck in die mittleren Schienen des
Geréts.

LUFTDURCHLASSGITTER
+ Setzen Sie die Zahnstange in die mittlere Schiene

+ HINWEIS: Das Heizelement befindet sich an der
Oberseite der Kochstelle. Wenn Sie die Speisen in der
Nahe des Heizelements platzieren, ist die Intensitat der
Hitze hoher.

* Fur knusprige Ergebnisse stellen Sie den Rost auf die
oberste Schiene. Fir gleichmaRiges und schonendes
Garen stellen Sie den Rost auf die unteren Schienen.

ROTISSERIE-WELLE (ABB. 1)

« Entfernen Sie eine der Seitenstangengabeln durch Lésen
der Stellschraube.

+ Stecken Sie den Stab durch das Fleisch und schieben Sie
ihn in die Mitte.

« Stecken Sie die Gabel wieder so auf den Stab, dass die
Zinken zum Fleisch zeigen.

+ Das Hahnchen sollte mit einer Schnur
zusammengebunden werden, um zu verhindern, dass die
Hahnchenschenkel oder -fligel wahrend des Bratens das
Heizelement beriihren, damit sich der Spief reibungslos
drehen kann.

+ Schieben Sie beide Gabeln fest gegen das Fleisch und
ziehen Sie die Befestigungsschrauben der Gabeln gut an.

+ Flihren Sie die Stange mit dem Fleisch in den Ofen
ein, indem Sie das Ende der Welle in das Antriebsloch
stecken (Abb. 1a) und das andere Ende auf die Halterung
an der gegentiberliegenden Wand legen (Abb. 1b).

+ Aktivieren Sie die Rotationstaste (20).

+ Nach dem Garen l6sen Sie die Befestigungsschrauben
der Gabel und nehmen das Fleisch heraus, indem Sie es
bis zum Ende der Stange schieben.



DREHBARER KORB

+ Der Drehkorb kann zum Frittieren von Kartoffeln (450
g tiefgekuhlt, 400 g natur oder im Ofen), Gemiise,
Fleisch, Kroketten, Nuggets, Fischstabchen und anderen
Tiefkuhlprodukten verwendet werden.

+ HINWEIS: Um ein gleichmaRiges Garen zu
gewahrleisten, darf der Korb NICHT Uberfiillt werden.

+ Vergewissern Sie sich, dass der Korb fest verschlossen
ist, bevor Sie den Garvorgang starten.

* Um den Korb in das Gerat einzusetzen, setzen Sie zuerst
die linke Seite ein und haken dann die rechte Seite in die
Halterung ein.

+ Aktivieren Sie die Rotationstaste (20).

WENN SIE DAS GERAT NICHT MEHR BENUTZEN

+ Schalten Sie das Gerat durch Driicken der Ein-/Aus-Taste
(22) aus.

+ Ziehen Sie den Netzstecker des Gerats aus der
Steckdose.

+ Lassen Sie das Geréat und die Werkzeuge vor der
Reinigung abkihlen.

+ Reinigen Sie das Geréat wie im Abschnitt (iber die
Reinigung beschrieben.

REINIGUNG

+ Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und lassen Sie es
abkihlen, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

* Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten Tuch und ein
paar Tropfen Splimittel und trocknen Sie es anschlieRend
ab.

+ Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats keine
L6sungsmittel oder Produkte mit einem sauren oder
basischen pH-Wert wie Bleichmittel oder Scheuermittel.

+ Lassen Sie kein Wasser oder andere Fllssigkeiten in
die Liiftungsschlitze eindringen, um Schaden an den
Innenteilen des Geréts zu vermeiden.

+ Tauchen Sie das Geréat niemals in Wasser oder eine
andere Flissigkeit ein und halten Sie es nicht unter
flieRendes Wasser.

+ Es ist ratsam, das Geréat regelmaRig zu reinigen und
Lebensmittelreste zu entfernen.

+ Wenn sich das Gerat nicht in einem sauberen Zustand
befindet, kann sich seine Oberflache abnutzen, was sich
unweigerlich auf die Nutzungsdauer des Gerats auswirkt
und seine Verwendung unsicher machen kann.

+ Die folgenden Teile kénnen in der Spulmaschine (mit
einem sanften Reinigungsprogramm) oder in heifler
Seifenlauge gereinigt werden:

- Olauffangwanne

- Luftdurchlassgitter

- Welle der Rotisserie
- Drehbarer Korb

- Handgriff

+ Trocknen Sie dann alle Teile vor dem Zusammenbau und
der Lagerung.



FEHLERSUCHE

gebratenen Zutaten
sind nicht fertig.

Problem Magliche Ursache Ldsung

Die HeiBluftfritteuse Das Gerat ist nicht an das Stromnetz Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete

funktioniert nicht angeschlossen. Steckdose.

Sie haben kein Programm eingestellt. Schalten Sie das Gerat durch Driicken der Ein/

Aus-Taste ein. Wahlen Sie die gewlinschte
Zeit und Temperatur und schliefen Sie die
Tir richtig.

Die in der Die Menge der Zutaten im Korb ist zu gro8. | Geben Sie kleinere Chargen von Zutaten

HeiBluftfritteuse in den Korb. Kleinere Chargen werden

gleichmaRiger gebraten.

Die eingestellte Temperatur ist zu niedrig.

Stellen Sie eine héhere Temperatur ein.

Die Vorbereitungszeit ist zu kurz.

Stellen Sie das Gerat fiir einige weitere
Minuten auf “kochen”.

sind nicht knusprig,
wenn sie aus der
HeiRluftfritteuse
kommen

verwendet, die firr die Zubereitung in einer
herkémmlichen Friteuse bestimmt sind.

Die Zutaten werden Bestimmte Arten von Zutaten miissen nach | Zutaten, die Ubereinander oder quer liegen (z.
in der HeiBluftfritteuse | der Halfte der Zubereitungszeit geschiittelt | B. Pommes frites), miissen nach der Halfte der
ungleichméaRig frittiert | werden. Zubereitungszeit geschiittelt werden.

Frittierte Snacks Sie haben eine Art von Snacks Verwenden Sie Backofen-Snacks oder

bestreichen Sie die Snacks leicht mit Ol, damit
sie knuspriger werden.

Aus dem Gerat kommt
weiller Rauch

Sie bereiten fettige Zutaten zu.

Achten Sie darauf, dass die Temperatur gut
kontrolliert ist und unter 180°C liegt, wenn Sie
fettige Zutaten in der Fritteuse frittieren.

Die Pfanne enthélt noch fettige Riickstande
vom vorherigen Gebrauch.

Weiler Rauch wird durch die Erhitzung von
Fett in der Pfanne verursacht. Achten Sie
darauf, dass Sie die Pfanne nach jedem
Gebrauch griindlich reinigen.




Problem

Mdgliche Ursache

Ldsung

Frische Sie haben die Kartoffelstdbchen nicht richtig | Weichen Sie die Kartoffelstdbchen mindestens
Kartoffelpommes frites | eingeweicht, bevor Sie sie gebraten haben. | 30 Minuten in einer Schiissel mit Wasser ein,
werden in der Fritteuse nehmen Sie sie heraus und trocknen Sie sie
ungleichméaRig frittiert. mit Kiichenpapier.
Sie haben nicht die richtige Kartoffelsorte Verwenden Sie frische Kartoffeln und achten
verwendet. Sie darauf, dass sie beim Frittieren fest
bleiben.
Frische Die Knusprigkeit der Pommes frites hangt Achten Sie darauf, dass Sie die
Kartoffelpommes frites | von der Menge an Ol und Wasser in den Kartoffelstabchen gut trocknen, bevor Sie sie

sind nicht knusprig,
wenn sie aus der
Fritteuse kommen.

Pommes frites ab.

mit Ol bestreichen.

Schneiden Sie die Kartoffel in diinnere
Stabchen, um ein knusprigeres Ergebnis zu
erzielen.

Fiir ein knusprigeres Ergebnis etwas mehr Ol
hinzufiigen.




Nederlans  (Vertaald van de originele instructies)

HETELUCHTFRITEUSE - OVEN
AIR FRY DIGITAL GRILL

BESCHRIJVING

A Digitaal bedieningspaneel
1. Biefstuk programma
Voorverwarm programma

Taart programma

Friet programma

Garnalen programma
Vlees programma

Vis programma
Trommelstokjes programma
Weergave

10. Tijdkeuzeknop

© o N>R wbdh

11. Knop verhogen

12. Temperatuurkeuzeknop
13. Knop Verlagen

14. Vertragingsfunctieknop
15. Interne lichtknop

16. Pizza programma

17. Groenten programma
18. Kip met rotisserieprogramma
19. Dehydratatie programma
20. Rotatiefunctieknop

21. Knop Start/Pauze

22. Aan/uit-knop

Deurklink
Glazen deur
Netsnoer
Luchtuitlaat
Luchtstroomrek
Roterende mand
Lekbak voor olie
Rotisserie-as
Handgreep

&« T I G Mmoo w

Als het model van uw apparaat niet over de hierboven
beschreven accessoires beschikt, kunnen deze ook
afzonderlijk worden gekocht bij de technische hulpdienst.

GEBRUIK EN ONDERHOUD

+ Trek het netsnoer van het apparaat volledig uit voor elk
gebruik.

+ Gebruik het apparaat niet als de onderdelen of
accessoires niet goed gemonteerd zijn.

+ Gebruik het apparaat niet als de eraan bevestigde
accessoires defect zijn. Vervang ze onmiddellijk.

+ Gebruik het apparaat niet als het leeg is.

+ Gebruik het apparaat niet als het timersysteem niet goed
werkt.

+ Verplaats het apparaat niet als het in gebruik is.

+ Haal de stekker van het apparaat uit het
stopcontact als het niet in gebruik is en voordat u
reinigingswerkzaamheden uitvoert.

+ Bewaar dit apparaat buiten het bereik van kinderen en/of
personen met fysieke, zintuiglijke of mentale beperkingen
of gebrek aan ervaring en kennis.

+ Bewaar of vervoer het apparaat niet als het nog heet is.

+ Laat het apparaat nooit aangesloten en onbeheerd achter
als het niet in gebruik is. Dit bespaart energie en verlengt
de levensduur van het apparaat.

+ Forceer de werkcapaciteit van het apparaat niet.

« Zorg ervoor dat stof, vuil of andere vreemde voorwerpen
het ventilatorrooster van het apparaat niet blokkeren.

* Houd de binnenkant van de oven schoon om te
voorkomen dat etensresten verkolen, waardoor het
apparaat beschadigd kan raken.

+ Gebruik de binnenkant van de oven niet voor opslag.
* Gebruik alleen keukengerei dat geschikt is voor ovens.

+ Gebruik alleen keukengerei dat geschikt is voor hoge
temperaturen.

+ Plaats geen zwaar keukengerei of dienbladen op de open
deur.

LET OP: Gebruik het apparaat niet als het glas gebarsten
of gebroken is.

« Ter referentie vind je in de tabel in de bijlage een
aanbeveling voor de kooktemperatuur en -tijd voor
verschillende maaltijden.

GEBRUIKSAANWIJZING
VOOR GEBRUIK

+ Zorg ervoor dat de volledige verpakking van het product
verwijderd is.

+ Lees voor het eerste gebruik aandachtig het boekje
“Veiligheidsaanbevelingen en waarschuwingen”.



+ Voordat u het product voor de eerste keer gebruikt, reinigt
u de onderdelen die in contact komen met voedsel op de
manier zoals beschreven in het hoofdstuk over reiniging.

* Het is normaal dat het apparaat bij het eerste gebruik een
lichte plasticgeur heeft.

+ Bereid het apparaat voor volgens de functie die u wilt
gebruiken.

GEBRUIK

+ Rol het netsnoer helemaal af voordat je de stekker in het
stopcontact steekt.

+ Sluit het apparaat aan op het lichtnet.
+ Open de deur.

* Gebruik het juiste accessoire voor het voedsel dat je wilt
bereiden.

+ Bereid het voedsel, doe het in het accessoire en plaats
het in het apparaat.

+ Sluit de deur

+ Zet het apparaat aan door op de aan/uit-knop (22) te
drukken.

+ Selecteer vervolgens de gewenste temperatuur en tijd of
kies een van de vooraf ingestelde programma'’s.

+ Druk na het instellen op de toets Start/Pauze (21) en het
apparaat begint met koken.

+ Als u het kookproces wilt stoppen, drukt u op de pauze/
start-knop (21).

+ LET OP: houd er rekening mee dat de bereidingstijd kan
variéren afhankelijk van het voedsel, de hoeveelheid en
de grootte.

+ OPMERKING: Als het apparaat koel is, moet u 3 minuten
toevoegen aan de kooktijd of het voorverwarmprogramma
gebruiken.

+ Open de deur en verwijder indien nodig het voedsel
tijdens het gebruik. Wees voorzichtig bij het aanraken van
oppervlakken of accessoires in het apparaat, deze zijn
erg HEET.

+ Laat het apparaat en het gereedschap afkoelen voordat u
het schoonmaakt.

TIJD EN TEMPERATUUR

+ Als je wilt, kun je een tijd en temperatuur instellen zonder
een van de vooraf ingestelde programma'’s te kiezen.

+ Om de temperatuur in te stellen hoef je alleen maar op de
temperatuurkeuzeknop (12) te klikken en de temperatuur
knippert automatisch op het display.

+ U kunt de temperatuur aanpassen met de toetsen
verhogen/verlagen (11 en 13) (10°C per keer indrukken).

+ Om de tijd in te stellen hoef je alleen maar op de
tijdkeuzeknop (10) te klikken en de tijd knippert
automatisch op het display.

+ Je kunt de tijd aanpassen met de knoppen voor verhogen/
verlagen (11 en 13) (1 minuut per keer indrukken).

VOORAF INGESTELDE PROGRAMMA’S
+ Dit apparaat heeft 12 vooraf ingestelde programma’s.

+ Klik op de knop specifiek programma om een programma
te selecteren.

+ Als je wilt, kun je ook de temperatuur- en tijdinstellingen
voor de voorkeuzeprogramma’s wijzigen met de tijd- en
temperatuurkeuzeschakelaars (10 en 12).

+ Met de knoppen Verhogen en Verlagen (11 en 13) kun
je de kooktemperatuur met 10°C per keer verhogen of
verlagen.

+ Met de toetsen verhogen en verlagen (11 en 13) kunt u
de kooktijd verhogen of verlagen, 1 minuut per keer. Houd
de toets ingedrukt en de tijd zal snel veranderen van 10
naar 10 minuten.

+ Als u de start/pauzeknop (21) selecteert, start het
kookproces.

+ Als je het kookproces op elk moment wilt stoppen, hoef
je alleen maar opnieuw op de start/pauzeknop (21) te
drukken.

+ De air fryer piept 10 keer wanneer de bereidingstijd is
afgelopen en schakelt automatisch uit.

« Controleer of het eten goed gaar is.

WAARSCHUWING: Gebruik altijd ovenwanten om uw
handen te beschermen. De metalen onderdelen kunnen
erg heet worden. Wees voorzichtig wanneer u een
oppervlak of accessoire in het apparaat aanraakt.

+ OPMERKING: Om het ontstaan van acrylamide tijdens
het voedselkookproces te minimaliseren, mag het voedsel
niet donkerbruin of zwart worden.

+ Als het eten niet gaar is, hoef je alleen maar de deur
terug te sluiten en de timer te programmeren om nog een
paar minuten te koken.

+ OPMERKING: Terwijl een programma loopt, kun je het
aftellen op het scherm controleren.

+ OPMERKING: Als u de deur midden in een programma
opent, stopt het kookproces en gaat het verder zodra u
de deur weer sluit.

GIDS MET VOORAF INGESTELDE PROGRAMMA’S

Programma Temperatuur (°C) | Tijd (min.)
Voorverwarmen | 180 3

Friet 200 15

Viees 200 12
Trommelstokken | 200 20




Biefstuk 180 12
Taart 160 25
Garnalen 180 8
Vis 180 10
Pizza 180 20
Groenten 160 10
Kip met rotisserie | 200 30
Droog 60 360
ROTATIEFUNCTIE

+ Als u het draaispitaccessoire of de roterende mand
gebruikt, kunt u de rotatiefunctie activeren.

+ Om deze functie te activeren, selecteer je eerst de tijd en
temperatuur of het gewenste programma en druk je op de
start/pauzeknop (21).

+ Zodra het kookproces start, drukt u op de
rotatiefunctieknop (20).

LICHTFUNCTIE

+ Door op de interne lichtknop (15) te drukken, kunt u het
kookproces controleren terwijl het apparaat in werking is.

+ Om het licht uit te schakelen, drukt u nogmaals op de
knop (15).

VERTRAGINGSFUNCTIE

+ Het apparaat heeft de optie om de start van het
kookproces uit te stellen.

+ De start van het kookproces kan worden uitgesteld tussen
30 minuten en 8 uur.

+ Om de vertragingsfunctie te activeren, moet je eerst de
tijd en temperatuur instellen die je wilt koken. Of stel
gewoon een van de vooraf ingestelde programma’s in.

+ Zodra de tijd en temperatuur zijn ingesteld, drukt u op
de knop voor de vertragingsfunctie (14) en stelt u met
de knoppen voor verhogen en verlagen (11 en 13) in
wanneer u wilt dat het kookproces begint.

* OPMERKING: Bij elke druk op de knop worden de
minuten 30 minuten langer of korter.

+ Wanneer de vertragingsfunctie is ingesteld, druk je
gewoon op de start/pauzeknop (21).

* Het geselecteerde programma en de
vertragingsfunctieknop blijven knipperen en we zien het
aftellen op het display.

+ Als het aftellen nul bereikt, start het kookproces.

ACCESSOIRES GEBRUIK
LEKBAK VOOR OLIE

* Plaats de olieopvangbak ALTIJD in de onderste rails van
de kookruimte.

+ Het kan ook gebruikt worden als bakplaat. Plaats hem
hiervoor in de middelste rails van het apparaat.

LUCHTSTROOMREK
* Plaats het rek in de middelste rail

+ OPMERKING: Het verwarmingselement bevindt zich
bovenaan de kookplaat. Als u het voedsel dicht bij het
verwarmingselement plaatst, zal de intensiteit van de
warmte hoger zijn.

+ Voor knapperige resultaten plaats je het rooster op de
bovenste rail. Voor gelijkmatig en zacht garen plaats je
het rooster op de onderste rails.

ROTISSERIE-AS (FIG. 1)

+ Verwijder een van de zijstangvorken door de stelschroef
los te draaien.

* Duw de staaf door het vlees en schuif hem naar het
midden.

+ Plaats de vork weer op de staaf met de tanden naar het
vlees gericht.

+ De kip moet worden vastgebonden met een touwtje
om te voorkomen dat de kippenpoten of -vleugels het
verwarmingselement raken tijdens het roosteren, zodat
de rotisserie soepel kan draaien.

+ Schuif beide vorken stevig tegen het viees en draai de
bevestigingsschroeven van de vorken goed vast.

+ Plaats de stang met het vlees in de oven door het
uiteinde van de stang in het aandrijfgat te steken
(Afb. 1a) en het andere uiteinde op de steun op de
tegenoverliggende wand te plaatsen (Afb. 1b).

+ Activeer de rotatieknop (20).
+ Draai na het koken de bevestigingsschroeven van de vork

los en verwijder het viees door het naar het uiteinde van
de stang te schuiven.

ROTERENDE MAND

+ De roterende mand kan gebruikt worden voor het bakken
van aardappelen (450g diepvries, 400g naturel of oven),
groenten, vlees, kroketten, nuggets, visrepen, naast
andere diepvriesproducten.

+ OPMERKING: Vul het mandje NIET te vol voor een
gelijkmatige garing.

+ Zorg ervoor dat het mandje goed gesloten is voordat je
het kookproces start.

+ Om het mandje in het apparaat te plaatsen, plaatst u
eerst de linkerkant en haakt u vervolgens de rechterkant
in de houder.



+ Activeer de rotatieknop (20).

ALS U KLAAR BENT MET HET GEBRUIK VAN HET
APPARAAT

+ Schakel het apparaat uit door op de aan/uit-knop (22) te
drukken.

+ Haal de stekker uit het stopcontact.

+ Laat het apparaat en het gereedschap afkoelen voordat u
het schoonmaak.

* Reinig het apparaat zoals wordt uitgelegd in het gedeelte
over reiniging.

SCHOONMAKEN

+ Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat
afkoelen voordat u het schoonmaakt.

+ Maak het apparaat schoon met een vochtige doek met
een paar druppels afwasmiddel en droog het daarna af.

+ Gebruik geen oplosmiddelen of producten met een
zure of basische pH-waarde, zoals bleekmiddel, of
schuurmiddelen om het apparaat schoon te maken.

+ Laat geen water of andere vloeistoffen in de
ventilatieopeningen komen om schade aan de binnenkant
van het apparaat te voorkomen.

+ Dompel het apparaat nooit onder in water of een andere
vloeistof en plaats het nooit onder stromend water.

* Het is raadzaam om het apparaat regelmatig schoon te
maken en voedselresten te verwijderen.

+ Als het apparaat niet goed schoon is, kan het opperviak
achteruitgaan, wat de levensduur van het apparaat
onherroepelijk beinvioedt en het gebruik ervan onveilig
kan maken.

+ De volgende onderdelen mogen in de vaatwasser (met
een zacht reinigingsprogramma) of in een sopje van heet
water:

- Lekbak voor olie
- Luchtstroomrek
- Rotisserie-as

- Roterende mand
- Handgreep

+ Droog vervolgens alle onderdelen voordat je ze in elkaar
zet en opbergt.



PROBLEMEN OPLOSSEN

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

De oven van de
airfryer werkt niet

Het apparaat is niet aangesloten op het
lichtnet.

Steek de stekker in een geaard stopcontact.

Je hebt geen programma ingesteld.

Zet het apparaat aan door op de aan/uit-knop
te drukken. Selecteer de gewenste tijd en
temperatuur en sluit de deur goed.

De ingrediénten

die met de airfryer
gebakken worden, zijn
niet gaar.

De hoeveelheid ingrediénten in het mandje
is te veel.

Doe kleinere porties ingrediénten in het
mandje. Kleinere batches worden gelijkmatiger
gebakken.

De ingestelde temperatuur is te laag.

Stel een hogere temperatuur in.

De voorbereidingstijd is te kort.

Laat het apparaat nog enkele minuten koken.

De ingrediénten
worden ongelijkmatig
gebakken in de
airfryeroven

Bepaalde soorten ingrediénten moeten
halverwege de bereidingstijd worden
geschud.

Ingrediénten die op of over elkaar liggen
(bijvoorbeeld friet) moeten halverwege de
bereidingstijd worden geschud.

Gefrituurde snacks zijn
niet knapperig als ze
uit de airfryer komen

Je hebt een soort snacks gebruikt die
bedoeld zijn om te worden bereid in een
traditionele friteuse.

Gebruik ovenhapjes of bestrijk de hapjes
lichtjes met olie voor een knapperiger
resultaat.

Er komt witte rook uit
het apparaat

Je bereidt vette ingrediénten.

Let goed op dat de temperatuur onder de
180°C blijft als je vette ingrediénten frituurt in
de airfryer.

De pan bevat nog vettige resten van vorig
gebruik.

Witte rook wordt veroorzaakt door vet dat
opwarmt in de pan. Zorg ervoor dat je de pan
na elk gebruik goed schoonmaak.




Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Verse aardappelfrietjes
worden ongelijk
gebakken in de
airfryer.

Je hebt de aardappelsticks niet goed
geweekt voordat je ze ging bakken.

Week de aardappelsticks minstens 30 minuten
in een kom met water; haal ze eruit en droog
ze met keukenpapier.

Je hebt niet de juiste aardappelsoort
gebruikt.

Gebruik verse aardappelen en zorg ervoor dat
ze stevig blijven tijdens het bakken.

Verse aardappelfrietjes
zijn niet knapperig

als ze uit de airfryer
komen.

De knapperigheid van de frietjes hangt
af van de hoeveelheid olie en water in de
frietjes.

Zorg ervoor dat je de aardappelsticks goed
droogt voordat je ze insmeert met olie.

Snijd de aardappel in dunnere staafjes voor
een krokanter resultaat.

Voeg iets meer olie toe voor een krokanter
resultaat.




E Roména (Translat din instructiunile originale)

FRITEUZA CU AER - CUPTOR
AIR FRY DIGITAL GRILL

DESCRIERE

A Panou de control digital

Program de friptura

Program de preincalzire
Program de prajituri

Program de cartofi praji
Programul Creveti

Programul carne

Program pentru pesti

Program de bete de toba
Afisare

10. Butonul de selectare a timpului
11. Butonul de crestere

12. Buton de selectare a temperaturii
13. Butonul de scadere

14. Butonul pentru functia de intarziere
15. Buton de lumina interna

16. Program de pizza

17. Program de legume

18. Pui cu program de rotiserie

19. Program de deshidratare

20. Butonul pentru functia de rotatie
. Butonul Start/Paus

22. Buton de pornire/oprire
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Ménerul usii

Usa de sticla

Cablu de alimentare
lesire de aer

Raft de debit de aer

Cos rotativ

Tava de picurare a uleiului
Arbore de rotisor

Méner

&« T I G Mmoo w

Tn cazul in care modelul aparatului dumneavoastré nu
dispune de accesoriile descrise mai sus, acestea pot fi

achizitionate separat de la Serviciul de Asistenta Tehnica.

UTILIZARE SIINGRIJIRE

« Tntindeti complet cablul de alimentare al aparatului inainte
de fiecare utilizare.

* Nu utilizati aparatul daca piesele sau accesoriile nu sunt
montate corespunzator.

* Nu utilizati aparatul daca accesoriile atasate la acesta
sunt defecte. Inlocuiti-le imediat.

* Nu utilizati aparatul cand este gol.

+ Nu utilizati aparatul daca sistemul de temporizare nu
functioneaza corect.

* Nu mutati aparatul in timpul utilizarii.
+ Deconectati aparatul de la reteaua electrica atunci cand

nu este utilizat si inainte de a intreprinde orice operatiune
de curatare.

+ Depozitati acest aparat in afara razei de actiune a copiilor
si/sau a persoanelor cu deficiente fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau lipsite de experienta si cunostinte.

+ Nu depozitati sau transportati aparatul dacé este inca
fierbinte.

+ Nu lasati niciodata aparatul conectat si nesupravegheat
daca nu este utilizat. Acest lucru economiseste energie si
prelungeste durata de viata a aparatului.

+ Nu fortati capacitatea de lucru a aparatului.

* Asigurati-va ca praful, murdaria sau alte obiecte straine
nu blocheaza grila ventilatorului de pe aparat.

+ Pastrati interiorul cuptorului curat pentru a evita
carbonizarea resturilor de mancare, care poate deteriora
aparatul.

+ Nu folositi interiorul cuptorului pentru depozitare.
» Utilizati numai ustensile adecvate pentru cuptoare.

» Utilizati numai ustensile adecvate pentru a suporta
temperaturi ridicate.

+ Nu asezati ustensile sau tavi grele pe usa deschisa.

ATENTIE: Nu utilizati aparatul daca geamul este crapat
sau spart.

+ Ca referintd, in tabelul anexat veti gasi o recomandare
privind temperatura si timpul de gatire pentru mai multe
mese.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
iNAINTE DE UTILIZARE

+ Asigurati-va ca intregul ambalaj al produsului a fost
indepartat.
+ Va rugam sa cititi cu atentie brosura “Sfaturi de siguranta

si avertismente” inainte de prima utilizare



+ Inainte de a utiliza produsul pentru prima dat3, curatati
partile care vor intra in contact cu alimentele in modul
descris in sectiunea de curatare.

+ Este normal ca aparatul s& aiba un usor miros de plastic
la prima utilizare.

+ Pregatiti aparatul in functie de functia pe care doriti sa o
utilizati.

UTILIZATI

+ Desfasurati complet cablul de alimentare inainte de a-I
conecta.

+ Conectati aparatul la reteaua electrica.

+ Deschideti usa.

+ Folositi accesoriul adecvat in functie de alimentele pe
care doriti sa le gatiti.

+ Pregétiti alimentele, puneti-le in accesoriu si introduceti-le
n aparat.

+ Inchideti usa

+ Porniti aparatul prin apasarea butonului de pornire/oprire
(22).

+ Selectati apoi temperatura si timpul dorit sau selectati
unul dintre programele presetate.

+ Odata setat, apasati butonul Start/Pauza (21) si aparatul
va incepe sa gateasca.

+ Daca doriti s& opriti procesul de gatire, apasati butonul de
pauza/pornire (21).

+ NOTA: retineti c& timpul de gétire poate varia in functie
de alimente, cantitate si marime.

+ NOTA: Daca aparatul este rece, trebuie sa adaugati 3
minute la timpul de gatire sau sa folositi programul de
preincélzire.

+ Deschideti usa si scoateti alimentele in timpul utilizarii,
dacd este necesar. Aveti grija cand atingeti orice
suprafata sau accesoriu din interiorul aparatului, acestea
vor fi foarte fierbinti.

+ Lasati aparatul si uneltele sa se raceascéa inainte de a le
curata.

TIMP S| TEMPERATURA

+ Daca doriti, puteti seta o ord si o temperatura fara a alege
niciunul dintre programele presetate.

* Pentru a seta temperatura, trebuie doar sa faceti clic pe
butonul de selectare a temperaturii (12), iar temperatura
va clipi automat pe ecran.

* Puteti regla temperatura cu ajutorul butoanelor de marire/
diminuare (11 si 13) (10°C la fiecare apasare)...

+ Pentru a seta ora, trebuie doar sa faceti clic pe butonul de
selectare a orei (10), iar ora va clipi automat pe afisaj.

+ Puteti regla timpul cu ajutorul butoanelor de marire/
diminuare (11 si 13) (1 minut la fiecare apasare).

PROGRAME PRESTABILITE
+ Acest aparat are 12 programe presetate.

+ Pentru a selecta un program, faceti clic pe butonul
programului specific.

+ Daca doriti, puteti modifica, de asemenea, setarile de
temperatura si de timp pentru programele presetate,
utilizand selectorii de timp si temperatura (10 si 12).

+ Butoanele de marire si de scadere (11 si 13) va permit
s& mariti sau sa micsorati temperatura de gatit cu 10°C
pe rand.

+ Butoanele de marire si micsorare (11 si 13) va permit s&
mariti sau s& micsorati timpul de gatire, cate un minut.
Tineti tasta apasata si timpul se va modifica rapid de la
10 la 10 minute.

+ Selectand butonul de pornire/oprire (21), va incepe
procesul de gatire.

+ Daca doriti sa opriti procesul de gatire in orice moment,
trebuie doar sa apasati din nou butonul de pornire/oprire
(21).

+ Aparatul de prajit cu aer va emite un semnal sonor de
10 ori cand timpul de gatire s-a terminat si se va opri
automat.

+ Verificati daca méncarea este bine gatita.

ATENTIE: Folositi intotdeauna manusi de cuptor pentru
a va proteja mainile. Partile metalice pot deveni foarte
fierbinti. Aveti grija cand atingeti orice suprafata sau
accesoriu din interiorul aparatului.

« NOTA: Pentru a reduce la minimum generarea de
acrilamida in timpul procesului de gatire a alimentelor, nu
lasati alimentele s& devina de culoare inchisé sau neagra.

+ Daca mancarea nu este gatita, trebuie doar sa inchideti
usa si sa programati cronometrul pentru a mai gati cateva
minute.

+ NOTA: in timp ce un program este in desfasurare, puteti
verifica numéaratoarea inversa pe afisaj.

« NOTA: Daci deschideti usa in mijlocul unui program,
procesul de gatire se va opri si va continua dupa ce
inchideti din nou usa.

GHID DE PROGRAME PRESETATE

Program Temperatura (°C) | Timp (Min.)
Preincélzirea 180 3

Cartofi prajti 200 15

Carne 200 12
?oit,;@oare de 200 20

Friptura 180 12




Tort 160 25
Creveti 180 8
Peste 180 10
Pizza 180 20
Legume 160 10
Pui cu rotisor 200 30
Deshidratare 60 360
FUNCTIA DE ROTATIE

+ Daca folositi accesoriul pentru rotisor sau cosul rotativ,
puteti activa functia de rotatie.

* Pentru a activa aceasta functie, selectati mai intéi ora si
temperatura sau programul dorit si apasati butonul de
pornire/oprire (21).

+ Odata ce procesul de gatire a inceput, trebuie doar sa
apasati butonul functiei de rotatie (20).

FUNCTIA DE LUMINA

« Prin apasarea butonului de lumina interna (15)
puteti verifica procesul de gatire in timp ce aparatul
functioneaza.

+ Pentru a stinge lumina, trebuie doar s& apasati din nou
butonul (15).

FUNCTIA DE INTARZIERE

+ Aparatul are optiunea de a intérzia inceperea procesului
de gatire.

+ Inceperea procesului de gatire poate fi amanata intre 30
de minute si 8 ore.

+ Pentru a activa functia de intérziere, trebuie mai intai sa
setati timpul si temperatura la care doriti s& gatiti. Sau pur
si simplu setati unul dintre programele prestabilite.

* Dupa ce timpul si temperatura sunt setate, apasati
butonul de intérziere (14) si setati cand doriti sa inceapa
procesul de gatire cu ajutorul butoanelor de crestere si
descrestere (11 si 13).

+ NOTA: Fiecare apésare va creste sau descreste 30 de
minute.

+ Cand functia de intérziere este setatd, apasati doar
butonul de pornire/oprire (21).

* Programul selectat si butonul pentru functia de intérziere
vor continua s clipeasca si vom vedea numaratoarea
inversa pe afisaj.

+ Cand numaratoarea inversa ajunge la zero, procesul de
gatire va incepe.

UTILIZAREA ACCESORIILOR

TAVA DE PICURARE A ULEIULUI

+ Asezati INTOTDEAUNA tava de picurare a uleiului in
sinele inferioare ale spatiului de gatit.

+ Poate fi folosita si ca tava de copt. Tn acest scop, plasati-o
in sinele din mijlocul aparatului.

RAFT DE DEBIT DE AER

+ Asezati suportul in sina din mijloc

+ NOTA: Elementul de incalzire este situat in partea
superioara a locului de gatit. Daca plasati alimentele in

apropierea elementului de incalzire, intensitatea caldurii
va fi mai mare.

* Pentru rezultate crocante, asezati grétarul pe sina
superioara. Pentru o gatire uniforma si delicata, asezati
gratarul pe sinele inferioare.

ARBORELE ROTISORULUI (FIG. 1)

. indepértati una dintre furcile tijei laterale prin slabirea
surubului de fixare.

« Impingeti ija prin came si glisati-o spre centru.

+ Se pune din nou furculita pe tija, cu varfurile orientate
spre carne.

+ Puiul trebuie legat cu o sfoara pentru a impiedica
picioarele sau aripile de pui sa atinga elementul de
incalzire in timpul prajirii, astfel incat ansamblul de
rotisare sa se roteasca fara probleme.

+ Glisati ambele furculite ferm pe carne si strangeti bine
suruburile de fixare a furculitelor.

* Introduceti tija cu carne in cuptor introducand capatul tijei
in orificiul de actionare (Fig. 1a) si plasand celalalt capat
pe suportul de pe peretele opus (Fig. 1b).

+ Activati butonul de rotatie (20).

+ Dupa gatire, slabiti suruburile de fixare a furculitei si
scoateti carnea glisand-o spre capatul tijei.

COS ROTATIV

+ Cosul rotativ poate fi folosit pentru a praji cartofi (450 g
congelat, 400 g natural sau la cuptor), legume, carne,
crochete, nuggets, batoane de peste, printre alte produse
congelate.

+ NOTA: Pentru o gatire uniforma, NU umpleti prea mult
cosul.

* Asigurati-va ca cosul este bine inchis nainte de a incepe
procesul de gétire.

+ Pentru a plasa cosul in aparat, introduceti mai intéi partea
stanga si apoi agatati partea dreapta in suport.

+ Activati butonul de rotatie (20).



DUPA CE ATI TERMINAT DE UTILIZAT APARATUL

+ Opriti aparatul prin apasarea butonului de pornire/oprire
(22).

+ Deconectati aparatul de la reteaua electrica.

+ Lasati aparatul si uneltele sa se raceasca inainte de a le
curata.

+ Curatati aparatul asa cum este explicat in sectiunea de
curatare.

CURATARE
* Deconectati aparatul de la retea si lasati- s& se raceasca
inainte de a intreprinde orice operatiune de curatare.

+ Curatati echipamentul cu o carpa umeda cu cateva
picéturi de detergent si apoi uscati-I.

* Nu utilizati solventi sau produse cu un pH acid sau
bazic, cum ar fi inalbitorul, sau produse abrazive pentru
curatarea aparatului.

+ Nu lasati apa sau orice alt lichid sa patrunda in orificiile
de aerisire pentru a evita deteriorarea partilor interioare
ale aparatului.

+ Nu scufundati niciodata aparatul in ap& sau in orice alt
lichid si nu il puneti sub jet de apa.

+ Este recomandabil s curatati aparatul in mod regulat si
sa indepartati orice resturi de alimente.

+ Daca aparatul nu este in stare buna de curatenie,
suprafata acestuia se poate degrada si poate afecta
inexorabil durata de viata utila a aparatului si ar putea
deveni nesigur pentru utilizare.

+ Urmatoarele piese pot fi spalate in masina de spélat vase
(folosind un program de curatare moale) sau in apa calda
Ccu sapun:

- Tava de picurare a uleiului
- Raft de debit de aer

- Arbore de rotisor

- Cos rotativ

- Méaner

* Apoi, uscati toate piesele inainte de asamblare si
depozitare.



DEPANAREA DEFECTIUNILOR

Problema

Cauza posibila

Solutie

Cuptorul de prajire cu
aer nu functioneaza

Aparatul nu este conectat la reteaua
electrica.

Introduceti stecherul de retea intr-o prizé de
perete cu impamantare.

Nu ati setat niciun program.

Pomniti aparatul prin apasarea butonului de
pornire/oprire. Selectati timpul si temperatura
dorite si inchideti bine usa.

Ingredientele prajite
cu cuptorul cu aer
comprimat nu sunt
gata.

Cantitatea de ingrediente din cos este prea
mare.

Puneti loturi mai mici de ingrediente in cos.
Loturile mai mici sunt prajite mai uniform.

Temperatura setata este prea scazuta.

Setati o temperatura mai ridicata.

Timpul de pregatire este prea scurt.

Setati aparatul sa mai gateasca cateva minute.

Ingredientele sunt
prajite neuniform in
cuptorul de prajire cu
aer comprimat

Anumite tipuri de ingrediente trebuie s fie
agitate la jumatatea timpului de preparare.

Ingredientele care se afla unele peste altele
sau unele peste altele (de exemplu, cartofii
prajiti) trebuie sa fie agitate la jumatatea
timpului de preparare.

Gustarile prajite nu
sunt crocante atunci
cand ies din friteuza cu
aer comprimat

Al folosit un tip de gustari destinate a fi
preparate intr-o friteuza traditionala.

Folositi gustari la cuptor sau ungeti usor cu
putin ulei pe gustari pentru un rezultat mai
crocant.

Din aparat iese fum alb

Pregatiti ingrediente grase.

Fiti atenti ca temperatura sa fie bine controlata,
sub 180°C, atunci cand prajiti ingrediente
grase in friteuza cu aer.

Tigaia contine inca reziduuri grase de la
utilizarea anterioara.

Fumul alb este cauzat de grasimea care se
incélzeste in tigaie. Asigurati-va ca curatati
tigaia in mod corespunzator dupa fiecare
utilizare.




Problema

Cauza posibila

Solutie

Cartofii prajiti proaspeti
sunt prajiti neuniform
in friteuza cu aer.

Nu ati fnmuiat bine betisoarele de cartofi
inainte de a le praji.

Tnmuiati betisoarele de cartofi intr-un bol cu
apa timp de cel putin 30 de minute; scoateti-le
si uscati-le cu hértie de bucatarie.

Nu ati folosit tipul de cartof potrivit.

Folositi cartofi proaspeti si asigurati-va ca
acestia raman fermi in timpul préjirii.

Cartofii prajiti proaspeti
nu sunt crocanti atunci
cénd ies din friteuza
cu aer.

Crocabilitatea cartofilor prajiti depinde de
cantitatea de ulei si apa din cartofi.

Asigura-te ca usuci bine betisoarele de cartofi
inainte de a le unge cu ulei.

Taiati cartoful in bastonase mai subtiri pentru
un rezultat mai crocant.

Adaugati putin mai mult ulei pentru un rezultat
mai crocant.




Polski  (Przettumaczone z oryginalnej instrukcji)

FRYTKOWNICA POWIETRZNA - PIEKARNIK
AIR FRY DIGITAL GRILL

OPIS

A Cyfrowy panel sterowania
1. Program stekow
Program wstepnego nagrzewania
Program ciasta
Program frytek
Program dla krewetek
Program migsny
Program Ryby
Program pateczek perkusyjnych
Wyswietlacz
10. Przycisk wyboru czasu
11. Przycisk zwigkszania
12. Przycisk wyboru temperatury
13. Przycisk zmniejszania
14. Przycisk funkcji opdznienia
15. Przycisk o$wietlenia wewnetrznego
16. Program Pizza
17. Program warzywny
18. Kurczak z rozna
19. Program odwadniania
20. Przycisk funkcji obrotu
21. Przycisk Start/Pauza
22. Przycisk wt.
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Klamka drzwi

Szklane drzwi

Przewdd zasilajacy

Wylot powietrza

Stojak przeptywu powietrza
Obrotowy kosz

Tacka ociekowa oleju

Wat rozna

Uchwyt

&« T I G Mmoo w

Jesli model urzadzenia nie jest wyposazony w opisane
powyzej akcesoria, mozna je réwniez zakupi¢ oddzielnie w
dziale pomocy technicznej.

UZYTKOWANIE | PIELEGNACJA

* Przed kazdym uzyciem nalezy catkowicie wyciagnac
przewod zasilajacy urzadzenia.

+ Nie uzywaj urzadzenia, jesli jego czesci lub akcesoria nie
sq prawidtowo zamontowane.

+ Nie uzywaj urzadzenia, jesli dotaczone do niego
akcesoria sg uszkodzone. Nalezy je natychmiast
wymienic.

+ Nie uzywaj pustego urzadzenia.

+ Nie uzywaj urzadzenia, jesli wytacznik czasowy nie dziata
prawidtowo.

+ Nie nalezy przenosi¢ urzadzenia podczas jego
uzytkowania.

+ Nieuzywane urzadzenie nalezy odtgczy¢ od sieci
elektrycznej przed przystapieniem do czyszczenia.

+ Urzadzenie nalezy przechowywa¢ w miejscu
niedostepnym dla dzieci i/lub 0séb o ograniczonej
sprawno$ci fizycznej, sensorycznej, umystowej lub
nieposiadajacych do$wiadczenia i wiedzy.

+ Nie nalezy przechowywa¢ ani transportowa¢ urzadzenia,
jesli jest ono jeszcze gorace.

+ Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia podtgczonego do
zasilania bez nadzoru, jesli nie jest uzywane. Oszczedza
to energie i wydtuza zywotno$¢ urzadzenia.

+ Nie nalezy forsowac wydajnosci pracy urzadzenia.

+ Upewnij sie, ze kurz, brud lub inne ciata obce nie blokujg
kratki wentylatora urzadzenia.

+ Utrzymuj wnetrze piekarnika w czystosci, aby unikna¢
zweglenia resztek jedzenia, co moze spowodowac
uszkodzenie urzadzenia.

* Nie uzywaj wnetrza piekarnika do celéw przechowywania.

+ Nalezy uzywac wytacznie przyboréw odpowiednich do
piekarnikéw.

+ Nalezy uzywa¢ wytacznie przyboréw odpowiednich do
pracy w wysokich temperaturach.

+ Nie nalezy umieszczac ciezkich naczyn lub tac na
otwartych drzwiczkach.

UWAGA: Nie uzywaj urzadzenia, jesli szyba jest peknigta
lub stluczona.

+ W zatgczonej tabeli znajdujg sie zalecenia dotyczace
temperatury i czasu gotowania dla kilku positkéw.

INSTRUKCJE UZYTKOWANIA
PRZED UZYCIEM

+ Upewnij sie, ze cate opakowanie produktu zostato
usunigte.



* Przed pierwszym uzyciem nalezy uwaznie przeczyta¢
broszure “Wskazowki bezpieczenstwa i ostrzezenia”.

* Przed pierwszym uzyciem produktu nalezy wyczysci¢
czesci, ktdre bedg miaty kontakt z zywno$cia, w sposéb
opisany w sekcji dotyczacej czyszczenia.

+ Normalnym zjawiskiem jest wydzielanie przez urzadzenie
lekkiego zapachu plastiku podczas pierwszego uzycia.

* Przygotuj urzadzenie zgodnie z funkcja, ktorej chcesz
uzywac.

UZYCIE

* Przed podigczeniem nalezy catkowicie rozwing¢ przewdd
zasilajacy.

+ Podtacz urzadzenie do sieci elektrycznej.

+ Otworz drzwi.

+ Uzyj odpowiedniego akcesorium w zaleznosci od potrawy,
ktorg chcesz ugotowac.

* Przygotuj jedzenie, umie$¢ je w akcesorium i wioz do
urzadzenia.

* Zamknij drzwi

+ Wiacz urzadzenie, naciskajac przycisk wigczania/
wylgczania (22).

+ Nastepnie wybierz zadang temperature i czas lub jeden z
zaprogramowanych programoéw.

+ Po skonfigurowaniu naciénij przycisk Start/Pauza (21), a
urzadzenie rozpocznie gotowanie.

+ Jedli chcesz zatrzymac proces gotowania, nacisnij
przycisk pauzy/startu (21).

+ UWAGA: nalezy pamietac, ze czas gotowania moze sie
rézni¢ w zaleznosci od potrawy, jej ilosci i rozmiaru.

« UWAGA: Jesli urzadzenie jest zimne, nalezy dodac 3
minuty do czasu gotowania lub uzy¢ programu wstepnego
nagrzewania.

+ W razie potrzeby nalezy otworzy¢ drzwiczki i wyjac
zywno$¢. Nalezy zachowac ostrozno$¢ podczas
dotykania powierzchni lub akcesoriow wewnatrz
urzadzenia, poniewaz beda one bardzo GORACE.

* Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy odczekac,
az urzadzenie i narzedzia ostygna.

CZAS | TEMPERATURA

+ Jedli chcesz, mozesz ustawi¢ czas i temperature bez
wybierania zadnego z zaprogramowanych programow.

+ Aby ustawi¢ temperature, wystarczy klikng¢ przycisk
wyboru temperatury (12), a temperatura automatycznie
zacznie miga¢ na wySwietlaczu.

+ Temperature mozna regulowac¢ za pomoca przyciskow
zwigkszania/zmnigjszania (111 13) (10°C po kazdym
nacisnieciu).

+ Aby ustawi¢ czas, wystarczy klikna¢ przycisk wyboru
czasu (10), a czas automatycznie zacznie miga¢ na
wyswietlaczu.

+ Czas mozna ustawi¢ za pomoca przyciskow zwigkszania/
zmniejszania (111 13) (1 minuta po kazdym nacisnieciu).

ZAPROGRAMOWANE PROGRAMY

+ To urzadzenie ma 12 wstepnie ustawionych programow.

+ Aby wybra¢ program, kliknij przycisk okreslonego
programu.

+ Jedli chcesz, mozesz rowniez zmieni¢ ustawienia
temperatury i czasu dla zaprogramowanych programéw
za pomoca przyciskow wyboru czasu i temperatury (10
i12).

* Przyciski zwiekszania i zmniejszania (11 i 13) umozliwiaja,
zwigkszenie lub zmniejszenie temperatury gotowania o
10°C na raz.

* Przyciski zwigkszania i zmniejszania (11 i 13) umozliwiajg
zwigkszenie lub zmniejszenie czasu gotowania o 1
minute na raz. Przytrzymanie wcisnigtego przycisku
spowoduje szybka zmiane czasu z 10 na 10 minut.

+ Wybranie przycisku start/pauza (21) spowoduje
rozpoczecie procesu gotowania.

+ Jedli chcesz zatrzymac proces gotowania w dowolnym
momencie, wystarczy ponownie nacisna¢ przycisk start/
pauza (21).

+ Po zakoniczeniu gotowania frytownica wyemituje 10
sygnatow dzwigkowych i wytaczy si¢ automatycznie.

« Sprawdz, czy jedzenie jest dobrze ugotowane.

UWAGA: Zawsze uzywaj rekawic kuchennych do ochrony
rak. Metalowe cze$ci moga stac sie bardzo gorace. Nalezy
zachowact ostrozno$¢ podczas dotykania jakiejkolwiek
powierzchni lub akcesoriéw wewnatrz urzadzenia.

+ UWAGA: Aby zminimalizowa¢ wytwarzanie
akrylamidu podczas procesu gotowania zywnosci, nie
nalezy dopuszczaé do tego, aby zywno$¢ stata sie
ciemnobrazowa lub czarna.

+ Jesli jedzenie nie jest ugotowane, wystarczy zamknaé
drzwiczki i zaprogramowacé timer, aby gotowac jeszcze
przez kilka minut.

+ UWAGA: Podczas dziatania programu mozna sprawdzi¢
odliczanie na wyswietlaczu.

+ UWAGA: Jesli drzwiczki zostang otwarte w trakcie
trwania programu, proces gotowania zostanie zatrzymany
i bedzie kontynuowany po ponownym zamknigciu
drzwiczek.



PRZEWODNIK PO ZAPROGRAMOWANYCH
PROGRAMACH

Program Temperatura (°C) | Czas (min.)
33{;;“1?"'9 180 3
Frytki 200 15
Mieso 200 12
Patki perkusyjne | 200 20
Stek 180 12
Ciasto 160 25
Krewetki 180 8
Ryba 180 10
Pizza 180 20
Warzywa 160 10
Kurczak zrozna | 200 30
Odwodnienie 60 360
FUNKCJA OBROTU

+ W przypadku korzystania z rozna lub kosza obrotowego
mozna wiaczy¢ funkcje obracania.

+ Aby aktywowac te funkcje, nalezy najpierw wybra¢ czas i
temperature lub zadany program i nacisnaé przycisk start/
pauza (21).

+ Po rozpoczeciu procesu gotowania wystarczy nacisnaé
przycisk funkcji obracania (20).

FUNKCJA OSWIETLENIA

+ Naciskajac przycisk o$wietlenia wewnetrznego (15)
mozna sprawdzi¢ proces gotowania podczas pracy
urzadzenia.

* Aby wytaczy¢ Swiatto, wystarczy ponownie nacisna¢
przycisk (15).

FUNKCJA OPOZNIENIA

+ Urzadzenie posiada opcje opdznienia rozpoczecia
procesu gotowania.

* Rozpoczecie procesu gotowania mozna op6zni¢ od 30
minut do 8 godzin.

+ Aby aktywowac funkcje opéznienia, nalezy najpierw
ustawi¢ czas i temperature gotowania. Mozna tez po
prostu ustawic jeden z gotowych programéw.

+ Po ustawieniu czasu i temperatury nacisnij przycisk
funkcji opdznienia (14) i ustaw czas rozpoczecia
procesu gotowania za pomoca przyciskéw zwiekszania i
zmniejszania (111 13).

+ UWAGA: Kazde nacisniecie przycisku zwigkszy lub
zmniejszy czas 0 30 minut.

+ Po ustawieniu funkcji op6znienia wystarczy nacisna¢
przycisk start/pauza (21).

+ Wybrany program i przycisk funkcji opdznienia beda,
migac, a na wyswietlaczu bedzie widoczne odliczanie.

+ Gdy odliczanie osiagnie zero, rozpocznie si¢ proces
gotowania.

ZASTOSOWANIE AKCESORIOW
TACKA OCIEKOWA OLEJU

+ ZAWSZE nalezy umieszczac tace ociekowa oleju w
dolnych szynach przestrzeni do gotowania.

* MoZe by¢ réwniez uzywana jako blacha do pieczenia.
W tym celu nalezy umiescic¢ jq w $rodkowej szynie
urzadzenia.

STOJAK PRZEPLYWU POWIETRZA

+ Umie$¢ stojak w Srodkowej szynie

+ UWAGA: Element grzejny znajduje sie w gérnej czesci
komory gotowania. Jesli zywno$¢ zostanie umieszczona
w poblizu elementu grzejnego, intensywnos¢ ciepta
bedzie wigksza.

* Aby uzyskac chrupigce rezultaty, umies¢ ruszt na gornej
szynie. Aby uzyskac réwnomierne i delikatne gotowanie,
umie$¢ ruszt na dolnych szynach.

WAL ROZNA (RYS. 1)

+ Zdejmij jeden z widetek bocznych, odkrecajac $rube
ustalajaca.

* Przetoz pret przez migso i przesun go do $rodka.

+ Ponownie umie$¢ widelec na precie zgbami skierowanymi
w strone miesa.

+ Kurczak powinien by¢ obwigzany sznurkiem, aby
zapobiec dotykaniu elementu grzejnego przez udka lub
skrzydetka kurczaka podczas pieczenia, tak aby zespot
rozna obracat si¢ ptynnie.

+ Mocno doci$nij oba widelce do miesa i dobrze dokreé
Sruby mocujace widelce.

+ Umie$¢ pret z migsem w piekarniku, wktadajac koniec
watka do otworu napedu (rys. 1a) i umieszczajac drugi
koniec na wsporniku na przeciwlegtej Scianie (rys. 1b).

* Aktywuj przycisk obrotu (20).

+ Po ugotowaniu poluzowaé $ruby mocujace widelec i
wyja¢ mieso, przesuwajac je do konca preta.

OBROTOWY KOSZ

+ Obrotowy kosz moze by¢ uzywany do smazenia
ziemniakéw (450 g mrozonych, 400 g naturalnych lub
z piekarnika), warzyw, miesa, krokietow, nuggetsow,
batonéw rybnych i innych mrozonych produktow.



+ UWAGA: Aby zapewni¢ rownomierne gotowanie, NIE
przepetniaj kosza.

* Przed rozpoczeciem procesu gotowania upewnij sie, ze
kosz jest szczelnie zamkniety.

+ Aby umiesci¢ kosz w urzadzeniu, nalezy najpierw wiozy¢
lewa strone, a nastepnie zaczepi¢ prawa strone o
wspornik.

+ Aktywuj przycisk obrotu (20).

PO ZAKONCZENIU KORZYSTANIA Z URZADZENIA

+ Wytacz urzadzenie, naciskajac przycisk wigczania/
wylaczania (22).

+ Odtacz urzadzenie od zasilania.

* Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy odczekac,
az urzadzenie i narzedzia ostygna.

+ Wyczy$¢ urzadzenie w sposob opisany w czesci
dotyczacej czyszczenia.

CZYSZCZENIE

* Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy odtaczy¢
urzadzenie od zasilania i odczekaé, az ostygnie.

+ Wyczy$¢ urzadzenie wilgotng szmatka z kilkoma kroplami
ptynu do mycia naczyn, a nastepnie wysusz.

+ Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac
rozpuszczalnikéw, produktéw o kwasnym lub zasadowym
pH, takich jak wybielacze lub produkty $cierne.

+ Nie pozwdl, aby woda lub jakikolwiek inny ptyn dostat sie
do otworéw wentylacyjnych, aby unikna¢ uszkodzenia
wewnetrznych cze$ci urzadzenia.

+ Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie lub innym ptynie
ani nie umieszczaj go pod biezacg woda.

+ Zaleca sie regularne czyszczenie urzadzenia i usuwanie
resztek jedzenia.

+ Jesli urzadzenie nie jest w dobrym stanie czystosci, jego
powierzchnia moze ulec degradacji, co nieuchronnie
wplynie na czas uzytkowania urzadzenia i moze stac si¢
niebezpieczne w uzyciu.

+ Ponizsze elementy mozna my¢ w zmywarce (uzywajac
delikatnego programu czyszczacego) lub w cieptej wodzie
z mydtem:

- Tacka ociekowa oleju

- Stojak przeptywu powietrza
- Wat rozna

- Obrotowy kosz

- Uchwyt

+ Nastepnie nalezy wysuszy¢ wszystkie czgsci przed
montazem i przechowywaniem.



ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Frytkownica
powietrzna nie dziata

Urzadzenie nie jest podtaczone do
zasilania.

Wiz wtyczke sieciowa do uziemionego
gniazdka $ciennego.

Nie ustawite$ Zadnego programu.

Wiacz urzadzenie, naciskajac przycisk
wigczania/wytaczania. Wybierz zgdany czas i
temperature, a nastepnie prawidtowo zamknij
drzwiczki.

Sktadniki smazone we
frytkownicy powietrznej
nie sg gotowe.

llos¢ sktadnikéw w koszyku jest zbyt duza.

Do kosza nalezy wktada¢ mniejsze porcje
sktadnikéw. Mniejsze partie sg smazone
bardziej rownomiernie.

Ustawiona temperatura jest zbyt niska.

Ustaw wyzszag temperature.

Czas przygotowania jest zbyt krotki.

Ustaw urzadzenie na gotowanie jeszcze przez
kilka minut.

Sktadniki sg
nierownomiernie
smazone we
frytkownicy powietrznej

Niektore rodzaje sktadnikéw nalezy
wstrzasna¢ w potowie czasu przygotowania.

Sktadniki, ktére lezg na sobie lub naprzeciwko
siebie (np. frytki) nalezy wstrzasna¢ w potowie
czasu przygotowania.

Smazone przekaski
nie s chrupiace po
wyjeciu z frytownicy
powietrznej

Uzyte$ rodzaju przekasek przeznaczonych
do przygotowania w tradycyjnej frytkownicy.

Uzyj przekasek z piekarnika lub lekko
posmaruj je olejem, aby uzyskac bardziej
chrupigcy efekt.

Z urzadzenia
wydobywa sig biaty
dym

Przygotowujesz tuste sktadniki.

Podczas smazenia ttustych sktadnikow we
frytkownicy powietrznej nalezy zwraca¢ uwage
na to, aby temperatura nie przekraczata
180°C.

Patelnia nadal zawiera tluste pozostato$ci z
poprzedniego uzytkowania.

Biaty dym jest spowodowany nagrzewaniem
sig tluszczu na patelni. Nalezy upewnic sie,
ze patelnia jest prawidtowo czyszczona po
kazdym uzyciu.




Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Frytki ze $wiezych
ziemniakow sg.
nierbwnomiernie
smazone we
frytkownicy
powietrznej.

Paluszki ziemniaczane nie zostaty
odpowiednio namoczone przed smazeniem.

Namocz paluszki ziemniaczane w misce z
woda przez co najmniej 30 minut; wyjmij je i
0susz papierem kuchennym.

Nie uzyto wtasciwego typu ziemniaka.

Uzyj $wiezych ziemniakow i upewnij sig, ze
pozostang jedrne podczas smazenia.

Frytki ze $wiezych
ziemniakow nie

sq chrupiace po
wyjeciu z frytkownicy
powietrznej.

Chrupkos¢ frytek zalezy od ilosci oleju i
wody w frytkach.

Upewnij si¢, ze patyczki ziemniaczane sg
odpowiednio wysuszone, zanim posmarujesz
je olejem.

Pokréj ziemniaki na ciefisze stupki, aby
uzyskac bardziej chrupiacy efekt.

Dodaj nieco wiecej oleju, aby uzyska¢ bardziej
chrupiacy efekt.
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BBb3AYLEH ®PUTIOPHUK - ®YPHA
AIR FRY DIGITAL GRILL

OMUCAHUE

A LndpoB KOHTpONeH naHen
1. Tlporpama 3a mbpxonu
Mporpama 3a npefBapuUTEnHoO 3arpsisaHe
Mporpama 3a TopTa
Mporpama 3a MbpxeHn kapTodu
lMporpama 3a ckapuau
Mporpama 3a Meco
[Mporpama 3a puba
lMporpama 3a 6apabaHHu nanku
9. [Jucnnei
10. ByToH 3a 1360p Ha Bpeme
11. ByTOH 3a yBennyaBaHe
12. ByToH 3a 136op Ha TemnepaTypa
13. byToH “HamanssaHe
14. ®yHKLMoHaneH 6YTOH 3a 3aKbCHeHNe
15. ByTOH 3a BbTpelLHa CBeTNNHA
16. Mporpama 3a nuua
17. MNporpama 3a 3eneHyyLm
18. Mune c nporpama 3a poTaTMBKy
19. Mporpama 3a 06e3BoaHsIBaHE
20. dyHKUMOHaneH ByToH 3a 3aBbpTaHe
21. bytoH Crapt/Maysa
22. ByToH 3a BKNOYBaHE/M3KNOYBaHe

e N ook W

=

[pbxka Ha BpaTata
CrbkneHa BpaTa
3axpaHBaL kaben

V3xop 3a Bb3AyX

Croitka 3a Bb3ayLLIHUS MOTOK
Bbprsla ce kowHmya

TaBa 3a kaneHe Ha Macno
Ban Ha potatuBkarta
[Opbxka

I G Mmoo w
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Ako MOAenbT Ha BaLLmMs ypea He pasnonara ¢ onucaHuTe
no-rope akcecoapu, Te Morat aa 6bpat 3aKyneHu oTaenHo
oT cny)KGaTa 3a TeXHM4YecKa NnomoLL.

(MpeBop Ha U3BBPLLEHUTE MHCTPYKLUM)

YMNOTPEBA U TPUXKU

* MNpeay Besika ynoTpeba n3gbpnante HambaHo
3axpaHBalLus kaben Ha ypeaa.

* He nsnonassaiite ypesa, ako 4actute unm akcecoapute
He ca NPaBWUIHO MOHTUPaHMU.

* He usnonassaiite ypesa, ako NpUKPENeHnNTe KbM HEro
akcecoapy ca AedekTHu. 3ameHeTe rv HezabasHo.

* He nanonasaiite ypesa, KoraTo € npaseH.

* He u3nonassaiite ypeqa, ako cuctemara Ha Taimepa He
paboTh NpaBumHo.

* He npemecTBaiiTe ypeaa, AokaTo ce 3nornasa.

* M3knioyeTe ypena oT eNnekTpuyeckata Mpexa, korato He
ro M3Monasate W Npeau fia 3anoyHeTe No4ncTBaHe.

+ CbxpaHsiBanTe T031 ypea Ha MACTO, HELOCTBIHO 3a
Aeua nivunn nuua ¢ hnanyecku, CEH30PHI UM YMCTBEHN
YBPEXAaHUS UMK C UNCA Ha ONUT W NO3HAHWS.

* He cbxpaHsiBailTe 1 He TpaHCcnopTupaiiTe ypeaa, ako Tk
€ BCe OLLe ropeLy.

* Hukora He ocTaBsiiTe ypega cBbp3aH 1 6e3 Hazaop, ako
He ce n3non3ga. Tosa CnecTsiBa eHepris 1 yabkasa
XVUBOTA Ha ypepa.

* He HacunBaiiTe paboTHUS kanauuTeT Ha ypeaa.

* YBepeTe ce, Ye npax, MpbCOTUS UMK APYTY YyXan
npeameTy He 6rokMpaT pelueTkaTa Ha BeHTUnaTopa Ha
ypena.

+ NoaobpxaliTe BbTPELLIHOCTTA Ha (pypHaTa YnCTa, 3a Aa
n3berHeTe HarapsiHe Ha OCTaTbLM OT XpaHa, KOeTo MoXe
[Aa noBpeav ypeaa.

* He n3nonagaiite BbTPELLHOCTTA Ha (hypHaTa 3a
CbXpaHeHue.

* M3non3gaiite camo Cb0BE, NOAXOAALLM 32 (ypHU.

* M3nonagaiite camo cbaoBe, noaxoasiLuy 3a pabota npu
BVCOKM TEMMEPATYPU.

* He nocTaBsiiTe TeXKN Cbi0BE UMW TaBM BbPXY
OTBOpPeHaTa Bparta.

BHVMAHWE: He nanonssaiTe ypeaa, ako CTbKI0TO e
MyKHATO MUK CHyneHo.

* B npunoxenara Tabnuua Lie HamepuTe npenopbka 3a
TemnepaTypaTa v BpemMeTo 3a roTBEHe 3a HAKOMKO ACTMA.

WHCTPYKLUWU 3A YIIOTPEBA
MPEAYN YNIOTPEBA

* YBepeTe ce, Ye Linata OnakoBKa Ha NpoayKTa e
OTCTPaHeHa.
+ Mons, npoyeTeTe BHUMaTenHo Bpoluypata “Cbeety

11 NpepynpexaeHns 3a BesonacHocT” Npeau mbpaata
ynotpeba



* ﬂpe;:u/l [a n3nonssare NpoAykTa 3a NbpBu MbT,
no4yucTeTe Yactute, KouTo Lwe 6'bﬂ,aT B KOHTAKT C XpaHa,
No Ha4uHa, onucaH B pasfena 3a no4YncTeaHe.

+ HopmanHo e ypefbT Aa uMa Nnek Mvpuc Ha nnactmaca
npu MbpBOHaYanHa ynoTpeoda.

* [oaroteeTe ypena B 3aBMCUMOCT OT GbyHKLI,VIFITa, KOATO
uckate da usnonssare.

U3NON3BAMUTE

* PasrbHeTe HambiHO 3axpaHBalms kaben, npeau aaro
BKIO4UTE.

+ CBbPXETE Ypesa KbM enektpudeckara Mpexa.
+ OTBOpETE BpaTata.

* Mianon3Baiite NoaxoaaLns akcecoap B 3aBUCHMOCT OT
XpaHaTa, KosTO 1cKaTe fja MpuroTeuTe.

« MpuroTBeTe xpaHara, NOCTaBeTe s B akcecoapa 1 ro
nocTaserte B ypea.

+ 3aTBopeTe BpaTata

* BkntoyeTe ypepa, kato HaTucHeTe OyToHa 3a BktoYBaHe/
3knoyBaxe (22).

+ Crieq ToBa n3bepeTe xenaHarta Temneparypa 1 Bpeme
unu n3bepeTe eHa OT NPeABAPUTENHO 3ajiafeHnTe
nporpamu.

+ Cnep kato HacTpouTe, HaTucHeTe 6yToHa CtapT/lay3a
(21) v ypenbT LWie 3anoyHe Aa roTeu.

+ AKo WckaTe fia CpeTe NMpoLieca Ha roTBeHe, HaTUCHETe
6yToHa 3a naysa/cTapt (21).

+ BABENEXKA: umaiite npegsu, Ye BPEMETO 3a roTBEHE
MOXe [1a Bapypa B 3aBMCYMOCT OT XpaHarta, HeiHOTO
KOMMYECTBO W pa3mep.

+ BABENEXKA: Ako ypeabT e xnageH, Tpsibsa aa
pobasuTe 3 MUHYTM KbM BPEMETO 3a FOTBEHE UNK Aa
13non3gate Nporpamara 3a NpefBapuTeNnHoO 3arpsiBaHe.

* Ako e HeobxofMMO, OTBOpETE BpaTara 1 U3BafeTe
XpaHata o Bpeme Ha pabota. BHumaBaiiTe, korato
[IOKOCBATE HAKOS IOBBPXHOCT MK aKCecoap BbB
BbTPELUHOCTTa Ha Ypefa, Thil KaTo Te Ca MHOTO ropeLLu.

+ OcTaBeTe ypefa U MHCTPYMEHTUTe a U3CTUHAT, Npeay
[Aa v nouncTuTe.

BPEME W TEMMNEPATYPA

* Ako xenaeTe, MoxeTe Aa 3afafeTe yac v Temneparypa,
6e3 na n3bupare Hsikosi OT NpeBaAPUTENHO 3afafeHuTe
nporpamu.

+ 3a pa 3apaneTe Temnepatypara, Tpabea camo Aa
HaTucHeTe GyTOHa 3a u3bop Ha Temnepatypa (12) n
TemnepaTypaTa aBToMaTWyHO LLe MUra Ha Aucnnes.

+ MoxeTe aa perynupate TemMnepatypata ¢ nomMowyta Ha
6yToHuTe 3a yBenuyaBaHe/HamanseaHe (11 n 13) (10°C
npu BCSKO HATUCKaHE).

+ 3a ja HacTpouTe BpeMeTo, TpsibBa caMo Aa HaTUCHETe
ByToHa 3a u3bop Ha Bpeme (10) 1 BpemeTo aBTOMaTUYHO
Lye Mura Ha aucnres.

+ MoxeTe Aa perynupare BpemMeTo C NoMoLLTa Ha
ByToHuTE 3a yBenuyaBaHe/Hamanseawe (11 1 13) (1
MUHYTa NPy BCAKO HaTUCKaHe).

NPEABAPUTENHO 3AOAOEHW NPOrPAMM
* To3u ypen “ma 12 npefBapuUTENHO 3aafeHn nporpamu.

+ 3a fia u3GepeTe nporpama, LpakHeTe Bbpxy ByToHa 3a
KOHKpeTHa nporpama.

+ Ao xenaeTe, MOXeTe fia NPOMEHUTE HACTPOMKUTE
Ha TemnepaTypata v BpeMeTo 3a NpeaBapuTenHO
3a/jafieHnTe Nporpamm ¢ NOMOLLTA Ha CENeKTopuTe 3a
Bpeme 1 Temnepatypa (10 n 12).

+ byToHuTe 3a yBENM4YaBaHe 1 HamansBaHe Ha
Temnepatyparta (11 v 13) B1 no3eonsBat ga
yBenM4aBaTe Unu Hamansearte Temneparypara Ha
rotBeHe ¢ no 10°C.

+ ByToHUTE 33 yBenu4aBaHe 1 HamansBaHe Ha BpEMETO
(11 » 13) B no3BONSABAT Aia yBENMYABATE UMK
HamansiBaTe BpemeTo 3a roTeeHe ¢ no 1 MuHyTa.
3appwxTe GyToHa HAaTUCHAT 1 BpeMeTo 6bp3o Lye ce
npomenu ot 10 Ha 10 MUHYTK.

+ C HaTuckaHe Ha byToHa 3a cTapTupaHe/naysa (21) we
3aroyHe NPOLECHT Ha roTBEHE.

+ Ako nckaTe Aa cripeTe npoLieca Ha roTBeHe BbB BCEKI
€[IMH MOMEHT, NPOCTO TpsibBa Aa HaTUCHETE OTHOBO
ByToHa 3a crapTupaHe/naysa (21).

+ OpuTiopHUKBT Le n3naae 10 3BykoBM curHana, korato
BPEMETO 3a roTBEHe MPUKIIoNU, 1 LLie Ce WU3KMIouM
aBTOMATUYHO.

« [poBepeTe aanv xpaata e AoGpe croteeHa.

BHMAHME: Bunaru nanonasaite KyXHEHCKM pbkaBuLy,
3a fja npeanasute pbLeTe cu. MeTanHuTe Yactu morat fja
CTaHaT MHoro ropeLyy. BHumasaiiTe, korato gokocsate
HSIKOS OBBPXHOCT UMM akcecoap BbB BLTPELUHOCTTA HA
ypega.

+ BABEJIEXKA: 3a pa cBepete 10 MUHUMYM
06pa3yBaHeTO Ha akpunamuz no Bpeme Ha npoLieca Ha
roTBeHe, He NO3BONABaiATE Ha XpaHaTa Aa npuaobue
TbMeH 3arap Unu YepeH LBsT.

+ AKo XxpaHarTa He e CroTeeHa, Tpsibaa camo Ja 3aTBopuTe
obpaTHo BpaTaTa 11 Aa Nporpamupare Taiimepa Aa rotem
OlLIE HAKOMKO MUHYTH.

+ BABEJIEXXKA: [lokaTo ce u3mbHsiBa AageHa nporpama,
MOXeETe fja npoBepuTe 06paTHOTO BpoeHe Ha aucnnes.

+ BABENIEXXKA: Ako oTBOpUTE BpaTaTa no cpesata

Ha nporpamara, MpoLEeChT Ha roTBEHe LUe CrIpe ¥ Lie
MPOABIKY, CrIe KaTo 3aTBOPUTE BpaTaTa OTHOBO.



PBKOBO/ACTBO 3A NMPEABAPUTENHO 3AAALEHN
NPOrPAMKU

[porpama Temnepatypa (°C) | Bpeme (MuH.)
IMpenBaputenHo
3arpsiaHe 180 3
TbpxeHn
KapTodi 200 15
Meco 200 12
Manku 3a
6apabaHu 200 2
[Mbpxona 180 12
Topta 160 25
Ckapuan 180 8
Puba 180 10
Mvya 180 20
3eneHuyum 160 10
flune ¢ 200 30
poTaTuBka
[exvpgpatupare | 60 360
®YHKLMA 3A 3ABLPTAHE

+ Ao n3nonasate akcecoapa 3a BbpTeHe N BbpTslata
ce KOLUHWLL, MOXETe fja akTUBMpaTe (yHKLMSTa 3a
BbpTEHE.

+ 3a ;a akTvBMpaTe Tasu yHKLMS, MbPBO M3bepeTe yaca
11 TemnepaTypaTa unv xenaHara nporpama 1 HaTucHeTe
6yToHa 3a crapt/naysa (21).

+ Cnep kaTo NpoLIECHT Ha FOTBEHE 3anoyHe, NPoCTo
HaTucHeTe OyTOHa 3a (pyHKUMATa 3a BbpTeHe (20).

CBETNIMHHA ®YHKLKA

+ C HaTuckaHe Ha ByToHa 3a BbTpelLHa cBeTnnHa (15)
MOXETE fja MPOBEpHTE NPoLeca Ha roTBeHe, AoKaTo
ypeabT pabotu.

+ 3a [a U3KMio4MTE CBETNMHATA, NPOCTO HATUCHETE OTHOBO
6yToHa (15).

®YHKUUA 3A 3AKbCHEHUE

* ype,cn;T “Ma Bb3MOXHOCT 3a OT/laraHe Ha Ha4anoTo Ha
npoteca Ha roteeHe.

* Hauanoto Ha npoLieca Ha roTBeHe MOXe [a Ce OTNOXKN C
30 MuHyTM Ao 8 Yaca.

+ 3a ga akTuBupaTe (yHKUMSTA 3@ OTNaraHe, MbpBO
TpsibBa ja 3apageTe BPEMETO M TeMnepatypata, npu
KOMTO WckaTe da roteuTe. Vinu npocTo 3apaiite eaHa ot
npeLBapuTENHO 3aaaeHNTe Nporpamu.

+ Cref kaTo 3afiafieTe BpeMeTo U TemnepaTypata,
HaTucHeTe GyTOHa 3a oTnaraHe (14) v 3agaiite kora

1cKkaTe Aa 3anoyHe NpoLechT Ha roTBeHe ¢ GyTonuTe 3a
yBenuyasaHe 1 Hamanseae (11 1 13).

+ SABEJIEXKA: Besko HaTvckaHe Le yBenuum unm
Hamann 30 MUHYTK.

+ Korato dhyHKUpsTa 3@ 3ab6aBsHe € HacTpoeHa, NpocTo
HaTucHeTe ByToHa 3a cTapTupaHe/nayaa (21).

* V136paHaTa nporpama u GyTOHBT Ha hyHKUMSTA 33
3abaBsHe e NPOAbIIKAT ja MUraT 1 Ha AUCTINEN Le ce
BUXIA 06paTHOTO BpoeHe.

+ Korato o6paTHOTO 6poeHe AoCTUrHe Hyna, NPoLeCHT Ha
roTBEHE LLie 3anoyHe.

W3NON3BAHE HA AKCECOAPU
TABA 3A KANEHE HA MACNO

* BCWYKIW nocTaBsT TaBaTa 3a OTTMYAHE Ha MacnoTo B
[ONHUTE PENCK Ha roTBapCcKOTO MPOCTPAHCTBO.

» Moxe fa ce 3non3ea 1 kaTo TaBa 3a neyeHe. 3a Tasu
Lien 51 nocTaBeTe B CpeaHaTa penca Ha ypepaa.

CTOMKA 3A Bb3AYLIHWA NOTOK
+ MNocTaBeTe cTenaxa B cpeaHata penca

+ BABENEXKA: HarpeBaTenHusT enemeHT ce Hammpa B
ropHaTa YacT Ha MACTOTO 3a roTBeHe. AKo NocTaBuTe
XpaHaTa B 6nu3ocT A0 HarpeBaTemnHus eneMeHT,
MHTEH3MBHOCTTA Ha ToMnuHaTa Le 6bae no-ronsma.

+ 3a [la nonyumTe Xpynkaeu pesynTaT, NocTaBeTe
pelueTKaTa BbpXy ropHara pesica. 3a paBHOMEepHO
11 HEXXHO TOTBEHE MOCTaBeTe peLleTkata Ha JOMHUTE
penciu.

BAIl HA BLPTALLO CE YCTPOWCTBO (®Ur. 1)

+ OTCTpaHeTe eaHa OT BUNKUTE Ha CTPAHUYHWS MPBT, KaTo
pa3xnabute HaCTPOBALLWS BUHT.

+ MpokapaiiTe npbykaTta nNpe3 MecoTo 1 i NITb3HETE KbM
LIeHTbpA.

+ MocraseTe BANMLATA OTHOBO BbPXY NpbYKaTa ¢
ocTpMeTara KbM MecoTo.

* Muneto Tpsbea fa Obae 3aBbP3aHO C KOHeL, 3a 4a He ce
[0NyCHe [JOKOCBaHe Ha kpakaTa unu kpunata Ha nuneTo
[0 HarpeBaTelHUA eneMeHT No Bpeme Ha NeYeHeTo, Taka
Ye crnobkata Ha poTucepusiTa ja ce BbpTU rMagko.

* [nb3HeTe gBeTe BAMULM NNBTHO KbM MECOTO 1
3aTerHete ,El06pe BUHTOBETE 3a 3aKpenBaHe Ha
BunuuuTe.

+ [ocTaBeTe npbykaTa ¢ MECOTO BbB hypHaTa, kato
BKapaTe kpasi Ha Bana B 0TBOPA 3a 3a/BIKBaHE
(pur. 1a) n noctasuTe apyrvs kpail Ha onopata Ha
npoTMBOMNONoXHaTa cTeHa (ur. 1b).

+ Aktuunpaitte 6yToHa 3a BbpTeHe (20).

+ Cnep rotBeHe pasxnabeTe BUHTOBETE 3a 3aKpeneaHe
Ha BUnMLaTa 1 u3BafeTe MECOTO, KaTo ro MiTb3HETe KbM
Kpasi Ha npbTa.



BBHPTALLA CE KOLWHULA

* BupTsilLarta ce KolWHULA MOXe Aa ce 13nonasa
3a MbpXxXeHe Ha kapTodm (450 r 3ampasenu, 400 r
HaTyparnHu Unu Ha dypHa), 3eneH4yLn, Meco, KpOKeTH,
HareTc, pubHn bapyeTa v gpyrv 3ampaseHu NpoayKTu.

+ BABENEXKA: 3a paBHomepHo roteeHe HE mbnHeTe
npekaneHo KolHuLaTa.

* YBepeTe Ce, Ye KowHuuaTta e NTbTHO 3aTBOpeHa, npean
[a 3ano4HeTe npoweca Ha rotBeHe.

+ 3a ga nocTaeuTe KOLWHMLATA B ypeaa, MbpBo nocTaBeTe
nsiBaTa CTpaHa, a Cref ToBa 3akayeTe AsicHaTa cTpaHa
B ckobata.

* AktvBupaiiTe byToHa 3a BbpTeHe (20).

CNE[ KATO MPUKIOYUTE C U3NON3BAHETO HA
YPEQA

* M3knioyeTe ypena, kato HaTucHeTe ByToHa 3a
BKITHOYBaHe/M3kiouBaHe (22).

* W3knioyeTe ypeda ot enekTpudeckara Mpexa.

+ OcTaBeTe ypeaa u MHCTPYMEHTUTe a U3CTUHAT, Npeay
[a v noumcTuTe.

+ [NoumncreTe ypepa, kakTo e 065ICHEHO B pa3gena 3a
MOYNCTBAHE.

NOYNCTBAHE

* W3knioyeTe ypeda oT enekTpudeckara Mpexa 1 ro
0CTaBeTe fa U3CTUHE, NPeay Aa 3anoyHeTe NouNCTBaHE.

* Moumncrete o6opyp,BaHeTo C BlaXHa Kbpna C HAKOIKO
Kanku Te4HOCT 3a MUEHEe Ha Cb[oBE U Cnef ToBa
noacywere.

* He usnonasaite pa3TBOPUTENN UMM NPOAYKTY C
KMCEMMHHO 1 0CHOBHO pH, KaTo 6enuHa, nn
abpasvnBHN NPOAYKTM 3a NOYMCTBAHE Ha ypeaa.

* He no3BonsiBaiite Ha Boga unv Apyra TeYHOCT Aa
rnonagHe BbB BEHTUNALMOHHUTE OTBOPW, 3a [ja He ce
MOBPEAAT BbTPELLHUTE YacTh Ha ypesa.

* Hukora He notansire ypena BbB BOAa UK Apyra
TEYHOCT U He ro NOCTaBANTE Nog Tevalla Boda.

+ MpenopbyMTENHO € PEOBHO Aa NOYMCTBaTE ypeda 1 Aa
0TCTpaHsiBaTe OCTaTbLWTE OT XpaHa.

* Ako YPEABLT HE € B D,OGPO CbCTOAHNE Ha YNCTOTa,
NOBBPXHOCTTA My MOXe [a Ce BoLK 1 TOBa Heymonnumo
[a noBnuae Ha NPOABLIKUTENHOCTTA Ha NONe3HNA XNBOT
Ha ypeaa u fa ctaHe onaceH 3a yn0Tpe6a.

+ CnepHuMTE YacTu MOraT fa ce MUAT B CbAOMUSANHA
MalluHa (C nporpama 3a Mexko I'IO"MCTBaHe) unu B ropetla
BOAa CbC CanyH:

- TaBa 3a kaneHe Ha Macno
- CToiMKa 3a Bb3AyLLHMS MOTOK

- Ban Ha poratviBkata
- BupTsLa ce kowHmMua
- [pbxka

+ Cnep ToBa noacyleTe BCUYKM 4YacCct npeamn
crnobsiBaHeTo 1 CbXPaHEHUETO UM.



OTCTPAHABAHE HA HEU3NPABHOCTU

V3MbPXXEHN BbB
tpuTIOpHIKa, He ca
rOTOBM.

€ TBbpe ronsamo.

[Mpobnem BbamoxHa npuunHa PeLeHre

®ypHara Ha YpeasT He e BKIioYeH KbM enekTpudeckata | MoctaseTe Liencena Ha enekTpuieckata

(hpUTIOPHMKA HE Mpexa. Mpexa B 3a3eMeH CTEHEH KOHTaKT.

paboTu

He cTe 3apganv Hukaksa nporpama. BkrtoueTe ypena, kato HaTUCHeTe GyToHa 3a

BKITIO4BaHe/M3kNtoYBaHe. /3bepeTe xenaHoto
Bpeme 1 Temneparypa i 3aTeopeTe gobpe
Bparara.

ChbcTaBkuTe, KonuuectBoTO Ha cbCTaBKUTE B KOWHMLATA | CroxeTe no-Manku napTaN CbCTaBku B

KowHuuaTa. Mo-MarnkuTe napTmam ce mopxar
10-paBHOMEPHO.

3apapeHara Temneparypa € TBbpae HUCKa.

3apaiTe no-aucoka Temneparypa.

BpemeTo 3a NOAroToBKa € TBbpAe KpaTko.

HacTpoliTe ypena Aa ce roTem oLue HAKOMKO
MUHYTU.

CbcraBkute

ce U3mbpxBaT
HEepaBHOMEPHO BbB
puTIOpHMKA

Hsikou Bup0Be CbCTaBKM TpsibBa fa ce
pasknarTsT Mo cpeaata Ha BpemeTo 3a
MPUroTBSIHE.

CbCTaBkuTE, KOUTO NEXaT eHa BbpXy Apyra
UNK efHa BbPXY Apyra (Hanp. MbpxeHu
kapTodm), TpsibBa Aa ce pasknataT no
cpepfaTta Ha BpeMETO 3a MpUroTBSHE.

[TbpeHnTe 3akycku
He ca Xpynkasy,
KoraTo ce U3BaAsT OT
(puTIOpPHKKa

/3nonasanv cTe BUA 3aKycKu,
npeaHasHayeHu 3a NpuUroTesiHe B
TPaaMLMOHEH (OPUTIOPHMK.

V3nonasaiTe 3akycku 3a ypHa Unm nexko
HamaxeTe 3akyckiTe C 0nn1o, 3a fia CTaHar
no-Xpynkasu.

Ot ypena nanusa 6sn
Y

anII'OTBﬂTe Ma3HW CbCTaBKU.

O6bpHETe BHUMaHNE Ha TOBa, Ye
Temnepatypara TpsbBa Aa ce KoHTponupa
nobpe, 3a ga 6vae nop 180°C, korato
MbPXUTE Ma3HI CbCTaBKM BbB (PUTIOPHIKA.

TuraHbT Bee OLLE Chabpka MasHu
ocTaTbLY OT NpeauLUHa ynotpeba.

BenvsT auM ce AbMKI Ha HarpsiBaHeTo
Ha MasHuWHaTa B TUraHa. YBepeTe ce, Ye
noumncTBaTe TUraHa NpaBuUiHO Creq Besika
ynotpeba.




Mpobnem

Bb3amoxHa npuinHa

PelweHune

[TbpxeHnTe kapTodm
OT NMpecHM kapTodhu
ce U3mbpxBat
HepaBHOMEPHO BbB
puTIOPHMKA.

He cTe HakucHanm fobpe kapTodheHute
NPBYALY, NPELM A T1 U3TbPXUTE.

HakucHeTe kapTotheHuTe Npbumnum B kyna ¢
BOAa 3a noHe 30 MUHYTW; U3BaLeTe M u rm
noAcyLLeTe C KyxHeHcKka xapTusl.

He cTe 13nonasanu npaBunHus Tun
KapTogu.

V3non3BaiiTe NpecHu kapTodm 1 ce yBepeTe,
Ye ca TBbPAK MO BPEME Ha MbPXKEHETO.

[TbpeHnTe kapTodu
OT NMpecHu kapTodu
He ca Xpynkasy,
KoraTto ce 13BagsT oT
tpuTIOpHUKA.

XpynkaBocTTa Ha MbpXeHUTE kapTodu
3aBYCK OT KONMYECTBOTO ONWO 1 BOA B
kapTogure.

YBepeTe ce, Ye CTe NoAcylunny Jobpe
KapTOheHUTe NPbYMLMA, NPEAV fa 1
HamaxeTe ¢ Macno.

HapexeTe kapToduTe Ha MO-ThHKM MPBYMLM,
3a [ia Mofy4uTe Mo-Xpynkas pesynTar.

[lobaBeTe Manko noseye onvo, 3a aa
nony4uTe No-Xpynkas pesynrar.




EAAHNIKA  (Metdgppaon amo Tig TpwToTUTIEG 00NYiEg)

O®PITEZA AEPOZ - ®OYPNOZ
AIR FRY DIGITAL GRILL

NEPIFPA®H

A Wnoiakog Trivakag eAEyxou

1.

© o N>R wbdh

&« T I G Mmoo w

Edv 10 povrého TG ouokeunig aag dev iabétel Ta
€COPTAATA TTOU TTEPIYPAPOVTAI TIAPATIAVW, UTTOPEITE
€TioNG va Ta ayopdaeTe {exwpIoTa amod Ty YTmpeaia

Mpoypaupa pmpiZdAag
Mpoypaypa Tpobépuavang
MMpdypapua KEIK

MpOypauUa TATATES TNYAVITEG
Mpdypappa yapideg
Mpoypappa kpéatog
Mpdypappa wapiwv
Mpdypaupa Drumsticks
Epgavion

. Koupi emidoyig wpag

. Koupri atgnong

. Koupi emihoyrg Beppokpaaiag

. Koupi peiwong

. Koupi Aeitoupyiag kaBuaTépnaong

. Eowrepikd koupTri gutiopol

. Mpoypapya Titoa

. Mpdypappa Aayavikwv

. Kotétmouho pe pdypauua TepIoTPOPnS
. Mpdypapua agudaTtwong

. Koupti Aeitoupyiag epIoTpo@ig

. Koupi évapéng/mavong

22.

Koupri On/Off

XeipoAaBn moprag

F'udAivn TépTal

KaAwdio tpogodoaiag

‘E¢odog aépa

Pag1 porig aépa

MepioTPEPOUEVO KAAGBI

Aiokog atayévwy Aadio’

Afovag TepIoTPEPOPEVNG TXAPAG
Aapn

Texvikng Bonbeiag.

XPHZH KAl ®PONTIAA

* TeviwoTe TARPWG T0 KaAWJIO Tpo®odoaiag TG
OUOKEUAG TTPIV atmd kGBe xprion.

* Mnv xpnaoiyomolgite T ouokeur| edv Ta eGapTipaTa fj T
ageooudp Oev Exouv ToTmoBeTnBei owaTd.

* Mnv xpnaigomolgite T ouokeur| edv Ta e¢aptipaTa
TIOU €ival TTPOCAPTNHEVA GE AQUTAV Eival EAQTTWHOTIKA.
AVTIKOTAOTAOTE TA APECWG.

* Mnv xpnaipotoieite T guakeur) étav eivar adeia.

* Mnv XpnOIUOTIOIEITE TN GUOKEUR GV TO OUCTNUA
XPOvoBIaKOTTN Bev AeToupyei cwaTd.

* Mnv LETAKIVEITE TN GUCKEUR KaTd T XpAON.

* ATTOOUVOEDTE TN OUCKEUK OTTO TO NAEKTPIKO OikTUO OTOV
OEV TN XPNOIUOTIOIEITE Kal TTPIV TTPOEiTe O€ 0TToIadATIOTE
epyacia kabapiouou.

+ ATIoBnKeUOTE TN CUCKEUR HaKPIA ammd Taidid f/kal Groua
e TWHATIKY, IoONTNEICKY F) HEIWPEVN VONTIKY IKavoTnTa
1 ENEIYN EPTTEIPIOG KAl YWWOEWV.

* Mnv amoBnkeUETe A HETAQEPETE TN GUTKEUR €AV Eival
aKopa (eaTn.

+ [10TE PNV AQrVETE TN GUOKEUT OUVOESEPEVN Kal XWPIG
emTpnan av dev xpnaiporoieital. ‘ETor e¢oikovopeite
EVEPYEID Kl TIOPATEVETE TN BIAPKEIA WG TNG TUTKEUNG.

» Mnv miéete TV IkavoTNTa EPYATIAg TNG GUOKEUNA.

+ BeBaiweeite 611 n akovn, n Bpwpid f GMa EEva
avTikeigeva dev epTrodidouv T axdpa Tou avepIoTAPa TNG
OUOKEUNG.

+ AloTnpeiTe T0 ECWTEPIKG TOU POUPVOU KaBapd yia
VO aTTOQUYETE TNV EVAVBPAKWAT TWV UTIOAEILMATWY
@aynTou, n omoia PTTopei va TTpokaAéael {nuid aTn
QUOKEUN.

* Mnv xpnaoiyoTroleite T0 E0WTEPIKG TOU PoUPVOU yia
gKkoTroUg aTmoBAKEUaNG.

+ XpnoIUOTIOIEITE HOVO OKEUN KATAAANAQ YO poUpvOoUg.
+ XpnolyoTolgite HOVO okeln Kat@AAnAa yia v
uTTo0TAPIEN UWNAWY BEPHOKPATIWV.

+ Mnv TomroBeteite Bapid akeln i diokoug aTnv avoixTh
mopTa.

MPOZOXH: Mnv xpno1poToIEiTE TN CUCKEUR €AV TO T(CuI
eival paylopévo f oTTagpévo.

« [1a Adyoug avaopdg, oTov TTivaKa TToU ETTIGUVATTTETAI
Ba Bpeite pia cUOTAON OXETIKA e Tr) Beppokpacia kai 1o
XPOVO payeipépartog yia S1agopa yeuuaTa.



OAHTIEZ XPHZHZ
MPIN ATO TH XPHEH

* BeBaiwbeite o1 £xel aaipebei oAdkAnpn n ouckeuaaia
TOU TTPOIdVTOG.

+ AloBAaTE TPOTEKTIKA TO QUAAASIO “ZUUBOUAEG
ao@aAeiag Kal TPOEIBOTIOINTEIS” TTPIV AT TNV TTPWTN
xprion.

* [1pIv XpNOILOTIOINCETE TO TIPOIGV YO TIPWTN YOPA,
kaBapiaTe Ta pépn Tou Ba EpBouv g€ eTaQn Pe
TPOQILA HE TOV TPOTIO TTOU TIEPIYPAPETAI GTNV EVOTNTA
“KaBapioudg”.

« Eival guaioAoyiké n guokeun va éxel pia eEAagpid oopr
TAacTIKOU OTaV XPNOIHOTIOIETal YIa TIPWTN OPA.

+ [MpoeToIpaaTE TN GUOKEUR avaloya pe Tn AeiToupyia Tou
B€AeTE VO XPNOIPOTIOINTETE.

XPHZH

+ ZeTUAigTe evTeAWG To kKaAwSIo Tpopodoaiag TTpIv TO
ouvdEaETE aTNV TIpida.

* ZUvOETTE TN GUOKeEUR 0TO NAEKTPIKG BiKTUO.

* Avoigre Tv TépTa.

+ XpnoiyomoIfoTe 1o KatdAAnAo ¢hptnua avaloya pe 1o
@aynTé Tou BEAETE va ayeIPEYETE.

+ [pogToIpaaTe T0 PaynTd, ToToBETATTE TO OTO EEGIPTNUT
Kall TOTTOBETATTE TO OTr GUOKEUN.

+ KAeioTe v mépTa

+ EvepyoTroInoTe T CUOKEUN TIATWVTAS TO KOUTTH
evepyomoinang/amevepyotoinang (22).

* X1 ouvéxela, emAEgTe TNV emBuunTr Bepuokpaaia
kal wpa A emAEgTe €va amd Ta mpokaBopiopéva
TTpoyPANPaTa.

+ Aol pubyioerte, TatiaTe 1o kouuTi Evapén/Mauon (21)
Kai n ouakeur| 6a gekiviael To payeipepa.

« Edv BéAete va oTaparioete ™ diadikaoia payeipéuaTog,
TatoTe To KoupTri Tavang/évapdng (21).

+ YHMEIQZH: AdBete utrdywn 6T1 0 Xp6VOG HayEIpEPaTOg
ptopei va TToIkiMer av@ihoya pe 1o gaynTo, TV ToaoTTA
kai 1o péyeBog.

* HMEIQZH: Eav n ouokeur eival kpUa, Ba péTel
va TTIpooBéaeTe 3 AeTITG OTO XPOVO payelpéuaTtog f va
XPNOIWOTIOINCETE TO TTPOYPapUa TTPOBEpHavVanNG.

+ Avoigre TNV TTOpTO KA AQAIPEDTE TO YAYNTS KATA TN
d1apkela TG xpriong, €av givar amapaimto. Mpooéxete
otav ayyilete oToladnTIoTE EM@AVEIT F) ageaoudp aTo
€0WTEPIKG TNG OUCKEUNG, Ba eival TOAU ZEXTA.

* AQNOTE TN CUGKEUN Kal Ta EPYAAEiT va KPUWOOUV TIPIV
T0V KaBapiod.

XPONOZ KAl OEPMOKPAZIA

+ Edv emBupeite, pmropeite va puBpiceTe TNV wpa Kai
TN Beppokpacia xwpi va emAEEETE kATOI0 aTd Ta
TTpokaBopiapéva TpoypdupaTa.

« [ va pubyioete T Bepokpadia CpKei va KAVeTe
KAIK aT0 KoupTTi €TIAoyng Beppokpaaiag (12) kai n
Bepuokpaaia Ba avaBooprivel autopata atny 08évn.

+ Mmopeite va pubioete T Beppokpaaia
XPNOTHOTIOIWVTAG T KOUPTTIG algnong/ueiwang (11 kai
13) (10°C kd&Be amnpa)..

+ Mo va puByicETe TNV WPa apKEi va KAVETe KAIK aTO
KoupTri emoyrg wpag (10) kai n wpa Ba avaBooPrvel
autépara atnv 064vn.

+ Mmopeite va puBIcETE TO XPOVO XPNGILOTIOILVTAG Tl
koupTia avgnong/uciwong (11 kar 13) (1 AT kaBe
mémnpa).

NPOKAOOPIZMENA MPOrPAMMATA

+ Auti n ouakeur 1a6étel 12 TpokaBopiopéva
TTpOYPAUKaTa.

+ [0 va emAEEETE Eva TTPOYPAUKA, KAVTE KAIK GTO KOUNTT
TOU OUYKEKPIPEVOU TTPOYPAUATOG.

+ Edv emBupeite, pmopeite emiong va aAAGgeTe
TIG puBpioelg Beppokpaaiag Kar xpdvou yia Ta
TTpOKaBOPIGHEVA TIPOYPAUMATA XPNCIMOTIOILVTAG TOUG
emihoyeig xpovou kai Beppokpaaiag (10 kar 12).

« Ta koupmd aténong kai peiwong (11 kai 13) oag
EMTPETTOUV VOl AUEAVETE 1} v PEIWVETE TN BepuoKkpaaia
payeipéparog kard 10°C kéBe popd.

+ Ta koupmd augnong kai peiwong (11 kai 13) oag
EMTPETTOUV VA AUEATETE ) VO PEILTETE TO XPOVO
payeipéparog, 1 Aetro kabe popd. KpariaTe matnuévo
70 TTARKTPO Kail 0 Xpovog Ba aAAGEer ypriyopa amé 10 o€
10 Aetrra.

+ EmAéyovtag 1o koupTri évapgng/matong (21), 6a
gexivioel n dladikacia payeipépaTog.

+ Av BéAeTe va aTapaThoete T dladikaagia PayelpépaTog
oTT0I00ATIOTE OTIVUN, APKET va TTATAGETE §avA TO KOUWTTI
évapgng/mavong (21).

* H ppitéda Ba nxfoer 10 gopég dTav TeAeiwael 0 Xpovog
payeipépatog kai 6a amevepyotoinBei autdpara.

+ EAéyEre av 10 @aynTé eivar KaAG payeIpeUEVO.

MPOZOXH: Xpnaiyotroleite Trava yavTia ¢oupvou yia
va TpoaTaTeleTe Ta XEPIO 0OG. Ta HETOMIKA pépn pTTOPET
va (eaTabolv ToAU. Na eigTe TpoaeKTIKOi 6TaV ayYideTe
omoladAToTe EMIQAvEI 1} E§APTNHA OTO ETWTEPIKG TNG
OUOKEUNG.

+ HMEIQZH: MNa va ehayioTomoIfgete T dnuioupyia
aKkpuAapidiou Katd T dladIKaoia HayeIpEUATOg TWV



TPOPIUWY, PNV AQPAVETE Ta TPOPIUA Va yivouv akoUpa
paupiopéva 1y padpa.

+ EGv 10 paynTo dev £xel payeipeuTei, apkei va KAsioeTe
TNV TOPTA KAl VO TIPOYPAMHATIOETE TO XPOVODIOKATITN vl
payeipéwel yia Aiya AeTrTé akoua.

+ HMEIQZH: Evw exteAeital éva TTpdypapua, UopeiTe va
eAEyEeTe TNV avtioTpoen PETPNON aTNV 066VN.

+ THMEIQZH: Edv avoitete v mopTa 0T pEDT £VOG
mpoypdppaTog, n diadikaaia payelipéuarog 6a
oTapatiael kai 8a auveyIoTel HOAIG kKAeioeTe §ava v
TopTa.

OAHIOz NPOKAGOPIZMENQN NPOrPAMMATQN

X . Xpbvo
Mpoypappa Oeppokpaaia (°C) ()\Fs)még
MpoBéppavan 180 3
FaMikég Trardreg | 200 15
Kpéag 200 12
Mnaqmﬂwo 200 20
TUPTIAVWY
Mmpi¢oAa 180 12
Kéik 160 25
Tapideg 180 8
Yapia 180 10
Mitoa 180 20
Aaxavika 160 10
ngnou)\o e 200 30
ynta
Aguddtwaon 60 360

AEITOYPIIA MEPIZTPO®HZ

+ EQv xpnaoiyotolgiTe 10 £§8pTNUA TIEPIOTPEPOUEVNG
oxdpag A 1o TEPITTPEPALEVO KAAAB!, pTTopEiTe va
EVEPYOTIOINTETE T AEITOUPYia TIEPITTPOPIG.

+ 1o va evepyoTToInoETe auTh Tn AsiToupyia, ETTIAESTE
TPWTa TV Wpa Kai T Beppokpaaia i 1o emBuunTd

TIPOYPAPA Kal TIATACTE TO KOUPTTH évapgng/madang (21).

+ MOAIg &ekivioel n dladikaoia payelpéarog, amAd
TIATAGTE TO KOUWTTT Aermoupyiag TepiaTpogns (20).

AEITOYPTIA ®QTOZ

* [aTVTag TO KOUNTTT ECWTEPIKAG PTEIVAG EVOEIENS (15)
UTTOPEITE v EAEYXETE TN BIAdIKATTA PAYEIPEUATOS EVWD N
OUOKeUn AeIToupyei.

+ [0 va aTmevepPyoTIoINOETE TO PuG, ATTAWG TTATATTE Eaval
70 KoupTi (15).

AEITOYPTIA KAOYZTEPHZHZ

+ H ouakeun éxel T duvardtnTa kabuaTépnang TG
évapgng g d1adikaaiag payeIpEaATog.

+ H évaptn g Siadikaaiag payeipéparog uTropei va
kaBuoTeprioel petagy 30 AeTmwv kai 8 wpwv.

+ [a va evepyotoIfaeTe Tn Aeimoupyia kaBuatépnang,
TIPETTEI TIPWTO VOl PUBICETE TV Wpa Kail T Beppokpaaia
Trou BAETE va payeipéwete. 'H amAd puBpioTe éva amo Ta
TIpoKaBopIopéVa TTpOYPAuaTA.

+ Agou puBuioete TV wpa Kai T Beppokpaaia, TTaThaTE
T0 KOUpTTi A€iToupyiag kaBuaTtépnang (14) kai pubuioTe
oTe BEAETE va §ekivAael n SladIKaaia payelpépaTog Pe Ta
KoupTTIé algnong kai peiwang (11 kai 13).

+ YHMEIQZH: Kabe mamnua augdvel r peiwvel Ta 30 Aetrta.

+ Otav éxel pubuioTei n Aeitoupyia kaBuaTtépnang, ammAwg
TataTe To KoupTri évapéng/mauong (21).

* To emAeyuévo TIPOYPAUKA KAl TO KOUPTT Aeoupyiag
kaBuaTépnang Ba ouveyicouv va avaBoaBrivouv kai Ba
SoUpE TNV avtiaTpoPn PETPNON OTNV 066VN.

+ Otav n avrigTpogn PETPNON QTACEI OTO UNdEV, N
diadikacia payelpéparog Ba Eekiviaer.

XPHZH AZEZOYAP
AIZKOZ ZTATONQN AAAIOY

+ TomroBeteite MANTA T Aekdvn yia 10 AGdI OTIG KATW
PAYES TOU XWPOU HaYEIPEUATOG.

+ Mmopei emmiong va xpnaigotoinbei wg diokog ynaipaTog.
['a 70 0KOTT6 AUTO TOTTOBETAOTE TO OTIG PEOTIES PAYES TNG
OUOKeEUNG.

PA®I POHZ AEPA

+ TommoBeTaTE TO PAYPI AT Pecaia paya

+ ZHMEIQZH: To BeppavTikd aToixeio BpiokeTal aTo TAVW
PEPOG TOU XWPOU payelpépaTog. EGv TomoBetioeTe 10
@aynTé kovtd aTo BeppavTikG aToIxeio, N éviaan g
BeppdtnTag Ba eival peyaAiTepn.

+ [Na Tpayava amoteAéopata TOTTOBETAOTE T OXApaA GTNV
emévw paya. I'a oJoIooPPO Kal atmaAd payeipepa
TOTIOBETATTE TN OXAPA OTIG KATW PAYES.

A=ONAZ MEPIZTPEOOMENOQY XTPO®EIOY (ZX. 1)

* AQaipEaTe Eva aTmd Ta TIPoUVIa TNG TTAEUPIKAG paBdou
xaAapwvovrag  Bida plBuiong.

* LTpwETe T papdo péaa amd 1o Kpéag kal aTTPWETE TV
TTPOG TO KEVTPO.

+ TomroBetaTe T0 MPoUVI {ava aTn pdBdo pe TIG aKideg
TIPOG TO KPEQ.

+ To kotéTmouAo Ba TTpéTel va givar depévo e OTTAYKO
Y10 VO JNV GKOUPTIRGOUV Ta TTOdIA ) O PTEPOUYEG TOU
KotoTToUAOU TO BepUaVTIKS aTOIKEIO KaTA TN dIdipKEIa
TOU YNOiaTog, £T01 WOTE N TTEPIOTPOYIKI) GUAOYA va
TIEPIOTPEPETAI OHOAG.



* 2Upete kai Ta 500 ipoUvia oTabepd Tavw OTo KPEAS Kal
00igTe KaAG TIG Bideg OTEPEWDNG TWV TTIPOUVIWV.

+ TommoBetaTe TN PARGO e TO KPEAG OTO POUPVO
€10GyovVTag T GKPO Tou agova atnv ot kivnong (Eik.
10) kai ToroBeTwvTag T0 GAAO AKPO OTO OTAPIYMA OTOV
amévavri Toixo (Eik. 1B).

+ EvepyotroinaTe 1o koupTtri mepioTpo@ng (20).

+ Metd 10 payeipepa xahapwate Tig Bideg aTepéwang Tou
TTPOUVIOU Kal apaIpéCTE TO KPEAG OUPOVTAG TO TTPOG TNV
aKpn TG papdou.

MEPIZTPEOOMENO KAAAGI

+ To TepIOTPEQPOPEVO KAAGBI PTTOPET Va XpnaipoTroinBei
yia yaviopa matdrag (450 yp. karewuypéveg, 400 yp.
QUOIKEG 1) QOUPVOU), AaXQVIKWY, KPEATOG, KPOKETEG,
VAYKETG, PTTapeg wapiou, Petagl GAAwv Kateyuypévwy
TIPOIOVTWV.

+ HMEIQZH: MNa opoidpop@o payeipepa, MHN
UTIEPTTANPWVETE TO KAAGBI.

* BeBaiweeite 611 T0 kaAGBI Exel KAEioEI KaAG TTPIV
Eexivioee T diadikaaia payeipéuaTog.

+ [a va TomobetoeTe T0 KAAGBI 0T CUTKEUN),
TOTTOBETAOTE TIPWTa TNV APIOTEPN TTAEUPA Kal OTN
OUVEXEID QYKIOTPWOTE T Be§id TTAEUPG GTO OTAPIYHA.

+ EvepyotroiaTe 1o koupTi TepIoTpo@ns (20).

MOAIZ TEAEIQZETE TH XPHZH THZ ZYZKEYHZ

+ ATTEVEPYOTTOIACTE Tr) GUOKEUR TTATWVTAG TO KOUNTT
evepyomoinang/amevepyotoinang (22).

* ATTOOUVOEDTE TN CUCKEUN IO TO NAEKTPIKG BiKTUO.

* AgrioTe TN OUOKEUR Kail Ta pyaAEia va KpUwOoouv TTpIv
T0V KaBapiopd.

+ KaBapioTe T ouokeur) 0w Teplypd@etal otV evotnTa
kabapiopou.

KAGAPIZMOZ

+ ATIOOUVOECDTE T CUGKEUR IO TO NAEKTPIKS ikTUO KAl
aQATTE TNV Va KPUWOEI TIPIV TIPOREiTe a€ 0TToIadATIOTE
epyacia kabapiouou.

+ KaBapioTe Tov gomAiopd pe éva uypd Tavi pe Aiyeg

OTAYOVEG OTTOPPUTTAVTIKOU Kall, OTr) GUVEKEID, OTEYVWOTE.

* Mnv xpnaoipomoieite S1aAUTEG A TTPOIOVTA pE 6EIVO iy
Baaikoé pH, 6Twg xAwpivn, /) AsiavTikd TpoidvTa, yia Tov
KaBapIopo TNG GUOKEUNAG.

* Mnv a@rivere vepd f otrolodAToTe AAO UYPO v pTTEl
0TOUG aEPAYWYOUS yIa va aTToQUYETE {NUIEG OTa
EOWTEPIKA PEPN TNG OUCKEUNG.

+ [oté pnv BuBilete TN oUCKeUN € vepd 1) oTToI00ATTOTE
GMo uypo Kal pnv Tnv TOTToBETEITE KATW ATTO TPEXOUNEVO
vepo.

* ZuvioTaTal va Kabapidete TaKTIKG T GUCKEUR Kai va
QTTOHOKPUVETE TUXOV UTTOAEIMPATO TPOQWV.

+ Edv n guokeun dev Bpioketal o€ kaAr katdaTaon
kaBapidTTag, N EM@AveId TG pTmopei va utoBabuioTei
kai va emmpedoel avamdeeukTa Tr S1GpKEIa TNG WPEAIUNG
(WG TNG GUCKEUNG KaI PTTOPET va KATAOTET U ao@aArg
yia xpron.

* Ta TapakdTw KopudTia uropolv va TAuBoUv aTo
TIAUVTAPIO TTIATWV (XPNCIUOTIOIWVTAG £Val TIPOYPAUHA
pahakoU kaBapiopoul) f o (EaTo vePO Pe aammolvi:

- Aigkog atéydnv Aadiol

- Pag1 pong aépa

- Afovag TepIoTPEPOLEVNG OXAPAG
- MepioTpe@dpevo KaAGO!

- hapn

* 271 GUVEXEID, OTEYVWOTE OAQ Ta PPN TTPIV OTTO TN
ouvappoAdynan Kai Ty amoBrkeuan.



ANTIMETQMIZH MPOBAHMATQN

MpdBANua Meavr artia Noon

O @oUlpvog TG H ouaokeun dev gival guvdedepévn oTo TomoBeT oTe 10 PIG DIKTUOU T YelWEVN

QPITECOG aEpa OV NAEKTPIKOG BiKTUO. mpida.

AeiToupyei

Aev éxete opioel kavéva TTpOypappa. EvepyoTroInaTe T GUOKEUR TTATWVTAG TO

koupTri on/off. EmAéSTE Tov emBupnTé Xpdvo
Kai T Bepuokpaacia Kal kKAeioTe owaTtd TV
TOPTA.

Ta uhika TTou H mocétnTa TWV GUCTATIKWY 0TO KAAGBI BaAe pikpoTEPEG TTOPTIOEG UAIKWY GTO KAAGBI.

Tyavifovai e 10 eivar utrepBoAIKG peyaAn. O pikpoTEPEG TapTIdEG TNYaVifovTal o

@oUpVo aéPog dev opolduopYaL.

eivar €Toiua.

H pubuiopévn Beppokpaaia eivar TTOAU
XaHnAn.

PubuioTe uynAdTepn Bepuokpaaia.

O xpbvog TPoETOINaCiag Eivar TTOAU
o 0VTOHOG.

BaATe T cuokeun va payelpéwel yia depikd
AeTTT@ akdpa.

Ta ouoTarikd

Opigpévor TUTION GUCTATIKWY TIPETTEI

ZuaTarika TTou BpickovTal To éva TTavw

Oev eival payavd
otav Byaivouv atmd

@pITECO AEPOG

TIOU TTPOOPICETAI YIO TIAPATKEUN O€
Trapadoaiakn epITéda.

yavidovral va avakivouvtal aTn Péon Tou Xpoévou 070 GAAO (T1.X. TIATATEG TNYQVITEG) TIPETTEI
avopoIdpop®a aTo TIOPAOKEUNG. Va avaKIVOUVTal OTr JET TOU XPOVOU

QoUPVO PPITECOG aEPQ TTAPACKEUNG.

Ta yavnté ovak Xpnaoiyotoloarte évav TUTTo OvVaK XPNGIUOTIOIRATE OVAKG Goupvou iy BoupTtoioTe

eAa@pd pe Aiyo AGdI Ta avakg yia €va Tmio
Tpayavd amotéAeopa.

A6 T oUOKeUn
Byaiver Aeukog kamvag

EToipadete Aimapa ouaTarika.

Mpoatgte waTe n Beppokpaacia va givar kaAd
eAeyxopevn kai va pnv utrepBaivel Toug 180°C,
étav Tnyavilete Aimapd uAika aTn epiTéda
0épog.

To Tyavi epiéxel akdpa Airapd
uTroAgippara o ponyoUpevn Xpran.

O Aeukdg kamvog Tpokaeital aTmé 1o Aitog
TIoU Beppaivetal aTo Tnyavi. BeBaiwbeite 611
kaBapilete owaTd To TNyavi PeTd amo Kabe

xpran.




MpdRANua

MBavh artia

Nuon

O1 ppéaKeg TTaTaTEG
yavifovtai
avopoI6uop@a aTn
QpITECa agPOg.

Aev €ixate JouANIGoEl CWOTA TA TTATATAKIA
TIPIV TO TNYQVIOETE.

MouNiGoTe Ta PTracTouvaKIa TTaTaTag o€
éva uToA pe vepd yia TouhdyioTov 30 AetTa-
ByaATe Ta Kal OTEYVWATE Ta PE XapTi Koudivag.

Aev XpnOIMOTIOIRCATE TOV GWATY TUTIO
TTaTaTag.

XPNCIUOTIOINOTE PPETKES TTATATEG KAl
BeBaiwbeite 611 Tapapévouv aTabepég katd To
Tyaviopa.

O1 ppéokeg Tarareg
Oev eival Tpayavég
otav Byaivouv atmd
QpITECa agpog.

To mooo Tpayavég Ba eivail oI TTATATEG
e€aptaTal amo TNV TOCdTNTA ToU AadioU Kal
TOU vePOU OTIG TIATATEG.

BeBaiwBeite 611 £xete oTEYVWOEI KAAG T
UTTAOTOUVAKIO TIATATAG TTPIV TOl GAEIYETE e
AGQ!.

Kéyre v marara og AemrTétepa
UTTOGTOUVAKIA YO TTI0 TPAYaVO ATTOTEAETAL.

MpoabéaTe Aiyo epioadtepo AGdI yia o
TPAYAVO ATTOTEAEDHAL.




Pycckuit

®PUTIOPHULIA - IYXOBKA
AIR FRY DIGITAL GRILL

OMUCAHUE

A Uundposas naHenb ynpaBneHns
1. Tporpamma “Creiik
Mporpamma npefBapuTEnbLHOrO Harpesa
lMporpamma “TopT
Mporpamma “Kaptocbens dpu
Mporpamma “KpeseTku
MsicHas nporpamma
PbibHas nporpamma
Mporpamma “bapabaHHble nanoykm
9. [Jucnnei
10. KHorka Bbiopa BpemeHu
11. KHorka yBenuyerus
12. KHonka Bbibopa TemnepaTypbl
13. KHorka ymeHbLUeH!s
14. KHonka dyHKUMK 3aaepxKu
15. KHoMKa BHYTpeHHero ocBeLLeHns
16. Mporpamma “Muyua
17. MNporpamma “OBoLLy
18. Kypuua ¢ nporpammoit “Bepten
19. Mporpamma 06e3B0XMBaHNS
20. KHonka ¢pyHKLMM BpaLLEeHUs
21. KHonka 3anycka/nay3bl
22. KHomKa BKIIOYEHNS/BbIKMIOHEHNS

e N ook W

=

[lBepHas pyuka

CreknsHHas gsepb

LUHyp nuTaHns

Bbinyck Boaayxa

Croilka BO3AYLLHOrO NOTOKa
Bpatuatowascs kopanHa
MoanoH Ans cTekaHns Macna
Ban septena

Pyuka

I G Mmoo w

o —

Ecnv mogenb Balwero npuéopa He OCHaLLEHa OnncaHHbIMM
BbILLIE aKCEcCyapaMu, UX MOXHO NMPUOBPECTY OTAENBHO B
cryx6e TEXHNYECKOM MOALEPXKKIA.

(MepeBop OpUrMHaNBHO MHCTPYKLNK)

MUCNONIb3OBAHUE U YXOQO

+ [epep kaxabIM MCMONb30BaHNEM MOMHOCTbIO
BbITAMVBaiiTe CETEBOI LWHYp npubopa.

* He ucnonbayiite npubop, ecnu ero getany unum
NPUYHAANEXHOCTU YCTAaHOBMNEHbI HENPaBUITbHO.

+ He ucnonbayitte npubop, ecnu npunaraemble k Hemy
akceccyapbl HeucnpasHbl. HemeaneHHo 3aMeruTe WX.

* He vcnonbayiite npubop nycTbiM.

* He ucnonbayiite npubop, ecnu cuctema taimepa He
paboTaeT AOMKHbIM 06pa3oM.

* He nepemeLLaitte npubop Bo BpeMs! UCMOMb30BaHNS.

+ OTKntovaitTe nprbop OT CETH, KOrAa OH HE UCTONb3yeTes,
11 nepef BbINoNHeHeM Niobbix paboT no ouncTKe.

+ XpaHuTe 3T0T NpubOp B HEAOCTYMHOM ANs AeTel uinnu
AL, C PU3NYECKIMI, CEHCOPHBIMMU UM YMCTBEHHBIMM
HepocTaTkammu UK OTCYTCTBUEM OMbITa 1 3HaHWIA MecTe.

* He xpaHuTe 1 He TpaHCnopTUpYIiTe Npubop, ecrm oH
€LLe ropsiumi.

* Hukorga He ocTaBnsiTe NoAKMOYeHHbIN npubop be3
MpUCMOTPA, ECAIM OH HE UCMoMb3yeTes. JTO No3BONSET
9KOHOMMTb SMEKTPOIHEPTYIO M NPOANEBaeT CPOK CryxObl
npubopa.

* He chopcupyiite pabouuit npoviecc npubopa.

+ Cnepue 3a TeM, YToBbI Mbinb, FPsA3b UMK pyrie
MOCTOPOHHME NPeAMETbI He 3abnokupoBank peLueTky
BEHTUNATOpa Ha npubope.

+ CnepyTe 3a YNCTOTON BHYTPEHHEN NOBEPXHOCTH
[DYXOBKM, 4TOBbI N36exaTh Harapa oT OCTAaTKOB MULLK,
KOTOPBI MOXET MoBpeauThL Npuoop.

* He ncnonbayiite BHyTPEHHIOK YacTb [yXOBKM ANS
XpaHeHus.

* Vicnonb3yiite TonbKo nocyay, npefHasHaveHHyto Ans
[JYXOBOK.

* Vicnonb3yiite TonbKo nocyay, noaxoasiuyto ans pabots!
Mpy BbICOKVX TeMnepaTypax.

+ He cTaBbTe TSXKenyto Nocyay Unv NOAHOC! Ha OTKPLITYHO
[iBepLly.

BHWUMAHWE: He ucnonbayitte npubop, ecnu crekmno
TPECHyNo nunu pasburo.

* B kayecTBe cnpaBku B npunaraemoi Tabnuue Bbl
HailieTe pekoMeHaaLyv Mo TemnepaType 1 BpeMeHu
MPUroTOBNEHMS ANt HECKOMbKMX BntoA.



WHCTPYKLKUA NO MNPUMEHEHUIO
NEPE[ UCMONb30BAHUEM
* YbeauTech, 4To ynakoska NPoAyKTa NOMHOCTLIO yAaneHa.

* [epes nepBbIM 1CMONb30BaHUEM BHAMATENBHO NPOYTUTE
6yknet “CoBeTbl 1 npegynpexaeHns no besonacHocTn”.

+ [epef; NepBbIM UCMOMb30BaHWEM Npubopa ouncTuTe
[aeTanu, kotopble GyayT conpukacaTbCs ¢ nuLen, B
COOTBETCTBIUM C MHCTPYKLMSMM, MPUBEAEHHBIMY B
pasgene “Oumnctka”.

* BronHe HopmarbsHO, 4TO NpY NEPBOM UCNOMb30BAHMN
npubop MmeeT nerkui 3anax ninacTMaccsl.

* MoaroToBbTE NPUOOP B COOTBETCTBUM C (PYHKLMEN,
KOTOpY!0 Bbl XOTUTE UCMONb30BATb.

UCNONb3YUTE

* [MonHOCTbI0 pa3MoTanTe CeTeBON LHYP, NPEXAe Yem
MofKioYaTh €ro K ceTu.

+ MogkntounTe NpuBOp K ANEKTPOCETU.
+ OTKpoiiTe ABEpb.

* cnonb3yiiTe COOTBETCTBYIOLLYIO NPUHAANEXHOCTD
B 3aBCMMOCTM OT TOrO, kakoe b6miofj0 Bbl XoTUTe
MPUroTOBUTS.

+ [loAroToBbTE NPOAYKTLI, NOMECTUTE UX B akceccyap 1
BCTaBbTE B Npubop.

+ 3akpoiiTe aBepb

* Bkntounte npnbop, Haxas KHOMKY BKMOYeHNs/
BbIKNIOYEHMS (22).

+ 3aTem BbIbepUTE HyXHyl0 TeMnepaTypy 1 Bpems 1nu
BbIOepyTe OfHY 13 NPeAYCTaHOBNEHHbIX MPOrpaMM.

+ [ocne HacTpoiiku HaxmuTe kHonky “Ctapt/Maysa” (21), n
npnbop Ha4YHeT roToBMTb.

+ ECnv BbI XOTUTE OCTAHOBYTbL NPOLIECC NPUTOTOBNEHNS,
HaXMuUTe KHOMKY naysbl/cTapTa (21).

* MIPUMEYAHWE: umeliTe B BUAY, YTO BpeMs
MPUroTOBNEHUS MOXET BapbupOBaTbCS B 3aBUCMMOCTU OT
MPOAYKTOB, X KONMYECTBA 1 pasmepa.

* MIPUUMEYAHWE: Ecrv npubop ocTbin, cnegyeT Aobasuth
3 MUHYTbI K BPEMEHW MPUrOTOBIIEHNS UMM UCTIONB30BaTh
nporpamMmy npeaBapuTENbHOrO Harpesa.

* [pn HeobXx0AMMOCTI OTKPOIATE [BEPLIY U BbIHLTE
NpoAYKTbI BO Bpems paboTbl. byabTe 0CTOPOXHbI,
npuKkacasch K mobbIM MOBEPXHOCTAM Wi akceccyapam
BHYTPY Npubopa, oHK ByAyT 04eHb rops4UmMA.

+ [epep umcTkoi AaitTe NpubOpY 1 MHCTPYMEHTaM OCTbITb.

BPEMSA U TEMMNEPATYPA

+ Tpy enaHum Bbl MOXeTe 3afaTb BpeMst W TemnepaTtypy,
He Bblbupas H1 OAHY U3 NPefyCTaHOBNEHHbIX NPOrpamm.

+ Yto6bI 3aaTh TEMNepaTypy, AOCTAaTOMHO HaxaTb
Ha KHOMKy BbiBopa Temnepatypbl (12), n Ha aucnnee
aBTOMATWYECKN 3aMUraeT 3HaueHre TeMnepaTypbI.

* Bbl MOXeTe perynnpoBaTh TeMnepaTtypy ¢ NoMOLLbo
KHOMOK yBenuyeHusi/ymenbLuermns (11 n 13) (no 10°C 3a
Kaxgoe Haxatue).

+ Yt06bl YCTAHOBUTL Bpems, AOCTATOYHO HaxaTb Ha
KHomKy Bblibopa Bpemehm (10), n Bpems aBToMaTMyecku
BbICBETUTCA Ha Aucnnee.

* Bpemsi MOXHO perynupoBaTh C MOMOLLbIO KHOMOK
yBenuyeHusi/ymeHbluerus (11 n 13) (kaxpoe HaxaTue - 1
MWHyTA).

MPEAYCTAHOBNEHHbIE MPOrPAMMbBI
+ J10T NpuGop UMeeT 12 NpeayCTaHOBEHHbIX MPOrpamM.

+ YT00bI BbIbpaTh NpOrpammy, HaxMuTe Ha KHOMKY
KOHKPETHOW NporpamMbl.

+ [pu XenaHny Bbl TaKKe MOXETE M3MEHWUTb HACTPONKA
TeMnepaTypbl 1 BpEMEHM AN NPeyCTaHOBMEHHBIX
Mporpamm ¢ NOMOLLb0 CENEKTOPOB BPEMEHM
Temnepatypsl (10 n 12).

+ KHonku yBenuyeHnst u ymeHbLuenns (11 1 13)
NO3BONAIOT YBENMYMBATH UMM YMEHbLIATL TEMMNEpPaTypy
npuroToBrieHuns Ha 10°C 3a ofyH pas.

* Knonku yBenuyenns u ymenbluenus (11 13) nossonstot
YBENWYUTb NN YMEHBLUMTL BPEMS MPUrOTOBMEHNS Ha 1
MWHYTY 3a pa3. YaepKuBanTe KHOMKY HaxaTow, 1 Bpems
ByneTt 6bicTpo MeHsTbes oT 10 Ao 10 MUHYT.

* Mpyn HaxaTum kHonkn “Ctapt/Tay3a” (21) HauHeTcst
NpOLIECC NPUrOTOBMEHNS!.

+ Ecnvt Bbl XOTUTE OCTAHOBUTH NPOLIECC MPUTOTOBNEHNS
B N1t0060/ MOMEHT, MPOCTO HaXMMTE KHOMKY cTapT/nay3a
(21) ewwe pas.

+ [o OKOHYaHUN BpEMEHW NPUrOTOBREHNS (PpUTIOPHILA
nopact 10 3ByKOBbIX CUTHaIoB 11 aBTOMaTHU4eCKH
BbIKIHOUUTCS.

+ MpoBepbTe, XOPOLLO MY MPUrOTOBIIEHa efa.

BHUMAHWE: Bceraa ncnonb3yiTe nepyatkv Ans sawuthbl
pyk. MeTannuyeckvie feTany MoryT CUMbHO HarpeBaTbCs.
ByabTe 0CTOPOXHbI, IpUKacasch K MtobbiM MOBEPXHOCTSAM
UnK akceccyapam BHyTpK npubopa.

* MIPUMEYAHWE: YTobbl cBECTM K MUHUMYMY
obpa3oBaHue akpunamuaa B NpoLiecce NPUroToBREHNSs!
NULLK, He gonyckaitTe, Y4ToBbl NPOAYKTLI CTAHOBUMUCH
TEMHO-KOPWUYHEBLIMI UK YEPHBIMY.

+ Ecnv 6ntofio He roToBo, 10CTATOYHO 3aKPbITh ABEPLYY U
3anporpaMM1poBaTh TailMep Ha MPUroTOBMEHKE eLue Ha
HECKOMbKO MUHYT.

* MPUMEYAHWE: Bo Bpemst BbINONHEHUS Nporpammb Bbl
MOXETe CreauTh 3a 06paTHbIM OTCHETOM Ha AuchIee.



* MPUMEYAHUE: Ecnu Bbl OTKpoeTe ABepLY B CepeanHe
nporpammbl, NPOLLECC MPUrOTOBNEHNS OCTAHOBUTCS U
NPOLOMKIATCA, KaK TONBKO Bbl CHOBA 3aKpoOeTe ABEPLY.

PYKOBOACTBO MO NPEAYCTAHOBNEHHbLIM
NPOrPAMMAM

[Mporpamma Temnepatypa Bpewms

(’C) (MwH.)
Dg;);éﬁ;apmenbnbm 180 3
KapTodens chpm 200 15
Msco 200 12
oe | o .
Creik 180 12
Topt 160 25
Kpesetku 180 8
Pbiba 180 10
Mnuya 180 20
OsoLum 160 10
Kypuua c Beptenom | 200 30
Ob6e3BoxuBaHue 60 360

®YHKLWA BPALLEHUA

« Ecnn BbI McnonbayeTe npucnocoGneHie Ans BepTena
MY BPALLAIOLLYIOCS KOP3UHY, Bbl MOXETE aKTUBMPOBATh
(hYHKLVIO BpaLLEHUS!.

* 4T00bI aKTMBMpOBaTL 3Ty (PYHKLMIO, CHa4ana Bbibepute
BpeMS 1 TemMnepaTypy U HyXHYt nporpammy 1
HaXmuTe KHOMKY cTapT/naysa (21).

+ [ocne Havana npoLecca NPUroToBMEHNUS NPOCTO
HaXMUTE KHOMKY chyHKLmK BpaLeHus (20).

®YHKLWA OCBELLEHNA

+ HaxaB KHOMKy BHYTPEHHEro ocBeLeHus (15), Bbl MoxeTe
CreauThb 3a NPOLIECCOM NPUTOTOBIEHWS BO BPEMS]
paboTbl npubopa.

* UT00bI BbIKIIOUMTb CBET, IPOCTO HAXMUTE KHOMKY (15)
ellie pas.

OYHKUUA 3ANEPXKKU

+ B npubope npeaycMoTpeHa BO3MOXHOCTb OTCPOYKM
Havana npoLecca npUroToBNEHWS!.

+ Hayano npoLecca npurotoBneHnst Moxet GbiTb
OTNOXEHO Ha cpok oT 30 MUHYT 0 8 Yacos.

* YToBbl akTUBMPOBaTL (YHKLMI OTCPOYKY,
CHayara Hy)XHO YCTaHOBUTb BpeMst 1 TeMnepaTtypy

NPUroTOBNEHNS. Zhi% NPOCTO yCTaHOBUTE OLHY U3
npeaycTaHoBMNEHHbIX NporpaMm.

+ [locne TOro kak Bpems 1 Temneparypa yCTaHOBMEHb,
HaXmuTe KHOMKY (yHKLM OTCpoYki (14) 1 ycTaHoBUTE
BpeMs Ha4ana npoLiecca NPUroTOBMEHNS C MOMOLLbIO
KHOMOK yBEnMYeHUs 1 ymeHblueHus (11 1 13).

* MPUMEYAHUE: Kaxgoe HaxaTve yBenuunsaeT unv
yMeHbLLaeT Bpems Ha 30 MUHYT.

+ Korzia chyHKLMS 3aaepxkKin yCTaHOBNEHa, MpOCTo
HaXMuUTe KHOMKY cTapT/naysa (21).

+ BbibpaHHas nporpamMma 1 kHomka oyHKLMM OTCPOYKH
6ypyT npogomkarb MuraTh, a Ha gucnnee byaet
oTobpaxaTbCcst 0BpaTHbI OTCYET BPEMEHN.

+ Korzia 0BpaTHBIl OTCYET JOCTUTHET HyIs, HAYHETCS
MPOLIECC NMPUTOTOBIEHNS.

NCNONb30BAHUE AKCECCYAPOB
NOAAoOH AnA CTEKAHUA MACNA

+ BCEI'[JA ycTaHaBnmBaiTe NOALOH ANs CTekaHus Macna
B HWKHWE HanpaBnstoLLMe BapoOYHON NOBEPXHOCTY.

« Ero Takke MOXHO MCronb30BaTh B ka4eCTBE MPOTHBHS.
[Insi 3TOrO MOMeECTYTE €ro B CpeAHUe HanpasnsioLLme
npubopa.

CTOMKA BO3[YLLUIHOI O MOTOKA
* YCTaHOBMTE CTEMNNaX Ha CPeAHIOK Peiky.

* IPUMEYAHUE: HarpeBaTtenbHbIi 3fIEMEHT pacnonoXeH
B BEPXHEl 4acTu Bapo4HOMN NoBepxHocTU. Ecnu
NOMECTUTb NPOAYKTI PSAOM C HarpeBaTembHbIM
3MEMEHTOM, MHTEHCUBHOCTb Harpesa 6yaeT 6onblue.

* [INs Nony4eHst XpyCTSLLEN KOPOUKN YCTaHOBUTE
peLUeTKy Ha BEpXHIOK HanpasnstoLlyo. [ns
PaBHOMEPHOTO 1 MSATKOrO MPUroTOBNEHUS NOMECTUTE
PEeLUeTKy Ha HIKHUE HanpaBnsioLLMe.

BAI BEPTENA (PVC. 1)

+ CHAMUTE 0Z3HY M3 BUIOK GOKOBOTO LUTOKA, OCNabus
YCTAHOBOYHbIN BUHT.

* [poaeHbTe CTepXKeHb Yepes MACO W CABUHBTE ero K
LieHTpY.

+ CHOBa HacajyTe BUMKY Ha CTEepXeHb Tak, YTobbl 3y6Libl
ObInK HanpaBneHbl K MSICy.

* Kypuuy cnepyeT 06Bsi3aTh GeyeBKoi, YToObl HOXKM U
KPbINbILLKYM He Kacanuch HarpeBaTemnbHOro aneMeHTa Bo
BpeMs xapki, Toraa cbopka BepTena byaeT Bpallatses
NnasHo.

* [IN0THO NpMABMHBLTE 0B BUMKN K MSCY 11 XOPOLLO
3aTAHUTE BUHTBI KDENMNEHNS BIAMOK.

« TloMecTUTe CTEpXKEHb C MSCOM B NeYb, BCTABUB KOHeL|
CTEPXHs B OTBEPCTME NpUBOAA (pUC. 1a) 1 Nonoxme



[JpYroi KoHeL, Ha onopy Ha NpPOTUBOMOMOXHOM CTEHKE
(puc. 1b).

* AkTBupyiiTe KHOMKy BpaLyeHuns (20).

+ [ocne npuroToBnexus ocnabbTe BUHTbI Kpennexsuns
BUNKN 1 CHUMWUTE MACO, CABUHYB €10 K KOHLLY CTePXHs.

BPALLAIOLLAAICA KOP3UHA

+ BpatLatoLascs KopavHa MOXET MCMoMb30BaThCs
Ans xapku kaptodens (450 r samopoxeHHoro, 400 r
HaTypasnbHOrO UNK B [lyXOBKE), OBOLLEN, Msica, KPOKeT,
HarreTcoB, pblGHbIX 6aTOHYMKOB, @ Takke Apyrux
3aMOPOXEHHBIX MPOAYKTOB.

* MIPUMEYAHWE: [ins paBHOMepHoro npurotoenexus HE
nepenomnHANTe KOP3nHY.

+ [epepn Havarnom npoLecca NpuUroToBReHUs y6e,CIMTer,
YTO KOp3nHa NNoTHO 3aKpbiTa.

+ YT00bI YCTAHOBIUTBL KOP3MHY B Npubop, CHayYana BCTaBbTe
NEBYI0 CTOPOHY, a 3aTeM 3aLienuTe npasyto CTOPOHY 3a
KPOHLUTEWH.

* AKTUBUpYITE KHOMKY BpaLLeHus (20).

MOCIE 3ABEPLUEHWUA PABEOTbI C MPUEOPOM

* BblkntounTe npubop, Haxas KHOMKY BKMKO4EHMS /
BbIKITIOYEHMS (22).

+ OTKnouMTE NpUBOP OT CETH.
* [epen 41CTKOM faitTe NpuBOPY 1 MHCTPYMEHTaM OCThITb.
+ OumncTute Npubop, Kak onncaHo B pasgene “Ounctka’.

OYUCTKA

+ OTkntounTe an60p OT CeTu U fante €My OCTbITb, Npexne

YeM npucTynaTtb K YACTKeE.

+ [poTpuTe 060pyLoBaHME BNAXHOI TKaHbIO C
HECKOMbKVMU KanmnsiMv MOKOLLIETO CPELCTBa, a 3aTeM
BbITPUTE HACYXO.

* He ucnonbayiite Anst YuCTKM Npubopa pacTBopuTenu,
CPE/CTBA C KUCMOTHBIM UMM OCHOBHBIM PH, Takue Kak
otGenuearens, Ui abpasueHble CpeacTsa.

* He nonyckaiite nonagaxus BoAbl unv nioboit gpyroi
KULKOCTU B BEHTUNSALMNOHHBIE OTBEPCTUS BO U3bexaHne
NOBPEXEHNst BHYTPEHHWX eTaneii npubopa.

* Hukorga He norpyxaiTe npubop B BOZy 1nu nobyio
APYTy0 XUAKOCTb W HE CTaBbTE €ro Nof NPOTOYHYH BOAY.

+ PeKoMeHAyeTCs PErynsipHo YicTuTb Npubop v yaanstb
oCTaTKu ML

+ Ecrv npuBop He coaepxuTCs B HafnexalLeil YucToTe,
€r0 MOBEPXHOCTb MOXET AErPaanpoBaTh, YTO HEYMOMMO
CKaXeTCsi Ha CpOke ero cryxGbl ¥ MOXeT CTaTb
HeGe30nacHbIM [ UCTOMb30BaHNS.

+ CnepyoLLye NpeAMeTbl MOXHO MbITb B NOCYAOMOEYHON
MaLLMHe (C UCnonb3oBaHeM NPOrpaMMbl MSrKoM
OYMCTKM) UMM B MbIMbHOW ropsiyei Boge:

- [opaoH ans cTekaHns macna
- CTolka BO3/1yLUHOMO NOTOKA

- Ban Beptena

- Bpayatowasics kopauHa

- Pyyka

+ 3aTem npocylumTe BCe AeTanv nepes cOopKoi 1
XpaHeHueM.



MOUCK U YCTPAHEHWE HEUCTMPABHOCTEN

[Mpobnema

BoamoxHas npu4nHa

PelweHne

[Neyb ons dpuTiopa He
pabotaet

MMpnbop He NOAKIIOYEH K 3MEKTPOCETH.

BcrasbTe ceTeByio BIAKY B 3a3eMIIEHHYHO
PO3ETKY.

Bbl He 3apanu Hukakoi nporpammbil.

Bkntounte npubop, HaxaB KHOMKY BKIOYeHNs/
BbIKNIO4eHMs. BbibepuTe xenaemoe Bpems u
TemnepaTypy 1 3akpoiTe ABEpLly.

VHrpeaneHTI,
obxapeHHble BO
(puTIOpHULE, He

KonuyecTBo UHrpeaneHTOB B KOp3uHe
CINLLKOM BEMKO.

MonoxuTe B KOP3UHY HEBOMbLUME MOPLN
VHrpeneHToB. ManeHbkve nopuum
06apuBatoTCs paBHOMEPHEE.

[0BOAATCS A0
TOTOBHOCTU.
YCTaHOBNEHHas TemnepaTypa CnLIKOM YcTaHoBuTe Gonee BbICOKYIo Temneparypy.
Hu3Kas!.
Bpems nofroToBkM CANLIKOM Mano. MocTaBbTe Nprbop roToBNTLCA ELLe Ha
HECKOIbKO MUHYT.
VIHrpeaveHTbI HekoTopble BuAbI MHrPeaNEHTOB WHrpeaneHTbI, KOTOpbIE NEXaT Apyr Ha Apyre
HepaBHOMEPHO HeobxoayMmo B36anTLIBaTL HA MPOTSXEHUN | (Hanpumep, kapTodens dpu), HeoBXoaANMo
obxapvBatotcs MONOBYHbBI BPEMEHN NPUTOTOBMNEHNS. BCTPAXMBATb Ha NPOTSXKEHUM NOMOBWHBI
B BO3/YLLHON BPEMEHM NPUrOTOBNEHNS.
bpuTIOpHILE

XapeHble 3akycku
He nonyyatotcs
XpYCTSLLMMY, Korfa
OHM BbIXOAAT 13

Bbl ncnonb3oBany TMn 3akycok,
npeaHasHaveHHbIX NS NPUroTOBNEHNS B
TPaAMLIMOHHON PPUTIOPHULIE.

3anekaiTe 3aKycku B AyXOBKe U crerka
CMaXbTe X Macnom, YTobbl nonyuuTs bonee
XPYCTSILLYIO KOPOUKY.

bpUTIOPHULBI
113 npnbopa BbIX0AUT | Bbl rOTOBUTE XUPHBIE MHTPEANEHTDI. Mpy apKe XMPHbIX UHTPEANEHTOB B
6enblit 4bimM a3podpuTIOpHMLIE creanTe 3a Tem, 4Tobbl

Temnepatypa He npesbiwana 180°C.

Ha ckoBopoze Bee elue 0CTakTCs KUpHble
0CTaTKM OT NPe/blAyLLIEro UCMoNb30BaHNS.

Benblii AbIM BbI3BaH HarpeBaHNeM Xupa
B ckoBopoge. Obs3aTenbHO ounLanTe
CKOBOPOZY MOCME KaXAOr0 UCMONb30BaHus.




[pobnema BoamoxHas npuunHa Pelwenune

Kaptodens pu Bbl He 3amounnyn kapTodenbHble Nanoyk | 3amounTte kapTodienbHble Nanoyku B MUCKe C

BO (DPUTIOPHULIE KaK crnefyeT, npexae Yem Xapub uX. BOAOM He MeHee YeM Ha 30 MUHYT; BbIHbTE UX

obxapvBaeTcs 11 BbICYLLMTE KyXOHHO Bymaroi.

HepaBHOMEPHO.

Bbl ncnonb3oBanu He TOT COpT kapTodenst. | Mcnonbayiite cBexuii kapTodens 1 cneaute

3a TeM, 4T06bl OH OCTaBanCs TBEPAbIM BO
BPEMS XapKMu.

KapTodens ¢pu u3 XpycTsailas kopoyka kapTodens dpu Y6eauTech, 4YTo Bbl Kak CrieayeT npocyLummi

CBEXEro kapTodens
He nomnyyaetcs
XPYCTALLYMM,

Koraa OH BbIXOANT
113 BO3YLUHOM
bpUTIOPHULLBI.

3aBUCUT OT KonM4ecTBa Macna 1 BoApbl B
Hem.

KapTOCt)eJ'Ibele nanoyku, npexne 4em
CMa3blBaThb MX Macmnom.

HapexbTe kapTothenb TOHKMMI nanoykamu,
4T0BbI NONY4UTL BOMee XpyCTALLMIA
pesynbTar.

[obasbTe yyTh GonbLUe Macna, YTobbl
nonyuuTb Goree XpYCTALLMA pe3ynbTar.




m Dansk (Overseettelse af originale instruktioner)

FRITUREGRYDE - OVN
AIR FRY DIGITAL GRILL

BESKRIVELSE

A Digitalt kontrolpanel
Bof-program
Forvarmningsprogram
Kage-program

Pommes frites-programmet
Program for rejer
Kad-program
Fiskeprogram

Program for trommestikker
Skeerm

10. Knap til valg af tid

11. Knap til foragelse

12. Knap til valg af temperatur
13. Knap til formindskelse

14. Knap til forsinkelsesfunktion
15. Intern lysknap

16. Pizza-program

17. Grontsagsprogram

18. Kylling med rotisserie-program
19. Dehydreringsprogram

20. Knap til rotationsfunktion
21. Start/pause-knap

22. Teend/sluk-knap

Dgrhandtag
Glasder
Forsyningskabel
Luftudtag

Stativ til luftstrem
Roterende kurv
Drypbakke til olie
Rotisserie-aksel
Handtag
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Hvis modellen af dit apparat ikke har det tilbeher, der er
beskrevet ovenfor, kan det ogsa kebes separat hos den
tekniske service.

BRUG OG PLEJE
+ Treek apparatets ledning helt ud fgr hver brug.

+ Brug ikke apparatet, hvis delene eller tilbehgret ikke er
monteret korrekt.

* Brug ikke apparatet, hvis det tilbeher, der er monteret pa
det, er defekt. Udskift det med det samme.

* Brug ikke apparatet, nar det er tomt.

* Brug ikke apparatet, hvis timersystemet ikke fungerer
korrekt.

+ Flyt ikke apparatet, mens det er i brug.

» Tag stikket ud af stikkontakten, nar apparatet ikke er i
brug, og fer du gar i gang med at rengare det.

+ Opbevar dette apparat utilgaengeligt for bern og/
eller personer med fysiske, sensoriske eller mentale
funktionsnedszettelser eller manglende erfaring og viden.

+ Apparatet ma ikke opbevares eller transporteres, hvis det
stadig er varmt.

+ Lad aldrig apparatet veere tilsluttet og uden opsyn, nar det
ikke er i brug. Det sparer energi og forleenger apparatets
levetid.

+ Overbelast ikke apparatets arbejdskapacitet.

+ Sgrg for, at stav, snavs eller andre fremmedlegemer ikke
blokerer ventilatorristen pa apparatet.

+ Hold ovnen ren indvendigt for at undga, at madrester
forkuller, hvilket kan beskadige apparatet.

+ Brug ikke ovnens inderside til opbevaring.

* Brug kun redskaber, der egner sig til ovne.

* Brug kun redskaber, der kan tale hgje temperaturer.

+ Stil ikke tunge redskaber eller bakker pa den abne der.

FORSIGTIG: Brug ikke apparatet, hvis glasset er revnet
eller adelagt.

+ Som reference finder du i den vedlagte tabel en
anbefaling af tilberedningstemperatur og -tid for flere
maltider.

INSTRUKTIONER TIL BRUG
FOR BRUG
+ Serg for, at hele produktets emballage er fiernet.

« Lees venligst heeftet “Sikkerhedsrad og advarsler”
omhyggeligt for farste brug.

* For du bruger produktet farste gang, skal du rengere de
dele, der kommer i kontakt med fedevarer, pa den made,
der er beskrevet i afsnittet om rengering.

+ Det er normalt, at apparatet lugter lidt af plastik, nar det
tages i brug ferste gang.



+ Klarger apparatet i henhold til den funktion, du gnsker at
bruge.

BRUG

+ Rul ledningen helt ud, for du saetter den i stikkontakten.
+ Tilslut apparatet til lysnettet.

+ Abn dgren.

* Brug det tilbehgr, der passer til den mad, du vil tilberede.

+ Tilbered maden, leeg den i tilbehgret, og seet det ind i
apparatet.

* Luk daren

+ Teend for apparatet ved at trykke pa teend/sluk-knappen
(22).

+ Veelg derefter den enskede temperatur og tid, eller vaelg
et af de forudindstillede programmer.

+ Nar den er indstillet, skal du trykke pa Start/Pause-
knappen (21), og apparatet begynder at lave mad.

+ Hvis du vil stoppe tilberedningsprocessen, skal du trykke
pa pause/start-knappen (21).

+ BEMARK: Husk, at tilberedningstiden kan variere
afhaengigt af maden, maengden og starrelsen.

* BEMARK: Hvis apparatet er kaligt, skal du
leegge 3 minutter til tilberedningstiden eller bruge
forvarmningsprogrammet.

+ Abn dgren, og tag maden ud under brug, hvis det er
nedvendigt. Veer forsigtig, nar du rerer ved overflader
eller tilbehgr inde i apparatet, de vil vaere meget VARME.

+ Lad apparatet og veerktgjet kele af, for du renger det.

TID OG TEMPERATUR
+ Hvis du gnsker det, kan du indstille tid og temperatur
uden at veelge et af de forudindstillede programmer.

+ For at indstille temperaturen skal du blot klikke pa
temperaturveelgerknappen (12), og temperaturen vil
automatisk blinke pa displayet.

+ Du kan justere temperaturen ved at bruge knapperne til at
pge/formindske (11 og 13) (10°C pr. tryk).

« For at indstille tiden skal du bare Klikke pa
tidsvaelgerknappen (10), og tiden vil automatisk blinke pa
displayet.

+ Du kan justere tiden ved at bruge knapperne til foragelse/
formindskelse (11 og 13) (1 minut pr. tryk).

FORUDINDSTILLEDE PROGRAMMER
+ Dette apparat har 12 forudindstillede programmer.

« For at veelge et program skal du klikke pa den specifikke
programknap.

+ Hvis du gnsker det, kan du ogsa andre temperatur- og
tidsindstillingerne for de forudindstillede programmer ved
hjeelp af tids- og temperaturveelgerne (10 og 12).

+ Med knapperne til at haeve og saenke temperaturen (11 og
13) kan du heeve eller seenke tilberedningstemperaturen
med 10 °C ad gangen.

+ Forggelses- og formindskelsesknapperne (11 og 13) ger
det muligt at @ge eller mindske tilberedningstiden, 1 minut
ad gangen. Hold tasten nede, og tiden skifter hurtigt fra
10 til 10 minutter.

+ Nar du trykker pa start/pause-knappen (21), starter
tilberedningsprocessen.

+ Hvis du vil stoppe tilberedningsprocessen pa et hvilket
som helst tidspunkt, skal du bare trykke pa start/pause-
knappen (21) igen.

« Frituregryden bipper 10 gange, nar tilberedningstiden er
slut, og slukker automatisk.

+ Tjek, at maden er veltilberedt.

FORSIGTIG: Brug altid ovnhandsker til at beskytte dine
heender. De metalliske dele kan blive meget varme. Veer
forsigtig, nar du rerer ved en overflade eller tilbeher inde i
apparatet.

+ BEMARK: For at minimere dannelsen af akrylamid under
madlavningen ma maden ikke blive merkebrun eller sort.

+ Hvis maden ikke er feerdig, skal du bare lukke dgren igen
og programmere timeren til at koge i et par minutter mere.

+ BEMARK: Mens et program kerer, kan du tjekke
nedteellingen pa displayet.

+ BEMARK: Hvis du abner lagen midt i et program, stopper
tilberedningsprocessen, og den fortsaetter, nar du lukker
lagen igen.

GUIDE TIL FORUDINDSTILLEDE PROGRAMMER

Program Temperatur (°C) Tid (min.)
Forvarmning 180 3
Pommes frites 200 15
Ked 200 12
Trommestikker 200 20
Bof 180 12
Kage 160 25
Rejer 180 8
Fisk 180 10
Pizza 180 20
Grentsager 160 10
e :
Dehydrering 60 360




ROTATIONSFUNKTION

+ Hvis du bruger rotisserietilbeharet eller den roterende
kurv, kan du aktivere rotationsfunktionen.

+ For at aktivere denne funktion skal du farst veelge tid og
temperatur eller det gnskede program og trykke pa start/
pause-knappen (21).

+ Nar tilberedningsprocessen starter, skal du blot trykke pa
knappen til rotationsfunktionen (20).

LYSFUNKTION

+ Ved at trykke pa den indvendige lysknap (15) kan du
kontrollere tilberedningsprocessen, mens apparatet er i
gang.

« For at slukke lyset skal du bare trykke pa knappen (15)
igen.

FORSINKELSESFUNKTION

+ Apparatet har mulighed for at udskyde starten af
tilberedningsprocessen.

+ Starten pa tilberedningsprocessen kan udskydes mellem
30 minutter og 8 timer.

+ For at aktivere forsinkelsesfunktionen skal du farst
indstille den tid og temperatur, du gnsker at tilberede.
Eller bare indstille et af de forudindstillede programmer.

+ Nar tid og temperatur er indstillet, skal du trykke pa
knappen for forsinkelsesfunktion (14) og indstille, hvornar
tilberedningsprocessen skal starte med knapperne for
foragelse og formindskelse (11 og 13).

+ BEMARK: Hvert tryk vil gge eller mindske 30 minutter.

+ Nar forsinkelsesfunktionen er indstillet, skal du bare
trykke pa start/pause-knappen (21).

+ Det valgte program og knappen til forsinkelsesfunktionen
bliver ved med at blinke, og vi ser nedteellingen pa
displayet.

+ Nar nedteellingen nar nul, starter tilberedningsprocessen.

BRUG AF TILBEHZR

DRYPBAKKE TIL OLIE

+ Placer ALTID oliedrypbakken i de nederste skinner pa
kogepladen.

+ Den kan ogsa bruges som bageplade. Placer den til dette
formal i apparatets midterste skinner.

STATIV TIL LUFTSTR@M
« Placer stativet i den midterste skinne

+ BEMARK: Varmeelementet er placeret gverst pa
kogepladen. Hvis maden placeres i naerheden af
varmeelementet, vil varmen blive kraftigere.

« For et spradt resultat placeres risten pa den gverste
skinne. For jeevn og skansom tilberedning placeres risten
pa de nederste skinner.

ROTISSERIE-AKSEL (FIG. 1)
* Fjern en af sidestangsgaflerne ved at lasne stilleskruen.
+ Skub stangen gennem kedet, og skub den ind til midten.

+ Seet gaflen pa stangen igen, s& den vender ind mod
kadet.

+ Kyllingen skal bindes ind i en snor for at forhindre, at
kyllingens ben eller vinger rerer ved varmeelementet
under stegningen, sa rotisseriet kan rotere problemfrit.

+ Skub begge gafler fast mod kedet, og stram gaflernes
fastgarelsesskruer godt til.

* Placer stangen med kadet i ovnen ved at stikke enden af
skaftet ind i drivhullet (fig. 1a) og placere den anden ende
pé stetten pa den modsatte veeg (fig. 1b).

+ Aktivér rotationsknappen (20).

« Efter tilberedningen lasnes skruerne til fastgerelse af
gaflen, og kedet fiernes ved at skubbe det ud til enden af
stangen.

ROTERENDE KURV

+ Den roterende kurv kan bruges il at stege kartofler
(450 g frosne, 400 g naturel eller ovn), grantsager,
kad, kroketter, nuggets, fiskesteenger og andre frosne
produkter.

« BEMARK: For at fa en jeevn tilberedning méa kurven IKKE
overfyldes.

* Serg for, at kurven er teet lukket, for du starter
tilberedningsprocessen.

« For at placere kurven i apparatet skal du ferst seette den
venstre side i og derefter haegte den hgjre side i beslaget.

+ Aktivér rotationsknappen (20).

NAR DU ER FZERDIG MED AT BRUGE APPARATET

+ Sluk for apparatet ved at trykke pa teend/sluk-knappen
(22).

+ Tag apparatets stik ud af stikkontakten.

+ Lad apparatet og veerktgjet kole af, for du renger det.

* Renger apparatet, som det er beskrevet i afsnittet om
rengering.

RENG@ARING

* Tag stikket ud af stikkontakten, og lad apparatet kele af,
fgr du begynder at rengare det.

* Renger udstyret med en fugtig klud med et par draber
opvaskemiddel, og ter det derefter.

* Brug ikke oplagsningsmidler eller produkter med en
sur eller basisk pH-veerdi, sasom blegemiddel eller
slibemidler, til rengering af apparatet.

+ Lad ikke vand eller andre veesker treenge ind i lufthullerne
for at undga skader pa apparatets indre dele.



+ Seenk aldrig apparatet ned i vand eller andre vaesker, og
hold det ikke under rindende vand.

+ Det anbefales at renggre apparatet regelmaessigt og
fierne eventuelle madrester.

+ Hvis apparatet ikke er helt rent, kan dets overflade blive
nedbrudt, hvilket ubgnherligt pavirker apparatets levetid
og kan gare det usikkert at bruge.

* Felgende dele kan vaskes i en opvaskemaskine (med et
bladt rengaringsprogram) eller i varmt vand med saebe:

- Drypbakke til olie
- Stativ til luftstrem
- Rotisserie-aksel
- Roterende kurv

- Handtag

* Tor derefter alle dele, inden de samles og opbevares.



FEJLFINDING

Problem

Mulig arsag

Lasning

Air fryer-ovnen virker
ikke

Apparatet er ikke filsluttet lysnettet.

Seet netstikket i en stikkontakt med
jordforbindelse.

Du har ikke indstillet noget program.

Teend for apparatet ved at trykke pa teend/
sluk-knappen. Veelg den gnskede tid og
temperatur, og luk lagen ordentligt.

De ingredienser, der
steges i frituregryden,
er ikke feerdige.

Maengden af ingredienser i kurven er for
stor.

Leeg mindre portioner af ingredienser i kurven.
Mindre portioner bliver stegt mere jeevnt.

Den indstillede temperatur er for lav.

Indstil en hgjere temperatur.

Forberedelsestiden er for kort.

Seet apparatet til at koge i nogle minutter mere.

Ingredienserne steges
ujeevnt i frituregryden

Visse typer af ingredienser skal rystes
halvvejs gennem tilberedningstiden.

Ingredienser, der ligger oven pa eller pa tveers
af hinanden (f.eks. pommes frites), skal rystes
halvvejs gennem tilberedningstiden.

Stegte snacks er ikke
sprade, nar de kommer
ud af frituregryden.

Du har brugt en type snacks, der er
beregnet til at blive tilberedt i en traditionel
frituregryde.

Brug ovnsnacks eller pens lidt olie pa
snacksene for at fa et spradere resultat.

Der kommer hvid rag
ud af apparatet

Du tilbereder fedtede ingredienser.

Vaer opmaerksom pa, at temperaturen holdes
under 180°C, nar du steger fedtholdige
ingredienser i frituregryden.

Panden indeholder stadig fedtede rester fra
tidligere brug.

Hvid rag skyldes fedt, der varmes op i gryden.
Serg for at rengare gryden ordentligt efter
hver brug.




Problem Mulig arsag Lasning

Friske kartoffelfritter Du har ikke lagt kartoffelsteengerne Leeg kartoffelsteengerne i blad i en skal med
steges ujeevnt i ordentligt i blad, for du stegte dem. vand i mindst 30 minutter, tag dem op, og ter
frituregryden. dem med kakkenrulle.

Du har ikke brugt den rigtige kartoffeltype.

Brug friske kartofler, og serg for, at de forbliver
faste under stegningen.

Friske kartoffelfritter
er ikke sprade, nar
de kommer ud af
frituregryden.

Pommes frites’ spradhed afthaenger af

meengden af olie og vand i pommes frites.

Sarg for at tarre kartoffelsteengerne ordentligt,
fgr du smerer dem ind i olie.

Skeer kartoflen i tyndere stave for at fa et
spradere resultat.

Tilseet lidt mere olie for at fa et spradere
resultat.




m Norsk (Oversatt av originale instruksjonen)

FRITYRGRYTE - STEKEOVN
AIR FRY DIGITAL GRILL

BESKRIVELSE

A Digitalt kontrollpanel

Program for biff

Program for forvarming
Kakeprogram

Pommes frites-programmet
Program for reker
Kjottprogram
Fiskeprogrammet

Program for trommestikker
Skjerm

10. Knapp for valg av klokkeslett
11. @ke-knappen

12. Knapp for valg av temperatur
13. Knapp for reduksjon

14. Knapp for forsinkelsesfunksjon
15. Innvendig lysknapp

16. Pizza-program

17. Gronnsaksprogrammet

18. Kylling med rotisseriprogram
19. Dehydreringsprogram

20. Knapp for rotasjonsfunksjon
21. Start/Pause-knapp

22. Palav-knapp

Dgrhandtak
Glassder
Forsyningskabel
Luftutiep
Luftstrgmningsstativ
Roterende kurv
Dryppbrett for olje
Rotisserie-aksel
Handtak
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Hvis tilbehgret som er beskrevet ovenfor, ikke finnes pa
din apparatmodell, kan du kjgpe det separat hos teknisk
service.

BRUK OG VEDLIKEHOLD
+ Trekk ledningen helt ut far hver bruk.

+ [kke bruk apparatet hvis delene eller tilbeharet ikke er
riktig montert.

+ lkke bruk apparatet hvis tilbehgret som er festet til det er
defekt. Skift det ut umiddelbart.

+ [kke bruk apparatet nar det er tomt.

+ [kke bruk apparatet hvis tidtakersystemet ikke fungerer
som det skal.

+ Ikke flytt apparatet mens det er i bruk.

+ Koble apparatet fra stramnettet nar det ikke er i bruk og
for rengjoring.

+ Oppbevar apparatet utilgjengelig for barn og/eller
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
funksjonsevne eller manglende erfaring og kunnskap.

+ lkke oppbevar eller transporter apparatet hvis det fortsatt
er varmt.

+ La aldri apparatet veere tilkoblet og uten tilsyn nar det
ikke er i bruk. Dette sparer energi og forlenger apparatets
levetid.

+ lkke overbelast apparatets arbeidskapasitet.

+ Pass pa at stav, smuss eller andre fremmedlegemer ikke
blokkerer vifteristen pa apparatet.

+ Hold ovnen ren innvendig for & unnga at matrester
forkuller, noe som kan skade apparatet.

+ lkke bruk innsiden av ovnen til oppbevaring.
* Bruk kun redskaper som er egnet for stekeovner.
* Bruk kun redskaper som taler hgye temperaturer.

+ Ikke plasser tunge redskaper eller brett pa den apne
daren.

FORSIKTIG: Ikke bruk apparatet hvis glasset er sprukket
eller gdelagt.

+ | tabellen i vedlegget finner du en anbefaling om
tilberedningstemperatur og -tid for flere maltider.

BRUKSANVISNING
FOR BRUK
« Kontroller at hele produktets emballasje er fiernet.

* Les ngye gjennom heftet “Sikkerhetsrad og advarsler” for
forste gangs bruk.

« For du tar produktet i bruk for ferste gang, ma du rengjere
de delene som kommer i kontakt med mat pa den maten
som er beskrevet i avsnittet om rengjaring.

+ Det er normalt at apparatet har en svak plastlukt ved
forste gangs bruk.



+ Klargjer apparatet i henhold til funksjonen du gnsker a
bruke.

BRUK

+ Rull ut ledningen helt for du kobler den til stikkontakten.

+ Koble apparatet til strgmnettet.

+ Apne daren.

* Bruk det tilbehgret som passer til maten du gnsker &
tilberede.

+ Tilbered maten, legg den i tilbehgret og sett det inn i
apparatet.

* Lukk deren

+ Sla pa apparatet ved a trykke pa av/pa-knappen (22).

* Velg deretter gnsket temperatur og tid, eller velg et av de
forhandsinnstilte programmene.

+ Nar apparatet er innstilt, trykker du pa Start/Pause-
knappen (21), og tilberedningen starter.

+ Hvis du vil stoppe tilberedningsprosessen, trykker du pa
pause-/startknappen (21).

* MERK: Husk at tilberedningstiden kan variere avhengig
av matvarene, mengden og stgrrelsen.

* MERK: Hvis apparatet er avkjglt, bor du legge
til 3 minutter til tilberedningstiden eller bruke
forvarmingsprogrammet.

+ Apne daren og ta ut maten under bruk hvis det er
nedvendig. Veer forsiktig nar du berarer overflater eller
tilbehgr inne i apparatet, de vil veere sveert varme.

* La apparatet og verktayet avkjgles for rengjering.

TID OG TEMPERATUR
+ Hvis du gnsker det, kan du stille inn tid og temperatur
uten a velge noen av de forhandsinnstilte programmene.

+ For a stille inn temperaturen trenger du bare a klikke pa
temperaturvelgerknappen (12), sa blinker temperaturen
automatisk pa displayet.

+ Du kan justere temperaturen ved hjelp av knappene for
gkning/reduksjon (11 og 13) (10 °C for hvert trykk).

« For & stille inn klokkeslettet trenger du bare & klikke
pa tidsvelgerknappen (10), sa blinker klokkeslettet
automatisk pa displayet.

+ Du kan justere tiden ved hjelp av knappene for gkning/
reduksjon (11 og 13) (1 minutt for hvert trykk).

FORHANDSINNSTILTE PROGRAMMER
+ Dette apparatet har 12 forhandsinnstilte programmer.

+ Klikk pa den spesifikke programknappen for a velge et
program.

+ Hvis du gnsker det, kan du ogsa endre temperatur- og
tidsinnstillingene for de forhandsinnstilte programmene
ved hjelp av tids- og temperaturvelgerne (10 og 12).

+ Med knappene for gkning og reduksjon (11 og 13) kan
du gke eller redusere koketemperaturen med 10 °C om
gangen.

+ Med knappene for gkning og reduksjon (11 og 13) kan
du gke eller redusere tilberedningstiden, 1 minutt om
gangen. Hvis du holder knappen inne, endres tiden raskt
fra 10 til 10 minutter.

+ Nar du trykker pa start/pause-knappen (21), starter
tilberedningsprosessen.

+ Hvis du nar som helst vil stoppe tilberedningsprosessen,
trenger du bare & trykke pa start/pause-knappen (21)
igjen.

« Frityrkokeren piper 10 ganger nar tilberedningstiden er
over og slar seg automatisk av.

+ Kontroller at maten er godt tilberedt.

FORSIKTIG: Bruk alltid stekeovnshansker for & beskytte
hendene. Metalldelene kan bli sveert varme. Veer forsiktig
nar du bergrer overflater eller tilbeher inne i apparatet.

» MERK: For & minimere dannelsen av akrylamid
under tilberedningsprosessen ma du ikke la maten bli
merkebrun eller svart.

« Hvis maten ikke er ferdig, er det bare & lukke dgren og
programmere timeren til & koke i noen minutter til.

* MERK: Mens et program kjgrer, kan du sjekke
nedtellingen pa displayet.

« MERK: Hvis du apner dgren midt i et program, stopper
tilberedningsprosessen og fortsetter nar du lukker deren
igjen.

GUIDE TIL FORHANDSINNSTILTE PROGRAMMER

Program Temperatur (°C) Tid (min.)
Forvarming 180 3
Pommes frites 200 15
Kjott 200 12
Trommestikker 200 20
Biff 180 12
Kake 160 25
Reker 180 8
Fisk 180 10
Pizza 180 20
Gronnsaker 160 10
e :
Dehydrere 60 360




ROTASJONSFUNKSJON

* Hvis du bruker rotisserietilbehgret eller den roterende
kurven, kan du aktivere rotasjonsfunksjonen.

« For & aktivere denne funksjonen velger du ferst tid og
temperatur eller gnsket program og trykker pa start/
pause-knappen (21).

+ Nar kokeprosessen starter, trykker du bare pa
rotasjonsknappen (20).

LYSFUNKSJON

+ Ved a trykke pa den innvendige lysknappen (15) kan du
kontrollere tilberedningsprosessen mens apparatet er i
drift.

+ For a sla av lyset er det bare & trykke pa knappen (15)
igjen.

FORSINKELSESFUNKSJON

+ Apparatet har mulighet til & utsette starten pa
tilberedningsprosessen.

+ Starten pa kokeprosessen kan utsettes mellom 30
minutter og 8 timer.

« For & aktivere forsinkelsesfunksjonen ma du ferst stille inn
tiden og temperaturen du gnsker 4 tilberede. Eller bare
stille inn et av de forhandsinnstilte programmene.

+ Nar du har stilt inn tid og temperatur, trykker du pa
knappen for forsinkelsesfunksjon (14) og stiller inn nar du
vil at tilberedningen skal starte med knappene for gkning
og reduksjon (11 og 13).

+ MERK: Hvert trykk vil gke eller redusere 30 minutter.

« Nar forsinkelsesfunksjonen er innstilt, er det bare a trykke
pé start/pause-knappen (21).

+ Det valgte programmet og knappen for
forsinkelsesfunksjonen fortsetter a blinke, og nedtellingen
vises pa displayet.

+ Nar nedtellingen nar null, starter tilberedningsprosessen.

BRUK AV TILBEH@R

DRYPPBRETT FOR OLJE

+ Plasser ALLTID oljedryppebrettet i de nedre skinnene pa
kokeplassen.

+ Den kan ogsa brukes som stekebrett. Til dette formalet
plasseres det i apparatets midtre skinner.

LUFTSTRGMNINGSSTATIV
« Plasser stativet i den midterste skinnen

+ MERK: Varmeelementet er plassert @verst pa kokeplaten.
Hvis maten plasseres i naerheten av varmeelementet, vil
varmeintensiteten bli hayere.

« For et sprett resultat, plasser risten pa den gverste
skinnen. For jevn og skansom tilberedning plasserer du
risten pa de nedre skinnene.

ROTISSERIE-AKSEL (FIG. 1)
« Fjern en av sidestanggafflene ved a lgsne stilleskruen.
« Stikk stangen gjennom kjattet og skyv den mot midten.

« Sett gaffelen pa staven igjen med tuppene vendt mot
kjottet.

* Kyllingen ber bindes inn i en snor for a hindre
at kyllingbeina eller -vingene kommer i kontakt
med varmeelementet under stekingen, slik at
rotisseriemonteringen roterer jevnt.

+ Skyv begge gaflene godt inn mot kjattet og trekk til
festeskruene godt.

+ Sett stangen med kjgttet inn i ovnen ved a stikke enden
av akselen inn i drivhullet (fig. 1a) og plassere den andre
enden pa stetten pa motsatt vegg (fig. 1b).

« Aktiver rotasjonsknappen (20).

« Etter tilberedningen lgsner du festeskruene pa gaffelen og
fierner kjottet ved & skyve det til enden av stangen.

ROTERENDE KURV

+ Den roterende kurven kan brukes til & steke poteter
(450 g frosne, 400 g naturell eller i ovn), grannsaker,
kjott, kroketter, nuggets, fiskestenger og andre frosne
produkter.

* MERK: For a fa jevn tilberedning mé kurven IKKE
overfylles.

+ Forsikre deg om at kurven er tett lukket for du starter
tilberedningsprosessen.

« For a plassere kurven i apparatet setter du ferst inn
venstre side og hekter deretter hgyre side inn i braketten.

+ Aktiver rotasjonsknappen (20).

NAR DU ER FERDIG MED A BRUKE APPARATET

+ Sla av apparatet ved a trykke pa av/ipa-knappen (22).
+ Koble apparatet fra stremnettet.

* La apparatet og verktayet avkjoles far rengjaring.

* Rengjor apparatet som beskrevet i avsnittet om
rengjering.

RENGJ@RING

+ Koble apparatet fra stremnettet og la det avkjoles for du
begynner a rengjare det.

* Rengjer utstyret med en fuktig klut tilsatt noen draper
oppvaskmiddel og terk deretter.

* Ikke bruk Igsemidler eller produkter med sur eller basisk
pH, for eksempel blekemiddel eller skuremidler, il
rengjering av apparatet.

* lkke la vann eller andre vaesker komme inn i
ventilasjonsapningene for & unnga skader pa apparatets
indre deler.



+ Senk aldri apparatet ned i vann eller andre vaesker, og
plasser det aldri under rennende vann.

+ Det anbefales & rengjore apparatet regelmessig og fiemne
eventuelle matrester.

+ Hvis apparatet ikke er i god stand og rent, kan overflaten
forringes, noe som ubgnnherlig pavirker apparatets
levetid og kan gjere det utrygt a bruke.

* Felgende deler kan vaskes i oppvaskmaskin (med et
skansomt rengjeringsprogram) eller i varmt sapevann:

- Dryppbrett for olje

- Luftstramningsstativ
- Rotisserie-aksel

- Roterende kurv

- Handtak

* Tark deretter alle delene fgr montering og lagring.



FEILS@KING

Problem Mulig &rsak Lasning
Stekeovnen fungerer Apparatet er ikke koblet til stramnettet. Sett stapselet i en jordet stikkontakt.
ikke

Du har ikke angitt noe program.

Sla pa apparatet ved a trykke pa av/pa-
knappen. Velg ansket tid og temperatur, og
lukk dgren ordentlig.

Ingrediensene som
stekes i frityrkokeren er
ikke ferdige.

Mengden ingredienser i kurven er for stor.

Legg mindre mengder ingredienser i kurven.
Mindre porsjoner stekes jevnere.

Den innstilte temperaturen er for lav.

Still inn en hgyere temperatur.

Forberedelsestiden er for kort.

Sett apparatet til & koke i noen minutter til.

Ingrediensene stekes
ujevnt i frityrgryten.

Enkelte typer ingredienser ma ristes
halvveis i tilberedningstiden.

Ingredienser som ligger oppa eller pa tvers
av hverandre (f.eks. pommes frites) ma ristes
halvveis i tilberedningstiden.

Friterte snacks er ikke
spre nar de kommer ut

Du har brukt en type snacks som er
beregnet pa a tilberedes i en tradisjonell

Bruk ovnssnacks eller pensle litt olje pa
snacksen for et spraere resultat.

av frityrkokeren. frityrgryte.
Det kommer hvitrgyk | Du tilbereder fettholdige ingredienser. Nar du steker fete ingredienser i frityrgryten,
ut av apparatet ma du passe pa at temperaturen holdes under

180 °C.

Pannen inneholder fortsatt fettrester fra
tidligere bruk.

Hvit rayk skyldes fett som varmes opp i
pannen. Serg for & rengjere pannen skikkelig
etter hver bruk.




Problem

Mulig arsak

Lasning

Ferske potetfritter
stekes ujevnti
frityrkokeren.

Du la ikke potetpinnene i blat for du stekte
dem.

Legg potetpinnene i blgt i en bolle med vann i
minst 30 minutter, ta dem ut og terk dem med
kjokkenpapir.

Du har ikke brukt riktig potetsort.

Bruk ferske poteter og pass pa at de holder
seg faste under stekingen.

Ferske pommes
frites er ikke sprg
nar de kommer ut av
frityrkokeren.

Hvor sprg pommes fritesen blir, avhenger
av mengden olje og vann i pommes
fritesen.

Pass pa at du terker potetpinnene skikkelig for
du smerer dem inn med olje.

Skjeer poteten i tynnere staver for et sproere
resultat.

Tilsett litt mer olje for et spraere resultat.




Svenska  (Oversatt fran originalinstruktionerna)

LUFTFRYSARE - UGN
AIR FRY DIGITAL GRILL

BESKRIVNING

A Digital kontrollpanel

1. Stek-program
Program for forvarmning
Tarta program
Program for pommes frites
Program for rékor
Program for kott
Program for fisk
Program for trumstockar
Display
10. Knapp for tidsvaljare
11. Knapp fér 6kning
12. Knapp for val av temperatur
13. Knapp for minskning
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14. Knapp fér fordréjningsfunktion

15. Knapp fér intern belysning
16. Pizza-program
17. Gronsaker program

18. Kyckling med rotisserieprogram

19. Program for uttorkning

20. Knapp for rotationsfunktion
21. Start/Paus-knapp

22. Palav-knapp

Dérrhandtag
Glasdorr
Natkabel
Luftutiopp
Luftflodesstéll
Roterande korg
Droppskal for olja
Rotisserie-axel
Handtag

« T I G Mmoo w

Om din apparatmodell inte har de tillbehér som beskrivs
ovan, kan de ocksa kopas separat fran den tekniska

kundtjansten.

ANVANDNING OCH SKOTSEL

+ Dra ut apparatens natkabel helt fore varje
anvandningstillfélle.

+ Anvénd inte apparaten om delar eller tillbehér inte &r
korrekt monterade.

+ Anvand inte apparaten om de medfdljande tillbehdren ar
defekta. Byt ut dem omedelbart.

+ Anvand inte apparaten nar den ar tom.

+ Anvénd inte apparaten om timern inte fungerar som den
ska.

+ Flytta inte apparaten nér den anvands.

+ Koppla bort apparaten fran elnatet nar den inte anvands
och innan du utfér nagon rengodring.

« Forvara apparaten utom rackhall for barn och/eller
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga eller bristande erfarenhet och kunskap.

+ Forvara eller transportera inte apparaten om den
fortfarande &r varm.

+ Ldmna aldrig apparaten inkopplad och utan uppsikt nar
den inte anvands. Detta sparar energi och forlanger
apparatens livslangd.

+ Overbelasta inte apparatens arbetsformaga.

+ Se fill att damm, smuts eller andra frammande féremal
inte blockerar flaktgallret p& apparaten.

+ Hall ugnen ren invandigt for att undvika att matrester
forkolnar och skadar apparaten.

+ Anvand inte ugnens insida for forvaring.
+ Anvéand endast redskap som ar lampliga for ugnar.

+ Anvand endast redskap som &r lampliga for hdga
temperaturer.

+ Placera inte tunga redskap eller brickor pa den 6ppna
dérren.

OBSERVERA: Anvénd inte apparaten om glaset ar
sprucket eller trasigt.

+ | den bifogade tabellen hittar du en rekommendation om
tillagningstemperatur och tillagningstid for flera maltider.

INSTRUKTIONER FOR
ANVANDNING
FORE ANVANDNING

+ Kontrollera att hela produktens forpackning har
avlagsnats.

+ Las héaftet “Sakerhetsanvisningar och varingar” noggrant
fore forsta anvandning



* Innan du anvander produkten for forsta gangen ska du
rengora de delar som kommer i kontakt med livsmedel pa
det satt som beskrivs i avsnittet om rengéring.

+ Det &r normalt att apparaten luktar lite plast nar den
anvands forsta gangen.

+ Forbered apparaten for den funktion du vill anvanda.

ANVANDNING

* Rulla ut nétsladden helt innan du ansluter den.

+ Anslut apparaten till elnatet.

+ Oppna dorren.

+ Anvand ratt tillbehor beroende pa vilken mat du vill tillaga.

+ Forbered maten, lagg den i tillbehdret och satt in det i
apparaten.

+ Stang dorren

+ Sla pa apparaten genom att trycka pa pa/av-knappen
(22).

+ VValj sedan dnskad temperatur och tid eller valj ett av de
forinstallda programmen.

+ Tryck pa Start/Pause-knappen (21) efter instéllningen sa
startar tillagningen.

+ Om du vill avbryta tillagningsprocessen trycker du pa
paus-/startknappen (21).

+ OBS: Tank pa att tillagningstiden kan variera beroende pa
livsmedel, mangd och storlek.

+ OBS: Om apparaten ar sval bor du lagga till 3 minuter till
tillagningstiden eller anvénda férvarmningsprogrammet.

+ Oppna luckan och ta ut maten under anvandning om det
behdvs. Var forsiktig nar du vidror nagon yta eller tillbehor
inuti apparaten, de kommer att vara mycket VARMA.

+ Lat apparaten och verktygen svalna innan du rengdr dem.

TID OCH TEMPERATUR

+ Om du vill kan du stélla in tid och temperatur utan att vélja
nagot av de forinstallda programmen.

+ For att stélla in temperaturen behover du bara klicka pa
temperaturvaljarknappen (12) och temperaturen blinkar
automatiskt pa displayen.

+ Du kan justera temperaturen med hjalp av knapparna for
okning/minskning (11 och 13) (10°C per tryckning).
+ For att stélla in tiden behover du bara klicka pa

tidsvaljarknappen (10) och tiden blinkar automatiskt pa
displayen.

+ Du kan justera tiden med hjalp av knapparna for 6kning/
minskning (11 och 13) (1 minut per tryckning).

FORINSTALLDA PROGRAM
+ Denna apparat har 12 forinstallda program.

+ For att vélja ett program, klicka pa knappen for specifikt
program.

+ Om du vill kan du aven andra temperatur- och
tidsinstaliningarna for de forinstallda programmen med
hjélp av tids- och temperaturvaljarna (10 och 12).

+ Med knapparna for héjning och sankning (11 och 13) kan
du hoja eller sénka tillagningstemperaturen med 10°C at
gangen.

+ Med knapparna for 6kning och minskning (11 och 13) kan
du 6ka eller minska tillagningstiden med 1 minut i taget.
Hall knappen intryckt sa andras tiden snabbt fran 10 till
10 minuter.

« VV&lj start/paus-knappen (21) for att starta
tillagningsprocessen.

+ Om du vill avbryta tillagningsprocessen nér som helst
behdver du bara trycka pa start/paus-knappen (21) igen.

» Frityrkokaren piper 10 ganger nar tillagningstiden &r slut
och sténgs av automatiskt.

+ Kontrollera att maten ar val tillagad.

OBSERVERA: Anvénd alltid ugnshandskar for att skydda
handerna. Metalldelarna kan bli mycket varma. Var forsiktig
nar du vidror nagon yta eller nagot tillbehdr inuti apparaten.

+ OBS: Fér att minimera bildandet av akrylamid under
tillagningsprocessen, lat inte maten bli mérkt brun eller
svart.

+ Om maten inte &r fardiglagad behGver du bara sténga
dérren och programmera timern for tillagning i ytterligare
nagra minuter.

+ OBS: Medan ett program kdrs kan du kontrollera
nedrakningen pa displayen.

+ OBS: Om du 6ppnar luckan mitt i ett program kommer
tillagningsprocessen att avbrytas och fortsétta nar du
stanger luckan igen.

FORINSTALLDA PROGRAM GUIDE

Program Temperatur (°C) Tid (min.)
Forvarmning 180 3
Pommes frites 200 15

Kott 200 12
Trumstockar 200 20

Stek 180 12

Tarta 160 25

Rékor 180 8




Fisk 180 10

Pizza 180 20

Gronsaker 160 10

Kypkling med 200 30

rotisserie

Uttorkning 60 360
ROTATIONSFUNKTION

+ Om du anvander rotisserietillbehdret eller den roterande
korgen kan du aktivera rotationsfunktionen.

+ For att aktivera denna funktion véljer du forst tid och
temperatur eller 6nskat program och trycker pa start/
paus-knappen (21).

+ Nar tillagningsprocessen har startat trycker du bara pa
knappen for rotationsfunktionen (20).

LJUSFUNKTION

+ Genom att trycka pa knappen for intern belysning (15)
kan du kontrollera tillagningsprocessen medan apparaten
ar i drift.

« For att slacka ljuset trycker du bara pa knappen (15) igen.

FORDROJNINGSFUNKTION

+ Apparaten har mgjlighet att fordréja starten av
tillagningsprocessen.

« Starten av tillagningsprocessen kan fordrojas mellan 30
minuter och 8 timmar.

« For att aktivera fordrojningsfunktionen maste du forst
stdlla in den tid och temperatur som du vill tillaga. Eller
stall bara in ett av de forinstéllda programmen.

+ Nar tid och temperatur ar instéllda trycker du pa knappen
for fordrojningsfunktion (14) och staller in nér du vill att
tillagningsprocessen ska starta med knapparna for 6kning
och minskning (11 och 13).

+ OBS: Varje tryckning okar eller minskar 30 minuter.

+ Nar fordréjningsfunktionen ar installd trycker du bara pa
start/paus-knappen (21).

+ Det valda programmet och knappen for
fordrojningsfunktionen fortsatter att blinka och
nedrékningen visas pa displayen.

+ Nar nedrékningen nar noll startar tillagningsprocessen.

TILLBEHOR ANVANDNING

DROPPSKAL FOR OLJA

+ Placera ALLTID oljetraget i matlagningsutrymmets nedre
skenor.

+ Den kan ocksa anvandas som bakplat. For detta &ndamal
placeras den i apparatens mittskenor.

LUFTFLODESSTALL
* Placera kuggstangen i mittskenan

+ OBS: Varmeelementet ar placerat hogst upp pa
kokplattan. Om du placerar maten néra varmeelementet
blir varmen mer intensiv.

« For krispiga resultat placera gallret pa den Gvre skenan.
For jamn och skonsam tillagning placerar du gallret pa de
nedre skenorna.

ROTISSERIENS AXEL (FIG. 1)

+ Ta bort en av sidostangsgafflarna genom att lossa
stallskruven.

+ Skjut stangen genom kottet och for den till mitten.

« Satt gaffeln pa staven igen med tanderna vénda mot
kottet.

+ Kycklingen ska bindas i ett snore for att férhindra
att kycklingbenen eller kycklingvingarna rér vid
varmeelementet under rostningen, sa att rotisseriet kan
rotera smidigt.

+ Skjut bada gafflarna stadigt mot kéttet och dra at
gafflarnas fastskruvar ordentligt.

+ Placera stangen med kottet i ugnen genom att fora in
axelns &nde i drivhalet (bild 1a) och placera den andra
anden pa stodet pa den motsatta vaggen (bild 1b).

+ Aktivera rotationsknappen (20).

* Lossa gaffelns fastskruvar efter tillagningen och ta bort
kottet genom att skjuta det till &nden av stangen.

ROTERANDE KORG

* Den roterande korgen kan anvandas for att steka potatis
(450 g fryst, 400 g naturell eller ugnsstekt), gronsaker,
kott, kroketter, nuggets, fiskbiffar och andra frysta
produkter.

+ OBS: For jamn tillagning ska korgen INTE fyllas for
mycket.

+ Se till att korgen &r ordentligt stangd innan
tillagningsprocessen pabdrjas.

« For att placera korgen i apparaten, sétt forst in den
vanstra sidan och haka sedan fast den hdgra sidan i
fastet.

+ Aktivera rotationsknappen (20).

NAR DU HAR ANVANT APPARATEN FARDIGT

« Sténg av apparaten genom att trycka pa pa/av-knappen
22).

+ Koppla bort apparaten fran elnatet.

« Lat apparaten och verktygen svalna innan du rengdr dem.

+ Rengdr apparaten enligt anvisningarna i avsnittet om
rengoring.



RENGORING

+ Koppla bort apparaten fran elnatet och lat den svalna
innan du borjar rengdra den.

* Rengor utrustningen med en fuktig trasa med nagra
droppar diskmedel och torka sedan.

+ Anvand inte I6sningsmedel, produkter med surt eller
basiskt pH-vérde, t.ex. blekmedel, eller slipmedel for
rengdring av apparaten.

+ Lat inte vatten eller nagon annan vatska tranga in
i ventilationsdppningarna for att undvika skador pa
apparatens inre delar.

+ Sank aldrig ner apparaten i vatten eller ndgon annan
vatska och placera den inte under rinnande vatten.

+ Det ar lampligt att rengdra apparaten regelbundet och
avlagsna eventuella matrester.

+ Om apparaten inte &r ren och i gott skick kan dess yta
forsamras, vilket oundvikligen paverkar apparatens
livsldngd och kan leda till att den inte l&ngre &r séker att
anvénda.

+ Féljande delar kan diskas i diskmaskin (med mjukt
diskprogram) eller med varmt tvalvatten:

- Droppskal for olja
- Luftflodesstall

- Rotisserie-axel

- Roterande korg

- Handtag

« Torka sedan alla delar fore montering och férvaring.



FELSOKNING

Problem

Majlig orsak

Ldsning

Luftfrysningsugnen
fungerar inte

Apparaten ar inte ansluten till elnatet.

Satt i natkontakten i ett jordat vagguttag.

Du har inte faststallt nagot program.

Sla pa apparaten genom att trycka pa pa/av-
knappen. Valj 6nskad tid och temperatur och
stang dorren ordentligt.

Ingredienserna som
stekts med frityrgrytan
ar inte fardiga.

Mangden ingredienser i korgen &r for stor.

Lagg mindre mangder ingredienser i korgen.
Mindre satser steks jamnare.

Den installda temperaturen ar for lag.

Stall in en hogre temperatur.

Forberedelsetiden ar for kort.

Stall in apparaten pa tillagning i ytterligare
nagra minuter.

Ingredienserna steks
ojamnt i frityrgrytan

Vissa typer av ingredienser behdver skakas
halvvags genom tillagningstiden.

Ingredienser som ligger ovanpa eller Gver
varandra (t.ex. pommes frites) maste skakas
om efter halva tillagningstiden.

Friterade snacks &r
inte krispiga nar de
kommer ut ur fritdsen

Du anvénde en typ av snacks som ar
avsedda att tillagas i en traditionell fritds.

Anvand ugnssnacks eller pensla lite olja pa
snacksen for ett knaprigare resultat.

Vit rok kommer ut ur
apparaten

Du tillagar oljiga ingredienser.

Var uppmérksam pa att temperaturen &r val
kontrollerad sa att den ligger under 180°C nér
du steker feta ingredienser i fritdsen.

Pannan innehaller fortfarande oljiga rester
fran tidigare anvandning.

Vit rok orsakas av fett som varms upp i
pannan. Se till att rengéra pannan ordentligt
efter varje anvandning.




Problem Méjlig orsak L6sning
Farskpotatispommes Du har inte blétlagt potatisstavarna Lé&gg potatisstavarna i bl6t i en skal med vatten
friteras ojamnt i ordentligt innan du stekte dem. i minst 30 minuter, ta upp dem och torka dem
fritdsen. med hushallspapper.
Du anvande inte ratt potatistyp. Anvand farskpotatis och se till att den haller
sig fast under stekningen.
Pommes frites av Pommes fritesens krispighet beror pa Se till att torka potatisstavarna ordentligt innan

farskpotatis ar inte
krispiga nar de

kommer ut ur fritdsen.

mangden olja och vatten i pommes fritesen.

du penslar dem med olja.

Skar potatisen i tunnare stavar for ett
krispigare resultat.

Tills&tt lite mer olja for ett krispigare resultat.




ﬂ Suomalainen  (Alkuperdisten ohjeiden kaannds)

ILMAPAISTIN - UUNI
AIR FRY DIGITAL GRILL

KUVAUS

A Digitaalinen ohjauspaneeli
Pihviohjelma
Esilammitysohjelma
Kakkuohjelma
Ranskalaiset ohjelma
Katkarapujen ohjelma
Lihaohjelma
Kalaohjelma
Rumpukapuloiden ohjelma
Nayttd

10. Ajanvalintapainike

11. Lisaa-painike

12. Lampdtilan valintapainike
13. Vahenné-painike

14. Viivytystoiminnon painike
15. Siséinen valopainike

16. Pizza-ohjelma

17. Vihannesten ohjelma

18. Kanaa rotisserie-ohjelmalla
19. Dehydratointiohjelma

20. Kiertotoimintopainike

21. Kaynnistys-/taukopainike
22. On/Off-painike

Ovenkahva
Lasiovi
Sydttojohto
liman ulostulo
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limavirtaushylly
Pydriva kori
Oljyn tippa-alusta
Rotisserie-akseli
Kahva

&« T I G Mmoo w

Jos laitteesi mallissa ei ole edella kuvattuja lisdvarusteita,
niitd voi ostaa myos erikseen teknisen avun palvelusta.

KAYTTO JA HOITO

+ Veda laitteen sy6ttojohto kokonaan ulos ennen jokaista
kéyttokertaa.

+ Al4 kayta laitetta, jos osia tai lisavarusteita i ole
asennettu oikein.

+ Ala kayta laitetta, jos siihen liitetyt lisavarusteet ovat
viallisia. Vaihda ne valittdmasti.

« Ala kayta laitetta tyhjana.

« A4 kayta laitetta, jos ajastinjarjestelma ei toimi oikein.

« Al siirré laitetta kayton aikana.

+ Irrota laite s&hkdverkosta, kun sité ei kaytetd, ja ennen
kuin ryhdyt puhdistustéihin.

+ Sailyta tata laitetta lasten ja/tai fyysisesti, aistinvaraisesti
tai henkisesti heikentyneen tai kokemuksen ja
tietamyksen puutteessa olevien henkildiden
ulottumattomissa.

« A4 sailyté tai kuljeta laitetta, jos se on viela kuuma.

+ Al4 koskaan jété laitetta kytkettyna ja iiman valvontaa, jos
se ei ole kéytossa. Taméa s&astaa energiaa ja pidentéa
laitteen kayttoikaa.

+ Ala pakota laitteen tykykya.

+ Varmista, etté pdly, lika tai muut vieraat esineet eivat tuki
laitteen tuulettimen ritilaa.

+ Pida uunin sisapuoli puhtaana, jotta ruokajaédmat eivat
hiiltyisi, mika voi vahingoittaa laitetta.

+ Ala kéyta uunin sisapuolta sailytystarkoituksiin.
+ Kéyta vain uuniin sopivia valineita.
+ Kayta vain korkeisiin 1ampétiloihin soveltuvia valineita.

+ Ala aseta raskaita astioita tai tarjottimia avoimen oven
paalle.

VAROITUS: Al3 kiyta laitetta, jos lasi on sérdill4 tai rikki.

+ Liitteend olevassa taulukossa on suositus
kypsennyslampdtilasta ja -ajasta useille aterioille.

KAYTTOOHJEET
ENNEN KAYTTOA
+ Varmista, etta tuotteen koko pakkaus on poistettu.

* Lue huolellisesti “Turvallisuusohjeet ja varoitukset”
-kirjanen ennen ensimmaisté kayttoa.

+ Ennen tuotteen ensimmaisté kayttokertaa puhdista osat,
jotka joutuvat kosketuksiin elintarvikkeiden kanssa,
puhdistusta kasittelevassa osiossa kuvatulla tavalla.

+ On normaalia, etta laitteessa on hieman muovin hajua,
kun sita kaytetdan ensimmaista kertaa.

+ Valmistele laite sen toiminnon mukaan, jota haluat
kayttaa.



KAYTA

+ Kierré sy6ttojohto kokonaan irti ennen sen kytkemista.
+ Kytke laite verkkovirtaan.

+ Avaa ovi.

+ Kayta sopivaa lisdvarustetta sen mukaan, mita ruokaa
haluat valmistaa.

+ Valmistele ruoka, aseta se lisdvarusteeseen ja aseta se
laitteeseen.

+ Sulje ovi
+ Kytke laite paalle painamalla on/off-painiketta (22).

+ Valitse sitten haluamasi I&mpétila ja aika tai jokin
esiasetetuista ohjelmista.

+ Kun olet tehnyt asetukset, paina Start/Pause-painiketta
(21) ja laite aloittaa kypsennyksen.

+ Jos haluat pysayttaa kypsennysprosessin, paina tauko-/
kéynnistyspainiketta (21).

+ HUOMAUTUS: pida mieless3, etté kypsennysaika voi
vaihdella ruoan, méarén ja koon mukaan.

+ HUOMAUTUS: Jos laite on jadhtynyt, lisda
kypsennysaikaan 3 minuuttia tai kayta
esilammitysohjelmaa.

+ Avaa luukku ja poista ruoka tarvittaessa kaytén aikana.
Ole varovainen, kun kosketat laitteen sisalld olevia pintoja
tai tarvikkeita, ne ovat erittdin KUUMIA.

+ Anna laitteen ja tyokalujen jadhtya ennen puhdistusta.

AIKA JA LAMPOTILA

+ Voit halutessasi asettaa ajan ja lampdtilan valitsematta
mitéan esiasetetuista ohjeimista.

+ Lampétilan asettamiseksi sinun tarvitsee vain napsauttaa
lampétilanvalintapainiketta (12), jolloin lampétila vilkkuu
automaattisesti naytossa.

+ Voit saataa lampotilaa kayttamalla lisdys-/
vahennyspainikkeita (11 ja 13) (10°C joka
painalluksella)...

+ Asettaaksesi kellonajan sinun tarvitsee vain napsauttaa
ajanvalintapainiketta (10), jolloin kellonaika vilkkuu
automaattisesti naytossa.

+ Voit saataa aikaa kayttamalla lisdys-/ vahennyspainikkeita
(11 ja 13) (1 minuutti joka painalluksella).

ESIASETETUT OHJELMAT
+ Téssa laitteessa on 12 esiasetettua ohjelmaa.
+ Valitse ohjelma napsauttamalla tietyn ohjelman painiketta.

+ Halutessasi voit myds muuttaa esiasetettujen ohjelmien
lampétila- ja aika-asetuksia aika- ja lampétilanvalitsimilla
(10ja 12).

* Nosto- ja laskupainikkeilla (11 ja 13) voit nostaa tai laskea
kypsennyslampétilaa 10°C kerrallaan.

+ Lisdys- ja vahennyspainikkeilla (11 ja 13) voit lisata tai
vahentad kypsennysaikaa 1 minuutti kerrallaan. Pida
nappéinté alaspainettuna, niin aika vaihtuu nopeasti 10
minuutista 10 minuuttiin.

+ Valitsemalla kdynnistys-/taukopainike (21) kéynnistyy
kypsennysprosessi.

+ Jos haluat keskeyttaa kypsennysprosessin milloin
tahansa, sinun tarvitsee vain painaa kaynnistys-/
taukopainiketta (21) uudelleen.

« Paistinpannu piippaa 10 kertaa, kun kypsennysaika on
paattynyt, ja sammuu automaattisesti.

« Tarkista, etta ruoka on kypsaa.

VAROITUS: Kayta aina uunikasineita kasien
suojaamiseksi. Metalliset osat voivat kuumentua erittéin
kuumiksi. Ole varovainen, kun kosketat mité tahansa
laitteen sisalla olevaa pintaa tai lisévarustetta.

+ HUOMAUTUS: Jotta akryyliamidin muodostuminen ruoan
kypsennyksen aikana olisi mahdollisimman vahéista, ala
anna ruoan muuttua tummanruskeaksi tai mustaksi.

+ Jos ruoka ei ole kypsennetty, sinun tarvitsee vain sulkea
ovi ja ohjelmoida ajastin kypsennysté varten muutamaksi
minuutiksi.

+ HUOMAUTUS: Kun ohjelma on kaynnissa, voit tarkistaa
laht6laskennan naytosta.

+ HUOMAUTUS: Jos avaat luukun kesken ohjelman,
kypsennysprosessi pyséhtyy ja jatkuu, kun suljet luukun
uudelleen.

ESIASETETTUJEN OHJELMIEN OPAS

Ohjelma Lampdtila (°C) Aika (Min.)
Esilammitys 180 3
E:rllsnlilaiset 200 15
Liha 200 12
Rumpukapulat 200 20
Pihvi 180 12
Kakku 160 25
Katkaravut 180 8
Kala 180 10
Pizza 180 20
Vihannekset 160 10
Kananpoika,

jossaon 200 30
paistettua kanaa

Dehydratoi 60 360




KIERTOTOIMINTO

+ Jos kaytét pyorivaa lisdvarustetta tai pyorivaa koria, voit
aktivoida pyoritystoiminnon.

+ Aktivoi tama toiminto valitsemalla ensin aika ja
lampdtila tai haluttu ohjelma ja painamalla kdynnistys-/
taukopainiketta (21).

* Kun kypsennysprosessi alkaa, paina vain
kiertotoimintopainiketta (20).

VALOTOIMINTO

+ Painamalla sisdisen valon painiketta (15) voit tarkistaa
kypsennysprosessin laitteen ollessa toiminnassa.

+ Sammuta valo painamalla painiketta (15) uudelleen.

VIIVYTYSTOIMINTO

+ Laitteessa on mahdollisuus viivastyttaa
kypsennysprosessin kaynnistymista.

+ Kypsennysprosessin alkamista voidaan viivastyttaa 30
minuutista 8 tuntiin.

* Viivytystoiminnon aktivoimiseksi sinun on ensin asetettava
aika ja lampdtila, jonka haluat kypsennettavan. Tai aseta
vain jokin esiasetetuista ohjelmista.

+ Kun aika ja lampétila on asetettu, paina viivepainiketta
(14) ja aseta kypsennysprosessin alkamisajankohta
lisdys- ja vahennyspainikkeilla (11 ja 13).

+ HUOMAUTUS: Jokainen painallus lisa4 tai vahentaa 30
minuuttia.

+ Kun viivetoiminto on asetettu, paina vain kaynnistys-/
taukopainiketta (21).

+ Valittu ohjelma ja viiveen toimintopainike vilkkuvat ja
naytolla nakyy lahtélaskenta.

+ Kun lahtélaskenta saavuttaa nollan, kypsennysprosessi
alkaa.

LISAVARUSTEIDEN KAYTTO
OLJYN TIPPA-ALUSTA

+ Aseta 6ljyn tippalevy AINA keittotilan alempiin kaiteisiin.

+ Sita voidaan kayttaad myds leivonta-alustana. Aseta se
tata tarkoitusta varten laitteen keskikiskoihin.

ILMAVIRTAUSHYLLY

* Aseta teline keskikiskoon

+ HUOMAUTUS: Lammityselementti sijaitsee keittopaikan
yldosassa. Jos asetat ruoan lahelle Iammityselementtia,
lammon voimakkuus on suurempi.

+ Jos haluat rapeita tuloksia, aseta teline ylakiskoon.
Tasaisen ja helldvaraisen kypsennyksen
aikaansaamiseksi aseta ritila alemmille kiskoille.

PYORIVA AKSELI (KUVA 1)
+ Irrota yksi sivutangon haarukka I6ysaamalla saatoruuvi.
+ Tyénné sauva lihan 1&pi ja liu'uta se keskelle.

+ Laita haarukka taas tankoon siten, etté sen piikit
osoittavat lihaa kohti.

+ Kana on sidottava narulla, jotta kanan jalat tai siivet eivat
kosketa lammityselementtia paahtamisen aikana, niin etta
rotisserie-kokoonpano pydrii tasaisesti.

+ Tydnna molemmat haarukat tiukasti lihaa vasten ja kirista
haarukoiden kiinnitysruuvit hyvin.

+ Aseta sauva lihan kanssa uuniin tydntdmalla akselin
paa vetoreikaan (kuva 1a) ja asettamalla toinen paa
vastakkaisella seindllé olevaan tukeen (kuva 1b).

« Aktivoi kiertopainike (20).

+ Kypsennyksen jalkeen 16ysaa haarukan kiinnitysruuvit ja
irrota liha liv'uttamalla se tangon p&ahan.

PYORIVA KORI

* Pyérivaa koria voidaan kayttdd muun muassa perunoiden
(450 g pakastettuja, 400 g luonnollisia tai uuniperunoita),
vihannesten, lihan, krokettien, nugettien, kalapatukoiden
ja muiden pakastetuotteiden paistamiseen.

 HUOMAUTUS: Jotta paistaminen olisi tasaista, ALA tayta
koria liikaa.

+ Varmista, etta kori on tiiviisti kiinni ennen
kypsennysprosessin aloittamista.

+ Kun haluat asettaa korin laitteeseen, aseta ensin vasen
puoli ja koukista sitten oikea puoli kiinnikkeeseen.

+ Aktivoi kiertopainike (20).

KUN OLET LOPETTANUT LAITTEEN KAYTON

+ Kytke laite pois paalta painamalla on/off-painiketta (22).
+ Irrota laite s&hkdverkosta.

+ Anna laitteen ja tyokalujen jadhtya ennen puhdistusta.

* Puhdista laite puhdistusta kasittelevassa osiossa
esitetylla tavalla.

PUHDISTUS

+ Irrota laite s&hkdverkosta ja anna sen jadhtya ennen
puhdistustéita.

+ Puhdista laite kostealla liinalla, johon on lisatty muutama
tippa pesuainetta, ja kuivaa se sitten.

« Al4 kayté laitteen puhdistamiseen liuottimia, happamia tai
emaksisia tuotteita, kuten valkaisuaineita, tai hankaavia
tuotteita.

« Ala padsta vettd tai muuta nestetta tuuletusaukkoihin,
jotta laitteen sisdosat eivat vaurioidu.



+ Ala koskaan upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen
tai aseta sita juoksevan veden alle.

+ On suositeltavaa puhdistaa laite sa&nndllisesti ja poistaa
mahdolliset ruoantahteet.

+ Jos laite ei ole hyvéssé puhtauskunnossa, sen pinta voi
rapistua ja vaikuttaa vaajaamatta laitteen kayttoikaan, ja
siitd voi tulla vaarallinen kayttaa.

+ Seuraavat osat voidaan pesta astianpesukoneessa
(pehmealla puhdistusohjelmalla) tai saippuavedella:

- Oljyn tippa-alusta
- limavirtaushylly

- Rotisserie-akseli
- Pydriva kori

- Kahva

+ Kuivaa sitten kaikki osat ennen kokoamista ja
varastointia.



VIANMAARITYS

Ongelma Mahdollinen syy Ratkaisu
[lmankuumentimen Laitetta ei ole kytketty verkkovirtaan. Laita verkkopistoke maadoitettuun
uuni ei toimi pistorasiaan.

Et ole asettanut mitaan ohjelmaa.

Kytke laite paalle painamalla on/off-painiketta.
Valitse haluttu aika ja lampétila ja sulje luukku
kunnolla.

[Imastointiuunissa

Korissa olevien ainesosien maaré on liian

Laita koriin pienempi erid ainesosia.

paistetut ainekset eivat | suuri. Pienemmat erat paistuvat tasaisemmin.
ole valmiita.

Asetettu lampoatila on liian alhainen. Aseta korkeampi lampodtila.

Valmisteluaika on liian lyhyt. Aseta laite kypsennettavaksi vield muutamaksi

minuutiksi.

Ainesosat paistetaan Tietyntyyppisia ainesosia on ravistettava Toistensa paalla tai vastakkain olevia aineksia
epatasaisesti puolivalissa valmistusaikaa. (esim. ranskalaisia) on ravistettava puolivalissa
iimalampokaapissa. valmistusaikaa.

Paistetut vélipalat eivat
ole rapeita, kun ne
tulevat iimakeittimesta.

Kaytit perinteisessé friteerauskoneessa
valmistettavaksi tarkoitettuja valipaloja.

Kayta uunivélipaloja tai sivele kevyesti dljya
vélipalojen paalle, jotta lopputulos olisi
rapeampi.

Laitteesta tulee
valkoista savua

Valmistat rasvaisia ainesosia.

Huomioi, ettd lampdtila on hyvin saadetty
alle 180 °C:n, kun paistat rasvaisia aineksia
iimakeittimessa.

Pannussa on edelleen rasvaisia jadmia
edellisesta kaytosta.

Valkoinen savu johtuu rasvan kuumenemisesta
pannulla. Varmista, ettd puhdistat pannun
kunnolla jokaisen kéyton jalkeen.




Ongelma

Mahdollinen syy

Ratkaisu

Tuoreet Et liottanut perunatikkuja kunnolla ennen Liota perunatikkuja kulhossa vedessé
perunaranskalaiset niiden paistamista. vahintdan 30 minuuttia; ota ne pois ja kuivaa
paistuvat epatasaisesti ne talouspaperilla.
iimakeittimessé.

Et kayttanyt oikeaa perunatyyppia. Kayta tuoreita perunoita ja varmista, etta ne

pysyvat kiinteind paistamisen aikana.

Tuoreet Ranskalaisten rapeus riippuu 6ljyn ja veden | Varmista, ettd kuivatat perunatikut kunnolla
perunaranskalaiset maarasta. ennen kuin paallystat ne 6ljylla.

eivat ole rapeita,
kun ne tulevat
iimakeittimesta.

Leikkaa peruna ohuemmiksi tikuiksi, jotta
lopputulos olisi rapeampi.

Lisaa hieman enemman 6ljya, jos haluat
rapeamman lopputuloksen.




Turkin  (Orijinal talimatlardan gevrilmistir)

HAVALI FRITOZ - FIRIN
AIR FRY DIGITAL GRILL

ACIKLAMA

A Dijital kontrol paneli

1. Biftek programi
On 1sitma programi
Pasta programi
Patates kizartmasi programi
Karides programi
Et programi
Balik programi
Baget programi
Ekran
10. Zaman segme diigmesi
11. Arttirma digmesi

© o N>R wbdh

12. Sicaklik segme diigmesi
13. Azaltma digmesi

14. Gecikme islevi diigmesi
15. Dahili 11k digmesi

16. Pizza programi

17. Sebze programi

18. Rotisserie programi ile tavuk
19. Dehidrat programi

20. Déndurme islevi digmesi
21. Baslat/Duraklat dugmesi
22. Agma/Kapama digmesi

Kapi kolu

Cam kap!

Besleme kablosu
Hava gikisl

Hava akis rafi
Déner sepet

Yag damlama tepsisi
Rotisserie mili
Tutamak

&« T I G Mmoo w

Cihazinizin modelinde yukarida agiklanan aksesuarlar
yoksa, bunlar Teknik Yardim Servisinden ayrica satin
alinabilir.

KULLANIM VE BAKIM

* Her kullanimdan dnce cihazin besleme kablosunu
tamamen uzatin.

+ Pargalar veya aksesuarlar diizgiin takilmamigsa cihazi
kullanmayin.

« Takili aksesuarlar arizaliysa cihazi kullanmayin. Hemen
degistirin.
+ Cihazi bogken kullanmayin.

+ Zamanlayici sistemi dizgiin galismiyorsa cihazi
kullanmayin.

+ Kullanim sirasinda cihazi hareket ettirmeyin.

+ Kullaniimadiginda ve herhangi bir temizlik iglemi
yapmadan dnce cihazin elektrik baglantisini kesin.

+ Bu cihazi gocuklarin ve/veya fiziksel, duyusal veya
zihinsel yetersizligi olan veya deneyim ve bilgi eksikligi
olan kisilerin erisemeyecegi yerlerde saklayin.

+ Cihaz hala sicakken depolamayin veya tagimayin.

+ Cihazi kullanmadi§iniz zamanlarda asla bagli ve
gozetimsiz birakmayin. Bu enerji tasarrufu saglar ve
cihazin dmriinii uzatir.

+ Cihazin calisma kapasitesini zorlamayin.

+ Toz, kir veya diger yabanci cisimlerin cihaz tizerindeki fan
1zgarasini engellemediginden emin olun.

+ Kalan yiyeceklerin karbonlasarak cihaza zarar vermesini
onlemek icin firinin igini temiz tutun.

* Firinin igini depolama amaciyla kullanmayin.
+ Sadece firinlar igin uygun kaplar kullanin.

* Yalnizca yiiksek sicakliklar desteklemeye uygun kaplar
kullanin.

+ Acik kapinin tizerine agir kaplar veya tepsiler koymayin.
DIKKAT: Cam catlamis veya kirilmigsa cihazi kullanmayin.

+ Referans olarak, ekteki tabloda gesitli yemekler igin
pisirme sicakligi ve suresine iligkin bir neri bulacaksiniz.

KULLANIM TALIMATLARI
KULLANMADAN ONCE
+ Uriiniin tim ambalajinin gikarildigindan emin olun.

+ Litfen ilk kullanimdan énce “Giivenlik 6nerileri ve
uyarilar” kitapgigini dikkatlice okuyun

+ Uriinii ilk kez kullanmadan 6nce, gida ile temas edecek
parcalari temizlik béliminde agiklanan sekilde temizleyin.

+ Cihazin ilk kullaniminda hafif bir plastik kokusu olmasi
normaldir.

+ Cihazi kullanmak istediginiz fonksiyona gére hazirlayin.



KULLANIM

* Fisi prize takmadan 6nce besleme kablosunu tamamen
agin.

+ Cihazi elektrik sebekesine baglayin.

* Kaplyi ag.

* Pisirmek istediginiz yiyecege gére uygun aksesuar
kullanin.

* Yiyecegi hazirlayin, aksesuarin igine yerlestirin ve cihazin
icine yerlestirin.

+ Kapiyi kapatin

+ Agma/kapama digmesine (22) basarak cihazi agin.

* Ardindan istediginiz sicakligi ve zamani segin veya
onceden ayarlanmig programlardan birini segin.

+ Ayarlandiktan sonra, Baslat/Duraklat digmesine (21)
basin ve cihaz pisirmeye baslayacaktir.

* Pisirme islemini durdurmak istiyorsaniz, duraklatma/
baslatma digmesine (21) basin.

+ NOT: pisirme siresinin yiyecege, miktarina ve boyutuna
bagl olarak degisebilecegini unutmayin.

+ NOT: Cihaz soguksa, pisirme siresine 3 dakika eklemeniz
veya On 1sitma programini kullanmaniz gerekir.

+ Kapagi agin ve gerekirse kullanim sirasinda yiyecekleri
cikarin. Cihazin icindeki herhangi bir yiizeye veya
aksesuara dokunurken dikkatli olun, bunlar gok SICAK
olacaktir.

+ Temizlemeden dnce cihazin ve aletlerin sogumasini
bekleyin.

ZAMAN VE SICAKLIK

« Isterseniz 6nceden ayarlanmis programlardan herhangi
birini segmeden bir zaman ve sicaklik ayarlayabilirsiniz.

+ Sicakligr ayarlamak igin sicaklik segme digmesine (12)
tiklamanz yeterlidir ve sicaklik otomatik olarak ekranda
yanip sonecektir.

+ Sicakligr artirma/azaltma digmelerini (11 ve 13)
kullanarak ayarlayabilirsiniz (her basista 10°C)...

+ Saati ayarlamak igin saat segme diigmesine (10)
tiklamaniz yeterlidir; saat otomatik olarak ekranda yanip
sonecektir.

+ Arttirma/azaltma digmelerini (11 ve 13) kullanarak siireyi
ayarlayabilirsiniz (her basista 1 dakika).

ONCEDEN AYARLANMIS PROGRAMLAR

+ Bu cihazin dnceden ayarlanmis 12 programi vardir.

+ Bir program segmek igin, belirli program diigmesine
tiklayin.

+ Dilerseniz zaman ve sicaklik segicileri (10 ve 12)
kullanarak 6n ayarli programlarin sicaklik ve zaman
ayarlarini da degistirebilirsiniz.

+ Arttirma ve azaltma dtigmeleri (11 ve 13) pisirme
sicakligini her seferinde 10°C artirmanizi veya
azaltmanizi saglar.

+ Artirma ve azaltma tuslari (11 ve 13) pisirme siresini her
seferinde 1 dakika artirmanizi veya azaltmanizi saglar.
Tusu basil tuttugunuzda siire hizla 10'dan 10 dakikaya
degisecektir.

+ Baslat/duraklat digmesi (21) segildiginde, pisirme islemi
baslayacaktir.

+ Pisirme islemini herhangi bir anda durdurmak isterseniz,
baslat/duraklat diigmesine (21) tekrar basmaniz yeterlidir.

+ Pisirme siresi sona erdiginde fritéz 10 kez bip sesi
¢ikaracak ve otomatik olarak kapanacaktir.

+ Yiyeceklerin iyi pisip pismedigini kontrol edin.

DIKKAT: Ellerinizi korumak igin daima firin eldivenleri
kullanin. Metalik pargalar ok sicak olabilir. Cihazin igindeki
herhangi bir ylizeye veya aksesuara dokunurken dikkatli
olun.

+ NOT: Yiyecek pisirme islemi sirasinda akrilamid
olusumunu en aza indirmek igin yiyeceklerin koyu ten
rengine veya siyaha donmesine izin vermeyin.

* Yemek pismemisse, sadece kapiy! geri kapatmaniz

ve zamanlayicly! birka¢ dakika daha pisirmek igin
programlamaniz yeterlidir.

+ NOT: Bir program caligirken ekrandaki geri sayimi kontrol
edebilirsiniz.

+ NOT: Bir programin ortasinda kapagi agarsaniz pisirme
islemi duracak ve kapag tekrar kapattiginizda devam
edecektir.

ONCEDEN AYARLANMIS PROGRAMLAR KILAVUZU

Program Sicaklik (°C) Zaman (Dak.)
On 1sitma 180 3

aimas | 20 1

Et 200 12

Bagetler 200 20

Biftek 180 12

Pasta 160 25




Karidesler 180 8

Balik 180 10

Pizza 180 20

Sebzeler 160 10

Pilig gevirme 200 30

Dehidrat 60 360
DONDURME FONKSIYONU

+ Pili¢ cevirme aksesuarini veya doner sepeti kullanirsaniz,
dondtirme islevini etkinlestirebilirsiniz.

+ Bu fonksiyonu etkinlestirmek icin dnce saati ve sicakligi
veya istenen programi segin ve baslat/duraklat
diigmesine (21) basin.

+ Pisirme islemi bagladiktan sonra sadece dondiirme
fonksiyonu diigmesine (20) basin.

ISIK FONKSIYONU

+ Dahili 1s1k diigmesine (15) basarak cihaz galigirken
pisirme islemini kontrol edebilirsiniz.

* Isi§1 kapatmak icin digmeye (15) tekrar basmaniz
yeterlidir.

GECIKME FONKSIYONU

+ Cihaz, pisirme igleminin baslamasini geciktirme
secenegine sahiptir.

* Pisirme isleminin baglamasi 30 dakika ile 8 saat arasinda
geciktirilebilir.

+ Geciktirme islevini etkinlestirmek icin dnce pisirmek
istediginiz zamani ve sicakligi ayarlamaniz gerekir. Ya
da sadece 6nceden ayarlanmis programlardan birini
ayarlayin.

+ Zaman ve sicaklik ayarlandiktan sonra, geciktirme
fonksiyonu diigmesine (14) basin ve pisirme igleminin
ne zaman baslamasini istediginizi artirma ve azaltma
digmeleriyle (11 ve 13) ayarlayin.

+ NOT: Her basis 30 dakika artiracak veya azaltacaktir.

+ Gecikme islevi ayarlandiginda, baslat/duraklat diigmesine
(21) basmaniz yeterlidir.

+ Secilen program ve geciktirme fonksiyonu diigmesi
yanip sénmeye devam edecek ve ekranda geri sayimi
gorecegiz.

+ Geri sayim sifira ulastiginda pisirme islemi baslayacaktir.

AKSESUAR KULLANIMI

YAG DAMLAMA TEPSISI

* Ya§ damlama tepsisini DAIMA pisirme alaninin alt
raylarina yerlestirin.

« Firin tepsisi olarak da kullanilabilir. Bu amagla cihazin orta
raylarina yerlestirin.

HAVA AKI$ RAFI
+ Rafi orta raya yerlestirin

+ NOT: Isitma elemani pisirme yerinin Ust kisminda bulunur.
Yiyecek 1sitma elemaninin yakinina yerlestirilirse 1si
yodunlugu daha fazla olacaktir.

* Citir sonuglar igin 1zgarayi Ust raya yerlestirin. Diizgtin ve
yumusak pisirme igin rafi alt raylara yerlestirin.

ROTISSERIE MILI (SEKIL 1)

+ Ayar vidasini gevseterek yan gubuk catallarindan birini
cikarin.

+ Cubugu etin iginden gegirin ve ortaya dogru kaydirin.

+ Catall, uglari ete dogru bakacak sekilde tekrar gubugun
lizerine yerlestirin.

+ Tavuk, kizartma sirasinda tavuk bacaklarinin veya
kanatlarinin 1sitma elemanina temas etmesini énlemek
iin bir iple baglanmalidir, bdylece rotisserie montaji
sorunsuz bir sekilde dénecektir.

* Her iki gatali da ete dogru sikica kaydirin ve catal
sabitleme vidalarini iyice sikin.

+ Milin ucunu tahrik deligine sokarak (Sekil 1a) ve diger
ucunu karsi duvardaki destege yerlestirerek (Sekil 1b) etli
cubugu firina yerlestirin.

+ Déndirme digmesini (20) etkinlestirin.

+ Pistikten sonra catal sabitleme vidalarini gevsetin ve eti
cubugun ucuna dogru kaydirarak ¢ikarin.

DONER SEPET

+ Déner sepet, diger dondurulmus drdnlerin yani sira
patates (4509 dondurulmus, 400g dogal veya firin),
sebze, et, kroket, nugget, balik cubuklarini kizartmak igin
kullanilabilir.

+ NOT: Esit pisirme igin sepeti agir DOLDURMAYIN.

* Pisirme islemine baglamadan dnce sepetin sikica kapali
oldugundan emin olun.

+ Sepeti cihaza yerlestirmek iin 6nce sol tarafi yerlestirin
ve ardindan sag tarafi brakete asin.

+ Dondirme digmesini (20) etkinlestirin.

CIHAZI KULLANMAYI BITIRDIGINIZDE
+ Agma / kapama digmesine (22) basarak cihazi kapatin.
+ Cihazin fisini elektrik sebekesinden gekin.

+ Temizlemeden dnce cihazin ve aletlerin sogumasini
bekleyin.

+ Cihazi temizlik bolimiinde agiklandigr gibi temizleyin.



TEMIZLIK

+ Herhangi bir temizlik islemine baslamadan énce cihazin
elektrik baglantisini kesin ve sogumasini bekleyin.

+ Ekipmani birkag damla bulasik deterjani damlatiimig
nemli bir bezle temizleyin ve ardindan kurulayin.

+ Cihazi temizlemek igin gozictiler veya gamasir suyu gibi
asit veya baz pH degerine sahip Uriinler veya asindirici
urdnler kullanmayin.

+ Cihazin ig parcalarinin zarar gérmesini dnlemek igin hava
deliklerine su veya bagka bir sivi girmesine izin vermeyin.

+ Cihazi asla suya veya baska bir siviya daldirmayin veya
akan suyun altina koymayin.

+ Cihazin diizenli olarak temizlenmesi ve yiyecek
kalintilarinin giderilmesi tavsiye edilir.

+ Cihaz iyi bir temizlik durumunda degilse, yiizeyi bozulabilir
ve cihazin kullanim émriint kaginilmaz olarak etkileyebilir
ve kullanimi giivensiz hale gelebilir.

+ Asagidaki parcalar bulasik makinesinde (yumusak
temizleme programi kullanilarak) veya sabunlu sicak
suda yikanabilir:

- Yag damlama tepsisi
- Hava akis rafi

- Rotisserie mili

- Déner sepet

- Tutamak

+ Daha sonra montaj ve depolama éncesinde tlim pargalari
kurutun.



SORUN GIDERME

Problem

Olasi neden

Gozlim

Hava fritdz firini
calismiyor

Cihazin fisi sebekeye takili degil.

Elektrik fisini toprakli bir duvar prizine takin.

Herhangi bir program ayarlamadiniz.

Agmalkapama digmesine basarak cihazi agin.
Istediginiz zaman ve sicakligi secin ve kapagi
duizgiin bir sekilde kapatin.

Fritdz firn ile kizartilan
malzemeler pismez.

Sepetteki malzemelerin miktari ok fazla.

Malzemeyi sepete daha kiiclik gruplar halinde
koyun. Daha kiiglk partiler daha esit sekilde
kizartilir.

Ayarlanan sicaklik cok distik.

Daha yiksek bir sicaklik ayarlayin.

Hazirlik stresi gok kisa.

Cihazi birkag dakika daha pisirmeye ayarlayin.

Malzemeler fritéz
firnda esit olmayan
sekilde kizartilir

Bazi malzemelerin hazirlama siiresinin
yarisinda galkalanmasi gerekir.

Ust iiste veya karsilikli duran malzemeler
(6rnegin patates kizartmasi) hazirlama
stiresinin yarisinda galkalanmalidir.

Kizarmig atistirmaliklar
fritdzden ¢iktiklarinda
citir gitir olmuyor

Geleneksel fritdzde hazirlanmasi gereken
bir tlr atistirmalik kullandiniz.

Daha gevrek bir sonug icin firin atistirmaliklari
kullanin veya atistirmaliklarin iizerine hafifce
yag surln.

Cihazdan beyaz
duman ¢ikiyor

Yagli malzemeler hazirliyorsunuz.

Yagli malzemeleri fritdzde kizartirken
sicakligin 180°C'nin altinda olacak sekilde iyi
kontrol edilmesine dikkat edin.

Tava hala 6nceki kullanimdan kalma yagli
kalintilar icermektedir.

Beyaz duman tavada isinan yagdan
kaynaklanir. Her kullanimdan sonra tavayi
dlizgiin bir sekilde temizlediginizden emin
olun.




Problem

Olasi neden

Gozlim

Taze patates
kizartmalari fritzde
esit olmayan bir
sekilde kizartilir.

Patates gubuklarini kizartmadan 6nce
duzglince 1slatmamisgsiniz.

Patates gubuklarini su dolu bir kapta en az 30
dakika bekletin; cikarin ve mutfak kagidi ile
kurulayin.

Dogru patates tlirinG kullanmadiniz.

Taze patates kullanin ve kizartma sirasinda
sert kaldiklarindan emin olun.

Taze patates
kizartmasi fritdzden
¢iktiginda citir grtir
olmaz.

Patates kizartmasinin gevrekligi,

kizartmadaki yag ve su miktarina baghidir.

Patates gubuklarini yag ile kaplamadan dnce
iyice kuruladiginizdan emin olun.

Daha gevrek bir sonug icin patatesi daha ince
cubuklar halinde kesin.

Daha gevrek bir sonug igin biraz daha yag
ekleyin.
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taurus

www.taurus-home.com

i A DEPOSER A DEPOSER
SRELLCIEIEE  EN MAGASIN  EN DECHETERIE
accessoires,

cordons et batterie ou

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
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