AIR FRY DUO SLIM (AF2602D)

— ~—
ES. Instrucciones de uso BG. WHCTpyKUps 3aynoTpeba
EN. Instructions for use EL. Odnyieg xphong
FR. Mode d’emploi RU. VIHCTPYKLMS! NO NPUMEHEHNIO
PT. Instrugdes de uso DA. Brugsanvisning
IT. Istruzioni per I'uso NO. Instruksjoner for bruk
CA. Instruccions d’us SV. Anvandningsinstruktioner
DE. Gebrauchsanleitun FI. Kayttoohjeet
NL. Gebruiksaanwijzing TR. Kullanim igin talimatlarr
RO.  Instructiuni de utilizare HU.  Hasznalati utasitas
PL. Instrukcja obstugi AR, plasadll Sledss

taurus



D
[0
Do

® DIoN(

DUAL 07
SYNC 07—®

e

o
@D

BN

A(

DEoK(

DEA(

o

]
® ®

o—a




Espafiol (Traducido de instrucciones originales)

FREIDORA DE AIRE
AF2602D

DESCRIPCION

Panel de control digital
Cuerpo principal
Cubetas

Asas

Bandejas antiadherentes
Resistencias

OmMmMmo oW >

Cable de alimentacion

CONTROL PANEL

Boton de encendido/apagado

“Boton “1

“Boton “2

Boton temperatura/tiempo

Boton para aumentar la temperatura/tiempo
Boton para disminuir la temperatura/tiempo
Botones de programas

Boton de funcion dual

© o N o ok =

Boton de funcion de sincronizacién
10.  Indicadores de hora y temperatura

CUIDADOS

« Extienda completamente el cable de alimentacion del
aparato antes de cada uso.

+ No utilice el aparato si las piezas o los accesorios no
estan bien colocados.

+ No utilice el aparato si los accesorios estan defectuosos.
Sustitdyalos inmediatamente.

+ No utilice el aparato si esta vacio.

+ No utilice el aparato si el botén de encendido/apagado
no funciona correctamente.

+ No mueva el aparato mientras esté en uso.

+ Para mantener en buen estado el tratamiento
antiadherente, no utilice utensilios metélicos o
puntiagudos.

+ No fuerce la capacidad de trabajo del aparato.
+ Respete el nivel MAX.

+ Desconecte el aparato de la red eléctrica cuando no esté
en uso y antes de realizar cualquier tarea de limpieza.

+ No almacene ni transporte el aparato si aln esta
caliente.

+ Nunca deje el aparato conectado y desatendido si no
esta en uso. Esto ahorra energia y prolonga la vida util
del aparato.

+ Utilice sdlo utensilios adecuados para soportar altas
temperaturas.

+ Poner el regulador de temperatura en la posiciéon minima
no significa que el aparato esté apagado.

+ Como referencia, en la tabla anexa encontrara una
recomendacion sobre la temperatura y el tiempo de
coccion para varias comidas.

INSTRUCCIONES DE USO

ANTES DE USAR

+ AsegUrese de haber retirado todo el embalaje del
producto.

+ Lea atentamente el folleto “Consejos de seguridad y
advertencias” antes de utilizar el producto por primera
vez.

+ Antes de utilizar el producto por primera vez, limpie las
piezas que vayan a entrar en contacto con alimentos de
la forma descrita en la seccion de limpieza

uso
+ Extienda completamente el cable de alimentacion antes
de enchufarlo.

+ Conecte el aparato a la red eléctrica.

+ Pulse la parte superior de la pantalla para inclinarla
hacia delante y empezar a utilizar el aparato.

+ Pulse el boton de encendido/apagado para encender la
pantalla.

+ Saque la cubeta de la freidora con cuidado.

+ Nota: No utilice la freidora sin la bandeja antiadherente
en su interior.

+ Nota: manipule la cubeta utilizando el asa. No toque la
cubeta cuando esté caliente.

+ Seleccione la cubeta con la que desea trabajar pulsando
los botones “1” 0 “2".

+ Seleccione el programa deseado

+ Introduzca la cubeta dentro de la freidora.

+ Seleccione la temperatura o el tiempo deseados
pulsando el botén selector de temperatura/tiempo

y ajustandolos mediante los botones de aumento y
disminucion.



+ Pulse el boton de encendido/apagado para iniciar el
proceso de coccion.

+ Nota: Recuerde que hay dos paneles. Si desea ajustar
un tiempo o temperatura diferente en cada lado,
seleccione primero “1” 0 “2” y luego proceda con la
configuracion.

+ Nota: si desea agitar los ingredientes, saque la cubeta
de freir del aparato por el asa y agitela.

+ Una vez finalizado el tiempo de coccidn, saque la
cubeta fuera del aparato. El aparato se apagara
automaticamente.

+ Compruebe que los alimentos estan cocinados.

+ Sino lo estan, sélo tiene que volver a introducir
la cubeta de freir en la freidora y programar el
temporizador para cocinar unos minutos mas.

+ ATENCION: la cubeta, la bandeja antiadherente y los
alimentos estaran muy CALIENTES.

+ Coloque la cubeta sobre una superficie plana capaz de
trabajar con altas temperaturas.

TIEMPO Y TEMPERATURA
+ Si lo desea, también puede modificar los ajustes de
temperatura y tiempo.

+ El tiempo de coccién puede ajustarse de 1 a 90 minutos
pulsando el boton selector de temperatura/tiempo y
ajustandolo con los botones de aumento y disminucidn.
El tiempo aumenta o disminuye 1 minuto cada vez que
se pulsa.

+ La temperatura de coccion puede ajustarse de 60°C
a200°C pulsando el boton selector de temperatura/
tiempo y ajustandola mediante los botones de aumento
y disminucion. La temperatura aumenta o disminuye 5°C
cada vez que se pulsa.

+ Mantenga pulsados los botones de seleccion para
aumentar o disminuir rapidamente el tiempo y la
temperatura.

PROGRAMAS PREDEFINIDOS
Este aparato dispone de 10 programas preestablecidos.

Para seleccionar un programa, pulse el botén de
programa.

Al seleccionar el botén de encendido/apagado, se iniciara
el proceso de coccion

Si lo desea, también puede modificar los ajustes de
temperatura y tiempo de los programas preestablecidos,
tal y como se explica en el apartado “TIEMPO Y
TEMPERATURA”".

FUNCION DUAL

+ La funcién Dual le permite copiar la hora y la
temperatura a ambos lados. Seleccione el boton ‘1" o
‘2", configure el programa deseado o ajuste la hora y la
temperatura a su gusto. Una vez configurado todo, pulse
el boton ‘Dual’ y ambas pantallas mostraran la misma
hora y temperatura.

+ Seleccionando el boton de encendido/apagado,
comenzara el proceso de coccion

FUNCION SYNC
+ La funcién ‘Sync’ permite que ambas cubetas terminen
de cocinar simultaneamente.

+ Seleccione ‘1’ para establecer el programa deseado o

ajustar manualmente el tiempo y la temperatura para
esta cubeta.

Seleccione “2” para establecer el programa deseado o
ajustar manualmente el tiempo y la temperatura para
esta cubeta.

Una vez ajustados ambos lados, pulse el boton ‘SYNC’
para activar la funcion.

Al pulsar el botén de encendido/apagado, se iniciara

el proceso de coccion segun sus preferencias. Una

vez que todo esté configurado, pulse el boton ‘Dual’, y
ambas pantallas mostrarén la misma hora y temperatura.

+ Al pulsar el botdn de encendido/apagado, se iniciara el
proceso de coccién.

CUANDO HAYA TERMINADO DE UTILIZAR EL

APARATO

+ Cuando finalice el tiempo de coccién, la freidora se
detendra automaticamente.

+ Desenchufe el aparato de la red eléctrica.

+ Deje que se enfrie.

+ Limpie el aparato como se explica en la seccion de
limpieza.

PROTECTOR TERMICO DE SEGURIDAD

+ El aparato dispone de un dispositivo de seguridad que lo
protege contra el sobrecalentamiento.

+ Si el aparato se apaga y no vuelve a encenderse,
desconéctelo de la red eléctrica y espere unos 15
minutos antes de volver a conectarlo. Si el aparato
no vuelve a encenderse, solicite asistencia técnica

autorizada.



LIMPIEZA

+ Desconecte el aparato de la red eléctrica y deje que se
enfrie antes de emprender cualquier tarea de limpieza.

+ Limpie el aparato con un pafio himedo con unas gotas
de detergente liquido y séquelo a continuacion.

+ No utilice disolventes, ni productos con pH &cido o
basico como lejia, ni productos abrasivos, para la
limpieza del aparato.

+ No sumerja nunca el aparato en agua ni en ningun otro
liquido, ni lo ponga bajo el grifo.

+ Es aconsejable limpiar el aparato con regularidad y
eliminar los restos de comida.

+ Si el aparato no esta en buenas condiciones de
limpieza, su superficie puede degradarse y afectar

inexorablemente a la duracion de la vida atil del aparato,
pudiendo llegar a ser inseguro su uso.

+ Las bandejas antiadherentes son aptas para su limpieza
en el lavavajillas

TABLA DE PROGRAMAS
PREDEFINIDOS

+ Aqui encontraré los ajustes de cada programa, incluidos
el tiempo de coccion y la temperatura. También veras
si tiene funcién de precalentamiento automatico y una
alerta acustica para girar los alimentos a mitad del
proceso de coccion.

PROGRAMA TIEMPO TEMPERATURA (°C) GIRAR ALIMENTOS
PATATAS FRITAS 20 MIN 200°C Sl
POLLO 60 MIN 200°C Sl
PESCADO 15 MIN 180°C S|
CARNE 8 MIN 200°C S|
PIZZA 8 MIN 200°C NO
VEGETALES 15 MIN 180°C Sl
ALAS DE POLLO 25 MIN 200°C Sl
CAMARONES 12 MIN 200°C Sl
HORNEAR 18 MIN 170°C NO
DESCONGELACION 10 MIN 60°C NO




ﬂ English (Original Instructions)

AIR FRYER

AF2602D
DESCRIPTION
A.  Digital control panel
B.  Main body

C.  Frying pots

D.  Handles

E.  Non-stick trays

F.  heating elements
G.  Supply cord
CONTROL PANEL

1 On/off button

2. “1”button

3. “2"button

4. Temperature/time button

5. Increase temperature/time button
6 Decrease temperature/time button
7 Programs buttons

8 Dual function button

9. Sync function button

10.  Time and temperature displays

CARE

+ Fully extend the appliance’s supply cord before each
use.

Do not use the appliance if the parts or accessories are
not properly fitted.

Do not use the appliance if the accessories attached to it
are defective. Replace them immediately.

Do not use the appliance when empty.

Do not use the appliance if the on/off button does not
work properly.

Do not move the appliance while in use.

To keep the non-stick treatment in good condition, do not
use metal or pointed utensils on it.

Do not force the appliance’s work capacity.
Respect the MAX level.

Disconnect the appliance from the mains when not in
use and before undertaking any cleaning task.

+ Do not store or transport the appliance if it is still hot.

+ Never leave the appliance connected and unattended if
is not in use. This saves energy and prolongs the life of
the appliance.

+ Use only utensils appropriate to support high
temperatures.

+ Turning the temperature regulator to the minimum setting
does not mean that the appliance is switched off.

+ As a reference, in the annexed table you will find a
recommendation on the cooking temperature and time
for several meals.

INSTRUCTIONS FOR USE

BEFORE USE
+ Make sure that the entire product’s packaging has been
removed.

+ Please read carefully the “Safety advice and warnings”
booklet before first use

+ Before using the product for the first time, clean the
parts that will come into contact with food in the manner
described in the cleaning section

USE
+ Extend the supply cord completely before plugging it in.

+ Connect the appliance to the mains.

+ Press the top of the screen to tilt it forward and begin
using the appliance.

Press the on/off button to turn on the screen.

Take the frying pot out of the fryer carefully.

Note: Do not use the frying pot without the non-stick tray
in it.

Note: manipulate the frying pot using the handle. Don’t
touch the frying pot when it’s hot.

Select the frying pot you want to work with by pressing
“1” or “2” buttons.

Select the desired program

Introduce the frying pot inside the fryer.

Select the desired temperature or time by pressing the
temperature/time selector button and adjusting it using
the increase and decrease buttons.

Press the on/off button to start the cooking process.

Note: Remember that there are two panels. If you want
to set a different time or temperature on each side, first
select “1” or “2” and then proceed with the configuration.

Note: if you want to shake the ingredients, pull the fry pot
out of the appliance by the handle and shake it.



+ Once the cooking time reaches its end, pull out the fry
pot outside the appliance. The appliance will switch off
automatically.

+ Check to see that the food is cooked.

« Ifitis not, you only have to put the frying pot back in
the fryer and program the timer to cook for a few more
minutes.

* CAUTION: fry pot, the non-stick tray and food will be
very HOT.

+ Place the frying pot over a plain surface able to work
with high temperatures.

TIME AND TEMPERATURE
+ If you wish you can also change the temperature and
time settings.

+ The cooking time can be adjusted from 1 to 90 minutes
by pressing temperature/time selector button and
adjusting it using the increase and decrease buttons.
Time increases or decreases 1 minute every press.

+ The cooking temperature can be adjusted from 60°C to
200°C by pressing temperature/time selector button and
adjusting it using the increase and decrease buttons.
Temperature increases or decreases 5°C every press.

+ Press and hold the selector buttons to quickly increase
or decrease the time and temperature

PRESET PROGRAMS
+ This appliance has 10 preset programs.

+ To select a program, press the program button.

+ Selecting the on/off button, it will start the cooking
process

+ If you wish you can also change the temperature and
time settings for the pre-set programs as explained in the
“TIME AND TEMPERATURE" section

DUAL FUNCTION

+ The Dual function allows you to copy the time and
temperature to both sides. Select the ‘1’ or 2’ button, set
the desired program or adjust the time and temperature
to your preference. Once everything is configured, press
the ‘Dual’ button, and both displays will show the same
time and temperature.

+ Selecting the on/off button, it will start the cooking
process

SYNC FUNCTION
+ The ‘Sync’ function allows both baskets to finish cooking
simultaneously.

+ Select ‘1" to set the desired program or manually adjust
the time and temperature for this frying pot.

+ Select ‘2’ to set the desired program or manually adjust
the time and temperature for this frying pot.

+ Once both sides are set, press the ‘SYNC’ button to
activate the function.

+ Selecting the on/off button, it will start the cooking
process to your preference. Once everything is
configured, press the ‘Dual’ button, and both displays will
show the same time and temperature.

+ Selecting the on/off button, it will start the cooking
process

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE APPLIANCE

+ When the cooking time finishes, the fryer will stop
automatically.

+ Unplug the appliance from the mains.

+ Allow to cool.

+ Clean the appliance as it is explained on the cleaning
section.

SAFETY THERMAL PROTECTOR
+ The appliance has a safety device, which protects the
appliance from overheating.

« If the appliance turns itself off and does not switch itself
on again, disconnect it from the mains supply, and wait
for approximately 15 minutes before reconnecting. If the
machine does not start again seek authorised technical
assistance.

CLEANING

+ Disconnect the appliance from the mains and allow it to
cool before undertaking any cleaning task.

Clean the equipment with a damp cloth with a few drops
of washing-up liquid and then dry.

Do not use solvents, or products with an acid or base pH
such as bleach, or abrasive products, for cleaning the
appliance.

Never submerge the appliance in water or any other
liquid or place it under running water.

It is advisable to clean the appliance regularly and
remove any food remains.

If the appliance is not in good condition of cleanliness, its
surface may degrade and inexorably affect the duration
of the appliance’s useful life and could become unsafe

to use.



+ The non-stick trays are suitable for cleaning in the

PRESET PROGRAMS TABLE

dishwasher
+ Here you can find the settings for each program,
including the cooking time and temperature. You will also
see whether it has an automatic preheat function and
an acoustic alert to turn the food halfway through the
cooking process.
PROGRAM TIME TEMPERTAURE (°C TURN FOOD
FRENCH CHIPS 20 MIN 200°C YES
CHICKEN 60 MIN 200°C YES
FISH 15 MIN 180°C YES
MEAT 8 MIN 200°C YES
PIZZA 8 MIN 200°C NO
VEGETABLES 15 MIN 180°C YES
CHICKEN WINGS 25 MIN 200°C YES
PRAWNS 12 MIN 200°C YES
BAKE 18 MIN 170°C NO
DEFROST 10 MIN 60°C NO




+ Débranchez I'appareil lorsqu'il n’est pas utilisé et avant

Francais (Traduit des instructions originales) toute opération de nettoyage.

+ Ne pas stocker ou transporter I'appareil s'il est encore
FRYER AAIR chaud.
AF2602D + Ne laissez jamais I'appareil branché sans surveillance
DESCR|PC|ON lorsqu'il n’est pas utilisé. Cela permet d’économiser de

I'énergie et de prolonger la durée de vie de I'appareil.

A.  Panneau de controle numérique + N'utilisez que des ustensiles adaptés aux températures
B.  Corps principal élevées.
C. Poéles a frire + Le fait de régler le régulateur de température au
D. Poignées minimum ne signifie pas que I'appareil est éteint.
E.  Plateaux antiadhésifs + Atitre de référence, vous trouverez dans le tableau en
E. Eléments chauffants annexe une recommandation sur la température et le
G. Cordon d'alimentation temps de cuisson pour plusieurs repas.
PANNEAU DE CONTROLE MODE D’EMPLOI
1. Bouton marche/arrét AVANT UTILISATION
2. “Touche “1 + Assurez-vous que I'ensemble de I'emballage du produit
3. “Touche “2 a été retiré.
4. Bouton température/temps + Veuillez lire attentivement le livret “Conseils de sécurité
5. Touche d’augmentation de la température/de I'heure et avertissements” avant la premiere utilisation.
6.  Touche de diminution de la température/de la durée + Avant d'utiliser le produit pour la premiére fois, nettoyez
7. Boutons des programmes les parties qui entreront en contact avec les aliments de
8. Bouton double fonction la maniére décrite dans la section relative au nettoyage.
9. Bouton de fonction de synchronisation
10.  Affichage de I'heure et de la température UTILISER

+ Rallongez complétement le cordon d’alimentation avant
LE SOIN de le brancher.

+ Branchez I'appareil sur le secteur.

+ Appuyez sur la partie supérieure de I'écran pour l'incliner

+ Déployez complétement le cordon d’alimentation de T .
vers I'avant et commencer a utiliser I'appareil.

I'appareil avant chaque utilisation.

« Nutilisez pas 'appareil si les piéces ou les accessoires + Appuyez sur le bouton marche/arrét pour allumer I'écran.

ne sont pas correctement montés. + Retirez le pot a frire de la friteuse avec précaution.
+ N'utilisez pas I'appareil si les accessoires qui y sont fixés ~ * Remarque : n'utilisez pas le pot de friture sans le plateau
sont défectueux. Remplacez-les immédiatement. antiadhesif.
« N'utilisez pas 'appareil lorsqu'il est vide. * Remarque : manipulez la cuve a frire a l'aide de la
poignée. Ne touchez pas la friteuse lorsqu’elle est

+ N'utilisez pas I'appareil si le bouton marche/arrét ne

fonctionne pas correctement. chaude.

+ Sélectionnez la friteuse avec laquelle vous souhaitez

+ Ne déplacez pas I'appareil lorsqu'il est en cours
travailler en appuyant sur les touches “1” ou “2”.

d'utilisation.
+ Pour maintenir le traitement antiadhésif en bon état, * Sélectionnez le programme souhaite

n'utilisez pas d'ustensiles métalliques ou pointus sur * Introduisez le pot de friture dans la friteuse.

I'appareil. + Sélectionnez la température ou la durée souhaitée en
+ Ne forcez pas la capacité de travail de 'appareil. appuyant sur le bouton de sélection de la température/

de la durée et en la réglant a I'aide des boutons

+ Respectez le niveau MAX.
d’augmentation et de diminution.



+ Appuyez sur le bouton marche/arrét pour lancer le
processus de cuisson.

* Remarque : N'oubliez pas qu'il y a deux panneaux. Si
vous souhaitez régler une durée ou une température
différente de chaque cété, sélectionnez d’abord “1” ou
“2”, puis procédez a la configuration.

* Remarque : si vous souhaitez secouer les ingrédients,
sortez la cuve de I'appareil par la poignée et secouez-la.

+ Une fois le temps de cuisson écoulé, sortez la cuve de
I'appareil. L'appareil s'éteint automatiquement.

+ Vérifiez que les aliments sont cuits.

+ Sice n'est pas le cas, il suffit de remettre le bac a friture
dans la friteuse et de programmer la minuterie pour
prolonger la cuisson de quelques minutes.

» ATTENTION: la friteuse, le plateau antiadhésif et les
aliments seront trés CHAUDS.

+ Placez la friteuse sur une surface plane capable de
supporter des températures élevées.

LA DUREE ET LA TEMPERATURE
+ Sivous le souhaitez, vous pouvez également modifier la
température et le temps de cuisson.

+ Le temps de cuisson peut étre réglé de 1 a 90
minutes en appuyant sur le bouton de sélection de
la température/du temps et en le réglant a I'aide des
boutons d’augmentation et de diminution. Le temps
augmente ou diminue d’une minute & chaque pression.

La température de cuisson peut étre réglée entre 60°C
et 200°C en appuyant sur la touche de sélection de la
température/temps et en la réglant a I'aide des touches
d’augmentation et de diminution. La température
augmente ou diminue de 5°C a chaque pression.

Appuyez sur les touches de sélection et maintenez-les
enfoncées pour augmenter ou diminuer rapidement la
durée et la température.

PROGRAMMES PREDEFINIS

+ Cet appareil dispose de 10 programmes préréglés.

+ Pour sélectionner un programme, appuyez sur la touche
de programme.

+ En sélectionnant le bouton marche/arrét, le processus de
cuisson démarre.

+ Sivous le souhaitez, vous pouvez également
modifier les réglages de température et de durée des
programmes préréglés, comme expliqué dans la section
“TEMPS ET TEMPERATURE”.

DOUBLE FONCTION

+ La fonction Dual vous permet de copier I'heure et la
température des deux cotés. Sélectionnez le bouton ‘1’
ou ‘2, réglez le programme souhaité ou ajustez I'heure
et la température selon vos préférences. Une fois que
tout est configuré, appuyez sur le bouton “Dual’, et les
deux écrans afficheront la méme heure et la méme
température.

+ Sélectionnez le bouton marche/arrét pour lancer le
processus de cuisson.

FONCTION SYNC

+ La fonction “Sync” permet aux deux paniers de terminer
la cuisson simultanément.

+ Sélectionnez ‘1’ pour régler le programme souhaité ou

pour ajuster manuellement la durée et la température de
cette friteuse.

Sélectionnez ‘2’ pour régler le programme souhaité ou
pour ajuster manuellement la durée et la température de
cette friteuse.

Une fois les deux cotés réglés, appuyez sur le bouton
“SYNC” pour activer la fonction.

En sélectionnant le bouton marche/arrét, le processus
de cuisson démarre selon vos préférences. Une fois
que tout est configuré, appuyez sur le bouton “Dual”, et
les deux écrans afficheront la méme durée et la méme
température.

En appuyant sur le bouton marche/arrét, le processus de
cuisson démarre.

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE APPLIANCE

+ When the cooking time finishes, the fryer will stop
automatically.

+ Unplug the appliance from the mains.

+ Allow to cool.

+ Clean the appliance as it is explained on the cleaning
section.

PROTECTION THERMIQUE DE SECURITE

+ L'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité qui le
protége contre la surchauffe.

+ Sil'appareil s'éteint et ne se rallume pas, débranchez-le
et attendez environ 15 minutes avant de le rebrancher.
Si I'appareil ne redémarre pas, demandez une
assistance technique agréée.



NETTOYAGE

+ Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir avant
d’entreprendre toute opération de nettoyage.

+ Nettoyez I'appareil & I'aide d’'un chiffon humide
additionné de quelques gouttes de liquide vaisselle, puis
séchez-le.

+ Ne pas utiliser de solvants, de produits au pH acide ou
basique tels que I'eau de Javel, ni de produits abrasifs
pour nettoyer I'appareil.

+ Ne jamais immerger I'appareil dans I'eau ou tout autre
liquide, ni le placer sous I'eau courante.

+ Il est conseillé de nettoyer régulierement I'appareil et
d’enlever les restes d’aliments.

+ Si l'appareil n’est pas en bon état de propreté, sa
surface peut se dégrader et affecter inexorablement la

durée de vie de I'appareil et son utilisation peut devenir
dangereuse.

+ Les plateaux antiadhésifs peuvent étre nettoyés au
lave-vaisselle.

TABLEAU DES PROGRAMMES
PREREGLES

+ Vous y trouverez les paramétres de chaque programme,
y compris le temps de cuisson et la température.
Vous verrez également s'il dispose d’'une fonction de
préchauffage automatique et d’une alerte sonore pour
faire tourner les aliments a mi-cuisson.

PROGRAMME TEMPS TEMPERATURE (°C) TOURNER LA NOURRITURE
CHIPS FRANCAIS 20 MIN 200°C oul
POULET 60 MIN 200°C oul
POISSONS 15 MIN 180°C oul
VIANDE 8 MIN 200°C oul
PIZZA 8 MIN 200°C NON
LEGUMES 15MIN 180°C oul
AILES DE POULET 25 MIN 200°C oul
CREVETTES 12 MIN 200°C oul
CUIRE 18 MIN 170°C NON
DECONGELER 10 MIN 60°C NON




ﬂ Portugués (Traduzido das instrugdes originais)

FRITADOR DE AR

AF2602D

DESCRICAO

A.  Painel de controlo digital
B.  Corpo principal

C.  Panelas para fritar

D. Pegas

E.  Tabuleiros antiaderentes
F. elementos de aquecimento
G.  Cabo de alimentagéo
PAINEL DE CONTROLO
8. Botdo de ligar/desligar
9.  “Botdo“1

10. “Botdo “2

11.  Botéo de temperatura/tempo

12.  Botéo para aumentar a temperatura/tempo
13.  Botéo para diminuir a temperatura/tempo
14.  Botbes de programas

15.  Botéo de fungdo dupla

16. Botéo de fungdo de sincronizagéo

17.  Ecras de tempo e temperatura

CUIDADO

+ Estender completamente o cabo de alimentagédo do
aparelho antes de cada utilizag&o.

+ Nao utilizar o aparelho se as pegas ou 0s acessorios
n&o estiverem corretamente montados.

+ Nao utilize o aparelho se 0s acessorios que 0
acompanham estiverem defeituosos. Substitui-los
imediatamente.

+ Nao utilizar o aparelho quando este estiver vazio.

+ Nao utilizar o aparelho se o botédo de ligar/desligar ndo
funcionar corretamente.

+ Né&o deslocar o aparelho durante a sua utilizagéo.

+ Para manter o tratamento antiaderente em bom estado,
ndo utilizar utensilios metalicos ou pontiagudos.

+ Néo forgar a capacidade de trabalho do aparelho.

* Respeitar o nivel MAX.

+ Desligar o aparelho da rede eléctrica quando ndo estiver
a ser utilizado e antes de proceder a qualquer limpeza.

+ Nao armazenar nem transportar o aparelho se este
ainda estiver quente.

+ Nunca deixar o aparelho ligado e sem vigilancia quando
nao estiver a ser utilizado. Isto permite poupar energia e
prolongar a vida util do aparelho.

+ Utilizar apenas utensilios adequados para suportar
temperaturas elevadas.

+ O facto de colocar o regulador de temperatura na
posi¢do minima nao significa que o aparelho esteja
desligado.

+ Como referéncia, na tabela em anexo, encontrara
uma recomendacao sobre a temperatura e o tempo de
cozedura para varias refeigdes.

INSTRUGOES DE UTILIZAGAO

ANTES DA UTILIZAGAO

+ Certificar-se de que toda a embalagem do produto foi
retirada.

+ Ler atentamente o folheto “Conselhos e avisos de
seguranga” antes da primeira utilizagdo

+ Antes de utilizar o produto pela primeira vez, limpe as
partes que irdo entrar em contacto com os alimentos da
forma descrita na secgéo de limpeza

UTILIZAGAO
+ Estender completamente o cabo de alimentagéo antes
de o ligar a corrente.

+ Ligar o aparelho a rede eléctrica.

+ Prima a parte superior do ecra para o inclinar para a
frente e comegar a utilizar o aparelho.

+ Premir o bot&o on/off para ligar o ecra.
+ Retirar cuidadosamente a frigideira da maquina de fritar.

+ Nota: Néo utilizar a frigideira sem o tabuleiro
antiaderente.

+ Nota: manipular a frigideira utilizando a pega. Ndo toque
na frigideira quando esta estiver quente.

+ Selecione a frigideira com que pretende trabalhar
premindo os botdes “1” ou “2”.

+ Selecionar o programa desejado
+ Introduzir a frigideira no interior da fritadeira.

+ Selecionar a temperatura ou o tempo desejado premindo
0 botéo de selegéo da temperatura/tempo e ajustando-o
com os botbes de aumentar e diminuir.

+ Premir o botdo on/off para iniciar o processo de
cozedura.

+ Nota: Lembre-se que existem dois painéis. Se pretender
definir um tempo ou uma temperatura diferente para



cada lado, selecione primeiro “1” ou “2” e depois
proceda a configuragéo.

+ Nota: se pretender agitar os ingredientes, retire a panela
de fritar do aparelho pela pega e agite-a.

+ Quando o tempo de cozedura chegar ao fim, puxe a
frigideira para fora do aparelho. O aparelho desliga-se
automaticamente.

+ Verifique se os alimentos estdo cozinhados.

+ Se ndo estiverem, basta voltar a colocar a frigideira na
fritadeira e programar o temporizador para cozinhar
durante mais alguns minutos.

* CUIDADO: a frigideira, o tabuleiro antiaderente e os
alimentos estardao muito QUENTES.

+ Coloque a frigideira sobre uma superficie plana capaz
de trabalhar com temperaturas elevadas.

TEMPO E TEMPERATURA
+ Se desejar, pode também alterar as defini¢des de
temperatura e de tempo.

+ O tempo de cozedura pode ser ajustado de 1 a 90
minutos, premindo o botdo de sele¢do da temperatura/
tempo e ajustando-o com os botdes de aumentar e
diminuir. O tempo aumenta ou diminui 1 minuto por cada
pressao.

+ Atemperatura de cozedura pode ser ajustada de 60°C
a 200°C premindo o botdo de selegao de temperatura/
tempo e ajustando-a utilizando os botées de aumento e
diminuigéo. A temperatura aumenta ou diminui 5°C por
cada presséo.

+ Prima e mantenha premidos os botdes selectores
para aumentar ou diminuir rapidamente o tempo e a
temperatura

PROGRAMAS PREDEFINIDOS
+ Este aparelho dispée de 10 programas predefinidos.

+ Para selecionar um programa, prima o botéo de
programa.

+ Ao selecionar a tecla Ligar/Desligar, inicia-se o processo
de cozedura

+ Se desejar, pode também alterar a temperatura e o
tempo dos programas predefinidos, como explicado na
secgdo “TEMPO E TEMPERATURA”

FUNGAO DUPLA

+ Afungao Dual permite-lhe copiar o tempo e a
temperatura para ambos os lados. Selecione o botéo ‘1’
ou ‘2, defina o programa desejado ou ajuste o tempo e
a temperatura de acordo com a sua preferéncia. Quando

tudo estiver configurado, prima o bot&o “Dual” e ambos
0s ecras apresentardo a mesma hora e temperatura.

+ Selecionando o botéo
cozedura

on/off’, inicia-se o processo de

FUNGAO DE SINCRONIZAGAO
+ Afuncdo “Sync” permite que ambos os cestos acabem
de cozinhar simultaneamente.

+ Selecionar ‘1" para definir o programa desejado ou
ajustar manualmente o tempo e a temperatura para esta
frigideira.

+ Selecione ‘2’ para definir o programa desejado ou
ajustar manualmente o tempo e a temperatura para esta
frigideira.

+ Quando ambos os lados estiverem definidos, prima o
botdo ‘SYNC’ para ativar a fungo.

+ Selecionando o botéo ligar/desligar, iniciara o processo
de cozedura de acordo com a sua preferéncia. Quando
tudo estiver configurado, prima o botéo ‘Dual’ e ambos
0s ecras apresentardo o mesmo tempo e temperatura.

+ Selecionando o botéo ligar/desligar, inicia-se o processo
de cozedura

QUANDO TERMINAR DE UTILIZAR O APARELHO

+ No final do tempo de cozedura, a fritadeira para
automaticamente.

+ Desligar o aparelho da rede eléctrica.

+ Deixar arrefecer.

+ Limpe o aparelho como explicado na secgao de limpeza.

PROTECTOR TERMICO DE SEGURANGA

+ O aparelho dispde de um dispositivo de seguranga que
protege o aparelho contra o sobreaquecimento.

+ Se o aparelho se desligar e ndo se voltar a ligar,
desligue-o da rede eléctrica e aguarde cerca de 15
minutos antes de o voltar a ligar. Se o aparelho ndo
voltar a arrancar, procure assisténcia técnica autorizada.

LIMPEZA

+ Desligar o aparelho da rede eléctrica e deixa-lo arrefecer
antes de proceder a qualquer limpeza.

+ Limpar o aparelho com um pano himido com algumas
gotas de detergente e secar em seguida.

+ Nao utilizar solventes, produtos com pH &cido ou
basico, como lixivia, ou produtos abrasivos para limpar
o0 aparelho.



+ Nunca submergir o aparelho em &gua ou em qualquer TABELA DE PROGRAMAS
outro liquido, nem colocé-lo sob agua corrente. PREDEFINIDOS
« E aconselhavel limpar regularmente o aparelho e retirar

os restos de comida.
+ Aqui pode encontrar as definicbes para cada programa,

incluindo o tempo e a temperatura de cozedura. Vera
também se possui uma fungéo de pré-aquecimento
automatico e um alerta acustico para virar os alimentos
a meio do processo de cozedura.

+ Se o0 aparelho ndo estiver em boas condi¢des de
limpeza, a sua superficie pode degradar-se e afetar
inexoravelmente a duragéo da vida Util do aparelho,
podendo tornar-se inseguro para utilizagéo.

+ Os tabuleiros antiaderentes podem ser lavados na
maquina de lavar louga

PROGRAMA TEMPO TEMPERATURA (°C) VIRAR ALIMENTOS
BATATAS FRITAS FRANCESAS 20 MIN 200°C SIM
FRANGO 60 MIN 200°C SIM
PEIXE 15 MIN 180°C SIM
CARNE 8 MIN 200°C SIM
PIZZA 8 MIN 200°C NAO
VEGETAIS 15 MIN 180°C SIM
ASAS DE FRANGO 25MIN 200°C SIM
PRAWNS 12 MIN 200°C SIM
COZINHAR 18 MIN 170°C NAO
DEFROST 10 MIN 60°C NAO




|T Italiano (Tradotto dal manuale di istruzioni originale)

FRIGGITRICE AD ARIA
AF2602D

DESCRIZIONE

A.  Pannello di controllo digitale
B.  Corpo principale

C.  Pentole per friggere

D. Maniglie

E.  Vassoi antiaderenti

F.  Elementi riscaldanti

G.  Cavo di alimentazione

PANNELLO DI CONTROLLO

8.  Pulsante di accensione/spegnimento

9. “Pulsante “1

10.  “Pulsante “2

11. Pulsante temperatura/tempo

12. Pulsante di aumento della temperatura/tempo
13.  Pulsante di diminuzione della temperatura/tempo
14.  Pulsanti dei programmi

15.  Pulsante di funzione doppia

16.  Pulsante funzione di sincronizzazione

17.  Visualizzazione dell'ora e della temperatura

CURA

+ Estendere completamente il cavo di alimentazione
dell'apparecchio prima di ogni utilizzo.

+ Non utilizzare I'apparecchio se le parti o gli accessori
non sono montati correttamente.

+ Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori ad esso
collegati sono difettosi. Sostituirli immediatamente.

+ Non utilizzare I'apparecchio quando & vuoto.

+ Non utilizzare I'apparecchio se il pulsante di accensione/
spegnimento non funziona correttamente.

+ Non spostare I'apparecchio durante I'uso.

+ Per mantenere il trattamento antiaderente in buone
condizioni, non utilizzare utensili metallici o appuntiti.

+ Non forzare la capacita di lavoro dell'apparecchio.
+ Rispettare il livello MAX.

+ Scollegare 'apparecchio dalla rete elettrica quando non
viene utilizzato e prima di effettuare qualsiasi operazione
di pulizia.

+ Non riporre o trasportare I'apparecchio se & ancora
caldo.

+ Non lasciare mai I'apparecchio collegato e incustodito
quando non & in uso. In questo modo si risparmia
energia e si prolunga la vita dell’'apparecchio.

+ Utilizzare solo utensili adatti a sopportare temperature
elevate.

+ |l fatto di portare il regolatore di temperatura al minimo
non significa che I'apparecchio sia spento.

+ Come riferimento, nella tabella allegata sono riportate le
raccomandazioni relative alla temperatura e al tempo di
cottura per diversi pasti.

ISTRUZIONI PER L'USO

PRIMA DELL'USO
+ Assicurarsi che I'intero imballaggio del prodotto sia stato
rimosso.

+ Leggere attentamente I'opuscolo “Consigli e avvertenze
di sicurezza” prima del primo utilizzo.

+ Prima di utilizzare il prodotto per la prima volta, pulire le
parti che entrano in contatto con gli alimenti secondo le
modalita descritte nella sezione dedicata alla pulizia.

UTILIZZO
+ Estendere completamente il cavo di alimentazione prima
di collegarlo.

+ Collegare I'apparecchio alla rete elettrica.

+ Premere la parte superiore dello schermo per inclinarlo
in avanti e iniziare a utilizzare I'apparecchio.

+ Premere il pulsante di accensione/spegnimento per
accendere lo schermo.

+ Estrarre con cautela la pentola dalla friggitrice.

+ Nota: non utilizzare la pentola senza il vassoio
antiaderente.

+ Nota: manipolare la pentola con il manico. Non toccare
la pentola quando ¢ calda.

+ Selezionare la pentola con cui si desidera lavorare
premendo i pulsanti “1” 0 “2”.

+ Selezionare il programma desiderato

+ Introdurre la pentola nella friggitrice.

+ Selezionare la temperatura o il tempo desiderato
premendo il pulsante di selezione della temperatura/
tempo e regolandolo con i pulsanti di aumento e
diminuzione.

+ Premere il pulsante di accensione/spegnimento per
avviare il processo di cottura.



+ Nota: Ricordare che ci sono due pannelli. Se si desidera
impostare un’ora o una temperatura diversa su ciascun
lato, selezionare prima “1” 0 “2” e poi procedere con la
configurazione.

+ Nota: se si desidera scuotere gli ingredienti, estrarre la
pentola per friggere dall'apparecchio afferrandola per il
manico e scuoterla.

« Al termine del tempo di cottura, estrarre la pentola per
friggere dall'apparecchio. L'apparecchio si spegnera
automaticamente.

+ Controllare che il cibo sia cotto.

+ Se non lo &, basta rimettere la pentola nella friggitrice
e programmare il timer per cuocere ancora qualche
minuto.

* ATTENZIONE: la pentola per friggere, la piastra
antiaderente e il cibo saranno molto caldi.

+ Posizionare la pentola su una superficie piana in grado
di lavorare ad alte temperature.

TEMPO E TEMPERATURA
+ Se lo si desidera, € possibile modificare anche le
impostazioni della temperatura e dell'ora.

Il tempo di cottura pud essere regolato da 1 a 90 minuti
premendo il pulsante di selezione temperatura/tempo
e regolandolo con i pulsanti di aumento e diminuzione.
Il tempo aumenta o diminuisce di 1 minuto ad ogni
pressione.

La temperatura di cottura pud essere regolata da
60°C a 200°C premendo il pulsante di selezione della
temperatura/tempo e regolandola con i pulsanti di
aumento e diminuzione. La temperatura aumenta o
diminuisce di 5°C ad ogni pressione.

+ Tenere premuti i pulsanti di selezione per aumentare o
diminuire rapidamente il tempo e la temperatura.

PROGRAMMI PREIMPOSTATI

+ Questo apparecchio dispone di 10 programmi
preimpostati.

+ Per selezionare un programma, premere il pulsante del
programma.

+ Selezionando il pulsante di accensione/spegnimento, si
avvia il processo di cottura.

+ Se lo si desidera, € possibile modificare le
impostazioni di temperatura e tempo dei programmi
preimpostati, come spiegato nella sezione “TEMPO E
TEMPERATURA”.

FUNZIONE DOPPIA

+ La funzione Dual consente di copiare I'ora e la
temperatura su entrambi i lati. Selezionare il pulsante
“1” 0 “2”, impostare il programma desiderato o regolare
I'ora e la temperatura secondo le proprie preferenze.
Una volta configurato il tutto, premere il pulsante “Dual”
ed entrambi i display mostreranno la stessa ora e
temperatura.

Selezionando il pulsante di accensione/spegnimento, si
avvia il processo di cottura.

FUNZIONE SYNC
+ La funzione “Sync” consente a entrambi i cestelli di
terminare la cottura contemporaneamente.

+ Selezionare “1” per impostare il programma desiderato
o regolare manualmente I'ora e la temperatura di questa
pentola.

+ Selezionare “2” per impostare il programma desiderato
o regolare manualmente I'ora e la temperatura di questa
pentola.

+ Una volta impostati entrambi i lati, premere il pulsante
“SYNC" per attivare la funzione.

+ Selezionando il pulsante di accensione/spegnimento,
si avviera il processo di cottura secondo le proprie
preferenze. Una volta configurato il tutto, premere il
pulsante “Dual” ed entrambi i display mostreranno la
stessa ora e temperatura.

+ Selezionando il pulsante di accensione/spegnimento, si
avviera il processo di cottura.

AL TERMINE DELL’UTILIZZO DELL’APPARECCHIO

+ Al termine del tempo di cottura, la friggitrice si arresta
automaticamente.

+ Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica.

+ Lasciare raffreddare.

+ Pulire I'apparecchio come spiegato nella sezione
dedicata alla pulizia.

PROTETTORE TERMICO DI SICUREZZA
+ L'apparecchio & dotato di un dispositivo di sicurezza che
lo protegge dal surriscaldamento.

+ Se I'apparecchio si spegne e non si riaccende,
scollegarlo dalla rete elettrica e attendere circa 15 minuti
prima di ricollegarlo. Se I'apparecchio non si riaccende,
rivolgersi all'assistenza tecnica autorizzata.



PULIZIA

+ Scollegare 'apparecchio dalla rete elettrica e lasciarlo
raffreddare prima di effettuare qualsiasi operazione di

pulizia.

+ Pulire 'apparecchio con un panno umido e qualche
goccia di detersivo per piatti e poi asciugare.

+ Per la pulizia dell'apparecchio non utilizzare solventi,
prodotti con pH acido o basico come la candeggina o

prodotti abrasivi.

+ Non immergere mai I'apparecchio in acqua o in altri

liquidi e non metterlo sotto I'acqua corrente.

« E consigliabile pulire regolarmente 'apparecchio e

rimuovere eventuali resti di cibo.

+ Se I'apparecchio non ¢ in buone condizioni di pulizia,

la sua superficie pud degradarsi e compromettere

inesorabilmente la durata della vita utile

dell'apparecchio, che potrebbe diventare insicuro da
usare.

+ Le vaschette antiaderenti possono essere lavate in
lavastoviglie.

TABELLA DEI PROGRAMMI
PREIMPOSTATI

+ Qui si trovano le impostazioni di ciascun programma,
compresi il tempo di cottura e la temperatura. Si
puo anche vedere se & dotato di una funzione di
preriscaldamento automatico e di un avviso acustico per
girare il cibo a meta del processo di cottura.

PROGRAMMA TEMPO TEMPERATURA (°C) GIRA CIBO
PATATINE FRITTE 20 MIN 200°C si
POLLO 60 MIN 200°C Si
PESCE 15 MIN 180°C si
CARNE 8 MIN 200°C Si
PIZzZA 8 MIN 200°C NO
ORTAGG! 15 MIN 180°C si
ALI DI POLLO 25 MIN 200°C si
PRAWNS 12 MIN 200°C si
BISCOTTO 18 MIN 170°C NO
DEFROST 10 MIN 60°C NO




C A Catala (Traduit d'instruccions originals)

AIR FRYER
AF2602D

DESCRIPCIO

Panell de control digital
Cos principal

Cubetes

Nanses

Safates antiadherents
Elements calefactors

OmMmMmo oW >

Cordé d'alimentacié

PANEL DE CONTROL

Bot6 d’encesa/apagada

Botd “1.

Bot6 “2".

Bot6 de temperatura/temps

Bot6 per augmentar la temperatura/temps
Boto per reduir la temperatura/temps
Botons de programes

Boto de doble funcié

© o N o ok =

Boto de funcié de sincronitzacié
Visualitzaci6 de I'hora i la temperatura

N
<

ATENCIO

+ Esteneu completament el cable d'alimentacié de I'aparell
abans de cada Us.

+ No utilitzeu I'aparell si les peces o accessoris no estan
ben col-locats.

+ No utilitzeu I'aparell si els accessoris que hi
ha connectats son defectuosos. Substituiu-los
immediatament.

+ No utilitzeu I'aparell quan estigui buit.

+ No utilitzeu I'aparell si el bot6 d’encesal/apagat no
funciona correctament.

+ No moure I'aparell mentre estigui en Us.

+ Per mantenir el tractament antiadherent en bon estat, no
hi utilitzeu estris metal-lics o punxeguts.

+ No forcar la capacitat de treball de I'aparell.
+ Respecteu el nivell MAX.

+ Desconnecteu I'aparell de la xarxa eléctrica quan no
s'utilitzi i abans de realitzar qualsevol tasca de neteja.

+ No emmagatzemeu ni transporteu I'aparell si encara
esta calent.

+ No deixeu mai I'aparell connectat i sense vigilancia si
no s'utilitza. Aixo estalvia energia i allarga la vida util de
I'aparell.

+ Utilitzeu només estris adequats per suportar altes
temperatures.

+ Girar el regulador de temperatura al minim no vol dir que
I'aparell estigui apagat.

+ Com a referéncia, a la taula adjunta trobareu una
recomanacio6 sobre la temperatura i el temps de cocci6
per a diversos apats.

INSTRUCCIONS D’US

ABANS D'US
+ Assegureu-vos que s'ha retirat tot 'embalatge del
producte.

+ Si us plau, llegiu atentament el fullet “Consells i
adverténcies de seguretat” abans del primer Us

+ Abans d'utilitzar el producte per primera vegada,
netegeu les parts que entraran en contacte amb els
aliments de la manera descrita a I'apartat de neteja.

Us

+ Esteneu completament el cable d’alimentacié abans de
connectar-lo.

+ Connecteu I'aparell a la xarxa.

+ Premeu la part superior de la pantalla per inclinar-la cap
endavant i comengar a utilitzar I'aparell.

+ Premeu el bot6 d’encesa/apagada per encendre la
pantalla.

+ Traieu la cubeta de la fregidora amb cura.

+ Nota: No utilitzeula fregidora sense la safata
antiadherent.

+ Nota: manipular la cubeta amb la nansa. No toqueu la
cubeta quan estigui calenta.

+ Seleccioneula cubeta amb la qual voleu treballar
prement els botons “1” 0 “2”.

+ Seleccioneu el programa desitjat
+ Introduiu la cubeta dins de la fregidora.

+ Seleccioneu la temperatura o el temps desitjats prement
el bot6 selector de temperatura/hora i ajustant-lo amb
els botons d’augment i disminucié.

+ Premeu el boté d’encesal/apagada per iniciar el procés
de coccid.



+ Nota: Recordeu que hi ha dos panells. Si voleu establir
una hora o una temperatura diferent a cada costat,
primer seleccioneu “1” 0 “2” i després procediu a la
configuracio.

+ Nota: si voleu agitar els ingredients, traieu la cubeta de
I'aparell per la nansa i agiteu-la.

+ Un cop s'acabi el temps de coccio, traieu la cubeta fora
de I'aparell. L'aparell s'apagara automaticament.

+ Comproveu que el menjar estigui cuit.

+ Si no és aixi, només cal tornar a posar la cubeta a la

fregidora i programar el temporitzador perqué es cogui
uns minuts més.

« PRECAUCIO: la cubeta, la safata antiadherent i els
aliments estaran molt CALENTS.

+ Col'loqueu la cubeta sobre una superficie plana capag
de treballar amb altes temperatures.

TEMPS | TEMPERATURA

+ Si ho desitgeu també podeu canviar la configuracié de
temperatura i hora.

+ El temps de cocci6 es pot ajustar d'1 a 90 minuts
prement el bot6 selector de temperatura/temps i

ajustant-lo mitjangant els botons d’augment i disminucid.

El temps augmenta o disminueix 1 minut cada cop.

+ La temperatura de cocci6 es pot ajustar de 60°C a
200°C prement el botd selector de temperatura/temps i

ajustant-lo mitjangant els botons d’augment i disminucid.

La temperatura augmenta o disminueix 5 °C cada cop.

+ Manteniu premuts els botons de selecci6 per augmentar
0 disminuir rapidament el temps i la temperatura

PROGRAMES PREDEFINITS
+ Aquest aparell t& 10 programes preestablerts.

+ Per seleccionar un programa, premeu el bot6 del
programa.

+ Si seleccioneu el boté d’encesa/apagada, s'iniciara el
procés de coccid

+ Si ho desitgeu també podeu canviar la configuracié de
la temperatura i I'hora dels programes preestablerts tal
com s'explica a 'apartat “TEMPS | TEMPERATURA”

DOBLE FUNCIO

+ La funcié Dual us permet copiar el temps i la
temperatura a les dues cares. Seleccioneu el boté “1”
0 “2”, configureu el programa desitjat o ajusteu I'hora i
la temperatura segons les vostres preferéncies. Un cop
tot estigui configurat, premeu el bot6 “Dual” i ambdues
pantalles mostraran la mateixa hora i temperatura.

+ Si seleccioneu el boté d’encesa/apagada, s'iniciara el
procés de coccid

FUNCIO DE SYNC
« La funcié “Sync” permet que les dues cubetes acabin de
cuinar simultaniament.

Seleccioneu “1” per configurar el programa desitjat o
ajusteu manualment el temps i la temperatura d’aquesta
cubeta.

Seleccioneu “2” per configurar el programa desitjat o
ajusteu manualment el temps i la temperatura d’aquesta
cubeta.

Un cop establerts ambdds costats, premeu el boto
“SYNC" per activar la funcié.

Si seleccioneu el botd d’encesalapagada, s'iniciara
el procés de coccid segons les vostres preferéncies.
Un cop tot estigui configurat, premeu el boté “Dual”
i ambdues pantalles mostraran la mateixa hora i
temperatura.

+ Si seleccioneu el botd d’encesa/apagada, s'iniciara el
procés de coccid

UNA VEGADA HEU ACABAT D’UTILIZAR L’APARELL

+ Quan finalitzi el temps de coccid, la fregidora s'aturara
automaticament.

+ Desendolleu 'aparell de la xarxa eléctrica.

+ Deixeu refredar.

+ Netegeu I'aparell tal com s’explica a I'apartat de neteja.

PROTECTOR TERMIC DE SEGURETAT

+ L'aparell té un dispositiu de seguretat, que protegeix
I'aparell del sobreescalfament.

+ Sil'aparell s'apaga i no es torna a engegar,
desconnecteu-lo de la xarxa eléctrica i espereu uns 15
minuts abans de tornar-lo a connectar. Si la maquina no
engega de nou, busqueu assistencia tecnica autoritzada.

NETEJA

+ Desconnecteu I'aparell de la xarxa i deixeu-lo refredar
abans de realitzar qualsevol tasca de neteja.

+ Netegeu I'equip amb un drap humit amb unes gotes de
detergent per rentar i després assequeu-lo.

+ No utilitzeu dissolvents, ni productes amb un pH acid o
base, com ara lleixiu, ni productes abrasius, per netejar
I'aparell.

+ No submergiu mai I'aparell en aigua o cap altre liquid ni
el poseu sota I'aigua corrent.



+ S'aconsella netejar I'aparell periddicament i eliminar les TAULA DE PROGRAMES
restes de menjar. PREDEFINITS

+ Sil'aparell no es troba en bones condicions de neteja, la
seva superficie es pot degradar i afectar inexorablement
la durada de la seva vida util i es pot tornar insegur
d’utilitzar.

+ Aqui podeu trobar la configuracié de cada programa,
inclos el temps de coccid i la temperatura. També veureu
si té una funcié de preescalfament automatic i una alerta

+ Les safates antiadherents son aptes per netejar al . . . . ) »
acustica per girar els aliments a mig procés de coccio.

rentavaixelles

PROGRAM TEMPS TEMPERTAURA (°C) GIRA EL ALIMENT
PATATES FREGIDES 20 MIN 200°C si
POLLASTRE 60 MIN 200°C Si
PEIXOS 15 MIN 180°C Si
CARN 8 MIN 200°C si
PIZZA 8 MIN 200°C NO
VERDURES 15 MIN 180°C si
ALES DE POLLATRE 25 MIN 200°C si
LLAGOSTINS 12 MIN 200°C Si
COURE AL FORN 18 MIN 170°C NO
DESCONGELAR 10 MIN 60°C NO




E Deutsch (Ubersetzung aus den urspriinglichen anweisungen)

HeiBluftfritteuse
AF2602D
BESCHREIBUNG
A.  Digitales Bedienfeld
B.  Hauptgehduse

C.  Frittiergefale

D. Griffe

E.  Antihaft-Bleche

F.  Heizelemente

G.  Zuleitung
BEDIENFELD

8. Ein/Aus-Taste

9. ‘“Taste "1

10. “Taste “2

1. Taste “Temperatur/Zeit

12.  Taste Temperatur/Zeit erhdhen
13.  Taste Temperatur/Zeit verringern
14.  Tasten fir Programme

15.  Taste fiir Doppelfunktion

16.  Taste fiir die Sync-Funktion

17.  Zeit- und Temperaturanzeige

PFLEGE

+ Ziehen Sie das Netzkabel des Gerats vor jedem
Gebrauch vollstandig heraus.

+ Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn die Teile oder das
Zubehdr nicht richtig montiert sind.

+ Benutzen Sie das Gerét nicht, wenn das daran befestigte
Zubehdr defekt ist. Tauschen Sie es sofort aus.

« Benutzen Sie das Gerét nicht, wenn es leer ist.

+ Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn die Ein-/
Ausschalttaste nicht richtig funktioniert.

+ Bewegen Sie das Gerét nicht, wahrend es in Betrieb ist.

+ Um die Antihaftbeschichtung zu erhalten, verwenden Sie
keine metallischen oder spitzen Gegenstande.

« Uberschreiten Sie nicht die Arbeitsleistung des Gerits.

+ Halten Sie die MAX-Stufe ein.

+ Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, wenn Sie

es nicht benutzen und bevor Sie eine Reinigung
vornehmen.

« Lagern oder transportieren Sie das Gerét nicht, wenn es
noch heifd ist.

Lassen Sie das Geréat niemals angeschlossen und
unbeaufsichtigt, wenn es nicht in Gebrauch ist. Dies
spart Energie und verlangert die Lebensdauer des
Geréts.

Verwenden Sie nur Utensilien, die fiir hohe
Temperaturen geeignet sind.

Wenn Sie den Temperaturregler auf die kleinste
Stufe stellen, bedeutet das nicht, dass das Geréat
ausgeschaltet ist.

Als Anhaltspunkt finden Sie in der beigefiigten Tabelle
eine Empfehlung fir die Gartemperatur und -zeit fir
mehrere Mahlzeiten.

GEBRAUCHSANWEISUNG

VOR DER VERWENDUNG
+ Vergewissern Sie sich, dass die gesamte Verpackung
des Produkts entfernt wurde.

+ Bitte lesen Sie die Broschiire “Sicherheitshinweise und
Warnungen” vor dem ersten Gebrauch sorgfaltig durch

+ Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch des Produkts die
Teile, die mit Lebensmitteln in Berlihrung kommen, wie
im Abschnitt “Reinigung” beschrieben.

VERWENDEN
+ Ziehen Sie das Netzkabel vollstandig heraus, bevor Sie
es einstecken.

+ SchlieBen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

+ Driicken Sie auf die Oberseite des Bildschirms, um
ihn nach vorne zu kippen und das Gerét in Betrieb zu
nehmen.

* Driicken Sie die Ein-/Ausschalttaste, um den Bildschirm
einzuschalten.

+ Nehmen Sie den Frittiertopf vorsichtig aus der Fritteuse.

* Hinweis: Verwenden Sie die Fritteuse nicht ohne die
Antihaft-Schale.

« Hinweis: Fassen Sie den Frittiertopf am Griff an.
Bertihren Sie den Frittiertopf nicht, wenn er heils ist.

+ Wahlen Sie den Topf, mit dem Sie arbeiten mdchten,
indem Sie die Tasten “1” oder “2” driicken.

+ Wahlen Sie das gewUlinschte Programm
+ Fiihren Sie den Topf in die Fritteuse ein.



+ Wahlen Sie die gewiinschte Temperatur oder Zeit, indem
Sie auf die Temperatur-/Zeitwahltaste driicken und sie
mit den Tasten “Erhéhen” und “Verringern” einstellen.

Driicken Sie die Ein-/Ausschalttaste, um den Garvorgang
zu starten.

Hinweis: Denken Sie daran, dass es zwei Bedienfelder
gibt. Wenn Sie auf jeder Seite eine andere Zeit oder
Temperatur einstellen méchten, wéahlen Sie zuerst “1”
oder “2” und fahren dann mit der Konfiguration fort.

Hinweis: Wenn Sie die Zutaten schiitteln mdchten,
ziehen Sie den Bratentopf am Griff aus dem Gerét und
schiitteln Sie ihn.

Wenn die Garzeit zu Ende ist, ziehen Sie den Topf aus
dem Gerat heraus. Das Gerat schaltet sich automatisch
aus.

Prifen Sie, ob das Essen gar ist.

Sollte dies nicht der Fall sein, brauchen Sie nur den

Frittiertopf wieder in die Fritteuse zu stellen und den

Timer so zu programmieren, dass er noch einige Minuten

weitergart.

* VORSICHT: Der Frittiertopf, das antihaftbeschichtete
Blech und die Lebensmittel sind sehr HEISS.

« Stellen Sie die Fritteuse auf eine ebene Flache, die mit

hohen Temperaturen umgehen kann.

ZEIT UND TEMPERATUR
+ Wenn Sie mochten, kénnen Sie auch die Temperatur-
und Zeiteinstellungen andern.

Die Garzeit kann von 1 bis 90 Minuten eingestellt
werden, indem Sie die Temperatur-/Zeitwahltaste
driicken und die Zeit mit den Tasten Erhéhen und
Verringern einstellen. Die Zeit wird bei jedem Driicken
um 1 Minute verlangert oder verkirzt.

Die Gartemperatur kann von 60°C bis 200°C eingestellt
werden, indem Sie die Temperatur-/Zeitwahltaste
driicken und sie mit den Tasten zum Erhohen und
Verringern einstellen. Die Temperatur erhdht oder
verringert sich bei jedem Driicken um 5°C.

+ Halten Sie die Auswahltasten gedriickt, um Zeit und
Temperatur schnell zu erhdhen oder zu verringern.

VOREINGESTELLTE PROGRAMME

+ Dieses Gerat verfugt tber 10 voreingestellte Programme.

+ Um ein Programm auszuwéhlen, driicken Sie die
Programmtaste.

+ Wenn Sie die Ein/Aus-Taste driicken, wird der
Garvorgang gestartet.

+ Wenn Sie méchten, kénnen Sie auch die Temperatur-
und Zeiteinstellungen fir die voreingestellten Programme
andern, wie im Abschnitt “ZEIT UND TEMPERATUR”
beschrieben

DUAL-FUNKTION

+ Mit der Dualfunktion kénnen Sie die Zeit und Temperatur
auf beide Seiten kopieren. Wahlen Sie die Taste “1”
oder “2", stellen Sie das gew(inschte Programm ein
oder passen Sie die Zeit und Temperatur nach lhren
Wiinschen an. Sobald alles konfiguriert ist, driicken Sie
die “Dual’-Taste, und beide Displays zeigen die gleiche
Zeit und Temperatur an.

+ Wahlen Sie die Ein/Aus-Taste, um den Garvorgang zu
starten.

SYNC-FUNKTION
+ Mit der Funktion “Sync” kénnen beide Kérbe gleichzeitig
fertig gegart werden.

+ Wahlen Sie “1”, um das gewlinschte Programm
einzustellen oder die Zeit und Temperatur fiir diesen
Bratentopf manuell einzustellen.

+ Wahlen Sie “2”, um das gewlnschte Programm
einzustellen oder die Zeit und Temperatur fiir diesen
Bratentopf manuell einzustellen.

+ Sobald beide Seiten eingestellt sind, driicken Sie die
Taste “SYNC”, um die Funktion zu aktivieren.

+ Wenn Sie die Ein/Aus-Taste wahlen, wird der
Kochvorgang nach lhren Wiinschen gestartet. Sobald
alles konfiguriert ist, drlicken Sie die “Dual’-Taste, und
beide Anzeigen zeigen die gleiche Zeit und Temperatur
an.

+ Wahlen Sie die Ein/Aus-Taste, um den Garvorgang zu
starten.

WENN SIE DAS GERAT NICHT MEHR BENUTZEN

+ Nach Ablauf der Garzeit schaltet sich die Fritteuse
automatisch ab.

+ Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

+ Lassen Sie das Gerét abkihlen.

+ Reinigen Sie das Gerat wie im Abschnitt “Reinigung”
beschrieben.

SICHERHEITS-WARMESCHUTZ

+ Das Gerat ist mit einer Sicherheitsvorrichtung
ausgestattet, die das Gerat vor Uberhitzung schiitzt.

+ Wenn sich das Gerat ausschaltet und nicht wieder
einschaltet, trennen Sie es vom Stromnetz und warten
Sie etwa 15 Minuten, bevor Sie es wieder anschlieRen.



Lasst sich das Gerat nicht wieder einschalten, wenden
Sie sich an einen Fachmann.

REINIGUNG

+ Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und lassen Sie es
abkihlen, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

+ Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten Tuch
mit ein paar Tropfen Spulmittel und trocknen Sie es
anschlieBend ab.

+ Verwenden Sie zur Reinigung des Geréts keine
Ldsungsmittel oder Produkte mit einem sauren oder
basischen pH-Wert wie Bleichmittel oder Scheuermittel.

+ Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder eine
andere Flussigkeit ein und halten Sie es nicht unter
flieBendes Wasser.

+ Esist ratsam, das Gerat regelmaRig zu reinigen und
Lebensmittelreste zu entfernen.

+ Wenn sich das Gerat nicht in einem sauberen Zustand
befindet, kann sich seine Oberflache abnutzen, was die
Lebensdauer des Gerats unweigerlich beeintrachtigt und
seine Verwendung unsicher machen kann.

+ Die antihaftbeschichteten Backbleche sind fiir die
Reinigung in der Spllmaschine geeignet.

TABELLE DER VOREINGESTELLTEN
PROGRAMME

+ Hier finden Sie die Einstellungen fiir jedes Programm,
einschlieBlich der Garzeit und der Temperatur. AuBerdem
sehen Sie, ob das Gerét iiber eine automatische
Vorheizfunktion und ein akustisches Warnsignal verfiigt,
um die Speisen nach der Halfte des Garvorgangs zu
wenden.

PROGRAMM ZEIT TEMPERATUR (°C) ESSEN DREHEN

FRANZOSISCHE CHIPS 20 MIN 200°C A
HUHN 60 MIN 200°C JA
FISCH 15 MIN 180°C JA
FLEISCH 8 MIN 200°C JA

PIzzA 8 MIN 200°C NEIN
GEMUSE 15 MIN 180°C JA
HUHNERFLUGEL 25 MIN 200°C JA
GARNELEN 12 MIN 200°C JA

BACKEN 18 MIN 170°C NEIN

DEFROST 10 MIN 60°C NEIN




Nederlans (Vertaald van de originele instructies)

LUCHTFRANDER
AF2602D

BESCHRIJVING

Digitaal bedieningspaneel
Hoofdgedeelte
Braadpotten

Handgrepen

Bakjes met antiaanbaklaag
verwarmingselementen
Toevoerkabel
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BEDIENINGSPANEEL

Aan/uit-knop

“1"-knop

“2"-knop

Temperatuur-/tijdknop

Knop Temperatuur/tijd verhogen
Knop Temperatuuritijd verlagen
Toetsen Programma’s

Knop dubbele functie

Knop Sync-functie

10.  Tijd- en temperatuurweergave

© o N o ok =

ZORG

+ Trek het netsnoer van het apparaat voor elk gebruik
volledig uit.

+ Gebruik het apparaat niet als de onderdelen of
accessoires niet goed gemonteerd zijn.

+ Gebruik het apparaat niet als de eraan bevestigde
accessoires defect zijn. Vervang deze onmiddellijk.

+ Gebruik het apparaat niet als het leeg is.

+ Gebruik het apparaat niet als de aan/uit-knop niet goed
werkt.

+ Verplaats het apparaat niet als het in gebruik is.

+ Gebruik geen metalen of puntig keukengerei om de
antiaanbaklaag in goede staat te houden.

« Forceer de capaciteit van het apparaat niet.
+ Respecteer het MAX-niveau.

+ Haal de stekker uit het stopcontact als u het apparaat
niet gebruikt en voordat u het schoonmaak.

+ Berg het apparaat niet op en vervoer het niet als het nog
heet is.

+ Laat het apparaat nooit zonder toezicht aangesloten als
het niet in gebruik is. Dit bespaart energie en verlengt de
levensduur van het apparaat.

+ Gebruik alleen keukengerei dat geschikt is voor hoge
temperaturen.

+ Het op de minimumstand zetten van de
temperatuurregelaar betekent niet dat het apparaat
uitgeschakeld is.

+ Ter referentie vindt u in de tabel in de bijlage een
aanbeveling voor de kooktemperatuur en -tijd voor
verschillende maaltijden.

GEBRUIKSAANWIJZING

VOOR GEBRUIK
+ Zorg ervoor dat de volledige verpakking van het product
verwijderd is.

+ Lees voor het eerste gebruik aandachtig het boekje
“Veiligheidsaanbevelingen en waarschuwingen”.

+ Voordat u het product voor de eerste keer gebruikt,
reinigt u de onderdelen die in contact komen met
voedsel op de manier zoals beschreven in het hoofdstuk
Reiniging.

GEBRUIK
+ Trek het netsnoer helemaal uit voordat je de stekker in
het stopcontact steekt.

+ Sluit het apparaat aan op het lichtnet.

+ Druk op de bovenkant van het scherm om het naar voren
te kantelen en het apparaat te gebruiken.

+ Druk op de aan/uit-knop om het scherm aan te zetten.
+ Haal de frituurpan voorzichtig uit de friteuse.

* Let op: gebruik de frituurpan niet zonder de
antiaanbaklaag erin.

+ Let op: manipuleer de frituurpan met behulp van het
handvat. Raak de frituurpan niet aan als hij heet is.

+ Selecteer de frituurpan waarmee u wilt werken door op
de knoppen “1” of “2” te drukken.

+ Selecteer het gewenste programma
+ Plaats de frituurpan in de friteuse.

+ Selecteer de gewenste temperatuur of tijd door op de
temperatuur-/tijdkeuzeknop te drukken en deze aan te
passen met de knoppen voor verhogen en verlagen.

+ Druk op de aan/uit-knop om het kookproces te starten.



+ Opmerking: Vergeet niet dat er twee panelen zijn. Als
Jje aan elke kant een andere tijd of temperatuur wilt
instellen, selecteer dan eerst “1” of “2” en ga dan verder
met de configuratie.

+ Opmerking: als u de ingrediénten wilt schudden, trekt u
de frituurpan aan het handvat uit het apparaat en schudt
u ermee.

« Trek de frituurpan aan het einde van de bereidingstijd uit
het apparaat. Het apparaat schakelt automatisch uit.

+ Controleer of het voedsel gaar is.

+ Als dat niet het geval is, hoeft u alleen maar de
frituurpan terug in de friteuse te plaatsen en de timer te
programmeren om nog een paar minuten te koken.

* LET OP: de frituurpan, de antiaanbakplaat en het
voedsel zullen erg HEET zijn.

+ Plaats de frituurpan op een vlakke ondergrond die
bestand is tegen hoge temperaturen.

TIJD EN TEMPERATUUR
+ Als je wilt, kun je ook de temperatuur en de tijd
aanpassen.

De kooktijd kan worden ingesteld van 1 tot 90 minuten
door op de temperatuur-/tijdkeuzetoets te drukken en
deze aan te passen met de toetsen voor verhogen en
verlagen. Bij elke druk op de knop verhoogt of verlaagt
de tijd met 1 minuut.

De kooktemperatuur kan worden ingesteld van 60°C

tot 200°C door op de temperatuur-/tijdkeuzeknop te
drukken en deze aan te passen met de knoppen voor
verhogen en verlagen. Bij elke druk op de knop verhoogt
of verlaagt de temperatuur met 5°C.

+ Houd de selectieknoppen ingedrukt om de tijd en
temperatuur snel te verhogen of verlagen.

VOORAF INGESTELDE PROGRAMMA’S
+ Dit apparaat heeft 10 vooraf ingestelde programma’s.

+ Druk op de programmaknop om een programma te
selecteren.

+ Als u de aan/uit-knop selecteert, start het kookproces.

+ Indien gewenst kunt u ook de temperatuur- en
tijdinstellingen voor de vooraf ingestelde programma’s
wijzigen, zoals uitgelegd in het hoofdstuk “TIJD EN
TEMPERATUUR”.

DUBBELE FUNCTIE

+ Met de Dual-functie kun je de tijd en temperatuur
naar beide kanten kopiéren. Selecteer de knop ‘1’ of
‘2', stel het gewenste programma in of pas de tijd en
temperatuur naar wens aan. Zodra alles is ingesteld,

druk je op de knop ‘Dual’ en tonen beide displays
dezelfde tijd en temperatuur.

+ Als je de aan/uit-knop selecteert, start het kookproces.

SYNC-FUNCTIE

+ De ‘Sync’-functie zorgt ervoor dat beide korven tegelijk
klaar zijn met koken.

+ Selecteer ‘1’ om het gewenste programma in te stellen
of de tijd en temperatuur voor deze frituurpan handmatig
aan te passen.

Selecteer ‘2’ om het gewenste programma in te stellen
of de tijd en temperatuur handmatig aan te passen voor
deze frituurpan.

Zodra beide kanten zijn ingesteld, drukt u op de knop
‘SYNC’ om de functie te activeren.

Als je de aan/uit-knop selecteert, start het kookproces
volgens jouw voorkeur. Zodra alles is ingesteld, druk je
op de knop ‘Dual’ en geven beide displays dezelfde tijd
en temperatuur weer.

+ Als u de aan/uit-knop selecteert, start het kookproces.

ZODRA U KLAAR BENT MET HET GEBRUIK VAN HET

APPARAAT

+ Als de kooktijd is afgelopen, stopt de friteuse
automatisch.

+ Haal de stekker uit het stopcontact.
+ Laat afkoelen.

+ Reinig het apparaat zoals uitgelegd in het hoofdstuk
Reiniging.

THERMISCHE VEILIGHEIDSBESCHERMER
+ Het apparaat heeft een beveiliging die het apparaat
beschermt tegen oververhitting.

+ Als het apparaat zichzelf uitschakelt en niet meer
inschakelt, haal dan de stekker uit het stopcontact en
wacht ongeveer 15 minuten voordat u het weer aansluit.
Als het apparaat niet opnieuw start, zoek dan technische
hulp.

SCHOONMAKEN

+ Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat
afkoelen voordat u het schoonmaakt.

+ Reinig het apparaat met een vochtige doek met een paar
druppels afwasmiddel en droog het daarna af.
+ Gebruik geen oplosmiddelen of producten met een

zure of basische pH-waarde, zoals bleekmiddel, of
schuurmiddelen om het apparaat schoon te maken.



+ Dompel het apparaat nooit onder in water of een andere TABEL MET VOORINGESTELDE
vloeistof en plaats het nooit onder stromend water. PROGRAMMA’S
+ Het is raadzaam om het apparaat regelmatig schoon te

maken en voedselresten te verwijderen. o . . . .
+ Hier vind je de instellingen voor elk programma, inclusief

de bereidingstijd en temperatuur. Je kunt ook zien of
het apparaat een automatische voorverwarmingsfunctie
heeft en een akoestische waarschuwing om het voedsel
halverwege het kookproces om te draaien.

+ Als het apparaat niet goed schoon is, kan het opperviak
achteruitgaan, wat de levensduur van het apparaat
onherroepelijk beinvioedt en het gebruik ervan onveilig
kan maken.

+ De bakjes met antiaanbaklaag kunnen in de vaatwasser
gereinigd worden.

PROGRAMMA TIJD TEMPERATUUR (°C) TURN VOEDSEL

FRANSE CHIPS 20 MIN 200°C JA
KIPPEN 60 MIN 200°C JA
VIS 15 MIN 180°C JA
VLEES 8 MIN 200°C JA

PIZZA 8 MIN 200°C GEEN
GROENTEN 15 MIN 180°C JA
KIPPENVLEUGELS 25MIN 200°C JA
GARNALEN 12 MIN 200°C JA

BAKKEN 18 MIN 170°C GEEN

ONTDOOIEN 10 MIN 60°C GEEN




Roména  (Translat din instructiunile originale)

FRRITEUTA DE AER
AF2602D

DESCRIERE

Digitaal bedieningspaneel
Hoofdgedeelte
Braadpannen

Handgrepen

Pannen met antiaanbaklaag
Verwarmingselementen
Stroomkabel
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PANOUL DE CONTROL

Buton pornit/oprit

“Butonul “1

“Butonul “2

Buton temperatura/timp

Butonul de crestere a temperaturiitimpului
Butonul de scadere a temperaturii/timpului
Butoane programe

Buton functie dubla
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Buton functie sincronizare
10.  Afisajul orei si al temperaturii

iINGRIJIRE

+ Amplasati complet cablul de alimentare al aparatului
inainte de fiecare utilizare.

+ Nu utilizati aparatul dacé piesele sau accesoriile nu sunt
montate corespunzator.

+ Nu utilizati aparatul daca accesoriile atasate la acesta
sunt defecte. Tnlocuiti-le imediat.

+ Nu utilizati aparatul atunci cand este gol.

+ Nu utilizati aparatul daca butonul de pornire/oprire nu
functioneaza corect.

+ Nu miscati aparatul in timpul utilizarii.

+ Pentru a mentine tratamentul antiaderent in stare buna,
nu utilizati ustensile metalice sau ascutite pe acesta.

+ Nu fortati capacitatea de lucru a aparatului.

+ Respectati nivelul MAX.

+ Deconectati aparatul de la retea atunci cand nu este
utilizat si inainte de a efectua orice operatiune de
curatare.

+ Nu depozitati sau transportati aparatul daca acesta este
inca fierbinte.

+ Nu lasati niciodata aparatul conectat si nesupravegheat
daca nu este utilizat. Acest lucru economiseste energie
si prelungeste durata de viaté a aparatului.

+ Utilizati numai ustensile adecvate pentru a suporta
temperaturi ridicate.

+ Trecerea regulatorului de temperatura la setarea minima
nu fnseamna ca aparatul este oprit.

+ Ca referintd, in tabelul anexat veti gasi o recomandare
privind temperatura si timpul de gatit pentru mai multe
mese.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

INAINTE DE UTILIZARE

+ Asigurati-va ca intregul ambalaj al produsului a fost
indepartat.

+ Va rugam sa cititi cu atentie brosura “Sfaturi de siguranta

"~

si avertismente” inainte de prima utilizare
+ Tnainte de a utiliza produsul pentru prima data, curétati

partile care vor intra in contact cu alimentele in modul
descris in sectiunea de curatare

UTILIZARE
+ Amplasati complet cablul de alimentare inainte de a-|
conecta.

Conectati aparatul la retea.

Apasati partea superioara a ecranului pentru a-| inclina
in fata si pentru a incepe sa utilizati aparatul.

Apasati butonul pornit/oprit pentru a porni ecranul.

Scoateti cu grija vasul de préjit din friteuza.

Notd: nu utilizati vasul de préjire féré tava antiaderenta
inel.

Not&: Manipulati vasul de préjit folosind manerul. Nu
atingefi oala de préjit atunci cand este fierbinte.

Selectati vasul de préjit cu care doriti sa lucrati prin
apasarea butoanelor “1” sau “2".

Selectati programul dorit

Introduceti vasul de prajit in interiorul friteuzei.

Selectati temperatura sau timpul dorit apasand butonul
de selectare a temperaturii/timpului si ajustandu- cu
ajutorul butoanelor de crestere si scadere.

Apdsati butonul pornit/oprit pentru a incepe procesul de
gatire.

Nota: Retineti c& exista doud panouri. Daca doriti s&
setafi un timp sau o temperaturd diferita pe fiecare



parte, selectati mai intéi “1” sau “2” si apoi continuati cu
configurarea.

+ Not&: daca doriti s& agitati ingredientele, scoateti vasul
de prajit din aparat de maner si agitai-l.

+ Odata ce timpul de gatire a ajuns la final, scoateti vasul
de prajit in afara aparatului. Aparatul se va opri automat.

+ Verificati dacd mancarea este gatita.

+ Dacé nu este, nu trebuie decét sa puneti oala de préjit
inapoi in friteuza si sa programati cronometrul pentru a
mai gati cateva minute.

* ATENTIE: vasul de prajire, tava antiaderenta si
alimentele vor fi foarte HOT.

+ Asezati vasul de prajit peste o suprafata simpla capabila
sa lucreze cu temperaturi ridicate.

TIMP S| TEMPERATURA

+ Daca doriti, puteti modifica si setarile de temperatura si
timp.

+ Timpul de gatire poate fi reglat de la 1 la 90 de minute
prin apasarea butonului de selectare a temperaturii/
timpului si reglarea acestuia cu ajutorul butoanelor de
crestere si scadere. Timpul creste sau scade cu 1 minut
la fiecare apasare.

+ Temperatura de gatire poate fi reglata de la 60°C
la 200°C prin apasarea butonului de selectare a
temperaturii/timpului si reglarea acesteia cu ajutorul
butoanelor de crestere si scadere. Temperatura creste
sau scade cu 5°C la fiecare apasare.

+ Apasati si mentineti apasate butoanele de selectare
pentru a creste sau a scadea rapid timpul si temperatura

PROGRAME PRESTABILITE
+ Acest aparat are 10 programe presetate.

+ Pentru a selecta un program, apasati butonul de
program.

+ Selectand butonul pornit/oprit, acesta va incepe procesul
de gatire

+ Daca doriti, puteti modifica si setarile de temperatura si
timp pentru programele presetate, asa cum se explica in
sectiunea “TEMPERATURA SI TIMPUL”

FUNCTIE DUALA

+ Functia Dual v& permite s& copiati ora si temperatura
pe ambele parti. Selectati butonul ‘1" sau ‘2', setati
programul dorit sau reglati ora si temperatura dupa
preferinte. Dupd ce totul este configurat, apasati butonul
‘Dual’, iar ambele afisaje vor afisa aceeasi ora si
temperatura.

+ Selectand butonul pornit/oprit, acesta va incepe procesul
de gatire

FUNCTIA SYNC
+ Functia “Sync” permite ambelor cosuri sa finalizeze
gatitul simultan.

+ Selectati ‘1’ pentru a seta programul dorit sau pentru a
regla manual timpul si temperatura pentru acest vas de
prajire.

+ Selectati ‘2’ pentru a seta programul dorit sau pentru a
regla manual timpul si temperatura pentru acest vas de
prajire.

+ Odata ce ambele parti sunt setate, apasati butonul
‘SYNC' pentru a activa functia.

+ Selectand butonul de pornire/oprire, acesta va incepe
procesul de gétire dupd preferintele dvs. Odata ce totul
este configurat, apasati butonul ‘Dual’, iar ambele afisaje
vor afisa aceeasi ora si temperatura.

+ Selectand butonul pornit/oprit, acesta va incepe procesul
de gatit

DUPA CE ATI TERMINAT DE UTILIZAT APARATUL
+ Cand se termina timpul de gatire, friteuza se va opri
automat.

+ Deconectati aparatul de la retea.

+ Lasati s& se raceasca.

+ Curatati aparatul asa cum este explicat in sectiunea de
curatare.

PROTECTOR TERMIC DE SIGURANTA
+ Aparatul are un dispozitiv de sigurantd, care protejeaza
aparatul de supraincalzire.

+ Daca aparatul se opreste singur si nu se porneste
din nou, deconectati- de la reteaua de alimentare si
asteptati aproximativ 15 minute inainte de a-l reconecta.
Daca aparatul nu porneste din nou, solicitati asistenta
tehnica autorizata.

CURATENIE

+ Deconectati aparatul de la retea si lasati-l sa se
raceasca inainte de a intreprinde orice sarcina de
curatare.

+ Curatati aparatul cu o carpa umeda cu céteva picaturi de
detergent si apoi uscati.

+ Nu utilizati solventi sau produse cu un pH acid sau
bazic, cum ar fi inalbitorul, sau produse abrazive, pentru
curatarea aparatului.



+ Nu scufundati niciodaté aparatul in apa sau in orice alt TABEL PROGRAME PRESETATE
lichid si nu 1l puneti sub jet de apa.
+ Este recomandabil sa curatati aparatul in mod regulat si

; AR ; ' + Aici puteti gasi setarile pentru fiecare program, inclusiv
sa indepartati orice resturi de alimente.

timpul de gatire si temperatura. De asemenea, veti

+ Daca aparatul nu este in stare bund de curatenie, vedea daca are o functie de prefncalzire automata si o
suprafata acestuia se poate degrada si poate afecta alerta acustica pentru a intoarce alimentele la jumtatea
inexorabil durata de viata utila a aparatului si ar putea procesului de gatire.

deveni periculos de utilizat.

+ Tavile antiaderente sunt adecvate pentru curatarea in
masina de spalat vase

PROGRAM ORA TEMPERTAURE (°C) INTOARCETI ALIMENTELE
CHIPSURI FRANTUZESTI 20 MIN 200°C DA
PUI 60 MIN 200°C DA
PESTI 15 MIN 180°C DA
CARNE 8 MIN 200°C DA
PIZZA 8 MIN 200°C NU
LEGUME 15 MIN 180°C DA
ARIPIOARE DE PUI 25MIN 200°C DA
PRAWNS 12 MIN 200°C DA
BAKE 18 MIN 170°C NU
DEFROST 10 MIN 60°C NU




m Polski  (Przettumaczone z oryginalnej instrukcji)

FRYTKOWNICA BEZ OLEJU
AF2602D

OPIS

Cyfrowy panel sterowania
Korpus gtowny

Garnki do smazenia
Uchwyty

Tace nieprzywierajace
Elementy grzewcze

OmMmMmo oW >

Przewod zasilajacy

PANEL STEROWANIA

Przycisk wiaczania/wytaczania

Przycisk “1”

Przycisk “2"

Przycisk temperatury/czasu

Przycisk zwiekszania temperatury/czasu
Przycisk zmniejszania temperatury/czasu
Przyciski programéw

Przycisk podwajnej funkciji

Przycisk funkcji synchronizacji
Wyswietlacze czasu i temperatury
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OPIEKA

+ Przed kazdym uzyciem nalezy catkowicie rozwingé
przewod zasilajacy urzadzenia.

+ Nie uzywaj urzadzenia, jesli jego czesci lub akcesoria
nie sg prawidtowo zamontowane.

+ Nie uzywaj urzadzenia, jesli dotaczone do niego
akcesoria sg uszkodzone. Nalezy je natychmiast
wymienic.

+ Nie uzywac pustego urzadzenia.

+ Nie uzywaj urzadzenia, jesli przycisk wigczania/
wylgczania nie dziata prawidtowo.

+ Nie przesuwaj urzadzenia podczas jego uzytkowania.

+ Aby utrzyma¢ powtoke nieprzywierajaca w dobrym
stanie, nie nalezy uzywac na niej metalowych lub ostro
zakoniczonych przyboréw.

+ Nie nalezy przekracza¢ wydajnosci urzadzenia.
+ Nalezy przestrzega¢ poziomu MAX.

+ Nieuzywane urzadzenie nalezy odtaczy¢ od zasilania
przed przystapieniem do czyszczenia.

+ Nie przechowuj ani nie transportuj urzadzenia, gdy jest
0no jeszcze gorace.

+ Nigdy nie pozostawiaj podtaczonego urzadzenia bez
nadzoru, jesli nie jest uzywane. Oszczedza to energi¢ i
wydtuza zywotno$¢ urzadzenia.

+ Nalezy uzywa¢ wytacznie przyboréw odpowiednich do
pracy w wysokich temperaturach.

+ Ustawienie regulatora temperatury na minimum nie
oznacza wylgczenia urzadzenia.

+ W zatgczone;j tabeli znajdujg sie zalecenia dotyczace
temperatury i czasu gotowania dla kilku positkdw.

INSTRUKCJE UZYTKOWANIA

PRZED UZYCIEM
+ Upewnij sie, ze cate opakowanie produktu zostato
usuniete.

+ Przed pierwszym uzyciem nalezy uwaznie przeczyta¢
broszure “Wskazdéwki bezpieczenstwa i ostrzezenia”.

+ Przed pierwszym uzyciem produktu nalezy wyczysci¢
czesci, ktore beda miaty kontakt z zywnoscig, w sposdb
opisany w czesci dotyczacej czyszczenia.

UZYCIE

+ Przed podtaczeniem nalezy catkowicie wyciagnac
przewdd zasilajacy.

+ Podtacz urzadzenie do sieci elektryczne;.

+ Nacisnij gérng cze$¢ ekranu, aby odchyli¢ go do przodu i
rozpocza¢ korzystanie z urzadzenia.

+ Nacisnij przycisk wiaczania/wytgczania, aby wiaczy¢
ekran.

+ Ostroznie wyjmij garnek z frytkownicy.

+ Uwaga: Nie uzywaj frytownicy bez umieszczonej w niej
nieprzywierajgcej tacki.

+ Uwaga: nalezy manipulowac frytownicg za pomocg
uchwytu. Nie dotykaj gorgcego naczynia do smazenia.

+ Wybierz garnek, z ktorym chcesz pracowac, naciskajac
przyciski “1” lub “2”.

+ Wybierz zadany program

+ Wiz garnek do frytownicy.

+ Wybierz Zadang temperature lub czas, naciskajac
przycisk wyboru temperatury/czasu i regulujac ja za
pomoca przyciskow zwigkszania i zmniejszania.

+ Naci$nij przycisk wiaczania/wytaczania, aby rozpoczaé
proces smazenia.



+ Uwaga: Nalezy pamietac, ze dostepne sq dwa panele.
Jedli chcesz ustawic inny czas lub temperature po
kazdej stronie, najpierw wybierz “1” lub “2”, a nastepnie
kontynuuj konfiguracje.

+ Uwaga: jesli chcesz wstrzgsnac sktadnikami, wyciggnij
garnek z urzadzenia za uchwyt i potrzg$nij nim.

+ Gdy czas gotowania dobiegnie kofica, wyciagnij garnek

poza urzadzenie. Urzadzenie wytaczy sie automatycznie.

+ Sprawdz, czy jedzenie jest ugotowane.

+ Jesli nie, wystarczy wiozy¢ garnek z powrotem do
frytownicy i zaprogramowac¢ timer, aby gotowac jeszcze
przez kilka minut.

* UWAGA: garnek do smazenia, nieprzywierajaca taca i
jedzenie beda bardzo GORACE.

+ Umies¢ garnek na gtadkiej powierzchni przystosowanej
do pracy w wysokich temperaturach.

CZAS | TEMPERATURA
+ W razie potrzeby mozna réwniez zmieni¢ ustawienia
temperatury i czasu.

+ Czas gotowania mozna regulowa¢ w zakresie od 1 do
90 minut, naciskajac przycisk wyboru temperatury/czasu
i dostosowujac go za pomoca przyciskow zwigkszania
i zmniejszania. Czas zwieksza sie lub zmniejsza o 1
minute po kazdym naci$nieciu przycisku.

+ Temperature gotowania mozna regulowac w zakresie
od 60°C do 200°C, naciskajac przycisk wyboru
temperatury/czasu i regulujac jg za pomoca przyciskow
zwigkszania i zmniejszania. Temperatura wzrasta lub
maleje 0 5°C po kazdym naci$nieciu przycisku.

+ Naci$nij i przytrzymaj przyciski wyboru, aby szybko
zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ czas i temperature.

ZAPROGRAMOWANE PROGRAMY

+ To urzadzenie ma 10 wstepnie ustawionych programéw.

+ Aby wybra¢ program, nacisnij przycisk programu.

+ Wybranie przycisku wigczania/wytaczania spowoduje
rozpoczecie procesu gotowania

+ Jesli chcesz, mozesz réwniez zmieni¢ ustawienia
temperatury i czasu dla wstepnie ustawionych
programow, jak wyjasniono w sekcji “CZAS |
TEMPERATURA”.

PODWOJNA FUNKCJA

+ Funkcja Dual umozliwia kopiowanie czasu i
temperatury na obie strony. Wybierz przycisk “1”
lub “2”, ustaw zgdany program lub dostosuj czas i
temperature do swoich preferencji. Gdy wszystko
zostanie skonfigurowane, nacisnij przycisk “Dual’, a

oba wyswietlacze beda pokazywac t¢ samg godzine i
temperature.

+ Wybranie przycisku wtaczania/wytaczania rozpocznie
proces gotowania

FUNKCJA SYNC

+ Funkcja “Sync” umozliwia jednoczesne zakoniczenie
gotowania w obu koszach.

+ Wybierz “1”, aby ustawi¢ zadany program lub recznie
ustawic czas i temperature dla tego naczynia do
smazenia.

Wybierz “2”, aby ustawi¢ zadany program lub recznie
dostosowac czas i temperature dla tego naczynia do
smazenia.

Po ustawieniu obu stron naci$nij przycisk “SYNC”, aby
aktywowa¢ funkcje.

Wybranie przycisku wigczania/wytaczania spowoduje
rozpoczecie procesu gotowania zgodnie z preferencjami
uzytkownika. Gdy wszystko zostanie skonfigurowane,
nacisnij przycisk “Dual”, a oba wy$wietlacze bedq
pokazywac ten sam czas i temperature.

Po naci$nieciu przycisku wiaczania/wytaczania
rozpocznie sie proces gotowania

PO ZAKONCZENIU KORZYSTANIA Z URZADZENIA

+ Po zakonczeniu gotowania frytownica zatrzyma sie
automatycznie.

+ Odtacz urzadzenie od zasilania.

+ Pozostawi¢ do ostygniecia.

+ Wyczys$¢ urzadzenie w sposéb opisany w czesci
dotyczacej czyszczenia.

ZABEZPIECZENIE TERMICZNE

+ Urzadzenie posiada zabezpieczenie, ktore chroni je
przed przegrzaniem.

+ Jesli urzadzenie wytaczy sie i nie wiaczy ponownie,
nalezy odtaczy¢ je od zasilania i odczekac okoto 15
minut przed ponownym podtaczeniem. Jesli urzadzenie
nie uruchomi sie ponownie, nalezy skorzysta¢ z
autoryzowanej pomocy technicznej.

CZYSZCZENIE

+ Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy odtaczyé
urzadzenie od zasilania i odczekac, az ostygnie.

+ Urzadzenie nalezy czysci¢ wilgotng Sciereczka z
dodatkiem kilku kropel ptynu do mycia naczyn, a
nastepnie wysuszyc.



+ Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac
rozpuszczalnikdw ani produktow o kwasnym lub
zasadowym pH, takich jak wybielacze lub produkty

$cierne.

Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie lub innym ptynie
ani nie umieszczaj go pod biezacg wodg.

Zaleca sie regularne czyszczenie urzadzenia i usuwanie

z niego resztek jedzenia.

Jesli urzadzenie nie jest w dobrym stanie czystosci, jego
powierzchnia moze ulec degradacji, co nieuchronnie
wplynie na czas uzytkowania urzadzenia i moze stac si¢

niebezpieczne w uzyciu.

+ Nieprzywierajace tace nadajq sie do mycia w zmywarce

do naczyn

TABELA ZAPROGRAMOWANYCH

PROGRAMOW

+ Tutaj mozna znalez¢ ustawienia dla kazdego programu,

w tym czas gotowania i temperature. Zobaczysz
réwniez, czy urzadzenie ma funkcje automatycznego

podgrzewania i alarm dzwigkowy, aby obréci¢ jedzenie w
potowie procesu gotowania.

PROGRAM CZAS TEMPERATURA (°C) JMIEK JEDZENIE
CHIPSY FRANCUSKIE 20 MIN 200°C TAK
KURCZAK 60 MIN 200°C TAK
RYBY 15 MIN 180°C TAK
MIESO 8 MIN 200°C TAK
PIZZA 8 MIN 200°C NIE
WARZYWA 15 MIN 180°C TAK
SKRZYDELKA Z KURCZAKA 25MIN 200°C TAK
KREWETKI 12 MIN 200°C TAK
UPIEC 18 MIN 170°C NIE

ROZMRAZAC 10 MIN 60°C

NIE




6bnrapck  (MpeBoa Ha U3BBLPLLEHNTE UHCTPYKLNM)

Bb3OYLUHA ®PUTIOPHULIA
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OMNUCAHHUE

Lindpos koHTponeH naven
OcHoBeH kopnyc

CbaoBe 3a mbpxeHe

[Opbxku

TaBu ¢ He3anensallo Nokputue
HarpeBaTenHu enemeHTy
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3axpaHBal kaben

MAHEI 3A YMPABJIEHUE

ByToH 3a BkrioyBaHe/M3kMouBaHe

ByToH “1”

ByToH “2"

ByToH “Temnepartypa/Bpeme

ByToH 3a yBenuyaBaHe Ha TemnepaTypata/BpemeTo
ByToH 3a HamansiBaHe Ha TemnepaTtypaTa/BpemMeTo
ByToHw 3a nporpamu

ByToH 3a ABOViHa yHKLMS

®yHKUMOHaneH 6YTOH 3a CUHXPOHM3aLms
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WHaukaTopy 3a Bpeme 1 Temneparypa
KEBP

« Mpeau Bcsika ynotpeBa 3gbpnaite HambaHo
3axpaHBaluus kaben Ha ypesa.

He usnonseaitte ypena, ako 4actute unu akcecoapute
He Ca NPaBWUTHO MOHTUPAHW.

He u3nonseaitTe ypeaa, ako NPUKPENeHUTE KbM HEro
akcecoapy ca fedbekTHu. 3ameHeTe 1 HesabasHo.

He u3non3eaitte ypeaa, koraTo € npaseH.

He usnonseaitte ypeaa, ako 6yTOHBT 3a BkMOYBaHe/
13Kro4BaHe He paboTu NMpaBuITHO.

He npemectBailTe ypega no Bpeme Ha pabota.

3a pa 3anaauTe HesanenealaTa o6paboTka B 406po
CbCTOSIHWE, He U3MON3BaiTe MeTanHN UK 3a0CTPEHM
npubopu BbPXY Hes.

He v3nonseaiite npuHyauTenHo pabotHus kanauuteTt
Ha ypepa.
+ Cnasgaite HuBoTO MAX.

* W3kniouBanTe ypeaa oT enekTpuyeckaTa Mpexa,
KoraTo He ro unonaeate ¥ npeau Aa npeanpuemere
noymncTBaHe.

He cbxpaHsiBailTe 1 He TpaHCnopTMpanTe ypeaa, ako
TOW € BCe oLLe ropeL,.

Hukora He ocTaBsliTe ypeaa cBbp3aH 1 6e3 Haa3op, ako
He ce u3non3ea. Taka ce NecTu eHepris U ce yabxasa
KMBOTBT Ha ypefa.

3non3BaiiTe camo Cb10BE, NOAXOASALLM 3a NOAABbPXKAHE
Ha BUCOKM TemnepaTypu.

3aBbpTaHETO Ha perynaTopa Ha TemnepaTypara Ha
MUHMMasHaTa HacTpoiika He 03HauaBa, Ye ypeabT €
W3KIHOYEH.

Kato cnpaBka B npunoxeHara Tabnuua Lie HamepuTe
npenopbka 3a TemnepaTypata 1 BpeMeTo 3a roTBeHe 3a
HSAKONKO SCTHS.

WHCTPYKLIUK 3A YNOTPEBA

NPEAX U3NON3BAHE

* YBepeTe ce, Ye LiinaTa onakoska Ha NpofykTa e
oTCTpaHeHa.

+ Mons, npoyeTeTe BHMMaTenHo bpowyparta “CbBeTu
1 npegynpexaerus 3a 6esonacHocT” npeam mbpeata
ynoTpeba

+ peau aa uanonagate NpofyKTa 3a MbpBM MbT,
MOYUCTETE YacTUTe, KOUTO LLE BNS3aT B KOHTAKT C
XpaHa, Mo Ha4nHa, ONuCcaH B pa3aena 3a nouncTeaHe

N3MON3BANTE
* W3TterneTe HanbHO 3axpaHBalyus kaben, npeau aa ro
BKIOUMTE.

+ CBbpXETE ypeaa KbM enekTpuyeckara Mpexa.

* HaTucHeTe ropHaTa 4acT Ha ekpaHa, 3a Aa ro HakInoHuTe
HanpeA v Aa 3anoyHeTe fja N3nonseate ypeaa.

+ HatucHeTe 6yTOHa 3a BKNKOYBaHe/M3KMNiouBaHe, 3a Aa
BKIIOYNTE ekpaHa.

* /I3BageTe BHMMATENHO Cb/ja 3a MbpXKeHe oT
puTIOpHKKA.

+ 3abenexka: He usnonssalime cvda 3a nbpxeHe 6e3
He3anensawama maea 8 He2o.

+ 3abenexka: MaHunynupaime cb0a 3a NbpxeHe, Kamo
uanonseame dpbxkama. He dokocealime crda 3a
NBPXEHe, K02amo e 20pel.

+ M3bepeTe cbpa 3a MbpxeHe, C KOITO UckaTe fa
pabotute, kaTo HatucHeTe GyToHMTE “1” Unm “2”.

* N3bepeTe xenaHaTa nporpama



+ BbBegete cbaa 3a MbpXeHe BbB PPUTIOPHMKA.

+ /3bepeTe xenaHaTa TemnepaTypa unv Bpeme, kato
HaTucHeTe 6yToHa 3a n3bop Ha Temnepatypa/speme 1 S
perynupate ¢ ByTOHMTe 3a yBenuyaBaHe 1 HamansiBaHe.

HatucHeTe 6yToHa 3a BKMtOuBaHe/M3knOYBaHe, 3a Aa
cTapTupaTe npoLieca Ha roTBeHe.

3abenexka: He 3abpagsaiime, ye uma 08a naHena.
Ako uckame da 3adademe pa3fu4yHoO 8peme

unu memnepamypa om ecsika cmpaHa, Nbpeo
usbepeme “1” unu “2” u cned mosa npodwsxeme ¢
KOHbueypupaHemo.

3abenexka: ako uckame da pasknamume cbcmaskume,
usdbpnatime cb0a 3a nbpxeHe om ypeda 3a Opbxkama
U 20 pasknameme.

Cnep kaTo BpeMeTO 3a roTBeHe JOCTUTHe CBOS kpa,
u3abpnanTe cba 3a MbpkKeHe U3BbH ypesa. YpensT Lie
C€ W3KMHYYM aBTOMaTUYHO.

MpoBepeTe Aany xpaHata e CroTBeHa.

Axko He €, TpsibBa camo Aa NoCTaBUTE CbAa 3a MbPXEHE
0bpaTHo BbB (hpUTIOPHIKA M Aa Nporpamupate Taiimepa
[1a FOTBY OLLE HKONKO MUHYTH.

BHUMAHMUE: cbabT 3a mbpkeHe, TaBaTa ¢
Hesanensallo MokpuUTMe W xpaHara Le 6baaT MHoro
FOPELLM.

MocTaBeTe Cbfia 3a MbPXEHE BbPXY rMajka NoBbPXHOCT,
KosiITO MOXe Aa paBoTy Mpu BUCOKW TEMMNEpaTypH.

BPEME Y TEMMNEPATYPA
+ AKO XeraeTe, MOXeTe CblLO Taka fia IPOMEeHUTe
HacTpOIKMTe 3a TeMnepaTypa 1 Bpeme.

BpemeTo 3a rotBeHe Moxe Aa ce perynupa ot 1 go
90 MUHYTW, KaTO HaTUCHEeTe ByTOHa 3a M3bop Ha
Temnepatypa/Bpeme  ro perynupare ¢ 6yTonuTe 3a
yBenn4aBaHe 1 HamansBate. BpemeTo ce yBenuyasa
U Hamansea ¢ 1 MHyTa Npu BCSKO HaTHCKaHe.

TemnepaTypaTta Ha roTBeHe MOXe Aa Ce perynupa

o1 60°C o 200°C, kato HaTucHeTe ByToHa 3a u3bop

Ha TemnepaTypa/Bpeme W 51 perynupare ¢ nomoLlTa

Ha ByTOHWUTE 3a yBENNYABAHE U HAMansiBaHe.
Temneparypara ce yBennyasa unu Hamansea ¢ 5°C npu
BCAKO HaTUCKaHe.

HatucHete v 3agpbxTe byToHUTE 3a M3bop, 3a
Aa yBenuuuTe Unu Hamanute 6bp3o BpemeTo 1
Temneparypara

MPEOBAPUTENHO 3A0ALEHU NPOrPAMK
« Toan ypea uma 10 npeaBapuTeNHO 3a4afeHu nporpamu.

+ 3a pa usbepete nporpama, HaTucHeTe 6yToHa 3a
nporpamara.

+ 36upaiikm byToHa 3a BKNIOYBAHE/W3KIOYBaHE, TOW L
3arnoyHe npoLieca Ha rotBeHe

+ AKO XenaeTe, MOXeTE CbLUO Taka Aa NPOMeHUTe
HaCTpOWK1Te 3a TemMnepaTypata 1 BpeMeTo 3a
npeABapuTENIHO 3aafeHnTe Nporpamu, KakTo e
obsicHeHo B pasaena ‘BPEME /I TEMMEPATYPA”

[ABOVHA ®YHKLIUA

+ OyHkynaTa Dual no3sonssa konmpaHe Ha BpEMeTO
Temnepartypata oT ABeTe cTpaHu. /3bepete 6yToHa “1”
unn “2”, 3apaiiTe xenaHata nporpama unm HacTpoinTe
BPEMETO 1 TeMnepaTypaTa Cropes NpeanoynTaHusTa
cn. Cnep kaTo BCUYKO e KOHUMrypupaHo, HaTucHeTe
6yToHa ‘Dual’ n gBaTa gucnnes e nokassaT eAHo n
CbLLO BpeMeE 1 Temnepartypa.

/13bupaitkn 6yToHa 3a BKNKOYBaHe/U3kMoYBaHe, TOM Lie
3anoyHe npoLieca Ha rotBeHe

®YHKLINA SYNC

+ OyHKumaTa “CUHXPOHM3aLMS” No3BonsBa ABETE
KOLIHMLM Aia 3aBbpLUaT FOTBEHETO €HOBPEMEHHO.

* U3bepeTe “1”, 3a fa 3agageTe xenaHata nporpama, unm
HaCTpoiTe PbYHO BPEMETO M TemMnepaTypaTta 3a To3u
Cbfl 3a MbpXKEHE.

M3bepeTe ‘2", 3a Aa 3apafeTe KenaHaTa nporpama uim
PBYHO fla HAaCTpOUTE BPEMETO M TemMnepaTyparta 3a To3u
Cbfl 3a MbpXKEHE.

Crnef kaTo 1 [1BETe CTpaHu ca HacTPOEHH, HaTUCHETe
6yTtoHa ‘SYNC’, 3a ga aktusupate (yHKuMsTA.

V13bupaitkn 6yToHa 3a BKMOYBaHe/U3KouBaHe, ToM

Lie 3anoyHe npoLieca Ha roTBeHe cropes BalwnTe
npeanoynTannsi. Cnep kato BCUYKO € KOHGUrypupaHo,
HaTucHeTe 6yToHa “Dual” ([1BoiHO) 1 ABaTa aucnnes we
noka3eaT efHo W CbLLO BpeMe 1 Temnepartypa.

V13bupaitkn 6yToHa 3a BKNIOYBaHe/u3kmno4BaHe, ToM Lie
CcTapTMpa npoLieca Ha roTBeHe

CNEQ NPUKNIOYBAHE HA U3NMON3BAHETO HA

YPEJA

+ KoraTo BpemeTO 3a roTBeHe nateye, GpUTIOPHUKBT Le
Ccnpe aBTOMaTUYHO.

* M3knioveTe ypeaa oT enekTpuyeckara Mpexa.

+ OcraBeTe Aa ce oxnaau.

+ Mounctete ypena, KakTo e 0bsicHeHo B pasgena 3a
noyncTeaxe.

NMPEANA3EH TEPMUYEH MPOTEKTOP
* YpeabT e cHabaeH ¢ NpeanasHo YCTPONCTBO, KOETO 1o
npeqnassa oT nperpsBaHe.



+ AKO YPebT Ce M3KITIOUM 1 He Ce BKITIOUYM OTHOBO,
W3KIIOYETE TO OT ENEKTPUYECKaTa Mpexa 1 u3dakaiite
okono 15 MUHYTH, Npeau fia ro BKIKYUTE OTHOBO.
Ako MalLMHaTa He ce BKMIo4M OTHOBO, NOTbPCETE
0TOpU3MpaHa TeXHUYECKa NOMOLL,.

NOYUCTBAHE

+ VI3knioyeTe ypesa OT enekTpuyeckata Mpexa 1 ro
OCTaBeTe [ja U3CTUHE, NPeAn Aa 3ano4HeTe NoYMCTBaHE.

+ MMouncTeTe ypeaa ¢ BnaxHa kbpna ¢ HAKOMKO Karnki1
TEYHOCT 33 MUEHE Ha Cb0BE U Cref ToBa NOACYLLETE.

+ He u3nonasaiTe pa3TBOpPUTENN UK NPOAYKTH C
KMCENWHHO UMK OCHOBHO pH, kaTo GenuHa, unu
abpasuBHI NPOLYKTY 3a MOYMUCTBAHE Ha ypeaa.

+ Hukora He noTansitTe ypeaa BbB BOAA UnM Apyra
TEYHOCT U He o NoCcTaBsnTe Nnop Tevalya Boaa.

+ MpenopbunTenHo € Ja NoYncTBaTe ypeaa peaoBHo 1 aa
OTCTPaHsiBaTe OCTATHLMTE OT XpaHa.

* AKO Ype[bT He e B 1060 CbCTOSHIE Ha YNCTOTA,
MOBBPXHOCTTA My MOXE [ia CE BIOLN 1 HEYMOMNMO Aa
MOBNMSAE Ha NPOABIKUTENHOCTTA Ha NOME3HNS XIUBOT Ha
ypesia 1 MoXe fia CTaHe onaceH 3a yrotpeba.

+ TaBuTe C He3anenBeaLLo NoKpUTHE ca MOAXOASLLM 32
noYnNCTBaHE B CbAOMUSHA MaLLWHa

TABJIULA C NPEABAPUTENHO
3AOAOEHW NPOrPAMU

+ Tyk MOXeTe Aa HamepuTe HacTpolKkuTe 3a Besika
nporpama, BKMOYUTENHO BPEMETO U TeMnepaTypaTta
Ha rotBeHe. CbLLO Taka LLe BUAUTE fany uMa (yHKLms
32 aBTOMATUYHO MOATPsIBAHE W 3BYKOB CUrHaM 3a
obpbllaHe Ha xpaHaTa Mo cpefara Ha npoueca Ha
rOTBEHE.

NPOrPAMA TIME TEMPERTAURE (°C) TURN FOOD
OPEHCKM YMncC 20 MIN 200°C YES
NnNE 60 MIN 200°C YES
PYBN 15 MIN 180°C YES
MECO 8 MIN 200°C YES
PIZZA 8 MIN 200°C NO
3ENEHYYLIN 15 MIN 180°C YES
MANELLKM KPANLIA 25 MIN 200°C YES
CKAPUIN 12 MIN 200°C YES
BAKE 18 MIN 170°C NO
OTMPA3ABAHE 10 MIN 60°C NO




EAAHNIKA  (Metdgpacon oo Tig TpwToTuTieG 0dnyieg)

AEPAZ ®OYPNOZ
AF2602D

NEPIrPA®H

Wneiakdg mivakag eAéyxou
Kupio owpa

Tnyavita okeun
XeipoAaBeég

AvTikoANTIKOI digKOI
Z1o1xeia BEppavang
KaAwaio tpogodoaiag
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MINAKAZ EAETXOY

Koupri on/off

Koupi “1”

“Koupi “2

Koupi Bepuokpaaiag/wpag

Koupi adgnang Beppokpaaiag/xpdvou
Meiwaon Beppokpaaiag/yxpovou
Koupmié mpoypapudrwy

Koupi di1mmAAg Aeitoupyiag

© o N o ok =

Koupi Aeitoupyiag ouyypoviopuol

N
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0B86veg wpag kar Beppokpaaiag
PUXHK

+ TeviwaTe TARPWS T0 KAAWAIO TPOYodOTiag TG
OQUOKEUNG TTPIV aTrd KABe Xprom.

+ Mnv xpnoipotoleite T ouoKeur edv Ta e€apTAPaTa f T
aeaoudp Oev eival ocwaTd ToToBeTNUEVa.

* Mnv XpnGoIHOTIOIEITE TN GUOKEUR €4V Ta €GapTAMATA
TTOU €ival TTPOCAPTNUEVA O€ AUTAV Eival EAATTWHATIKA.
AVTIKATAOTAOTE TA APECWG.

+ Mnv xpnaolyoToleite TN GUOKEUR 6TV gival Adela.
* Mnv XpnoIUOTIOIEITE TN CUGKEUT €AV TO KOUPTTT

gvepyotroinang/amevepyotroinong dev Asitoupyei cwaTd.

* Mnv pETaKIVEITE TN GUOKEUR KOTA TN DIGPKEIA TG
xprang.

+ [a va diatnpceTe TNV avTIKOMNTIKA emmegepyaaia
o€ KaAf KaTaaTaan, unv XPNo1HOTIOIEITE YETAAAIKA 1)
aixuneda okeln Tavw Tg.

+ Mnv mECETE TV IKAVOTNTA EPYATIAG TNG CUTKEUNG.

* Na oéBeare 10 emiedo MAX.

+ AmoguvoéaTe Tn ouakeur ammod 1o NAEKTPIKG BikTuo GTAV
OeV TN XPNOIUOTIOIETE K TTPIV TTPOREITE OE OTTOIAdNTIOTE
epyacia kaBapiopou.

Mnv amobnkeUETE 1 JETAQEPETE TN TUOKEUR €AV €ival
akopa Cean.

[1oTé Pnv a@AVETE T GUOKEUR OUVOEDEPEVN KAl XWPIG
emipAewn, av dev givar o xpHon. E1ol foikovopeite
EVEPYEID Kl TrapaTeiveTe T O1ApKEIa WAG TNG
OUOKEUNG.

Xpnaipotrolgite ovo akeln KatdAAnAa yia Tnv
UTTIOaTAPIEN UWNAWY BEPUOKPATIWY.

To va yupioete Tov pubuIoTH Beppokpaaiag oTnv
eAay10Tn pUBuION BV aNuaivEl OTI N CUTKEUN EXEI
aTevepyoTToinBei.

Q¢ avagopd, aTov Tivaka TTou emauvanTeTal Ba Bpeite
pia oUaTaON OXETIKA LE T Beppokpaaia Kal 10 Xpovo
payelpéuarog yia diagopa yeupara.

OAHTIEZ XPHZHZ

NPIN TH XPHZH

+ BeBaiwBeite 611 éxel agaipebei 0AdKANPN n cuokeuaoia
TOU TTPOI6VTOG.

+ AlaBAaoTe TPOTEKTIKA TO QUAAGDIO “ZUPBOUAEG
ao@aAeiag Kal TTPoEIBOTTOINGEIS” TIPIV ATTO TNV TTPWTN
xpfan

+ TlpIv XpNOIMOTIOIRGETE TO TIPOIOV YIa TTPWTN Popd,
kabapioTe Ta pépn Tou Ba €pBouv o€ eTTaQn e
TPOQILA [E TOV TPOTIO TTOU TTEPIYPAPETAI TNV EVOTNTA
Kabapiopog

XPHZIMOMOIHZH

+ TeviwaTe TARPWG TO KAAWSIO TPOYOdOTiag TIPIV TO
ouvdéoete oty Tpida.

* LuvdEaTE T GUOKeUN OTO NAEKTPIKG BiKTUO.

+ MiéaTe 10 Mévw P€POG TG 086VNG yIa va TNV YeipeTE
TPOG T EUTTPOG Kal §eKIVAOTE TN XPrON TNG GUOKEUNG.

« MarAoTe 0 KoupTr on/off yia va evepyoToIRaeTe TNV
0B6vn.

* ByGATe TTPOOEKTIKA TO TNYAVI aTT6 T QPITECQ.

* 2nueiwan: Mnv xpnaiuomoigite 10 Tnyavi xwpig Tov
avTikoAnTIKG bioko Tmou fpiokeTal uéoa ag auto.

* Znueiwaon: xeIpIaTeiTe 1O TNYAVI XPNOILOTTOIWVTAS TN
AaBn. Mnv ayyilere 1o ydvi étav eivar kauto.



+ EmAEGTE TO TNYAVI pe TO oTToio BEAETE va EpyaOTEiTE,
TTATWVTAG TA KOUPTTIA “1” 1) “2”.

EmiAéCTe TO €MBUNNTS TIPOYPaupa

Eiodyete 1o TNyavi péoa atn epitéda.

EmAéETe TV emBupunTA Bepuokpaaia iy xpdvo TaTwvTag
70 KoupTTi ETMIAOYAG Beppokpaaiag/xpdvou kar pubuioTe
TNV HE Ta KoupTa alénong Kai Peiwong.

MatAaTe 10 koupTri on/off yia va {ekiviaer n diadikagia
payelpéuarTog.

2nueiwon: Na Buudare 611 urrdpyouv 600 Tivakeg. Eav
BéAere va pubuioete 61apopeTikd xpovo fi Beplokpaaia
0¢ KGO mAeupd, emAééTe mpwra “17 1 “2” kar atn
ouvéxeia TpoxwpraTe atn pubuIoN.

2nueiwon: Eav BéAete va avakivAgeTe Ta oUaTaTIKd,
TpaBnrére 1o doxeio Tnyaviouarog amé T ouokeun amé
AaBn kai avakiviare To.

MOAIg o xpdvog payeipéuarog eTaael aTo TEAOG Tou,
TpaBASTE TO doyeio Tnyaviopatog £¢w atod T ouokeur]. H
ouokeur Ba amevepyotroinBei autéuara.

EAéyEre av 10 QaynTo £xel PayEIPEUTEL.

Edv dev eival, dev éxete Tapd va ToTmoBeTHOETE Eava
70 TNYGVI OTN OPITECA KAl VO TIPOYPAHHATIOETE TO
XPovodIakaTT va payeipéyel yia Aiya AeTrTd akopa.

MPOZOXH: To Tydvi, o avtikoAnTIkdG diokog kal To
@aynTé Ba eival oAU ZEXTA.

TomoBetiaTe T0 TNYAVI TTAVW T€ Wia aTTAR ETIQAVEIQ
IKavn va Aeioupyei pe upnAég Bepuokpaaieg.

XPONOZ KAl GEPMOKPAZIA

+ Edv emBupeite, pmropeite emiong va aAAEETe TIg
pubuioeig Beppokpaaiag Kar wpag.

+ O xpovog payelpépatog prropei va pubpioTei amd 1 £wg
90 AetrTd, TaTwvTag To KoupTr emiAoyAg Beppokpaaiag/
Xpovou kai pubuifovtdg Tov e Ta KoupTrid alénang Kai
peiwang. O xpdvog autaveral fj PelwveTal kata 1 AeTTo
o€ KaBe TaTNUa.

H Bepuokpaaia payeipéuarog pmopei va pubyioTei
a6 60°C €wg 200°C TaTwvTag T0 KOUPTTT ETIAOYAG
Bepuokpaaiag/xpdvou Kal pubuifovTag TV e Ta
KoupTTa algnang kai peiwaong. H Beppokpaaia
auavetar fj peiwveral kard 5°C o kabe matnpa.

MathoTe TOPATETAPEVA TA KOUPTTIA ETTIAOYAG Yia va
au¢AoETE A va PEIWOETE YPriyopa TO XpOVO Kail TN
Bepuokpaaia

NPOKAGOPIZIMENA MPOrPAMMATA
+ Auh n ouakeun diabétel 10 TpokaBopiopéva
Tpoypapuara.

+ [0 va emAEEeTe Eva TTPOYPAPUA, TIATAGTE TO KOUWTT
TTPOYPANNATOG.

+ EmAéyovrag 1o koupTri on/off, 8a §ekivioel n diadikaaia
payelpéuarog

+ Edv emBupeite, pmopeite emiong va aAageTe
TIG puBpioelg Beppokpaaiag Kal xpovou yia Ta
TTpokabopIouéva TTPOYPAPKATa, OTTWG EEnyEiTal TNV
evotnTa “XPONOZ KAl OEPMOKPAZIA”

AINAH AEITOYPTIA

+ H Aermoupyia Dual oag emTpéTmel va avTiypaweTe TNV
wpa kai T Bepuokpaaia kar oTig U0 TAupEg. EmAETe
T0 KOUpTTi 1" 1y 2', puByioTe To mBUUNTO TTPdYPAUUa
1 TPOCQPHOATE TNV WPA Kal Tn BeppoKpacia aTig
TTPOTIUACEIG 0ag. AQoU pubyiceTe T TTAVTA, TTATAGTE TO
koupTi ‘Dual’ Kal o1 500 084veg Ba epgavitouv Ty idia
wpa Kal Bepokpaaia.

+ EmAéyovrtag 1o koupTri on/off, Ba Eekivioel n Giadikacia
payelpéuarog

AEITOYPIIA SYNC

+ H Aeimoupyia “Zuyxpoviopog” emiTpEmel Kal aTa 600
KaA@Bia va oAokAnpwaouy To payeipepa TauTdxpova.

« EmAEGTe 1’ yia va pubuioete 1o emBupNT6 TPOYpappa fi
pubuioTe xelpokivnTa T0 XpOVo Kal Tn Bepuokpaaia yia
auToé TO TNYAVI.

EmiAETe ‘2’ yia va puBpioete To emBuunté TPoYpapua fy
va puBpioeTe XelpokivnTa TO XPOVO Kal T Bepuokpaaia
yia auTd T0 TRYAVI.

M&Aig puBpiaToly Kal o1 300 TTAEUPEG, TIATADTE TO
koupTi ‘SYNC' yia va evepyoTroIfaETe TN A€iToupyia.

EmiAéyovTag 1o KoupTi evepyotroinang/
amevepyotroinang, Ba gekiviaer n diadikagia
payeipéuarog aUpQwva pe TIg TTpoTIuAaelg aag. MOAIG
6Aa puBpiaToly, TatiaTe 1o koupTri ‘Dual’ (ArTAd)

Kar o1 dUo 086veg Ba eugaviouv TV idia wpa Kai
Beppokpaaia.

+ EmiAéyovrag o koupTri on/off, Ba §ekiviael n diadikaaia
payelpéuaTog.

MOAIZ TEAEIQZETE TH XPHEZH THX LYIKEYHZ
+ Orav TeAeiwael 0 xpovog payelpépatog, n epitéda Ba
OTOPOTACEI AUTONATA.

+ AToouvoEQTE TN OUCKEUT OTTO TO NAEKTPIKG BiKTUO.

+ AQAOTE TV VO KPUWGEI.

+ KaBapiaTe T ouokeur| 6Twg e&nyeitar oy evotnTa
kabapiopou.



OEPMIKO MPOXTATEYTIKO AZOAAEIAZ
+ H ouokeur| d1aBétel diaTagn acpaleiag, n omoia
TpooTarelel TN GUOKEUN Ao UTTEPBEPUAVAT.

+ Edv n guokeur amevepyotroinbei kai dev evepyotroinBei
¢avd, amoouvoéaTe TV aTméd TV TTapoxr) PEUUATOG Kall
TIEPIPEVETE TTEPITIOU 15 AETITA TTPIV TNV ETTAVACUVOEDETE.
Edv n ouokeun dev ekkivAael ava, {nThaTe
ecouaiodotnpévn TexVIKr BorBela.

KAGAPIZMOZ

+ ATToouvGETTE TN OUGKEUT OTTO TO NAEKTPIKS ikTUO KAl
AQAOTE TNV VO KPUWOEI TIPIV TIPOPEITE O€ OTTOIadATIOTE
€pyacia kabapiouou.

KaBapioTe T guokeun e éva uypd Tavi e Aiyeg
aTaydveg uypd TTAUGNG Kal 0T GUVEXEID OTEYVWOTE.

Mnv xpnoipotoigite S1aAUTEG A TPOidVTA pE BEIvo
Baaikd pH, 6Twg xAwpivn, f Aciavtiké TpoidvTa, yia Tov
KOBapIOPO TNG GUOKEUNG.

Moté unv PuBiete TN GUTKEUN G€E vePO A OTTOIOOKTTOTE
GAAO UYPO A unv Tnv ToTToBETEITE KATW OTTO TPEXOUNEVO
VEPO.

* ZuvioTaTal va kaBapileTe TAKTIKA T GUCKEUR Kal va
QTTOPAKPUVETE TUXOV UTTOAEIPPATA TPOPWV.

Eav n ouokeun dev Bpioketal o€ kaAf karaaTaon
KaBapidtnTag, n em@daveld TG umopei va uroBabuioTei
KQlIl va ETTNPEATEI AVOTTOPEUKTA TN DIGPKEIA TNG
WPENIUNG WG TNG GUOKEURAS KAl UTTOPET VO KATAOTET un
aoeakng yia xprion.

O1 avtikoAAnTIKOi digkol eival katdAAnAol yia kaBapioud
0710 TAUVTAPIO TTIATWY

NMINAKAZ MTPOKAOOPIZMENQN
NMPOrPAMMATQN

+ Edw pmopeite va Bpeite TIg pubuioeig yia kaBe
mpdypapua, cuuTiEpIAapBavopévou Tou XpGvou
payeipéparog Kai g Beppokpaaiag. Oa deite emmiong
av d1a6éter autéparn Acitoupyia TPoBEPPAVONG Kall
QKOUQOTIKNA €100TT0INGN YIO VA YUPIOEI TO GaynTéd OTn
péon g dladikaciag payelpépaTog.

NPOrPAMMA XPONOZ OEPMOKPAZ'IA (°C) ZTPO®H TPO®IMON
TANAIKA TZINZ 20 MIN 200°C NAI
KOTOMOYAO 60 MIN 200°C NAI
WAPIA 15 MIN 180°C NAI
KPEAZ 8 MIN 200°C NAI
PIZZA 8 MIN 200°C OoXI
NAXANIKA 15 MIN 180°C NAI
OTEPO'YTEZ KOTOMOYAQY 25 MIN 200°C NAI
TAP1AEX 12 MIN 200°C NAI
YHZIMO 18 MIN 170°C OoXI
AMNOWY=zH 10 MIN 60°C OXI




Pycckuit  (MepeBog 0puriHanbHON MHCTPYKLAK)

BO3AYLIHAA ®PUTIOPHULIA
AF2602D

OMNUCAHHUE

Lindposas naHenb ynpasneHus
OcHoBHo kopryc

Kactptonu ans xapku

Pyuku

AHTUNPUrapHble NPOTUBHM
HarpeBaTerbHble 3MeMeHTb
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LLUHyp nuTaHus

MAHEJb YNPABNEHUA

KHonka BKMIOYEHUS/BBIKMIOYEHUS

“1” kHonka

“2” kHonka

KHonka Temnepatypbl/BpemMeHm

KHonka yBenuyeHus Temnepatypbl/BpeMeHn
KHonka yMeHbLUeHUs TeMnepaTypbl/BpeMeHu
KHonku nporpamm

KHonka ABOMHOM hyHKLWM

KHomka yHKLMM CUHXPOHM3aLMM
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[vcnrien BpEMEHM 1 TEMMEPaTYpbI
OPONTIAA

« Mepep Kax[biM UCTONb30BAHNEM NOMHOCTbIO
BbITArMBANTE CETEBOW WHYP Npubopa.

* He I/1CI'I0ﬂb3yl7|Te an6op, €CInn ero getanu unun
NPUHaANEXHOCTN YyCTaHOBIIEHbI HENPaBUIIbHO.

+ He ucnonbayiite npubop, ecnu npuraraemble k Hemy
akceccyapbl HeucnpasHbl. HemeaneHHo 3amMenuTe nx.

* He vucnonb3yite npubop nycTbim.

* He vcnonb3yiite npubop, ecnu kHomka BKIOYeHMs/
BbIKITIOYEHMUS He paboTaeT JOMKHbIM 06pa3oM.

* He nepemeLyaitte npubop BO BpEMS MCMOMNb30BaHMS.

* Y10Gbl COXPaAHNUTb @aHTUMPUrapHOE MOKPLITUE B XOPOLLEM
COCTOSIHUM, HE UCNOMb3yiATe ANS 3TOTO MeTanMyeckue

NN OCTpble NPeaMeThI.
+ He chopcupyiite MolLHocTb npubopa.
+ Cobntogaitte yposeHb MAX.

+ OTkntovanTe npubop OT CeTH, KOraa OH He
1cnonbayeTcs, a Takke nepes BbINONHEHNEM MiobbIX
paboT No 0unCTKe.

He xpaHuTe 1 He TpaHcnopTupyiiTe Npubop, ecnu oH
eLLe ropsumi.

Hukorga He ocTaBnsiTe NOAKNIOYEHHBI Nprubop 6e3
NpUCMOTPA, ECMIM OH He WUcronb3yeTcs. ITO NO3BONSET
9KOHOMUTb 3MEKTPOIHEPIMIO 1 NPOANIEBAET CPOK CryKObl
npubopa.

Vcnonbayiite Tonbko nocyay, Noaxoasiyio ans paGoTs
Mpu BbICOKMX TemMnepaTypax.

MepeknioyeHue perynsiTopa TemMnepaTtypsl Ha
MUHMMaTbHYI0 HAaCTPOWKY HE 03Ha4aeT, 4to npnubop
BbIKITHOYEH.

B npunoxerHoi Tabnuue Bbl HailaeTe pekoMeHaaLum
no Temneparype v BpEMeHW NpUroToBREHUS Ans
Heckombkix bntoa.

WHCTPYKLWUW MO NMPUMEHEHWIO

MNEPEQ UCMONb30BAHUEM

+ YBeauTech, YTO ynakoBKa U3AENUs MOMHOCTLIO yaaneHa.

+ [epeq nepBbIM UCMOMb30BaHNEM BHUMATENBHO
npoytuTte Byknet “CoBeTbl 1 NpeaynpexaeHns no
6esonacHocTn”.

+ [Nepeq nepBbIM Ucnonb3oBaHeM Npubopa ouncTuTe
yacTu, kotopble 6yayT conpukacaTbes ¢ nuLen, B
COOTBETCTBMM C ONMMCaHMEM B pasgene “Ounctka’.

MCMNONb30BATb

+ [Nepen BKNOYEHNEM B PO3ETKY MONMHOCTbIO BbITAHUTE
CeTEBOW LUHYP.

+ Mopgkntounte Npubop K anNeKTpoceTy.

* HaxmuTe Ha BEPXHIOK YacTb 3KpaHa, YTobbl HAKNOHUTb
€r0 Brepea U HayaTb N0Nb30BaTLCS NMPUOOPOM.

* HaxmuTe KHOMKY BKIMIOYEHWSI/BBIKIIOYEHNS], YTOBbI
BKIHOUYMTb SKPaH.

+ OCTOPOXHO BbIHbTE KaCTPIOMio st Kapku 13
PpUTIOPHULI.

* [lpumeyaHue: He ucnonb3ylime Kacmpiomko 07151 XapKu
6e3 aHmunpueapHo2o noddoHa.

* [pumeyaHue: ynpasnsalime pumiopHuyel ¢ NOMOWbo
pyyku. He npukacaiimecb k opumiopHuye, ko2da oHa
2opsayas.

+ BbiBepuTe kacTptornio 4ns kapku, C KOTOPOW Bbl XOTUTeE
paboTaTb, HaxaB kHOMKK “1” unn “2".

* Bbibepute HyxHyt0 nporpamMmy



+ MomecTuTe KacTpIoNto ANs Xapku BO (PUTIOPHMLLY.

+ BbiBepuTe HyxHylo TemnepaTtypy unm Bpems,
HaxaB KHOMKy Bblbopa TemnepaTypbl/BpemMerm 1
OTPErynupoBaB ee C MOMOLLbI0 KHOMOK YBENNYEHNS 1
YMeHbLLEHWS.

HaxmuTe KHOMKY BKMIOYEHWUS/BBIKMOYEHUS, YTODbI
3anycTUTb NPOLLECC NPUTOTOBNEHUSI.

MpumeyaHue: MomHume, ymo naxenel dge. Ecnu
8bI XOMUMeE yCMaHo8UMb PasHOe 8peMs UU
memnepamypy Ha kaxdoll cmopoHe, cHayana
eblbepume “1” unu “2”, a 3amem npodonmxume
HacmpoUKy.

[MpumeydaHue: ecau bl Xomume 8CMPSXHymMb
UHepedueHMbI, 8bimalyume kacmprosto Onis XapKu u3
npubopa 3a pyyKky U 8CMPSXHUME ee.

Korga Bpemst NpuroToBmneHnsi NOAOMAET K KOHLY,
BbITALLYMTE KAaCTPIOMIO ANS Xapku U3 npubopa. MpnGop
aBTOMATUYECKM BbIKIKUNTCA.

Y6enutech, 4To 6MIOAO FOTOBO.

Ecnv HeT, 4OCTaTOYHO BEPHYTh KACTPIONHO BO
(hpUTIOPHILLY 1 3aNporpaMMUpoBaTh TanMep Ha
MPUrOTOBNEHME eLLe HA HECKOMBKO MUHYT.

BHUMAHMUE: kacTpions 4ns xapku, aHTUNpurapHbii
MOAA0H 1 NPOAYKTLI ByAYT O4eHb rops4MMM.

MocTaBbTe KacTPIONo AMNs Xapku Ha POBHYI0
NOBEPXHOCTb, CNOCOOHYt0 paboTaTh NpK BbICOKMX
Temnepatypax.

BPEMA W TEMMEPATYPA
+ [Tpu XenaHun Bbl TaKKEe MOXETE N3MEHUTb HACTPOKN
Temneparypbl 1 BPEMeHU.

MUWHYT, HaXaB KHOMKY BbIGOpa TeMﬂepaTypr/BpeMeHM
W perynupya ero ¢ NOMOLLbKO KHONOK yBeNM4eHua n

YMEHbLUEHUA. BpeMﬂ YBENUYMBAETCA UNKN YMEHbLUAeTCa

Ha 1 MUHYTY MpU KaXOM HaxaTuu.

B AnanasoHe ot 60°C 1o 200°C HaxaTnem KHOMKu
BbibOpa TeMnepaTypbl/BPEMEHU 1 KHOMOK YBENNYEHUS
1 yMeHbLUeHns. TemnepaTypa yBennumBaeTcs unm
yMeHbLaeTes Ha 5°C npu kaxaom HaxaTuu,

HaxmuTe n yaepxuBainTe KHOMKM CenekTopa,
4TOObI BBICTPO YBENNYNTL UM YMEHBLUNTL BPEMS 1
Temneparypy.

MPEAYCTAHOBNEHHbLIE NPOrPAMMbBI
+ B atom npubope nmeetcs 10 npegycTaHOBMNEHHBIX
nporpamm.

Bpems npuroToBneHns MoxHo perynuposaTth oT 1 Ao 90

TeMﬂepaTypa NpUroToBNEHNA MOXET 6bITh yCTaHOBIEeHa

+ Y700bI BbIGPATL NPOrpamMmy, HaXMUTE KHOMKY
nporpammbI.

+ Mpu HaXaTUM KHOMKY BKIKOYEHNS/BLIKTIOYEHNS HAYHETCS
MpoLece NPUroTOBREHNS!

+ [Tpu XenaHun Bbl MOXETE U3MEHUTL TEMMepaTypy 1
BpeMs! ANsi NPeAyCTAHOBMEHHBIX MPOrPaMM, kak OnncaHo
B pasgene “BPEMA N TEMNEPATYPA".

LBOWHASA ®YHKLUA

+ ®OyHkyna Dual no3sonsieT konupoBaTh BpeMS 1
Temnepartypy Ha obe cTopoHbl. Bbibepute kHonky “1”
1K “2”, yCTaHOBUTE HYXXHYI0 NPOrpamMmy Uiu HacTpoiTe
BpeMs 1 TemnepaTypy no cBoeMmy ycMoTpeHuio. Korga
Bce OyaeT HacTpoeHo, HaxmuTe kHonky “Dual”, n Ha
obownx gucnnesx bygyT otobpaxaTbCs O4NHAKOBbIE
BpeMsi 1 Temnepatypa.

BbibepuTe KHOMKY BKMIOYEHNS/BLIKMIOYEHMS, U HAYHETCS
NpoLecc NpUroToBMeHNs

®YHKLNA CUHXPOHU3ALIUU
+ OyHKUMS “CUHXpOHU3aLMS” NO3BONSIET 06eUM Kop3uHam
3aBepLUNTb NPUTrOTOBMEHNE OAHOBPEMEHHO.

Bbibepute “1”, 4Tobbl 3a0aTh HYXHYK NporpaMmy unu
BPY4Hyl0 OTPErynupoBaTh Bpems v Temnepatypy Ans
37O XapOBHW.

Bbibepute “2”, 4Tobbl 3a4aTh HYXHY0 NpOrpamMmy Unu
BpYYHyl0 OTPErynnpoBsaTh Bpems v TemnepaTtypy Ans
37O XapOBHW.

Korga o6e cTopoHbl 6yayT yCTaHOBNEHbI, HAXMUTE
kHonky “SYNC”, 4To6bl akTMBMPOBaTb (hyHKLMIO.

BbibepuTe KHOMKY BKMIOYEHUSA/BLIKMIOYEHMS, U HAYHETCS
NpOLECC NPUrOTOBMEHNS B COOTBETCTBIN C BaLUMMK
npeanouteruamu. Koraa Bce byaeT HacTpoeHo,
HaxxmuTe kHonky “Dual’, u Ha oboux aucnnesx 6yayt
oTobpaxaTbCs OfiNHAKOBbIE BPEMS M TemMnepaTypa.

Mpu Bbl60pe KHOMKM BKMIOYEHUS/BBIKMIOYEHUS HAYHETCS
npouecc npuroToBieHNs

NOCIE 3ABEPLUEHUA PABOTbI C MPUBEOPOM
+ 1o OKOHYaHUW BPEMEHI NPUrOTOBNEHNS (HPUTIOPHULLA
aBTOMATUYECKN OCTAHOBUTCS.

+ OTKntounTe NPMBOP OT 3NEKTPOCETH.
+ [laitte npubopy oCTbITh.
+ OuncTute npnbop, kak onncaHo B pasgene “Ouncrtka’.

3ALUUTHBIA TEPMOMPOTEKTOP
+ [pnbop ocHalLeH npeaoxpaHnTENbHLIM YCTPONCTBOM,
koTopoe 3alyumwiaeT npubop oT neperpesa.



+ Ecnm npubop BbIKMOUNTCS 1 HE BKMKOYMTCS CHOBA,
OTKIIO4MTE €ro 0T CeTU U NOAOXKANTE NpUMepHO 15
MUHYT, NPeXae YeM CHOBa nofknto4ath. Ecnu npnbop
He BKMioyaeTcs, obpaTnTech B aBTOPU30BaHHYIO
TEXHNYeECKyto cnyxdy.

YUCTKA

+ OTkntounTe Npnubop OT CETH 1 JaiTe emy OCTbITb,
npexae Yem NpucTynath K YUCTKe.

+ MpoTpuTe NpubOp BAXHO TKAHbLIO C HECKONbKUMM
KannsmMu MOILLLEro CPeACTBa, a 3aTeM BbITPUTE HACyXo.

* He vcnonbayiite ans uncTky npubopa pacTBopuTenu,
CPEACTBA C KUCMOTHLIM UI OCHOBHBLIM PH, Takue kak
otbenueatens, unu abpasueHble CpeacTsa.

* Hukorpa He norpyxaiiTte npubop B Bogy unu nobyio
LPYryI0 KUAKOCTb W He CTaBbTe €ro Nof NPOTOYHYIO
BOAY.

+ PekomeHayeTcsi perynsipHo YncTUTb Npubop v yaanstb
ocTaTKN MNLLK.

+ Ecrv npubop He copepxuTca B Haanexalein YcToTe,
€r0 MOBEPXHOCTb MOXET UCMOPTUTLCS, YTO HEYMONMMO
noBRMSIET Ha CpoK Cryxbbl npubopa 1 MoxeT cTaTh
HeDe3onacHbIM ANs UCNOMb30BaHWA.

* MogHockl ¢ aHTUnNpurapHbIM NOKPbITUEM MOXHO MbITb B

NoCyAOMOEYHON MaLLuHe

TABJIULA NPEAYCTAHOBJIEHHbIX
NPOrPAMM

+ 3aech Bbl Hal[eTe HACTPOKMA s Kax[oil nporpaMmbl,
BKI0OYas BPEMS 1 TEMNePaTypy NPUroTOBAEHNS.
Bbl TakKe yBUAMTE, ECTb MU B Hell (yHKLMS
aBTOMATHYECKOro NOZIOrpeBa U 3ByKOBOE ONOBELLEHNE
0 NepeBopauMBaHy GNlAa Ha MONMyTH K 3aBEPLUEHMI0
npoLiecca npuroToBNEHMS.

MPOTPAMMA BPEMSI TEMMEPATYPA (°C) MOBEPHYTb MPOAYKTb
OPAHLIY3CKVE Y/NChI 20 MIN 200°C [IA
LbIMNEHOK 60 MIN 200°C [IA
PbIBA 15 MIN 180°C [IA
MSICO 8MIN 200°C A
PIZZA 8MIN 200°C HET
OBOLLM 15 MIN 180°C [IA
KPbINbILLKM LibIMTEHKA 25 MIN 200°C IIA
PRAWNS 12 MIN 200°C [IA
BBIMEYKA 18 MIN 170°C HET
DEFROST 10 MIN 60°C HET




m Dansk (Overseettelse af originale instruktioner)

LUFTFRYER
AF2602D

BESKRIVELSE

Digitalt kontrolpanel
Hoveddel
Stegegryder
Handtag

Non-stick bakker
Varmeelementer
Forsyningskabel

OmMmMmo oW >

KONTROLPANEL

Teend/sluk-knap

“1"-knap

“2" knap

Temperatur/tid-knap

@9 temperatur/tid-knap

Knap til at seenke temperatur/tid
Knapper til programmer

Knap til dobbeltfunktion

Knap til synkroniseringsfunktion
10.  Visning af tid og temperatur

© o N o ok =

PLEJE

+ Treek apparatets forsyningsledning helt ud fer hver brug.

+ Brug ikke apparatet, hvis delene eller tilbehgret ikke er
korrekt monteret.

+ Brug ikke apparatet, hvis tilbehgret er defekt. Udskift det
med det samme.

* Brug ikke apparatet, nar det er tomt.

+ Brug ikke apparatet, hvis teend/sluk-knappen ikke
fungerer korrekt.

« Flyt ikke apparatet, mens det er i brug.

+ For at holde non-stick-behandlingen i god stand ma du
ikke bruge metal eller spidse redskaber pa den.

+ Tving ikke apparatets arbejdskapacitet.
+ Respekter MAX-niveauet.

+ Tag stikket ud af stikkontakten, nar apparatet ikke er i
brug, og fer du foretager nogen form for rengering.

+ Opbevar eller transporter ikke apparatet, hvis det stadig
er varmt.

+ Lad aldrig apparatet veere tilsluttet og uden opsyn,
hvis det ikke er i brug. Det sparer energi og forlaenger
apparatets levetid.

+ Brug kun redskaber, der kan tale hgje temperaturer.

+ At dreje temperaturregulatoren til minimumsindstillingen
betyder ikke, at apparatet er slukket.

+ Som reference finder du i den vedlagte tabel en
anbefaling om tilberedningstemperatur og -tid for flere
maltider.

INSTRUKTIONER TIL BRUG

F@R BRUG
+ Sgrg for, at hele produktets emballage er fiernet.

+ Laes omhyggeligt heeftet “Sikkerhedsrad og advarsler”
for forste brug.

* For du bruger produktet fgrste gang, skal du renggre de
dele, der kommer i kontakt med fadevarer, pa den made,
der er beskrevet i afsnittet om rengering.

BRUG
+ Treek ledningen helt ud, far du seetter den i stikkontakten.

+ Slut apparatet til lysnettet.

+ Tryk pa toppen af skeermen for at vippe den fremad og
begynde at bruge apparatet.

« Tryk pa teend/sluk-knappen for at teende for skaermen.
« Tag forsigtigt stegegryden ud af frituregryden.

* Bemeerk: Brug ikke stegegryden uden non-stick-bakken
i den.

+ Bemeerk: Manipuler stegegryden ved hjeelp af handtaget.
Rar ikke ved stegegryden, nér den er varm.

+ Veelg den stegegryde, du vil arbejde med, ved at trykke
pa knapperne “1” eller “2”.

+ Veelg det gnskede program

+ St stegegryden ind i frituregryden.

+ Veelg den gnskede temperatur eller tid ved at trykke pa
knappen til valg af temperatur/tid og justere den med
knapperne til at gge og mindske temperaturen.

* Tryk pa teend/sluk-knappen for at starte
tilberedningsprocessen.

+ Bemeerk: Husk, at der er to paneler. Hvis du vil indstille
en forskellig tid eller temperatur pa hver side, skal
du farst vaelge “1” eller “2” og derefter fortsaette med
konfigurationen.



* Bemeerk: Hvis du vil ryste ingredienserne, skal du traekke
stegegryden ud af apparatet i handtaget og ryste den.

+ Nar tilberedningstiden er slut, skal du treekke
stegegryden ud af apparatet. Apparatet slukker
automatisk.

+ Kontrollér, at maden er feerdig.

+ Hvis den ikke er det, skal du bare seette stegegryden
tilbage i frituregryden og programmere timeren til at lave
mad i et par minutter mere.

* FORSIGTIG: Stegegryden, non-stick-bakken og maden
vil veere meget VARME.

+ Placer stegegryden pa en plan overflade, der kan
arbejde med hgje temperaturer.

TID OG TEMPERATUR

+ Hvis du gnsker det, kan du ogsa sndre temperatur- og
tidsindstillingerne.

+ Tilberedningstiden kan justeres fra 1 til 90 minutter ved
at trykke pa temperatur-/tidsveelgerknappen og justere
den med forggelses- og formindskelsesknapperne. Tiden
oges eller mindskes med 1 minut for hvert tryk.

+ Tilberedningstemperaturen kan justeres fra 60 °C til 200
°C ved at trykke pa temperatur-/tidsveelgerknappen og
justere den med forggelses- og reduktionsknapperne.
Temperaturen gges eller mindskes med 5°C for hvert
tryk.

+ Tryk og hold valgknapperne nede for hurtigt at @ge eller
mindske tiden og temperaturen.

FORUDINDSTILLEDE PROGRAMMER
+ Dette apparat har 10 forudindstillede programmer.

+ Tryk pa programknappen for at veelge et program.

+ Nar du veelger teend/sluk-knappen, starter
tilberedningsprocessen.

+ Hvis du gnsker det, kan du ogsa sndre temperatur- og
tidsindstillingerne for de forudindstillede programmer
som forklaret i afsnittet “TID OG TEMPERATUR”.

DUAL FUNKTION

+ Dual-funktionen giver dig mulighed for at kopiere tid
og temperatur til begge sider. Veelg knappen ‘1" eller
‘2', indstil det @nskede program, eller juster tid og
temperatur efter dine ensker. Nar alt er konfigureret, skal
du trykke pa ‘Dual’-knappen, og begge displays vil vise
samme tid og temperatur.

+ Nar du veelger teend/sluk-knappen, starter
tilberedningsprocessen.

+ SYNC-FUNKTION

+ ‘Sync’-funktionen ger det muligt for begge kurve at
afslutte tilberedningen samtidigt.

+ Veelg ‘1’ for at indstille det @nskede program eller
manuelt justere tid og temperatur for denne stegegryde.

+ Veelg ‘2’ for at indstille det @nskede program eller
manuelt justere tid og temperatur for denne stegegryde.

+ Nar begge sider er indstillet, skal du trykke pa ‘SYNC'-
knappen for at aktivere funktionen.

+ Nar du veelger teend/sluk-knappen, starter
tilberedningsprocessen efter dine gnsker. Nar alt er
konfigureret, skal du trykke pa ‘Dual’-knappen, og begge
displays vil vise samme tid og temperatur.

+ Nar du veelger teend/sluk-knappen, starter
tilberedningsprocessen.

NAR DU ER FAERDIG MED AT BRUGE APPARATET

+ Nar tilberedningstiden er slut, stopper frituregryden
automatisk.

+ Tag stikket ud af stikkontakten.

+ Lad det kole af.

+ Rengor apparatet som beskrevet i afsnittet om
rengering.

SIKKERHED TERMISK BESKYTTER
+ Apparatet har en sikkerhedsanordning, som beskytter
apparatet mod overophedning.

+ Hvis apparatet slukker af sig selv og ikke teender igen,
skal du tage stikket ud af stikkontakten og vente i ca. 15
minutter, for du tilslutter det igen. Hvis maskinen ikke
starter igen, skal du s@ge autoriseret teknisk assistance.

RENG@RING

+ Tag apparatet ud af stikkontakten, og lad det kele af, for
du begynder at renggre det.

+ Renger udstyret med en fugtig klud med et par draber
opvaskemiddel, og ter det derefter.

+ Brug ikke oplgsningsmidler eller produkter med en
sur eller basisk pH-veerdi som f.eks. blegemiddel eller
slibende produkter til rengering af apparatet.

+ Nedsaenk aldrig apparatet i vand eller andre vaesker, og
seet det aldrig under rindende vand.

+ Det anbefales at renggre apparatet regelmaessigt og
fierne eventuelle madrester.



* Hvis apparatet ikke er i god og ren stand, kan overfladen ~ TABEL OVER FORUDINDSTILLEDE
blive nedbrudt, hvilket uundgaeligt pavirker apparatets
levetid og kan gere det usikkert at bruge. PROGRAMMER

+ Non-stick-bakkerne kan rengares i opvaskemaskinen.
+ Her kan du finde indstillingerne for hvert program,

inklusive tilberedningstid og temperatur. Du kan ogsa
se, om den har en automatisk forvarmningsfunktion og
en akustisk alarm, der vender maden halvvejs gennem
tilberedningsprocessen.

PROGRAM TID TEMPERATUR (°C) VEND MAD
FRANSKE CHIPS 20 MIN 200°C JA
KYLLING 60 MIN 200°C JA
FISK 15 MIN 180°C JA
KaD 8 MIN 200°C JA
PIZZA 8 MIN 200°C NEJ
GR@NTSAGER 15 MIN 180°C JA
KYLLINGEVINGER 25 MIN 200°C JA
REJER 12 MIN 200°C JA
BAKE 18 MIN 170°C NEJ
AMOWY=H 10 MIN 60°C NEJ




m Norsk (Oversatt fra originale instruksjoner)

FRITERA SIN ACEITE
AF2602D
BESKRIVELSE
A.  Digitalt kontrollpanel
B.  Hoveddel

C.  Stekegryter

D.  Handtak

E.  Non-stick skuffer

F.  Varmeelementer

G. Tilfarselsledning

KONTROLLPANEL

1 Palav-knapp

2 *1"-knapp

3 “2"-knapp

4. Knapp for temperatur/tid

5. Knapp for & gke temperatur/tid
6 Knapp for & senke temperatur/tid
7 Programknapper

8 Knapp for dobbeltfunksjon

9. Knapp for synkroniseringsfunksjon
1 Visning av tid og temperatur

=

OMSORG

+ Trekk ut apparatets tilfgrselsledning helt fgr hver bruk.

+ |kke bruk apparatet hvis delene eller tilbeharet ikke er
riktig montert.

+ |kke bruk apparatet hvis tilbehgret som er festet til det,
er defekt. Skift dem ut umiddelbart.

« |kke bruk apparatet nar det er tomt.

+ Ikke bruk apparatet hvis av/pa-knappen ikke fungerer
som den skal.

+ |kke flytt apparatet mens det er i bruk.

+ For & holde non-stick-behandlingen i god stand, ma du
ikke bruke metall eller spisse redskaper pa den.

+ |kke overdriv apparatets arbeidskapasitet.

+ Respekter MAX-nivaet.

+ Koble apparatet fra stremnettet nar det ikke er i bruk, og
far du begynner & rengjere det.

+ |kke oppbevar eller transporter apparatet hvis det fortsatt
er varmt.

+ La aldri apparatet veere tilkoblet og uten tilsyn nar
det ikke er i bruk. Dette sparer energi og forlenger
apparatets levetid.

+ Bruk kun kjgkkenredskaper som taler hgye temperaturer.

+ A sette temperaturregulatoren pa minimum innstilling
betyr ikke at apparatet er slatt av.

+ Som en referanse finner du i tabellen i vedlegget en
anbefaling om tilberedningstemperatur og -tid for flere
maltider.

INSTRUKSJONER FOR BRUK

F@R BRUK
« Forsikre deg om at hele produktets emballasje er fiernet.

+ Les noye gjennom heftet “Sikkerhetsrad og advarsler”
for forste gangs bruk.

« For du bruker produktet for ferste gang, ma du rengjere
de delene som kommer i kontakt med matvarer pa den
maten som er beskrevet i avsnittet om rengjering

BRUK
+ Trekk ut stramledningen helt fgr du kobler den til.

+ Koble apparatet til stremnettet.

+ Trykk pa toppen av skjermen for & vippe den fremover og
begynne & bruke apparatet.

+ Trykk pa av/pa-knappen for a sla pa skjermen.
+ Ta stekegryten forsiktig ut av frityrgryten.
* Merk: Ikke bruk frityrgryten uten non-stick-brettet i den.

* Merk: Manipuler frityrgryten ved hjelp av handtaket. lkke
ta pa frityrgryten nar den er varm.

+ Velg stekegryten du vil arbeide med ved & trykke pa
knappene “1” eller “2".

+ Velg gnsket program

+ Sett stekegryten inn i frityrgryten.

+ Velg ensket temperatur eller tid ved & trykke pa
temperatur-/tidsvelgerknappen og justere den ved hjelp
av knappene for gkning og reduksjon.

« Trykk pa av/pa-knappen for & starte
tilberedningsprosessen.

* Merk: Husk at det er to paneler. Hvis du vil stille
inn forskjellig tid eller temperatur pa hver side, ma
du farst velge “1” eller “2” og deretter fortsette med
konfigurasjonen.

* Merk: Hvis du vil riste ingrediensene, trekker du
stekegryten ut av apparatet i handtaket og rister den.

+ Nar tilberedningstiden er over, trekker du stekegryten ut
av apparatet. Apparatet vil sla seg av automatisk.



+ Kontroller at maten er ferdig tilberedt.

« Hvis den ikke er det, er det bare a sette stekegryten
tilbake i frityrgryten og programmere timeren til & steke i
noen minutter til.

* FORSIKTIG: Stekegryten, non-stick-brettet og maten vil
veere sveert varme.

+ Plasser stekegryten over en jevn overflate som taler
hgye temperaturer.

TID OG TEMPERATUR
+ Hvis du gnsker det, kan du ogsa endre temperatur- og
tidsinnstillingene.

+ Steketiden kan justeres fra 1 til 90 minutter ved a trykke
pa temperatur-/tidsvelgerknappen og justere den ved
hjelp av knappene for & gke og redusere tiden. Tiden
oker eller minker 1 minutt for hvert trykk.

+ Tilberedningstemperaturen kan justeres fra 60 °C til
200 °C ved a trykke pa temperatur-/tidsvalgknappen og
justere den ved hjelp av knappene for & gke og redusere
temperaturen. Temperaturen gkes eller reduseres med 5
°C for hvert trykk.

« Trykk og hold inne valgknappene for & gke eller redusere
tiden og temperaturen raskt.

FORHANDSINNSTILTE PROGRAMMER
+ Dette apparatet har 10 forhandsinnstilte programmer.

« Trykk pa programknappen for a velge et program.

+ Nar du velger pa/av-knappen, starter
tilberedningsprosessen.

+ Hvis du gnsker det, kan du ogsa endre temperatur- og
tidsinnstillingene for de forhandsinnstilte programmene
som forklart i avsnittet “TID OG TEMPERATUR”.

DUAL FUNCTION

+ Med Dual-funksjonen kan du kopiere tid og temperatur
til begge sider. Velg knappen “1” eller “2”, still inn @nsket
program eller juster tid og temperatur etter eget @nske.
Nar alt er konfigurert, trykker du pa “Dual’-knappen, og
begge displayene vil vise samme tid og temperatur.

+ Nar du velger pa/av-knappen, starter
tilberedningsprosessen.

SYNC FUNCTION

+ Synkroniseringsfunksjonen gjer at begge kurvene kan
steke ferdig samtidig.

+ Velg “1” for & stille inn @nsket program eller justere tid og
temperatur manuelt for denne stekepannen.

+ Velg “2” for 4 stille inn @nsket program eller justere tid og
temperatur manuelt for denne stekepannen.

+ Nar begge sider er innstilt, trykker du pa “SYNC’-
knappen for a aktivere funksjonen.

+ Nar du velger av/pa-knappen, starter
tilberedningsprosessen slik du gnsker. Nar alt er
konfigurert, trykker du pa “Dual’-knappen, og begge
displayene vil vise samme tid og temperatur.

+ Nar du velger pa/av-knappen, starter
tilberedningsprosessen.

NAR DU ER FERDIG MED A BRUKE APPARATET

+ Nar tilberedningstiden er ferdig, stopper frityrgryten
automatisk.

+ Trekk stopselet ut av stikkontakten.

+ La apparatet kjole seg ned.

+ Rengjer apparatet slik det er forklart i avsnittet om
rengjering.

SIKKERHET TERMISK BESKYTTER
+ Apparatet er utstyrt med en sikkerhetsanordning som
beskytter apparatet mot overoppheting.

+ Hvis apparatet slar seg av og ikke slar seg pa igjen, ma
du koble det fra stremnettet og vente i ca. 15 minutter fgr
du kobler det til igjen. Hvis maskinen ikke starter igjen,
ma du kontakte autorisert teknisk assistanse.

RENGJORING

+ Koble apparatet fra stremnettet og la det avkjgles for du
begynner & rengjere det.

+ Rengjer apparatet med en fuktig klut tilsatt noen draper
oppvaskmiddel, og terk det deretter.

+ lkke bruk Igsemidler, produkter med sur eller basisk
pH-verdi, som blekemiddel, eller slipende produkter il
rengjering av apparatet.

+ Apparatet ma aldri senkes ned i vann eller andre vaesker
eller plasseres under rennende vann.

+ Det anbefales & rengjere apparatet regelmessig og
fierne eventuelle matrester.

+ Hvis apparatet ikke er i god stand, kan overflaten
forringes, noe som uunngaelig pavirker apparatets
levetid og kan gjere det utrygt & bruke.

+ Non-stick-brettene kan rengjares i oppvaskmaskinen.



TABELL OVER FORHANDSINNSTILTE

PROGRAMMER

+ Her finner du innstillingene for hvert program, inkludert
steketid og temperatur. Du vil ogsa se om den har en
automatisk forvarmingsfunksjon og et akustisk varsel for

a snu maten halvveis i tilberedningsprosessen.

PROGRAM TID TEMPERATUR (°C) SNU MAT
FRANSKE CHIPS 20 MIN 200°C JA
KYLLING 60 MIN 200°C JA
FISK 15 MIN 180°C JA
KIGTT 8 MIN 200°C JA
PIZZA 8 MIN 200°C NEI
GR@NNSAKER 15 MIN 180°C JA
KYLLINGVINGER 25MIN 200°C JA
REKER 12 MIN 200°C JA
BAKE 18 MIN 170°C NEI
AVISTE 10 MIN 60°C NEI




Svenska (Oversatt fran originalinstruktionerna)

LUFTFRYER
AF2602D

BESKRIVNING

Digital kontrollpanel
Huvuddel
Stekpannor
Handtag

Non-stick brickor
Vérmeelement
Sladd for matning
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KONTROLLPANEL

Pa/av-knapp

Knapp “1”

“2"-knapp

Knapp for temperatur/tid

Knapp Oka temperatur/tid

Knapp for sénkning av temperatur/tid
Knappar for program

Knapp for dubbel funktion

Knapp for synkroniseringsfunktion
Tids- och temperaturdisplay
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CARE

+ Dra ut apparatens natsladd helt och hallet fore varje
anvandning.

+ Anvénd inte apparaten om delar eller tillbehor inte ar
korrekt monterade.

+ Anvénd inte apparaten om tillbehéren som ar anslutna till
den ar defekta. Byt ut dem omedelbart.

+ Anvénd inte apparaten ndr den ar tom.

+ Anvand inte apparaten om pa/av-knappen inte fungerar
som den ska.

« Flytta inte pa apparaten nar den anvands.

+ For att halla non-stick-behandlingen i gott skick, anvand
inte metall eller spetsiga redskap pa den.

+ Utmana inte apparatens arbetskapacitet.
+ Respektera MAX-nivan.

+ Koppla bort apparaten fran elnétet nar den inte anvands
och innan du paborjar nagon rengdring.

+ Forvara eller transportera inte apparaten om den
fortfarande &r varm.

+ Lamna aldrig apparaten ansluten och obevakad nar
den inte anvands. Detta sparar energi och forlanger
apparatens livslangd.

+ Anvand endast redskap som &r l&mpliga for hoga
temperaturer.

+ Att temperaturregulatorn ar installd pa minimum betyder
inte att apparaten ar avstangd.

+ | den bifogade tabellen finns en rekommendation om
tillagningstemperatur och -tid for flera maltider.

INSTRUKTIONER FOR ANVANDNING

FORE ANVANDNING
+ Se till att hela produktens forpackning har tagits bort.

+ Las noga igenom haftet “Sékerhetsanvisningar och
varningar” fore forsta anvandningstillfallet

+ Innan du anvander produkten for forsta gangen ska du
rengdra de delar som kommer i kontakt med livsmedel
pa det satt som beskrivs i avsnittet om rengdring

ANVANDNING
+ Dra ut natsladden helt innan du ansluter den till elnétet.

+ Anslut apparaten till elnatet.

+ Tryck pa skdrmens ovansida for att luta den framat och
bdrja anvanda apparaten.

« Tryck pa on/off-knappen for att satta pa skarmen.
« Ta forsiktigt ut stekpannan ur fritdsen.
+ Obs: Anvénd inte fritésen utan non-stick-brickan i den.

+ Observera: Manipulera stekpannan med hjélp av
handtaget. Rér inte vid stekpannan nér den &r varm.

+ Valj den stekpanna som du vill arbeta med genom att
trycka pa knapparna “1” eller “2”.

+ Valj 6nskat program

« Stall in stekpannan i fritdsen.

+ Valj 6nskad temperatur eller tid genom att trycka pa
temperatur-/tidsvaljarknappen och justera den med
knapparna for 6kning och minskning.

+ Tryck pa on/off-knappen for att starta
tillagningsprocessen.

+ Observera: Kom ihdg att det finns tva paneler. Om du
vill stélla in olika tid eller temperatur pa vardera sidan
véljer du férst “1” eller “2” och fortsétter sedan med
konfigurationen.

+ Obs: Om du vill skaka ingredienserna drar du ut
stekpannan ur apparaten i handtaget och skakar den.



+ Nar tillagningstiden ar slut drar du ut stekpannan ur
apparaten. Apparaten stangs av automatiskt.

+ Kontrollera att maten &r fardiglagad.

+ Om den inte ar det behdver du bara sétta tillbaka
stekpannan i fritdsen och programmera timern for att
tillaga den i ytterligare nagra minuter.

+ FORSIKTIGHET: stekpannan, non-stick brickan och
maten kommer att vara mycket VARMA.

+ Placera stekpannan pa en slat yta som klarar hoga
temperaturer.

TID OCH TEMPERATUR
+ Om du vill kan du ocksa &ndra temperatur- och
tidsinstallningarna.

+ Tillagningstiden kan stéllas in fran 1 till 90 minuter
genom att trycka pa valjarknappen for temperatur/tid och
justera den med knapparna fér 6kning och minskning.
Tiden okar eller minskar med 1 minut for varje tryckning.

+ Tillagningstemperaturen kan stéllas in fran 60°C till
200°C genom att trycka pa valjarknappen for temperatur/
tid och justera den med knapparna for 6kning och
minskning. Temperaturen okar eller minskar med 5°C for
varje tryckning.

+ Tryck och hall in valjarknapparna for att snabbt oka eller
minska tiden och temperaturen

FORINSTALLDA PROGRAM
+ Denna apparat har 10 forinstallda program.

+ Tryck pa programknappen for att vélja ett program.
« Valj pa/av-knappen for att starta tillagningsprocessen

+ Om du vill kan du ocksa &ndra temperatur- och
tidsinstallningarna for de forinstallda programmen enligt
beskrivningen i avsnittet “TID OCH TEMPERATUR”

DUAL FUNKTION

+ Med Dual-funktionen kan du kopiera tid och temperatur
till bada sidorna. Vélj knappen “1” eller 2, stéll in
onskat program eller justera tid och temperatur efter
dina 6nskemal. Nar allt &r konfigurerat trycker du pa
“Dual™-knappen sa att bada displayerna visar samma tid
och temperatur.

+ Valj palav-knappen for att starta tillagningsprocessen

SYNC FUNKTION

+ Funktionen “Sync” gor att bada korgarna kan tillagas
samtidigt.

« Valj “1” for att stélla in dnskat program eller manuellt
justera tid och temperatur for den har stekpannan.

« V&lj “2" for att stalla in dnskat program eller manuellt
justera tid och temperatur fér den har stekpannan.

+ Néar bada sidorna &r instéllda trycker du pa “SYNC’-
knappen for att aktivera funktionen.

+ Genom att valja pa/av-knappen startar
tillagningsprocessen enligt dina énskemal. Nar allt &r
konfigurerat trycker du pa “Dual’-knappen sa att bada
displayerna visar samma tid och temperatur.

« Valj pa/av-knappen for att starta tillagningsprocessen

NAR DU HAR SLUTAT ANVANDA APPARATEN
+ Nar tillagningstiden ar slut stangs fritésen av
automatiskt.

+ Koppla bort apparaten fran elnétet.
+ Lat svalna.

+ Rengdr apparaten enligt anvisningarna i avsnittet om
rengoring.

SAKERHET TERMISKT SKYDD
+ Apparaten ar férsedd med en sakerhetsanordning som
skyddar apparaten mot éverhettning.

+ Om apparaten stangs av och inte slas pa igen ska du
koppla bort den fran elnatet och vanta i ca 15 minuter
innan du ansluter den igen. Om maskinen inte startar
igen, kontakta auktoriserad teknisk hjalp.

RENGORING

+ Koppla bort apparaten fran elnétet och lat den svalna
innan du pabdrjar nagon rengdring.

+ Rengor apparaten med en fuktig trasa med nagra
droppar diskmedel och torka sedan.

+ Anvand inte l6sningsmedel eller produkter med surt eller
basiskt pH-varde, t.ex. blekmedel eller slipmedel, for att
rengdra apparaten.

+ Sénk aldrig ner apparaten i vatten eller nagon annan
vatska och placera den aldrig under rinnande vatten.

+ Det ar lampligt att rengdra apparaten regelbundet och ta
bort eventuella matrester.

+ Om apparaten inte &r i gott skick kan dess yta férsémras,
vilket obevekligen paverkar dess livslangd och kan gora
den oséker att anvanda.

+ Non-stick-brickorna &r lampliga for rengéring i
diskmaskin



TABELL OVER FORINSTALLDA

PROGRAM

+ Har hittar du installningarna for varje program,

inklusive tillagningstid och temperatur. Du ser ocksa
om den har en automatisk férvarmningsfunktion och en
akustisk varning for att vanda maten halvvags genom
tillagningsprocessen.

PROGRAM TID TEMPERATUR (°C) VALJ MAT
FRANSKA CHIPS 20 MIN 200°C JA
KYCKLING 60 MIN 200°C JA
FISK 15 MIN 180°C JA
KOTT 8 MIN 200°C JA
PIZZA 8 MIN 200°C NEJ
VEGETABILER 15 MIN 180°C JA
KYCKLINGVINGAR 25MIN 200°C JA
RAKOR 12 MIN 200°C JA
BAKE 18 MIN 170°C NEJ
AVFROSTNING 10 MIN 60°C NEJ




ﬂ Suomalainen (Alkuperdisten ohjeiden kd&nnds)

ILMAPAISTIN
AF2602D

KUVAUS

Digitaalinen ohjauspaneeli
P&arunko

Paistinpannut

Kahvat

Tarttumattomat tarjottimet
Lammityselementit
Syéttojohto
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OHJAUSPANEELI

Onl/off-painike

“1"-painike

“2"-painike

Lampatila/aika-painike
Lampatilan/ajan nostopainike
Lampatilan/ajan alentaminen -painike
Ohjelmapainikkeet
Kaksoistoimintopainike
Synkronointitoimintopainike

Aika- ja [ampdtilanéytot
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HOITO

+ Vedd laitteen sy6ttojohto kokonaan ulos ennen jokaista
kayttokertaa.

« Ala kayta laitetta, jos osia tai lisévarusteita ei ole
asennettu oikein.

« Ala kayta laitetta, jos siihen kiinnitetyt lisavarusteet ovat
viallisia. Vaihda ne valittdmasti.

« Ala kayta laitetta tyhjana.
« Al4 kayta laitetta, jos on/off-painike ei toimi kunnolla.
« Al siirr laitetta kayton aikana.

+ Jotta tarttumaton késittely pysyisi hyvassé kunnossa, éla
kayta sen paélla metallisia tai teravia vélineita.

« Ala pakota laitteen tydkykya.
+ Kunnioita MAX-tasoa.

+ Irrota laite sahkdverkosta, kun sita ei kayteta ja ennen
kuin ryhdyt puhdistustéihin.

« Ala sailyta tai kuljeta laitetta, jos se on vield kuuma.

« Ala koskaan jata laitetta kytkettyn4 ja ilman valvontaa,
jos se ei ole kaytdssa. Tama saastaa energiaa ja
pidentad laitteen kaytt6ikaa.

+ Kéyta vain korkeisiin lampétiloihin soveltuvia valineita.

+ Lampétilan saatimen kaantaminen minimiasentoon ei
tarkoita, etté laite on sammutettu.

+ Liitteena olevassa taulukossa on suositus
kypsennyslampdtilasta ja -ajasta useita aterioita varten.

KAYTTOOHJEET

ENNEN KAYTTOA
+ Varmista, etta tuotteen koko pakkaus on poistettu.

+ Lue huolellisesti “Turvallisuusohjeita ja varoituksia”
-kirjanen ennen ensimmaisté kayttoa.

+ Puhdista ennen tuotteen ensimmaisté kayttokertaa osat,
jotka joutuvat kosketuksiin elintarvikkeiden kanssa,
kohdassa Puhdistus kuvatulla tavalla.

KAYTTO
+ Pidennd syéttdjohto kokonaan ennen sen kytkemista.

+ Kytke laite sahkéverkkoon.

+ Kallista ndyttda eteenpain painamalla sen yldosaa ja
aloita laitteen kaytto.

+ Kytke néyttd paélle painamalla on/off-painiketta.

+ Ota paistinpannu varovasti ulos paistinpannusta.

* Huomautus: Al4 kéyté paistinpannua ilman siiné olevaa
tarttumatonta alustaa.

* Huomautus: Késittele paistinpannua kahvan avulla. Al4
koske paistinpannuun, kun se on kuuma.

+ Valitse haluamasi paistinpannu painamalla painikkeita
“1"tai “2".

+ Valitse haluamasi ohjelma

+ Aseta paistinpannu friteerauskoneen sisaan.

+ Valitse haluamasi l&mpétila tai aika painamalla
lampétilan/ajan valintapainiketta ja séatamalla sita
lis&ys- ja vahennyspainikkeilla.

+ Paina on/off-painiketta kaynnistadksesi
kypsennysprosessin.

* Huomautus: Muista, ettd paneeleita on kaksi. Jos haluat
asettaa eri ajan tai ldmpétilan kummallekin puolelle,
valitse ensin “1” tai “2” ja jatka sitten konfigurointia.

* Huomautus: Jos haluat ravistaa ainekset, veda
paistopannu kahvasta ulos laitteesta ja ravista sita.

+ Kun kypsennysaika on paéattynyt, veda paistopannu ulos
laitteen ulkopuolelle. Laite sammuu automaattisesti.



+ Tarkista, ettd ruoka on kypsaa.

+ Jos se ei ole, sinun tarvitsee vain laittaa paistopannu
takaisin paistoastiaan ja ohjelmoida ajastin kypsennysta
varten muutamaksi minuutiksi.

* VAROITUS: Paistinpannu, tarttumaton alusta ja ruoka
ovat erittain KUUMIA.

+ Aseta paistinpannu tavalliselle pinnalle, joka kestaa
korkeita lampétiloja.

AIKA JA LAMPOTILA
+ Halutessasi voit myds muuttaa lampétila- ja aika-
asetuksia.

+ Kypsennysaikaa voidaan saataa 1-90 minuutin
valilla painamalla l1&mpétilan/ajan valintapainiketta ja
saatamalla sita lisdys- ja vahennyspainikkeilla. Aika
kasvaa tai vahenee 1 minuutti joka painalluksella.

+ Kypsennyslampétilaa voidaan saataa 60°C:sta
200°C:een painamalla lampétilan/ajan valintapainiketta
ja saatamalla sité lisdys- ja vahennyspainikkeilla.
Lampatila nousee tai laskee 5 °C joka painalluksella.

+ Pida valintanappaimia painettuna lisatéksesi tai
vahentaéksesi aikaa ja lampétilaa nopeasti.

ESIASETETUT OHJELMAT
+ Tassé laitteessa on 10 esiasetettua ohjelmaa.

+ Valitse ohjelma painamalla ohjelmapainiketta.

+ Valitsemalla on/off-painikkeen, se kaynnistaa
kypsennysprosessin.

+ Halutessasi voit myds muuttaa esiasetettujen ohjelmien
lampdtila- ja aika-asetuksia, kuten kappaleessa “AIKA JA
LAMPOTILA” selostetaan.

KAKSITOIMINEN

+ Kaksoistoiminnon avulla voit kopioida kellonajan ja
lampatilan molemmille puolille. Valitse “1" tai ‘2’ -painike,
aseta haluamasi ohjelma tai saada aika ja lampdtila
mieleiseksesi. Kun kaikki on konfiguroitu, paina ‘Dual’-
painiketta, ja molemmat néyt6t nayttavéat saman ajan ja
l&mpdtilan.

+ Valitsemalla on/off-painikkeen, se kaynnistaa
kypsennysprosessin.

SYNC-TOIMINTO

+ Sync-toiminto mahdollistaa molempien korien
kypsennyksen samanaikaisen valmistumisen.

+ Valitse 1" asettaaksesi haluamasi ohjelman tai
saataaksesi manuaalisesti aikaa ja ldmpotilaa talle
paistinpannulle.

+ Valitse ‘2’ asettaaksesi haluamasi ohjelman tai
saatadksesi manuaalisesti tdméan paistinpannun aikaa ja
lampatilaa.

+ Kun molemmat puolet on asetettu, paina ‘SYNC’
-painiketta aktivoidaksesi toiminnon.

+ Valitsemalla on/off-painikkeen, se kaynnistaa
kypsennysprosessin haluamallasi tavalla. Kun kaikki on
konfiguroitu, paina ‘Dual’ -painiketta, jolloin molemmat
naytot nayttavat saman ajan ja lampétilan.

+ Valitsemalla on/off-painikkeen se kaynnistaa
kypsennysprosessin.

KUN OLET LOPETTANUT LAITTEEN KAYTON

+ Kun kypsennysaika paattyy, friteerauskone pysahtyy
automaattisesti.

+ Irrota laite sahkdverkosta.

+ Anna jaahtya.

+ Puhdista laite puhdistusta kasittelevassa osiossa
esitetylla tavalla.

TURVALLISUUDEN LAMPOSUOJA
+ Laitteessa on turvalaite, joka suojaa laitetta
ylikuumenemiselta.

+ Jos laite kytkeytyy pois paalta eiké kytkeydy uudelleen
padlle, irrota se verkkovirrasta ja odota noin 15 minuuttia
ennen kuin kytket sen uudelleen. Jos laite ei kdynnisty
uudelleen, ota yhteys valtuutettuun tekniseen apuun.

PUHDISTUS

+ Irrota laite sahkéverkosta ja anna sen jaahtya ennen
puhdistustoita.

+ Puhdista laite kostealla liinalla, johon on lisatty muutama
tippa pesuainetta, ja kuivaa se sitten.

« Al3 kayta laitteen puhdistamiseen liuottimia tai
tuotteita, joiden pH-arvo on hapan tai eméksinen, kuten
valkaisuainetta, tai hankaavia tuotteita.

« Ala koskaan upota laitetta veteen tai muuhun
nesteeseen tai aseta sita juoksevan veden alle.

+ On suositeltavaa puhdistaa laite sdanndllisesti ja poistaa
mahdolliset ruoan jaanteet.

+ Jos laite ei ole hyvassa puhtauskunnossa, sen pinta voi
rapistua ja vaikuttaa vaajagmatta laitteen kayttdikaan ja
siitd voi tulla vaarallinen kayttaa.

+ Tarttumattomat tarjottimet soveltuvat puhdistettavaksi
astianpesukoneessa.



ESIASETETTUJEN OHJELMIEN
TAULUKKO

+ Taalta [oydat kunkin ohjelman asetukset, mukaan lukien
kypsennysaika ja Idmpétila. Naet myds, onko siind
automaattinen esilammitystoiminto ja akustinen hélytys,
joka kaantaa ruoan kypsennyksen puolivalissa.

OHJELMA AIKA LAMPOTILA (°C) KAANNA RUOKA
RANSKALAISET CHIPSIT 20 MIN 200°C KYLLA
KANA 60 MIN 200°C KYLLA
KALAT 15 MIN 180°C KYLLA
LIHA 8 MIN 200°C KYLLA
PIZZA 8 MIN 200°C El
VIHANNEKSET 15 MIN 180°C KYLLA
KANANSIIVET 25 MIN 200°C KYLLA
KATKARAVUT 12 MIN 200°C KYLLA
BAKE 18 MIN 170°C El
SULATUS 10MIN 60°C El




Turkin  (Crijinal talimatlardan cevrilmistir)

HAVALI FRITOZ
AF2602D

ACIKLAMA

Dijital kontrol paneli
Ana gévde
Kizartma kaplari
Kulplar

Yapismaz tepsiler
1sitma elemanlari
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Besleme kablosu

KONTROL PANELI

Acmalkapama diigmesi

“1” digmesi

“2" diigmesi

Sicaklik/zaman digmesi
Sicaklik/zaman artirma diigmesi
Sicaklik/zaman azaltma digmesi
Program digmeleri

Gift fonksiyonlu digme
Senkronizasyon islevi digmesi
10.  Zaman ve sicaklik gostergeleri
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BAKIM

* Her kullanimdan dnce cihazin besleme kablosunu
tamamen uzatin.

+ Pargalar veya aksesuarlar diizgin takiimamissa cihazi
kullanmayin.

+ Cihaza takili aksesuarlar arizaliysa cihazi kullanmayin.
Bunlari derhal degistirin.

+ Cihazi bosken kullanmayin.

+ Agmalkapama digmesi diizgiin ¢alismiyorsa cihazi
kullanmayin.

+ Kullanim sirasinda cihazi hareket ettirmeyin.

* Yapismaz kaplamanin iyi durumda kalmasini saglamak
icin Uzerinde metal veya sivri uglu aletler kullanmayin.

+ Cihazin calisma kapasitesini zorlamayin.
+ MAX seviyesine saygi gosterin.

+ Kullanmadig§iniz zamanlarda ve herhangi bir temizlik
islemi yapmadan 6nce cihazin elektrik baglantisini kesin.

+ Cihaz hala sicakken saklamayin veya tagimayin.

+ Kullaniimadiginda cihazi asla bagli ve gézetimsiz
birakmayin. Bu enerji tasarrufu saglar ve cihazin émrinii
uzatir.

+ Yalnizca yiiksek sicakliklari desteklemeye uygun kaplar
kullanin.

+ Sicaklik reglatoriinin minimum ayara getirilmesi cihazin
kapatildigi anlamina gelmez.

+ Referans olarak, ekteki tabloda birkag yemek igin pisirme
sicakligi ve stiresi hakkinda bir 6neri bulacaksiniz.

KULLANIM TALIMATLARI

KULLANMADAN ONCE
+ Urliniin tiim ambalajinin gikarildigindan emin olun.

« Litfen ilk kullanimdan énce “Giivenlik dnerileri ve
uyarilar’ kitapgigini dikkatlice okuyun

+ Uriinii ilk kez kullanmadan 6nce, gida ile temas
edecek pargalari temizlik bolimiinde agiklanan sekilde
temizleyin

KULLANIM
+ Fisi prize takmadan dnce besleme kablosunu tamamen
uzatin.

+ Cihazi elektrik sebekesine baglayin.

+ One dogru egmek ve cihazi kullanmaya baglamak igin
ekranin ust kismina basin.

+ Ekrani agmak igin agma/kapama digmesine basin.

« Kizartma kabini dikkatlice fritézden ¢ikarin.

+ Not: Kizartma kabini iginde yapismaz tepsi olmadan
kullanmayin.

* Not: Kizartma kabini sapini kullanarak kullanin.
Sicakken kizartma kabina dokunmayin.

+ “1” veya “2” tuslarina basarak galismak istediginiz
kizartma kabini seginiz.

+ [stediginiz programi segin

« Kizartma kabini fritézin igine yerlestirin.

+ Sicaklik/zaman se¢me digmesine basarak istediginiz
sicakligi veya sireyi segin ve artirma ve azaltma
dugmelerini kullanarak ayarlayin.

+ Pisirme islemini baglatmak i¢in agma/kapama digmesine
basin.

* Not: [ki panel oldugunu unutmaymn. Her iki tarafta farkli
bir zaman veya sicaklik ayarlamak istiyorsaniz, 6nce
“1” veya “2” yi segin ve ardindan yapilandirmaya devam
edin.



* Not: Malzemeleri sallamak isterseniz, kizartma kabini
sapindan tutarak cihazdan ¢ikarin ve sallayin.

+ Pisirme suresi sona erdiginde, kizartma kabini cihazin
disina gekin. Cihaz otomatik olarak kapanacaktir.

+ Yemegin pisip pismedigini kontrol edin.

+ Pismemisse, kizartma kabini tekrar fritéze koymaniz
ve zamanlayicly birkag dakika daha pisirmek Uzere
programlamaniz yeterlidir.

+ DIKKAT: kizartma kabi, yapismaz tepsi ve yiyecekler
cok SICAK olacaktir.

+ Kizartma tenceresini ylksek sicakliklarda galisabilecek
duz bir ylizeyin Uzerine yerlestirin.

ZAMAN VE SICAKLIK

+ Isterseniz sicaklik ve zaman ayarlarini da
degistirebilirsiniz.

+ Pisirme suresi, sicaklikizaman secme digmesine
basarak ve artirma ve azaltma diigmelerini kullanarak 1
ila 90 dakika arasinda ayarlanabilir. Her basista stre 1
dakika artar veya azalir.

+ Pisirme sicakligi, sicaklik/zaman segme diigmesine
basilarak ve artirma ve azaltma dugmeleri kullanilarak
60°C ila 200°C arasinda ayarlanabilir. Sicaklik her
basista 5°C artar veya azalir.

+ Slreyi ve sicakhigi hizl bir sekilde artirmak veya
azaltmak igin secici dugmeleri basili tutun

ONCEDEN AYARLANMIS PROGRAMLAR

+ Bu cihazin 6nceden ayarlanmig 10 programi vardir.

+ Bir program segmek igin program diigmesine basin.

+ Agmal/kapama digmesi segildiginde, pisirme islemi
baslayacaktir

+ Dilerseniz “ZAMAN VE SICAKLIK” bolimiinde
aciklandigi gibi énceden ayarlanmis programlar igin
sicaklik ve zaman ayarlarini da degistirebilirsiniz

GIFT FONKSIYON

+ Dual fonksiyonu, zaman ve sicakligi her iki tarafa da
kopyalamanizi saglar. ‘1’ veya 2’ diigmesini segin,
istediginiz programi ayarlayin veya zaman ve sicaklig
tercihinize gore ayarlayin. Her sey yapilandirildiktan
sonra, ‘Dual’ digmesine basin ve her iki ekran da ayni
zaman ve sicakli§ gosterecektir.

+ Agma/kapama digmesi segildiginde pisirme islemi
baslayacaktir

SYNC FONKSIYONU
‘Senkronizasyon’ fonksiyonu her iki sepetin de ayni anda
pisirmeyi bitirmesini saglar.

istenen programi ayarlamak igin ‘1'i segin veya bu
kizartma kabi iin streyi ve sicakligi manuel olarak
ayarlayin.

istenen programi ayarlamak veya bu kizartma kab igin
sureyi ve sicakligi manuel olarak ayarlamak igin ‘2'yi
segin.

Her iki taraf da ayarlandiktan sonra, islevi etkinlestirmek
icin ‘SYNC’ digmesine basin.

Agmal/kapama dugmesini segtiginizde, tercihinize gore
pisirme islemini baslatacaktir. Her sey yapilandirildiktan
sonra, ‘Dual’ diigmesine basin; her iki ekran da ayni
zaman ve sicakligi gosterecektir.

+ Agmal/kapama diigmesi segildiginde pisirme islemi
baglayacaktir.

CIHAZI KULLANMAYI BITIRDIGINIZDE

+ Pisirme suresi bittiginde, fritdz otomatik olarak
duracaktir.

« Cihazin fisini elektrik sebekesinden gekin.

+ Sogumaya birakin.

+ Cihaz temizlik bolimunde agiklandigi gibi temizleyin.

GUVENLIK TERMAL KORUYUCU
+ Cihazda, cihazi asiri 1sinmaya karsi koruyan bir glivenlik
cihazi bulunmaktadir.

+ Cihaz kendi kendine kapanir ve tekrar agilmazsa, elektrik
baglantisini kesin ve yeniden baglamadan dnce yaklasik
15 dakika bekleyin. Makine tekrar ¢alismazsa yetkili
teknik yardim alin.

TEMIZLIK

+ Herhangi bir temizlik islemine baglamadan énce cihazin
elektrik baglantisini kesin ve sogumasini bekleyin.

+ Ekipmani birka¢ damla bulasik deterjani damlatiimis
nemli bir bezle temizleyin ve ardindan kurulayin.

+ Cihazi temizlemek igin ¢ozliciler veya camasir suyu
gibi asit veya baz pH'li Urlinler ya da asindirici Grlnler
kullanmayin.

« Cihazi asla suya veya bagska bir siviya daldirmayin veya
akan suyun altina koymayin.

+ Cihazi dizenli olarak temizlemeniz ve yiyecek artiklarini
cikarmaniz tavsiye edilir.



+ Cihaz iyi bir temizlik durumunda degilse, yiizeyi C")NCEDEN AYARLANM|$
bozulabilir ve cihazin kullanim émriini kaginilmaz olarak PROGRAMLAR TABLOSU

etkileyebilir ve kullanimi glivensiz hale gelebilir.

* Yapismaz tepsiler bulasik makinesinde temizlenmeye
+ Burada, pisirme siresi ve sicaklik dahil olmak Uzere

uygundur
her program igin ayarlari bulabilirsiniz. Ayrica otomatik
on 1sitma fonksiyonuna ve pisirme isleminin yarisinda
yiyecegi cevirmek icin akustik bir uyariya sahip olup
olmadigini da géreceksiniz.
PROGRAM ZAMAN SICAKLIK (°C GIDA DONUSUMU
FRANSIZ CiPSi 20 MIN 200°C EVET
TAVUK 60 MIN 200°C EVET
BALIK 15 MIN 180°C EVET
ET 8 MIN 200°C EVET
PizzA 8 MIN 200°C HAYIR
SEBZELER 15 MIN 180°C EVET
TAVUK KANATLARI 25 MIN 200°C EVET
KARIDES 12 MIN 200°C EVET
BAK 18 MIN 170°C HAYIR
BUZ ¢OZME 10 MIN 60°C HAYIR




m Magyar (Az eredeti utasitasokbol forditva)

HAVA FRIYER

AF2602D

LEIRAS

A.  Digitalis vezérldpanel
B.  Fékarosszéria

C.  Sitéedények

D.  Fogantytk

E.  Tapad&smentes talcak
F.  flitéelemek

G.  Vezeték
VEZERLO PANEL

1 Be/ki gomb

2. *“1"gomb

3. “2"gomb

4 Hémérseklet/idé gomb

5. Ho6mérséklet/idd névelés gomb
6 Hémérséklet/idé csokkentés gomb
7 Programok gombok

8 Kettds funkcié gomb

9. Szinkronizalasi funkcié gomb

10.  1d6 és hémérséklet kijelzo

BAKIM

+ Minden hasznélat el6tt huzza ki teljesen a készUlék
tapkabelét.

+ Ne hasznélja a készuléket, ha az alkatrészek vagy
tartozékok nincsenek megfelelden felszerelve.

+ Ne hasznélja a készuléket, ha a hozza csatlakoztatott
tartozékok hibasak. Azonnal cserélje ki 6ket.

* Ne hasznélja a készuléket tres allapotban.

* Ne hasznalja a késziléket, ha a be-/kikapcsolé gomb
nem miikdik megfeleléen.

+ Ne mozgassa a késziiléket hasznalat kozben.

+ Atapadasmentes kezelés jo allapotanak megérzése
érdekében ne hasznaljon rajta fém vagy hegyes
eszkozoket.

+ Ne erdltesse a készlilék munkaképességét.
+ Tartsa tiszteletben a MAX szintet.

+ Hasznalaton kiviil és barmilyen tisztitasi feladat
elvégzése el6tt huzza ki a készuléket a halozatbol.

+ Ne tarolja vagy szallitsa a kész(iléket, ha még forré.

+ Soha ne hagyja a késziiléket bekotve és feltgyelet
nélkil, ha nincs hasznalatban. Ez energiat takarit meg
és meghosszabbitja a késziilék élettartamat.

+ Csak olyan eszkdzoket hasznaljon, amelyek alkalmasak
a magas hémérséklet elviselésére.

+ A hémérséklet-szabalyozdt a minimalis beallitasra allitva
nem jelenti a késziilék kikapcsolasat.

+ Referenciaként a mellékelt tablazatban tobb étel f6zési
hémérsékletére és idejére vonatkozo ajanlast talal.

HASZNALATI UTASITAS

HASZNALAT ELOTT
+ Gy6z6djén meg réla, hogy a termék teljes csomagolasat
eltavolitottak.

+ Elsé hasznalat elétt olvassa el figyelmesen a “Biztonsagi
tanacsok és figyelmeztetések” flizetet.

+ Atermék elsé hasznalata el6tt tisztitsa meg az
élelmiszerekkel érintkezésbe keriild részeket a tisztitasi
fejezetben leirt médon.

USE

+ Huzza ki teljesen a tapkabelt, miel6tt bedugja.

+ Csatlakoztassa a késziiléket a halozathoz.

+ Nyomja meg a képernyé tetejét a képernyd
elérebillentéséhez, és kezdje el hasznalni a készliléket.

+ Nyomja meg a be/ki gombot a képernyd
bekapcsolasahoz.

« Ovatosan vegye ki a siitéedényt a sitébdl.

+ Megjegyzés: Ne hasznalja a serpenyét a benne 1év
tapadasmentes talca nélkiil.

+ Megjegyzés: Manipulalja a serpeny6t a fogantyu
segitségevel. Ne érintse meg a serpenyét, amikor az
forré.

+ Az “1” vagy “2” gombok megnyomasaval vélassza ki a
sutéedényt, amellyel dolgozni szeretne.

+ Valassza ki a kivant programot

+ Helyezze be a sitéedényt a fritézbe.

+ Vélassza ki a kivant hémérsékletet vagy id6t a
hémérséklet/idd valaszté gomb megnyomasaval, és
allitsa be a néveld és csokkentd gombokkal.

+ Nyomja meg a be/kikapcsold gombot a siitési folyamat
elinditasahoz.

+ Megjegyzés: Ne feledje, hogy két panel van. Ha
mindkét oldalon méas-mas idét vagy hémérsékletet



szeretne beéllitani, el6szér valassza ki az “1” vagy a “2”
lehet6séget, majd folytassa a konfiguralast.

* Megjegyzés: Ha fel akarja razni a hozzévalokat, hizza
ki a siit6edényt a fogantyunél fogva a késziilékbél, és
razza fel.

+ Ha a siitési id6 a végéhez ér, hizza ki a sitéedényt a
késziléken kivilre. A készUlék automatikusan kikapcsol.

+ Ellenérizze, hogy az étel megsiilt-e.

+ Ha nem, akkor csak vissza kell tennie a fritézfazekat a
késziilékbe, és be kell programoznia az id6zit6t, hogy
még néhany percig suljon.

* VIGYAZAT: a fritbzfazék, a tapadasmentes talca és az
étel nagyon HEVES lesz.

+ Helyezze a fritdzfazekat olyan sima fellletre, amely
képes magas hémérsékleten dolgozni.

IDO ES HOMERSEKLET
+ Ha kivanja, a hémérséklet- és idébeallitasokat is
maddosithatja.

Af6zésiidé 1 és 90 perc kdzott allithatd be a
hémérséklet/id6 valasztdé gomb megnyomasaval és
a noveld és csokkentd gombok segitségével. Az idd
minden megnyomasakor 1 perccel né vagy csokken.

Afézési hémérséklet 60°C és 200°C kozott allithato
be a hémérséklet/id6 valaszté gomb megnyomasaval
és a noveld és csokkentd gombok hasznélataval. A
hémérséklet minden megnyomaskor 5°C-kal né vagy
csokken.

Az id6 és a hémérséklet gyors ndveléséhez vagy
csokkentéséhez tartsa lenyomva a valasztégombokat.

ELORE BEALLITOTT PROGRAMOK

+ Ez a készulék 10 elére beallitott programmal
rendelkezik.

+ Egy program kivélasztasahoz nyomja meg a program
gombot.

+ A be/ki gomb kivalasztasaval a f6zési folyamat elindul.

+ Ha kivanja, az el6re beallitott programok hémérséklet-
és idébeallitasait is megvaltoztathatja az “IDO ES
TEMPERATURA’ fejezetben leirtak szerint.

KETTOS FUNKCIO

+ Akett6s funkcié lehetévé teszi az idé és a hdmérséklet
masolasat mindkét oldalra. Valassza ki az ‘1’ vagy ‘2’
gombot, allitsa be a kivant programot, vagy allitsa be
az idét és a hémérsékletet a kivant értékre. Ha mindent
bedllitott, nyomja meg a ‘Dual’ gombot, és mindkét
kijelz6n ugyanaz az id6 és hdmérséklet fog megjelenni.

+ A bel/kikapcsold gomb kivalasztasaval elindul a fézési
folyamat.

SYNC FUNKCIO

+ A“Sync” funkci6 lehetévé teszi, hogy mindkét kosar
egyszerre fejezze be a fozést.

+ Vélassza az ‘1’ lehet6séget a kivant program
beallitésahoz, vagy allitsa be manuélisan az id6t és a
hémérsékletet ehhez a siitdedényhez.

+ Vélassza a ‘2’ lehetdséget a kivant program
beallitdsahoz vagy az idd és a hémérséklet kezi
beéllitasahoz ennél a stitéedénynél.

+ Ha mindkét oldal be van éllitva, nyomja meg a ‘SYNC’
gombot a funkcié aktivalasahoz.

+ A be/ki gomb kivalasztasaval elinditja a stitési folyamatot
az On 4ltal kivant médon. Ha minden be van éllitva,
nyomja meg a ‘Dual’ gombot, és mindkét kijelzén
ugyanaz az id6 és hémérséklet fog megjelenni.

+ Abelki gomb kivalasztasaval elindul a fozési folyamat.

A KESZULEK HASZNALATANAK BEFEJEZESE UTAN

+ Amikor a sitési id lejar, a fritéz automatikusan leall.

+ Huzza ki a késziléket a halozatbol.

+ Hagyja kihdlni.

+ Tisztitsa meg a késziléket a tisztitasi fejezetben leirtak
szerint.

BIZTONSAGI HGVEDG
+ A készilék biztonsagi berendezéssel rendelkezik, amely
megvédi a késziiléket a tilmelegedéstdl.

+ Ha a késziilék kikapcsolja magat, és nem kapcsol be
Ujra, valassza le a készliléket a halozatrol, és varjon kb.
15 percet a visszakapcsolas elétt. Ha a készilék nem
indul Ujra, forduljon hivatalos miiszaki szakemberhez.

TISZTITAS

+ Barmilyen tisztitasi feladat elvégzése el6tt hiizza ki a
késziléket a halozatbdl, és hagyja kihdini.

+ Tisztitsa meg a készUléket nedves ruhaval, néhany
csepp mosogatdszerrel, majd szaritsa meg.

+ Akészilék tisztitasahoz ne hasznaljon oldoszereket,
illetve savas vagy bazikus pH-értékd termékeket, példaul
fehéritét, vagy surolészereket.

+ Soha ne meritse a készlléket vizbe vagy mas
folyadékba, és ne tegye folyd viz ala.



+ Célszerii rendszeresen tisztitani a késziiléket, és ELéRE BEALLiTOTT PROGRAMOK
eltvolitani az ételmaradékokat. TABLAZATA

+ Ha a késziilék nincs megfeleld tisztasagi allapotban,
akkor a fellilete megromolhat, ami 6hatatlanul
befolyasolhatja a készllék hasznos élettartamat, és a
hasznélata veszélyessé vélhat.

« |t talalja az egyes programok beallitasait, beleértve
a fézési id6t és a hémérsékletet. Azt is lathatja, hogy
rendelkezik-e automatikus elémelegité funkciéval,

+ Atapada tes talcak togépb 16 tisztita . Lo .
apadasmentes falcak mosogatogepoen valo fiszlitasra valamint hangjelzéssel, amely a fézési folyamat felénél

alkalmasak elforditja az ételt.
PROGRAM D6 HOMERSEKLET (°C) TURN FOOD

FRANCIA CHIPS 20 MIN 200°C IGEN
CHICKEN 60 MIN 200°C IGEN
HAL 15 MIN 180°C IGEN
HUS 8 MIN 200°C IGEN

PIZZA 8 MIN 200°C NO
ZOLDSEG 15 MIN 180°C IGEN
CSIRKESZARNYAK 25 MIN 200°C IGEN
KARIDES 12 MIN 200°C IGEN

PISIR 18 MIN 170°C NO

BUZ COZME 10 MIN 60°C NO
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www.taurus-home.com
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i A DEPOSER A DEPOSER
CHELEEILIELSN  EN MAGASIN - EN DECHETERIE

accessoires,
cordons et batterie "—" ou
se recyclent I

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
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