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E Espafiol  (Traducido de instrucciones originales)

FREIDORA DE AIRE
AFA2800D
DESCRIPCION

A Panel de control digital
B Cuerpo principal

C Cubeta

D Asa

E Parrilla de hierro fundido
F 4 elementos calefactores
G Cable de alimentacién

H  Accesorio separador

PANEL DE CONTROL

1. Botdn de encendido/apagado
Boton izquierdo
Boton derecho
Boton de temperatura/tiempo
Botones de aumento de temperatura/tiempo
Botones de disminucién de temperatura/tiempo
Botones de programas
Boton de funcion de doble coccion ‘Dual’
Boton de funcion de sincronizacion ‘SYNC'
10. Pantalla de tiempo y temperatura
11. Botones de funcién de la lampara ‘LAMP’

USO Y MANTENIMIENTO

+ Extienda completamente el cable de alimentacion del
aparato antes de cada uso.

+ No use el aparato si las piezas 0 accesorios no estan
bien colocados.

* No use el aparato si los accesorios que lleva estan
defectuosos. Sustitliyalos inmediatamente.

* No use el aparato cuando esté vacio.

+ No use el aparato si el boton de encendido/apagado no
funciona correctamente.

* No mueva el aparato mientras lo esté usando.

+ Para mantener en buen estado el tratamiento
antiadherente, no use utensilios metalicos o puntiagudos
sobre él.

+ No fuerce la capacidad de trabajo del aparato.
* Respete el nivel MAX.

+ Desconecte el aparato de la red eléctrica cuando no lo
esté usando y antes de emprender cualquier tarea de
limpieza.

+ No guarde ni transporte el aparato si alin est4 caliente.
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+ No deje nunca el aparato conectado y desatendido si no
esta en uso. Asi ahorrara energia y prolongara la vida 0til
del aparato.

+ Use sdlo utensilios apropiados para soportar altas
temperaturas.

« Situar el regulador de temperatura en la posicién minima
no significa que el aparato esté apagado.

+ Como referencia, en la tabla anexa encontrara una
recomendacion sobre la temperatura y el tiempo de
coccion para varias comidas.

INSTRUCCIONES DE USO
ANTES DE USAR

+ Asegurese de que se ha retirado todo el embalaje del
producto.

+ Lea atentamente el folleto "Consejos de seguridad y
advertencias" antes de usarla por primera vez.

+ Antes de usar el producto por primera vez, limpie las
partes que vayan a entrar en contacto con los alimentos
de la forma descrita en la seccion de limpieza.

USAR

« Extienda completamente el cable de alimentacién antes
de enchufarlo.

+ Conecte el aparato a la red eléctrica.
+ Saque la cubeta de la freidora con cuidado.

NOTA: No use la cubeta sin la parrilla de hierro fundido.

NOTA: manipule la cubeta usando el asa. No toque la
cubeta cuando esté caliente.

+ Seleccione el compartimento con el que desea trabajar.
+ Seleccione el programa deseado

+ Use el botén de precalentamiento® para asegurarse de
que el aparato esté listo cuando introduzca los alimentos.

(*) Consulte la tabla de programas preajustados y use el
botén de precalentamiento sélo si el programa no incluye
precalentamiento automatico. También puede saberlo,
porque cuando se activa el precalentamiento, el programa
parpadea.

+ Introduzca la cubeta dentro de la freidora.

+ Seleccione la temperatura o el tiempo deseados pulsando
el botdn selector de temperatura/tiempo y ajustandolos
mediante los botones de aumento y disminucion.

+ Pulse el botén de encendido/apagado para iniciar el
proceso de coccion.

NOTA: Recuerde que hay dos paneles. Si desea
configurar un tiempo o temperatura diferente en cada lado,



seleccione primero "lzquierda" o "Derecha" y proceda a la
configuracion.

NOTA: si desea agitar los ingredientes, saque la cubeta del
aparato por el asa y agitela. (Pero, por favor, revise la tabla
de programas preestablecidos para comprobar que esta
funcién no esta ya incluida en un programa existente).

+ Cuando el tiempo de coccién llegue a su fin, saque
la cubeta fuera del aparato. El aparato se apagara
automaticamente.

+ Compruebe que los alimentos estan cocinados.

+ Sino lo esta, solo tiene que volver a meter la cubeta en la
freidora y programar el temporizador para que se cocine
unos minutos mas.

PRECAUCION: la cubeta, la parrilla de hierro fundido y los
alimentos estaran muy CALIENTES.

+ Coloque la cubeta sobre una superficie lisa capaz de
trabajar con altas temperaturas.

TIEMPO Y TEMPERATURA

+ Si lo desea, también puede cambiar los ajustes de
temperatura y tiempo.

+ El tiempo de coccion puede ajustarse de 1 a 60
minutos* pulsando el botén selector de temperatura/
tiempo y ajustandolo mediante los botones de aumento
y disminucién. El tiempo aumenta o disminuye 1 minuto
cada vez que se pulsa.

+ La temperatura de coccion puede ajustarse de 40°C
a 200°C* pulsando el botén selector de temperatura/
tiempo y ajustandola mediante los botones de aumento
y disminucién. La temperatura aumenta o disminuye 5°C
cada vez que se pulsa.

+ Mantenga pulsados los botones selectores para aumentar
o disminuir rapidamente el tiempo y la temperatura

(*) Dependiendo del programa seleccionado

PROGRAMAS PREESTABLECIDOS

+ Este aparato dispone de 10 programas preestablecidos.

+ Para seleccionar un programa, pulse el botén de
programa.

+ Seleccionando el boton de encendido/apagado, se
iniciara el proceso de coccidn

+ Si lo desea, también puede cambiar los ajustes de
temperatura y tiempo de los programas preestablecidos
como se explica en la seccion "TIEMPO Y
TEMPERATURA".

DOBLE FUNCION DE COCCION

+ La funcién de coccion dual le permite copiar el tiempo
y la temperatura a ambos lados. Seleccione el boton
'lzquierda’ o 'Derecha’, configure el programa deseado
0 ajuste el tiempo y la temperatura a su gusto. Una vez
configurado todo, pulse el botén 'Dual' y ambas pantallas
mostraran el mismo tiempo y temperatura.

+ Seleccionando el boton de encendido/apagado, se
iniciara el proceso de coccién

FUNCION SINCRONIZAR

+ La funcién sincronizar permite que ambas cubetas
terminen de cocinar simultaneamente.

+ Para un rendimiento 6ptimo, se recomienda usar el
accesorio separador.

+ Seleccione 'lzquierda’ para establecer el programa
deseado o ajuste manualmente el tiempo y la
temperatura para esta cubeta.

+ Seleccione ‘Derecha’ para establecer el programa
deseado o ajuste manualmente el tiempo y la
temperatura para esta cubeta.

+ Una vez ajustados ambos lados, pulse el botén 'SYNC'
para activar la funcion.

+ Seleccionando el botén de encendido/apagado, se
iniciara el proceso de coccién

ACCESORIO SEPARADOR
« Esta freidora se suministra con un accesorio separador.

+ El accesorio separador le permite cocinar dos tipos
diferentes de alimentos al mismo tiempo sin mezclar
sabores.

FUNCIONAMIENTO DE LA LAMPARA

« Para activar la luz, la freidora debe estar bien cerrada.
una vez asi, pulse la funcién ‘LAMP’.

+ Para desactivarla, pulse de nuevo la funcién ‘LAMP’.

FUNCION DE PRECALENTAMIENTO

+ Para activar el precalentamiento, seleccione el botén de
precalentamiento y comenzara: 5 minutos a 200°C. Una
vez finalizado, podra afiadir los alimentos y empezar a
usar el aparato.

+ Consulte la tabla de programas preestablecidos y use el
botdn de precalentamiento sdlo si el programa no incluye
precalentamiento automatico.

CUANDO HAYA TERMINADO DE USAR EL APARATO

+ Cuando finalice el tiempo de coccidn, la freidora se
detendra automaticamente.

+ Desenchufe el aparato de la red eléctrica.
* Deje que se enfrie.



+ Limpie el aparato como se explica en la seccion de
limpieza.

PROTECTOR TERMICO DE SEGURIDAD

+ El aparato dispone de un dispositivo de seguridad que lo
protege del sobrecalentamiento.

+ Si el aparato se apaga solo y no vuelve a encenderse,
desconéctelo de la red eléctrica y espere unos 15
minutos antes de volver a conectarlo. Si el aparato no
vuelve a ponerse en marcha, solicite asistencia técnica
autorizada.

LIMPIEZA

+ Desconecte el aparato de la red eléctrica y deje que se
enfrie antes de emprender cualquier tarea de limpieza.

+ Limpie el equipo con un pafio himedo con unas gotas de
detergente liquido y séquelo.

+ No use disolventes, ni productos con un pH acido o
basico como la lejia, ni productos abrasivos, para limpiar
el aparato.

+ No sumerja nunca el aparato en agua ni en ningln otro
liquido, ni lo coloque bajo el grifo.

+ Es aconsejable limpiar el aparato con regularidad y
eliminar los restos de comida.

+ Si el aparato no se mantiene en buen estado de
limpieza, su superficie puede deteriorarse y esto afectara
inevitablemente a la vida til del aparato y hara que su
USO No sea seguro.

+ La parrilla de hierro fundido se puede limpiar en el
lavavajillas.



TABLA DE PROGRAMAS PREESTABLECIDOS

Aqui encontrara los ajustes de cada programa, incluidos
el tiempo y la temperatura de coccion. También vera si
tiene funcién de precalentamiento automatico y una alerta
acustica para girar la comida a mitad del proceso de

coccion.
AVISO ACUSTICO
PRECALENTAMIENTO TEMPERATURA
PROGRAMA ; TIEMPO N
AUTOMATICO °C ANADIR
(°C) COMIDA (1 AGITAR (2)

Precalentamiento NO 5 min 200 Si NO

si . ]
Carne 5 minutos 8 min 200 Sl NO
Patatas fritas NO 20 min 200 NO si

Pizza Sl ) ]
(funcién hornear) 5 minutos 10/min 180 Sl NO
. si ) ] )
Alitas de pollo 5 minutos 25 min 200 Sl Sl

si . .
Verduras 5 minutos 15 min 180 Sl NO
si . . )
Pescado 5 minutos 12 min 160 S Sl
Deshidratacién NO 6h 55 NO NO
Fermentacion NO 1h 40 NO NO
Descongelacion Si 10 min 160 Si NO

(1) Aviso acustico para afiadir alimentos cuando termine el precalentamiento
(2) Aviso acustico para voltear la comida en la mitad del tiempo preestablecido.




m English  (Original instructions)

AR FRYER
AFA2800D

DESCRIPTION

Digital control panel
Main body
Frying pot
Handle
Die-cast Grill
4 heating elements
Supply cord
Wall accessory
CONTROL PANEL
1. On/off button
Left button
Right button
Temperature/time button
Increase temperature/time buttons
Decrease temperature/time buttons
Programs buttons
Dual function button ‘Dual’
Synchronise function button ‘SYNC’
10. Time and Temperature Display
11. Lamp function buttons ‘LAMP’

USE AND CARE
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+ Fully extend the appliance’s supply cord before each use.

+ Do not use the appliance if the parts or accessories are
not properly fitted.

+ Do not use the appliance if the accessories attached to it
are defective. Replace them immediately.

+ Do not use the appliance when empty.

+ Do not use the appliance if the on/off button does not
work properly.

+ Do not move the appliance while in use.

+ To keep the non-stick treatment in good condition, do not
use metal or pointed utensils on it.

+ Do not force the appliance’s work capacity.

* Respect the MAX level.

« Disconnect the appliance from the mains when not in use
and before undertaking any cleaning task.

+ Do not store or transport the appliance if it is still hot.

* Never leave the appliance connected and unattended if
is not in use. This saves energy and prolongs the life of
the appliance.

+ Use only utensils appropriate to support high
temperatures.

* Turning the temperature regulator to the minimum setting
does not mean that the appliance is switched off.

+ As a reference, in the annexed table you will find a
recommendation on the cooking temperature and time for
several meals.

INSTRUCTIONS FOR USE
BEFORE USE

+ Make sure that the entire product’s packaging has been
removed.

* Please read carefully the “Safety advice and warnings”
booklet before first use

+ Before using the product for the first time, clean the
parts that will come into contact with food in the manner
described in the cleaning section.

USE

+ Extend the supply cord completely before plugging it in.
+ Connect the appliance to the mains.

+ Take the frying pot out of the fryer carefully.

NOTE: Do not use the frying pot without the die-cast grill
init.

NOTE: manipulate the frying pot using the handle. Don’t
touch the frying pot when it's hot.

+ Select the compartment you want to work with.
+ Select the desired program

+ Use the preheat button* to make sure that the appliance
is ready when you put the food in.

(*) Please refer to the preset programs table and use

the preheat button only if the program does not include
automatic preheating. You can also tell, because when the
preheat is activated, the program flashes.

* Introduce the frying pot inside the fryer.

+ Select the desired temperature or time by pressing the
temperature/time selector button and adjusting it using
the increase and decrease buttons.

+ Press the on/off button to start the cooking process.

NOTE: Remember that there are two panels. If you want to
set a different time or temperature on each side, first select
‘Left’ or ‘Right’ and then proceed with the configuration.

NOTE: if you want to shake the ingredients, pull the frying
pot out of the appliance by the handle and shake it. (But,
please review the table of preset programs to verify that
this function is not already included in an existing program.)



+ Once the cooking time reaches its end, pull out the frying
pot outside the appliance. The appliance will switch off
automatically.

+ Check to see that the food is cooked.
« If it is not, you only have to put the frying pot back in

the fryer and program the timer to cook for a few more
minutes.

CAUTION: frying pot, die-cast grill and food will be very
HOT.

+ Place the frying pot over a plain surface able to work with
high temperatures.

TIME AND TEMPERATURE

« If you wish you can also change the temperature and time
settings.

+ The cooking time can be adjusted from 1 to 60 minutes*
by pressing temperature/time selector button and
adjusting it using the increase and decrease buttons.
Time increases or decreases 1 minute every press.

+ The cooking temperature can be adjusted from 40°C to
200°C* by pressing temperature/time selector button and
adjusting it using the increase and decrease buttons.
Temperature increases or decreases 5°C every press.

+ Press and hold the selector buttons to quickly increase or
decrease the time and temperature

(*) Depending on the selected program

PRESET PROGRAMS

* This appliance has 10 preset programs.

+ To select a program, press the program button.

+ Selecting the on/off button, it will start the cooking process

+ If you wish you can also change the temperature and
time settings for the pre-set programs as explained in the
“TIME AND TEMPERATURE” section

DUAL FUNCTION

+ The ‘Dual’ function allows you to copy the time and
temperature to both sides. Select the ‘Left or ‘Right’
button, set the desired program or adjust the time and
temperature to your preference. Once everything is
configured, press the ‘Dual’ button, and both displays will
show the same time and temperature.

+ Selecting the on/off button, it will start the cooking
process.

SYNC FUNCTION

+ The Synchronise function allows both frying pots to finish
cooking simultaneously.

+ For optimal performance, it is recommended to use the
wall accessory.

* Select ‘Left’ to set the desired program or manually adjust
the time and temperature for this frying pot.

+ Select ‘Right' to set the desired program or manually
adjust the time and temperature for this frying pot.

+ Once both sides are set, press the ‘SYNC' button to
activate the function.

+ Selecting the on/off button, it will start the cooking process

WALL ACCESSORY
* This fryer is supplied with a divider accessory.

* The divider accessory allows you to cook two different
types of food at the same time without mixing flavours.

LAMP FUNCTION

+ To activate the light, the fryer must be properly closed.
once this is the case, press the ‘LAMP’ function.

+ To deactivate it, press the ‘LAMP’ function again.

PRE-HEAT FUNCTION

+ To activate the preheating, select the preheat button, and
it will start: 5 minutes at 200°C. Once it's finished, you can
add the food and begin using the device.

+ Please refer to the preset programs table and use the
preheat button only if the program does not include
automatic preheating.

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE APPLIANCE

+ When the cooking time finishes, the fryer will stop
automatically.

* Unplug the appliance from the mains.
+ Allow to cool down.

+ Clean the appliance as it is explained on the cleaning
section.

SAFETY THERMAL PROTECTOR

+ The appliance has a safety device, which protects the
appliance from overheating.

« If the appliance turns itself off and does not switch itself
on again, disconnect it from the mains supply, and wait
for approximately 15 minutes before reconnecting. If the
machine does not start again seek authorised technical
assistance.

CLEANING

+ Disconnect the appliance from the mains and allow it to
cool before undertaking any cleaning task.

+ Clean the equipment with a damp cloth with a few drops
of washing-up liquid and then dry.



+ Do not use solvents, or products with an acid or base pH
such as bleach, or abrasive products, for cleaning the
appliance.

+ Never immerse the appliance in water or any other liquid
or place it under running water.

* Itis advisable to clean the appliance regularly and remove
any food remains.

+ If the appliance is not kept in a good state of cleanliness,
its surface may deteriorate and this will inevitably affect
the life of the appliance and make it unsafe to use.

* The die-cast grill is suitable for cleaning in the
dishwasher.

PRESET PROGRAMS TABLE

Here you can find the settings for each program, including
the cooking time and temperature. You will also see
whether it has an automatic preheat function and an
acoustic alert to turn the food halfway through the cooking
process.

PROGRAN AUTOMATIC | - | TEMPERTAURE ACOUSTIC WARNING
PRE-HEAT (°C) ADD FOOQD (1) SHAKE (2)
Pre-heating NO 5 min 200 YES NO
Meat VES 8 min 200 YES NO
5min
French chips NO 20 min 200 NO YES
Pizza YES )
(bake function) 5 min 10/min 180 VES NO
Chicken wings VES 25 min 200 YES YES
5min
Vegetables ;{ ES 15 min 180 YES NO
min
' YES .

Fish 5 min 12 min 160 YES YES
Dehydrating NO 6h 55 NO NO
Fermenting NO 1h 40 NO NO

Defrost YES 10 min 160 YES NO
(1) Acoustic warning to add food when preheat is finished
(2) Acoustic warning to turn food in half the preset time.




E Frangais (Traduit des instructions originales)

FRITEUSE A AIR
AFA2800D

DESCRIPTION DE L'APPAREIL

Panneau de commande numérique
Corps principal

Pot de friture

Poignée

Moulage sous pression Grille
4 éléments chauffants

Cordon d'alimentation
Accessoire mural

PANNEAU DE CONTROLE

1. Bouton marche/arrét

2. Bouton gauche

3. Bouton droit

4. Bouton température/temps
5

. Boutons d'augmentation de la température/de la
durée

6. Boutons de diminution de la température/de
I'heure

7. Boutons des programmes

8. Touche de fonction double cuisson ‘Dual’

9. Touche de fonction de synchronisation ‘SYNC’
10. Affichage de I'heure et de la température

11. Boutons de fonction de la lampe 'LAMP'

UTILISATION ET ENTRETIEN

+ Déployez compléetement le cordon d'alimentation de
I'appareil avant chaque utilisation.

+ N'utilisez pas I'appareil si les piéces ou les accessoires
ne sont pas correctement montés.

+ N'utilisez pas I'appareil si les accessoires qui y sont fixés
sont défectueux. Remplacez-les immédiatement.

+ N'utilisez pas I'appareil lorsqu'il est vide.

+ N'utilisez pas I'appareil si le bouton marche/arrét ne
fonctionne pas correctement.

* Ne déplacez pas I'appareil en cours d'utilisation.

+ Pour maintenir le traitement antiadhésif en bon état,
n'utilisez pas d'ustensiles métalliques ou pointus sur
I'appareil.

+ Ne forcez pas la capacité de travail de l'appareil.

* Respectez le niveau MAX.

+ Débranchez I'appareil lorsqu'il n'est pas utilisé et avant
toute opération de nettoyage.
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+ Ne rangez pas et ne transportez pas I'appareil s'il est
encore chaud.
* Ne laissez jamais I'appareil branché sans surveillance

lorsqu'il n'est pas utilisé. Cela permet d'économiser de
I'énergie et de prolonger la durée de vie de I'appareil.

+ N'utilisez que des ustensiles adaptés aux températures
élevées.

+ Le fait de régler le régulateur de température au minimum
ne signifie pas que I'appareil est éteint.

+ Atitre de référence, vous trouverez dans le tableau en
annexe une recommandation sur la température et le
temps de cuisson pour plusieurs repas.

MODE D'EMPLOI
AVANT D'UTILISER L'APPAREIL
+ Assurez-vous que tout I'emballage du produit a été retiré.

+ Veuillez lire attentivement le livret "Conseils de sécurité et
avertissements" avant la premiére utilisation.

+ Avant d'utiliser le produit pour la premiére fois, nettoyez
les parties qui entreront en contact avec les aliments
de la maniére décrite dans la section consacrée au
nettoyage.

UTILISATION

+ Allongez complétement le cordon d'alimentation avant de
le brancher.

+ Branchez l'appareil sur le secteur.

« Sortez le pot a frire de la friteuse avec précaution.

REMARQUE : N'utilisez pas le pot a frire sans la grille
moulée sous pression.

REMARQUE : manipulez le pot a frire & I'aide de la
poignée. Ne touchez pas le pot a frire lorsqu'il est chaud.

+ Sélectionnez le compartiment avec lequel vous souhaitez
travailler.

+ Sélectionnez le programme souhaité

+ Utilisez la touche de préchauffage® pour vous assurer que
I'appareil est prét lorsque vous y mettez les aliments.

(*) Reportez-vous au tableau des programmes prédéfinis
et n'utilisez la touche de préchauffage que si le programme
ne prévoit pas de préchauffage automatique. Vous pouvez
le constater car lorsque le préchauffage est activé, le
programme clignote.

* Introduisez le pot de friture dans la friteuse.

+ Sélectionnez la température ou la durée souhaitée en
appuyant sur le bouton de sélection de la température/
de la durée et en la réglant a I'aide des boutons
d'augmentation et de diminution.



* Appuyez sur le bouton marche/arrét pour lancer le
processus de cuisson.

REMARQUE : N'oubliez pas qu'il y a deux panneaux.

Si vous souhaitez régler une durée ou une température
différente de chaque coté, sélectionnez d'abord "Gauche"
ou "Droite", puis procédez a la configuration.

REMARQUE : si vous souhaitez secouer les ingrédients,
sortez le pot de friture de I'appareil par la poignée et
secouez-le. (Veuillez toutefois consulter le tableau des
programmes préréglés pour vérifier que cette fonction n'est
pas déja incluse dans un programme existant).

+ Une fois le temps de cuisson écoulé, sortez le pot a frire
de 'appareil. L'appareil s'éteint automatiquement.

+ Vérifiez que les aliments sont cuits.

+ Si ce n'est pas le cas, il vous suffit de remettre le pot a
frire dans la friteuse et de programmer la minuterie pour
prolonger la cuisson de quelques minutes.

ATTENTION : la cuve a frire, le gril en fonte et les aliments
seront tres CHAUDS.

+ Placez la friteuse sur une surface plane capable de
supporter des températures élevées.

TEMPS ET TEMPERATURE

+ Si vous le souhaitez, vous pouvez également modifier les
réglages de température et de durée.

* Le temps de cuisson peut étre réglé de 1 a 60 minutes*
en appuyant sur le bouton de sélection de la température/
du temps et en le réglant a l'aide des boutons
d'augmentation et de diminution. Le temps augmente ou
diminue d'une minute a chaque pression.

+ La température de cuisson peut étre réglée de 40°C a
200°C* en appuyant sur le bouton de sélection de la
température/temps et en la réglant a l'aide des boutons
d'augmentation et de diminution. La température
augmente ou diminue de 5°C a chaque pression.

+ Appuyez sur les touches de sélection et maintenez-les
enfoncées pour augmenter ou diminuer rapidement la
durée et la température.

(*) En fonction du programme sélectionné

PROGRAMMES PREREGLES
+ Cet appareil dispose de 10 programmes préréglés.

+ Pour sélectionner un programme, appuyez sur la touche
de programme.

+ En appuyant sur le bouton marche/arrét, vous démarrez
le processus de cuisson.

+ Si vous le souhaitez, vous pouvez également modifier les
réglages de température et de durée des programmes
préréglés, comme expliqué dans la section "TEMPS ET
TEMPERATURE".

FONCTION ‘DUAL’

« La fonction ‘Dual’ vous permet de copier la durée et la
température des deux cotés. Sélectionnez la touche
'Left' (gauche) ou 'Right' (droite), réglez le programme
souhaité ou ajustez la durée et la température selon vos
préférences. Une fois que tout est configuré, appuyez sur
la touche ‘Dual’, et les deux écrans afficheront la méme
durée et la méme température.

+ Sélectionnez le bouton marche/arrét pour lancer le
processus de cuisson.

FONCTION ‘SYNC’

+ La fonction de synchronisation permet aux deux
casseroles de terminer la cuisson simultanément.

+ Pour une performance optimale, il est recommandé
d'utiliser l'accessoire mural.

+ Sélectionnez "Gauche" pour régler le programme
souhaité ou pour ajuster manuellement la durée et la
température de cette friteuse.

+ Sélectionnez "Droite" pour définir le programme souhaité
ou régler manuellement la durée et la température de
cette friteuse.

+ Une fois les deux cotés réglés, appuyez sur le bouton
"SYNC" pour activer la fonction.

+ Sélectionnez le bouton marche/arrét pour lancer le
processus de cuisson.

ACCESSOIRES MURAUX
+ Cette friteuse est livrée avec un accessoire de séparation.

+ Cet accessoire vous permet de cuire deux types
d'aliments différents en méme temps sans mélanger les
saveurs.

FONCTION DE LA LAMPE

+ Pour activer la lumiére, |a friteuse doit étre correctement
fermée. Une fois que c'est le cas, appuyez sur la fonction
'LAMP".

+ Pour la désactiver, appuyez a nouveau sur la fonction
'LAMP',



FONCTION DE PRECHAUFFAGE

« Pour activer le préchauffage, sélectionnez le bouton
de préchauffage : 5 minutes a 200°C. Une fois le
préchauffage terminé, vous pouvez ajouter les aliments et
commencer a utiliser I'appareil.

* Reportez-vous au tableau des programmes prédéfinis et
n'utilisez la touche de préchauffage que si le programme
ne prévoit pas de préchauffage automatique.

LORSQUE VOUS AVEZ FINI D'UTILISER L'APPAREIL

+ Ala fin du temps de cuisson, la friteuse s'arréte
automatiquement.

+ Débranchez I'appareil.

+ Laissez I'appareil refroidir.

* Nettoyez I'appareil comme indiqué dans la section
consacrée au nettoyage.

PROTECTION THERMIQUE DE SECURITE

+ L'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité qui le
protege contre la surchauffe.

+ Si l'appareil s'éteint et ne se rallume pas, débranchez-le
et attendez environ 15 minutes avant de le rebrancher. Si
I'appareil ne redémarre pas, demandez I'assistance d'un
technicien agréé.

NETTOYAGE

+ Débranchez 'appareil et laissez-le refroidir avant
d'entreprendre toute opération de nettoyage.

+ Nettoyez I'appareil a 'aide d'un chiffon humide additionné
de quelques gouttes de liquide vaisselle, puis séchez-le.

+ N'utilisez pas de solvants, ni de produits au pH acide ou
basique comme I'eau de Javel, ni de produits abrasifs
pour nettoyer I'appareil.

* N'immergez jamais I'appareil dans I'eau ou dans tout
autre liquide et ne le mettez jamais sous I'eau courante.

+ |l est conseillé de nettoyer régulierement I'appareil et
d'enlever les restes d'aliments.

+ Si l'appareil n'est pas maintenu dans un bon état de
propreté, sa surface peut se détériorer, ce qui affectera
inévitablement la durée de vie de I'appareil et rendra son
utilisation dangereuse.

+ La grille en fonte peut étre nettoyée au lave-vaisselle.



TABLEAU DES PROGRAMMES PREREGLES

Vous trouverez ici les paramétres de chaque programme, y
compris le temps de cuisson et la température. Vous verrez

également s'il dispose d'une fonction de préchauffage
automatique et d'une alerte sonore pour faire tourner les

aliments a mi-cuisson.

AVERTISSEMENT ACOUSTIQUE

AUTOMATIQUE TEMPERATURE
PROGRAMME : TEMPS AJOUTER DES
PRECHAUFFAGE °C
(°C) ALIMENTS (1) SECOUEZ (2)
Préchauffage NON 5 min 200 oul NON
. oul .
Viande 5 min 8 min 200 oul NON
Copeaux frangais NON 20 min 200 NON oul
Pizza oul 10 min 180 oul NON
(fonction cuisson) 5min
. oul .
Ailes de poulet 5 min 25 min 200 oul oul
Légumes 5OU.' 15 min 180 oul NON
min
. oul .
Poisson 5 min 12 min 160 oul oul
Déshydratation NON 6h 55 NON NO
Fermentation NON 1h 40 NO NO
Dégivrage Ooul 10 min 160 Ooul NON

(1) Avertissement sonore pour ajouter des aliments lorsque le préchauffage est terminé.
(2) Avertissement sonore pour retourner les aliments a la moitié du temps préréglé.




Portugués  (Traduzido das instruces originais)

FRITADOR DE AR
AFA2800D
DESCRIGAO

A Painel de controlo digital
B Corpo principal

C Panela de fritura

D Pega

E  Grelhador fundido

F 4 elementos de aquecimento
G Cabo de alimentacéo

H  Acessorio de parede

PAINEL DE CONTROLO

1. Bot&o de ligar/desligar
Botdo esquerdo
Botdo direito
Botéo de temperatura/tempo
Botdes para aumentar a temperatura/tempo
Botdes para diminuir a temperatura/tempo
Botdes de programas
Botéo da fungéo de cozedura dupla 'Dual
Botdo da fungao de sincronizagéo 'SYNC'
10. Ecré de tempo e temperatura
11. Botdes de funcdo da lampada 'LAMP'

UTILIZAGAO E CUIDADOS

+ Antes de cada utilizagao, estique completamente o cabo
de alimentagéo do aparelho.

+ N&o utilize o aparelho se as pegas ou 0s acessorios nao
estiverem corretamente montados.

* Nao utilize o aparelho se os acessérios que o
acompanham estiverem defeituosos. Substitua-os
imediatamente.

+ N&o utilize o aparelho quando este estiver vazio.

+ N&o utilize o aparelho se o botéo de ligar/desligar ndo
funcionar corretamente.

+ N&o desloque o aparelho durante a sua utilizagéo.

+ Para manter o tratamento antiaderente em bom estado,
nao utilize utensilios metalicos ou pontiagudos.

+ Né&o force a capacidade de trabalho do aparelho.
* Respeite o nivel MAX.

+ Desligue o aparelho da rede eléctrica quando n&o estiver
a ser utilizado e antes de efetuar qualquer trabalho de
limpeza.
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+ Ndo guarde nem transporte o aparelho se este ainda
estiver quente.

+ Nunca deixe o aparelho ligado e sem vigilancia quando
nado estiver a ser utilizado. Assim, poupa energia e
prolonga a vida Util do aparelho.

+ Utilize apenas utensilios adequados para suportar
temperaturas elevadas.

+ O facto de colocar o regulador de temperatura na posicao
minima nao significa que o aparelho esteja desligado.

+ Como referéncia, encontrara na tabela anexa uma
recomendacao sobre a temperatura e o tempo de
cozedura para varias refei¢des.

INSTRUGOES DE UTILIZAGAO
ANTES DA UTILIZAGAO

+ Certifique-se de que retirou toda a embalagem do
produto.

+ Leia atentamente o folheto "Conselhos de seguranga e
adverténcias" antes da primeira utilizagéo

+ Antes de utilizar o produto pela primeira vez, limpe as
partes que véo entrar em contacto com os alimentos da
forma descrita na secgéo de limpeza.

UTILIZE O APARELHO

+ Estenda completamente o cabo de alimentagdo antes de
o ligar a corrente.

+ Ligue o aparelho a rede eléctrica.
+ Retire a frigideira da fritadeira com cuidado.

NOTA: Néo utilize a frigideira sem o grelhador fundido.

NOTA: manipule a frigideira com a pega. N&o toque na
frigideira quando esta estiver quente.

+ Selecione o compartimento com que pretende trabalhar.
+ Selecione o programa desejado

+ Utilize o botédo de pré-aquecimento* para se certificar de
que o aparelho esta pronto quando colocar os alimentos.

(*) Consulte a tabela dos programas predefinidos e utilize
a tecla de pré-aquecimento apenas se o programa néo
incluir o pré-aquecimento automatico. Também pode saber,
porque quando o pré-aquecimento € ativado, o programa
fica intermitente.

* Introduza a panela de fritar no interior da fritadeira.

+ Selecione a temperatura ou o tempo desejado, premindo
0 botdo de selec¢éo de temperatura/tempo e ajustando-o
com os botbes de aumento e diminuigao.

+ Prima o botdo ligar/desligar para iniciar o processo de
cozedura.



NOTA: Lembre-se de que existem dois painéis. Se quiser
definir um tempo ou uma temperatura diferente para cada
lado, selecione primeiro "Esquerda” ou "Direita" e depois
prossiga com a configuragéo.

NOTA: se quiser agitar os ingredientes, puxe a frigideira
para fora do aparelho pela pega e agite-a. (Mas, por
favor, reveja a tabela dos programas predefinidos para
verificar se esta fungao ndo esta ja incluida num programa
existente).

+ Quando o tempo de cozedura chegar ao fim, puxe a
frigideira para fora do aparelho. O aparelho desliga-se
automaticamente.

+ Verifique se os alimentos estéo cozinhados.

+ Se ndo estiverem, s6 tem de voltar a colocar a frigideira
na fritadeira e programar o temporizador para cozinhar
durante mais alguns minutos.

CUIDADO: a frigideira, o grelhador fundido e os alimentos
estardo muito QUENTES.

+ Coloque a frigideira sobre uma superficie plana capaz de
trabalhar com temperaturas elevadas.

TEMPO E TEMPERATURA

+ Se desejar, pode também alterar as definicbes de
temperatura e de tempo.

+ O tempo de cozedura pode ser ajustado de 1 a 60
minutos*, premindo o bot&o de selegéo da temperatura/
tempo e ajustando-o com os botbes de aumentar e
diminuir. O tempo aumenta ou diminui 1 minuto por cada
pressé&o.

+ A temperatura de cozedura pode ser ajustada de 40°C
a 200°C* premindo o botéo de selegéo de temperatura/
tempo e ajustando-a utilizando os botdes de aumento e
diminuig&o. A temperatura aumenta ou diminui 5°C por
cada presséo.

* Prima e mantenha premidos os botdes selectores
para aumentar ou diminuir rapidamente o tempo € a
temperatura

(*) Dependendo do programa selecionado

PROGRAMAS PRE-DEFINIDOS
+ Este aparelho dispde de 10 programas predefinidos.

+ Para selecionar um programa, prima o bot&o de
programa.

+ Selecionando o botdo ligar/desligar, iniciara o processo
de cozedura

+ Se desejar, pode também alterar a temperatura e o
tempo dos programas predefinidos, como explicado na
secgdo "TEMPO E TEMPERATURA

FUNGAO DUAL

+ Afungéo ‘Dual’ permite-lhe copiar o tempo e a
temperatura para os dois lados. Selecione a tecla
"Esquerda" ou "Direita", defina o programa desejado ou
ajuste o tempo e a temperatura de acordo com a sua
preferéncia. Quando tudo estiver configurado, prima o
botdo 'Dual' e ambos os ecras apresentardo 0 mesmo
tempo e temperatura.

+ Ao selecionar o botéo ligar/desligar, iniciara o processo
de cozedura.

FUNGAO SYNC
+ Afung&o Sincronizar permite que ambas as panelas
terminem a cozedura em simultaneo.

+ Para um desempenho 6timo, recomenda-se que utilize o
acessorio de parede.

+ Selecione "Left" para definir o programa desejado ou
ajustar manualmente o tempo e a temperatura para esta
frigideira.

+ Selecione "Right" (direita) para definir o programa
desejado ou ajustar manualmente o tempo e a
temperatura para esta frigideira.

+ Quando ambos os lados estiverem definidos, prima o
botdo 'SYNC' para ativar a fungéo.

+ Se selecionar o botéo ligar/desligar, iniciara o processo
de cozedura

ACESSORIO DE PAREDE
« Esta fritadeira é fornecida com um acessorio divisor.

+ O acessorio divisor permite-lhe cozinhar dois tipos
diferentes de alimentos ao mesmo tempo sem misturar
0s sabores.

FUNGAO DA LAMPADA

« Para ativar a luz, a fritadeira deve estar devidamente
fechada.

+ Para a desativar, prima novamente a fungéo "LAMP".

FUNGAO DE PRE-AQUECIMENTO

« Para ativar o pré-aquecimento, selecione o botéo de pré-
aquecimento e este iniciar-se-a: 5 minutos a 200°C. Uma
vez terminado, pode adicionar os alimentos e comegar a
utilizar o aparelho.

+ Consulte a tabela de programas predefinidos e utilize o
botao de pré-aquecimento apenas se o programa nao
incluir o pré-aquecimento automatico.



QUANDO TIVER TERMINADO DE UTILIZAR O

APARELHO

+ Quando o tempo de cozedura terminar, a fritadeira para
automaticamente.

+ Desligue o aparelho da rede eléctrica.

+ Deixe arrefecer.

+ Limpe o aparelho como explicado na secgéo de limpeza.

PROTETOR TERMICO DE SEGURANGA

+ O aparelho esta equipado com um dispositivo de
seguranga que o protege de um sobreaquecimento.

+ Se 0 aparelho se desligar e ndo voltar a ligar-se,
desligue-o da rede eléctrica e aguarde cerca de 15
minutos antes de o voltar a ligar. Se o aparelho n&o voltar
a arrancar, procure uma assisténcia técnica autorizada.

LIMPEZA DO APARELHO

+ Desligue o aparelho da rede eléctrica e deixe-o arrefecer
antes de proceder a qualquer limpeza.

+ Limpe o aparelho com um pano himido com algumas
gotas de detergente e seque-0 em seguida.

+ N&o utilize solventes ou produtos com pH acido ou
basico, como lixivia, ou produtos abrasivos, para limpar
o aparelho.

+ Nunca mergulhe o aparelho em agua ou em qualquer
outro liquido, nem o coloque debaixo de agua corrente.

+ Aconselha-se a limpar regularmente o aparelho e a retirar
os restos de comida.

+ Se 0 aparelho nao for mantido em bom estado de
limpeza, a sua superficie pode deteriorar-se, o que
afectara inevitavelmente a vida util do aparelho e tornara
a sua utilizagéo insegura.

+ O grelhador fundido é adequado para ser lavado na
magquina de lavar louga.



TABELA DE PROGRAMAS PREDEFINIDOS

Aqui pode encontrar as definicdes de cada programa,
incluindo o tempo e a temperatura de cozedura. Vera
também se dispde de uma fungéo de pré-aquecimento
automatico e de um alerta acustico para virar os alimentos
a meio do processo de cozedura.

AUTOMATICO AVISO ACUSTICO
PROGRAMA PRE- TEMPO TEMP'(EOE?TURA ADICIONE 5
AQUECIMENTO ALMENTOS (1) | AGTTE)
Pré-aquecimento NAO 5 min 200 SIM NAO
SIM . .
Carne 5 min 8 min 200 SIM NAO
Batatas fritas NAO 20 min 200 NAO SIM
Pizza SIM ) "
(funcéo de cozedura) 5min 10min 180 SIM NAO
SIM )
Asas de frango 5 min 25 min 200 SIM SIM
) SIM . .
Vegetais 5 min 15 min 180 SIM NAO
Peixe o 12 min 160 SIM SIM
min
Desidratagdo NAO 6h 55 NAO NO
Fermentagéo NO 1h 40 NO NAO
Descongelagéo SIM 10 min 160 SIM NAO

(1) Aviso acustico para adicionar alimentos quando o pré-aquecimento estiver terminado
(2) Aviso acustico para entregar os alimentos em metade do tempo predefinido.




Italiano  (Tradotto dal manuale di istruzioni originale)

FRIGGITRICE AD ARIA
AFA2800D
DESCRIZIONE

A Pannello di controllo digitale
B Corpo principale

C Pentola per friggere

D Impugnatura

E  GCriglia pressofusa

F 4 elementi riscaldanti
G Cavo di alimentazione
H  Accessorio da parete

PANNELLO DI CONTROLLO

1. Pulsante di accensione/spegnimento
Pulsante sinistro
Pulsante destro
Pulsante temperatura/tempo
Pulsanti di aumento della temperatura/tempo
Pulsanti di diminuzione della temperatura/tempo
Pulsanti Programmi
Pulsante funzione di cottura doppia 'Dual".
Pulsante funzione di sincronizzazione 'SYNC'
10. Visualizzazione dell'ora e della temperatura
11. Pulsanti funzione lampada 'LAMP'

USO E CURA

+ Estenda completamente il cavo di alimentazione
dell'apparecchio prima di ogni utilizzo.

+ Non utilizzi I'apparecchio se le parti o gli accessori non
sono montati correttamente.

+ Non utilizzi I'apparecchio se gli accessori ad esso
collegati sono difettosi. Li sostituisca immediatamente.

+ Non utilizzi 'apparecchio quando € vuoto.

+ Non utilizzi I'apparecchio se il pulsante di accensione/
spegnimento non funziona correttamente.

+ Non sposti I'apparecchio durante l'uso.

+ Per mantenere il trattamento antiaderente in buone
condizioni, non utilizzi utensili metallici o appuntiti.

+ Non forzi la capacita di lavoro dell'apparecchio.
* Rispetti il livello MAX.

+ Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica quando non e
in uso e prima di eseguire qualsiasi operazione di pulizia.

+ Non conservi o trasporti I'apparecchio se & ancora caldo.
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+ Non lasci mai I'apparecchio collegato e incustodito se non
€in uso. In questo modo risparmia energia e prolunga la
vita dell'apparecchio.

+ Utilizzi solo utensili adatti a sopportare temperature
elevate.

+ Portare il regolatore di temperatura al minimo non
significa spegnere l'apparecchio.

+ Come riferimento, nella tabella allegata trovera una
raccomandazione sulla temperatura e sul tempo di
cottura per diversi pasti.

ISTRUZIONI PER L'USO
PRIMA DELL'USO

+ Si assicuri che l'intero imballaggio del prodotto sia stato
rimosso.

+ Prima del primo utilizzo, legga attentamente I'opuscolo
"Consigli di sicurezza e avvertenze".

+ Prima di utilizzare il prodotto per la prima volta, pulisca
le parti che entreranno in contatto con il cibo nel modo
descritto nella sezione dedicata alla pulizia.

UTILIZZO

+ Estenda completamente il cavo di alimentazione prima di
collegarlo.

+ Colleghi I'apparecchio alla rete elettrica.

+ Estragga con cautela la pentola per friggere dalla
friggitrice.

NOTA: non utilizzi la pentola di frittura senza la griglia
pressofusa.

NOTA: manipoli la pentola per friggere usando il manico.
Non tocchi la pentola quando é calda.

+ Selezioni lo scomparto che desidera utilizzare.
+ Selezioni il programma desiderato

+ Utilizzi il pulsante di preriscaldamento per assicurarsi
che l'apparecchio sia pronto quando inserisce il cibo.

(*) Faccia riferimento alla tabella dei programmi
preimpostati e utilizzi il pulsante di preriscaldamento

solo se il programma non prevede il preriscaldamento
automatico. Lo si pud capire anche perché quando il
preriscaldamento viene attivato, il programma lampeggia.

* Introduca la pentola per friggere all'interno della friggitrice.

+ Selezioni la temperatura o l'ora desiderata premendo il
pulsante di selezione temperatura/ora e regolandola con i
pulsanti di aumento e diminuzione.

+ Prema il pulsante on/off per avviare il processo di cottura.



NOTA: si ricordi che ci sono due pannelli. Se desidera
impostare un'ora o una temperatura diversa su ciascun
lato, selezioni prima 'Sinistra’ 0 'Destra’ e poi proceda con
la configurazione.

NOTA: se desidera scuotere gli ingredienti, estragga la
pentola di cottura dall'apparecchio per la maniglia e la
scuota. (Tuttavia, la preghiamo di rivedere la tabella dei
programmi preimpostati per verificare che questa funzione
non sia gia inclusa in un programma esistente).

+ Una volta terminato il tempo di cottura, estragga la
pentola per friggere dall'apparecchio. L'apparecchio si
spegnera automaticamente.

« Verifichi che il cibo sia cotto.

+ Se non lo &, deve solo rimettere la pentola nella friggitrice
e programmare il timer per cuocere ancora qualche
minuto.

ATTENZIONE: la pentola, la griglia pressofusa e il cibo
saranno molto caldi.

+ Collochi la friggitrice su una superficie piana in grado di
lavorare con temperature elevate.

TEMPO E TEMPERATURA

+ Se lo desidera, pud anche modificare le impostazioni di
temperatura e tempo.

+ |l tempo di cottura pud essere regolato da 1 a 60 minuti*
premendo il pulsante di selezione temperatura/tempo
e regolandolo con i pulsanti di aumento e diminuzione.
Il tempo aumenta o diminuisce di 1 minuto ad ogni
pressione.

+ La temperatura di cottura pud essere regolata da 40°C a
200°C* premendo il pulsante di selezione temperatura/
tempo e regolandola con i pulsanti di aumento e
diminuzione. La temperatura aumenta o diminuisce di 5°C
ad ogni pressione.

+ Tenga premuti i pulsanti di selezione per aumentare o
diminuire rapidamente il tempo e la temperatura.

(*) A seconda del programma selezionato

PROGRAMMI PREIMPOSTATI

* Questo apparecchio dispone di 10 programmi
preimpostati.

* Per selezionare un programma, prema il pulsante del
programma.

+ Selezionando il pulsante on/off, iniziera il processo di
cottura.

+ Se lo desidera, pud anche modificare le impostazioni
della temperatura e dell'ora per i programmi
preimpostati, come spiegato nella sezione "TEMPO E
TEMPERATURA".

FUNZIONE DUAL

+ La funzione ‘Dual’ le permette di copiare l'ora € la
temperatura su entrambi i lati. Selezioni il pulsante
'Sinistra' o 'Destra’, imposti il programma desiderato o
regoli I'ora e la temperatura secondo le sue preferenze.
Una volta configurato il tutto, prema il pulsante 'Dual'
ed entrambi i display mostreranno la stessa ora e
temperatura.

+ Selezionando il pulsante di accensione/spegnimento,
iniziera il processo di cottura.

FUNZIONE DI SINCRONIZZAZIONE

+ La funzione di sincronizzazione consente a entrambe le
pentole di terminare la cottura simultaneamente.

+ Per ottenere prestazioni ottimali, si raccomanda di
utilizzare I'accessorio a parete.

+ Selezioni 'Sinistra’ per impostare il programma desiderato
o regolare manualmente l'ora e la temperatura per questa
pentola.

+ Selezioni 'Destra’ per impostare il programma desiderato
o regolare manualmente l'ora e la temperatura di questa
pentola.

+ Una volta impostati entrambi i lati, prema il pulsante
'SYNC' per attivare la funzione.

+ Selezionando il pulsante di accensione/spegnimento, si
awviera il processo di cottura.

ACCESSORIO DA PARETE

+ Questa friggitrice viene fornita con un accessorio
divisorio.

+ L'accessorio divisorio le consente di cuocere due tipi
diversi di cibo contemporaneamente, senza mescolare i
sapori.

FUNZIONE LAMPADA

« Per attivare la luce, la friggitrice deve essere chiusa
correttamente.

« Per disattivarla, prema nuovamente la funzione 'LAMP".

FUNZIONE DI PRERISCALDAMENTO

« Per attivare il preriscaldamento, selezioni il pulsante
di preriscaldamento e si avviera: 5 minuti a 200°C. Al
termine, potra aggiungere il cibo e iniziare a usare il
dispositivo.

+ Faccia riferimento alla tabella dei programmi preimpostati
e utilizzi il pulsante di preriscaldamento solo se il
programma non prevede il preriscaldamento automatico.



UNA VOLTA TERMINATO L'UTILIZZO
DELL'APPARECCHIO

+ Al termine del tempo di cottura, la friggitrice si fermera
automaticamente.

+ Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica.
« Lasci raffreddare.

+ Pulisca |'apparecchio come spiegato nella sezione
dedicata alla pulizia.

PROTEZIONE TERMICA DI SICUREZZA

+ L'apparecchio & dotato di un dispositivo di sicurezza che
lo protegge dal surriscaldamento.

+ Se |'apparecchio si spegne e non si riaccende, lo
scolleghi dalla rete elettrica e attenda circa 15 minuti
prima di ricollegarlo. Se I'apparecchio non si riaccende, si
rivolga all'assistenza tecnica autorizzata.

PULIZIA

+ Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica e lasciarlo
raffreddare prima di intraprendere qualsiasi operazione
di pulizia.

+ Pulisca I'apparecchiatura con un panno umido con
qualche goccia di detersivo per piatti e poi asciughi.

+ Per la pulizia dell'apparecchio non utilizzi solventi o
prodotti con un pH acido o basico, come la candeggina, o
prodotti abrasivi.

+ Non immerga mai I'apparecchio nell'acqua o in altri liquidi
e non lo metta sotto I'acqua corrente.

+ E consigliabile pulire regolarmente I'apparecchio e
rimuovere eventuali resti di cibo.

+ Se |'apparecchio non viene mantenuto in buono stato di
pulizia, la sua superficie potrebbe deteriorarsi e questo
influira inevitabilmente sulla durata dell'apparecchio e lo
rendera insicuro da usare.

+ La griglia pressofusa € adatta alla pulizia in lavastoviglie.



TABELLA DEI PROGRAMMI PREIMPOSTATI

Qui puo trovare le impostazioni di ogni programma,
compresi il tempo di cottura e la temperatura. Potra anche
vedere se dispone di una funzione di preriscaldamento
automatico e di un avviso acustico per girare il cibo a meta

del processo di cottura.

AVWVISO ACUSTICO
AUTOMATICO TEMPERATURA
PROGRAMMA | preriscALDAMENTO | TEMPO €c) ARO[ scuotere )
Preriscaldamento NO 5 min 200 Si NO
si . .
Carne 5 min 8 min 200 Sl NO
Patatine fritte NO 20 min 200 NO S
Pizza Si . ;
(funzione di cottura) 5min 10/min 180 Sl NO
Al di pollo 5 sl 25 min 200 Si Si
min
Si ) )
Verdure 5 min 15 min 180 Sl NO
Pesce 5o 12 min 160 si si
min
Disidratare NO 6h 55 NO NO
Fermentazione NO 1h 40 NO NO
Sbrinamento Si 10 min 160 Si NO

(1) Awviso acustico per aggiungere il cibo al termine del preriscaldamento.
(2) Awviso acustico per girare il cibo a meta del tempo preimpostato.




Catala  (Traduit d'instruccions originals)

FREGIDORA D'AIRE
AFA2800D

DESCRIPCIO

Panell de control digital
Cos principal
Cubeta
Nansa
Graella de ferro colat
4 elements calefactors
Cable d'alimentacid
Accessori separador
PANELL DE CONTROL
1. Botd d'encesa/apagada
Bot6 esquerre
Boto dret
Bot6 de temperatura/temps
Botons d'augment de temperatura/temps
Botons de disminucié de temperatura/temps
Botons de programes
Boté de funcié de doble coccid 'Dual’
Boté de funcié de sincronitzacié 'SYNC'
10. Pantalla de temps i temperatura
11. Botons de funci¢ del llum 'LAMP'

US | MANTENIMENT

+ Estireu completament el cable d'alimentacio de I'aparell
abans de cada Us.

+ No utilitzeu I'aparell si les peces o els accessoris no estan
ben col-locats.

* No utilitzeu I'aparell si els accessoris que porta estan
defectuosos. Substituiu-los immediatament.

+ No utilitzeu I'aparell quan estigui buit.

+ No utilitzeu I'aparell si el botd d'encesa/apagada no
funciona correctament.

+» No moveu I'aparell mentre I'estigueu usant.

+ Per mantenir en bon estat el tractament antiadherent, no
utilitzeu utensilis metal-lics o punxeguts sobre ell.

+ No forceu la capacitat de treball de I'aparell.
* Respecteu el nivell MAX.

+ Desconnecteu |'aparell de la xarxa eléctrica quan no
['utilitzeu i abans d'emprendre qualsevol tasca de neteja.

+ No guardeu ni transporteu I'aparell si encara esta calent.
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+ No deixeu mai I'aparell connectat i desatés si no esta en
Us. Aixi estalviareu energia i perllongareu la vida util de
I'aparell.

+ Utilitzeu només utensilis apropiats per suportar altes
temperatures.

+ Situar el regulador de temperatura a la posicié minima no
significa que I'aparell estigui apagat.
+ Com a referéncia, a la taula annexa trobareu una

recomanacio sobre la temperatura i el temps de coccid
per a diversos apats.

INSTRUCCIONS D'US
ABANS DE L’US

+ Assegureu-vos que s'ha retirat tot I'embalatge del
producte.

+ Llegiu atentament el fullet "Consells de seguretat i
advertiments" abans d'usar-la per primera vegada.

+ Abans de fer servir el producte per primera vegada,
netegeu les parts que vagin a entrar en contacte amb els
aliments de la forma descrita a la seccié de neteja.

Us

+ Estireu completament el cable d'alimentaci6 abans
d'endollar-lo.

+ Connecteu l'aparell a la xarxa eléctrica.

+ Traieu la cubeta de la fregidora amb cura.

NOTA: No utilitzeu la cubeta sense la graella de ferro colat.

NOTA: Manipuleu la cubeta usant la nansa. No toqueu la
cubeta quan estigui calenta.

« Seleccioneu el compartiment amb queé voleu treballar.
+ Seleccioneu el programa desitjat

+ Utilitzeu el boté de preescalfament* per assegurar-vos
que l'aparell estigui llest quan introduiu els aliments.

* (*) Consulteu la taula de programes preajustats i utilitzeu
el bot6 de preescalfament només si el programa no
inclou preescalfament automatic. També ho podeu saber,
perqué quan s'activa el preescalfament, el programa
parpelleja.

+ Introduiu la cubeta dins de la fregidora.

+ Seleccioneu la temperatura o el temps desitjats prement
el boto selector de temperatura/temps i ajusteu mitjangant
els botons d'augment i disminucié.

+ Premeu el botd d'encesa/apagada per iniciar el procés
de coccio.

NOTA: Recordeu que hi ha dos panells. Si voleu configurar
un temps o temperatura diferent a cada costat, seleccioneu
primer "Esquerra” o "Dreta" i procediu a la configuracio.



NOTA: si voleu agitar els ingredients, traieu la cubeta

de I'aparell per la nansa i sacsegeu-la. (Perd, si us plau,
reviseu la taula de programes preestablerts per comprovar
que aquesta funcié no esta ja inclosa en un programa
existent).

+ Quan el temps de cocci6 arribi al final, traieu la cubeta
fora de l'aparell. L'aparell s'apaga automaticament.

+ Comproveu que els aliments estan cuinats.

+ Si no ho estan, només heu de tornar a ficar la cubeta a
la fregidora i programar el temps perqué es cuinin uns
minuts més.

ATENCIO: la cubeta, la graella de ferro colat i els aliments
estaran molt CALENTS.

+ Colloqueu la cubeta sobre una superficie llisa capag de
treballar amb altes temperatures.

TEMPS | TEMPERATURA

+ Si voleu, també podeu canviar els parametres de
temperatura i temps.

« El temps de coccio es pot ajustar d'1 a 60 minuts*
prement el botd selector de temperatura/temps i ajustant-
lo mitjangant els botons d'augment i de disminucio. El
temps augmenta o disminueix 1 minut cada cop que es
prem.

+ La temperatura de coccio es pot ajustar de 40°C a
200°C* prement el botd selector de temperatura/temps i
ajustant-la mitjangant els botons daugment i disminucid.
La temperatura augmenta o disminueix 5°C cada cop que
es prem.

+ Mantingueu premuts els botons selectors per augmentar
o disminuir rapidament el temps i la temperatura

(*) Depenent del programa seleccionat

PROGRAMES PREESTABLERTS

+ Aquest aparell disposa de 10 programes preestablerts.

+ Per seleccionar un programa, premeu el bot6 de
programa.

+ Seleccionant el bot6 d'encesalapagada, s'iniciara el
procés de coccio

+ Si ho desitgeu, també podeu canviar els ajustaments de
temperatura i temps dels programes preestablerts com
s'explica a la seccié "TEMPS | TEMPERATURA".

FUNCIO DOBLE

+ La funcié ‘Dual’ us permet copiar el temps i la
temperatura a banda i banda. Seleccioneu el botd
'Esquerra’ o 'Dreta’, configureu el programa desitjat o
ajusteu el temps i la temperatura al vostre gust. Un cop

configurat tot, premeu el boté 'Dual' i ambdues pantalles
mostraran el mateix temps i temperatura.

+ Seleccionant el bot6 d'encesalapagada, s'iniciara el
procés de coccid

FUNCIO SINCRONITZAR

+ La funcid sincronitzar permet que les dues cubetes
acabin de cuinar simultaniament.

+ Per a un rendiment optim, es recomana fer servir
l'accessori separador.

+ Seleccioneu 'Esquerra’ per establir el programa desitjat
0 ajustar manualment el temps i la temperatura per a
aquesta cubeta.

+ Seleccioneu "Dreta" per establir el programa desitjat
0 ajustar manualment el temps i la temperatura per a
aquesta cubeta.

+ Un cop ajustats ambdos costats, premeu el bot6 'SYNC'
per activar la funcio.

+ Seleccionant el bot6 d'encesalapagada, s'iniciara el
procés de coccid

ACCESSORI SEPARADOR

+ Aquesta fregidora se subministra amb un accessori
separador.

+ L'accessori separador us permet cuinar dos tipus
diferents d'aliments alhora sense barrejar sabors.

FUNCIONAMENT DE LA LLUM

+ Per activar la llum, la fregidora ha d'estar ben tancada. un
cop aixi, premeu la funci6 'LAMP".

+ Per desactivar-la, torneu a prémer la funcié 'LAMP".

FUNCIO DE PREESCALFAMENT

+ Per activar el preescalfament, seleccioneu el boté de
preescalfament i comengara: 5 minuts a 200°C. Un cop
finalitzat, podreu afegir els aliments i comengar a fer
servir I'aparell.

+ Consulteu la taula de programes preestablerts i utilitzeu
el bot6 de preescalfament només si el programa no inclou
preescalfament automatic.

QUAN HAGI ACABAT DE FER SERVIR L'APARELL

+ Quan finalitzi el temps de coccio, la fregidora s'aturara
automaticament.

+ Desendolleu I'aparell de la xarxa electrica.
+ Deixeu que es refredi.
+ Netegeu I'aparell com s'explica a la seccio de neteja.

PROTECTOR TERMIC DE SEGURETAT

+ L'aparell disposa d'un dispositiu de seguretat que el
protegeix del sobreescalfament.



+ Si l'aparell s'apaga sol i no es torna a engegar,
desconnecteu-lo de la xarxa eléctrica i espereu uns 15
minuts abans de tornar a connectar-lo. Si I'aparell no es
torna a posar en marxa, sol-liciteu assisténcia técnica
autoritzada.

NETEJA

+ Desconnecteu I'aparell de la xarxa eléctrica i deixeu que
es refredi abans d'emprendre qualsevol tasca de neteja.

+ Netegeu I'equip amb un drap humit amb unes gotes de
detergent liquid i assequeu-lo.

+ No utilitzeu dissolvents, ni productes amb un pH acid o
basic com el lleixiu, ni productes abrasius, per netejar
I'aparell.

+ No submergiu mai I'aparell en aigua ni en cap altre liquid,
ni el col-loqueu sota I'aixeta.

+ Es aconsellable netejar 'aparell amb regularitat i eliminar
les restes de menjar.

+ Si l'aparell no es manté en bon estat de neteja, la seva
superficie es pot deteriorar i aixo afectara inevitablement
la vida util de I'aparell i en fara que I'Us no sigui segur.

+ La graella de ferro colat es pot netejar al rentaplats.



TAULA DE PROGRAMES PREESTABLERTS

+ Aqui trobareu els ajustaments de cada programa,
inclosos el temps i la temperatura de coccio. També
veureu si teniu funcié de preescalfament automatic i una
alerta acustica per girar el menjar a meitat del procés de

coccid.
PREESCALFAMENT TEMPERATURA AVIS ACUSTIC
PROGRAMA AUTOMATIC TEMPS ) Afegir MI)ENJAR AGITAR (2)
Preescalfament NO 5 min 200 Si NO
Si . .
Camn 5 minuts 8 min 200 Sl NO
Patates fregides NO 20 min 200 NO si
Pizza Si ) (
(funcié forn) 5 minuts 10/min 180 Sl NO
s . . .
Aletes de pollastre 5 minuts 25 min 200 Sl Sl
Verdures Sl 15 min 180 si NO
5 minuts
, Si . . )
Peix 5mi 12 min 160 Sl Sl
minuts
Deshidratacié NO 6h 55 NO NO
Fermentacié NO 1h 40 NO NO
Descongelacio Si 10 min 160 si NO

(1) Avis acustic per afegir aliments quan acabi el preescalfament
(2) Avis acustic per voltejar el menjar a la meitat del temps preestablert.




E Deutsch  (Ubersetzung aus den urspriinglichen anweisungen)

AR FRYER
AFA2800D

BESCHREIBUNG

Digitales Bedienfeld
Hauptgehause
Frittiertopf
Handgriff
Druckgu® Grill
4 Heizelemente
Zuleitung
Zubehdr fiir die Wand
BEDIENFELD
1. Ein/Aus-Taste
Linke Taste
Rechte Taste
Taste Temperatur/Zeit
Tasten zum Erhohen der Temperatur/Zeit
Tasten zum Verringern der Temperatur/Zeit
Tasten fur Programme
Taste fiir die Dual Cook-Funktion 'Dual".
Funktionstaste Synchronisieren 'SYNC'
10. Zeit- und Temperaturanzeige
11. Tasten fiir die Lampenfunktion 'LAMP'

BENUTZUNG UND PFLEGE

+ Ziehen Sie das Netzkabel des Gerats vor jedem
Gebrauch vollstandig heraus.

+ Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn die Teile oder das
Zubehor nicht richtig montiert sind.

+ Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn das daran befestigte
Zubehor defekt ist. Tauschen Sie es sofort aus.

* Benutzen Sie das Gerét nicht, wenn es leer ist.

+ Benutzen Sie das Gerét nicht, wenn die Ein-/
Ausschalttaste nicht richtig funktioniert.

+ Bewegen Sie das Gerat nicht, wahrend es in Gebrauch
ist.

+ erwenden Sie keine metallischen oder spitzen
Gegenstande, um die Antihaftbeschichtung in gutem
Zustand zu halten.

« Uberschreiten Sie nicht die Arbeitsleistung des Gerats.

+ Halten Sie die MAX-Stufe ein.

+ Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, wenn Sie es nicht
benutzen und bevor Sie eine Reinigung vornehmen.
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+ Lagern oder transportieren Sie das Gerat nicht, wenn es
noch heifd ist.

+ Lassen Sie das Geréat niemals angeschlossen und
unbeaufsichtigt, wenn es nicht in Gebrauch ist. Dies spart
Energie und verlangert die Lebensdauer des Gerats.

+ erwenden Sie nur Utensilien, die fiir hohe Temperaturen
geeignet sind.

+ Wenn Sie den Temperaturregler auf die kleinste Stufe
stellen, bedeutet das nicht, dass das Gerat ausgeschaltet
ist.

+ Als Anhaltspunkt finden Sie in der beigefligten Tabelle
eine Empfehlung fir die Kochtemperatur und -zeit fiir
mehrere Mahlzeiten.

GEBRAUCHSANWEISUNG
VOR DEM GEBRAUCH

« Vergewissern Sie sich, dass die gesamte Verpackung des
Produkts entfernt wurde.

+ Lesen Sie vor dem ersten Gebrauch sorgfaltig die
Broschiire "Sicherheitshinweise und Warnungen".

+ Reinigen Sie vor der ersten Verwendung des Produkts die
Teile, die mit Lebensmitteln in Berlihrung kommen, wie im
Abschnitt Reinigung beschrieben.

VERWENDEN SIE

+ Ziehen Sie das Netzkabel vollstandig heraus, bevor Sie
es einstecken.

+ SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

+ Nehmen Sie den Frittiertopf vorsichtig aus der Fritteuse.

HINWEIS: Verwenden Sie den Frittiertopf nicht ohne das
Druckgussgitter darin.

HINWEIS: Fassen Sie den Bratentopf am Griff an.
Berlihren Sie die Bratpfanne nicht, wenn sie heifd ist.

+ Wahlen Sie das Fach, mit dem Sie arbeiten mochten.
+ Wahlen Sie das gewiinschte Programm

« Verwenden Sie die Vorheiztaste*, um sicherzustellen,
dass das Gerét bereit ist, wenn Sie die Lebensmittel
einlegen.

(*) Bitte beachten Sie die Tabelle der voreingestellten
Programme und verwenden Sie die Vorheiztaste nur, wenn
das Programm kein automatisches Vorheizen vorsieht.

Sie erkennen das auch daran, dass das Programm blinkt,
wenn das Vorheizen aktiviert ist.

+ Setzen Sie den Frittiertopf in die Fritteuse ein.

+ Wahlen Sie die gewiinschte Temperatur oder Zeit, indem
Sie die Temperatur-/Zeitwahltaste drlicken und sie mit
den Tasten Erhdhen und Verringern einstellen.



+ Driicken Sie die Ein/Aus-Taste, um den Garvorgang zu
starten.

HINWEIS: Denken Sie daran, dass es zwei Bedienfelder
gibt. Wenn Sie auf jeder Seite eine andere Zeit oder
Temperatur einstellen méchten, wahlen Sie zunéchst
'Links' oder 'Rechts' und fahren dann mit der Konfiguration
fort.

HINWEIS: Wenn Sie die Zutaten schiitteln méchten,
ziehen Sie den Bratentopf am Griff aus dem Gerét und
schiitteln ihn. (Uberpriifen Sie aber bitte in der Tabelle
der voreingestellten Programme, ob diese Funktion nicht
bereits in einem bestehenden Programm enthalten ist).

+ Sobald die Garzeit zu Ende ist, ziehen Sie den Bratentopf
aus dem Gerat heraus. Das Gerat schaltet sich
automatisch aus.

+ Uberpriifen Sie, ob das Essen gar ist.

+ Sollte dies nicht der Fall sein, miissen Sie nur den
Frittiertopf wieder in die Fritteuse stellen und den
Timer so programmieren, dass er noch einige Minuten
weitergart.

VORSICHT: Bratentopf, Gussgrill und Lebensmittel sind
sehr HEISS.

« Stellen Sie die Fritteuse auf eine ebene Flache, die fiir
hohe Temperaturen geeignet ist.

ZEIT UND TEMPERATUR

+ Wenn Sie mochten, kénnen Sie auch die Temperatur- und
Zeiteinstellungen andern.

+ Die Garzeit kann von 1 bis 60 Minuten* eingestellt
werden, indem Sie die Temperatur-/Zeitwahltaste drlicken
und die Zeit mit den Tasten Erhéhen und Verringern
einstellen. Die Zeit verlangert oder verkirzt sich bei
jedem Driicken um 1 Minute.

+ Die Gartemperatur kann von 40°C bis 200°C* eingestellt
werden, indem Sie die Temperatur-/Zeitwahltaste
driicken und die Temperatur mit den Tasten Erhdhen
und Verringern einstellen. Die Temperatur erhdht oder
verringert sich bei jedem Drlicken um 5°C.

+ Halten Sie die Auswahltasten gedriickt, um Zeit und
Temperatur schnell zu erhdhen oder zu verringern.

(*) Abhéngig vom gewahlten Programm

VOREINGESTELLTE PROGRAMME
+ Dieses Gerét verfiigt iber 10 voreingestellte Programme.

+ Um ein Programm zu wahlen, driicken Sie die
Programmtaste.

+ Wenn Sie die Ein-/Ausschalttaste wahlen, wird der
Garvorgang gestartet.

+ Wenn Sie méchten, kénnen Sie auch die Temperatur- und
Zeiteinstellungen fiir die voreingestellten Programme
andern, wie im Abschnitt "ZEIT UND TEMPERATUR"
erlautert

FUNKTION DUAL

+ Mit der Funktion ‘Dual’ kdnnen Sie die Zeit und die
Temperatur auf beide Seiten Uibertragen. Wahlen Sie die
Taste 'Links' oder 'Rechts', stellen Sie das gewiinschte
Programm ein oder passen Sie die Zeit und Temperatur
nach Ihren Wiinschen an. Sobald alles konfiguriert ist,
driicken Sie die Taste 'Dual', und beide Displays zeigen
die gleiche Zeit und Temperatur an.

+ Wenn Sie die Taste 'Ein/Aus' wahlen, wird der
Kochvorgang gestartet.

SYNC-FUNKTION

+ Mit der Synchronisierungsfunktion kénnen beide Tépfe
gleichzeitig fertig kochen.

« Fir eine optimale Leistung wird empfohlen, das
Wandzubehdr zu verwenden.

+ Wahlen Sie 'Links', um das gewtinschte Programm
einzustellen oder die Zeit und Temperatur fiir diesen
Bratentopf manuell einzustellen.

+ Wahlen Sie 'Rechts', um das gew(inschte Programm
einzustellen oder die Zeit und Temperatur fiir diesen
Bratentopf manuell einzustellen.

+ Sobald beide Seiten eingestellt sind, driicken Sie die
Taste 'SYNC', um die Funktion zu aktivieren.

+ Wenn Sie die Ein/Aus-Taste wahlen, wird der
Kochvorgang gestartet.

WANDZUBEHOR

* Diese Fritteuse wird mit einem Trennwandzubehor
geliefert.

+ Mit dem Trennwandzubehdr konnen Sie zwei
verschiedene Arten von Speisen gleichzeitig garen, ohne
dass sich die Aromen vermischen.

LAMPENFUNKTION

+ Um das Licht zu aktivieren, muss die Fritteuse richtig
geschlossen sein. Sobald dies der Fall ist, driicken Sie
die Funktion 'LAMP'.

* Um es zu deaktivieren, driicken Sie erneut die Funktion
'LAMP'.

FUNKTION VORHEIZEN

+ Um das Vorheizen zu aktivieren, wahlen Sie die Taste
'Vorheizen' und es wird gestartet: 5 Minuten bei 200°C.
Danach kdnnen Sie die Lebensmittel einfiillen und das
Gerat in Betrieb nehmen.



+ Bitte beachten Sie die Tabelle der voreingestellten
Programme und verwenden Sie die Vorheiztaste nur,
wenn das Programm kein automatisches Vorheizen
vorsieht.

WENN SIE DIE BENUTZUNG DES GERATS BEENDET
HABEN

+ Wenn die Garzeit abgelaufen ist, schaltet sich die
Fritteuse automatisch ab.

+ Ziehen Sie den Netzstecker des Gerats aus der
Steckdose.

+ Lassen Sie es abkihlen.

+ Reinigen Sie das Geréat wie im Abschnitt (iber die
Reinigung beschrieben.

THERMISCHER SICHERHEITSSCHUTZ

+ Das Gerét verfiigt (iber eine Sicherheitsvorrichtung, die
das Geréat vor Uberhitzung schiitzt.

+ Wenn sich das Gerat ausschaltet und nicht wieder
einschaltet, trennen Sie es vom Stromnetz und warten Sie
etwa 15 Minuten, bevor Sie es wieder einschalten. Wenn
sich das Gerat nicht wieder einschalten Iasst, wenden Sie
sich an einen autorisierten technischen Kundendienst.

REINIGUNG

* Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und lassen Sie es
abktihlen, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

+ Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten Tuch mit ein
paar Tropfen Splilmittel und trocknen Sie es anschlieBend
ab.

+ Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats keine
L6sungsmittel oder Produkte mit einem sauren
oder basischen pH-Wert, wie z.B. Bleichmittel, oder
Scheuermittel.

* Tauchen Sie das Geréat niemals in Wasser oder eine
andere Flussigkeit ein und halten Sie es nicht unter
flieRendes Wasser.

+ Es ist ratsam, das Gerat regelmaRig zu reinigen und
Lebensmittelreste zu entfernen.

+ Wenn das Gerat nicht in einem sauberen Zustand
gehalten wird, kann sich seine Oberflache verschlechtern,
was unweigerlich die Lebensdauer des Gerats
beeintrachtigt und seine Verwendung unsicher macht.

« Der Druckgussgrill ist fiir die Reinigung in der
Splilmaschine geeignet.



TABELLE DER VOREINGESTELLTEN PROGRAMME

Hier finden Sie die Einstellungen fiir jedes Programm,
einschlieBlich der Garzeit und der Temperatur. AuRerdem

sehen Sie, ob das Gerét (iber eine automatische

Vorheizfunktion und ein akustisches Warnsignal zum
Wenden der Speisen nach der Hélfte des Garvorgangs

verfugt.
AKUSTISCHE WARNUNG
PROGRAMM AUTOMATISCH | - TEMPERATUR ESSEN
VORHEIZEN °C !
(°C) ZUGEBEN (1) SCHUTTELN (2)
Vorheizen NO 5min 200 JA NEIN
Fleisch JA 8 min 200 A NEIN
5min
. 20
Pommes frites NEIN Minuten 200 NEIN JA
Pizza JA )
(Backfunktion) 5min 10min 180 A NEIN
Hahnchenfligel SJA. 25 min 200 A A
min
Gemiise A 15 min 180 JA NEIN
5min
Fisch JA 12 min 160 JA A
5 min
Dehydrierung NEIN 6h 55 NEIN NO
Garung NO 1h 40 NO NO
Abtauen JA 10 min 160 JA NEIN

(1) Akustische Warnung zum Nachlegen von Speisen nach Beendigung des Vorheizens
(2) Akustische Warnung zum Wenden der Speisen nach der Halfte der eingestellten Zeit.




Nederlans  (Vertaald van de originele instructies)

LUCHTFRUCHTER
AFA2800D

BESCHRIJVING

Digitaal bedieningspaneel
Hoofdgedeelte
Braadpan
Handgreep
Gegoten grill
4 verwarmingselementen
Netsnoer
Wandaccessoire
BEDIENINGSPANEEL

1. Aan/uit-knop
Knop links
Knop rechts
Temperatuur/tijd knop
Knoppen Temperatuur/tijd verhogen
Knoppen Temperatuur/tijd verlagen
Knoppen Programma's
Dual Cook functietoets 'Dual
Synchroniseer functietoets 'SYNC
10. Tijd- en temperatuurweergave
11. Lampfunctietoetsen 'LAMP

GEBRUIK EN ONDERHOUD

+ Trek voor elk gebruik het netsnoer van het apparaat
volledig uit.

* Gebruik het apparaat niet als de onderdelen of
accessoires niet goed gemonteerd zijn.

+ Gebruik het apparaat niet als de eraan bevestigde
accessoires defect zijn. Vervang deze onmiddellijk.

* Gebruik het apparaat niet als het leeg is.

+ Gebruik het apparaat niet als de aan/uit-knop niet goed
werkt.

+ Verplaats het apparaat niet als het in gebruik is.

+ Gebruik geen metalen of puntig keukengerei om de
antiaanbaklaag in goede staat te houden.

* Forceer de capaciteit van het apparaat niet.
* Respecteer het MAX-niveau.

+ Haal de stekker uit het stopcontact als u het apparaat niet
gebruikt en voordat u het schoonmaakt.

+ Bewaar of vervoer het apparaat niet als het nog heet is.

I O Mmoo w >

© o N>R wdh

+ Laat het apparaat nooit zonder toezicht aangesloten als
het niet in gebruik is. Dit bespaart energie en verlengt de
levensduur van het apparaat.

* Gebruik alleen keukengerei dat geschikt is voor hoge
temperaturen.

* Het op de minimumstand zetten van de
temperatuurregelaar betekent niet dat het apparaat
uitgeschakeld is.

« Ter referentie vindt u in de tabel in de bijlage een
aanbeveling voor de kooktemperatuur en -tijd voor
verschillende maaltijden.

GEBRUIKSAANWIJZING
VOOR GEBRUIK

+ Zorg ervoor dat de volledige verpakking van het product
verwijderd is.

+ Lees voor het eerste gebruik aandachtig het boekje
"Veiligheidsaanbevelingen en waarschuwingen".

+ Voordat u het product voor de eerste keer gebruikt,
moet u de onderdelen die in contact komen met voedsel
reinigen op de manier die beschreven staat in het
hoofdstuk over reiniging.

GEBRUIK

* Trek het netsnoer helemaal uit voordat u de stekker in het
stopcontact steekt.

+ Sluit het apparaat aan op het lichtnet.
+ Neem de frituurpan voorzichtig uit de friteuse.

OPMERKING: Gebruik de frituurpan niet zonder het
gegoten rooster erin.

OPMERKING: manipuleer de frituurpan met behulp van het
handvat. Raak de frituurpan niet aan als deze heet is.

+ Selecteer het compartiment waarmee u wilt werken.
+ Selecteer het gewenste programma

+ Gebruik de voorverwarmingsknop* om ervoor te zorgen
dat het apparaat klaar is wanneer u het voedsel erin doet.

(*) Raadpleeg de tabel met vooraf ingestelde programma's
en gebruik de voorverwarmtoets alleen als het programma
geen automatische voorverwarming bevat. U kunt dit

ook zien doordat het programma knippert wanneer de
voorverwarming geactiveerd wordt.

* Plaats de frituurpan in de friteuse.

+ Selecteer de gewenste temperatuur of tijd door op de
temperatuur-/tijdkeuzeknop te drukken en deze aan te
passen met de knoppen voor verhogen en verlagen.

+ Druk op de aan/uit-knop om het kookproces te starten.



OPMERKING: Vergeet niet dat er twee panelen zijn. Als u
aan elke kant een andere tijd of temperatuur wilt instellen,
selecteer dan eerst "Links" of "Rechts" en ga dan verder
met de configuratie.

OPMERKING: als u de ingrediénten wilt schudden,
trekt u de frituurpan aan het handvat uit het apparaat en
schudt u ermee. (Kijk wel in de tabel met vooringestelde
programma's om te controleren of deze functie niet al in
een bestaand programma is opgenomen).

+ Zodra de kooktijd voorbij is, trekt u de frituurpan uit het
apparaat. Het apparaat schakelt automatisch uit.

+ Controleer of het voedsel gaar is.

+ Als dit niet het geval is, hoeft u alleen maar de
frituurpan terug in de friteuse te plaatsen en de timer te
programmeren om nog een paar minuten te koken.

LET OP: De frituurpan, het gegoten rooster en het voedsel
zullen erg HEET zijn.

+ Plaats de frituurpan op een vlak oppervlak dat met hoge
temperaturen kan werken.

TIJD EN TEMPERATUUR

+ Als u wilt, kunt u ook de temperatuur- en tijdsinstellingen
wijzigen.

+ De kooktijd kan worden ingesteld van 1 tot 60 minuten*
door op de temperatuur-/tijdkeuzetoets te drukken en
deze aan te passen met de toetsen voor verhogen en
verlagen. De tijd neemt bij elke druk op de knop met 1
minuut toe of af.

* De kooktemperatuur kan worden ingesteld van 40°C tot
200°C* door op de temperatuur-/tijdkeuzetoets te drukken
en deze aan te passen met de toetsen voor verhogen en
verlagen. De temperatuur wordt bij elke druk op de knop
5°C hoger of lager.

* Houd de keuzetoetsen ingedrukt om de tijd en
temperatuur snel te verhogen of verlagen.

(*) Afhankelijk van het geselecteerde programma

VOORAF INGESTELDE PROGRAMMA'S
+ Dit apparaat heeft 10 vooraf ingestelde programma'’s.

* Druk op de programmaknop om een programma te
selecteren.

+ Als u de aan/uit-toets selecteert, start het kookproces.
* Indien gewenst kunt u ook de temperatuur- en
tijdinstellingen voor de vooraf ingestelde programma's

wijzigen, zoals uitgelegd in het hoofdstuk "TIJD EN
TEMPERATUUR".

DUAL KOOKFUNCTIE

+ Met de ‘Dual’ functie kunt u de tijd en temperatuur naar
beide kanten kopiéren. Selecteer de knop "Links" of
"Rechts", stel het gewenste programma in of pas de
tijd en temperatuur aan uw voorkeur aan. Zodra alles is
ingesteld, drukt u op de knop ‘Dual’, en beide displays
zullen dezelfde tijd en temperatuur weergeven.

+ Als u de aan/uit-knop selecteert, start het kookproces.

SYNC-FUNCTIE

+ De Synchroniseer functie zorgt ervoor dat beide pannen
tegelijkertijd klaar zijn met koken.

+ Voor optimale prestaties is het aanbevolen de
wandaccessoire te gebruiken.

+ Selecteer "Links" om het gewenste programma in te
stellen of stel de tijd en temperatuur voor deze frituurpan
handmatig in.

+ Selecteer "Rechts" om het gewenste programma in te
stellen of de tijd en temperatuur voor deze frituurpan
handmatig aan te passen.

+ Zodra beide kanten zijn ingesteld, drukt u op de knop
"SYNC" om de functie te activeren.

+ Als u de aan/uit-knop selecteert, start het kookproces.

WAND ACCESSOIRES
+ Deze friteuse wordt geleverd met een verdeleraccessoire.

+ Met het verdeelaccessoire kunt u twee verschillende
soorten voedsel tegelijk bereiden zonder smaken te
mengen.

LICHTFUNCTIE
+ Als dit het geval is, drukt u op de functie 'LAMP'.

+ Druk nogmaals op de functie 'LAMP' om het licht uit te
schakelen.

FUNCTIE VOORVERWARMEN

+ Om het voorverwarmen te activeren, selecteert u de
voorverwarmingsknop, waarna het voorverwarmen start:
5 minuten op 200°C. Zodra dit klaar is, kunt u het voedsel
toevoegen en het apparaat gaan gebruiken.

+ Raadpleeg de tabel met voorgeprogrammeerde
programma's en gebruik de voorverwarmtoets alleen
als het programma geen automatische voorverwarming
bevat.

ZODRA U KLAAR BENT MET HET GEBRUIK VAN HET
APPARAAT

+ Als de bereidingstijd is afgelopen, stopt de friteuse
automatisch.

+ Haal de stekker uit het stopcontact.
+ Laat het apparaat afkoelen.



* Reinig het apparaat zoals beschreven in het hoofdstuk
Reiniging.

THERMISCHE BEVEILIGING

+ Het apparaat heeft een beveiliging die het apparaat tegen
oververhitting beschermt.

+ Als het apparaat zichzelf uitschakelt en niet meer
inschakelt, haal dan de stekker uit het stopcontact en
wacht ongeveer 15 minuten voordat u het weer aansluit.
Als het apparaat niet opnieuw start, vraag dan bevoegde
technische hulp.

REINIGEN

* Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat
afkoelen voordat u het gaat schoonmaken.

* Reinig het apparaat met een vochtige doek met een paar
druppels afwasmiddel en droog het daarna af.

+ Gebruik geen oplosmiddelen of producten met een
zure of basische pH-waarde, zoals bleekmiddel, of
schuurmiddelen om het apparaat schoon te maken.

+ Dompel het apparaat nooit onder in water of een andere
vloeistof en plaats het nooit onder stromend water.

* Het is raadzaam om het apparaat regelmatig schoon te
maken en voedselresten te verwijderen.

+ Als het apparaat niet goed schoongehouden wordt, kan
het oppervlak verslechteren en dit zal onvermijdelijk de
levensduur van het apparaat beinvioeden en het onveilig
maken om te gebruiken.

+ De gegoten grill kan in de vaatwasser gereinigd worden.



TABEL MET VOORINGESTELDE PROGRAMMA'S
Hier vindt u de instellingen voor elk programma, inclusief

de bereidingstijd en temperatuur. U ziet ook of het apparaat

een automatische voorverwarmingsfunctie heeft en een

akoestische waarschuwing om het voedsel halverwege het

kookproces om te draaien.
AKOESTISCHE WAARSCHUWING
PROGRAMMA AUTOMATISCH 1D TEMPERTAUUR VOESDSSEL S
VOORWARMEN °C
(°C) TOEVOEGEN (1) SCHOKKEN (2)

Voorverwarmen GEEN 5min 200 JA NEE

JA .
Vlees 5 min 8 min 200 JA NEE
Franse frietjes NEE 20 min 200 NEE JA

Pizza JA )
(bakfunctie) 5 min 10 min 180 JA NEE

) JA )
Kippenvleugels 5 min 25 min 200 JA JA
Groenten A 15 min 180 JA NEE

5 min
Vis A 12 min 160 A A
5min

Drogen NEE 6h 55 NEE NO
Gisting NO 1h 40 NO NO
Ontdooien JA 10 min 160 JA NEE

(1) Akoestische waarschuwing om voedsel toe te voegen wanneer het voorverwarmen klaar is.
(2) Akoestische waarschuwing om voedsel in de helft van de vooraf ingestelde tijd te draaien.




E Roména (Translat din instructiunile originale)

AR FRYER

AFA2800D
DESCRIERE

A Panou de control digital
B Corp principal

C  Vas de prajire

D Maner

E  Turnat sub presiune Grill
F 4 elemente de incalzire
G Cablu de alimentare

H  Accesoriu de perete

PANOUL DE CONTROL
1. Buton pornire/oprire
Buton stanga
Butonul din dreapta
Buton temperatura/timp
Butoane de crestere a temperaturii/timpului
Butoane de scadere a temperaturii/timpului
Butoane programe
Butonul functiei de gétire dubla ‘Dual’
Butonul functiei de sincronizare ‘SYNC’
10. Afisajul orei si temperaturii
11. Butoane functie lampa 'LAMP'

UTILIZARE SI INGRIJIRE

+ Amplasati complet cablul de alimentare al aparatului
inainte de fiecare utilizare.
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* Nu utilizati aparatul daca piesele sau accesoriile nu sunt
montate corespunzator.

* Nu utilizati aparatul daca accesoriile atasate la acesta
sunt defecte. Inlocuiti-le imediat.

* Nu utilizati aparatul atunci cand este gol.

+ Nu utilizati aparatul daca butonul de pornire/oprire nu
functioneaza corect.

* Nu miscati aparatul in timpul utilizarii.
* Pentru a mentine tratamentul antiaderent in stare buna,
nu utilizati ustensile metalice sau ascutite pe acesta.

+ Nu fortati capacitatea de lucru a aparatului.
* Respectati nivelul MAX.

+ Deconectati aparatul de la retea atunci cand nu este
utilizat si inainte de a efectua orice operatiune de
curatare.

* Nu depozitati sau transportati aparatul daca acesta este
nca fierbinte.

* Nu lasati niciodata aparatul conectat si nesupravegheat
dacd nu este utilizat. Acest lucru economiseste energie si
prelungeste durata de viatd a aparatului.

» Utilizati numai ustensile adecvate pentru a suporta
temperaturi ridicate.

+ Trecerea regulatorului de temperatura la setarea minima
nu inseamna ca aparatul este oprit.

+ Ca referintd, in tabelul anexat veti gasi o recomandare
privind temperatura si timpul de gétit pentru mai multe
mese.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
INAINTE DE UTILIZARE

* Asigurati-va ca intregul ambalaj al produsului a fost
indepartat.

+ Va rugam sa cititi cu atentie brosura "Sfaturi de siguranta
si avertismente" inainte de prima utilizare

+ Inainte de a utiliza produsul pentru prima data, curatati
partile care vor intra in contact cu alimentele in modul
descris in sectiunea de curatare.

UTILIZARE

+ Amplasati complet cablul de alimentare inainte de a-|
conecta la priza.

+ Conectati aparatul la retea.
+ Scoateti cu grija vasul de prajire din friteuza.

NOTA: nu utilizati vasul de prajire f&ra gratarul turnat sub
presiune in el.

NOTA: Manipulati vasul de prajit folosind ménerul. Nu
atingeti vasul de prajit cand este fierbinte.

+ Selectati compartimentul cu care doriti sa lucrati.
+ Selectati programul dorit

+ Utilizati butonul de preincalzire* pentru a va asigura ca
aparatul este pregatit atunci cand introduceti alimentele.

(*) Consultati tabelul cu programele presetate si utilizati
butonul de preincélzire numai daca programul nu include
preincélzirea automata. De asemenea, va puteti da
seama, deoarece atunci cand preincalzirea este activata,
programul clipeste.

* Introduceti vasul de prajire in interiorul friteuzei.

+ Selectati temperatura sau timpul dorit apasand butonul de
selectare a temperaturii/timpului si ajustandu-I cu ajutorul
butoanelor de crestere si scadere.

+ Apasati butonul pornit/oprit pentru a incepe procesul de
gatire.



NOTA: Retineti ca exista doud panouri. Dac doriti s&
setati un timp sau o temperatura diferita pe fiecare parte,
selectati mai intéi "Stanga" sau "Dreapta” si apoi continuati
cu configurarea.

NOTA: daca doriti s& agitati ingredientele, scoateti vasul
de prajit din aparat de maner si agitati-l. (Dar, va rugam sa
consultati tabelul de programe presetate pentru a verifica
daca aceasta functie nu este deja inclusa intr-un program
existent).

+ Odata ce timpul de gatire ajunge la final, scoateti vasul de
prajit in afara aparatului. Aparatul se va opri automat.

+ Verificati daca mancarea este gatita.
+ Daca nu este, nu trebuie decat sa puneti vasul de prajire

inapoi in friteuza si sa programati cronometrul pentru a
mai gati cateva minute.

ATENTIE: vasul de prajire, gratarul turnat sub presiune si
alimentele vor fi foarte CALDUROASE.

+ Asezati vasul de prdjit peste o suprafaté simpla capabila
sa lucreze cu temperaturi ridicate.

TIMP S TEMPERATURA

+ Daca doriti, puteti modifica si setarile de temperatura si
timp.

« Timpul de gatire poate fi reglat de la 1 la 60 de minute*
apasand butonul de selectare a temperaturii/timpului si
reglandu-l cu ajutorul butoanelor de crestere si scadere.
Timpul creste sau scade cu 1 minut |a fiecare apasare.

+ Temperatura de gatit poate fi reglata de la 40°C la 200°C*
prin apasarea butonului de selectare a temperaturii/
timpului si prin reglarea acesteia cu ajutorul butoanelor
de crestere si scadere. Temperatura creste sau scade cu
5°C la fiecare apasare.

+ Apasati si mentineti apasate butoanele de selectare
pentru a creste sau a scadea rapid timpul si temperatura

(*) I functie de programul selectat

PROGRAME PRESETATE
+ Acest aparat are 10 programe presetate.
+ Pentru a selecta un program, apasati butonul de program.

+ Selectand butonul pornit/oprit, acesta va incepe procesul
de gatire

+ Daca doriti, puteti modifica si setarile de temperatura si
timp pentru programele presetate, asa cum se explica in
sectiunea "TEMPERATURA $I TIMPUL"

FUNCTIA DUAL

* Functia ‘Dual’ va permite sa copiati timpul si temperatura
pe ambele parti. Selectati butonul "Stanga" sau "Dreapta”,
setati programul dorit sau reglati timpul si temperatura

dupa preferinte. Dupa ce totul este configurat, apasati
butonul 'Dual', iar ambele afisaje vor afisa acelasi timp si
aceeasi temperatura.

+ Selectand butonul pornit/oprit, acesta va incepe procesul
de gatire

FUNCTIA SYNC

+ Functia de sincronizare permite ambelor vase sa termine
gatitul simultan.

+ Pentru performante optime, se recomanda utilizarea
accesoriului de perete.

+ Selectati "Stanga" pentru a seta programul dorit sau
pentru a regla manual timpul si temperatura pentru
aceasta oala de prajit.

+ Selectati 'Dreapta’ pentru a seta programul dorit sau
pentru a regla manual timpul si temperatura pentru acest
vas de prajire.

+ Odata ce ambele parti sunt setate, apasati butonul
'SYNC' pentru a activa functia.

+ Selectand butonul pornit/oprit, acesta va incepe procesul
de gatire

ACCESORIU DE PERETE
+ Aceasta friteuza este livrata cu un accesoriu de divizare.
+ Accesoriul separator va permite sa gatiti doua tipuri

diferite de alimente in acelasi timp, fara a amesteca
aromele.

FUNCTIA LAMPA

« Pentru a activa lumina, friteuza trebuie sa fie inchisa
corespunzator. odata ce este cazul, apasati functia
‘LAMP'.

+ Pentru a o dezactiva, ap&sati din nou functia ‘LAMP".

FUNCTIA DE PREINCALZIRE

+ Pentru a activa preincalzirea, selectati butonul de
preincalzire, iar aceasta va porni: 5 minute la 200°C.
Dupa ce se terming, puteti adauga alimentele si incepe
s& utilizati aparatul.

+ VVa rugadm sa consultati tabelul de programe presetate si
s& utilizati butonul de preincélzire numai daca programul
nu include preincalzirea automata.



DUPA CE ATI TERMINAT DE UTILIZAT APARATUL

+ Cand se termina timpul de gatire, friteuza se va opri
automat.

+ Deconectati aparatul de la retea.

+ Lasati sa se raceasca.

+ Curatati aparatul asa cum este explicat la sectiunea de
curatare.

PROTECTIE TERMICA DE SIGURANTA

+ Aparatul are un dispozitiv de siguranta, care protejeaza
aparatul de supraincalzire.

+ Daca aparatul se opreste singur si nu se porneste din
nou, deconectati- de la retea si asteptati aproximativ
15 minute inainte de a-l reconecta. Daca aparatul nu
porneste din nou, solicitati asistenta tehnica autorizata.

CURATAREA

+ Deconectati aparatul de la retea si lasati- sa se raceasca
inainte de a intreprinde orice sarcina de curatare.

+ Curatati aparatul cu o carpa umeda cu cateva picaturi de
detergent si apoi uscati.

* Nu utilizati solventi sau produse cu un pH acid sau
bazic, cum ar fi inalbitorul, sau produse abrazive, pentru
curatarea aparatului.

* Nu scufundati niciodata aparatul in apa sau in orice alt
lichid si nu il puneti sub jet de apa.

+ Este recomandabil s curatati aparatul in mod regulat si
sa indepartati orice resturi de alimente.

+ Daca aparatul nu este mentinut intr-o stare buna de
curatenie, suprafata acestuia se poate deteriora, iar
acest lucru va afecta in mod inevitabil durata de viaté a
aparatului si il va face nesigur de utilizat.

* Gratarul turnat sub presiune este potrivit pentru curatarea
in masina de spélat vase.



TABELUL PROGRAMELOR PRESETATE
Aici puteti gasi setarile pentru fiecare program, inclusiv

timpul de gétire si temperatura. De asemenea, veti

vedea daca are o functie de preincélzire automata si o
alerta acustica pentru a intoarce alimentele la juméatatea

procesului de gatire.

; AVERTIZARE ACUSTICA
PROGRAM AUTOMATIC TIMP TEMPERATURA ADAUGE S
PREINCALZIRE °C
() ALIMENTE (1) SHAKE (2)
Preincalzire NU 5min 200 DA NU
DA .
Carne 5 min 8 min 200 DA NU
Chipsuri frantuzesti NU 20 min 200 NU DA
Pizza DA )
(functie de coacere) 5min 10min 180 DA NU
" . DA )
Aripi de pui 5 min 25 min 200 DA DA
DA )
Legume 5 min 15 min 180 DA NU
Peste DA 12 min 160 DA DA
’ 5min
Deshidratare NU 6h 55 NU NO
Fermentare NO 1h 40 NO NO
Dezghetare DA 10 min 160 DA NU

(1) Avertizare acustica pentru adaugarea alimentelor cand preincalzirea este terminaté
(2) Avertizare acustica pentru a intoarce alimentele in jumatate din timpul prestabilit.




Polski  (Przettumaczone z oryginalnej instrukcji)

AR FRYER
AFA2800D

OPIS

Cyfrowy panel sterowania
Korpus gtéwny
Garnek do smazenia
Uchwyt
Grill odlewany ci$nieniowo
4 elementy grzewcze
Przewdd zasilajacy
Akcesoria Scienne
PANEL STEROWANIA
1. Przycisk wigczania/wytaczania
Lewy przycisk
Prawy przycisk
Przycisk temperatury/czasu
Przyciski zwigkszania temperatury/czasu
Przyciski zmniejszania temperatury/czasu
Przyciski programéw
Przycisk funkcji podwéjnego gotowania ‘Dual’
Przycisk funkcji synchronizacji ‘SYNC’
10. Wyswietlacz czasu i temperatury
11. Przyciski funkcji lampy ‘LAMP’

UZYTKOWANIE | PIELEGNACJA

* Przed kazdym uzyciem nalezy catkowicie rozwina¢
przewod zasilajacy urzadzenia.

* Prosze nie uzywac urzadzenia, jesli jego czesci lub
akcesoria nie sg prawidiowo zamontowane.

+ Nie uzywac urzadzenia, jeli dotaczone do niego
akcesoria sg uszkodzone. Nalezy je natychmiast
wymienic.

+ Nie uzywa¢ pustego urzadzenia.

+ Nie uzywac urzadzenia, jesli przycisk wigczania/
wylaczania nie dziata prawidiowo.

* Nie przesuwa¢ urzadzenia podczas uzytkowania.

+ Aby utrzyma¢ powtoke nieprzywierajaca w dobrym
stanie, prosze nie uzywac na niej metalowych lub ostro
zakonczonych przyboréw.

* Prosze nie przekracza¢ wydajnosci urzadzenia.
* Prosze przestrzega¢ poziomu MAX.

* Prosze odtaczy¢ urzadzenie od zasilania, gdy nie jest
uzywane i przed przystapieniem do czyszczenia.

I O Mmoo w >
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+ Nie przechowywac ani nie transportowa¢ goracego
urzadzenia.

+ Nigdy nie pozostawia¢ podtaczonego urzadzenia bez
nadzoru, jesli nie jest uzywane. Oszczedza to energie i
wydtuza zywotnos¢ urzadzenia.

+ Nalezy uzywa¢ wytacznie przyboréw odpowiednich do
pracy w wysokich temperaturach.

+ Ustawienie regulatora temperatury na minimum nie
oznacza wytaczenia urzadzenia.

+ W zatgczonej tabeli znajdg Panstwo zalecenia dotyczace
temperatury i czasu gotowania dla kilku positkow.

INSTRUKCJE UZYTKOWANIA
PRZED UZYCIEM

+ Prosze upewnic sig, ze cate opakowanie produktu zostato
usuniete.

* Przed pierwszym uzyciem prosze uwaznie przeczyta¢
broszure "Wskazéwki bezpieczenstwa i ostrzezenia".

* Przed pierwszym uzyciem produktu prosze wyczysci¢
czesci, ktdre beda miaty kontakt z zywnoscia, w sposéb
opisany w cze$ci dotyczacej czyszczenia.

PROSZE UZYWAC

+ Prosze catkowicie wyciagna¢ przewod zasilajacy przed
jego podtaczeniem.

+ Podtaczy¢ urzadzenie do sieci elektrycznej.

+ Ostroznie wyja¢ garnek z frytownicy.

UWAGA: Prosze nie uzywac frytownicy bez kratki
odlewanej cisnieniowo.

UWAGA: Prosze manipulowac frytownica za uchwyt.
Prosze nie dotyka¢ goracego garnka.

* Prosze wybra¢ komore, z ktérg chcg Panstwo pracowac.

* Prosze wybra¢ zadany program

* Prosze uzy¢ przycisku wstepnego nagrzewania®, aby
upewnic sig, ze urzadzenie jest gotowe w momencie
wiozenia zywnosci.

(*) Prosze zapoznac sig z tabelg wstepnie ustawionych
programow i uzywac przycisku podgrzewania tylko wtedy,
gdy program nie obejmuje automatycznego podgrzewania.
Mozna to réwniez stwierdzi¢, poniewaz po wiaczeniu
podgrzewania program miga.

* Prosze wiozy¢ naczynie do frytownicy.

+ Wybra¢ zadang temperature lub czas, naciskajac przycisk
wyboru temperatury/czasu i regulujac ja za pomoca,
przyciskow zwigkszania i zmniejszania.



+ Nacisna¢ przycisk wiaczania/wytaczania, aby rozpoczaé
proces smazenia.

UWAGA: Prosze pamieta¢, ze dostepne sg dwa panele.
Jesli chcg Panstwo ustawi¢ inny czas lub temperature po
kazdej stronie, nalezy najpierw wybrac "Lewy" lub "Prawy",
a nastepnie kontynuowac konfiguracie.

UWAGA: jesli chcg Paristwo potrzasnaé sktadnikami,
nalezy wyciagna¢ garnek z urzadzenia za uchwyt i
potrzasnag¢ nim. (Prosze jednak przejrze¢ tabele wstepnie
ustawionych programéw, aby sprawdzic, czy ta funkcja nie
jest juz zawarta w istniejacym programie).

+ Gdy czas gotowania dobiegnie konca, prosze wyciagnaé
garnek poza urzadzenie. Urzadzenie wytaczy sie
automatycznie.

* Prosze sprawdzi¢, czy potrawa jest ugotowana.

+ Jedli nie, wystarczy wiozy¢ garnek z powrotem do
frytownicy i zaprogramowac timer, aby gotowac jeszcze
przez kilka minut.

UWAGA: garnek do smazenia, odlewany grill i jedzenie
beda bardzo GORACE.

* Prosze umiesci¢ garnek na gtadkiej powierzchni
przystosowanej do pracy w wysokich temperaturach.

CZAS | TEMPERATURA

+ W razie potrzeby mozna rowniez zmieni¢ ustawienia
temperatury i czasu.

+ Czas gotowania mozna regulowa¢ w zakresie od 1 do
60 minut*, naciskajac przycisk wyboru temperatury/
czasu i regulujac go za pomoca przyciskow zwiekszania
i zmniejszania. Czas zwigksza sie lub zmniejsza o 1
minute po kazdym nacisnigciu przycisku.

+ Temperature gotowania mozna regulowac w zakresie od
40°C do 200°C*, naciskajac przycisk wyboru temperatury/
czasu i regulujac jg za pomoca przyciskow zwigkszania i
zmniejszania. Temperatura wzrasta lub maleje o 5°C po
kazdym nacisnieciu przycisku.

* Proszeg nacisnag i przytrzymac przyciski wyboru, aby
szybko zwigkszy¢ lub zmniejszy¢ czas i temperature

(*) W zaleznoci od wybranego programu

ZAPROGRAMOWANE PROGRAMY

+ Urzadzenie posiada 10 zaprogramowanych programow.

+ Aby wybra¢ program, prosze nacisna¢ przycisk programu.

+ Po naci$nigciu przycisku wtaczania/wytaczania
rozpocznie si¢ proces gotowania

+ W razie potrzeby mozna réwniez zmieni¢ ustawienia
temperatury i czasu dla wstepnie ustawionych
programow, jak wyjasniono w sekcji "CZAS |
TEMPERATURA".

FUNKCJA DUAL

+ Funkcja ‘Dual’ umozliwia kopiowanie czasu i temperatury
na obie strony. Prosze wybra¢ przycisk "Left" lub
"Right", ustawi¢ zadany program lub dostosowa¢ czas
i temperature do wiasnych preferencji. Gdy wszystko
zostanie skonfigurowane, proszg nacisna¢ przycisk
‘Dual’, a oba wyswietlacze pokaza ten sam czas i
temperature.

+ Po naci$nigciu przycisku wiaczania/wytaczania
rozpocznie si¢ proces gotowania.

FUNKCJA SYNCHRONIZACJI

+ Funkcja synchronizacji umozliwia jednoczesne
zakonczenie gotowania w obu garnkach.

+ Aby uzyskac optymalng wydajno$¢, zaleca sie uzycie
akcesorium $ciennego.

* Prosze wybra¢ "W lewo", aby ustawi¢ zadany program
lub recznie ustawi¢ czas i temperature dla tego garnka.

* Prosze wybra¢ "Prawa", aby ustawi¢ zadany program lub
recznie ustawi¢ czas i temperature dla tej frytownicy.

+ Po ustawieniu obu stron, prosze nacisna¢ przycisk
"SYNC", aby aktywowac funkcje.

+ Po wybraniu przycisku wiaczania/wytgczania rozpocznie
sie proces gotowania

AKCESORIA SCIENNE
+ Ta frytownica jest dostarczana z akcesorium dzielacym.

+ Dzielnik umozliwia gotowanie dwdch réznych rodzajow
zywno$ci w tym samym czasie bez mieszania smakow.

FUNKCJA LAMPKI

+ Aby aktywowac $wiatto, frytownica musi by¢ prawidtowo
zamknieta. W tym celu nalezy nacisna¢ funkcje "LAMP".

+ Aby jg wytaczy¢, prosze ponownie nacisna¢ funkcje
"LAMP".

FUNKCJA PODGRZEWANIA

+ Aby aktywowa¢ nagrzewanie wstepne, prosz¢ wybra¢
przycisk nagrzewania wstepnego: 5 minut w temperaturze
200°C. Po zakoriczeniu mozna dodac potrawe i
rozpocza¢ korzystanie z urzadzenia.



* Prosze zapoznac si¢ z tabelg wstepnie ustawionych
programow i uzywac przycisku podgrzewania tylko
wtedy, gdy program nie obejmuje automatycznego
podgrzewania.

PO ZAKONCZENIU KORZYSTANIA Z URZADZENIA

+ Po zakoniczeniu gotowania frytownica wytaczy sie
automatycznie.

* Prosze odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.
+ Pozostawic¢ do ostygniecia.

* Prosze wyczysci¢ urzadzenie w sposob opisany w czesci
dotyczacej czyszczenia.

ZABEZPIECZENIE TERMICZNE

+ Urzadzenie posiada zabezpieczenie, ktére chroni je przed
przegrzaniem.

+ Jesli urzadzenie wytaczy sie i nie wiaczy ponownie,
nalezy odfaczy¢ je od zasilania i odczekaé okoto 15
minut przed ponownym podtaczeniem. Jesli urzadzenie
nie uruchomi sig ponownie, prosze skorzysta¢ z
autoryzowanej pomocy techniczne;.

CZYSZCZENIE

* Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy odtaczy¢
urzadzenie od zasilania i odczeka¢, az ostygnie.

+ Urzadzenie nalezy czysci¢ wilgotng $ciereczka z
dodatkiem kilku kropel ptynu do mycia naczyn, a
nastepnie wytrze¢ do sucha.

+ Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac
rozpuszczalnikéw, produktéw o kwasnym lub zasadowym
pH, takich jak wybielacze lub produkty $cierne.

+ Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub innym ptynie
ani nie umieszcza¢ go pod biezaca woda.

+ Zaleca sig regularne czyszczenie urzadzenia i usuwanie z
niego resztek jedzenia.

+ Jedli urzadzenie nie bedzie utrzymywane w dobrym stanie
czystosci, jego powierzchnia moze ulec zniszczeniu, co
nieuchronnie wplynie na zywotno$¢ urzadzenia i sprawi,
ze korzystanie z niego bedzie niebezpieczne.

+ Grill odlewany cinieniowo nadaje si¢ do mycia w
zmywarce.



TABELA ZAPROGRAMOWANYCH PROGRAMOW

Tutaj znajdg Panstwo ustawienia dla kazdego programu,
w tym czas gotowania i temperature. Zobacza Panstwo
réwniez, czy urzadzenie posiada funkcje automatycznego
podgrzewania i alarm dzwiekowy, aby obréci¢ potrawe w

potowie procesu gotowania.

OSTRZEZENIE DZWIEKOWE

AUTOMATYCZNY TEMPERATURA - -
PROGRAM | popgRzewaNIE | CZAS ¢c) PROSZE DODAC | WSTRZASNAC
ZYWNOSC (1) (2)
Podgrzewanie wstepne NIE 5min 200 TAK NIE
. TAK .
Mieso 5 min 8 min 200 TAK NIE
Chipsy francuskie NIE 20 min 200 NIE TAK
Pizza TAK 10 min 180 TAK NIE
(funkcja pieczenia) 5min
Skrzydelka z kurczaka g 25 min 200 TAK TAK
TAK .
Warzywa 5 min 15 min 180 TAK NIE
Ryba 5T AK 12 min 160 TAK TAK
min
Odwadnianie NIE 6h 55 NIE NO
Fermentacja NO 1h 40 NO NO
Odszranianie TAK 10 min 160 TAK NIE

(1) Akustyczne ostrzezenie o dodaniu potrawy po zakonczeniu podgrzewania.
(2) Akustyczne ostrzezenie o obréceniu potrawy w potowie ustawionego czasu.
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Bb3[AYLHA ®PUTIOPHULIA
AFA2800D

OMUCAHUE

LindpoB koHTponeH naHen
OcHoBeH kopnyc
Cba 3a mbpkeHe
[Opbxka
Neena nop Hansrave PelweTka
4 HarpeBaTenHu eneMeHTa
3axpaHBall kaben
Akcecoap 3a CTeHa
MAHEN 3A YNPABNEHUE
1. ByTOH 3a BKMtouBaHe/M3knoYBaHe
2. Il ByToH
3. [HeceH byToH
4. ByToH 3a Temnepartypa/Bpeme
5

ByToHM 3a yBenu4yaBaHe Ha Temnepatypata/
BpemMeTo

HamansBsaHe Ha Temnepatypara/BpemeTto 6yToHn

ByToHu 3a nporpamu

ByToH Ha dyHKUMsITa 3@ ABOVHO rotBeHe "Dual

®yHKLMoHaneH 6yToH 3a cuHxpoHuaupare "SYNC
. VIHAWKaums Ha BpeMeTo 1 TemnepaTypata
®yHkumoHanHy 6ytonu 3a navna "LAMP

YNOTPEBA U TPUXHU

* [peav Besika ynotpeba usabpnaiTe HambHO
3axpaHBalLug kaben Ha ypeda.

+ He n3nonagaiite ypesa, ako YacTute Ui akcecoapute
He ca NpaBUHO MOHTUPaHN.

* He usnonssaiite ypepa, ako NpUKPEneHnTe KbM HEro
akcecoapu ca AedekTHI. 3ameHeTe v He3abasHo.

+ He usnonasaiite ypeaa, korato € npaseH.

+ He usnonagaiite ypesa, ako ByTOHBT 3a Bkno4BaHe/
W3Knio4BaHe He paboTi NPaBUIHO.

* He npemectgaiiTe ypena no Bpeme Ha pabota.

+ 3a ;a 3anasnTe Hesanengalyata obpabotka B Lo6po
CbCTOSHWE, HE U3MON3BaNTe METAMHM UMK 3a0CTPEHN
npubopu BbPXY HeS.

* He n3nonasaitte npuHyaUTENHO paboTHUS KanauuTeT Ha
ypepa.

+ Cnasgaitte HuBoTo MAX.

* N3kntovete ypena OT enekTpuyeckata Mpexa, Korato He
ro n3nonssate v npean fa npegnpuemeTe no4ynucTeaHe.
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(MpeBop Ha U3BBPLLEHUTE MHCTPYKLUM)

* He cbxpaHsiBaliTe 1 He TpaHCmopTMpaiiTe ypeaa, ako Tou
€ BCe OLLe ropeLy.

* Hukora He ocTaBsiiTe ypea cBbp3aH 1 6e3 Haasop, ako
He ce nanon3ga. Taka ce NecTV eHeprins 1 ce yabkasa
KMBOTBT Ha ypeaa.

* M3nonagaiite camo Cba0Be, NOAXOAALLM 33 NOAAbPKAHE
Ha BUCOKW TemnepaTypy.

+ 3aBbPTAHETO Ha perynaropa Ha Temneparypara Ha
MUHUMarHaTa HacTPOViKa He 03HauyaBa, Ye ypebT e
U3KNHOYEH.

+ KaTto cnipaBka B npunoxeHara Tabnuua Lie Hamepute
npernopbKa 3a Temneparypara 1 BDeMeTO 3a roTBeHe 3a
HSKOMKO SICTUSI.

WHCTPYKLWK 3A YNOTPEBA
MPEAV YNOTPEBA

* YBepeTe ce, Ye Lsinata onakoBka Ha NpoaykTa e
OTCTpaHeHa.

+ Mons, npoyeTeTe BHUMaTENHo GpoLuypata "CbBeTy
1 npeaynpexaerus 3a 6esonacHocT" npeau mbpeata
ynotpe6a

« Mpeay Aa u3non3eate NPOAYKTa 3a MbPBU MbT,
MOYNCTETE YACTUTE, KOWUTO LLiE BSA3AT B KOHTAKT C XpaHa,
Mo Ha4MHa, ONCaH B pa3fena 3a NoYnCTBaHe.

U3NON3BAMUTE

* M3gbpnaliTe HambHO 3axpaHeaLyys kaben, npeau aa ro
BKITIOYNTE B KOHTaKTa.

* CB'bp)KeTe ypeaa KbM eneKkTpuyeckatTa Mpexa.

* /3BajieTe BHMMATENHO CbAa 3a MbpXeHe oT
bpuTIOpHIKA.

3ABEJIEXKA: He nanonasaitte cbaa 3a mbpxeHe be3
nocTaBeHaTa B Hero peLueTka OT NAT anyMUHIA.

3ABEJEXKA: MaHunynupaiTe cbaa 3a MbpXeHe ¢
noMmoLLTa Ha ApbXkaTa. He fokocBailTe Cbaa 3a MbpkeHe,
KoraTo e ropet,.

* M3BepeTe 0TAENEHMETO, C KOETO UcKaTe Aa paboTuTe.
* N36epeTe xenaHata nporpama

* /3nonagaiite GyToHa 3a NpeBapuUTENiHO 3arpsisaHe®, 3a
[a CTe CUTYpHU, Ye YPeLbT € roToB, Korato nocTasuTe
XpaHata.

(*) Mons, HanpaBeTe cnpaBska ¢ Tabnuuata ¢
npeABapuUTENHO 3aAafeHu NporpaMm 1 Uanonagante
OyTOHa 3a NpeaBapuUTENHO 3arpsiBaHe caMo ako
nporpamara He BKMio4Ba aBTOMATU4YHO NPeABapUTENHO
3arpsiBaHe. MoxeTe aa pasbepeTe TOBa, 3aLL0TO korato
ce aKTuBMpa (yHKUMATA 3a NpeaBapuTeNHO 3arpsiBaHe,
nporpamara mura.



* BbBefieTe Cbaa 3a MbpXeHe BbB (PPUTIOPHMKA.

* /136epeTe xenaHata TemMnepaTypa Ui Bpeme Ypes
HaTuckaHe Ha byToHa 3a 13bop Ha Temnepatypa/
BpeMe U 51 perynupaiite ¢ GyToHUTe 3a yBennyasaHe n
HamansBaHe.

* HaTucHeTe GyToHa 3a BKMtouBaHe/M3KriouBaHe, 3a fia
cTapTupare npoLeca Ha roTeeHe.

3ABENEXKA: He 3abpassiite, Ye nma Ba naHena. Ako
vckaTe Aa 3afafeTe pasnuyHo BpeMe v Temnepatypa
OT BCsika CTpaHa, mbpBo u3bepeTe "Msis" nnu "deceH" u
crnep ToBa NPOLbITKETE C KOH(UrypupaHeTo.

3ABEJIEXKA: ako uckate aa pasknaTute CbCTaBkuTe,
13gbpnanTe Cbaa 3a MbpXeHe OT ypeaa 3a Apbxkata

1 ro pasknatete. (Ho, mons, npernepaiTe Tabnuuata ¢
npeBapuUTENHO 3afafeHn nporpamu, 3a 4a NpoBepuTe
[anu Taau QyHKLKS BeYe He e BKIYeHa B CbLLECTBYBaLLA
nporpama).

+ Cneq KaTo BPEMETO 3a rOTBEHE AOCTUTHE CBOS Kpai,
W3BajeTe Cb/a 3a MbPKEHE U3BbH ypeaa. YpeabT e ce
W3KITI04M @BTOMATUYHO.

+ MpoBepeTe fanu xpaHata e CroTeeHa.

+ AKo He e, TpsibBa camo fja MocTaBuTe Cba 3a MbPKeHe
obpaTHO BbB (pUTIOPHUKA U [ja NporpamupaTe TailtMepa
[a FOTBM OLLE HSIKOMKO MUHYTY.

BHUMAHWE: cbabT 3a nbpxeHe, AT rpun 1 xpaHata Le
&vaat mHoro FOPELLN.

+ MocrageTe Cbja 3a MbpXEHE BbpPXY IMaka MoBbPXHOCT,
KOSITO Moxe Aa paboTy ¢ BUCOKY TeMMepaTypu.

BPEME W TEMMNEPATYPA

* AKo XenaeTe, MOXETe [ia POMEHMTE W HACTPOVKUTE 38
Temneparypa 1 Bpeme.

+ BpemeTo 3a rotBeHe Moxe fa ce perynupa ot 1 o
60 MuHYTU*, KaTo HaTUCHeTe ByToHa 3a U3bop Ha
Temnepatypa/Bpeme 1 ro perynupare ¢ nomoLyTa Ha
ByToHUTE 3a yBENMYaBaHe U Hamansisaxe. BpemeTo
ce yBenuyaBsa Unu Hamansiea ¢ 1 MuHyTa npu BCsikO
HaTuCKaHe.

+ Temnepatypata Ha roTBEHE MOXe Jja Ce perynupa ot
40°C po 200°C*, kaTo ce HaTuCHe BYTOHBLT 3a 3bop
Ha Temnepatypa/Bpeme u ce perynupa ¢ byToHuTe
3a yBennJaBaHe 1 HamanssaHe. Temnepatypara ce
yBenuyaBsa unu Hamansea ¢ 5°C npu BCAKO HaTUCKaHe.

* HatucHeTe 1 3agpbxTe OyToHUTe 3a n3bop, 3a
[a yBenuuuTe Unn HamanuTe Gbp3o BpemeTo 1
Temneparypara

(*) B 3aBucumocT ot u3bpaHara nporpama

NPEABAPUTENHO 3AOALEHU NPOrPAMU

+ Toan ypeq pasnonara ¢ 10 npeaBapuTeNnHO 3afafeHu
nporpamu.

+ 3a na u3bepeTe nporpama, HatucHeTe 6yToHa 3a M3bop
Ha nporpama.

* M3bupaHeTo Ha 6yToHa 3a BKMo4BaHE/U3KMIOYBaHE L
cTapTvpa npoLieca Ha roTeeHe

+ Ao enaeTe, MOXeTe CbLUO Taka Aa NPOMEHUTE
HaCTPOIiKUTe Ha TemnepaTypaTa 1 BpeMeTo 3a
npeaBapuUTENHO 3aiafeH1Te Nporpamu, Kakto e
obsicHeHo B pasgena "BPEME VI TEMIMEPATYPA"

DUAL ®YHKLUNA

+ ®yHkumsTa ,Dual” B no3sonsea fa konvpate BpemMeTo
1 TemnepaTtypaTa 1 Ha geTe cTpaHu. /3bepete byToHa
,Left (nsaBo) nnm ,Right* (asicHo), 3agaiite xenaHata
nporpama Unu HacTpoiTe BpeMeTo 1 TemnepaTtypaTta
cnopeg npeanoymTanusTa cu. Cnep kato BCUYKO €
HacTpoeHo, HaTucHeTe 6yToHa ,Dual u aBaTa gucnnes
LLle MOKaXaT eHO M CbLLO BpEME M TeMneparypa.

* M3bupaiikv 6yToHa 3a BKMOYBaHE/M3KIIOYBaHE, Lie
3anoyHe NpoLeca Ha roTeeHe.

SYN ®YHKLUUA

+ OyHkumsTa "CUHXPOHM3MPaHE" No3BONsBa Ha ABaTa
Cbfa Aa 3aBbpLUaT rOTBEHETO eAHOBPEMEHHO.

+ 3a onTUManHa npoM3BOAMTENHOCT Ce MPEenopbYBa fia ce
13r10M3Ba akcecoap 3a CTeHa.

+ N3bepeTe "MsiB0", 3a fa 3apageTe xKenaHata nporpama
U1 [ja HacTPOUTE PbYHO BPEMETO W TemnepaTypara 3a
TO3M CbA 33 MbPXKEHE.

* N3bepeTe "[cHO", 3a Aa 3ajaaeTe XenaHaTa nporpama
NN PBYHO @ HACTPOUTE BPEMETO 1 TemnepaTtypara 3a
TO3W CbA 3a MbPXKEHe.

+ Crie kaTo M ABETe CTpaHu ca HaCTPOEHM, HATUCHETE
BytoHa 'SYNC', 3a aa aktuBMpaTe hyHKUMSTA.

* M3bupaiikv GyToHa 3a BKMOYBAHE/M3KIHOYBaHE, TOM e
3arnoyHe NpoLieca Ha roTeeHe

CTEHHW AKCECOAPHU
+ To3u (hpUTIOPHUK Ce JOCTaBs C akcecoap 3a pasgenuren.

+ PasgenutenHust aKcecoap Bu no3sondea Aa npuroTeaTte
[ABa pasnn4yHKn BuUaa XpaHa edHOBPEeMEHHO, 6es aa
CMmecBaTe BKyCOBeTe.



®YHKLUA HA NAMNATA

+ 3a fja ce aKkTMBMpa CBETMNHATA, (PPUTIOPHUKBLT TpsIOBa
Aa e fobpe 3aTBOPEH. Cref kaTo TOBa CTaHe, HaTUCHETe
yHkumsaTa "LAMP".

+ 3a fa g AeakTuBmpare, HaTUCHETe 0THOBO (PyHKLMATA
"LAMP".

®YHKUUA 3A NPEOBAPUTENHO HATPABAHE

+ 3a [la akTMBMpaTe (yHKLMSTA 3a NPELBapUTENHO
HarpsiBaHe, u3bepete ByToHa 3a NpeABapuUTENHO
HarpsiBaHe 1 T e 3anoyHe Aa (hyHKUMOHUPA: 5 MUHYTU
npu 200°C. Crieq kaTto NpuKItoumn, MoxeTe Aa AobasnTte
XpaHaTa 1 [ia 3anoyHeTe [ja u3nosnaeate yCTPONCTBOTO.

+ Mons, HanpaBeTe cnpaska ¢ Tabnuuara ¢
npeBapuUTENHO 3afaaeH| Nporpamm 1 anonasante
GyTOHa 3a NpeaBapuUTENHO 3arpsiBaHe Camo ako
nporpamara He BKMO4YBa aBTOMATU4YHO NMPeABapUTENHO
3arpsiBaHe.

CNEQ KATO NPUKIOYMUTE C U3NON3BAHETO HA
YPEQA

+ KoraTo BpemeTo 3a roTBeHe NpUKIioyn, hpUTIOPHNKBT Lie
Crpe aBTOMATH4HO.

* Vi3knioyeTe ypeaa oT enekTpudeckata Mpexa.
+ OcTaBeTe [1a ce oxnaau.

* [Moumncrete ypena, KakTo e 0bsicHeHo B pasfena 3a
no4yncTBaHe.

NPEANA3EH TEPMO3ALLUMUTEH ENEMEHT

* YpeabT e cHabAeH ¢ npeAnasHo YCTPOCTBO, KOETO
npeanassa ypena ot nperpsisate.

* Ako ypeabT Ce U3KI4YM U He Ce BKITYM O0THOBO,
M3KIOYeTe ro OT eNniekTpu4eckaTa Mpexa u n3yakaiTe
okono 15 MUHYTW, Npean Aa ro BKNO4MTE OTHOBO.
AKO MalLMHaTa He Ce BKIT0YM OTHOBO, noTbpceTe
OTOpM3MNpaHa TeXHNYeCcKa NoMoLL.

NOYNCTBAHE

* U3knioveTe ypefia OT enekTpudeckara Mpexa 1 ro
oCTaBeTe fia U3CTUHE, Mpeau Aa NpeanpuemeTe KaksoTo
" [ia e NoYnCTBaHe.

* [ouncTeTe 060PYABAHETO C BRAXHa Kbpna ¢ HAKONKO
Karkv TEYHOCT 3a MUeHe Ha CbAOBe U Cref ToBa
noacyLueTte.

* He nanonasalite pa3TBOPUTENN UMK NPOAYKTY C
KMCENMHHO 1N OCHOBHO pH, kaTo 6enuHa, nnn
abpaauBHI NPOAYKTY 33 MOYNCTBAHE Ha ypeaa.

* Hukora He notansiiTe ypeaa BbB BoZa Wnu apyra
TEYHOCT U He ro NoCTaBsiTe Moj Tevalla Bofa.

+ [TpenopbyMTENHO € PEOBHO Aa MOYNCTBATE ypeaa 1 fia
OTCTpaHsiBaTe OCTaTbLUTE OT XpaHa.

* AKO ypeibT He ce NoALbpXka B 406PO CbCTOsIHME Ha
4MCTOTA, MOBBPXHOCTTA My MOXeE Aa Ce BoLIM U TOBa
HEMWUHYEMO LLie Ce 0TPa3u Ha XWBOTa Ha ypesia U LLe ro
HarpaBy ornaceH 3a ynoTpeba.

+ LLlamnosaHata pelueTka e NoAxoAsiya 3a NounCcTBaHe B
CbAOMUSINHA MaLLMHa.



TABJIULA HA NPEABAPUTENHO 3AOAQEHUTE

NPOrPAMKU

TyK MOXETe [ja HaMepuTe HaCTPOMKUTE 3a BCsika

nporpama, BKIIYUTENHO BPEMETO 1 Temneparypata

Ha roTeeHe. LLle BanTe Cblyo fanu MmMa dyHKLMA 3a
aBTOMATUYHO NMPeABAPUTESTHO 3arpsiBaHe 1 3BYKOB CUTHAr
3a 06pblLaHe Ha xpaHaTa o cpegara Ha npoweca Ha

TOTBEHE.
ABTOMATMYHA AKYCTWYHO NPEQYNPEXAEHWNE
MPOTPAMA | MPEOBAPUTENHO | BPEME TEM”(EOE?WPA TOBABAHE HA
3ArPABAHE XPAHA (1) PASKIATETE (2)
MpensapnTento HE 5 MtH. 200 oA HE
3arpsiBaHe
Meco RA 8 Mk, 200 A HE
5 MuH.

dpeHcky ynnc HE 20 M1H. 200 HE [A

Mua OA
(dbyHKUMs 3a NeveHe) 5 MuH. 10wtk 180 A HE

Jiliy
MuneLukn kpunua 5 M. 25 MUH. 200 OA OA
3eneHuyLu hA 15 Mun 180 A HE

i 5 MUH. '

Jiliy
Puba 5 WU, 12 MUH. 160 OA OA
[exvppatupaHe HE 6h 55 HE NO
depmeHTaums HE 1h 40 NO NO
PaswmpassiBaHe OA 10 MUH. 160 OA HE

(1) AkycTnuHo npeaynpexaeHue 3a 4obaBsHe Ha xpaHa cnej NPUKIoYBaHe Ha NpeABapUTENHOTO HarpsiBaHe
(2) AkycTruHo npegynpexaeHne 3a 0bpblyaHe Ha xpaHaTta B NofoBMHaTa 0T NPeABAPUTENHO 3a4adeH0TO BpeEME.




EAAHNIKA  (Metdgppaon amo Tig TpwToTUTIEG 00NYiEg)

AEPAZ ®OYPNOZ
AFA2800D

NEPIFPA®H

Wneolakog mivakag eAEyxou

Kupio owpa

Doyeio Tnyaviouatog

Aapn

XutoTrpeagoapioTh oxdpa

4 BeppavTiKG aToIKEia

Kahwdio tpogodoaiog

Ageaoudp Toixou

MINAKAZ EAEFXOY

Koupi on/off

ApiaTepd KoupTri

Aegj koupi

Koupi Beppokpaaiag/wpag

Koupmié aténang Beppokpaaiag/ypbvou
Koupmé peiwang Beppokpaaiag/ypdvou
Koupia mpoypauparwy

Kouptri Aeitoupyiag dimAoU payeipéuarog 'DUAL'
Koupi Aeitoupyiag auyypoviapol 'SYNC'
10. 0B6vn wpag Kai Beppokpaaiag

11. Koupmd Aeiroupyiag Auyviag 'LAMP'

XPHZH KAI ®PONTIAA

* TeviwoTe TARPWS T0 KaAwdIo Tpo@odoaiag TG
ouaokeung TTpIv amé k&Be xpron.

* Mnv xpnoigomolgite T ouokeur| edv Ta eGaptipaTa 1 Ta
TapeAkopeva dev eival owaTa ToToBeTNEva.

+ Mnv xpnaipoToigite T Guakeur| €Gv Ta eéaptiuara
TI0U €ival TIPOCAPTNUEVA OE QUTAY Eival EAQTTWHATIKA.
AVTIKOTOOTAOTE TA APECWG.

* Mnv xpnoiyomolgite T ouokeur| 6tav gival adeia.

* MnV XpNOIUOTIOIEITE TN GUOKEUN €AV TO KOUWTT
evepyomoinang/amevepyotoinong dev Aeimoupyei owaTd.

* Mnv peTakiveite Tn guokeun katd T SIdpKela TG XPARONG.

+ Mo va diamproete v avTiKoAMNTIKA emetepyaaia
o€ KaAr KaTaoTaon, Pnv XpnoIUOTIOIEITe HETAANIKA 1
alxuned okeln Tavw .

* Mnv miéeTe TNV IKavOTNTA EPYACIAg TNG GUOKEUAS.

+ Na oéBeare 10 emrimedo MAX.

+ ATIOgUVOEDTE TN GUCKEUHR O TO NAEKTPIKS dikTuO dTAV
OV TN XPNOIWOTIOIETE Kal TTPIV TTPOPEiTe O€ 0TToIadATTOTE
epyacia kabapiauou.
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* Mnv amoBnkeUETe A HETAQEPETE T GUTKEUR €AV Eivarl
aKopa (eaTn.

+ [10TE PNV AQrVETE TN GUOKEUT OUVOESEPEVN Kal XWPIg
emiBAeyn, av Gev eival ag xpAon. ETal e§oikovopeite
EVEPYEID Kl TIOPATEVETE T BIAPKEIA WIS TG TUTKEUNG.

* Xpnoiyotoleite pévo okeln katdAAnAa yia Tnv
UTTOOTAPIEN UWNAWY BEPHOKPATTIWV.

+ To va yupioete Tov pubuIoTA Beppokpaaiag oTnv
eAGyI0TN pUBUION OV aNaivEl OTI ) CUCKEUN EXEl
amevepyotToinBei.

+ Qg avagopd, aTov Trivaka Tou emauvamTetal Ba Bpeite
pia o0oTOON OXETIKA e TN Beppokpaaia kai 1o Xpdvo
payelpéparog yia Siagopa yeuuara.

OAHTIEZ XPHZHX

MPIN AMO TH XPHZH

* BeBaiwBeite 6T £xel aaipebei oAdkAnpn n ouokeuaaia
TOU TTPOIOVTOG.

+ MiaBaaTe TPOOoEKTIKA TO PUAAGSIO "ZUpBOUAE Kal
TIPOEIBOTTOINTEIS A0PAAEiag” TpIV aTTd TV TPWTN XPron

+ [pIv XpNOIUOTIOINTETE TO TTPOIGV YIa TIPWTN Popd,
kaBapioTe Ta pépn Tou Ba EpBouv a€ eTaQR HE
TPOPIHA e TOV TPOTTO TTOU TTEPIYPAQETAI OTNV EVOTNTA
"KaBapiopog".

XPHZIMONOIHZTE TO

+ TeviwoTe TARpwS T0 KaAwdIo Tpo@odoaiag TrpIv T0
ouvoEaETe aTNV TIpida.

* ZUvOETTE TN GUOKEUT OTO NAEKTPIKG BiKTUO.

+ ByaiAte TTpooekTIKG TO BOXEIO THYAVIOHATOS OO T
epiteCa.

YHMEIQZH: Mnv xpnaoiyomolgite 10 TNyavi Xwpig T XuTh
oxapa Tou BpiokeTal Péaa g€ auTo.

ZHMEIQZH: XeIpIOTEITE TO THYAVI XPNOILOTIOIWVTAG TN
AaBh. Mnv ayyilete 1o TNyavi 6TaV Eival KauTo.

+ EmAECTE T0 Slapépiopa pe To oTToio BEAETE va EPYQOTEITE.
« EmAéETe 10 €MBUpNTO TPOYpaMa
+ XpNGIUOTIOIAOTE TO KOUNTT TIpOBEpuavong® yia
va BeBaiwBeite 611 N guaKeun eival £Toiun étav
TOTOBETATETE TO PaynTo.

(*) Avarpétre aTov Trivaka e Ta TTpokaopiopéva
TIPOYPAULATA KAl XPNCILOTIOIRCTE TO KOUNTTH
TpoBéppavang pévo eav 1o pdypappa dev TepIAauBavel
autéuaTt mpobépuavan. Mmopeite emmiong va 10
KaTtahdBere, emeidn dtav evepyomolgital n TpobEppavan,
10 TTPOYPappa avaBoaPrvel.

+ Eigdyete T0 doyeio Tnyavioparog Yéga atn @pitéda.



« EmAECTe TV emBupnT Bepuokpaaia ) xpovo TaTwvTag
70 KoupTTi €MIAOYAG Bepuokpaaiag/xpdvou kai pubpioTe
TNV HE TO KOUPTTIA aUgnang kai peiwang.

« [amaTe T0 KOUPTTi EvepyoTroinang/amevepyoTroinang yia
va &ekivAael n diadikaaia payeipéarog.

YHMEIQZH: Na Bupdote 611 umdpyouv duo Trivakeg. EGv
BéNeTe va pubuioete dlagopeTikd Xpovo 1y Bepokpaaia e
KkGBe TAeupd, emAEgTe TTpwTa "ApioTepd” f} "AeGIA" Kal aTn
OUVEXEID TTPOXWPNOTE aTn PUBHION.

ZHMEIQZH: Edv BEAETE va avakIVAGETE T GUOTATIKA,
TPARNETE TO TNYAVI A6 TN GUOKEUR amd T Aapr Kai
avakivioTe T0. (Opwg, TapakaloUpe eAEyETe Tov TTivaKa
TWV TTPOKaBOPICUEVWY TTPOYPapUATWY Yia va BeBaiwBeite
611 autA N Aeiroupyia dev TrepIAauBaveral [dn o€ KATolo
UTIApYOV TIPOYPAKA).

+ MOAIG 0 xpdvog payeipéparog @Taael oTo TEAOG Tou,
TPAPNETE TO TNYAVI £§w atmd T ouokeur. H auokeun Ba
amevepyotoinBei autduara.

+ EAéyEre av 10 @aynTo £xel payelpeuTei.
+ Edv 6ev eival, dev £xeTe Tapd va TOTTOBETATETE {ava

T0 TNYAVI OTN QPITECA KAl VOl TIPOYPAMUATIOETE TO
XPOVOBIAKOTITN va JayelpéWel yia Aiya AETITA akOpa.

MPOXOXH: To myavi, n xut oxdpa kai 1o eayntéd Ba
eivar ToAU ZEXTA.

+ TommoBemaTe T0 TNyAvI TTAvw O€ pia atTAr em@Aaveia
IKQVF va AEIToupyei Pe uwnAég BepoKPaTieg.

XPONOZ KAl GEPMOKPAZIA

+ Edv emBupeite, umopeite emiong va aAGEeTe TIg
puBpioeig Beppokpaaiag kar xpovou.

+ O xp6vog payeipépaTog pmopei va pubuioTei amod 1 éwg
60 AeTITd™ TaTWvTag TO KOUWTTH €TIAOYNG Beppokpaaiag/
XPOvou Kai puByifovTag Tov e Ta KoupTrid alénang Kai
peiwaong. O xpdvog autdverar A pelwveral kard 1 AeTTo
g€ KAbe TaTNUa.

+ H Beppokpacia payeipéparog utropei va pubpiaTei
a6 40°C €wg 200°C* matwvTag 10 kKoupuTri EmAOYAG
Bepuokpaciag/xpdvou kai pubuifovTag TV pe Ta Kouptd
auénong kai Peiwong. H Bepuokpaacia augaverar A
elwveral kara 5°C oe kdBe TaTnua.

+ [NaTtAoTe Taparterapéva Ta koupTid emAoyAg yia va
QUEAOETE 1 VA PEILWOETE YPAYOPA TO XPOVO Kal TN
Beppokpaacia

(*) Avahoya pe To eTTIAEyUEVO TIPOYPAUMQ

NPOKAOOPIZMENA MPOrPAMMATA

+ Auti n ouakeur 1a6étel 10 TpokaBopiopéva
Tpoypaupara.

+ [0 va emAEEETE Eva TTPOYPAUKA, TTATAOTE TO KOUNTT
TTPOYPANLATOG.

+ EmAéyovtag 1o koupTri evepyotroinang/
amevepyotoinang, Ba gekivioer n diadikaaia
payeipéuaTog

+ Edv emBupeite, pmopeite emiong va aAagete
TIG pUBYicEIg Bepuokpaaciag Kal xpovou yia Ta
TIpokaBopiapéva TpoypappaTa, 6Twg egnyeitar oTnv
evotnTa "XPONOX KAl OEPMOKPAZIA"

DUAL AEITOYPTIA

* H Aeitoupyia «Dual» oag emTpETEl va avTIypAaYETE TNV
wpa Kai T Bepuokpaaia kar oTig 600 TAeUpES. ETIAEGTE
70 KOoupTTi «Lefty (Apiatepd) ff «Right» (Aegid), pubpioTe
70 €MBUPNTO TTPOYPAUKA I TIPOTAPUOTTE TV WA KAl
Tn Bepuokpaaia alpeuwva Ue TIg TpoTIpAaelg oag. MoAIg
oMokAnpweei n puBpIon, TaTAGTE To KoupTri «Dual»
kai ol 3Uo 08dveg Ba epgavicouv Tv idia wpa Kal
Bepuokpaaia.

+ Marwvrag 1o koupTri on/off, Ba §ekivaer n diadikaaia
payEIPEATOC.

AEITOYPTIA LYTXPONIZMOY

+ H Aeitoupyia auyxpoviopoU ETITPETEI Kal aTIG dUO0
KaToapOAES va OAOKANPWOOUY TO PayEipEUa TAUTOXPOVA.

« [N BéATIOTN am6doan, cuvIaTATal N XPrON ToU ETTITOIXOU
e¢apmuarog.

+ EmAéSTe "ApiaTepd” yia va puBpioete 1o EmBupNTO
TPOYpapUa f va pUBICETE XEIPOKivATa TOV XPOVO Kall TN
Bepuokpaaia yia autd 1o Tyavi.

« EmAéSTe "Aegd" yia va puBpioete To emBuUnTO
TPdypapa f va pUBLICETE XEIpOKivnTa TOV XPOVO Kall TN
Bepuokpaaia yia autd 1o Tyavi.

* MOAIG puBuioToUV Kai o1 dUO TTAEUPEG, TIATAOTE TO KOUNTT
'SYNC' yia va evepyoTroIfaeTe T Aermoupyia.

« EmiAéyovtag To KoupTti evepyotroinang/
amevepyotoinang, Ba gekiviael n diadikaaia
payeipépaTog

A=EZOYAP TOIXOY

+ Auti n PpITECa TTapEXETAI pE éva ateaoudp
S10KWPICTIKOU.

* To e€apTnua dlaxwpIaTIKOU 0ag EMITPETTEI Va JaYEIPEUETE
600 d1aQOPETIKA €i6Nn QaynTOU TAUTOXPOVA XWPIG VOl
avayeryviovtai ol YeUoeIg.



AEITOYPTIA AAMMTHPA

* [0 va evepyoTToINGETE TO WG, N PPITECA TTPETTEN Va Eivall
owaTd KAEIOTA. PONIG Yivel auTO, TTATAGTE Tn AsiToupyia
"LAMP".

+ [0 va 10 aTevePYOTIOINTETE, TTATAOTE {avA T AsiToupyia
'LAMP".

AEITOYPTIA NPOGEPMANZHZ

+ [0 va evepyoTroINaETe TV TPOBEPUAvVOT, ETIAESTE TO
koupTri TpoBEpuavang kai Ba gekiviae: 5 AerTé aToug
200°C. MoAig oAokAnpw8ei, uTropeite va TTpoaBéaeTe T0
@aynTo Kal va apxioeTe va XpnOIUOTIOIEITE T CUCKEUN.

* MNapakahoUpe avarpéfre aTov Trivaka Twv
TIPOKABOPIGHEVWY TTPOYPAUKATWY Kl XPNaIWoTIoINaTE
T0 KOUWTTi TIpoBEéppavang povo edv 1o TTpdypaupa dev
miepiAapBavel autdparn TpoBépuavan.

MOAIZ OAOKAHPQZETE TH XPHZH THZ ZYZKEYHZ

+ Otav TeAeiwael o xpdvog payelpéuartog, n epitéda ba
oTaUaTACEl AUTOMATA.

+ AToouvdéaTe T UOKeur| amé T0 NAEKTPIKS BiKTuO.
* ApriaTe TNV va KPUWOEI.

+ KaBapioTe T ouokeur| 0Twg egnyeital atnv evornta
kabapiopou.

OEPMIKO NMPOZTATEYTIKO AZQAAEIAZ

* H ouokeun] diaBétel pia 1aragn acealeiag, n omoia
TpoCTaTeUEl T GUOKEUR AT TNV UTEpBEPAVAT.

+ Edv n guokeun amevepyotroinbei kai dev evepyotroindei
ava, amoouvdEaTe TV amod T0 NAEKTPIKG BiKTUO Kal
TIEQIEVETE TIEPITTOU 15 AETTTA TIPIV TNV ETTAVACUVOEDETE.
Edv n ouokeun dev ekkiviael Lavd, {nThoTe
e¢ouaiodoTnuévn TEXVIKN BonBeia.

KAGAPIZMOZ

+ ATIogUVOEDTE TN GUCKEUR a6 TO BIKTUO KAl AQrOTE
TNV va KpUWaEel TipIv TTpopeite o€ otroladnToTe epyaaia
kabapiopou.

+ KaBapioTe T ouokeur e éva uypd Tavi e Aiyeg
aTayoveG uypd TTAUGNG KAl OTN GUVEXEID OTEYVWOTE.

* Mnv xpnaipoToieite S1aAUTEG A TTPOiGVTA pE OIvo fy
Baaikoé pH, 6Twg xAwpivn, A AelavTiké mpoidvTa, yia Tov
KaBapIopo TNG GUOKEUNG.

+ [oté pnv BuBidete TN oUCKeUN € vepd 1) oTToI00ATTOTE
GMo uypo 1 Unv TV TOTTOBETEITE KATW OTTO TPEXOUPEVO
vepo.

* ZuvioTaTal va kabapidete TakTIkd Tn GUOKEUN kal va
QTTOHOKPUVETE TUXOV UTTOAEIMHATA TPOPWV.

+ EGv n guokeun dev diatnpeital o€ kaAf kardoTaon
kaBapiéTTag, n EMQAveId G pTropei va aoiwdei kai

auté Ba emnpedoel avamdeeukTa T didpkela {wAg TG
OUCKEURG Kal Ba kataoTAaEl T Xprian TG Un ao@an.

* H xutA oxépa eivar kar@dAAnAn yia kaBapiopé ato
TAUVTAPIO THIATWV.



MINAKAZ MPOKAGOPIZMENQN MPOrPAMMATQN

Edw pmopeite va Bpeite TIg puBpioeIs yia kdBe Tpdypapua,

oupTepIAaUBavopévou Tou XpAvou JayelpéuaTog kai g
Beppokpaaiag. Oa deite emiong av diaBéTel autdparm
AeiToupyia TpoBEppavang kar nynTikn €16oToinan yia va

yupioel 1o gaynté ot péon g diadikaciag payelpéuarog.

AKOYZTIKH MPOEIAOMNOTHEH

AYTOMATO OEPMOKPAZIA
MPOrPAMMA XPONOZ MPOLOHKH
NMPOOEPMANZH °C
(°C) TPOGIMON (1) ANAKINHEH (2)
Mpobépuavan NO 5 \emrtd 200 NAI OXI
. NAI .
Kpéag 5 hemmia 8 Aetral 200 NAI OoXI
F'ahika TOITTg OXI 20 Aemté 200 OoXI NAI
flioa NAL 10 hemra 180 NAI oxl
(Aermoupyia wnaoiparog) 5 Aemrtd
. ) NAI .
®repolyeg kotdOUAOU 5 \emTd 25 Aetmté 200 NAI NAI
Aayavika NAI 15 e 180 NAI oxl
X 5 hemrid
) NAI .
Yapia . 12 Aemtd 160 NAI NAI
5 Aetrtd
Aguddtwan OXI 6h 55 OoXl NO
Z0uwaon OXI 1h 40 NO NO
Amowudn NAI 10 Aetrtd 160 NAI OXI

(1) AkouaTikn TTpogidoTroinan yia Tpoabrikn @aynTol étav TeAeiwael n TpoBEpuavan
(2) AkouaTIKN TIPOEIBOTIOINGT YIA VA YUPIETE TO QaynTd OTO HICH TOU TTPOKABOPIGHEVOU XPOVOU.




Pycckuit

BO3[YLUHAA ®PUTIOPHULIA
AFA2800D

OMUCAHUE

A Uundposas naHenb ynpaBneHns
B OcHoBHol kopryc

C  Kactptons ans xapku

D Pyuka

E  Jlutoe nutbe Mpunb

F 4 HarpeBaTenbHbIX anemeHTa
G LHyp nutaHns

H  HacteHHbii akceccyap

MAHEIb YNPABNEHKNA
1. KHorka BKITHOUEHNSI/BbIKIOYEHNS
TNeBast kHoMka
[MpaBas KHomka
KHonka Temnepatypbl/BpeMeHm
KHonku yBenuyeHns Temnepatypbl/BpeMeHH
KHonku yMeHbLUEHNS TeMnepaTypbl/BpeMeHN
KHonku nporpamm
KHonka dyHkumun aBoiiHoro npurotoBnenus ‘Dual’
9. KHonka dyHKuum cuHxpoHu3amm 'SYNC'
10. OToBpaxeHue BpeMeHU 1 TemnepaTypbI
11. KHonku dyHkumit namnel 'LAMP'

NUCMOJIb3OBAHUE U YXOA

* Nepeq KaxabiM MCMONb30BaHUEM MOMHOCTHIO
BbITATMBANTE LWHYp NUTaHKA Npubopa.

+ He vcnonbayiite npubop, ecnv ero Aetanu unm
aKceccyapbl yCTaHOBIEHbI HEMPABUIBHO.

* He ucnonbayiite npubop, ecnv npunaraemble k Hemy
aKCceccyapbl HEUCPaBHbI. HeMeaneHHo 3aMeHuTe ux.

* He vcnonbayite npubop nycTbiM.

* He ucnonbayiite npuGop, ecriv kHonka BIKYeHNs/
BLIKIIOYEHS He paboTaeT AOMKHbIM 0GPa3OM.

* He nepemeLyaitte npuGop Bo Bpemst UCMOSb30BaHMNS.

* YT0BblI COXpPaHUTBL aHTUMPUTrapHOE MOKPLITUE B XOPOLLEM
COCTOSIHUM, HE UCMOMb3yiiTe HA HEM MeTannnyeckue Unum
320CTPEHHBIE MPEAMETbI.

* He dhopcupyitte moLHocTb npubopa.
+ Cobniopaite ypoBeHb MAX.

+ OTkntovaiTe npm60p OT CEeTW, KOraa OH He 1Ucnonb3yeTcd,
n nepea Tem, Kak npucTynatb K YACTKE.

* He xpaHuTe v He TpaHcnopTupyiiTe npubop, ecnu oH
eLyé ropsumit.

e N ook Wb

(MepeBop OpUrMHaNBHO MHCTPYKLNK)

* Hukorga He ocTaBnsiTe NOAKMOYEHHbIA npubop He3
NpYCMOTPA, ECIN OH He UCToNb3yeTes. ITO CIKOHOMUT
SHEPIYIO 1 MPOATNT CPOK CRyx6bl Npubopa.

* Micnonb3yiiTe TONbKO NOCyAy, NOAXOASLLYI0 Ans paboTbl
npu BbICOKUX TEMMNEpaTypax.

* [epeknioyeHue perynsTopa Temnepatypbl Ha
MUHWUMATbHYI0 HACTPOIKY He 03Ha4aeT, YTo npubop
BbIKIHOYEH.

* B kayecTBe cnpasku, B npunaraemoit Tabnuue Bbl
HaleTe pekoMeHAaLMmM No Temnepatype U BpeMeHm
NPUrOTOBNEHNS 1S HECKOMbKUX Btog,.

WHCTPYKLIUK NO

UCNOJIb3OBAHUIO

NEPE[ UCMONb30BAHUEM

* Y6eauTech, 4To ynakoBka nNpubopa NomHoOCTbH yaaneHa.

+ [lepes NepBbIM UCMOMNb30BAHUEM BHAMATENBHO
npoytuTe Byknet "CoBETbI U NPeAyNpeXaeHs no
6esonacHocTn".

* MNepez nepBbIM MCTOMb30BaHNEM NpuBOpa o4mnCTUTE

AeTanu, kotopble ByayT conpukacaTbCs C NULLeNn,
cnocobom, onvcaHHbIM B pasgene "YucTka".

UCnonb3ynTE

* [ONHOCTbIO BBITSHUTE CETEBOM LHYP, Npexne 4em
BKIOYUTb €ro B PO3ETKY.

+ MogkntounTe Npubop K anekTpoceTu.
+ OCTOPOXHO BbIHBTE KacTPIOMIO AMNs apKu 13
pUTIOPHULLBI.

NPUMEYAHUE: He ncnonbayitte dpuTiopHuLly 6e3
YCTaHOBMEHHON B HEW INTOI PELLETKY.

MPUMEYAHWE: maHunynupyitTe puTIOpHULIEN ¢
MOMOLLbIO pyyKU. He mpukacaiTeck k xapoBHe, Korfa oHa
ropsiyasi.

* BbibepuTe oTAeneHue, ¢ KoTopbiM Bbl xoTiTe padoTat.
* BbiBepuTe HyxHyto nporpammy

* Micnonb3yiiTe KHOMKY NpeBapUTENbHOrO Harpesa®,
4T06bI yBeaunTbes, YTo Npubop GyaeT roTos, koraa Bl
MONIOXKNTE B HETO NPOLYKTbI.

(*) Noxanyicra, obpatutecs k Tabnuue
npeaycTaHOBMNEHHbIX MPOrpamMM 1 UCTIOMb3YiATe KHOMKY
npeaBapuUTENbHOTO HarpeBa TOMbKO B TOM CITyyae,

€CNK NporpamMma He BKIYaeT aBToMaT4eckuit
npeaBapuTENbHbIA HarpeB. Bbl MoxeTe onpeaenuTs 310,
TaK kak Npy akTUBaLyv npefBapuTenbHOro noaorpesa
nporpaMma Muraer.

+ BcTaBbTe KacTpronio Ans kapku BO (PUTIOPHULLY.



* BbibepuTe HyxHyto TeMnepaTypy unn Bpems,, Haxas
KHOMKy BbIGOpa TeMnepaTypbI/BPEMEHM 1 OTPErynnpoBas
€€ C NOMOLLbI0 KHOMOK YBENUYEHNS 1 YMEHBLUEHMS.

* HaXkmuTe KHOMKY BKIHOUYEHNS/BbIKMIOYEHWS], YTOBbI HauaTh
MPOLIECC MPUTOTOBIEHNS.

MPUMEYAHVE: MomHuTe, YTO naHenei age. Ecnv Bol
XOTWTE YCTAHOBUTbL Pa3HOe BPEMS UMK TeMnepaTypy
Ha Kax ol CTOPOHE, CHavana BbibepuTe "flesas” nu
"MpaBas", a 3aTeM NPOLOMKATE HACTPONKY.

MPUMEYAHWE: ecnm Bl xoTuTE BCTPSXHYTH
VHIPEeAMEHTBI, BbITaLLMTe KacTPIOMIO NS XapKu 13
npubopa 3a pyuKky v BCTpsixHuTe ee. (Ho, noxanyiicra,
npocMoTpuTe TabnuLy npeayCcTaHOBMNEHHbIX NMPOrpaMm,
4T06bI YOEANTLCS, YTO 3Ta (HYHKLMS eLLie He BKIIOYeHa B
CyLLECTBYIOLLYI MpOrpammy).

+ Korzia Bpemst MpuroToBrneHmst MOOMAET K KOHLY,
BbITALLWTE KAcTptomio U3 npubopa. Mpubop
ABTOMATUYECKY BbIKITHOUMTCS.

* MpoBepbTe, MPUroTOBUNOCH MK Brtog0.

+ Ecnu 310 He Tak, Bam ocTaeTcs Tonbko BEpHYTb
KacTpIonto BO (hpUTIOPHHLLY W 3anporpaMMupoBaTh
TaliMep Ha NPUroTOBMEHWE eLLe Ha HECKOMbKO MUHYT.

BHVMAHWE: kacTptons Ans xapku, UTON rpuib 1 eaa
BynyT 04eHb ropsuMmMm.

*MocTaBbTe )KapPOBHI0 Ha POBHYHO NMOBEPXHOCTb,
CI'IOCOﬁHy}O paﬁOTaTb C BbICOKMMU TEMNEPATYPaAMU.

BPEMSA U TEMMNEPATYPA

* [pw xenaHun Bbl Takke MOXeTE N3MEHWUTb HACTPOVIKM
TEMMepaTypbl 1 BPEMEHU.

* Bpems npuroToBneHns MoxHo perynuposatb ot 1 o 60
MUHYT*, HaaB KHOMKY BbIGopa TeMMepaTypbl/BpeMeHi
11 PErynupys ero ¢ MOMOLLbHO KHOMOK YBENNYEHUs 1
yYMEHbLUEHIs. Bpems yBenuumMBaeTcs Ui yMeHblUaeTes
Ha 1 MUHYTY NPy KaXO0M HaxaTuu.

+ TemnepaTypy NpuUroToBNEHUS MOXHO PErynupoBaTh B
avmanasoHe o1 40°C no 200°C*, Haxumas KHOMKY Bblbopa
TEMnepaTypbl/BPEMEHM 1 PErYNMpys ee C NOMOLLbIO
KHOMOK YBENUYEHWS M yMeHbLUEHUS. TemnepaTypa
YBENWYMBAETCS UMM yMeHbLUAETCS Ha 5°C Npu Kaxaom
HaXaTuun.

* Haxmute 1 yaepxusaiiTe KHOMKW cenektopa,
4T06bI ObICTPO YBEMNUUTL UMM YMEHBLLWUTL BPEMS 1
Temneparypy.

(*) B 3aBucumMOoCTy OT BbIGpaHHOI NporpaMmbl

NPEAYCTAHOBJEHHBIE NPOrPAMMbI

+ B a1om npubope ectb 10 npeaycTaHOBNEHHbIX
nporpamm.

+ YT00bI BbIbpaTL NpOrpammy, HaxmuTe KHOMKY
nporpammbI.

* [py BbIBGOPE KHOMKM BKIIOYEHNS/BBIKITIOYEHUS HAYHETCS
NpOLIECC NPUrOTOBMEHNS.

+ [pu xenaHum Bbl Takke MOXeTE M3MEHWUTb HACTPONKM
TeMnepaTypbl 1 BpEMEHM AN NPefyCTaHOBMEHHBIX
nporpamm, kak onucaHo B pasgene "BPEMA U
TEMMNEPATYPA".

OBOWHAS ®YHKLMA

+ ®yHkums «Dual» no3sonseT ckonvposaTtb BpeMs 1
Temnepatypy Ha obe cTopoHbl. Bbibepute kHomky «Lefty
(Nesas) unm «Right» (Mpasas), yctaHoBUTE Xenaemyto
nporpaMMy Unn HacTpoiiTe Bpems U TemnepaTypy no
CBOEMY YCMOTPEHUH0. ocne HaCTPOMKI HAXMUTE KHOMKY
«Dual», n Ha obonx gucnnesix byaeT otobpaxatbes
O[IMHaKOBOE BPEMsi 1 TemMnepartypa.

+ HaxaB KHOMKy BKIKOYEHUS/BBIKIIOYEHNS, Bbl 3anycTuTe
MPOLIECC MPUFOTOBNEHNS.

®YHKLUA CUHXPOHU3ALIUU

+ OYHKLMS CUHXPOHW3aLMK NM03BOMNSIET 06ENM KacTpionsam
3aBEPLUMTb NPUrOTOBMEHNE OfHOBPEMEHHO.

+ inst onTManbHoi paboTbl pekoMeHayeTcs
1CMONb30BaTh HACTEHHbI akceccyap.

+ Buibepute "BnieBo", 4toObl YCTAHOBUTH XeNaemyio
nporpaMmy Unn BPYYHYHK HaCTPOUTbL BPEMS 1
Temneparypy Ans 3TOM KacTprony.

+ Bbibepute "BnpaBo”, utobbl 3aaTh HYXXHYHO Nporpammy
UMK BPYYHYI0 OTPErynMpoBaTh BpeMs 1 TeMnepatypy Ans
9TOV KacTPHONM ANS XapKy.

+ Korga 06e CTOpoHbl ByayT HACTPOEHbI, HAXXMUTE KHOMKY
'SYNC', 4To6bl aKTUBMPOBATL (hYHKLMHO.

+ [pu BbIGOPE KHOMKY BKIKOYEHNS/BBIKMIOYEHIS) HAYHETCS
NpOLIECC NPUIOTOBMEHMS.

HACTEHHbI! AKCECCYAP

+ OTa (bpuTIOPHMLIA NOCTABNAETCS C aKCECCyapoM-
pasgenuTenem.

* AKceccyap-paanenMTenb no3sonseT Bam rotoBuTb ABa
pasHbIX TMNa bnion OQHOBPEMEHHO, He CMeLLnBas BKyCbl.

OYHKLUWA NAMMbI

* YT06bI BKIOUMTB CBET, PPUTIOPHULIA AOMKHA ObITb
NpaBUNbHO 3aKpbITa. Kak TOMbKO 3TO NPOMU3ONAET,
HaxmuTe kHonky 'LAMP'.

* YT06bI OTKIMIOUNTL €€, HaxMKTE Ha kHonky 'LAMP' ewwe
pas.

®YHKLUWA NPEABAPUTENBHOIO HAFPEBA

+ Yt06bl aKTUBUPOBATL NPeBaApUTENbHbIN Harpes,
BbIGEpUTE KHOMKY NPEeABAPUTENBHOIO HArpeBa, v OH



HauHeTcst: 5 MuHyT npu Temnepatype 200°C. Kak Tonbko
OH 3aKOH4KTCS, Bbl MOXeTe 406aBNUTb NPOAYKTHI 1
HayaTb nomnb30BaTbCA NPMBOPOM.

« [Moxanyicra, obpatutech k Tabnuue
npeayCcTaHOBMEHHbIX MPOrPaMM U UCTIONb3YIATE KHOMKY
npeABapuUTENLHOrO MOAOrPEBA TOMBKO B TOM Cryyae,
€CIY NporpamMmMa He npedycMaTpyBaeT aBTOMATUYECKOTO
nogorpesa.

KAK TONbKO Bbl 3AKOHYMTE NONb30BATLCA
NPUBEOPOM

+ o OKOHYaHUN BPEMEHW NPUrOTOBNEHUS (DPUTIOPHULIA
aBTOMATUYECKM OCTAHOBUTCS.

+ OTKnto4MTE MPUBOP OT CeTH.
+ [laiite npubopy OCTbITh.
+ OumncTuTe npubop, Kak onncaHo B pasaerne "Ounctka".

3AWMWUTHBIA TEPMOMPOTEKTOP

* MpuBop OCHALLEH YCTPOHCTBOM 6E30MacHOCTH, KOTOPOE
3alyuLiaeT npubop oT neperpesa.

+ Ecnn npubop Boikmtounncs u 6onblue He BKIKOYaeTc,
OTKITIOYMTE €ro OT CETU W NOJOXAUTE NpUMepHO 15
MWHYT, PEXAe YeM CHoBa nogkmnioyath. Ecnu npubop He
BKIOYMTCS CHOBA, 06paTUTECh 3a KBAaNuMULMPOBaHHOM
TEXHNYECKOI MOMOLLbIO.

OYUCTKA

+ OTkntoumnTe an60p OT CeTu U fante €My OCTbITb, npexae
Yem npuctynatb K YACTKE.

* MpoTpuTe NPUBOP BNaXHOI TKAaHBIO C HECKOMBKMM
KarnnsMi MOIOLLEro CPeCTBa, a 3aTeM BbITPUTE HACYXO.

* He vcnonbayitte ans uicTku npubopa pacTBOpUTENH,
CPE/CTBA C KUCMOTHbLIM MMM OCHOBHBIM pH, Takue kak
oTbenuBatenb, unu abpasveHble CPeacTea.

* Hukorzia He norpyxaiite npubop B BOAY Unu ntobyio
JPYTY0 XXUAKOCTb W HE CTaBbTE €ro Mof MPOTOUHYHO BOAY.

+ PexomeHzyeTcs perynsipHo YucTUTL Npubop 1 yaansts
OCTaTKM MALLM.

+ Ecnv npuGop He cofiepxaTb B YUCTOTE, €r0 NOBEPXHOCTb
MOXET UCTIOPTUTLCS, YTO HEN3BEXHO CKAXETCH Ha
Ccpoke cryx6bl npubopa v caenaeT ero UCToNb30BaHNe
Hebe3onacHbIM.

* [IUTOM rpunb MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOM MaLLKHE.



TABJIULA NPEOYCTAHOBIEHHbIX MPOrPAMM

3pech Bbl HaiieTe HAaCTPOIiKK Ans Kaaon nporpamMmbl,
BKI0Yasi BpEMS! 1 Temnepartypy NpUroToBrieHus. Bbl
Takke yBUAMTE, CTb NN B Hell (hyHKLNS aBTOMATUYECKOTO
npeaBapuUTENbHOTO HarpeBa 1 3BYKOBOW CUTHan, KOTOpbIi
nepeBepHET 6rioA0 Ha NOMNYTH K 3aBepLUEHMIo NpoLiecca

MPUrOTOBNEHMS.
ABTOMATUYECKASA 3BYKOBOE MPEOYMNPEXAEHNE
MPOrPAMMA | NPEABAPVTENbHbIN | BPEMS TEM”(EOE?TYPA [OBABLTE
MONOrPEB Ly (1) B3BMBATb (2)
MpenBapuTensHoli HET 5 Mk 200 A HET
pasorpes
JA
Msico 8 MuH 200 [A HET
5 MuH
®paHLy3ckue Y1ncobl HET 20 MuH 200 HET [A
Muua A
(yHKLMS BbINEYK) 5 MuH 10w 180 A HET
JA
KypuHble KpbIbILLKX 5 MiH 25 MUH 200 0A OA
Osouy fA 15 Muw 180 A HET
5 MuH
A
Pbi6a 5 i 12 MUH 160 OA OA
06e3BoxuBaH1e HET 6h 55 HET NO
®epmeHTMpOBaHe NO 1h 40 NO NO
Pa3mopawBaHue OA 10 MuH 160 OA HET

(1) 3BykoBOE NpepynpexaeHie o HeobxoanmocTy AobaBuTb 6MtoO NO OKOHYaHMK pa3orpesa.
(2) 3BykoBOE NpegynpexaeHne 0 HeobxoaMMOCTY NepeBopaynBaTh 6MOA0 B TEYEHME NOMNOBUHbI 3a4aHHOTO BPEMEHMU.




m Dansk (Overseettelse af originale instruktioner)

AR FRYER
AFA2800D
BESKRIVELSE
A Digitalt kontrolpanel
B Hoveddel

C Stegegryde

D Handtag

E  Trykstabt gril

F 4 varmeelementer
G Forsyningskabel

H  Veegtilbehor
KONTROLPANEL

1. Teend/sluk-knap

Venstre knap

Hajre knap

Temperatur/tid-knap

Knapper til foragelse af temperatur/tid
Knappen Saenk temperatur/tid

Knapper til programmer

Funktionsknap til dobbelt tilberedning 'Dual'
Knap til synkroniseringsfunktion 'SYNC'
10. Visning af tid og temperatur

11. Lampens funktionsknapper 'LAMP'

BRUG OG PLEJE

+ Treek apparatets ledning helt ud fer hver brug.

* Brug ikke apparatet, hvis delene eller tilbehgret ikke er
korrekt monteret.

* Brug ikke apparatet, hvis tilbeharet er defekt. Udskift det
med det samme.

* Brug ikke apparatet, nar det er tomt.

* Brug ikke apparatet, hvis teend/sluk-knappen ikke
fungerer korrekt.

* Flyt ikke apparatet, mens det er i brug.

+ For at holde non-stick-behandlingen i god stand ma du
ikke bruge metal eller spidse redskaber pa den.

+ Tving ikke apparatets arbejdskapacitet.
* Respekter MAX-niveauet.

+ Tag stikket ud af stikkontakten, nar apparatet ikke er i
brug, og fer du foretager nogen form for rengering.

+ Opbevar eller transporter ikke apparatet, hvis det stadig
er varmt.
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+ Lad aldrig apparatet veere tilsluttet og uden opsyn,
hvis det ikke er i brug. Det sparer energi og forlaenger
apparatets levetid.

* Brug kun redskaber, der kan téle hgje temperaturer.

+ At dreje temperaturregulatoren til minimumsindstillingen
betyder ikke, at apparatet er slukket.

+ Som reference finder du i den vedlagte tabel en
anbefaling om tilberedningstemperatur og -tid for flere
maltider.

BRUGSANVISNING
FOR BRUG
+ Serg for, at hele produktets emballage er fiernet.

+ Lees omhyggeligt heeftet "Sikkerhedsrad og advarsler" for
farste brug.

+ For du bruger produktet farste gang, skal du renggre de
dele, der kommer i kontakt med fadevarer, pa den made,
der er beskrevet i afsnittet om rengering.

BRUG

» Treek ledningen helt ud, fer du seetter den i stikkontakten.
+ Tilslut apparatet til lysnettet.

+ Tag stegegryden forsigtigt ud af frituregryden.

BEMAERK: Brug ikke stegegryden uden den stgbte grill i
den.

BEMZERK: Manipuler stegegryden ved hjeelp af handtaget.
Rer ikke ved stegegryden, nar den er varm.

* Veelg det rum, du vil arbejde med.
* Veelg det gnskede program

* Brug forvarmningsknappen® for at sikre, at apparatet er
klar, nar du seetter maden ind.

(*) Se tabellen over forudindstillede programmer, og

brug kun forvarmningsknappen, hvis programmet ikke
omfatter automatisk forvarmning. Du kan ogsa se det, fordi
programmet blinker, nar forvarmningen er aktiveret.

+ Seet stegegryden ind i frituregryden.

+ Veelg den gnskede temperatur eller tid ved at trykke
pa temperatur-/tidsveelgerknappen og justere den med
knapperne til at @ge og mindske temperaturen.

* Tryk pa teend/sluk-knappen for at starte
tilberedningsprocessen.

BEMZRK: Husk, at der er to paneler. Hvis du vil indstille
en forskellig tid eller temperatur pa hver side, skal du ferst
veelge 'Venstre' eller 'Hejre' og derefter fortseette med
konfigurationen.



BEMAERK: Hvis du vil ryste ingredienserne, skal du traekke
stegegryden ud af apparatet i handtaget og ryste den. (Men
se venligst tabellen over forudindstillede programmer for at
kontrollere, at denne funktion ikke allerede er inkluderet i et
eksisterende program).

+ Nar tilberedningstiden er slut, skal du treekke stegegryden
ud af apparatet. Apparatet slukker automatisk.

+ Kontrollér, at maden er feerdig.

+ Hvis den ikke er det, skal du bare szette stegegryden
tilbage i frituregryden og programmere timeren til at
tilberede i et par minutter mere.

FORSIGTIG: Stegegryden, den stgbte grill og maden bliver
meget VARME.

« Placer stegegryden pa en plan overflade, der kan arbejde
med hgje temperaturer.

TID OG TEMPERATUR

+ Hvis du gnsker det, kan du ogsa aendre temperatur- og
tidsindstillingerne.

« Tilberedningstiden kan justeres fra 1 til 60 minutter* ved
at trykke pa temperatur-/tidsveelgerknappen og justere
den med forggelses- og formindskelsesknapperne. Tiden
gges eller mindskes med 1 minut for hvert tryk.

+ Tilberedningstemperaturen kan justeres fra 40 °C til 200
°C* ved at trykke pa temperatur-/tidsveelgerknappen og
justere den med forggelses- og reduktionsknapperne.
Temperaturen gges eller mindskes med 5°C for hvert tryk.

* Tryk og hold valgknapperne nede for hurtigt at @ge eller
mindske tiden og temperaturen.

(*) Afhaengigt af det valgte program

FORUDINDSTILLEDE PROGRAMMER
+ Dette apparat har 10 forudindstillede programmer.
* Tryk pa programknappen for at veelge et program.

+ Nar du veelger teend/sluk-knappen, starter
tilberedningsprocessen.

+ Hvis du gnsker det, kan du ogsa aendre temperatur- og
tidsindstillingerne for de forudindstillede programmer som
forklaret i afsnittet "TID OG TEMPERATUR".

DUAL FUNKTION

+ Med funktionen »Dual« kan du kopiere tid og temperatur
til begge sider. Veelg knappen »Venstre« eller »Hgjrex,
indstil det gnskede program eller juster tid og temperatur
efter dine preeferencer. Nar alt er konfigureret, skal du
trykke pa knappen »Dual«, og begge skeerme viser
samme tid og temperatur.

+ Ved at vaelge teend/sluk-knappen starter
tilberedningsprocessen.

SYNC-FUNKTION

+ Synkroniseringsfunktionen ger det muligt for begge
gryder at afslutte tilberedningen samtidigt.

« For at opna optimal ydelse anbefales det at bruge
veegtilbeharet.

+ Veelg "Venstre" for at indstille det @nskede program eller
manuelt justere tid og temperatur for denne stegegryde.

+ Veelg "Hejre" for at indstille det enskede program eller
manuelt justere tid og temperatur for denne stegegryde.

+ Nar begge sider er indstillet, skal du trykke pa 'SYNC'-
knappen for at aktivere funktionen.

+ Nar du veelger teend/sluk-knappen, starter
tilberedningsprocessen.

TILBEH@R TIL VAGGEN
+ Denne frituregryde leveres med et skillevaegstilbeher.

+ Med skilleveegstilbeharet kan du tilberede to forskellige
typer mad pa samme tid uden at blande smagene.

LAMPEFUNKTION

« For at aktivere lyset skal frituregryden veere ordentligt
lukket. Nar det er tilfeeldet, skal du trykke pa "LAMP"-
funktionen.

+ For at deaktivere den skal du trykke pa 'LAMP'-funktionen
igen.

FORVARMNINGSFUNKTION

« For at aktivere forvarmningen skal du veelge
forvarmningsknappen, sa starter den: 5 minutter ved
200°C. Nar den er feerdig, kan du tilseette maden og
begynde at bruge apparatet.

+ Se tabellen over forudindstillede programmer, og brug
kun forvarmningsknappen, hvis programmet ikke omfatter
automatisk forvarmning.

NAR DU ER F/ERDIG MED AT BRUGE APPARATET

+ Nar tilberedningstiden er slut, stopper frituregryden
automatisk.

+ Tag stikket ud af stikkontakten.
+ Lad det kale af.
+ Renger apparatet som beskrevet i afsnittet om rengering.

TERMISK SIKKERHEDSBESKYTTELSE

+ Apparatet har en sikkerhedsanordning, som beskytter
apparatet mod overophedning.

+ Hvis apparatet slukker af sig selv og ikke teender igen,
skal du tage det ud af stikkontakten og vente i ca. 15
minutter, for du tilslutter det igen. Hvis maskinen ikke
starter igen, skal du s@ge autoriseret teknisk assistance.



RENGOARING

+ Tag apparatet ud af stikkontakten, og lad det kole af, far
du begynder at renggre det.

+ Renger udstyret med en fugtig klud med et par draber
opvaskemiddel, og ter det derefter.

* Brug ikke oplgsningsmidler eller produkter med en
sur eller basisk pH-vaerdi som f.eks. blegemiddel eller
slibende produkter til rengering af apparatet.

+ Nedseenk aldrig apparatet i vand eller andre vaesker, og
saet det aldrig under rindende vand.

+ Det anbefales at rengere apparatet regelmaessigt og
fierne eventuelle madrester.

+ Hvis apparatet ikke holdes rent, kan overfladen blive
forringet, og det vil uundgaeligt pavirke apparatets levetid
og gere det usikkert at bruge.

* Den trykstabte grill er velegnet til rengaring i
opvaskemaskinen.



TABEL OVER FORUDINDSTILLEDE PROGRAMMER

Her kan du finde indstillingerne for hvert program,
herunder tilberedningstid og temperatur. Du kan ogsa
se, om det har en automatisk forvarmningsfunktion og
en akustisk alarm, der vender maden halvvejs gennem

tilberedningsprocessen.

AUTOMATISK TEMPERATUR AKUSTISK ADVARSEL

PROGRAM TID

FORVARMNING (°C) TILF@J MAD (1) RYST (2)

Forvarmning NEJ 5 minutter 200 JA NEJ
Kod s 8 min 200 JA NEJ

. 20
Franske chips NEJ minutter 200 NEJ JA

Pizza JA .
(bagefunktion) 5 min 10min 180 A NEJ
Kyllingevinger 5JmAin 25 min 200 JA JA
Grontsager sh 15 min 180 JA NEJ
Fisk sin 12 min 160 JA JA

min

Dehydrering NEJ 6h 55 NEJ NO
Fermentering NO 1h 40 NO NO
Afrimning JA 10 min 160 JA NEJ

(1) Akustisk advarsel om at tilfgje mad, nar forvarmningen er feerdig
(2) Akustisk advarsel om at vende maden i halvdelen af den forudindstillede tid.




m Norsk (Oversatt av originale instruksjonen)

LUCHTFRUCHTER
AFA2800D

BESCHRIJVING

Digitaal bedieningspaneel
Hoofdgedeelte
Braadpan
Handgreep
Gegoten grill
4 verwarmingselementen
Netsnoer
Wandaccessoire
BEDIENINGSPANEEL

1. Aan/uit-knop
Knop links
Knop rechts
Temperatuur/tijd knop
Knoppen Temperatuur/tijd verhogen
Knoppen Temperatuur/tijd verlagen
Knoppen Programma's
Dual Cook functietoets 'Dual’
Synchroniseer functietoets 'SYNC’
10. Tijd- en temperatuurweergave
11. Lampfunctietoetsen 'LAMP’

GEBRUIK EN ONDERHOUD

+ Trek voor elk gebruik het netsnoer van het apparaat
volledig uit.

* Gebruik het apparaat niet als de onderdelen of
accessoires niet goed gemonteerd zijn.

+ Gebruik het apparaat niet als de eraan bevestigde
accessoires defect zijn. Vervang deze onmiddellijk.

* Gebruik het apparaat niet als het leeg is.

+ Gebruik het apparaat niet als de aan/uit-knop niet goed
werkt.

+ Verplaats het apparaat niet als het in gebruik is.

+ Gebruik geen metalen of puntig keukengerei om de
antiaanbaklaag in goede staat te houden.

* Forceer de capaciteit van het apparaat niet.
* Respecteer het MAX-niveau.

+ Haal de stekker uit het stopcontact als u het apparaat niet
gebruikt en voordat u het schoonmaakt.

+ Bewaar of vervoer het apparaat niet als het nog heet is.

I O Mmoo w >
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+ Laat het apparaat nooit zonder toezicht aangesloten als
het niet in gebruik is. Dit bespaart energie en verlengt de
levensduur van het apparaat.

* Gebruik alleen keukengerei dat geschikt is voor hoge
temperaturen.

* Het op de minimumstand zetten van de
temperatuurregelaar betekent niet dat het apparaat
uitgeschakeld is.

« Ter referentie vindt u in de tabel in de bijlage een
aanbeveling voor de kooktemperatuur en -tijd voor
verschillende maaltijden.

GEBRUIKSAANWIJZING
VOOR GEBRUIK

+ Zorg ervoor dat de volledige verpakking van het product
verwijderd is.

+ Lees voor het eerste gebruik aandachtig het boekje
"Veiligheidsaanbevelingen en waarschuwingen".

+ Voordat u het product voor de eerste keer gebruikt,
moet u de onderdelen die in contact komen met voedsel
reinigen op de manier die beschreven staat in het
hoofdstuk over reiniging.

GEBRUIK

* Trek het netsnoer helemaal uit voordat u de stekker in het
stopcontact steekt.

+ Sluit het apparaat aan op het lichtnet.
+ Neem de frituurpan voorzichtig uit de friteuse.

OPMERKING: Gebruik de frituurpan niet zonder het
gegoten rooster erin.

OPMERKING: manipuleer de frituurpan met behulp van het
handvat. Raak de frituurpan niet aan als deze heet is.

+ Selecteer het compartiment waarmee u wilt werken.
+ Selecteer het gewenste programma

+ Gebruik de voorverwarmingsknop* om ervoor te zorgen
dat het apparaat klaar is wanneer u het voedsel erin doet.

(*) Raadpleeg de tabel met vooraf ingestelde programma's
en gebruik de voorverwarmtoets alleen als het programma
geen automatische voorverwarming bevat. U kunt dit

ook zien doordat het programma knippert wanneer de
voorverwarming geactiveerd wordt.

* Plaats de frituurpan in de friteuse.

+ Selecteer de gewenste temperatuur of tijd door op de
temperatuur-/tijdkeuzeknop te drukken en deze aan te
passen met de knoppen voor verhogen en verlagen.

+ Druk op de aan/uit-knop om het kookproces te starten.



OPMERKING: Vergeet niet dat er twee panelen zijn. Als u
aan elke kant een andere tijd of temperatuur wilt instellen,
selecteer dan eerst "Links" of "Rechts" en ga dan verder
met de configuratie.

OPMERKING: als u de ingrediénten wilt schudden,
trekt u de frituurpan aan het handvat uit het apparaat en
schudt u ermee. (Kijk wel in de tabel met vooringestelde
programma's om te controleren of deze functie niet al in
een bestaand programma is opgenomen).

+ Zodra de kooktijd voorbij is, trekt u de frituurpan uit het
apparaat. Het apparaat schakelt automatisch uit.

+ Controleer of het voedsel gaar is.

+ Als dit niet het geval is, hoeft u alleen maar de
frituurpan terug in de friteuse te plaatsen en de timer te
programmeren om nog een paar minuten te koken.

LET OP: De frituurpan, het gegoten rooster en het voedsel
zullen erg HEET zijn.

+ Plaats de frituurpan op een vlak oppervlak dat met hoge
temperaturen kan werken.

TIJD EN TEMPERATUUR

+ Als u wilt, kunt u ook de temperatuur- en tijdsinstellingen
wijzigen.

+ De kooktijd kan worden ingesteld van 1 tot 60 minuten*
door op de temperatuur-/tijdkeuzetoets te drukken en
deze aan te passen met de toetsen voor verhogen en
verlagen. De tijd neemt bij elke druk op de knop met 1
minuut toe of af.

* De kooktemperatuur kan worden ingesteld van 40°C tot
200°C* door op de temperatuur-/tijdkeuzetoets te drukken
en deze aan te passen met de toetsen voor verhogen en
verlagen. De temperatuur wordt bij elke druk op de knop
5°C hoger of lager.

* Houd de keuzetoetsen ingedrukt om de tijd en
temperatuur snel te verhogen of verlagen.

(*) Afhankelijk van het geselecteerde programma

VOORAF INGESTELDE PROGRAMMA'S
+ Dit apparaat heeft 10 vooraf ingestelde programma'’s.

* Druk op de programmaknop om een programma te
selecteren.

+ Als u de aan/uit-toets selecteert, start het kookproces.

* Indien gewenst kunt u ook de temperatuur- en
tijdinstellingen voor de vooraf ingestelde programma's

wijzigen, zoals uitgelegd in het hoofdstuk "TIJD EN
TEMPERATUUR".

DUAL FUNKSJON

+ Med «Dual»-funksjonen kan du kopiere tid og temperatur
til begge sider. Velg «Venstre»- eller «Hgyre»-knappen,
still inn gnsket program eller juster tid og temperatur
etter gnske. Nar alt er konfigurert, trykker du pa «Dual»-
knappen, og begge displayene viser samme tid og
temperatur.

+ Nar du velger pa/av-knappen, starter
tilberedningsprosessen.

SYNC-FUNCTIE

+ De Synchroniseer functie zorgt ervoor dat beide pannen
tegelijkertijd klaar zijn met koken.

+ Voor optimale prestaties is het aanbevolen de
wandaccessoire te gebruiken.

+ Selecteer "Links" om het gewenste programma in te
stellen of stel de tijd en temperatuur voor deze frituurpan
handmatig in.

+ Selecteer "Rechts" om het gewenste programma in te
stellen of de tijd en temperatuur voor deze frituurpan
handmatig aan te passen.

+ Zodra beide kanten zijn ingesteld, drukt u op de knop
"SYNC" om de functie te activeren.

+ Als u de aan/uit-knop selecteert, start het kookproces.

WAND ACCESSOIRES
+ Deze friteuse wordt geleverd met een verdeleraccessoire.

+ Met het verdeelaccessoire kunt u twee verschillende
soorten voedsel tegelijk bereiden zonder smaken te
mengen.

LICHTFUNCTIE
+ Als dit het geval is, drukt u op de functie 'LAMP'.

+ Druk nogmaals op de functie 'LAMP' om het licht uit te
schakelen.

FUNCTIE VOORVERWARMEN

+ Om het voorverwarmen te activeren, selecteert u de
voorverwarmingsknop, waarna het voorverwarmen start:
5 minuten op 200°C. Zodra dit klaar is, kunt u het voedsel
toevoegen en het apparaat gaan gebruiken.

+ Raadpleeg de tabel met voorgeprogrammeerde
programma's en gebruik de voorverwarmtoets alleen
als het programma geen automatische voorverwarming
bevat.



ZODRA U KLAAR BENT MET HET GEBRUIK VAN HET
APPARAAT

+ Als de bereidingstijd is afgelopen, stopt de friteuse
automatisch.

* Haal de stekker uit het stopcontact.

+ Laat het apparaat afkoelen.

* Reinig het apparaat zoals beschreven in het hoofdstuk
Reiniging.

THERMISCHE BEVEILIGING

+ Het apparaat heeft een beveiliging die het apparaat tegen
oververhitting beschermt.

+ Als het apparaat zichzelf uitschakelt en niet meer
inschakelt, haal dan de stekker uit het stopcontact en
wacht ongeveer 15 minuten voordat u het weer aansluit.
Als het apparaat niet opnieuw start, vraag dan bevoegde
technische hulp.

REINIGEN

* Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat
afkoelen voordat u het gaat schoonmaken.

* Reinig het apparaat met een vochtige doek met een paar
druppels afwasmiddel en droog het daarna af.

+ Gebruik geen oplosmiddelen of producten met een
zure of basische pH-waarde, zoals bleekmiddel, of
schuurmiddelen om het apparaat schoon te maken.

+ Dompel het apparaat nooit onder in water of een andere
vloeistof en plaats het nooit onder stromend water.

* Het is raadzaam om het apparaat regelmatig schoon te
maken en voedselresten te verwijderen.

+ Als het apparaat niet goed schoongehouden wordt, kan
het oppervlak verslechteren en dit zal onvermijdelijk de
levensduur van het apparaat beinvioeden en het onveilig
maken om te gebruiken.

+ De gegoten grill kan in de vaatwasser gereinigd worden.



TABEL MET VOORINGESTELDE PROGRAMMA'S
Hier vindt u de instellingen voor elk programma, inclusief

de bereidingstijd en temperatuur. U ziet ook of het apparaat

een automatische voorverwarmingsfunctie heeft en een

akoestische waarschuwing om het voedsel halverwege het

kookproces om te draaien.
AKOESTISCHE WAARSCHUWING
PROGRAMMA AUTOMATISCH 1D TEMPERTAUUR VOESDSSEL S
VOORWARMEN °C
(°C) TOEVOEGEN (1) SCHOKKEN (2)

Voorverwarmen GEEN 5min 200 JA NEE

JA .
Vlees 5 min 8 min 200 JA NEE
Franse frietjes NEE 20 min 200 NEE JA

Pizza JA )
(bakfunctie) 5 min 10 min 180 JA NEE

) JA )
Kippenvleugels 5 min 25 min 200 JA JA
Groenten A 15 min 180 JA NEE

5 min
Vis A 12 min 160 A A
5min

Drogen NEE 6h 55 NEE NO
Gisting NO 1h 40 NO NO
Ontdooien JA 10 min 160 JA NEE

(1) Akoestische waarschuwing om voedsel toe te voegen wanneer het voorverwarmen klaar is.
(2) Akoestische waarschuwing om voedsel in de helft van de vooraf ingestelde tijd te draaien.




Svenska  (Oversatt fran originalinstruktionerna)

AR FRYER
AFA2800D

BESKRIVNING

Digital kontrollpanel
Huvuddel
Stekpanna
Handtag
Pressgjuten Grill
4 varmeelement
Sladd f6r matning
Tillbehdr fér vagg
KONTROLLPANEL
1. Palav-knapp
Véanster knapp
Hoger knapp
Knapp for temperatur/tid
Oka temperatur/tid-knappama
Knapparna for sénkning av temperatur/tid
Knapparna for program
Funktionsknapp fér dubbel tillagning ‘Dual’
Funktionsknapp for synkronisering 'SYNC'
10. Tids- och temperaturvisning
11. Lampans funktionsknappar 'LAMP'

ANVANDNING OCH SKOTSEL

+ Dra ut apparatens natsladd helt fére varje anvandning.

+ Anvénd inte apparaten om delar eller tillbehér inte ar
korrekt monterade.

+ Anvénd inte apparaten om de tillbehér som ar anslutna ill
den &r defekta. Byt ut dem omedelbart.

+ Anvand inte apparaten nar den &r tom.

+ Anvand inte apparaten om pa/av-knappen inte fungerar
som den ska.

« Flytta inte p& apparaten nar den anvands.

« For att halla non-stick-behandlingen i gott skick, anvéand
inte metall eller spetsiga redskap pa den.

+ Utmana inte apparatens arbetskapacitet.
+ Respektera MAX-nivan.

+ Koppla bort apparaten fran elnatet nar den inte anvands
och innan du pabdrjar nagon rengoring.

* Forvara eller transportera inte apparaten om den
fortfarande ar varm.

I O Mmoo w >
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+ Ldmna aldrig apparaten ansluten och obevakad nér
den inte anvands. Detta sparar energi och forlanger
apparatens livslangd.

+ Anvéand endast redskap som &r lampliga for héga
temperaturer.

+ Att vrida temperaturregulatorn till miniminivan innebér inte
att apparaten &r avstangd.

+ | den bifogade tabellen finns en rekommendation om
tillagningstemperatur och -tid for flera maltider.

INST_I_RUKTIONER FOR
ANVANDNING
FORE ANVANDNING

+ Se till att hela produktens forpackning har aviagsnats.

+ Las noga igenom haftet "Sakerhetsanvisningar och
varningar" fore forsta anvandningen

+ Innan du anvénder produkten for forsta gangen ska du
rengora de delar som kommer i kontakt med livsmedel pa
det satt som beskrivs i avsnittet om rengéring.

ANVANDA

+ Dra ut sladden helt innan du ansluter den ill elnétet.
+ Anslut apparaten till elnétet.

+ Ta forsiktigt ut stekpannan ur fritdsen.

OBS: Anvand inte stekpannan utan den gjutna grillen i den.

OBS: Manipulera stekpannan med hjélp av handtaget. Rér
inte vid stekpannan nar den &r varm.

+ Valj det fack som du vill arbeta med.
+ VValj 6nskat program

+ Anvand férvarmningsknappen* for att se till att apparaten
&r klar nar du lagger in maten.

(*) Se tabellen dver forinstallda program och anvand
forvarmningsknappen endast om programmet inte
inkluderar automatisk férvarmning. Du kan ocksa se det,
for nar forvarmningen ar aktiverad blinkar programmet.

+ Sétt in stekpannan i fritdsen.

+ Vlj 6nskad temperatur eller tid genom att trycka pa
temperatur-/tidsvaljarknappen och justera den med
knapparna for 6kning och minskning.

+ Tryck pa on/off-knappen for att starta
tillagningsprocessen.

OBS: Kom ihag att det finns tva paneler. Om du vill
stélla in olika tid eller temperatur pa vardera sidan véljer
du forst "Left" eller "Right" och fortsatter sedan med
konfigurationen.



OBS: Om du vill skaka ingredienserna drar du ut
stekpannan ur apparaten i handtaget och skakar den. (Se
dock tabellen dver forinstéllda program fér att kontrollera
att denna funktion inte redan ingar i ett befintligt program).

+ Nér tillagningstiden &r slut drar du ut stekpannan ur
apparaten. Apparaten stangs av automatiskt.

+ Kontrollera att maten &r tillagad.

+ Om sa inte ar fallet behdver du bara sétta tillbaka
stekpannan i fritbsen och programmera timern for
ytterligare nagra minuters tillagning.

FORSIKTIGHET: stekpannan, den gjutna grillen och maten
kommer att vara mycket heta.

+ Placera stekpannan pa en slat yta som klarar hoga
temperaturer.

TID OCH TEMPERATUR

+ Om du vill kan du aven &ndra temperatur- och
tidsinstallningarna.

+ Tillagningstiden kan stallas in fran 1 till 60 minuter*
genom att trycka pa valjarknappen for temperatur/tid och
justera den med knapparna for 6kning och minskning.
Tiden 6kar eller minskar med 1 minut fér varje tryckning.

+ Tillagningstemperaturen kan justeras fran 40°C till
200°C* genom att trycka pa temperatur-/tidsvaljaren och
justera den med knapparna for 6kning och minskning.
Temperaturen okar eller minskar med 5°C for varje
tryckning.

+ Tryck och hall in valjarknapparna for att snabbt oka eller
minska tiden och temperaturen

(*) Beroende pa valt program

FORINSTALLDA PROGRAM

+ Denna apparat har 10 forinstallda program.

* Tryck pa programknappen for att valja ett program.

« Vlj pa/av-knappen for att starta tillagningsprocessen

+ Om du vill kan du ocksa andra temperatur- och
tidsinstallningarna for de férinstallda programmen enligt
beskrivningen i avsnittet "TID OCH TEMPERATUR"

DUBBEL FUNKTION

+ Med funktionen "Dual” kan du kopiera tid och temperatur
till bada sidor. Valj knappen "Left” (vanster) eller "Right”
(héger), stéll in 6nskat program eller justera tid och
temperatur efter 6nskemal. Nar allt &r konfigurerat trycker
du pa knappen "Dual” sa visar bada displayerna samma
tid och temperatur.

+ Valj pa/av-knappen for att starta tillagningsprocessen.

SYNC-FUNKTION

+ Synkroniseringsfunktionen gor att bada grytorna kan
avsluta tillagningen samtidigt.

+ For optimal prestanda rekommenderar vi att du anvander
vaggtillbehoret.

+ Valj "Vanster" for att stélla in énskat program eller
manuellt justera tid och temperatur for den har
stekpannan.

+ Valj "Right" for att stélla in 6nskat program eller manuellt
justera tid och temperatur for den har stekpannan.

+ Nar bada sidorna &r instllda trycker du pa "SYNC"-
knappen for att aktivera funktionen.

+ Vlj pa/av-knappen for att starta tillagningsprocessen

VAGGTILLBEHOR
+ Den hér fritdsen levereras med ett tillbehor for skiljevagg.

+ Med skiljevaggstillbehoret kan du tillaga tva olika typer av
mat samtidigt utan att smakerna blandas.

LAMPANS FUNKTION

« For att aktivera lampan maste fritdsen vara ordentligt
stangd. nér detta ar fallet trycker du pa "LAMP"-
funktionen.

« For att avaktivera den, tryck pa "LAMP"-funktionen igen.

FORVARMNINGSFUNKTION

+ For att aktivera forvarmningen, vélj férvarmningsknappen,
s& startar den: 5 minuter vid 200°C. Nar den ar klar kan
du lagga i maten och bdrja anvanda apparaten.

+ Se tabellen 6ver forinstéllda program och anvénd
forvarmningsknappen endast om programmet inte
innehaller automatisk forvarmning.

NAR DU HAR SLUTAT ANVANDA APPARATEN

+ Nér tillagningstiden &r slut stangs fritésen av automatiskt.
+ Koppla bort apparaten fran elnatet.

« Lat apparaten svalna.

+ Rengdr apparaten enligt anvisningarna i avsnittet om
rengoring.

TERMISKT SAKERHETSSKYDD

+ Apparaten ar férsedd med en sakerhetsanordning som
skyddar apparaten fran dverhettning.

+ Om apparaten sténgs av och inte slas pa igen ska du
koppla bort den fran elnétet och vanta i ca 15 minuter
innan du ansluter den igen. Om maskinen inte startar
igen, kontakta auktoriserad teknisk hjalp.



RENGORING

+ Koppla bort apparaten fran elnatet och lat den svalna
innan du pabdrjar nagon rengdring.

* Rengor utrustningen med en fuktig trasa med nagra
droppar diskmedel och torka sedan.

+ Anvand inte I6sningsmedel eller produkter med surt eller

basiskt pH-vérde, t.ex. blekmedel eller slipmedel, for att

rengora apparaten.

+ Sénk aldrig ner apparaten i vatten eller nagon annan
vatska och placera den aldrig under rinnande vatten.

+ Det &r lampligt att rengéra apparaten regelbundet och ta

bort eventuella matrester.

+ Om apparaten inte halls i gott skick kan ytan forsémras,
vilket oundvikligen kommer att paverka apparatens
livslangd och géra den oséaker att anvanda.

+ Den gjutna grillen &r lamplig for rengdring i diskmaskin.

TABELL OVER FORINSTALLDA PROGRAM

Har hittar du instéllningarna for varje program, inklusive
tillagningstid och temperatur. Du ser ocksa om den har en
automatisk forvarmningsfunktion och en akustisk varning

for att vanda maten halvvags genom tillagningsprocessen.

AUTOMATISK TEMPERATUR AKUSTISK VARNING
PROGRAM ard TID =
06 FORVARMNING (°C) TILLAGG MAT (1) SKAKA (2)
Forvarmning NEJ 5min 200 JA NEJ
" JA .
Kott 5 minuter 8 min 200 JA NEJ
Franska chips NEJ 20 min 200 NEJ JA
Pizza JA )
(bakningsfunktion) 5min 10min 180 A NEJ
I JA .
Kycklingvingar 5 min 25 min 200 JA JA
Gronsaker JA 15 min 180 JA NEJ
5 minuter
Fisk JA 12 min 160 A JA
5min
Dehydratisering NEJ 6h 55 NEJ NO
Fermentering NO 1h 40 NO NO
Avfrostning JA 10 min 160 JA NEJ

(1) Akustisk varning om att tillsatta mat nér forvarmningen &r klar
(2) Akustisk varning for att vanda in maten efter halva den férinstéllda tiden.




ﬂ Suomalainen  (Alkuperaisten ohjeiden kaannos)

ILMAPAISTIN

AFA2800D

KUVAUS

A Digitaalinen ohjauspaneeli
B Péaarunko

C Paistinpannu

D Kahva

E  Valettu grill

F 4 lammityselementtia
G Sydttojohto

H  Seinatarvike
OHJAUSPANEELI

1. On/off-painike

Vasen painike

Oikea painike

Lampatila/aika-painike

Lampdtilan/ajan lisddminen painikkeet
Lampdtilan/ajan alentaminen painikkeet
Ohjelmat-painikkeet
Kaksoiskypsennystoimintopainike 'Dual'
Synkronointitoimintopainike 'SYNC'.

10. Aika- ja lampdtilanayttd

11. Lampun toimintopainikkeet 'LAMP'

KAYTTO JA HOITO

+ Veda laitteen syottojohto kokonaan ulos ennen jokaista
kéyttokertaa.

« Ala kayta laitetta, jos osia tai lisévarusteita ei ole
asennettu oikein.

« Ala kéyta laitetta, jos siihen liitetyt lisavarusteet ovat
viallisia. Vaihda ne valittdmasti.

« Al4 kayta laitetta tyhjana.
« A4 kayta laitetta, jos on/off-painike ei toimi kunnolla.
« Al siirra laitetta kéyton aikana.

+ Jotta tarttumaton kasittely pysyisi hyvéassa kunnossa, ala
kéyta sen paalla metallisia tai teravia valineita.

+ A& pakota laitteen tydkykya.
+ Kunnioita MAX-tasoa.

+ Irrota laite s&hkdverkosta, kun sité ei kayteta ja ennen
kuin ryhdyt puhdistustéihin.

« Al sailyta tai kuljeta laitetta, jos se on vield kuuma.

« Ala koskaan jta laitetta kytkettyna ja ilman valvontaa, jos
se ei ole kaytossa. Tama saastaa energiaa ja pidentaa
aitteen kayttoikaa.
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+ Kayta vain korkeisiin 1ampétiloihin soveltuvia valineita.

+ Lampdtilan saatimen kaantdminen minimiasentoon ei
tarkoita, ettd laite on sammutettu.

+ Liitteena olevassa taulukossa on suositus
kypsennyslampdtilasta ja -ajasta useita aterioita varten.

KAYTTOOHJEET

ENNEN KAYTTOA

+ Varmista, etta tuotteen koko pakkaus on poistettu.

+ Lue huolellisesti "Turvallisuusohieita ja varoituksia"
-kirjanen ennen ensimmaisté kayttokertaa.

+ Puhdista ennen tuotteen ensimmaista kayttokertaa
ne osat, jotka joutuvat kosketuksiin ruoan kanssa,
puhdistusosiossa kuvatulla tavalla.

KAYTA

+ Veda sydttdjohto kokonaan ulos ennen pistokkeen
kytkemista.

+ Kytke laite sahkdverkkoon.

+ Ota paistinpannu varovasti ulos paistinpannusta.

HUOMAUTUS: Ala kéyté paistinpannua ilman
painevalettua ritilaa.

HUOMAUTUS: Kasittele paistinpannua kahvasta. Ald
koske paistinpannuun, kun se on kuuma.

+ Valitse haluamasi lokero.
+ Valitse haluamasi ohjelma

+ Kéyta esilammityspainiketta* varmistaaksesi, etta laite on
valmis, kun laitat ruokaa sisaan.

(*) Katso esiasetettujen ohjelmien taulukko ja kayta
esildammityspainiketta vain, jos ohjelmaan ei sisélly
automaattista esildmmitysta. Sen huomaa myds siit, etta
kun esilammitys aktivoidaan, ohjelma vilkkuu.

+ Aseta paistinpannu paistinpannun sisaan.

+ Valitse haluamasi lampétila tai aika painamalla
lampétilan/ajan valintapainiketta ja séada sita lisays- ja
vahennyspainikkeilla.

+ Paina on/off-painiketta kéynnistaaksesi
kypsennysprosessin.

HUOMAUTUS: Muista, etta paneeleita on kaksi. Jos haluat
asettaa eri ajan tai lampdtilan kummallekin puolelle, valitse
ensin "Vasen" tai "Oikea" ja jatka sitten konfigurointia.

HUOMAUTUS: jos haluat ravistaa ainekset, veda
paistinpannu ulos laitteesta kahvasta ja ravista sita.
(Tarkista kuitenkin esiasetettujen ohjelmien taulukosta,
ettei tdma toiminto sisally jo johonkin olemassa olevaan
ohjelmaan).



+ Kun kypsennysaika on lopussa, veda paistinpannu ulos
laitteen ulkopuolelle. Laite sammuu automaattisesti.

+ Tarkista, etta ruoka on kypsaa.

+ Jos se ei ole, sinun tarvitsee vain laittaa paistinpannu
takaisin paistinpannuun ja ohjelmoida ajastin
kypsennettavaksi vield muutaman minuutin ajan.

VAROITUS: paistinpannu, painevalettu grilli ja ruoka ovat
erittdin KUUMIA.

+ Aseta paistinpannu tavalliselle pinnalle, joka kestaa
korkeita lampétiloja.

AIKA JA LAMPOTILA

* Halutessasi voit myds muuttaa lampétila- ja aika-
asetuksia.

* Kypsennysaikaa voidaan saataa 1 - 60 minuuttia*
painamalla lampétilan/ajan valintapainiketta ja saatamalla
sita lisdys- ja vahennyspainikkeilla. Aika kasvaa tai
vahenee 1 minuutti joka painalluksella.

+ Kypsennyslampétilaa voidaan saataa 40°C:sta
200°C:een” painamalla Iampétilan/ajan valintapainiketta
ja s&atamalla sité lisays- ja vahennyspainikkeilla.
Lampétila nousee tai laskee 5°C joka painalluksella.

+ Pida valintandppaimia painettuna lisataksesi tai
vahentaaksesi nopeasti aikaa ja l[ampétilaa.

(*) Valitusta ohjelmasta riippuen

ESIASETETUT OHJELMAT
+ Tassa laitteessa on 10 esiasetettua ohjelmaa.
+ Valitse ohjelma painamalla ohjelmapainiketta.

+ Valitsemalla on/off-painike, se kdynnistaa
kypsennysprosessin

+ Halutessasi voit myds muuttaa esiasetettujen ohjelmien
lampdtila- ja aika-asetuksia, kuten kappaleessa "AIKA JA
LAMPOTILA" on selitetty

DUAL FUNKTION

+ Med funktionen "Dual” kan du kopiera tid och temperatur
till bada sidor. Valj knappen "Left” (vanster) eller "Right”
(hdger), stéll in 6nskat program eller justera tid och
temperatur efter 6nskemal. Nar allt r konfigurerat trycker
du pa knappen "Dual” sa visar bada displayerna samma
tid och temperatur.

+ Vélj palav-knappen for att starta tillagningsprocessen.

SYNC-TOIMINTO

+ Synkronointitoiminto mahdollistaa molempien kattiloiden
kypsennyksen péattymisen samanaikaisesti.

+ Optimaalisen suorituskyvyn saavuttamiseksi on
suositeltavaa kayttaa seinatarviketta.

+ Valitse 'Vasen' asettaaksesi haluamasi ohjelman tai
sajtaaksesi manuaalisesti tdmén paistopadan ajan ja
lampétilan.

+ Valitse 'Oikea’ asettaaksesi haluamasi ohjelman tai

saataaksesi manuaalisesti tdman paistinpannun aikaa ja
lampdtilaa.

+ Kun molemmat puolet on asetettu, paina 'SYNC'-
painiketta aktivoidaksesi toiminnon.

+ Valitsemalla on/off-painikkeen, se kéynnistaa
kypsennysprosessin.

SEINAVARUSTEET

+ Tamé paistinpannu toimitetaan jakotukin lisdvarusteen
kanssa.

+ Jakajan lisdvarusteen avulla voit kypsennelld kahta
erityyppisté ruokaa samanaikaisesti ilman, ett4 maut
sekoittuvat.

LAMPPUTOIMINTO

+ Valon aktivoimiseksi friteerauskoneen on oltava kunnolla
suljettuna. kun ndin on tapahtunut, paina 'LAMP'-
toimintoa.

+ Sammuttaaksesi sen, paina uudelleen toimintoa 'LAMP'.

ESILAMMITYSTOIMINTO

+ Aktivoi esilammitys valitsemalla esilammityspainike,
jolloin se kéaynnistyy: 5 minuuttia 200°C:ssa. Kun se on
paattynyt, voit lisata ruoan ja aloittaa laitteen kayton.

+ Katso esiasetettujen ohjelmien taulukkoa ja kéyta
esilammityspainiketta vain, jos ohjelma ei sisélla
automaattista esilammitysta.

KUN OLET LOPETTANUT LAITTEEN KAYTON

+ Kun kypsennysaika paattyy, friteerauslaite pysahtyy
automaattisesti.

+ Irrota laite séhkoverkosta.
+ Anna jaahtya.
+ Puhdista laite, kuten kohdassa Puhdistus on selitetty.

TURVALAMPOSUOJA

+ Laitteessa on turvalaite, joka suojaa laitetta
ylikuumenemiselta.

+ Jos laite kytkeytyy pois paalta eika kytkeydy uudelleen
paalle, irrota se verkkovirrasta ja odota noin 15 minuuttia
ennen kuin kytket sen uudelleen. Jos laite ei kaynnisty
uudelleen, ota yhteys valtuutettuun tekniseen apuun.

PUHDISTUS

+ Irrota laite verkkovirrasta ja anna sen jadhtya ennen
puhdistustoimenpiteita.



+ Puhdista laite kostealla liinalla, johon on lisatty muutama
tippa pesuainetta, ja kuivaa se sitten.

+ Al4 kayta laitteen puhdistamiseen liuottimia tai
tuotteita, joiden pH-arvo on hapan tai eméksinen, kuten
valkaisuainetta, tai hankaavia tuotteita.

+ Ala koskaan upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen
tai aseta sita juoksevan veden alle.

+ On suositeltavaa puhdistaa laite saanndllisesti ja poistaa
mahdolliset ruoanjaamat.

+ Jos laitetta ei pidetd puhtaana, sen pinta voi huonontua,
mika vaikuttaa vaistamatta laitteen kayttoikaan ja tekee
siitd vaarallisen kayttaa.

+ Valettu grilli soveltuu puhdistettavaksi
astianpesukoneessa.

ESIASETETTUJEN OHJELMIEN TAULUKKO

Taélta 16ydat kunkin ohjelman asetukset, mukaan lukien
kypsennysaika ja l[ampétila. Naet myds, onko laitteessa
automaattinen esilammitystoiminto ja akustinen halytys,
joka k&antaa ruoan kypsennyksen puolivalissa.

I AKUSTINEN VAROITUS
OHJELMA AUTOMAATTINEN AIKA LAMPOTILA LISAA RUOKAA
ESILAMMITYS (°C) ) RAVISTA (2)

Esilammitys El 5 min 200 KYLLA El

Lina KYLLA 8 min 200 KYLLA El

5min
Ranskalaiset sirut El 20 min 200 El KYLLA

Pizza KYLLA ) "

(paistotoiminto) 5 min 10 min 180 KYLLA El
Kanansivet KYLA 25 min 200 KYLLA KYLLA
Vihannekset KYLLA 15 min 180 KYLLA El

5min
Kala KYLA 12 min 160 KYLLA KYLLA
min
Kuivatus El 6h 55 El NO
Kéyminen El 1h 40 NO NO
Sulatus KYLLA 10 min 160 KYLLA El
(1) Akustinen varoitus ruoan lisdamisesta, kun esilammitys on paattynyt.
(2) Akustinen varoitus ruoan kaantamiseksi puolet esilammitysajasta.




Turkin  (Orijinal talimatlardan gevrilmistir)
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ACIKLAMA

Dijital kontrol paneli
Ana gdvde
Kizartma tenceresi
Tutamak
Dékim lzgara
4 1sitma elemani
Besleme kablosu
Duvar aksesuari
KONTROL PANELI
1. Agmalkapama digmesi
Sol diigme
Sag diigme
Sicaklik/zaman digmesi
Sicaklik/zaman artirma digmeleri
Sicaklik/zaman azaltma diigmeleri
Program digmeleri
Gift pisirme fonksiyonu diigmesi 'Dual'
Senkronizasyon islevi digmesi 'SYNC'
10. Zaman ve Sicaklik Gostergesi
11. Lamba fonksiyon diigmeleri 'LAMP'

KULLANIM VE BAKIM

* Her kullanimdan dnce cihazin besleme kablosunu
tamamen uzatin.
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+ Parcalar veya aksesuarlar diizglin takilmamigsa cihazi
kullanmayin.

+ Cihaza takil aksesuarlar arizaliysa cihazi kullanmayin.
Bunlari derhal degistirin.

+ Cihazi bogken kullanmayin.

+ Agmalkapama diigmesi diizglin galismiyorsa cihazi
kullanmayin.

+ Kullanim sirasinda cihazi hareket ettirmeyin.

* Yapismaz kaplamanin iyi durumda kalmasini saglamak
icin izerinde metal veya sivri uglu aletler kullanmayn.

+ Cihazin ¢alisma kapasitesini zorlamayin.
+ MAX seviyesine saygi gosterin.

+ Kullanmadiginiz zamanlarda ve herhangi bir temizlik
islemi yapmadan 6nce cihazin elektrik baglantisini kesin.

+ Cihaz hala sicakken saklamayin veya tagimayin.

+ Kullaniimadiginda cihazi asla bagli ve gozetimsiz
birakmayin. Bu enerji tasarrufu saglar ve cihazin émriini
uzatir.

+ Yalnizca ytiksek sicakliklari desteklemeye uygun kaplar
kullanin.

+ Sicaklik regulatériinin minimum ayara getirilmesi cihazin
kapatildigi anlamina gelmez.

+ Referans olarak, ekteki tabloda gesitli yemekler igin
pisirme sicakligi ve suresine iligkin bir 6neri bulacaksiniz.

KULLANIM TALIMATLARI
KULLANMADAN ONCE
+ Uriniin tiim ambalajinin gikarildigindan emin olun.

+ Lutfen ilk kullanimdan énce "Guvenlik 6nerileri ve
uyarilar" kitapcigini dikkatlice okuyun

« Uriinii ilk kez kullanmadan once, gida ile temas edecek
parcalari temizlik boliminde aciklanan sekilde temizleyin.

KULLANIM

+ Fisi prize takmadan 6nce besleme kablosunu tamamen
uzatin.

+ Cihazi elektrik sebekesine baglayin.

+ Kizartma kabini dikkatlice fritozden gikarin.

NOT: Kizartma kabini iginde dokiim 1zgara olmadan
kullanmayin.

NOT: Kizartma kabini sapini kullanarak maniptile edin.
Sicakken kizartma kabina dokunmayin.

+ Galismak istediginiz bolmeyi segin.

+ Istediginiz programi segin

* Yiyecekleri koydugunuzda cihazin hazir oldugundan emin
olmak icin 6n Isitma diigmesini* kullanin.

(*) Liitfen o6nceden ayarlanmis programlar tablosuna
bakin ve 6n isitma digmesini yalnizca program
otomatik 6n 1sitma icermiyorsa kullanin. Bunu, 6n isitma
etkinlestirildiginde programin yanip sénmesinden de
anlayabilirsiniz.

+ Kizartma kabini fritoziin igine yerlestirin.

+ Sicaklik/zaman segme diigmesine basarak istediginiz
sicakligi veya zamani segin ve artirma ve azaltma
dugmelerini kullanarak ayarlayin.

+ Pisirme islemini baglatmak igin agma/kapama digmesine
basin.

NOT: iki panel oldugunu unutmayin. Her iki tarafta farkli bir
stire veya sicaklik ayarlamak istiyorsaniz, 6nce 'Sol' veya
'Sad'l secin ve ardindan yapilandirmaya devam edin.



NOT: Malzemeleri sallamak istiyorsaniz, kizartma
tenceresini sapindan tutarak cihazdan ¢ikarin ve sallayin.
(Ancak, bu islevin mevcut bir programa dahil edilmedigini
dogrulamak igin liitfen 6nceden ayarlanmig programlar
tablosunu inceleyin).

+ Pisirme siresi sona erdiginde, kizartma tenceresini
cihazin disina gekin. Cihaz otomatik olarak kapanacaktir.

* Yemegin pisip pismedigini kontrol edin.
+ Pismemisse, kizartma kabini tekrar fritdze koymaniz

ve zamanlayiciy! birkag dakika daha pisirmek tizere
programlamaniz yeterlidir.

DIKKAT: kizartma kabi, dokiim 1zgara ve yiyecekler gok
SICAK olacaktir.

+ Kizartma tenceresini yiiksek sicakliklarda galisabilecek
diiz bir ylizeye yerlestirin.

ZAMAN VE SICAKLIK

+ Isterseniz sicaklik ve zaman ayarlarini da
degistirebilirsiniz.

« Pisirme siresi, sicaklik/zaman segme diigmesine basarak
ve artirma ve azaltma digmelerini kullanarak 1 ila 60
dakika* arasinda ayarlanabilir. Her basista siire 1 dakika
artar veya azalir.

+ Pisirme sicakligi 40°C ila 200°C* arasinda sicaklik/
zaman se¢me diigmesine basilarak ve artirma ve azaltma
digmeleri kullanilarak ayarlanabilir. Sicaklik her basista
5°C artar veya azalr.

+ Siireyi ve sicakligi hizl bir sekilde artirmak veya azaltmak
icin segici dugmeleri basili tutun

(*) Segilen programa bagli olarak

ONCEDEN AYARLANMIS PROGRAMLAR

+ Bu cihazin 6nceden ayarlanmis 10 programi vardir.

+ Bir program segmek igin program digmesine basin.

+ Agmalkapama diigmesi segildiginde pisirme islemi
baslayacaktir

+ Dilerseniz "ZAMAN VE SICAKLIK" bolimiinde agiklandigi

gibi 6nceden ayarlanmig programlar igin sicaklik ve
zaman ayarlarini da degistirebilirsiniz

GIFTiSLEV

« “Cift" islevi, zamani ve sicakligi her iki tarafa da
kopyalamanizi sadlar. “Sol” veya ‘Sag’ diigmesini segin,
istediginiz programi ayarlayin veya zamani ve sicakligi
tercihinize gore ayarlayin. Her sey ayarlandiktan sonra,
“Cift” digmesine basin ve her iki ekranda da ayni zaman
ve sicaklik gosterilecektir.

+ Agmalkapama diigmesini sectiginizde pisirme islemi
baslayacaktir.

SYNC FONKSIYONU

+ Senkronize fonksiyonu, her iki tencerenin de ayni anda
pisirmeyi bitirmesini sadlar.

+ Optimum performans igin duvar aksesuarinin kullaniimasi
tavsiye edilir.

+ Istenen programi ayarlamak veya bu kizartma tenceresi
icin zaman ve sicakligi manuel olarak ayarlamak icin
'Sol'u segin.

+ stenen programi ayarlamak veya bu kizartma tenceresi
icin zaman ve sicakligi manuel olarak ayarlamak igin
'Sagd'I segin.

« Her iki taraf da ayarlandiktan sonra, islevi etkinlestirmek
icin 'SYNC' diigmesine basin.

+ Agmalkapama diigmesi segildiginde pisirme iglemi
baslayacaktir

DUVAR AKSESUARI
« Bu fritdz bir bollicti aksesuar ile birlikte verilir.

+ Ayirici aksesuarl, tatlari karigtirmadan ayni anda iki farkli
tiirde yemek pisirmenizi saglar.

LAMBA FONKSIYONU
* Isig1 etkinlestirmek icin fritézin dizgun bir sekilde kapali
olmasi gerekir. bu durumda 'LAMP' fonksiyonuna basin.

+ Devre disi birakmak igin 'LAMP"' fonksiyonuna tekrar
basin.

ON ISITMA FONKSIYONU

+ On 1sitmay! etkinlestirmek icin, 6n 1sitma diigmesini
segin ve baglayacaktir: 200°C'de 5 dakika. Islem
tamamlandiginda, yiyecekleri ekleyebilir ve cihazi
kullanmaya baslayabilirsiniz.

+ Litfen dnceden ayarlanmis programlar tablosuna bakin
ve 6n 1sitma digmesini yalnizca program otomatik 6n
1sitmay! igermiyorsa kullanin.

CIHAZI KULLANMAYI BITIRDIGINIZDE

* Pisirme suresi bittiginde, fritdz otomatik olarak duracaktir.
+ Cihazin fisini elektrik sebekesinden gekin.

+ Sogumasini bekleyin.

+ Cihazi temizlik bollimiinde agiklandigi gibi temizleyin.

GUVENLIK TERMAL KORUYUCUSU

+ Cihazda, cihazi asiri Isinmaya kars| koruyan bir giivenlik
cihazi bulunmaktadir.

+ Cihaz kendi kendine kapanir ve tekrar agiimazsa, elektrik
baglantisini kesin ve yeniden baglamadan 6nce yaklasik
15 dakika bekleyin. Makine tekrar galismazsa yetkili
teknik yardim alin.



TEMIZLIK

+ Herhangi bir temizlik islemine baslamadan énce cihazin
elektrik baglantisini kesin ve sogumasini bekleyin.

+ Ekipmani birkag damla bulasik deterjani damlatiimig
nemli bir bezle temizleyin ve ardindan kurulayin.

+ Cihaz! temizlemek igin gozlicliler veya camasir suyu
gibi asit veya baz pH'li Urlinler ya da asindirici Uriinler
kullanmayin.

+ Cihazi asla suya veya baska bir siviya daldirmayin veya
akan suyun altina koymayin.

+ Cihazi diizenli olarak temizlemeniz ve yiyecek artiklarini
cikarmaniz tavsiye edilir.

+ Cihaz iyi bir temizlik durumunda tutulmazsa, ytizeyi
bozulabilir ve bu kaginilmaz olarak cihazin émriini
etkileyecek ve kullanimi giivensiz hale getirecekir.

+ D6kim 1zgara bulagik makinesinde temizlenmeye
uygundur.

ONCEDEN AYARLANMIS PROGRAMLAR TABLOSU

Burada, pisirme stiresi ve sicaklik dahil olmak tizere her
program igin ayarlari bulabilirsiniz. Ayrica, otomatik 6n
1sitma fonksiyonuna ve pisirme isleminin yarisinda yiyecegi
cevirmek icin sesli bir uyariya sahip olup olmadigini da
goreceksiniz.

) AKUSTIK UYARI
OTOMATIK SICAKLIK -
PROGRAM AN ISITMA ZAMAN ) YIYEC(E1})( EKLE SHAKE (2)
On isitma HAYIR 5 dakika 200 EVET HAYIR
EVET .
Et 5 dakika 8 dakika 200 EVET HAYIR
Fransiz cipsi HAYIR 20 dakika 200 HAYIR EVET
Pizza EVET .
(pisirme islevi) 5 dakika 10 dakika 180 EVET HAYIR
EVET .
Tavuk Kanatlari . 25 dakika 200 EVET EVET
5 dakika
EVET .
Sebzeler 5 dakika 15 dakika 180 EVET HAYIR
Balik EVET | 12 dakika 160 EVET EVET
5 dakika
Susuzlagtirma HAYIR 6h 55 HAYIR HAYIR
Fermantasyon HAYIR 1h 40 HAYIR HAYIR
Buz ¢ozme EVET 10 dakika 160 EVET HAYIR
(1) On 1sitma bittiginde yiyecek eklemek igin sesli uyari
(2) Yiyecekleri 6nceden ayarlanan siirenin yarisinda gevirmek igin sesli uyari.
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A Digitalis vezérldpanel
B  Foékarosszéria

C Sitéedény

D Fogantyu

E  Ontéttvas grillsiits
F 4fitéelem

G Vezeték

H Fali tartozék
VEZERLO PANEL

H1.Be/kikapcsolé gomb

H2.Bal oldali gomb

H3. Jobb gomb

H4.Hémérséklet/idé gomb

H5. Hémérséklet/idé néveld gombok
H6. Hémérséklet/idé csokkenté gombok
H7.Programok gombok

H8. Kettds f6zés funkcié gomb 'Dual’
H9. Szinkronizalas funkcidgomb 'SYNC'
H10.1d6 és hdmérséklet kijelzd
H11.Lampa funkciégombok 'LAMP'

HASZNALAT ES GONDOZAS

+ Minden hasznélat elétt huzza ki teljesen a késziilék
tapkabelét.

* Ne haszndlja a késziiléket, ha az alkatrészek vagy
tartozékok nincsenek megfelelden felszerelve.

* Ne hasznélja a késztiléket, ha a hozz csatlakoztatott
tartozékok hibasak. Azonnal cserélje ki 6ket.

* Ne hasznélja a késziiléket ires allapotban.

+ Ne haszndlja a kész(iléket, ha a be-/kikapcsoldé gomb
nem mikddik megfelelden.

* Ne mozgassa a készliléket hasznalat kdzben.

+ A tapadasmentes kezelés jo allapotanak megérzése
érdekében ne hasznaljon rajta fém vagy hegyes
eszkdzoket.

* Ne eréltesse a késziilék munkaképességét.
+ Tartsa tiszteletben a MAX szintet.

+ Hasznéalaton kiviil s barmilyen tisztitasi feladat
elvégzése elétt huzza ki a készliléket a halozatbol.

+ Ne térolja vagy szallitsa a késziiléket, ha még forrd.

+ Soha ne hagyja a kész(iléket bekdtve és felligyelet
nélkiil, ha nincs hasznalatban. Ez energiat takarit meg és
meghosszabbitja a készilék élettartamat.

+ Csak olyan eszkozoket hasznaljon, amelyek alkalmasak a
magas hémérséklet elviselésére.

+ A hémérséklet-szabalyozot a minimalis beallitasra allitva
nem jelenti a készUlék kikapcsolasat.

+ Referenciaként a mellékelt tablazatban tobb étel f6zési
hémérsékletére és idejére vonatkozo ajanlast talal.

HASZNALATI UTASITAS
HASZNALAT ELOTT

+ Gy6z&djon meg arrdl, hogy a termék teljes csomagolasat
eltavolitottak.

+ Els6 hasznélat elétt olvassa el figyelmesen a "Biztonsagi
tanacsok és figyelmeztetések" cimd flizetet.

+ Atermék elsd hasznélata elétt tisztitsa meg az
élelmiszerekkel érintkezésbe keriilé részeket a tisztitasi
fejezetben leirt modon.

HASZNALJAA WEBOLDALT.

+ A tapkabelt dugaszolas el6tt hiizza ki teljesen.
+ Csatlakoztassa a késziiléket a halézathoz.

« Ovatosan vegye ki a siitéedényt a frit6zbol.

MEGJEGYZES: Ne hasznalia a siitSedényt a benne 1évé
ontoétt grillracs nélkil.

MEGJEGYZES: a siitéedényt a fogantyl segitségével
manipulalja. Ne érintse meg a serpeny6t, amikor az forro.

+ Vélassza ki azt a rekeszt, amellyel dolgozni szeretne.
+ VValassza ki a kivant programot

+ Hasznélja az elémelegité gombot*, hogy a késziilék
készen alljon, amikor beleteszi az ételt.

(*) Keérjtik, olvassa el az elére beallitott programok
tablazatat, és csak akkor hasznélja az elémelegité gombot,
ha a program nem tartalmaz automatikus elémelegitést.
Ezt onnan is észreveheti, hogy az elémelegités
aktivalasakor a program villog.

* Helyezze be a slt6edényt a fritdzbe.

+ Valassza ki a kivant hémérsékletet vagy id6t a
hémérséklet/idd valaszté gomb megnyomasaval, és
allitsa be a ndveld és csokkentd gombokkal.

+ Nyomja meg a be/kikapcsolé gombot a sitési folyamat
elinditdsahoz.

MEGJEGYZES: Ne feledje, hogy két panel van. Ha
mindkeét oldalon més-més id6t vagy hdmérsékletet szeretne



beallitani, el6szor valassza ki a "Bal" vagy a "Jobb" oldalt,
majd folytassa a konfiguralast.

MEGJEGYZES: ha fel akarja rézni a hozzavalékat, hizza
ki a stitbedényt a fogantyinal fogva a készllékbdl, és
razza fel. (De kérjlk, nézze at az elére beallitott programok
tablazatat, hogy ellendrizze, hogy ez a funkcié nem
szerepel-e mar egy meglévé programban).

* Ha a fézési id6 végéhez ér, hiizza ki a siitéedényt a
késziiléken kiviilre. A készillék automatikusan kikapcsol.
+ Ellenérizze, hogy az étel megsiilt-e.

+ Ha nem, akkor csak vissza kell tennie a fritézfazekat a
stitbe, és be kell programoznia az id6zitét, hogy még
néhany percig f6zzon.

VIGYAZAT: a siitéedény, az 6ntétt grillracs és az étel
nagyon forré lesz.

+ Helyezze a serpenyét olyan sima felliletre, amely képes
magas hémérsékleten dolgozni.

ID6 ES HOMERSEKLET

* Ha kivanja, a hmérséklet és az id6 beallitasait is
madosithatja.

+ Asiitési idd 1 és 60 perc* kozott allithatd be a
hémérséklet/idd valaszté gomb megnyomasaval és a
ndveld és csokkentd gombokkal torténé bedllitassal. Az
id6 minden megnyoméasakor 1 perccel n§ vagy csékken.

+ A fézési hémérséklet 40°C és 200°C* kozott allithatd be
a hémérséklet/idd valaszté gomb megnyomasaval és a
noveld és csokkentd gombok segitségével. A hdmérséklet
minden megnyomaskor 5°C-kal né vagy csokken.

+ Az id6 és a hémérséklet gyors ndveléséhez vagy
csokkentéséhez tartsa lenyomva a valasztdgombokat.

(*) A kivalasztott programtol fiiggéen

ELORE BEALLITOTT PROGRAMOK

+ Ez a késziilék 10 eldre beallitott programmal rendelkezik.

+ Egy program kivélasztasadhoz nyomja meg a
programgombot.

+ Abe/ki gomb kivalasztasaval elindul a f6zési folyamat

* Ha kivanja, az el6re beallitott programok hémérséklet-
és id6beallitasait is megvaltoztathatja az "IDO ES
TEMPERATURA" fejezetben leirtak szerint.

DUAL FUNKCIO

+ A Dual” funkciéval az id6t és a hémérsékletet mindkét
oldalra atmésolhatja. Valassza a ,Left” (Bal) vagy a
,Right” (Jobb) gombot, 4llitsa be a kivant programot,
vagy allitsa be az idét és a hémérsékletet az igényeinek
megfelelden. Miutan mindent beallitott, nyomja meg a

,Dual” gombot, és mindkét kijelzén ugyanaz az id6 és
hémérséklet jelenik meg.

+ Az be-/kikapcsold gomb megnyomasaval elindul a fézési
folyamat.

SYNC FUNKCIO

+ A Szinkronizalas funkcio lehetdvé teszi, hogy mindkét
edény egyszerre fejezze be a fozést.

+ Az optimalis teljesitmény érdekében ajanlott a fali
tartozék hasznalata.

+ Vélassza ki a 'Balra’ lehetdséget a kivant program
beallitasahoz, vagy allitsa be manualisan az id6t és a
hémérsékletet ehhez a siitéedényhez.

+ Valassza a "Jobb" lehetdséget a kivant program
beallitasahoz vagy az id6 és a hémérséklet kézi
beéllitdsahoz ennél a sitedénynél.

+ Ha mindkét oldal be van allitva, nyomja meg a 'SYNC'
gombot a funkcié aktivalasahoz.

+ A be/ki gomb kivalasztasaval a sitési folyamat elindul.

FALI KIEGESZITO
+ Ez a frit6zserpenyd egy elvalaszto tartozékkal van ellatva.

+ Az elvalaszto tartozék lehetévé teszi, hogy egyszerre
két kildonb6z6 tipusu ételt f6zzon anélkiil, hogy az izek
keverednének.

LAMPAFUNKCIO

+ A vilagitas bekapcsolasahoz a fritéznek megfeleléen
zarva kell lennie. ha ez megtdrtént, nyomja meg a
'LAMPA' funkciot.

+ A kikapcsolashoz nyomja meg Ujra a 'LAMP' funkciét.

ELOMELEGITO FUNKCIO

+ Az elémelegités aktivalasahoz valassza az elémelegités
gombot, és az elindul: 5 perc 200°C-on. Miutan
befejez8dott, hozzaadhatja az ételt, és elkezdheti
hasznalni a késziiléket.

« Kérjlik, olvassa el az el6re beallitott programok tablazatat,
és csak akkor hasznalja az elémelegités gombot, ha a
program nem tartalmaz automatikus elémelegitést.

MIUTAN BEFEJEZTE A KESZULEK HASZNALATAT
+ Amikor a sitési idd lejar, a fritéz automatikusan leall.
* Hizza ki a késziléket a halozatbol.

+ Hagyja kihdilni.

« Tisztitsa meg a késziléket a tisztitas fejezetben leirtak
szerint.



BIZTONSAGI HOVEDG

+ A készlilék biztonsagi berendezéssel van ellatva, amely
megvédi a késziléket a tiimelegedéstdl.

* Ha a késziilék kikapcsolja magat, és nem kapcsol be Ujra,
valassza le a készliléket a halozatrdl, és varjon kb. 15
percet, mielétt Ujra csatlakoztatna. Ha a készilék nem
indul Ujra, forduljon hivatalos mlszaki szakemberhez.

TISZTITAS

+ Barmilyen tisztitasi feladat elvégzése el6tt valassza le a
készUléket a halozatrdl, és hagyja kihlni.

+ Tisztitsa meg a késziiléket nedves ruhaval, néhany csepp
mosogatoszerrel, majd szaritsa meg.

+ A készlilék tisztitasahoz ne hasznaljon oldoszereket,
illetve savas vagy bazisos pH-értéki termékeket, példaul
fehéritét, vagy suroloszereket.

+ Soha ne meritse a késziiléket vizbe vagy mas
folyadékba, és ne tegye folyo viz ala.

+ Célszer(i rendszeresen tisztitani a késziiléket, és
eltavolitani az ételmaradékokat.

* Ha a késziiléket nem tartjuk tisztan, a fellilete
megromolhat, ami elkerilhetetlenll befolyasolja a
készUlék élettartamat, és a hasznalatat veszélyezteti.

+ Az Ontéttvas grill alkalmas mosogatégépben torténd
tisztitasra.



ELORE BEALLITOTT PROGRAMOK TABLAZATA

Itt talélja az egyes programok bedllitasait, beleértve a
siitési id6t és a hémérsékletet. Azt is lathatja, hogy a

készilék rendelkezik-e automatikus elémelegitd funkciéval,

valamint hangjelzéssel, amely a sitési folyamat felénél

elforditja az ételt.

AKUSZTIKUS FIGYELMEZTETES

AUTOMATIKUS .| TEMPERATURA [ ELELMISZER
PROGRAM OMATIE DO . )
ELGFUTES (c) TARTALMAZASA | RAZZAFEL (2)
(1)
Elémelegités NO 5 perc 200 IGEN NEM
Has o 8 perc 200 IGEN NEM
perc
Francia chips NEM 20 perc 200 NINCS IGEN
Pizza IGEN
(sttés funkcio) 5 perc 10 perc 180 IGEN NEM
Csirkeszamyak o 25 perc 200 IGEN IGEN
perc
Z6ldségek éGEN 15 perc 180 IGEN NEM
perc
IGEN
Hal Soone 12 perc 160 IGEN IGEN
Dehidratalas NEM 6h 55 NEM NO
Erjedés NEM T 40 NO NO
Leolvasztas IGEN 10 perc 160 IGEN NEM

(1) Akusztikus figyelmeztetés az étel hozzaadasara, amikor az elémelegités befejez6dott.
(2) Akusztikus figyelmeztetés, hogy az ételt az el6re beallitott idd felénél megforditsa.
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taurus

www.taurus-home.com

i A DEPOSER A DEPOSER
SRELLCIEIEE  EN MAGASIN  EN DECHETERIE
accessoires,

cordons et batterie ou

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
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