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E Espafiol  (Traducido de instrucciones originales)

BATIDORA DE VARILLA
HBA1500X GO

DESCRIPCION

A Pulsador regulador de velocidad
Cuerpo motor

Varilla

Vaso medidor

Picador

E1 Tapa
E2 Set de cuchillas

F  Batidor
F1 Grupo reductor del accesorio batidor

G Accesorio para batidos
G1 Juego de cuchillas
G2 Vaso portatil (600 ml)
G3 Tapa
Si el modelo de su aparato no tiene los accesorios

descritos anteriormente, se pueden adquirir por separado
en los Servicios de Asistencia Técnica.
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UTILIZACION Y MANTENIMIENTO

+ Antes de cada uso, extender completamente el cable de
alimentacion del aparato.

+ No usar el aparato si sus accesorios no estan
debidamente acoplados.

+ No usar el aparato si los accesorios acoplados
a él presentan defectos. Proceder a sustituirlos
inmediatamente.

+ No usar el aparato si su dispositivo de puesta en marcha/
paro no funciona.

+ Guarde este aparato fuera del alcance de nifios y
personas con problemas fisicos, sensoriales o mentales
reducidos o falta de experiencia y conocimiento.

+ Mantener el aparato en buen estado. Comprobar que las
partes moviles no estén desalineadas o trabadas, que no
haya piezas rotas u otras condiciones que puedan afectar
al buen funcionamiento del aparato.

+ Usar este aparato, sus accesorios y herramientas de
acuerdo con estas instrucciones, teniendo en cuenta
las condiciones de trabajo y el trabajo a realizar. Usar
el aparato para operaciones diferentes a las previstas
podria causar una situacion de peligro.

+ No utilizar el aparato sobre ninguna parte del cuerpo de
una persona o animal.

+ No utilizar el aparato con productos congelados o que
contengan huesos.

* No utilizar el aparato con la varilla mas de 50 segundos
seguidos, realizar pausas de 4 minutos.

+ Como orientacién en la tabla anexa se indican una
serie de recetas, que incluyen la cantidad de alimento a
procesar y el tiempo de funcionamiento del aparato.

Ingrediente | Accesorio Cantidad Tiempo
recomendado | recomendada
Papilla Varilla 100-400 ml 50s
Fruta Varilla 100-200 ml 50s
Verduras Varilla 100-200 ml 50s
Salsas Varilla 100-700 ml 50s
Batidor Varilla 100-500 ml 50s
Especias Picador 209 10-30' s
Carmne Picador 450 g 4s
Frutos secos | Picador 2009 30s
Queso Picador 150 g 30s
Pan Picador 1 rebanada 20s
Huevos Picador 2 huevos 5s
duros
Cebollas Picador 1009 10s
Batido de Accessorio 1 platanoy 20-30's
platano para batidos | 300 ml de
leche
MODO DE USO
ANTES DE SU USO

+ Asegurese de haber retirado todos los envoltorios del
producto.

+ Lea atentamente el folleto «Consejos de seguridad y
advertencias» antes del primer uso.

+ Antes de usar el producto por primera vez, limpiar las
partes en contacto con alimentos tal como se describe en
el apartado de Limpieza.

* Preparar el aparato de acuerdo con la funcién que desea
utilizar.

uso

+ Extender completamente el cable antes de enchufar.
+ Acoplar el accesorio que desee utilizar.

+ Enchufar el aparato a la red eléctrica.

+ Poner el aparato en marcha con el pulsador. Seleccionar
la velocidad deseada segun la presion ejercida.

+ Trabajar el alimento que desee procesar.

CONTROL ELECTRONICO DE VELOCIDAD

+ Se puede controlar la velocidad del aparato, simplemente
actuando sobre el pulsador de control de velocidad
(A). Esta funcién es muy til ya que permite adaptar la



velocidad del aparato al tipo de trabajo que se precise
realizar.

UNA VEZ FINALIZADO EL USO DEL APARATO

« Parar el aparato, retirando la presion sobre el pulsador.
+ Desenchufar el aparato de la red eléctrica.

* Limpiar el aparato.

ACCESORIOS
ACCESORIO VARILLA

+ Este accesorio se utiliza para hacer salsas, sopas,
mayonesas, batidos, comida para bebés...

+ Acoplar la varilla al cuerpo motor.

* Introducir los alimentos en el vaso medidor y poner el
aparato en marcha.

+ Desacoplar la varilla, extrayéndola para su posterior
limpieza.

ACCESORIO PICADOR
+ Este accesorio se utiliza para picar verduras, came...

+ Para evitar dafios en el aparato retirar de la carne
huesos, nervios, cartilagos, etc....

+ Colocar las cuchillas e introducir los alimentos a elaborar
en el vaso picador.

+ Colocar la tapa en el vaso picador hasta que encaje.

+ Unir la tapa al cuerpo motor y poner en marcha el aparato
(Atencion: no poner en marcha el aparato si todo el
conjunto no esta debidamente asentado y acoplado).

« Parar el aparato cuando el alimento adquiere la textura
deseada.

+ Desacoplar el aparato de la tapa y retirar las cuchillas
antes de vaciar el picador.

NOTA: no superar la mitad del vaso picador cuando se
trabaje con alimentos sélidos.

IMPORTANTE: no retirar la tapa hasta que las cuchillas
estén completamente detenidas.

ACCESORIO BATIDOR
+ Este accesorio sirve para montar nata, levantar claras...

+ Insertar el batidor en el grupo reductor (F1). Unir este
conjunto al cuerpo motor.
+ En un recipiente ancho, colocar el alimento y poner

en marcha el aparato. Para un 6ptimo resultado es
conveniente mover el batidor en sentido horario.

* Retirar el accesorio batidor, y liberar el grupo reductor.
Nota: No trabajar a velocidades altas con este accesorio

acoplado, ya que provocaria defectos sobre el batidor
(centrifugacién de sus alambres).

ACCESORIO PARA BATIDOS

+ Este accesorio sirve para preparar batidos directamente
en el vaso portatil.

+ Introducir los ingredientes en el vaso portatil (G2).

+ Colocar el juego de cuchillas (G1) en el vaso portatil, y
acoplar al cuerpo motor (B).

+ Con el vaso portatil por encima del cuerpo motor, poner
el aparato en marcha tal y como se indica en la figura 1.
(Fig. 1)

+ Desacoplar el cuerpo motor del juego de cuchillas.

* Retirar el juego de cuchillas del vaso portatil el y cerrar
con su tapa (G3).

LIMPIEZA

+ Desenchufar el aparato de la red y dejarlo enfriar antes
de iniciar cualquier operacion de limpieza.

+ Limpiar el aparato con un pafio himedo impregnado con
unas gotas de detergente y secarlo después.

+ No utilizar disolventes, ni productos con un factor pH
acido o basico, como la lejia, ni productos abrasivos, para
la limpieza del aparato.

+ No sumergir el aparato en agua u otro liquido, ni ponerlo
bajo el grifo.

+ Durante el proceso de limpieza hay que tener especial
cuidado con las cuchillas ya que estan muy afiladas.

+ Se recomienda limpiar el aparato regularmente y retirar
todos los restos de alimentos.

+ Si el aparato no se mantiene en buen estado de limpieza,
su superficie puede degradarse y afectar de forma
inexorable la duracién de la vida del aparato y conducir a
una situacion peligrosa.

+ Las siguientes piezas son aptas para su limpieza en
agua caliente jabonosa o en el lavavajillas (usando un
programa suave de lavado):

- Vaso medidor
- Vaso picador
- Batidor

+ La posicion de escurrido/secado de las piezas lavables
en el lavavajillas o fregadero debe permitir el escurrido
del agua con facilidad.

+ A continuacién, seque todas las piezas antes de su
montaje y guardado.



m English  (Original instructions)

HAND BLENDER
HBA1500X GO
DESCRIPTION
A Speed control button
B Motor body
C  Stick-blender accessory
D Measuring cup
E  Chopper

E1 Lid

E2 Blades set
F Whisk

F1 Whisk adapter fitting

G Smoothie accessory
G1 Blade set
G2 Portable cup (600 ml)
G3 Lid

If the model of your appliance does not have the
accessories described above, they can also be bought
separately from the Technical Assistance Service.

USE AND CARE

+ Fully extend the appliance’s supply cord before each use.

+ Only use the appliance if its accessories are correctly
fitted.

+ Do not use the appliance if the accessories attached to it
are defective. Replace them immediately.

+ Do not use the appliance if the on/off switch does not
work.

« Store this appliance out of reach of children and persons
with physical, sensory or reduced mental or lack of
experience and knowledge.

+ Keep the appliance in good condition. Check that the
moving parts are not misaligned or jammed, and ensure
there are no broken parts or anomalies that may prevent
the machine from operating correctly.

+ Use the appliance and its accessories and tools following
these instructions, considering the working conditions
and the work to be performed. Using the appliance for
operations different from those intended could result in a
hazardous situation.

+ Do not use the appliance on any part of the body of a
person or animal.

+ Do not use the appliance with frozen goods or those
containing bones.

+ Do not use the device with the stick-blender for more than
50 seconds at a time, pausing for 4 minutes.

+ As a reference, in the annexed table appears several
recipes that include the amount of food to process and
the operating time of the apparatus.

Ingredient | Recommended | Recommended | Time
accessory quantity

Baby food | Stick-blender | 100-400 ml 50s
Fruit Stick-blender | 100-200 ml 50s
Vegetables | Stick-blender | 100-200 ml 50s
Sauces Stick-blender | 100-700 ml 50s
Batters Stick-blender | 100-500 ml 50s
Herbs Chopper 209 10-30's
Meat Chopper 450 g 4s
Nuts Chopper 2009 30s
Cheese Chopper 150 g 30s
Bread Chopper 1 slice 20s
Hardboiled | Chopper 2 eggs 5s
eggs
Onions Chopper 100 g 10s
Banana Smoothie 1bananaand |20-30s
smoothie | accessory 300 ml milk

INSTRUCTIONS FOR USE

BEFORE USE

+ Make sure that all product’s packaging has been
removed.

+ Please read carefully the “Safety advice and warnings”
booklet before first use.

+ Before using the product for the first time, clean the parts
that will come into contact with food as described in the
cleaning section.

* Prepare the appliance according to the function you wish
to use.

USE

+ Extend the cable entirely before plugging it in.
+ Attach the accessory you want to use.

+ Connect the appliance to the mains.

+ Turn the appliance on by using the speed control button.
Select the desired speed according to the pressure
exerted.

+ Work with the food you want to process.

ELECTRONIC SPEED CONTROL

+ The control button (A) can regulate the appliance’s
speed. This function is handy, as it allows to adapt the
appliance’s speed to the type of work that needs to be
done.



ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE APPLIANCE

+ Stop the appliance by releasing the pressure on the
button.

+ Unplug the appliance from the mains.
+ Clean the appliance.

ACCESSORIES
STICK BLENDER ACCESSORY

* This accessory is used for making sauces, soups,
mayonnaise, milkshakes, baby food...

+ Attach the stick to the motor body.

+ Put the food to be prepared in the cup and turn the
appliance on by using the speed control button.

« For further cleaning, detach and remove the stick.

CHOPPING ACCESSORY
+ This accessory is used to chop vegetables, meat...

+ To avoid damage to the appliance, remove bones, nerves,
cartilage, etc., from the meat.

+ Put the blades set and the food to be prepared in the
chopping container.

+ Put the lid in the chopper until it fits into place.

+ Attach the unit to the cover and turn the appliance on (be
careful: do not turn the appliance on if the whole unit is
not properly fitted and connected).

« Stop the appliance when the food reaches the desired
texture.

+ Detach the unit from the cover and release the lid.

NOTE 1: do not exceed half of the chopper cup when
working with solid foods.

IMPORTANT: do not release the lid until the blades are
completely stopped.

WHISK ACCESSORY
* This accessory is used to whip cream, beat egg whites...

* Insert the whisk into the adapter fitting (F1). Attach the
unit to the motor body.

+ Put the food into a large receptacle and switch the
appliance on. For best results, turn the whisk clockwise.

* Remove the whisk accessory and release the adapter
fitting.

Note 1: Do not work at high speeds with this accessory
attached, as this would cause defects in the whisk
(spinning its wires).

SMOOTHIE ACCESSORY

+ This accessory is used to prepare smoothies directly in
the portable cup.

+ Put the ingredients in the portable cup (G2).

* Place the blade set (G1) in the portable cup and attach it
to the motor body (B).

+ With the portable cup above the motor body, start the
appliance as shown in figure 1. (Fig. 1)

+ Disassemble the motor body from the blade set.

+ Remove the blade set from the portable cup and close
with the lid. (G3)

CLEANING

+ Disconnect the appliance from the mains and allow it to
cool before undertaking any cleaning task.

+ Clean the equipment with a damp cloth with a few drops
of washing-up liquid and then dry it.

+ Do not use solvents, or products with an acid or base pH,
such as bleach, or abrasive products, for cleaning the
appliance.

* Never immerse the appliance in water or any other liquid
or place it under running water.

+ During the cleaning process, take special care with the
blades, as they are very sharp.

* It is advisable to clean the appliance regularly and remove
any food that remains.

« If the appliance is not in good condition of cleanliness, its
surface may degrade and inexorably affect the duration
of the appliance’s useful life and could become unsafe
to use.

+ The following pieces may be washed in a dishwasher
(using a soft cleaning program):

- Measuring cup
- Chopper
- Whisk

+ The draining/drying position of the articles washable in
the dishwasher or the sink must allow the water to drain
away easily.

* Then dry all parts before their assembly and storage.



E Frangais (Traduit des instructions originales)

MELANGEUR A MAIN
HBA1500X GO

DESCRIPTION

A Bouton de contrdle de la vitesse
Corps du moteur
Accessoire pour mixeur plongeant
Tasse a mesurer
Hachoir
E1 Couvercle
E2 Jeu de lames
F  Fouet
F1 Adaptateur fouet
G Accessoire pour smoothie
G1 Jeu de lames
G2 Tasse portable (600 ml)
G3 Couvercle
Si le modéle de votre appareil ne dispose pas des
accessoires décrits ci-dessus, ils peuvent également étre
achetés séparément auprés du Service d’Assistance
Technique.
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UTILISATION ET ENTRETIEN

+ Déroulez complétement le cable d’alimentation de
I'appareil avant chaque utilisation.

* N'utilisez I'appareil que si ses accessoires sont
correctement montés.

+ N'utilisez pas I'appareil si les accessoires qui y sont fixés
sont défectueux. Remplacez-les inmédiatement.

« N'utilisez pas I'appareil si l'interrupteur marche/arrét ne
fonctionne pas.

+ Rangez cet appareil hors de portée des enfants et
des personnes souffrant de déficiences physiques,
sensorielles ou mentales ou manquant d’expérience et de
connaissances.

+ Gardez I'appareil en bon état. Vérifiez que les pieces
mobiles ne sont pas désalignées ou coincées et assurez-
vous qu'il n'y a pas de piéces cassées ou d’'anomalies
qui pourraient empécher le bon fonctionnement de la
machine.

« Utilisez I'appareil et ses accessoires et outils en suivant
ces instructions, en tenant compte des conditions de
travail et du travail a effectuer. L'utilisation de I'appareil
pour des opérations différentes de celles prévues peut
entrainer une situation dangereuse.

* N'utilisez I'appareil sur aucune partie du corps d'une
personne ou d'un animal.

+ N'utilisez pas I'appareil avec des produits congelés ou
contenant des os.

+ N'utilisez pas I'appareil avec le mixeur plongeant pendant
plus de 50 secondes d’affilée, en faisant une pause de 4
minutes.

+ Artitre de référence, dans le tableau annexé figurent

plusieurs recettes qui incluent la quantité d'aliments a
traiter et le temps de fonctionnement de I'appareil.

Ingrédient Recom. Recom. Temps
accessoire quantité

Nourriture pour | Mixeur 100-400 ml |50 s

bébés plongeant

Fruit Mixeur 100-200 ml | 50's
plongeant

Vegetables Mixeur 100-200 ml |50
plongeant

Sauces Mixeur 100-700 ml |50 s
plongeant

Batteurs Mixeur 100-500 ml |50 s
plongeant

Herbes Hachoir 209 10-30' s

Moi & Hachoir 450 g 4s

Des noisettes | Hachoir 2009 30s

Fromage Hachoir 150 g 30s

Pain Hachoir 1 tranche 20s

(CEufs durs Hachoir 2 oeufs 5s

Oignons Hachoir 1009 10s

Smoothie ala | Accessoire 1 banane 20-30s

banane smoothie et 300 ml

de lait
MODE D’EMPLOI
AVANT UTILISATION

+ Assurez-vous que tous les emballages du produit ont été
retirés.

+ Veuillez lire attentivement le livret « Conseils de sécurité
et avertissements » avant la premiere utilisation.

+ Avant d'utiliser le produit pour la premiere fois, nettoyez
les piéces qui entreront en contact avec les aliments
comme décrit dans la section nettoyage.

* Préparez 'appareil en fonction de la fonction que vous
souhaitez utiliser.

UTILISER

+ Déroulez entiérement le cable avant de le brancher.
+ Fixez I'accessoire que vous souhaitez utiliser.

* Branchez I'appareil au secteur.

+ Allumez I'appareil a 'aide du bouton de contréle de la
vitesse. Sélectionnez la vitesse souhaitée en fonction de
la pression exercée.



+ Travaillez avec les aliments que vous souhaitez traiter.

CONTROLE ELECTRONIQUE DE LA VITESSE

* Le bouton de commande (A) permet de régler la vitesse
de I'appareil. Cette fonction est pratique car elle permet
d'adapter la vitesse de I'appareil au type de travail a
effectuer.

UNE FOIS QUE VOUS AVEZ FINI D’UTILISER
L’APPAREIL

+ Arrétez I'appareil en relachant la pression sur le bouton.
+ Débranchez I'appareil du secteur.
* Nettoyez I'appareil.

ACCESSOIRES
ACCESSOIRE MIXEUR PLONGEANT

+ Cet accessoire est utilisé pour réaliser des sauces, des
soupes, de la mayonnaise, des milk-shakes, des aliments
pour bébés...

+ Fixez le baton au corps du moteur.

+ Mettez les aliments a préparer dans la tasse et allumez
I'appareil en utilisant le bouton de contrdle de la vitesse.

+ Pour un nettoyage plus approfondi, détachez et retirez
le baton.

ACCESSOIRE HACHOIR
+ Cet accessoire sert a hacher des légumes, de la viande...

+ Pour éviter d'endommager I'appareil, retirez les os, les
nerfs, le cartilage, etc. de la viande.

* Placez le jeu de lames et les aliments & préparer dans le
récipient hachoir.

+ Placez le couvercle dans le hachoir jusqu'a ce qu'il
s’enclenche.

+ Fixez I'appareil au couvercle et allumez 'appareil
(attention : ne mettez pas I'appareil en marche si
I'ensemble n'est pas correctement monté et connecté).

+ Arrétez I'appareil lorsque les aliments atteignent la texture
désirée.
+ Détachez I'appareil du couvercle et relachez le couvercle.

REMARQUE 1 : ne dépassez pas la moitié de la tasse du
hachoir lorsque vous travaillez avec des aliments solides.

IMPORTANT : ne relachez pas le couvercle tant que les
lames ne sont pas complétement arrétées.

ACCESSOIRE FOUET

+ Cet accessoire sert a fouetter la créme, battre les blancs
d'ceufs...

* Insérez le fouet dans le raccord adaptateur (F1). Fixez
I'unité au corps du moteur.

+ Mettez les aliments dans un grand récipient et allumez
I'appareil. Pour de meilleurs résultats, tournez le fouet
dans le sens des aiguilles d’'une montre.

+ Retirez 'accessoire fouet et relachez le raccord de
I'adaptateur.

Note 1: Ne travaillez pas a des vitesses élevées avec cet
accessoire fixé, car cela entrainerait des défauts dans le
fouet (tournant ses fils).

ACCESSOIRE POUR SMOOTHIE

+ Cet accessoire permet de préparer des smoothies
directement dans la tasse portable.

+ Mettez les ingrédients dans le gobelet portable (G2).

+ Placez le jeu de lames (G1) dans le gobelet portable et
fixez-le au corps du moteur (B).

+ Le gobelet portable étant placé au-dessus du corps du
moteur, démarrez 'appareil comme indiqué sur la figure
1. (Fig. 1)

+ Démontez le corps du moteur du jeu de lames.

* Retirez 'ensemble de lames du gobelet portable et
fermez-le avec le couvercle. (G3)

NETTOYAGE

+ Débranchez I'appareil du secteur et laissez-le refroidir
avant d'entreprendre toute tache de nettoyage.

+ Nettoyez I'appareil avec un chiffon humide additionné de
quelques gouttes de liquide vaisselle puis séchez-le.

+ N'utilisez pas de solvants ou de produits a pH acide ou
basique, tels que I'eau de javel ou des produits abrasifs,
pour nettoyer I'appareil.

+ Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau ou tout autre
liquide et ne le placez jamais sous I'eau courante.

+ Pendant le processus de nettoyage, faites
particuliérement attention aux lames, car elles sont trés
tranchantes.

+ |l est conseillé de nettoyer régulierement I'appareil et
d’enlever les restes d'aliments.

+ Si l'appareil n’est pas en bon état de propreté, sa surface
peut se dégrader et affecter inexorablement la durée de
vie de I'appareil et devenir dangereuse & utiliser.

* Les piéces suivantes peuvent étre lavées au lave-
vaisselle (avec un programme de nettoyage doux) :

- Tasse a mesurer
- Hachoir
- Fouet

« La position de vidange/séchage des articles lavables
au lave-vaisselle ou a I'évier doit permettre a I'eau de
s'écouler facilement.

+ Séchez ensuite toutes les piéces avant leur assemblage
et leur stockage.



Portugués  (Traduzido das instrucées originais)

VARINHA MAGICA
HBA1500X GO

DESCRICAO

A Botéo de controlo da velocidade
Corpo do motor

Acessorio misturador de varas
Copo de medigao

Chopper
E1 Tampa
E2 Conjunto de laminas

F  Batedor
F1 Encaixe do adaptador do batedor

G Acessorio para smoothies

G1 Conjunto de laminas

G2 Copo portatil (600 ml)

G3 Tampa
Se 0 modelo do seu aparelho néo dispuser dos
acessorios acima descritos, estes podem ser adquiridos
separadamente junto do Servigo de Assisténcia Técnica.
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UTILIZAGAO E CUIDADOS

+ Antes de cada utilizago, estique completamente o cabo
de alimentag&o do aparelho.

+ Utilize o aparelho apenas se os seus acessorios
estiverem corretamente montados.

+ Né&o utilize o aparelho se os acessorios que o
acompanham estiverem defeituosos. Substitua-os
imediatamente.

+ N&o utilize o aparelho se o interrutor de ligar/desligar ndo
funcionar.

+ Guarde este aparelho fora do alcance de criangas e de
pessoas com deficiéncias fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimentos.

+ Mantenha o aparelho em bom estado. Verifique se
0s elementos méveis ndo estdo desalinhados ou
encravados e se nao existem pecas partidas ou
anomalias que possam impedir o bom funcionamento da
maquina.

« Utilize o aparelho e os seus acessdrios e ferramentas
seguindo estas instrugdes, tendo em conta as condigbes
de trabalho e o trabalho a efetuar. A utilizagdo do
aparelho para operagdes diferentes das previstas pode
provocar uma situagao perigosa.

+ Né&o utilize o aparelho sobre qualquer parte do corpo de
uma pessoa ou de um animal.

+ N&o utilize o aparelho com produtos congelados ou que
contenham 0ssos.

+ Né&o utilize o aparelho com o stick-blender durante mais
de 50 segundos de cada vez, fazendo uma pausa de 4
minutos.

+ Como referéncia, no quadro em anexo aparecem varias
receitas que incluem a quantidade de alimentos a
processar e 0 tempo de funcionamento do aparelho.

Ingrediente | Acessario Quantidade | Tempo
recomendado | recomendada

Alimentos Misturador de | 100-400 ml 50s

para bebés | varas

Fruta Misturador de | 100-200 ml 50s
varas

Legumes Misturador de | 100-200 ml 50s
varas

Molhos Misturador de | 100-700 ml 50s
varas

Batedores Misturador de | 100-500 ml 50s
varas

Ervas Chopper 209 10-30s

Carne Chopper 4509 4s

Nozes Chopper 200g 30s

Queijo Chopper 150 g 30s

Pao Chopper 1 fatia 20s

Ovos cozidos | Chopper 2 ovos 5s

Cebolas Chopper 1009 10s

Batido de Acessorio de | 1 banana e 20-30s

banana batido 300 ml de leite

INSTRUGOES DE UTILIZAGAO
ANTES DA UTILIZAGAO

+ Certifique-se de que retirou todas as embalagens do
produto.

+ Leia atentamente o folheto “Conselhos de seguranca e
adverténcias” antes da primeira utilizag&o.

+ Antes de utilizar o produto pela primeira vez, limpe as
pegas que irdo entrar em contacto com os alimentos, tal
como descrito na secgao de limpeza.

* Prepare o aparelho de acordo com a fungdo que
pretende utilizar.

UTILIZE

+ Estenda totalmente o cabo antes de o ligar.
* Fixe 0 acessorio que pretende utilizar.

+ Ligue o aparelho a rede eléctrica.

+ Ligue o aparelho utilizando o botao de regulagéo da
velocidade. Seleccione a velocidade desejada em fungao
da pressao exercida.



+ Trabalhe com os alimentos que pretende transformar.

CONTROLO ELETRONICO DA VELOCIDADE

+ O botéo de controlo (A) permite regular a velocidade
do aparelho. Esta funcéo é til, pois permite adaptar a
velocidade do aparelho ao tipo de trabalho a efetuar.

QUANDO TIVER TERMINADO DE UTILIZAR O
APARELHO

+ Pare o aparelho libertando a presséo sobre o botéo.
+ Desligue o aparelho da rede eléctrica.
* Limpe o aparelho.

ACESSORIOS ]
ACESSORIO PARA VARINHA MAGICA

+ Este acessorio é utilizado para fazer molhos, sopas,
maionese, batidos, comida para bebé...

+ Fixe a vareta ao corpo do motor.

+ Coloque os alimentos a preparar no copo e ligue o
aparelho utilizando o botdo de regulagéo da velocidade.

+ Para uma limpeza mais profunda, separe e retire a
vareta.

ACESSORIO PARA CORTAR
+ Este acessorio € utilizado para cortar legumes, came...

+ Para evitar danificar o aparelho, retire os 0ssos, 0s
nervos, as cartilagens, etc., da carne.

+ Coloque o conjunto de laminas e os alimentos a preparar
no recipiente de corte.

+ Coloque a tampa na picadora até encaixar no sitio.

+ Fixe a unidade & tampa e ligue o aparelho (atengéo: ndo
ligue o aparelho se o conjunto n&o estiver corretamente
montado e ligado).

+ Pare 0 aparelho quando os alimentos atingirem a textura
desejada.

* Retire a unidade da tampa e liberte a tampa.

NOTA 1: ndo ultrapasse metade do copo do picador
quando trabalhar com alimentos sélidos.

IMPORTANTE: ndo solte a tampa até que as laminas
estejam completamente paradas.

ACESSORIO PARA BATEDOR

+ Este acessoario € utilizado para bater natas, bater claras
de ovo...

+ Insira o batedor no encaixe do adaptador (F1). Fixe a
unidade ao corpo do motor.

+ Cologue os alimentos num recipiente grande e ligue o
aparelho. Para obter melhores resultados, rode o batedor
no sentido dos ponteiros do reldgio.

+ Retire 0 acessorio do batedor e liberte 0 encaixe do
adaptador.

Nota 1: N&o trabalhe a alta velocidade com este acessério
acoplado, pois isso causaria defeitos no batedor (girando
os seus fios).

ACESSORIO PARA BATIDOS

+ Este acessorio é utilizado para preparar batidos
diretamente no copo portétil.

+ Coloque os ingredientes no copo portatil (G2).

+ Coloque o conjunto de laminas (G1) no copo portatil €
fixe-0 ao corpo do motor (B).

+ Com o copo portatil por cima do corpo do motor, ponha o
aparelho a funcionar como indicado na figura 1. (Fig. 1)

+ Desmonte o corpo do motor do conjunto de laminas.

+ Retire o conjunto de laminas do copo portatil e feche-o
com a tampa. (G3)

LIMPEZA

+ Desligue o aparelho da rede eléctrica e deixe-o arrefecer
antes de proceder a qualquer trabalho de limpeza.

+ Limpe o equipamento com um pano himido com algumas
gotas de detergente para a loica e depois seque-0.

+ Né&o utilize solventes ou produtos com um pH &cido ou
béasico, como lixivia, ou produtos abrasivos, para limpar
o aparelho.

+» Nunca mergulhe o aparelho em agua ou em qualquer
outro liquido, nem o coloque debaixo de agua corrente.

+ Durante o processo de limpeza, tenha especial cuidado
com as laminas, pois estas sdo muito afiadas.

+ Aconselha-se a limpar regularmente o aparelho e a retirar
os restos de comida.

+ Se 0 aparelho n&o estiver em boas condigdes de
limpeza, a sua superficie pode degradar-se e afetar
inexoravelmente a duragéo da vida Util do aparelho,
podendo tornar-se inseguro para utilizagao.

+ As sequintes pecas podem ser lavadas na maquina de
lavar louga (utilizando um programa de limpeza suave):

- Copo de medigéo
- Chopper
- Batedor

+ Aposicdo de escoamento/secagem dos artigos lavaveis
na maquina de lavar louga ou no lava-loica deve permitir
que a agua escorra facilmente.

+ Em seguida, seque todas as pegas antes da sua
montagem e armazenamento.



Italiano  (Tradotto dal manuale di istruzioni originale)

FRULLATORE A MANO
HBA1500X GO

DESCRIZIONE

A Pulsante di controllo della velocita
Corpo motore
Accessorio per il frullatore a immersione
Bicchiere di misurazione
Tritatutto
E1 Coperchio
E2 Set dilame
F Frullino

F1 Raccordo adattatore per frullino
G Accessorio per frullati

G1 Set di lame

G2 Tazza portatile (600 ml)
G3 Coperchio

Se il modello del suo apparecchio non dispone degli
accessori sopra descritti, questi possono essere acquistati
separatamente presso il Servizio di Assistenza Tecnica.

m O O @

USO E CURA

+ Estenda completamente il cavo di alimentazione
dell'apparecchio prima di ogni utilizzo.

+ Utilizzi I'apparecchio solo se i suoi accessori sono montati
correttamente.

+ Non utilizzi 'apparecchio se gli accessori ad esso
collegati sono difettosi. Li sostituisca immediatamente.

+ Non utilizzi 'apparecchio se l'interruttore on/off non
funziona.

+ Conservi questo apparecchio fuori dalla portata dei
bambini e delle persone con problemi fisici, sensoriali
o mentali ridotti o con mancanza di esperienza e
conoscenza.

+ Mantenga I'apparecchio in buone condizioni. Verifichi
che le parti mobili non siano disallineate o inceppate
e si assicuri che non vi siano parti rotte 0 anomalie
che possano impedire il corretto funzionamento della
macchina.

+ Utilizzi I'apparecchio e i suoi accessori e strumenti
seguendo queste istruzioni, tenendo conto delle
condizioni di lavoro e del lavoro da eseguire. L'utilizzo
dell'apparecchio per operazioni diverse da quelle previste
potrebbe causare una situazione di pericolo.

* Non utilizzi I'apparecchio su alcuna parte del corpo di una
persona o di un animale.

+ Non utilizzi 'apparecchio con prodotti congelati o
contenenti ossa.

+ Non utilizzi il dispositivo con lo stick-blender per piu di 50
secondi alla volta, facendo una pausa di 4 minuti.

+ Come riferimento, nella tabella allegata compaiono
diverse ricette che includono la quantita di cibo da
lavorare e il tempo di funzionamento dell'apparecchio.

Ingrediente | Raccomandare | Quantita Tempo
un accessorio | raccomandata

Alimenti per | Frullatore a 100-400 ml 50s

bambini bastone

Frutta Frullatore a 100-200 ml 50's
bastone

Verdure Frullatore a 100-200 ml 50s
bastone

Salse Frullatore a 100-700 ml 50's
bastone

Battitori Frullatore a 100-500 ml 50s
bastone

Erbe Chopper 209 10-30's

Carne Chopper 450 g 4s

Noci Chopper 200g 30s

Formaggio | Chopper 150 g 30s

Pane Chopper 1 fetta 20s

Uova sode | Chopper 2 uova 5s

Cipolle Chopper 1009 10s

Frullato alla | Accessorio per | 1 banana e 30s

banana frullato 300 ml di latte

ISTRUZIONI PER L’'USO
PRIMA DELL’'USO

« Si assicuri che tutti gli imballaggi del prodotto siano stati
rimossi.

+ Prima del primo utilizzo, legga attentamente il libretto
“Consigli di sicurezza e avvertenze”.

* Prima di utilizzare il prodotto per la prima volta, pulisca
le parti che entreranno in contatto con gli alimenti come
descritto nella sezione sulla pulizia.

+ Prepari I'apparecchio in base alla funzione che desidera
utilizzare.

UTILIZZARE

+ Allunghi completamente il cavo prima di collegarlo.
+ Colleghi I'accessorio che desidera utilizzare.

+ Colleghi I'apparecchio alla rete elettrica.

+ Accenda I'apparecchio utilizzando il pulsante di controllo
della velocita. Selezioni la velocita desiderata in base alla
pressione esercitata.

+ Lavorare con gli alimenti che si desidera elaborare.




CONTROLLO ELETTRONICO DELLA VELOCITA

+ |l pulsante di controllo (A) pud regolare la velocita
dell'apparecchio. Questa funzione ¢ utile, in quanto
permette di adattare la velocita dellapparecchio al tipo di
lavoro da svolgere.

UNA VOLTA TERMINATO L'UTILIZZO
DELL’APPARECCHIO

+ Arrestare I'apparecchio rilasciando la pressione sul
pulsante.

+ Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica.
+ Pulisca I'apparecchio.

ACCESSORI
ACCESSORIO PER FRULLATORE A IMMERSIONE

+ Questo accessorio € utilizzato per preparare salse,
zuppe, maionese, frullati, alimenti per bambini...

+ Attacchi il bastone al corpo del motore.

+ Metta il cibo da preparare nella tazza e accenda
I'apparecchio utilizzando il pulsante di controllo della
velocita.

* Per un'ulteriore pulizia, stacchi e rimuova il bastone.

ACCESSORIO PER TRITARE
+ Questo accessorio si usa per tritare verdure, came...

+ Per evitare di danneggiare I'apparecchio, rimuova ossa,
nervi, cartilagine, ecc. dalla carne.

+ Metta il set di lame e il cibo da preparare nel contenitore
di tritatura.

+ Inserisca il coperchio nel tritatutto fino a farlo entrare in
posizione.

+ Fissi I'unita al coperchio e accenda I'apparecchio
(attenzione: non accenda I'apparecchio se l'intera unita
non & montata e collegata correttamente).

+ Interrompa I'apparecchio quando il cibo raggiunge la
consistenza desiderata.

+ Stacchi l'unita dal coperchio e rilasci il coperchio.

NOTA 1: non superi la meta della tazza del tritatutto
quando lavora con cibi solidi.

IMPORTANTE: non rilasci il coperchio finché le lame non
sono completamente ferme.

ACCESSORIO PER LA FRUSTA

+ Questo accessorio viene utilizzato per montare la panna,
sbattere gli albumi...

+ Inserisca la frusta nel raccordo adattatore (F1). Fissi
I'unita al corpo motore.

+ Metta il cibo in un recipiente grande e accenda

I'apparecchio. Per ottenere i migliori risultati, ruoti la frusta
in senso orario.

+ Rimuova I'accessorio frusta e sganci il raccordo
adattatore.

Nota 1: non lavori ad alta velocita con questo accessorio
attaccato, in quanto cid potrebbe causare difetti alla frusta
(facendo girare i suoi fili).

ACCESSORIO PER FRULLATI

* Questo accessorio serve per preparare frullati
direttamente nella tazza portatile.

+ Metta gli ingredienti nella tazza portatile (G2).

+ Posizionare il set di lame (G1) nella tazza portatile e
fissarlo al corpo motore (B).

+ Con la tazza portatile sopra il corpo motore, avvii
I'apparecchio come mostrato nella figura 1. (Fig.1)

+ Smontare il corpo motore dal set di lame.

* Rimuova il set di lame dalla tazza portatile e chiuda con il
coperchio. (G3)

PULIZIA

+ Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica e lasciarlo
raffreddare prima di intraprendere qualsiasi operazione
di pulizia.

+ Pulisca I'apparecchiatura con un panno umido con
qualche goccia di detersivo per piatti e poi la asciughi.

+ Non utilizzi solventi o prodotti con un pH acido o basico,
come la candeggina, o prodotti abrasivi, per la pulizia
dell'apparecchio.

+ Non immerga mai I'apparecchio nellacqua o in altri
liquidi, né lo metta sotto 'acqua corrente.

+ Durante il processo di pulizia, faccia particolare
attenzione alle lame, perché sono molto affilate.

« E consigliabile pulire regolarmente I'apparecchio e
rimuovere i residui di cibo.

+ Se I'apparecchio non € in buone condizioni di pulizia,
la sua superficie pud degradarsi e compromettere
inesorabilmente la durata della vita utile dell'apparecchio
e potrebbe diventare insicuro da usare.

+ | seguenti pezzi possono essere lavati in lavastoviglie
(utilizzando un programma di lavaggio delicato):

- Bicchiere di misurazione
- Chopper
- Frullino

« La posizione di scarico/asciugatura degli articoli lavabili in
lavastoviglie o nel lavandino deve consentire allacqua di
defluire facilmente.

+ Quindi asciughi tutte le parti prima di assemblarle e
conservarle.



Catala (Traduit d'instruccions originals)

BATEDORA DE VARETA
HBA1500X GO
DESCRIPCIO
A Polsador regulador de velocitat
B Cos motor
C Vareta
D Vas mesurador
E  Picador

E1 Tapa

E2 Set de fulles
F  Batedor

F1 Grup reductor de I'accessori batedor

G Accessori batuts
G1 Conjunt de les ganivetes
G2 Got portatil (600 ml)
G3 Tapa

Si el model del vostre aparell no disposa dels accessoris
descrits anteriorment, també es poden comprar per
separat al Servei d’Assistencia Técnica.

UTILITZACIO | MANTENIMENT

+ Estireu completament el cable d'alimentacié de I'aparell
abans de cada Us.

« Utilitzeu I'aparell només si els seus accessoris estan ben
acoblats.

+ No feu servir 'aparell si els accessoris acoblats tenen
defectes. Substituiu-los immediatament.

+ No feu servir 'aparell si el dispositiu d’engegada/aturada
no funciona..

* Guardeu aquest aparell fora de I'abast de nens i
persones amb discapacitat fisica, sensorial o mental
reduida o amb manca d'experiencia i coneixements.

+ Mantingueu I'aparell en bon estat. Comproveu que les
parts mobils no estiguin desalineades ni embussades
i assegureu-vos que no hi hagi parts trencades o
anomalies que puguin impedir que I'aparell funcioni
correctament.

« Utilitzeu I'aparell i els seus accessoris i eines d’acord amb
aquestes instruccions, tenint en compte les condicions
de treball i el treball a realitzar. L'Us de I'aparell per a
operacions diferents de les previstes podria comportar
una situacio de perill.

+ No utilitzeu I'aparell en cap part del cos d’'una persona o
animal.

+ No utilitzeu I'aparell amb productes congelats ni aquells
que continguin 0ss0S.

+ No utilitzeu el dispositiu amb la batedora durant més de
50 segons seguits, fent una pausa de 4 minuts.

+ Com a referencia, a la taula adjunta apareixen diverses

receptes que inclouen la quantitat d’aliments a processar
i el temps de funcionament de I'aparell.

Ingredient Accessori | Quantitat Temps
recom. recom.

Menjar pera | Vareta 100-400 ml 50s
nadons
Fruita Vareta 100-200 ml 50s
Verdures Vareta 100-200 ml 50s
Salses Vareta 100-700 ml 50s
Mescles Vareta 100-500 ml 50s
Herbes Picador 209 10-30' s
Carn Picador 450 g 4s
Fruits secs Picador 2009 30s
Formatge Picador 150 g 30s
Pa Picador 1 llesca 20s
Ous durs Picador 2 ous 5s
Cebes Picador 100 g 10s
Batut de Accessori 1platani300 |[20-30s
platan batuts ml de llet

INSTRUCCIONS D’US

ABANS DEL SEU L'US

+ Assegureu-vos que s’hagi retirat tot 'embalatge del
producte.

+ Si us plau, llegiu atentament el fullet “Consells i
adverténcies de seguretat” abans del primer Us.

+ Abans de fer servir el producte per primer cop, netegeu
les parts en contacte amb aliments tal com es descriu a
I'apartat de neteja.

* Prepareu I'aparell segons la funcio que vulgueu fer servir.
Us

« Estireu el cable completament abans de connectar-lo.

+ Col-loqueu I'accessori que vulgueu utilitzar.

+ Endolleu I'aparell a la xarxa eléctrica.

+ Engegeu I'aparell amb el boté de control de velocitat.
Seleccioneu la velocitat desitjada segons la pressio
exercida.

+ Treballeu I'aliment que vulgueu processar.

CONTROL ELECTRONIC DE VELOCITAT

« El boto de control (A) pot regular la velocitat de 'aparell.
Aquesta funcio és util, ja que permet adaptar la velocitat
de I'aparell al tipus de treball que s'hagi de fer.



UN COP FINALITZAT L'US DE L’APARELL

* Atureu I'aparell i retireu la pressid sobre el polsador.
+ Desendolleu I'aparell de la xarxa eléctrica.

+ Netegeu I'aparell.

ACCESSORIS
VARETA

+ Aquest accessori serveix per a I'elaboracié de salses,
sopes, maionesa, batuts, menjar per a nadons, etc.

+ Acobleu la vareta al cos motor.

+ Col-loqueu el menjar a preparar a la tassa i engegueu
I'aparell amb el bot6 de control de velocitat.

+ Per a una neteja posterior, desenganxeu i traieu la vareta

ACCESSORI PICADOR
* Aquest accessori serveix per picar verdures, cam...

+ Per evitar danys en I'aparell lleveu els 0ssos, nervis,
cartilags, etc., de la camn.

* Poseu el joc de ganivetes i el menjar a preparar al
recipient per picar.
+ Poseu la tapa al picador fins que encaixi al seu lloc.

+ Col-loqueu la unitat a la tapa i engegueu I'aparell
(compte: no engegueu I'aparell si tota la unitat no esta
ben instal-lada i acoblada).

+ Atureu I'aparell quan I'aliment tingui la textura desitjada.
+ Desacobleu la unitat de la coberta i traieu la tapa.

NOTA: no supereu la meitat del got picador quan es treballi
amb aliments solids.

IMPORTANT: no retireu la tapa fins que les fulles estiguin
completament detingudes.

ACCESSORI BATEDOR

+ Aquest accessori s'utilitza per muntar nata, batre clares
dou...

+ Introduiu el batedor a 'adaptador (F1). Connecteu la
unitat al cos motor.

* Introduiu el menjar en un recipient ample i engegueu
I'aparell. Per a un resultat optim, és convenient moure el
batedor en sentit horari.

+ Traieu I'accessori batedor i deixeu anar I'adaptador.

Nota 1: No treballeu a altes velocitats amb aquest
accessori, ja que podria provocar defectes a la batedora
(en fer girar els filferros).

ACCESSORI BATUTS

+ Aquest accessori serveix per preparar batuts directament
al go portatil.
+ Posar els ingredients al got portatil (G2).

+ Col'loqueu el conjunt de les ganivetes (G1) al got portatil i
acobleu-lo al cos del motor (B).

+ Amb el got portatil per sobre del cos del motor, engegueu
I'aparell tal com es mostra a la figura 1. (Fig.1)

+ Desmuntar el cos del motor del conjunt de les ganivetes.

« Traieu el conjunt de les ganivetes fulles del got portatil i
tanqueu-lo amb la tapa (G3).

NETEJA

+ Desendolleu I'aparell de la xarxa i deixeu-lo refredar
abans de dur a terme qualsevol operacio de neteja.

+ Netegeu I'aparell amb un drap humit impregnant amb
unes gotes de detergent i després eixugueu-lo.

+ Per netejar I'aparell.no feu servir dissolvents, ni productes
amb un factor pH acid o basic (com el lleixiu) ni productes
abrasius.

+ No submergiu I'aparell en aigua ni en cap altre liquid, ni el
poseu sota l'aixeta.

+ Durant el procés de neteja s’ha d'anar molt en compte
amb les fulles, ja que estan molt esmolades.

+ Es recomana netejar I'aparell regularment i treure'n totes
les restes d'aliments.

+ Silaparell no es manté en bon estat de neteja, la
superficie pot degradar-se i afectar de manera inexorable
la durada de la vida de I'aparell i provocar una situacio
perillosa.

+ Les peces segiients son aptes per rentar-les amb aigua
calenta i sab¢ o al rentaplats (amb un programa de rentat
suau):

- Vas mesurador
- Picador
- Batedor

+ La posici6 d’escorregut/assecat de les peces rentables
al rentaplats o a la pica ha de permetre escérrer 'aigua
amb facilitat.

+ A continuacid, eixugueu totes les peces abans de muntar-
lo i desar-lo.



E Deutsch  (Ubersetzung aus den urspriinglichen anweisungen)

STABMIXER
HBA1500X GO
BESCHREIBUNG
A Taste fiir die Geschwindigkeitskontrolle
B Motorgehduse
C  Stick-blender Zubehor
D  Messbecher
E  Zerhacker
E1 Deckel

E2 Messerset

F  Schneebesen
F1 Schneebesenadapter

G Smoothie-Zubehor
G1 Messersatz
G2 Tragbarer Becher (600 ml)
G3 Deckel

Wenn |hr Geratemodell nicht (iber das oben beschriebene
Zubehor verfiigt, kdnnen Sie dieses auch separat beim
technischen Kundendienst erwerben.

ANWENDUNG UND PFLEGE

+ Ziehen Sie das Netzkabel des Geréts vor jedem
Gebrauch vollstandig heraus.

« Verwenden Sie das Gerat nur, wenn das Zubehor korrekt
montiert ist.

+ Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das daran
befestigte Zubehdr defekt ist. Ersetzen Sie es sofort.

+ Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn der Ein/Aus-
Schalter nicht funktioniert.

+ Bewahren Sie dieses Geréat auRerhalb der Reichweite
von Kindern und Personen mit kérperlichen, sensorischen
oder geistigen Einschrankungen oder mangelnder
Erfahrung und Kenntnis auf.

+ Halten Sie das Gerat in gutem Zustand. Vergewissem Sie
sich, dass die beweglichen Teile nicht falsch ausgerichtet
oder verklemmt sind, und stellen Sie sicher, dass keine
gebrochenen Teile oder Anomalien vorhanden sind, die
den korrekten Betrieb des Geréts verhindern konnten.

+ Verwenden Sie das Gerat, sein Zubehér und
seine Werkzeuge unter Berticksichtigung der
Arbeitsbedingungen und der auszufiihrenden Arbeiten
gemanR dieser Anleitung. Die Verwendung des Gerats
fir andere als die vorgesehenen Arbeiten kann zu einer
gefahrlichen Situation fiihren.

+ Verwenden Sie das Gerét nicht auf einem Korperteil von
Menschen oder Tieren.

+ Verwenden Sie das Gerat nicht fir Tiefkiihlprodukte oder
solche, die Knochen enthalten.

+ Verwenden Sie das Gerat mit dem Stabmixer nicht langer
als 50 Sekunden am Stiick und machen Sie eine Pause
von 4 Minuten.

+ Als Referenz finden Sie in der beigefiigten Tabelle
mehrere Rezepte, die die Menge der zu verarbeitenden
Lebensmittel und die Betriebszeit des Geréats angeben.

Zutat Empfehlenswertes | Empfohlene | Zeit
Zubehor Menge
Babynahrung | Stick-Mixer 100-400 ml |50s
Obst Stick-Mixer 100-200 ml |50 s
Gemiise Stick-Mixer 100-200 ml |50's
Saucen Stick-Mixer 100-700 ml | 50s
Schlager Stick-Mixer 100-500 ml | 50's
Kréuter Chopper 209 10-30's
Fleisch Chopper 450 g 4s
Nisse Chopper 2009 30s
Kase Chopper 150 g 30s
Brot Chopper 1Scheibe |[20s
Hartgekochte | Chopper 2 Eier 5s
Eier
Zwiebeln Chopper 100 g 10s
Bananen- Smoothie-Zubehdr | 1 Banane 20-30's
Smoothie und 300 ml
Milch
GEBRAUCHSANWEISUNG
VOR DER VERWENDUNG

+ Vergewissern Sie sich, dass alle Produktverpackungen
entfernt wurden.

+ Lesen Sie vor der ersten Verwendung sorgféltig die
Broschiire ,Sicherheitshinweise und Warnungen®.

+ Bevor Sie das Gerat zum ersten Mal benutzen, reinigen
Sie die Teile, die mit Lebensmitteln in Berlhrung
kommen, wie im Abschnitt Reinigung beschrieben.

+ Bereiten Sie das Gerat entsprechend der Funktion vor,
die Sie verwenden mdchten.

VERWENDEN SIE

+ Ziehen Sie das Kabel vollstandig heraus, bevor Sie es
einstecken.

* Bringen Sie das Zubehdr an, das Sie verwenden
mdchten.

+ SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

+ Schalten Sie das Gerat mit der Geschwindigkeitstaste
ein. Wahlen Sie die gewlinschte Geschwindigkeit
entsprechend dem ausgelbten Druck.



« Arbeiten Sie mit den Lebensmitteln, die Sie verarbeiten
madchten.

ELEKTRONISCHE GESCHWINDIGKEITSKONTROLLE

+ Mit der Bedientaste (A) kénnen Sie die Geschwindigkeit
des Geréts regulieren. Diese Funktion ist praktisch, denn
sie ermdglicht es, die Geschwindigkeit des Gerats an die
Art der zu verrichtenden Arbeit anzupassen.

NACHDEM SIE DAS GERAT BENUTZT HABEN

+ Halten Sie das Gerat an, indem Sie den Druck auf den
Knopf aufheben.

+ Ziehen Sie den Netzstecker des Gerats.
* Reinigen Sie das Gerét.

ZUBEHOR
ZUBEHOR FUR STABMIXER

+ Dieses Zubehdr wird fiir die Zubereitung von SoRen,
Suppen, Mayonnaise, Milchshakes, Babynahrung...

+ Bringen Sie die Stange am Motorgehause an.
+ Geben Sie die zuzubereitenden Speisen in die Tasse und
schalten Sie das Gerat mit der Geschwindigkeitstaste ein.

+ Zur weiteren Reinigung nehmen Sie den Stick ab und
entfernen ihn.

ZUBEHOR ZUM SCHNEIDEN

+ Dieses Zubehorteil wird zum Hacken von Gemiise,
Fleisch...

+ Um Schéaden am Gerét zu vermeiden, entfernen Sie
Knochen, Nerven, Knorpel usw. aus dem Fleisch.

+ Legen Sie den Messersatz und die zuzubereitenden
Lebensmittel in den Schneidebehélter.

+ Setzen Sie den Deckel in den Zerkleinerer, bis er
einrastet.

* Bringen Sie das Geréat an der Abdeckung an und schalten
Sie das Gerét ein (Vorsicht: Schalten Sie das Gerat nicht
ein, wenn das gesamte Gerét nicht ordnungsgeman
montiert und angeschlossen ist).

+ Stoppen Sie das Gerét, wenn das Essen die gewlinschte
Konsistenz erreicht hat.

+ Nehmen Sie das Gerat von der Abdeckung ab und 6ffnen
Sie den Deckel.

HINWEIS 1: Uberschreiten Sie nicht die Halfte des
Zerkleinerungsbechers, wenn Sie mit festen Lebensmitteln
arbeiten.

WICHTIG: Lassen Sie den Deckel erst los, wenn die
Klingen vollstandig zum Stillstand gekommen sind.

SCHNEEBESEN ZUBEHOR

+ Dieses Zubehorteil wird verwendet, um Sahne zu
schlagen, Eiweily zu schlagen...

+ Stecken Sie den Schneebesen in das Adaptersttick (F1).
Befestigen Sie das Gerat am Motorkérper.

+ Geben Sie die Lebensmittel in ein groBes Gefall und
schalten Sie das Gerét ein. Fiir beste Ergebnisse drehen
Sie den Schneebesen im Uhrzeigersinn.

+ Entfernen Sie den Schneebesen und lésen Sie den
Adapteranschluss.

Hinweis 1: Arbeiten Sie nicht mit hohen Geschwindigkeiten,
wenn dieses Zubehorteil angebracht ist, da dies zu
Defekten am Schneebesen fiihren wiirde (Spinnen der
Drahte).

SMOOTHIE-ZUBEHOR

+ Dieses Zubehdr wird zur Zubereitung von Smoothies
direkt im tragbaren Becher verwendet.

+ Geben Sie die Zutaten in den tragbaren Becher (G2).

+ Setzen Sie den Messersatz (G1) in den tragbaren Becher
ein und befestigen Sie ihn am Motorgehéuse (B).

+ Halten Sie den tragbaren Becher tiber den Motorkdrper
und starten Sie das Gerét wie in Abbildung 1 dargestellt.
(Abb. 1)

» Nehmen Sie den Motorkérper vom Messersatz ab.

+ Nehmen Sie den Messersatz aus dem tragbaren Becher
und verschlieRen Sie ihn mit dem Deckel. (G3)

REINIGUNG

* Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und lassen Sie es
abkiihlen, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

+ Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten Tuch und ein
paar Tropfen Spilmittel und trocknen Sie es dann ab.

+ Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats keine
Ldsungsmittel oder Produkte mit einem sauren oder
basischen pH-Wert, wie Bleichmittel oder Scheuermittel.

+ Tauchen Sie das Geréat niemals in Wasser oder eine
andere Flussigkeit ein und halten Sie es nicht unter
flieRendes Wasser.

+ Gehen Sie bei der Reinigung besonders vorsichtig mit
den Klingen um, da diese sehr scharf sind.

« Es ist ratsam, das Gerat regelmaRig zu reinigen und alle
Essensreste zu entfernen.

+ Wenn sich das Gerat nicht in einem sauberen Zustand
befindet, kann sich seine Oberflache abnutzen, was sich
unweigerlich auf die Nutzungsdauer des Gerats auswirkt
und seine Verwendung unsicher machen kann.

+ Die folgenden Teile kénnen in der Spilmaschine gereinigt
werden (mit einem Schonprogramm):



- Messbecher
- Chopper
- Schneebesen

+ Die Position zum Abtropfen/Trocknen von Artikeln, die
in der Spilmaschine oder im Waschbecken gewaschen
werden kdnnen, muss so gewahlt werden, dass das
Wasser leicht abflieBen kann.

+ Trocknen Sie dann alle Teile, bevor Sie sie
zusammenbauen und lagern.



Nederlans  (Vertaald van de originele instructies)

STAAFMIXER
HBA1500X GO
BESCHRIJVING
A Snelheidsregelknop
B Motor
C  Accessoires voor staafmixers
D Maatbeker
E  Hakmolen

E1 Deksel

E2 Set bladen
F Klopper

F1 Adapterfitting voor klopper

G Smoothie-accessoire
G1 Bladenset
G2 Draagbare beker (600 ml)
G3 Deksel

Als het model van uw apparaat niet over de hierboven
beschreven accessoires beschikt, kunnen deze ook
afzonderlijk bij de Technische Hulpdienst worden gekocht.

GEBRUIK EN ONDERHOUD

+ Trek het netsnoer van het apparaat voor elk gebruik
volledig uit.

+ Gebruik het apparaat alleen als de accessoires correct
zijn aangebracht.

+ Gebruik het apparaat niet als de eraan bevestigde
accessoires defect zijn. Vervang ze onmiddellijk.

+ Gebruik het apparaat niet als de aan/uit-schakelaar niet
werkt.

+ Bewaar dit apparaat buiten het bereik van kinderen en
personen met fysieke, zintuiglijke of mentale beperkingen
of gebrek aan ervaring en kennis.

+ Houd het apparaat in goede staat. Controleer of
de bewegende delen niet verkeerd zijn uitgelijnd of
vastzitten, en zorg ervoor dat er geen kapotte onderdelen
of afwijkingen zijn waardoor het apparaat niet correct kan
werken.

+ Gebruik het apparaat en de bijbehorende accessoires
en gereedschappen volgens deze instructies, rekening
houdend met de werkomstandigheden en het uit te
voeren werk. Als u het apparaat voor andere dan
de bedoelde werkzaamheden gebruikt, kan er een
gevaarlijke situatie ontstaan.

+ Gebruik het apparaat niet op een lichaamsdeel van een
persoon of dier.

+ Gebruik het apparaat niet met diepvriesproducten of
producten die botten bevatten.

+ Gebruik het apparaat met de staafmixer niet langer dan
50 seconden achter elkaar, waarbij u 4 minuten pauzeert.

« Ter referentie staan in de bijgevoegde tabel verschillende
recepten met de hoeveelheid te verwerken voedsel en de
gebruikstijd van het apparaat.

Ingrediént Aanbevolen Aanbevolen | Tijd
accessoire hoeveelheid
Babyvoeding | Stick-blender 100-400 ml |50 s
Fruit Stick-blender 100-200 ml |50 s
Groenten Stick-blender 100-200 ml |50 s
Sauzen Stick-blender 100-700 ml |50 s
Slagman Stick-blender 100-500 ml | 50's
Kruiden Hakker 209 10-30 s
Vlees Hakker 450 g 4s
Noten Hakker 2009 30s
Kaas Hakker 150 g 30s
Brood Hakker 1 plak 20s
Hardgekookte | Hakker 2 eieren 5s
eieren
Uien Hakker 100 g 10s
Bananen Smoothie 1 banaan 20-30s
smoothie accessoire en 300 ml
melk
GEBRUIKSAANWIJZING
VOOR GEBRUIK

+ Zorg ervoor dat alle productverpakkingen verwijderd zijn.

+ Lees voor het eerste gebruik aandachtig het boekje
“Veiligheidsaanbevelingen en waarschuwingen”.

+ Voordat u het product voor de eerste keer gebruikt,
moet u de onderdelen die in contact komen met voedsel
reinigen zoals beschreven in het gedeelte over reiniging.

+ Bereid het apparaat voor volgens de functie die u wilt
gebruiken.

GEBRUIK

+ Verleng de kabel volledig voordat u deze in het
stopcontact steekt.

+ Bevestig het accessoire dat u wilt gebruiken.
+ Sluit het apparaat aan op het lichtnet.

+ Zet het apparaat aan met de snelheidsregelknop.
Selecteer de gewenste snelheid aan de hand van de
uitgeoefende druk.

« Werk met het voedsel dat u wilt verwerken.



ELEKTRONISCHE SNELHEIDSREGELING

+ Met de bedieningsknop (A) kunt u de snelheid van het
apparaat regelen. Deze functie is handig, want hiermee
kan de snelheid van het apparaat worden aangepast aan
het soort werk dat moet worden uitgevoerd.

ALS U KLAAR BENT MET HET GEBRUIK VAN HET
APPARAAT

+ Stop het apparaat door de druk op de knop los te laten.
* Haal de stekker uit het stopcontact.
* Reinig het apparaat.

ACCESSOIRES
ACCESSOIRES VOOR STAAFMIXERS

+ Dit accessoire wordt gebruikt voor het maken van sauzen,
soepen, mayonaise, milkshakes, babyvoeding...

+ Bevestig de stok aan de motorbehuizing.

+ Doe het te bereiden voedsel in de beker en zet het
apparaat aan met de snelheidsregelknop.

+ Voor verdere reiniging kunt u de stick losmaken en
verwijderen.

HAKACCESSOIRE
+ Dit accessoire wordt gebruikt om groenten, vlees...

+ Verwijder botten, zenuwen, kraakbeen enz. van het vlees
om schade aan het apparaat te voorkomen.

+ Plaats de messenset en het te bereiden voedsel in de
snijbak.

+ Plaats het deksel in de hakker totdat het op zijn plaats
past.

+ Bevestig het apparaat aan de afdekking en zet het
apparaat aan (let op: zet het apparaat niet aan als niet het
hele apparaat goed gemonteerd en aangesloten is).

+ Stop het apparaat wanneer het voedsel de gewenste
textuur heeft bereikt.

+ Maak het apparaat los van het deksel en maak het deksel
los.

OPMERKING 1: Gebruik niet meer dan de helft van de
hakbeker wanneer u met vast voedsel werkt.

BELANGRIJK: laat het deksel pas los als de messen
volledig stilstaan.

ACCESSOIRES VOOR GARDE

+ Dit accessoire wordt gebruikt om room op te kloppen,
eiwitten...

+ Steek de garde in de adapterfitting (F1). Bevestig de
eenheid aan het motorhuis.

+ Doe het voedsel in een groot bakje en zet het apparaat
aan. Voor de beste resultaten draait u de garde met de
klok mee.

+ Verwijder het garde-accessoire en maak de adapterfitting
los.

Opmerking 1: Werk niet op hoge snelheden met dit
accessoire bevestigd, omdat dit defecten aan de garde kan
veroorzaken (ronddraaiende draden).

SMOOTHIE-ACCESSOIRE

+ Dit accessoire wordt gebruikt om rechtstreeks in de
draagbare beker smoothies te bereiden.

+ Doe de ingrediénten in de draagbare beker (G2).

+ Plaats het messenset (G1) in de draagbare beker en
bevestig het op het motorhuis (B).

+ Met de draagbare beker boven het motorhuis start u het
apparaat zoals weergegeven in figuur 1. (Fig.1)

* Demonteer het motorhuis van de messenset.

+ Verwijder de messenset uit de draagbare beker en sluit af
met het deksel (G3).

SCHOONMAKEN

+ Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat
afkoelen voordat u het schoonmaakt.

* Reinig het apparaat met een vochtige doek met een paar
druppels afwasmiddel en droog het daarna af.

+ Gebruik geen oplosmiddelen of producten met een
zure of basische pH-waarde, zoals bleekmiddel, of
schuurmiddelen om het apparaat schoon te maken.

+ Dompel het apparaat nooit onder in water of een andere
vloeistof en plaats het nooit onder stromend water.

+ Let tijldens het schoonmaken goed op de messen, want
die zijn erg scherp.

+ Het is raadzaam om het apparaat regelmatig schoon te
maken en voedselresten te verwijderen.

+ Als het apparaat niet goed schoon is, kan het oppervlak
ervan achteruitgaan, wat de levensduur van het apparaat
onherroepelijk beinvioedt en het gebruik ervan onveilig
kan maken.

+ De volgende onderdelen mogen in de vaatwasser (met
een zacht reinigingsprogramma):

- Maatbeker
- Hakker
- Klopper

+ De positie voor het uitlekken/drogen van artikelen die
in de vaatwasser of de gootsteen afgewassen kunnen
worden, moet zodanig zijn dat het water gemakkelijk weg
kan lopen.

+ Droog vervolgens alle onderdelen voordat u ze in elkaar
zet en opbergt.



E Roména (Translat din instructiunile originale)

MIXER DE MANA
HBA1500X GO

DESCRIERE

A Butonul de control al vitezei
Corpul motorului
Accesoriu de amestecare a betisoarelor
Cupa de masurare
Tocator
E1 Capac
E2 Set de lame
F  Batator
F1 Racord adaptor pentru batator

G Accesoriu Smoothie
G1 Set de lame
G2 Pahar portabil (600 ml)
G3 Capac
Tn cazul in care modelul aparatului dumneavoastré nu

dispune de accesoriile descrise mai sus, acestea pot fi
achizitionate separat de la Serviciul de Asistenta Tehnica.

m o O @

UTILIZARE S| INGRIJIRE

. Tntindeti complet cablul de alimentare al aparatului inainte
de fiecare utilizare.

+ Utilizati aparatul numai daca accesoriile sale sunt
montate corect.

* Nu utilizati aparatul daca accesoriile atasate la acesta
sunt defecte. Inlocuiti-le imediat.

* Nu utilizati aparatul dac intrerupatorul de pornire/oprire
nu functioneaza.

+ Depozitati acest aparat in afara razei de actiune a copiilor
si a persoanelor cu deficiente fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau cu lipsa de experienta si cunostinte.

+ Pastrati aparatul in stare buna. Verificati ca piesele
mobile sa nu fie nealiniate sau blocate si asigurati-va
ca nu exista piese rupte sau anomalii care ar putea
impiedica functionarea corecta a aparatului.

+ Folositi aparatul si accesoriile si uneltele sale in
conformitate cu aceste instructiuni, tindnd cont de
conditiile de lucru si de lucrarile care urmeaza sa fie
efectuate. Utilizarea aparatului pentru operatiuni diferite
de cele prevazute ar putea duce la o situatie periculoasa.

* Nu utilizati aparatul pe nicio parte a corpului unei
persoane sau al unui animal.

+ Nu folositi aparatul cu produse congelate sau care contin
oase.

* Nu utilizati aparatul cu mixerul cu bat mai mult de 50 de
secunde la un moment dat, facand o pauza de 4 minute.

+ Ca referintd, in tabelul anexat apar mai multe retete care
includ cantitatea de alimente de prelucrat si timpul de
functionare a aparatului.

Ingredient Recom. Cantitate Timp

accesoriu recomandata.
Alimente Mixer cu bat | 100-400 ml 50s
pentru copii
Fructe Mixer cu bat | 100-200 ml 50s
Legume Mixer cu bat | 100-200 ml 50s
Sosuri Mixer cu bat | 100-700 ml 50s
Bateri Mixer cu bat | 100-500 ml 50s
lerburi Chopper 209 10-30's
Carne Chopper 450 g 4s
Nuci Chopper 2009 30s
Branza Chopper 150 g 30s
Paine Chopper 1 felie 20s
Oué fierte tari | Chopper 2oud 5s
Ceapa Chopper 100 g 10s
Smoothie cu | Accesoriu 1banandsi [20-30s
banana pentru 300 ml lapte

smoothie

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
INAINTE DE UTILIZARE

* Asigurati-va cd toate ambalajele produsului au fost
indepartate.

+ Va rugam sa cititi cu atentie brosura ,Sfaturi de siguranta

si avertismente” inainte de prima utilizare.

+ Inainte de a utiliza produsul pentru prima data, curatati
partile care vor intra in contact cu alimentele, asa cum
este descris in sectiunea de curatare.

+ Pregatiti aparatul in functie de functia pe care doriti sa o
utilizati.

UTILIZATI

» Prelungiti cablul in intregime nainte de a-| conecta.

+ Atasati accesoriul pe care doriti sa il utilizati.

+ Conectati aparatul la reteaua electrica.

+ Porniti aparatul cu ajutorul butonului de control al vitezei.
Selectati viteza dorita in functie de presiunea exercitata.

* Lucrati cu alimentele pe care doriti sa le prelucrati.

CONTROL ELECTRONIC AL VITEZEI

+ Butonul de control (A) poate regla viteza aparatului.
Aceasta functie este utila, deoarece permite adaptarea
vitezei aparatului la tipul de lucru care trebuie efectuat.



DUPA CE ATI TERMINAT DE UTILIZAT APARATUL
+ Opriti aparatul eliberand presiunea asupra butonului.
+ Deconectati aparatul de la reteaua electrica.

+ Curatati aparatul.

ACCESORII
ACCESORIU PENTRU BLENDERUL CU BAT

+ Acest accesoriu este folosit pentru prepararea sosurilor,
supelor, maionezei, milkshake-urilor, alimentelor pentru
COpii...

+ Atasati batul la corpul motorului.

+ Puneti alimentele care urmeaza sa fie preparate in
ceasca si porniti aparatul cu ajutorul butonului de control
al vitezei.

+ Pentru o curatare ulterioara, detasati si indepéartati batul.

ACCESORIU DE TOCAT
+ Acest accesoriu este folosit pentru a téia legume, carne...

+ Pentru a evita deteriorarea aparatului, indepartati oasele,
nervii, cartilajele etc. din carne.

+ Puneti setul de lame si alimentele care urmeaza sa fie
pregatite in recipientul de tocat.

+ Puneti capacul in masina de tocat pana cand acesta se
potriveste la locul lui.

+ Atasati unitatea la capac si porniti aparatul (atentie: nu
porniti aparatul daca intreaga unitate nu este montata si
conectata corespunzator).

+ Opriti aparatul atunci cand alimentele ating textura dorita.
+ Detasati unitatea de capac si eliberati capacul.

NOTA 1: nu depésiti juméatate din cupa tocatorului atunci
cand lucrati cu alimente solide.

IMPORTANT: nu eliberati capacul pana cand lamele nu
sunt complet oprite.

ACCESORIU DE BATUT

+ Acest accesoriu este folosit pentru a bate frisca, a bate
albusurile...

* Introduceti biciul in fitingul adaptorului (F1). Atasati
unitatea la corpul motorului.

+ Puneti alimentele intr-un recipient mare si porniti aparatul.

Pentru cele mai bune rezultate, rotiti mixerul in sensul
acelor de ceasornic.

« Indepartati accesoriul de batut si eliberat fitingul
adaptorului.

Nota 1: Nu lucrati la viteze mari cu acest accesoriu atasat,
deoarece acest lucru ar putea cauza defecte la bici
(invartirea firelor acestuia).

ACCESORIU PENTRU SMOOTHIE

+ Acest accesoriu este utilizat pentru a prepara smoothie-
uri direct in cana portabila.

+ Puneti ingredientele in cana portabila (G2).
+ Puneti setul de lame (G1) in cana portabila si fixati-| pe
corpul motorului (B).

+ Cu ceasca portabild deasupra corpului motorului, porniti
aparatul asa cum se arata in figura 1. (Fig.1)

+ Dezasamblati corpul motorului de setul de lame.

+ Scoateti setul de lame din cupa portabila si inchideti cu
capacul. (G3)

CURATARE

+ Deconectati aparatul de la retea si 1asati-l s& se raceasca
inainte de a intreprinde orice operatiune de curatare.

+ Curatati echipamentul cu o carpa umeda cu cateva
picaturi de detergent si apoi uscati-I.

* Nu utilizati solventi sau produse cu un pH acid sau
bazic, cum ar fi inalbitorul, sau produse abrazive pentru
curatarea aparatului.

+ Nu scufundati niciodata aparatul in apa sau in orice alt
lichid si nu il puneti sub jet de apa.

+ In timpul procesului de curétare, acordati o atentie
deosebita la lamele, deoarece acestea sunt foarte
ascutite.

+ Este recomandabil sa curatati aparatul in mod regulat si
s& indepartati orice resturi de alimente.

+ Daca aparatul nu este in stare buna de curatenie,
suprafata acestuia se poate degrada si poate afecta
inexorabil durata de viata utila a aparatului si ar putea
deveni nesigur pentru utilizare.

+ Urmatoarele piese pot fi spalate in masina de spalat vase
(folosind un program de curatare moale):

- Cupa de masurare
- Chopper
- Bateti

+ Pozitia de scurgere/uscare a articolelor care pot fi spalate
in masina de spalat vase sau in chiuveta trebuie sa
permita scurgerea usoara a apei.

+ Apoi, uscati toate piesele inainte de asamblare si
depozitare.



Polski  (Przettumaczone z oryginalnej instrukcji)

BLENDER RECZNY
HBA1500X GO

OPIS

A Przycisk regulacji predkosci
Korpus silnika

Akcesoria do miksera w sztyfcie
Kubek pomiarowy
Rozdrabniacz

E1 Pokrywa
E2 Zestaw ostrzy

F Trzepaczka
F1 Mocowanie adaptera trzepaczki

G Akcesoria do smoothie
G1 Zestaw ostrzy
G2 Przeno$ny kubek (600 ml)
G3 Pokrywka

Jesli model Panstwa urzadzenia nie posiada opisanych
powyzej akcesoriow, mozna je rowniez zakupi¢ oddzielnie
w Dziale Pomocy Techniczne;j.

m o O @

UZYTKOWANIE | PIELEGNACJA

* Przed kazdym uzyciem nalezy catkowicie wysunaé
przewod zasilajacy urzadzenia.

* Prosze uzywac urzadzenia tylko wtedy, gdy jego
akcesoria sg prawidtowo zamontowane.

* Nie uzywa¢ urzadzenia, jesli dotgczone do niego
akcesoria sg uszkodzone. Nalezy je natychmiast
wymienic.

+ Nie uzywa¢ urzadzenia, jesli wiacznik/wytacznik nie
dziata.

+ Urzadzenie nalezy przechowywac w miejscu
niedostepnym dla dzieci i 0séb o ograniczonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej, umystowej lub nieposiadajacych
doswiadczenia i wiedzy.

* Prosze utrzymywa¢ urzadzenie w dobrym stanie. Nalezy
sprawdzac, czy ruchome czesci nie sg przesuniete
lub zablokowane, a takze upewnic sig, ze nie ma
uszkodzonych czesci lub nieprawidtowosci, ktére mogtyby
uniemozliwi¢ prawidtowe dziatanie urzadzenia.

* Proszg uzywac¢ urzadzenia oraz jego akcesoriow i
narzedzi zgodnie z niniejszymi instrukcjami, biorac
pod uwage warunki pracy i rodzaj wykonywanej pracy.
Uzywanie urzadzenia w sposob niezgodny z jego
przeznaczeniem moze prowadzi¢ do niebezpiecznych
sytuacji.

* Nie uzywa¢ urzadzenia na zadnej czesci ciata cztowieka
lub zwierzecia.

* Prosze nie uzywac¢ urzadzenia z produktami mrozonymi
lub zawierajacymi kosci.

+ Nie nalezy uzywa¢ urzadzenia z blenderem typu stick-
blender dtuzej niz 50 sekund jednorazowo, z przerwa na
4 minuty.

+ Jako odniesienie, w zataczonej tabeli znajduje sie
kilka przepisow, ktdre obejmujg ilo$¢ zywnosci do
przetworzenia i czas pracy urzadzenia.

Sktadnik Zalecane Zalecana Czas

akcesoria ilos¢
Zywnoéé dla | Stick-blender | 100-400 ml | 50's
niemowlat
Owoce Stick-blender | 100-200ml | 50 s
Warzywa Stick-blender | 100-200ml | 50 s
Sosy Stick-blender | 100-700 ml | 50°s
Zawodnicy Stick-blender | 100-500 ml | 50 s
Ziota Chopper 209 10-30 s
Mieso Chopper 450 g 4s
Orzechy Chopper 2009 30s
Ser Chopper 150 g 30s
Chleb Chopper 1 plaster 20s
Jajka na Chopper 2 jajka 5s
twardo
Cebula Chopper 100 g 10s
Bananowe Akcesoriado | 1 banan 20-30s
smoothie smoothie i 300 ml

mleka

INSTRUKCJE UZYTKOWANIA
PRZED UZYCIEM

* Prosze upewnic sig, ze wszystkie opakowania produktu
zostaly usuniete.

* Przed pierwszym uzyciem prosze uwaznie przeczyta¢
broszure ,Wskazéwki bezpieczenstwa i ostrzezenia”.

* Przed pierwszym uzyciem produktu nalezy wyczysci¢
czesci, ktdre beda miaty kontakt z zywno$cia, zgodnie z
opisem w cze$ci dotyczacej czyszczenia.

* Prosze przygotowa¢ urzadzenie zgodnie z funkcja, ktéra
ma by¢ uzywana.

PROSZE UZYWAC

+ Prosze catkowicie przediuzy¢ kabel przed jego
podtaczeniem.



* Prosze podiaczy¢ akcesorium, ktdrego chca Panstwo
uzy¢.
* Prosze podiaczy¢ urzadzenie do zasilania.

* Prosze wiaczy¢ urzadzenie za pomoca przycisku regulacji
predkosci. Wybra¢ zadang predko$¢ w zaleznosci od
wywieranego nacisku.

* Prosze pracowac z zywnoscia, ktdrg chcg Panstwo
przetworzyc.

ELEKTRONICZNA KONTROLA PREDKOSCI

* Przycisk sterowania (A) umozliwia regulacje predkosci
urzadzenia. Funkcja ta jest przydatna, poniewaz
umozliwia dostosowanie predkosci urzadzenia do rodzaju
wykonywanej pracy.

PO ZAKONCZENIU KORZYSTANIA Z URZADZENIA

* Prosze zatrzyma¢ urzadzenie, zwalniajac nacisk na
przycisk.

* Prosze odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

* Proszg wyczysci¢ urzadzenie.

AKCESORIA

AKCESORIA DO BLENDERA SZTYFTOWEGO

+ To akcesorium stuzy do przygotowywania soséw, zup,
majonezu, koktajli mlecznych, zywnosci dla niemowlat i...

* Przymocowac drazek do korpusu silnika.

* Prosze umiesci¢ przygotowywana potrawe w miseczce
i wiaczy€ urzadzenie za pomoca przycisku regulacji
predkosci.

+ W celu dalszego czyszczenia nalezy odtaczy¢ i wyjac
drazek.

AKCESORIA DO KROJENIA

+ To akcesorium stuzy do siekania warzyw, migsa...

+ Aby unikna¢ uszkodzenia urzadzenia, nalezy usunaé¢ z
miesa kosci, nerwy, chrzastki itp.

+ Umiesci¢ zestaw ostrzy i przygotowywang zywno$¢ w
pojemniku do siekania.

+ Whozy¢ pokrywe do rozdrabniacza, az bedzie pasowaé na
swoje miejsce.

* Prosze przymocowa¢ urzadzenie do pokrywy i wiaczy¢
urzadzenie (prosze zachowa¢ ostrozno$¢: nie wigcza¢
urzadzenia, jesli nie jest prawidtowo zamontowane i
podtaczone).

* Proszeg zatrzymac¢ urzadzenie, gdy potrawa osiagnie
pozadang konsystencje.

* Prosze odtaczy¢ urzadzenie od pokrywy i zwolni¢
pokrywe.

UWAGA 1: nie przekracza¢ potowy kubka rozdrabniacza
podczas pracy z pokarmami statymi.

WAZNE: prosze nie zwalnia¢ pokrywy, dopoki ostrza nie
zostang catkowicie zatrzymane.

AKCESORIA DO TRZEPACZKI

+ To akcesorium stuzy do ubijania $mietany, biatek...

+ Wiozy¢ trzepaczke do ztaczki adaptera (F1). Prosze
przymocowa¢ urzadzenie do korpusu silnika.

+ Wiozy¢ zywno$¢ do duzego naczynia i wiaczy¢
urzadzenie. Aby uzyskac najlepsze rezultaty, prosze
obréci¢ trzepaczke zgodnie z ruchem wskazéwek zegara.

+ Zdjaé trzepaczke i zwolni¢ mocowanie adaptera.

Uwaga 1: Nie nalezy pracowac z duza predkosciag z
podtaczonym akcesorium, poniewaz moze to spowodowaé
uszkodzenie trzepaczki (obracanie si¢ jej przewodow).

AKCESORIA DO SMOOTHIE

+ To akcesorium stuzy do przygotowywania koktajli
bezposrednio w przeno$nym kubku.

+ Prosze umiesci¢ sktadniki w przeno$nym kubku (G2).

+ Umiescic zestaw ostrzy (G1) w przeno$nym kubku i
przymocowa¢ go do korpusu silnika (B).

+ Trzymajac przeno$ny kubek nad korpusem silnika, prosze
uruchomi¢ urzadzenie, jak pokazano na rysunku 1 (rys.
1).

+ Zdemontowa¢ korpus silnika z zestawu nozy.

+ Wyja¢ zestaw ostrzy z przeno$nego kubka i zamkna¢
pokrywka (G3).

CZYSZCZENIE

* Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy odtaczy¢
urzadzenie od zasilania i odczekaé, az ostygnie.

* Prosze wyczysci¢ urzadzenie wilgotng szmatka z kilkoma
kroplami ptynu do mycia naczyn, a nastepnie wysuszy¢.

+ Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac
rozpuszczalnikéw ani produktow o kwasnym lub
zasadowym pH, takich jak wybielacze lub produkty
Scierne.

* Prosze nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub
innym ptynie ani nie umieszcza¢ go pod biezaca woda.

+ Podczas procesu czyszczenia prosze zwréci¢ szczegdlng,
uwage na ostrza, poniewaz sg one bardzo ostre.

+ Zaleca sie regularne czyszczenie urzadzenia i usuwanie
wszelkich resztek jedzenia.

+ Jes$li urzadzenie nie jest w dobrym stanie czystosci, jego
powierzchnia moze ulec degradacii, co nieuchronnie
wplynie na czas uzytkowania urzadzenia i moze stac sie
niebezpieczne w uzyciu.

+ Ponizsze elementy mozna my¢ w zmywarce (przy uzyciu
programu delikatnego czyszczenia):



- Kubek pomiarowy
- Chopper
- Trzepaczka

+ Pozycja oprézniania/suszenia artykutow nadajacych sie
do mycia w zmywarce lub zlewie musi umozliwia¢ tatwe
odprowadzanie wody.

+ Nastepnie nalezy wysuszy¢ wszystkie czesci przed ich
montazem i przechowywaniem.



Ebnrapck  (MpeBoa Ha M3BBPLLEHNTE MHCTPYKLWM)
PBYEH MUKCEP + KaTo cnpaBka B npunoxeHata Tabnuua ca nocoveHu
HBA1500X GO HSAKOINKO peLienTu, KOUTO BKMOYBAT KONIMYECTBOTO XpaHa
3a 06paboTka 1 BpemMeTo 3a paboTa Ha anapara.
OMUCAHUE
Cucrasku | Mpenopbuntenen | Mpenopbuntento | Bpeme
A ByTOH 3a ynpaBneHue Ha CKopocTTa aKcecoap KOmn4ecTBo
B Kopnyc Ha pguratens Bebewka | CTuk-Gnergep | 100-400 mi 50
C  Axcecoap 3a 6bpkaHe CbC CTUK XpaHa
D Mepurenna yawa Mnogose | Ctuk-6nenpep | 100-200 ml 50s
E  Yombp 3enenyyum | Ctuk-6neHgep | 100-200 ml 50s
E; E?)m;em Loxose Cocose Cruk-6nenaep | 100-700 m 50s
Batters Cruk-6nenpep | 100-500 ml 50s
F Metnuuka
F1 ApanTep 3a MeTnMuka Bunku Horrbp 209 10-30s
G Akcecoap 3a cMyTH Meco Hombp 4509 4s
G1 Komnnekt ocTpueta Ankn Yombp 2009 30s
G2 MMpeHocuma vawa (600 ml)
03 Karak Cupere Yombp 150 g 30s
Xnsi6 Yonbp 1 napye 20s
Ako MOZENbT Ha BaLLWs ypes He pasnonara ¢ onucaHuTe .
Mo-TOpe aKcecoapw, Te MoraT fa GbaarT sakyneku otgeno | 1BbPAO Hombp 2 siya 5s
oT cnyx6ata 3a TexH14ecka noMoLL, CBapeHu
Anua
TNyk Yombp 100 g 10s
YNOTPEBA U TPUXHU baHaHoBO | akcecoap 3a 16aHaH n 300 [20-30s
* Mpeav Besika ynoTpe6a U3abpraiTe HambIHO CuyT! cmyT! M MIAKO
3axpaHBalLus kaben Ha ypeaa.
* /13non3Baiite ypea camo ako NpUHaANEeXHOCTUTE My ca
ABUTHO MOHTHDGH, MHCTPYKLMWU 3A YNOTPEBA
NPEOW YNOTPEBA

* He usnonasaiite ypeaa, ako NpUKpENneHnTe KbM HEro
akcecoapy ca aedekTHU. 3amMeHeTe i He3abaBHo.

+ He uanonagaiite ypesa, ako NpeBKmoYBaTensT 3a
BKIIOYBAHE/M3KIIOUBaHE He paboTy.

+ CbxpaHsiBanTe T031 yped Ha MACTO, HELOCTBIHO 3a
Aela v nuua ¢ nnyeckm, CEH30PHM UM YMCTBEHN
YBPEXAAHUS UM NIUNCa Ha ONNT U NO3HAHNS.

+ Mopnbpxaiite ypena B §obpo cbetosiHMe. [poBepsiBaiite
[anu ABMXKELLMTE CE YacCTu He ca HenpaBuHo
MOLPELEHN UK 3aKNELLEHN U Ce YBEPETE, Ye HaMa
CYYMEHM YacTy U aHOManuu, KOMTO MoraT Aa nonpeyat
Ha npaBunHata pabota Ha MalLMHaTa.

* /13non3Baiite ypena v HEroBUTe NPUHAANEXHOCTY U
WHCTPYMEHTH, KaTo Cna3BaTe Te3n MHCTPYKLUK, KaTo
ce cbobpassiBaTe ¢ ycroBusiTa Ha pabota u pabotara,
kosiTo TpsibBa Aa ce M3BbPLLK. 3non3saHeTo Ha ypeaa
3a onepaLyy, pasniiHi OT NpeABUAEHNTE, MOXe fa
[AoBefe A0 onacHa cuTyaLms.

* He u3nonasaiite ypeaa Bbpxy KOSITO 11 Aa e YacT oT
TANOTO HA YOBEK UMK XUBOTHO.

* He usnonssare ypena CbC 3ampaseHun NpoayKTH unu
Takuea, KOUTO CbabpXKaT KOCTU.

* He u3nonasaiite yCTpoMcTBOTO CbC CTUK BnieHaepa 3a
noseye 0T 50 CekyHayW HaBeHbBX, KaTo NpaBuTe nayaa
0T 4 MUHYTK.

* YBepeTe Ce, Ye BCUYKW ONakoBKM Ha npoaykTa ca
OTCTPaHEHN.

+ Mons, npoyeTeTe BHAMATENHO KHkkaTa ,CbBeTU 1
npeaynpexaeHus 3a 6e3onacHocT” npeau mbpeata
ynotpeba.

+ [peau fia u3nonasate npogykTa 3a Mbpey MbT,
MOYNCTETE YaCTUTE, KOUTO e GbAAT B KOHTAKT C XpaHa,
KaKTo € Onu1caHo B pa3fiena 3a NouncTBaHe.

+ MoaroteeTe ypeaa B 3aBMCUMOCT OT d)yHKuMﬂTa, KOATO
uckate fa unonssare.

N3MON3BAMTE

* YabrkeTe uausno kabena, npeau a ro BKIOYUTE.

« MpukpeneTe akcecoapa, KOTO uckaTe Jja U3nonasare.
+ CBbPXETE Ypena KbM enekTpuyeckara Mpexa.

* Bkntovete ypeda ¢ noMmoLyTa Ha 6yTOHa 3a perynupaxe
Ha CKopocTTa. I/Ia6epeTe XXenaHaTta CKOpoCT B
3aBUCKMOCT OT YNpaXHABAHOTO HandraHe.

« PaboTeTe ¢ xpaHaTa, kosiTo UckaTe fa obpaboTuTe.

ENEKTPOHHO YNPABNEHUE HA CKOPOCTTA

+ ByTOHBT 3a ynpasneHxue (A) Moxe ga perynupa
ckopocTTa Ha ypeaa. Tasn dyHKUms e yaobHa, Tbit kaTo




no3sonsiBa f1a Ce afanTupa ckopocTTa Ha ypeaa KbM
Buaa patora, kosiTo Tpsbea aa ce U3BLPLLM.

CNE[Q KATO NPUKNKOYUTE C U3MON3BAHETO HA
YPEQA

+ CnipeTe ypefia, kaTo OTNYCHETE HaTWCKa BbPXY GyTOHa.
* Vi3knioyeTe ypeaa oT enekTpudeckata Mpexa.

+ MouucTeTe ypesa.

AKCECOAPU
AKCECOAP 3A MACATOP

+ To3i akcecoap Ce M3nonaea 3a NpuUroTBSHE Ha COCOBE,
Ccynu, MalioHe3a, MIeyH Lueiikose, 6ebeLLkn XpaHu...

« MpukpeneTe NpbykaTa KbM kopryca Ha ABuraTens.

* NocTaBeTe NpUroTBAHaTa XpaHa B YaluaTta v BKIYeTe
ypeaa ¢ nomoLyTa Ha 6yToHa 3a perynupaHe Ha
cKkopocTTa.

+ 3a N0-HaTaTbLUHO NOYMCTBAHE OTAENETe W U3BageTe
npbykata.

AKCECOAP 3A PA3AHE

+ Toau akcecoap Ce 13non3sa 3a psi3aHe Ha 3eMneHyyLm,
MECO...

+ 3a aa n3berHeTe noBpefa Ha ypesa, OTCTpaHeTe oT
MECOTO KOCTUTE, HEpBUTE, XPYLLANNTE U [p.

* MocraseTe ocTpueTaTa 1 NPUroTBsiHAaTa XpaHa B Cbaa
3a psizaHe.

+ MocTageTe kanaka B XenvkonTepa, J0KkaTo NacHe Ha
MSICTOTO CU.

. 3aerneTe ypeda KbM Kanaka 1 BKno4eTe ypeaa
(BHMMaBal;ITeI He BKMouBanTe ypena, ako uenuat ypeg
He € NPaBUITHO MOHTMPaH 1 CB'bp3aH).

« CnpeTe ypena, Korato xpaHara [OCTUrHe xenaHara
TeKcTypa.

+ CBanete yCTpOV]CTBOTO OT Kanaka u ocBobozeTe kanaka.

3ABEJIEXKA 1: He npeByLLaBaiiTe NONOBKHATA OT YallaTa

Ha xenukonTepa, korato paﬁOTMTe C TBbPAY XpaHu.

BAXHO: He ocBoboxaaBaiiTe kanaka, 1okaTo ocTpueTara
He CrpaT HambIHO.

AKCECOAP 3A BBbPKANKA

+ To3n akcecoap Ce 13nonasa 3a pas3busaHe Ha CMeTaHa,
pa3bvBaHe Ha 6enTbum...

+ [ocTaBeTe MeTnM4KaTa B agantepHus ututr (F1).
lpvkpeneTe ypena koM kopnyca Ha suratens.

+ [locTaBeTe XpaHarta B ronsm Cbf 1 BKrioyeTe ypeaa. 3a
Hait-0obpu pe3yntaTi 3aBbpTeTe Gbpkankara no nocoka
Ha YacoBHuKoBaTa CTpenka.

* M3BapeTe akcecoapa 3a 6bpkaHe u ocBobopeTe
apanTepa.

Benesxka 1: He paboteTe ¢ BICOKN CKOPOCTH C TO3M
akcecoap, Tbil kaTo ToBa 61 f0BeNo A0 AedekTn B
MeTnn4KaTa (3aBbpTaHe Ha XuuuTe i).

AKCECOAP 3A CMYTHU

+ Toau akcecoap ce 13non3sa 3a NPUroTBsiHE Ha CMyTUTa
IVMPEKTHO B NPpeHocumaTa valua.

+ CrioxeTe CbCTaBKUTE B NpeHocumara yaia (G2).

+ MocraseTe komnnekTa Hoxose (G1) B npeHocumata
yalla v ro npukpeneTe KbM kopryca Ha asuratens (B).

+ C npeHocumaTa Yalla Haj kopnyca Ha fsuratens,
cTapTupaiTe ypeaa, kakTo e nokasaHo Ha curypa 1.
(Pur.1)

+ [leMoHTUpaitTe Kopnyca Ha ABuraTens oT KoMnnekta
HOXOBE.

* Mi3BapieTe KOMNeKTa HOXOBE OT NPeHocMMaTa Yalua i ro
3aTBopeTe ¢ kanaka. (G3)

NOYUCTBAHE

* MknioyeTe ypeaa ot enekTpudeckara Mpexa 1 ro
ocTaBeTe fia M3CTUHE, Mpeay Aa 3anoyHeTe No4YUCTBaHe.

+ MouncTeTe 060PyABAHETO C BNaXHA Kbpna C HAKOMKO
Karki TEYHOCT 33 MUEHe Ha Chb0Be U Crief] ToBa o
noacyLiete.

* He n3nonassarite pa3tBopuUTENy Unm npoayKTu ¢
KMCENUHHO Ui OCHOBHO pH, kaTo GenvHa, unm
aGpaSMBHVI NPOAYKTK 3a NOYMUCTBaHE Ha ypeaa.

* Hukora He noTansiiTe ypeaa BbB BOAA Unu Apyra
TEYHOCT U He ro NOCTaBsATe Noj Tevalla BoAa.

+ Mo Bpeme Ha NoYMCTBaHETO BHIMABaNTe 0CO6EHO MHOTO
3a OCTpMeTara, Thit KaTto Te ca MHOTO OCTPY.

+ MpenopbYMTENHO e Aa NoYMCTBATE Ypesa PeSOBHO U Aa
OTCTpaHsiBaTe OCTaTbLMTE OT XpaHa.

+ AKO ypebT He € B 0GP0 ChCTOsIHWE Ha YMCTOTa,
MOBBPXHOCTTA My MOXE [ia Ce BIOLLX 1 TOBA HEYMOMNMO
[a NOBISIE HA NPOLIKNATENHOCTTA HA NONE3HMS! KUBOT
Ha ypea v fja cTaHe onaceH 3a ynotpeba.

+ CnieiHuTE YacTu MoraT Aa ce MUSIT B CbAOMUSINIHA
MallnHa (C nporpaMa 3a Mexko I'IO"WICTBaHe)I

- MeputenHa vawa
- Yombp
- Bbpkanka

* MSICTOTO 3a OTTUYaHe/CylLueHe Ha U3nenusTa, KouTo
MoraT fia Ce MUAT B CbAOMUANHA MalLnHa Unu B
MU1BKaTa, TpsiBBa [1a NO3BONSABA NECHO OTTUYAHE Ha
BOJaTa.

+ Cnep ToBa NOACYLLETE BCUYKM YacTuK npeaun
crnobsiBaHeTo u CbXPaHEHMETO UM.



EAAHNIKA  (Metdgpaan amo Tig TpwToTUTIEG 00NYiEg)

MMNAENTEP XEIPOZ
HBA1500X GO
NEPIFPA®H
A Kouprri eAéyyou TaximTag
B Xwpakivnmpa
C  Ageooudp umAévrep pe paBoi
D KuomeMo pérpnong
E  Wahidi

E1 Kamdki

E2 Zet Aemridwv
F Xrummpi

F1 E¢Gpmua mpooapuoyEa XTutmipl
G A&aooudp Smoothie

G1 Zet Aemridwv

G2 ®opntd kuTrEAO (600 ml)

G3 Kaméki

Edv 1o povrého Tng ouokeunig aag dev diabéter Ta
€€apTAKATA TTOU TTEPIYPAPOVTAI TIAPATIAVW, UTTOPEITE
€TioNG va Ta ayopdoETe LexwpIoTA amd TV YTNpeaia
Texvikng BorBeiag.

XPHZH KAI ®PONTIAA

* TeviwoTe TARpwS T0 KaAwdIo Tpo@odoaiag TG
ouakeung TTpIv amo k&Be xpron.

* Xpno1UOTIOIEITE TN OUOKEUR POVO edv Tal EEAPTARATA TG
eival owaTd ToToBeTnpéva.

* Mnv xpnaigoToleiTe T guokeur| Qv Ta eapTApaTa
TTOU Eival TIPOCAPTNUEVA OE QUTAV €ival EAATTWHATIKA.
AVTIKOTOOTACTE TO APECWG.

* Mnv xpnaoigomoigite T ouokeur| av 0 S10KOTITNG
EVEQYOTTOINGNG/aTIEVEPYOTIOINONG OEV AEITOUPVEI.

+ ATIoBnKEUOTE TN GUCKEUR HaKpId ammd Taudid Kal GToua
e GWUATIKNA, AI0BNTNPICKA 1 HEIwpEVN VONTIKY IKavOTnTa
1} EMeIYN epTTEIpiag Kal yvwong.

+ Alatnpeite Tn ouokeun o€ kaAf karaoTaon. EAEyEre 61
T0 KIvoUeva pépn dev givar oTpaBa eUBUYPAUMIoHEVT
i umAokapiopéva Kal BePalwBeite 61 Gev uTTap)ouv
oTTaopéva PEPN A avwHaAIEg TToU PTTopEi va epTrodicouv
T GWOTH A€IToUpyia Tou PnXavAUAToG.

* XpNOIUOTIOIEITE TN OUCKEUN, T EEAPTAMATA KAl TOl
epyaAeia TG oUpewva e TI TapoUaeg odnyieg,
AapBavovtag utrdwn TIg oUVBKeS epyaaiag kai
TNV Epyacia Tou TIPAKeITal va ekTeAeaTel. H xpron
TNG GUOKEUNG YO £pYaTieg SIOQOPETIKEG ATTO TIG
mpoPAeTdpeveg UTTopei va odnyRael o€ emikivouvn
KaraoTaon.

* Mnv xpnGCIUOTIOIEITE TN GUOKEUY| O€ OTTOIOBNTTOTE PEPOG
TOU OWHATOG EVOG ATOMOU f {Wou.

* Mnv XpnOIUOTIOIETE TN OUGKEUN LE KATEWUYLEVQ
TIPOIGVTA ) TTPOIGVTA TTOU TTEPIEXOUV KOKAAQ.

* Mnv XpnOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN UE TO UTTAEVTEP PE
paBoi yia TepioadTepo ammd 50 SeutepOAETITA T POpPd,
kavovtag Tauom yia 4 Aetrra.

+ Ev3eIKTIKG, OTO guvnppévo Trivaka epgavidoval
d1apopeg auvtayég Tou TepIAapBAavouv Ty ToooTTa
TOU TPOQIHOU TTOU TTPETTEI VA ETTEEEPYATTET Kall TO XPOVO
AIToupyiag NG CUGKEUNG.

ZuaTaTikO TuvioTwpevo | Eionyolpevn | Xpovog
ageaoudp ToooT™Ta
Bpeikég Stick-blender [ 100-400 ml |50 s
TPOPEG
®polta Stick-blender | 100-200ml | 50s
Nayavika Stick-blender | 100-200ml | 50°s
2aAToEg Stick-blender | 100-700 ml | 50°s
Nikntég Stick-blender | 100-500 ml |50 s
Bérava Chopper 209 10-30' s
Kpéag Chopper 450 g 4s
=npoi kaptoi | Chopper 2009 30s
Tupi Chopper 150 g 30s
Yooui Chopper 1 géta 20s
ZkAnpd Chopper 2 auyd 5s
BpaoTa auvyd
Kpeppudia Chopper 100 g 10s
Smoothie ageaoudp 1 umavava [ 20-30s
pmavava Smoothie Kkar 300 ml
yéAa
OAHTIEXZ XPHZHZ
MPIN AMO TH XPHZH

* BeBaiwbeite 611 £xouv apaipeBei dAeg oI cuakeuaaieg Tou
TPOIOVTOG.

+ AiaBéaTe TPOTEKTIKA TO QUANAOSIO «ZUPBOUAEG
acaAeiag kai TTPOEIBOTIOIRTEIGH TIPIV ATTO TV TTPWTN
xenon.

+ [pIv XpNOIUOTIOINTETE TO TTPOIGY Yia TTPWTN opd,
kaBapioTe Ta pépn Tou Ba EpBouv aE ETTAQR HE TPOYINA,
OTwg TEpIypageTal oTnv evotTa “Kabapioudg”.

* MpoeToIpaaTe TN gUoKeUR avaloya pe Tn Aeiroupyia Tou
B€AETE VOl XPNOIPOTIOINTETE.

XPHZH
* TeviwaTe 10 KAAWDIO EVTEAWS TIPIV TO GUVOETETE.

* ZUVOEDTE TO EEAPTNUA TTOU BEAETE VOl XPNOIUOTIOIATETE.
* ZUvOEQTE TN GUOKEUN OTO NAEKTPIKG BiKTUO.



+ EvepyoTroInaTe T GUGKEUK XPNCIHOTIOIWVTAS TO KOUWTTH
eAéyxou TaxuTtnTag. EmAESTE Ty emBupn TaxutTa
avaloya e Tnv agkoUpevn Triean.

+ Epyaoreite pe Ta 1po@Ipa Tou BEAETE val eTTECEPYATTEITE.

HAEKTPONIKOZ EAEMXOZ TAXYTHTAZ

* To koupTri eAéyxou (A) utmopei va pubyioer Tnv Taxutnta
NG GUOKeUNG. AuTh n Aeimoupyia eivar Xproiun, kabwg
EMITPETTEI TNV TIPOCAPHOYT TNG TaxUTNTAG TG GUTKEURG
070 €i00¢ TNG £pYaTiag ToU TTPETTEI VAl ViVl

MOAIZ TEAEIQZETE TH XPHZH THZ ZYZKEYHZ

* ZTAOTACTE Tr) GUOKEUN aQrvVOVTag TV TTiECT OTO
KOUWTTH.

+ ATIogUVOEQTE TN GUGKEUH OTTO TO NAEKTPIKG BiKTUO.

+ KaBapioTe T ouokeur.

A=EZOYAP

A=EZOYAP MMAENTEP ITIK

+ Aut TO £EAPTNHO XPNTIUOTIOIEITAN VIO TNV TIAPACKEUN
0GAToag, oouTag, payloveélag, UIAKGEIK, TTaIBIKWY
TPOPWV...

* 2UvOEaTeE TO PaRdi GTO CWHA TOU KIvnTAPA.

+ TomroBeTaTE TO PayNTO TTOU TIPOKEITAI VOl TIPOETOIMATTE
0710 QAITCAVI KQI EVEPYOTTOINGTE Tr) GUOKEUN
XPNOILOTIOIVTAG TO KOUNTT EAEYXOU TaKUTNTAG.

* [Na mepaitépw kaBapiopd, aTmoouvVOEDTE Kal aQaIpETTE
70 papdi.

AZEZOYAP KOIMHZ

* AuTté 1o €§GpTNUa XpnalpoTIolEiTal yia va KOBel Aaxavikd,
KPEQG...

« Mo va amo@UyeTe {NUIEG 0T OUCKEUN, aQaIpéDTE Ta
KOkaAa, Ta veupa, Toug XOvOpoug K.ATT. atmd To Kpéag.

+ TomroBeaTe TO O€T AeTTidWV Kai 10 ¢aynTd Tou
TIPOKEITAI VA ETOINAOETE OTO DOXEIO KOTTAG.

* BAATE 10 KATTAKI GTOV TEPOYKIOTA HEXPI VA EQAPUOTE OTN
6éan Tou.

+ TommoBetaTe T Povada 0To KAAUPHA Kal EveEpyoTTOIaTE
Tr GUOKEUN (TTPOCOXH: MNV EVEPYOTTOIEITE TN GUCKEUR €AV
0AdkAnpN N povada dev Exel TomroBeTnBei Kal ouvdeBei
owartd).

* 2TOMATACTE TN OUCKEUT OTAV TO GAyNTO OTTOKTATEI TV
emBupnt uen.

+ ATTogUVd£QTE TN ovada amé 1o KAAUMHa Kal
ameAeuBEPWOTE TO KATTAKI.

ZHMEIQZH 1: Mnv utrepPaivere 10 piod @AIT¢avi Tou
TEAYIOTH OTAV EPYALEDTE e OTEPEA TPOPILAL.

ZHMANTIKO: unv a@nAVveTe 10 KATTAKI JEXPI Va
OTAATACOUV EVTEAWG Of AETTIOEG.

A=EZOYAP A LYPMA

* AuTé TO EEAPTNHO XPNOIHOTIOIEITAI VIO VA XTUTTATE KPEUA
YAAGKTOG, va XTUTIATE aoTTPAdIa AUYWV...

+ TomroBetoTe TO OUPWA OTO £§dpTNUA TIPoTappoyig (F1).
ZUVOEQTE T HOVAda OTO GWHA TOU OTEP.

+ TommoBetaTe 10 QaynTé O€ éva peyaho GoxEio Kal
EVEPYOTTOINOTE TN OUCKEUN. Ma KaAUTEPa aTToTEAETATA,
yupiaTe 10 GUppa deCI6aTPOYA.

* AQaipEaTe T ageaoudp yia 1o gUppa Kal aTTeAeUBEPWOTE
T0 €EAPTNUA TTPOTUPHOYAG.

Znpeiwon 1: Mnv epy@leaTe oe uwnAég Tay0TnTEG e QUTO
T0 £§apTNU CUVOEDEPEVO, KaBWwG autd Ba TTPoKaAoUae
BAABES aTo oUpa (TIEPITTPOPR TWV KaAWSiWV TOU).

AZEZOYAP SMOOTHIE

* AuTo T0 EEGPTNUA XPNTILOTIOIEITAI IO TNV TIAPACKEUN
smoothies ameubeiag aTo QopnTd KUTTEAO.

+ ToTroBeTAOTE T GUATATIKG GTO POPNTO KUTTEAO (G2).

+ TommoBetraTe T0 O€T AeTridwv (G1) oTo QopnTd QAIT(AVI
Kl OTEPEWATE TO GTO GWHA TOU PoTEP (B).

+ Me 10 popnT6 KUTTEAAO TTGVW ATTO TO GWWA TOU HOTEP,
B€aTe o€ AeiToupyia Tn GUOKEUR OTIWG QaiveTal TV
eikova 1. (Eik.1)

+ ATroouvappoAoyAOTE TO GWHA TOU KIVATAPA atrd 10 O€T
Aetridwv.

* AQQIPEDTE TO OET AETTIOWV IO TO POPNTO KUTIEAAO Kall
KAeioTe T0 e To Kamaki (G3).

KAGAPIZMOZ

* ATTOOUVOEDTE TN OUCKEUN IO TO NAEKTPIKOG OIKTUO Kall
aQAaTE TNV va KPUWOEI TTPIV TIPOREITE € OTTOIadATIOTE
epyacia kabapiouou.

+ KaBapioTe Tov e§omhiopd pe Eva uypd Travi pe Aiyeg
aTayoveg aTopPUTIAVTIKOU Kal, TN CUVEXEID, OTEYVWOTE
TOV.

* Mnv xpnaipotroieite S1aAUTEG Ay TTpoidVTa pe G§Ivo 1y
Baaikd pH, 6Twg xAwpivn A AciavTika TpoidvTa, yia Tov
KaBapiopo6 TNG GUOKEUNAG.

+ Moté pnv BuBilete T GUCKEUN O€ VEPO I} OTTOI08NATIOTE
GM\o uypo Kal pnv TV TOTIOBETEITE KATW OTTO TPEXOUEVO
vePo.

+ Kara m diadikaaia kaBapiopou, TpooEgTe 181aiTepal TIG
AeTrideg, KaBwg givar TTOAU KoQTEPEG.

« YuvioTdTal va kaBapideTe TakTIKG T CUCKEUN Kal va
OTTOMOKPUVETE TUXOV UTTOAEIIHOTA TPOIG.

+ Edv n ouokeur| dev BpiokeTal o€ kaAr katdoTaon
kaBapioTnTag, n EMQAveId NG pTopei va utroPaduIoTE
Kal va emmnpedatl avamoeeukTa TN SIAPKEIR TNG WPEAIING



{WAG TNG GUOKEUNG Kall UTTOPET VO KATATTET N A0QAArG
yia xpAan.

* Ta Tapakdtw koppdTia uropolv va TAuBouv aTo
mAuVTAPIO TATWY (XPNOIPOTIOILVTAG £va TIPGYpauHa
pahakoU kaBapiopol):

- KimeMo pérpnong
- Chopper
- Xtumnthpl

* H 6¢éon amoaTpdyyIong/OTEYVWUATOG TWV QVTIKEINEVWY
TI0U TIAEVOVTaI GTO TTAUVTAPIO THATWY 1 GTO vePOXUTN
TIPETTEN va ETITPETTEN TNV EUKOAN aTTOOTPAYYION TOU
vepou.

* 311 GUVEXEID OTEYVWOTE OAA TA Pépn TTPIV aTrd T
OUVaPPOAGYNaN Kal TV aTTOBAKEUCT) TOUG.



Pycckuit

PYYHOW BNEHOEP
HBA1500X GO
OMUCAHUE
A KHonka perynupoBku CKopocTy
B Kopnyc gsuratens
C  Axceccyap ans B36vBaH!s nanoyek
D  MepHas valuka
E  Vamenbuutenn

E1 Kpblwka

E2 Habop Hoxeit
F BeHuuk

F1 Apgantep Ans BeH4uKa

G Akceccyap 4nst NpuroToBMEHUS KOKTennen
G1 Habop rnonatok
G2 MNepeHocHas yaiuka (600 mn)
G3 Kpbiwka

Ecnu mogens Bawwero npubopa He ocHalleHa
OMMCaHHbIMM BbILLE aKCeccyapamm, NX MOXHO npuobpectu
OTZENbHO B CNyx6e TeXHUYECKON NOALEPXKKM.

UCNONb3OBAHUE N YXOQ

+ MNepen KaxabIM 1CMONb30BAHUEM MOMHOCTHIO
BbITSIMMBaiiTe kabenb nuTaHus npubopa.

* Micnonb3yiiTe npubop Tombko B TOM Cryyae, ecrv ero
NPUHALNEXHOCTV NPABUMBHO YCTAHOBMEHDI.

* He ncnonbayite npubop, ecnu npunaraemble k Hemy
akceccyapbl HeucnpasHbl. HemeaneHHo 3aMeHuTe WX.

+ He vcnonbayitte npuop, ecnu nepexntoyatens
BKITHOYEHVS/BBIKIMIOYEHNS He paboTaer.

* XpaHuTe aT0T NpMbOP B HEAOCTYNHOM ANs AeTen
MecTe W NIoAei ¢ (hU3NHECKMMM, CEHCOPHBIMM UK
YMCTBEHHbBIMY HE[OCTaTKaMy1 UM OTCYTCTBUEM OMbITa
11 3HAHWAA.

+ CopiepxuTe npubop B XOpoLLEM cocTosHUW. [TpoBepbTe,
4TOGbI ABIKYLUMECS YACTU He BbINu CMELLEHb! Ui
3axarbl, yGeanTeCh B OTCYTCTBIM CrIOMaHHbIX AeTanen
UM aHOManMiA, KOTOpble MOTYT MOMeLLaTh NPaBUbHON
pabote npubopa.

* Mcnonbayiite npubop, ero NPUHAANEXHOCTY U
VHCTPYMEHTbI B COOTBETCTBIM C JaHHOM MHCTPYKLMEN,
y4UTbIBas YCrOBUS paBoThl M BIMOMHSIEMYIO PaBOTy.
Vcnonb3oBaHue npuGopa He No HasHAYEHIO MOXET
MPUBECTY K BOHUKHOBEHMIO ONacHol CUTyaLuu.

* He ncnonbayire npubop Ha noboit 4acTn Tena yenoseka
WM XMBOTHOTO.

+ He vcnonbayitte npubop ¢ 3aMopoXeHHbIMU NPoayKTamMu
N1 NpoayKTamu, CORepXaLLymi KOCTy.

(MepeBop OpUrMHaNBHO MHCTPYKLNK)

* He ucnonbayiite npubop ¢ nanoukoii-6neHaepom 6onee
50 cekyHp 3a pas, Aenas nepepbi Ha 4 MUHYTI.

+ B kayecTBe npumepa B npunaraemoit Tabnuue
NpuBESEHbI HECKOMBKO PELIenToB, B KOTOPbIX yKasaHbl
Konn4ecTBO NPOAYKTOB Ans 06paboTky 1 Bpems paboThbl
annaparta.

WHrpeamneHT | PekomeHs. PekomeHgyemoe | Bpems
akceccyap Konn4ecTBo

[etckoe Manouka- 100-400 mn 50s

nuTaHue BneHgep

DpykTbl [Manouka- 100-200 mn 50s
6nexaep

Osoly Manouka- 100-200 mn 50s
6reHzep

Coycbl [Nanouka- 100-700 mn 50s
BneHpep

BatTepsl Manouka- 100-500 mn 50s
6nexaep

Tpasbl Yonnep 209 10-30 s

Msco Yonnep 4509 4s

Opexu Yonnep 200g 30s

Colp Yonnep 150 g 30s

Xneb Yonnep 1 nomMTIK 20s

Teepable Yonnep 2 anya 5s

BapeHble

Aiua

Tyk Yonnep 100 g 10s

BaHaHoBbI | Akceccyap ans | 1 6aHaH u 300 20-30's

cMy3n CMy3u MI MOJIOKa

WHCTPYKLUK MO NMPUMEHEHKIO
NEPE[ UCMONb30BAHUEM
* YbeauTech, YT0 BCAA ynakoBKa NpoaykTa yaaneHa.

+ [lepes NepBbIM UCNONb30BAHWEM BHAMATENBHO
npounTaitte Gyknet «CoBeTb 1 NPefynpeXxaeHns no
6e30MacHOCTIY.

+ [epep nepBbIM 1CMONb30BaHWEM Npubopa ouncTUTe
yacTu, koTopble byayT conpukacaTbCs C NULLeit, kak
onucaHo B pasgene “Yncrka’.

+ [ogroToBbTe NpuBOp B COOTBETCTBUM C PYHKLMEN,
KoTOpYto Bbl X0TUTE 1CMONb30BaT.

NCMONb3YUTE

* [onHoCTbi0 yanuHute kabenb, npexae 4em nogkno4aTb
€ro K cetu.

+ [MpukpenuTe akceccyap, KOTopbIi Bbl xoTuTe
1CroNb30BaTh.



* Mopkntounte I'Ipl/l60p K 3neKkTpoceTu.

* Bkntounte npnbop ¢ NOMOLLbIO KHOMKW perynipoBKiA
ckopocTu. BoibepuTe xenaemyto ckopocTb B
3aBUCIMOCTI OT OKa3bIBaEMOTO [aBNeHNs.

+ Paboraite ¢ npogyktamm, kotopble Bbl xoTute
obpabotarb.

ANEKTPOHHbIN KOHTPOMNb CKOPOCTH

+ KHonka ynpasneHus (A) no3BonseT perynupoeaTb
ckopocTb paboTbl npubopa. ATa (yHKLMS 04eHb yaobHa,
MOCKONbKY NO3BOMSET afianTpoBaTh CKOPOCTb Npubopa k
TNy paboTbl, KOTOPYH HEOOXOAMMO BbINONHUT.

MOCIE TOrr0, KAK Bbl 3AKOHYMITK
NONb30BATLCA NMPUEOPOM

+ OcTaHoBuTE Npubop, ocnabue AaBMeHNe Ha KHOMKY.
+ OTKnoYMTE NPUBOP OT CETH.
+ OumncTute npubop.

AKCECCYAPbI

AKCECCYAP Ons BNEHAEPA

+ OTOT aKceccyap UCnonb3ayeTcs Ans NpUroTOBNEHUS
COYCOB, CyMOB, MailoHe3a, MOMNOYHbIX KOKTEINeNn,
[ETCKOTO MUTaHMS...

* [pukpenuTe nanoyky K koprycy MoTopa.

+ [MonoxuTe roToBsiLeecs 6040 B Yally W BKIKOUMTE
npubop C NOMOLLBIO KHOMKM PErynmpoBKi CKOPOCTY.

« [Ins nanbHemwweit 04NCTKM OTCOEAUHIUTE U U3BNEKUTE
CTUK.

AKCECCYAP N1 HAPE3KK

* 9107 akceccyap UCnonb3yeTcs Ans Hapesku OBOLLEN,
mAca...

+ 4T00bI He noBpeanTb Npubop, yaanuTe 13 Msca KocTu,
HepBbl, XPSALLM 1 T.4.

* [MonoxuTe Habop HOXel U NPOAYKTbI ANs NPUrOTOBNEHUS
B KOHTEIIHEp NS N3MenbYeHns.

* [TomecTITe KpbILLKY B M3MEMbYMTENb, NOKa OHA HE
BCTaHET Ha MecTo.

* [pukpenuTe 6OK K KpbILLKe W BKoumTe npubop (ByabTe
OCTOPOXHBI: He BKMlovaliTe npubop, ecnv Becb B0k He
YCTaHOBIEH U He NOAKIHOYEH AOMKHBIM 06pa3om).

+ OctaHoBuTe npubop, korga 6o 4OCTUMHET XKenaemo
KOHCHCTEHLN.

+ OTCOEAMHNTE YCTPOICTBO OT KPbILLIKW 1 0cBOGOANTE
KpbILLKY.

NMPUMEYAHUE 1: He npeBbilaiTe NOMOBUHY YaLumn

uamene4unTens npu pa60Te C TBEPAbIMM NPOAYKTaAMM.

BAXHO: He oTnyckaiiTe KpbILLKY [0 MOHON OCTaHOBKM
nesBuit.

AKCECCYAP ANl BEHYMKA

+ QTOT aKkceccyap MCMonb3yeTcs Ans B36UBaHNS CMBOK,
ANYHBIX BEIKOB...

+ BcTaBbTe BeH4VK B nepexofHoit putunr (F1).
MpukpenuTe YCTPOMCTBO K KOPMYCY MOTOpa.

+ [onoxwTe npoayKTbl B 6OMbLUYI0 EMKOCTb W BKIKOYNTE
npubop. ANt [OCTUXEHNS HaunyuLLWX pesynbTaToB
NOBEPHUTE BEHYMK MO YACOBOW CTPENKE.

+ CHMUTE aKceccyap Ans BeHUnka n 0co6oauTe UTHHT
apanTepa.

Mpumeyanme 1: He pabotaiiTe Ha BbICOKMX CKOPOCTSIX
C MOAKIIOYEHHBIM aKCECCYapoM, TaK Kak 3TO MOXET
NpUBECTU K flecpeKTam BeHUMKa (Packpy4mBaHuIo ero
NpoBOLOB).

AKCECCYAP 514 NPUrOTOBNEHNA CMY3U1

+ JTOT aKceccyap UCNONb3yeTest NS NPUrOTOBNEHNS!
CMy3V NPsIMO B NEPEHOCHON YalLKe.

+ [onoxuTe MHrpeaneHTbl B NepeHOCHYH0 Yallky (G2).

+ [MomecTuTe Habop Hoxelt (G1) B NepeHOCHYI0 YaLuKy 1
npukpennTe ee K kopnycy motopa (B).

+ Pacnonoxue nepeHoCHyIo Yallky Haf KoprnycoMm MoTopa,
3anycTute npubop, kak nokasaHo Ha pucyHke 1. (Puc.1)

+ OTCOEANHMTE KOpNYC MOTOPa OT Habopa HoXell.

* /3BnekuTe Habop HOXel U3 NepeHOCHON YaLlm 1
3aKpoiiTe KpbILLKon. (G3)

UUCTKA

+ OTKnOuMTE NPUBOP OT CETW 1 JalTe eMy OCTbITb,
npexze YeM NpucTynaThb K YUCTKE.

+ OumncTtute 060pyAOBaHME BMAXHON TKaHbIO C
HECKONMbKIMM Kannsamu MOIOLLEro CPe/CcTsa, a 3atem
BbITPUTE HACyXo.

* He vcnonbayitte Anst YucTkM Npubopa pacTBOpUTENH,
CPEeLCTBa C KUCMOTHBIM UMM OCHOBHBIM pH, Takue kak
oTbenuBaTenb, UMK abpasuBHbIE CPEACTBA.

* Hukorpia He norpyxaite npu6op B BOAY unu Niobyio
LPYry0 KUOKOCTb W He CTaBbTe €r0 MOZ MPOTOUHYI0 BOAY.

+ Bo Bpems uncTkm 6yabTe 0COBEHHO OCTOPOXHBI C
NEe3BUSIMM, TaK Kak OHW O4eHb OCTpbIE.

+ PexoMeHAyeTcs perynsipHo YuCTUTb Npubop 1 yaanaTh
oCTaTku MULLA.

+ Ecnv npubop He Coaepxu1TCs B Haanexalyen
4MCTOTe, ero NOBEPXHOCTb MOXET ierpaanpoBaTh, YTo
HeyMOnMMO NOBMNSIET Ha NPOAOIKUTENBHOCTb CPOKa
cnyxObl npubopa 1 MOXeT cTaTb HebeaonacHsIM Ans
1CNOMb30BaHMS.



+ CnegytoLLpe npeaMeTbl MOXHO MbITb B NOCYAOMOEYHO
MallVHe (C 1Cnonb30BaHNeM NPOrpaMMbl MArKom
O4MCTKN):

- MepHas vatuka
- Yonnep
- BeHunk

+ [onoxexwe ans CJ'II/IBa/CyLUKVI n3genui, KOTOPbI€ MOXHO
MbITb B I'IOC)/,CIOMOE"IHOI;I MallnHe unn pakoBmHe, AOMKHO
No3BONATE BOAE NETKO CTeKaTb.

+ 3atem BbicyLMTE BCe AeTanm nepes c6opkoil u
XpaHEHNeM.



m Dansk (Overseettelse af originale instruktioner)

STAVBLENDER
HBA1500X GO
BESKRIVELSE
A Knap til hastighedskontrol
B Motorhus
C Tilbeher til stavblender
D Malebeeger
E  Hakkemaskine

E1Llag

E2 Knivsaet
F  Piskeris

F1 Adapterbeslag til piskeris

G Tilbeher til smoothies
G1 Knivseet
G2 Beerbar kop (600 ml)
G3 Lag

Hvis modellen af dit apparat ikke har det tilbeher, der er
beskrevet ovenfor, kan det ogsé kebes separat hos den
tekniske service.

BRUG OG PLEJE

« Treek apparatets stremkabel helt ud fer hver brug.
+ Brug kun apparatet, hvis tilbehgret er monteret korrekt.

* Brug ikke apparatet, hvis det tilbehgr, der er monteret pa
det, er defekt. Udskift det med det samme.

* Brug ikke apparatet, hvis teend/sluk-kontakten ikke virker.

+ Opbevar dette apparat utilgaengeligt for bgrn og
personer med fysiske, sensoriske eller mentale
funktionsnedseettelser eller manglende erfaring og viden.

+ Hold apparatet i god stand. Kontrollér, at de bevaegelige
dele ikke er forskudt eller sidder fast, og at der ikke er
gdelagte dele eller uregelmeessigheder, der kan forhindre
maskinen i at fungere korrekt.

* Brug apparatet og dets tilbehgr og veerktej i henhold
til denne vejledning og under hensyntagen til
arbejdsforholdene og det arbejde, der skal udfares.
Brug af apparatet til andre formal end de tilsigtede kan
resultere i en farlig situation.

+ Brug ikke apparatet pa nogen del af en persons eller et
dyrs krop.

+ Brug ikke apparatet til frosne varer eller varer, der
indeholder knogler.

* Brug ikke apparatet med stavblenderen i mere end 50
sekunder ad gangen og hold pause i 4 minutter.

+ Som reference vises i den vedlagte tabel flere opskrifter,
der inkluderer maengden af mad, der skal behandles, og
apparatets driftstid.

Ingrediens Anbefalet Anbefalet Tid
tilbehor meengde
Babymad Stavblender 100-400 ml |50s
Frugt Stick-blender 100-200 ml |50s
Grgntsager Stick-blender 100-200 ml |50 s
Saucer Stavblender 100-700 ml |50 s
Battere Stavblender 100-500 ml |50 s
Urter Hakker 209 10-30's
Kad Hakker 450 g 4s
Ngdder Hakker 2009 30s
Ost Hakker 150 g 30s
Brad Hakker 1 skive 20s
Hardkogte eeg | Hakker 2 &g 5s
Lag Hakker 1009 10's
Banansmoothie | Smoothietilbeher | 1 banan 20-30s
0g 300 ml
meelk
BRUGSANVISNING
FOR BRUG

+ Serg for, at al produktets emballage er fiernet.

+ Lees omhyggeligt heeftet »Sikkerhedsrad og advarsler«
for farste brug.

+ For du bruger produktet farste gang, skal du rengere de
dele, der kommer i kontakt med fgdevarer, som beskrevet
i afsnittet om rengering.

+ Klarger apparatet i henhold til den funktion, du gnsker at
bruge.

BRUG

+ Forleeng kablet helt, fer du saetter det i.
» Fastger det tilbeher, du vil bruge.

+ Tilslut apparatet til lysnettet.

+ Teend for apparatet ved hjeelp af knappen il
hastighedskontrol. Veelg den gnskede hastighed i forhold
il det tryk, der udgves.

+ Arbejd med den mad, du vil forarbejde.

ELEKTRONISK HASTIGHEDSKONTROL

+ Kontrolknappen (A) kan regulere apparatets hastighed.
Denne funktion er praktisk, da den ger det muligt at
tilpasse apparatets hastighed til den type arbejde, der
skal udfgres.



NAR DU ER F/ERDIG MED AT BRUGE APPARATET
+ Stop apparatet ved at slippe trykket pa knappen.

+ Tag apparatets stik ud af stikkontakten.

* Renger apparatet.

TILBEH@R
TILBEH@R TIL STAVBLENDER

+ Dette tilbehar bruges til at lave saucer, supper,
mayonnaise, milkshakes, babymad...

+ Seet pinden fast pa motorhuset.

+ Leeg den mad, der skal tilberedes, i koppen, og teend for
apparatet ved hjeelp af hastighedsknappen.

+ For yderligere rengaring skal du afmontere og fierne
pinden.

TILBEH@R TIL HAKNING
+ Dette tilbehar bruges til at hakke grentsager, ked...

+ For at undga skader pa apparatet skal du fierne knogler,
nerver, brusk osv. fra kedet.

+ Leeg knivsaettet og den mad, der skal tilberedes, i
hakkebeholderen.

+ Seet laget i hakkeren, indtil det passer pa plads.

+ Seet enheden fast pa deekslet, og teend for apparatet (pas
pa: Teend ikke for apparatet, hvis hele enheden ikke er
monteret og tilsluttet korrekt).

+ Stop apparatet, nar maden har naet den gnskede
konsistens.

+ Lgsn enheden fra deekslet, og abn laget.

BEMARK 1: Overskrid ikke halvdelen af hakkekoppen, nar
du arbejder med faste fadevarer.

VIGTIGT: Lasn ikke laget, far knivene er stoppet helt.

TILBEHZR TIL PISKERIS
+ Dette tilbeher bruges til at piske flade, sla aggehvider...

+ Seet piskeriset ind i adapterfittingen (F1). Fastger
enheden til motorhuset.

+ Leeg maden i en stor beholder, og teend for apparatet.
Drej piskeriset med uret for at fa det bedste resultat.

* Fjern piskeriset, og friger adapterbeslaget.

Bemaerk 1: Arbejd ikke ved hgje hastigheder med dette
tilbehgr monteret, da det kan forarsage defekter i piskeriset
(ledninger, der snurrer).

SMOOTHIE-TILBEH@R

+ Dette tilbehor bruges til at tilberede smoothies direkte i
den beerbare kop.

+ Kom ingredienserne i den beerbare kop (G2).

+ Placer knivseettet (G1) i den baerbare kop, og seet det fast
pa motorhuset (B).

+ Med den beerbare kop over motorhuset startes apparatet
som vist i figur 1. (Fig.1)
+ Afmonter motorhuset fra knivsaettet.

* Fjern knivseettet fra den baerbare kop, og luk med laget
(G3).

RENG@RING

+ Tag stikket ud af stikkontakten, og lad apparatet kgle af,
faor du begynder at rengare det.

+ Renger udstyret med en fugtig klud med et par draber
opvaskemiddel, og ter det derefter.

+ Brug ikke oplgsningsmidler eller produkter med en sur
eller basisk pH-veerdi, sasom blegemiddel, eller slibende
produkter til rengering af apparatet.

+ Seenk aldrig apparatet ned i vand eller andre vaesker, og
hold det ikke under rindende vand.

+ Under rengaringsprocessen skal du veere seerlig forsigtig
med knivene, da de er meget skarpe.

+ Det anbefales at renggre apparatet regelmaessigt og
fierne eventuelle madrester.

+ Hvis apparatet ikke er helt rent, kan dets overflade blive
nedbrudt, hvilket ubgnherligt pavirker apparatets levetid
og kan gere det usikkert at bruge.

+ Folgende dele kan vaskes i en opvaskemaskine (med et
blgdt rengeringsprogram):

- Malebaeger
- Hakker
- Piskeris

+ Tgmnings-/tarringspositionen for de artikler, der kan
vaskes i opvaskemaskinen eller vasken, skal gere det
muligt for vandet at labe let veek.

+ Tor derefter alle dele, for de samles og opbevares.



m Norsk  (Oversatt fra originale instruksjoner)

STAVMIKSER
HBA1500X GO
BESKRIVELSE
A Knapp for hastighetskontroll
B Motorkarosseri
C Tilbehgr til stavmikser
D Malebeger
E  Hakker

E1 Lokk

E2 Bladsett
F Visp

F1 Adapterfeste for visp

G Smoothie-tilbehgr
G1 Knivsett
G2 Beerbar kopp (600 ml)
G3 Lokk

Hvis tilbehgret som er beskrevet ovenfor, ikke finnes pa
din apparatmodell, kan du kjgpe det separat hos teknisk
service.

BRUK OG VEDLIKEHOLD

+ Trekk ut apparatets stramkabel helt far hver bruk.
+ Bruk kun apparatet hvis tilbehgret er korrekt montert.

* Ikke bruk apparatet hvis tilbehgret som er festet til det er
defekt. Skift det ut umiddelbart.

+ Ikke bruk apparatet hvis av/pa-bryteren ikke fungerer.

+ Oppbevar apparatet utilgjengelig for barn og personer
med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental funksjonsevne
eller manglende erfaring og kunnskap.

+ Hold apparatet i god stand. Kontroller at de bevegelige
delene ikke er forskjovet eller sitter fast, og at det ikke
er noen gdelagte deler eller uregelmessigheter som kan
hindre maskinen i & fungere korrekt.

* Bruk apparatet, tilbehgret og verktoyet i henhold til disse
instruksjonene, og ta hensyn til arbeidsforholdene og
arbeidet som skal utfgres. Hvis apparatet brukes til andre
formal enn det som er tiltenkt, kan det fare il farlige
situasjoner.

+ Ikke bruk apparatet pa noen del av kroppen til mennesker
eller dyr.

* Bruk ikke apparatet til frosne varer eller varer som
inneholder bein.

* Ikke bruk apparatet med stavmikseren i mer enn 50
sekunder om gangen, med 4 minutters pause.

+ Som en referanse vises flere oppskrifter i tabellen
i vedlegget som inkluderer mengden mat som skal
behandles og apparatets driftstid.

Ingredienser Anbefalt tilbehgr | Anbefalt Tid
mengde
Barnemat Stick-blender 100-400 ml |50s
Frukt Stick-blender 100-200 ml | 50's
Grgnnsaker Stick-blender 100-200 ml |50 s
Sauser Stick-blender 100-700 ml |50 s
Battere Stick-blender 100-500 ml |50 s
Urter Helikopter 209 10-30's
Kjatt Helikopter 450 g 4s
Notter Helikopter 2009 30s
Ost Helikopter 150 g 30s
Brod Helikopter 1 skive 20s
Hardkokte egg | Helikopter 2egg 5s
Lok Helikopter 1009 10's
Banansmoothie | Smoothietilbehgr | 1 bananog |[20-30 s
300 ml melk
BRUKSANVISNING
FOR BRUK

+ Forsikre deg om at all produktemballasje er fiernet.

+ Les ngye gjennom heftet «Sikkerhetsrad og advarsler»
for forste gangs bruk.

+ Far du bruker produktet for ferste gang, ma du rengjere
de delene som kommer i kontakt med mat, som beskrevet
i avsnittet om rengjering.

+ Klargjer apparatet i henhold til funksjonen du gnsker a
bruke.

BRUK

« Trekk kabelen helt ut fgr du kobler den til.
« Fest tilbehgret du @nsker a bruke.

+ Koble apparatet til stramnettet.

+ Sla pa apparatet ved hjelp av hastighetsknappen. Velg
gnsket hastighet i henhold til trykket som utaves.

+ Arbeid med maten du ensker & bearbeide.

ELEKTRONISK HASTIGHETSREGULERING

+ Med kontrollknappen (A) kan du regulere apparatets
hastighet. Denne funksjonen er praktisk fordi den gjer det
mulig & tilpasse hastigheten til den type arbeid som skal
utferes.

NAR DU ER FERDIG MED A BRUKE APPARATET
+ Stopp apparatet ved a slippe trykket pa knappen.
+ Koble apparatet fra stramnettet.




* Rengjer apparatet.

TILBEHZR
TILBEH@R TIL STAVMIKSER

+ Dette tilbehgret brukes til & lage sauser, supper, majones,
milkshake, babymat...

+ Fest pinnen til motorhuset.

+ Legg maten som skal tilberedes i koppen og sla pa
apparatet ved hjelp av hastighetsknappen.

+ Ta av og fjern pinnen for videre rengjaring.

TILBEHOR TIL HAKKING
+ Dette tilbeharet brukes til & hakke grennsaker, kjgtt og...

+ For a unnga skader pa apparatet ma du fierne bein,
nerver, brusk osv. fra kjottet.

* Legg knivsettet og maten som skal tilberedes i
hakkebeholderen.

+ Sett lokket i hakkeren til det sitter pa plass.

+ Fest enheten til dekselet og sla pa apparatet (veer
forsiktig: ikke sla pa apparatet hvis ikke hele enheten er
riktig montert og tilkoblet).

+ Stopp apparatet nar maten har oppnadd ensket
konsistens.

* Losne enheten fra dekselet og apne lokket.

MERKNAD 1: Ikke overskrid halvparten av hakkekoppen
nar du arbeider med fast fade.

VIKTIG: Ikke slipp lokket far knivene har stoppet helt.

TILBEH@R TIL VISP
+ Dette tilbeharet brukes til & piske flate, vispe eggehviter...

+ Sett vispen inn i adapterkoblingen (F1). Fest enheten til
motorhuset.

+ Legg maten i en stor beholder og sla pa apparatet. Vri
vispen med klokken for best mulig resultat.

+ Fjern vispetilbehgret og lgsne adapterbeslaget.

Merknad 1: Ikke arbeid i hgy hastighet med dette
tilbeharet tilkoblet, da dette kan fare til at vispen blir defekt
(ledningene snurrer).

SMOOTHIE-TILBEH@R

+ Dette tilbeharet brukes til & tilberede smoothies direkte i
den beerbare koppen.

+ Ha ingrediensene i den baerbare koppen (G2).

+ Plasser knivsettet (G1) i den beerbare koppen, og fest det
til motorhuset (B).

+ Med den baerbare koppen over motorhuset, start
apparatet som vist i figur 1. (Fig.1)

+ Demonter motorhuset fra knivsettet.

+ Fjern knivsettet fra den beerbare koppen og lukk med
lokket (G3).

RENGJ@RING

+ Koble apparatet fra stremnettet og la det avkjgles for du
begynner a rengjare det.

* Rengjer utstyret med en fuktig klut tilsatt noen draper
oppvaskmiddel og terk det deretter.

+ lkke bruk lzsemidler eller produkter med sur eller basisk
pH-verdi, som blekemiddel eller skuremidler, til rengjaring
av apparatet.

+ Senk aldri apparatet ned i vann eller annen veeske, og
plasser det aldri under rennende vann.

+ Veer spesielt forsiktig med knivene under
rengjgringsprosessen, da de er sveert skarpe.

« Det anbefales & rengjere apparatet regelmessig og fierne
eventuelle matrester.

+ Hvis apparatet ikke er i god stand og rent, kan overflaten
forringes, noe som ubgnnherlig pavirker apparatets
levetid og kan gjere det utrygt a bruke.

+ Folgende deler kan vaskes i oppvaskmaskin (med et
skansomt rengjgringsprogram):

- Malebeger
- Helikopter
- Visp

+ Temme-/tgrkeposisjonen for artikler som kan vaskes i
oppvaskmaskinen eller vasken, ma veere slik at vannet
lett kan renne av.

« Tork deretter alle delene for montering og lagring.



Svenska  (Oversatt fran originalinstruktionerna)

STAVMIXER
HBA1500X GO
BESKRIVNING
A Knapp for hastighetsreglering
B Motorkropp
C  Tillbehor for stickblandare
D  Métkopp
E  Hackare

E1 Lock

E2 Bladuppséttning
F Visp

F1 Adapter for visp

G Tillbehdr for smoothie
G1 Bladuppsattning
G2 Barbar kopp (600 ml)
G3 Lock

Om din apparatmodell inte har de tillbehdr som beskrivs
ovan, kan de ocksa kopas separat fran den tekniska
kundtjansten.

ANVANDNING OCH SKOTSEL

+ Dra ut apparatens natkabel helt fére varje anvandning.

+ Anvand endast apparaten om tillbehdren &r korrekt
monterade.

+ Anvénd inte apparaten om de medféljande tillbehdren &r
defekta. Byt ut dem omedelbart.

+ Anvand inte apparaten om pa/av-brytaren inte fungerar.

+ Forvara apparaten utom rackhall for barn och personer
med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férmaga eller
med bristande erfarenhet och kunskap.

+ Hall apparaten i gott skick. Kontrollera att de rérliga
delarna inte &r felriktade eller fastklamda, och att det inte
finns nagra trasiga delar eller avvikelser som kan hindra
maskinen fran att fungera korrekt.

+ Anvand apparaten och dess tillbehdr och verktyg enligt
dessa anvisningar, med hansyn till arbetsforhallandena
och det arbete som ska utféras. Om apparaten anvands
for andra andamal an de avsedda kan det leda till en
farlig situation.

+ Anvénd inte apparaten pa nagon del av kroppen pa en
person eller ett djur.

+ Anvand inte apparaten for frysta varor eller varor som
innehaller ben.

+ Anvand inte enheten med stavmixern i mer én 50
sekunder at gangen, med paus i 4 minuter.

+ Som referens finns i den bifogade tabellen flera recept
som inkluderar mangden mat som ska bearbetas och
apparatens drifttid.

Ingrediens Rekom. tillbehér | Rekom. Tid
kvantitet
Barnmat Stick-blender 100-400 ml |50 s
Frukt Stick-blender 100-200 ml |50 s
Gronsaker Stick-blender 100-200 ml |50 s
Saser Stick-blender 100-700 ml |50 s
Batterier Stick-blender 100-500 ml | 50 s
Orter Helikopter 209 10-30's
Kott Helikopter 450 g 4s
Notter Helikopter 200 g 30s
Ost Helikopter 150 g 30s
Brod Helikopter 1 skiva 20s
Hardkokta agg | Helikopter 2 agg 5s
Lok Helikopter 100 g 10s
Banansmoothie | Smoothietillbehdr | 1 banan 20-30's
och 300 ml
mjolk
BRUKSANVISNING
FORE ANVANDNING

+ Kontrollera att alla produktens fdrpackningar har
avlagsnats.

+ L&s noga igenom haftet "Sakerhetsrad och varningar” fore
forsta anvandningen.

+ Innan du anvénder produkten for forsta gangen ska du
rengdra de delar som kommer i kontakt med livsmedel
enligt beskrivningen i avsnittet om rengdring.

+ Forbered apparaten for den funktion du vill anvanda.

ANVANDNING

+ Dra ut kabeln helt innan du ansluter den.
+ Fast tillbehdret som du vill anvanda.

+ Anslut apparaten till elnatet.

+ Sla pa apparaten med hjalp av knappen for
hastighetsreglering. Vlj 6nskad hastighet beroende pa
det tryck som utdvas.

+ Arbeta med de livsmedel du vill bearbeta.

ELEKTRONISK VARVTALSREGLERING

+ Med kontrollknappen (A) kan du reglera maskinens
hastighet. Denna funktion ar praktisk, eftersom den gér



det méjligt att anpassa apparatens hastighet till den typ
av arbete som ska utforas.

NAR DU HAR SLUTAT ANVANDA APPARATEN

+ Stoppa apparaten genom att sléppa trycket pa knappen.
+ Koppla bort apparaten fran elnatet.

* Rengor apparaten.

TILLBEHOR
TILLBEHOR TILL STAVMIXER

+ Detta tillbehdr anvands for att gora saser, soppor,
majonnas, milkshakes, barnmat...

« Fast pinnen pa motorhuset.

+ Lagg maten som ska tillagas i koppen och sétt pa
apparaten med hjélp av hastighetsknappen.

+ For ytterligare rengdring, lossa och ta bort pinnen.

TILLBEHOR FOR HACKNING
+ Detta tillbeh6r anvénds for att hacka gronsaker, kott...

« For att undvika skador pa apparaten, avlagsna ben,
nerver, brosk etc. fran kottet.

+ L&gg knivarna och maten som ska tillagas i
hackbehéllaren.

+ Satt locket i hackaren tills det passar pa plats.

+ Montera enheten pa locket och sla pa apparaten (var
forsiktig: sla inte pa apparaten om inte hela enheten ar
korrekt monterad och ansluten).

+ Stoppa apparaten nar maten har uppnatt dnskad
konsistens.

+ Lossa enheten fran locket och dppna locket.

ANM. 1: Anvénd inte mer &n halften av hackbégaren nér du
arbetar med fasta livsmedel.

VIKTIGT: slapp inte locket forrén knivarna har stannat helt.

TILLBEHOR FOR VISP
+ Detta tillbehdr anvands fér att vispa gradde, aggvita...

« For in vispen i adapteranslutningen (F1). Fast enheten pa
motorhuset.

+ Lagg maten i ett stort karl och sla pa apparaten. For basta
resultat, vrid vispen medurs.

+ Ta bort visptillbehoret och lossa adapteranslutningen.

Anm. 1: Arbeta inte i hdga hastigheter med detta tillbehor
monterat, eftersom det kan orsaka defekter i vispen (dess
tradar snurrar).

SMOOTHIE-TILLBEHOR

* Detta tillbehdr anvands for att tillreda smoothies direkt i
den barbara koppen.

+ Lagg ingredienserna i den barbara koppen (G2).

+ Placera knivsatsen (G1) i den barbara koppen och fast
den pa motorhuset (B).

+ Starta apparaten med den bérbara koppen ovanfor
motorkroppen enligt bild 1. (Bild 1)

+ Demontera motorkroppen fran knivsatsen.

+ Ta bort knivsatsen fran den barbara koppen och stang
den med locket. (G3)

RENGORING

+ Koppla bort apparaten fran elnatet och lat den svalna
innan du borjar rengéra den.

+ Rengdr utrustningen med en fuktig trasa med nagra
droppar diskmedel och torka den sedan.

+ Anvand inte I6sningsmedel eller produkter med surt eller
basiskt pH-varde, t.ex. blekmedel, eller slipmedel for
rengdring av apparaten.

+ Sank aldrig ner apparaten i vatten eller nagon annan
vatska och placera den inte under rinnande vatten.

« Var sarskilt forsiktig med knivarna under
rengoringsprocessen, eftersom de ar mycket vassa.

+ Vi rekommenderar att du rengér apparaten regelbundet
och tar bort eventuella matrester.

+ Om apparaten inte &r ren och i gott skick kan dess yta
forsamras, vilket oundvikligen paverkar apparatens
livslangd och kan leda till att den inte langre &r séker att
anvanda.

+ Foljande delar kan diskas i diskmaskin (med mjukt
diskprogram):

- Matkopp
- Helikopter
- Visp

+ Témning/torkning av artiklar som kan tvéttas i diskmaskin
eller diskho skall ske sa att vattnet Iatt kan rinna av.

« Torka sedan alla delar fore montering och forvaring.



ﬂ Suomalainen  (Alkuperaisten ohjeiden kaannos)

SAUVASEKOITIN
HBA1500X GO

KUVAUS

A Nopeuden saatopainike
Moottorin runko
Stick-blender-tarvike
Mittakuppi

Hakkuri

E1 Kansi
E2 Terasarja
F  Vatkain
F1 Vatkaimen sovitin sovitin
G Smoothie-tarvike
G1 Terésarja
G2 Kannettava kuppi (600 ml)
G3 Kansi
Jos laitteesi mallissa ei ole edella kuvattuja lisdvarusteita,
niitd voi ostaa myds erikseen teknisen avun palvelusta.

m o O @

KAYTTO JA HOITO

+ Veda laitteen virtajohto kokonaan ulos ennen jokaista
kéyttokertaa.

+ Kayta laitetta vain, jos sen lisdvarusteet on asennettu
oikein.

« Al4 kayta laitetta, jos siihen liitetyt lisavarusteet ovat
viallisia. Vaihda ne valittdmésti.

« A& kayta laitetta, jos on/off-kytkin ei toimi.

+ Sailyta tata laitetta lasten ja sellaisten henkildiden
ulottumattomissa, joilla on fyysisia tai aistimuksia tai
joiden henkinen toimintakyky on heikentynyt tai joilla ei
ole kokemusta tai tietoa.

+ Pida laite hyvéassa kunnossa. Tarkista, etté likkuvat osat
eivat ole vaarassa asennossa tai juuttuneet, ja varmista,
ettei laitteessa ole rikkoutuneita osia tai poikkeamia, jotka
voivat estaa sen oikean toiminnan.

« Kayté laitetta ja sen lisévarusteita ja tyokaluja
naiden ohjeiden mukaisesti ottaen huomioon
tydskentelyolosuhteet ja suoritettava tyd. Laitteen
kayttdminen muuhun kuin aiottuun toimintaan voi johtaa
vaaratilanteeseen.

+ Al4 kayta laitetta mihinkaan ihmisen tai eldimen kehon
osaan.

« Ala kayta laitetta pakastettujen tai luita siséltavien
tuotteiden kanssa.

« A4 kayta laitetta sauvasekoittimella yli 50 sekuntia
kerrallaan ja pida taukoa 4 minuutin ajan.

+ Liitteena olevassa taulukossa on useita resepteja,
jotka siséltavat kasiteltavan ruoan méaran ja laitteen
kayttoajan.

Ainesosa Suositeltava Suositeltava | Aika
lisvaruste maara
Vauvanruoka Stick-blender 100-400 ml |50
Hedelmét Stick-blender 100-200 ml |50's
Vihannekset Stick-blender 100-200ml |50 s
Kastikkeet Stick-blender 100-700 ml |50 s
Batters Stick-blender 100-500 ml |50 s
Yrit Chopper 204 10-30's
Liha Chopper 4509 4s
Pahkinat Chopper 200g 30s
Juusto Chopper 150 g 30s
Leipa Chopper 1 viipale 20s
Kovaksi keitetyt | Chopper 2 munaa 5s
munat
Sipulit Chopper 100 g 10s
Banaanismoothie | Smoothie-tarvike | 1 banaani 20-30 s
ja 300 ml
maitoa
KAYTTOOHJEET
ENNEN KAYTTOA

« Varmista, etta kaikki tuotteen pakkaukset on poistettu.

* Lue huolellisesti "Turvallisuusohjeet ja varoitukset”
-kirjanen ennen ensimmaisté kayttoa.

+ Ennen tuotteen ensimmaéisté kayttokertaa puhdista osat,
jotka joutuvat kosketuksiin elintarvikkeiden kanssa, kuten
kohdassa Puhdistus on kuvattu.

+ Valmistele laite sen toiminnon mukaan, jota haluat
kayttaa.

KAYTA

+ Pidenna kaapeli kokonaan ennen sen kytkemista.

+ Kiinnit4 haluamasi lisévaruste.

+ Kytke laite verkkovirtaan.

+ Kytke laite paalle nopeudensaatdpainikkeella. Valitse
haluamasi nopeus harjoitetun paineen mukaan.

+ Tydskentele sen ruoan kanssa, jota haluat kasitella.

ELEKTRONINEN NOPEUDENSAATO

+ Saatopainikkeella (A) voidaan s&ataa laitteen nopeutta.
Tama toiminto on kateva, silla sen avulla laitteen nopeus
voidaan mukauttaa suoritettavan tydn mukaan.



KUN OLET LOPETTANUT LAITTEEN KAYTON
+ Pyséyta laite vapauttamalla painike.

+ Irrota laite s&hkdverkosta.

+ Puhdista laite.

TARVIKKEET )
SAUVASEKOITTIMEN LISAVARUSTE

« Tata lisdvarustetta kaytetaan kastikkeiden, keittojen,
majoneesin, pirteldiden, vauvanruoan...

+ Kiinnita keppi moottorin runkoon.

+ Laita valmistettava ruoka kuppiin ja k&ynnisté laite
nopeudensaatopainikkeella.

+ Irrota ja poista tikku, jos haluat puhdistaa sen
mydhemmin.

HAKKUUTARVIKKEET
+ Tata lisdvarustetta kaytetdan vihannesten, lihan...

« VValttaaksesi laitteen vahingoittumisen poista lihasta luut,
hermot, rustot jne. pois.

+ Laita terdsarja ja valmistettava ruoka pilkkomisastiaan.
+ Laita kansi hakkuriin, kunnes se sopii paikalleen.

+ Kiinnité yksikké suojukseen ja kytke laite paalle (varo: &la
kytke laitetta paalle, jos koko yksikkoa ei ole asennettu ja
kytketty kunnolla).

+ Pysayta laite, kun ruoka saavuttaa halutun
koostumuksen.

+ Irrota laite kannesta ja vapauta kansi.

HUOMAUTUS 1: &la ylita puolta pilkkomiskupista, kun
tyoskentelet kiinteiden elintarvikkeiden kanssa.

TARKEAA: 313 vapauta kantta ennen kuin terat ovat tysin
pysahtyneet.

VATKAIMEN LISAVARUSTE

« Tata lisdvarustetta kaytetdan kerman vatkaamiseen,
munanvalkuaisten vatkaamiseen....

« Tydnna vispila sovitinliitantaan (F1). Kiinnita yksikko
moottorin runkoon.

+ Laita ruoka suureen astiaan ja kytke laite paélle. Saat
parhaan tuloksen k&antamalla vispildd myotapaivaan.

+ Irrota vispilan lisdvaruste ja irrota sovitin.

Huomautus 1: Al tydskentele suurilla nopeuksilla timén
lisdvarusteen ollessa kiinnitettynd, koska se voi aiheuttaa
vikoja vispilaén (sen johtojen pydriminen).

SMOOTHIE-TARVIKE

« Tata lisdvarustetta kaytetddn smoothien valmistamiseen
suoraan kannettavaan kuppiin.

+ Laita ainekset kannettavaan kuppiin (G2).

+ Aseta terésarja (G1) kannettavaan kuppiin ja kiinnita se
moottorin runkoon (B).

+ Kun kannettava kuppi on moottorirungon ylapuolella,
kaynnista laite kuvan 1 mukaisesti. (Kuva 1).

+ |rrota moottorin runko terésarjasta.

+ Poista terésarja kannettavasta kupista ja sulje se
kannella. (G3)

PUHDISTUS

+ Irrota laite sahkdverkosta ja anna sen jadhtya ennen
puhdistustoita.

+ Puhdista laite kostealla liinalla, johon on lisatty muutama
tippa pesuainetta, ja kuivaa se sitten.

« Ala kéyta laitteen puhdistamiseen liuottimia tai
tuotteita, joiden pH-arvo on hapan tai eméaksinen, kuten
valkaisuaineita tai hankaavia tuotteita.

+ K14 koskaan upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen
tai aseta sita juoksevan veden alle.

+ Puhdistusprosessin aikana on oltava erityisen varovainen
terien kanssa, sillé ne ovat erittain teravia.

+ Laite on suositeltavaa puhdistaa s&anndllisesti ja poistaa
mahdolliset ruokajaamat.

+ Jos laite ei ole hyvéassa puhtauskunnossa, sen pinta voi
rapistua ja vaikuttaa vaajadmatta laitteen kayttoikaan, ja
siitd voi tulla vaarallinen kayttaa.

+ Seuraavat osat voidaan pesta astianpesukoneessa
(kayttden pehmeaa puhdistusohjelmaa):

- Mittakuppi
- Chopper
- Vispila

+ Astianpesukoneessa tai lavuaarissa pestévien esineiden
tyhjennys-/kuivausasennon on oltava sellainen, etta vesi
paésee valumaan helposti pois.

+ Kuivaa sitten kaikki osat ennen niiden kokoamista ja
varastointia.



Turkin  (Crijinal talimatlardan gevrilmistir)

EL BLENDERI
HBA1500X GO
ACIKLAMA
A Hiz kontrol diigmesi
B Motor gdvdesi
C  Gubuk karistirici aksesuari
D Olgii kabi
E  Dograyici

E1 Kapak

E2 Bigak seti
F Cirpma teli

F1 Cirpma teli adaptor baglantisi

G Smoothie aksesuar
G1 Bigak seti
G2 Taginabilir kap (600 ml)
G3 Kapak

Cihazinizin modelinde yukarida agiklanan aksesuarlar
yoksa, bunlar Teknik Yardim Servisinden ayrica satin
alinabilir.

KULLANIM VE BAKIM

* Her kullanimdan énce cihazin guig kablosunu tamamen
uzatin.

+ Cihazi sadece aksesuarlari dogru sekilde takiimigsa
kullanin.

+ Takil aksesuarlar arizaliysa cihazi kullanmayin. Hemen
degistirin.

+ Agma/kapama digmesi ¢alismiyorsa cihazi kullanmayin.

+ Bu cihazi gocuklarin ve fiziksel, duyusal veya zihinsel
yetersizligi olan veya deneyim ve bilgi eksikligi olan
kisilerin erisemeyecegi yerlerde saklayin.

+ Cihazi iyi durumda tutun. Hareketli pargalarin yanlis
hizalanmadigini veya sikismadigini kontrol edin ve
makinenin dogru ¢alismasini engelleyebilecek kirik parca
veya anormallik olmadigindan emin olun.

+ Cihazl, aksesuarlarini ve aletlerini bu talimatlara uygun
olarak, ¢alisma kosullarini ve yapilacak isi g6z éniinde
bulundurarak kullanin. Cihazin amaglanandan farkli
islemler icin kullanilmasi tehlikeli bir duruma neden
olabilir.

+ Cihazi bir insan veya hayvanin viicudunun herhangi bir
yerinde kullanmayin.

+ Cihazi donmus Urtinlerle veya kemik igeren Urtinlerle
kullanmayin.

+ Cihazi qubuk blender ile bir seferde 50 saniyeden fazla
kullanmayin, 4 dakika ara verin.

+ Referans olarak, ekteki tabloda islenecek gida miktarini
ve cihazin galisma siresini iceren cesitli tarifler yer
almaktadir.

Malzeme Tavsiye edilen | Tavsiye Zaman
aksesuar edilen
miktar
Bebek Gubuk 100-400 ml | 50's
mamas| karistirici
Meyve Gubuk 100-200ml | 50's
karigtirici
Sebzeler Gubuk 100-200ml | 50's
karigtirici
Soslar Gubuk 100-700 ml | 50°s
karigtirici
Vurucular Gubuk 100-500 ml | 50° s
karistirici
Otlar Chopper 209 10-30's
Et Chopper 450 g 4s
Findik Chopper 200g 30s
Peynir Chopper 150 g 30s
Ekmek Chopper 1 dilim 20s
Haslanmis Chopper 2yumurta | 5s
yumurta
Sogan Chopper 1009 10s
Muzlu Smoothie 1 muz ve 20-30s
smoothie aksesuari 300 ml sut
KULLANIM TALIMATLARI
KULLANMADAN ONCE

+ Uriniin tiim ambalajlarinin gikarildigindan emin olun.

+ Lutfen ilk kullanimdan énce “Guivenlik 6nerileri ve
uyarilar” kitapgigini dikkatlice okuyun.

« Uriindi ilk kez kullanmadan once, gida ile temas edecek
parcalari temizlik bolimiinde agiklandigi sekilde
temizleyin.

+ Cihazi kullanmak istediginiz fonksiyona gére hazirlayin.

KULLANIM

+ Fisi takmadan 6nce kabloyu tamamen uzatin.
+ Kullanmak istediginiz aksesuari takin.

+ Cihazi elektrik sebekesine baglayin.

* Hiz kontrol diigmesini kullanarak cihazi agin. Uygulanan
basinca gore istediginiz hizi segin.

+ islemek istediginiz gida ile galigin.



ELEKTRONIK HIZ KONTROLU

+ Kontrol digmesi (A) cihazin hizini diizenleyebilir. Bu islev,
cihazin hizini yapilmasi gereken isin tirline uyarlamaya
olanak tanididi igin kullanighdir.

CIHAZI KULLANMAYI BITIRDIGINIZDE

+ Diigme (izerindeki basinci serbest birakarak cihaz
durdurun.

+ Cihazin fisini elektrik sebekesinden gekin.
+ Cihazi temizleyin.

AKSESUARLAR
CUBUK BLENDER AKSESUARI

* Bu aksesuar soslar, corbalar, mayonez, milkshake, bebek
mamasi yapmak igin kullanilir...

+ Cubugu motor gévdesine takin.

+ Hazirlanacak yiyecegi kabin icine koyun ve hiz kontrol
dugmesini kullanarak cihazi agin.

+ Daha fazla temizlik igin gubugu ayirin ve gikarin.

DOGRAMA AKSESUARI
* Bu aksesuar sebze, et dogramak igin kullanilr...

+ Cihazin zarar gormesini 6nlemek igin etteki kemikleri,
sinirleri, kikirdaklari vb. gikarin.

* Bigak setini ve hazirlanacak yiyecedi dograma kabina
koyun.

+ Kapagi yerine oturana kadar dograyiciya yerlestirin.

+ Uniteyi kapaga takin ve cihazi agin (dikkatli olun: tim
Unite diizgiin bir sekilde takilmamis ve baglanmamigsa
cihazi agmayin).

* Yiyecek istenen dokuya ulastiginda cihazi durdurun.
+ Uniteyi kapaktan ayirin ve kapagi serbest birakin.

NOT 1: Kati gidalarla calisirken dograyici kabinin yarisini
asmayin.

ONEMLI: biaklar tamamen durana kadar kapagi agmayin.

GIRPMA TELI AKSESUARI
+ Bu aksesuar krema girpmak, yumurta aki girpmak igin
kullanilir...

+ Girpma telini adaptdr baglantisina (F1) yerlestirin. Uniteyi
motor gévdesine takin.

* Yiyecekleri buyik bir kaba koyun ve cihazi galistirin. En
iyi sonug igin ¢irpma telini saat yénlinde gevirin.

+ Cirpma aksesuarini gikarin ve adaptor baglantisini
serbest birakin.

Not 1: Bu aksesuar takiliyken yiksek hizlarda galismayin,
bu ¢irpma telinde arizalara neden olabilir (tellerinin
dénmesi).

SMOOTHIE AKSESUARI

+ Bu aksesuar, dogrudan tasinabilir kapta smoothie
hazirlamak igin kullanilir.

+ Malzemeleri taginabilir kaba (G2) koyun.

+ Bigak setini (G1) tasinabilir kaba yerlestirin ve motor
gbvdesine (B) takin.

+ Taginabilir kap motor gévdesinin lizerindeyken, cihazi
sekil 1'de gosterildigi gibi calistirin. (Sekil 1)

+ Motor gévdesini bigak setinden sékun.

+ Bigak setini taginabilir kaptan ¢ikarin ve kapakla kapatin.
(G3)

TEMIZLIK

+ Herhangi bir temizlik islemine baglamadan énce cihazin
elektrik baglantisini kesin ve sogumasini bekleyin.

+ Ekipmani birkag damla bulasik deterjani damlatiimig
nemli bir bezle temizleyin ve ardindan kurulayin.

+ Cihazi temizlemek igin ¢ozuciiler veya gamasir suyu gibi
asit veya baz pH degerine sahip Urinler veya asindirici
Urtinler kullanmayin.

+ Cihazi asla suya veya baska bir siviya daldirmayin veya
akan suyun altina koymayin.

+ Temizleme islemi sirasinda, gok keskin olduklarr igin
bicaklara 6zellikle dikkat edin.

+ Cihazin duzenli olarak temizlenmesi ve kalan yiyeceklerin
cikariimasi tavsiye edilir.

+ Cihaz iyi bir temizlik durumunda degilse, yiizeyi bozulabilir
ve cihazin kullanim émriini kaginilmaz olarak etkileyebilir
ve kullanimi glivensiz hale gelebilir.

+ Asagidaki pargalar bulagik makinesinde yikanabilir
(yumusak temizleme programi kullanilarak):

- Olgii kabi
- Chopper
- Cirpma teli

+ Bulagik makinesinde veya lavaboda yikanabilen esyalarin
bosaltma/kurutma konumu, suyun kolayca akip gitmesine
izin vermelidir.

+ Daha sonra montaj ve depolama dncesinde tlim pargalari
kurutun.
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