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E Espafiol  (Traducido de instrucciones originales)

BATIDORA DE VARILLA
HBA1500X PLUS

DESCRIPCION

A Pulsador regulador de velocidad
Cuerpo motor

Varilla

Vaso medidor

Picador

E1 Tapa

E2 Set de cuchillas

F  Batidor

F1 Grupo reductor del accesorio batidor

G Pasapuré

Si el modelo de su aparato no tiene los accesorios
descritos anteriormente, se pueden adquirir por separado
en los Servicios de Asistencia Técnica.
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UTILIZACION Y MANTENIMIENTO

+ Antes de cada uso, extender completamente el cable de
alimentacién del aparato.

* No usar el aparato si sus accesorios no estan
debidamente acoplados.

* No usar el aparato si los accesorios acoplados
a él presentan defectos. Proceder a sustituirlos
inmediatamente.

+ No usar el aparato si su dispositivo de puesta en marcha/
paro no funciona.

+ Guarde este aparato fuera del alcance de nifios y
personas con problemas fisicos, sensoriales o mentales
reducidos o falta de experiencia y conocimiento.

+ Mantener el aparato en buen estado. Comprobar que las
partes méviles no estén desalineadas o trabadas, que no
haya piezas rotas u otras condiciones que puedan afectar
al buen funcionamiento del aparato.

+ Usar este aparato, sus accesorios y herramientas de
acuerdo con estas instrucciones, teniendo en cuenta
las condiciones de trabajo y el trabajo a realizar. Usar
el aparato para operaciones diferentes a las previstas
podria causar una situacion de peligro.

+ No utilizar el aparato sobre ninguna parte del cuerpo de
una persona o animal.

+ No utilizar el aparato con productos congelados o que
contengan huesos.

+ No utilizar el aparato mas de 50 segundos seguidos,
realizar pausas de 4 minutos.

+ Como orientacién en la tabla anexa se indican una
serie de recetas, que incluyen la cantidad de alimento a
procesar y el tiempo de funcionamiento del aparato.

Ingrediente | Accesorio Cantidad Tiempo
recomendado | recomendada
Papilla Varilla 100-400 ml 50s
Fruta Varilla 100-200 ml 50s
Verduras Varilla 100-200 ml 50s
Salsas Varilla 100-700 ml 50s
Batidor Varilla 100-500 ml 50s
Especias Picador 209 10-30 s
Carmne Picador 450 g 4s
Frutos secos | Picador 2009 30s
Queso Picador 150 g 30s
Pan Picador 1 rebanada 20s
Huevos Picador 2 huevos 5s
duros
Cebollas Picador 1009 10s
Patatas Pasapuré 3009 30s
MODO DE USO
NOTAS PREVIAS AL USO

+ Comprobar que se ha retirado todo el material de
embalaje del producto.

+ Antes de usar el producto por primera vez, limpiar las
partes en contacto con alimentos tal como se describe en
el apartado de Limpieza.

* Preparar el aparato de acuerdo con la funcion que desea
utilizar.

uso

+ Extender completamente el cable antes de enchufar.
+ Acoplar el accesorio que desee utilizar.

+ Enchufar el aparato a la red eléctrica.

+ Poner el aparato en marcha con el pulsador. Seleccionar
la velocidad deseada segun la presion ejercida.

+ Trabajar el alimento que desee procesar.

CONTROL ELECTRONICO DE VELOCIDAD

+ Se puede controlar la velocidad del aparato, simplemente
actuando sobre el pulsador de control de velocidad
(A). Esta funcion es muy util ya que permite adaptar la
velocidad del aparato al tipo de trabajo que se precise
realizar.

UNA VEZ FINALIZADO EL USO DEL APARATO
+ Parar el aparato, retirando la presion sobre el pulsador.




+ Desenchufar el aparato de la red eléctrica.
* Limpiar el aparato.

ACCESORIOS
ACCESORIO VARILLA

+ Este accesorio se utiliza para hacer salsas, sopas,
mayonesas, batidos, comida para bebés...

* Acoplar la varilla al cuerpo motor.

* Introducir los alimentos en el vaso medidor y poner el
aparato en marcha.

+ Desacoplar la varilla, extrayéndola para su posterior
limpieza.

ACCESORIO PICADOR
+ Este accesorio se utiliza para picar verduras, carne...

+ Para evitar dafios en el aparato retirar de la carne
huesos, nervios, cartilagos, efc....

+ Colocar las cuchillas e introducir los alimentos a elaborar
en el vaso picador.

+ Colocar la tapa en el vaso picador hasta que encaje.

+ Unir la tapa al cuerpo motor y poner en marcha el aparato
(Atencion: no poner en marcha el aparato si todo el
conjunto no esta debidamente asentado y acoplado).

+ Parar el aparato cuando el alimento adquiere la textura
deseada.

+ Desacoplar el aparato de la tapa y retirar las cuchillas
antes de vaciar el picador.

NOTA: no superar la mitad del vaso picador cuando se
trabaje con alimentos sdlidos.

IMPORTANTE: no retirar la tapa hasta que las cuchillas
estén completamente detenidas.

ACCESORIO BATIDOR
+ Este accesorio sirve para montar nata, levantar claras...

+ Insertar el batidor en el grupo reductor (F1). Unir este
conjunto al cuerpo motor.

+ En un recipiente ancho, colocar el alimento y poner
en marcha el aparato. Para un 6ptimo resultado es
conveniente mover el batidor en sentido horario.

* Retirar el accesorio batidor, y liberar el grupo reductor.

Nota: No trabajar a velocidades altas con este accesorio
acoplado, ya que provocaria defectos sobre el batidor
(centrifugacion de sus alambres).

ACCESORIO PASAPURE

+ Este accesorio sirve para triturar verduras y frutas
cocidas (patatas, tomates, manzanas...).

+ Acoplar el pasapuré al cuerpo motor girandolo en sentido
contrario a las agujas del reloj.

+ Colocar la batidora con el accesorio pasapuré en el
recipiente donde se encuentra los alimentos a triturar. Es
conveniente mover el accesorio arriba y abajo por toda la
mezcla hasta conseguir la textura deseada.

+ Retirar el accesorio pasapuré y liberar el cuerpo motor.
Limpiar el accesorio.

NOTA: No utilizar el accesorio pasapuré en un recipiente
sobre calor directo. Se recomienda dejar enfriar la mezcla
unos minutos.

IMPORTANTE: No triturar alimentos crudos o duros, quitar
la piel, huesos o tallos. Cocer y escurrir los alimentos antes
de triturarlos.

LIMPIEZA

+ Desenchufar el aparato de la red y dejarlo enfriar antes
de iniciar cualquier operacion de limpieza.

+ Limpiar el aparato con un pafio himedo impregnado con
unas gotas de detergente y secarlo después.

+ No utilizar disolventes, ni productos con un factor pH
acido o basico, como la lejia, ni productos abrasivos, para
la limpieza del aparato.

+ No sumergir el aparato en agua u otro liquido, ni ponerlo
bajo el grifo.

+ Durante el proceso de limpieza hay que tener especial
cuidado con las cuchillas ya que estan muy afiladas.

+ Se recomienda limpiar el aparato regularmente y retirar
todos los restos de alimentos.

+ Si el aparato no se mantiene en buen estado de limpieza,
su superficie puede degradarse y afectar de forma
inexorable la duracion de la vida del aparato y conducir a
una situacion peligrosa.

+ Las siguientes piezas son aptas para su limpieza en
agua caliente jabonosa o en el lavavajillas (usando un
programa suave de lavado):

- Vaso medidor
- Vaso picador
- Batidor

+ La posicion de escurrido/secado de las piezas lavables
en el lavavajillas o fregadero debe permitir el escurrido
del agua con facilidad.

+ A continuacion, seque todas las piezas antes de su
montaje y guardado.



m English  (Original instructions)

HAND BLENDER
HBA1500X PLUS
DESCRIPTION
A Speed control button
B Motor body
C  Stick-blender accessory
D Measuring cup
E  Chopper

E1 Lid

E2 Blades set
F Whisk

F1 Whisk adapter fitting
G Potato masher

If the model of your appliance does not have the
accessories described above, they can also be bought
separately from the Technical Assistance Service.

USE AND CARE

+ Fully extend the appliance’s power cable before each use.

+ Only use the appliance if its accessories are correctly
fitted.

+ Do not use the appliance if the accessories attached to it
are defective. Replace them immediately.

+ Do not use the appliance if the on/off switch does not
work.

« Store this appliance out of reach of children and persons
with physical, sensory or reduced mental or lack of
experience and knowledge.

+ Keep the appliance in good condition. Check that the
moving parts are not misaligned or jammed, and ensure
there are no broken parts or anomalies that may prevent
the machine from operating correctly.

+ Use the appliance and its accessories and tools following
these instructions, considering the working conditions
and the work to be performed. Using the appliance for
operations different from those intended could result in a
hazardous situation.

+ Do not use the appliance on any part of the body of a
person or animal.

+ Do not use the appliance with frozen goods or those
containing bones.

+ Do not use the device for more than 50 seconds at a
time, pausing for 4 minutes.

+ As a reference, in the annexed table appears several
recipes that include the amount of food to process and
the operating time of the apparatus.

Ingredient Recom. Recom. Time
accessory quantity
Baby food Stick-blender | 100-400 ml | 50 s
Fruit Stick-blender | 100-200 ml | 50 s
Vegetables Stick-blender | 100-200 ml | 50 s
Sauces Stick-blender | 100-700 ml | 50 s
Batters Stick-blender | 100-500 ml | 50 s
Herbs Chopper 209 10-30 s
Meat Chopper 450 g 4s
Nuts Chopper 200g 30s
Cheese Chopper 150 g 30s
Bread Chopper 1 slice 20s
Hardboiled Chopper 2 eggs 5s
eggs
Onions Chopper 1009 10s
Potatoes Potato masher | 300 g 30s
INSTRUCTIONS FOR USE
BEFORE USE

+ Make sure that all products’ packaging has been
removed.

+ Before using the product for the first time, clean the parts
that will come into contact with food as described in the
cleaning section.

* Prepare the appliance according to the function you wish
to use.

USE

+ Extend the cable entirely before plugging it in.
+ Attach the accessory you want to use.

+ Connect the appliance to the mains.

+ Turn the appliance on by using the speed control button.
Select the desired speed according to the pressure
exerted.

+ Work with the food you want to process.

ELECTRONIC SPEED CONTROL

+ The control button (A) can regulate the appliance’s
speed. This function is handy, as it allows to adapt the
appliance’s speed to the type of work that needs to be
done.




ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE APPLIANCE

+ Stop the appliance by releasing the pressure on the
button.

+ Unplug the appliance from the mains.
+ Clean the appliance.

ACCESSORIES
STICK BLENDER ACCESSORY

+ This accessory is used for making sauces, soups,
mayonnaise, milkshakes, baby food...

+ Attach the stick to the motor body.

+ Put the food to be prepared in the cup and turn the
appliance on by using the speed control button.

« For further cleaning, detach and remove the stick.

CHOPPING ACCESSORY
+ This accessory is used to chop vegetables, meat...

+ To avoid damage to the appliance, remove bones, nerves,
cartilage, etc., from the meat.

+ Put the blades set and the food to be prepared in the
chopping container.

+ Put the lid in the chopper until it fits into place.

+ Attach the unit to the cover and turn the appliance on (be
careful: do not turn the appliance on if the whole unit is
not properly fitted and connected).

+ Stop the appliance when the food reaches the desired
texture.

+ Detach the unit from the cover and release the lid.

NOTE 1: do not exceed half of the chopper cup when
working with solid foods.

IMPORTANT: do not release the lid until the blades are
completely stopped.

WHISK ACCESSORY
+ This accessory is used to whip cream, beat egg whites...

+ Insert the whisk into the adapter fitting (F1). Attach the
unit to the motor body.

+ Put the food into a large receptacle and switch the
appliance on. For best results, turn the whisk clockwise.

+ Remove the whisk accessory and release the adapter
fitting.

Note 1: Do not work at high speeds with this accessory
attached, as this would cause defects in the whisk
(spinning its wires).

POTATO MASHER ACCESSORY

* This accessory is used to mash cooked vegetables and
fruit (potatoes, tomatoes, apples, etc.).

+ Attach the potato masher to the motor housing by turning
it anticlockwise.

* Place the blender with the potato masher accessory in the
bow! containing the food to be mashed. It is advisable to
move the attachment up and down throughout the mixture
until the desired texture is achieved.

* Remove the potato masher attachment and release the
motor body. Clean the accessory.

NOTE: Do not use the potato masher attachment in a bowl
over direct heat. It is recommended to let the mixture cool
for a few minutes.

IMPORTANT: Do not mash raw or hard foods, remove skin,
bones or stems. Cook and drain food before grinding.

CLEANING

+ Disconnect the appliance from the mains and allow it to
cool before undertaking any cleaning task.

+ Clean the equipment with a damp cloth with a few drops
of washing-up liquid and then dry it.

+ Do not use solvents, or products with an acid or base pH,
such as bleach, or abrasive products, for cleaning the
appliance.

* Never immerse the appliance in water or any other liquid
or place it under running water.

+ During the cleaning process, take special care with the
blades, as they are very sharp.

* It is advisable to clean the appliance regularly and remove
any food that remains.

« If the appliance is not in good condition of cleanliness, its
surface may degrade and inexorably affect the duration
of the appliance’s useful life and could become unsafe
to use.

+ The following pieces may be washed in a dishwasher
(using a soft cleaning program):

- Measuring cup
- Chopper
- Whisk

+ The draining/drying position of the articles washable in
the dishwasher or the sink must allow the water to drain
away easily.

* Then dry all parts before their assembly and storage.



E Frangais (Traduit des instructions originales)

MELANGEUR A MAIN
HBA1500X PLUS

DESCRIPTION

A Bouton de controle de la vitesse
Corps du moteur

Accessoire pour mixeur plongeant
Tasse a mesurer

Hachoir
E1 Couvercle
E2 Jeu de lames

F Fouet
F1 Adaptateur fouet
G Presse-purée
Si le modéle de votre appareil ne dispose pas des
accessoires décrits ci-dessus, ils peuvent également étre

achetés separément auprés du Service d'Assistance
Technique.
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UTILISATION ET ENTRETIEN

+ Déroulez complétement le cable d’alimentation de
I'appareil avant chaque utilisation.

* N'utilisez I'appareil que si ses accessoires sont
correctement montés.

+ N'utilisez pas I'appareil si les accessoires qui y sont fixés
sont défectueux. Remplacez-les immédiatement.

+ N'utilisez pas I'appareil si l'interrupteur marche/arrét ne
fonctionne pas.

+ Rangez cet appareil hors de portée des enfants et
des personnes souffrant de déficiences physiques,
sensorielles ou mentales ou manquant d’expérience et de
connaissances.

+ Gardez I'appareil en bon état. Vérifiez que les pieces
mobiles ne sont pas désalignées ou coincées et assurez-
vous qu'il n'y a pas de piéces cassées ou d’'anomalies
qui pourraient empécher le bon fonctionnement de la
machine.

+ Utilisez I'appareil et ses accessoires et outils en suivant
ces instructions, en tenant compte des conditions de
travail et du travail a effectuer. L'utilisation de I'appareil
pour des opérations différentes de celles prévues peut
entrainer une situation dangereuse.

* N'utilisez I'appareil sur aucune partie du corps d'une
personne ou d’un animal.

+ N'utilisez pas I'appareil avec des produits congelés ou
contenant des os.

+ N'utilisez pas I'appareil pendant plus de 50 secondes,
en faisant une pause de 4 minutes.

+ Atitre de référence, dans le tableau annexé figurent
plusieurs recettes qui incluent la quantité d’aliments a
traiter et le temps de fonctionnement de I'appareil.

Ingrédient Recom. Recom. Temps
accessoire quantité

Nourriture Mixeur 100-400 ml | 50's

pour bébés plongeant

Fruit Mixeur 100-200ml | 50's
plongeant

Vegetables Mixeur 100-200ml | 50's
plongeant

Sauces Mixeur 100-700 ml | 50's
plongeant

Batteurs Mixeur 100-500 ml | 50's
plongeant

Herbes Hachoir 209 10-30's

Moi a Hachoir 450 g 4s

Des noisettes | Hachoir 2009 30s

Fromage Hachoir 150 g 30s

Pain Hachoir 1 tranche 20s

(CEufs durs Hachoir 2 oeufs 5s

Oignons Hachoir 100g 10s

Pommes de Presse-purée | 300g 30s

terre

MODE D’EMPLOI
AVANT UTILISATION

+ Assurez-vous que tous les emballages des produits ont
été retirés.

+ Avant d'utiliser le produit pour la premiére fois, nettoyez
les pieces qui entreront en contact avec les aliments
comme décrit dans la section nettoyage.

« Préparez I'appareil en fonction de la fonction que vous
souhaitez utiliser.

UTILISER

+ Déroulez entiérement le cable avant de le brancher.
+ Fixez I'accessoire que vous souhaitez utiliser.

* Branchez I'appareil au secteur.



* Allumez I'appareil a 'aide du bouton de contréle de la
vitesse. Sélectionnez la vitesse souhaitée en fonction de
la pression exercée.

* Travaillez avec les aliments que vous souhaitez traiter.

CONTROLE ELECTRONIQUE DE LA VITESSE

+ Le bouton de commande (A) permet de régler la vitesse
de I'appareil. Cette fonction est pratique car elle permet
d'adapter la vitesse de I'appareil au type de travail a
effectuer.

UNE FOIS QUE VOUS AVEZ FINI D’UTILISER
L’APPAREIL

+ Arrétez 'appareil en relachant la pression sur le bouton.
+ Débranchez I'appareil du secteur.
* Nettoyez I'appareil.

ACCESSOIRES
ACCESSOIRE MIXEUR PLONGEANT

+ Cet accessoire est utilisé pour réaliser des sauces, des
soupes, de la mayonnaise, des milk-shakes, des aliments
pour bébés...

+ Fixez le baton au corps du moteur.

* Mettez les aliments a préparer dans la tasse et allumez
I'appareil en utilisant le bouton de contréle de la vitesse.

+ Pour un nettoyage plus approfondi, détachez et retirez
le baton.

ACCESSOIRE HACHOIR
+ Cet accessoire sert a hacher des légumes, de la viande...

+ Pour éviter d'endommager I'appareil, retirez les os, les
nerfs, le cartilage, etc. de la viande.

* Placez le jeu de lames et les aliments & préparer dans le
récipient hachoir.

+ Placez le couvercle dans le hachoir jusqu'a ce qu'il
s'enclenche.

+ Fixez I'appareil au couvercle et allumez I'appareil
(attention : ne mettez pas 'appareil en marche si
I'ensemble n'est pas correctement monté et connecté).

+ Arrétez 'appareil lorsque les aliments atteignent la texture
désirée.
+ Détachez I'appareil du couvercle et relachez le couvercle.

REMARQUE 1 : ne dépassez pas la moitié de la tasse du
hachoir lorsque vous travaillez avec des aliments solides.

IMPORTANT : ne relachez pas le couvercle tant que les
lames ne sont pas complétement arrétées.

ACCESSOIRE FOUET

+ Cet accessoire sert a fouetter la creme, battre les blancs
d'ceufs...

+ Insérez le fouet dans le raccord adaptateur (F1). Fixez
I'unité au corps du moteur.

+ Mettez les aliments dans un grand récipient et allumez
I'appareil. Pour de meilleurs résultats, tournez le fouet
dans le sens des aiguilles d’'une montre.

+ Retirez I'accessoire fouet et relachez le raccord de
I'adaptateur.

Note 1: Ne travaillez pas a des vitesses élevées avec cet
accessoire fixé, car cela entrainerait des défauts dans le
fouet (tournant ses fils).

ACCESSOIRE PRESSE-PUREE

+ Cet accessoire permet d'écraser les légumes et les fruits
cuits (pommes de terre, tomates, pommes, etc.).

+ Fixez le presse-purée au boitier du moteur en le tournant
dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre.

+ Placez le blender équipé de I'accessoire presse-purée
dans le bol contenant les aliments a écraser. Il est
conseillé de déplacer 'accessoire de haut en bas dans le
mélange jusqu’a I'obtention de la texture souhaitée.

* Retirez 'accessoire presse-purée et dégagez le corps du
moteur. Nettoyez I'accessoire.

REMARQUE : N'utilisez pas I'accessoire presse-
purée dans un bol exposé a une chaleur directe. Il est
recommandé de laisser refroidir le mélange pendant
quelques minutes.

IMPORTANT : N'écrasez pas des aliments crus ou durs,
ne retirez pas la peau, les os ou les tiges. Faites cuire et
égouttez les aliments avant de les réduire en purée.

NETTOYAGE

+ Débranchez I'appareil du secteur et laissez-le refroidir
avant d’entreprendre toute tache de nettoyage.

+ Nettoyez I'appareil avec un chiffon humide additionné de
quelques gouttes de liquide vaisselle puis séchez-le.

+ N'utilisez pas de solvants ou de produits & pH acide ou
basique, tels que I'eau de javel ou des produits abrasifs,
pour nettoyer I'appareil.

+ Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau ou tout autre
liquide et ne le placez jamais sous I'eau courante.

« Pendant le processus de nettoyage, faites
particuliérement attention aux lames, car elles sont trés
tranchantes.

+ |l est conseillé de nettoyer régulierement I'appareil et
d’enlever les restes d’aliments.

« Si l'appareil n'est pas en bon état de propreté, sa surface
peut se dégrader et affecter inexorablement la durée de
vie de I'appareil et devenir dangereuse a utiliser.



* Les piéces suivantes peuvent étre lavées au lave-
vaisselle (avec un programme de nettoyage doux) :

- Tasse a mesurer
- Hachoir
- Fouet

+ La position de vidange/séchage des articles lavables
au lave-vaisselle ou a I'évier doit permettre a I'eau de
s'écouler facilement.

+ Séchez ensuite toutes les piéces avant leur assemblage
et leur stockage.



Portugués  (Traduzido das instruces originais)

VARINHA MAGICA
HBA1500X PLUS

DESCRICAO

A Botéo de controlo da velocidade
Corpo do motor

Acessorio misturador de varas
Copo de medigao

Chopper

E1 Tampa

E2 Conjunto de laminas

F  Batedor

F1 Encaixe do adaptador do batedor

G  Espremedor de batatas

Se 0 modelo do seu aparelho néo dispuser dos
acessorios acima descritos, estes podem ser adquiridos
separadamente junto do Servigo de Assisténcia Técnica.
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UTILIZAGAO E CUIDADOS

+ Antes de cada utilizagéo, estique completamente o cabo
de alimentacéo do aparelho.

+ Utilize 0 aparelho apenas se 0s seus acessorios
estiverem corretamente montados.

* Nao utilize o aparelho se os acessérios que o
acompanham estiverem defeituosos. Substitua-os
imediatamente.

+ Néo utilize o aparelho se o interrutor de ligar/desligar ndo
funcionar.

+ Guarde este aparelho fora do alcance de criangas e de
pessoas com deficiéncias fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimentos.

+ Mantenha o aparelho em bom estado. Verifique se
os elementos moveis n&o estdo desalinhados ou
encravados e se ndo existem pegas partidas ou
anomalias que possam impedir o bom funcionamento da
maquina.

+ Utilize o aparelho e os seus acessdrios e ferramentas
seguindo estas instrugdes, tendo em conta as condigbes
de trabalho e o trabalho a efetuar. A utilizagao do
aparelho para operacdes diferentes das previstas pode
provocar uma situagao perigosa.

+ Nao utilize o aparelho sobre qualquer parte do corpo de
uma pessoa ou de um animal.

+ N&o utilize o aparelho com produtos congelados ou que
contenham 0ss0s.

+ Né&o utilize o aparelho durante mais de 50 segundos de
de cada vez, fazendo uma pausa de 4 minutos.

+ Como referéncia, no quadro em anexo aparecem varias
receitas que incluem a quantidade de alimentos a
processar e 0 tempo de funcionamento do aparelho.

Ingrediente | Acessorio Quantidade | Tempo
recomendado | recomendada

Alimentos Misturador de | 100-400 ml 50s

para bebés | varas

Fruta Misturador de | 100-200 ml 50s
varas

Legumes Misturador de | 100-200 ml 50s
varas

Molhos Misturador de | 100-700 ml 50s
varas

Batedores Misturador de | 100-500 ml 50s
varas

Ervas Chopper 209 10-30 s

Carne Chopper 450 g 4s

Nozes Chopper 2009 30s

Queijo Chopper 150 g 30s

Pao Chopper 1 fatia 20s

Ovos Chopper 2 ovos 5s

cozidos

Cebolas Chopper 100 g 10s

Batatas Espremedor | 300 g 30s
de batatas

INSTRUGOES DE UTILIZAGAO
ANTES DA UTILIZAGAO

+ Certifique-se de que todas as embalagens dos produtos
foram retiradas.

+ Antes de utilizar o produto pela primeira vez, limpe as
pegas que irdo entrar em contacto com os alimentos, tal
como descrito na secgao de limpeza.

+ Prepare o aparelho de acordo com a fungdo que
pretende utilizar.

UTILIZE

+ Estenda totalmente o cabo antes de o ligar.
+ Fixe o0 acessorio que pretende utilizar.

+ Ligue o aparelho a rede eléctrica.

+ Ligue o aparelho utilizando o bot&o de regulagéo da
velocidade. Seleccione a velocidade desejada em fungao
da presséo exercida.

+ Trabalhe com os alimentos que pretende transformar.



CONTROLO ELETRONICO DA VELOCIDADE

+ O botéo de controlo (A) permite regular a velocidade
do aparelho. Esta fungéo é 0til, pois permite adaptar a
velocidade do aparelho ao tipo de trabalho a efetuar.

QUANDO TIVER TERMINADO DE UTILIZAR O
APARELHO

+ Pare o aparelho libertando a presséo sobre o botéo.
+ Desligue o aparelho da rede eléctrica.
* Limpe o aparelho.

ACESSORIOS
ACESSORIO PARA VARINHA MAGICA

+ Este acessorio é utilizado para fazer molhos, sopas,
maionese, batidos, comida para bebé...

* Fixe a vareta ao corpo do motor.

+ Cologue os alimentos a preparar no copo e ligue o
aparelho utilizando o botdo de regulagao da velocidade.

+ Para uma limpeza mais profunda, separe e retire a
vareta.

ACESSORIO PARA CORTAR
+ Este acessorio é utilizado para cortar legumes, carne...

+ Para evitar danificar o aparelho, retire os 0ssos, 0s
nervos, as cartilagens, etc., da carne.

+ Cologue o conjunto de laminas e os alimentos a preparar
no recipiente de corte.

+ Cologue a tampa na picadora até encaixar no sitio.

+ Fixe a unidade a tampa e ligue o aparelho (atengéo: ndo
ligue o aparelho se o conjunto n&o estiver corretamente
montado e ligado).

+ Pare 0 aparelho quando os alimentos atingirem a textura
desejada.

* Retire a unidade da tampa e liberte a tampa.

NOTA 1: ndo ultrapasse metade do copo do picador
quando trabalhar com alimentos solidos.

IMPORTANTE: ndo solte a tampa até que as laminas
estejam completamente paradas.

ACESSORIO PARA BATEDOR

+ Este acessorio é utilizado para bater natas, bater claras
de ovo...

+ Insira o batedor no encaixe do adaptador (F1). Fixe a
unidade ao corpo do motor.

+ Coloque os alimentos num recipiente grande e ligue o
aparelho. Para obter melhores resultados, rode o batedor
no sentido dos ponteiros do reldgio.

* Retire 0 acessério do batedor ¢ liberte 0 encaixe do
adaptador.

Nota 1: Néo trabalhe a alta velocidade com este acessorio
acoplado, pois isso causaria defeitos no batedor (girando
os seus fios).

ACESSORIO PARA ESPREMEDOR DE BATATAS

+ Este acessorio é utilizado para esmagar legumes e frutas
cozinhados (batatas, tomates, magas, etc.).

+ Fixe 0 espremedor de batatas na caixa do motor,
rodando-o no sentido contrario ao dos ponteiros do
relogio.

+ Coloque a varinha magica com o acessorio para esmagar
batatas na taga que contém os alimentos a esmagar.
Aconselha-se a deslocar o acessério para cima e para
baixo ao longo de toda a mistura até obter a textura
desejada.

* Retire 0 acessorio espremedor de batatas e liberte o
corpo do motor. Limpe 0 acessorio.

NOTA: N&o utilize o acessorio para espremedor de batatas
numa taga sobre calor direto. Recomenda-se que deixe a
mistura arrefecer durante alguns minutos.

IMPORTANTE: Nao triture alimentos crus ou duros, nem
retire a pele, 0s 0ssos ou os talos. Cozinhe e escorra os
alimentos antes de os triturar.

LIMPEZA

+ Desligue o aparelho da rede eléctrica e deixe-o arrefecer
antes de proceder a qualquer trabalho de limpeza.

+ Limpe o equipamento com um pano himido com algumas
gotas de detergente para a loica e depois seque-0.

+ Nao utilize solventes ou produtos com um pH acido ou
basico, como lixivia, ou produtos abrasivos, para limpar
o aparelho.

+ Nunca mergulhe o aparelho em agua ou em qualquer
outro liquido, nem o coloque debaixo de agua corrente.

+ Durante o processo de limpeza, tenha especial cuidado
com as laminas, pois estas sdo muito afiadas.

+ Aconselha-se a limpar regularmente o aparelho e a retirar
0s restos de comida.

+ Se 0 aparelho néo estiver em boas condigdes de
limpeza, a sua superficie pode degradar-se e afetar
inexoravelmente a duragéo da vida Util do aparelho,
podendo tornar-se inseguro para utilizagao.

+ As sequintes pecas podem ser lavadas na maquina de
lavar louga (utilizando um programa de limpeza suave):

- Copo de medigéo
- Chopper
- Batedor



+ A posicdo de escoamento/secagem dos artigos lavaveis
na maquina de lavar louga ou no lava-loica deve permitir
que a agua escorra facilmente.

+ Em seguida, seque todas as pecas antes da sua
montagem e armazenamento.



Italiano  (Tradotto dal manuale di istruzioni originale)

FRULLATORE A MANO
HBA1500X PLUS

DESCRIZIONE

A Pulsante di controllo della velocita
Corpo motore

Accessorio per il frullatore a immersione
Bicchiere di misurazione

Tritatutto

E1 Coperchio

E2 Set di lame

F Frullino

F1 Raccordo adattatore per frullino

m o O @

G Schiacciapatate

Se il modello del suo apparecchio non dispone degli
accessori sopra descritti, questi possono essere acquistati
separatamente presso il Servizio di Assistenza Tecnica.

USO E CURA

+ Estenda completamente il cavo di alimentazione
dell'apparecchio prima di ogni utilizzo.

+ Utilizzi I'apparecchio solo se i suoi accessori sono montati
correttamente.

+ Non utilizzi I'apparecchio se gli accessori ad esso
collegati sono difettosi. Li sostituisca immediatamente.

+ Non utilizzi 'apparecchio se l'interruttore on/off non
funziona.

+ Conservi questo apparecchio fuori dalla portata dei
bambini e delle persone con problemi fisici, sensoriali
o mentali ridotti 0 con mancanza di esperienza e
conoscenza.

+ Mantenga I'apparecchio in buone condizioni. Verifichi
che le parti mobili non siano disallineate o inceppate
e si assicuri che non vi siano parti rotte 0 anomalie
che possano impedire il corretto funzionamento della
macchina.

+ Utilizzi I'apparecchio e i suoi accessori e strumenti
seguendo queste istruzioni, tenendo conto delle
condizioni di lavoro e del lavoro da eseguire. L'utilizzo
dell'apparecchio per operazioni diverse da quelle previste
potrebbe causare una situazione di pericolo.

* Non utilizzi I'apparecchio su alcuna parte del corpo di una
persona o di un animale.

+ Non utilizzi I'apparecchio con prodotti congelati o
contenenti ossa.

+ Non utilizzi il dispositivo per piu di 50 secondi alla volta,
facendo una pausa di 4 minuti.

+ Come riferimento, nella tabella allegata compaiono
diverse ricette che includono la quantita di cibo da
lavorare e il tempo di funzionamento dell'apparecchio.

Ingrediente | Raccomandare | Quantita Tempo
un accessorio | raccomandata

Alimenti per | Frullatore a 100-400 ml 50s

bambini bastone

Frutta Frullatore a 100-200 ml 50s
bastone

Verdure Frullatore a 100-200 ml 50s
bastone

Salse Frullatore a 100-700 ml 50s
bastone

Battitori Frullatore a 100-500 ml 50s
bastone

Erbe Chopper 209 10-30's

Carne Chopper 450 g 4s

Noci Chopper 200g 30s

Formaggio | Chopper 150 g 30s

Pane Chopper 1 fetta 20s

Uova sode | Chopper 2 uova 5s

Cipolle Chopper 100 g 10s

Patate Schiacciapatate | 300 g 30s

ISTRUZIONI PER L’'USO
PRIMA DELL’'USO

+ Si assicuri che tutti gli imballaggi dei prodotti siano stati
rimossi.

+ Prima di utilizzare il prodotto per la prima volta, pulisca
le parti che entreranno in contatto con gli alimenti come
descritto nella sezione sulla pulizia.

* Prepari I'apparecchio in base alla funzione che desidera
utilizzare.

UTILIZZARE

+ Allunghi completamente il cavo prima di collegarlo.
+ Colleghi I'accessorio che desidera utilizzare.

+ Colleghi I'apparecchio alla rete elettrica.

+ Accenda I'apparecchio utilizzando il pulsante di controllo
della velocita. Selezioni la velocita desiderata in base alla
pressione esercitata.

+ Lavorare con gli alimenti che si desidera elaborare.



CONTROLLO ELETTRONICO DELLA VELOCITA

« |l pulsante di controllo (A) pud regolare la velocita
dell'apparecchio. Questa funzione € utile, in quanto
permette di adattare la velocita dell'apparecchio al tipo di
lavoro da svolgere.

UNA VOLTA TERMINATO L'UTILIZZO
DELL’APPARECCHIO

+ Arrestare I'apparecchio rilasciando la pressione sul
pulsante.

+ Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica.
+ Pulisca I'apparecchio.

ACCESSORI
ACCESSORIO PER FRULLATORE A IMMERSIONE

+ Questo accessorio € utilizzato per preparare salse,
zuppe, maionese, frullati, alimenti per bambini...

+ Attacchi il bastone al corpo del motore.

+ Metta il cibo da preparare nella tazza e accenda
I'apparecchio utilizzando il pulsante di controllo della
velocita.

+ Per un'ulteriore pulizia, stacchi e rimuova il bastone.

ACCESSORIO PER TRITARE
+ Questo accessorio si usa per tritare verdure, came...

+ Per evitare di danneggiare I'apparecchio, rimuova ossa,
nervi, cartilagine, ecc. dalla carne.

+ Metta il set di lame e il cibo da preparare nel contenitore
di tritatura.

« Inserisca il coperchio nel tritatutto fino a farlo entrare in
posizione.

« Fissi I'unita al coperchio e accenda I'apparecchio
(attenzione: non accenda I'apparecchio se l'intera unita
non & montata e collegata correttamente).

+ Interrompa I'apparecchio quando il cibo raggiunge la
consistenza desiderata.

« Stacchi l'unita dal coperchio e rilasci il coperchio.

NOTA 1: non superi la meta della tazza del tritatutto
quando lavora con cibi solidi.

IMPORTANTE: non rilasci il coperchio finché le lame non
sono completamente ferme.

ACCESSORIO PER LA FRUSTA

+ Questo accessorio viene utilizzato per montare la panna,
sbattere gli albumi...

* Inserisca la frusta nel raccordo adattatore (F1). Fissi
I'unita al corpo motore.

+ Metta il cibo in un recipiente grande e accenda
I'apparecchio. Per ottenere i migliori risultati, ruoti la frusta
in senso orario.

+ Rimuova I'accessorio frusta e sganci il raccordo
adattatore.

Nota 1: non lavori ad alta velocita con questo accessorio
attaccato, in quanto cio potrebbe causare difetti alla frusta
(facendo girare i suoi fili).

ACCESSORIO SCHIACCIAPATATE

+ Questo accessorio viene utilizzato per schiacciare
verdure e frutta cotte (patate, pomodori, mele, ecc.).

+ Colleghi lo schiacciapatate all'alloggiamento del motore
ruotandolo in senso antiorario.

+ Collochi il frullatore con I'accessorio schiacciapatate nella
ciotola contenente il cibo da schiacciare. Si consiglia di
muovere I'accessorio su e gil per tutto il composto, fino a
raggiungere la consistenza desiderata.

+ Rimuova I'accessorio schiacciapatate e sganci il corpo
motore. Pulisca I'accessorio.

NOTA: Non usi I'accessorio per lo schiacciapatate in una
ciotola a fuoco diretto. Si consiglia di lasciare raffreddare il
composto per alcuni minuti.

IMPORTANTE: non schiacci gli alimenti crudi o duri, non
rimuova la pelle, le ossa o i gambi. Cuocia e scoli gli
alimenti prima di tritarli.

PULIZIA

+ Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica e lasciarlo
raffreddare prima di intraprendere qualsiasi operazione
di pulizia.

« Pulisca I'apparecchiatura con un panno umido con
qualche goccia di detersivo per piatti e poi la asciughi.

+ Non utilizzi solventi o prodotti con un pH acido o basico,
come la candeggina, o prodotti abrasivi, per la pulizia
dell'apparecchio.

+ Non immerga mai I'apparecchio nellacqua o in altri
liquidi, né lo metta sotto 'acqua corrente.

+ Durante il processo di pulizia, faccia particolare
attenzione alle lame, perché sono molto affilate.

« E consigliabile pulire regolarmente I'apparecchio e
rimuovere i residui di cibo.

+ Se I'apparecchio non € in buone condizioni di pulizia,
la sua superficie pud degradarsi e compromettere
inesorabilmente la durata della vita utile dellapparecchio
e potrebbe diventare insicuro da usare.

+ | seguenti pezzi possono essere lavati in lavastoviglie
(utilizzando un programma di lavaggio delicato):



- Bicchiere di misurazione
- Chopper
- Frullino

+ La posizione di scarico/asciugatura degli articoli lavabili in
lavastoviglie o nel lavandino deve consentire allacqua di
defluire facilmente.

+ Quindi asciughi tutte le parti prima di assemblarle e
conservarle.



Catala  (Traduit d'instruccions originals)

BATEDORA DE VARETA
HBA1500X PLUS
DESCRIPCIO
A Polsador regulador de velocitat
B Cos motor
C Vareta
D Vas mesurador
E  Picador

E1 Tapa

E2 Set de fulles
F  Batedor

F1 Grup reductor de I'accessori batedor
G Passapuré

Si el model del vostre aparell no disposa dels accessoris
descrits anteriorment, també es poden comprar per
separat al Servei d’Assisténcia Técnica.

UTILITZACIO | MANTENIMENT

+ Estireu completament el cable d'alimentacio de I'aparell
abans de cada Us.

+ Utilitzeu I'aparell només si els seus accessoris estan ben
acoblats.

* No feu servir 'aparell si els accessoris acoblats tenen
defectes. Substituiu-los immediatament.

+ No feu servir I'aparell si el dispositiu d’engegada/aturada
no funciona..

+ Guardeu aquest aparell fora de I'abast de nens i
persones amb discapacitat fisica, sensorial o mental
reduida o amb manca d’experiencia i coneixements.

+ Mantingueu I'aparell en bon estat. Comproveu que les
parts mobils no estiguin desalineades ni embussades
i assegureu-vos que no hi hagi parts trencades o
anomalies que puguin impedir que I'aparell funcioni
correctament.

« Utilitzeu 'aparell i els seus accessoris i eines d’acord amb
aquestes instruccions, tenint en compte les condicions
de treball i el treball a realitzar. L'is de I'aparell per a
operacions diferents de les previstes podria comportar
una situacié de perill.

* No utilitzeu I'aparell en cap part del cos d'una persona o
animal.

+ No utilitzeu I'aparell amb productes congelats ni aquells
que continguin 0SS0S.

+ No utilitzeu el dispositiu durant més de 50 segons seguits,
fent una pausa de 4 minuts.

+ Com a referéncia, a la taula adjunta apareixen diverses
receptes que inclouen la quantitat d’aliments a processar
i el temps de funcionament de I'aparell.

Ingredient Accessori Quantitat Temps
recom. recom.
Menjar pera | Vareta 100-400 ml 50s
nadons
Fruita Vareta 100-200 ml 50s
Verdures Vareta 100-200 ml 50s
Salses Vareta 100-700 ml 50s
Mescles Vareta 100-500 ml 50s
Herbes Picador 209 10-30 s
Carn Picador 4509 4s
Fruits secs Picador 200g 30s
Formatge Picador 150 g 30s
Pa Picador 1 llesca 20s
Ous durs Picador 2 ous 5s
Cebes Picador 1009 10s
Patates Passapuré | 300 g 30s
INSTRUCCIONS D’US
NOTES PREVIES A L'US

+ Assegureu-vos que heu retirat tot el material d'embalatge
del producte.

+ Abans de fer servir el producte per primer cop, netegeu
les parts en contacte amb aliments tal com es descriu a
I'apartat de neteja.

+ Prepareu I'aparell segons la funcié que vulgueu fer servir.
Us

+ Estireu el cable completament abans de connectar-lo.

+ Col-loqueu I'accessori que vulgueu utilitzar.

+ Endolleu I'aparell a la xarxa eléctrica.

+ Engegeu I'aparell amb el boté de control de velocitat.
Seleccioneu la velocitat desitjada segons la pressio
exercida.

+ Treballeu I'aliment que vulgueu processar.

CONTROL ELECTRONIC DE VELOCITAT

« El boto de control (A) pot regular la velocitat de I'aparell.
Aquesta funcio és util, ja que permet adaptar la velocitat
de I'aparell al tipus de treball que s’hagi de fer.




UN COP FINALITZAT L'US DE L’APARELL

* Atureu I'aparell i retireu la pressid sobre el polsador.
+ Desendolleu I'aparell de la xarxa eléctrica.

+ Netegeu I'aparell.

ACCESSORIS
VARETA

+ Aquest accessori serveix per a I'elaboracié de salses,
sopes, maionesa, batuts, menjar per a nadons, etc.

+ Acobleu la vareta al cos motor.

+ Col-loqueu el menjar a preparar a la tassa i engegueu
I'aparell amb el bot6 de control de velocitat.

+ Per a una neteja posterior, desenganxeu i traieu la vareta

ACCESSORI PICADOR
+ Aquest accessori serveix per picar verdures, camn...

+ Per evitar danys en I'aparell lleveu els 0ssos, nervis,
cartilags, etc., de la camn.

* Poseu el joc de ganivetes i el menjar a preparar al
recipient per picar.
+ Poseu la tapa al picador fins que encaixi al seu lloc.

+ Col-loqueu la unitat a la tapa i engegueu I'aparell
(compte: no engegueu I'aparell si tota la unitat no esta
ben instal-lada i acoblada).

+ Atureu I'aparell quan I'aliment tingui la textura desitjada.
+ Desacobleu la unitat de la coberta i traieu la tapa.

NOTA: no supereu la meitat del got picador quan es treballi
amb aliments solids.

IMPORTANT: no retireu la tapa fins que les fulles estiguin
completament detingudes.

ACCESSORI BATEDOR

+ Aquest accessori s'utilitza per muntar nata, batre clares
dou...

+ Introduiu el batedor a 'adaptador (F1). Connecteu la
unitat al cos motor.

+ Introduiu el menjar en un recipient ample i engegueu
I'aparell. Per a un resultat optim, és convenient moure el
batedor en sentit horari.

+ Traieu I'accessori batedor i deixeu anar I'adaptador.
Nota 1: No treballeu a altes velocitats amb aquest
accessori, ja que podria provocar defectes a la batedora
(en fer girar els filferros).

ACCESSORI PASSAPURE

+ Aquest accessori serveix per triturar verdures i fruites
cuites (patates, tomaquets, pomes...).

+ Acobleu el passapuré al cos motor girant-lo en sentit
contrari a les agulles del rellotge.

+ Col-loqueu la batedora amb 'accessori passapuré al
recipient on es troba els aliments a triturar. Es convenient
moure I'accessori amunt i avall per tota la mescla fins a
aconseguir la textura desitjada.

* Retireu I'accessori passapuré i allibereu el cos motor.
Netejar 'accessori.

NOTA: No utilitzeu I'accessori passapuré en un recipient
sobre calor directa. Es recomana deixar refredar la barreja
uns minuts.

IMPORTANT: No triturar aliments crus o durs, treure la
pell, ossos o tiges. Coure i escorrer els aliments abans de
triturar-los.

NETEJA

+ Desendolleu I'aparell de la xarxa i deixeu-lo refredar
abans de dur a terme qualsevol operacio de neteja.

+ Netegeu I'aparell amb un drap humit impregnant amb
unes gotes de detergent i després eixugueu-lo.

+ Per netejar 'aparell.no feu servir dissolvents, ni productes
amb un factor pH acid o basic (com el lleixiu) ni productes
abrasius.

+ No submergiu I'aparell en aigua ni en cap altre liquid, ni el
poseu sota l'aixeta.

+ Durant el procés de neteja s’ha d'anar molt en compte
amb les fulles, ja que estan molt esmolades.

+ Es recomana netejar 'aparell regularment i treure'n totes
les restes d'aliments.

+ Si l'aparell no es manté en bon estat de neteja, la
superficie pot degradar-se i afectar de manera inexorable
la durada de la vida de I'aparell i provocar una situacio
perillosa.

+ Les peces segiients son aptes per rentar-les amb aigua
calenta i sab¢ o al rentaplats (amb un programa de rentat
suau):

- Vas mesurador
- Picador
- Batedor

+ La posici6 d’escorregut/assecat de les peces rentables
al rentaplats o a la pica ha de permetre escorrer 'aigua
amb facilitat.

+ A continuacid, eixugueu totes les peces abans de muntar-
lo i desar-lo.



E Deutsch  (Ubersetzung aus den urspriinglichen anweisungen)

STABMIXER
HBA1500X PLUS
BESCHREIBUNG
A Taste fiir die Geschwindigkeitskontrolle
B Motorgehduse
C  Stick-blender Zubehor
D  Messbecher
E  Zerhacker
E1 Deckel

E2 Messerset

F  Schneebesen
F1 Schneebesenadapter

G Kartoffelstampfer

Wenn |hr Geratemodell nicht iiber das oben beschriebene
Zubehdr verflgt, kdnnen Sie dieses auch separat beim
technischen Kundendienst erwerben.

ANWENDUNG UND PFLEGE

+ Ziehen Sie das Netzkabel des Gerats vor jedem
Gebrauch vollstandig heraus.

+ Verwenden Sie das Geréat nur, wenn das Zubehor korrekt
montiert ist.

+ erwenden Sie das Gerét nicht, wenn das daran
befestigte Zubehdr defekt ist. Ersetzen Sie es sofort.

+ Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn der Ein/Aus-
Schalter nicht funktioniert.

+ Bewahren Sie dieses Geréat auRerhalb der Reichweite
von Kindern und Personen mit kérperlichen, sensorischen
oder geistigen Einschrankungen oder mangelnder
Erfahrung und Kenntnis auf.

+ Halten Sie das Gerat in gutem Zustand. Vergewissern Sie
sich, dass die beweglichen Teile nicht falsch ausgerichtet
oder verklemmt sind, und stellen Sie sicher, dass keine
gebrochenen Teile oder Anomalien vorhanden sind, die
den korrekten Betrieb des Gerats verhindern kdnnten.

+ Verwenden Sie das Gerat, sein Zubehdr und
seine Werkzeuge unter Berlcksichtigung der
Arbeitsbedingungen und der auszufihrenden Arbeiten
gemanR dieser Anleitung. Die Verwendung des Gerats
fur andere als die vorgesehenen Arbeiten kann zu einer
gefahrlichen Situation filhren.

+ Verwenden Sie das Gerat nicht auf einem Kérperteil von
Menschen oder Tieren.

+ Verwenden Sie das Gerét nicht fur Tiefkiihlprodukte oder
solche, die Knochen enthalten.

+ Verwenden Sie das Gerat nicht langer als 50 Sekunden
am Stiick und machen Sie eine Pause von 4 Minuten.

+ Als Referenz finden Sie in der beigefiigten Tabelle
mehrere Rezepte, die die Menge der zu verarbeitenden
Lebensmittel und die Betriebszeit des Gerats angeben.

Zutat Empfehlenswertes | Empfohlene | Zeit
Zubehor Menge

Babynahrung | Stick-Mixer 100-400 ml |50 s
Obst Stick-Mixer 100-200 ml |50 s
Gemiise Stick-Mixer 100-200 ml | 50's
Saucen Stick-Mixer 100-700 ml |50s
Schlager Stick-Mixer 100-500 ml | 50's
Krauter Chopper 209 10-30s
Fleisch Chopper 450 g 4s
Nisse Chopper 200g 30s
Kase Chopper 150 g 30s
Brot Chopper 1Scheibe [20s
Hartgekochte | Chopper 2 Eier 5s
Eier
Zwiebeln Chopper 1009 10s
Kartoffeln Kartoffelstampfer | 300 g 30s

GEBRAUCHSANWEISUNG

VOR DER VERWENDUNG

« Vergewissern Sie sich, dass alle Verpackungen der
Produkte entfernt wurden.

+ Bevor Sie das Gerat zum ersten Mal benutzen, reinigen
Sie die Teile, die mit Lebensmitteln in Berlhrung
kommen, wie im Abschnitt Reinigung beschrieben.

+ Bereiten Sie das Gerat entsprechend der Funktion vor,
die Sie verwenden mdchten.

VERWENDEN SIE

+ Ziehen Sie das Kabel vollstandig heraus, bevor Sie es
einstecken.

* Bringen Sie das Zubehdr an, das Sie verwenden
machten.

+ SchlieRen Sie das Gerét an das Stromnetz an.

+ Schalten Sie das Gerat mit der Geschwindigkeitstaste
ein. Wahlen Sie die gewlinschte Geschwindigkeit
entsprechend dem ausgelbten Druck.

« Arbeiten Sie mit den Lebensmitteln, die Sie verarbeiten
maochten.

ELEKTRONISCHE GESCHWINDIGKEITSKONTROLLE

+ Mit der Bedientaste (A) kénnen Sie die Geschwindigkeit
des Geréts regulieren. Diese Funktion ist praktisch, denn
sie ermdglicht es, die Geschwindigkeit des Gerats an die
Art der zu verrichtenden Arbeit anzupassen.



NACHDEM SIE DAS GERAT BENUTZT HABEN

+ Halten Sie das Gerat an, indem Sie den Druck auf den
Knopf aufheben.

+ Ziehen Sie den Netzstecker des Gerats.
+ Reinigen Sie das Gerét.

ZUBEHOR
ZUBEHOR FUR STABMIXER

+ Dieses Zubehdr wird fiir die Zubereitung von Sof3en,
Suppen, Mayonnaise, Milchshakes, Babynahrung...

* Bringen Sie die Stange am Motorgehéuse an.
+ Geben Sie die zuzubereitenden Speisen in die Tasse und

schalten Sie das Gerat mit der Geschwindigkeitstaste ein.

+ Zur weiteren Reinigung nehmen Sie den Stick ab und
entfernen ihn.

ZUBEHOR ZUM SCHNEIDEN

+ Dieses Zubehdrteil wird zum Hacken von Gemiise,
Fleisch...

+ Um Schéaden am Gerét zu vermeiden, entfernen Sie
Knochen, Nerven, Knorpel usw. aus dem Fleisch.

+ Legen Sie den Messersatz und die zuzubereitenden
Lebensmittel in den Schneidebehalter.

+ Setzen Sie den Deckel in den Zerkleinerer, bis er
einrastet.

* Bringen Sie das Gerét an der Abdeckung an und schalten
Sie das Gerat ein (Vorsicht: Schalten Sie das Gerat nicht
ein, wenn das gesamte Gerét nicht ordnungsgeman
montiert und angeschlossen ist).

+ Stoppen Sie das Gerét, wenn das Essen die gewiinschte
Konsistenz erreicht hat.

» Nehmen Sie das Gerat von der Abdeckung ab und 6ffnen
Sie den Deckel.

HINWEIS 1: Uberschreiten Sie nicht die Halfte des
Zerkleinerungsbechers, wenn Sie mit festen Lebensmitteln
arbeiten.

WICHTIG: Lassen Sie den Deckel erst los, wenn die
Klingen vollstdndig zum Stillstand gekommen sind.

SCHNEEBESEN ZUBEHOR

+ Dieses Zubehdrteil wird verwendet, um Sahne zu
schlagen, Eiweif zu schlagen...

+ Stecken Sie den Schneebesen in das Adaptersttick (F1).
Befestigen Sie das Geréat am Motorkérper.

+ Geben Sie die Lebensmittel in ein groRes Gefal und
schalten Sie das Gerét ein. Fir beste Ergebnisse drehen
Sie den Schneebesen im Uhrzeigersinn.

+ Entfernen Sie den Schneebesen und I6sen Sie den
Adapteranschluss.

Hinweis 1: Arbeiten Sie nicht mit hohen Geschwindigkeiten,
wenn dieses Zubehdrteil angebracht ist, da dies zu
Defekten am Schneebesen fiihren wiirde (Spinnen der
Drahte).

KARTOFFELSTAMPFER-ZUBEHOR

* Dieses Zubehorteil wird verwendet, um gekochtes
Gemiise und Obst (Kartoffeln, Tomaten, Apfel usw.) zu
piirieren.

« Befestigen Sie den Kartoffelstampfer am Motorgehéuse,
indem Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn drehen.

+ Setzen Sie den Mixer mit dem Kartoffelstampferaufsatz
in die Schuissel mit den zu pirierenden Lebensmitteln.
Es ist ratsam, den Aufsatz in der Mischung auf und ab zu
bewegen, bis die gewiinschte Konsistenz erreicht ist.

» Nehmen Sie den Kartoffelstampferaufsatz ab und I6sen
Sie das Motorgeh&use. Reinigen Sie das Zubehdr.

HINWEIS: Verwenden Sie den Kartoffelstampferaufsatz
nicht in einer Schiissel mit direkter Hitze. Es empfiehlt sich,
die Mischung einige Minuten abkiihlen zu lassen.

WICHTIG: Piirieren Sie keine rohen oder harten
Lebensmittel, entfernen Sie keine Haut, Knochen oder
Stiele. Kochen Sie die Lebensmittel vor dem Zerkleinern
und lassen Sie sie abtropfen.

REINIGUNG

+ Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und lassen Sie es
abkiihlen, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

* Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten Tuch und ein
paar Tropfen Spiilmittel und trocknen Sie es dann ab.

« \lerwenden Sie zur Reinigung des Gerats keine
Losungsmittel oder Produkte mit einem sauren oder
basischen pH-Wert, wie Bleichmittel oder Scheuermittel.

* Tauchen Sie das Geréat niemals in Wasser oder eine
andere Flussigkeit ein und halten Sie es nicht unter
flieRendes Wasser.

+ Gehen Sie bei der Reinigung besonders vorsichtig mit
den Klingen um, da diese sehr scharf sind.

+ Es ist ratsam, das Gerat regelmaRig zu reinigen und alle
Essensreste zu entfernen.

+ Wenn sich das Gerat nicht in einem sauberen Zustand
befindet, kann sich seine Oberflache abnutzen, was sich
unweigerlich auf die Nutzungsdauer des Geréts auswirkt
und seine Verwendung unsicher machen kann.

+ Die folgenden Teile kénnen in der Spiilmaschine gereinigt
werden (mit einem Schonprogramm):

- Messbecher
- Chopper
- Schneebesen



+ Die Position zum Abtropfen/Trocknen von Artikeln, die
in der Spilmaschine oder im Waschbecken gewaschen
werden kdnnen, muss so gewahlt werden, dass das
Wasser leicht abflieRen kann.

+ Trocknen Sie dann alle Teile, bevor Sie sie
zusammenbauen und lagern.



Nederlans ~ (Vertaald van de originele instructies)

STAAFMIXER
HBA1500X PLUS
BESCHRIJVING
A Snelheidsregelknop
B Motor
C  Accessoires voor staafmixers
D Maatbeker
E  Hakmolen

E1 Deksel

E2 Set bladen
F Klopper

F1 Adapterfitting voor klopper
G Aardappelstamper

Als het model van uw apparaat niet over de hierboven
beschreven accessoires beschikt, kunnen deze ook
afzonderlijk bij de Technische Hulpdienst worden gekocht.

GEBRUIK EN ONDERHOUD

+ Trek het netsnoer van het apparaat voor elk gebruik
volledig uit.

+ Gebruik het apparaat alleen als de accessoires correct
zijn aangebracht.

+ Gebruik het apparaat niet als de eraan bevestigde
accessoires defect zijn. Vervang ze onmiddellijk.

+ Gebruik het apparaat niet als de aan/uit-schakelaar niet
werkt.

+ Bewaar dit apparaat buiten het bereik van kinderen en
personen met fysieke, zintuiglijke of mentale beperkingen
of gebrek aan ervaring en kennis.

* Houd het apparaat in goede staat. Controleer of
de bewegende delen niet verkeerd zijn uitgelijnd of
vastzitten, en zorg ervoor dat er geen kapotte onderdelen
of afwijkingen zijn waardoor het apparaat niet correct kan
werken.

+ Gebruik het apparaat en de bijbehorende accessoires
en gereedschappen volgens deze instructies, rekening
houdend met de werkomstandigheden en het uit te
voeren werk. Als u het apparaat voor andere dan
de bedoelde werkzaamheden gebruikt, kan er een
gevaarlijke situatie ontstaan.

+ Gebruik het apparaat niet op een lichaamsdeel van een
persoon of dier.

+ Gebruik het apparaat niet met diepvriesproducten of
producten die botten bevatten.

+ Gebruik het apparaat niet langer dan 50 seconden achter
elkaar, waarbij u 4 minuten pauzeert.

« Ter referentie staan in de bijgevoegde tabel verschillende
recepten met de hoeveelheid te verwerken voedsel en de
gebruikstijd van het apparaat.

Ingrediént Aanbevolen Aanbevolen | Tijd
accessoire hoeveelheid

Babyvoeding | Stick-blender 100-400 ml | 50's
Fruit Stick-blender 100-200 ml |50 s
Groenten Stick-blender 100-200 ml |50 s
Sauzen Stick-blender 100-700 ml | 50's
Slagman Stick-blender 100-500 ml | 50's
Kruiden Hakker 209 10-30 s
Viees Hakker 450 g 4s
Noten Hakker 2009 30s
Kaas Hakker 150 g 30s
Brood Hakker 1 plak 20s
Hardgekookte | Hakker 2 eieren 5s
eieren
Uien Hakker 100 g 10s
Aardappelen | Aardappelstamper | 300 g 30s

GEBRUIKSAANWIJZING

VOOR GEBRUIK

+ Zorg ervoor dat de verpakking van alle producten
verwijderd is.

+ Voordat u het product voor de eerste keer gebruikt,
moet u de onderdelen die in contact komen met voedsel
reinigen zoals beschreven in het gedeelte over reiniging.

+ Bereid het apparaat voor volgens de functie die u wilt
gebruiken.

GEBRUIK

+ Verleng de kabel volledig voordat u deze in het
stopcontact steekt.

+ Bevestig het accessoire dat u wilt gebruiken.
+ Sluit het apparaat aan op het lichtnet.

+ Zet het apparaat aan met de snelheidsregelknop.
Selecteer de gewenste snelheid aan de hand van de
uitgeoefende druk.

+ Werk met het voedsel dat u wilt verwerken.

ELEKTRONISCHE SNELHEIDSREGELING

+ Met de bedieningsknop (A) kunt u de snelheid van het
apparaat regelen. Deze functie is handig, want hiermee
kan de snelheid van het apparaat worden aangepast aan
het soort werk dat moet worden uitgevoerd.



ALS U KLAAR BENT MET HET GEBRUIK VAN HET
APPARAAT

+ Stop het apparaat door de druk op de knop los te laten.
+ Haal de stekker uit het stopcontact.
* Reinig het apparaat.

ACCESSOIRES
ACCESSOIRES VOOR STAAFMIXERS

+ Dit accessoire wordt gebruikt voor het maken van sauzen,
soepen, mayonaise, milkshakes, babyvoeding...

+ Bevestig de stok aan de motorbehuizing.

+ Doe het te bereiden voedsel in de beker en zet het
apparaat aan met de snelheidsregelknop.

+ Voor verdere reiniging kunt u de stick losmaken en
verwijderen.

HAKACCESSOIRE

+ Dit accessoire wordt gebruikt om groenten, vlees...

+ Verwijder botten, zenuwen, kraakbeen enz. van het vlees
om schade aan het apparaat te voorkomen.

+ Plaats de messenset en het te bereiden voedsel in de
snijbak.

* Plaats het deksel in de hakker totdat het op zijn plaats
past.

+ Bevestig het apparaat aan de afdekking en zet het
apparaat aan (let op: zet het apparaat niet aan als niet het
hele apparaat goed gemonteerd en aangesloten is).

+ Stop het apparaat wanneer het voedsel de gewenste
textuur heeft bereikt.

+ Maak het apparaat los van het deksel en maak het deksel
los.

OPMERKING 1: Gebruik niet meer dan de helft van de
hakbeker wanneer u met vast voedsel werkt.

BELANGRIJK: laat het deksel pas los als de messen
volledig stilstaan.

ACCESSOIRES VOOR GARDE

+ Dit accessoire wordt gebruikt om room op te kloppen,
eiwitten...

+ Steek de garde in de adapterfitting (F1). Bevestig de
eenheid aan het motorhuis.

+ Doe het voedsel in een groot bakje en zet het apparaat
aan. Voor de beste resultaten draait u de garde met de
klok mee.

+ Verwijder het garde-accessoire en maak de adapterfitting
los.

Opmerking 1: Werk niet op hoge snelheden met dit
accessoire bevestigd, omdat dit defecten aan de garde kan
veroorzaken (ronddraaiende draden).

AARDAPPELSTAMPER ACCESSOIRE

+ Dit accessoire wordt gebruikt om gekookte groenten en
fruit (aardappelen, tomaten, appels, enz.) te pureren.

+ Bevestig de aardappelstamper aan de motorbehuizing
door deze tegen de klok in te draaien.

+ Plaats de blender met het aardappelstamperaccessoire
in de kom met het voedsel dat gepureerd moet worden.
Het is raadzaam om het hulpstuk op en neer door het
mengsel te bewegen tot de gewenste textuur bereikt is.

« Verwijder het aardappelstamperhulpstuk en maak het
motorhuis los. Reinig het hulpstuk.

OPMERKING: Gebruik het aardappelstamperhulpstuk niet
in een kom boven direct vuur. Het wordt aanbevolen om
het mengsel een paar minuten te laten afkoelen.

BELANGRIJK: Pureer geen rauw of hard voedsel en
verwijder geen huid, botten of steeltjes. Kook het voedsel
en laat het uitlekken voordat u het fijnmaalt.

SCHOONMAKEN

+ Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat
afkoelen voordat u het schoonmaakt.

* Reinig het apparaat met een vochtige doek met een paar
druppels afwasmiddel en droog het daarna af.

+ Gebruik geen oplosmiddelen of producten met een
zure of basische pH-waarde, zoals bleekmiddel, of
schuurmiddelen om het apparaat schoon te maken.

+ Dompel het apparaat nooit onder in water of een andere
vloeistof en plaats het nooit onder stromend water.

+ Let tijdens het schoonmaken goed op de messen, want
die zijn erg scherp.

* Het is raadzaam om het apparaat regelmatig schoon te
maken en voedselresten te verwijderen.

+ Als het apparaat niet goed schoon is, kan het oppervlak
ervan achteruitgaan, wat de levensduur van het apparaat
onherroepelijk beinvioedt en het gebruik ervan onveilig
kan maken.

+ De volgende onderdelen mogen in de vaatwasser (met
een zacht reinigingsprogramma):

- Maatbeker
- Hakker
- Klopper

+ De positie voor het uitlekken/drogen van artikelen die
in de vaatwasser of de gootsteen afgewassen kunnen
worden, moet zodanig zijn dat het water gemakkelijk weg
kan lopen.

+ Droog vervolgens alle onderdelen voordat u ze in elkaar
zet en opbergt.



m Roména  (Translat din instructiunile originale)

MIXER DE MANA
HBA1500X PLUS

DESCRIERE

A Butonul de control al vitezei

Corpul motorului

Accesoriu de amestecare a betisoarelor
Cupa de masurare

Tocator

E1 Capac

E2 Set de lame

F  Batator

F1 Racord adaptor pentru batator

G Piure de cartofi

Tn cazul in care modelul aparatului dumneavoastra nu
dispune de accesoriile descrise mai sus, acestea pot fi
achizitionate separat de la Serviciul de Asistenta Tehnica.
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UTILIZARE SI INGRIJIRE

+ Intindeti complet cablul de alimentare al aparatului inainte
de fiecare utilizare.

» Utilizati aparatul numai daca accesoriile sale sunt
montate corect.

* Nu utilizati aparatul daca accesoriile atasate la acesta
sunt defecte. Inlocuiti-le imediat.

* Nu utilizati aparatul daca intrerupatorul de pornire/oprire
nu functioneaza.

* Depozitati acest aparat in afara razei de actiune a copiilor
si a persoanelor cu deficiente fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau cu lipsa de experienta si cunostinte.

+ Pastrati aparatul in stare buna. Verificati ca piesele
mobile sé nu fie nealiniate sau blocate si asigurati-va
ca nu exista piese rupte sau anomalii care ar putea
impiedica functionarea corecta a aparatului.

+ Folositi aparatul si accesoriile si uneltele sale in
conformitate cu aceste instructiuni, tinand cont de
conditiile de lucru si de lucrarile care urmeaza sa fie
efectuate. Utilizarea aparatului pentru operatiuni diferite
de cele prevazute ar putea duce la o situatie periculoasa.

* Nu utilizati aparatul pe nicio parte a corpului unei
persoane sau al unui animal.

+ Nu folositi aparatul cu produse congelate sau care contin
oase.

* Nu utilizati aparatul mai mult de 50 de secunde la un
moment dat, facand o pauza de 4 minute.

+ Ca referintd, in tabelul anexat apar mai multe retete care
includ cantitatea de alimente de prelucrat si timpul de
functionare a aparatului.

Ingredient Recom. Cantitate Timp
accesoriu recomandata.
Alimente Mixer cu bat | 100-400 ml 50s
pentru copii
Fructe Mixer cu bat | 100-200 ml 50s
Legume Mixer cu bat | 100-200 ml 50s
Sosuri Mixer cu bat | 100-700 ml 50s
Bateri Mixer cu bat | 100-500 ml 50s
lerburi Chopper 209 10-30' s
Carne Chopper 450 g 4s
Nuci Chopper 200g 30s
Branza Chopper 150 g 30s
Paine Chopper 1 felie 20s
Oua fierte tari | Chopper 2ouad 5s
Ceapa Chopper 100 g 10s
Cartofi Piure de 3009 30s
cartofi

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
iNAINTE DE UTILIZARE

+ Asigurati-va ca toate ambalajele produselor au fost
indepartate.

+ Inainte de a utiliza produsul pentru prima dats, curatati
partile care vor intra in contact cu alimentele, asa cum
este descris in sectiunea de curatare.

+ Pregatiti aparatul in functie de functia pe care doriti sa o
utilizati.

UTILIZATI

* Prelungiti cablul in intregime nainte de a-l conecta.

+ Atasati accesoriul pe care doriti sa il utilizati.

+ Conectati aparatul la reteaua electrica.

+ Porniti aparatul cu ajutorul butonului de control al vitezei.
Selectati viteza dorita in functie de presiunea exercitata.

» Lucrati cu alimentele pe care doriti sé le prelucrati.

CONTROL ELECTRONIC AL VITEZEI

+ Butonul de control (A) poate regla viteza aparatului.
Aceasta functie este utila, deoarece permite adaptarea
vitezei aparatului la tipul de lucru care trebuie efectuat.

DUPA CE ATI TERMINAT DE UTILIZAT APARATUL
* Opriti aparatul eliberand presiunea asupra butonului.
+ Deconectati aparatul de la reteaua electrica.

+ Curatati aparatul.



ACCESORII
ACCESORIU PENTRU BLENDERUL CU BAT

+ Acest accesoriu este folosit pentru prepararea sosurilor,
supelor, maionezei, milkshake-urilor, alimentelor pentru
copii...

+ Atasati batul la corpul motorului.

* Puneti alimentele care urmeaza sa fie preparate in
ceasca si porniti aparatul cu ajutorul butonului de control
al vitezei.

+ Pentru o curatare ulterioara, detasati si indepartati batul.

ACCESORIU DE TOCAT

+ Acest accesoriu este folosit pentru a téia legume, carne...

* Pentru a evita deteriorarea aparatului, indepartati oasele,
nervii, cartilajele etc. din carne.

+ Puneti setul de lame si alimentele care urmeaza sa fie
pregatite in recipientul de tocat.

+ Puneti capacul in masina de tocat pana cand acesta se
potriveste la locul lui.

+ Atasati unitatea la capac si porniti aparatul (atentie: nu
porniti aparatul daca intreaga unitate nu este montata si
conectata corespunzator).

+ Opriti aparatul atunci cand alimentele ating textura dorita.
+ Detasati unitatea de capac si eliberati capacul.

NOTA 1: nu depasiti jumatate din cupa tocatorului atunci
cand lucrati cu alimente solide.

IMPORTANT: nu eliberati capacul pana cand lamele nu
sunt complet oprite.

ACCESORIU DE BATUT

+ Acest accesoriu este folosit pentru a bate frisca, a bate
albusurile...

* Introduceti biciul in fitingul adaptorului (F1). Atasati
unitatea la corpul motorului.

+ Puneti alimentele intr-un recipient mare si porniti aparatul.

Pentru cele mai bune rezultate, rotiti mixerul in sensul
acelor de ceasornic.

« Indepértati accesoriul de batut si eliberati fitingul
adaptorului.

Nota 1: Nu lucrati la viteze mari cu acest accesoriu atasat,
deoarece acest lucru ar putea cauza defecte la bici
(Invértirea firelor acestuia).

ACCESORIU PENTRU PIURE DE CARTOFI

+ Acest accesoriu este utilizat pentru a face piure din
legume si fructe fierte (cartofi, rosii, mere etc.).

+ Atasati piureul de cartofi la carcasa motorului prin rotirea
acestuia in sensul invers acelor de ceasornic.

+ Asezati blenderul cu accesoriul storcator de cartofi in
bolul care contine alimentele care urmeaza sa fie pasate.
Este recomandabil s& miscati accesoriul in sus si in jos
pe tot parcursul amestecului pana cand se obtine textura
dorita.

+ Scoateti accesoriul storcator de cartofi si eliberati corpul
motorului. Curatati accesoriul.

NOTA: Nu utilizati accesoriul pentru piure de cartofi intr-un
bol la céldura directd. Este recomandat sa lasati amestecul
sa se raceasca timp de cateva minute.

IMPORTANT: Nu pasati alimente crude sau tari, nu
indepértati pielea, oasele sau tulpinile. Gatiti si scurgeti
alimentele fnainte de a le macina.

CURATARE

+ Deconectati aparatul de la retea si lasati-l s se raceasca
inainte de a intreprinde orice operatiune de curatare.

+ Curatati echipamentul cu o carpa umeda cu cateva
picaturi de detergent si apoi uscati-I.

+ Nu utilizati solventi sau produse cu un pH acid sau
bazic, cum ar fi inalbitorul, sau produse abrazive pentru
curatarea aparatului.

+ Nu scufundati niciodata aparatul in apa sau in orice alt
lichid si nu 1l puneti sub jet de apa.

+ In timpul procesului de curétare, acordati o atentie
deosebita la lamele, deoarece acestea sunt foarte
ascutite.

+ Este recomandabil sa curatati aparatul in mod regulat si
sa indepartati orice resturi de alimente.

+ Daca aparatul nu este n stare buna de curatenie,
suprafata acestuia se poate degrada si poate afecta
inexorabil durata de viata utila a aparatului i ar putea
deveni nesigur pentru utilizare.

+ Urmatoarele piese pot fi spalate in masina de spalat vase
(folosind un program de curatare moale):

- Cupa de masurare
- Chopper
- Bateti

+ Pozitia de scurgere/uscare a articolelor care pot fi spalate
in masina de spalat vase sau in chiuveta trebuie sa
permita scurgerea usoara a apei.

* Apoi, uscati toate piesele inainte de asamblare si
depozitare.



Polski  (Przettumaczone z oryginalnej instrukcji)

BLENDER RECZNY
HBA1500X PLUS

OPIS

A Przycisk regulacji predkosci
Korpus silnika

Akcesoria do miksera w sztyfcie
Kubek pomiarowy

Rozdrabniacz
E1 Pokrywa
E2 Zestaw ostrzy

F Trzepaczka

F1 Mocowanie adaptera trzepaczki
G Thuczek do ziemniakéw
Jesli model Panstwa urzadzenia nie posiada opisanych
powyzej akcesoriow, mozna je rowniez zakupi¢ oddzielnie
w Dziale Pomocy Techniczne;j.

m o O @

UZYTKOWANIE | PIELEGNACJA

* Przed kazdym uzyciem nalezy catkowicie wysunaé
przewdd zasilajacy urzadzenia.

* Prosze uzywac urzadzenia tylko wtedy, gdy jego
akcesoria sg prawidtowo zamontowane.

+ Nie uzywac urzadzenia, je$li dotaczone do niego
akcesoria sg uszkodzone. Nalezy je natychmiast
wymienic.

+ Nie uzywac urzadzenia, jesli wiacznik/wytacznik nie
dziata.

+ Urzadzenie nalezy przechowywa¢ w miejscu
niedostepnym dla dzieci i 0s6b o ograniczonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej, umystowej lub nieposiadajacych
doswiadczenia i wiedzy.

* Prosze utrzymywac urzadzenie w dobrym stanie. Nalezy
sprawdzac, czy ruchome cze$ci nie sg przesuniete
lub zablokowane, a takze upewni¢ sie, ze nie ma
uszkodzonych czesci lub nieprawidtowosci, ktdre mogtyby
uniemozliwi¢ prawidtowe dziatanie urzadzenia.

* Prosze uzywac urzadzenia oraz jego akcesoriow i
narzedzi zgodnie z niniejszymi instrukcjami, biorac
pod uwage warunki pracy i rodzaj wykonywanej pracy.
Uzywanie urzadzenia w sposéb niezgodny z jego
przeznaczeniem moze prowadzi¢ do niebezpiecznych
sytuaciji.

* Nie uzywac urzadzenia na zadnej czgci ciata cztowieka
lub zwierzecia.

* Prosze nie uzywac¢ urzadzenia z produktami mrozonymi
lub zawierajacymi kosci.

* Nie nalezy uzywa¢ urzadzenia jednorazowo dtuzej niz 50
sekund jednorazowo, z przerwa na 4 minuty.

+ Jako odniesienie, w zataczonej tabeli znajduje si¢
kilka przepisow, ktére obejmujg ilo$¢ zywnosci do
przetworzenia i czas pracy urzadzenia.

Sktadnik Zalecane Zalecana Czas
akcesoria ilos¢
Zywnosé dla | Stick-blender | 100-400 ml | 50's
niemowlat
Owoce Stick-blender | 100-200 ml | 50 s
Warzywa Stick-blender | 100-200ml | 50 s
Sosy Stick-blender | 100-700 ml | 50's
Zawodnicy Stick-blender | 100-500 ml | 50 s
Ziota Chopper 209 10-30 s
Mieso Chopper 450 g 4s
Orzechy Chopper 2009 30s
Ser Chopper 150 g 30s
Chleb Chopper 1 plaster 20s
Jajka na Chopper 2 jajka 5s
twardo
Cebula Chopper 1009 10s
Ziemniakow | Ttuczek do 300¢g 30s
ziemniakow

INSTRUKCJE UZYTKOWANIA
PRZED UZYCIEM

* Prosze upewnic sig, ze wszystkie opakowania produktow
zostaly usuniete.

* Przed pierwszym uzyciem produktu nalezy wyczysci¢
czesci, ktdre beda miaty kontakt z zywnoscig, zgodnie z
opisem w cze$ci dotyczacej czyszczenia.

* Prosze przygotowa¢ urzadzenie zgodnie z funkcja, ktéra
ma by¢ uzywana.

PROSZE UZYWAC

+ Prosze catkowicie przediuzy¢ kabel przed jego
podtaczeniem.

* Prosze podigczy¢ akcesorium, ktdrego chca Panstwo
uzyg.

* Prosze podigczy¢ urzadzenie do zasilania.

* Prosze wigczy¢ urzadzenie za pomoca przycisku regulacii
predkosci. Wybra¢ zadang predko$¢ w zaleznosci od
wywieranego nacisku.




* Prosze pracowac z zywnoscia, ktérg chcg Panstwo
przetworzyc¢.

ELEKTRONICZNA KONTROLA PREDKOSCI

* Przycisk sterowania (A) umozliwia regulacje predkosci
urzadzenia. Funkcja ta jest przydatna, poniewaz
umozliwia dostosowanie predkosci urzadzenia do rodzaju
wykonywanej pracy.

PO ZAKONCZENIU KORZYSTANIA Z URZADZENIA

* Prosze zatrzyma¢ urzadzenie, zwalniajac nacisk na
przycisk.

* Prosze odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

* Prosze wyczysci¢ urzadzenie.

AKCESORIA
AKCESORIA DO BLENDERA SZTYFTOWEGO

+ To akcesorium stuzy do przygotowywania soséw, zup,
majonezu, koktajli mlecznych, zywnosci dla niemowlat i...

* Przymocowac drazek do korpusu silnika.

* Prosze umiescic przygotowywana potrawe w miseczce
i wiaczy¢ urzadzenie za pomoca przycisku regulacji
predkosci.

+ W celu dalszego czyszczenia nalezy odtaczy¢ i wyjac
drazek.

AKCESORIA DO KROJENIA
+ To akcesorium stuzy do siekania warzyw, migsa...

+ Aby unikna¢ uszkodzenia urzadzenia, nalezy usunaé z
miesa kosci, nerwy, chrzastki itp.

+ Umiesci¢ zestaw ostrzy i przygotowywang zywno$¢ w
pojemniku do siekania.

* Wiozy¢ pokrywe do rozdrabniacza, az bedzie pasowac na
swoje miejsce.

* Prosze przymocowa¢ urzadzenie do pokrywy i wigczy¢
urzadzenie (prosze zachowac ostrozno$¢: nie wiaczac
urzadzenia, jesli nie jest prawidtowo zamontowane i
podiaczone).

* Prosze zatrzymaé urzadzenie, gdy potrawa osiggnie
pozadang konsystencje.

* Prosze odtaczy¢ urzadzenie od pokrywy i zwolni¢
pokrywe.

UWAGA 1: nie przekracza¢ potowy kubka rozdrabniacza

podczas pracy z pokarmami statymi.

WAZNE: prosze nie zwalniaé pokrywy, dopdki ostrza nie
zostang catkowicie zatrzymane.

AKCESORIA DO TRZEPACZKI
+ To akcesorium stuzy do ubijania $mietany, biatek...

+ Wiozy¢ trzepaczke do ztaczki adaptera (F1). Prosze
przymocowac urzadzenie do korpusu silnika.

» Whozy¢ zywnos¢ do duzego naczynia i wiaczyé
urzadzenie. Aby uzyskac najlepsze rezultaty, prosze
obréci¢ trzepaczke zgodnie z ruchem wskazéwek zegara.

+ Zdja¢ trzepaczke i zwolni¢ mocowanie adaptera.

Uwaga 1: Nie nalezy pracowa¢ z duzg predkoscig z
podtaczonym akcesorium, poniewaz moze to spowodowaé
uszkodzenie trzepaczki (obracanie sig jej przewodow).

TLUCZEK DO ZIEMNIAKOW

+ To akcesorium stuzy do przecierania gotowanych warzyw
i owocow (ziemniakow, pomidorow, jablek itp.).

* Prosze przymocowac ttuczek do ziemniakow do obudowy
silnika, obracajac go w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazoéwek zegara.

+ Umiesci¢ blender z przystawka do przecierania
ziemniakéw w misce z przecieranym produktem. Zaleca
sie przesuwanie przystawki w gore i w dot po catej masie,
az do uzyskania pozadanej konsystencii.

+ Wyja¢ przystawke do ucierania ziemniakow i zwolni¢
korpus silnika. Wyczysci¢ akcesorium.

UWAGA: Nie nalezy uzywac¢ tluczka do ziemniakéw w
misce na bezposrednim ogniu. Zaleca sig pozostawi¢
mieszanine do ostygniecia na kilka minut.

WAZNE: Nie rozgniata¢ surowych lub twardych produktéw,
usuwac skory, kosci lub fodyg. Prosze ugotowaé i odsaczy¢
zywno$¢ przed mieleniem.

CZYSZCZENIE

* Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy odtgczy¢
urzadzenie od zasilania i odczekaé, az ostygnie.

* Prosze wyczysci¢ urzadzenie wilgotng szmatka z kilkoma
kroplami ptynu do mycia naczyn, a nastepnie wysuszyc.

+ Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac
rozpuszczalnikéw ani produktow o kwasnym lub
zasadowym pH, takich jak wybielacze lub produkty
Scierne.

+ Prosze nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub
innym ptynie ani nie umieszcza¢ go pod biezacg woda.

+ Podczas procesu czyszczenia prosze zwréci¢ szczegdlng,
uwage na ostrza, poniewaz sg one bardzo ostre.

+ Zaleca sie regularne czyszczenie urzadzenia i usuwanie
wszelkich resztek jedzenia.

+ Jes$li urzadzenie nie jest w dobrym stanie czystosci, jego
powierzchnia moze ulec degradacji, co nieuchronnie
wplynie na czas uzytkowania urzadzenia i moze stac sie
niebezpieczne w uzyciu.



+ Ponizsze elementy mozna my¢ w zmywarce (przy uzyciu
programu delikatnego czyszczenia):

- Kubek pomiarowy
- Chopper
- Trzepaczka

+ Pozycja oprézniania/suszenia artykutéw nadajacych sie
do mycia w zmywarce lub zlewie musi umozliwia¢ tatwe
odprowadzanie wody.

+ Nastepnie nalezy wysuszy¢ wszystkie czesci przed ich
montazem i przechowywaniem.



Gbnrapck  (MpeBof Ha U3BBLPLUEHNUTE UHCTPYKLMK)
PBYEH MUKCEP + KaTo cnpaBka B npunoxeHata Tabnuua ca nocoveHu
HBA1500X PLUS HAKOIKO PeLienTy, KOMTO BKNKOYBAT KONMYECTBOTO XpaHa
3a 0bpaboTka 1 BpemeTo 3a paboTa Ha anaparta.
OMUCAHUE
CubcraBku | Mpenopbuntenet | Mpenopbuntento | Bpeme
A ByToH 3a ynpaBneHue Ha ckopocTTa akcecoap KOnM4ecTBO
B Kopnyc Ha gBuratens Bebewka | Ctuk-6neHgep | 100-400 mi 50s
C  Axcecoap 3a 6bpkaHe CbC CTUK XpaHa
D MeputenHa vawa Mnogose | Ctuk-6nengep | 100-200 ml 50's
E  Yomsp 3enenyyum | Ctuk-6neHgep | 100-200 ml 50s
E1 Kanak Cocose Cruk-6nenaep | 100-700 m 50s
E2 Komnnext Hoxose Batters Cruk-6nenpep | 100-500 ml 50s
F Metnnika ]
F1 ApanTep 3a meTnuuka Buni Homep 209 10-30s
G MawnHka 3a kapTodm Meco Horsp 4509 4s
A P Anku Yombp 2009 30s
KO MOZEMbT Ha BaLLWs ypes He paaronara ¢ onucaHuTe
NO-TOpe aKCecoapy, Te MoraT @ Gbaar 3akyneHn otgenvo | -ovPeHe | Hombp 1509 30s
oT cryx6aTa 3a TEXHMYecKa NoMOLL, Xns6 Yombp 1 napye 20s
Tebpao Yombp 2 anua 5s
CBapeHu
YNOTPEBA U rPUXKU siflja
* [peau Bcsika ynotpeba n3gbpraiTe HambaHO Tyk Yonbp 1009 10's
3axpaHBayys kaben Ha ypea. Kaptou | MawumHka 3a 3009 30s
* Mianon3Baiite ypeaa camo ako NpuHaAnexHocTuTe My ca kapTocu
MpaBUHO MOHTUPAHU.
* He n3nonasaitte ypesia, ako NpyKpeneHuTe KbM Hero
akcecoapy ca AedekTHu. 3ameHeTe 1 HedabaBHo. MHCTPYKLMM 3A YNOTPEBA
MPEOW YNOTPEBA

* He 13nonagaiite ypesia, ako NpeBKkmtoYBaTensT 3a
BKIIOYBaHE/M3KII0uBaHe He paBboTy.

+ CbxpaHsiBanTe TO3M ypef Ha MACTO, HELOCTBIHO 3a
JeLja u nvua ¢ pUanNYeckn, CEH30PHU UMK YMCTBEHM
yBpexaaHua Unu nunca Ha onuT 1 No3HaHuA.

* [Mopabpxaiite ypeaa B 4obpo cbeTosHme. [posepssaiite
[Jan ABUKELLWUTE Ce YacTh He ca HeMpaBuUHO
MOAPELEHN UMW 3aKNELLEHN 1 Ce yBepeTe, Ye HAMa
CUYMEHM YacTW U aHOManuu, KOUTO MoraT Aa nonpeyatr
Ha npaBunHata paboTta Ha MalLmHaTa.

* 3nonaBaiite ypena 1 HeroBuTe NPUHAANEXHOCTA W
VHCTPYMEHTM, KaTo Cia3BaTte Tean UHCTPYKLMK, kaTo
ce cbobpassiBate ¢ ycnosusTa Ha pabota 1 pabotata,
KosiTO TpsibBa Aa Ce M3BBbPLLM. M3non3BaHeTo Ha ypeaa
3a onepaLyy, pasniuiHi OT NpeABUAEHNTE, MOXe fa
[A0Befe A0 onacHa cuTyaLms.

* He uanonagalite ypesia BbpXy kOSTO 1 ja € YacT oT
TANOTO HA YOBEK MMM XUBOTHO.

* He usnonagaiite ypeaa cbC 3aMpaseHu NPoLyKTv uiu
TaKuBa, KOUTO ChbpXaT KOCTH.

* He usnonasaiite ycTpoicTBOTO 3a noBeye oT 50 cekyHam
HaBeaHbX, KaTo NpaBuUTe Nnay3a OT 4 MUHYTU.

* yBepeTe Ce, Ye BCUYKM OMaKOoBKN Ha NpodyKTuTe ca
npemaxHatu.

+ [Mpeau fa u3non3asate NpoaykTa 3a MbpBy MbT,
MoYmMCTeTE YacTuTe, KOUTO Lie GbaaT B KOHTAKT C XpaHa,
KaKTo € On1caHo B pasfena 3a noyncTBaHe.

+ [ogroTeeTe ypeaa B 3aBUCMMOCT OT (OYHKLMATA, KOSTO
VckaTe Aa unonssare.

M3MON3BAMTE

* YbnxeTe uausano kabena, npeau Aa ro BKKYMTE.

+ [pukpeneTe akcecoapa, KOTO uUckaTe 4a U3non3sare.
+ CBbpXKETE ypesa KbM enekTpuyeckata Mpexa.

* BknioyeTe ypeaa ¢ nomoLLTa Ha 6yToHa 3a perynupaxe
Ha ckopocTTa. /13bepeTe xenaHata ckopocT B
3aBUCKMMOCT OT YNPaXHABAHOTO Hansraxe.

+ PaboteTe ¢ xpaHaTa, kosTo UckaTe aa obpaboture.

ENEKTPOHHO YMPABIEHUE HA CKOPOCTTA

+ ByTOH®T 3a ynpasneHue (A) Moxe fa perynupa
CKOPOCTTa Ha ypepda. Tasu yHKums e yaobHa, Thil kaTo
no3BonsBa fja ce agantupa ckopocTTa Ha ypena KoM
Buaa paboTa, kosTo TpsibBa Aa Ce M3BBLPLLM.



CNEQ KATO NPUKIIOYMTE C U3NON3BAHETO HA
YPEQA

+ CnpeTe ypepa, kaTo OTNycHeTe HaTucka BbpXy OyToHa.
* U3knioyeTe ypesa oT enekTpuyeckata Mpexa.
* MoumcreTe ypepa.

AKCECOAPU
AKCECOAP 3A NNACATOP

* Tos3u akcecoap Ce 13nonsea 3a npuroTesiHe Ha COCoBe,
cynu, MalioHe3a, MIeyHn Lweiikose, Gebeluku XpaHu...

* [pukpeneTe npbykaTa KbM Kopnyca Ha aBuratend.

* MocTaBeTe NPUroTBsiHaTa xpaHa B Yallata ¥ BKIYeTe
ypefia ¢ nomoLTa Ha ByToHa 3a perynupaxe Ha
cKopocTTa.

+ 3a no-HaTaTbLUIHO NOYMCTBAHe OTAENeTe 1 u3BaseTe
npbykaTa.

AKCECOAP 3A PA3AHE

+ To3i akcecoap Ce M3nonaea 3a psi3aHe Ha 3eneHyyLm,
Meco...

+ 3a ga nsberHete noBpesa Ha ypeaa, oTCTpaHeTe oT
MEeCOTO KOCTUTE, HepBUTE, XPYLUANNTE W AP.

+ [locTaBeTe ocTpueTaTa v NpUroTBsiHaTa XpaHa B CbAa
3a psisaHe.

+ [TocTaBeTe kanaka B XenvMkonTepa, 0KaTo nacHe Ha
MSCTOTO CH.

+ 3akpeneTe ypeaa KbM kanaka 1 BKMoYeTe ypesa
(BHMMaBaliTe: He BKMIOYBaliTe ypeaa, ako LENuAT ypen
He e NPaBWHO MOHTUPAH U CBBP3aH).

+ CnpeTe ypena, KoraTo xpaHara AOCTUrHe xenaHaTta
TeKkcTypa.

+ CBareTe yCTPOCTBOTO OT Karnaka 1 ocBobogeTe kanaka.

3ABEJIEXKA 1: He npeBwLLaBaliTe NOMOBMHATA OT YallaTa
Ha xenukonTepa, korato paboTute ¢ TBbPAY XpaHu.

BAXHO: He ocBoGoxaaBailTe kanaka, okaTo ocTpueTaTa
He CrpaT HambIHO.

AKCECOAP 3A BbPKANKA

+ To3n akcecoap Ce M3nonasa 3a pa3byeaHe Ha cMeTaHa,
pa3buBaHe Ha benTbLy...

+ [locTaBeTe MeTnMYKaTa B afantepHus utuHr (F1).
[MpukpeneTe ypeaa KbM Kopnyca Ha ABuratens.

* [locTaBeTe XpaHaTa B ronsm Cbf, W BKioveTe ypeaa. 3a
Hal-0obpu pe3ynTatv 3aBbpTeTe Obpkankara no nocoka
Ha YacoBHWKoBaTa CTpenka.

* 13BapeTe akcecoapa 3a 6bpkaHe u oceobopeTe
apantepa.

Benesxka 1: He paboteTe ¢ BICOKN CKOPOCTH € TO3M
akcecoap, Tbil kaTo ToBa O1 AOBENO A0 AedekT/ B
MeTNnuKaTa (3aBbpTaHe Ha XuLKTE 1A).

AKCECOAP 3A KAPTO®EHO MIOPE

+ To3u akcecoap Ce M3nonaea 3a nacvpaHe Ha BapeHu
3eNeHYyLy 1 NnofioBe (kapTodu, AomaTty, S6bIKK 1 fp.).

+ CBbpXETE ypesia 3a kapTodeHo Miope KbM Kopryca
Ha [iBuUraTens, kaTo ro 3aBbpTUTe 0BpaTHO Ha
YacoBHMKOBATa CTperKa.

+ MocraBeTe BrneHaepa ¢ akcecoapa 3a kapTogeHo
niope B KynaTa ¢ xpaHata, koaTo Tpsiea Aa ce nacvupa.
MpenopbunTenHo € a ABMKUTE NpUCTaBKaTa Harope-
Hapony no Lanata cMec, A0KaTo ce NOCTUrHe XenaHaTta
TeKCTypa.

* W3BapeTe npucTaekata 3a kapTodeHo mope 1
ocsoBogete Kopryca Ha aguratens. Mounctete
npucTaBKkaTa.

3ABENEXKA: He nanonasaiite npucraskara

3a kapTodheHo Miope B kyna Ha npsika TonmnuHa.
lpenopbunTENHO € Aa OcTaBuTE CMecTa fia Ce Oxnaau 3a
HSIKONKO MUHYTH.

BAXHO: He ntopupaiite CypoBw unm TBbPAM XpaHu, He
OTCTPaHsiBaliTe Koxata, KocTiTe unn Apbxkute. CeapeTte
W oTUeAeTe XpaHaTa, Npeau fia s cMenure.

NOYUCTBAHE

* U3knioyete ypena Ot enekTpuyeckaTa mpexa u ro
OCTaBeTe Aa U3CTuHe, Npean Aa 3anoyHeTe NoYnUCTBaHe.

* Mouuncrete oGopy,qBaHeTo C BJ1aXHa Kbpna C HAKOJIKO
Karnku Te4HOCT 3a MUeHe Ha CbA0BE U Crefj ToBa ro
noacywere.

* He n3nonassarite pa3tBoputenyt 1nm npoaykTu ¢
KNUCENUHHO UNiN OCHOBHO pH, kato 6envHa, unu
aﬁpaSMBHM NPOAYKTK 3a NOYNCTBaHE Ha ypeaa.

* Hukora He notansiiTe ypeAa BbB BOZA Unu apyra
TEYHOCT U He ro NoCTaBsiiTe Noj Tevalla Boja.

+ [o Bpeme Ha No4nCTBaHETO BHUMAaBaliTe 0COHEHO MHOTO
3a ocTpueTara, Thil kaTo Te Ca MHOrO OCTPH.

+ MpenopbunTenHo € Aa noyncTearte ypena penoBHoO M Aa
OTCTpaHABaTe OCTaTbLUUTE OT XpaHa.

+ AKO ypebT He € B 0GP0 ChCTOsIHWE Ha YMCTOTa,
MOBBPXHOCTTA My MOXE [ia Ce BMOLLX 1 TOBA HEYMOMUMO
[a NoBINWsie Ha NPOLIKUATENHOCTTA Ha NONE3HUS! XUBOT
Ha ypeda v fja cTaHe onaceH 3a ynotpeba.

+ CnepgHnTe YacTi Morart fja ce MUsT B CbAOMUsINHA
MalluHa (C nporpama 3a Meko I'IOLMCTBaHe)I

- MeputenHa vawa
- Yommsp



- bvpkanka

* MSCTOTO 3a OTTUYaHE/CYILEHe Ha U3AENUsTa, KOUTO
MOrar fia Ce MUAT B CbAOMUANHA MalLnHa Ui B
MU1BKaTa, TPsIBBa [1a NO3BONSBA NECHO OTTUYaHE Ha
Bojara.

+ Cnep ToBa noacyLueTe BCUYKM Yact npedu
crnobsiBaHeTo 1 CbXpPaHEeHNETO UM.



EAAHNIKA  (Metdgpaan amo Tig TpwToTUTIEG 00NYiEg)

MMNAENTEP XEIPOZ
HBA1500X PLUS
NEPIFPA®H
A Kouprri eAéyyou TaximTag
B Xwpakivnmpa
C  Ageooudp umAévrep pe paBoi
D KuomeMo pérpnong
E  Wahidi

E1 Kamdki

E2 Zet Aemridwv
F Xrummpi

F1 E¢Gpmua mpooapuoyEa XTutmipl
G [Moupé marérag

Edv 10 povrého Tng ouokeung aag dev diabétel Ta
e¢aptuaTa ou Teplypa@ovTal TapaTravw, UTTOPEiTe
€TioNG va Ta ayopdaeTe {exwpIoTa amod T YTmpeaia
Texvikng BorBeiag.

XPHZH KAI ®PONTIAA

+ TeviwaTe TARPWG To KaAWSIo Tpopodoaiag Tng
OUOKEUAG TIPIV atmd kGBe xprion.

+ XpNOIUOTIOIEITE TN OUCKEUT HOVO €AV Ta EEaPTANATA TG
eival owaTd ToTToBETNWEVA.

* Mnv xpno1poToIEiTe TN GUOKEUN €AV Ta eGaptiuara
TT0U €ival TTPOCAPTNUEVA O€ AUTAV €ival EAATTWUATIKA.
AVTIKOTAOTACTE TA APECWG.

* Mnv XpnOIUOTIOIEITE TN GUOKEUN €AV O BIAKOTITNG
EVEPYOTIOINCNG/ATIEVEPYOTTOINONG OEV AEITOUPVEI.

+ ATIoBnKkeUOTE TN GUCKEUR HaKPId ammd Taidid Kal Groua
JE TWHATIKY, IoONTNEICKY 1 HEIWWEVN VONTIKY IKavoTnTa
1 éEMelyn epTeipiag kal yvwaong.

« AlaTnpeite TN ouokeun g kaAf karaaTaon. EAEyEre oI
T0 KIvoUpEva pépn dev eival oTpaBa euBuypapuIoéva
fi uAokapiopéva Kal BeaiwBeite 6T Oev uTTdp)ouv
OTTAOEVA PEPN 1) AVWUAAIEG TTOU PTTOPET va euTTodigouv
Tn OWaTH AEITOUPYia TOU UNXavAUATOG.

+ XpnO1UOTIOIEITE T OUOKEUN, T EGAPTAKATA KAl Tal
epyaAeia TG aUPewva Le TIg TapoUaeg odnyieg,
AapBavovtag uTéwn TIg GUVBNKES epyaaiag kal
TNV £pyacia TTou TPOKEITAl va eKTEAETTEL H xpARan
TNG GUOKEUNG Y10 EPYOTiES BIOQOPETIKEG ATTO TIG
TPOBAETTOUEVEG PTTOPET VO 0ONYRTEI O ETIKIVOUVN
kardoTaaon.

* Mnv XpnO1UOTIOIEITE Tn) GUCKEUN O€ OTTOIOBNTIOTE PEPOG
TOU OWHATOG EVOG aTOMOU 1 {Wou.

* Mnv XpnOIUOTIOIEITE TN OUCKEUN HE KATEWUYUEVD
TIPOIOVTA 1) TTPOIOVTA TTOU TEPIEXOUV KOKAAQ.

* Mnv XpNOILOTIOIEITE TN GUOKEUN YIOl TIEPITOBTEPO OTTO
50 deutepdAeTTTa TN POPA, KAvovTag TTalon yia 4 AeTrTd.

+ EVOEIKTIKA, GTO GUVNUUEVO TTivaka eugavidovTal
di1Gpopeg auvTayég Tou TrepIAapBavouy Ty oot
TOU TPOQIHOU TTOU TTPETTEI VA ETTECEPYATTE] Kall TO XPOVO
Aeitoupyiag TG ouokeung.

ZuaTaTiKO TuvioTwpevo | Elonyoluevn | Xpovog
aggooudp o006
Bpepikég Stick-blender | 100-400 ml | 50's
TPOPEG
®pourta Stick-blender | 100-200 ml |50 s
Nayavika Stick-blender | 100-200ml | 50's
YaAtoeg Stick-blender | 100-700ml | 50's
NiknTéEQ Stick-blender | 100-500 ml | 50°s
Borava Chopper 209 10-30 s
Kpéag Chopper 450 g 4s
=npoi kaptoi | Chopper 2009 30s
Tupi Chopper 150 g 30s
Youi Chopper 1 géta 20s
ZKAnpd Chopper 2 auyd 5s
BpaoTta auyd
Kpeupudia Chopper 100 g 10s
Mardreg [Moupé mararag | 300 g 30s
OAHTIEZ XPHZHZ
MPIN AMO TH XPHZH

* BeBaiwbeite 611 OAeG 01 GUOKEUATIEG TWV TTPOIOVTWV
£xouv aQaipedei.

+ [pIv Xpno1HoTIOINGETE TO TTPOIGV yia TTPWTN Popd,
kaBapiaTe Ta pépn Tou Ba épBouv o€ ETaQR PE TPOPINA,
omwg Teplypdgetal oty evotnTa “Kabapioudg”.

+ MpoeToIpaaTe TN guoKeun avaloya pe Tn Aeiroupyia ou
BEAETE Va XPNCIUOTIOIATETE.

XPHZH

* TeviaTe T0 KAAWDIO EVTEAWS TTPIV TO GUVOETETE.

* YuvdéoTe T0 e¢ApTNUa TIoU BEAETE va XpNaILOTIOINTETE.
* ZuvdEaTe Tr OUOKeEUN 0TO NAEKTPIKG BiKTUO.

+ EvepyoTroInaTe T GUGKEUK XPNOIHOTIOIWVTAG TO KOUWTTI
eAéyxou TaxuTtnTag. EmAECTE TV emBupnT TaKUTNTA
avaloya e Tnv agkoUpevn Triean.

+ Epyaoreite pe Ta 1po@Ipa TTou BEAETE val eTTECEPYATTETE.

HAEKTPONIKOZ EAErXOZ TAXYTHTAZ

* To koupTri eAéyxou (A) ummopei va puByioel Tnv Taxutnta
NG GUOKeUnG. AuTA n Aeimoupyia eivar Xpraiun, kabwg



EMITPETTEI TNV TIPOTAPHOYT TNG TaXUTNTAG TG GUTKEUNG
070 €i00¢ TNG £pYATiag TOU TIPETTEI VAl ViVl

MOAIZ TEAEIQZETE TH XPHZH THZ LYZKEYHZ

* 2TAOTACTE Tr) GUOKEUN AQrVOVTAG TV TTiECT OTO
KOUWTTH.

+ ATIogUVOEQTE TN GUTKEUH TG TO NAEKTPIKG BiKTUO.

+ KaBapioTe T ouokeur.

AZEXZOYAP

AZEXOYAP MNAENTEP XTIK

* AuTté TO EGAPTNUA XPNOIUOTIOIEITAI YIOl TNV TTAPACKEUN
0GAToag, ooUTag, MayIoveélag, UIAKGEIK, TTaIBIKWY
TPOPWV....

* 2UvOEaTE TO PaRdi GTO GWHA TOU KIvnTAPA.

+ TommoBe™aTE TO PayNTO TTOU TIPOKEITAI VOl TIPOETOINATTE
aT10 QAITCAVI Kl EVEPYOTIOIRGTE T GUOKEUN
XPNOILOTIOIVTAG TO KOUNTT EAEYXOU TaKUTNTAG.

* [Na mepaitépw kabapiopd, aTToouVOEDTE Kal aQaIpETTE
70 papdi.

A=EZOYAP KOMNHZ

* AuTté 10 €¢GpTNUa XpNaIpoTIOIETal Yia va KOBEI Aaxavikd,
KPEQG...

+ [a va amo@UyeTe {NUIEG 0T CUCKEUN, aQaIpéDTE Ta
KOkaAa, Ta veupa, Toug XOvopoug K.ATT. atmd To Kpéag.

+ TommoBeaTe TO O€T AeTTidwV Kai 10 ¢aynTd mou
TIPOKEITAl VA ETOINAOETE OTO DOXEIO KOTTAG.

+ BaATe 1O KATTAKI GTOV TEUAXIOTA PEXPI VA EQAPUOTE] OTN
6éan Tou.

+ TommoBeTAaTE TN HOVAdA 0TO KAAUPKA KAl EVEPYOTTOINOTE
Tr GUOKEUN (TTPOCOXN: MNV EVEPYOTTOIEITE TN GUCKEUR €AV
0AOKANnpN N Hovada Oev éxel ToTToBeTnBEl Kal ouVOEDei
owatd).

* 2TOMATACTE TN OUCKEUT OTAV TO GayNTO OTTOKTATEI TV
emBuun Uen.

+ ATIoguVd£aTE TN ovada amé 1o KAAUMHA Kal
ameAeuBEPWOTE TO KATTAKI.

XHMEIQZH 1: Mnv urepBaivete 1o piad eAIT¢avi Tou
TEQYIOTH OTAV EPYALEDTE e OTEPEA TPOYILA.

ZHMANTIKO: unv a@nveTe 10 KATTAKI UEXPI Va
OTAATAOOUV EVTEAWG Of AETTIOEG.

A=EZOYAP A ZYPMA

* AuT TO ECAPTNHO XPNOIHOTIOIEITAN YIO VA XTUTTATE KPEUQ
YAAQKTOG, VO XTUTIATE AGTTPASIO QUYWV...

+ TommoBetaTe To oUppa aTo e§dpTnua Tpoaappoyng (F1).
TuvdEaTe TN Hovada GTO GWUA TOU LOTEP.

+ TomroBeTaTE TO PaYNTO OE Eva peydAo doxeio kal
€VEPYOTTOINOTE TN oUOKeUN. Ma KaAUTEPa amroTeAéapaTa,
yupiaTe 10 gUpua 6eCI60TPOYA.

+ AaipEaTe T ageaoudp yia 1o aUpHa Kal aTTEAEUBEPWOTE
T0 €EAPTNUA TTPOTTPHOYAG.

Znueiwon 1: Mnv epy@leate oe uwnAég Tax0TnTEG e aUTO
T0 £§ApTNU UVOEDEPEVO, KaBWG autd Ba TTPoKaAoUae
BAG&Beg aTo aUppa (TepIoTPOPR TwV KaAwDIiwv Tou).

AZEZOYAP MOYPE NATATAZ

* AuTé TO EEAPTNUA XPNTILOTIOIEITA IO VA TIOATOTIOIRCETE
payeipepéva Aayavikd kar gpoUTa (TraTireg, VIOMATES,
pAAa K.ATT.).

+ MpocappdaTe Tov TOATOTIOINTA TTATATAG OTO TEPIBANUA
TOU HOTEP TIEPIOTPEPOVTAG TOV APIOTEPOTTPOPA.

« TomroBetaTe TO PTTAéVTEP PE TO ageToudp Troupé TratdTag
OTO UTTOA TTOU TIEPIEXEI TO QAYNTO TIOU TIPOKEITAI VOl
TroATOTIOINGE. LUVIOTATAI VO JETAKIVEITE TO EGAPTNHA
TAvw-kaTw a€ 6A0 TO peiypa P! va emTeuyBei n
€mOuuNTA VYA,

+ AQaipEaTe T §ApTNUA TIOUPE TTOATATAG Kl
ameAeubepWaTE To oWa Tou potép. KabapiaTe 10
e¢apmua.

ZHMEIQZH: Mnv xpnaigoTrolgite 1o €¢apTnHa TTOUPE
Trarérag o€ PTmoA pe dueon BepudTnTa. TuviaTaral va
OQAOETE TO PEIYMA VO KPUWOEI YIa PEPIKA AETTTA.
ZHMANTIKO: Mnv TroAtoTroleite wud fi akAnpd Tpé@Iua,
uNV aQaipeite T @AoUda, Ta KOKAAA f) Ta KOTOAVIAL.
MayelpéwTe kar oTpayyicte Ta TPOPIUA TTPIV TA AAETETE.

KAOAPIZMOZ

+ ATIOGUVOEDTE T GUOKEUR aTTO TO NAEKTPIKG BiKTUO Kall
aQAaTE TNV va KPUWOE! TTPIV TTPOREITE € 0TToIadATIOTE
epyacia kaBapiouou.

+ KaBapioTe Tov e§omAiopd pe Eva uypo Travi pe Aiyeg
OTAYOVEG OTTOPPUTTAVTIKOU Kall, OTN GUVEXEID, OTEYVWOTE
TOV.

* Mnv xpnaipotoieite S1aAUTEG Ay TTpoidVTa pE G§Ivo fy
Baaikd pH, 6mwg xAwpivn A AciavTika TpoidvTa, yia Tov
kaBapiouo6 TG GUCKEUNG.

« Moté pnv BuBilete T GUCKEUNR O€ VEPO Iy OTTOI0ONATIOTE
@M\ uypd Kar pnv Tnv ToToBETEITE KATW ATTO TPEXOUUEVO
vepo.

+ Kara m diadikaaia kaBapiopou, poaEgTe 181aiTepal TIG
Aemideg, Kabuwg eivar TOAD KoQTEPES.

* ZuvioTaTal va KaBapiete TaKTIKG T GUOKEUN Kal val
QTTOMOKPUVETE TUXOV UTTOAEIHOTA TPOIG.

+ Edv n ouokeur| dev BpiokeTal o€ KAAr KatdoTaon
KaBap16TnTag, n emeAveId TG pTTopei va uTroBabuIoTE



Kai va emmpedael avamroQeukTa Tn SIAPKEIR TNG WOEAIUNG
{WAG TNG GUCKEUNG KAl UTTOPET VO KATAOTE! U aoQAArG
yia xpron.

* Ta TapakdTw KopPATIa PTTopolv va TTAuBoUv aTo
TAUVTAPIO TATWY (XPNTIHOTIOILVTAG £va TIPGYpayHa
pahakoU kaBapiapol):

- KOmreMo pétpnong
- Chopper
- XTutmhpl

+ H 6¢an amoaTpdyyiong/oTeyVWUATOG TWV QVTIKEINEVWY
Trou TTAévovTal 0To TTAUVTAPIO TATWY i} aTO vepoxUT
TIPETEI va EMTPETTEN TNV EUKOAN ATTOOTPAYYION TOU
vepou.

* 211 GUVEXEID OTEYVWOTE OAQ TA PépN TTPIV aTrd T
OUVaPPOAGYNaN Kal TV aTTOBAKEUCT) TOUG.



Pycckuit

PYYHOW BNEHOEP
HBA1500X PLUS
OMUCAHUE
A KHonka perynupoBku CKopocTy
B Kopnyc gsuratens
C  Axceccyap ans B36vBaH!s nanoyek
D  MepHas valuka
E  Vamenbuutenn

E1 Kpblwka

E2 Habop Hoxeit
F BeHuuk

F1 Apgantep Ans BeH4uKa
G KaptodhenbHoe niope

Ecnu Mogens Batuero npubopa He ocHalyeHa
OMMCaHHBIMM BbILLIE @KCECCYapamu, UX MOXHO MpuUoBpecTy
OTZENbHO B CIyxGe TeXHUYECKO NOLAEPXKKM.

NUCMOJIb3OBAHUE U YXOA

* Nepeq kaxabIM UCMONb30BaHNEM MOMHOCTLIO
BbITArMBalTE Kabenb NuTaHus npubopa.

. MCHOJ'IbSyIZTe an60p TONbKO B TOM Crny4vae, ecnu ero
NPUHaONEXHOCTU NPaBUIbHO YCTAHOBIEHbI.

* He ucnonbayiite npubop, ecnv npunaraemble k Hemy
aKCceccyapbl HeUCpaBHbl. HeMeaneHHo 3aMeHuTe ux.

* He ucnonbayiite npubop, ecrnv nepekmtoyaTtens
BKITIOYEHNA/BBIKTIOYEHNS HEe padoTaerT.

* XpaHuTe 3T0T NpubOp B HEAOCTYMHOM AN AeTel
MecTe U1 Nnloaei ¢ PUNYECKIMI, CEHCOPHBIMU UK
YMCTBEHHbIMW HEA0CTaTkaMy Uit OTCYTCTBMEM OMbiTa
11 3HAHWIA.

+ Cogepxute nNpubop B XopoLLem COCTosiHU. [TpoBepbTe,
4TOObI ABIKYLLMECS YACTH He BbINu CMELLeHbl unn
3axarbl, ybeanTech B OTCYTCTBIM CNIOMaHHbIX AeTanen
UMM aHOManwii, KOTopble MOryT MoMeLLaThb NPaBUbHON
pabote npubopa.

* Vicnonb3yiiTe npubop, ero npuHaanexHocTy n
MHCTPYMEHTbI B COOTBETCTBUN C [JaHHOM UHCTPYKLMER,
Y4nTbIBas yCroBusi paboTbl U BbIMONHAEMYto paboTy.
Vcnonb3oBaHue npubopa He No HasHaYeHmo MoXeT
NPUBECTU K BO3HVKHOBEHWIO ONACHON CUTyaLmu.

* He ucnonbayiite npubop Ha nioboit yacti Tena Yenoseka
WK KVBOTHOTO.

* He ucnonbayiite Npubop ¢ 3aMOpOXeHHbIMU MposyKTaMu
UMK MPOAYKTaMM, COAEPXKALUMMM KOCTU.

* He ucnonbayite kfstes2f)sos 6onee 50 fjCzdH LO 0L,
[enasi nepepbIB Ha 4 MUHYTbI.

(MepeBop opUrMHaNbHO MHCTPYKLK)

+ B kauecTBe npumepa B npunaraemoit Tabnuue

npuBeaeHbl HECKOMbKO PeLienToB, B KOTOPbIX YKa3aHbl
KONMM4eCTBO NPOAYKTOB ANA 06p860TKVI u Bpem4 pa6OTbI
annapara.

WHrpeamneHT | PekomeHs. PekomeHgyemoe | Bpems
akceccyap Konn4ecTBo

[etckoe Manoyka- 100-400 mn 50s

nuTaHue BneHgep

DpyKTbI Manouka- 100-200 mn 50s
6nexaep

Osouwy [Manouka- 100-200 mn 50s
BneHgep

Coycbl MNanouka- 100-700 mn 50s
6nexpep

BatTepbl Manouka- 100-500 mn 50s
6rneHaep

Tpasbl Yonnep 209 10-30 s

Msico Yonnep 450 g 4s

Opexu Yonnep 200g 30s

Colp Yonnep 150 g 30s

Xneb Yonnep 1 nomTIK 20s

Tsepable Yonnep 2 anya 5s

BapeHble

Anua

Tyk Yonnep 100 g 10s

Kaptocpens | KaptodbensHoe | 300 g 30s
niope

WHCTPYKLIUKX NO NPUMEHEHHUIO
NEPE[Q UCMONb30BAHUEM
* YbeauTech, YTO BCE YNaKoBKM MPOAYKTOB yAaneHs!.

+ [epep nepBbIM UCMONb30BaHKEM Npubopa ouncTUTe
4acTu, koTopble byayT conpukacaTbCs C NULLeit, kak
OnmMcaHo B pasgene “Yuctka’.

+ [ogroToBbTe NpuBOp B COOTBETCTBUM C PYHKLMEN,
koTopyto Bbl XxoTUTE 1CNOMb30BaTH.

MCNONb3YMUTE

« [onHocTbto yANuUHUTE Kabenb, Npexae YeMm NoaknyaTh
€ro K ceTu.

* [pukpenuTe akceccyap, KOTopbii Bbl xoTute
1CroNb30BaTh.

+ Mopkntounte Npubop K aNeKTPOCETH.

* BkntounTe npnbop ¢ NOMOLLb0 KHOMKI Peryn1poBKy
cKopocTu. Beibepute xenaemyto CKopoCTb B
3aBMCUMOCTM OT OKa3bIBAEMOTO JaBreHus.




+ Paboraitte ¢ npogyktamu, kotopble Bbl xoTute
obpabotar.

3NEKTPOHHbIN KOHTPOMb CKOPOCTH

* KHonka ynpaBneHus (A) nossonsieT perynuposartb
CKOpOCTb paboTbl Npubopa. ATa PyHKLMS 0ueHb yaobHa,
MOCKOMbKY NO3BOMNAET afanTMpoBaTh CKOPOCTb Npubopa k
TNy paboTbl, KOTOPYI HEOOXOAMMO BbINOMHUT.

NOCNE TOro, KAK Bbl 3AKOHYMIN
NONIb30BATLCS NPUEOPOM

+ OctaHosuTe npubop, ocnabvs AaBneHre Ha KHOMKY.
+ OTKnto4MTE MPUBOP OT CeTH.
+ Ounctute npubop.

AKCECCYAPbI
AKCECCYAP ANA BNEHAEPA

+ OTOT aKceccyap UCMonb3yeTcs 4Ns NPUrOTOBNEHUS
COYCOB, CynoB, MainoHe3a, MOIOYHbIX KOKTENeNn,
[IETCKOro NuTaHus...

* MpykpenuTe Nanouky k kopnycy MoTopa.

* MonoxuTe roToBsiLeecs GNIOAO B Yallly U BKOUNUTE
npnGop ¢ NOMOLLbKO KHOMKIA PETYMMPOBKYU CKOPOCTH.

+ [ins fanbHeLLe 04MCTKN OTCOBANHUTE U U3BNEKUTE
CTUK.

AKCECCYAP A HAPE3KU

+ QTOT aKkceccyap WCMomnb3yeTcs s Hape3ky OBOLLEH,
msica...

* YroBbl He noBpeauTL NPUGOP, yaanuTe n3 Msca KocTu,
HEPBbI, XPSILLM U T.4.

+ [onoxwTe Habop HOXei ¥ NPOAYKTbI ANsi NPUrOTOBMEHNS
B KOHTEIHEP 47151 U3MENbYEHUs!.

* [ToMecTUTE KPbILLKY B U3MEMbYMTENb, NOKa OHa HE
BCTaHET Ha MecTo.

* [MpukpenuTe BOK K KpbILLKe 1 BKNouuTe npubop (ByabTe
OCTOPOXHBI: HE BKIIOYaiiTe Npubop, ecnit Becb 6ok He
YCTaHOBIEH W HE NOAKIIOYEH AOIMKHBIM 06pa3om).

+ OcTaHoBuTe Npubop, koraa 6o LOCTUTHET Xenaemon
KOHCUCTEHLN.

+ OTCOeAMHMTE YCTPONUCTBO OT KPbILLKW 1 0CBOBOAUTE
KPBILLIKY.

MPUMEYAHWE 1: He npeBbILwaiTe NOMOBUHY YaLlu

M3MENbUMTENS MU paboTe € TBEPAbIMU NPOLYKTaMU.

BAXHO: He oTtnyckaiiTe KpbILLKY O NOMHOM OCTaHOBKM
nessui.

AKCECCYAP 11 BEHYMKA

+ OTOT akceccyap WcnonbayeTcs Ans B3OUBaHNS CrMBOK,
AUYHbIX 6EMKOB...

+ BcTaBbTe BeH4VK B nepexofHoi putunr (F1).
MpukpenuTe YCTPOMCTBO K KOPMYCY MOTOpa.

+ [onoxuTe NpopyKTbl B 6OMbLLYK0 EMKOCTb W BKIOYUTE
npubop. AN [OCTUXEHNS HaunyuLLWX pesynbTaToB
NOBEPHUTE BEHUMK MO YACOBOW CTPESKe.

* CHumunTe akceccyap Ansa BeH4uka u ocsoboauTe (*)I/ITI/IHF
afgantepa.

Mpumeyanme 1: He pabotaiiTe Ha BbICOKMX CKOPOCTSX
C NOAKITKOYEHHbBIM aKCECCyapoM, Tak Kak 3TO MOXET
NpVBECTU K flecpeKTam BeHuMKa (packpy4nBaHuIo ero
MpOBOAOB).

AKCECCYAP A KAPTO®ENEMANKN

+ 3TOT aKkceccyap 1CMonb3ayeTcs Ans NPUroTOBNEHNS
niope 13 BapeHbIX 0BoLLel 1 (hpyKTOB (kapTodens,
NoMWUAOPOB, S6MOK 1 T.4.).

+ [MpukpenuTe kapTodenemsky k kopnycy MoTopa,
MOBEPHYB ro NPOTUB YaCOBOI CTPENKM.

+ MomecTute GrieHaep ¢ Hacagkoit Ans kapTodenemsnki B
Yallly C NpofiyKTamm, KoTopble Heo6X0AMMO MopUpPoBaTb.
PexomeHayeTcs nepemellaTh HacaaKy BBEPX-BHN3
1o Bcel cMecy, noka He ByaeT JoCTUrHyTa xenaemas
TEKCTypa.

* CHumunTe Hacafky ana KapTod)eanoro nope n
ocoboaute Kopnyc asuratens. Ounctute Hacagky.

MPUMEYAHWE: He ucnonb3yiTe Hacaaky Ans
kapTogenbHOro Mope B Yalle Ha NPSIMOM OTHE.
PexomeHayeTcs faTb CMECH OCTbITb B TEYEHNE
HECKOMBKNX MUHYT.

BAXHO: He uamensyaite B ntope Cbipble U TBEpAble
NpOAYKTbI, HE YAANsNTe KOXy, KOCTU Unu cTebnu.
[puroToBbTE 1 CreliTe BOAY M3 NPOAYKTOB Nepes
N3MemnbYEHNEM.

YUCTKA

+ OTkntoumTe I'Ipl/l60p OT CETU W JaiTe €My OCTblITb,
npexage Yem nNpucTynatb K YACTKE.

+ QuncTuTe 0BOPyAOBaHNE BNAXHON TKaHbBIO C
HECKONMbKMMU KannsiMv MOIOLLEro CPeaCTBa, a 3aTem
BbITPUTE HaCyXo.

+ He ncnonbayiite Ans w1ctkv npubopa pacteoputeny,
CPEeLCTBa C KUCTOTHBIM UMM OCHOBHbIM pH, Takue kak
otbenvBatens, unn abpasnBHble CpeaCcTBa.

* Hukorza He norpyxaiTe npubop B BoAy unu niobyo
APYTyt0 XUAKOCTb U He CTaBbTE ero Nof, NPOTOYHYHO BOAY.

+ Bo Bpemst unctku 6yabTe 0COGEHHO OCTOPOXHBI C
NEe3BUSAIMM, Tak Kak OHI O4EHb OCTPbIE.

+ PexomeHayeTcs perynspHo Y1CTUTb Npubop v yaanaTh
ocTaTKu NMALLN.



« Ecnn npubop He coaepxuTcs B Hapnexalyei
4MCTOTE, Ero NOBEPXHOCTb MOXET eTPaaypoBaTh, YTO
HEyMONMMO NOBMNSIET HA MPOLOMKUTENBHOCTb CPOKa
cnyxbbl nprubopa 1 MoxeT cTaTh Hebe3onacHbIM Ans
1CNonb30BaHWs.

+ CnepytoLLye npeameTbl MOXHO MbITb B NOCY[OMOEYHOM
MalLLnHe (C NCMonb30BaHNEM MPOrPaMMbl MSTKOW
O4MCTKN):

- MepHas valuka
- Yonnep
- BeHunk

* [onoxexwe ans CJ'IMBa/CyLLIKM 13aenni, KoTopble MOXHO
MbITb B I'IOCy,ElOMOG‘-IHOI;I MalluHe Ui pakosiHe, OO0MKHO
NO3BONATb BOAE NETKO CTEKaTb.

+ 3aTem BbicyLLMTE BCe AeTanu nepes cGopkoi v
XpaHeHeM.



m Dansk (Overseettelse af originale instruktioner)

STAVBLENDER
HBA1500X PLUS
BESKRIVELSE
A Knap til hastighedskontrol
B Motorhus
C Tilbeher til stavblender
D Malebeeger
E  Hakkemaskine

E1Llag

E2 Knivsaet
F  Piskeris

F1 Adapterbeslag til piskeris
G Kartoffelmoser

Hvis modellen af dit apparat ikke har det tilbeher, der er
beskrevet ovenfor, kan det ogsa kebes separat hos den
tekniske service.

BRUG OG PLEJE

» Treek apparatets stramkabel helt ud far hver brug.
* Brug kun apparatet, hvis tilbehgret er monteret korrekt.

* Brug ikke apparatet, hvis det tilbeher, der er monteret pa
det, er defekt. Udskift det med det samme.

* Brug ikke apparatet, hvis teend/sluk-kontakten ikke virker.

+ Opbevar dette apparat utilgeengeligt for bern og
personer med fysiske, sensoriske eller mentale
funktionsnedszettelser eller manglende erfaring og viden.

+ Hold apparatet i god stand. Kontrollér, at de bevaegelige
dele ikke er forskudt eller sidder fast, og at der ikke er
gdelagte dele eller uregelmaessigheder, der kan forhindre
maskinen i at fungere korrekt.

* Brug apparatet og dets tilbehar og veerktej i henhold
til denne vejledning og under hensyntagen til
arbejdsforholdene og det arbejde, der skal udfares.
Brug af apparatet til andre formal end de tilsigtede kan
resultere i en farlig situation.

+ Brug ikke apparatet pa nogen del af en persons eller et
dyrs krop.

+ Brug ikke apparatet til frosne varer eller varer, der
indeholder knogler.

* Brug ikke apparatet i mere end 50 sekunder ad gangen
o0g hold pause i 4 minutter.

+ Som reference vises i den vedlagte tabel flere opskrifter,
der inkluderer meengden af mad, der skal behandles, og
apparatets driftstid.

Ingrediens Anbefalet Anbefalet | Tid
tilbehar meengde

Babymad Stavblender 100-400 ml | 50s
Frugt Stick-blender | 100-200ml | 50 s
Grontsager | Stick-blender | 100-200ml | 50's
Saucer Stavblender 100-700 ml | 50's
Battere Stavblender 100-500 ml | 50's
Urter Hakker 209 10-30's
Kad Hakker 450 g 4s
Ngdder Hakker 200g 30s
Ost Hakker 150 g 30s
Brad Hakker 1 skive 20s
Hardkogte Hakker 2 &g 5s
&g
Lag Hakker 1009 10s
Kartofler Kartoffelmoser | 300 g 30s

BRUGSANVISNING

FOR BRUG

+ Serg for, at alle produkters emballage er fiernet.

* Far du bruger produktet farste gang, skal du rengere de
dele, der kommer i kontakt med fgdevarer, som beskrevet
i afsnittet om rengering.

+ Klarger apparatet i henhold til den funktion, du @nsker at
bruge.

BRUG

» Forleeng kablet helt, far du seetter det i.
+ Fastger det tilbeher, du vil bruge.

+ Tilslut apparatet il lysnettet.

+ Teend for apparatet ved hjeelp af knappen il
hastighedskontrol. Veelg den gnskede hastighed i forhold
il det tryk, der udaves.

+ Arbejd med den mad, du vil forarbejde.

ELEKTRONISK HASTIGHEDSKONTROL

+ Kontrolknappen (A) kan regulere apparatets hastighed.
Denne funktion er praktisk, da den ger det muligt at
tilpasse apparatets hastighed til den type arbejde, der
skal udfares.



NAR DU ER F/ERDIG MED AT BRUGE APPARATET
+ Stop apparatet ved at slippe trykket pa knappen.

+ Tag apparatets stik ud af stikkontakten.

* Renger apparatet.

TILBEHZR
TILBEH@R TIL STAVBLENDER

+ Dette tilbehar bruges til at lave saucer, supper,
mayonnaise, milkshakes, babymad...

+ Saet pinden fast pa motorhuset.

+ Leeg den mad, der skal tilberedes, i koppen, og teend for
apparatet ved hjeelp af hastighedsknappen.

+ For yderligere rengaring skal du afmontere og fjerne
pinden.

TILBEH@R TIL HAKNING
+ Dette tilbeher bruges til at hakke grentsager, ked...

+ For at undga skader pa apparatet skal du fierne knogler,
nerver, brusk osv. fra kedet.

+ Leeg knivsaettet og den mad, der skal tilberedes, i
hakkebeholderen.

+ Seet laget i hakkeren, indtil det passer pa plads.

+ Seet enheden fast pa deekslet, og teend for apparatet (pas
pa: Teend ikke for apparatet, hvis hele enheden ikke er
monteret og tilsluttet korrekt).

+ Stop apparatet, nar maden har naet den gnskede
konsistens.

+ Lgsn enheden fra deekslet, og abn laget.

BEMARK 1: Overskrid ikke halvdelen af hakkekoppen, nar
du arbejder med faste fadevarer.

VIGTIGT: Lasn ikke Iaget, far knivene er stoppet helt.

TILBEH@R TIL PISKERIS
+ Dette tilbeher bruges til at piske flade, sla eggehvider...

+ Seet piskeriset ind i adapterfittingen (F1). Fastger
enheden til motorhuset.

+ Laeg maden i en stor beholder, og teend for apparatet.
Drej piskeriset med uret for at fa det bedste resultat.

* Fjern piskeriset, og friger adapterbeslaget.

Bemaerk 1: Arbejd ikke ved hgje hastigheder med dette
tilbehar monteret, da det kan forarsage defekter i piskeriset
(ledninger, der snurrer).

TILBEH@R TIL KARTOFFELMOSER

+ Dette tilbehar bruges til at mose kogte grentsager og frugt
(kartofler, tomater, aebler osv.).

+ Seet kartoffelmoseren pa motorhuset ved at dreje den
mod uret.

+ Placer blenderen med kartoffelmosertilbeharet i skalen
med den mad, der skal moses. Det anbefales at bevaege
tilbeharet op og ned i hele blandingen, indtil den enskede
tekstur er opnaet.

* Fjern kartoffelmosertilbeharet, og friger motorhuset.
Renggr tilbehgret.

BEM/ERK: Brug ikke kartoffelmosertilbeharet i en skal over
direkte varme. Det anbefales at lade blandingen kele af i et
par minutter.

VIGTIGT: Mos ikke ra eller harde fadevarer, fiern hud,
knogler eller stilke. Kog og lad maden dryppe af, for den
males.

RENG@RING

+ Tag stikket ud af stikkontakten, og lad apparatet kele af,
for du begynder at renggre det.

+ Renger udstyret med en fugtig klud med et par draber
opvaskemiddel, og ter det derefter.

+ Brug ikke oplgsningsmidler eller produkter med en sur
eller basisk pH-veerdi, sasom blegemiddel, eller slibende
produkter til rengering af apparatet.

+ Seenk aldrig apparatet ned i vand eller andre veesker, og
hold det ikke under rindende vand.

+ Under rengaringsprocessen skal du veere seerlig forsigtig
med knivene, da de er meget skarpe.

+ Det anbefales at renggare apparatet regelmaessigt og
fierne eventuelle madrester.

+ Hvis apparatet ikke er helt rent, kan dets overflade blive
nedbrudt, hvilket ubgnherligt pavirker apparatets levetid
og kan gare det usikkert at bruge.

+ Folgende dele kan vaskes i en opvaskemaskine (med et
blgdt rengeringsprogram):

- Malebaeger
- Hakker
- Piskeris

* Temnings-/tarringspositionen for de artikler, der kan
vaskes i opvaskemaskinen eller vasken, skal gare det
muligt for vandet at Igbe let vaek.

* Tor derefter alle dele, for de samles og opbevares.



m Norsk  (Oversatt fra originale instruksjoner)

STAVMIKSER
HBA1500X PLUS
BESKRIVELSE
A Knapp for hastighetskontroll
B Motorkarosseri
C Tilbeher til stavmikser
D Malebeger
E  Hakker

E1 Lokk

E2 Bladsett
F Visp

F1 Adapterfeste for visp
G Potetmoser

Hvis tilbehgret som er beskrevet ovenfor, ikke finnes pa
din apparatmodell, kan du kjgpe det separat hos teknisk
service.

BRUK OG VEDLIKEHOLD

+ Trekk ut apparatets stramkabel helt far hver bruk.
+ Bruk kun apparatet hvis tilbeharet er korrekt montert.

+ lkke bruk apparatet hvis tilbehgret som er festet til det er
defekt. Skift det ut umiddelbart.

+ Ikke bruk apparatet hvis av/pa-bryteren ikke fungerer.

+ Oppbevar apparatet utilgjengelig for barn og personer
med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental funksjonsevne
eller manglende erfaring og kunnskap.

+ Hold apparatet i god stand. Kontroller at de bevegelige
delene ikke er forskjovet eller sitter fast, og at det ikke
er noen gdelagte deler eller uregelmessigheter som kan
hindre maskinen i a fungere korrekt.

* Bruk apparatet, tilbehgret og verktoyet i henhold til disse
instruksjonene, og ta hensyn til arbeidsforholdene og
arbeidet som skal utferes. Hvis apparatet brukes til andre
formal enn det som er tiltenkt, kan det fere til farlige
situasjoner.

+ Ikke bruk apparatet pa noen del av kroppen til mennesker
eller dyr.

+ Bruk ikke apparatet til frosne varer eller varer som
inneholder bein.

* Ikke bruk apparatet i mer enn 50 sekunder om gangen,
med 4 minutters pause.

+ Som en referanse vises flere oppskrifter i tabellen
i vedlegget som inkluderer mengden mat som skal
behandles og apparatets driftstid.

Ingredienser | Anbefalt Anbefalt Tid
tilbehar mengde
Barnemat Stick-blender | 100-400 ml | 50's
Frukt Stick-blender | 100-200ml | 50 s
Gronnsaker | Stick-blender | 100-200ml | 50's
Sauser Stick-blender | 100-700 ml | 50 s
Battere Stick-blender | 100-500 ml | 50 s
Urter Helikopter 209 10-30's
Kjott Helikopter 450 g 4s
Notter Helikopter 200g 30s
Ost Helikopter 150 g 30s
Brad Helikopter 1 skive 20s
Hardkokte Helikopter 2egg 5s
€99
Lok Helikopter 1009 10s
Poteter Potetmoser 3009 30s
BRUKSANVISNING
FOR BRUK

+ Forsikre deg om at all emballasje er fiernet.

+ For du bruker produktet for farste gang, ma du rengjere
de delene som kommer i kontakt med mat, som beskrevet
i avsnittet om rengjering.

« Klargjer apparatet i henhold til funksjonen du gnsker a
bruke.

BRUK

+ Trekk kabelen helt ut for du kobler den til.
» Fest tilbehgret du @nsker a bruke.

+ Koble apparatet til stramnettet.

+ Sla pa apparatet ved hjelp av hastighetsknappen. Velg
gnsket hastighet i henhold til trykket som utaves.

+ Arbeid med maten du gnsker & bearbeide.

ELEKTRONISK HASTIGHETSREGULERING

+ Med kontrollknappen (A) kan du regulere apparatets
hastighet. Denne funksjonen er praktisk fordi den gjer det
mulig 4 tilpasse hastigheten til den type arbeid som skal
utfres.

NAR DU ER FERDIG MED A BRUKE APPARATET
+ Stopp apparatet ved & slippe trykket pa knappen.

+ Koble apparatet fra stramnettet.
* Rengjer apparatet.



TILBEHZR
TILBEHZR TIL STAVMIKSER

+ Dette tilbeharet brukes til & lage sauser, supper, majones,
milkshake, babymat...

* Fest pinnen til motorhuset.

+ Legg maten som skal tilberedes i koppen og sla pa
apparatet ved hjelp av hastighetsknappen.

* Ta av og fiern pinnen for videre rengjaring.

TILBEH@R TIL HAKKING
+ Dette tilbeharet brukes til & hakke grennsaker, kjott og...

« For & unnga skader pa apparatet ma du fierne bein,
nerver, brusk osv. fra kjottet.

+ Legg knivsettet og maten som skal tilberedes i
hakkebeholderen.

« Sett lokket i hakkeren til det sitter pa plass.

+ Fest enheten til dekselet og sla pa apparatet (veer
forsiktig: ikke sla pa apparatet hvis ikke hele enheten er
riktig montert og tilkoblet).

+ Stopp apparatet nar maten har oppnadd gnsket
konsistens.

* Lasne enheten fra dekselet og apne lokket.

MERKNAD 1: Ikke overskrid halvparten av hakkekoppen
nar du arbeider med fast fade.

VIKTIG: Ikke slipp lokket far knivene har stoppet helt.

TILBEH@R TIL VISP
+ Dette tilbeharet brukes til & piske flate, vispe eggehviter...

+ Sett vispen inn i adapterkoblingen (F1). Fest enheten til
motorhuset.

+ Legg maten i en stor beholder og sla pa apparatet. Vri
vispen med klokken for best mulig resultat.
* Fjern vispetilbehgret og losne adapterbeslaget.

Merknad 1: Ikke arbeid i hay hastighet med dette
tilbeharet tilkoblet, da dette kan fare til at vispen blir defekt
(ledningene snurrer).

TILBEH@R TIL POTETMOSER

+ Dette tilbehgret brukes til @8 mose kokte grennsaker og
frukt (poteter, tomater, epler osv.).

+ Fest potetmoseren til motorhuset ved a vri den mot
klokken.

+ Plasser blenderen med potetmosertilbehgret i bollen
med maten som skal moses. Det anbefales & bevege
tilbehgret opp og ned i hele blandingen til @nsket tekstur
er oppnadd.

+ Ta av potetmosertilbehgret og frigjer motorhuset. Rengjer
tilbeharet.

MERK: Ikke bruk potetmosertilbehgret i en bolle over
direkte varme. Det anbefales a la blandingen avkjoles i
noen minutter.

VIKTIG: Ikke mos ra eller harde matvarer, fiern skinn, bein
eller stilker. Kok og la maten renne av far du kverner den.

RENGJQRING

+ Koble apparatet fra stremnettet og la det avkjeles for du
begynner a rengjore det.

* Rengjer utstyret med en fuktig klut tilsatt noen draper
oppvaskmiddel og terk det deretter.

+ lkke bruk Igsemidler eller produkter med sur eller basisk
pH-verdi, som blekemiddel eller skuremidler, til rengjering
av apparatet.

+ Senk aldri apparatet ned i vann eller annen vaeske, og
plasser det aldri under rennende vann.

+ VVeer spesielt forsiktig med knivene under
rengjeringsprosessen, da de er sveert skarpe.

+ Det anbefales a rengjere apparatet regelmessig og fierne
eventuelle matrester.

+ Hvis apparatet ikke er i god stand og rent, kan overflaten
forringes, noe som ubgnnherlig pavirker apparatets
levetid og kan gjere det utrygt & bruke.

+ Folgende deler kan vaskes i oppvaskmaskin (med et
skansomt rengjeringsprogram):

- Malebeger
- Helikopter
- Visp

+ Temme-/tgrkeposisjonen for artikler som kan vaskes i
oppvaskmaskinen eller vasken, ma veere slik at vannet
lett kan renne av.

» Tork deretter alle delene far montering og lagring.



Svenska  (Oversatt fran originalinstruktionerna)

STAVMIXER
HBA1500X PLUS
BESKRIVNING
A Knapp for hastighetsreglering
B Motorkropp
C  Tillbehdr for stickblandare
D  Métkopp
E  Hackare

E1 Lock

E2 Bladuppséttning
F Visp

F1 Adapter for visp
G Potatismosare

Om din apparatmodell inte har de tillbehér som beskrivs
ovan, kan de ocksa kopas separat fran den tekniska
kundtjansten.

ANVANDNING OCH SKOTSEL

+ Dra ut apparatens natkabel helt fore varje anvandning.

+ Anvéand endast apparaten om tillbehéren &r korrekt
monterade.

+ Anvand inte apparaten om de medfdljande tillbehdren ar
defekta. Byt ut dem omedelbart.

+ Anvand inte apparaten om pa/av-brytaren inte fungerar.

+ Forvara apparaten utom rackhall for barn och personer
med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férmaga eller
med bristande erfarenhet och kunskap.

+ Hall apparaten i gott skick. Kontrollera att de rorliga
delarna inte &r felriktade eller fastklamda, och att det inte
finns nagra trasiga delar eller avvikelser som kan hindra
maskinen fran att fungera korrekt.

+ Anvand apparaten och dess tillbehdr och verktyg enligt
dessa anvisningar, med hansyn till arbetsforhallandena
och det arbete som ska utforas. Om apparaten anvéands
for andra andamal an de avsedda kan det leda till en
farlig situation.

+ Anvand inte apparaten pa nagon del av kroppen pa en
person eller ett djur.

+ Anvand inte apparaten fér frysta varor eller varor som
innehaller ben.

+ Anvand inte enheten i mer @n 50 sekunder -t g-ngen,
med paus i 4 minuter.

+ Som referens finns i den bifogade tabellen flera recept

som inkluderar méngden mat som ska bearbetas och
apparatens drifttid.

Ingrediens Rekom. Rekom. Tid
tillbehdr kvantitet
Barnmat Stick-blender | 100-400 ml | 50's
Frukt Stick-blender | 100-200ml | 50 s
Gronsaker Stick-blender | 100-200ml | 50 s
Saser Stick-blender | 100-700 ml | 50 s
Batterier Stick-blender | 100-500 ml | 50 s
Orter Helikopter 20g 10-30 s
Kott Helikopter 450 g 4s
Nétter Helikopter 200g 30s
Ost Helikopter 150 g 30s
Brod Helikopter 1 skiva 20s
I:Iérdkokta Helikopter 2 agg 5s
agg
Lok Helikopter 1009 10s
Potatis Potatismosare | 300 g 30s
BRUKSANVISNING
FORE ANVANDNING

+ Kontrollera att alla produktférpackningar har avlagsnats.

* Innan du anvander produkten for forsta gangen ska du
rengdra de delar som kommer i kontakt med livsmedel
enligt beskrivningen i avsnittet om rengdring.

+ Forbered apparaten for den funktion du vill anvanda.

ANVANDNING

+ Dra ut kabeln helt innan du ansluter den.
+ Fast tillbehéret som du vill anvanda.

+ Anslut apparaten till elnatet.

+ Sla pa apparaten med hjalp av knappen for
hastighetsreglering. Vélj 6nskad hastighet beroende pa
det tryck som utdvas.

+ Arbeta med de livsmedel du vill bearbeta.

ELEKTRONISK VARVTALSREGLERING

+ Med kontrollknappen (A) kan du reglera maskinens
hastighet. Denna funktion ar praktisk, eftersom den gér
det méjligt att anpassa apparatens hastighet till den typ
av arbete som ska utforas.

NAR DU HAR SLUTAT ANVANDA APPARATEN

+ Stoppa apparaten genom att sléppa trycket pa knappen.
+ Koppla bort apparaten fran elnatet.

* Rengor apparaten.



TILLBEHOR
TILLBEHOR TILL STAVMIXER

+ Detta tillbehdr anvands for att gora saser, soppor,
majonnas, milkshakes, barnmat...

+ Fast pinnen pa motorhuset.

+ Lagg maten som ska tillagas i koppen och sétt pa
apparaten med hjalp av hastighetsknappen.

« For ytterligare rengdring, lossa och ta bort pinnen.

TILLBEHOR FOR HACKNING
+ Detta tillbehor anvénds for att hacka gronsaker, kott...

« For att undvika skador pa apparaten, avliagsna ben,
nerver, brosk etc. fran kottet.

+ Lagg knivarna och maten som ska tillagas i
hackbehéllaren.

+ Sétt locket i hackaren tills det passar pa plats.

+ Montera enheten pa locket och sla pa apparaten (var
forsiktig: sl inte pa apparaten om inte hela enheten ar
korrekt monterad och ansluten).

+ Stoppa apparaten nar maten har uppnatt 6nskad
konsistens.

+ Lossa enheten fran locket och dppna locket.

ANM. 1: Anvand inte mer an halften av hackbagaren nér du
arbetar med fasta livsmedel.

VIKTIGT: slapp inte locket forran knivarna har stannat helt.

TILLBEHOR FOR VISP
+ Detta tillbehér anvéands for att vispa gradde, aggvita...

+ For in vispen i adapteranslutningen (F1). Fast enheten pa
motorhuset.

+ Lagg maten i ett stort karl och sla pa apparaten. For basta
resultat, vrid vispen medurs.
+ Ta bort visptillbehdret och lossa adapteranslutningen.

Anm. 1: Arbeta inte i héga hastigheter med detta tillbehér
monterat, eftersom det kan orsaka defekter i vispen (dess
tradar snurrar).

TILLBEHOR POTATISMOSARE

+ Detta tillbeh6r anvénds for att mosa kokta gronsaker och
frukt (potatis, tomater, &pplen etc.).

+ Fast potatismosaren pa motorhuset genom att vrida den
moturs.

+ Placera mixern med tillbehdret potatismosare i skalen
med den mat som ska mosas. Det ar lampligt att fora
tillbehdret upp och ner genom hela blandningen tills
6nskad konsistens uppnas.

+ Ta bort tillbehdret for potatismosare och lossa motorhuset.
Rengor tillbehoret.

OBS: Anvand inte potatismosartillbehéret i en skal pa direkt
véarme. Vi rekommenderar att du later blandningen svalna
i nagra minuter.

VIKTIGT: Mosa inte raa eller harda livsmedel, ta inte bort
skinn, ben eller stjalkar. Tillaga och lat maten rinna av
innan du mal den.

RENGORING

+ Koppla bort apparaten fran elnatet och lat den svalna
innan du bérjar rengéra den.

+ Rengor utrustningen med en fuktig trasa med nagra
droppar diskmedel och torka den sedan.

+ Anvand inte I6sningsmedel eller produkter med surt eller
basiskt pH-vérde, t.ex. blekmedel, eller slipmedel for
rengdring av apparaten.

+ Sank aldrig ner apparaten i vatten eller ndgon annan
vatska och placera den inte under rinnande vatten.

« Var sarskilt forsiktig med knivarna under
rengoringsprocessen, eftersom de ar mycket vassa.

+ Vi rekommenderar att du rengér apparaten regelbundet
och tar bort eventuella matrester.

+ Om apparaten inte ar ren och i gott skick kan dess yta
forsamras, vilket oundvikligen paverkar apparatens
livslangd och kan leda till att den inte langre ar saker att
anvanda.

+ Féljande delar kan diskas i diskmaskin (med mjukt
diskprogram):

- Méatkopp
- Helikopter
- Visp

+ Témning/torkning av artiklar som kan tvattas i diskmaskin
eller diskho skall ske sa att vattnet latt kan rinna av.

+ Torka sedan alla delar fore montering och forvaring.



ﬂ Suomalainen  (Alkuperaisten ohjeiden kaannos)

SAUVASEKOITIN
HBA1500X PLUS

KUVAUS

A Nopeuden saatopainike
Moottorin runko
Stick-blender-tarvike
Mittakuppi

Hakkuri
E1 Kansi
E2 Terasarja

F  Vatkain
F1 Vatkaimen sovitin sovitin

G Perunamurskaimen

m o O @

Jos laitteesi mallissa ei ole edella kuvattuja lisdvarusteita,
niita voi ostaa myds erikseen teknisen avun palvelusta.

KAYTTO JA HOITO

+ \eda laitteen virtajohto kokonaan ulos ennen jokaista
kayttokertaa.

+ Kayté laitetta vain, jos sen lisdvarusteet on asennettu
oikein.

+ Ala kéyta laitetta, jos siihen liitetyt lisavarusteet ovat
viallisia. Vaihda ne valittdmasti.

+ A4 kayta laitetta, jos on/off-kytkin ei toimi.

« Sailyta tata laitetta lasten ja sellaisten henkildiden
ulottumattomissa, joilla on fyysisia tai aistimuksia tai
joiden henkinen toimintakyky on heikentynyt tai joilla ei
ole kokemusta tai tietoa.

+ Pida laite hyvassa kunnossa. Tarkista, etta likkuvat osat
eivat ole vaarassa asennossa tai juuttuneet, ja varmista,
ettei laitteessa ole rikkoutuneita osia tai poikkeamia, jotka
voivat estad sen oikean toiminnan.

+ Kayta laitetta ja sen lisavarusteita ja tyokaluja
ndiden ohjeiden mukaisesti ottaen huomioon
tydskentelyolosuhteet ja suoritettava tyd. Laitteen
kéyttdminen muuhun kuin aiottuun toimintaan voi johtaa
vaaratilanteeseen.

+ Ala kéyta laitetta mihinkaan ihmisen tai eldimen kehon
osaan.

+ A4 kayta laitetta pakastettujen tai luita siséltavien
tuotteiden kanssa.

« Al4 kayté laitetta yli 50 sekuntia kerrallaan ja pid®
taukoa 4 minuutin ajan.
+ Liitteena olevassa taulukossa on useita resepteja,

jotka sisaltavat kasiteltdvan ruoan maaran ja laitteen
kayttdajan.

Ainesosa Suositeltava Suositeltava | Aika
lisdvaruste méaara

Vauvanruoka | Stick-blender 100-400 ml |50 s
Hedelmét Stick-blender 100-200 ml |50 s
Vihannekset | Stick-blender 100-200 ml |50 s
Kastikkeet Stick-blender 100-700 ml |50 s
Batters Stick-blender 100-500 ml | 50's
Yrtit Chopper 209 10-30 s
Liha Chopper 4509 4s
Pahkinat Chopper 200g 30s
Juusto Chopper 150 g 30s
Leipa Chopper 1 viipale 20s
Kovaksi Chopper 2 munaa 5s
keitetyt munat
Sipulit Chopper 100 g 10's
Perunat Perunamurskaimen | 300 g 30s

KAYTTOOHJEET

ENNEN KAYTTOA

+ Varmista, etta kaikki tuotteiden pakkaukset on poistettu.

+ Ennen tuotteen ensimmaéisté kayttokertaa puhdista osat,
jotka joutuvat kosketuksiin elintarvikkeiden kanssa, kuten
kohdassa Puhdistus on kuvattu.

+ Valmistele laite sen toiminnon mukaan, jota haluat
kayttaa.

KAYTA

+ Pidenna kaapeli kokonaan ennen sen kytkemista.

+ Kiinnita haluamasi lisdvaruste.

+ Kytke laite verkkovirtaan.

+ Kytke laite paalle nopeudenséatdpainikkeella. Valitse
haluamasi nopeus harjoitetun paineen mukaan.

+ Tydskentele sen ruoan kanssa, jota haluat kasitella.

ELEKTRONINEN NOPEUDENSAATO

+ Saatopainikkeella (A) voidaan saataa laitteen nopeutta.
Tama toiminto on kateva, sillé sen avulla laitteen nopeus
voidaan mukauttaa suoritettavan tydn mukaan.

KUN OLET LOPETTANUT LAITTEEN KAYTON
+ Pysayta laite vapauttamalla painike.

+ Irrota laite s&hkdverkosta.

+ Puhdista laite.



TARVIKKEET
SAUVASEKOITTIMEN LISAVARUSTE

+ Tata lisdvarustetta kaytetaan kastikkeiden, keittojen,
majoneesin, pirteldiden, vauvanruoan...

+ Kiinnita keppi moottorin runkoon.

+ Laita valmistettava ruoka kuppiin ja kdynnista laite
nopeudensaatopainikkeella.

* Irrota ja poista tikku, jos haluat puhdistaa sen
my6hemmin.

HAKKUUTARVIKKEET
+ Tata lisdvarustetta kaytetaan vihannesten, lihan...

+ Valttaaksesi laitteen vahingoittumisen poista lihasta luut,
hermot, rustot jne. pois.

+ Laita terasarja ja valmistettava ruoka pilkkomisastiaan.

+ Laita kansi hakkuriin, kunnes se sopii paikalleen.

+ Kiinnita yksikkd suojukseen ja kytke laite paalle (varo: &la
kytke laitetta paalle, jos koko yksikkoé ei ole asennettu ja
kytketty kunnolla).

+ Pyséyta laite, kun ruoka saavuttaa halutun
koostumuksen.

+ Irrota laite kannesta ja vapauta kansi.

HUOMAUTUS 1: &la ylita puolta pilkkomiskupista, kun
tydskentelet kiinteiden elintarvikkeiden kanssa.

TARKEAA: 313 vapauta kantta ennen kuin terat ovat taysin
pyséhtyneet.

VATKAIMEN LISAVARUSTE

« Tata lisdvarustetta kaytetdan kerman vatkaamiseen,
munanvalkuaisten vatkaamiseen....

+ Tydnna vispila sovitinliitantaan (F1). Kiinnita yksikkd
moottorin runkoon.

+ Laita ruoka suureen astiaan ja kytke laite paalle. Saat
parhaan tuloksen k&antdmalla vispildd myotépaivaan.

* Irrota vispilén lisdvaruste ja irrota sovitin.

Huomautus 1: Al4 tydskentele suurilla nopeuksilla tamén
lisdvarusteen ollessa kiinnitettynd, koska se voi aiheuttaa
vikoja vispilaan (sen johtojen pydriminen).

PERUNAMURSKAIMEN LISAVARUSTE

+ Tata lisdvarustetta kaytetaan keitettyjen vihannesten
ja hedelmien (perunat, tomaatit, omenat jne.)
murskaamiseen.

+ Kiinnitd perunamurskain moottorikoteloon kaantamalla
sita vastapaivaan.

+ Aseta tehosekoitin, jossa on perunamurskaimen
lisvaruste, kulhoon, jossa on soseutettavaa ruokaa.
Lisalaitetta kannattaa liikuttaa ylos ja alas koko seoksen
ajan, kunnes haluttu rakenne on saavutettu.

+ Poista perunasurvistinlisdlaite ja irrota moottorin runko.
Puhdista lisalaite.

HUOMAUTUS: Al4 kayta perunamurskainlisélaitetta
kulhossa suoralla I&mmolla. On suositeltavaa antaa
seoksen jaghtyd muutaman minuutin ajan.

TARKEAA: Al4 soseuta raakoja tai kovia elintarvikkeita, &3
poista nahkaa, luita tai kantoja. Keitd ja valuta ruoka ennen
jauhamista.

PUHDISTUS

+ Irrota laite séhkoverkosta ja anna sen jaahtya ennen
puhdistustoita.

+ Puhdista laite kostealla liinalla, johon on lisatty muutama
tippa pesuainetta, ja kuivaa se sitten.

« A4 kayta laitteen puhdistamiseen liuottimia tai
tuotteita, joiden pH-arvo on hapan tai eméksinen, kuten
valkaisuaineita tai hankaavia tuotteita.

« Al4 koskaan upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen
tai aseta sité juoksevan veden alle.

+ Puhdistusprosessin aikana on oltava erityisen varovainen
terien kanssa, silla ne ovat erittéin terévia.

+ Laite on suositeltavaa puhdistaa sdanndllisesti ja poistaa
mahdolliset ruokajaamat.

+ Jos laite ei ole hyvéassé puhtauskunnossa, sen pinta voi
rapistua ja vaikuttaa vaajaamatta laitteen kayttoikaan, ja
siita voi tulla vaarallinen kayttaa.

+ Seuraavat osat voidaan pesté astianpesukoneessa
(kayttaen pehmeaa puhdistusohjelmaa):

- Mittakuppi
- Chopper
- Vispila

+ Astianpesukoneessa tai lavuaarissa pestavien esineiden
tyhjennys-/kuivausasennon on oltava sellainen, etta vesi
paasee valumaan helposti pois.

+ Kuivaa sitten kaikki osat ennen niiden kokoamista ja
varastointia.



Turkin  (Crijinal talimatlardan gevrilmistir)

EL BLENDERI
HBA1500X PLUS
ACIKLAMA
A Hiz kontrol diigmesi
B Motor gdvdesi
C  Gubuk karistirici aksesuari
D Olgii kabi
E  Dograyic

E1 Kapak

E2 Bigak seti
F Cirpma teli

F1 Cirpma teli adaptor baglantisi
G Patates ezici

Cihazinizin modelinde yukarida agiklanan aksesuarlar
yoksa, bunlar Teknik Yardim Servisinden ayrica satin
alinabilir.

KULLANIM VE BAKIM

+ Her kullanimdan dnce cihazin gli¢ kablosunu tamamen
uzatin.

+ Cihazi sadece aksesuarlari dogru sekilde takilmissa
kullanin.

» Takili aksesuarlar arizaliysa cihazi kullanmayin. Hemen
degistirin.

+ Agmalkapama diigmesi galismiyorsa cihazi kullanmayin.

+ Bu cihazi cocuklarin ve fiziksel, duyusal veya zihinsel
yetersizligi olan veya deneyim ve bilgi eksikligi olan
kisilerin erisemeyecegi yerlerde saklayin.

+ Cihaz! iyi durumda tutun. Hareketli pargalarin yanlis
hizalanmadigini veya sikismadigini kontrol edin ve
makinenin dogru galismasini engelleyebilecek kirik parca
veya anormallik olmadigindan emin olun.

+ Cihazi, aksesuarlarini ve aletlerini bu talimatlara uygun
olarak, calisma kosullarini ve yapilacak isi g6z 6ntinde
bulundurarak kullanin. Cihazin amaglanandan farkli
islemler icin kullaniimasi tehlikeli bir duruma neden
olabilir.

+ Cihazi bir insan veya hayvanin viicudunun herhangi bir
yerinde kullanmayin.

+ Cihazi donmus drtnlerle veya kemik igeren Uriinlerle
kullanmayin.

+ Cihazi tek seferde 50 saniyeden fazla kullanmayén, 4
dakika ara verin.

+ Referans olarak, ekteki tabloda islenecek gida miktarini
ve cihazin galisma suresini igeren cesitli tarifler yer
almaktadir.

Malzeme Tavsiye edilen | Tavsiye Zaman
aksesuar edilen
miktar
Bebek Gubuk 100-400 ml | 50°s
mamasi karistirici
Meyve Gubuk 100-200ml | 50s
karistirici
Sebzeler Gubuk 100-200ml | 50°s
karistirici
Soslar Gubuk 100-700 ml | 50's
karistirici
Vurucular Gubuk 100-500 ml | 50's
karistirici
Otlar Chopper 209 10-30 s
Et Chopper 450g 4s
Findik Chopper 2009 30s
Peynir Chopper 150 g 30s
Ekmek Chopper 1 dilim 20s
Haslanmis Chopper 2yumurta | 5s
yumurta
Sogan Chopper 100 g 10s
Patates Patates ezici | 300 g 30s
KULLANIM TALIMATLARI
KULLANMADAN ONCE

+ TUm Urlnlerin ambalajlarinin gikarildigindan emin olun.

+ Uriinii ilk kez kullanmadan 6nce, gida ile temas edecek
parcalari temizlik béliminde agiklandigi sekilde
temizleyin.

+ Cihazi kullanmak istediginiz fonksiyona gére hazirlayin.

KULLANIM

+ Fisi takmadan énce kabloyu tamamen uzatin.
+ Kullanmak istediginiz aksesuari takin.

+ Cihazi elektrik sebekesine baglayin.

+ Hiz kontrol diigmesini kullanarak cihazi agin. Uygulanan
basinca gore istediginiz hizi segin.

« islemek istediginiz gida ile caligin.

ELEKTRONIK HIZ KONTROLU

+ Kontrol digmesi (A) cihazin hizini diizenleyebilir. Bu iglev,
cihazin hizini yapilmasi gereken isin tirline uyarlamaya
olanak tanididi igin kullanighdir.




CIHAZI KULLANMAYI BITIRDIGINIZDE

+ Diigme uzerindeki basinci serbest birakarak cihazi
durdurun.

+ Cihazin fisini elektrik sebekesinden gekin.
+ Cihazi temizleyin.

AKSESUARLAR
CUBUK BLENDER AKSESUARI

* Bu aksesuar soslar, corbalar, mayonez, milkshake, bebek
mamasi yapmak i¢in kullanilir...

+ Gubugu motor govdesine takin.

+ Hazirlanacak yiyecegi kabin icine koyun ve hiz kontrol
digmesini kullanarak cihazi agin.

+ Daha fazla temizlik igin gubugu ayirin ve gikarin.

DOGRAMA AKSESUARI
* Bu aksesuar sebze, et dogramak icin kullanlir...

+ Cihazin zarar gérmesini énlemek icin etteki kemikleri,
sinirleri, kikirdaklari vb. gikarin.

* Bigak setini ve hazirlanacak yiyecedi dograma kabina
koyun.

+ Kapagi yerine oturana kadar dograyiciya yerlestirin.

+ Uniteyi kapaga takin ve cihazi agin (dikkatli olun: tiim
Unite dlizgin bir sekilde takilmamis ve baglanmamigsa
cihazi agmayin).

* Yiyecek istenen dokuya ulastiginda cihazi durdurun.
+ Uniteyi kapaktan ayirin ve kapagi serbest birakin.

NOT 1: Kati gidalarla calisirken dograyici kabinin yarisini
asmayin.

ONEMLI: bigaklar tamamen durana kadar kapagi agmayin.

CIRPMA TELI AKSESUARI

+ Bu aksesuar krema girpmak, yumurta aki girpmak icin
kullanilir...

+ Cirpma telini adaptdr baglantisina (F1) yerlestirin. Uniteyi
motor g6vdesine takin.

* Yiyecekleri byik bir kaba koyun ve cihazi galistirin. En
iyi sonug igin girpma telini saat yonlinde gevirin.

+ Cirpma aksesuarini gikarin ve adaptor baglantisini
serbest birakin.

Not 1: Bu aksesuar takiliyken ylksek hizlarda ¢alismayin,
bu ¢irpma telinde arizalara neden olabilir (tellerinin
donmesi).

PATATES EZICI AKSESUARI

* Bu aksesuar pismis sebze ve meyveleri (patates,
domates, elma vb.) ezmek igin kullanilir.

+ Patates eziciyi saat yon(iniin tersine gevirerek motor
gdvdesine takin.

+ Blenderi patates ezici aksesuar! ile birlikte ptire haline
getirilecek yiyecegin bulundugu kaseye yerlestirin.
Istenilen doku elde edilene kadar aparatin karigim
boyunca yukari ve asadi hareket ettirilmesi tavsiye edilir.

+ Patates ezme aparatini gikarin ve motor gévdesini
serbest birakin. Aksesuari temizleyin.

NOT: Patates ezme aparatini bir kapta dogrudan s
Uzerinde kullanmayin. Karigimin birkag dakika sogumaya
birakilmasi tavsiye edilir.

ONEMLI: Cig veya sert yiyecekleri ezmeyin, derilerini,
kemiklerini veya saplarini gikarmayin. Ogitmeden 6nce
yiyecekleri pisirin ve siiziin.

TEMIZLIK

+ Herhangi bir temizlik islemine baslamadan énce cihazin
elektrik baglantisini kesin ve sogumasini bekleyin.

+ Ekipmani birkag damla bulasik deterjani damlatiimig
nemli bir bezle temizleyin ve ardindan kurulayin.

+ Cihazi temizlemek igin ¢éziciiler veya camasir suyu gibi
asit veya baz pH degerine sahip Uriinler veya asindirici
Urtinler kullanmayin.

+ Cihazi asla suya veya bagka bir siviya daldirmayin veya
akan suyun altina koymayin.

+ Temizleme islemi sirasinda, cok keskin olduklari igin
bigaklara 6zellikle dikkat edin.

+ Cihazin duizenli olarak temizlenmesi ve kalan yiyeceklerin
cikariimasi tavsiye edilir.

+ Cihaz iyi bir temizlik durumunda degilse, yiizeyi bozulabilir
ve cihazin kullanim émriinl kaginilmaz olarak etkileyebilir
ve kullanimi glvensiz hale gelebilir.

+ Asagidaki pargalar bulasik makinesinde yikanabilir
(yumusak temizleme programi kullanilarak):

- Ol kabi
- Chopper
- Cirpma teli

+ Bulagik makinesinde veya lavaboda yikanabilen esyalarin
bosaltma/kurutma konumu, suyun kolayca akip gitmesine
izin vermelidir.

+ Daha sonra montaj ve depolama 6ncesinde tlim pargalari
kurutun.
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