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m English (Original Instructions)

DEEP FRYER
LUX5 /LUX5+

Dear customer,

Many thanks for choosing to purchase a Taurus brand
product.

Thanks to its technology, design and operation and the
fact that it exceeds the strictest quality standards, a fully
satisfactory use and long product life can be assured.

SAFETY ADVICE AND WARNINGS

*Read these instructions carefully
before operating the appliance and
keep them for future reference.
Failure to observe and comply with
these instructions may result in an
accident.

* This appliance shall not be used by
children. This appliance can be used
by people with reduced physical,
sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge
if they have been given supervision
or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.
Keep the appliance and its cord out of
reach of childdren.

* Cleaning and user maintenance shall
not be made by children.

* Children should be supervised to
ensure that they do not play with the
appliance.

* Do not leave the appliance
unattended while in operation.

+ Cooking appliances should be
positioned in a stable situation with
the handles positioned to avoid
spillage of the hot liquids.

* CAUTION: The temperature of
accessible surfaces may be high
when the appliance is in operation.

Avoid spilling liquids on the connector
or the electric head.

The electric head must not be
immersed in water or any other liquid.

Remove the electrical head before
starting any cleaning operation.

Dry the appliance completely before
replacing the electrical head.

This appliance is not intended to be
operated by means of an external
timer or a separate remote control
system.

CAUTION: Misuse of this appliance
may cause injury or burns. Care must
be taken during use and cleaning.

Do not empty the liquid from the fryer
unless it is at room temperature.

If the appliance is overfilled, boiling
liquid may be ejected.

If the supply cord is damaged, it must
be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

This appliance is intended to be used
in household and similar applications
such as:

-staff kitchen areas in shops, offices
and other working environments;
-farm houses;

-by clients in hotels, motels and

other residential type environments;
-bed and breakfast type

environments.

+ Before connecting the appliance to the mains, check that
the voltage indicated on the rating plate matches the
mains voltage.



+ Connect the appliance to a mains socket that supports at
least 10 amps and has an earth connection. The leakage
current must not exceed 5SmA.

The appliance plug must match the electrical socket.
Never modify the plug. Do not use plug adapters.

Do not use the appliance with a damaged power cord

or plug.

Do not pull on the power cord. Never use the power cord
to lift, carry or unplug the appliance.

Do not wrap the power cord around the appliance.
Check the condition of the power cord. Damaged or
tangled cords increase the risk of electric shock.

If the appliance casing is broken, immediately disconnect
the appliance from the mains to avoid the possibility of
electric shock.

Do not use the appliance if it has been dropped, if there
are visible signs of damage, or if there is a leak.

Do not touch the plug with wet hands.

The appliance must be used and placed on a flat, stable
surface.

Do not place the appliance on hot surfaces such as
hotplates, gas burners, ovens or similar.

Take the necessary measures to prevent the appliance
from being started unintentionally.

Do not expose the appliance to rain or damp conditions.
Water entering the appliance will increase the risk of
electric shock.

DESCRIPTION
Storage lid

Body

Basket

Heating element
Electric head
Safety thermostat
Thermostat control
Supply cord

Drain valve

Waste filter*

Tank

Oil level indicators
Safety lock

Red point

Green point

Pilot light
Thermolift knob
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(*) This is only available for deep fryer models that feature
a label on the box indicating that the accessory is included.

If the model of your appliance does not have the
accessories described above, they can also be bought
separately from the Technical Assistance Service.

USE AND CARE:

+ Fully extend the appliance’s power cable before each
use.

Do not use the appliance if its accessories are not
properly fitted.

Do not use the appliance if the parts or accessories are
not properly fitted.

Do not use the appliance if the accessories attached to it
are defective. Replace them immediately.

Do not use the appliance when empty.

Do not use the appliance unless the drain valve is fully
closed.

Do not move the appliance while in use.

Do not move the appliance whilst in operation or if the
oil is still hot.

Do not force the appliance’s work capacity.

Respect the MAX and MIN oil levels.

Store this appliance out of reach of children and/or
persons with physical, sensory or reduced mental or lack
of experience and knowledge.

Do not store or transport the appliance if it is still hot.
Never leave the appliance unattended while in use.
Use only utensils appropriate to support high
temperatures.

If, for some reason, the oil was to catch fire, disconnect
the appliance from the mains and smother the fire using
the lid, a cover or a large kitchen cloth. NEVER WITH
WATER.

Turn the thermostat control to the minimum (MIN)
setting. This does not mean that the iron is switched off
permanently.

INSTRUCTIONS FOR USE

BEFORE USE:

+ Make sure that all the product’s packaging has been
removed.

+ Before using the product for the first time, clean the
parts that will come into contact with food in the manner
described in the cleaning section.

+ Before connecting the appliance to the mains, ensure
that the safety lock is in the horizontal position (Fig. 1).

OIL LEVEL (FILLING AT ROOM TEMPERATURE)

+ Do not fill the tank to the maximum level at room
temperature: The oil expands thermally when heated.

+ Recommendation: With the fryer at room temperature,
fill the tank to a level halfway between the MIN and
MAX marks. If filled to the maximum while cold, the



oil will exceed the safety limit once it reaches frying
temperature.

+ Lowering the Basket (Foam Control)

+ Lower the basket slowly and gradually: When adding
food (especially frozen or high-moisture items), a large
amount of steam and foam is generated suddenly.

+ Avoid rapid movements: If you notice the foam level
rising rapidly, stop lowering the basket or raise it a few
seconds before it is fully submerged. Adjust the insertion
speed according to the type of food and the condition of
the oil to prevent overflow.

TANK FILLING:
+ Open the lid

+ Ensure that the electric head is appropriately positioned.
+ Ensure that the drain valve is correctly closed.

+ Mix a solution of 100g of common salt per litre of water
and just fill the unit to the green point.

+ Add oil up to the maximum fill line indicated on the
interior tank.

+ Leave for a minimum of 10 5 minutes to ensure the oil
and water have fully separated before start using the
appliance.

WATER LEVEL MAINTENANCE
+ During operation, the water level may rise depending on
the type of food being fried (due to moisture release).

+ Periodically monitor the water level through the sight
glass. Ensure the level does not exceed the red indicator
and remains aligned with the green point, as specified in
the “Filling the Tank” section.

+ If the water level rises, the excess must be drained using
the tap. It is crucial to ensure that the water level never
reaches the red indicator to maintain safe operation.

(Fig 2)
Note: It is advisable to replace the fryer’s water every
2-3 days to ensure optimal performance and hygiene.

USE:

+ Connect the appliance to the mains.

+ Open the lid.

NOTE: Do not operate the fryer with the lid on while
frying.

+ Turn the appliance on using the thermostat control. Once

the temperature is set, the unit will start up and the light
will stay on until it reaches the desired temperature.

+ Prepare the food to be fried and place it in the basket,
making sure that it does not rise above 1/4 of its
capacity. Allow the food to drain before placing it in the
basket.

+ When the food has been fried sufficiently, lift the basket
and position it in the support to allow the excess oil to
drain from the food

+ Empty the basket.

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE APPLIANCE:
+ Turn the appliance off, using the thermostat control.
selecting position 0 on the selector control.

+ Unplug the appliance from the mains.
+ Close the Storage lid

PRACTICAL RECOMMENDATIONS:

+ For food with a high-water content, it is better and
quicker to fry in two lots with less food than in just one.
This will reduce the risk of splashes and spillage.

+ The “two-stage frying method” can be used for an even
and crispy coating. This system consists of first frying the
food until it is reasonably well done and then frying again
using very hot oil to brown the food.

+ Olive oil with a minimum acidity level is recommendable
for frying.

+ Do not mix different oils.

+ Wash potatoes before frying to stop them from sticking

WARNINGS:

+ While the fryer is in operation, the heating element must
remain fully submerged in the oil.

+ Low-acidity oil is recommended, with a maximum acidity
level of 0.5%.

+ Replace the fryer oil regularly. Operating the unit with
degraded oil poses a significant safety risk.

+ Be aware that overloading the fryer, especially with high-
moisture foods, may cause excessive foaming.

+ If the oil level drops below the minimum mark, there is a
significant risk of ignition.

+ Overfilling the basket beyond its recommended capacity
may result in hazardous splashing.

THERMOLIFT TECHNOLOGY (OPERATING THE

LOCKING KNOB)

« This liting system allows you to position the heating
element at the optimal height, ensuring that only the
strictly necessary amount of oil is heated.

+ Ensure that the electric head is appropriately positioned.

+ Place the basket over the heating element and adjust the
element’s height according to the volume of food in the
basket and the amount of oil required.

+ While the fryer is in operation, the heating element
must remain fully always submerged in oil to prevent
overheating or equipment damage.(Fig3)

SAFETY THERMAL PROTECTOR:
+ The appliance has a safety device, which protects the
appliance from overheating.

+ If the appliance turns itself off and does not switch itself
on again, disconnect it from the mains supply, and wait
for approximately 15 minutes before reconnecting. If the
machine does not start again seek authorised technical
assistance.



+ Itis essential to keep the safety lock in the horizontal
position during operation, as this ensures the unit is
“locked.” The vertical position (“unlocked”) should only
be used when removing the electric head. (Fig 2)

CLEANING

+ Do not perform any cleaning operations while the deep
fryer is connected to the mains supply or while the oil is
still hot.

+ Do not submerge the electrical head in water or any
other liquid.

+ Avoid getting the electric head wet and ensure it is
protected from inadvertent splashes.

+ Remove the basket.
+ Detach the electric head.

+ Remove the waste filter. Clear any residue or debris
before reinstalling it.

+ Position a bucket beneath the tap; open the valve to
evacuate the water, and close it immediately once oil
begins to flow.

+ Place a separate bucket under the tap, open the valve to
drain the oil completely, and then close the tap securely.

« Fill the tank with a solution of water and a small amount
of detergent up to the maximum level (MAX). Set the
thermostat to 100°C and allow it to boil for 20 minutes.

+ Disconnect the fryer and allow the soapy water to cool
down completely.

+ Position a bucket beneath the tap and open the valve to
evacuate the detergent solution.

+ Move the safety locker to the vertical position and extract
the electrical head using the thermolift knob.

+ Wipe the heating element with a damp cloth until all
detergent residue is removed, taking extreme care to
keep the electrical head housing dry.

+ Clean the fryer tank and the waste filter* using a
scouring pad, then rinse thoroughly.

*NOTE: This is only available for deep fryer models

that feature a label on the box indicating that the

accessory is included.

+ Once the filter and tank are completely dry, reinstall
the electrical head and return the safety locker to the
horizontal position. (Fig.2)

+ Follow the tank-filling instructions strictly before
restarting the fryer.

SUPPLIES

+ Supplies can be acquired from distributors and
authorised establishments (such as filters, etc.) for your
appliance model.

+ Always use original supplies, designed specifically for
your appliance model.



E Espafiol (Traducido de instrucciones originales)

FREIDORA
LUX5 /LUX5+

Distinguido cliente:

Le agradecemos que se haya decidido por la compra de
un producto de la marca TAURUS.

Su tecnologia, disefio y funcionalidad, junto con el
hecho de superar las mas estrictas normas de calidad le
comportaran total satisfaccién durante mucho tiempo.

CONSEJOS Y ADVERTENCIAS DE
SEGURIDAD

* Lea atentamente estas instrucciones
antes de poner en marcha el aparato
y consérvelas para futuras consultas.
La no observacion y cumplimiento de
estas instrucciones pueden comportar
como resultado un accidente.

* Este aparato no debe ser utilizado
por nifios. Este aparato puede
ser utilizado por personas con
capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas, o con falta de
experiencia y conocimientos, siempre
que hayan recibido supervision o
instrucciones sobre el uso seguro del
aparato y comprendan los riesgos
que conlleva. Mantenga el aparato
y su cable fuera del alcance de los
nifios. La limpieza y el mantenimiento
por parte del usuario no deben ser
realizados por nifios.

* Los nifios deben estar bajo vigilancia
para asegurar que no jueguen con el
aparato.

*No dejar el aparato en
funcionamiento sin supervision.

* Los aparatos de cocina deben
colocarse en una posicién estable,

con las asas orientadas de manera
que se evite el derrame de liquidos
calientes.

« PRECAUCION: La temperatura de
las superficies accesibles puede ser
elevada cuando el aparato esta en
funcionamiento.

* Evite derrames sobre el conector o el
cabezal eléctrico.

* El cabezal eléctrico no debe ser
sumergido en agua o cualquier otro
liquido.

* Extraer el cabezal eléctrico antes
de iniciar cualquier operacion de
limpieza.

* Secar completamente el aparato
antes de volver a colocar el cabezal
eléctrico.

+ Este aparato no esta destinado a ser
puesto en funcionamiento por medio
de un temporizador externo o un
sistema separado de control remoto.

« PRECAUCION: El uso indebido de
este aparato puede causar heridas
0 quemaduras. Es necesario tener
cuidado durante el uso y la limpieza.

*No vaciar el liquido de la freidora si
no esta a temperatura ambiente.

+ Si el aparato se llena en exceso,
el liquido hirviendo puede salir
expulsado.

+ Si el cable de alimentacion esta
dafado, debe ser sustituido por el
fabricante, su agente de servicio 0
personas igualmente cualificadas
para evitar cualquier peligro.



* Este aparato esta disefiado para ser
utilizado en aplicaciones domésticas
y similares, tales como:

-areas de cocina para el personal en
tiendas, oficinas y otros entornos de
trabajo;

-casas rurales;

-por clientes en hoteles, moteles y
otros entornos de tipo residencial;
-entornos de tipo bed and breakfast.

Antes de conectar el aparato a la red, verificar que el
voltaje indicado en la placa de caracteristicas coincide
con el voltaje de red.

Conectar el aparato a una toma de corriente que soporte
como minimo 10 amperios y que tenga una toma de
tierra. La corriente de fuga no ha de pasar de 5SmA.

La clavija del aparato debe coincidir con la base
eléctrica de la toma de corriente. Nunca modificar la
clavija. No usar adaptadores de clavija.

No utilizar el aparato con el cable eléctrico o la clavija
dafiada.

No tirar del cable de alimentacion. Nunca usar el cable
eléctrico para levantar, transportar o desenchufar el
aparato.

No enrollar el cable eléctrico de conexion alrededor del
aparato.

Verificar el estado del cable eléctrico de conexion. Los
cables dafiados o enredados aumentan el riesgo de
choque eléctrico.

Si se rompe la carcasa del aparato, desconectar
inmediatamente el aparato de la red eléctrica para evitar
la posibilidad de sufrir una descarga eléctrica.

No utilizar el aparato si ha caido, si hay sefiales visibles
de dafios, o si existe fuga.

No tocar la clavija de conexion con las manos mojadas.

El aparato debe utilizarse y colocarse sobre una
superficie plana y estable.
No colocar el aparato sobre superficies calientes tales

como placas de coccion, quemadores de gas, hornos o
similares.

Tomar las medidas necesarias para evitar la puesta en
marcha no intencionada del aparato.

No exponer el aparato a la lluvia o condiciones de
humedad. El agua que entre en el aparato aumentara el
riesgo de choque eléctrico.

DESCRIPCION

Tapa de almacenamiento
Cuerpo

Cesta

Elemento calefactor
Cabezal eléctrico
Termostato de seguridad
Control del termostato
Cable de alimentacién
Vélvula de drenaje

Filtro de residuos*
Deposito

Indicadores de nivel de aceite
Cierre de seguridad
Punto rojo

Punto verde

Luz piloto

Mando Thermolift
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(*) Solo disponible para los modelos de freidoras que
incluyen una etiqueta en la caja indicando que el accesorio
esta incluido.

Si el modelo de su electrodoméstico no dispone de los acce-
sorios descritos anteriormente, también se pueden adquirir
por separado a través del Servicio de Asistencia Técnica.

USO Y CUIDADO:

+ Extienda completamente el cable de alimentacion del
aparato antes de cada uso.

No utilice el aparato si sus accesorios no estan
correctamente colocados.

No utilice el aparato si las piezas o los accesorios no
estan correctamente colocados.

No utilice el aparato si los accesorios que lleva
acoplados estan defectuosos. Sustitlyalos
inmediatamente.

No utilice el aparato cuando esté vacio.

No utilice el aparato a menos que la valvula de drenaje
esté completamente cerrada.

No mueva el aparato mientras esté en uso.

No mueva el aparato mientras esté en funcionamiento o
si el aceite aln esta caliente.

+ No sobrecargue la capacidad de trabajo del aparato.
+ Respete los niveles de aceite MAX y MIN.

+ Guarde este aparato fuera del alcance de los nifios y/o
de personas con discapacidad fisica, sensorial 0 mental,
o con falta de experiencia y conocimientos.

+ No guarde ni transporte el aparato si aun esta caliente.



+ Nunca deje el aparato desatendido mientras esté en
uso.

+ Utilice unicamente utensilios aptos para soportar altas
temperaturas.

« Si, por cualquier motivo, el aceite se incendiara,
desconecte el aparato de la red eléctrica y sofocad
el fuego utilizando la tapa, una cubierta o un pafio de
cocina grande. NUNCA CON AGUA.

+ Gire el control del termostato a la posicion minima
(MIN). Esto no significa que la plancha esté apagada de
forma permanente.

INSTRUCCIONES DE USO

ANTES DE USAR:

+ AsegUrese de que se ha retirado todo el embalaje del
producto.

+ Antes de utilizar el producto por primera vez, limpie las
partes que entrarén en contacto con los alimentos tal y
como se describe en la seccion de limpieza.

+ Antes de conectar el aparato a la red eléctrica,
asegUrese de que el bloqueo de seguridad se encuentre
en posicion horizontal (Fig. 1).

NIVEL DE ACEITE (LLENADO A TEMPERATURA

AMBIENTE)

+ No llene la cubeta hasta el limite maximo a temperatura
ambiente: El aceite se expande térmicamente al
calentarse.

Recomendacién: Con la freidora a temperatura
ambiente, llene el depdsito a un nivel intermedio entre
las marcas de MINIMO y MAXIMO. Si se llena hasta el
maximo en frio, el aceite superara el limite de seguridad
al alcanzar la temperatura para freir .

Introduccion de la cesta (Control de espuma)

Baje la cesta de forma lenta y progresiva: Al introducir
alimentos (especialmente congelados o con alto
contenido de humedad), se genera una gran cantidad de
vapor y espuma de forma repentina.

Evite movimientos rapidos: Si observa que el nivel de
espuma sube rapidamente, detenga el descenso de la
cesta o elévela unos segundos antes de terminar de
sumergirla. La velocidad de introduccion debe adaptarse
segun el tipo de alimento y el estado del aceite para
evitar desbordamientos.

LLENADO DEL DEPOSITO:
+ Abra la tapa

+ AsegUrese de que el cabezal eléctrico esté
correctamente colocado.

+ AsegUrese de que la valvula de drenaje esté bien
cerrada.

+ Prepare una solucion de 100 g de sal comun por litro de
agua y llene la unidad hasta el punto verde.

+ Afiada aceite hasta la linea de llenado méximo indicada
en el interior del deposito.

+ Deje reposar durante un minimo de 10 minutos para
asegurarse de que el aceite y el agua se hayan
separado por completo antes de empezar a utilizar el
aparato.

MANTENIMIENTO DEL NIVEL DE AGUA

+ Durante el funcionamiento, el nivel de agua puede subir
dependiendo del tipo de alimento que se esté friendo
(debido a la liberacion de humedad).

+ Controle periédicamente el nivel de agua a través
de la mirilla. Asegurese de que el nivel no supere el
indicador rojo y se mantenga alineado con el punto
verde, tal y como se especifica en la seccion «Llenado
del depésito».

+ Si el nivel de agua sube, el exceso debe drenarse
utilizando el grifo. Es fundamental asegurarse de que
el nivel de agua nunca alcance el indicador rojo para
mantener un funcionamiento seguro. (Fig. 2)

Nota: Se recomienda cambiar el agua de la freidora

cada 2-3 dias para garantizar un rendimiento y una

higiene éptimos.

USsoO:
+ Conecte el aparato a la red eléctrica.

+ Abra la tapa.

NOTA: No utilice la freidora con la tapa puesta

mientras se frie.

+ Encienda el aparato mediante el control del termostato.
Una vez ajustada la temperatura, la unidad se pondra
en marcha y la luz permanecera encendida hasta que
alcance la temperatura deseada.

+ Prepare los alimentos que va a freir y coldéquelos en
la cesta, asegurandose de que no superen 1/4 de su
capacidad. Deje que los alimentos escurran antes de
colocarlos en la cesta.

+ Cuando los alimentos estén suficientemente fritos,
levante la cesta y coloquela en el soporte para permitir
que el exceso de aceite se escurra de los alimentos

+ Vacie la cesta.

UNA VEZ QUE HAYA TERMINADO DE UTILIZAR EL

APARATO:

+ Apague el aparato utilizando el control del termostato,
seleccionando la posicion 0 en el selector.

+ Desenchufe el aparato de la red eléctrica.
+ Cierre la tapa de almacenamiento

RECOMENDACIONES PRACTICAS:

+ Para alimentos con un alto contenido en agua, es mejor
y mas rapido freir en dos tandas con menos cantidad
de comida que en una sola. Esto reducira el riesgo de
salpicaduras y derrames.

+ El «<método de fritura en dos etapas» puede utilizarse
para obtener un rebozado uniforme y crujiente. Este
sistema consiste en freir primero los alimentos hasta



que estén razonablemente bien hechos y luego freirlos
de nuevo con aceite muy caliente para dorarlos.

+ Se recomienda utilizar aceite de oliva con un nivel
minimo de acidez para freir.

+ No mezcle diferentes aceites.

+ Lave las patatas antes de freirlas para evitar que se
peguen

ADVERTENCIAS:

+ Mientras la freidora esté en funcionamiento, la
resistencia debe permanecer totalmente sumergida en
el aceite.

Se recomienda utilizar aceite de baja acidez, con un
nivel méaximo de acidez del 0,5 %.

Cambie el aceite de la freidora con regularidad. Utilizar
la unidad con aceite deteriorado supone un riesgo
significativo para la seguridad.

Tenga en cuenta que sobrecargar la freidora,
especialmente con alimentos con alto contenido en
humedad, puede provocar una formacion excesiva de
espuma.

Si el nivel de aceite desciende por debajo de la marca
minima, existe un riesgo significativo de ignicion.
Llenar la cesta por encima de su capacidad
recomendada puede provocar salpicaduras peligrosas.

TECNOLOGIA THERMOLIFT (MANEJO DEL MANDO DE

BLOQUEO)

+ Este sistema de elevacion le permite colocar el elemento
calefactor a la altura dptima, garantizando que solo se
caliente la cantidad de aceite estrictamente necesaria.

Asegurese de que el cabezal eléctrico esté
correctamente colocado.

Coloque la cesta sobre el elemento calefactor y ajuste la
altura de este en funcion del volumen de alimentos en la
cesta y de la cantidad de aceite necesaria.

Mientras la freidora esta en funcionamiento, el elemento
calefactor debe permanecer siempre completamente
sumergido en aceite para evitar el sobrecalentamiento o
dafios en el equipo. (Fig. 3)

PROTECTOR TERMICO DE SEGURIDAD:
+ El aparato cuenta con un dispositivo de seguridad que lo
protege contra el sobrecalentamiento.

+ Si el aparato se apaga solo y no se vuelve a
encender, desconéctelo de la red eléctrica y espere
aproximadamente 15 minutos antes de volver a
conectarlo. Si la maquina no vuelve a arrancar, solicite
asistencia técnica autorizada.

Es esencial mantener el bloqueo de seguridad en
posicion horizontal durante el funcionamiento, ya que
esto garantiza que la unidad esté «bloqueadar. La
posicion vertical («desbloqueada») solo debe utilizarse
al retirar el cabezal eléctrico. (Fig. 2)

LIMPIEZA

+ No realice ninguna operacion de limpieza mientras la
freidora esté conectada a la red eléctrica o mientras el
aceite aun esté caliente.

No sumerja el cabezal eléctrico en agua ni en ningin
otro liquido.

Evite mojar el cabezal eléctrico y asegurese de que esté
protegido contra salpicaduras accidentales.

Retire la cesta.
Desconecte el cabezal eléctrico.

Retire el filtro de residuos. Limpie cualquier residuo o
suciedad antes de volver a instalarlo.

Coloque un cubo debajo del grifo; abra la valvula para
vaciar el agua y ciérrela inmediatamente en cuanto
empiece a salir aceite.

Coloque un cubo aparte debajo del grifo, abra la valvula
para vaciar el aceite por completo y, a continuacion,
cierre el grifo con seguridad.

Llene el deposito con una solucion de agua y una
pequefia cantidad de detergente hasta el nivel maximo
(MAX). Ajuste el termostato a 100 °C y deje que hierva
durante 20 minutos.

Desconecte la freidora y deje que el agua jabonosa se
enfrie por completo.

Coloque un cubo debajo del grifo y abra la valvula para
vaciar la solucion detergente.

Mueva el cierre de seguridad a la posicién vertical y
extraiga el cabezal eléctrico utilizando el pomo del
elevador térmico.

Limpie el elemento calefactor con un pafio himedo
hasta eliminar todos los residuos de detergente,
teniendo mucho cuidado de mantener seca la carcasa
del cabezal eléctrico.

Limpie el deposito de la freidora y el filtro de residuos®
con un estropajo y, a continuacion, aclarelos a fondo.
*NOTA: Esto solo esta disponible para los modelos de
freidoras que cuentan con una etiqueta en la caja que
indica que el accesorio esta incluido.

+ Una vez que el filtro y el tanque estén completamente
secos, vuelva a instalar el cabezal eléctrico y coloque el
cierre de seguridad en posicion horizontal. (Fig. 2)

+ Siga estrictamente las instrucciones de llenado del
tanque antes de volver a poner en marcha la freidora.

SUMINISTROS

+ Los suministros (como filtros, etc.) para su modelo de
aparato se pueden adquirir a través de distribuidores y
establecimientos autorizados.

+ Utilice siempre suministros originales, disefiados
especificamente para su modelo de aparato.



m Francais (Traduit des instructions originales)

FRITEUSE
LUX5 /LUX5+

Cher client,

Nous vous remercions d’avoir choisi un produit de la
marque Taurus.

Grace a sa technologie, a sa conception et a son
fonctionnement, ainsi qu’au fait qu'il dépasse les normes
de qualité les plus strictes, nous pouvons vous garantir
une utilisation pleinement satisfaisante et une longue
durée de vie du produit.

CONSEILS DE SECURITE ET

AVERTISSEMENTS

*Veuillez lire attentivement ces
instructions avant d'utiliser I'appareil
et les conserver pour pouvoir vous y
référer ultérieurement. Le non-respect
de ces instructions peut entrainer un
accident.

* Cet appareil ne doit pas étre utilisé
par des enfants. Cet appareil peut
étre utilisé par des personnes
zayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites,
ou manquant d’expérience et de
connaissances, a condition qu’elles
aient recu une supervision ou des
instructions concernant I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité et qu'elles
comprennent les risques encourus.
Gardez I'appareil et son cordon hors
de portée des enfants.

* Le nettoyage et I'entretien ne doivent
pas étre effectués par des enfants.

* Les enfants doivent étre surveillés
afin de s’assurer qu'ils ne jouent pas
avec l'appareil.

*Ne laissez pas I'appareil sans
surveillance pendant son
fonctionnement.

* Les appareils de cuisson doivent étre
placés sur une surface stable, avec
les poignées orientées de maniere a
éviter tout renversement de liquides
chauds.

* ATTENTION : La température des
surfaces accessibles peut étre
élevée lorsque I'appareil est en
fonctionnement.

« Evitez de renverser des liquides sur
le connecteur ou la téte électrique.

* La téte électrique ne doit pas étre
immergée dans I'eau ou tout autre
liquide.

* Retirez la téte électrique avant de
commencer toute opération de
nettoyage.

+ Séchez complétement I'appareil
avant de remettre la téte électrique
en place.

* Cet appareil n'est pas destiné a étre
utilisé avec une minuterie externe ou
un systéme de commande & distance
séparé.

« ATTENTION : Une mauvaise
utilisation de cet appareil peut causer
des blessures ou des brdlures. Il
convient de faire preuve de prudence
lors de l'utilisation et du nettoyage.

*Ne videz pas le liquide de la friteuse
tant qu'il n’est pas a température
ambiante.

« Si I'appareil est trop rempli, du liquide
bouillant peut étre projete.



* Si le cordon d’alimentation est
endommagé, il doit étre remplacé
par le fabricant, son service aprés-
vente ou une personne qualifiée afin
d’éviter tout danger.

Cet appareil est destiné a étre
utilisé dans des environnements
domestiques et similaires, tels que:

- les cuisines du personnel dans
les magasins, les bureaux et autres
environnements de travai;

- les fermes;

- par les clients dans les hétels,
motels et autres environnements de
type résidentiel;

- les environnements de type

chambres d’hétes.

Avant de brancher I'appareil sur le secteur, vérifiez que
la tension indiquée sur la plaque signalétique correspond
a la tension du secteur.

Branchez I'appareil sur une prise de courant pouvant
supporter au moins 10 amperes et dotée d’'une mise a la
terre. Le courant de fuite ne doit pas dépasser 5 mA.

La fiche de I'appareil doit correspondre a la prise
électrique. Ne modifiez jamais la fiche. N'utilisez pas
d’adaptateurs de prise.

N'utilisez pas I'appareil si le cordon d’alimentation ou la
fiche sont endommageés.

Ne tirez pas sur le cordon d’alimentation. N'utilisez
jamais le cordon d’alimentation pour soulever,
transporter ou débrancher I'appareil.

N’enroulez pas le cordon d’alimentation autour de
I'appareil.

Vérifiez I'état du cordon d’alimentation. Les cordons
endommagés ou emmélés augmentent le risque de choc
électrique.

Si le boitier de I'appareil est cassé, débranchez
immédiatement I'appareil du secteur pour éviter tout
risque de choc électrique.

N'utilisez pas I'appareil s'il est tombé, s'il présente des
signes visibles de détérioration ou s'il y a une fuite.

Ne touchez pas la fiche avec les mains mouillées.

L'appareil doit étre utilisé et placé sur une surface plane
et stable.

Ne placez pas I'appareil sur des surfaces chaudes telles
que des plaques de cuisson, des brileurs a gaz, des
fours ou autres.

+ Prenez les mesures nécessaires pour empécher toute
mise en marche involontaire de I'appareil.

+ N'exposez pas I'appareil a la pluie ou a I'humidité. La
pénétration d’eau dans I'appareil augmente le risque de
choc électrique.

DESCRIPTION

Couvercle de rangement
Corps

Panier

Elément chauffant

Téte électrique
Thermostat de sécurité
Commande du thermostat
Cordon d'alimentation
Vanne de vidange

Filtre & déchets*
Réservoir

Indicateurs de niveau d’huile
Verrouillage de sécurité
Point rouge

Point vert

Voyant lumineux

Bouton Thermolift

PUVOZETrAe -~ ITOEMMOO®>

(*) Cet accessoire est uniqguement disponible pour les
modeles de friteuses dont 'emballage comporte une
étiquette indiquant qu'il est inclus.

Si le modéle de votre appareil ne dispose pas des
accessoires décrits ci-dessus, vous pouvez également
les acheter séparément aupres du service d’assistance
technique.

UTILISATION ET ENTRETIEN:

+ Déroulez entierement le cordon d’alimentation de
I'appareil avant chaque utilisation.

+ N'utilisez pas I'appareil si ses accessoires ne sont pas
correctement installés.

+ N'utilisez pas I'appareil si les piéces ou les accessoires
ne sont pas correctement installés.

+ N'utilisez pas I'appareil si les accessoires qui y sont fixés
sont défectueux. Remplacez-les immédiatement.

+ N'utilisez pas I'appareil lorsqu'il est vide.
+ N'utilisez pas I'appareil & moins que la vanne de vidange
ne soit complétement fermée.

+ Ne déplacez pas I'appareil pendant son utilisation.

+ Ne déplacez pas I'appareil pendant son fonctionnement
ou si I'huile est encore chaude.

+ Ne forcez pas la capacité de travail de I'appareil.
+ Respectez les niveaux d’huile MAX et MIN.



+ Rangez cet appareil hors de portée des enfants et/ou
des personnes présentant des limitations physiques,
sensorielles ou mentales, ou un manque d’expérience et
de connaissances.

+ Ne rangez pas et ne transportez pas I'appareil s'il est
encore chaud.

+ Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance pendant
son utilisation.

+ Utilisez uniquement des ustensiles adaptés aux
températures élevées.

« Si, pour une raison quelconque, I'huile venait a prendre
feu, débranchez I'appareil du secteur et étouffez le feu
a l'aide du couvercle, d'une couverture ou d'un grand
torchon. JAMAIS AVEC DE L'EAU.

+ Réglez le thermostat sur la position minimale (MIN). Cela
ne signifie pas que 'appareil est éteint définitivement.

MODE D’EMPLOI

AVANT UTILISATION :

+ Assurez-vous que tout 'emballage du produit a été
retiré.

+ Avant d'utiliser le produit pour la premiére fois, nettoyez
les parties qui entreront en contact avec les aliments
comme décrit dans la section nettoyage.

+ Avant de brancher I'appareil sur le secteur, assurez-vous
que le verrou de sécurité est en position horizontale
(Fig. 1).

NIVEAU D’HUILE (REMPLISSAGE A TEMPERATURE

AMBIANTE)

+ Ne remplissez pas la cuve jusqu’au niveau maximal &
température ambiante : I'huile se dilate sous I'effet de la
chaleur.

Recommandation : lorsque la friteuse est a température
ambiante, remplissez la cuve jusqu'a un niveau situé

a mi-chemin entre les repéres MIN et MAX. Si vous

la remplissez au maximum a froid, le niveau d’huile
dépassera la limite de sécurité une fois la température
de friture atteinte.

Abaissement du panier (controle de la mousse)

Abaissez le panier lentement et progressivement

- lorsque vous ajoutez des aliments (en particulier
des produits surgelés ou a forte teneur en eau), une
grande quantité de vapeur et de mousse se forme
soudainement.

Evitez les mouvements brusques : si vous constatez
que le niveau de mousse augmente rapidement, arrétez
d’abaisser le panier ou remontez-le quelques secondes
avant qu'il ne soit entierement immergé. Adaptez la
vitesse d'immersion en fonction du type d’aliment et de
I'état de I'huile afin d’éviter tout débordement.

REMPLISSAGE DU RESERVOIR :
+ Ouvrez le couvercle

+ Assurez-vous que la téte électrique est correctement
positionnée.

+ Assurez-vous que la vanne de vidange est bien fermée.

+ Préparez une solution de 100 g de sel de cuisine par litre
d’eau et remplissez I'appareil jusqu’au repeére vert.

+ Ajoutez de I'huile jusqu’a la ligne de remplissage
maximale indiquée a l'intérieur du réservoir.

+ Laissez reposer au moins 10 & 15 minutes pour vous
assurer que I'huile et I'eau se sont complétement
séparées avant de commencer a utiliser 'appareil.

MAINTIEN DU NIVEAU D’EAU

+ Pendant le fonctionnement, le niveau d’eau peut
monter en fonction du type d’aliments frits (en raison du
dégagement d’humidité).

+ Vérifiez régulierement le niveau d’eau a travers le
voyant. Assurez-vous que le niveau ne dépasse pas
I'indicateur rouge et reste aligné avec le repére vert,
comme indiqué dans la section « Remplissage du
réservoir ».

+ Sile niveau d’eau augmente, I'excédent doit étre
vidangé a l'aide du robinet. Il est essentiel de veiller a ce
que le niveau d’eau n’atteigne jamais I'indicateur rouge
pour garantir un fonctionnement en toute sécurité. (Fig.
2)

Remarque : il est conseillé de remplacer I'eau de

la friteuse tous les 2 a 3 jours pour garantir des

performances et une hygiéne optimales.

UTILISATION :
* Branchez I'appareil au secteur.

+ Ouvrez le couvercle.

REMARQUE : Ne faites pas fonctionner la friteuse avec

le couvercle fermé pendant la friture.

+ Allumez I'appareil a I'aide du thermostat. Une fois la
température réglée, 'appareil démarre et le voyant reste
allumé jusqu'a ce que la température souhaitée soit
atteinte.

+ Préparez les aliments a frire et placez-les dans le panier,
en veillant a ne pas dépasser le quart de sa capacité.
Laissez les aliments s’égoutter avant de les placer dans
le panier.

+ Lorsque les aliments sont suffisamment frits, soulevez
le panier et placez-le sur le support pour permettre a
I'excés d’huile de s'égoutter des aliments

+ Videz le panier.

UNE FOIS QUE VOUS AVEZ FINI D’UTILISER

L’APPAREIL :

+ Eteignez I'appareil a I'aide du thermostat, en
sélectionnant la position 0 sur le sélecteur.

+ Débranchez I'appareil du secteur.

+ Fermez le couvercle de rangement



RECOMMANDATIONS PRATIQUES :

+ Pour les aliments a forte teneur en eau, il est préférable
et plus rapide de les frire en deux fois avec moins
d'aliments qu’en une seule fois. Cela réduira le risque
d'éclaboussures et de débordements.

+ La « méthode de friture en deux étapes » permet
d’obtenir une panure uniforme et croustillante. Ce
systeme consiste a faire frire les aliments jusqu’a ce
qu'ils soient raisonnablement cuits, puis a les faire frire a
nouveau dans de I'huile trés chaude pour les dorer.

« |l est recommandé d'utiliser de I'huile d'olive a faible
teneur en acide pour la friture.

+ Ne mélangez pas différentes huiles.

+ Lavez les pommes de terre avant de les faire frire pour
éviter qu’elles ne collent

AVERTISSEMENTS :

+ Pendant le fonctionnement de la friteuse, I'élément
chauffant doit rester entiérement immergé dans I'huile.

« |l est recommandé d'utiliser une huile a faible acidité,
avec un taux d'acidité maximal de 0,5 %.

+ Remplacez régulierement I'huile de la friteuse.
L'utilisation de I'appareil avec de I'huile dégradée
présente un risque important pour la sécurité.

+ Sachez qu'une surcharge de la friteuse, en particulier
avec des aliments trés humides, peut provoquer un
moussage excessif.

+ Sile niveau d’huile descend en dessous du repére
minimum, il existe un risque important d’inflammation.

+ Remplir le panier au-dela de sa capacité recommandée
peut entrainer des projections dangereuses.

TECHNOLOGIE THERMOLIFT (UTILISATION DU

BOUTON DE VERROUILLAGE)

+ Ce systeme de levage vous permet de positionner
I'élément chauffant a la hauteur optimale, garantissant
ainsi que seule la quantité d’huile strictement nécessaire
est chauffée.

+ Assurez-vous que la téte électrique est correctement
positionnée.

+ Placez le panier au-dessus de I'élément chauffant et
réglez la hauteur de celui-ci en fonction du volume
d'aliments dans le panier et de la quantité d’huile
requise.

+ Pendant le fonctionnement de la friteuse, I'élément
chauffant doit rester entierement immergé dans I'huile
afin d'éviter toute surchauffe ou tout dommage a
I'appareil. (Fig. 3)

PROTECTEUR THERMIQUE DE SECURITE :

« L'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité qui le
protege contre la surchauffe.

+ Si l'appareil s’éteint et ne se rallume pas, débranchez-le
du secteur et attendez environ 15 minutes avant de le
rebrancher. Si 'appareil ne redémarre pas, faites appel a
une assistance technique agréée.

+ Il est essentiel de maintenir le verrou de sécurité en
position horizontale pendant le fonctionnement, car
cela garantit que I'appareil est « verrouillé ». La position
verticale (« déverrouillée ») ne doit étre utilisée que pour

retirer la téte électrique. (Fig. 2)

NETTOYAGE

+ N'effectuez aucune opération de nettoyage lorsque la
friteuse est branchée sur le secteur ou lorsque I'huile est
encore chaude.

Ne plongez pas la téte électrique dans I'eau ou tout
autre liquide.

Evitez de mouiller la téte électrique et veillez a ce qu'elle
soit protégée contre les éclaboussures accidentelles.

Retirez le panier.

Détachez la téte électrique.

Retirez le filtre & déchets. Eliminez tout résidu ou débris

avant de le réinstaller.

Placez un seau sous le robinet ; ouvrez la vanne pour

évacuer I'eau, puis fermez-la immédiatement dés que

I'huile commence & s’écouler.

Placez un autre seau sous le robinet, ouvrez la vanne

pour vidanger complétement 'huile, puis fermez le

robinet hermétiquement.

Remplissez le réservoir avec une solution d’eau et une

petite quantité de détergent jusqu’au niveau maximum

(MAX). Réglez le thermostat a 100 °C et laissez bouillir

pendant 20 minutes.

Débranchez la friteuse et laissez I'eau savonneuse

refroidir complétement.

Placez un seau sous le robinet et ouvrez la vanne pour

évacuer la solution détergente.

Placez le verrou de sécurité en position verticale et

retirez la téte électrique a I'aide du bouton Thermolift.

Essuyez I'élément chauffant avec un chiffon humide

jusqu'a ce que tous les résidus de détergent soient

éliminés, en prenant grand soin de garder le boitier de la
téte électrique au sec.

Nettoyez le réservoir de la friteuse et le filtre &

déchets* a I'aide d’un tampon a récurer, puis rincez

abondamment.

*REMARQUE : cet accessoire n’est disponible que

pour les modéles de friteuses dont I'emballage

comporte une étiquette indiquant qu’il est inclus.

+ Une fois que le filtre et la cuve sont complétement secs,
réinstallez la téte électrique et remettez le verrou de
sécurité en position horizontale. (Fig. 2)

« Suivez scrupuleusement les instructions de

remplissage de la cuve avant de remettre la friteuse
en marche.

CONSOMMABLES

+ Les consommables (tels que les filtres, etc.) adaptés a
votre modele d’'appareil peuvent étre achetés aupres de
distributeurs et d’établissements agréés.

+ Utilisez toujours des consommables d’origine,
spécialement congus pour votre modele d’appareil.



ﬂ Portugués (Traduzido das instrugdes originais)

FRITADEIRA
LUX5 /LUX5+

Caro cliente,

Muito obrigado por ter escolhido adquirir um produto da
marca Taurus.

Gragas a sua tecnologia, design e funcionamento, bem
como ao facto de exceder os mais rigorosos padrdes de
qualidade, garantimos-lhe uma utilizagéo plenamente
satisfatéria e uma longa vida Util do produto.

CONSELHOS DE SEGURANCAE

AVISOS

* Leia atentamente estas instrugdes
antes de utilizar o aparelho e guarde-
as para referéncia futura. O ndo
cumprimento destas instrugdes pode
resultar em acidentes.

* Este aparelho ndo deve ser utilizado
por criangas. Este aparelho pode
ser utilizado por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas, ou com falta de
experiéncia e conhecimento, desde
que tenham recebido supervisao
ou instrugdes sobre a utilizagéo
segura do aparelho e compreendam
os riscos envolvidos. Mantenha
o aparelho e o seu cabo fora do
alcance das criangas.

* Alimpeza e a manutengédo ndo
devem ser realizadas por criangas.

* As criangas devem ser
supervisionadas para garantir que
nao brinquem com o aparelho.

*N&o deixe o aparelho sem vigilancia
enquanto estiver em funcionamento.

* Os aparelhos de cozinha devem ser
colocados numa posicao estavel,

com as pegas posicionadas de forma
a evitar o derramamento de liquidos
quentes.

* CUIDADO: A temperatura das
superficies acessiveis pode ser
elevada quando o aparelho esta em
funcionamento.

* Evite derramar liquidos sobre o
conector ou a cabeca elétrica.

* A cabeca elétrica ndo deve ser
imersa em &gua ou qualquer outro
liquido.

*Retire a cabega elétrica antes de
iniciar qualquer operagao de limpeza.

+ Seque completamente o aparelho
antes de recolocar a cabega elétrica.

+ Este aparelho ndo se destina
a ser operado por meio de um
temporizador externo ou de um
sistema de controlo remoto separado.

* CUIDADO: O uso indevido deste
aparelho pode causar ferimentos ou
queimaduras. Deve ter-se cuidado
durante a utilizagéo e a limpeza.

*Nao esvazie o liquido da fritadeira a
menos que este esteja a temperatura
ambiente.

+ Se 0 aparelho estiver demasiado
cheio, o liquido a ferver pode ser
ejetado.

* Se 0 cabo de alimentagéo estiver
danificado, deve ser substituido
pelo fabricante, pelo seu agente
de assisténcia ou por pessoas com
qualificagbes semelhantes, a fim de
evitar riscos.



* Este aparelho destina-se a ser
utilizado em aplicagdes domésticas e
similares, tais como:

- areas de cozinha para 0 pessoal em
lojas, escritdrios e outros ambientes
de trabalho;

-casas de campo;

-por clientes em hotéis, motéis e
outros ambientes de tipo residencial;

-ambientes do tipo alojamento e
pequeno-almogo.

Antes de ligar o aparelho a rede elétrica, verifique se a
tensao indicada na placa de caracteristicas corresponde
a tenséo da rede.

Ligue o aparelho a uma tomada que suporte pelo menos
10 amperes e tenha ligagao a terra. A corrente de fuga
nao deve exceder 5 mA.

A ficha do aparelho deve corresponder a tomada
elétrica. Nunca modifique a ficha. N&o utilize
adaptadores de ficha.

Néo utilize o aparelho com um cabo de alimentagéo ou
ficha danificados.

Né&o puxe pelo cabo de alimentacdo. Nunca utilize

0 cabo de alimentag@o para levantar, transportar ou
desligar o aparelho.

N&o enrole o cabo de alimentag&o a volta do aparelho.
Verifique o estado do cabo de alimentagdo. Cabos
danificados ou emaranhados aumentam o risco de
choque elétrico.

Se a caixa do aparelho estiver danificada, desligue
imediatamente o aparelho da rede elétrica para evitar a
possibilidade de choque elétrico.

Né&o utilize o aparelho se este tiver caido, se houver
sinais visiveis de danos ou se houver uma fuga.

Né&o toque na ficha com as maos molhadas.

0O aparelho deve ser utilizado e colocado sobre uma
superficie plana e estavel.

Né&o coloque o aparelho sobre superficies quentes, tais

como placas de cozinha, queimadores a gas, fornos ou
similares.

Tome as medidas necessarias para evitar que o
aparelho seja ligado acidentalmente.

N&o exponha o aparelho & chuva ou a condigtes de
humidade. A entrada de &gua no aparelho aumentara o
risco de choque elétrico.

DESCRIGAO

Tampa de armazenamento
Corpo

Cesto

Elemento de aquecimento
Cabeca elétrica
Termdstato de seguranga
Controlo do terméstato
Cabo de alimentacédo
Vélvula de drenagem

Filtro de residuos*
Deposito

Indicadores de nivel de 6leo
Bloqueio de seguranca
Ponto vermelho

Ponto verde

Luz piloto

Botao Thermolift
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(*) Este acessoério so esté disponivel para modelos
de fritadeiras que apresentem uma etiqueta na caixa
indicando que o acessorio esta incluido.

Se 0 modelo do seu aparelho néo tiver os acessorios
descritos acima, estes também podem ser adquiridos
separadamente junto do Servigo de Assisténcia Técnica.

UTILIZAGAO E MANUTENGAO:

+ Estenda totalmente o cabo de alimentagéo do aparelho
antes de cada utilizagao.

+ Nao utilize o aparelho se os seus acessorios ndo
estiverem devidamente colocados.

+ Nao utilize o aparelho se as pegas ou acessdrios néo
estiverem devidamente colocados.

+ Nao utilize o aparelho se os acessorios ligados
ao mesmo estiverem com defeito. Substitua-os
imediatamente.

+ Nao utilize o aparelho quando estiver vazio.

+ Né&o utilize o aparelho a menos que a valvula de
drenagem esteja totalmente fechada.

* N&o mova o aparelho enquanto estiver em
funcionamento.

+ Nao mova o aparelho enquanto estiver em
funcionamento ou se o 6leo ainda estiver quente.

+ Nao force a capacidade de trabalho do aparelho.
+ Respeite os niveis de 6leo MAX e MIN.

+ Guarde este aparelho fora do alcance de criangas e/ou
pessoas com deficiéncias fisicas, sensoriais ou mentais,
ou com falta de experiéncia e conhecimento.

+ Nao guarde nem transporte o aparelho se ainda estiver
quente.



+ Nunca deixe o aparelho sem vigilancia enquanto estiver
em uso.

+ Use apenas utensilios adequados para suportar altas
temperaturas.

+ Se, por algum motivo, o 6leo pegar fogo, desligue o
aparelho da rede elétrica e abafe o fogo usando a
tampa, uma cobertura ou um pano de cozinha grande.
NUNCA COM AGUA.

+ Gire o controle do termostato para a configuragao
minima (MIN). Isso n&o significa que o aparelho esteja
desligado permanentemente.

INSTRUCOES DE USO

ANTES DO USO:

+ Certifique-se de que toda a embalagem do produto
tenha sido removida.

+ Antes de utilizar o produto pela primeira vez, limpe as
partes que entrardo em contacto com os alimentos da
forma descrita na seccéo de limpeza.

+ Antes de ligar o aparelho a rede elétrica, certifique-se de
que o bloqueio de seguranca esta na posicdo horizontal
(Fig. 1).

NIiVEL DE OLEO (ENCHIMENTO A TEMPERATURA

AMBIENTE)

+ N&o encha o depdsito até ao nivel maximo a
temperatura ambiente: o 6leo expande-se termicamente
quando aquecido.

+ Recomendacéo: com a fritadeira a temperatura
ambiente, encha o deposito até um nivel a meio caminho
entre as marcas MIN e MAX. Se for enchido até ao
maximo enquanto estiver frio, o 6leo excedera o limite
de seguranga assim que atingir a temperatura de fritura.

Baixar o cesto (controlo da espuma)

Baixe o cesto lentamente e de forma gradual: ao
adicionar alimentos (especialmente congelados ou com
elevado teor de humidade), gera-se repentinamente uma
grande quantidade de vapor e espuma.

Evite movimentos bruscos: se notar que o nivel de
espuma esta a subir rapidamente, pare de baixar o
cesto ou levante-o alguns segundos antes de este ficar
totalmente submerso. Ajuste a velocidade de insergéo
de acordo com o tipo de alimento e o estado do éleo
para evitar transbordamentos.

ENCHIMENTO DO TANQUE:
+ Abra a tampa

+ Certifique-se de que a cabeca elétrica esta devidamente
posicionada.

+ Certifique-se de que a valvula de drenagem esta
corretamente fechada.

+ Misture uma solugdo de 100 g de sal comum por litro de
agua e encha a unidade até ao ponto verde.

+ Adicione 6leo até a linha de enchimento maxima
indicada no interior do tanque.

+ Deixe repousar durante, no minimo, 10 minutos
para garantir que o 6leo e a 4gua se separaram
completamente antes de comegar a utilizar o aparelho.

MANUTENGAO DO NiVEL DE AGUA

+ Durante o funcionamento, o nivel de agua pode subir
dependendo do tipo de alimento que estiver a ser frito
(devido a libertagdo de humidade).

+ Verifique periodicamente o nivel de dgua através
do visor. Certifique-se de que o nivel ndo excede o
indicador vermelho e permanece alinhado com o ponto
verde, conforme especificado na secgéo “Encher o
Tanque”.

+ Se 0 nivel de agua subir, 0 excesso deve ser drenado
utilizando a torneira. E crucial garantir que o nivel de
agua nunca atinja o indicador vermelho para manter um
funcionamento seguro. (Fig. 2)

Nota: E aconselhéavel substituir a 4gua da fritadeira a

cada 2-3 dias para garantir um desempenho e higiene

ideais.

UTILIZAGAO:
+ Ligue o aparelho a rede elétrica.

+ Abra a tampa.

NOTA: Nao utilize a fritadeira com a tampa fechada

durante a fritura.

+ Ligue o aparelho utilizando o controlo do terméstato.
Assim que a temperatura estiver definida, a unidade
entrard em funcionamento e a luz permanecera acesa
até atingir a temperatura desejada.

+ Prepare os alimentos a fritar e coloque-o0s no cesto,
certificando-se de que nao ultrapassam 1/4 da sua
capacidade. Deixe os alimentos escorrerem antes de os
colocar no cesto.

+ Quando os alimentos estiverem suficientemente fritos,
levante o cesto e coloque-0 no suporte para permitir que
0 excesso de 6leo escorra dos alimentos

+ Esvazie o cesto.

QUANDO TERMINAR DE UTILIZAR O APARELHO:
+ Desligue o aparelho, utilizando o controlo do terméstato.
Selecione a posicéo 0 no seletor.

+ Desligue o aparelho da tomada.
+ Feche a tampa de armazenamento

RECOMENDAGOES PRATICAS:

+ Para alimentos com elevado teor de agua, € melhor
e mais rapido fritar em duas fornadas com menos
alimentos do que numa Unica. Isto reduziré o risco de
salpicos e derrames.

O «método de fritura em duas etapas» pode ser utilizado
para obter uma cobertura uniforme e crocante. Este
sistema consiste em fritar primeiro os alimentos até
ficarem razoavelmente bem cozidos e, em seguida, frita-
los novamente utilizando 6leo muito quente para dourar
os alimentos.



Recomenda-se a utilizagéo de azeite com um nivel
minimo de acidez para fritar.

Né&o misture 6leos diferentes.

Lave as batatas antes de frita-las para evitar que
grudem

AVISOS:

Enquanto a fritadeira estiver em funcionamento, o
elemento de aquecimento deve permanecer totalmente
submerso no dleo.

Recomenda-se 6leo de baixa acidez, com um nivel
maximo de acidez de 0,5%.

Substitua o 6leo da fritadeira regularmente. Utilizar o
aparelho com 6leo degradado representa um risco de
seguranga significativo.

Tenha em atengdo que sobrecarregar a fritadeira,
especialmente com alimentos com elevado teor de
humidade, pode causar formagéo excessiva de espuma.

Se o nivel de dleo descer abaixo da marca minima,
existe um risco significativo de ignicéo.

Encher o cesto para além da sua capacidade
recomendada pode resultar em salpicos perigosos.

TECNOLOGIA THERMOLIFT (UTILIZAGAO DO BOTAO
DE BLOQUEIO)

Este sistema de elevagédo permite-lhe posicionar o
elemento de aquecimento & altura ideal, garantindo que
apenas a quantidade estritamente necessaria de dleo &
aquecida.

Certifique-se de que a cabegca elétrica esta posicionada
corretamente.

Cologue o cesto sobre o elemento de aquecimento e
ajuste a altura do elemento de acordo com o volume de
alimentos no cesto e a quantidade de 6leo necessaria.

Enquanto a fritadeira estiver em funcionamento,

o0 elemento de aquecimento deve permanecer
sempre totalmente submerso no éleo para evitar
sobreaquecimento ou danos no equipamento. (Fig. 3)

PROTETOR TERMICO DE SEGURANGA:

O aparelho possui um dispositivo de seguranga que o
protege contra o sobreaquecimento.

Se o aparelho se desligar sozinho e néo voltar a ligar,
desligue-o da rede elétrica e aguarde aproximadamente
15 minutos antes de o ligar novamente. Se a maquina
n&o voltar a funcionar, procure assisténcia técnica
autorizada.

E essencial manter o blogueio de seguranca na posic&o
horizontal durante o funcionamento, uma vez que isso
garante que a unidade fica «bloqueada». A posigéo
vertical («desbloqueada») sé deve ser utilizada ao retirar
a cabega elétrica. (Fig. 2)

LIMPEZA

Né&o realize quaisquer operagdes de limpeza enquanto
a fritadeira estiver ligada a rede elétrica ou enquanto o
6leo ainda estiver quente.

N&o mergulhe a cabega elétrica em &gua ou em
qualquer outro liquido.

Evite molhar a cabega elétrica e certifique-se de que
esta fica protegida contra salpicos acidentais.

Retire o cesto.
Desligue a cabeca elétrica.

Retire o filtro de residuos. Limpe quaisquer residuos ou
detritos antes de o reinstalar.

Coloque um balde por baixo da torneira; abra a valvula
para escoar a agua e feche-a imediatamente assim que
0 6leo comegar a escorrer.

Coloque um balde separado por baixo da torneira, abra
a valvula para escoar completamente o dleo e, em
seguida, feche bem a torneira.

Encha o tanque com uma solug&o de &gua e uma
pequena quantidade de detergente até ao nivel maximo
(MAX). Regule o termostato para 100 °C e deixe ferver
durante 20 minutos.

Desligue a fritadeira e deixe a 4gua com sab&o arrefecer
completamente.

Coloque um balde por baixo da torneira e abra a valvula
para escoar a solucdo detergente.

Mova o bloqueio de seguranca para a posi¢éo vertical e
retire a cabeca elétrica utilizando o botdo do termolift.

Limpe o elemento de aquecimento com um pano
humido até que todos os residuos de detergente sejam
removidos, tendo extremo cuidado para manter a caixa
da cabega elétrica seca.

Limpe o tanque da fritadeira e o filtro de residuos®

utilizando uma esponja abrasiva e, em seguida, enxague
bem.

*NOTA: Isto s6 esta disponivel para modelos de
fritadeiras que apresentem uma etiqueta na caixa
indicando que o acessorio esta incluido.

Assim que o filtro e o tanque estiverem completamente
secos, reinstale a cabega elétrica e coloque o blogueio
de seguranga na posigédo horizontal. (Fig. 2)

Siga rigorosamente as instrugdes de enchimento do
tanque antes de ligar novamente a fritadeira.

CONSUMIVEIS

Os consumiveis podem ser adquiridos junto de
distribuidores e estabelecimentos autorizados (tais como
filtros, etc.) para 0 modelo do seu aparelho.

Utilize sempre consumiveis originais, concebidos
especificamente para o modelo do seu aparelho.



Italiano (Tradotto dal manuale di istruzioni originale)

FRIGGITRICE
LUX5 /LUX5+

Gentile cliente,

La ringraziamo per aver scelto un prodotto a marchio
Taurus.

Grazie alla sua tecnologia, al suo design e al suo
funzionamento, nonché al fatto che supera i piu severi
standard di qualita, & possibile garantire un utilizzo
pienamente soddisfacente e una lunga durata del prodotto.

CONSIGLI DI SICUREZZA E

AVVERTENZE

* Leggere attentamente queste
istruzioni prima di utilizzare
I'apparecchio e conservarle per
riferimento futuro. La mancata
osservanza e il mancato rispetto di
queste istruzioni possono causare
incidenti.

* Questo apparecchio non deve
essere utilizzato dai bambini.
Questo apparecchio puod essere
utilizzato da persone con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte
0 con mancanza di esperienza
€ conoscenza, purché siano
state sottoposte a supervisione o
abbiano ricevuto istruzioni relative
all'uso sicuro dell’apparecchio e
ne comprendano i rischi connessi.
Tenere I'apparecchio e il cavo fuori
dalla portata dei bambini.

*La pulizia e la manutenzione da
parte dell’'utente non devono essere
effettuate dai bambini.

* | bambini devono essere sorvegliati
per assicurarsi che non giochino con
I'apparecchio.

*Non lasciare I'apparecchio incustodito
mentre ¢ in funzione.

* Gli apparecchi da cucina devono
essere posizionati in modo stabile
con le maniglie orientate in modo da
evitare la fuoriuscita di liquidi bollenti.

* ATTENZIONE: La temperatura delle
superfici accessibili puo essere
elevata quando I'apparecchio € in
funzione.

* Evitare di versare liquidi sul
connettore o sulla testa elettrica.

* La testa elettrica non deve essere
immersa in acqua o in qualsiasi altro
liquido.

* Rimuovere la testa elettrica prima
di iniziare qualsiasi operazione di
pulizia.

* Asciugare completamente
I'apparecchio prima di rimettere in
posizione la testa elettrica.

* Questo apparecchio non € destinato
ad essere azionato tramite un timer
esterno o un sistema di controllo
remoto separato.

« ATTENZIONE: L'uso improprio di
questo apparecchio pud causare
lesioni o ustioni. Prestare attenzione
durante l'uso e la pulizia.

*Non svuotare il liquido dalla friggitrice
a meno che non sia a temperatura
ambiente.

* Se I'apparecchio viene riempito
eccessivamente, il liquido bollente
potrebbe fuoriuscire.

+ Se il cavo di alimentazione &
danneggiato, deve essere sostituito
dal produttore, dal suo agente di



assistenza o da personale qualificato
per evitare pericoli.

Questo apparecchio & destinato
all'uso domestico e in applicazioni
simili quali:

- cucine del personale in negozi, uffici
e altri ambienti di lavoro;

-case coloniche;

-da parte dei clienti in alberghi, motel
e altri ambienti di tipo residenziale;

-ambienti di tipo bed and breakfast.
Prima di collegare I'apparecchio alla rete elettrica,
verificare che la tensione indicata sulla targhetta
corrisponda alla tensione di rete.

Collegare I'apparecchio a una presa di corrente

che supporti almeno 10 ampere e disponga di un
collegamento di terra. La corrente di dispersione non
deve superare i 5 mA.

La spina dell'apparecchio deve corrispondere alla presa
elettrica. Non modificare mai la spina. Non utilizzare
adattatori.

Non utilizzare I'apparecchio con cavo di alimentazione o
spina danneggiati.

Non tirare il cavo di alimentazione. Non utilizzare mai

il cavo di alimentazione per sollevare, trasportare o
scollegare I'apparecchio.

Non avvolgere il cavo di alimentazione attorno
allapparecchio.

Controllare le condizioni del cavo di alimentazione. Cavi
danneggiati 0 aggrovigliati aumentano il rischio di scossa
elettrica.

Se l'involucro dell'apparecchio € rotto, scollegare
immediatamente I'apparecchio dalla rete elettrica per
evitare il rischio di scossa elettrica.

Non utilizzare I'apparecchio se & caduto, se presenta
segni visibili di danneggiamento o se vi & una perdita.
Non toccare la spina con le mani bagnate.
L'apparecchio deve essere utilizzato e posizionato su
una superficie piana e stabile.

Non posizionare I'apparecchio su superfici calde come
piastre di cottura, fornelli a gas, forni o simili.

Adottare le misure necessarie per impedire I'accensione
accidentale dell'apparecchio.

Non esporre |'apparecchio alla pioggia o all'umidita.
L'ingresso di acqua nell'apparecchio aumenta il rischio di
scossa elettrica.

DESCRIZIONE

Coperchio di conservazione
Corpo

Cestello

Elemento riscaldante
Testata elettrica
Termostato di sicurezza
Controllo termostato
Cavo di alimentazione
Valvola di scarico

Filtro di scarico*
Serbatoio

Indicatori di livello dell'olio
Blocco di sicurezza

Punto rosso

Punto verde

Spia luminosa

Manopola Thermolift

PUVOZETrAec -~ TOEMMOO®>

(*) Questo é disponibile solo per i modelli di friggitrice che
presentano un’etichetta sulla confezione indicante che
I'accessorio € incluso.

Se il modello del vostro apparecchio non dispone degli
accessori sopra descritti, questi possono essere acquistati
separatamente dal Servizio di Assistenza Tecnica.

USO E MANUTENZIONE:

+ Srotolate completamente il cavo di alimentazione
dell'apparecchio prima di ogni utilizzo.

+ Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori non sono
montati correttamente.

+ Non utilizzare I'apparecchio se le parti o gli accessori
non sono montati correttamente.

+ Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori collegati
sono difettosi. Sostituirli immediatamente.

+ Non utilizzare I'apparecchio quando & vuoto.

+ Non utilizzare 'apparecchio a meno che la valvola di
scarico non sia completamente chiusa.

+ Non spostare I'apparecchio durante I'uso.

+ Non spostare I'apparecchio mentre & in funzione o se
I'olio € ancora caldo.

+ Non forzare la capacita operativa dell’apparecchio.
+ Rispettare i livelli di olio MAX e MIN.

+ Conservare questo apparecchio fuori dalla portata dei
bambini e/o di persone con capacita fisiche, sensoriali 0
mentali ridotte o prive di esperienza e conoscenza.

+ Non conservare o trasportare I'apparecchio se & ancora
caldo.

+ Non lasciare mai I'apparecchio incustodito durante I'uso.



« Utilizzare solo utensili adatti a resistere alle alte
temperature.

+ Se, per qualche motivo, I'olio dovesse prendere fuoco,
scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica e soffocare
le fiamme utilizzando il coperchio, una copertura o un
grande canovaccio da cucina. MAI CON LACQUA.

+ Portare il comando del termostato sull'impostazione
minima (MIN). Cio non significa che I'apparecchio sia
spento definitivamente.

ISTRUZIONI PER L'USO

PRIMA DELL'USO:

+ Assicurarsi che tutto I'imballaggio del prodotto sia stato
rimosso.

+ Prima di utilizzare il prodotto per la prima volta, pulire le
parti che entreranno in contatto con gli alimenti secondo
le modalita descritte nella sezione dedicata alla pulizia.

+ Prima di collegare I'apparecchio alla rete elettrica,
assicurarsi che il blocco di sicurezza sia in posizione
orizzontale (Fig. 1).

LIVELLO DELL’OLIO (RIEMPIMENTO A TEMPERATURA

AMBIENTE)

+ Non riempire il serbatoio fino al livello massimo a
temperatura ambiente: I'olio si espande termicamente
quando viene riscaldato.

+ Raccomandazione: con la friggitrice a temperatura
ambiente, riempire il serbatoio fino a un livello a meta
strada tra i segni MIN e MAX. Se riempito al massimo
mentre ¢ freddo, I'olio superera il limite di sicurezza una
volta raggiunta la temperatura di frittura.

Abbassamento del cestello (controllo della schiuma)

Abbassare il cestello lentamente e gradualmente:
quando si aggiungono gli alimenti (soprattutto se
congelati o con un elevato contenuto di umidita), si
genera improvvisamente una grande quantita di vapore
e schiuma.

Evitare movimenti rapidi: se si nota che il livello della
schiuma sale rapidamente, interrompere I'abbassamento
del cestello o sollevarlo qualche secondo prima che

sia completamente immerso. Regolare la velocita di
inserimento in base al tipo di alimento e alle condizioni
dell'olio per evitare fuoriuscite.

RIEMPIMENTO DEL SERBATOIO:

« Aprire il coperchio

+ Assicurarsi che la testa elettrica sia posizionata
correttamente.

+ Assicurarsi che la valvola di scarico sia chiusa
correttamente.

+ Preparare una soluzione di 100 g di sale da cucina per
litro d’acqua e riempire I'unita fino al punto verde.

+ Aggiungere olio fino alla linea di riempimento massimo
indicata sul serbatoio interno.

+ Lasciare riposare per almeno 10 minuti per garantire che
I'olio e I'acqua si siano completamente separati prima di
iniziare a utilizzare I'apparecchio.

MANUTENZIONE DEL LIVELLO DELL’ACQUA

+ Durante il funzionamento, il livello dell'acqua potrebbe
alzarsi a seconda del tipo di cibo fritto (a causa del
rilascio di umidita).

Controllare periodicamente il livello dell'acqua attraverso
la spia di livello. Assicurarsi che il livello non superi
I'indicatore rosso e rimanga allineato con il punto

verde, come specificato nella sezione “Riempimento del
serbatoio”.

Se il livello dell'acqua sale, I'eccesso deve essere
scaricato utilizzando il rubinetto. E fondamentale
assicurarsi che il livello del’acqua non raggiunga mai
I'indicatore rosso per garantire un funzionamento sicuro.
(Fig. 2)

Nota: Si consiglia di sostituire 'acqua della friggitrice
ogni 2-3 giorni per garantire prestazioni e igiene
ottimali.

UTILIZZO:

+ Collegare I'apparecchio alla rete elettrica.

+ Aprire il coperchio.

NOTA: Non utilizzare la friggitrice con il coperchio

chiuso durante la frittura.

+ Accendere I'apparecchio utilizzando il comando del
termostato. Una volta impostata la temperatura, I'unita si
avviera e la spia rimarra accesa fino al raggiungimento
della temperatura desiderata.

+ Preparare il cibo da friggere e metterlo nel cestello,
assicurandosi che non superi 1/4 della sua capacita.
Lasciare sgocciolare il cibo prima di metterlo nel cestello.

+ Quando il cibo & sufficientemente fritto, sollevare il
cestello e posizionarlo sul supporto per consentire all'olio
in eccesso di sgocciolare dal cibo

+ Svuotare il cestello.

UNA VOLTA TERMINATO L'UTILIZZO

DELL’APPARECCHIO:

+ Spegnere I'apparecchio utilizzando il comando del
termostato, selezionando la posizione 0 sul selettore.

+ Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica.
+ Chiudere il coperchio di conservazione

CONSIGLI PRATICI:

+ Per gli alimenti con un elevato contenuto di acqua, &
preferibile e piu veloce friggere in due volte con quantita
minori di cibo piuttosto che in una sola. Cio ridurra il
rischio di schizzi e fuoriuscite.

+ |l “metodo di frittura in due fasi” puo essere utilizzato
per ottenere una panatura uniforme e croccante. Questo
sistema consiste nel friggere prima il cibo fino a quando
non & ragionevolmente cotto e poi friggerlo nuovamente
utilizzando olio molto caldo per dorarlo.



+ Per la frittura & consigliabile utilizzare olio d’oliva con un
livello minimo di acidita.

+ Non mescolare oli diversi.

+ Lavare le patate prima di friggerle per evitare che si
attacchino

AVVERTENZE:

+ Mentre la friggitrice & in funzione, I'elemento riscaldante
deve rimanere completamente immerso nell’olio.

+ Si consiglia un olio a bassa acidita, con un livello
massimo di acidita dello 0,5%.

« Sostituire regolarmente I'olio della friggitrice. L utilizzo
dell'apparecchio con olio deteriorato comporta un rischio
significativo per la sicurezza.

+ Tenere presente che sovraccaricare la friggitrice,
specialmente con alimenti ad alto contenuto di umidita,
puo causare un’eccessiva formazione di schiuma.

+ Se il livello dell'olio scende al di sotto del segno minimo,
sussiste un rischio significativo di incendio.

+ Riempire eccessivamente il cestello oltre la sua capacita
raccomandata puo causare schizzi pericolosi.

TECNOLOGIA THERMOLIFT (AZIONAMENTO DELLA

MANOPOLA DI BLOCCAGGIO)

+ Questo sistema di sollevamento consente di posizionare
I'elemento riscaldante all'altezza ottimale, garantendo
che venga riscaldata solo la quantita di olio strettamente
necessaria.

+ Assicurarsi che la testa elettrica sia posizionata
correttamente.

+ Posizionare il cestello sopra I'elemento riscaldante e
regolare I'altezza dell’elemento in base al volume di cibo
nel cestello e alla quantita di olio richiesta.

+ Mentre la friggitrice & in funzione, I'elemento riscaldante
deve rimanere sempre completamente immerso nell'olio
per evitare il surriscaldamento o danni all'apparecchio.

(Fig. 3)

PROTEZIONE TERMICA DI SICUREZZA:
+ L'apparecchio e dotato di un dispositivo di sicurezza che
lo protegge dal surriscaldamento.

+ Se I'apparecchio si spegne da solo e non si riaccende,
scollegarlo dalla rete elettrica e attendere circa 15 minuti
prima di ricollegarlo. Se la macchina non si riavvia,
rivolgersi all'assistenza tecnica autorizzata.

« E fondamentale mantenere il blocco di sicurezza in
posizione orizzontale durante il funzionamento, poiché
cio garantisce che I'unita sia «bloccata». La posizione
verticale («sbloccata») deve essere utilizzata solo
quando si rimuove la testina elettrica. (Fig. 2)

PULIZIA

+ Non eseguire alcuna operazione di pulizia mentre la
friggitrice € collegata alla rete elettrica 0 mentre I'olio &
ancora caldo.

Non immergere la testa elettrica in acqua o in qualsiasi
altro liquido.

Evitare di bagnare la testina elettrica e assicurarsi che
sia protetta da schizzi accidentali.

Rimuovere il cestello.
Staccare la testa elettrica.

Rimuovere il filtro di scarico. Eliminare eventuali residui
o detriti prima di reinstallarlo.

Posizionare un secchio sotto il rubinetto; aprire la valvola
per scaricare I'acqua e chiuderla immediatamente non
appena l'olio inizia a scorrere.

Posizionare un secchio separato sotto il rubinetto, aprire
la valvola per scaricare completamente I'olio, quindi
chiudere il rubinetto in modo sicuro.

Riempire il serbatoio con una soluzione di acqua e una
piccola quantita di detersivo fino al livello massimo
(MAX). Impostare il termostato a 100 °C e lasciare
bollire per 20 minuti.

Scollegare la friggitrice e lasciare raffreddare
completamente I'acqua saponata.

Posizionare un secchio sotto il rubinetto e aprire la
valvola per scaricare la soluzione detergente.

Portare il blocco di sicurezza in posizione verticale ed
estrarre la testa elettrica utilizzando la manopola del
termolift.

Pulire 'elemento riscaldante con un panno umido fino a
rimuovere tutti i residui di detergente, prestando estrema
attenzione a mantenere asciutto I'alloggiamento della
testa elettrica.

Pulire il serbatoio della friggitrice e il filtro di scarico®
utilizzando una spugna abrasiva, quindi risciacquare
accuratamente.

*NOTA: Questo é disponibile solo per i modelli di
friggitrice dotati di un’etichetta sulla scatola che indica
che I'accessorio é incluso.

+ Una volta che il filtro e la vasca sono completamente
asciutti, reinstallare la testa elettrica e riportare il blocco
di sicurezza in posizione orizzontale. (Fig.2)

+ Seguire rigorosamente le istruzioni di riempimento
della vasca prima di riavviare la friggitrice.

ACCESSORI

+ Gli accessori possono essere acquistati presso
distributori e rivenditori autorizzati (come filtri, ecc.) per il
proprio modello di apparecchio.

+ Utilizzare sempre accessori originali, progettati
specificamente per il proprio modello di apparecchio.



Catala (Traduit d'instruccions originals)

FRITURA
LUX5 /LUX5+

Benvolgut client,

Moltes gracies per haver triat un producte de la marca

Taurus.

+ Gracies a la seva tecnologia, disseny i funcionament, i al
fet que supera els estandards de qualitat més estrictes,
es garanteix un Us totalment satisfactori i una llarga vida
(til del producte.

CONSELLS DE SEGURETAT |

ADVERTENCIES

* Llegiu aquestes instruccions amb
atenci6 abans d'utilitzar 'aparell i
conserveu-les per a futures consultes.
La manca d’observacié i compliment
d’aquestes instruccions pot provocar
un accident.

* Aquest aparell no ha de ser utilitzat
per nens. Aquest aparell pot ser
utilitzat per persones amb capacitats
fisiques, sensorials 0 mentals
reduides o amb manca d’experiéncia i
coneixements si han rebut supervisio
0 instruccions sobre I'is segur de
I'aparell i entenen els perills implicats.
Mantingueu I'aparell i el seu cable
fora de I'abast dels nens.

*La neteja i el manteniment per part de
l'usuari no ho han de fer els nens.

+ S’ha de supervisar els nens per
assegurar-se que no juguin amb
I'aparell.

*No deixeu I'aparell sense vigilancia
mentre estigui funcionant.

* Els aparells de cuina s’han de
col-locar en una posicio estable, amb

les nanses col-locades per evitar
vessaments dels liquids calents.

« PRECAUCIO: La temperatura de les
superficies accessibles pot ser alta
quan I'aparell esta en funcionament.

* Eviteu vessar liquids sobre el
connector o el capcal eléctric.

* El capgal eléctric no s’ha d'immergir
en aigua ni en cap altre liquid.

*Retireu el capgal electric abans de
comencar qualsevol operacio de
neteja.

* Assequeu completament I'aparell
abans de tornar a col-locar el capgal
eléctric.

* Aquest aparell no esta pensat per
funcionar mitjangant un temporitzador
extern o un sistema de control remot
independent.

« PRECAUCIO: L'ts indegut d’aquest
aparell pot causar lesions o
cremades. Cal anar amb compte
durant I'is i la neteja.

*No buideu el liquid de la fregidora si
no esta a temperatura ambient.

+ Si I'aparell s’'omple massa, el liquid
bullent es pot projectar.

+ Si el cable d'alimentacié esta danyat,
I'ha de substituir el fabricant, el
seu agent de servei 0 personal
similarment qualificat per evitar un
perill.

* Aquest aparell esta destinat a ser
utilitzat en 'ambit domeéstic i en
aplicacions similars, com ara:
-zones de cuina per al personal en
botigues, oficines i altres entorns de
treball;



-cases de pages;
-per a clients en hotels, motels i altres
entorns de tipus residencial;

-entorns de tipus «bed and
breakfast.

Abans de connectar I'aparell a la xarxa eléctrica,
comproveu que la tensié indicada a la placa
d'identificacio coincideixi amb la tensi6 de la xarxa.

Connectar I'aparell a una presa de corrent que admeti
com a minim 10 amperes i tingui connexio a terra. La
corrent de fugida no ha d’excedeixar els 5 mA.

La presa de I'aparell ha de coincidir amb la presa

de corrent. No modifiqueu mai la presa. No utilitzeu
adaptadors de presa.

No utilitzeu I'aparell amb un cable d’alimentaci6 o una
presa danyats.

No estireu el cable d'alimentacid. No utilitzeu mai

el cable d'alimentacio per aixecar, transportar o
desenroscar I'aparell.

No enrotlleu el cable d'alimentacié al voltant de I'aparell.

Comproveu l'estat del cable d’alimentacié. Els cables
danyats o enredats augmenten el risc de descarrega
eléctrica.

Si la carcassa de I'aparell esta trencada, desconnecteu-
lo immediatament de la xarxa eléctrica per evitar la
possibilitat de patir una descarrega eléctrica.

No utilitzeu I'aparell si I'heu deixat caure, si hi ha signes
visibles de danys o si hi ha alguna fuita.

No toqueu la presa amb les mans mullades.

L'aparell s’ha d’utilitzar i col-locar sobre una superficie
plana i estable.

No col-loqueu I'aparell sobre superficies calentes com
ara plaques de coccid, fogons de gas, forns o similars.
Preneu les mesures necessaries per evitar que 'aparell
s’encengui accidentalment.

No exposeu I'aparell a la pluja 0 a condicions d’humitat.

L'aigua que entri a I'aparell augmentara el risc
d’electrocucio.

DESCRIPCIO

cTTXIemMmooO W

Coberta d'emmagatzematge
Cos

Cistella

Resisténcia

Capgal electric

Termostat de seguretat
Control del termostat

Cable d'alimentacié

Valvula de drenatge

Filtre de restes*

opovoz=r X

Diposit

Indicadors de nivell d'oli
Bloqueig de seguretat
Punt vermell

Punt verd

Llum de pilot

Botd termolift

(*) Aquest accessori només esta disponible per als models
de fregidora que portin una etiqueta a la caixa que ho

in

diqui.

Si el model del seu aparell no inclou els accessoris
esmentats, també es poden comprar per separat al Servei

d

Assisténcia Técnica.

US | MANTENIMENT:

Estireu completament el cable d'alimentacié de I'aparell
abans de cada Us.

No utilitzeu I'aparell si els accessoris no estan
correctament col-locats.

No utilitzeu I'aparell si les peces o els accessoris no
estan correctament col-locats.

No utilitzeu I'aparell si els accessoris que hi ha
connectats estan defectuosos. Substituiu-los
immediatament.

No utilitzeu I'aparell quan estigui buit.

No utilitzeu I'aparell si la valvula de drenatge no esta
completament tancada.

No moveu I'aparell mentre s’estigui utilitzant.

No moveu I'aparell mentre estigui en funcionament o si
I'oli encara esta calent.

No forceu la capacitat de treball de I'aparell.
Respecteu els nivells d’oli maxim (MAX) i minim (MIN).
Deseu aquest aparell fora de I'abast dels nens i/o de
les persones amb discapacitats fisiques, sensorials o
mentals, 0 amb manca d’experiéncia i coneixements.
No emmagatzemi ni transporti I'aparell si encara esta
calent.

No deixi mai I'aparell sense vigilancia mentre el faci
Servir.

Utilitzi només estris aptes per a suportar altes
temperatures.

Si, per alguna rad, I'oli s’encés, desconnecti I'aparell
de la xarxa eléctrica i apagueu el foc amb la tapa, una
tapadora o un drap de cuina gran. MAI AMB AIGUA.
Gireu el control del termostat a la posicié minima (MIN).
Aixo6 no vol dir que la planxa s’hagi apagat per complet.

INSTRUCCIONS D’US

A

BANS D'UTILITZAR-LO:
Assegureu-vos que s’ha retirat tot 'embalatge del
producte.



+ Abans d'utilitzar el producte per primera vegada,
netegeu les parts que entraran en contacte amb els
aliments de la manera descrita a la seccid de neteja.

+ Abans de connectar 'aparell a la xarxa eléctrica,
assegureu-vos que el pany de seguretat estigui en
posici6 horitzontal (fig. 1).

NIVELL D’OLI (OMPLIMENT A TEMPERATURA

AMBIENT)

+ No ompliu el diposit fins al nivell maxim a temperatura
ambient: I'oli s’expandeix térmicament quan s’escalfa.

Recomanacié: Amb la fregidora a temperatura ambient,
ompliu el diposit fins a un nivell a mig cami entre les
marques MIN i MAX. Si s'omple al maxim quan esta
freda, I'oli superara el limit de seguretat un cop assoleixi
la temperatura de fregir.

Baixada de la cistella (control d’escuma)

Baixeu la cistella a poc a poc i de manera gradual: Quan
s’hi afegeix menjar (especialment aliments congelats o
amb un alt contingut d’aigua), es genera de sobte una
gran quantitat de vapor i escuma.

Eviteu moviments rapids: Si observeu que el nivell
d’escuma puja rapidament, deixeu de baixar la cistella o
aixequeu-la uns segons abans que estigui completament
submergida. Ajusteu la velocitat d'introducci6 segons el
tipus d'aliment i I'estat de I'oli per evitar que s’aboqui.

OMPLERT DEL DEPOSIT:
+ Obreu la tapa

+ Assegureu-vos que el capgal eléctric estigui
correctament col-locat.

+ Assegureu-vos que la valvula de drenatge estigui
correctament tancada.

+ Prepareu una soluci6 de 100 g de sal comuna per litre
d’aigua i ompliu la unitat fins al punt verd.

+ Afegiu oli fins a la linia maxima de ple indicada a
I'interior del diposit.

+ Deixeu-ho reposar un minim de 10 5 minuts
per assegurar que I'oli i 'aigua s’hagin separat
completament abans de comengar a utilitzar I'aparell.

MANTENIMENT DEL NIVELL D’AIGUA

+ Durant el funcionament, el nivell de I'aigua pot pujar en
funcié del tipus d’aliment que es fregeixi (a causa de
I'alliberament d’humitat).

+ Superviseu periodicament el nivell de I'aigua a través de
la finestra de visi6. Assegureu-vos que el nivell no superi
I'indicador vermell i que es mantingui alineat amb el punt
verd, tal com s’especifica a la seccié «Omplir el diposit».

« Si el nivell de 'aigua puja, cal desguassar I'excés
mitjancant I'aixeta. Es crucial assegurar-se que el nivell
de l'aigua no arribi mai a l'indicador vermell per mantenir
un funcionament segur. (Fig. 2)

Nota: Es aconsellable canviar I'aigua de la fregidora

cada 2-3 dies per garantir un rendiment i una higiene

optims.

Us:

+ Connectar 'aparell a la corrent.

+ Obrir |a tapa.

NOTA: No utilitzar la fregidora amb la tapa posada

mentre es fregeix.

+ Encesa I'aparell amb el control del termostat. Un cop
s’hagi ajustat la temperatura, la unitat s'encendra i el
[lum romandra ences fins que s’assoleixi la temperatura
desitjada.

+ Prepareu el menjar per fregir i poseu-lo a la cistella,
assegurant-vos que no superi 1/4 de la seva capacitat.
Deixeu que el menjar s’escorri abans de posar-lo a la
cistella.

+ Quan el menjar estigui prou fregit, aixequeu la cistella
i col'loqueu-la al suport per deixar que I'excés d'oli
s'escorri del menjar

+ Buideu la cistella.

UN COP HAGIU ACABAT D'UTILITZAR L’APARELL:

+ Apagueu I'aparell amb el control del termostat,
seleccionant la posici6 0 al selector.

Desendolleu I'aparell de la presa de corrent.

Tanqueu la tapa d’emmagatzematge.

Recomanacions practiques:

Per als aliments amb un alt contingut d’aigua, és millor i
més rapid fregir-los en dues tandes amb menys quantitat
d’aliments que en una sola. Aixo reduira el risc de
salpicades i vessaments.

El «metode de fregit en dues fases» es pot utilitzar per
obtenir un arrebossat uniforme i cruixent. Aquest sistema
consisteix a fregir primer I'aliment fins que estigui prou
cuit i després fregir-lo de nou amb oli molt calent per
daurar-lo.

Es recomana I'oli d’oliva amb un nivell minim d’acidesa
per fregir.

No barregeu olis diferents.

Renteu les patates abans de fregir-les per evitar que
s’enganxin

ADVERTIMENTS:

+ Mentre la fregidora estigui en funcionament, I'element
calefactor ha de romandre completament submergit a
loli.

+ Es recomana oli de baixa acidesa, amb un nivell
d’acidesa maxim del 0,5 %.

+ Canvieu I'oli de la fregidora regularment. Fer funcionar
I'aparell amb oli degradat suposa un risc de seguretat
important.

+ Tingueu en compte que sobrecarregar la fregidora,
especialment amb aliments amb un alt contingut d'aigua,
pot causar un escuma excessiva.

+ Si el nivell de I'oli baixa per sota de la marca minima, hi
ha un risc important d’encesa.



+ Omplir la cistella més enlla de la seva capacitat
recomanada pot provocar esquitxos perillosos.

TECNOLOGIA THERMOLIFT (FUNCIO DEL BOTO DE

BLOQUEIG)

+ Aquest sistema d’elevacié permet col-locar I'element
calefactor a I'algada optima, de manera que només
s'escalfa la quantitat d’oli estrictament necessaria.

+ Assegureu-vos que el capgal eléctric estigui
correctament col-locat.

+ Col'loqueu la cistella sobre I'element calefactor i ajusteu
I'algada de I'element segons el volum d'aliments a la
cistella i la quantitat d’oli necessaria.

+ Mentre la fregidora esta en funcionament, I'element
calefactor ha de romandre sempre completament
submergit a 'oli per evitar el sobreescalfament o danys
a l'equip. (Fig. 3)

PROTECTOR TERMIC DE SEGURETAT:
+ L'aparell té un dispositiu de seguretat que protegeix
I'aparell del sobreescalfament.

+ Sil'aparell s'apaga i no s’encén de nou, desconnecteu-lo
de la font d’alimentaci¢ i espereu aproximadament 15
minuts abans de tornar-lo a connectar. Si la maquina no
arrenca de nou, busqueu assisténcia técnica autoritzada.

« Es essencial mantenir el pany de seguretat en la posicio
horitzontal durant el funcionament, ja que aixo garanteix
que la unitat esta «tancadan. La posicio vertical
(«oberta») només s’ha d'utilitzar per treure el capgal
eléctric. (Fig. 2)

NETEJA

+ No realitzeu cap operacit¢ de neteja mentre la fregidora
estigui connectada a la xarxa eléctrica o mentre I'oli
encara estigui calent.

+ No submergiu el capgal eléctric en aigua ni en cap altre
liquid.

+ Eviteu mullar el capgal eléctric i assegureu-vos que
estigui protegit de salpicades accidentals.

+ Traieu la cistella.
+ Desconnectar el capgal electric.

+ Retirar el filtre de restes. Netejar qualsevol residu o
deixalles abans de tornar-lo a instal-lar.

+ Col-locar un cubell sota I'aixeta; obrir la valvula per
evacuar |'aigua i tancar-la immediatament quan comenci
a fluir 'oli.

+ Col'locar un altre cubell sota I'aixeta, obrir la valvula per
buidar completament I'oli i, a continuacio, tancar l'aixeta
herméticament.

+ Ompliu el diposit amb una solucié d'aigua i una petita
quantitat de detergent fins al nivell maxim (MAX).
Ajusteu el termostat a 100 °C i deixeu que bulli durant
20 minuts.

+ Desconnecteu la fregidora i deixeu que I'aigua amb sab6
es refredi completament.

+ Col-loqueu un cubell sota l'aixeta i obriu la valvula per
evacuar la soluci6 de detergent.

+ Mou el bloqueig de seguretat a la posici¢ vertical i extreu
el capgal eléctric amb el bot6 del termollavador.

+ Neteja I'element calefactor amb un drap humit fins a
eliminar tots els residus de detergent, tenint molt de
compte de mantenir sec el carcass del capgal eléctric.

+ Neteja el diposit de la fregidora i el filtre de restes* amb
una esponja de fregar, i després esbandeix-los bé.

*NOTA: Aquest accessori només esta disponible per

als models de fregidora que porten una etiqueta a la

caixa que indica que s’hi inclou.

+ Un cop el filtre i el diposit estiguin completament secs,
torneu a instal-lar el capgal eléctric i torneu a col-locar el
pany de seguretat en posicié horitzontal. (Fig. 2)

+ Seguiu estrictament les instruccions de farciment del
diposit abans de tornar a engegar la fregidora.

SUBMINISTRAMENTS

+ Els subministraments (com ara filtres, etc.) per al vostre
model d’aparell es poden adquirir a distribuidors i
establiments autoritzats.

+ Utilitzeu sempre els subministraments originals,
dissenyats especificament per al vostre model d’aparell.



Deutsch (Ubersetzung aus den urspriinglichen
anweisungen)

FRITUSERE
LUX5 /LUX5+

Sehr geehrter Kunde,

vielen Dank, dass Sie sich fiir ein Produkt der Marke
Taurus entschieden haben.

Dank seiner Technologie, seines Designs und seiner
Funktionsweise sowie der Tatsache, dass es die
strengsten Qualitatsstandards dbertrifft, sind eine voll
und ganz zufriedenstellende Nutzung und eine lange
Lebensdauer des Produkts gewéhrleistet.

SICHERHEITSHINWEISE UND

WARNHINWEISE

* Lesen Sie diese Anleitung vor der
Inbetriebnahme des Gerats sorgfaltig
durch und bewahren Sie sie zum
spateren Nachschlagen auf. Die
Nichtbeachtung dieser Anweisungen
kann zu Unféllen fihren.

* Dieses Gerat darf nicht von Kindern
benutzt werden. Dieses Gerat kann
von Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und Kenntnis
benutzt werden, sofern sie hinsichtlich
der sicheren Verwendung des Gerats
beaufsichtigt oder unterwiesen
wurden und die damit verbundenen
Gefahren verstehen. Halten Sie das
Gerat und sein Kabel auBerhalb der
Reichweite von Kindern.

* Reinigung und Wartung durch den
Benutzer dlrfen nicht von Kindern
durchgefiihrt werden.

*Kinder sollten beaufsichtigt werden,
um sicherzustellen, dass sie nicht mit
dem Gerat spielen.

+ Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

+ Kochgerate sollten stabil aufgestellt
werden, wobei die Griffe so
positioniert sein sollten, dass ein
Verschitten heiller Flissigkeiten
vermieden wird.

*VORSICHT: Die Temperatur der
zuganglichen Oberflachen kann
wahrend des Betriebs des Gerats
hoch sein.

*Vermeiden Sie es, Flussigkeiten auf
den Stecker oder den elektrischen
Kopf zu verschiitten.

* Der elektrische Kopf darf nicht in
Wasser oder eine andere Flussigkeit
getaucht werden.

* Entfernen Sie den elektrischen
Kopf, bevor Sie mit der Reinigung
beginnen.

* Trocknen Sie das Gerat vollstandig,
bevor Sie den elektrischen Kopf
wieder aufsetzen.

* Dieses Gerat ist nicht fur den Betrieb
uber eine externe Zeitschaltuhr oder
ein separates Fernbedienungssystem
vorgesehen.

* VORSICHT: Eine unsachgemafe
Verwendung dieses Gerats kann zu
Verletzungen oder Verbrennungen
fihren. Bei der Verwendung und
Reinigung ist Vorsicht geboten.

* Entleeren Sie die Flussigkeit
erst aus der Fritteuse, wenn sie
Raumtemperatur erreicht hat.

* Wenn das Gerat uberfllt ist, kann
kochende Flussigkeit herausspritzen.



* Ist das Netzkabel beschadigt,
muss es vom Hersteller, dessen
Kundendienst oder einer ahnlich
qualifizierten Person ersetzt werden,
um Gefahren zu vermeiden.

Dieses Gerat ist fir den Gebrauch
in Haushalten und ahnlichen
Anwendungen bestimmt, wie z. B.:

-Mitarbeiterkiichen in
Geschaften, Biros und anderen
Arbeitsumgebungen;

-Bauernhofen;

-von Gésten in Hotels, Motels
und anderen wohnungsahnlichen
Umgebungen;

-Bed-and-Breakfast-Umgebungen.
Bevor Sie das Gerat an das Stromnetz anschlieflen,
Uberprifen Sie, ob die auf dem Typenschild angegebene
Spannung mit der Netzspannung Ubereinstimmt.

SchlieRen Sie das Gerat an eine Steckdose an,

die mindestens 10 Ampere aushalt und Uber einen
Erdungsanschluss verfiigt. Der Ableitstrom darf 5 mA
nicht Uberschreiten.

Der Geratestecker muss zur Steckdose passen.
Verandern Sie den Stecker niemals. Verwenden Sie
keine Steckeradapter.

Verwenden Sie das Gerét nicht mit einem beschadigten
Netzkabel oder Stecker.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel. Verwenden Sie
das Netzkabel niemals zum Anheben, Tragen oder
Herausziehen des Gerats aus der Steckdose.

Wickeln Sie das Netzkabel nicht um das Gerét.

Uberpriifen Sie den Zustand des Netzkabels.
Beschédigte oder verwickelte Kabel erhéhen die Gefahr
eines Stromschlags.

Wenn das Gehéuse des Gerats beschadigt ist, trennen
Sie das Gerét sofort vom Stromnetz, um die Gefahr
eines Stromschlags zu vermeiden.

Verwenden Sie das Geréat nicht, wenn es
heruntergefallen ist, sichtbare Beschadigungen aufweist
oder undicht ist.

Bertihren Sie den Stecker nicht mit nassen Handen.
Das Gerat muss auf einer ebenen, stabilen Flache
verwendet und aufgestellt werden.

* Stellen Sie das Gerat nicht auf heille Oberflachen wie
Kochplatten, Gasbrenner, Ofen oder Ahnliches.

+ Treffen Sie die erforderlichen MaRnahmen, um ein
unbeabsichtigtes Einschalten des Geréts zu verhindern.

+ Setzen Sie das Gerat weder Regen noch Feuchtigkeit
aus. Das Eindringen von Wasser in das Gerat erhoht die
Gefahr eines Stromschlags.

BESCHREIBUNG

Aufbewahrungsdeckel
Gehause

Korb

Heizelement
Elektrischer Kopf
Sicherheitsthermostat
Thermostatsteuerung
Netzkabel
Ablassventil
Abfallfilter*

Tank
Olstandsanzeigen
Sicherheitsverriegelung
Roter Punkt

Griiner Punkt
Kontrollleuchte
Thermolift-Knopf

PUVOZETrAe -~ ITOEMMOO®>

(*) Dies gilt nur fir Frittiergeréte-Modelle, bei denen auf
der Verpackung ein Aufkleber darauf hinweist, dass das
Zubehér im Lieferumfang enthalten ist.

Falls Ihr Geratemodell nicht (iber das oben beschriebene
Zubehér verflgt, kann dieses auch separat beim
Kundendienst erworben werden.

GEBRAUCH UND PFLEGE:

+ Ziehen Sie das Netzkabel des Gerats vor jedem
Gebrauch vollstandig aus.

+ Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Zubehor nicht
ordnungsgemal angebracht ist.

+ Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn Teile oder Zubehdr
nicht ordnungsgemaR angebracht sind.

+ Verwenden Sie das Gerét nicht, wenn das daran
befestigte Zubehor defekt ist. Ersetzen Sie es
unverziglich.

+ Verwenden Sie das Gerét nicht, wenn es leer ist.

+ Vlerwenden Sie das Gerat nur, wenn das Ablassventil
vollsténdig geschlossen ist.

+ Bewegen Sie das Geréat nicht wahrend des Betriebs.

* Bewegen Sie das Gerat nicht wahrend des Betriebs oder
wenn das Ol noch heil ist.

+ Uberlasten Sie das Gerat nicht.
« Halten Sie die Olfiillstande MAX und MIN ein.



+ Bewahren Sie dieses Gerat auRerhalb der Reichweite
von Kindern und/oder Personen mit kérperlichen,
sensorischen oder geistigen Einschrankungen oder
mangelnder Erfahrung und Kenntnis auf.

Lagern oder transportieren Sie das Gerat nicht, wenn es
noch heifd ist.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals
unbeaufsichtigt.

Verwenden Sie nur Utensilien, die fiir hohe
Temperaturen geeignet sind.

Sollte das Ol aus irgendeinem Grund Feuer fangen,
trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und ersticken Sie
das Feuer mit dem Deckel, einer Abdeckung oder einem
groflen Kiichentuch. NIEMALS MIT WASSER.

Stellen Sie den Thermostatregler auf die niedrigste Stufe
(MIN). Dies bedeutet nicht, dass das Gerat dauerhaft
ausgeschaltet ist.

GEBRAUCHSANWEISUNG

VOR DER VERWENDUNG:

+ Stellen Sie sicher, dass die gesamte Produktverpackung
entfernt wurde.

+ Reinigen Sie vor der ersten Inbetriebnahme die Teile, die
mit Lebensmitteln in Kontakt kommen, wie im Abschnitt
,Reinigung* beschrieben.

+ Stellen Sie vor dem AnschlieRen des Geréts an das
Stromnetz sicher, dass sich die Sicherheitsverriegelung
in horizontaler Position befindet (Abb. 1).

OLSTAND (BEFULLEN BEI RAUMTEMPERATUR)
+ Befiillen Sie den Tank bei Raumtemperatur nicht bis zur
Maximalmarke: Das Ol dehnt sich bei Erwarmung aus.

+ Empfehlung: Beflillen Sie den Tank bei Raumtemperatur
bis zur Mitte zwischen den Markierungen ,MIN* und
,MAX*. Wird der Tank im kalten Zustand bis zur
Maximalmarke befiillt, iiberschreitet der Olstand die
Sicherheitsgrenze, sobald die Frittiertemperatur erreicht
ist.

Absenken des Korbs (Schaumkontrolle)

Senken Sie den Korb langsam und schrittweise ab:
Beim Einlegen von Lebensmitteln (insbesondere von
gefrorenen oder sehr feuchten Produkten) entstehen
plétzlich groke Mengen an Dampf und Schaum.

Vermeiden Sie schnelle Bewegungen: Wenn Sie
feststellen, dass der Schaumspiegel schnell ansteigt,
halten Sie das Absenken des Korbs an oder heben Sie
ihn einige Sekunden vor dem vollstandigen Eintauchen
wieder an. Passen Sie die Eintauchgeschwindigkeit je
nach Art der Lebensmittel und Zustand des Ols an, um
ein Uberlaufen zu verhindern.

TANK-BEFULLUNG:

+ Offnen Sie den Deckel

+ Stellen Sie sicher, dass der elektrische Kopf richtig
positioniert ist.

+ Stellen Sie sicher, dass das Ablassventil korrekt
geschlossen ist.

+ Mischen Sie eine Losung aus 100 g Kochsalz pro
Liter Wasser und fiillen Sie das Gerét bis zur griinen
Markierung.

« Fiillen Sie Ol bis zur maximalen Filllinie im Inneren des
Tanks ein.

* Warten Sie mindestens 10-15 Minuten, um
sicherzustellen, dass sich Ol und Wasser vollstandig
getrennt haben, bevor Sie das Gerét in Betrieb nehmen.

WASSERSTANDSKONTROLLE

+ Wahrend des Betriebs kann der Wasserstand je nach
Art der frittierten Speisen ansteigen (aufgrund von
Feuchtigkeitsabgabe).

+ Uberwachen Sie den Wasserstand regelmaRig durch das
Schauglas. Stellen Sie sicher, dass der Wasserstand die
rote Markierung nicht tiberschreitet und auf Hohe der
griinen Markierung bleibt, wie im Abschnitt ,Befiillen des
Tanks" angegeben.

+ Wenn der Wasserstand steigt, muss der Uberschuss
Uber den Hahn abgelassen werden. Es ist entscheidend,
sicherzustellen, dass der Wasserstand niemals die
rote Markierung erreicht, um einen sicheren Betrieb zu
gewahrleisten. (Abb. 2)

Hinweis: Es wird empfohlen, das Wasser in der

Fritteuse alle 2-3 Tage zu wechseln, um eine optimale

Leistung und Hygiene zu gewéhrleisten.

GEBRAUCH:
+ SchlieBen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

« Offnen Sie den Deckel.

HINWEIS: Betreiben Sie die Fritteuse wahrend des

Frittiervorgangs nicht mit geschlossenem Deckel.

+ Schalten Sie das Gerat tiber den Thermostat ein. Sobald
die Temperatur eingestellt ist, startet das Gerat und die
Kontrollleuchte leuchtet, bis die gewlinschte Temperatur
erreicht ist.

+ Bereiten Sie die zu frittierenden Speisen vor und legen
Sie sie in den Korb, wobei darauf zu achten ist, dass
dieser nicht mehr als zu einem Viertel gefillt ist. Lassen
Sie die Speisen abtropfen, bevor Sie sie in den Korb
legen.

+ Wenn die Speisen ausreichend frittiert sind,
heben Sie den Korb an und stellen Sie ihn auf die
Abtropfvorrichtung, damit das tberschiissige Ol ablaufen
kann.

+ Leeren Sie den Korb.

WENN SIE DAS GERAT NICHT MEHR BENUTZEN:
+ Schalten Sie das Gerét iiber den Thermostatregler aus,
indem Sie am Wahlschalter die Position 0 einstellen.

+ Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
+ SchlieBen Sie den Aufbewahrungsdeckel



PRAKTISCHE EMPFEHLUNGEN:

+ Bei Lebensmitteln mit hohem Wassergehalt ist es besser
und schneller, in zwei Portionen mit weniger Inhalt zu
frittieren als in einer einzigen. Dies verringert das Risiko
von Spritzern und Verschutten.

+ Die ,zweistufige Frittiermethode” sorgt fiir eine
gleichmaRige und knusprige Hillle. Bei diesem Verfahren
werden die Lebensmittel zunachst bis zur gewlinschten
Garstufe frittiert und anschlie®end in sehr heiRem Ol
erneut frittiert, um sie zu braunen.

+ Zum Frittieren wird Olivendl mit einem mdglichst
geringen S&uregehalt empfohlen.

« Mischen Sie keine verschiedenen Ole.

+ Waschen Sie Kartoffeln vor dem Frittieren, damit sie
nicht ankleben

WARNHINWEISE:

+ Wahrend der Fritteuse in Betrieb ist, muss das
Heizelement vollstandig im Ol eingetaucht bleiben.

« Es wird OI mit niedrigem Séuregehalt empfohlen, mit
einem maximalen Sauregehalt von 0,5 %.

* Wechseln Sie das Frittierdl regelméRig. Der Betrieb
des Gerats mit verdorbenem Ol stellt ein erhebliches
Sicherheitsrisiko dar.

+ Beachten Sie, dass eine Uberladung der Fritteuse,
insbesondere mit Lebensmitteln mit hohem
Feuchtigkeitsgehalt, zu tibermaRiger Schaumbildung
fuhren kann.

« Wenn der Olstand unter die Mindestmarke fallt, besteht
erhebliche Entziindungsgefahr.

« Ein Uberfiillen des Korbs iiber die empfohlene Kapazitét
hinaus kann zu gefahrlichen Spritzern fiihren.

THERMOLIFT-TECHNOLOGIE (BEDIENUNG DES

VERRIEGELUNGSKNOPFS)

+ Dieses Hebesystem ermdglicht es Ihnen, das
Heizelement auf die optimale Héhe zu bringen, wodurch
sichergestellt wird, dass nur die unbedingt erforderliche
Olmenge erhitzt wird.

+ Stellen Sie sicher, dass der elektrische Kopf richtig
positioniert ist.

+ Setzen Sie den Korb Uber das Heizelement und
passen Sie die Hohe des Elements entsprechend
der Lebensmittelmenge im Korb und der benétigten
Olmenge an.

+ Wahrend der Fritteuse in Betrieb ist, muss das
Heizelement stets vollstandig in Ol eingetaucht bleiben,
um Uberhitzung oder Gerateschéaden zu vermeiden.
(Abb. 3)

THERMOSCHUTZ:

+ Das Gerat verfiigt Gber eine Sicherheitsvorrichtung, die
es vor Uberhitzung schiitzt.

+ Wenn sich das Gerat von selbst ausschaltet und nicht
wieder einschaltet, trennen Sie es vom Stromnetz

und warten Sie etwa 15 Minuten, bevor Sie es wieder
anschlieBen. Wenn das Gerét nicht wieder startet,
wenden Sie sich an einen autorisierten Kundendienst.

Es ist unbedingt erforderlich, die Sicherheitsverriegelung
wahrend des Betriebs in der horizontalen Position zu
halten, da dadurch sichergestellt wird, dass das Geréat
,verriegelt® ist. Die vertikale Position (,entriegelt”) sollte
nur beim Abnehmen des Elektrokopfes verwendet
werden. (Abb. 2)

REINIGUNG

+ Flhren Sie keine Reinigungsarbeiten durch, wéahrend die
Fritteuse an das Stromnetz angeschlossen ist oder das
Ol noch heifd ist.

+ Tauchen Sie den Elektrokopf nicht in Wasser oder

andere Flussigkeiten.

Vermeiden Sie es, den Elektrokopf nass zu machen, und

schiitzen Sie ihn vor unbeabsichtigten Spritzern.

Entfernen Sie den Korb.

Nehmen Sie den Elektrokopf ab.

Entfernen Sie den SchmutZfilter. Entfernen Sie alle
Rickstande oder Verunreinigungen, bevor Sie ihn wieder
einsetzen.

Stellen Sie einen Eimer unter den Hahn; 6ffnen Sie das
Ventil, um das Wasser abzulassen, und schliefien Sie es
sofort, sobald Ol zu flieRen beginnt.

Stellen Sie einen separaten Eimer unter den Hahn,
offnen Sie das Ventil, um das Ol vollstédndig abzulassen,
und schlieBen Sie den Hahn anschlieBend sicher.

Flllen Sie den Tank bis zur Maximalmarke (MAX) mit
einer Losung aus Wasser und einer kleinen Menge
Reinigungsmittel. Stellen Sie den Thermostat auf 100 °C
ein und lassen Sie die Losung 20 Minuten lang kochen.

Trennen Sie die Fritteuse vom Stromnetz und lassen Sie
das Seifenwasser vollstandig abkihlen.

Stellen Sie einen Eimer unter den Hahn und 6ffnen Sie
das Ventil, um die Reinigungsmittelldsung abzulassen.

Bringen Sie die Sicherheitsverriegelung in die vertikale
Position und ziehen Sie den elektrischen Kopf mithilfe
des Thermolift-Knopfes heraus.

Wischen Sie das Heizelement mit einem feuchten Tuch
ab, bis alle Reinigungsmittelriickstande entfernt sind,
und achten Sie dabei besonders darauf, das Gehause
des elektrischen Kopfes trocken zu halten.

Reinigen Sie den Frittierbehalter und den Abfallfilter*
mit einem Scheuerschwamm und spiilen Sie ihn
anschlieBend griindlich aus.

*HINWEIS: Dies gilt nur fiir Frittiergerédte-Modelle, bei
denen auf der Verpackung ein Etikett darauf hinweist,
dass das Zubehér im Lieferumfang enthalten ist.

+ Sobald der Filter und der Tank vollstandig trocken sind,
setzen Sie den Elektrokopf wieder ein und bringen Sie
die Sicherheitsverriegelung in die horizontale Position
zurlick. (Abb. 2)



+ Befolgen Sie die Anweisungen zum Befiillen des
Tanks genau, bevor Sie die Fritteuse wieder in Betrieb
nehmen.

ZUBEHOR

+ Zubehor (wie Filter usw.) fiir Ihr Geratemodell ist bei
Handlern und autorisierten Fachgeschaften erhaltlich.

+ Verwenden Sie stets Originalzubehér, das speziell fiir lhr
Geratemodell entwickelt wurde.



Nederlans (Vertaald van de originele instructies)

FRITEUSE
LUX5 /LUX5+

Geachte klant,

Hartelijk dank dat u hebt gekozen voor een product van
het merk Taurus.

Dankzij de technologie, het ontwerp en de werking, en het
feit dat het de strengste kwaliteitsnormen overtreft, zijn
een volledig bevredigend gebruik en een lange levensduur
van het product gegarandeerd.

VEILIGHEIDSADVIEZEN EN

WAARSCHUWINGEN

* Lees deze instructies zorgvuldig door
voordat u het apparaat in gebruik
neemt en bewaar ze voor toekomstig
gebruik. Het niet naleven van deze
instructies kan leiden tot een ongeval.

* Dit apparaat mag niet door kinderen
worden gebruikt. Dit apparaat kan
worden gebruikt door personen met
verminderde fysieke, zintuiglijke of
mentale capaciteiten of met een
gebrek aan ervaring en kennis, mits
zij onder toezicht staan of instructies
hebben gekregen over het veilige
gebruik van het apparaat en de
daarmee gepaard gaande gevaren
begrijpen. Houd het apparaat en het
snoer buiten het bereik van kinderen.

* Reiniging en onderhoud door de
gebruiker mogen niet door kinderen
worden uitgevoerd.

+Kinderen moeten onder toezicht staan
om ervoor te zorgen dat ze niet met
het apparaat spelen.

+ Laat het apparaat niet onbeheerd
achter terwijl het in werking is.

+ Kookapparatuur moet op een stabiele
ondergrond worden geplaatst, waarbij
de handgrepen zo zijn geplaatst dat
het morsen van hete vloeistoffen
wordt voorkomen.

*LET OP: De temperatuur van
toegankelijke oppervlakken kan hoog
zijn wanneer het apparaat in werking
is.

*Vermijd het morsen van vloeistoffen
op de stekker of de elektrische kop.

* De elektrische kop mag niet worden
ondergedompeld in water of enige
andere vloeistof.

* Verwijder de elektrische kop voordat
u met het schoonmaken begint.

* Droog het apparaat volledig voordat u
de elektrische kop terugplaatst.

+ Dit apparaat is niet bedoeld
om te worden bediend met een
externe timer of een afzonderlijk
afstandsbedieningssysteem.

*LET OP: Verkeerd gebruik van dit
apparaat kan letsel of brandwonden
veroorzaken. Wees voorzichtig tijdens
het gebruik en het schoonmaken.

* Giet de vloeistof uit de friteuse pas
als deze op kamertemperatuur is.

* Als het apparaat te vol is, kan er
kokende vloeistof uit spuiten.

* Als het netsnoer beschadigd is,
moet het worden vervangen door de
fabrikant, zijn serviceagent of een
even gekwalificeerd persoon om
gevaar te voorkomen.

* Dit apparaat is bedoeld voor gebruik
in huishoudelijke en soortgelijke
toepassingen, zoals:



-personeelskeukens in winkels,
kantoren en andere werkomgevingen;

-boerderijen;

-door gasten in hotels, motels en
andere woonomgevingen;

-bed & breakfast-achtige omgevingen.
Controleer, voordat u het apparaat op het elektriciteitsnet
aansluit, of de op het typeplaatje aangegeven spanning
overeenkomt met de netspanning.

Sluit het apparaat aan op een stopcontact dat geschikt
is voor minimaal 10 ampére en voorzien is van een
aardverbinding. De lekstroom mag niet hoger zijn dan
5 mA.

De stekker van het apparaat moet passen in het
stopcontact. Breng nooit wijzigingen aan de stekker aan.
Gebruik geen stekkeradapters.

Gebruik het apparaat niet met een beschadigd netsnoer
of een beschadigde stekker.

Trek niet aan het netsnoer. Gebruik het netsnoer nooit
om het apparaat op te tillen, te dragen of de stekker uit
het stopcontact te halen.

Wikkel het netsnoer niet om het apparaat.

Controleer de staat van het netsnoer. Beschadigde of
in de knoop geraakte snoeren verhogen het risico op
elektrische schokken.

Als de behuizing van het apparaat is gebroken, haal dan
onmiddellijk de stekker uit het stopcontact om het risico
op een elektrische schok te voorkomen.

Gebruik het apparaat niet als het is gevallen, als er
zichtbare tekenen van schade zijn of als er een lek is.
Raak de stekker niet aan met natte handen.

Het apparaat moet worden gebruikt en geplaatst op een
vlak, stabiel opperviak.

Plaats het apparaat niet op hete oppervlakken zoals
kookplaten, gasbranders, ovens of dergelijke.

Neem de nodige maatregelen om te voorkomen dat het
apparaat onbedoeld wordt ingeschakeld.

Stel het apparaat niet bloot aan regen of vochtige
omstandigheden. Als er water in het apparaat komt,
neemt het risico op een elektrische schok toe.

BESCHRIJVING
Deksel

Behuizing

Mand
Verwarmingselement
Elektrische kop
Veiligheidsthermostaat
Thermostaatregelaar

TOoTMmMoOw>

Voedingssnoer

Aftapkraan

Afvalfilter*

Tank

Oliepeilindicatoren
Veiligheidsvergrendeling
Rood punt

Groen punt

Waakvlam
Thermolift-knop

pOooz=Er AT

(*) Dit is alleen beschikbaar voor friteusemodellen waarvan
op de doos een label is aangebracht dat aangeeft dat het
accessoire is meegeleverd.

Als het model van uw apparaat niet over de hierboven
beschreven accessoires beschikt, kunnen deze ook
afzonderlijk worden aangeschaft bij de Technische Dienst.

GEBRUIK EN ONDERHOUD:

* Rol de voedingskabel van het apparaat voor elk gebruik
volledig uit.

Gebruik het apparaat niet als de accessoires niet correct
zijn gemonteerd.

Gebruik het apparaat niet als de onderdelen of
accessoires niet correct zijn gemonteerd.

Gebruik het apparaat niet als de bijbehorende
accessoires defect zijn. Vervang ze onmiddellijk.

Gebruik het apparaat niet als het leeg is.

Gebruik het apparaat niet tenzij de afvoerklep volledig
gesloten is.

Verplaats het apparaat niet tijdens het gebruik.

Verplaats het apparaat niet tijdens het gebruik of als de
olie nog heet is.

Overbelast het apparaat niet.
Houd u aan de MAX- en MIN-olieniveaus.

Bewaar dit apparaat buiten het bereik van kinderen
en/of personen met een lichamelijke, zintuiglijke of
verminderde mentale beperking of een gebrek aan
ervaring en kennis.

Bewaar of vervoer het apparaat niet als het nog heet is.

Laat het apparaat nooit onbeheerd achter tijdens het
gebruik.

Gebruik alleen keukengerei dat bestand is tegen hoge
temperaturen.

Mocht de olie om welke reden dan ook vlam vatten, haal
dan de stekker uit het stopcontact en doof het vuur met
het deksel, een afdekking of een grote theedoek. NOOIT
MET WATER.

Zet de thermostaatknop op de laagste stand (MIN).
Dit betekent niet dat het apparaat permanent is
uitgeschakeld.



GEBRUIKSAANWIJZING

VOOR GEBRUIK:

+ Zorg ervoor dat alle verpakkingsmaterialen van het
product zijn verwijderd.

+ Reinig, voordat u het product voor het eerst gebruikt,
de onderdelen die in contact komen met voedsel op
de manier die wordt beschreven in het hoofdstuk over
reiniging.

+ Zorg ervoor dat de veiligheidsvergrendeling in de
horizontale stand staat (Afb. 1) voordat u het apparaat
op het stroomnet aansluit.

OLIEPEIL (VULLEN BIJ KAMERTEMPERATUUR)

+ Vul de tank bij kamertemperatuur niet tot het maximale
peil: de olie zet thermisch uit wanneer deze wordt
verwarmd.

Aanbeveling: Vul de tank, terwijl de friteuse op
kamertemperatuur is, tot halverwege tussen de

MIN- en MAX-markeringen. Als de tank in koude
toestand tot het maximale peil wordt gevuld, zal het
oliepeil de veiligheidsgrens overschrijden zodra de
frituurtemperatuur is bereikt.

Het mandje laten zakken (schuimbeheersing)

Laat de mand langzaam en geleidelijk zakken: bij het
toevoegen van voedsel (vooral bevroren of zeer vochtige

producten) ontstaat er plotseling een grote hoeveelheid
stoom en schuim.

Vermijd snelle bewegingen: als u merkt dat het
schuimniveau snel stijgt, stop dan met het laten zakken
van de mand of haal deze een paar seconden voordat
hij volledig ondergedompeld is weer omhoog. Pas de
snelheid van het onderdompelen aan op basis van het
soort voedsel en de toestand van de olie om overlopen
te voorkomen.

TANK VULLEN:
+ Open het deksel

+ Zorg ervoor dat de elektrische kop correct is geplaatst.
+ Zorg ervoor dat de afvoerklep goed is gesloten.

+ Maak een oplossing van 100 g keukenzout per liter water
en vul het apparaat tot aan de groene markering.

+ Vul met olie tot aan de maximale vulstreep die aan de
binnenkant van de tank is aangegeven.

+ Laat het apparaat minimaal 10 tot 15 minuten staan om
ervoor te zorgen dat de olie en het water volledig zijn
gescheiden voordat u het apparaat in gebruik neemt.

WATERPEIL BEHOUDEN

+ Tijdens het gebruik kan het waterpeil stijgen, afhankelijk
van het soort voedsel dat wordt gefrituurd (als gevolg
van vochtafgifte).

+ Controleer het waterpeil regelmatig via het kijkglas. Zorg
ervoor dat het peil de rode indicator niet overschrijdt en
op één lijn blijft met het groene punt, zoals aangegeven
in het gedeelte “De tank vullen”.

+ Als het waterpeil stijgt, moet het overtollige water via de
kraan worden afgetapt. Het is van cruciaal belang dat het
waterpeil nooit de rode indicator bereikt om een veilige
werking te garanderen. (Fig. 2)

Opmerking: Het is raadzaam om het water in de

friteuse om de 2-3 dagen te verversen om optimale

prestaties en hygiéne te garanderen.

GEBRUIK:
+ Sluit het apparaat aan op het elektriciteitsnet.

+ Open het deksel.

OPMERKING: Gebruik de friteuse niet met het deksel

erop tijdens het frituren.

+ Schakel het apparaat in met de thermostaatknop. Zodra
de temperatuur is ingesteld, start het apparaat op en
blijft het lampje branden totdat de gewenste temperatuur
is bereikt.

+ Maak het te frituren voedsel klaar en doe het in de mand,
waarbij u ervoor zorgt dat deze niet meer dan 1/4 van
zijn capaciteit vult. Laat het voedsel uitlekken voordat u
het in de mand plaatst.

+ Wanneer het voedsel voldoende gefrituurd is, tilt u
de mand op en plaatst u deze in de steun zodat de
overtollige olie uit het voedsel kan wegvloeien

+ Maak de mand leeg.

ZODRA U KLAAR BENT MET HET GEBRUIK VAN HET

APPARAAT:

+ Schakel het apparaat uit met de thermostaatknop.
Selecteer stand 0 op de keuzeknop.

+ Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact.
+ Sluit het opbergdeksel

PRAKTISCHE AANBEVELINGEN:

+ Voor voedsel met een hoog watergehalte is het beter
en sneller om in twee porties met minder voedsel te
frituren dan in één. Dit vermindert het risico op spatten
en morsen.

De “tweefasige frituurmethode” kan worden gebruikt
voor een gelijkmatige en knapperige korst. Dit systeem
bestaat uit het eerst frituren van het voedsel tot het
redelijk gaar is en vervolgens opnieuw frituren in zeer
hete olie om het voedsel bruin te maken.

Olijfolie met een zo laag mogelijk zuurgehalte wordt
aanbevolen voor het frituren.

Meng geen verschillende olién.

Was aardappelen voor het frituren om te voorkomen dat
ze gaan plakken

WAARSCHUWINGEN:

+ Terwijl de friteuse in werking is, moet het
verwarmingselement volledig ondergedompeld blijven
in de olie.

+ Olie met een laag zuurgehalte wordt aanbevolen, met
een maximaal zuurgehalte van 0,5%.



+ Vervang de frituurolie regelmatig. Het gebruik van
het apparaat met versleten olie vormt een aanzienlijk
veiligheidsrisico.

+ Houd er rekening mee dat het overbelasten van de
friteuse, vooral met voedsel met een hoog vochtgehalte,
overmatig schuimen kan veroorzaken.

+ Als het oliepeil onder de minimummarkering daalt, is er
een aanzienlijk risico op ontbranding.

+ Het overvullen van de mand boven de aanbevolen
capaciteit kan leiden tot gevaarlijk spatten.

THERMOLIFT-TECHNOLOGIE (BEDIENING VAN DE

VERGRENDELKNOP)

+ Met dit hefsysteem kunt u het verwarmingselement
op de optimale hoogte plaatsen, zodat alleen de strikt
noodzakelijke hoeveelheid olie wordt verwarmd.

+ Zorg ervoor dat de elektrische kop correct is geplaatst.

+ Plaats de mand boven het verwarmingselement en
stel de hoogte van het element af op basis van de
hoeveelheid voedsel in de mand en de benodigde
hoeveelheid olie.

+ Terwijl de friteuse in werking is, moet het
verwarmingselement altijd volledig ondergedompeld
blijven in de olie om oververhitting of schade aan het
apparaat te voorkomen. (Fig. 3)

THERMISCHE BEVEILIGING:
+ Het apparaat is voorzien van een beveiliging die het
apparaat beschermt tegen oververhitting.

Als het apparaat zichzelf uitschakelt en niet meer
inschakelt, koppel het dan los van het stroomnet en
wacht ongeveer 15 minuten voordat u het weer aansluit.
Als het apparaat niet opnieuw start, zoek dan erkende
technische hulp.

Het is van essentieel belang dat de
veiligheidsvergrendeling tijdens het gebruik in de
horizontale stand blijft staan, aangezien het apparaat
dan ,vergrendeld" is. De verticale stand (,ontgrendeld“)
mag alleen worden gebruikt bij het verwijderen van de
elektrische kop. (Afb. 2)

REINIGING

+ Voer geen reinigingswerkzaamheden uit terwijl de
friteuse op het stroomnet is aangesloten of terwijl de olie
nog heet is.

+ Dompel de elektrische kop niet onder in water of een
andere vloeistof.

+ Zorg ervoor dat de elektrische kop niet nat wordt en
bescherm deze tegen onbedoelde spatten.

+ Verwijder de mand.
+ Maak de elektrische kop los.

« Verwijder het afvalfilter. Verwijder eventuele resten of vuil
voordat u het filter terugplaatst.

+ Plaats een emmer onder de kraan; open de klep om het
water af te tappen en sluit deze onmiddellijk zodra er olie
begint te stromen.

+ Plaats een aparte emmer onder de kraan, open de
klep om de olie volledig af te tappen en sluit de kraan
vervolgens goed af.

+ Vul de tank tot het maximumniveau (MAX) met een
oplossing van water en een kleine hoeveelheid
afwasmiddel. Stel de thermostaat in op 100 °C en laat
het 20 minuten koken.

+ Koppel de friteuse los en laat het zeepwater volledig
afkoelen.

* Plaats een emmer onder de kraan en open de klep om
de afwasmiddeloplossing af te voeren.

+ Zet de veiligheidsklep in de verticale stand en haal de
elektrische kop eruit met behulp van de thermoliftknop.

+ Veeg het verwarmingselement af met een vochtige doek
totdat alle wasmiddelresten zijn verwijderd, waarbij u er
goed op moet letten dat de behuizing van de elektrische
kop droog blijft.

+ Reinig de friteustank en het afvalfilter* met een
schuursponsje en spoel ze daarna grondig af.

*OPMERKING: Dit is alleen beschikbaar voor

friteusemodellen waarvan op de doos staat

aangegeven dat het accessoire is meegeleverd.

+ Zodra het filter en de tank volledig droog zijn, plaatst u
de elektrische kop terug en zet u de veiligheidsklep weer
in de horizontale stand. (Fig. 2)

+ Volg de instructies voor het vullen van de tank strikt
op voordat u de friteuse opnieuw start.

BENODIGDHEDEN

+ Benodigdheden (zoals filters, enz.) voor uw
apparaatmodel zijn verkrijgbaar bij distributeurs en
erkende verkooppunten.

+ Gebruik altijd originele benodigdheden, die specifiek zijn
ontworpen voor uw apparaatmodel.



m Roména  (Translat din instructiunile originale)

FRITEUZA
LUX5 /LUX5+

Stimate client,

Va multumim cé ati ales sa achizitionati un produs marca
Taurus.

Datorita tehnologiei, designului si modului sdu de
functionare, precum si faptului ca depéseste cele mai
stricte standarde de calitate, va garantdm o utilizare
pe deplin satisfacatoare si o durata lunga de viata a
produsului.

SFATURI DE SIGURANTA S

AVERTISMENTE

+ Cititi cu atentie aceste instructiuni
inainte de a pune aparatul in
functiune si pastrati-le pentru
consultare ulterioara. Nerespectarea
acestor instructiuni poate duce la
producerea unui accident.

* Acest aparat nu trebuie utilizat de
copii. Acest aparat poate fi utilizat
de persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau
care nu au experienta si cunostinte,
cu conditia sa fie Taurusvegheate
sau instruite cu privire la utilizarea
aparatului in conditii de siguranta
si sa inteleaga riscurile implicate.
Tineti aparatul si cablul acestuia la
indemana copiilor.

+ Curatarea si intretinerea de catre
utilizator nu trebuie efectuate de
copii.

* Copiii trebuie Taurusvegheati pentru a
se asigura ca nu se joaca cu aparatul.

* Nu |asati aparatul neTaurusvegheat in
timpul functionarii.

* Aparatele de gatit trebuie asezate
intr-o pozitie stabila, cu ménerele

orientate astfel incat sa se evite
varsarea lichidelor fierbinti.

* ATENTIE: Temperaturile Taurusfetelor
accesibile pot fi ridicate atunci cand
aparatul este in functiune.

+ Evitati varsarea lichidelor pe conector
sau pe capul electric.

* Capul electric nu trebuie scufundat in
apa sau in orice alt lichid.

* Scoateti capul electric inainte de a
incepe orice operatiune de curatare.

* Uscati complet aparatul inainte de a
repune capul electric.

* Acest aparat nu este destinat sa fie
actionat cu ajutorul unui temporizator
extern sau al unui sistem separat de
control de la distanta.

* ATENTIE: Utilizarea
necorespunzatoare a acestui aparat
poate provoca raniri sau arsuri.
Trebuie sa aveti grija in timpul
utilizarii si curatarii.

* Nu goliti lichidul din friteuz& decét
daca acesta este la temperatura
camerei.

+ Daca aparatul este umplut excesiv,
lichidul fierbinte poate fi proiectat.

*Daca cablul de alimentare este
deteriorat, acesta trebuie inlocuit
de catre producator, agentul sau de
service sau de catre persoane cu
calificare similara, pentru a evita un
pericol.

* Acest aparat este destinat utilizarii
in gospodarie si in aplicatii similare,
cum ar fi:



- zonele de bucatarie pentru personal
din magazine, birouri si alte medii de
lucru;

-ferme;

-de catre clienti in hoteluri, moteluri si
alte medii de tip rezidential;

-medii de tip pensiune.

Tnainte de a conecta aparatul la reteaua electrics,
verificati daca tensiunea indicata pe placuta de
identificare corespunde cu tensiunea retelei.

Conectati aparatul la o priza de retea care suporta cel
putin 10 amperi si are o conexiune la pamant. Curentul
de scurgere nu trebuie sa depaseasca 5 mA.
Stecherul aparatului trebuie s& se potriveasca cu priza
electrica. Nu modificati niciodaté stecherul. Nu utilizati
adaptoare de stecher.

Nu utilizati aparatul cu un cablu de alimentare sau un
stecher deteriorat.

Nu trageti de cablul de alimentare. Nu utilizati niciodata
cablul de alimentare pentru a ridica, transporta sau
deconecta aparatul.

Nu infasurati cablul de alimentare in jurul aparatului.
Verificati starea cablului de alimentare. Cablurile
deteriorate sau incurcate cresc riscul de electrocutare.
Daca carcasa aparatului este sparta, deconectati
imediat aparatul de la reteaua electricd pentru a evita
posibilitatea unui soc electric.

Nu utilizati aparatul daca a cazut, daca prezinta semne
vizibile de deteriorare sau daca exista o scurgere.

Nu atingeti stecherul cu méinile ude.

Aparatul trebuie utilizat si asezat pe o Taurusfata plana
si stabila.

Nu asezati aparatul pe Taurusfete fierbinti, cum ar fi plite,
arzatoare cu gaz, cuptoare sau altele similare.

Luati masurile necesare pentru a preveni pornirea
accidentald a aparatului.

Nu expuneti aparatul la ploaie sau umezeala.
Patrunderea apei in aparat va creste riscul de
electrocutare.

DESCRIERE

Capac de depozitare
Corp

Cos

Element de incalzire
Cap electric

Termostat de siguranta
Comanda termostat

TOoTMmMoOw>

Cablu de alimentare

Supapa de scurgere

Lumina de control
Buton Thermolift

I

J.  Filtru de reziduuri*

K. Rezervor

L. Indicatori de nivel al uleiului
M. Blocare de siguranta

N.  Punctrosu

0. Punctverde

P.

Q

(*) Acest accesoriu este disponibil numai pentru modelele
de friteuze care au o eticheta pe cutie indicand ca
accesoriul este inclus.

Daca modelul aparatului dvs. nu are accesoriile descrise

mai sus, acestea pot fi achizitionate separat de la Serviciul
de Asistenta Tehnica.

UTILIZARE SI INTRETINERE:

+ Extindeti complet cablul de alimentare al aparatului
fnainte de fiecare utilizare.

Nu utilizati aparatul dacé accesoriile sale nu sunt
montate corespunzator.

Nu utilizati aparatul daca piesele sau accesoriile nu sunt
montate corespunzator.

Nu utilizati aparatul daca accesoriile atasate la acesta
sunt defecte. Inlocuiti-le imediat.

Nu utilizati aparatul cand este gol.

Nu utilizati aparatul decat daca supapa de scurgere este
complet inchisa.

Nu mutati aparatul in timpul utilizarii.

Nu mutati aparatul in timpul functionérii sau daca uleiul
este inca fierbinte.

Nu fortati capacitatea de lucru a aparatului.

Respectati nivelurile MAX si MIN ale uleiului.
Depozitati acest aparat in afara razei de actiune a
copiilor si/sau a persoanelor cu dizabilitati fizice,
senzoriale sau cu capacitati mentale reduse sau care nu
au experienta si cunostinte.

Nu depozitati si nu transportati aparatul daca este inca
fierbinte.

Nu lasati niciodata aparatul neTaurusvegheat in timpul
utilizarii.

Folositi numai ustensile adecvate pentru temperaturi
ridicate.

Daca, din orice motiv, uleiul ar lua foc, deconectati
aparatul de la reteaua electrica si stingeti focul folosind
capacul, o acoperitoare sau un prosop de bucatarie
mare. NICIODATA CU APA.

+ Rotiti butonul termostatului la setarea minima (MIN).
Acest lucru nu inseamna ca aparatul este oprit definitiv.



INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

INAINTE DE UTILIZARE:

* Asigurati-va ca ati indepértat toate ambalajele
produsului.

« fnainte de a utiliza produsul pentru prima data, curatati
partile care vor intra in contact cu alimentele conform
instructiunilor din sectiunea de curatare.

+ Tnainte de a conecta aparatul la reteaua electrica,
asigurati-va ca dispozitivul de blocare de siguranta se
afla in pozitie orizontala (Fig. 1).

NIVELUL ULEIULUI (UMPLERE LA TEMPERATURA

CAMEREI)

+ Nu umpleti rezervorul pana la nivelul maxim la
temperatura camerei: uleiul se dilata termic atunci cand
este incalzit.

Recomandare: Cand friteuza se afla la temperatura
camerei, umpleti rezervorul pana la un nivel situat la
jumétatea distantei dintre marcajele MIN si MAX. Daca
este umplut pana la nivelul maxim in stare rece, uleiul va
depasi limita de siguranta odata ce atinge temperatura
de prajire.

Coborérea cosului (controlul spumei)

Coborati cosul incet si treptat: atunci cand adaugati
alimente (in special produse congelate sau cu continut
ridicat de umiditate), se genereaza brusc o cantitate
mare de abur si spuma.

Evitati miscérile rapide: daca observati ca nivelul spumei
creste rapid, opriti coborarea cosului sau ridicati-l cu
cateva secunde fnainte de a fi complet scufundat. Reglati
viteza de introducere in functie de tipul de alimente si de
starea uleiului pentru a preveni revarsarea.

UMPLEREA REZERVORULUL:

+ Deschideti capacul

+ Asigurati-va ca capul electric este pozitionat
corespunzator.

+ Asigurati-va cé supapa de scurgere este inchisa corect.

+ Amestecati o solutie de 100 g de sare de bucatarie la un
litru de apa si umpleti aparatul pana la punctul verde.

+ Adaugati ulei pana la linia de umplere maxima indicata
pe rezervorul interior.

+ Lasati sa stea cel putin 10 minute pentru a va asigura ca
uleiul si apa s-au separat complet inainte de a incepe sa
utilizati aparatul.

MENTINEREA NIVELULUI DE APA

+ Tn timpul functionarii, nivelul apei poate creste in functie
de tipul de alimente prajite (din cauza eliberarii de
umiditate).

+ Monitorizati periodic nivelul apei prin vizor. Asigurati-va
ca nivelul nu depaseste indicatorul rosu si ramane aliniat
cu punctul verde, asa cum este specificat in sectiunea
,Uumplerea rezervorului’.

+ Daca nivelul apei creste, excesul trebuie scurs folosind
robinetul. Este esential sa va asigurati ca nivelul apei
nu atinge niciodata indicatorul rosu pentru a mentine o
functionare sigura. (Fig. 2)

Nota: Se recomandad inlocuirea apei din friteuza la

fiecare 2-3 zile pentru a asigura performanta optima

si igiena.

UTILIZARE:
+ Conectati aparatul la reteaua electrica.

+ Deschideti capacul.

NOTA: Nu folositi friteuza cu capacul pus in timpul

prajirii.

+ Porniti aparatul folosind butonul termostatului. Odata ce
temperatura este setata, aparatul va porni si indicatorul
luminos va réméne aprins pana cand se atinge
temperatura dorita.

+ Pregatiti alimentele care urmeaza sa fie prajite si
asezati-le in cos, asigurandu-va ca nu depasesc 1/4 din
capacitatea acestuia. Lasati alimentele s& se scurga
inainte de a le aseza in cos.

+ Cand alimentele au fost prajite suficient, ridicati cosul si
asezati-l pe suport pentru a permite scurgerea excesului
de ulei din alimente

+ Goliti cosul.

DUPA CE ATI TERMINAT DE UTILIZAT APARATUL:
+ Opriti aparatul folosind butonul termostatului, selectand
pozitia 0 pe selector.

+ Deconectati aparatul de la reteaua electrica.
. Tnchidet,i capacul de depozitare

RECOMANDARI PRACTICE:

+ Pentru alimentele cu un continut ridicat de ap, este mai
bine si mai rapid sa prajiti in doua transe cu cantitati mai
mici decat intr-una singura. Acest lucru va reduce riscul
de stropire si varsare.

,Metoda de prajire in doua etape” poate fi utilizata pentru
a obtine un invelis uniform si crocant. Acest sistem
consta n prajirea initiala a alimentelor pana cand sunt
suficient de bine facute, urmata de o a doua préjire in
ulei foarte fierbinte pentru a le rumeni.

Pentru prajire se recomanda uleiul de masline cu un
nivel minim de aciditate.

+ Nu amestecati uleiuri diferite.
+ Spélati cartofii inainte de prajire pentru a preveni lipirea
lor

AVERTISMENTE:

+ In timp ce friteuza este in functiune, elementul de
ncalzire trebuie sa ramana complet scufundat in ulei.

+ Se recomanda ulei cu aciditate scazuta, cu un nivel
maxim de aciditate de 0,5%.



+ Tnlocuiti uleiul din friteuza in mod regulat. Utilizarea
aparatului cu ulei degradat prezinta un risc semnificativ
pentru siguranta.

+ Retineti c& Taurusincarcarea friteuzei, in special cu
alimente cu continut ridicat de umiditate, poate provoca
spumare excesiva.

+ Daca nivelul uleiului scade sub marcajul minim, exista un
risc semnificativ de aprindere.

+ Umplerea excesiva a cosului peste capacitatea
recomandata poate duce la stropiri periculoase.

TEHNOLOGIA THERMOLIFT (ACTIONAREA

BUTONULUI DE BLOCARE)

+ Acest sistem de ridicare va permite s& pozitionati
elementul de incélzire la inaltimea optima, asigurandu-va
ca se incalzeste doar cantitatea strict necesara de ulei.

Asigurati-va ca capul electric este pozitionat
corespunzator.

Asezati cosul peste elementul de incélzire si reglati
inaltimea acestuia in functie de volumul alimentelor din
cos si de cantitatea de ulei necesara.

In timpul functionarii friteuzei, elementul de incalzire
trebuie sa ramana intotdeauna complet scufundat in
ulei pentru a preveni Taurusincalzirea sau deteriorarea
echipamentului. (Fig. 3)

PROTECTOR TERMIC DE SIGURAN]’A:
+ Aparatul este dotat cu un dispozitiv de siguranta care il
protejeaza impotriva Taurusincalzirii.

+ Daca aparatul se opreste singur si nu se mai porneste,
deconectati-l de la reteaua electrica si asteptati
aproximativ 15 minute inainte de a-l reconecta. Daca
aparatul nu porneste din nou, solicitati asistenta tehnica
autorizata.

Este esential ca dispozitivul de blocare de siguranté sa
fie mentinut in pozitie orizontala in timpul functionarii,
deoarece astfel se asigura ca aparatul este ,blocat”.
Pozitia verticala (,deblocata”) trebuie utilizata numai

atunci cand se demonteaza capul electric. (Fig. 2)

CURATARE

+ Nu efectuati operatiuni de curatare in timp ce friteuza
este conectata la reteaua electrica sau in timp ce uleiul
este incé fierbinte.

+ Nu scufundati capul electric in apa sau in orice alt lichid.

+ Evitati udarea capului electric si asigurati-va ca este
protejat impotriva stropirii accidentale.

+ Scoateti cosul.
+ Detasati capul electric.

+ Scoatei filtrul de reziduuri. Indepartati orice reziduuri sau
resturi nainte de a-l reinstala.

+ Asezati o galeata sub robinet; deschideti supapa pentru
a evacua apa si inchideti-o imediat ce uleiul incepe sa
curga.

+ Asezati o galeata separatd sub robinet, deschideti
supapa pentru a scurge uleiul complet, apoi inchideti
robinetul bine.

Umpleti rezervorul cu o solutie de apa si o cantitate
mica de detergent pana la nivelul maxim (MAX). Setati
termostatul la 100 °C si lasati-| sa fiarba timp de 20 de
minute.

Deconectati friteuza si lasati apa cu sapun sa se
raceasca complet.

Asezati o galeata sub robinet si deschideti supapa
pentru a evacua solutia de detergent.

Mutati dispozitivul de siguranta in pozitie verticala
si scoateti capul electric folosind butonul de ridicare
termica.

Stergeti elementul de incalzire cu o carpa umeda pana
cand toate reziduurile de detergent sunt indepartate,
avand mare grija sa pastrati carcasa capului electric
uscata.

Curétati rezervorul friteuzei si filtrul de reziduuri* folosind

un burete de sarmé, apoi clatiti bine.

*NOTA: Acest lucru este disponibil numai pentru

modelele de friteuze care au o etichetd pe cutie

indicand cd accesoriul este inclus.

+ Odata ce filtrul si rezervorul sunt complet uscate,
reinstalati capul electric si readuceti dispozitivul de
sigurantd in pozitie orizontala. (Fig.2)

* Respectati cu strictete instructiunile de umplere a

rezervorului inainte de a repune friteuza in functiune.

CONSUMABILE

+ Consumabilele pot fi achizitionate de la distribuitori si
unitati autorizate (cum ar fi filtre etc.) pentru modelul dvs.
de aparat.

+ Utilizati intotdeauna consumabile originale, concepute
special pentru modelul dvs. de aparat.



Polski  (Przettumaczone z oryginalnej instrukcji)

FRYTKOWNICA
LUX5 /LUX5+

Szanowny Kliencie,
Serdecznie dziekujemy za zakup produktu marki Taurus.

Dzigki zastosowanej technologii, konstrukji i
sposobowi dziatania oraz spetnieniu najsurowszych
norm jakosciowych gwarantujemy petng satysfakcje z
uzytkowania i diuga zywotnos¢ produktu.

WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA |

OSTRZEZENIA

* Przed rozpoczeciem uzytkowania
urzgdzenia nalezy uwaznie
przeczytac niniejszg instrukcje
i zachowac jg na przysztosc.
Nieprzestrzeganie niniejszej instrukcji
moze spowodowac wypadek.

+ Urzadzenie nie jest przeznaczone
do uzytku przez dzieci. Urzadzenie
moze by¢ uzywane przez osoby
0 ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, a takze osoby o
braku do$wiadczenia i wiedzy, pod
warunkiem Ze znajdujq sie pod
nadzorem lub otrzymaty instrukcje
dotyczace bezpiecznego uzytkowania
urzadzenia i rozumiejq zwigzane z
tym zagrozenia. Urzadzenie i jego
przewod nalezy przechowywac w
miejscu niedostepnym dla dzieci.

* Czyszczenie i konserwacja nie
powinny by¢ wykonywane przez
dzieci.

* Nalezy pilnowac dzieci, aby nie
bawity sie urzadzeniem.

* Nie pozostawiaj urzgdzenia bez
nadzoru podczas pracy.

* Urzadzenia kuchenne powinny sta¢
stabilnie, a uchwyty powinny by¢
ustawione tak, aby unikng¢ rozlania
goracych ptynow.

* UWAGA: Podczas pracy urzadzenia
temperatura dostepnych powierzchni
moze by¢ wysoka.

* Nalezy unikac rozlania ptynéw na
ztacze lub gtowice elektryczna.

* Glowicy elektrycznej nie wolno
zanurza¢ w wodzie ani zadnym innym
ptynie.

* Przed rozpoczeciem czyszczenia
nalezy wyja¢ gtowice elektryczna.

* Przed ponownym zamontowaniem
gtowicy elektrycznej urzadzenie
nalezy catkowicie wysuszy¢.

+ Urzadzenie nie jest przeznaczone
do obstugi za pomocg zewnetrznego
timera ani oddzielnego systemu
zdalnego sterowania.

* UWAGA: Niewtasciwe uzytkowanie
urzadzenia moze spowodowac
obrazenia lub oparzenia. Podczas
uzytkowania i czyszczenia nalezy
zachowac ostrozno$¢.

* Nie wylewaj ptynu z frytkownicy,
chyba ze ma on temperature
pokojowa.

+ Jesli urzadzenie zostanie
przepetnione, moze dojs¢ do
wyrzucenia wrzacego ptynu.

+ Jesli przewod zasilajacy jest
uszkodzony, nalezy go wymienic¢ u
producenta, w serwisie lub przez
osoby o podobnych kwalifikacjach,
aby unikng¢ zagrozenia.



* Urzadzenie to jest przeznaczone
do uzytku domowego i podobnych
zastosowan, takich jak:

-kuchnie dla personelu w sklepach,
biurach i innych srodowiskach pracy;

- gospodarstwa rolne;

- przez klientow w hotelach, motelach
i innych srodowiskach mieszkalnych;

- obiekty typu bed and breakfast.
Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci zasilajacej
nalezy sprawdzi¢, czy napiecie wskazane na tabliczce
znamionowej odpowiada napieciu sieciowemu.
Urzadzenie nalezy podtaczy¢ do gniazdka sieciowego
0 natgzeniu co najmniej 10 A wyposazonego w
uziemienie. Prad uptywowy nie moze przekracza¢ 5 mA.
Wtyczka urzadzenia musi pasowac do gniazdka
elektrycznego. Nigdy nie modyfikuj wtyczki. Nie uzywaj
adapterow wtyczek.

Nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym przewodem
zasilajacym lub wtyczka.

Nie ciggnij za przewdd zasilajacy. Nigdy nie uzywaj
przewodu zasilajacego do podnoszenia, przenoszenia
lub odtaczania urzadzenia.

Nie owijaj przewodu zasilajacego wokdt urzadzenia.
Sprawdz stan przewodu zasilajacego. Uszkodzone lub

splatane przewody zwigkszaja ryzyko porazenia pradem.

Jesli obudowa urzadzenia jest uszkodzona, nalezy
natychmiast odtaczy¢ urzadzenie od sieci zasilajacej,
aby unikna¢ porazenia pradem.

Nie uzywaj urzadzenia, jesli zostato upuszczone, jesli
widoczne sg oznaki uszkodzenia lub jesli wystepuje
wyciek.

Nie dotykaj wtyczki mokrymi rekami.

Urzadzenie nalezy uzywac i umieszcza¢ na ptaskiej,
stabilnej powierzchni.

Nie umieszczaj urzadzenia na goracych powierzchniach,
takich jak ptyty grzewcze, palniki gazowe, piekarniki lub
podobne.

Podja¢ niezbedne $rodki, aby zapobiec przypadkowemu
uruchomieniu urzadzenia.

Woda dostajaca sie do wnetrza urzadzenia zwigksza
ryzyko porazenia pradem.

OPIS

A.  Pokrywa do przechowywania
B.  Korpus

C. Kosz

D.  Elementgrzejny

Nie naraza¢ urzadzenia na dziatanie deszczu lub wilgoci.

Glowica elektryczna
Termostat bezpieczenstwa
Regulator termostatu
Przewdd zasilajacy
Zawor spustowy

Filtr na resztki*

Zbiornik

Wskazniki poziomu oleju
Blokada bezpieczenstwa
Czerwony punkt

Zielony punkt

Lampka kontrolna
Pokretto Thermolift

pUvozsrAxes-zTemm

(*) Jest to dostepne tylko w modelach frytkownic, na
ktérych opakowaniu znajduje sie etykieta wskazujaca, ze
akcesorium jest dofgczone.

Jesli model Twojego urzadzenia nie posiada opisanych
powyzej akcesoridw, mozna je réwniez naby¢ osobno w
Serwisie Pomocy Technicznej.

UZYTKOWANIE | KONSERWACJA:

+ Przed kazdym uzyciem nalezy catkowicie rozwing¢
przewdd zasilajacy urzadzenia.

+ Nie uzywaj urzadzenia, jesli jego akcesoria nie sg
prawidtowo zamontowane.

+ Nie uzywaj urzadzenia, jesli czesci lub akcesoria nie sg
prawidtowo zamontowane.

+ Nie uzywaj urzadzenia, jesli zamontowane na nim
akcesoria sg uszkodzone. Natychmiast je wymien.

Nie uzywaj urzadzenia, gdy jest puste.

Nie uzywaj urzadzenia, jesli zawdr spustowy nie jest
catkowicie zamkniety.

Nie przemieszczaj urzadzenia podczas pracy.

Nie przeno$ urzadzenia podczas pracy lub gdy olej jest
nadal goracy.

Nie przekraczaj wydajno$ci urzadzenia.

Przestrzegaj maksymalnego i minimalnego poziomu
oleju.

Przechowuj urzadzenie w miejscu niedostepnym dla
dzieci i/lub 0séb o ograniczonej sprawnosci fizycznej,
sensorycznej lub umystowej, a takze osdb o braku
dos$wiadczenia i wiedzy.

Nie przechowuj ani nie transportuj urzadzenia, gdy jest
nadal gorace.

Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas
uzytkowania.

Uzywaj wytacznie przybordéw kuchennych odpornych na
wysokie temperatury.

Jesli z jakiego$ powodu olej sie zapali, odtacz
urzadzenie od sieci i sttum ogien za pomoca pokrywy,



przykrycia lub duzej $ciereczki kuchennej. NIGDY NIE
GASZ WODA,

+ Ustaw regulator termostatu na minimalng (MIN) warto$¢.
Nie oznacza to, ze urzadzenie jest trwale wytaczone.

INSTRUKCJA OBSLUGI

PRZED UZYCIEM:

+ Upewnij sig, Ze usunieto cate opakowanie produktu.

+ Przed pierwszym uzyciem produktu wyczy$¢ czesci,
ktére beda miaty kontakt z zywnoscia, zgodnie z opisem
w sekcji dotyczacej czyszczenia.

+ Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci upewnij sie, ze
blokada bezpieczenstwa znajduje sie w pozycji poziome;j
(rys. 1).

POZIOM OLEJU (NAPELNIANIE W TEMPERATURZE

POKOJOWEJ)

+ Nie nalezy napetnia¢ zbiornika do maksymalnego
poziomu w temperaturze pokojowej: olej rozszerza sie
pod wptywem ciepta.

+ Zalecenie: Gdy frytkownica ma temperature pokojowa,
nalezy napetni¢ zbiornik do poziomu znajdujacego si¢
w potowie odlegtosci miedzy oznaczeniami MIN i MAX.
Jesli zbiornik zostanie napetniony do maksimum, gdy
jest zimny, poziom oleju przekroczy limit bezpieczenstwa
po osiggnieciu temperatury smazenia.

+ Opuszczanie kosza (kontrola piany)

+ Opuszczaj kosz powoli i stopniowo: Podczas wktadania
potraw (zwtaszcza mrozonych lub o duzej zawartosci
wilgoci) nagle powstaje duza ilo$¢ pary i piany.

+ Unikaj gwattownych ruchéw: Jesli zauwazysz gwattowny
wzrost poziomu piany, przestan opuszczac kosz
lub podnie$ go na kilka sekund przed catkowitym
zanurzeniem. Dostosuj predko$¢ wktadania do rodzaju
potrawy i stanu oleju, aby zapobiec przelaniu sig oleju.

NAPELNIANIE ZBIORNIKA:

+ Otwérz pokrywe

+ Upewnij sie, ze gtowica elektryczna jest prawidtowo
ustawiona.

+ Upewnij sig, ze zawor spustowy jest prawidiowo
zamkniety.

+ Przygotuj roztwdr zawierajacy 100 g soli kuchennej na
litr wody i napetnij urzadzenie doktadnie do zielonego
punktu.

+ Dodaj olej do maksymalnej linii napetnienia zaznaczonej
wewnatrz zbiornika.

+ Odczekaj co najmniej 10-15 minut, aby olej i woda
catkowicie si¢ rozdzielity przed rozpoczeciem
uzytkowania urzadzenia.

UTRZYMYWANIE POZIOMU WODY

+ Podczas pracy poziom wody moze wzrosngé w
zalezno$ci od rodzaju smazonej zywnosci (z powodu
uwalniania wilgoci).

+ Okresowo sprawdzaj poziom wody przez wziernik.
Upewnij sie, ze poziom nie przekracza czerwonego
wskaznika i pozostaje wyréwnany z zielonym punktem,
zgodnie z sekcjq ,Napetnianie zbiornika”.

+ Jesli poziom wody wzro$nie, nadmiar nalezy spusci¢ za
pomoca kranika. Aby zapewni¢ bezpieczng prace, nalezy
bezwzglednie upewni¢ sie, ze poziom wody nigdy nie
osiagnie czerwonego wskaznika. (Rys. 2)

Uwaga: Zaleca sie wymiane wody w frytkownicy co 2-3

dni, aby zapewni¢ optymalng wydajnos¢ i higiene.

UZYCIE:

+ Podtacz urzadzenie do sieci zasilajacej.

+ Otworz pokrywe.

UWAGA: Nie uzywaj frytkownicy z zamknietaq pokrywq

podczas smazenia.

+ Wiacz urzadzenie za pomocg pokretta termostatu. Po
ustawieniu temperatury urzadzenie uruchomi sie, a
lampka bedzie $wieci¢, dopoki nie osiggnie zadane;j
temperatury.

* Przygotuj potrawe do smazenia i umies¢ ja w koszyku,
upewniajac sie, ze nie przekracza ona 1/4 pojemnosci.
Przed umieszczeniem w koszyku pozwol potrawie
odsaczy¢ sie.

+ Gdy potrawa zostanie wystarczajaco usmazona, podnie$
koszyk i umies¢ go na podpoérce, aby nadmiar oleju mogt
z niej sptynag.

+ Oproznij koszyk.

PO ZAKONCZENIU UZYTKOWANIA URZADZENIA:

+ Wylacz urzadzenie za pomoca regulatora termostatu,
ustawiajac pozycje 0 na pokretle wyboru.

+ Odtacz urzadzenie od zasilania.

+ Zamknij pokrywe przechowalnicza

PRAKTYCZNE ZALECENIA:

+ W przypadku potraw o duzej zawarto$ci wody lepiej i
szybciej jest smazy¢ w dwoch partiach z mniejsza iloscig
potraw niz w jednej. Zmniejszy to ryzyko rozpryskow i
rozlania.

,Metode smazenia dwuetapowego” mozna zastosowaé
w celu uzyskania rownomiernej i chrupigcej panierki.
System ten polega na wstepnym smazeniu potrawy

do momentu, az bedzie w miare gotowa, a nastepnie
ponownym smazeniu w bardzo goracym oleju w celu jej
zarumienienia.

Do smazenia zaleca si¢ stosowanie oliwy z oliwek o
minimalnym poziomie kwasowosci.

Nie nalezy miesza¢ rdznych rodzajow olejow.
Ziemniaki przed smazeniem nalezy umy¢, aby zapobiec
ich przywieraniu

OSTRZEZENIA:

+ Podczas pracy frytkownicy element grzejny musi
pozostawac catkowicie zanurzony w oleju.



+ Zaleca sie stosowanie oleju o niskiej kwasowosci,
maksymalnie 0,5%.

+ Regularnie wymieniaj olej we frytkownicy. Uzywanie
urzadzenia ze zuzytym olejem stanowi powazne
zagrozenie dla bezpieczenstwa.

+ Pamietaj, ze przetadowanie frytkownicy, zwtaszcza
potrawami o duzej zawarto$ci wilgoci, moze
spowodowac¢ nadmierne pienienie sig.

+ Jesli poziom oleju spadnie ponizej minimalnego
poziomu, istnieje znaczne ryzyko zaptonu.

+ Przepetnienie kosza ponad zalecang pojemno$¢ moze
spowodowacé niebezpieczne rozpryskiwanie.

TECHNOLOGIA THERMOLIFT (OBSLUGA POKRETLA

BLOKUJACEGO)

+ Ten system podnoszenia pozwala ustawic¢ element
grzejny na optymalnej wysokosci, zapewniajac
podgrzanie tylko $cisle niezbednej ilosci oleju.

+ Upewnij sie, ze gtowica elektryczna jest odpowiednio
ustawiona.

+ Umies¢ kosz nad elementem grzejnym i dostosuj
wysoko$¢ elementu do ilosci potraw w koszu oraz
wymaganej ilosci oleju.

+ Podczas pracy frytkownicy element grzejny musi
pozostawac catkowicie zanurzony w oleju, aby zapobiec
przegrzaniu lub uszkodzeniu urzadzenia. (Rys. 3)

ZABEZPIECZENIE TERMICZNE:

+ Urzadzenie jest wyposazone w zabezpieczenie
termiczne, ktore chroni je przed przegrzaniem.

+ Jesli urzadzenie wytaczy si¢ samo i nie wigczy sie
ponownie, odtgcz je od zasilania sieciowego i odczekaj
okoto 15 minut przed ponownym podtaczeniem. Jesli
urzadzenie nie uruchomi sig¢ ponownie, skontaktuj sie z
autoryzowanym serwisem.

Podczas pracy nalezy bezwzglednie utrzymywac
blokade bezpieczenstwa w pozycji poziomej, poniewaz
zapewnia to ,zablokowanie” urzadzenia. Pozycja
pionowa (,0dblokowana”) powinna by¢ stosowana
wylacznie podczas demontazu glowicy elektrycznej.

(rys. 2)

CZYSZCZENIE

+ Nie nalezy wykonywa¢ zadnych czynnosci czyszczacych,

gdy frytkownica jest podigczona do zasilania sieciowego
lub gdy olej jest nadal goracy.

+ Nie zanurzaj glowicy elektrycznej w wodzie ani zadnym
innym ptynie.

+ Nalezy unika¢ zamoczenia gtowicy elektrycznej i zadba¢
0 jej ochrong przed przypadkowymi rozpryskami.

+ Wyjmij kosz.

+ Odtgcz gtowice elektryczna.

+ Wyjmij filtr na zanieczyszczenia. Przed ponownym
zamontowaniem usun wszelkie pozostatosci lub
zanieczyszczenia.

Umie$¢ wiadro pod kranem; otwdrz zawér, aby spusci¢
wode, i zamknij go natychmiast, gdy zacznie wyptywac
olej.

Umie$¢ osobne wiadro pod kranem, otwérz zawor, aby
catkowicie spusci¢ olej, a nastepnie szczelnie zamknij
kran.

Napetnij zbiornik roztworem wody z niewielkq iloscig
detergentu do maksymalnego poziomu (MAX). Ustaw
termostat na 100°C i pozwdl mu gotowac sie przez 20
minut.

Odtacz frytkownice i pozwol, aby woda z detergentem
catkowicie ostygta.

Umie$¢ wiadro pod kranem i otwérz zawér, aby spusci¢
roztwor detergentu.

Przesun blokade bezpieczenstwa do pozycji pionowe;j

i wyjmij gtowice elektryczng za pomocg pokretta
Thermolift.

Wytrzyj element grzejny wilgotng szmatka, az wszystkie
pozostato$ci detergentu zostang usunigte, zachowujac
szczegbIng ostrozno$¢, aby obudowa gtowicy
elektrycznej pozostata sucha.

Wyczys$¢ zbiornik frytkownicy i filtr na zanieczyszczenia
za pomocg gabki do szorowania, a nastgpnie doktadnie
wyptucz.

*UWAGA: Jest to dostepne tylko w modelach

frytkownic, na ktorych opakowaniu znajduje sie

etykieta wskazujaca, ze akcesorium jest dofaczone.

+ Gdy filtr i zbiornik catkowicie wyschna, ponownie
zamontuj gtowice elektryczng i ustaw blokade
bezpieczenstwa w pozycji poziomej. (Rys. 2)

+ Przed ponownym uruchomieniem frytkownicy $cisle

przestrzegaj instrukcji napetniania zbiornika.

*

AKCESORIA

+ Akcesoria do danego modelu urzadzenia (takie jak filtry
itp.) mozna naby¢ u dystrybutoréw i w autoryzowanych
punktach sprzedazy.

+ Zawsze uzywaj oryginalnych akcesoriow,
zaprojektowanych specjalnie dla danego modelu
urzadzenia.



E 6bnrapck  (IMpeBoa Ha U3BBLPLLEHNTE UHCTPYKLNM)

®PUTIOPHULIA
LUX5 /LUX5+

YBaxaemu KnueHTy,

Bnarogapum Bu, ye u3bpaxTe fa 3akynute npoaykT oT
mapkaTta Taurus.

BrarogapeHue Ha TexHomorusTa, ausaiiia u HaumHa Ha
paboTa Ha ypesia, KakTo v Ha dakTa, Ye TOi HaAXBbPAS
Haii-CTporuTe CTaHaapTV 3a kauecTso, Bu rapaHTupame
MbIHO YAOBNETBOPEHIME NpU yroTpeBa 1 Abbr
€KCMI0aTaLOHEH XH1BOT.

CBbBETU 3A BE3OMNACHOCT U

NPEAYNPEXOEHUA

*[lpoyeTeTe BHUMATENHO TE3N
WHCTPYKLMM NPeam Aa 3anoyHeTte aa
n3non3eate ypeaa v rm CbxpaHete 3a
Obaela cnpaska. Hecnas3saHeTo Ha
T€3M WHCTPYKLMM MOXe [a JOBEAE O
WHLWOEHT.

* To3un ypeq He TpsibBa Aa ce M3nonsea
oT geua. Tosn ypes Moxe aa ce
“3Mnon3Ba OT Xopa C HaManeHu
(hM3NYECKN, CEH3O0PHM LN YMCTBEHM
CMNOCOBHOCTW UMK C NIMMNCA Ha ONUT K
3HaHWS, ako ca NONyYUn Hag3op U
WHCTPYKLMM OTHOCHO 6e30MacHOTO
n3nonasaHe Ha ypeaa u pasbupar
CBbp3aHNTE C TOBa puckose. [pbxTe
ypega v kabena My n3sbH obcera Ha
feuara.

* MouncTBaHETO U NOAAPBXKATA He
TpsibBa Aa ce M3BbPLUBAT OT Aeua.

* [leuara TpsibBa ga 6vaaT noa
Hag30p, 3a Ja Ce rapaHTupa, Ye He
CW UrpasT C ypesa.

* He ocrtassiiTe ypeaa 6e3 Haasop,
pokato pabotu.

*YpeauTe 3a rotBeHe TpsibBa aa
Obaat nocTaBeHu Ha cTabunHo

MACTO, KaTO APBbXKKUTE Ca
pa3nonoxeHn Taka, 4e aa ce n3berHe
pasnneaHe Ha ropeLin Te4HOCTH.

* BHUMAHWE: Temneparypata Ha
LOCTBMHUTE NMOBBLPXHOCTU MOXe Aa
Obae BuUCOKa, KoraTo ypeabT paboTy.

* 136srainte pa3nmBaHeTo Ha
TEYHOCTW BbPXY KOHEKTOpA UK
enekTpuyeckara rnasa.

« Enektpudeckara rnasa He Tpsbsa
[la ce noTans BbB BoJa UN [pyra
TEYHOCT.

« MpemaxHeTe enekTpuyeckaTa rnasa,
npean fa 3anoyHeTe KakeaTo U Aa €
onepaLys no NoYMCcTBaHe.

* UscyweTe ypena HambiHo, Npeau aa
nocTaBuTe 06paTHO enekTpuyeckaTa
rnasa.

* To3u ypeq He e npefHa3HayeH aa ce
yNpaBIsiBa Ype3 BbHLUEH TaNMep Unn
0TAenHa CUCTeMa 3a AUCTaHLMOHHO
yrnpaBreHue.

* BHUMAHWE: HenpaswunHata
ynotpeba Ha T03u1 ypea Moxe
[a [oBefe [0 HapaHABaHUS Ui
nsrapsHus. Tpsbsa aa ce BHUMaBa
no BpeMe Ha ynotpeba 1 nouncTeaHe.

* He nanuBante Te4yHocTTa OT
(hpUTIOPHIKA, OCBEH aKO TS HE € CbC
CTallHa Temneparypa.

* Ako YPEODLT € NPENbIIHEH, MOXE Aa
M3XBbPUU BpALLa TEYHOCT.

* Ako 3axpaHBaLLuAT kaben e
noBpegeH, Toi Tpsibea ga bbae
3aMEHEH OT NPON3BOANTENS!, HETOB
CEPBU3EH NpeaCcTaBUTEN UMK
nogobHo KkBanuduumpaHu nuua, 3a
fa ce n3berHe onacHocT.



*Tosm ypea € npeaHa3Ha4yeH 3a
yI'IOTp866 B JOMaKNHCTBOTO U
I'IO,ElO6HI/I NPUIIOXeHnA, KaTo:

-KyXHEHCKI 30HM 3a NepcoHan B
MarasuHu, ocoucy u Lpyru paboTH
cpeau;

-CEJICKM KbLUM;

-OT KNWUEHTY B XOTENW, MOTENN 1
APYTV XUMUALLHN Cpeau;

-Cpeau OT TUna ,HOLLYBKa U 3aKycka“.
Mpeaw ga BkNOUMTE ypeaa B enekTpuyeckata Mpexa,
npoeepeTe Aanu HanpexeHneTo, N0COYeHO Ha
Tabenkara ¢ TeXHu4eckuTe [aHHW, CbOTBETCTBA Ha
HanpexeHWeTo B enekTpuyeckaTa Mpexa.

BknioyeTe ypenia B eNeKTPUYECKN KOHTAKT, KOWTO
n3abpxa Ha Haii-manko 10 amnepa v ma 3asemsBaHe.
ToKbT Ha yTeuka He TpsibBa fa Hageuwasa 5 mA.
Llunkata Ha ypena TpsbBa Aa CbOTBETCTBA Ha
enekTpuyeckaTa KOHTakTHa KyTus. Hukora He
npoMeHsiTe Wunkata. He nanonasaiTe agantepu 3a
LYNNKK.

He n3nonaBaiiTe ypesa ¢ noBpeaeH 3axpaHsaly kaben
VW WunKa.

He abpnaiite 3axpaHBawus kaben. Hukora He
13nonagaite 3axpaxBalyns kaben, 3a Aa nosaurate,
npexacsTe Unu U3kNKYBaTe ypeaa.

He yBuBaitTe 3axpaHBalLms kaben okono ypeaa.
MpoBepeTe CLCTOSHUETO Ha 3axpaHBalyns kaben.
MoBpeaeHuTe UnK 3anneTeHn kabenu ysennyasart pucka
OT TOKOB YAap.

AKo KOpnyCbT Ha ypeaa e cyyneH, He3abasHo
13KMIoYeTe ypesa oT enekTpuyeckata Mpexa, 3a aa
13berHeTe BbIMOXHOCTTA OT TOKOB YAap.

He n3nonssante ypeaa, ako e nagHan, ako uma suanmu
npu3HaLuKn Ha noBpeaa unun ako uma Teu.

He pokocBaiTe LWencena ¢ MOKpy pblie.

YpenbT TpsibBa ja ce 13M0oN3Ba 1 NOCTaBs BbpXY paBHa,
cTabunHa NoBbPXHOCT.

He noctassiiTe ypeaa BbpXy ropeLy NOBbPXHOCTH KaTo
KOTIMOHM, ra3oBy ropernku, dypHU unu NogaooHM.
BaemeTe HeobxoagnmuTe Mepky, 3a fa npeaoTBpaTuTe
HexenaHo BKMOYBaHe Ha ypefa.

He uanaraiite ypeaa Ha ObXz4 UK BNaxHN YCrOBUS.
MonagaHeTo Ha BoAa B ypena LLe YBENu4W pucka ot
TOKOB yAap.

OMUCAHUE

A.  Kanak 3a cbxpaHeHue
B.  Kopnyc

KowHnua

HarpeBateneH enemeHt
Enektpuyecka rmasa
Tepmocrtar 3a 6esonacHocT
Perynatop Ha TepmocTaTta

Teommoo

3axpaHBaLy kaben

/3nyckaTeneH knanaH

dunTbp 3a oTNagbUn*

Pesepsoap

WHpmkaTopy 3a HUBOTO HA MAcnoTo
3awuTHa knrovanka

YepBeHa Touka

3eneHa To4ka

KoHTpon+a namna

pUmoz=Er R«

Konue 3a Tepmonudt

(*) Tosa e HanmuyHo camo 3a MoOenu hpUMIPHULU, Ha
yusimo Kymusi uma emukem, ykasgall, Ye akcecoapbm e
BKITIOYEH.

Ako MOZENbT Ha BaLLMs ypes He pasnonara ¢ onucaHuTe
no-rope akcecoapy, Te MoraT Aa GbaaT 3akyneHu OTAEeNHo
ot Cnyx6aTa 3a TexHnJecka nomoLy.

YNOTPEBA U MPUXMW:

* WsTerneTe HambnHo 3axpaHBalyys kaben Ha ypeaa
npeaw Besika ynotpeba.

He u3nonssaiite ypesa, ako akcecoapute My He ca
MPaB1IHO MOHTUPAHM.

He u3nonssaiite YpeAa, ako Yactute unu akcecoapute
He Ca NPaBMUITHO MOHTUPAHN.

He n3nonsBaitte ypega, ako NpukpeneHuTe KbM Hero
akcecoapy ca aedektHn. CMmeHeTe v HesabasHo.

He u3nonssaite YpeAa, koraTo e rnpaseH.

He u3nonsBaiite ypesa, 0CBEH ako U3NycKaTeNHUSAT
KnanaH He € HambJIHO 3aTBOPEH.

He npemectsaiite ypeaa no speme Ha ynotpeba.

He npemecTBaiiTe ypesa, 4okaTto pabotv unm ako
MacroTo BCe OLLe € ropeLLo.

He npeBuwaBaitte paboTHaTa MOLLHOCT Ha ypeaa.
CnasgaliTe HuBaTa Ha Macnoto MAX u MIN.

CbxpaHsiBanTe TO31 ypes 13BbH obcera Ha aeva u/
UIW LA C (DU3UYECK, CEH30PHN UM YMCTBEHM
YBPEXOaHUS UM NUNCA Ha OMUT W 3HaHWS.

He cbxpaHsiBaiiTe Unu TpaHcnopTMpaiiTe ypeaa, ako Bce
oue e ropedy.

Hukora He octaBsiiTe ypesia 6e3 Ha3op, Aokato e B
ynoTpeba.

3non3gaiite camo Npubopw, NOAXOASLLM 33 BUCOKM
TEMnepaTypy.

AKO MO HsikakBa NMPUYMHA MACTOTO CE Bb3NNameHHu,
U3KNKOYETE ypeaa oT enekTpuyeckara Mpexa 1



3adyLLeTe OrbHS C MOMOLLYTA Ha kanaka, MoKpyBano 1nm
ronsima kyxHeHcka kbpna. HUKOT'A C BOJA.

+ 3aBbpTETeE perynaropa Ha TepmocTaTta A0 MUHUManHaTta
(MIN) HacTpolika. ToBa He 03Ha4aBa, Ye ypenbT e
3KMIOYEH 3aBuHarm.

WHCTPYKLIWWX 3A YNOTPEBA

NPEAN YNOTPEBA:

* YBepeTe ce, Ye Lanata onakoBKa Ha NpoflykTa e
npemaxHara.

+ Mpeau ga u3nonasare NpoaykTa 3a MbpeU MbT,
MOYNCTETE YACTUTE, KOUTO LUe BNU3AT B KOHTAKT C
XpaHa, N0 HauuHa, On1caH B pasgena 3a nouncTBaHe.

+ [peau aa BKNKOUMTE ypeaa B enekTpuyeckata Mpexa,
yBepeTe Ce, Ye NPeAnasHUAT 3aKmioyBall MexaHn3bM e
B XOPM3OHTAIHO NosnoxeHue (cur. 1).

HUBO HA MACMOTO (HAMBNBAHE MPU CTARHA

TEMMEPATYPA)

* He HanbnBaiiTe pesepsoapa [0 MaKCUMasnHoTO HIBO
npu CcTalHa Temneparypa: MacroTo ce paslmpssa
TEPMUYHO NpU HarpsiBaHe.

Mpenopbka: Korato GpuUTIOPHUKBT € Npu CTalHa
Temneparypa, HanbiHeTe pe3epBoapa o H1BO,
pasnonoxeHo no cpeaata mexay mapkuposkute MIN

1 MAX. Ako pe3epBOapbT Ce HambITHN [JO MaKCHMYM,
[0KaTo e CTyAeH, MacnoTo Ll HaaxBbpn 6e3onacHoTo
HWBO, BeAHara oM AOCTUTHe TemnepaTypata 3a
MbPXEHe.

CnyckaHe Ha KoLIHMLaTa (KOHTpON Ha nsHaTa)

CnyckaiiTe kowHuUaTa 6aBHO 1 nocTeneHHo: Mpu
nobaBsHe Ha xpaHa (0cobeHo 3ampaseHn NpoayKTU unn
TakvBa C BIUCOKO CbAbpXaHWe Ha Bnara) BHe3anHo ce
obpasyBa ronsMo Konu4yecTBo napa u nsHa.

/3bsreaiite 6bpan aBmxeHus: Ako 3abenexuTte, ye
HWBOTO Ha NsiHaTa ce noeuLwasa 6bp3o, cnpeTe fa
cryckaTe KoLWHULaTa Uiu S N3ANUrHETE HAKOMKO CeKyHaM
npeau Aa ce noTonu HambiHo. Perynupalite ckopocTTa
Ha noTansHe Cnopef BiAa Ha XpaHaTa 1 CbCTOSHUETO
Ha MacnoTo, 3a Aa NPefoTBpaTUTe NpennBaHe.

HANMBIBAHE HA PE3EPBOAPA:

+ OTBOpETE Kanaka

* YBepeTe ce, Ye enekTpuyeckata rnaea e nocraseHa
npasuIHo.

+ YBepeTe ce, Ye U3nyckaTenHUaT knanaH e npasuiHo
3aTBOpEH.

+ MpuroTseTe pa3teop oT 100 r roTBapcka con Ha NUTbP
BO/a 1 HambIIHETe ypefia TOYHO A0 3eneHaTa oTMeTKa.

+ [lobaBeTe 0n1o 40 MakcuManHaTa NMHUS 3a MbIHeHe,
0603HayYeHa BbB BLTPELLHOCTTA Ha pe3epBoapa.

+ OcTaBeTe ypesa fa npecton MuHumym 10 MUHYTH, 3@
[ia Ce yBepuTe, Ye ONMOTO 1 BoAaTa ca Ce pasaenunm
HambIHO, MPeaN fja 3anoyHeTe Aa ro uanonasare.

NogabPXAHE HA HUBOTO HA BOOATA

+ o Bpeme Ha paboTa HMBOTO Ha BoAaTa MOXe [a ce
MOBWLLY B 3aBUCUMOCT OT BiJA Ha MbpXeHaTa XpaHa
(nopaau oThensiHe Ha Brara).

[MeproanyHo cnefeTe HUBOTO Ha BofaTa npes
npo3payHus npo3opeL. YBepeTe ce, Ye HUBOTO He
HaABWLLABA YepBEHNS MHAWKATOP M 0CTaBa Ha HUBOTO
Ha 3eneHaTa Touka, kakTo e MoCoYeHo B pasfena
,HanbnBaHe Ha pe3epBoapa”“.

AKO HMBOTO Ha BOAATa Ce MOBULLM, U3MULIBKBT

TpsibBa fia Ce M3TouM Ype3 kpaHa. 3a Aa ce nopabpxa
6esonacHa paboTa, e oT peluaBalLo 3HaYeH1e HUBOTO
Ha BojaTa Hukora Aa He AOCTUra YepBeHust MHAMKaTop.
(Pwur. 2)

3abenexka: [penopbyumenHo e sodama 86
¢hpumropHuka 0a ce cMeHsl Ha 8ceku 2-3 dHu, 3a 0a ce
2apaHmupa onmumasnHa paboma u XuaueHa.

YNOTPEBA:
+ CebpXeTe ypeaa kbM enekTpuyeckata Mpexa.

+ OTBOpETE Kanaka.

3ABEJNEXKA: He uznonzeailime ¢ppumiopHuKa ¢

3ameopeH Kanak no epeMe Ha NbPXKEHe.

* BkntoyeTe ypeaa ¢ nomowyta Ha Tepmoctata. Creq kato
TemnepatypaTa Gbe HacTpoeHa, ypeabT e 3anoyHe
Aa paboTh U MHAMKATOPBT Lye 0CTaHe BKIIOYEH, JOKATO
He AOCTUTHe XenaHaTa TemMnepaTtypa.

+ [NoproTeeTe xpaHaTa 3a MbPXEHe W 9 NocTaBeTe B
KoLIHMLATa, KaTo Ce yBepuTe, Ye He Haauwwasa 1/4 ot
kanayuteta. OcTaBeTe xpaHaTa fja ce oTLeau, Npean aa
S MOCTaBUTE B KOLLHWLATA.

+ KoraTo xpaHaTa e A0CTaTb4HO U3NMbpXeHa, n3sagete
KOWHUUaTa U A NnoCTaBeTe Ha NoAnoxkara, 3a Aa ce
OTUEeAM U3nuiHaTa MasHnHa OT XxpaHaTta

* ManpasHeTe kowwHuLUaTa.

CNEQ KATO MPUKNKOYUTE C U3NON3BAHETO HA

YPEQA:

+ MsknioveTe ypepa, kaTo 13nonaeate TepMocTara.
M36epeTe noauyws 0 Ha cenekTopa.

* UsknioueTe ypeaa oT enekTpudeckara Mpexa.
+ 3aTBOpETE Kanaka 3a CbXpaHeHue

NMPAKTUYECKM CBBETH:

+ 3a XpaHu C BICOKO BOAHO CbAbpXaHue e no-Aobpe u
no-6bp30 a ce MbpxaT Ha ABe NapTUam ¢ No-Marnko
KONMYECTBO, OTKONKOTO Ha eAHa. ToBa LLe Hamanu
pucKa OT MPbCKN W pasnuBaHe.

,MeToabT Ha AByeTanHo MbpXeHe" MoXe Aa ce
13Mon3ea 3a nonyyasaHe Ha paBHOMEPHa 1 Xpymkasa
kopuyka. Taau cuctema ce CbCTOM B MbPBOHAYANHO
MbPXeHe Ha XpaHaTa, A0KaTo CTaHe A0CTaTbyHO A0bpe
13neyeHa, 1 cnep ToBa NOBTOPHO MbPXKEHE B MHOTO
ropeLLo Macno, 3a Aa ce 3aneye xpaHata.

3a NbpXeHe ce npernopbysa MacnMHOBO Macno C
MWUHUManNHa KUCENNHHOCT.



* He cmecBaitte pa3nuyHu macna.

* /3muitTe kapToduTe Npeamn MbpxeHe, 3a Aa He
3anensar

NPEAYNPEXOEHUA:

+ [lokaTo (hpUTIOPHUKLT paboTu, HarpesaTenHUsT
enemeHT TpsibBa fja 0CTaHe HambHO MOTONEH B
Macrnoro.

MpenopbyBa ce Macro C HUCKa KUCEMUHHOCT, C
MaKCMMarnHo HW1BO Ha kucenuHHocT 0,5%.

CMeHsifiTe MacnoTo BbB (pUTIOPHNKA PEAOBHO.
Paborata ¢ ypena ¢ pasrpafeHo Macno npeAcTasnssa
3HauuTeneH puck 3a besonacHocTTa.

VimaitTe npeaBua, Ye NpeToBapBaHeTo Ha (PUTIOPHUKE,
0C0o6EHO C XpaHK C BICOKa BNaXXHOCT, MOXeE fia joBefe
10 npekomepHo obpa3yBaHe Ha nsHa.

AKo HMBOTO Ha MacnoTo NaaHe Mof, MUHMMAanHaTa
0TMeTKa, CbLeCTBYBa 3HAYUTENEH PUCK OT
Bb3MnnameHsBaHe.

MpenbnBaHeTo Ha KOLUHMLATa Haf, NPenopbYNTENHNS
kanauuTeT MOXe Aa fOBeAe O ONacHO NpbCKaHe.

TEXHONOIMUsA THERMOLIFT (PABOTA C KOMYETO 3A

3AKNIOYBAHE)
+ Taan cucTema 3a nosauraHe By N03BoONsBa Aa

no3nuUnoHNpaTe HarpesaTenHua eNnemMeHT Ha onTManHa

BMICO4YMHa, KaTo rapaHTupare, 4e ce 3arpaBsa camo
CTporo HeobX0anMOTO KONMYECTBO Macro.

YBepeTe Ce, Ye enekTpuYecKaTa rnasa e npasuiHo
MO3MLMOHMpPaHa.

MocTaBeTe KoWHWLATa BbPXY HarpeBaTenHna enemMeHT
n perynMpaﬂTe BUCOYMHaTa My Cnopesn obema Ha
XpaHata B KOWHuMUaTa 1 HeobX0aMMOTO KONNYECTBO
macno.

[okaTo hpuUTIOPHUKBT paboTu, HarpeBaTenHUAT
enemeHT TpsibBa Aa OCTaBa BUHArM HambHO NOTONEH
B Macnoro, 3a fja ce NpefoTBPaTH NPerpsiBaHe unm
noepega Ha ypega. (dur. 3)

TEPMWYEH NPEONA3KUTEN:
* YpeAwbT pasnonara ¢ npeanasHo yCTPOMCTBO, KOETO 1o
npeanasea ot nperpsasakxe.

AKO ypeabT ce WU3KITIoUN CaM 1 He Ce BKITYW OTHOBO,
U3KMIOYETE 0 OT eNEKTPUYECKATa Mpexa 1 13yakaiite
okono 15 MUHYTW, Npeay Aa ro BKYUTE OTHOBO. AKO
YpeobT He CTapTMpa 0THOBO, NOTLPCETE NOMOLY OT
0TOPU3NpPaH CEPBH3.

MHoro e BaxHO NpeAnasHUsT 3aKkmioyBaLl MexaHn3bm
Aa ce AbPXI B XOPU3OHTAMHO NONOXeHMe No Bpeme
Ha paboTa, Thil kKaTo TOBa rapaHTipa, Ye ypeabT e
,3akmnioyeH". BepTukanHoTo nonoxexue (,0Tkn04eHO")
TpsibBa Aa Ce M3Nonaea camo Npu JEMOHTMPaHe Ha
enekTpuyeckara rnasa. (ur. 2)

NMOYUCTBAHE

* He n3BbpLUBaiiTe HUKaKBM OMepaLyn No NOYNCTBAHE,
A0KaTO (PPUTIOPHIMKBT € CBBP3aH KbM eNekTpuyeckaTa
Mpexa Unu 4oKaTo MacnoTo e BCe OLLE ropeLLo.

He noTansitTe enektpuyeckara rnaea BbB BoAa U
Apyra Te4HOCT.

/13bsrBaiiTe enekTpuyeckara rnaea aa ce HamMmoKpu 1 ce
yBepeTe, Ye e 3aLiuTeHa oT HenpeABUAEHN NPBCKM.

3BageTe KowHMUaTa.
Otkayete efeKkTpuyeckarta rnasa.

13BageTe duntbpa 3a oTnagbuy. Mouncrete BCUUkM
oCTaTbLY UK OTNaAbLK, Npeam aa ro nocTaBuTe
obpartHo.

[MocTaBeTe KO(ba noJ KpaHa; 0TBopeTe Knanata, 3a Aa
n3teve Bogata, 1 A 3aTBOpeTe BeAHara, LWom MacnoTo
3ano4vHe da Teve.

[NocTaBeTe oTAENHa KO(*)a noj KpaHa, oTBopeTe
Knanara, 3a fa u3te4ye MacnoTo HambiHO, U Cnej ToBa
3aTBOPETE KpaHa NiTbTHO.

HanbnHeTe pesepBoapa ¢ pa3TBop OT BOAa M Marko
Konm4yecTBO Npenapart A0 MakcumManHoTo HuBo (MAX).
Hactpoitte TepmoctaTa Ha 100 °C 1 octaBeTe fJa Bpu B
NPOABIKEHNE Ha 20 MUHYTH.

V3knioyeTe dpuTIopHMKa 1 OCTaBeTe CanyHeHaTa BoAa
[a U3CTUHE HaMbITHO.

MocTaseTe kotha NoA kpaHa v 0TBOpeTe krnanara, 3a fa
3Teye pasTBOPbLT C Npenapar.

MpemecTeTe NpeAnasHns NocT BbB BEPTUKANHO
MONOXEHWE U U3BaJETe ENEKTPUYECKaTa rmaga, kato
WU3non3BaTe KONYeTo 3a TEPMONUET.

V|36'prLIeTe HarpeBaTesniHua enieMeHT C BNaxHa Kbpna,
[0KaTo Ce OTCTPaHAT BCUYKN OCTaTbLWM OT npenapar,
KaTo BH/UMaBaTe [ja He HaMOKpUTe Kopnyca Ha
efeKkTpuyeckarta rnasa.

[MoumncTteTe pesepsoapa Ha pUTIOPHUKA M PUNTLPa 3a
oTnagbuu* ¢ abpasuBHa rbba, cnep koeTo U3nnakHeTe
obunHo.

*3ABENEXKA: Tosa eaxu camo 3a modenu
¢hpumiopHUYU, Ha YUSMO Kymusi UMa emukem,
yKa3eauwy, Yye aKcecoapbm e 8K/T0YEH.

+ Cnep kato GUNTLPBLT M Pe3epBOapPbT Ca HaMbIHO CYXH,
MOHTMPaIiTe OTHOBO eneKTpuyeckata rnaea v BbpHeTe
npeanasHus NOCT B XOPU3OHTANHO NONoXeHue. (dur. 2)

+ CnieagaiiTe CTPUKTHO MHCTPYKLMUTE 3a MbIIHEHE Ha
pesepBoapa, Npean Aa nycHeTe (MPUTIOPHUKA OTHOBO.

KOHCYMATUBH

+ KoHcymatusute (kaTo punTpu 1 ap.) 3a Bawwms Moaen
ypen morat aa 6baat 3akyneHu ot auctpubytopu 1
0TOPU3MPaHV THProBLM.

+ BuHaru u3nonasaiTe opuriHanHn KOHCYMaTuBM,
npeaHasHayeHu creuuanto 3a Bawmns Mofen ypes.



E L EAAHNIKA  (Metdippacon oo Tig TTpWTOTUTTEG
odnyieg)
O®PITEZIEPA
LUX5 /LUX5+

Ayamnté TeAdm,

20G EuxapiaToUpe Beppd Trou EMIAEEATE VA ayOpATETE £va
TPOIOV TnG papkag Taurus.

Xapn atnv Texvohoyia, Tov axediaouo kai T Aeitoupyia
TOU, KaBWG Kal aTo yeyovog 611 uTrepPaivel Ta
auoTnpedTEpa TTPOTUTIA TTOI6TNTAG, 0AG EYYUOUOOTE
amoAuTn IKavoTroinan KAt Tn XpAon kai YeydaAn didpkeia
{wng Tou TTPOIGVTOG.

ZYMBOYAEZ KAI NMPOEIAOMOIHZEIX

AZOAAEIAZ

* AlaBaoTe TTPOTEKTIKA QUTES TIG
00nyieg TPIV XPNOIKOTIOINCETE
N GUOKEUN Kal QUAGETE TIC yia
MEAAOVTIKI) avagopd. H pn Thpnon
KOl CUMMOPOWAN WE QUTEG TIG 00NYiES
HTTOPEi va 0dnynoel o€ atixnua.

* AuTh n ouokeur| dev TTpéTTel va
xpnaoipotroigital améd maidid. Auti n
OUOKEUN UTTOPE va XpnolpoTroinei
a6 ATOUA HE PEIWPEVES CWHATIKEG,
aloBnTNPEIAKES A dlavONTIKES
IKQAvOTNTES 1 EANEIWN EpTTEIPIAG
KOl YVWOEWY, EQOTOV Exouv AdREl
TiBAewn A 0dnyieg OXETIKA WE TN
XPNO™N TNG CUOKEUAG HE AOPAAS
TpOTTO KAl KAaTavoouv Toug KIvOUvoug
TTOU €VEXEL. KpaTAOTE T CUOKEUR
Kl T0 KaAwd16 TNG pakpid atmoé Ta
TaidId.

+ O kaBapiou6s Kal n guvTRpnon amoé
TOV XpAOTN dev TTPETTE va yivovTal
amoé maidia.

* Ta maidid mpétel va emBAETOVTAI
yia va diac@aAioTei 611 dev Traiouv
HE T OUOKEU).

* Mnv a@rveTe TN GUOKEUN XWPIg
EMIBAEYN eV AEITOUPYEI.

* O1 GUOKEUEC OYEIPEUOTOC TTPETTEI VA
TotroBeTouvTal o€ 0TABEPA BEON E
TIC AaBé¢ TOTTOBETNUEVEG £TOT WOTE
va ammo@euyeTal n 01appon KauTwy
UYPWV.

*[IPOZOXH: H Bepuokpaaia Twv
TTPOORACIPWY ETTIPAVEIWY UTTOPET
va givar ugnAr 6Tav n CUCKEUN)
BpiokeTal o€ AeiToupyia.

* ATro@UyeTe T dlOPPOr| UYPWV OTOV
oUVOEOWO f} aTNV NAEKTPIKA KEQAAR.

* H nAekTpIKI) KEQAAR dEV TTPETTEN VO
BuBiletal o€ vepod 1) OTTOI0dATTOTE
GAAo uypo.

* AQaipéaTe TNV NAEKTPIKRA KEQAAA TTpIV
EeKIVAOETE OTTOIABNTTIOTE EpyaTia
kaBapiopou.

* ZTEYVWOTE TTARPWGS TN GUOKEUN TTPIV
£TTAVATOTIOBETATETE TNV NAEKTPIKI)
KEQOAT).

* Auth n ouokeur] dev TTpoopileTal
va AeIToupyei pEow egwTepIkoU
XPOVOJIAKATITN 1) EEXWPIOTOU
ouoTAPATOS TNAEXEIPIOHOU.

«MMPOZOXH: H kakn xpAon autAg T
OUOKEUNG PTTOPET v TTPOKAAEDE
TPAUPATIOWOUG A eykaupata. Mpétel
va AapBavete TPOQUAALEIS Katd Tn
XprHan kai Tov kabapioud.

* Mnv adeiddete To uypd amo
PPITECO EKTOC av EXEl BepUoOKpaTia
dwpariou.

« EQv n ouokeun givar utrepmAfpng,
uTTOpEi va ekTogeuBEl BpaaTd uypo.

* Edv 10 KaAWAI0 TpoPodoaiag
€ival KAaTeaTPaPEVO, TTPETTEN



va avTiKaraoTabei amo Tov
KOTOOKEUAOTR, TOV £€0UT1000TNUEVO
avTITTPOoWTS TOU 1) ATOMd LE
avtigToixn €10ikeUaT, TTPOKEIUEVOU va
amo@euyBei Kivduvog.

H ouokeun auti mpoopiletal yia
XPAON O€ OIKIAKES Kal TTAPOUOIES
EQAPUOYES, OTTWG:

-KOU(iveg TTPOTWTTIKOU O€
KaTaoTAUaTa, ypageia kar dAAa
epyaoiakd mepiBaovra:
-QYPOIKIEG;

-amd TENATEG O€ Eevodoyeia, POTEA
kal GAa TepIBaAAovTa OIKIaKOU
TUTIOU;

-TrepIBaAAovTa TUTTOU bed and

breakfast.

Mpiv ouvdéaete T ouakeur aTo OikTuo, BePalwbeiTe
0TI n) TGON TTOU AvayPAPETal aTNV TTIVAKIda
XOPAKTNPIOTIKWY TaIpIAdel pe Tv Tdan Tou SikTUou.

ZUvOEDTE T OUOKEUR O€ TTpida B1KTUOU TToU UTTOaTNPIlEl
TouhdyiaTov 10 aptép Kal di1abétel yeiwan. To pelua
dlappor|g dev TpETTEl va uTrepPaivel Ta SmA.

To Buoua TG ouaKeurg TTPETEN va TaIPIAder e

v Tpi¢a. Mnv tpotrotroieite ToTé T0 BUOPA. Mnv
XPNOIHOTIOIEITE TTPOTapUOYEiG BUoUATOG.

Mnv XpNnOIUOTIOIEITE TN GUOKEUN HE KATEOTPAUUEVO
kaAwdio Tpogodoaiag A puopa.

Mnv tpaBdre To kaAwdio Tpogodoaiag. Mnv
XPNOIOTIOIEITE TIOTE TO KAAWBI0 TPOPOdOTiag yia

VO ONKWOETE, VO PHETAPEPETE A VO ATTOTUVOETETE TN
GUOKEUR.

Mnv TuAiyeTe T0 KaAWBI0 TPOPOdOTIAG YUPW ATT6 T
OUOKEUN.

EAEy&re v kataoTaon Tou kaAwdiou Tpogodoaiag. Ta
KaTeaTpappéva 1y ummepdepéva kaAwdia augavouv Tov
Kivduvo nAekTpotTAngiag.

Edv 1o mepiBAnpa TG OUCKEUAG gival aTTaapévo,
amoouvdEDTE APETWG TN GUTKEUN atd To diKTuo
PEUPATOG YIa va aTTo@UyETe TOV KivOuvo nAekTpOTTANGiag.
Mnv xpnoiuoTolgite T CUTKEUN €AV EXEl TIETEI, EQV
uTtapyouv opatd anuddia {nuidg A eav UTTAPXEI
Slappor).

Mnv ayyiCete T0 QIG UE Bpeypéva xépia.

H ouokeun TpETTEN va XpNOIUOTIOIEITAI KAl VOl
ToTroBeTEiTaN O eTTiTIEdN, OTABEPN EMIQAVEIQ.

+ Mnv TOTT0BETEITE TN CUCKEUN OE KAUTEG ETTIPAVEIES, OTIWG
€0TiEG, KAUGTAPES aepiou, poupvoug fy Tapdpoia.

+ AGBETE TA ATTOPQITATA PETPA VIO VOl ATTOTREWETE TNV
aKoUQIa EVEPYOTTOINGN TNG GUOKEUAG.

+ Mnv ekBetete TN ouakeun o€ Bpoxn 1 uypaacia. H
€i00d0¢ vepoU 0TN GUOKEUR aufdvel Tov Kivouvo
nAekTpotmAngiag.

NEPIFPA®H

Kamaki amoBrkeuong
Zwpa

Kahadi

OeppavTIKO OTOIXEID
HAekTPIK KEQaAR
OeppooTamg aopaeiog
PuBpiothg BeppooTdm
KaAhwdio tpogodoaiag
BaABida amoatpdyyiong
®iATpo amoppIppaTWY*
Aoyeio

AgikTeg TABUNG Aadiou
KAeidapid aopaheiag
Kékkivo anpeio

Mpdaoivo onueio
Qurevi £voeitn

Kouptri Thermolift

PPOZETrXEe " ITO@MMOO®>

(*) Aiari6erar pévo yia poviéda gpitélag mou pépouv
ETIKETQ OTO KOUT TTOU UTTOOEIKVUEI OTI TO €€GpTNIUA
mepiAauaverar.

Edav 10 povtéAo Tng cuokeung aag dev Siabétel Ta
€CAPTAATA TTOU TTEPIYPAPOVTAI TTAPATIAVW, UTTOPEITE
Va0 ayopdaoeTe EexwploTd amd v Ynpeaia TexvikAg
YmooTtipigng.

XPHZH KAI ®PONTIAA:

+ AmAwaTe TARPWS T0 KaAwdIo TpoYodoaiag TG
OUOKEUAG TTPIV atmd kABe xprion.

+ Mnv XpnGoIUOTIOIEITE TN GUOKEUN €AV Ta EEAPTANATA TNG
dev eivar owaTd ToTroBETNPEVA.

+ Mnv xpnaipotroieite TN ouckeur| €dv Ta eEapTApaTa f Tal
ageaoudp Oev eival owaTd TOTTOBETNEVA.

* Mnv xpno1UoTIOIEITE TN GUOKEUN €AV Ta €EapTANATA
TIou gival ouvdedEUEVa GE QUTAY Eival EATTWHATIKA.
AVTIKATOOTAOTE TA APECWG.

* Mnv xpnolpoToIEiTe T CUCKEUR OTAV £ival Gdela.

* Mnv xpnoipotioieiTe TN ouOKeUr EKTOG €av N BaABida
amoaTpdyyiong eival TARPwS KAEIOTA.

+ Mnv pETaKIVEITE TN GUOKEUR VW BpiokeTal o€
AeiToupyia.



+ Mnv PETAKIVEITE T GUOKEUR eV AEITOUpYED 1) AV TO AdDI
eival akopa eaTo.

Mnv utrepBaiveTe Tn XwenTIKOTNTA TG CUTKEUNG.
Tnpeite Ta emimeda Aadiou MAX kar MIN.

®uA&Ere T ouokeun pakpid amé TTaidid kai/r aTopa
e TWHATIKEG, AI0BNTNPIAKEG 1) PEIWPEVEG DIAVONTIKEG
IKaVOTNTEG 1) EANEIYN EPTIEIPIAG KOI YVWOEWV.

Mnv amobnkeUETE 1 JETAQEPETE TN TUOKEUN €4V ivail
akdpa featn.

MMoTé UNv aQrVETE TN GUOKEUN XWPIG ETTIBAEWN EVW
Bpioketal o€ Aeiroupyia.

Xpnaoipotrolgite povo oKeln KataAAnAa yia upnAég
Bepuokpaaieg.

Edv, yia omolovdfToTe Adyo, To AddI Tapel QwTid,
QTTOCOUVOEDTE TN GUOKEUN a6 TO PEUMA Kal OPAOTE TN
QuWTIG XPNOIMOTIOILVTAG TO KATTAKI, Eva KGAupa ) éva
peyaho Tavi kougivag. MOTE ME NEPO.

l'upioTe T0 Beppoatarn atn Béon eAdyiatou (MIN).
AuT6 dev onpaivel 0TI TO OidEPO gival POVIPa
QTIEVEPYOTTOINPEVO.

OAHIIEX XPHZHX

MPIN AMO TH XPHZH:

+ BeBaiwBeite 611 éxel apaipebei 6An n cuokeuagia Tou
TTPOIOVTOG.

+ TpIv XpnOIPOTIOINTETE TO TTPOIOV yIa TTPWTN Popa,
kaBapioTe Ta pépn Tou Ba épBouv ot eTTagN e Ta
TPOPIMA e TOV TPOTIO TTOU TIEPIYPAPETAI OTNV EVOTNTA
kabapiopou.

* Mpiv ouvdéaete T guokeun aTo dikTuo, BeBalwbeite 6TI
n acedAeia Bpioketar ae opiovria 6¢éan (Eik. 1).

ITAOMH AAAIOY (NMAHPQZH ZE OEPMOKPAZIA

AQMATIOY)

* Mnv yepiete T deCapev) Péxpl T pEYIOTN GTABUN 6TAV
n epitéCa Ppiokeral o€ Beppokpaaia dwpatiou: T0 AddI
SlaoTéMETaI BeppIka OTaV BeppaiveTal.

+ Z0otaon: Otav n epitéda BpiokeTal o€ Bepuokpaaia
dwpartiou, yepiaTte T degapev PExp! pia oTabun
TIoU BpiokeTal aTo pETO PeETagU Twy evdeitewv MIN
kar MAX. E@v yepioete T de§apevi) Péxpl T péyiaTn
oTa0UN evw n epitéda eival kpla, To Add1 Ba utepPei
10 6pI0 ac@aAeiag YoAIg eTaoel aTn Bepokpaaia
Tnyaviouarog.

KaréBaopa Tou kahabiol (EAeyxog agpou)

KareBdoTe 10 kKaAGBI apyd kar atadiakd: Otav
TpooBéTeTe TPOGIMA (€101KG KATEWUYHEVA 1) e UWNAR
TIEPIEKTIKOTNTA OE Uypaaia), Snuioupyeital Eagvikd
pey@An ogdtnTa aryol Kai agpou.

AtroguyeTe TIG amdTopeS KIVAOEIG: EQV TTapatnpAoeTe 6T
n oTAOWN TOou aPPoU aveRaivel ypryopa, OTAUATACTE va
kareBadete 10 KAAABI i avupwaTe T0 Aiya deutepoAeTTa
mpiv BuBioTei mARpwS. MpoaapuéaTe Ty TaxuTnTa
€100yWYNG avaAoya pe Tov TOTT0 TOU TPOQIHOU Kall

v KatdoTaon Tou Aadioy, yia va aToTpEWETE TV
umrepxeilion.

FEMIZMA AEZAMENHZ:
+ AvoigTe TO KOTTAKI

+ BePaiwBeite 6T N nAeKTPIKA KEQAAN €ival owaTa
ToTTOBETNPEV.

+ BeBaiwBeite 611 n BaABida amoaTpayyiong sival owaTd
KAEIOTH.

+ Avakaréyre éva didAupa 100 g kolvou aAariol avd Aitpo
vePOU Kall YEUIOTE TN OUCKEUNR WEXPI TO TIPACIVO ONEIO.

* MpoaBEaTe AAdI PEXPI TN Ypapur PEYIOTNG TTARPWONG
ToU avaypageTal 0To ETWTEPIKO TNG GeCapEVAS.

* AQnoTe Tn guaKeun yia TouAayioTov 10 AeTTé WaTe 10
AGdI kal T0 vepO va £xouv BlaxwpIoTel TAPWS TTPIV
QPXIOETE VA TN XPNOIUOTIOIEITE.

AIAXEIPIZH £TTAOMHZ NEPOY

+ Karé m Aeitoupyia, n 6N Tou vepou prropei

va avéRel avahoya pe 1o €i60G TwV TPOYIWV TTOU
yaviovtal (Adyw Tng ameAeubépwang uypaaciag).
EAEyxeTe TePIOdIKG TN GTAOUN TOU VEPOU PETW TOU
mapabupou Taparhpnang. Befaiwbeite 61 n aTdBUN
Oev uTrepPaivel TOV KOKKIVO BEIKTN KAl TTOPAEVE
€uBuypaupIopévn pe To TPAGIVO anpeio, OTWG opideTal
otV evotnta «[épiopa TG SeCapevAgy.

E&v n otéBun Tou vepou avéPel, n Tepiooeia TPETE

va amoaTpayyIoTel xpnaipotolwvTag T Bpuon. Eival
(wrikAG onuaaiag va dlac@aAioeTe 6T n aTABUN Tou
vepoU Bev QTAVEI TTOTE GTOV KOKKIVO OEIKTN, TTPOKEINEVOU
va diamnpn6ei n ac@akig Aeitoupyia. (Eik. 2)
Znueiwon: Zuviotaral va aviikadioTdre 10 vepo g
ppitéfag kaOe 2-3 nuépeg yia va e§aopalioere BéATiomn
am6d0an Kai UYIEIVE.

XPHZH:
*+ ZUVOEQTE TN OUCKEUT OTO NAEKTPIKS BiKTUO.

+ AvoigTe T0 KOTTAKI.

ZHMEIQZH: Mnv xpnaoiuorroigite Tn @pité{a jie 10
Kamdki KAeioTé Kard 1 diGpKeIa Tou TNyaviouarog.

+ EvepyoTroIfoTe T GUGKEUN XPNOIUOTTOILVTAG TO
BeppoaTta. MOAIG pubuiaTei n Beppokpacia, N GUOKEUR
Ba gexiviael Kar n evaeIKTIKY Auxvia Ba Tapapeivel
avaupévn pEXp! va @Tacel atny emBuunTr Bepuokpacia.
MpoetoiudioTe Ta TPOQIA TTOU Ba TRYaAVIGTOUV Kall
ToTTOBETATTE TO OTO KAAGBI, PpovTiovVTag va unv
utrepaivouv 10 1/4 TG XwpenTIKATNTAG TOU. AQrOTE

0 TPOQILA va aTPAyYiEouV TIPIV Ta TOTTOBETATETE OTO
KaAGB!.

Orav 1a Tp6@IMa £XOUV TNYAVIOTET ETAPKWG, TNKWOTE TO
KOAGBI kai ToTToBeTAGTE TO 0T BACT yIa va OTPayYitel
70 TTEPITTO AGDI a6 Ta TPOPIUA

+ Ade16aTe TO KOAGOI.



MOAIZ TEAEIQZETE TH XPHZH THZ ZYZKEYHZ:

+ ATIEVEQYOTTOINGTE T GUOKEUN, XPNOIUOTIOIWVTAG TO
Bepuoatarn. EmAETe T BEan 0 aTov emidoyéa.

+ AToouvoEQTE TN oUaKeUR aTmd To BiKTUO.

+ KAeioTe 10 kaméki amoBrikeuang

MPAKTIKEZ LYZITAZEIZ:

+ [0 TpO@IPa e UWnAR TTEPIEKTIKOTNTA O€ VEPD, €ival
KaAUTEPO KAl YPnyopOoTEPO Va Ta TyavileTe o€ dU0
060¢Ig e AyoTepo @ayntéd Tapd ot pia pévo. Autd Ba
EIOEN TOV KivOuvo TITGIAILY Kal dIappowv.

H «uéBodog Tnyavioparog ae 600 aTaddia» pmopei va

XPNolHoToINBEl YO OpOIOOP®N Kal Tpayavr ETTIKAAUYN.

AuTé 10 OUGTNUA CUVioTATAl GTO VO TNYAVIZETE TTPWTA
T0 TPOQILA pEXP! VA WnBoUV apKeTA KaAG Kal oTn
OUVEXEID Va Ta TNYaVIZETE EavA XPNOIPOTIOIWVTAG TTOAU
KauTo AGd! yia va podigouv.

['a 1o Tydvioua cuvioTdrar eAaidAado pe eAayIoTo
emimedo o§UTnTag.
Mnv avapiyviete diagopeTiké Aadia.

MAUVETE TIG TTATATEG TIPIV TO TRYAVIOHA YIA va Pnv
KoMAGouv

NPOEIAOMNOIHZEIZ:

+ Evw n opitéCa BpiokeTal o€ Aeitoupyia, 10 BeppavTikd
aTolxeio Tpémel va apapével TAfpwg Bubiopévo oTo
AGdI.

+ YuvioTatal Aadi xapnAng o€utnTag, pe péyiaTo Tmimedo
o¢utnrag 0,5%.

+ AvtikataoTtioTe 1o AGdI TG @pITéfag TakTikd. H
Aertoupyia NG GUOKEUNS P aAAOIWpEVO AGDI EVEXEl
ONHAVTIKO KivOuvo yia TNV ao@aAeia.

+ N\G&Bete umdyn 611 N UTIEPPOPTWEN TNG PPITELAG, EIDIKA
e TPOQINa UWNAAG uypaaiag, pTopei va TTpokaAéotel
uTtepROAIKS appIouo.

+ Edv n o160un Tou Aadiou Téoel kATw a6 TV EAGXIOTN
EVOEIgn, UTTAPXEI ONUAVTIKOG KivEUvog avagAegng.

+ H umepmAfpwaon tou KaAaBiol Tépav TG GUVIOTWHEVNG
XWPNTIKOTNTAG TOU PTTOpEi va 0dnyAOEl O ETTIKIVOUVEG
EKTOEEUOUEVEG TTITOINIEG.

TEXNOAOTIA THERMOLIFT (AEITOYPTIA TOY
KOYMMIOY AZ®AAIZHE)

+ AuTO TO OUGTNUA avUWWong 0ag ETITPETTEI va
ToTroBeTOETE TO BEPPAVTIKG OTOIKEIO OTO BEATIOTO
Oyog, e¢aopahifovrag 611 Bepuaiveral uévo n amoAUTwG
amapaitnn ToooTTA AadIoU.

BeBaiwbeite 611 n nAekTpIKA KEQAAA Eival owaTd
TOTIOBETNWEVN.

TotoBetAaTe TO KAAGO!I TIAIVW OTTO TO BEPUAVTIKG
aTolIxeio kal puBpioTe To Uyog Tou aTolxeiou avaloya pe
TOV OYKO TWV TPOQiWY aTo KaAGB! Kal Thv atmaitouyevn
ToooTNTa AadI0U.

+ Evw n @pitéCa Bpioketal o€ Aermoupyia, 10 BeppavTikG
aTolxeio Tpémel va Tapapével mavra mAfpwg Bubiopévo
070 AGd1 yia TV amouyr utrepBEpuavang f BAGRNG Tou
e¢omhiopov. (Eik. 3)

OEPMIKH NMPOZXTAZIA AZQAAEIAL:

+ H ouokeur| d1aBéter pia diatagn aoealeiag, n omoia
TPoaTaTEVEl TN GUOKEUR AT TV UTTEPBEPUAVATN.

+ Edv n ouokeur) ofroel amo povn TG Kai dev
Savagekivioel, amoouvdéaTe TNV oo 10 diKTUO
TpOQodOTiag Kal TePIPEVETE TTEPiTIOU 15 AETITd TTPIV TV
emavaouvoéoete. EAv n guokeur dev Eekivhoer §ava,
{nmoTe e¢ouaiodoTnpévn TeEXVIKN BorBeia.

+ Eival amapaitto va diatnpeital n agedAeia o€
opigovTia BEan katd T Asitoupyia, kKaBwg £101
e€ao@alileTal 611 n ouokeur eival «kAeldwpévny. H
KGBeTn BEan («EekAeidwTn») TTPETEN va XpnalUOTIOIETal
p6vo KaTtd TNV agaipean TG NAEKTPIKAG Ke@aArg. (EIk.
2)

KAGAPIZMOZ

+ Mnv ekteAeite kapia epyacia kaBapigpou evw n epiTéda
eival ouvdedepévn aTo diKTUO PEUPATOS ) EVW TO AGOI
eival akopa CeaTo.

Mnv Bubiete TNV nAekTpIKA KEQAAR OF€ vepd 1
otrolodATToTE GAAO UYPO.

ATro@UyeTe va Bpayei n NAEKTPIKF KEQAAR Kal
BeBaiwOeite o1 TPOTTATEUETAI AT TUXAiC TITTIAITUATA.
AQaIpéaTe TO KOAG!.

AToouVEDTE TNV NAEKTPIKT KEQAAT.

AgaipéaTe 10 QiATPO amoppippaTwy. KabapioTe Tuxov
uTroAgippaTa 1 akaBapaieg TPIV TO ETTAVATOTIOBETATETE.
TotoBetaTe éva kouBd kaTw amo T Bpuan, avoigre ™
BaABida yia va amoaTpayyioeTe T0 vepd Kal KAeiaTe TV
apéowg poAig apyioel va péel o AddI.

TomoBetaTe vav EexwpIaTo koupa KaTw amd Tn Bpuan,
avoigte Tn BaABida yia va amoaTpayyioeTe TARpwS T
AGdI kal, aTn guvéxela, KAeiaTe Tn Bpuon Pe AoQAAEIa.
lepioTe Tn OeCapevr) pe didAupa vepoU Kal MIKPRAG
TT00OTNTAG ATTOPPUTTAVTIKOU PEXPI TO PEYIOTO ETTITTEDD
(MAX). PuBpioTe Tov BeppoaTtérn atoug 100°C kai
agpoTe T0 va Bpacel yia 20 AerTa.

AmroouvdéaTe T OPITECA KAl AQATTE TO CATIOUVOVEPOD VOl
KPUWOE EVIEAWS.

TomoBetAaTe €va kouPa kaTw amé T Ppuon Kal
avoire T BaABida yia va amooTpayyioete 10 didAupa
amoppuUTavTIKOU.

MeTakIvAaTe TO KAAUPHO ao@aAEiag oTnv Katakdpuen
B¢an kar a@aipeaTe TNV NAEKTPIKI KEPAAR
XPNaloTToIwvTag To koupTri thermolift.

YKouTTiaTe TO BEPUAVTIKG OTOIXEIO HE Eva UYPO

Tavi péxp! va agaipeBolv dAa Ta utroAeippaTa
QTTOPPUTIAVTIKOU, TIPOCEXOVTAG IBIAITEPA VO
diatnprioete ateyvo To TePiBANPA TG NAEKTPIKAG
KEQAAAG.



+ KabBapioTe T 6egapevr G @pITECag Kal TO QIATPO
QTOPPINUATWY* XPNCIUOTIOIWVTAG EVa OQOUYYOPAKI, Kal
0T ouvéxela GETAUVETE KaAQ.

*THMEIQZXH: Aut6 diariBeral povo yia povréAa epiréfag

TOU PEPOUV ETIKETA OTO KOUTI TTOU UTTOSEIKVUEI OTI TO

eéaprnua mepiAaupavera.

+ MOAig 10 @iATpO KaI N de§apEVA OTEYVWOOUV EVTEAWG,
ETTAVATOTTIOBETAOTE TNV NAEKTPIKF KEQAAR Kall
EMAVAPEPETE TO KAAUPUa ac@aAeiag aTnv opifévTia
Béon. (Eik. 2)

+ AkohouBriaTe auoTnpd TIg 0dnyieg TARPWANG TNG
Se€apeving TIpIV ETTAVEKKIVATETE T QPITECQL.

ANAAQZIMA

+ Mmopeite va mpounBeuteite avalwaoiua (6Twg GiAtpa
K.AT1.) y1a 70 povTéAo TG OUOKEUNG oag ammd dIavopeig
Kal €5ouaiodoTnuéva KataaThuara.

+ XpNOIWOTIOIEITE TTAVTA YVACIA AVOAWGTIHA, OXESIAOHEVA
€101k Y10 TO POVTEAO TNG OUCKEURG 0aG.



m Pycckuit  (MepeBog 0puriHanbHON MHCTPYKLAK)

®PUTIOPHULIA
LUX5 /LUX5+

YBaxaeMblit nokynatens!
Bnarogapum Bac 3a Bbibop npogykuun 6pexaa Taurus.

Bnarogaps nepefoBbIM TEXHOMOMMAM, npo,qymaHHoﬁ
KOHCTPYKLUWW W npuHLmuny paGOTbI, a Takxe COOTBETCTBUIO
CaMbIM CTPOrMM CTaHAapTam KavyecTBa, Mbl rapaHTupyem
NofTHOe YA0BNETBOPEHME OT UCNONb30BaHNA U
ANUTENbHBIA CPOK CJ'Iy>K6bI usgenua.

PEKOMEHOALUWU MO
BE3OMACHOCTHU U
NMPEAYNPEXOEHUA
* BHmMaTenbHO 03HAaKOMbTECH
C AAaHHON MHCTPYKUMEN nepes
Havanom akcnnyarauyuu npubopa
W COXpaHWTe €€ Ans fanbHenwwero
ncnonb3oBaHus. HecobnogeHne
9TUX MHCTPYKLMA MOXET NPUBECTY K
HEecYaCTHOMY Cryyalro.

* [laHHO€ YCTPONCTBO He
npefHasHayeHo Ans UCnonb30BaHNs
AeTbMU. Juua ¢ orpaHMYEHHbIMM
HM3NYECKUMI, CEHCOPHBLIMI U
YMCTBEHHbIMU CNOCOBHOCTAMM,

a Takke uua, He MetoLLme
[OCTaTOYHOrO OMbITa W 3HAHUN,
MOTYT UCMOSb30BaTb JaHHOE
YCTPOWCTBO TOMbKO NOZ NPUCMOTPOM
WK Nocne Nony4YeHnst MHCTPYKLMIA
no 6e3onacHoMy MCMOSb30BaHMIO
YCTPOMCTBA M NPy YCNOBUK
NMOHUMAHMS CBA3AHHbIX C 3TUM
PUCKOB. XpaHUTe YCTPONCTBO U ero
LWHYp B HEAOCTYMHOM AN AeTen
MecTe.

*YucTka n TexHnyeckoe
obecnyxuBaHue He LOMKHbI
BbINOMHATLCSA AETHMU.

« [leT 0oMmKHbI HAXOAUTLCS NoA
MPUCMOTPOM B3POCHIbIX, YTOOI HE
nurpathb ¢ npubopom.

* He ocrasnsiute npubop 6e3
npucMoTpa Bo BpeMs paboTbl.

* KyxoHHble npubopsbl cneayeTt
pasmeLLaTb B yCTONYNBOM
NONOXEHWN, a pyykn pacnonaraTb
TaK, YT06bI M36EeXaTh NPONMBaHMUS
FOPSIYMX KNOKOCTEMN.

* BHUMAHWE: Temnepartypa
AOCTYMHbIX NOBEPXHOCTEN MOXET
ObITb BbICOKOM, KOraa npubop
HaxoauTCcs B paboyemM COCTOSHUM.

* He ponyckaiiTe nonagaHus Xunakoctu
Ha pasbeM UK ANeKTPUYECKyHo
rONOBKY.

* ONEKTPUYECKYI0 FOMOBKY HEMb3S
norpyxatb B BOZY Unn Ntobyto apyryto
KMIKOCTb.

* [epen Havanom nbon onepauum
MO OYMCTKE CHUMMTE SNEKTPUYECKYHO
rONOBKY.

* [lepep yCTaHOBKOM 3M1EKTPUYECKON
rONOBKM NOMHOCTBIO BbICYLLINTE
npubop.

* [laHHbI% Npubop He NpeaHa3HayeH
Ans paboTbl C BHELUHAM TalMepoMm
UM OTAENbHON CUCTEMON
ANCTaHLMOHHOIO YNpaBneHus.

* BHUMAHWE: HenpasurnbHoe
ncnonb3oBaHKe AaHHoro npubopa
MOXET NPUBECTU K TpaBMam WUnm
oxoram. byabTe 0CTOPOXHbI Npw
NCMONb30BaHUN U OYMCTKE.

* He cnuBaiiTte XunaxkocTb 13
(DPUTIOPHULbI, MOKA OHA HE OCTbIHET
[0 KOMHATHOM TemnepaTypsl.



* Ecnv npnbop nepenonHeH, kunsias
KWMOKOCTb MOXET BbINNECHYTHCS.

* Ecnu WHyp nuTaHms noBpexaeH,
€ro Heob6XxoaMMO 3aMEHUTb
NPON3BOANTENEM, Er0 CEPBUCHBIM
areHTOM WNK aHanornyHo
KBaNUULMPOBaHHLIMI NLAMY,
4TOObI N36EXaTh ONACHOCTH.

[aHHbI npubop npeaHasHayeH
ANS UCMONb30BaHMs B ObITY 1 B
aHanormyHbIX yCroBUsIX, TakNX Kak:

-KyXHW 119 nepcoHana B MarasuHax,
odpucax 1 Apyrux pabounx
NOMeLLEHUSX;

- (hepmepckue aoma;
- KTMEHTaM B TOCTUHWULLAX, MOTENsIX
N APYTMX MOMELLEHWSIX XKIUIOro TUNa;

- MNOMELLEHNAX TUNa «MoCTeNb U

3aBTpaK».

Mepea noakmioyeHneM npuGopa K CeTi npoBepbTe,
COOTBETCTBYET W HaNpsikeHue, ykasaHHoe Ha
nacnopTHoi Tabnuuke, HaNPSXKEHUIO B CETH.

MopkntounTe NpUbop K po3eTke, paccuMTaHHON Ha TOK
He meree 10 A v umetoLLert 3a3emnerme. ToK yTeuku He
[OMKEH NpeBsbilath 5 MA.

Bunka npubopa fonxkHa cooTBETCTBOBATH
anekTpuyeckoil poseTke. Hu B koem crnyyae He
moanduLmMpyiTe BUNKY. He ncnonb3yinte nepexogHukm.

He ncnonbayitte npubop ¢ NoBPexAeHHbIM LUHYPOM
NUTaHUS VI BUIKOM.

He taHuTe 3a LUHYP NUTaHnA. Hu B Koem cly4ae He
VICI'IOJ'IbSyVITe LWHYPp NUTaHna anga nogbemMa, NnepeHockn
N OTKNKYeHUA an60pa.

He obmaTbiBaliTe WHYp NUTaHNg BOKpYr npunbopa.

MpoBepsiitTe COCTOSHUE LUHYPa MUTAHNS.
MoBpeXaeHHbIE UK 3anyTaHHbIE LWHYPbI NOBbILLAIOT
PUCK NOPAXEHNS 3NEKTPUYECKIM TOKOM.

Ecrm kopnyc npuGopa noBpexaeH, HeMeAneHHo
OTKNKYUTE NpUbOp OT ceTH, 4Tobbl N3bexaTb
BO3MOXHOCTU MOPAXEHNS SNEKTPUYECKUM TOKOM.

He ncnonbayiite npubop, ecnu oH ynan, ecnu Ha Hem
BUAHDI CIefibl NOBPEXAEHUA Unv ecnu HabntogaeTcs
yTeuka.

* He npukacaiTech K BUIKE MOKPbIMI PyKaMi.

+ [pubop HeobxoAMMO ncnonb3oBaTh 1 pasmeLyaTb Ha
POBHOIA, YCTONYMBOI NOBEPXHOCTM.

* He pa3meLlyaitte npubop Ha ropsumnx noBepXHOCTSIX,
TaKuUX Kak BapoyHbIe NaHenu, ra3oBble ropenku, AyXoBKi
nT. M.

* MpumunTe HeoBXOANMbIE Mepbl, 4TOGLI MPeaoTBPaTUTL
HenpegHamMepeHHbIit 3anyck npubopa.

+ He noagepraiite npnbop BO3LENCTBUI AOXAS UMK
Bnaru. MonagaHue Boabl B Npubop NOBbILLAET pUCK
NOPaXEHMS SMEKTPUYECKIM TOKOM.

OMUCAHUE

Kpbilwka ans xpaHeHus

Kopnyc

KopauHa

HarpeBaTenbHblil aneMeHT
OnekTpuyeckas ronoeka
lMpeAoxpaHuTenbHbIN TepMocTaT
Perynsatop TepmocTata

LUHyp nuTaHus

CnuBHoi knanaH

®unbTp Ans oTxoa0B*
Pesepsyap

WHpmkaTopbl ypoBHS Macna
MpepoxpaHuTensHas 6rokuposka
KpacHas Touka

3eneHas Touka

KoHTponbHas namnoyka

PPOZETrXEe " ITO@MMOO®>

Pyuka Tepmonudta

(*) Omo docmynHo monbko Ons modenell hpumropHUY, Ha
Kopobke KOMOopkIX UMeemcs dmukemka, ykasbigarowas,
Ymo GaHHbIl akceccyap 8xodum 8 Komniekm.

Ecnu Mofienb Batlero npubopa He MMEET onncaHHbIX
BbILLE aKCECCyapoB, WX Takxke MOXHO npuobpecTy
0TAENbHO B CryX6€ TeXHUYECKON NOAAEPKKM.

NUCMOJIb3OBAHUE U YXOA:

* Mepep KaxgbiM MCMONb30BAHNEM MOMHOCTbIO BbITHUTE
LWHYp NuTaHNs npuopa.

+ He ncnonbayiite npnbop, ecnv ero akceccyapsbl
YCTaHOBIEHbI HEMPABMILHO.

* He MCI'IOJ'Ib3yl;1Te anGOp, €Cnu aetanu unu akceccyapbl
YCTaHOBNEHbI HENpaBuIbHO.

* He ncnonbayitte npubop, ecnu NpUKpenneHHble K Hemy
akceccyapbl HeucnpasHbl. HeMeaneHHo 3ameHnTe ux.

* He ncnonb3ayitte npuGop, koraa oH mycT.

* He ncnonbayite npubop, ecnv CNBHON KnanaH He
MONHOCTBIO 3aKPbIT.

* He nepemetuaitte npubop Bo BpeMsi paboTb.

+ He nepemeLwaitte npubop Bo Bpems paboTbl 1Ny noka
Macro elLe ropsiyee.



* He npeBbliwwaitte pabouyto MOLLHOCTL npubopa.

+ Cobntogante MakcMManbHbIA N MUHUMAIbHBIA YPOBHM
macna.

XpaHuTte npnbop B HEAOCTYNHOM ANs feTeit MecTe w/
WNK B HE[OCTYNHOM MecTe NS NNL, ¢ n3nyeckumm,
CEHCOPHBIMI OrpaHnyeHNsIMM, OrpaHNYeHHbIMM
YMCTBEHHbIMY CNOCOBHOCTAIMM UNM HEAOCTATKOM OMbITa
11 3HaHWA.

He xpaHuTe 1 He TpaHcnopTupyiiTe npubop, noka oH
elle ropsyuit.

Hukoraa He octaensiiTe npubop 6e3 npucmotpa BO
BPEM$ 1CMONb30BaHMS.

WcnonbayiTe Tonbko nocyay, paccuuTaHHyto Ha
BbICOKWE TEMMEpaTyphb.

Ecnu no kakon-nnbo npuynHe Macno 3aropenochb,
oTKMtouMTe NPUBOp OT CETU U 3aTYLLNTE OFOHb C
MOMOLLbIO KPbILLKMA, HAKUAKI Ui BOMbLLOM KYXOHHOM
Tpsnku. HKOT A HE MCMONBb3YITE BOAY.
YcTaHoBUTE perynsTop TepMocTaTa B MUHUManbHoe
(MIN) nonoxeHue. 310 He 03HayaeT, 4To Npnubop
BbIKMOYEH HaBceraa.

UHCTPYKLUA NO SKCMNITYATALIUN
NEPEQ UCNONb30BAHUEM:
+ YbenuTech, YTO BCA yNakoBka C U3[enus yaaneHa.

+ Mepen nepBbIM 1CNONb30BaHNEM NPOAYKTa QYUCTUTE
[eTanu, KoTopble 6y£|yT KOHTaKTUpOBaThb C NULLEBbIMU
NPOAYKTaMK, B COOTBETCTBUW C MHCTPYKLUAMN,
NpuBELEHHbIMI B pasfene no O4YNCTKe.

+ MNepen nogkntodeHnem npubopa k cetn ybeantecs,
4TO NPeAOXpaHNTENbHbI (UKCaTOp HAXoanTCS B
rOPU30HTaNbHOM NOMOXEHNUN (puc. 1).

NIVELUL ULEIULUI (UMPLERE LA TEMPERATURA

CAMEREI)

+ Nu umpleti rezervorul pana la nivelul maxim la
temperatura camerei: uleiul se dilata termic atunci cand
este incalzit.

Recomandare: Cand friteuza se afla la temperatura
camerei, umpleti rezervorul pana la un nivel situat la
jumétatea distantei dintre marcajele MIN si MAX. Daca
este umplut pana la nivelul maxim in stare rece, uleiul va
depasi limita de siguranta odata ce atinge temperatura
de prajire.

Coborérea cosului (controlul spumei)

Coboréti cosul incet si treptat: atunci cand adaugati
alimente (in special produse congelate sau cu continut
ridicat de umiditate), se genereaza brusc o cantitate
mare de abur si spuma.

Evitati miscérile rapide: daca observati ca nivelul spumei
creste rapid, opriti coborarea cosului sau ridicati-l cu
cateva secunde fnainte de a fi complet scufundat. Reglati
viteza de introducere in functie de tipul de alimente si de
starea uleiului pentru a preveni revarsarea.

3AMNONHEHUE BAKA:

+ OTKpOWTE KPBILLKY

* Y6ennTech, YTo HarpeBaTebHbIA 3NEMEHT PacronoXeH
NpaBUmbHO.

* Y6enuTech, YTO CIIMBHOM KnanaH NinoTHO 3aKpbIT.

* MpuroToBbTe pacTsop 13 100 r noBapeHHON Conu Ha
NUTP BOABI W HAMOMHWUTE YCTPOICTBO POBHO 10 3€MEHOM
OTMETKM.

+ [lobaBbTe Macno A0 MaKCUMAIbHOM NIMHIAM HAMOTTHEHNS,
YKa3aHHOM Ha BHYTPEHHEN NOBEPXHOCTM pe3epByapa.

+ MogoxauTte He meHee 10—15 MuHYT, YTOBBI Macno u
BOAA MOSHOCTbI Pa3aenuimnch, Npexae Yem HaunHaTb
Conb30BaTh Nprbop.

NOOAEPXAHWE YPOBHA BOObI

+ Bo Bpemst paboTbl ypoBEHb BOLbI MOXET NOAHAMATLCS
B 3aBMCUMOCTY OT TWNa XapyMbIX NPOAYKTOB (13-3a
BblAENeHns Bnaru).

lMepuopnyeckin KOHTPONMPYITE YPOBEHb BOAbI Yepe3
CMOTPOBOE CTekn0. Y6eanTeck, 4To YpoBeHb He
npeBbILLIAeT KpacHyo OTMETKY 11 OCTaeTCs Ha yYpOoBHe
3eMneHoi 0TMETKN, kak Yka3aHo B pasaene «3anonHeHme
pesepByapa».

Ecnu ypoBeHb BOAbl NOAHNMAETCS, M3NULLEK
HeobX0aMMO CNTb C MOMOLLbIO KpaHa. [ns
obecneyenns 6e3onacHom paboTbl kpaliHe BaXHO
cneauThb 3a TeM, YToObl YPOBEHb BOABI HUKOTAA HE
[ocTuran kpacHon otmeTku. (Puc. 2)

MpumeyvaHue: [nsa obecnevyeHus: onmumanbHOU
npou3eodumenbHOCMU U 2u2UeHbl pekoMeHdyemcst
MeHsimb 800y 80 hpUMHPHULE KaxOble 2-3 OHsl.

WUCNONb30BAHME:

* MMopakntounTe npubop k cetu.

+ OTKPOMTE KPbILLKY.

TTPUMEYAHUE: He akcnnyamupylime ¢ppumropHuyy ¢

3aKkpbImoll KpbIWKOU 80 8PEMS XKapKu.

+ Bkntounte npubop ¢ NomoLLbto perynsTopa TepmocTara.
[Nocne ycTaHOBKM TeMnepaTypbl YCTPONCTBO 3anycTuTcs,
1 MHAVMKaTop ByaeT ropeTb 40 TeX nop, noka He bynet
AOCTUTHyTa xenaemas TemMneparypa.

+ [NofrotoBbTe NPOAYKTHI ANS XapKu W MOMECTUTE X B
KOp3WHy, cnefs 3a TeM, YTobbl X 06beM He npeBbILLan
1/4 emkocTy KopanHbl. [laliTe npoaykTam cTeyb nepeq
TEM, KaK MOMECTUTb X B KOP3WHY.

+ Koraa npoaykTbl AOCTaTO4HO NPOXAPSTCS, NOAHUMUTE
KOP3MHY 1 MOMECTUTE ee Ha NOLCTaBKY, YTOObI N3NNLLKN
macna CTekn ¢ npoayKToB

+ OnopoXHUTE KOP3UHY.

MOCJIE 3ABEPLLUEHMA UCMONb30BAHUA NPUBOPA:
* Bblikniounte npubop ¢ nomoLybto perynsitopa
TepMocTaTa, yCTaHOBMB CenekTop B nonoxeHue 0.

+ OtkniounTe npubop ot ceTu.



+ 3aKpoiiTe KpbILLKY ANs XpaHeHuUs

MPAKTUYECKWUE PEKOMEHOALIUN:

+ TpOAYKTLI C BLICOKUM COAEPKaHNeM BOAbl Nydlle
1 BbICTpEee XapuTb ABYMS MApTUSMU MO MeHbLIEMY
KONMMYECTBY, YeM OfJHON. ITO CHU3MT pUCK
pa3bpbI3riBaHns U NPONMBaHHS.

«MeTop ABYX3TanHOM Xapku» MOXHO UCMONb30BaTh ANs
NONYyYeHNs PAaBHOMEPHOMN W XPYCTALLEN KOPOYku. ITa
cucTeMa 3akroyaeTcs B TOM, YTobbI cHauana obxaputb
npoayKThl A0 NOMYrOTOBHOCTH, @ 3aTeM NOBTOPHO
06XapnTb UX B 04EHb ropsyeM Macne Ans npugaHus
30110TUCTOrO LiBETA.

[Insi kapku pekoMeHayeTCs ONMBKOBOE Macno ¢
MUHUMAITbHBIM YPOBHEM KUCTIOTHOCTH.

He cmelumBaiiTe pasHble Macna.

BbimoliTe kapTodenb nepes xapkoil, 4Tobbl OH He
npununan

NPEAYNPEXOEHUA:

+ Bo Bpems paboTbl hpUTIOPHULbI HAarpeBaTeNbHbIN
3MEeMEHT BOIKEH 0CTABaThCS MOMHOCTbI0 MOTPYXEHHbIM
B Macno.

PekomeHayeTcs MCNonb3oBaTh Maco ¢ HU3KO
KMCMOTHOCTbI0, He npesbiwatowen 0,5%.

PerynspHo meHsiiTe Macno Bo GpuTIOpHULIE.
OkennyaTauus ycTpoicTBa ¢ UCNOPYEHHbIM Macyiom
NpefCcTaBNsAeT 3HaYUTeNbHYH0 Yrpody GesonacHoCTH.

VmeitTe B BUAY, YTO Neperpyska hpuTIOPHULbI,
0Cc0BeHHO NpoayKTamu C BbICOKAM COAEpXaHNeM Bnaru,
MOXET BbI3BaTh YPE3MEPHOE BCMEHNBAHME.

Ecnu ypoBeHb Macna onyCcTuTCs Hike MUHUManbHOMN
OTMETKY, BO3HUKAET 3HAUUTENbHbINA PUCK BO3rOPaHUS.
MepenonHeHne KOP3uHbI CBEPX PEKOMEHYEMO
BMECT/MOCTY MOXET NPUBECTM K ONAcHOMY
pas6bpbI3r1BaHmio.

TEXHONOrMA THERMOLIFT (PABOTA C

OUKCUPYIOLLEW PYYKON)

+ OTa nogbemMHas CUCTEMa MO3BONSET YCTaHOBUTh
HarpeBaTenbHbIV 3NIeMEHT Ha ONTUManbHON BbiCOTe,
obecneumBas Harpes TOMbKO CTPOro HE0BX0AMMOro
KonnyecTBa mMacrna.

Ybegutech, 4to ANeKTpnyeckasa ronioBka pacnonoxeHa
NpaBUmbHO.

lMomectute KOP3WHY Hag HarpesaTeflbHbIM 3/1EMEHTOM
] 0Tperynmpy171Te BbICOTY 3feMeHTa B COOTBETCTBUMU

¢ 06bemMoM NpoAYKTOB B KOP3MHE N HeobXoanMbIM
KOnnM4eCTBOM Macna.

Bo Bpems paboTbl PpUTIOPHULIBI HAarpeBaTENbHbIN
3MeMeHT BOITKeH BCeraa 0cTaBaTbCs NOTHOCTbI
MOrpy)XeHHbIM B Macso, 4To0bl NPeAoTBPaTUTb NEPerpes
1nv noBpexaerne obopyaosanus. (Puc. 3)

TEPMO3ALLUMTHBIA BbIKNIOYATEb:
+ Mpunbop ocHaLLeH 3aLMTHBIM YCTPOCTBOM, KOTOPOE
npeaoXpaHseT ero 0T neperpesa.

+ Ecnv npubop BbIKMIOYMNCS W He BKMIOYAeTCs CHOBA,
OTKIIUUTE €0 OT CETU 1 NOAOXKANTE NPUMEPHO
15 MUHYT, Npexe YeM NoakntoyaTh cHoea. Ecnun
nNpnGop He 3anyckaeTcsl, 06paTUTECh 3@ NOMOLLBIO K
aBTOPM30BAHHOMY TEXHUYECKOMY CeLManmcTy.

Bo Bpemsi paboTbl HeoGx0aUMO AepxaTh
npeaoXpaHuTenbHbIi 3aMOK B TOPU3OHTANbHOM
MOMOXEHNM, TaK Kak 310 0becneunsaeT «6rnoKMpoBKy»
ycTpoicTea. BepTukanbHoe nonoxexue
(«pa3bnoknpoBaHoy) cremyeT UCMomnb3oBaTh TOMLKO NPy
CHSATUN 3NEKTPUYECKON ronoBku. (Puc. 2)

UNCTKA

*+ He npoBoauTe HUKakux onepawyi no Y1cTke, noka
(DPUTIOPHILI MOAKMIOYEHA K CETV UMK Noka Macno eLle
ropsiyee.

He norpyxaite anekTpu4eckyo rofioBKky B BOZY WIu
ntobyro ApYryt XMAKOCTb.

He pfonyckaitTe nonagaHus Bnarv Ha anexTpuyeckyto
ronoeky v obecrneybTe €& 3aLuTy OT ClyYatHbIX GpbIar.

CHUMUTE KOP3UHY.
OTCOEAMHUTE IMEKTPUYECKYIO TOMOBKY.

CHummuTe (hunbTp ANS OTXOL0B. YAanuTe BCe oCTaTku
AW Mycop nepef NOBTOPHOWN YCTaHOBKON.

[MocTaBbTe BeApO NOA KpaH; OTKPONTe knanaH Ans
CNWBa BOAbI M HEMELNEHHO 3aKPONTE ero, kak TONbKo
Ha4yHeT BbIT€KaTb Macno.

[NocTaBbTe 0TAENbHOE Beapo NoA KpaH, 0TKponTe
KnanaH Ans NoyHOro CriMBa Macra, a 3aTeM HafexXHo
3aKpOMTE KpaH.

3anonHuTe pesepsyap pacTBOPOM BOAbI C HEBOMbLUINM
KONN4eCTBOM MOIOLLEro CPeACcTBa A0 MaKCMManbHOro
ypoBHs (MAX). YcTaHosuTe TepmocTart Ha 100 °C u
pailTe pacTBOPY KuNneTb B TeueHne 20 MUHYT.
OTkntounTe pUTIOPHULY 1 AaiTe MbIfbHON Boge
MONHOCTBIO OCTHITh.

[MocTaBbTe BeApO MOA KpaH M OTKPOITe KnanaH, YTobbl
CMUTb MOIOLLMIA PacTBOP.

[NepeBeanTe NpeaoxpaHUTENbHbIN ukcaTop B
BEPTUKaNbHOE MOMOXKEHNE U U3BNEKUTE ANEKTPUYECKYIO
ronoBKy C MOMOLLbO Py4ku TepMonudTa.

MpoTpuTe HarpeBaTenbHbIN ANEMEHT BNAXHON TKaHbIO
[0 MOTHOTO yJaneHns BCeX 0CTAaTKOB MOIOLLENo
cpeacTea, cobrioaast KpamHio 0CTOPOXKHOCTb, YTOBLI He
HaMOYNTb KOPTYC MEKTPUYECKON TOMOBKM.

OuncTute pesepsyap GpUTIOPHULbI U CIMBHOI UNLTP*
C nomolLbto abpasunBHoi rybku, 3aTem TLiaTenbHo
npomonTe.

*IMPUMEYAHUE: 3mo npumeHUMO MOJIbKO K MOGenIaM
¢hpumropHuy, Ha KOpobKe KOMOPLIX uMeemcst
amukemka, yka3bigarouwasi, Ymo daHHbIl aKkceccyap
exodum e Komnaekm.



+ Kak Tonbko unbTp 1 pesepayap NOMHOCTb
BbICOXHYT, YCTAHOBUTE 3MEKTPUYECKYIO FONOBKY Ha
MECTO U BEPHUTE NpeSoXpaHUTENbHbIA (uKcaTop B
ropuU3oHTanbHoe nonoxexue. (Puc. 2)

+ Mepepn NOBTOPHbIM 3aMyCKOM (PUTIOPHHULLBI CTPOTO
CneayiTe MHCTPYKUMSM MO HanoNHEHMUIO pe3epByapa.

PACXO[OHbIE MATEPUAbI

+ PacxogHble Mmatepuansl (Takue kak GunbTpbl U T.
4.) Ans Baluei Mogenu npubopa MOXHO Npuobpectu
Yy AMCTPUOBLIOTOPOB M B aBTOPHU30BAHHbIX TOPTOBbIX
TOYKaXx.

+ Beerpa VICI'IOJ'IbSthTe OpuUrMHanbHble pacxodHble

matepuansl, paspaboTaHHble crieLuanbHo Ans Ballei
mogaenu npubopa.



m Dansk (Overseettelse af originale instruktioner)

FRITUREGRYDE
LUX5 /LUX5+

Keere kunde,
Mange tak, fordi du har valgt at kebe et produkt fra Taurus.

Takket veere produktets teknologi, design og funktion
samt det faktum, at det overgar de strengeste
kvalitetsstandarder, kan du veere sikker pa fuld tilfredshed
0g en lang levetid.

SIKKERHEDSVEJLEDNING OG

ADVARSELER

* Laes denne vejledning omhyggeligt,
inden du tager apparatet i brug,
0g opbevar den til senere brug.
Manglende overholdelse af disse
instruktioner kan medfgre ulykker.

* Dette apparat ma ikke anvendes
af barn. Apparatet kan anvendes
af personer med nedsat fysisk,
sensorisk eller mental funktionsevne
eller manglende erfaring og viden,
hvis de har faet vejledning eller
instruktion i sikker brug af apparatet
og forstar de dermed forbundne risici.
Hold apparatet og ledningen uden for
barns reekkevidde.

* Renggring og vedligeholdelse ma
ikke udfgres af bgrn.

*Barn skal overvages for at sikre, at de
ikke leger med apparatet.

* Lad ikke apparatet sta uden opsyn,
mens det er i drift.

* Kogeapparater skal placeres pa et
stabilt underlag med handtagene
placeret saledes, at spild af varme
vaesker undgas.

« FORSIGTIG: Temperaturen pa
tilgeengelige overflader kan veere hgj,
nar apparatet er i drift.

*Undga at spilde vaesker pa stikket
eller det elektriske hoved.

+ Det elektriske hoved ma ikke
nedsaenkes i vand eller andre veesker.

* Fjern det elektriske hoved, far du
pabegynder rengering.

* Tar apparatet helt, for det elektriske
hoved saettes pa plads igen.

* Dette apparat er ikke beregnet til at
blive betjent via en ekstern timer eller
et separat fiernbetjeningssystem.

* FORSIGTIG: Forkert brug af dette
apparat kan forarsage personskade
eller forbraendinger. Der skal udvises
forsigtighed under brug og rengering.

* Tem ikke veesken fra frituren,
medmindre den har stuetemperatur.

* Hvis apparatet er overfyldt, kan der
sprajte kogende vaeske ud.

* Hvis strgmkablet er beskadiget,
skal det udskiftes af producenten,
dennes serviceagent eller lignende
kvalificerede personer for at undga
fare.

* Dette apparat er beregnet til
brug i husholdninger og lignende
anvendelser, sasom:

-personale-kakkener i butikker,
kontorer og andre arbejdsmiljger;

-landbrugsbedrifter;

-af geester pa hoteller, moteller og
andre boligmiljger;

-bed & breakfast-miljger.



+ Inden apparatet tilsluttes lysnettet, skal det kontrolleres,
at den speending, der er angivet pa typeskiltet, svarer til
lysnetspeaendingen.

Tilslut apparatet til en stikkontakt, der understgtter
mindst 10 ampere og har jordforbindelse.
Leekagestrammen ma ikke overstige 5 mA.

Apparatets stik skal passe til stikkontakten. Stikket ma
aldrig eendres. Brug ikke stikadaptere.

Brug ikke apparatet med en beskadiget ledning eller et
beskadiget stik.

Treek ikke i ledningen. Brug aldrig ledningen til at lafte,
beere eller treekke stikket ud af stikkontakten.

Vikl ikke ledningen rundt om apparatet.
Kontroller ledningens tilstand. Beskadigede eller

sammenfiltrede ledninger eger risikoen for elektrisk stad.

Hvis apparatets kabinet er brudt, skal du straks afbryde
apparatet fra lysnettet for at undga risikoen for elektrisk
stgd.

Brug ikke apparatet, hvis det er faldet ned, hvis der

er synlige tegn pa beskadigelse, eller hvis der er en
leekage.

Rar ikke ved stikket med vade heaender.

Apparatet skal bruges og placeres pa en flad, stabil
overflade.

Placer ikke apparatet pa varme overflader sasom
kogeplader, gasblus, ovne eller lignende.

Treef de ngdvendige foranstaltninger for at forhindre, at
apparatet startes utilsigtet.

Udseet ikke apparatet for regn eller fugtige forhold. Vand,
der treenger ind i apparatet, ager risikoen for elektrisk
sted.

BESKRIVELSE
Opbevaringslag
Kabinet

Kurv

Varmeelement
Elektrisk hoved
Sikkerhedstermostat
Termostatregulering
Stromkabel
Aflgbsventil
Affaldsfilter*

Tank
Oliestandsindikatorer
Sikkerhedslas

Radt punkt

Gront punkt
Kontrollys
Thermolift-knap

PUVOZErxe " ITEMmMOUO®>

(*) Dette er kun tilgaengeligt for frituregryde-modeller, hvor
der er en etiket pa kassen, der angiver, at tilbehgret er
inkluderet.

Hvis din apparatmodel ikke har det ovenfor beskrevne
tilbeher, kan det ogsa kebes separat hos den tekniske
support.

BRUG OG VEDLIGEHOLDELSE:

+ Treek apparatets stremkabel helt ud fer hver brug.

+ Brug ikke apparatet, hvis tilbehgret ikke er monteret
korrekt.

+ Brug ikke apparatet, hvis delene eller tilbehgret ikke er
monteret korrekt.

* Brug ikke apparatet, hvis det tilbehgr, der er monteret pa
det, er defekt. Udskift det straks.

+ Brug ikke apparatet, nar det er tomt.

+ Brug ikke apparatet, medmindre draenventilen er helt
lukket.

+ Flyt ikke apparatet, mens det er i brug.

+ Flyt ikke apparatet, mens det er i drift, eller hvis olien
stadig er varm.

+ Overbelast ikke apparatets kapacitet.

+ Overhold de angivne MAX- og MIN-olieniveauer.

+ Opbevar dette apparat utilgeengeligt for barn og/eller

personer med nedsat fysisk, sensorisk eller mental
funktionsevne eller manglende erfaring og viden.

+ Opbevar eller transporter ikke apparatet, hvis det stadig
er varmt.

+ Efterlad aldrig apparatet uden opsyn, mens det er i brug.

+ Brug kun redskaber, der er egnet til hgje temperaturer.

« Huvis olien af en eller anden grund skulle anteendes, skal
du frakoble apparatet fra lysnettet og kveele ilden ved
hjeelp af laget, et deeksel eller et stort kakkenkleede.
ALDRIG MED VAND.

+ Drej termostaten til den laveste indstilling (MIN). Dette
betyder ikke, at apparatet er slukket permanent.

BRUGSANVISNING
FOR BRUG:
+ Serg for, at al emballage er fiernet.

+ For produktet tages i brug for farste gang, skal de dele,
der kommer i kontakt med mad, renggres som beskrevet
i afsnittet om rengering.

+ For apparatet tilsluttes stramforsyningen, skal du sikre
dig, at sikkerhedslasen er i vandret position (Fig. 1).

OLIESTAND (PAFYLDNING VED STUETEMPERATUR)

+ Tanken ma ikke fyldes op til det maksimale niveau ved
stuetemperatur: Olien udvider sig termisk, nar den
opvarmes.

+ Anbefaling: Nar frituregryden er ved stuetemperatur,
skal tanken fyldes op til et niveau, der ligger midt



mellem MIN- og MAX-meerkerne. Hvis tanken fyldes
op til det maksimale niveau, mens den er kold, vil
olien overskride sikkerhedsgreensen, sa snart den nar
friturestemperaturen.

Seenkning af kurven (skumkontrol)

Seenk kurven langsomt og gradvist: Nar der tilseettes
mad (iseer frosne eller meget fugtige fadevarer), dannes
der pludselig en stor maengde damp og skum.

Undga hurtige bevaegelser: Hvis du bemeerker, at
skumniveauet stiger hurtigt, skal du stoppe med at
saenke kurven eller haeve den et par sekunder, for den
er helt nedsaenket. Juster seenkehastigheden i henhold
til madtypen og oliens tilstand for at forhindre, at den
laber over.

PAQFYLDNING AF TANK:

+ Abn laget

+ Sorg for, at det elektriske hoved er placeret korrekt.

+ Serg for, at dreenventilen er lukket korrekt.

+ Bland en oplgsning af 100 g almindeligt salt pr. liter
vand, og fyld enheden op til det grenne meerke.

+ Tilseet olie op til den maksimale pafyldningslinje, der er
angivet pa tankens inderside.

+ Lad det sta i mindst 10 minutter for at sikre, at olie og
vand er fuldt adskilt, inden apparatet tages i brug.

VANDSTANDSKONTROL
+ Under drift kan vandstanden stige afhaengigt af den type
mad, der steges (pa grund af frigivelse af fugt).

+ Overvag vandstanden regelmaessigt gennem synsglaset.

Serg for, at niveauet ikke overskrider den rgde indikator
og forbliver pa linje med det granne punkt, som angivet i
afsnittet “Pafyldning af tanken”.

+ Hvis vandstanden stiger, skal det overskydende vand
temmes ud via hanen. Det er afggrende at sikre,
at vandstanden aldrig nar den rede indikator for at
opretholde sikker drift. (Fig. 2)

Bemeerk: Det anbefales at skifte vandet i frituregryden

hver 2.-3. dag for at sikre optimal ydeevne og hygiejne.

BRUG:
« Tilslut apparatet til lysnettet.

« Abn laget.

BEMAERK: Brug ikke frituregryden med laget pa under

stegning.

+ Teend for apparatet ved hjeelp af termostatknappen. Nar
temperaturen er indstillet, starter enheden, og lampen
lyser, indtil den gnskede temperatur er naet.

+ Forbered den mad, der skal frituresteges, og leeg den
i kurven, idet du sikrer dig, at den ikke fylder mere end
1/4 af kurvens kapacitet. Lad maden dryppe af, fer du
leegger den i kurven.

+ Nar maden er friturestegt tilstreekkeligt, laftes kurven og
placeres i holderen, sa overskydende olie kan Igbe af
maden

* Tom kurven.

NAR DU ER FAERDIG MED AT BRUGE APPARATET:

+ Sluk for apparatet ved hjeelp af termostatknappen. Veelg
position 0 pa veaelgerknappen.

+ Treek stikket ud af stikkontakten.

+ Luk opbevaringslaget

PRAKTISKE ANBEFALINGER:

+ For mad med et hgjt vandindhold er det bedre og
hurtigere at stege i to omgange med mindre mad end i
én. Dette mindsker risikoen for sprgjt og spild.

+ »To-trins stegemetoden« kan bruges til at opna en jeevn
og sprad overflade. Denne metode bestar i ferst at stege
maden, indtil den er rimeligt gennemstegt, og derefter
stege den igen i meget varm olie for at brune maden.

+ Olivenolie med et minimalt syreindhold anbefales til
stegning.

+ Bland ikke forskellige olier.

+ Vask kartoflerne inden stegning for at forhindre, at de
klistrer sammen

ADVARSLER:

+ Mens fritaren er i drift, skal varmeelementet forblive helt
nedsanket i olien.

+ Der anbefales olie med lavt syreindhold, med et
maksimalt syreindhold p& 0,5 %.

+ Udskift fritureolien regelmeessigt. Brug af enheden med
forringet olie udger en betydelig sikkerhedsrisiko.

+ Veer opmaerksom pa, at overbelastning af fritaren, iseer
med fadevarer med hgjt vandindhold, kan forarsage
overdreven skumdannelse.

+ Huvis olieniveauet falder under minimumsmeerket, er der
en betydelig risiko for anteendelse.

+ Overfyldning af kurven ud over den anbefalede kapacitet
kan medfare farlige sprajt.

THERMOLIFT-TEKNOLOGI (BETJENING AF

LASEKNAPPEN)

+ Dette loftesystem giver dig mulighed for at placere
varmeelementet i den optimale hgjde, hvilket sikrer, at
kun den strengt nadvendige maengde olie opvarmes.

+ Sorg for, at det elektriske hoved er placeret korrekt.

+ Placer kurven over varmeelementet, og juster
elementets hgjde i forhold til maengden af mad i kurven
og den ngdvendige maengde olie.

+ Mens frituregryden er i drift, skal varmeelementet
altid veere helt nedsaenket i olie for at forhindre
overophedning eller beskadigelse af udstyret. (Fig. 3)

TERMISK SIKKERHEDSBESKYTTELSE:

+ Apparatet har en sikkerhedsanordning, der beskytter det
mod overophedning.

+ Hvis apparatet slukker af sig selv og ikke teender igen,
skal du frakoble det fra stremforsyningen og vente ca.



15 minutter, fgr du tilslutter det igen. Hvis maskinen ikke
starter igen, skal du sgge autoriseret teknisk assistance.

Det er vigtigt, at sikkerhedslasen holdes i vandret
position under brug, da dette sikrer, at enheden er
»last«. Den lodrette position («ulast«) ber kun anvendes,
nar det elektriske hoved fiernes. (Fig. 2)

RENGARING

Udfer ikke rengering, mens frituregryden er tilsluttet
strgmforsyningen, eller mens olien stadig er varm.

Nedszenk ikke det elektriske hoved i vand eller andre
vaesker.

Undga at det elektriske hoved bliver vadt, og serg for, at
det er beskyttet mod utilsigtede steenk.

Fiern kurven.

Afmonter elhovedet.

Fiern affaldsfilteret. Fjern eventuelle rester eller snavs,
for det genmonteres.

Placer en spand under hanen; abn ventilen for at temme
vandet, og luk den straks, nar olien begynder at lgbe ud.
Placer en separat spand under hanen, abn ventilen for at
temme olien helt, og luk derefter hanen sikkert.

Fyld tanken med en oplasning af vand og en lille
meengde renggringsmiddel op til det maksimale niveau
(MAX). Indstil termostaten til 100 °C, og lad det koge i
20 minutter.

Frakobl fritaren, og lad seebevandet kgle helt af.

Placer en spand under hanen, og abn ventilen for at
temme oplgsningen ud.

Flyt sikkerhedslasen til lodret position, og treek det
elektriske hoved ud ved hjeelp af termolift-knappen.
Ter varmeelementet af med en fugtig klud, indtil alle
rester af rengaringsmiddel er fiernet, og veer meget
omhyggelig med at holde det elektriske hovedhus tert.
Renger fritasetanken og affaldsfilteret* med en
skuresvamp, og skyl derefter grundigt.

*BEM/ERK: Dette gaelder kun for fritesemodeller, hvor
der er en etiket pa kassen, der angiver, at tilbehoret er
inkluderet.

Nar filteret og tanken er helt terre, skal du genmontere
det elektriske hoved og seette sikkerhedslasen tilbage i
vandret position. (Fig. 2)

Folg instruktionerne til pafyldning af tanken ngje,
inden du starter fritgren igen.

FORBRUGSARTIKLER

Forbrugsartikler (sasom filtre osv.) il din apparatmodel
kan kebes hos forhandlere og autoriserede forhandlere.
Brug altid originale forbrugsartikler, der er specielt
designet til din apparatmodel.



m Norsk (Oversatt fra originale instruksjoner)

FRITYRGRYTE
LUX5 /LUX5+

Kjeere kunde,

Tusen takk for at du har valgt & kjgpe et produkt fra
Taurus.

Takket veere produktets teknologi, design og funksjon,
samt det faktum at det overgar de strengeste
kvalitetsstandardene, kan du veere trygg pa full tilfredshet
ved bruk og lang levetid.

SIKKERHETSRAD OG ADVARSELER
* Les denne bruksanvisningen ngye far
du tar apparatet i bruk, og oppbevar

den for fremtidig bruk. Manglende
overholdelse av disse instruksjonene
kan fare til ulykker.

* Dette apparatet skal ikke brukes
av barn. Apparatet kan brukes
av personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental funksjonsevne,
eller manglende erfaring og
kunnskap, dersom de har fatt
veiledning eller instruksjon om sikker
bruk av apparatet og forstar farene
som er forbundet med det. Hold
apparatet og ledningen utenfor barns
rekkevidde.

* Rengjering og vedlikehold skal ikke
utfgres av barn.

*Barn bgr holdes under oppsyn for a
sikre at de ikke leker med apparatet.

* La ikke apparatet sta uten tilsyn mens
det er i drift.

* Kokeapparater ber plasseres pa et
stabilt underlag med handtakene
plassert slik at det unngas sgl av
varme veesker.

« FORSIKTIG: Temperaturen pa
tilgjengelige overflater kan veere hay
nar apparatet er i drift.

*Unnga a sele vaeske pa kontakten
eller den elektriske enheten.

* Den elektriske enheten ma ikke
dyppes i vann eller annen vaeske.

* Fjern den elektriske enheten for du
starter rengjaring.

* Tark apparatet helt for du setter den
elektriske enheten pa plass igjen.

* Dette apparatet er ikke beregnet pa a
brukes med en ekstern timer eller et
separat fiernkontrollsystem.

* FORSIKTIG: Feil bruk av dette
apparatet kan fare til personskade
eller brannskader. Veer forsiktig under
bruk og rengjering.

* Ikke tam vaesken fra frityrgryten med
mindre den har romtemperatur.

* Hvis apparatet er overfylt, kan
kokende vaeske sprute ut.

* Hvis strgmledningen er skadet,
ma den skiftes ut av produsenten,
dennes serviceagent eller tilsvarende
kvalifiserte personer for a unnga fare.

* Dette apparatet er beregnet pa bruk i
husholdninger og lignende miljger, for
eksempel:

-personalkjgkken i butikker, kontorer
og andre arbeidsmiljger;

-gardshus;

-av gjester pa hoteller, moteller og
andre boligmiljger;

-bed & breakfast-miljger.

+ For du kobler apparatet til stramnettet, ma du kontrollere

at spenningen angitt pa typeskiltet samsvarer med
nettspenningen.



+ Koble apparatet til en stikkontakt som taler minst 10
ampere og har jordforbindelse. Lekkasjestrammen ma
ikke overstige 5 mA.

Stapselet til apparatet ma passe til stikkontakten.
Modifiser aldri stgpselet. Bruk ikke stepseladaptere.
Bruk ikke apparatet med en skadet stramledning eller et
skadet stapsel.

Ikke trekk i stramledningen. Bruk aldri stremledningen til
a lefte, beere eller koble fra apparatet.

Ikke vikle stremledningen rundt apparatet.

Kontroller tilstanden til stramledningen. Skadede eller
sammenfiltrede ledninger gker risikoen for elektrisk stet.
Hvis apparatets kabinett er gdelagt, méa du umiddelbart
koble apparatet fra stremnettet for a unnga fare for
elektrisk stot.

Ikke bruk apparatet hvis det har falt ned, hvis det er
synlige tegn pa skade eller hvis det er en lekkasje.

Ikke bergr stapselet med vate hender.

Apparatet ma brukes og plasseres pa en flat, stabil
overflate.

Ikke plasser apparatet pa varme overflater som
kokeplater, gassbrennere, ovner eller lignende.

Treff nedvendige tiltak for a forhindre at apparatet startes
utilsiktet.

Utsett ikke apparatet for regn eller fuktige forhold. Vann
som trenger inn i apparatet gker risikoen for elektrisk
stot.

BESKRIVELSE
Oppbevaringslokk
Hoveddel

Kurv
Varmeelement
Elektrisk hode
Sikkerhetstermostat
Termostatregulator
Strgmledning
Temmeventil
Avfallsfilter*

Tank
Oljenivaindikatorer
Sikkerhetslas

Radt punkt

Grent punkt
Kontrollampe
Thermolift-knott

PUOZErx«c~"TOEMMOO® >

(*) Dette er kun tilgjengelig for frityrgryte-modeller som har
en etikett pa esken som angir at tilbeharet er inkludert.

Hvis modellen av apparatet ditt ikke har tilbehgret
beskrevet ovenfor, kan det ogsa kjepes separat fra teknisk
support.

BRUK OG VEDLIKEHOLD:

+ Trekk apparatets stramkabel helt ut far hver bruk.

+ Ikke bruk apparatet hvis tilbehgret ikke er riktig montert.

+ lkke bruk apparatet hvis delene eller tilbehgret ikke er
riktig montert.

+ lkke bruk apparatet hvis tilbehgret som er festet il det,
er defekt. Bytt dem ut umiddelbart.

+ lkke bruk apparatet nar det er tomt.

+ lkke bruk apparatet med mindre temmeventilen er helt
lukket.

« Ikke flytt apparatet mens det er i bruk.

+ lkke flytt apparatet mens det er i drift eller hvis oljen
fortsatt er varm.

+ Ikke overbelast apparatets kapasitet.

+ Overhold MAX- og MIN-oljenivaene.

+ Oppbevar dette apparatet utilgjengelig for barn og/eller

personer med fysiske, sensoriske eller nedsatte mentale
evner, eller manglende erfaring og kunnskap.

+ |kke oppbevar eller transporter apparatet hvis det fortsatt
er varmt.

+ La aldri apparatet sta uten tilsyn mens det er i bruk.
« Bruk kun kjgkkenutstyr som taler hoye temperaturer.

+ Hvis oljen av en eller annen grunn skulle ta fyr, koble
apparatet fra stremnettet og kvel brannen ved hjelp av
lokket, et deksel eller et stort kjskkenhandkle. ALDRI
MED VANN.

+ Vri termostaten til minimumsinnstillingen (MIN). Dette
betyr ikke at apparatet er slatt av permanent.

BRUKSANVISNING
FOR BRUK:
+ Sorg for at all emballasje er fiernet fra produktet.

+ For du bruker produktet for ferste gang, mé du rengjere
delene som kommer i kontakt med mat pa den maten
som er beskrevet i rengjaringsdelen.

+ For du kobler apparatet til stramnettet, ma du forsikre
deg om at sikkerhetslasen er i horisontal posisjon (Fig.

1.

OLJESTAND (PAFYLLING VED ROMTEMPERATUR)

+ Ikke fyll tanken helt opp til maksimumsmerket ved
romtemperatur: Oljen utvider seg termisk nar den
varmes opp.

+ Anbefaling: Nar frityrgryten er ved romtemperatur, fyll
tanken til et niva halvveis mellom MIN- og MAX-
merkene. Hvis den fylles helt opp mens den er kald,
vil oljen overskride sikkerhetsgrensen nar den nar
frityrtemperaturen.



+ Senking av kurven (skumkontroll)

+ Senk kurven sakte og gradvis: Nar du legger i mat
(spesielt frossen mat eller mat med hgyt vanninnhold),
dannes det plutselig store mengder damp og skum.

+ Unnga raske bevegelser: Hvis du merker at skumnivaet
stiger raskt, ma du stoppe senkingen av kurven eller
heve den noen sekunder far den er helt nedsenket.
Juster innsettingshastigheten i henhold til matvaretypen
og oljens tilstand for & forhindre at oljen renner over.

FYLLING AV TANK:
« Apne lokket

+ Forsikre deg om at det elektriske hodet er riktig plassert.
+ Forsikre deg om at temmeventilen er riktig lukket.

+ Bland en Igsning av 100 g vanlig salt per liter vann og fyll
enheten til det granne merket.

+ Tilsett olje opp til den gvre fyllelinjen som er angitt pa
innsiden av tanken.

+ La sta i minst 10-15 minutter for & sikre at oljen og
vannet har skilt seg helt for du tar apparatet i bruk.

OPPRETTHOLD AV VANNNIVA
+ Under drift kan vannnivaet stige avhengig av hvilken type
mat som stekes (pa grunn av fuktighet som frigjeres).

+ Kontroller vannstanden jevnlig gjennom siktglasset.
Sarg for at nivaet ikke overstiger den rede indikatoren
og forblir pa linje med det grenne punktet, som angitt i
avsnittet «Fylling av tanken».

+ Hvis vannstanden stiger, ma overskuddet tappes
ut ved hjelp av kranen. Det er avgjerende & sikre
at vannstanden aldri nar den rgde indikatoren for a
opprettholde sikker drift. (Fig. 2)
Merk: Det anbefales & skifte ut vannet i frityrgryten
hver 2.-3. dag for a sikre optimal ytelse og hygiene.

BRUK:
+ Koble apparatet til stremnettet.

« Apne lokket.

MERK: Ikke bruk frityrgryten med lokket pa mens du

steker.

+ Sla pa apparatet ved hjelp av termostatkontrollen. Nar
temperaturen er innstilt, starter enheten, og lyset vil
veere pa til den nar gnsket temperatur.

+ Forbered maten som skal stekes og legg den i kurven,
og serg for at den ikke fyller mer enn 1/4 av kurvens
kapasitet. La maten renne av fgr du legger den i kurven.

« Nar maten er stekt tilstrekkelig, loft kurven og plasser
den i stetten for & la overfladig olje renne av maten

* Tom kurven.

NAR DU ER FERDIG MED A BRUKE APPARATET:

+ Sl av apparatet ved hjelp av termostatkontrollen. Velg
posisjon 0 pa velgerknappen.

+ Koble apparatet fra stramnettet.

+ Lukk oppbevaringslokket

PRAKTISKE ANBEFALINGER:

+ For mat med hgyt vanninnhold er det bedre og raskere
a steke i to omganger med mindre mengder enn i én.
Dette reduserer risikoen for sprut og sel.

«To-trinns stekemetoden» kan brukes for & oppna et
jevnt og sprett ytre. Denne metoden bestar i a steke
maten forst til den er rimelig gjennomstekt, og deretter
steke den igjen i sveert varm olje for a brune den.

+ Olivenolje med lavt syreinnhold anbefales til steking.

+ |kke bland ulike oljer.

+ Vask poteter far steking for a hindre at de klistrer seg
fast

ADVARSLER:

+ Mens frityrgryten er i drift, ma varmeelementet forbli helt
nedsenket i oljen.

+ Olje med lav surhetsgrad anbefales, med et maksimalt
surhetsniva pa 0,5 %.

« Byt ut frityroljen regelmessig. A bruke enheten med
forringet olje utgjer en betydelig sikkerhetsrisiko.

+ Veer oppmerksom pa at overbelastning av frityrgryten,
spesielt med matvarer med hgyt vanninnhold, kan
forarsake overdreven skumdannelse.

+ Huvis oljenivaet faller under minimumsmerket, er det
betydelig fare for antennelse.

+ Overfylling av kurven utover anbefalt kapasitet kan fore
til farlig spruting.

THERMOLIFT-TEKNOLOGI (BETJENING AV

LASEKNAPPEN)

+ Dette |gftesystemet lar deg plassere varmeelementet
i optimal hgyde, slik at kun den strengt ngdvendige
mengden olje varmes opp.

+ Serg for at det elektriske hodet er riktig plassert.

+ Plasser kurven over varmeelementet og juster
elementets hgyde i henhold til mengden mat i kurven og
den nadvendige mengden olje.

* Mens frityrgryten er i drift, ma varmeelementet alltid
veere helt nedsenket i olje for & forhindre overoppheting
eller skade pa utstyret. (Fig. 3)

TERMISK SIKKERHETSBESKYTTELSE:
+ Apparatet har en sikkerhetsanordning som beskytter det
mot overoppheting.

+ Hvis apparatet slar seg av og ikke starter igjen, ma du
koble det fra stremnettet og vente i ca. 15 minutter for du
kobler det til igjen. Hvis maskinen ikke starter igjen, ma
du seke autorisert teknisk assistanse.

+ Det er viktig a holde sikkerhetslasen i horisontal stilling
under bruk, da dette sikrer at enheten er «last». Den
vertikale stillingen («ulast») ber kun brukes nar det
elektriske hodet skal fiernes. (Fig. 2)



RENGJQRING

+ |kke utfer rengjering mens frityrgryten er koblet til
strgmnettet eller mens oljen fortsatt er varm.

Ikke senk det elektriske hodet ned i vann eller annen
veeske.

Unnga at det elektriske hodet blir vatt, og serg for at det
er beskyttet mot utilsiktede sprut.

Fiern kurven.
Ta av det elektriske hodet.

Fjern avfallsfilteret. Fjern eventuelle rester eller smuss
far du setter det pa plass igjen.

Plasser en bette under kranen; apne ventilen for &
temme ut vannet, og lukk den umiddelbart sa snart oljen
begynner a renne ut.

Plasser en separat bette under kranen, apne ventilen for
a temme ut oljen helt, og lukk deretter kranen ordentlig.

Fyll tanken med en lgsning av vann og en liten mengde
vaskemiddel opp til maksimumsnivaet (MAX). Still
termostaten pa 100 °C og la den koke i 20 minutter.

Koble fra frityrgryten og la sapevannet avkjeles helt.

Plasser en bgtte under kranen og apne ventilen for a
temme ut vaskemiddellgsningen.

Sett sikkerhetslasen i vertikal posisjon og trekk ut det
elektriske hodet ved hjelp av termolift-knappen.

Terk av varmeelementet med en fuktig klut til alle
vaskemiddelrester er fiernet, og veer sveert forsiktig med
a holde huset til det elektriske hodet tert.

Rengjer frityrgryten og avfallsfilteret* med en

skuresvamp, og skyll deretter grundig.

*MERK: Dette er kun tilgjengelig for frityrgryte-

modeller som har en etikett pa esken som indikerer at

tilbehgret er inkludert.

« Nar filteret og tanken er helt tarre, sett det elektriske
hodet pa plass igjen og sett sikkerhetslasen tilbake i
horisontal posisjon. (Fig. 2)

+ Folg instruksjonene for tankfylling ngye for du starter

frityrgryten pa nytt.

FORBRUKSVARER

+ Forbruksvarer (som filtre osv.) til din apparatmodell kan
kjopes hos forhandlere og autoriserte forhandlere.

+ Bruk alltid originale forbruksvarer, som er spesielt utviklet
for din apparatmodell.



Svenska (Oversatt fran originalinstruktionema)

FRITYRGRYTA
LUX5 /LUX5+

Baste kund,

Tack fér att du har valt att kdpa en produkt av market
Taurus.

Tack vare dess teknik, design och funktion samt det faktum
att den uppfyller de stréngaste kvalitetskraven kan vi
garantera en fullt tillfredsstallande anvandning och lang
livslangd.

SAKERHETSRAD OCH VARNINGAR
*Las igenom dessa instruktioner
noggrant innan du tar apparaten
i bruk och spara dem for framtida
bruk. Underlatenhet att folja dessa
instruktioner kan leda till olyckor.

* Denna apparat far inte anvandas av
barn. Denna apparat kan anvandas
av personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental formaga eller
brist pa erfarenhet och kunskap,
forutsatt att de har fatt Gvervakning
eller instruktioner om hur apparaten
anvands pa ett sakert satt och forstar
de risker som ar forknippade med
anvandningen. Forvara apparaten
och dess sladd utom rackhall for
barn.

* Rengoring och underhall far inte
utforas av barn.

* Barn bor dvervakas for att sakerstalla
att de inte leker med apparaten.

*Ldmna inte apparaten utan uppsikt
medan den &r i drift.

* Matlagningsapparater bor placeras
pa ett stabilt underlag med handtagen
placerade sa att spill av heta vatskor
undviks.

* VARNING: Temperaturen pa ytor
som ar tillgangliga kan vara hog nar
apparaten ar i drift.

* Undvik att spilla vatska pa kontakten
eller elhuvudet.

* Elhuvudet far inte doppas i vatten
eller nagon annan vatska.

* Ta bort elhuvudet innan du pabdrjar
rengoring.

* Torka apparaten helt innan du satter
tillbaka elhuvudet.

* Denna apparat ar inte avsedd att
anvandas med en extern timer eller
ett separat fjarrstyrningssystem.

* VARNING: Felaktig anvandning av
denna apparat kan orsaka skador
eller brannskador. Var forsiktig vid
anvandning och rengoring.

* TOm inte vatskan ur fritsen om den
inte har rumstemperatur.

* Om apparaten ar dverfylld kan
kokande vatska spruta ut.

» Om néatsladden &r skadad maste
den bytas ut av tillverkaren, dess
serviceombud eller liknande
kvalificerade personer for att undvika
fara.

*Denna apparat ar avsedd att
anvandas i hushall och liknande
miljoer, sasom:

-personalkok i butiker, kontor och
andra arbetsmiljoer;

-lantgardar;

-av gaster pa hotell, motell och andra
boendemiljer;

-bed and breakfast-miljder.



+ Innan du ansluter apparaten till elnatet, kontrollera att
spanningen som anges pa typskylten stdmmer 6verens
med natspanningen.

Anslut apparaten till ett eluttag som klarar minst 10
ampere och har jordanslutning. Lackstrdmmen far inte
dverstiga 5 mA.

Apparatens kontakt maste passa i eluttaget. Modifiera
aldrig kontakten. Anvand inte kontaktadaptrar.

Anvand inte apparaten med en skadad néatsladd eller
kontakt.

Dra inte i ndtsladden. Anvand aldrig nétsladden for att
lyfta, bara eller koppla ur apparaten.

Vira inte natsladden runt apparaten.

Kontrollera natsladdens skick. Skadade eller trassliga
sladdar 6kar risken for elchock.

Om apparatens hélje ar trasigt ska du omedelbart
koppla bort apparaten fran elnatet for att undvika risk for
elchock.

Anvand inte apparaten om den har tappats, om det
finns synliga tecken pa skador eller om det forekommer
lackage.

Ror inte vid kontakten med vata hander.

Apparaten maste anvandas och placeras pa en plan,
stabil yta.

Placera inte apparaten pa heta ytor sasom kokplattor,
gasbrannare, ugnar eller liknande.

Vidta nddvandiga atgarder for att forhindra att apparaten
startas oavsiktligt.

Utsétt inte apparaten for regn eller fuktiga férhallanden.

Vatten som trénger in i apparaten okar risken for
elchock.

BESKRIVNING
Férvaringslock
Huvuddel

Korg
Vérmeelement
Elektrisk huvuddel
Séakerhetstermostat
Termostatreglage
Natkabel
Témningsventil
Avfallsfilter*

Tank
Oljenivaindikatorer
Sékerhetslas

Rad punkt

Gron punkt
Kontrollampa
Thermolift-vred
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(*) Detta finns endast tillgéngligt for fritésmodeller som har
en etikett pa ladan som anger att tillbehéret ingar.

Om din apparats modell inte har de tillbehor som beskrivs
ovan kan de dven kopas separat fran teknisk support.

ANVANDNING OCH SKOTSEL:

+ Dra ut apparatens stromsladd helt fére varje anvandning.

+ Anvand inte apparaten om tillbehdren inte &r korrekt
monterade.

+ Anvand inte apparaten om delar eller tillbehér inte ar
korrekt monterade.

+ Anvand inte apparaten om de tillbehdr som ar monterade
pa den &r defekta. Byt ut dem omedelbart.

+ Anvand inte apparaten nar den &r tom.

+ Anvénd inte apparaten om inte dréneringsventilen ar helt
sténgd.

+ Flytta inte apparaten medan den &r i bruk.

« Flytta inte apparaten medan den ar i drift eller om oljan
fortfarande &r varm.

+ Overbelasta inte apparatens kapacitet.

+ Folj de angivna MAX- och MIN-oljenivaerna.

+ Forvara apparaten utom rackhall for barn och/eller

personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga eller bristande erfarenhet och kunskap.

+ Forvara eller transportera inte apparaten om den
fortfarande ar varm.

+ L&mna aldrig apparaten utan uppsikt under anvandning.
+ Anvand endast redskap som tal hoga temperaturer.

+ Om oljan av nagon anledning skulle fatta eld, koppla
bort apparaten fran elnatet och kvév elden med locket,
ett tacke eller en stor kdkshandduk. ANVAND ALDRIG
VATTEN.

* Vrid termostaten till lagsta lage (MIN). Detta innebar inte
att apparaten ar permanent avstangd.

ANVANQNINGSANVISNING
INNAN ANVANDNING:
+ Se till att all produktférpackning har tagits bort.

+ Innan du anvénder produkten for forsta gangen ska du
rengdra de delar som kommer i kontakt med mat pa det
satt som beskrivs i avsnittet om rengéring.

* Innan du ansluter apparaten till elnatet ska du se till att
sékerhetslaset ar i horisontellt lage (Fig. 1).

OLJENIVA (PAFYLLNING VID RUMSTEMPERATUR)
+ Fyll inte tanken till maxnivan vid rumstemperatur: Oljan
expanderar termiskt nar den varms upp.

+ Rekommendation: Nér fritdsen &r vid rumstemperatur
ska tanken fyllas till en niva som ligger mitt emellan
MIN- och MAX-markeringarna. Om tanken fylls till
maxnivan i kallt tillstind kommer oljan att dverskrida
sakerhetsgransen nér den nar friteringstemperatur.



+ Sénka ner korgen (skumkontroll)

+ Sénk ner korgen langsamt och gradvis: Nar du lagger i
mat (sarskilt frysta eller fuktiga livsmedel) bildas plétsligt
stora mangder anga och skum.

+ Undvik snabba rorelser: Om du marker att skumnivan
stiger snabbt, sluta sénka ner korgen eller lyft upp den
nagra sekunder innan den ar helt nedsankt. Anpassa
sankningshastigheten efter typen av mat och oljans
tillstand for att forhindra att oljan svammar Gver.

TANKPAFYLLNING:
+ Oppna locket

« Se till att det elektriska huvudet &r korrekt placerat.
+ Se till att dréneringsventilen ar ordentligt stangd.

+ Blanda en I6sning av 100 g vanligt salt per liter vatten
och fyll enheten precis till den gréna markeringen.

+ Fyll pa olja upp till den maximala fyllnadslinjen som
anges pa tankens insida.

+ Lat sta i minst 10-15 minuter for att sakerstélla att olja
och vatten har separerat helt innan du bérjar anvénda
apparaten.

UNDERHALL AV VATTENNIVA
+ Under drift kan vattennivan stiga beroende pa vilken typ
av mat som steks (pa grund av fuktavgivning).

Kontrollera vattennivan regelbundet genom synglaset.
Se till att nivan inte dverskrider den rdda markeringen
och forblir i linje med den gréna markeringen, enligt
anvisningarna i avsnittet "Fylining av tanken”.

Om vattennivan stiger maste overskottet tommas ut

med hjélp av kranen. Det ar avgdrande att se till att
vattennivan aldrig nar den réda markeringen for att
uppratthalla saker drift. (Fig. 2)

Obs: Det rekommenderas att byta ut vattnet i fritbsen
var 2-3 dagar for att sdkerstélla optimal prestanda och
hygien.

ANVANDNING:
+ Anslut apparaten till elnatet.

« Oppna locket.

OBS: Anvénd inte fritosen med locket pa under

friteringen.

+ Sétt pa apparaten med termostaten. Nar temperaturen
ar installd startar enheten och lampan lyser tills den nar
onskad temperatur.

+ Forbered maten som ska friteras och lagg den i korgen,
se till att den inte fyller mer an 1/4 av dess kapacitet. Lat
maten rinna av innan du lagger den i korgen.

+ Nér maten ar tillrackligt friterad, lyft korgen och placera
den i stodet s& att dverflodigt olja kan rinna av fran
maten

+ T6ém korgen.

NAR DU AR KLAR MED APPARATEN:

+ Stang av apparaten med termostaten genom att vélja
lage 0 pa véljaren.

+ Koppla ur apparaten fran elnatet.

+ Sténg forvaringslocket

PRAKTISKA REKOMMENDATIONER:

+ For mat med hog vattenhalt ar det battre och snabbare
att steka i tva omgangar med mindre mangd mat &n i en
enda. Detta minskar risken for stank och spill.

+ "Friteringsmetoden i tva steg” kan anvéndas for att fa
en jamn och krispig yta. Denna metod gar ut pa att forst
fritera maten tills den &r lagom genomstekt och sedan
fritera den igen i mycket het olja for att fa en gyllenbrun
yta.

+ Olivolja med lag syrahalt rekommenderas for fritering.
+ Blanda inte olika oljor.

+ Skolj potatis innan fritering for att forhindra att den
fastnar

VARNINGAR:

« Nar fritdsen ar i drift maste varmeelementet vara helt
nedséankt i oljan.

+ Olja med lag surhetsgrad rekommenderas, med en
maximal surhetsgrad pa 0,5 %.

+ Byt ut fritdsoljan regelbundet. Att anvanda enheten med
férsédmrad olja utgdr en betydande sékerhetsrisk.

+ Tank pa att 6verbelastning av fritdsen, sarskilt med
livsmedel med hdg fukthalt, kan orsaka Gverdrivet
skumning.

+ Om oljenivan sjunker under minimimarket finns det en
betydande risk for antdndning.

+ Att fylla korgen 6ver dess rekommenderade kapacitet
kan leda till farliga stank.

THERMOLIFT-TEKNIK (ANVANDNING AV

LASKNAPPEN)

+ Detta lyftsystem gor att du kan placera varmeelementet
pa optimal hdjd, vilket sakerstaller att endast den absolut
nddvandiga méngden olja varms upp.

+ Se till att elhuvudet &r korrekt placerat.

+ Placera korgen dver varmeelementet och justera
elementets hojd efter mangden mat i korgen och den olja
som behdvs.

+ Nar fritdsen ar i drift maste varmeelementet alltid vara
helt nedsénkt i olja for att férhindra 6verhettning eller
skador pa utrustningen. (Fig. 3)

SAKERHETSVARMESKYDD:

+ Apparaten har en sékerhetsanordning som skyddar den
mot dverhettning.

+ Om apparaten stangs av och inte startar igen, koppla
bort den fran elnatet och vénta i cirka 15 minuter innan



du ansluter den igen. Om maskinen inte startar igen,
kontakta auktoriserad teknisk support.

« Det ar viktigt att halla sakerhetslaset i horisontellt Iage
under drift, eftersom detta sakerstaller att enheten ar
"last”. Det vertikala laget ("olast”) bor endast anvandas
nar elhuvudet tas bort. (Fig. 2)

RENGORING

« Utfor inte nagon rengdring medan fritdsen ar ansluten till
elnatet eller medan oljan fortfarande ar varm.

Sénk inte ner elhuvudet i vatten eller nagon annan
vatska.

Undvik att elhuvudet blir vatt och se till att det skyddas
mot oavsiktliga stank.

Ta bort korgen.
Ta bort elhuvudet.

Ta bort avfallsfiltret. Rensa bort eventuella rester eller
skrép innan du satter tillbaka det.

Placera en hink under kranen; éppna ventilen for att
tdmma ut vattnet och stdng den omedelbart nar oljan
borjar rinna ut.

Placera en separat hink under kranen, 6ppna ventilen
for att tomma ut oljan helt och stang sedan kranen
ordentligt.

Fyll tanken med en 16sning av vatten och en liten mangd
rengéringsmedel upp till maxnivan (MAX). Stall in
termostaten pa 100 °C och lat det koka i 20 minuter.

Koppla bort fritdsen och lat tvalvattnet svalna helt.

Stéll en hink under kranen och 6ppna ventilen for att
tdmma ut rengéringsmedelslosningen.

Flytta sékerhetslaset till vertikalt lage och ta ut elhuvudet
med hjélp av termoliftknappen.

Torka av varmeelementet med en fuktig trasa tills alla
tvattmedelsrester ar borta, var mycket noga med att halla
elhuvudets hdlje torrt.

Rengér fritdstanken och avfallsfiltret* med en skurpad,
skolj sedan noggrant.

*OBS: Detta géller endast fritosmodeller som har en
etikett pa ladan som anger att tillbehdret ingar.

+ Nér filtret och tanken &r helt torra, satt tillbaka elhuvudet
och aterstall sakerhetslaset till horisontellt 1age. (Fig. 2)

« Folj instruktionerna for tankpafylining noggrant innan
du startar fritésen igen.

TILLBEHOR

+ Tillbehor (sasom filter etc.) for din apparatmodell
kan kdpas fran aterforséljare och auktoriserade
aterforsaljare.

+ Anvand alltid originaldelar som ar specifikt utformade for
din apparatmodell.



ﬂ Suomalainen (Alkuperdisten ohjeiden kaa@nnds)

FRITTIERI
LUX5 /LUX5+

Hyva asiakas,
Kiitdmme teitd Taurus-tuotteen valinnasta.

Laitteen tekniikan, rakenteen ja toiminnan ansiosta seka
sen tayttaessa tiukimmatkin laatustandardit voimme
taata, ettd laitteesta saatte tdyden tyydytyksen ja etta sen
kéyttoiké on pitka.

TURVALLISUUSOHJEET JA

VAROITUKSET

* Lukekaa nama ohjeet huolellisesti
ennen laitteen kayttoa ja
sailyttakaa ne myohempaa
tarvetta varten. Naiden ohjeiden
noudattamatta jattaminen voi johtaa
onnettomuuteen.

+ Tata laitetta eivat saa kayttaa
lapset. Tata laitetta voivat kayttaa
henkildt, joiden fyysiset, aistilliset
tai henkiset kyvyt ovat heikentyneet
tai joilla ei ole kokemusta tai tietoa,
jos heille on annettu valvontaa tai
ohjeita laitteen turvallisesta kaytosta
ja he ymmartavat siihen liittyvat
vaarat. Pida laite ja sen johto lasten
ulottumattomissa.

* Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta
tai kayttajan huoltotoimenpiteita.

* Lapsia on valvottava, jotta he eivat
leiki laitteella.

« Al3 j4ta laitetta vartioimatta kayton
aikana.

* Keittolaitteet on sijoitettava vakaalle
alustalle siten, etta kahvat ovat siina
asennossa, etta kuumat nesteet eivat
paase vuotamaan.

* VAROITUS: Laitteen kayton aikana
kosketeltavien pintojen [ampdtila voi
olla korkea.

+ Valta nesteiden roiskumista liittimeen
tai sahkoosaan.

+ Sahkoosaa ei saa upottaa veteen tai
mihinkdan muuhun nesteeseen.

* Irrota sdhkdosa ennen puhdistuksen
aloittamista.

+ Kuivaa laite kokonaan ennen
sahkodosan takaisin asettamista.

« Tata laitetta ei ole tarkoitettu
kéytettavaksi ulkoisen ajastimen tai
erillisen kaukosaatimen avulla.

* VAROITUS: Laitteen vaarinkaytto
voi aiheuttaa loukkaantumisia tai
palovammoja. Kayton ja puhdistuksen
aikana on noudatettava varovaisuutta.

« A3 tyhjenné friteerauskattilan
nestetta, ellei se ole
huoneenlampoista.

+ Jos laite on ylitaytetty, kiehuvaa
nestetta voi roiskua ulos.

+ Jos virtajohto on vaurioitunut,
se on vaihdettava valmistajan,
huoltoliikkeen tai vastaavan
patevan henkilon toimesta vaaran
valttamiseksi.

+ Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi
kotitalouksissa ja vastaavissa
sovelluksissa, kuten:

-myymaldiden, toimistojen ja muiden
tydymparistojen henkilokunnan
keittiotiloissa;

-maatiloilla;



-hotellien, motellien ja muiden
majoituspaikkojen asiakkaiden
kayttoon;
-aamiaismajoitustyylisissa

ymparistoissa.

Ennen laitteen kytkemista verkkovirtaan tarkista, etta
tyyppikilvessé ilmoitettu jannite vastaa verkkojénnitetta.
Kytke laite vahintaan 10 ampeerin virtajohtoon, jossa on
maadoitus. Vuotovirta ei saa ylittda 5 mA:ta.

Laitteen pistokkeen on sovittava pistorasiaan. Ala
koskaan muokkaa pistoketta. Ala kayta pistokkeiden
sovittimia.

Al4 kayta laitetta, jos sen virtajohto tai pistoke on
vaurioitunut.

Al4 veda virtajohdosta. Ala koskaan kayta virtajohtoa
laitteen nostamiseen, kantamiseen tai irrottamiseen
pistorasiasta.

Ala kiedo virtajohtoa laitteen ympérille.

johdot lisdavat sahkoiskun vaaraa.

pistorasiasta sahkoiskun valttamiseksi.

A4 kayta laitetta, jos se on pudonnut, siind on nakyvia
vaurioita tai jos siin& on vuoto.

Al4 kosketa pistoketta marilla kasilla.

Laitetta on kéytettava ja sijoitettava tasaiselle, vakaalle
alustalle.

Al sijoita laitetta kuumille pinnoille, kuten keittolevyille,
kaasupolttimille, uuneihin tai vastaaville.

Toteuta tarvittavat toimenpiteet, jotta laite ei kaynnisty
vahingossa.

« Al altista laitetta sateelle tai kosteille olosuhteille.
Laitteeseen paassyt vesi lisaa sahkoiskun vaaraa.

KUVAUS
Sailytyskansi
Runko

Kori
Lammityselementti
Séhkopaa
Turvatermostaatti
Termostaatin saaté
Virtajohdon
Tyhjennysventtiili
Jatefiltteri*

Séilio

Oliytason iimaisimet
Turvalukko

ZErxe " IOTMMOO®>

Punainen piste

Tarkista virtajohdon kunto. Vaurioituneet tai sotkeutuneet

Jos laitteen kotelo on rikkoutunut, irrota laite valittomasti

0.  Vihred piste
P.  Valo
Q. Thermolift-nuppi

(*) Témé on saatavilla vain friteerauskeittimille, joiden
pakkauksessa on tarra, joka osoittaa, etta lisdvaruste
siséltyy toimitukseen.

Jos laitteesi mallissa ei ole edella kuvattuja lisdvarusteita,
ne voi ostaa erikseen teknisen tuen palvelusta.

KAYTTO JA HUOLTO:

+ Vedd laitteen virtajohto kokonaan esiin ennen jokaista
kéyttokertaa.

« Al4 kayta laitetta, jos sen lisévarusteet eivét ole kunnolla
paikoillaan.

« Al3 kayta laitetta, jos osat tai lisavarusteet eivét ole
kunnolla paikoillaan.

« Al kayta laitetta, jos siihen kiinnitetyt lisavarusteet ovat
viallisia. Vaihda ne valittdmasti.

« Al4 kayta laitetta, kun se on tyhja.
« Al kayta laitetta, ellei tyhjennysventtiili ole taysin kiinni.
« Al siirré laitetta kayton aikana.

« Al siirra laitetta sen ollessa kdynnissa tai jos 6ljy on
vield kuuma.

+ Al ylikuormita laitetta.
+ Noudata 6ljyn MAX- ja MIN-tasoja.

+ Sailyta tdma laite lasten ja/tai henkildiden
ulottumattomissa, joilla on fyysisia, aistillisia tai henkisia
rajoitteita tai puutteellista kokemusta ja tietoa.

« Al4 sailyta tai kuljeta laitetta, jos se on vield kuuma.
+ Al4 koskaan j&té laitetta vartioimatta kaytén aikana.
+ Kéyta vain korkeita 1dmpdtiloja kestavia astioita.

+ Jos Oljy jostain syysta syttyy tuleen, irrota laite
pistorasiasta ja tukahduta tuli kannella, peitteella tai
suurella keittiopyyhkeelld. ALA KOSKAAN KAYTA
VETTA.

+ Kaanna termostaatin saadin minimiasentoon (MIN).
Tama ei tarkoita, etta laite olisi pysyvésti pois p&éalta.

KAYTTOOHJEET

ENNEN KAYTTOA:

+ Varmista, etta kaikki tuotteen pakkausmateriaalit on
poistettu.

+ Ennen kuin kaytat tuotetta ensimmaista kertaa,
puhdista ruoan kanssa kosketuksiin joutuvat osat
puhdistusohjeiden mukaisesti.

+ Ennen kuin kytket laitteen pistorasiaan, varmista, etta
turvalukko on vaakasuorassa asennossa (kuva 1).



OLJYTASO (TAYTTO HUONEENLAMMOSSA)

« Ala tayta sailiéta huoneenlammossa enimmaistasoon
asti: Oljy laajenee lampdlaajenemisen seurauksena
kuumennettaessa.

Suositus: Kun friteerauslaite on huoneenldammassa, tayta
sailio tasolle, joka on puolivalissa MIN- ja MAX-merkkien
valilla. Jos séilié taytetadn kylmana enimmaistasoon

asti, 6ljyn taso ylittaa turvallisuusrajan, kun se saavuttaa
friteerauslampatilan.

Korin laskeminen (vaahdon hallinta)

Laske kori hitaasti ja asteittain: Kun lisaat ruokaa
(erityisesti pakastettuja tai kosteuspitoisia tuotteita),
syntyy yhtakkia suuri maara hoyrya ja vaahtoa.

Vélta nopeita liikkeitd: Jos huomaat vaahtotason
nousevan nopeasti, lopeta korin laskeminen tai nosta
sitd muutama sekunti ennen kuin se on taysin upotettu.
Saada laskunopeutta ruoan tyypin ja 6ljyn kunnon
mukaan, jotta valtat ylivuodon.

SAILION TAYTTO:
+ Avaa kansi

+ Varmista, etté sahkopaa on oikein paikallaan.

+ Varmista, etté tyhjennysventtiili on kunnolla kiinni.

+ Sekoita liuos, jossa on 100 g tavallista suolaa litraa vetta
kohti, ja tayta laite juuri vihredan pisteeseen asti.

+ Lisaa oljya séailion sisapuolella merkittyyn
enimmaistayttdviivaan asti.

+ Anna seista vahintaan 10-15 minuuttia, jotta dljy ja
vesi ehtivat erottua kokonaan ennen laitteen kéyton
aloittamista.

VESITASON YLLAPITO
+ Kéytdn aikana vedenpinta voi nousta paistettavan ruoan
tyypisté riippuen (kosteuden vapautumisen vuoksi).

+ Tarkista vedenkorkeus saannollisesti tarkastusikkunan
kautta. Varmista, etta taso ei ylita punaista merkkia ja
pysyy vihredn pisteen tasalla, kuten kohdassa "Séilién
tayttaminen” on maaritelty.

+ Jos vedenkorkeus nousee, yliméaarainen vesi on
tyhjennettévé hanan avulla. On erittdin tarkeda
varmistaa, ettd vedenkorkeus ei koskaan nouse
punaiseen merkkiin asti turvallisen kayton
varmistamiseksi. (Kuva 2)

Huomautus: On suositeltavaa vaihtaa friteerauskoneen

vesi 2-3 pdivan vélein optimaalisen suorituskyvyn ja

hygienian varmistamiseksi.

KAYTTO:
« Liita laite verkkovirtaan.

+ Avaa kansi.

HUOMAUTUS: Al kiyti friteerauskonetta kannen

ollessa kiinni paistamisen aikana.

+ Kéynnista laite termostaattisaatimelld. Kun 1&mpétila on
asetettu, laite kaynnistyy ja merkkivalo palaa, kunnes
haluttu lampétila on saavutettu.

+ Valmistele paistettava ruoka ja laita se koriin varmistaen,
etté se ei nouse yli 1/4 korin tilavuudesta. Anna ruoan
valua ennen sen laittamista koriin.

+ Kun ruoka on paistunut riittavasti, nosta kori ja aseta se
tukeen, jotta ylimaarainen oljy valuu ruoasta pois

+ Tyhjenna kori.

KUN OLET LOPETTANUT LAITTEEN KAYTON:
« Sammuta laite termostaattisaatimella valitsemalla
valitsimesta asento 0.

« Irrota laite pistorasiasta.
+ Sulje sailytyskansi

KAYTANNON SUOSITUKSIA:

+ Vesipitoisten ruokien paistaminen on parempi ja
nopeampi tehda kahdessa erdssé pienemmilld maarilla
kuin yhdelld kertaa. Tdmé& vahentaé roiskeiden ja
vuotamisen riskia.

+ "Kaksivaiheista paistomenetelma&” voidaan kéyttaa
tasaisen ja rapean kuoren aikaansaamiseksi.
Menetelmdssa ruoka paistetaan ensin, kunnes se on
kohtuullisen kypsaa, ja sitten paistetaan uudelleen
erittdin kuumassa 0ljyssé, jotta ruoka ruskistuu.

+ Paistamiseen suositellaan oliividljya, jonka
happamuusaste on mahdollisimman alhainen.
« Al4 sekoita erilaisia 6ljyja keskenaan.

+ Pese perunat ennen paistamista, jotta ne eivat tartu
kiinni

VAROITUKSET:

+ Kun friteerauskone on kéytossa, lammityselementin on
oltava kokonaan 6ljyn peitossa.

Suosittelemme matalahappoista 6ljya, jonka happamuus
on enintéan 0,5 %.

Vaihda friteerausoljy saanndllisesti. Laitteen kayttd
huonontuneella 6ljylla aiheuttaa merkittavan
turvallisuusriskin.

Huomaa, etté friteerauskoneen ylikuormittaminen,

erityisesti kosteuspitoisilla ruoilla, voi aiheuttaa liiallista
vaahtoamista.

Jos 6ljyn taso laskee alle minimimerkinnén, on olemassa
merkittava syttymisriski.

Korin tayttdminen yli suositellun kapasiteetin voi
aiheuttaa vaarallista roiskumista.

THERMOLIFT-TEKNIIKKA (LUKITUSNUPIN KAYTTO)

+ Taman nostojérjestelman avulla voit sijoittaa
lammityselementin optimaaliseen korkeuteen, mik&
varmistaa, etta vain ehdottomasti tarvittava maara oljya
kuumennetaan.

+ Varmista, ettd séhkopaé on oikein sijoitettu.

+ Aseta kori ldmmityselementin paalle ja s&&da elementin
korkeutta korissa olevan ruoan méaran ja tarvittavan
6ljlymaaran mukaan.



+ Kun friteerauslaite on kdynnissa, Iammityselementin on
oltava aina kokonaan 6ljyn peitossa ylikuumenemisen tai
laitteen vaurioitumisen estamiseksi. (Kuva 3)

TURVALAMPOSUOJA:
+ Laitteessa on turvalaite, joka suojaa laitetta
ylikuumenemiselta.

+ Jos laite sammuu itsestaén eikd kaynnisty uudelleen,
irrota se verkkovirrasta ja odota noin 15 minuuttia
ennen kuin kytket sen uudelleen. Jos laite ei kdynnisty
uudelleen, ota yhteytta valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

+ On erittain tarkeaa pitaa turvalukko vaakasuorassa
asennossa laitteen kayton aikana, silla nain laite on
varmasti "lukittu”. Pystyasentoa ("lukitsematon”) tulisi
kayttaa vain sahkokayttoista paata irrotettaessa. (Kuva
2)

PUHDISTUS

+ Ala suorita puhdistustoimenpiteita, kun friteerauskone on
kytkettyna verkkovirtaan tai kun 6ljy on vield kuuma.

« Ala upota sahkopadosaa veteen tai mihinkan muuhun
nesteeseen.

Varo kastelemasta sahkokayttoista paata ja varmista,
ettd se on suojattu tahattomilta roiskeilta.

Poista kori.

Irrota sahkopaa.

Poista jate suodatin. Puhdista mahdolliset jdanndkset tai
roskat ennen sen asentamista takaisin paikalleen.
Aseta &mpari hanan alle; avaa venttiili veden
tyhjentamiseksi ja sulje se valittémasti, kun dljy alkaa
valua.

Aseta erillinen @ampéri hanan alle, avaa venttiili 6ljyn
tyhjentdmiseksi kokonaan ja sulje sitten hana tiukasti.
Tayta sailio vedella ja pienella maéaralla pesuainetta

enimmaistasoon (MAX) asti. Aseta termostaatti 100
°C:een ja anna kiehua 20 minuuttia.

Irrota friteerauskone pistorasiasta ja anna saippuaveden
jaahtya kokonaan.

Aseta ampari hanan alle ja avaa venttiili
pesuaineliuoksen tyhjentamiseksi.

Siirra turvalukko pystyasentoon ja irrota séhkdpaa
termolift-nupin avulla.

Pyyhi lammityselementti kostealla liinalla, kunnes kaikki

pesuainejaamat on poistettu, ja pida erityisen huolta

siité, ettd s&hkopaan kotelo pysyy kuivana.

+ Puhdista friteerauskattila ja jatefiltteri* hankaustyynylla ja
huuhtele sitten huolellisesti.

*HUOMAUTUS: Tdmé on saatavilla vain

friteerausmallille, joiden pakkauksessa on tarra, joka

osoittaa, ettd lisdvaruste siséltyy toimitukseen.

+ Kun suodatin ja saili6 ovat taysin kuivat, asenna

sahkopaa takaisin paikalleen ja palauta turvalukko

vaakasuoraan asentoon. (Kuva 2)

+ Noudata tarkasti sailion tayttoohjeita ennen
friteerauskoneen uudelleenkaynnistamista.

TARVIKKEET

+ Tarvikkeet (kuten suodattimet jne.) laitemallillesi voi
hankkia jalleenmyyjilté ja valtuutetuilta liikkeilta.

+ Kéyta aina alkuperaisia tarvikkeita, jotka on suunniteltu
nimenomaan laitemallillesi.



Turkin  (Crijinal talimatlardan cevrilmistir)

FRITOZ
LUX5 /LUX5+

Sayin Musterimiz,
Taurus markali bir driinG tercih ettiginiz icin tesekkiir
ederiz.

Teknolojisi, tasarimi ve ¢alisma sekli sayesinde, ayrica en
kati kalite standartlarini agmasi sayesinde, tam anlamiyla
tatmin edici bir kullanim ve uzun bir trlin émrU garanti
edilmektedir.

GUVENLIK TALIMATLARI VE

UYARILAR

+ Cihazi kullanmadan dnce bu
talimatlari dikkatlice okuyunuz ve
ileride bagvurmak Uzere saklayiniz.
Bu talimatlara uyulmamasi ve bunlara
riayet edilmemesi kazalara neden
olabilir.

* Bu cihaz gocuklar tarafindan
kullanilmamalidir. Bu cihaz, fiziksel,
duyusal veya zihinsel yetenekleri
kisitli olan ya da deneyim ve bilgi
eksikligi bulunan Kisiler tarafindan,
cihazin guvenli bir sekilde kullanimi
konusunda gozetim veya talimat
almis olmalari ve ilgili tehlikeleri
anlamig olmalari kosuluyla
kullanilabilir. Cihazi ve kablosunu
cocuklarin erisemeyeceqi bir yerde
tutun.

* Temizlik ve kullanici bakimi gocuklar
tarafindan yapiimamalidir.

* Cocuklarin cihazla oynamadigindan
emin olmak igin gozetim altinda
tutulmalidir.

* Cihaz calisirken gozetimsiz
birakilmamalidir.

* Pisirme cihazlari, sicak sivilarin
dokulmesini 6nlemek igin tutacaklari
uygun konumda olacak sekilde sabit
bir yere yerlestirilimelidir.

« DIKKAT: Cihaz caligirken erisilebilir
yuzeylerin sicakhgi yuksek olabilir,

+ Baglanti pargasina veya elektrikli
basliga sivi dokilmemesine dikkat
edin.

* Elektrikli baslk suya veya bagka
herhangi bir siviya daldiriimamalidir.

*Herhangi bir temizlik islemine
baslamadan once elektrikli bashg
cikarin.

* Elektrikli baghgi yerine takmadan
once cihazi tamamen kurulayin.

* Bu cihaz, harici bir zamanlayici veya
ayri bir uzaktan kumanda sistemi ile
calistirimak Uzere tasarlanmamistir.

* DIKKAT: Bu cihazin yanlig kullanimi
yaralanmalara veya yaniklara neden
olabilir. Kullanim ve temizlik sirasinda
6zen gosterilmelidir.

* Fritdz, oda sicakhiginda olmadik¢a
icindeki siviyl bosaltmayin.

* Cihaz asiri doldurulursa, kaynayan
sivi disari figkirabilir.

* Besleme kablosu hasar gormusse,
tehlikeyi dnlemek icin Uretici,
servis temsilcisi veya benzer
niteliklere sahip kisiler tarafindan
degistirilmelidir,

*Bu cihaz, ev ve benzeri
uygulamalarda kullaniimak Uzere
tasarlanmigtir:

-magazalar, ofisler ve diger ¢alisma
ortamlarindaki personel mutfak
alanlar,



-ciftlik evleri;
-oteller, moteller ve diger konut tipi
ortamlarda musteriler tarafindan;

-oda ve kahvalti tipi ortamlar.
Cihazi sebekeye baglamadan énce, tip plakasinda
belirtilen voltajin sebeke voltajiyla uyumlu olup
olmadigini kontrol edin.

Cihazi, en az 10 amper destekleyen ve topraklama
baglantisi olan bir sebeke prizine baglayin. Kagak akim
5 mAyI gegmemelidir.

Cihaz fisi, elektrik prizine uygun olmalidir. Fisi asla
degistirmeyin. Fis adaptori kullanmayin.

Giig kablosu veya fisi hasarli olan cihazi kullanmayin.

Gug kablosunu gekmeyin. Cihazi kaldirmak, tagimak
veya fisini gekmek icin asla gii¢ kablosunu kullanmayin.

Gii kablosunu cihazin etrafina sarmayin.

Gii¢ kablosunun durumunu kontrol edin. Hasarli veya
dolanmis kablolar elektrik carpmasi riskini artirir.

Cihazin govdesi kirilmigsa, elektrik carpmasi riskini

dnlemek icin cihazi derhal elektrik sebekesinden ¢ikarin.

Cihaz diismiisse, gozle gérilir hasar belirtileri varsa
veya sizinti varsa cihazi kullanmayin.

Fise 1slak ellerle dokunmayin.

Cihaz diiz ve sabit bir yiizeyde kullanilmali ve
yerlestirilmelidir.

Cihazi ocak g6z, gaz ocagl, firin veya benzeri sicak
yizeylere yerlestirmeyin.

Cihazin istemeden calistirimasini énlemek igin gerekli
onlemleri alin.

+ Cihazi yagmura veya nemli kosullara maruz birakmayin.

Cihaza giren su, elektrik carpmasi riskini artiracaktir.

ACIKLAMA
Saklama kapagi
Govde

Sepet

Isitma elemani
Elektrik bashg
Guvenlik termostati
Termostat kontrolu
Besleme kablosu
Tahliye vanasi

Atik filtresi*

Tank

Yag seviyesi gostergeleri
Giivenlik kilidi
Kirmizi nokta

Yesil nokta

Kontrol 15131

TOoOZErAE T IE@MMOO® >

Q. Thermolift digmesi

(*) Bu, kutunun (zerinde aksesuarin dahil oldugunu
belirten bir etiket bulunan fritéz modelleri igin gegerlidir.

Cihazinizin modelinde yukarida agiklanan aksesuarlar
bulunmuyorsa, bunlar Teknik Destek Servisi'nden ayri
olarak da satin alinabilir.

KULLANIM VE BAKIM:

+ Her kullanimdan 6nce cihazin gli¢ kablosunu tamamen
agin.

+ Aksesuarlari dogru takilmamissa cihazi kullanmayin.

+ Parcalar veya aksesuarlar dogru takilmamigsa cihazi
kullanmayin.

+ Cihaza takili aksesuarlar arizaliysa cihazi kullanmayin.
Bunlari derhal degistirin.

+ Cihazi bogken kullanmayin.

+ Tahliye vanasi tamamen kapali degilse cihazi
kullanmayin.

+ Cihaz calisirken hareket ettirmeyin.

+ Cihaz calisirken veya yag hala sicakken cihazi hareket
ettirmeyin.

+ Cihazin galisma kapasitesini zorlamayin.

+ MAX ve MIN yag seviyelerine uyun.

+ Bu cihazi gocuklarin velveya fiziksel, duyusal veya
zihinsel engelli ya da deneyim ve bilgi eksikligi olan
kisilerin erisemeyecegi bir yerde saklayin.

+ Cihaz hala sicakken saklamayin veya tagimayin.

+ Cihaz kullanimdayken asla gozetimsiz birakmayin.

+ Yalnizca yliksek sicakliklara dayanikli mutfak esyalari
kullanin.

+ Herhangi bir nedenle yag alev alirsa, cihazi elektrik
sebekesinden ayirin ve kapag, bir 6rtli veya buyuk bir
mutfak bezi kullanarak yangini séndiiriin. ASLA SUYLA
DEGIL.

+ Termostat kontrolin{ minimum (MIN) ayarina getirin. Bu,
Uttinuin kalici olarak kapatildigi anlamina gelmez.

KULLANIM TALIMATLARI

KULLANIMDAN ONCE:

+ Urlinlin tm ambalajinin ¢ikarildigindan emin olun.

+ Uriinii ilk kez kullanmadan dnce, gida ile temas
edecek pargalari temizlik bélimiinde agiklanan sekilde
temizleyin.

+ Cihazi elektrik sebekesine baglamadan dnce, emniyet
kilidinin yatay konumda oldugundan emin olun (Sekil 1).

YAG SEVIYESI (ODA SICAKLIGINDA DOLDURMA)

+ Tanki oda sicakliginda maksimum seviyeye kadar
doldurmayin: Yag, 1sitildiginda termal olarak genlesir.

+ Oneri: Fritsz oda sicakligindayken, tanki MIN ve MAX
isaretleri arasindaki orta seviyeye kadar doldurun.



Sogukken maksimum seviyeye kadar doldurulursa,
yag kizartma sicakligina ulastiginda giivenlik sinirini
asacakiir.

Sepeti Indirme (Kdpik Kontrolii)

Sepeti yavasca ve kademeli olarak indirin: Yiyecek
eklerken (6zellikle dondurulmus veya nem orani yliksek
yiyecekler), aniden blyuk miktarda buhar ve kdplk
olusur.

Hizli hareketlerden kaginin: Kdplk seviyesinin hizla
yiikseldigini fark ederseniz, sepeti indirmeyi durdurun
veya tamamen suya dalmadan birkag saniye dnce sepeti
yukari kaldirin. Tasmay1 6nlemek igin, yiyecegin tiiriine
ve yagin durumuna gore indirme hizini ayarlayin.

TANK DOLDURMA:

+ Kapagi agin

+ Elektrikli baghgin dogru konumda oldugundan emin olun.

+ Tahliye vanasinin dogru sekilde kapali oldugundan emin
olun.

+ Her litre suya 100 g sofra tuzu ekleyerek bir ¢ozelti
hazirlayin ve Uniteyi yesil noktaya kadar doldurun.

+ g tankta belirtilen maksimum dolum gizgisine kadar yag
ekleyin.

+ Cihazi kullanmaya baglamadan dnce yag ve suyun
tamamen ayristigindan emin olmak igin en az 10 dakika
bekleyin.

SU SEVIYESININ KORUNMASI
+ Galisma sirasinda, kizartilan gidanin tiiriine bagli olarak
su seviyesi ylkselebilir (nem salinimi nedeniyle).

Gozetleme camindan su seviyesini diizenli olarak kontrol
edin. Seviyenin kirmizi gdstergeyi gegmediginden ve
“Tankin Doldurulmas!” bélimunde belirtildigi gibi yesil
nokta hizasinda kaldigindan emin olun.

Su seviyesi yikselirse, fazlalik musluk kullanilarak
bosaltiimalidir. Giivenli galismayi saglamak igin su
seviyesinin asla kirmizi gostergeye ulasmamasini
saglamak ok énemlidir. (Sekil 2)

Not: Optimum performans ve hijyen saglamak i¢gin
fritdziin suyunu 2-3 giinde bir degistirmeniz tavsiye
edilir.

KULLANIM:

+ Cihazi elektrik sebekesine baglayin.

+ Kapagi agin.

NOT: Kizartma sirasinda kapagi kapaliyken fritozii

caligtirmayin.

+ Termostat kontroltni kullanarak cihazi agin. Sicaklik
ayarlandiktan sonra inite galismaya baslayacak ve
istenen sicakliga ulasana kadar isik yanik kalacaktir.

+ Kizartilacak yiyecekleri hazirlayin ve sepetin
kapasitesinin 1/4’linden fazla dolImamasina dikkat
ederek sepetin igine yerlestirin. Yiyecekleri sepete
koymadan énce suyunun siizilmesini bekleyin.

+ Yiyecekler yeterince kizartildiginda, sepeti kaldirin ve
fazla yagin yiyeceklerden siizilmesi igin sepeti destek
lzerine yerlestirin.

+ Sepeti bosaltin.

CIHAZI KULLANMAYI BITIRDIKTEN SONRA:
+ Termostat kontrolini kullanarak cihazi kapatin. Segici
kontroliinde 0 konumunu segin.

+ Cihazin fisini prizden gekin.
+ Saklama kapagini kapatin

PRATIK ONERILER:

+ Suigerigi yiksek yiyecekler icin, tek seferde gok fazla
yiyecek kizartmaktansa, daha az miktarda iki parti
halinde kizartmak daha iyi ve daha hizlidir. Bu, sigrama
ve dokilme riskini azaltir.

+ “iki agamalr kizartma yéntemi”, esit ve gitir bir kaplama
elde etmek icin kullanilabilir. Bu sistem, dnce yiyecegi
makul derecede pisene kadar kizartip, ardindan
yiyecegi kizartmak igin ¢ok sicak yag kullanarak tekrar
kizartmaktan olusur.

+ Kizartma icin asitlik seviyesi minimum diizeyde olan
zeytinyag) tavsiye edilir.
+ Farkli yagdlar karigtirmayin.

+ Patateslerin yapismasini dnlemek igin kizartmadan énce
yikayin

UYARILAR:

+ Fritdz galisirken, i1sitma elemani tamamen yagin iginde
kalmalidir.

+ Maksimum asitlik seviyesi %0,5 olan disik asitli ya§
onerilir.

+ Fritdz yagini diizenli olarak degistirin. Bozulmus yagla
cihazi galistirmak dnemli bir gtivenlik riski olusturur.

+ Fritozl asir yiklemenin, 6zellikle nem orani yliksek
yiyeceklerle, asiri kopirmeye neden olabilecegini
unutmayin.

+ Ya§ seviyesi minimum isaretinin altina duserse, ciddi bir
tutusma riski vardir.

+ Sepeti 6nerilen kapasitesinin étesinde doldurmak,
tehlikeli sigramalara neden olabilir.

THERMOLIFT TEKNOLOJISI (KILITLEME DUGMESININ

GALISTIRILMASI)

+ Bu kaldirma sistemi, 1sitma elemanini en uygun
yukseklige konumlandirmaniza olanak taniyarak,
yalnizca kesinlikle gerekli miktarda yagin isitiimasini
saglar.

+ Elektrikli bashigin uygun sekilde konumlandirildigindan
emin olun.

+ Sepeti 1sitma elemaninin lizerine yerlestirin ve sepet
icindeki yiyecek hacmine ve gerekli ya§ miktarina gére
elemanin yiiksekligini ayarlayin.



Fritdz calisirken, asiri isinmayi veya ekipman hasarini
onlemek icin 1sitma elemani her zaman tamamen yagin
icinde kalmalidir. (Sekil 3)

EMNIYET TERMAL KORUYUCU:

Cihazda, cihazi asiri 1sinmaya karsl koruyan bir emniyet
cihazi bulunmaktadir.

Cihaz kendi kendine kapanir ve tekrar agiimazsa, cihazi
elektrik sebekesinden cikarin ve yaklasik 15 dakika
bekledikten sonra tekrar takin. Cihaz tekrar ¢alismazsa
yetkili teknik destek alin.

Calisma sirasinda emniyet kilidini yatay konumda
tutmak ¢ok dnemlidir; ¢inki bu, Gnitenin “kilitli” olmasini
saglar. Dikey konum (“kilitsiz”) yalnizca elektrikli kafay
cikarirken kullaniimahidir. (Sekil 2)

TEMIZLIK

Fritoz elektrik sebekesine bagliyken veya yag hala
sicakken herhangi bir temizlik islemi yapmayin.
Elektrikli basligi suya veya baska bir siviya batirmayin.
Elektrikli kafanin islanmasini énleyin ve kazara sigrayan
sivilardan korundugundan emin olun.

Sepeti gikarin.

Elektrikli baghgr gikarin.

Atik filtresini ¢ikarin. Yeniden takmadan énce kalintilari
veya birikintileri temizleyin.

Muslugun altina bir kova yerlestirin; vanayi agarak suyu
bosaltin ve yag akmaya baslar baglamaz hemen kapatin.
Muslugun altina ayri bir kova yerlestirin, vanayi agarak
yagi tamamen bosaltin ve ardindan muslugu sikica
kapatin.

Tanki, su ve az miktarda deterjan karisimiyla maksimum
seviyeye (MAX) kadar doldurun. Termostati 100°C’ye
ayarlayin ve 20 dakika boyunca kaynatin.

Fritz(in fisini gekin ve sabunlu suyun tamamen
sogumasini bekleyin.

Muslugun altina bir kova yerlestirin ve vanayi agarak
deterjan karisimini bosaltin.

Givenlik kilidini dikey konuma getirin ve termolift
digmesini kullanarak elektrik bashgini gikarin.

Elektrik basligi muhafazasini kuru tutmaya 6zen
gostererek, tiim deterjan kalintilari giderilene kadar
1sitma elemanini nemli bir bezle silin.

Fritdz tankini ve atik filtresini* bir ovma siingeri
kullanarak temizleyin, ardindan iyice durulayin.

*NOT: Bu, kutunun iizerinde aksesuarin dahil oldugunu
belirten bir etiket bulunan fritéz modelleri igin
gecerlidir.

Filtre ve tank tamamen kuruduktan sonra, elektrikli
basligi yeniden takin ve emniyet kilidini yatay konuma
getirin. (Sekil 2)

Fritéz{ yeniden ¢alistirmadan dnce tank doldurma
talimatlarini harfiyen uygulayin.

SARF MALZEMELERI

+ Sarf malzemeleri (filtreler vb.), cihaz modelinize uygun
olarak distribitdrlerden ve yetkili kuruluslardan temin
edilebilir.

+ Her zaman cihaz modeliniz igin 6zel olarak tasarlanmig
orijinal sarf malzemeleri kullanin.



m Magyar (Az eredeti utasitasokbol forditva)

SUTGOLAJ-FUTO
LUXS5 /LUX5+

Tisztelt vasarlo!
Ko6szonjik, hogy a Taurus markaju terméket valasztotta.

mikoédésének kdszonhetéen, valamint annak
kdszbnhetéen, hogy a legszigorubb minéségi eléirasokat
is felliimalja, garantaljuk a telies mértékben kielégitd
hasznélatot és a hosszU élettartamot.

BIZTONSAGI TANACSOK ES

FIGYELMEZTETESEK

* A készulék hasznalata elétt
figyelmesen olvassa el ezt az
utmutatét, és 6rizze meg késébbi
hasznalatra. Ezen utasitasok
figyelmen kivill hagyasa és be nem
tartasa balesetet okozhat.

* Ezt a készlléket gyermekek nem
hasznalhatjak. A készUléket olyan
személyek is hasznalhatjék, akiknek
fizikai, érzékszervi vagy mentalis
képességei korlatozottak, vagy
akiknek nincs megfelel6 tapasztalatuk
és ismeretik, amennyiben
felugyeletet vagy utasitast kaptak a
készllék biztonsagos hasznalatarol,
és megértették a vele jard
veszélyeket. Tartsa a késztléket és a
kabelt gyermekektdl elzarva.

* Atisztitast és a karbantartast
gyermekek nem végezhetik.

* A gyermekeket feltigyelni kell, hogy
ne jatsszanak a készulékkel.

* A készlléket miikodés kdzben ne
hagyja felligyelet nélkl.

* A f6z0készulékeket stabil helyzetben
kell elhelyezni, a fogantyukat ugy,

hogy elkertlhetd legyen a forrd
folyadékok kiomlése.

* FIGYELEM: A készlék mlikodése
kdzben a hozzéaférhetd fellletek
hémérséklete magas lehet.

*Kerdlje el, hogy folyadék keriljon
a csatlakozora vagy az elektromos
fejre.

* Az elektromos fejet nem szabad vizbe
vagy mas folyadékba meriteni.

* A tisztitas megkezdése elétt vegye le
az elektromos fejet.

* A késziiléket teljesen szaritsa meg,
miel6tt visszahelyezi az elektromos
fejet.

* Ez a készulék nem kulsé idézitével
vagy kulon taviranyitoval val6
mUkodtetésre készilt.

* FIGYELEM: A készlilék helytelen
hasznélata sérilést vagy égési
séruléseket okozhat. A hasznalat és
a tisztitas soran koriltekintéen kell
eljarni.

*Ne Uritse ki a folyadékot a
sutébdl, amig az nem érte el a
szobahdmersékletet.

*Ha a készuléket tultoltik, forrd
folyadék Idvellhet ki beléle.

*Ha a tapkabel megsérult, azt a
gyartonak, szervizképvisel6jének
vagy hasonldan képzett személynek
kell kicserélnie a veszély elkerulése
érdekében.

* Ez a készilék haztartasi és hasonlo
alkalmazasokra szolgal, példaul:
-Uzletek, irodak és egyéb
munkakornyezetek személyzeti
konyhaiban;



-paraszthazak;

-szallodak, motelek és egyéb
lakdépuletek vendégei;

-panziok.

Miel6tt a késziiléket a haldzatra csatlakoztatna,
ellendrizze, hogy a tipustablan feltiintetett fesziltseég
megegyezik-e a halézati fesziiltséggel.

Csatlakoztassa a készuléket egy legalabb 10 amperes,
foldelt halozati aljzathoz. A szivargasi aram nem
haladhatja meg az 5 mA-t.

Akeészillék dugaszanak illeszkednie kell a konnektorhoz.
Soha ne mddositsa a dugaszt. Ne hasznaljon
dugaszatalakitot.

Ne hasznalja a kész(iléket sérilt tapkabellel vagy
dugaszoléval.

Ne huzza a tapkabelt. Soha ne hasznalja a tapkabelt a
készilék emelésére, hordozasara vagy kihuzasara.
Ne tekerje a tapkabelt a késziilék koré.

Ellendrizze a tapkabel llapotat. A sérllt vagy
Osszegabalyodott kabelek névelik az dramutés
kockézatat.

Ha a készlilék burkolata megsériilt, azonnal valassza
le a készliléket a halozatrol az aramiités veszélyének
elkeriilése érdekében.

Ne hasznalja a készliléket, ha leejtette, ha lathato
sérlilések vannak rajta, vagy ha szivarog.

Ne érintse meg a dugot nedves kézzel.

A késziiléket sik, stabil feliileten kell hasznalni és
elhelyezni.

Ne helyezze a készuléket forro fellletekre, példaul

fézblapokra, gazégdkre, stitdkre vagy hasonld
eszkozokre.

Tegye meg a szilkséges intézkedéseket, hogy
megakadalyozza a készulék véletlen bekapcsolasat.

+ Ne tegye ki a készliléket esének vagy nedves
kornyezetnek. A késztilékbe juté viz ndveli az aramiités
kockézatat.

LEIRAS

. Térolofedél
Késziilékhaz

Kosér

Fiitéelem

Elektromos fej
Biztonsagi termosztat
Termosztat-szabalyozd
Tapkabel

Leereszt6 szelep
Hulladéksz(ir6*
Tartaly

X" TIommoow»

L. Olajszint-jelzék
M.  Biztonsagi retesz
N.  Piros pont

0.  Zbld pont

P Jelzofény

Q

Thermolift gomb

(*) Ez csak azoknél a fritézmodelleknél elérhetd, amelyek
dobozén cimke jelzi, hogy a tartozék a csomagban
talalhaté.

Ha készuléke modellje nem rendelkezik a fent leirt
tartozékokkal, azok kiilon is megvasarolhatok a miiszaki
lgyfélszolgalattol.

HASZNALAT ES KARBANTARTAS:

+ Minden hasznélat el6tt hizza ki teljesen a készllék
tapkabelét.

+ Ne hasznalja a késziiléket, ha a tartozékai nincsenek

megfeleléen felszerelve.

Ne hasznalja a készliléket, ha az alkatrészek vagy a

tartozékok nincsenek megfeleléen felszerelve.

Ne hasznalja a késziiléket, ha a hozz4 csatlakoztatott
tartozékok hibasak. Azonnal cserélje ki ket.

Ne hasznalja a késztiléket Ures &llapotban.

Ne hasznalja a készliléket, ha a leereszté szelep nincs
teljesen elzarva.

Ne mozgassa a késziléket hasznalat kzben.

Ne mozgassa a késziléket mikddés kozben vagy ha az
olaj még forro.

Ne terhelje tul a késziléket.

Tartsa be a MAX és MIN olajszinteket.

A késziiléket gyermekektdl és/vagy olyan személyektdl
elzarva tarolja, akik fizikai, érzékszervi vagy csokkent
mentalis képességekkel rendelkeznek, illetve tapasztalat
és ismeretek hianyaban szenvednek.

Ne tarolja és ne szallitsa a készuléket, ha az még forré.

Soha ne hagyja felligyelet nélkiil a késziiléket hasznalat
kézben.

Kizarélag magas hdmérsékletnek ellenallé edényeket
hasznéljon.

Ha valamilyen okbdl az olaj meggyulladna, vélassza le

a készliléket a halozatrdl, és fojtsa el a tiizet a fedéllel,

egy lepeddvel vagy egy nagy konyharuhaval. SOHA NE
HASZNALJON VIZET.

Allitsa a termosztatot a legkisebb (MIN) fokozatra.
Ez nem jelenti azt, hogy a kész(ilék véglegesen
kikapcsolodott.

HASZNALATI UTASITAS

HASZNALAT ELOTT:

+ Gy6z8djon meg arrél, hogy a termék dsszes
csomagolasat eltavolitotta.



+ Atermék elsé hasznalata el6tt tisztitsa meg az
élelmiszerrel érintkezé alkatrészeket a tisztitasi részben
leirtak szerint.

+ Miel6tt a késziléket a halézatra csatlakoztatna,
gy6zédjon meg arrél, hogy a biztonsagi retesz vizszintes
helyzetben van (1. abra).

OLAJSZINT (TOLTES SZOBAHOMERSEKLETEN)

+ Szobahdmérsékleten ne toltse fel a tartalyt a maximalis
szintig: az olaj melegedés hatasara hémérsékleti
tagulasnak indul.

Ajanlas: Amikor a slité szobahémérsékleten van, toltse
fel a tartalyt a MIN és a MAX jelolések kozotti féllton
|évé szintig. Ha hideg allapotban a maximalis szintig
tolti fel, az olaj a sutési hdmérséklet elérésekor tullépi a
biztonsagi hatart.

A kosér leengedése (habszabéalyozas)

A kosarat lassan és fokozatosan engedje le: az ételek
(kiiléndsen a fagyasztott vagy magas nedvességtartalmu
termékek) betdltésekor hirtelen nagy mennyiségii g6z és
hab keletkezik.

Kertilje a hirtelen mozdulatokat: ha észreveszi, hogy
a habszint gyorsan emelkedik, allitsa le a kosar
leengedését, vagy emelje fel néhany masodperccel
azel6tt, hogy teljesen elmeriine. Az étel tipusanak és
az olaj allapotanak megfeleléen allitsa be a betoltési
sebességet, hogy megakadalyozza a tulcsordulast.

TARTALY FELTOLTESE:
+ Nyissa ki a fedelet

+ Gy6z8djon meg arrdl, hogy az elektromos fej
megfelelden van elhelyezve.

+ Gy6z6djon meg arrdl, hogy a leeresztd szelep
megfelelden van bezarva.

+ Készitsen oldatot 100 g konyhasobol literenként, és
toltse fel a késziléket a zold jelzésig.

+ Toltson olajat a tartaly belsején jelzett maximalis toltési
vonalig.

+ Hagyja allni legalabb 10-15 percig, hogy az olaj és a
viz teljesen szétvaljon, miel6tt hasznalatba venné a
kész(iléket.

A ViZSZINT FENNTARTASA
+ MUikodés kozben a vizszint emelkedhet a sitott étel
tipusatol figgben (a nedvesség felszabadulasa miatt).

+ Rendszeresen ellendrizze a vizszintet a néz6livegen
keresztul. Gy6z8djon meg arrél, hogy a szint nem
haladja meg a piros jelzét, és a ,Tartaly feltdltése”
szakaszban leirtak szerint a zéld ponttal egy vonalban
marad.

+ Ha a vizszint emelkedik, a felesleget a csap segitségével
le kell engedni. A biztonsagos miikodés fenntartasa
érdekében elengedhetetlentil fontos, hogy a vizszint
soha ne érje el a piros jelz6t. (2. abra)

Megjegyzés: Az optimalis teljesitmény és higiénia
biztositasa érdekében ajanlatos 2-3 naponta cserélni a
siitében Iévé vizet.

HASZNALAT:
+ Csatlakoztassa a készliléket a halézati aramhoz.

+ Nyissa ki a fedelet.

MEGJEGYZES: Siités kozben ne iizemeltesse a siitét

zart fedéllel.

+ Kapcsolja be a készlléket a termosztat segitségével.
Ahémérséklet beallitdsa utan a készilék elindul, és
a jelz6fény addig vilagit, amig el nem éri a kivant
hémérsékletet.

+ Készitse eld a siitni kivant ételt, és helyezze a
kosarba, ligyelve arra, hogy az ne haladja meg a kosar
kapacitasanak 1/4-ét. Hagyja lecsopogni az ételt, miel6tt
a kosarba helyezi.

+ Amikor az étel kelléen megsiilt, emelje ki a kosarat,
és helyezze a tartora, hogy a felesleges olaj
lecsépdghessen az ételrdl.

+ Uritse ki a kosarat.

A KESZULEK HASZNALATA UTAN:

+ Kapcsolja ki a készliléket a termosztat segitségével.
Valassza a 0-s poziciét a valasztokapcsolon.

+ Huzza ki a készulék dugaszat a konnektorbdl.

+ Csukja be a tarolofedelet

GYAKORLATI TANACSOK:

+ A magas viztartalmu ételek esetében jobb és gyorsabb,
ha két adagban, kevesebb étellel siit, mint egyben. Ezzel
csokkenti a froccsenés és a kidmlés kockazatat.

+ A kétlépcs6s sitési modszer” egyenletes és ropogos
bevonatot eredményez. Ez a modszer abbdl all, hogy az
ételt el6sz6r megsitjik, amig megfeleléen atsul, majd
nagyon forré olajban Ujra megstjlik, hogy megpiruljon.

+ Aslitéshez alacsony savtartalmu olivaolaj hasznalata
ajanlott.

+ Ne keverjen 0ssze kiilénb6z6 olajokat.

+ Aburgonyat sités el6étt mossa meg, hogy ne ragadjon
dssze

FIGYELMEZTETESEK:

+ Aslitd mlkoédése kozben a fltéelemnek teljesen az
olajban kell maradnia.

+ Alacsony savtartalmu olaj hasznalata ajanlott, amelynek
maximalis savtartalma 0,5%.

+ Cserélje ki rendszeresen a siitdolajat. A készilék romlott
olajjal valé lzemeltetése jelentds biztonsagi kockazatot
jelent.

+ Ne feledje, hogy a siitd tulterhelése, kiilénésen magas
nedvességtartalmu ételekkel, tulzott habzast okozhat.

+ Ha az olajszint a minimalis jelzés al csokken, jelentds
gyulladasveszély all fenn.



+ Akosar ajanlott kapacitasan tuli tilcsordulasa veszélyes
fréccsenést okozhat.

THERMOLIFT TECHNOLOGIA (A ROGZITOGOMB

MUKODTETESE)

+ Ez az emelérendszer lehetévé teszi a flitdelem optimalis
magassagba allitasat, biztositva, hogy csak a feltétlendl
szilkséges mennyiségl olaj melegedjen fel.

+ Gy6z6djén meg arrdl, hogy az elektromos fej
megfelelden van elhelyezve.

* Helyezze a kosarat a fitéelem folé, és allitsa be a
fitéelem magassagat a kosarban lévd étel mennyisége
és a szlikséges olajmennyiség szerint.

+ Aslitd mlkodése kozben a flitéelemnek mindig teljesen
az olajban kell lennie a tiimelegedés és a készulék
kérosodasanak elkeriilése érdekében. (3. &bra)

BIZTONSAGI HOVEDG:
+ Akészilék rendelkezik egy biztonsagi berendezéssel,
amely megvédi a késziiléket a tiimelegedéstd|.

+ Ha a készilék magatol kikapcsol és nem kapcsol be
Ujra, valassza le a halozatrdl, és varjon kérulbelll 15
percet, miel6tt Ujra csatlakoztatna. Ha a készilék nem
indul el Ujra, kérjen szakképzett miszaki segitséget.

+ Mikédés kozben feltétlendl tartsa a biztonsagi reteszt
vizszintes helyzetben, mivel ez biztositja a készilék
Jreteszelését’. Afiiggbleges helyzetet (,reteszelés
nélkiil’) kizarélag az elektromos fej eltavolitasakor
szabad alkalmazni. (2. abra)

TISZTITAS

+ Ne végezzen tisztitasi miveleteket, amig a sit6 a
halézati aramellatashoz csatlakozik, vagy amig az olaj
még forro.

Ne meritse vizbe vagy méas folyadékba az elektromos
fejet.

Kertilje az elektromos fej nedvesedését, és
gondoskodjon arrél, hogy véletlen froccsenésektdl védve
legyen.

Vegye ki a kosarat.
Vélassza le az elektromos fejet.

Vegye ki a szennyezédéssziirét. Tavolitsa el az
esetleges maradékokat vagy szennyez6déseket, mielétt
visszahelyezné.

Helyezzen egy vodrot a csap ala; nyissa meg a szelepet
a viz leeresztéséhez, és azonnal zarja el, amint az olaj
elkezd folyni.

Helyezzen egy kiilén vodrét a csap ala, nyissa meg a
szelepet az olaj teljes leeresztéséhez, majd zarja le
biztonsagosan a csapot.

Toltse fel a tartalyt vizzel és kis mennyiségli mososzerrel
a maximalis szintig (MAX). Allitsa a termosztatot 100
°C-ra, és hagyja forrni 20 percig.

+ Huzza ki a siitét a konnektorbol, és hagyja a szappanos
vizet teljesen lehdini.

+ Helyezzen egy vodrét a csap ala, és nyissa ki a szelepet
a mosoészeroldat leeresztéséhez.

« Allitsa a biztonsagi reteszt fiiggéleges helyzetbe, és
a héemeldé gomb segitségével vegye ki az elektromos
fejet.

+ Nedves ruhaval térdlje le a fltéelemet, amig az dsszes
mososzer-maradék eltlinik, Ugyelve arra, hogy az
elektromos fej burkolata szaraz maradjon.

« Tisztitsa meg a siitétartalyt és a szennyezédéssz(r6t*
surolészivaccsal, majd alaposan dblitse le.

*MEGJEGYZES: Ez csak azoknél a siitémodelleknél

elérhetd, amelyek dobozan cimke jelzi, hogy a tartozék

a csomagban talélhato.

+ Miutan a sziir§ és a tartaly teljesen megszéradt,
helyezze vissza az elektromos fejet, és allitsa vissza a
biztonsagi reteszt vizszintes helyzetbe. (2. abra)

+ Asiitd Ujrainditasa el6tt szigortian kdvesse a
tartalyfeltoltési utasitasokat.

KELLEKEK

+ A készillékmodelljéhez sziikséges kellékeket (pl.
sz{irék stb.) forgalmazoktol és hivatalos kereskeddktol
szerezheti be.

+ Mindig hasznaljon eredeti, kifejezetten a
készillékmodelljéhez tervezett kellékeket.
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ESPANOL
GARANTIA Y ASISTENCIA TECNICA

- Este producto goza del reconocimiento y proteccion de la
garantia legal de conformidad con la legislacion vigente.
Para hacer valer sus derechos o intereses debe acudir
a cualquiera de nuestros servicios de asistencia técnica
oficiales.

- Podra encontrar el mas cercano accediendo al siguiente
enlace web: http://taurus-home.com/

- También puede solicitar informacion relacionada
poniéndose en contacto con nosotros por el teléfono que
aparece al final de este manual.

- Puede descargar este manual de instrucciones y sus
actualizaciones en http://taurus-home.com

ENGLISH
WARRANTY AND TECHNICAL ASSISTANCE

- This product enjoys the recognition and protection of the
legal guarantee in accordance with current legislation. To
enforce your rights or interests you must go to any of our
official technical assistance services.

- You can find the closest one by accessing the following
web link: http://taurus-home.com/

- You can also request related information by contacting us.

- You can download this instruction manual and its updates
at http://taurus-home.com/

FRANGAIS

GARANTIE ET ASSISTANCE TECHNIQUE

- Ce produit est reconnu et protégé par la garantie établie
conformément a la Iégislation en vigueur. Pour faire valoir
vos droits ou intéréts, vous devrez vous adresser a I'un de
nos services d’assistance technique agréés.

- Pour savoir lequel est le plus proche, vous pouvez accéder
au lien suivant : http://taurus-home.com/
- Vous pouvez aussi nous contacter pour toute information.

- Vous pouvez télécharger ce manuel d'instructions et ses
mises a jour sur http:/taurus-home.com/

PORTUGUES
GARANTIA E ASSISTENCIA TECNICA

- Este produto goza do reconhecimento e protegao da
garantia legal em conformidade com a legislagdo em
vigor. Para fazer valer os seus direitos ou interesses,
deve recorrer sempre aos nossos servigos oficiais de
assisténcia técnica.

- Podera encontrar o mais préximo de si através do
seguinte website: http://taurus-home.com/

- Também pode solicitar informagdes relacionadas, pondo-
se em contacto connosco.

- Pode fazer o download deste manual de instrugdes e suas
atualizagbes em http://taurus-home.com/

ITALIANO
GARAZIA E ASSISTENZA TECNICA

- Questo prodotto possiede il riconoscimento e la protezione
della garanzia legale di conformita con la legislazione
vigente. Per far valere i suoi diritti o interessi, dovra
rivolgersi a uno qualsiasi dei nostri servizi ufficiali di
assistenza tecnica.

- Puo trovare il piu vicino cliccando sul seguente link: http:/
taurus-home.com/

- Inoltre, puo richiedere informazioni mettendosi in contatto
€On Noi.

- Puo scaricare questo manuale di istruzioni e i suoi
aggiornamenti da http://taurus-home.com/

CATALA
GARANTIA | ASSISTENCIA TECNICA

- Aquest producte gaudeix del reconeixement i proteccié de
la garantia legal de conformitat amb la legislacio vigent.
Per fer valer els seus drets o interessos ha d’acudir a
qualsevol dels nostres serveis d’assisténcia tecnica
oficials.

- Podra trobar el més proper accedint al segtient enllag web:
http://taurus-home.com/
- També pot demanar informacié relacionada posant-se

en contacte amb nosaltres al teléfon que apareix al final
d'aquest manual.

- Podeu descarregar aquest manual d'instruccions i les
seves actualitzacions a http://taurus-home.com

DEUTSCH
GARANTIE UND TECHNISCHER SERVICE

- Dieses Produkt ist von der gesetzlichen Garantie gemass
der geltenden Gesetzgebung geschiitzt. Um Ihre Rechte
und Interessen geltend zu machen, missen Sie eines
unserer offiziellen Servicezentren aufsuchen.

- Uber folgenden Link finden Sie ein Servicezentrum in Ihrer
Nahe: http://taurus-home.com/

- Sie kdnnen auch Informationen anfordern, indem Sie sich
mit uns in Verbindung setzen.

- Sie konnen dieses Benutzerhandbuch und seine
Aktualisierungen unter http://taurus-home.com/



NEDERLANDS
GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEUNING

- Dit product valt onder de legale garantievoorwaarden zoals
bepaald in de actuele wetgeving. Om een beroep te doen
op uw rechten of aanspraken kunt u contact opnemen met
onze officiéle technische service.

- U kunt de dichtstbijzijnde technische service vinden op de
website: http://taurus-home.com/

- Voor verdere informatie kunt u ook contact met ons
opnemen.

- U kunt deze gebruiksaanwijzing en eventuele
actualiseringen ervan downloaden via http://taurus-home.
com/

ROMANA
GARANTIE $| ASISTENTA TEHNICA

- Acest produs beneficiaza de recunoasterea si protectia
garantiei legale in conformitate cu legislatia in vigoare.
Pentru a va exercita drepturile sau interesele, trebuie sa va
adresati unuia dintre serviciile noastre oficiale de asistenta
tehnica.

- Puteti gasi cel mai apropiat serviciu de asistenta tehnica
accesand urmatorul link web: http://taurus-home.com/

- De asemenea, puteti solicita informatii conexe,
contactand-ne (consultati ultima pagina a manualului).

- Puteti descarca acest manual de instructiuni si actualizarile
sale la http://taurus-home.com/

POLSKI
GWARANCJA | SERWIS TECHNICZNY

- Ten produkt jest uznawany i chroniony prawng
gwarancja zgodnie z obowigzujacymi przepisami. W celu
wyegzekwowania swoich prawa lub interesow, nalezy udac¢
sie do dowolnego z naszych oficjalnych ustug pomocy
technicznej.

- Najblizszy punkt mozna znalez¢, korzystajac z ponizszego
linku: http://taurus-home.com/

- Mozna roéwniez poprosi¢ o informacje, kontaktujac si¢ z
nami.

- Mozna tez pobrac¢ niniejsza instrukcje obstugi i jej
aktualizacje na http://taurus-home.com/

BBIIFAPCKHX
TAPAHLIMS! 1 TEXHUYECKA NOMOLL

- HacTosiymaT npoaykT uMa 3akoHHa rapaHLus, B
CbOTBETCTBYUE C JENCTBALLOTO 3aKOHO#aTeNcTBo. 3a fa
ynpaxHuTe npagaTta cv Ha noTpeGuTen cneasa fa ce
HacouMTE KbM HSIKOl OT HaLLMTE OTOPU3VPaHU CEPBU3N.

- Hait-6rmakis o Bac cepaus MoxeTe fja OTKpUETE Ha CrienHust
nuHk: http:/ftaurus-home.com/

- CbLUo Taka, MoXeTe ia NoTbpCUTE MHAhOpMaLWS,
CBBbP3BalikV CE C HaC (BIKTE Ha nocreaHaTa cTpanuLa Ha
HapbYHWKA).

- HapbyHuKa C yka3aHus 1 HeroBuTe 0CbBPEMEHABAHMS
MOXeTe Jia cBanuTe Ha cneanus hitp://taurus-home.com/

EAAHNIKA
EFTYHEH KAI TEXNIKH YNOETHPIZH

- To Tapdv TTPOidv avayvwpileTal Kal TTPOCTATEUETAI OTTO
TN VOIUN £yyUnon GuppOpwang Tpog TV 10XUouca
vopobeaia. Ma va d1ekdIKATETE Ta SIKAIWUATA f) GUPPEPOVTA
oag TpéTel va ameuBuvBeite ae oTmolodAToTE Ao Tal
ETMioNUa Ypageia pag TexVIKAG UTOaTAPIENG.

- Na va Ppeite 10 TTI0 KOVTIVO O€ €0AG, avaTpére oTV
10T00¢Aida: http://taurus-home.com/

- Mmopeite emiong va {naoeTe TANPOPOPIES, ETTIKOIVWVIIVTAG
Hadi pog.

- Mmopeite va «kareBaoete» amd 1o d1adikTuo To Tapdv
EYXEIPIBI0 0BNYIWV KAl TIG OXETIKEG EVNUEPWOEIG TOU OTO
http://taurus-home.com/

PYCCKWUKN
FAPAHTMS M TEXHUYECKAS NOAAEPKKA

- [laHHbIi NpofyKT NONb3yeTcst NPU3HaHNeM W 3aLLUTON
I0PUAMYECKON rapaHTUM B COOTBETCTBIM C AENCTBYHOLLAM
3aKOHOZATENbCTBOM. [lNsi OTCTaMBaHWsi CBOWX NPaB 1nm
MHTEPECOB BaM crieayeT 06paTuTbes B NtoG0oi M3 HaLLMX
oduLmanbHbIX CepBUCHBIX LiEHTPOB.

- Bbl MOXeTe HaitTv GrmkaiiLunin u3 Hux, nepeias no
cnepytoLen cebinke: http:/taurus-home.com/.

- Bbl Takke MoXeTe 3anpocuTb COOTBETCTBYHOLLYIO
MHEOPMALWIO, CBA3ABLUMC C HAMM MO TeNeqoHy,
yKa3aHHOMY B KOHLie AaHHOTO PYKOBOACTBA.

- [laHHOE pyKOBOACTBO MO 3KCMnyaTaLmy v ero 06HOBREHNS!
MOXHO 3arpy3uTb no agpecy http://taurus-home.com.

DANSK
GARANTI OG TEKNISK HJELP

- Dette produkt er anerkendt og beskyttet af lovmaessig
garanti i overensstemmelse med geeldende lovgivning.
Hvis du vil ggre dine rettigheder eller interesser geeldende,
skal du kontakte et af vores officielle servicecentre.

- Du kan finde den naermeste ved at ga ind pa felgende link:
http:/taurus-home.com/
- Du kan ogsa anmode om relevante oplysninger ved at

kontakte os pa telefonnummeret i slutningen af denne
vejledning.



- Du kan downloade denne brugsanvisning og dens
opdateringer pa http://taurus-home.com.

NORSK
GARANTI OG TEKNISK HJELP

- Dette produktet nyter godt av anerkjennelsen og
beskyttelsen av den juridiske garantien i samsvar med

gjeldende lovgivning. For & handheve dine rettigheter eller

interesser ma du ga til noen av vare offisielle tekniske
assistansetjenester.

- Du kan finne den naermeste ved & ga til felgende
nettlenke: http://taurus-home.com/

- Du kan ogsa be om relatert informasjon ved & kontakte
oss pa telefonnummeret som er oppfert pa slutten av
denne handboken.

- Du kan laste ned denne bruksanvisningen og dens
oppdateringer pa http://taurus-home.com

SVENSKA
GARANTI OCH TEKNISK SUPPORT

- Denna produkt erkanns och skyddas av en lagstadgad
garanti i enlighet med tillamplig lag. For att havda dina
rattigheter eller intressen bor du kontakta ett av vara
officiella servicecenter.

- Du kan hitta den narmaste genom att ga in pa foljande
lank: http://taurus-home.com/

- Du kan ocksa begéra information om detta genom
att kontakta oss pa telefonnumret i slutet av den har
handboken.

- Du kan ladda ner denna bruksanvisning och dess
uppdateringar pa http://taurus-home.com.

SUOMALAINEN

TAKUU JA TEKNINEN APU

- Téma tuote nauttii voimassa olevan lainsdadannén
mukaisen lakis&ateisen takuun tunnustusta ja suojaa.

Jos haluat puolustaa oikeuksiasi tai etujasi, ota yhteytta
johonkin virallisista palvelukeskuksistamme.

- Loydat 1ahimman sellaisen seuraavasta linkista: http:/
taurus-home.com/.

- Voit myds pyytaa lisétietoja ottamalla meihin yhteytta

taman kayttdoppaan lopussa olevasta puhelinnumerosta.

- Voit ladata tdman kayttdohjeen ja sen paivitykset
osoitteesta http://taurus-home.com.

TURK
GARANTI VE TEKNiK YARDIM

- Bu Uriin, yuriirlukteki mevzuata uygun olarak yasal

garantinin taninmasi ve korunmasindan yararlanir.
Haklarinizi veya menfaatlerinizi savunmak igin resmi
teknik yardim hizmetlerimizden herhangi biriyle iletisime
gegmelisiniz.

- Asagidaki web baglantisina erigerek size en yakin olani

bulabilirsiniz; http://taurus-home.com/

- Ayrica bu kilavuzun sonunda yer alan telefon

numarasindan bize ulasarak ilgili bilgileri talep
edebilirsiniz.

- Bu kullanim kilavuzunu ve giincellemelerini http://taurus-

home.com adresinden indirebilirsiniz.

HUNSRIK
GARANCIA ES MUSZAKI SEGITSEGNYUJTAS

- Ez a termék a hatélyos jogszabalyoknak megfeleléen a

torvényes garancia elismerését és védelmét élvezi.
Jogainak vagy érdekeinek érvényesitéséhez barmely
hivatalos miiszaki segitségnyujto szolgaltatasunkhoz

- A legkdzelebbit az alabbi webcimen talalja meg:

http://taurus-home.com/

- Errl a kézikdnyv végén talalhato telefonszamon is

kérhet informéaciot.

- Ezt a hasznalati Utmutatot és frissitéseit a

http://taurus-home.com/ cimen toltheti le.

e

dca) sasludly Hloa!

G Oled)l o dlosdls BlReVL gkl 13 sy
oz dodlas ol cligds dla) 338N Cilsy sl Bdg
ol dzzlye clils

o)l L) Buslud) Sloasd B3S1he oo 3Spe

skl bty I szl Bb o 3 e il el
:Jw

http://taurus-home.com (& )lxdl ded=ll Cws)

L Jladyl 3a,b e dlall OIS Sleglell b liSg LS
Al e

Bobl e diluasds e Oledsdl JJo Jseod liSss

http://taurus-home.com



COUNTRY ADDRESS PHONE
Algeria Zone d'Activite, N° 62, Constantine 213770777756
Argentina Av. del Libertador 1298,(B1638BEY), Vicente Lopez 541153685223
(Pcia. Buenos Aires)
Belgium Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Bulgaria 265,0kolovrasten Pat, Mladost 4, 1766, Sofia 35929211120 / 35929211193
Congo 98 Blvd General Charles de Gaulle, Pointe Noire 242066776656
(Republic of)
Cyprus 20, Bethlehem Str. / P.O.Box 20430, 2033, Strovolos 35722711300
Czech Republic Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy 420 461 540 130
Equatorial Guinea | SN Av Patricio Lumumba y C/ Jesus B, Bata 00240 333 082958
00240 333 082453
Equatorial Guinea | Calle de las Naciones Unidas, PO box 762, Malabo 240333082958
240333082453
Espaiia Avda Barcelona, S/N, 25790 Oliana (Lleida) 945 551 242
atencioncliente@taurus.es
France Za les bas musats 18, 89100, Malay-le-Grand 0386 83 90 90
Ghana Ederick Place, Accra-Ghana 302682448 / 302682404
Gibraltar 11 Horse Barrack Lane, 54000, Gibraltar 00350 200 75397
00350 200 41023
Greece Sapfous 7-9, 10553, Athens +30 21 0373 7000
Hong Kong Unit H,13/F., World Tech Centre, Hong kong (852) 2448 0116 /9197 3519
Hungary Késmark utca 11-13, 1158, Budapest +36 1370 4519
India C-175, Sector-63, Noida, Gautam Budh Nagar - 201301, Delhi (+91) 120 4016200
Ivory Coast 01 Rue Des Carrossiers-Zone 3, B.P 3747, Abidjan 01 (RCI) 225 2721223232
Luxembourg Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Marruecos Big distribution society 4 Rue 13 Lot. Smara Oulfa, Casablanca (+212) 522 89 40 21
Mauritania 134 Avenue Gamal Abdener llot D, Nouakchott 2225254469 | 2225251258
Mexico Rosas Moreno N° 4-203 Colonia de San Rafael C.P. 06470 - (+52) 55 55468162
Delegacion Cuauhtémoc, Ciudad de México
Montenegro Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Netherlands Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Nigeria 8, Isaac; John Str,G.R.A Ikeja Lagos 23408023360099
Paraguay Denis Roa 155 ¢/ Guido Spano, Asuncion 21665100
Peru Av. Javier Prado Este N°560, Piso 24, Oficina 2401, (511) 421 6047
San Isidro, Lima
Portugal Avenida Rainha D. Amélia, n°12-B, 1600-677, Lisboa +351 210966324
Romania Dudesti Pantelimon 23, 410554, Bucharest 031.805.49.58
Serbia Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Slovakia Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy 420 461 540 130
Southafrica Unit 25 & 26, San Croy Office Park, Die Agora Road, Croydon, (+27) 011 392 5652
Kempton Park, 1619, Johannesburg
Tunisia 2, Rue de Turquie, Tunis 21671333066
Ukraine Block 6, Ap Housing Estate Topol-2, B, 49000, Dnepropetrovsk 380563704161
380563704161
Uruguay Luis Alberto de Herrera 3468, 11600, Montevideo 598 2209 28 00
Vietnam Lot 7 Ind. Zone for, Ha Noi 84437658111 / 84437658110
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