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Espaﬁol - Utilizar solamente utensilios apropiados para
soportar altas temperaturas.

- Colocar el mando termostato a la posicion de

Freidora de aire minimo (MIN), no garantiza la desconexion
AF1001 permanente del aparato.
DESCRIPCION MODO DE EMPLEO

A Termostato NOTAS PREVIAS AL USO:

B Temporizador - Aseglrese de que ha retirado todo el material
C Cable de alimentacion y enchufe de embalaje del producto.

D Cesta de freir - Antes de usar el producto por primera vez,

E Cubeta limpie las partes en contacto con alimentos tal
F Asadelacesta ) como se describe en el apartado de Limpieza.
G Luz indicadora funcionamiento

H Luz indicadora calentamiento USso:

- Desenrolle completamente el cable antes de
enchufar.

Enchufe el aparato a la red eléctrica.

Abra la cesta y coloque los ingredientes que
desea freir, asar o cocinar en la canasta.
Vuelva a colocar la cesta dentro del aparato.
Escoja la temperatura y tiempos necesarios en
el termostato y temporizador.

Caso de que su modelo de aparato no disponga
de los accesorios descritos anteriormente, éstos
también pueden adquirirse por separado en los
Servicios de Asistencia Técnica.

UTILIZACION Y CUIDADOS:

- Antes de cada uso, extender completamente el ; L.
cable de alimentacion del aparato Nota: tenga en cuenta que si el aparto esta frio
. . . debera anadir 3 minutos a la coccioén de los
- No usar el aparato si sus accesorios no estan :
@ ; alimentos. @
debidamente acoplados.
- No usar el aparato si los accesorios acoplados
a él presentan defectos. Proceda a sustituirlos
inmediatamente.
- No utilizar el aparato vacio.

Nota: Si desea sacudir los alimentos a media
coccion, puede simplemente retirar la cubeta
del interior del aparato i sacudirlos. Esto no
afectara significativamente al proceso.
] . . Durante el funcionamiento, el piloto rojo de
- No usar el aparato si el temporizador no funcio- calentamiento se iluminara intermitentemente,
na correctamente. sefialando asi cuando el aparato esta calentan-
- No mover o desplazar el aparato mientras esté dose.
en funcionamiento.

Algunos alimentos requieren que se mezclen a

- Para conservar el tratamiento antiadherente medio proceso. Para mezclar los ingredientes,
en buen estado, no utilizar sobre el utensilios saque la cubeta utilizando el asa de la cesta y
metalicos o punzantes. mezcle. Vuelva a poner la cubeta en la freidora

- No forzar la capacidad de trabajo del aparato. de aire.

- Respetar el nivel MAX. - Una vez termine el tiempo de coccidn, saque

- Desenchufar el aparato de la red cuando no se toda la parte de la cubeta fuera del aparato y
use y antes de realizar cualquier operacion de coloquelo sobre una superficie resistente al
limpieza. calor.

- Guardar este aparato fuera del alcance de los - Verifique si los alimentos estan listos. Si no lo
nifos y/o personas con capacidades fisicas, estan, simplemente vuelva a colocar la cubeta
sensoriales o mentales reducidas o falta de en la freidora de aire y temporice por unos
experiencia y conocimiento minutos extra.

- No guardar ni transportar el aparato si todavia - Cuando los ingredientes estén listos, separe
esta caliente. la cesta de la cubeta y retire los alimentos con

- No dejar nunca el aparato conectado y sin vigi- ayuda de unas pinzas o vacie los alimentos en
lancia. Ademas ahorrara energia y prolongara la un plato.
vida del aparato. - ATENCION: tanto la cubeta como la cesta y los
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alimentos, estaran MUY calientes. TABLA DE
- Apoye la cesta en una superficie apta para RECOMENDACIONES

soportar altas temperaturas.
Aqui puede orientar-se para las cocciones de

UNA VEZ FINALIZADO EL USO DEL APARA- diferentes alimentos

TO: NOTA: Tenga en cuenta que estos parame-

- Una vez el Temporizador llegue a su posicion tros son meramente indicativos. Los alimentos
de reposo (0 min) el aparato se desactivara pueden ser de origen, tamafio, forma y marcas
automaticamente. diferente, por lo que no podemos garantizar los

- Sino lo esta, poner el temporizador a su posi- mejores parametros para alimentos especificos.

cion de reposo (0 min) para que el aparato esté
desactivado.

- Desenchufar el aparato de la red eléctrica.

- Dejar enfriar el aparato.

- Limpiar el aparato tal y como se explica en la
seccion de limpieza.

PROTECTOR TERMICO DE SEGURIDAD:

- El aparato dispone de un dispositivo térmico de
seguridad que protege el aparato de cualquier
sobrecalentamiento.

- Si el aparato se desconecta por si mismo y no
vuelve a conectarse, proceder a desenchufarlo
de la red, esperar unos 15 minutos antes de
volver a conectarlo, Si sigue sin funcionar, acu-
dir a uno de los servicios de asistencia técnica

@ autorizados @
LIMPIEZA

- Desenchufar el aparato de la red y dejarlo
enfriar antes de iniciar cualquier operacion de
limpieza.

- Limpiar el aparato con un pafio himedo impreg-
nado con unas gotas de detergente y secarlo
después.

- No utilizar disolventes, ni productos con un fac-
tor pH acido o basico como la lejia, ni productos
abrasivos, para la limpieza del aparato.

- No sumergir el aparato en agua u otro liquido,
ni ponerlo bajo el grifo.

- Se recomienda limpiar el aparato regularmente
y retirar todos los restos de alimentos.

- Si el aparato no se mantiene en buen estado
de limpieza, su superficie puede degradarse
y afectar de forma inexorable la duracién de
la vida del aparato y conducir a una situacion
peligrosa.

- Ninguna de las partes de este aparato es apta
para su limpieza en el lavavajillas.
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GUIA DE COCINA

(SR Tlgmpo 'I;emperatura Mezclar | Oftra informacion
(9) (min) (°C)
Patatas
Patatas fritas
congeladas finas 300-700 9-16 200 Mezclar
Patatas fritas
congeladas gruesas 300-700 11-20 200 Mezclar
. Anadir 72
Patatas fritas
caseras (8x8mm) 300-800 16-20 200 Mezclar glégﬂgrada de
o Anadir 72
Cunas de patata 300-800 | 18-22 180 Mezclar | cucharada de
caseras aceite
Anadir 72
Cubos de patata 300-750 | 12-18 180 Mezclar | cucharada de
caseros aceite
Roti 250 15-18 180 Mezclar
Patatas gratinadas 500 15-18 200 Mezclar
Carne y pollo
Bistec 100-500 8-12 180
Chuletas de cerdo 100-500 10-14 180
Hamburguesa 100-500 7-14 180
Rollitos de
salchicha 100-500 13-15 180
Muslos de pollo 100-500 18-22 180
Pechuga de pollo 100-500 10-15 180
Snacks
Rollitos de Usar preparados
primavera 100-400 8-10 200 Mezclar para horno
Nuggets de pollo i s Usar preparados
congelados 100-500 6-10 200 Mezclar para horno
Palitos de pescado Usar preparados
congelados 100-400 6-10 200 para horno
Palitos de queso
rebozados 100-400 | 8-10 180 Usar preparados
congelados P

H Manual RESPIRE ANALOGIC.indb 6

19/8/21 18:58 H



L "EEEE ® [ D [

Verduras rellenas 100-400 10 160
Usar molde de
Horneado horno
Usar molde de
Pastel 300 20-25 160 horno/plato para
horno
: Usar molde de
Quiche 400 20-22 180 horno
Usar molde de
Muffins 300 15-18 200 horno/plato para
horno
SOLUCION DE PROBLEMAS
Problema Causa posible Solucién

EIAIR FRYER no
funciona.

El aparato no esta en-
chufado.

Conecte al aparato a un enchufe con toma
de tierra.

El temporizador no esta
configurado.

Para encender el aparato, gire el
temporizador hasta el tiempo de
preparacion requerido.

Los alimentos fritos en
la AIR FRYER no estan
totalmente hechos.

La cantidad de alimentos
colocada en la cesta es
excesiva.

Coloque una menor cantidad de
ingredientes en la cesta.

Las cantidades menores se sacuden mejor,
y frien uniformemente.

La temperatura
seleccionada es
demasiado baja.

Gire el mando regulador de la temperatura
hasta la posicion necesaria.

Ajuste de temperatura: consulte la guia de
coccion.

Los alimentos se frien
de manera desigual.

Ciertos ingredientes se
deben sacudir a mitad del
tiempo de preparacion.

Cuando los alimentos se encuentran unos
encima de otros (por ejemplo, patatas
fritas) se tienen que agitar a mitad del
tiempo de preparacion.

Los fritos no salen
crujientes.

Tipo de alimento
incorrecto utilizado.

Consulte el modo de preparacion de los
alimentos del fabricante.

No se puede deslizar
la sarten/cesta en el
aparato.

Cesta sobrecargada.

No llene la cesta por encima de la
indicacion MAX.

La cesta no esta coloca-
da correctamente en la
sartén.

Presione la cesta en la sartén hasta oir un
clic

Sale humo blanco del
aparato.

Se estan preparando
ingredientes con alto
contenido de aceite.

Se ha afadido aceite a la
preparacion.

No utilice alimentos con alto contenido
de aceite ni agregue mas aceite del
estrictamente necesario.

Esta freidora utiliza una tecnologia que
requiere poco o ningun aceite.

La sartén todavia
contiene restos de grasa
del uso anterior.

El humo blanco lo provoca la grasa que se
calienta en la sartén.
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English

Air fryer
AF1001

DESCRIPTION

A Thermostat

Timer

Power cable and plug
Frying basket

Grill

Basket handle

Power light

Heating light

IGTMOOW

If the model of your appliance does not have
the accessories described above, they can also
be bought separately from the Technical
Assistance Service.

USE AND CARE:

- Fully extend the appliance’s power cable before
each use.

- Do not use the appliance if the parts or acces-
sories are not properly fitted.

- Do not use the appliance if the accessories
attached to it are defective. Replace them
immediately.

- Do not use the appliance when empty.

- Do not use the appliance if the timer switch
does not work properly.

- Do not move the appliance while in use.

- To keep the non-stick treatment in good condi-
tion, do not use metal or pointed utensils on it.

- Do not force the appliance’s work capacity.

- Disconnect the appliance from the mains when
not in use and before undertaking any cleaning
task.

- Store this appliance out of reach of children
and/or persons with physical, sensory or redu-
ced mental or lack of experience and knowled-
ge.

- Do not store or transport the appliance if it is
still hot.

- Never leave the appliance connected and unat-
tended if is not in use. This saves energy and
prolongs the life of the appliance.

- Use only utensils appropriate to support high
temperatures.

- Turn the thermostat control to the minimum
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(MIN) setting. This does not mean that the
appliance is switched off permanently.

INSTRUCTIONS FOR USE

BEFORE USE:

- Make sure that the entire product’s packaging
has been removed.

- Before using the product for the first time, clean
the parts that will come into contact with food in
the manner described in the cleaning section.

USE:

- Unroll the cable completely before plugging it in.

- Connect the appliance to the mains.

- Open the basket and place the ingredients you
wish to fry or roast on it.

- Put the basket back into the appliance.

- Choose the needed temperature using the timer

knob. NOTE: If the appliance is cold, you may

add 3 minutes to the preparation time. NOTE:
you can let the appliance preheat without any
ingredients inside.

During the frying process, the working light will

turn on and off. This doesn’t reflect cooking

completion, only that appliance is maintaining
cooking temperature.

Some ingredients require shaking halfway

through the preparation time. To shake the

ingredients, pull the pot out of the appliance by
the handle and shake it. Then slide the pot back
into the air fryer.

- When the timer is done, pull the pot out of

the appliance and place it on a heat-resistant

surface.

Check if the ingredients are ready. If the ingre-

dients are not ready yet, simply slide the pot

back into the appliance and set the timer to a

few extra minutes.

- When ingredients are ready, slide the pot out of
the air fryer and take ingredients out using tongs
to lift the ingredients out of the pot.

- CAUTION: Basket and food will be very HOT.

- Place the basket over a plain surface able to
work with high temperatures.

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE

APPLIANCE:

- When the timer reaches its min position (0 min)
the fryer will stop automatically.

- If not, put the timer in min position (0 min) to let
the appliance disconnects.

- Unplug the appliance from the mains.
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- Let the appliance cool down.

- Clean the appliance as it is explained on the
cleaning section.

SAFETY THERMAL PROTECTOR:

- The appliance has a safety device, which pro-
tects the appliance from overheating.

- If the appliance turns itself off and does not
switch itself on again, disconnect it from the
mains supply, and wait for approximately 15
minutes before reconnecting. If the machine
does not start again seek authorised technical
assistance.

CLEANING

- Disconnect the appliance from the mains and
allow it to cool before undertaking any cleaning
task.

- Clean the equipment with a damp cloth with a
few drops of washing-up liquid and then dry.

- Do not use solvents, or products with an acid or
base pH such as bleach, or abrasive products,
for cleaning the appliance.

- Never submerge the appliance in water or any
other liquid or place it under running water.

- Itis advisable to clean the appliance regularly
and remove any food remains.

- If the appliance is not in good condition of clean-
liness, its surface may degrade and inexorably
affect the duration of the appliance’s useful life
and could become unsafe to use.

- Neither part of this appliance is suitable for
cleaning in the dishwasher.

RECOMENDEDATION TABLE

Here you can find our recommendation on the
time and temperature for frying different meals.
Note: these settings are merely indicative. Foods-
tuffs can vary in origin, size, shape and brand,

so we cannot guarantee the best settings for any
specific food.

®
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COOKING GUIDE

Food Time ;I;%n;perature Shake Extra information

Amount (g) | (min)

Potatoes & fries

Thin frozen fries 300-700 9-16 200 Shake
Thick frozen fries 300-700 11-20 200 Shake
Home-made fries .
B 300-800 16-20 200 Shake | Add 1/2 tsp oil
wgg‘geé;”ade potato | 340.800 18-22 180 Shake | Add 1/2 tbsp oil
Home-made potato | 300.750 12-18 180 Shake | Add 1/2 tbsp oil
Roti 250 15-18 180 Shake
Potato gratin 500 15-18 200 Shake

Meat & Poultry

Steak 100-500 8-12 180

Pork chops 100-500 10-14 180

Hamburger 100-500 7-14 180

Sausage roll 100-500 13-15 180

Drumsticks 100-500 18-22 180

Chicken breast 100-500 10-15 180

Snacks

Spring rolls 100-400 8-10 200 Shake Use oven-ready
Frozen chicken 100-500 | 6-10 200 Shake | Use oven-read
nuggets Y
Frozen fish fingers 100-400 6-10 200 Use oven-ready

Frozen bread
crumbed cheese 100-400 8-10 180 Use oven-ready
snacks
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Stuffed vegetables | 100-400 10 160
Baking Use baking tin
Use baking tin/
Cake 300 20-25 160 oven dish
Quiche 400 20-22 180 Use baking tin
) Use baking tin/
Muffins 300 15-18 200 oven dish
Muffins 400 20 160

TROUBLE SHOOTING

Problem

Possible cause

Solution

The AIR FRYER does
not work.

The appliance is not
plugged in.

Put the mains plug in an earthed wall
socket.

You have not set the
Timer.

Turn the timer knob to the required cooking
time to switch on the appliance

The foods fried with
the AIR FRYER are not
done.

The quantity of food in
the basket is too much.

Put smaller batches of food in the basket.

The set temperature is
too low.

Turn the temperature control knob to the
required.

Temperature setting - refer to the cooking
guide for reference.

The food is fried
unevenly in the AIR
FRYER.

Certain food types need
to be shaken halfway
through the cooking time.

Food that lie on top of or across each other
(e.g. fries) need to be shaken halfway
through the cooking time.

Fried snacks are not
crispy when they come
out of the AIR FRYER.

Incorrect food type used.

Refer food manufactures cooking
instructions.

| cannot slide the
pan / basket into the
appliance.

Basket over-loaded.

Do not fill the basket beyond the MAX
indication.

The basket is not placed
in the pan correctly.

Push the basket down into the pan until you
hear a click.

White smoke Comes
out from the Appliance.

Food with high oil content
has been used.

Oil has been added to
the food.

Do not use food groups with high oil content
or add extra oil that is not required.

An air fryer uses technology where low or
no oil is required.

The pan still contains
grease residues from
previous use.

White smoke is caused by grease heating
up in the pan.

Make sure you clean the pan correctly after
each use.
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Frangais

Air fryer
AF1001

DESCRIPTION

A Thermostat

Minuterie

ordon d’alimentation et fiche
Panier a frire

Cuve

Poigné de panier

Indicateur de fonctionnement
Voyant de température

IGTMOOW

Si votre modéle ne dispose pas des accessoires
précédemment décrits, ceux-ci peuvent étre
achetés séparément auprés des services
d’assistance technique.

UTILISATION ET ENTRETIEN :

- Avant chaque utilisation, dérouler completement
le cable électrique de I'appareil.

- Ne pas utiliser I'appareil si ses accessoires ne
sont pas diment fixés.

- Ne pas utiliser I'appareil si ses accessoires
présentent des défauts. Le cas échéant, les
remplacer immédiatement.

- Ne pas utiliser I'appareil a vide.

- Ne pas utiliser I'appareil si la minuterie ne fonc-
tionne pas correctement.

- Ne pas faire bouger I'appareil en cours de
fonctionnement.

- Pour conserver le traitement anti-adhésif en bon
état, ne pas utiliser d'ustensiles métalliques ou
pointus.

- Ne pas forcer la capacité de travail de I'appareil.

- Respecter le niveau MAXI.

- Débrancher I'appareil du secteur quand il n’est
pas utilisé et avant de procéder a toute opéra-
tion de nettoyage.

- Conserver cet appareil hors de portée des
enfants ou des personnes avec capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites
ou présentant un manque d’expérience et de
connaissances

- Ne pas transporter I'appareil s'il est encore
chaud.

- Ne jamais laisser I'appareil branché sans sur-
veillance. Ceci permettra également de réduire
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sa consommation d’énergie et de prolonger sa
durée de vie.

- Utiliser uniquement des ustensiles congus pour
supporter des températures élevées.

- Mettre le thermostat sur la position mini-
mum (MIN) ne garantit pas I‘arrét complet de
I'appareil.

MODE D’EMPLOI

CONSIGNES PREALABLES :

- S’assurer d’avoir retiré tout le matériel
d’emballage du produit.

- Avant la premiére utilisation, laver le panier et
la cuve a I'eau et au détergent, bien rincer afin
d’éliminer les restes de détergent et ensuite,
sécher.

UTILISATION :

- Dérouler completement le cable avant de le
brancher.

- Brancher I'appareil au secteur.

- Ouvrir le panier et placer les ingrédients a frire,

cuire ou rétir dans la cuve.

Replacer le panier dans I'appareil.

Choisir la température et les durées nécessai-

res sur le thermostat et la minuterie.

Remarque : il faut savoir que si I'appareil est

froid il faut ajouter 3 minutes au temps de cuis-

son des aliments.

Note : Si vous souhaitez mélanger les aliments

en milieu de cuisson vous pouvez simplement

retirer la cuve de l'intérieur de I'appareil et les
agiter. Cela n’a pas d'impact significatif sur le
processus.

Au cours du fonctionnement, le voyant rouge de

chauffage s’allume de maniére intermittente ce

qui indique que I'appareil chauffe.

Certains aliments nécessitent d’étre mélangés

a mi-cuisson. Pour mélanger les ingrédients,

retirer la cuve en utilisant 'anse du panier et

mélanger. Remettre ensuite la cuve dans la
friteuse a air.

Une fois le temps de cuisson écoulé, sortir

toute la cuve de 'appareil et la déposer sur une

surface résistant a la chaleur.

- Vérifier que les aliments soient cuits correc-
tement. Si ce n’est pas le cas, remettre tout sim-
plement la cuve dans la friteuse a air pendant
quelques minutes supplémentaires.

- Lorsque les ingrédients sont préts, séparer le
panier de la cuve et retirer les aliments a I'aide
de pinces ou vider les aliments sur une assiette.

19/8/21 18:58 H



. "EEEE ® [ [

- ATTENTION : la cuve et le panier, ainsi que les TABLEAU DE CONSEIL

aliments, sont TRES chauds.

- Poser le panier sur une surface adaptée aux
températures élevées.

Vous trouverez ici des temps de cuisson en fonc-
tion des aliments

REMARQUE : Noter que ces paramétres sont
purement indicatifs. Les aliments peuvent étre

APRES UTILISATION DE L’APPAREIL : d’origine, de taille, de forme et de marques

- Une fois la minuterie en mode veille (0 min.) différentes, par conséquent, nous ne pouvons
Iappareil se désactive automatiquement. donc pas garantir les meilleurs paramétres pour
- Dans le cas contraire, placer la minuterie en chaque aliment spécifique.
mode veille (0 min) pour que I'appareil se
désactive.

- Débrancher I'appareil de la prise secteur.
- Laisser refroidir I'appareil.

- Nettoyer I'appareil comme indiqué a la section «
Nettoyage ».

SECURITE THERMIQUE :

- L'appareil dispose d’un dispositif thermique de
slreté qui protege I'appareil de toute surchau-
ffe.

- Si l'appareil se déconnecte tout seul et que
Vous ne parvenez pas a le reconnecter, débran-
chez-le et attendez environ 15 minutes avant de
le rebrancher. S’il ne fonctionne toujours pas,
faites appel a I'un des services d’'assistance
technique agréés.

NETTOYAGE

- Débrancher I'appareil du secteur et attendre son
refroidissement complet avant de le nettoyer.
Nettoyer I'appareil avec un chiffon humide
imprégné de quelques gouttes de détergent et
le laisser sécher.
Ne pas utiliser de solvants ni de produits au pH
acide ou basique tels qu’eau de Javel, ni de
produits abrasifs pour nettoyer I'appareil.
Ne pas immerger I'appareil dans I'eau ou tout
autre liquide, ni le passer sous un robinet.
Il est recommandé de nettoyer I'appareil régulié-
rement et de retirer tous les restes d’aliments.
Si 'appareil n’est pas maintenu dans un bon
état de propreté, sa surface peut se dégrader et
affecter de fagon inexorable la durée de vie de
I'appareil et le rendre dangereux.
- Aucune des parties de cet appareil n’est adap-
tée a un nettoyage au lave-vaisselle.
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MINUTERIE DE CUISINE

Quantité Temps Température . Informations
(9) (min) (°C) Mélanger | g oblémentaires
Pommes de terre
Frites fines .
surgelées 300-700 9-16 200 Mélanger
Frites épaisses .
surgelées 300-700 11-20 200 Mélanger
" : Ajouter une
mf';s maison (8x8 | 30800 16-20 200 Mélanger | demie cuillére
d’huile
Quartiers de Ajouter une
pommes de terre 300-800 18-22 180 Mélanger demie cuillere
maison d’huile
Ajouter une
Cubes de pommes . h L
de terre maison 300-750 12-18 180 Mélanger g%rnillzcunlere
Roti 250 15-18 180 Mélanger
Pommes deterre | gq 15-18 | 200 Mélanger
gratinées 9
Viande et volailles
Bifteck 100-500 8-12 180
Coétes de porc 100-500 10-14 180
Hamburgers 100-500 7-14 180
Rouleaux de
saucisse 100-500 13-15 180
Cuisses de poulet 100-500 18-22 180
Blanc de poulet 100-500 10-15 180
Collations
Utiliser des
Rouleaux de . . .
printemps 100-400 8-10 200 Mélanger ?gﬁparatlons pour
Utiliser des
Nuggets de poulet . " ]
surgelés 100-500 6-10 200 Mélanger ]EJorSParatlons pour
a Utiliser des
Batonnets de 5 i
poisson surgelés 100-400 6-10 200 %Sparatlons pour
Batonnets de Utiliser des
romage panés - - préparations pour
fi g > 100-400 8-10 180 2 i
surgelés four
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Légumes farcis 100-400 10 160
. Utiliser un moule
Réchauffage a patisserie
Utiliser un moule
Gateau 300 20-25 160 a patisserie/plat
de cuisson
; Utiliser un moule
Quiche 400 20-22 180 a patisserie
Utiliser un moule
Muffins 300 15-18 200 a patisserie/plat
de cuisson
Muffins 400 20 160
RESOLUTION DE PROBLEMES

PROBLEME

Cause possible

Solution

La FRITEUSE AAIR ne

L’appareil n’est pas
branché.

Brancher I'appareil a une prise de terre.

fonctionne pas.

La minuterie n'est pas
réglée.

Pour allumer I'appareil, régler la minuterie
sur le temps de préparation requis.

Les aliments frits dans
la FRITEUSE A AIR ne

La quantité de nourriture
placée dans le panier est
excessive.

Mettre moins d’ingrédients dans le panier.

Les petites quantités sont plus faciles a
secouer et permettent une friture uniforme.

sont pas entierement
cuits.

La température
sélectionnée est trop
basse.

Tourner le bouton de réglage de la
température sur la position adaptée.
Réglage de la température : voir le guide de
cuisson.

La friture n’est pas
uniforme.

Certains ingrédients
doivent étre agités a
la moitié du temps de
préparation.

Lorsque les aliments sont superposés (par
exemple, des frites), ils doivent étre remués
a la moitié du temps de préparation.

Les frites ne sont pas
croustillantes.

Mauvais type d'aliment
utilisé.

Consulter la méthode de préparation des
aliments du fabricant.

La casserole/panier ne

Panier surchargé.

Ne pas remplir le panier au-dessus de
I'indication MAX.

peut pas étre inséré(e)
dans I'appareil.

Le panier n'est pas placé
correctement dans la
casserole.

Appuyer sur le panier dans la casserole
jusqu’a entendrez un déclic.

De la fumée blanche

Des ingrédients riches
en huile sont en cours de
préparation.

De 'huile a été ajoutée a
la préparation.

Ne pas utiliser d’aliments riches en huile ou
ne pas ajouter d’huile plus que strictement
nécessaire.

Cette friteuse utilise une technologie qui
nécessite peu ou pas d’huile.

sort de I'appareil.

La casserole contient
encore des traces de
graisse de I'utilisation
précédente.

La fumée blanche est causée par la graisse
qui chauffe dans la casserole.
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Deutsch

Air fryer
AF1001

BEZEICHNUNG

A Thermostat

Timer

Stromkabel und Stecker
Frittierkorb

Wanne

Frittierkorbgriff
Betriebsleuchtanzeige
Kontrollleuchte Erhitzer

IGTMOOW

Wenn Sie meinen, dass das Gerat nicht mit
dem oben angefiihrten Zubehér ausgestattet
ist, kdnnen Sie die Teile auch einzeln beim
Technischen Dienst erwerben.

BENUTZUNG UND PFLEGE:

- Vor jedem Gebrauch des Gerats das Stromka-
bel vollstandig abwickeln.

- Gerat nicht benutzen, wenn Zubehor oder
Ersatzteile nicht richtig befestigt sind.

- Gerat nicht benitzen, wenn die Zubehorteile
mangelhaft sind. Ersetzen Sie diese sofort.

- Das Gerat sollte in leerem Zustand, also ohne
Inhalt, nicht benutzt werden.

- Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn der Timer
nicht korrekt funktioniert.

- Das Gerat nicht bewegen, wahrend es in
Betrieb ist.

- Um die antihaftbehandelte Oberflache nicht zu
beschadigen, keine metallischen oder spitzen
Kochutensilien verwenden.

- Betriebskapazitat des Gerats nicht Giberbeans-
pruchen.

- Beachten Sie die MAX-Fillmenge

- Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie
das Gerat abkuhlen, bevor Sie mit der Reini-
gung beginnen.

- Das Gerat auRerhalb der Reichweite von Kin-
dern und/oder Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten bzw. Personen ohne ausreichende
Erfahrung und Kenntnisse aufbewahren.

- Das Gerat nicht wegraumen, wenn es noch heif}
ist.

- Das Gerat nie am Stromnetz angeschlossen

H Manual RESPIRE ANALOGIC.indb 16

und ohne Aufsicht lassen. Sie sparen dadurch
Energie und verlangern die Gebrauchsdauer
des Gerétes.

- Verwenden Sie nur Kiichenutensilien, die flr
hohe Temperaturen ausgelegt sind.

- Die vollstandige Abschaltung des Gerats wird
nicht dadurch garantiert, dass der Temperatu-
rregler auf der niedrigsten Position (MIN) steht.

BENUTZUNGSHINWEISE

VOR DER BENUTZUNG:

- Vergewissern Sie sich, dass Sie das gesamte
Verpackungsmaterial des Produkts entfernt
haben.

- Vor der Erstanwendung missen die Einzelteile,
die mit Nahrungsmitteln in Kontakt geraten, so
wie im Absatz Reinigung beschrieben, gereinigt
werden.

BENUTZUNG:

- Vor Anschluss das Kabel véllig ausrollen.

- SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an.
- Offnen Sie den Behélter und legen Sie die Zuta-
ten, die Sie braten, résten oder garen méchten,
in den Behalter.

Setzen Sie den Behalter wieder in das Gerat
ein.

Wahlen Sie die gewlinschte Temperatur und
Zeiten am Thermostat und an der Zeitschaltuhr.
Anmerkung: Wenn das Gerat kalt ist, bertick-
sichtigen Sie bitte, dass Sie 3 Minuten zu der
Zubereitungszeit hinzuzahlen missen.
Hinweis: Wenn Sie die Lebensmittel nach der
Halfte der Zubereitungszeit schitteln wollen,
nehmen Sie dazu einfach den Behalter aus dem
Gerat. Der Zubereitungsprozess wird dadurch
nicht wesentlich beeintrachtigt.

Wahrend des Betriebs schaltet die rote Aufhei-
Zleuchte ein und aus; damit zeigt sie an, wann
das Gerat aufheizt.

Einige Lebensmittel missen wahrend der
Verarbeitung gemischt werden. Um die Zutaten
zu mischen, nehmen Sie den Behalter am Griff
heraus und vermischen Sie sie. Setzen Sie den
Behalter wieder in die Fritteuse ein.

Wenn die Garzeit abgelaufen ist, nehmen Sie
den gesamten Behalter aus dem Gerat und
stellen ihn auf eine hitzebestandige Unterlage.
Prifen Sie, ob die Lebensmittel fertig sind.

Ist dies nicht der Fall, setzen Sie einfach den
Behalter in die Fritteuse ein und stellen Sie die
Zeit auf ein paar Minuten extra ein.
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- Wenn die Lebensmittel fertig sind, trennen
Sie den Korb vom Behalter und nehmen Sie
die Lebensmittel mit einer Zange heraus oder
entleeren Sie sie auf einen Teller.

- ACHTUNG: sowohl der Behalter als auch der
Korb und das Essen werden SEHR heil3.

- Stellen Sie den Frittierkorb auf eine geeignete,
hitzebestandige Unterlage.

NACH DER BENUTZUNG DES GERATS:

- Wenn der Timer die Ruheposition (0 min) errei-
cht, schaltet das Gerat automatisch ab.

- Wenn er nicht auf dieser Position steht, stellen
Sie den Timer auf 0 min., damit das Gerat
ausschaltet.

- Den Stecker aus der Netzdose ziehen.

- Lassen Sie das Gerat abkiihlen

- Reinigen Sie das Gerat wie im Abschnitt Reini-
gung beschrieben.

WARMESCHUTZSCHALTER:

- Das Gerat ist mit einem Warmeschutzschalter
ausgestattet, wodurch es gegen Uberhitzung
geschiitzt ist.

- Schaltet sich das Gerat von selbst aus und nicht
wieder ein, unterbrechen Sie die Stromzufuhr,
warten Sie 15 Minuten und schalten es wieder
ein.

REINIGUNG

- Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie
das Gerat abkiihlen, bevor Sie mit der Reini-
gung beginnen.

- Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten
Tuch, auf das Sie einige Tropfen Reinigungsmit-
tel geben und trocknen Sie es danach ab.

- Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats weder
Lose- oder Scheuermittel, noch Produkte mit
einem sauren oder basischen pH-Wert wie z.B.
Lauge.

- Das Geréat nicht in Wasser oder andere Flissi-
gkeiten tauchen und nicht unter den Wasserh-
ahn halten.

- Es wird empfohlen, Speisereste regelmafig
vom Gerat zu entfernen.

- Wenn das Gerat nicht in einen sauberen
Zustand gehalten wird, kann sich der Zus-
tand seiner Oberflache verschlechtern, seine
Lebenszeit negativ beeinflusst und gefahrliche
Situationen verursacht werden.

- Kein Teil dieses Gerats ist zum Reinigen in der
Spulmaschine geeignet.

®

TABELLE MIT
EMPFEHLUNGEN

Hier finden Sie Orientierungswerte fiir die Zubere-
itung verschiedener Lebensmittel

HINWEIS: Bitte beachten Sie, dass diese Para-
meter nur Richtwerte sind. Lebensmittel kénnen
unterschiedlicher Herkunft, Grof3e, Form und
Marke sein. Daher kénnen wir nicht die besten
Parameter fiir alle Lebensmittel angeben.
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BRATANLEITUNG
Zeit Temperatur . Weitere
Anzahl (g) (min) (°C) Mischen Informationen

Kartoffeln
Gefrorene duinne ;
Pommes Frites 300-700 9-16 200 Mischen
Gefrorene dicke .
Pommes Frites 300-700 11-20 200 Mischen
Hausgemachte : 1/2 Léffel Ol dazu
Pommes (8x8 mm) 300-800 16-20 200 Mischen geben
Hausgemachte : 1/2 Loffel Ol dazu
Kartoffelspalten 300-800 18-22 180 Mischen geben
Hausgemachte : 1/2 Loffel Ol dazu
Kartoffelwiirfel 300-750 12-18 180 Mischen geben
Roti 250 15-18 180 Mischen
Uberbackene i
Bratkartoffeln 500 15-18 200 Mischen
Fleisch und
Geflugel
Steak 100-500 8-12 180
Schweinekoteletts 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Wurstrollen 100-500 13-15 180
Hahnchenschenkel | 100-500 18-22 180
Hahnchenbrust 100-500 10-15 180
Snacks

- . Ofenzubereitungen
Fruhlingsrollen 100-400 8-10 200 Mischen verwenden
Gefrorene : Ofenzubereitungen
Hahnchen-Nuggets 100-500 6-10 200 Mischen verwenden
Gefrorene Ofenzubereitungen
Fischstabchen 100-400 6-10 200 verwenden
Gefrorene panierte Ofenzubereitungen
Kasestangen 160-400 8-10 180 verwenden
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Gefllltes Gemise 100-400 10 160
Backform
Aufbacken verwenden
Backform/ofenfeste
Kuchen 300 20-25 160 Form verwenden
. Backform
Quiche 400 20-22 180 verwenden
Backform/ofenfeste
Muffins 300 15-18 200 Form verwenden
PROBLEMLOSUNG
Problem Mégliche Ursache Lésung
Das Gerét ist nicht an- Schlief3en Sie das Gerat an eine Steckdose
Der AIR FRYER geschlossen. mit Erdungsanschluss an.
funktioniert nicht. Der Timer ist nicht Um das Gerét einzuschalten, drehen Sie
eingestellt. den Timer auf die gewlnschte Einschaltzeit.
Die Menge der in den Legen Sie weniger Zutaten in den Behalter.
Behalter eingelegten Kleinere Mengen lassen sich besser

Die frittierten Speisen Lebensmittel ist zu groB. | schiitteln und gleichmaRig braten.

@ im Air FRYER sind Drehen Sie den Temperaturregler auf die @
nicht ganz fertig. Die gewahite Temperatur | gewlinschte Position.
ist zu niedrig. Temperatureinstellung: siehe
Kochanleitung.
. ) Bestimmte Zutaten Wenn Lebensmittel (ibereinander liegen
\?\I:’(Ij_eel’?ﬁl;’]‘ls"lglit(t:ﬁll’néﬁi sollten nach der Halfte (z. B. Pommes frites), mussen sie nach
ebraten 9 9 | der Zubereitungszeit der Halfte der Zubereitungszeit geschlttelt
9 ’ geschittelt werden. werden.
Das Gebratene wird FalschedA{t der Beachten Sie die Zubereitungshinweise des
nicht knusprig. verwenceten Herstellers.
Lebensmittel.
. . Flllen Sie den Behalter nicht tber die
Die Pfanne/der Behélter Gbervoll.

Behalter kann nicht in MAX-Anzeige.

das Gerat geschoben

Der Behalter ist nicht

werden. P Driicken Sie den Behalter in die Pfanne, bis
richtig in der Pfanne Sie ein Klicken hé
platziert. ie ein Klicken héren
Verwenden Sie keine Lebensmittel mit
Es werden Zutaten hohem Fettgehalt und fiigen Sie nicht mehr
T mit hohem Fettgehalt Ol als nétig hinzu.
Es tritt weiler Rauch zubereitet.
aus dem Gerdt aus. Dem Rezept wurde Ol Diese Fritteuse verwendet eine .
zugegeben. Technologie, die wenig oder gar kein Ol

bendtigt.
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Italiano

Air fryer
AF1001

DESCRIZIONE

A Termostato

Temporizzatore

Cavo di alimentazione e spina
Cestello per friggere
Secchiello

Impugnatura del cestello

Spia di funzionamento

Spia di riscaldamento

IGTMOOW

Se il modello del Suo apparecchio non fosse
dotato degli accessori anteriormente elencati, puo
acquistarli separatamente presso i punti di
assistenza tecnica autorizzati.

PRECAUZIONI D’USO:

- Prima di ogni utilizzo, svolgere completamente il
cavo dell'apparecchio.

- Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori non
sono correttamente montati.

- Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori pre-
sentano dei difetti. Sostituirli immediatamente.

- Non avviare mai I'apparecchio a vuoto.

- Non utilizzare I'apparecchio se il timer non
funziona correttamente.

- Non muovere I'apparecchio durante I'uso

- Per conservare in buono stato il trattamento
antiaderente, non utilizzare utensili metallici o
appuntiti.

- Non forzare la capacita di lavoro
dell’'apparecchio.

- Rispettare l'indicazione del livello MAX.

- Scollegare la spina dalla presa di corrente
quando I'apparecchio non & in uso e prima di
eseguire qualsiasi operazione di pulizia.

- Conservare questo apparecchio fuori dalla
portata dei bambini e/o persone con problemi
fisici, mentali o di sensibilita o con mancanza di
esperienza e conoscenza

- Non riporre, né trasportare I'apparecchio quan-
do & ancora caldo.

- Non lasciare mai I'apparecchio collegato alla
rete elettrica e senza controllo. Si otterra un
risparmio energetico e si prolunghera la vita
dell’'apparecchio stesso.
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- Utilizzare solamente utensili in grado di soste-
nere alte temperature.

- Regolare il comando termostato sulla posizione
di minimo (MIN) non garantisce la sconnessione
permanente dell’apparecchio.

MODALITA D’USO

PRIMA DELL’USO:

- Assicurarsi di aver rimosso dal prodotto tutto il
materiale di imballaggio.

- Previamente al primo utilizzo dell’apparecchio,
si consiglia di pulire tutte le parti a contatto con
gli alimenti, come indicato nella sezione dedica-
ta alla pulizia.

uUso:

- Srotolare completamente il cavo prima di attac-
care la spina.

Collegare I'apparecchio alla rete elettrica.

- Aprire il cestello e inserire gli ingredienti da
friggere, arrostire o cuocere.

Riposizionare il cestello nell'apparecchio.
Scegliere la temperatura e i tempi necessari per
il termostato e il temporizzatore.

Nota: bisogna considerare che, se I'apparecchio
fosse freddo, si dovranno aggiungere 3 minuti al
tempo di cottura degli alimenti.

Nota: Se si desidera mescolare gli alimenti a
meta cottura, si pud semplicemente estrarre

la vaschetta dall’apparecchio e mescolarli.
Quest’azione non avra ripercussioni significative
sul processo.

Durante il funzionamento, I'indicatore rosso di
riscaldamento lampeggera per indicare che
'apparecchio si sta riscaldando.

Alcuni alimenti devono essere mescolati a
mezza cottura. Per mescolare gli ingredienti,
estrarre la vaschetta utilizzando il manico del
cestino e mescolare. Riposizionare la vaschetta
nella friggitrice ad aria.

Terminato il tempo di cottura, estrarre completa-
mente la vaschetta dall’apparecchio e collocarla
su una superficie resistente al calore.

Verificare che gli alimenti siano cotti. In caso
negativa, inserire nuovamente la vaschetta nella
friggitrice ad aria e impostare il temporizzatore
con alcuni minuti in piu.

Quando siano pronti gli ingredienti, separare il
cestino dalla vaschetta e rimuovere gli alimenti
aiutandosi con delle pinze o versarli direttamen-
te in un piatto.

- ATTENZIONE: la vaschetta, il cestino e gli
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alimenti saranno MOLTO caldi.
- Appoggiare il cestello su una superficie idonea
a sopportare alte temperature.

UNA VOLTA CONCLUSO L’UTILIZZO

DELL’APPARECCHIO:

- Quando il Timer arrivi alla posizione di riposo
(0 min.), 'apparecchio si spegnera automatica-
mente.

- Se non si spegne, spostare il temporizzatore
nella sua posizione di riposo (0 min), in modo
che si disattivi 'apparecchio.

- Scollegare I'apparecchio dalla rete.

- Lasciare raffreddare I'apparecchio.

- Pulire 'apparecchio cosi come descritto nella
sezione “Pulizia”

PROTETTORE TERMICO DI SICUREZZA:

- L'apparecchio possiede un dispositivo termico
di sicurezza che lo protegge da qualsiasi surris-
caldamento.

- Se I'apparecchio si sconnette da solo e non si
riconnette, scollegarlo dalla presa e attendere
circa 15 minuti prima di connetterlo di nuovo.
Se ancora non funziona, rivolgersi ad un centro
d’assistenza tecnica autorizzato.

PULIZIA

- Scollegare la spina dalla rete elettrica e as-
pettare che I'apparecchio si raffreddi, prima di
eseguirne la pulizia.

- Pulire il gruppo elettrico con un panno umido,
quindi asciugarlo.

- Per la pulizia non impiegare solventi o prodotti
a pH acido o basico, come la candeggina, né
prodotti abrasivi.

- Non immergere I'apparecchio in acqua o altri
liquidi, né lavarlo con acqua corrente.

- Si raccomanda di pulire I'apparecchio periodica-
mente e di rimuovere tutti i residui di cibo.

- La mancata pulizia periodica dell'apparecchio
puo provocare il deterioramento delle superfici,
compromettendone la durata operativa e la
sicurezza.

- Nessuna delle parti che compongono questo
apparato € adatta per il lavaggio in lavastoviglie.

®

TABELLA
DI RACCOMANDAZIONI

Qui ci si pud orientare per la cottura di vari
alimenti

NOTA: Tenere presente che questi parametri
sono meramente indicativi. Gli alimenti possono
essere di origine, dimensioni, forme e marche
diverse, pertanto non possiamo garantire i migliori
parametri per alimenti specifici.
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GUIDA PER LA COTTURA

ez Tempo 'I;ecmperatura Mescolare Altre informazioni
(9) (min) (°C)

Patate
Patate fritte
surgelate sottil 300-700 9-16 200 Mescolare
Patate fritte
surgelate grosse 300-700 11-20 200 Mescolare
Patate fritte fatte in Aggiungere >
casa (8x8 mm) 300-800 16-20 200 Mescolare cucchiaio d'olio
Spicchi di patate ~ ~ Aggiungere 2
fatti in casa 300-800 18-22 180 Mescolare cucchiaio d’olio
Cubetti di patate ~ ~ Aggiungere 2
fatti in casa 300-750 12-18 180 Mescolare cucchiaio d’olio
Arrosto 250 15-18 180 Mescolare
Patate gratinate 500 15-18 200 Mescolare
Carne e pollo
Bistecca 100-500 8-12 180
Braciole di maiale 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Involtini di salsiccia | 100-500 13-15 180
Cosce di pollo 100-500 18-22 180
Petto di pollo 100-500 10-15 180
Snack

- Utilizzare preparati
Involtini primavera 100-400 8-10 200 Mescolare per forno
Nugget di pollo ~ . Utilizzare preparati
congelati 100-500 6-10 200 Mescolare per forno
Bastoncini di pesce Utilizzare preparati
surgelati 100-400 6-10 200 per forno
Bastoncini di pesce | 140 400 8-10 180 Utilizzare preparati

impanati surgelati

per forno
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Verdure ripiene 100-400 10 160
Utilizzare lo stampo
Cottura al forno da forno
Utilizzare uno
Torta 20-25 160 stampo/piatto da
forno
Quiche 20-22 180 Utilizzare lo stampo
da forno
Utilizzare uno
Muffin 15-18 200 stampo/piatto da
forno

SOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Possibile causa

Soluzione

I AIR FRYER non
funziona.

L’apparecchio non & co-
llegato alla rete elettrica.

Collegare I'apparecchio a una presa con
presa a terra.

Il temporizzatore non &
configurato.

Per accendere I'apparecchio, girare il
temporizzatore sul tempo di preparazione
necessario.

Gli alimenti fritti nel
AIR FRYER non sono
completamente cotti.

La quantita di alimenti nel
cestino & eccessiva.

Inserire una minor quantita di ingredienti nel
cestino.

Minori quantita si smuovono meglio e si
friggono uniformemente.

La temperatura
selezionata & troppo
bassa.

Girare il comando regolatore della
temperatura nella posizione necessaria.
Regolare la temperatura: consultare la
guida per la cottura.

Gli alimenti
non friggono
uniformemente.

Alcuni ingredienti devono
essere smossi a meta del
tempo di cottura.

Quando gli alimenti sono uno sopra l'altro
(ad esempio, le patate fritte), bisogna
smuoverli alla meta del tempo di cottura.

| fritti non sono
croccanti.

Si sta usando un tipo di
alimento non corretto.

Consultare la modalita di preparazione degli
alimenti, fornita dal produttore.

Non & possibile
far scorrere la
padella/cestino
nell’apparecchio.

Cestino sovraccarico.

Non riempire il cestino oltre I'indicazione
MAX.

Il cestino non & posizio-
nato correttamente nella
padella.

Premere il cestino nella padella fino a
sentire un clic.

L’apparecchio emette
un fumo bianco.

Si stanno preparando
ingredienti con un alto
contenuto d’olio.

E stato aggiunto olio alla
preparazione.

Non utilizzare alimenti con alti contenuti
d’olio né aggiungere piu olio di quello
strettamente necessario.

Questa friggitrice utilizza una tecnologia
che richiede poco olio 0 non ne richiede.

Nella padella ci sono resti
di grasso di precedenti
cotture.

Il fumo bianco & causato dal grasso che si
scalda nella padella.
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Portugués vida do aparelho.
- Utilize apenas utensilios apropriados para

suportar altas temperaturas.

Air fryer - Colocar o terméstato na posigdo de minimo

AF1001 (MIN) n&o garante que o aparelho fique total-
mente desligado.

DESCRICAO .

A Termostato MODO DE UTILIZAGCAO

B Temporizador NOTAS PARA ANTES DA UTILIZAGAO:

Cabo de alimentagéo e ficha
Cuba de fritura

g - Certifique-se de que retirou todo o material de
E Cuba

F

G

H

embalagem do produto.

- Antes de utilizar o produto pela primeira vez,
limpe as partes em contacto com os alimentos
tal como se descreve no capitulo de limpeza.

Pega do cesto
Luz indicadora de funcionamento

Luz indicadora de aquecimento
Caso o modelo do seu aparelho nao disponha UTILIZAGAO:
dos acessorios descritos anteriormente, pode - Desenrole completamente o cabo antes de o
adquiri-los separadamente nos Servigos de ligar a tomada.
Assisténcia Técnica. - Ligue o aparelho a corrente.

- Abra o cesto e coloque os ingredientes que
deseja fritar, assar ou cozinhar dentro da cuba.

UT||_|ZA(!‘AO E CUIDADOS: - Torne a colocar o cesto no aparelho.

- Antes de cada utilizagao, desenrole completa- - Selecione a temperatura e o tempo necessarios
mente o cabo de alimentagéo do aparelho. no terméstato e no temporizador. _
- Nao utilize o aparelho se os acessorios nao Nota: tenha em conta que, se o aparelho estiver
@ estiverem devidamente montados frio, devera adicionar mais 3 minutos ao tempo @

= - - de confegado dos alimentos.
- Nao utilize o aparelho se os acessorios ou

consumiveis montados apresentarem defeitos. Nota: Se desejar mexer os alimentos a meio da
Substitua-os imediatamente confecéo, pode simplesmente retirar a cuba do

= . . . interior do aparelho e mexé-los. Tal ndo ira afe-
- N&o utilize o aparelho se estiver vazio. o =
- . . . tar significativamente o processo de confegéo.
- Nao utilize o aparelho se o temporizador néo . .
. Durante o funcionamento, a luz indicadora
funcionar corretamente.

N3 h i . vermelha de aquecimento ira ficar intermiten-
- Nao mova o apareiho enquanto estiver em te, assinalando, assim, que o aparelho esta a
funcionamento.

aquecer.
- Para manter o~trata_rr_1ento ant!a_lderente' gm Alguns alimentos necessitam de ser mexidos
bom estado, nao utilize utensilios metalicos ou

. a meio do processo. Para mexer os ingredien-
objectos de corte sobre o mesmo. tes, saque a cuba utilizando e paga do cesto e
- Né&o force a capacidade de trabalho do apare- mexa-0s. Volte a colocar a cuba na fritadeira de
Iho. ar quente.

- Respeite a indicagéo do nivel MAX. Uma vez terminado o tempo de fritura, retire

- Desligue o aparelho da corrente quando nao completamente a cuba do aparelho e coloque-a
estiver a ser utilizado e antes de iniciar qualquer numa superficie resistente ao calor.

operagédo de limpeza. Verifique se os alimentos estdo prontos. Caso

- Guarde o aparelho fora do alcance das criangas contrario, volte simplesmente a colocar a cuba
e de pessoas com capacidades fisicas, senso- na fritadeira de ar quente e adicione uns minu-
riais ou mentais reduzidas, ou que tenham falta tos extra ao temporizador.
de experiéncia e conhecimento - Quando os ingredientes estiverem prontos,

- Nao guarde nem desloque o aparelho se ainda separe o cesto da cuba e retire os alimentos
estiver quente. com a ajuda de pincas ou despeje os alimentos

- Nunca deixe o aparelho ligado e sem vigilancia. num prato.

Além disso, poupara energia e prolongara a - ATENCAO: a cuba e o cesto, assim como os
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alimentos, estardo BASTANTE QUENTES.

- Apoie o cesto numa superficie apta a suportar
altas temperaturas.

UMA VEZ CONCLUIDA A UTILIZAGAO DO

APARELHO:

- Assim que o Temporizador chegar a posigéo de
repouso (0 min), o aparelho desliga-se automa-
ticamente.

- Se ainda néo estiver, ponha o temporizador na
posicao de repouso (0 min) para que o aparelho
se desligue.

- Desligue o aparelho da corrente elétrica.

- Deixe o aparelho arrefecer.

- Limpe o aparelho conforme explicado na sec-
¢ao de limpeza.

PROTETOR TERMICO DE SEGURANGA:

- O aparelho dispde de um dispositivo térmico de
seguranga que o protege de qualquer sobrea-
quecimento.

- Se o aparelho se desligar sozinho e néo se vol-
tar a ligar, desligue-o da corrente e aguarde 15
minutos antes de o ligar novamente. Se conti-
nuar sem funcionar, dirija-se a um dos Servigos
de Assisténcia Técnica autorizados.

LIMPEZA

- Desligue o aparelho da corrente elétrica e
deixe-o arrefecer antes de iniciar qualquer
operagéao de limpeza.

Limpe o aparelho com um pano himido com
algumas gotas de detergente e seque-o de
seguida.

N&o utilize solventes, produtos com um fator
pH acido ou basico como lixivia, nem produtos
abrasivos para a limpeza do aparelho.

Nunca mergulhe o aparelho dentro de agua
ou em qualquer outro liquido, nem o coloque
debaixo da torneira.

Recomenda-se limpar o aparelho regularmente
e retirar todos os restos de alimentos.

Se o aparelho néo for mantido limpo, a sua
superficie pode degradar-se e afetar de forma
irreversivel a duragéo da vida do aparelho e
conduzir a uma situacao de perigo.

Nenhuma das pegas deste aparelho pode ir a
maquina de lavar loiga.

®

TABELA
DE RECOMENDAGOES

Pode guiar-se por aqui para confecionar os dife-
rentes tipos de alimentos

NOTA: Tenha em consideragéo que estes
parametros sdo apenas indicativos. Os alimentos
podem ser de origem, tamanho, forma e marcas
diferentes, pelo que ndo podemos garantir os
melhores parametros para alimentos especificos.
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GUIA CULINARIO
CEEEeD Tempo 'I;emperatura Mexer Outra informagao
(9) (min) (°C)
Batatas
Batatas fritas
congeladas finas 300-700 9-16 200 Mexer
Batatas fritas
congeladas 300-700 11-20 200 Mexer
|_grossas
Batatas fritas em Adicionar %2 colher
rodelas (8x8 mm) 300-800 16-20 200 Mexer de oleo
Batatas caseiras Adicionar %2 colher
em gomos 300-800 18-22 180 Mexer de oleo
Batatas fritas em Adicionar %2 colher
gomos 300-750 12-18 180 Mexer de oleo
Grill 250 15-18 180 Mexer
Batatas gratinadas | 500 15-18 200 Mexer
Carne e frango
Bife 100-500 8-12 180
Costeletas de
porco 100-500 10-14 180
Hamburguer 100-500 7-14 180
Salsichas 100-500 13-15 180
Coxas de frango 100-500 18-22 180
Peito de frango 100-500 10-15 180
Snacks
: Usar preparados
Crepes chineses 100-400 8-10 200 Mexer para forno
Nuggets de frango - 5 Usar preparados
congelados 100-500 6-10 200 Mexer para forno
Douraditos de Usar preparados
peixe congelados 100-400 6-10 200 para forno
Bites com Usar preparados
cobertura de queijo | 100-400 8-10 180 Sl i
congelados P
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Legumes 100-400 | 10 160

Cozer :%srre:g forma para
Tarte 20-25 160 g:g’ {g{&a/tabuleiro
Quiche 20-22 180 flé?ra:gforma para
Muffins 15-18 200 :)J:;r;g:rr:)a/tabuleiro

RESOLUGAO DE PROBLEMAS

Problema

Causa possivel

Solugédo

O AIR FRYER néo
funciona.

O aparelho ndo esta liga-
do a corrente elétrica.

Ligue o aparelho a uma tomada com
ligagédo a terra.

O temporizador n&o esta
configurado.

Para ligar o aparelho, gire o temporizador
até ao tempo de preparagao requerido.

Os alimentos fritos na
AIR FRYER néo estao

totalmente cozinhados.

A quantidade de
alimentos colocada na
cuba é excessiva.

Coloque uma menor quantidade de
ingredientes na cuba.

Quantidades mais pequenas podem ser
melhor agitadas e fritam uniformemente.

A temperatura
selecionada é demasiado
baixa.

Rode o comando regulador da temperatura
até a posicao necessaria.

Ajuste da temperatura: consulte o guia de
confegao.

Os alimentos estéo
fritos de maneira
desigual.

Certos ingredientes
devem ser agitados
a meio do tempo de
preparagao.

Quando os alimentos se encontram uns
em cima dos outros (por exemplo, batatas
fritas) tém de ser agitados a meio do tempo
de preparacao.

Os fritos néo ficam
crocantes.

Tipo alimento utilizado &
incorreto.

Consulte 0 modo de preparagao dos
alimentos na embalagem do fabricante.

Nao se pode deslizar
a fritadeira/cuba no
aparelho.

Cuba sobrecarregada.

N&o encha a cuba acima da indicacédo de
MAX.

A cuba ndo esta colocada
corretamente na frita-
deira.

Empurre a cuba dentro da fritadeira até
ouvir um clique

Sai fumo branco do
aparelho.

Estéo a ser preparados
ingredientes com alto
conteudo em gordura.
Adicionou-se 6leo na
preparagao.

Nao utilize alimentos com alto contetido em
gordura nem adicione mais 6leo do que o
estritamente necessario.

Esta fritadeira utiliza uma tecnologia que
requer pouco ou nenhum dleo.

A fritadeira ainda contém
residuos de gordura da
utilizagéo anterior.

O fumo branco é provocado pela gordura
aquecida na fritadeira.
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Catala

Freidora de aire
AF1001

DESCRIPCIO

A Termostat

Temporitzador

Cable d’alimentacio i endoll
Cistella de fregir

Cubeta

Nansa de la cistella

Llum indicador de funcionament
Llum indicador d’escalfament

IGTMOOW

En el cas que el model del vostre aparell no
disposi dels accessoris descrits anteriorment,
aquests també poden adquirir-se per separat als
Serveis d’Assisténcia Técnica.

UTILITZACIO | CURA:

- Abans de cada Us, esteneu completament el
cable d’alimentacio de I'aparell.

- No feu servir I'aparell si els accessoris no estan
acoblats correctament.

- No feu servir I'aparell si els accessoris acoblats
tenen defectes. Procediu a substituir-los imme-
diatament.

- No feu servir 'aparell buit.

- No feu servir I'aparell si el temporitzador no
funciona correctament.

- No moveu ni desplaceu I'aparell mentre estigui
en funcionament.

- Per conservar el tractament antiadherent en
bon estat, no hi feu servir estris metal-lics o
punxants.

- No forceu la capacitat de treball de I'aparell.

- Respecteu el nivell MAX.

- Desconnecteu I'aparell de la xarxa si no el feu
servir i abans de qualsevol operacié de neteja.

- Manteniu I'aparell fora de I'abast dels nens i/o
persones amb capacitats fisiques, sensorials o
mentals reduides o falta d’experiencia i coneixe-
ment.

- No deseu ni transporteu I'aparell si encara esta
calent.

- No deixeu mai I'aparell connectat i sense vigi-
lancia. A més, estalviareu energia i perllongareu
la vida de I'aparell.

- Feu servir Unicament estris apropiats per a
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soportar temperatures altes.

- Posar el comandament del termostat a la posi-
ci6 de minim (MIN) no garanteix la desconnexio
permanent de I'aparell.

INSTRUCCIONS D’US

NOTES PREVIES A L’US:

- Assegureu-vos que heu retirat tot el material
d’embalatge del producte.

- Abans de fer servir el producte per primer cop,
netegeu les parts en contacte amb aliments tal
com es descriu a I'apartat de neteja.

Us:

- Esteneu completament el cable abans
d’endollar-lo.

- Connecteu I'aparell a la xarxa eléctrica.

- Obriu la cistella i poseu-hi els ingredients que

voleu fregir, rostir o cuinar.

Torneu a posar la cistella dins de I'aparell.

Escolliu la temperatura i el temps necessaris en

el termostat i temporitzador.

Nota: tingueu en compte que si I'aparell esta

fred haureu d’afegir 3 minuts a la coccio dels

aliments.

Nota: Si voleu sacsejar els aliments a mitja

coccio, traieu la cubeta de I'interior de I'aparell i

sacsegeu-la. Aixo no afectara significativament

el procés.

Durant el funcionament, el pilot vermell

d’escalfament s’il-luminara intermitentment per

assenyalar que I'aparell esta escalfant-se.

- Alguns aliments requereixen que es barregin

a mitjan procés. Per barrejar els ingredients,

traieu la cubeta fent servir la nansa del cistell i

barregeu. Torneu a posar la cubeta a la fregido-

ra d’aire.

Un cop acabi el temps de coccid, traieu tota la

part de la cubeta fora de I'aparell i col-loqueu-lo

sobre una superficie resistent a la calor.

Comproveu si els aliments estan a punt. Si no

ho estan, torneu a col-locar-hi la cubeta a la

fregidora d’aire i afegiu-hi uns minuts més.

Quan els ingredients estiguin llestos, separeu

la cistella de la cubeta i traieu els aliments amb

ajuda d’unes pinces o buideu els aliments en

un plat.

ATENCIO: tant la cubeta com la cistella i els

aliments estaran MOLT calents.

Deixeu la cistella en una superficie apta per

suportar temperatures altes.
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UN COP FINALITZAT L'US DE L’APARELL:

- Un cop el Temporitzador arribi a la seva posicié
de repos (0 min) I'aparell es desactivara au-
tomaticament.

- Si no ho fa, poseu el temporitzador a la seva
posicio de repds (0 min) perque I'aparell estigui
desactivat..

- Desendolleu I'aparell de la xarxa eléctrica.

- Deixeu refredar I'aparell.

- Netegeu I'aparell tal com s’explica a la seccid
de neteja.

PROTECTOR TERMIC DE SEGURETAT:

- L'aparell disposa d’un dispositiu termic de
seguretat que protegeix I'aparell de qualsevol
sobreescalfament.

- Si l'aparell es desconnecta per si mateix i no
torna a connectar-se, procedir a desconnectar
de la xarxa, esperar uns 15 minuts abans de
tornar a connectar-lo. Si encara no funciona,
acudir a un dels serveis d’assistencia técnica
autoritzats.

NETEJA

- Desendolleu 'aparell de la xarxa i deixeu-lo re-
fredar abans de dur a terme qualsevol operacié
de neteja.

- Netegeu I'aparell amb un drap humit impreg-
nant amb unes gotes de detergent i després
eixugueu-lo.

- No feu servir dissolvents ni productes amb un
factor pH acid o basic com el lleixiu ni productes
abrasius per netejar I'aparell.

- No submergiu I'aparell en aigua ni en cap altre
liquid, ni el poseu sota l'aixeta.

- Es recomana netejar I'aparell regularment i
treure-hi totes les restes d’aliments.

- SiI'aparell no es manté en bon estat de neteja,
la superficie pot degradar-se i afectar de mane-
ra inexorable la durada de la vida de I'aparell i
provocar una situacioé perillosa.

- Cap de les parts d’aquest aparell és apta per a
la neteja al rentaplats.

®

TAULA DE RECOMANACIONS

Aqui podeu orientar-vos per a les coccions de
diversos aliments

NOTA: Tingueu en compte que aquests parame-
tres sobn merament indicatius. Els aliments poden
ser d’origen, mida, forma i marques diferents,
motiu pel qual no podem garantir els millors para-
metres per a aliments especifics.
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GUIA DE CUINA

OIENLLES Temps 'I;emperatura Barrejar | Altra informacio
(9) (min) (°C)
Patates
Patates fregides ;
congelades fines 300-700 9-16 200 Barrejar
Patates fregides
congelades 300-700 11-20 200 Barrejar
gruixudes
Patates fregides . Afegiu-hi V2
casolanes (8x8mm) 300-800 16-20 200 Barrejar | o\ ligrada d'oli
Grills de patata ~ ~ ; Afegiu-hi V2
casolans 300-800 18-22 180 Barrejar cullerada d'oli
Daus de patata ~ _ ; Afegiu-hi V2
casolans 300-750 12-18 180 Barrejar cullerada d'oli
Roti 250 15-18 180 Barrejar
Patates gratinades 500 15-18 200 Barrejar
@ Carn i pollastre @
Bistec 100-500 8-12 180
Costelles de porc 100-500 10-14 180
Hamburguesa 100-500 7-14 180
Rotllets de salsitxa 100-500 13-15 180
Cuixes de pollastre 100-500 18-22 180
Pit de pollastre 100-500 10-15 180
Snacks
Fer servir
Rotllets de primavera | 100-400 8-10 200 Barrejar preparats per a
forn
Fer servir
Nuggets de pollastre i s :
congelats 100-500 6-10 200 Barrejar ?cl)'?nparats pera
; Fer servir
Palets de peix
congelats 100-400 6-10 200 1;?cl)'renparats pera
Bastonets de Fer servir
formatge arrebossats | 100-400 8-10 180 preparats per a
congelats forn
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Verdures farcides 100-400 10 160
Fer servir motlle
Enfornat de forn
. Fer servir motlle/
Pastis 300 20-25 160 plat per a forn
. Fer servir motlle
Quiche 400 20-22 180 de forn
Muffins 300 15-18 200 Fer servir motlle/
plat per a forn
SOLUCIO DE PROBLEMES
Problema Causa possible Solucié

L'AIR FRYER no
funciona.

L'aparell no esta endollat.

Connecteu 'aparell a un endoll amb presa
de terra.

El temporitzador no esta
configurat.

Per engegar I'aparell, gireu el temporitzador
fins al temps de preparacio requerit.

Els aliments fregits a
'AIR FRYER no estan
cuits del tot.

La quantitat d’aliments
col-locada a la cistella és
excessiva.

Poseu menys quantitat d’'ingredients a la
cistella.

Les quantitats petites s’agiten millor i es
fregeixen uniformement.

La temperatura
seleccionada és massa
baixa.

Gireu el comandament regulador de la
temperatura fins a la posicié necessaria.
Ajust de temperatura: consulteu la guia de
coccio.

Els aliments es
fregeixen de manera
desigual.

Hi ha ingredients que cal
agitar a meitat del temps
de preparacio.

En el cas dels aliments que es troben uns a
sobre dels altres (per exemple, les patates
fregides), cal agitar-los a meitat del temps
de preparacio.

Els fregits no surten
cruixents.

Tipus d’aliment incorrecte
utilitzat.

Consulteu el mode de preparacié dels
aliments del fabricant.

No es pot lliscar
la paella/cistella a
I'aparell.

Cistella massa
carregada.

No ompliu la cistella per sobre de la
indicacié MAX.

La cistella no esta
col-locada correctament a
la paella.

Premeu la cistella a la paella fins que hi
escolteu un clic

Surt fum blanc de
I'aparell.

S’hi estan preparant
ingredients amb alt
contingut d’oli.

S’ha afegit olia la
preparacio.

No hi feu servir aliments amb un contingut
alt d’oli ni hi afegiu més oli de I'estrictament
necessari.

Aquesta fregidora fa servir una tecnologia
que requereix poc oli o gens.

La paella encara conté
restes de greix de I'Us
anterior.

El fum blanc el provoca el greix que
s’escalfa a la paella.
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Nederlands

Air Fryer
AF1001

BESCHRIJVING

A Thermostaatknop

B Timer

C Voedingskabel en stekker

D Frituurmand

E Binnenpan

F Handgreep van de frituurmand
G Controlelampje werking

H Controlelampje opwarmen

Mocht het model van uw apparaat niet
beschikken over de hiervoor beschreven
hulpstukken, dan kunt u deze ook apart verkrijgen
bij de Technische Service.

GEBRUIK EN ONDERHOUD:

- Rol voor gebruik de voedingskabel van het
apparaat volledig af.

- Gebruik het apparaat niet wanneer de accessoi-
res niet correct aangesloten zijn.

- Gebruik het apparaat niet als de aangekoppel-
de accessoires beschadigd zijn. Vervang ze
onmiddellijk.

- Zet het apparaat niet aan als het leeg is.

- Gebruik het apparaat niet wanneer de timer niet
goed werkt.

- Beweeg of verplaats het apparaat niet terwijl het
in gebruik is.

- Bewerk het apparaat niet met metalen of scher-
pe voorwerpen om de anti-aanbaklaag niet te
beschadigen.

- Overschrijd de maximale capaciteit van het
apparaat niet.

- Respecteer de MAX niveau-aanduiding.

- Haal de stekker uit het stopcontact wanneer
het apparaat niet in gebruik is en voordat u het
reinigt.

- Houd dit apparaat buiten bereik van kinderen
en/of personen met lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke beperkingen, of met een gebrek aan
ervaring en kennis

- Transporteer het apparaat niet als het nog warm
is.

- Laat het apparaat nooit zonder toezicht aan
staan. U bespaart hierdoor energie en verlengt
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tevens de levensduur van het apparaat.

- Gebruik alleen keukengerei dat geschikt is voor
hoge temperaturen.

- Wanneer men de thermostaat op de minimum
stand (MIN) zet, garandeert dit niet dat het
apparaat permanent uitgeschakeld is.

GEBRUIKSAANWIJZING
OPMERKINGEN VOORAFGAAND AAN HET
GEBRUIK:

- Controleer dat al het verpakkingsmateriaal van
het product verwijderd is.

- Reinig voor het eerste gebruik alle delen van
het apparaat die met voedingsmiddelen in aan-
raking kunnen komen, zoals aangegeven in het
onderdeel Reiniging.

GEBRUIK:

- Rol de kabel helemaal af alvorens de stekker in
het stopcontact te steken.

- Steek de stekker van het apparaat in het
stopcontact.

- Open de mand en plaats de ingrediénten die u
wilt frituren, bakken of koken in de mand.

- Plaats de frituurmand weer in het apparaat.

- Selecteer de temperatuur en de gewenste tijd

met de thermostaat en de timer.

Opmerking: denk eraan dat u 3 minuten moet

optellen bij de kooktijd wanneer het apparaat

koud is.

Opmerking: Wanneer u de producten halver-

wege de kooktijd wilt opschudden, kunt u de

frituurbak eenvoudig uit het apparaat halen en

de producten opschudden. Dit heeft nauwelijks

invioed op de kooktijd.

van opwarming om aan te geven dat het appa-

raat aan het opwarmen is.

Sommige ingrediénten moeten tijdens de berei-

ding geschud worden. Haal de frituurmand uit

het apparaat met behulp van de handgreep en

schud de ingrediénten op. Plaats de frituurbak

opnieuw in de luchtfriteuse.

Haal de frituurbak geheel uit het apparaat na

afloop van de kooktijd en plaats hem op een

hittebestendig oppervlak.

Controleer dat de ingrediénten gereed zijn. Als

dat niet het geval is, kunt u de frituurbakweer

in de friteuse plaatsen en nog enkele minuten

frituren.

- Haal de mand uit de frituurbak wanneer de in-
grediénten gereed zijn en verwijder ze met een
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tang of door ze op een bord de schudden.

- LET OP: zowel de bak, de mand, als de ingre-
diénten zijn ERG heet.

- Plaats de mand op een oppervlak dat tegen
hoge temperaturen kan.

NA GEBRUIK VAN HET APPARAAT:

- Wanneer de timer de ruststand (0 min) bereikt,
schakelt het apparaat automatisch uit.

- U kunt de timer ook in de ruststand (0 min)
zetten om het apparaat uit te zetten.

- Trek de stekker uit het stopcontact.

- Laat het apparaat afkoelen.

- Reinig het apparaat zoals beschreven in het
hoofdstuk Reinigen.

THERMISCHE BEVEILIGING:

- Dit apparaat beschikt over een thermische
beveiliging die het apparaat tegen oververhitting
beveiligt.

- Wanneer het apparaat vanzelf uitgaat en
niet opnieuw aangaat, trek de stekker uit het
stopcontact en wacht ongeveer 15 minuten
alvorens de stekker weer in het stopcontact te
steken. Indien het apparaat dan nog steeds
niet werkt, neem contact op met een erkende
technische service.

REINIGING

- Trek de stekker uit het stopcontact en laat het
apparaat afkoelen alvorens het te reinigen.

- Maak het apparaat schoon met een vochtige
doek met een paar druppels afwasmiddel en
droog het daarna goed af.

- Gebruik geen oplosmiddelen of producten met
een zure of basische pH zoals bleekwater, noch
schuurmiddelen, om het apparaat schoon te
maken.

- Dompel het apparaat niet onder in water of
een andere vloeistof en houd het niet onder de
kraan.

- Het is raadzaam om het apparaat geregeld
schoon te maken en alle voedselresten te
verwijderen.

- Indien het apparaat niet goed schoongehouden
wordt, kan het oppervlak beschadigd en de
levensduur van het apparaat verkort worden, en
kan er een gevaarlijke situatie ontstaan.

- De onderdelen van dit apparaat kunnen niet in
de vaatwasser gereinigd worden.

®

TABEL MET SUGGESTIES

Hier vindt u aanwijzingen voor het bereiden van
diverse producten

OPMERKING: Houd er rekening mee dat deze in-
stellingen slechts richtwaarden zijn. De ingredién-
ten kunnen verschillen van oorsprong, formaat,
vorm, en handelsmerk, zodat we niet kunnen
garanderen dat deze instellingen optimaal zijn
voor specifieke ingrediénten.
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KOOKGIDS
Hoeveelheid leq 'I;emperatuur Mengen Andere informatie
(9) (min) | (°C)
Aardappelen
Ingevroren fijne
patat friet 300 -700 9-16 | 200 Mengen
Ingevroren grove
patat friet 300 -700 11-20 | 200 Mengen
Zelfgemaakte patat 16 2 eetlepel olie
friet (8x8 mm) 300 -800 20 | 200 Mengen toevoegen
Zelfgemaakte 18 > eetlepel olie
aardappelpartjes 300 -800 -22 180 Mengen toevoegen
Zelfgemaakte 12 2 eetlepel olie
aardappelblokjes 300 -750 -18 180 Mengen toevoegen
) 15
Roti 250 18 180 Mengen
Gegratineerde 15
aardappelen 500 -18 200 Mengen
Vlees en kip
Biefstuk 100 -500 8-12 180
Varkenskotelet 100 -500 9 | 180
Hamburger 100 -500 7-14 180
Worstrollen 100 -500 13 | 180
Drumsticks 100 -500 18| 180
. 10
Kippenborst 100 -500 15 180
Snacks
Loempia's 100 -400 8-10 | 200 Mengen Kant en klare
ovengerechten
Ingevroren Kant en klare
kipnuggets 100 -500 6-10 | 200 Mengen ovengerechten
Ingevroren vissticks | 100 -400 6-10 | 200 Kant en klare
ovengerechten
Ingevroren
gepaneerde 100 -400 8-10 | 180 Kant gegrggt%n
kaassticks
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Gevulde groenten 100 -400 10 160
Gebruik een
Ovengerechten ovenschotel
20 Gebruik een
Gebak 300 5 160 ovenschotel/
ovenbord
. 20 Gebruik een
Quiche 400 -22 180 ovenschotel
15 Gebruik een
Muffins 300 18 200 ovenschotel/
ovenbord

STORINGEN VERHELPEN

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

De AIR FRYER werkt
niet.

De stekker van het
apparaat zit niet in het
stopcontact.

Steek de stekker in een stopcontact met
randaarde.

De timer is niet ingesteld.

Zet het apparaat aan door de timer naar de
gewenste kooktijd te draaien.

De in de AIR FRYER
gefrituurde producten
zijn niet helemaal gaar.

Men heeft teveel
producten in de mand
geplaatst.

Plaats minder producten in de mand.
Wanneer de mand minder vol is kunnen
de producten beter opgeschud en uniform
gefrituurd worden.

De ingestelde
temperatuur is te laag.

Zet de thermostaatknop in de gewenste
stand.

Regel de temperatuur bij: zie
kooksuggesties.

De producten worden

ongelijkmatig gefrituurd.

Bepaalde producten
moeten halverwege
opgeschud worden.

Wanneer de producten op elkaar liggen
(bijvoorbeeld, patat friet), moeten ze
halverwege opgeschud worden.

De gefrituurde
producten zijn niet
knapperig.

Men heeft ongeschikte
producten gebruikt.

Raadpleeg de instructies voor bereiding van
de fabrikant.

De bak/mand kan niet
bewogen worden in het
apparaat.

De mand is te vol
geladen.

Vul de mand niet hoger dan het MAX
niveau.

De mand is niet correct in
de bak geplaatst.

Druk de mand in de bak totdat u een klik
hoort

Er komt witte rook uit
het apparaat.

De producten hebben
een hoog oliegehalte.
Men heeft olie
toegevoegd.

Gebruik geen producten met een hoog
oliegehalte en voeg niet meer olie toe dan
strikt noodzakelijk.

Deze friteuse werkt met een techniek die
geen of weinig olie vereist.

De bak bevat nog
vetresten van de vorige
keer.

De witte rook wordt veroorzaakt door
verhitte olie in de bak.
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Polski

Air Fryer
AF1001

OPIS

A Termostat

Czasomierz

Kabel zasilajacy i wtyczka
Kosz do smazenia

Taca

Uchwyt koszyka
Kontrolka funkcjonowania
Kontrolka nagrzewania

IGTMOOW

W przypadku, jesli model Panstwa urzadzenia
nie posiada opisanych powyzej akcesoridw, te
mozna réwniez naby¢ osobno w Serwisie
Technicznym.

UZYWANIE | KONSERWACJA:

- Przed kazdym uzyciem, rozwing¢ catkowicie
przewdd zasilania urzadzenia.

- Nie uzywac urzadzenia jesli jego akcesoria lub
filtry nie sa odpowiednio dopasowane.

- Nie stosowac urzadzenia, jesli zamocowane
do niego akcesoria posiadajg wady. Nalezy je
wowczas natychmiast wymienic.

- Nie uzywac urzadzenia, kiedy jest ono puste, to
znaczy kiedy nic w nim nie ma.

- Nie uzywac urzadzenia, jesli czasomierz nie
dziata prawidtowo.

- Nie ruszac¢ urzadzenia w czasie jego dziatania.

- Aby zachowa¢ wiasciwosci patelni zapobie-
gajace przywieraniu, nie uzywac do jej mycia
Srodkéw zracych ani czyscikow metalowych.

- Nie przecigzaé¢ urzgdzenia ponad dopuszczalne
normy wydajnosci pracy.

- Respektowac¢ poziom MAX.

- Wytaczac¢ urzadzenie z pradu, jesli nie jest ono
uzywane i przed przystgpieniem do jakiegokol-
wiek czyszczenia.

- Przechowywac urzadzenie w miejsce niedo-
stepnym dla dzieci i/lub 0séb o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, dotykowych lub men-
talnych oraz nie posiadajgcych doswiadczenia
lub znajomosci tego typu urzadzen.

- Nie chowa¢ ani tez nie transportowac urzadze-
nia jesli jest jeszcze gorace.

- Nie pozostawia¢ nigdy urzadzenia podtaczone-
go i bez nadzoru. W ten sposéb zaoszczedzi
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sie energie i przedtuzy okres uzytkowania
urzgdzenia.

- Uzywaé narzedzi odpornych na wysokie tem-
peratury.

- Ustawi¢ sterowanie termostatu na wartos¢ mini-
malng (MIN), nie gwarantuje statego wytaczenia
urzadzenia.

SPOSOB UZYCIA

UWAGI PRZED UZYCIEM:

- Upewnic sie, ze z opakowania zostaty wyjete
wszystkie elementy urzadzenia.

- Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ wszyst-
kie czesci urzadzenia, ktére moga mie¢ kontakt
z pokarmami, postepujac zgodnie z instrukcja.

UZYCIE:

- Rozwing¢ catkowicie kabel przed podtaczeniem
do gniazdka elektrycznego.

- Podiaczy¢ urzadzenie do pradu.

- Otworzy¢ koszyk i potozy¢ sktadniki, ktére pra-
gniemy smazy¢ , piec lub gotowa¢ w koszyku

- Ponownie umiesci¢ koszyk w urzadzeniu.

- Wybra¢ zgdang temperature i czas na termosta-
cie i czasomierzu.

- Uwaga: Nalezy mie¢ na uwadze, ze jesli urza-
dzenie jest zimne, trzeba doda¢ 3 minuty do
gotowania zywnosci.

- Uwaga: Jesli zyczymy sobie potrzasnaé¢ zywno-
$cig (sktadnikami) w potowie gotowania, moze-
my po prostu wyjac¢ tace z wnetrza urzadzenia
i potrzasna¢ nimi. Nie wptynie to znaczaco na
proces gotowania.

- Podczas funkcjonowania, czerwony wskaznik
nagrzewania bedzie migaé, wskazujac tak, ze
urzgdzenie sie nagrzewa.

- Niektore produkty zywnosciowe wymagaja, aby

byly mieszane w potowie procesu. Aby wymie-

szac¢ sktadniki, nalezy wyja¢ miske za pomocg
uchwytu kosza i nastepnie wymieszac¢. Wiozyé
tyzke z powrotem do frytownicy powietrzne;j.

Gdy zakonczy sie czas gotowania, wyja¢ catg

czes$¢ tacy poza urzadzenie i umiesé jg na

powierzchni odpornej na ciepto.

Upewnic¢ sie, czy potrawy sg juz gotowe. Jesli

tak nie jest, wystarczy ponownie wstawic¢ tace

do frytownicy powietrznej na kilka dodatkowych
minut.

Gdy sktadniki sg gotowe, oddzieli¢ kosz od tacy

i wyjac jedzenie za pomocg pesety lub oprézni¢

je do naczynia.

- UWAGA: zaréwno taca i koszyk, jak tez i zyw-

19/8/21 18:58 H



H Manual RESPIRE ANALOGIC.indb 37

nos¢, bedg BARDZO gorace..
- Potozy¢ koszyk na powierzchni, ktéra jest zdol-
na wytrzymywac wysokie temperatury.

PO ZAKONCZENIU KORZYSTANIA Z URZA-

DZENIA:

- Gdy Czasomierz osiggnie pofozenie ,wyjsciowe”
(0 min) urzadzenie wytaczy sie automatycznie.

- Jesli nie jest, ustawi¢ czasomierz w jego pozycji
wyjsciowej (0 min), aby urzadzenie sie wyta-
czyto..

- Wytaczy¢ z sieci elektrycznej.

- Pozostawi¢ urzadzenie do ostygniecia

- Wyczysci¢ urzadzenie, tak jak to opisano w
rozdziale Czyszczenie

OCHRONA TERMICZNA

- Urzgdzenie posiada termiczny system bezpie-
czenstwa, ktory chroni je przed przegrzaniem.

- Jesli urzadzenie si¢ samo wylacza i nie wigcza
sie ponownie, nalezy je odtgczy¢ od pradu,
odczekaé okoto 15 minut przed ponownym pod-
taczeniem go. Jesli nadal nie dziata, skontakto-
wac sie z jednym z autoryzowanych serwiséw
technicznych.

CZYSZCZENIE

- Odtaczy¢ urzadzenie z sieci i pozostawi¢ az do
ochtodzenia przed przystapieniem do jakiego-
kolwiek czyszczenia.

- Czysci¢ urzadzenie wilgotng szmatkg zmoczong
kilkoma kroplami ptynu i nastepnie osuszyc.

- Nie uzywac do czyszczenia urzadzenia roz-
puszczalnikéw, ani produktéw z czynnikiem pH
takich jak chlor, ani innych srodkéw zracych.

- Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie ni innej
cieczy, nie wkfada¢ pod kran.

- Zaleca sie regularne czyszczenie urzadzenia
i usuwanie z niego pozostatosci produktéw
zywnosciowych.

- Jesli urzadzenie nie jest utrzymywane w
odpowiednio dobrym stanie czystosci, jego
powierzchnia moze sie niszczy¢ i wptywacé w
spos6b niedajacy sie powstrzymac na okres
trwatosci urzadzenia oraz prowadzi¢ do niebez-
piecznych sytuaciji.

- Zaden element tego urzadzenia nie nadaje sie
do mycia w zmywarce.

®

TABELA REKOMENDACJI

Tutaj mozesz sig zorientowa¢ odnosnie gotowa-
nia réznych potraw

UWAGA: Nalezy mie¢ na uwadze, ze te parame-
try maja jedynie charakter orientacyjny. Zywno$¢
moze by¢ innego pochodzenia, wielkosci, ksztattu
i marki, wiec nie mozemy zagwarantowacé najlep-
szych parametréw dla okreslonej zywnosci.
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PRZEWODNIK KUCHARSKI

o 0728 | IEIREIEUE] Mieszaé Inne informacje

(9) (min) | (°C)
Ziemniaki
%‘t’gkie mrozone | 300.700 | 9-16 | 200 Mieszaé
f?;fk‘i’e mrozone 300-700 | 11-20 | 200 Mieszaé
r?q‘;n”)wwe frytki (8x8 | 300.800 | 16-20 | 200 Mieszaé Dodaé % tyzki oleju
Domowe klin . A . e
ziemniaczang 300-800 18-22 | 180 Mieszac¢ Doda¢ %2 tyzki oleju
Domowe kostki . . . e
Ziemniaczane 300-750 12-18 | 180 Mieszacé Doda¢ %2 tyzki oleju
Roti (placek s ; .
indyjski) 250 15-18 | 180 Mieszaé
Zapiekanka . .
Ziemniaczana 500 15-18 | 200 Mieszaé
Migso i kurczak
Stek 100-500 | 8-12 180
Kotlety wieprzowe 100-500 10-14 | 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Roladki z kietbasg 100-500 | 13-15 | 180
Udka z kurczaka 100-500 18-22 | 180
Pier$ z kurczaka 100-500 | 10-15 | 180
Przekaski
Roladki wiosenne | 100-400 | 8-10 | 200 Mieszac gizeggiigszanek do
Nuggets z A
mrozonego 100-500 | 6-10 | 200 Mieszaé Uzy¢ mieszanek do
kurczaka P
Mrozone paluszki Uzy¢ mieszanek do
rybne 100-400 | 6-10 200 pieczenia
Mrozone paluszki 100-400 | 8-10 180 Uzy¢ mieszanek do

serowe w panierce

pieczenia
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Faszerowane
warzywa 100-400 10 160
. . Uzy¢ formy do
Pieczenie pieczenia
Uzy¢ formy do
Ciasto 20-25 | 160 pieczenia/ naczynia
zaroodpornego
. Uzy¢ formy do
Quiche 20-22 | 180 pieczenia
Uzy¢ formy do
Muffins 15-18 | 200 pieczenia/ naczynia
zaroodpornego

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Mozliwe przyczyny

Rozwigzanie

AIR FRYER nie dziata.

Urzadzenie nie jest
podtaczone.

Podtaczy¢ urzadzenie do gniazdka z uzie-
mieniem.

Czasomierz nie jest
ustawiony.

Aby wiaczy¢ urzadzenie ustawi¢
czasomierz na wymagany czas
przygotowania.

Potrawy smazone w
AIR FRYER nie sg w
petni ugotowane.

Zostata umieszczona
zbyt duza ilo$¢ produktow
w koszyku.

Nalezy umiesci¢ mniejszg ilos¢ produktow
w koszyku,

Mniejsze ilosci fatwiej sie potrzasa i smaza
sie rownomiernie;j.

Wybrana temperatura
jest zbyt niska.

Ustawi¢ pokrettem regulacji temperatury
pozadang temperature.

Ustawienie temperatury: skonsultowac z
Przewodnikiem gotowania

Potrawy smazg
sie W sposob nie
réwnomierny.

Niektérymi produktami
powinno sie potrzasnac¢
w potowie czasu ich
przygotowywania.

Kiedy produkty jedne na drugich (np. Frytki)
nalezy nimi potrzasng w potowie czasu ich
przygotowywania.

Smazone potrawy nie
wychodzg chrupigce.

Nieodpowiedni czas
smazenia.

Sprawdzi¢ spos6b przygotowania
produktéw (potraw) wskazany przez ich
producenta.

Patelnia/kosz nie
moga przesuwac sie w
urzadzeniu.

Przetadowany kosz.

Nie przetadowywac kosza powyzej
maksymalnego poziomu.

Kosz nie jest umiesz-
czony prawidtowo w
patelni.

Docisng kosz w patelni az ustyszy sie
klikniecie.

Z urzadzenia
wydobywa sie biaty
dym.

Przygotowywane sg
sktadniki z wysoka
zawartoscia oleju.

Do ich przygotowania
zostat dodany ole;j.

Nie uzywac¢ potraw bogatych w olej ani

nie dodawac wiecej oleju, niz jest to
bezwzglednie konieczne.

Ta frytownica wykorzystuje technologig,
ktéra wymaga niewielkiej ilosci oleju lub nie
wymaga go wcale.

Patelnia zawiera jeszcze
resztki ttuszczu z
poprzedniego uzycia.

Biaty dym jest spowodowany nagrzewaniem
sie ttuszczu na patelni.
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MNEPIrPA®H

Air Fryer
AF1001

NEPIrPA®H

A OgpuooTdTng

XpovodiakdTTng

TpowodoTiké KaAwdio kal Tpila
KaAdB1 Tnyaviouatog

Kadog

XepoUAI Tou KaAaBioU

Pwreiv €vdeign Asitoupyiag
Pwreivh €vdeign Béppavong

IGTMOOW

> € TTEPITITWON TTOU TO JOVTEAO TNG GUOKEUN 0aGg
Oev BIaBETEl Ta EEAPTAPATA TTOU TTEPIYPAPOVTQI
TTAPATTAVW, QUTA TO ECAPTAUOTA PTTOPEITE Va Ta
QTTOKTAOETE YEPMOVWHEVA aTTO TIG UTTNPETIEG
TEXVIKAG OUVOPOUNG.

XPHZH KAI ZYNTHPHZH:

- Mpiv a1m6 kGO Xpron, EeTUAIGTE TeEAEIwWG TO
KOAWBIO TPoYodoaiag TNG CUOKEUNAG.

- Mn XPNOIUOTIOIEITE TN CUCKEUN av Ta EQPTHMA-
1@ TNG dev gival cwaTd cuvapuoAoynuéva.

- Mn XPNOIYOTIOIEITE TN OUCKEUN, €AV Ta £EQPTH-
paTta TTou TN 6uvodeUouV TTAPOUCIAZOUV EAATTW-
paTta. PpovTioTE va T AVTIKOTOOTACETE AUECWG.

- Mn xpnoiyoTrolgital Tn GUOKeUn Gdela.

- Mn xpnoiyoTroleite Tn ouokeur) av dev AelIToupyei
OWOTA O XPOVOBIOKOTITNG.

- Mn PETOKIVEITE 1) HETAPEPETE T CUCKEUN EVW)
AeiToupyei.

- Na va diatnpnBei n avTikoAANTIKA £TTECEPYaTia
o€ KOAR KaTdoTaon, un XPnNoIYOTIOIEITE ETTAVW
TNG METAAAIKA f AIXHNPA QVTIKEIPEVA.

- Mnv CopiCete Tn duvaTOTNTA TNG CUCKEUNG VO
OOUAEeUEL.

- Na tnpeite 10 6pIo TNG TABUNG MAX.

- ATTOOUVOEETE TN CUOKEUNA aTTO TO PEUUA, OTAV
O€eV TN XPNOIPOTIOIEITE KABWG Kal TTPIV TTPayHO-
ToTTOINOETE OTToIadrTTOTE dladikaaoia kabapi-
opou.

- AlatnpAoTe TNV TTapoUca CUCKEUR Pakpid atrd
Ta TTAUOIA r)/Kal TA ATOPA PE PEIWHEVEG OCWUATI-
KEG, AIOONTNPIOKEG 1) DIAVONTIKEG IKAVOTNTEG I YE
ENEIYN EUTTEIPIAG 1 YVWOEWV

- Mn @UAGOGCETE OUTE VO PETAPEPETE TN GUOKEUN
600 eival aképa CeaTh.
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- Mnv apnvete TTOTE oUVOEDEPEVN T CUOKEUN
Kal xwpig emTApnon. 'ETo1 Ba e{oikovounoeTe
€TTIONG evEPyEIa Kal Ba emuNKUVETE T (W TNG
OUOKEUNG.

- Na xpnoiportroigite HOvo KATGAANAQ oKeUN TTOU
MTTOPOUV VO QVTEXOUV UWPNAEG BEPUOKPATIEG.

- H 1o1Tm00£TNON TOU BIOKOTITN TOU BEPUOCTATN
oTn Béon «eAaxiotn Beppokpaaia» (MIN), dev
S1a0@aAidel TN péviun aTTooUvOEDN TNG CUCKEU-
ne.

TPOMOZXZ AEITOYPTIAZ

MAPATHPHZEIZ MPIN TH XPHZH:

- BeBaiwBeite 011 éxeTe apaipéael OAa Ta UAIKG
OUOKEUOOIAg TOU TTPOIOVTOG.

- IMpiv XpnOIKOTIOINCETE TO TTPOIGV YA TTPWTN
@opd, kaBapioTe Ta PéPn TTOU £pXOVTal OE
ETTAPA HE TPOPINA OTTWG TTEPIYPAPETAI OTNV
TTAPAYPaQO yia TNV KabapidtnTa.

XPHZH:

- Z€TUNIETE TEAEIWG TO KOAWDIO TTPIV OUVOECETE TN
OUOKEeUN OTO peUpa.

- ZUVOEOETE TN GUOKEUN OTO NAEKTPIKO OiKTUO.

- Avoi¢Te TO KaAGOI KaI TOTTOBETACTE TA CUCTATIKG
TTOU BEAETE VO TNyaQVioETE, va WYACETE 1 VO YAYEI-
PEWETE OTO KAAGOI.

- BaATe TAAI TO KOAGOI péoa 0Tn CUOKEUN.

- EmAEETE TN BeppoKpaaia Kal TOUG ATTapaiTNTOUG

XPOvoug oTov BePUOCTATN KAl TOV XPOVOdIAKO-

.

>nueiwon: va {EpeTe OTI av gival Kpua n ou-

oKeur Ba TTPETTel va TTpooBEceTe 3 AETTTA OTOV

XPOVO WNOiNaTog TV (paynTwv.

Znueiwon: Av BEAETE va aVOKATEWETE TA QaynTa

OTn PEOT TOU WNOIPATOG, MTTOPEITE ATTAWG Va

aQaIPECETE TOV KAGO aTTO TO ECWTEPIKO TNG

OUOKEUNG Kal Va Ta aVOKOTEWETE. AUTO Bev TTPO-

KEITOI VO ETTNPEACEI ONUAVTIKG TN d1adikaaia.

Katd tn didpkela TG Aeitoupyiag, n KOKKIvN

évoeign Bepuokpaaiag Ba avaBoofrivel, deixvo-

VTOG €701 TTOTE BEPUAIVETAI N GUCKEUN.

Opiopéva TpO@IUA aTTAITOUV AVAKATEWO OTO

péoov TnG dladikaciag. MNa va avoKaTEWETE Ta

ouoTaTIKd, BYAATE TOV KGO0, XPNOIUOTTOIWVTAG

TO XEPOUAI TOU KaAaBIOU, Kol avakaTéWTe. BAATE

TTGAI TOV KGO0 OTN PPITECA AEPOG.

A@pou oAokAnpwBei 0 Xpdvog wnaipaTog, BydATte

OAO TO TR TOU KADOU €KTOG TNG CUCKEUNG Kal

TOTTOOETAOTE TO O€ HIA ETTIPAVEIN AVOEKTIKA GTN

géatn.

- AokipdoTe av gival £€Toigo 1o @aynTo. Av Ta
TPOQIUa OV €XOUV Yivel, TOTTOBETATTE Kal TTAAI
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TOV KGO0 péoa oTn QPITE(D OEPOG Kal TIPOOBEDTE
MEPIKA AETTTG OKOMN GTOV XPOVOJIAKOTITH.

- Otav Ta ouoTartikd gival £Tolpa, XwpioTe Tov
KBS0 aTTé TO KAAGBI KOl apaIPETE TA TPOPIUA LE
Tn BonBeia Aafidag n adeidoTe Ta o€ £va TIATO.

- MPOXZOXH: 1600 0 kKGd0g 6C0 Kal TO KAAGO! kai
Ta TPOPIPa, Ba gival MOAY (eoTd.

- AKOUMTTAOTE TO KOAAO! O€ pIa ETIQAVEIA TTOU Va
UTTOPEi va avTEEEl UWNAEG BEPUOKPOTIEG.

A®OY ONOKAHPQOEI H XPHZH THZ ZYZKEY-

HZ:

- A@ouU 0 XpovodIakOTITNG @TAoEl 0Th Béon adpa-
velag (0 min), n cuokeur) Ba aTTevepyoTToInBEi
autopara.

- Av Bev atrevepyotroinBei, BAATE TOV xpovodi-
aKkoTITN 01N Béon adpdveiag (0 min) woTe va
ATTEVEPYOTTOINOEI N CUOKEUN.

- ATToouvO£CETE T CUOKEUR aTTd TO peUA.

- AQriOTE TN GUCKEUN VA KPUWOEL.

- KaBapioTe Tn ouokeur 6Tiwg €€nyeital oTo TuR-
Ja TTepi kaBapidTNTaAG.

OEPMIKH NMPOXTAZIA AZQAAEIAX:

- H ouokeun d1a6éter Beppikn didTagn acpaAeiag
TTOU TTPOCTATEUEI TN GUCKEUN ATTO TUXOV UTTEP-
B¢puavon.

- Av n ouokeun aTroouvdEeTal Hévn TG Kal
dev Eavaouvdéetal, ByaATe Tn atmod Tnv TTpida,
TTEPIMEVETE TTEPITTOU 15 AETTTA, Kail EavaBAAeTE
Tn otnv Tpida. Av AN dev AsiToupyei, aTTeuBuv-
B¢eite o€ €6OUCI0OOTNUEVO KATAOTNMAO TEXVIKNG
€CUTTNPETNONG TTEAATWV.

KAGAPIOTHTA

- ATTOOUVOEETE TN OUOKEUN aTTd TO PEUMA KOl
AQPrOTE TN VO KPUWOEI TTPIV TTPAYHATOTTOINOETE
otroladiTroTe diadikacia kaBapiopou.

- KaBapioTe TN ouokeun pe éva uypo Travi, Bpey-
MEVO UE PEPIKEG OTAYOVEG OTTOPPUTTAVTIKOU KAl
METE OTEYVWOTE TN.

- Mn xpnoipotrolgital SIGAUTIKA oUTE TTPOIOVTA JE
6¢€Ivo 1) aAkaAikd TTapdyovTa pH, 6TTwg n xAwpi-
vn, oUTE AEIOVTIKG TTPOIOVTA Yia TOV KABapIouo
TNG OUOKEUNG.

- Mnv epBaTrTifeTe TTOTE T CUOKEUR O€ VEPO
11 Ao uypd, ouTe va Tn BAdeTE KATW OATTO TN
Bpuon.

- 2ag TTPOTEIVOUNE va KaBapileTe TOKTIKG TN
OUOKEU KAl Va aQalpeite OAQ Ta UTTOAEIiUUOTO
TPOQIUWV.

- Av n ouokeun dev BpiokeTal o€ KOAR KatdoTa-

®

on KabapidTNTAG, N ETMQAVEIQ TNG PTTOPE va
XaAdoel kal auTo va eTTNPEACEl AVATTOQEUKTA TN
BIGPKEIO (WG TNG CUOKEUNG Kal va 08nyAoel o€
KOTAoTOON ETTIKIVOUVOTNTAG.

- Kavéva a1mo ta pépn autng TNG CUCKEURG deV
pTTOpEi va TTAEVETAI O€ TTAUVTAPIO TTIATWY

MINAKAZ ME 2YZTAZEIX

Edw pTTopeiTe va TTAPETE PIa 1IBEA YIa TOUG XPO-
VOUG YNOiPaTog TWV SIaPOpWY GaynTwy
SHMEIQZH: A&Bete utrOWn OTI QUTEG O TTAPAE-
Tpol gival aTTAWG evOEeIKTIKEG. OI TPOQEG PTTOpPEI Va
£€xouv OIaQOPETIKA TTPoéAeuan, puéyebog, oxnua
KOl EUTTOPIKO ONUA, KAl YIO QUTO OEV UTTOPOUME
va d1acg@aAicoupE TIG BEATIOTEG TTAPAMETPOUG YIa
OUYKEKPIPEVEG TPOPEG.
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Moodtnta | Xpovog | Oeppokpaaia : ., .
. o Avapi AM\eG TTANpOPOpPIE
@) (min) °C) Hign G MAnpo@opieg
Matareg
TnyaviTég
TTATATEG AETTTEG 300-700 9-16 200 Avauign
KOTEWUYHEVEG
Karewuypéveg
XOVTPEG TNyavVNTEG 300-700 11-20 200 Avauign
TTATATEG
TnyaviTég TTaTATEG ~ g . MpooBéoTe V2
oTmmTIKEG (8X8 mm) 300-800 16-20 200 Avapign KouTaAid AGdI
Kudwvareg oTITIKEG ~ _ . MpooBéaTe 2
TTATATEG 300-800 18-22 180 Avépign KOUTOAIG AGOI
ZTITIKEG TTOTATEG OF ~ _ . MpooBéoTe V2
KOBOUC 300-750 12-18 180 Avapign KOUTAAIG AGS!
Ywui poTi 250 15-18 180 Avauign
Matdreg oykpavtév | 500 15-18 200 Avauign
Kpéag kai
TIOUAEPIKA
Mmrpiloha 100-500 8-12 180
Xoipivr) ptrpiZéAa 100-500 10-14 180
MTTIQTEKIO 100-500 7-14 180
/\OUKQVIKOTTITAKIA 100-500 13-15 180
Mrroutdkia
KOTOTIOUAO 100-500 18-22 180
drepolya 100-500 10-15 180
2VaKG
Xpnon
AvoIgidTika poAd 100-400 8-10 200 Avauign TIAPOACKEUATUATWY
yIa TOV oUpvo
¢ Xpron
Katewuypéveg ~ ~ . .
KOTOHTIOUKIEC 100-500 6-10 200 Avauign \T{rlng(égK(;ggg\}/Jgrwv
¢ Xpron
KgTsnggvpsva Otk 100-400 6-10 200 TIAPOACKEUATUATWY
wap yIa TOV oUpVOo
Katewuypéva Xprion
TTAVAPIOPEVA OTIK 100-400 8-10 180 TTOPACKEUATUATWY
TUpIOU yia ToV poUpvo
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IepioTd Aayavikd 100-400 10 160
A Xor -
Wntd @oupvou Tosilnggu%flsououg yla
XpnAon okeloug yia
Auko 300 20-25 160 TOV OUPVO/TTIATOU
yla ToV @oUpvo
~ Xprion okeloug yia
Kig 400 20-22 180 TOV QOUPVO
XpnAon okeloug yia
Maéepivg 300 15-18 200 TOV (OUPVO/TTIATOU
yla TOV @OUpvo

EMIAYZH MPOBAHMATQN

Mp6BAnpa

MBavr aitia

Alon

H ouokeun AIR FRYER
dev AeiToupyei.

H ouokeur) dev €xel
ouvOebei oTO pevpa.

>uvdEOTE TN OUCKEUN O€ pIa TTPida YE
yeiwon.

O XpovodIaKOTITNG BEV
£XEI PUBUIOTEI.

Ma va evepyoTToINOTE T CUOKEUR, OTPEWTE
TOV XPOVOOJIOKOTITN WEXPI TOV €TIOUUNTO
XPOVO JOYEIPEPATOG.

Ta tnyavitd @ayntd TnG
AIR FRYER 0&¢v €xouv
Yivel TEAEIWG.

H mmoooétnTa TRO®INWY
TTou €x€l TOTTOBETNOET OTO
KOAGO! givar utrePBOAIKG
MEYAAN.

ToTroBeTAOTE PIKPOTEPN TTOCOTNTA
OUCTATIKWY OTO KAAGO!.

O1 pIKpATEPEG TTOGATNTEG AVAKIVOUVTaI
KaAUTEPQ Kal TNyavifovTal opoIduop®a.

H emAeypévn
Beppokpaacia gival
UTTEPPBOAIKG XOHNAR.

STpEWTE TO KOUWTTI PUBHIONG TNG
Bepuokpaaiag péxpl TNV €mOuPnTA B€0nN.
MpoocapudoTe TN BepUoKpaaTia:
OUMBOUAEUTEITE TOV 0ONYO PAYEIPEUATOG.

Ta Tpd@ipa TnyavidovTal
JE TPOTTO AVOUOIOYEVH.

Opiopéva ouoTaTika
TIPETTEI VO AVAKIVOUVTAI
oTa PIoA ToU XpOVoU

MayEIPEUATOG.

Ortav Ta T1pé@Iua BpiokovTal To £va ETTAVW
aTo GAAO (yia TTapAdElypa, TNYavITEG
TTATATEG) TTPETTEI VA avakivnBoUuv oTa piod
TOU XPOVOU PayEIPEPATOG.

Ta Tnyavita dev
Byaivouv Tpayavd.

Eo@aApévog T0TT0G
XPNOIPOTTOIoUPEVOU
TPO®iyou.

ZUMBOUAEUTEITE TOV TPOTTO POYEIPEPATOG
TTOU TTPOTEIVEI O TTOPACKEUATTAG YIa TO
TPOQIYQ.

Agv ptropei va
yNioTpAcel To Tnyavi/
KOAGBI 0Tn ouoKeun.

YTTEPPOPTWUEVO KOAGO!I.

Mn yepieTe TO KOAGBI €TTAVW OTTO TV
évdeign MAX.

To kaA@BI dev gival
TOTTOBETNHEVO CWOTA OTO
TNyavi.

MaTtAoTe TO KAAGBI OTO TNYAVI HEXPI Va
QAKOUOETE KAIK.

Byaivel Gotrpog katvég
atd TN CUOKEUN.

MayeipetovTal cuoTaTikd
ME UWNAR TTEPIEKTIKOTNTA
o€ NGl

MpooTédnke AAdI

KOTA TN SIGPKEIQ TOU
MOYEIPEPATOG.

Mn XpnoIPOTIOIEITE TPOPIUA PE UWPNAR
TTEPIEKTIKOTNTA O€ AAdI OUTE va TTPOCOETETE
emITTA0V AGdI aTTé TO ATTOAUTWG
amapaitnTo.

AuTA N ePITECA XPNOIYOTTOIET HIa TEXVOAOYia
TT0U aTTaITEl Aiyo 1 KaBOAou Add!.

To Tnyavi TrepI€xel akdun
urro)\sipuaTq AiTToug qnc')
TNV TponyoUpevn Xpron.

O GoTTpog Katvog KAvel To AiTTog va
{eoTaiveTal oTo TNyAvI.
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PyCCKI/IVI 6e3 npucmoTpa. ATO COXPaHUT ANEKTPOIHEPTUIO
1 NPOANUT CPOK €ero Cry>obl.

- Ncnonb3ynte TonbKo Te KyXOHHbIE Nprbopsl,

Aapocppwnopﬂuua KOTOpble CMOCO6HbI BblAepXaTb BbICOKME TEM-
AF1001 neparypsl.
- yCTaHoBuUTe TepmocTaT B MuHumarnsHoe (MIN)
nonoxeHue. ATO He 03HAYAET, YTO SMEKTPONpPU-
OMNMUCAHUE porp

60p GyaeT BbIKIOYEH BOOOLLE.
A TepmocTtat

B Tanwep
C Kabenb nutaHusa un Bunka MHCTPyKU‘Mﬂ no
B [opeua AnR@p SKCMNNYATALIMM
F Pyuka ceTtyatoii émkocTy NEPE/ UCMOJIb30BAHUEM:
G CBeTOBOW UHAMKATOP MOLLHOCTY - Y6eauTech, YTO YNakoBOYHbIA MaTepuan Obin
H WHaukatop Harpesa MOSHOCTbIO CHAT € npubopa.

- Mepen nepBbIM UCMONb30BAHNEM OYUCTUTE BCE
Ecnu Bawa mogenb He yKoMmnnekToBaHa YyacTu, KoTopble ByayT KOHTaKTUPOBaThb C MpPo-
HY)XHOW BaM NPUHAANEXHOCTbIO, €€ MOXHO AyKTamu NUTaHusi, kak onucbiBaeTcs B pasgene,
nprobpecTn oTAenbHO Yepes cryxoy MOCBSILLLEHHOM YUCTKE.
TEXHUYECKON MOAAEPXKKM.

NCMOJIb30OBAHUE:

- MonHocTblo pa3sepHUTe kabernb nepen nogknwo-
YeHuneM K ceTu.

MoaknounTe NPpUGOP K 3MEKTPOCETH.
OTKpOWTE KOP3UHY 1 NMOMECTUTE B HEE UHIPE-

MCNOJNIb3OBAHUE U YXO[

- I'Iepe,q KaXabIM UCNosib3oBaHMEM NOJIHOCTbIO

pasBopauyvBanTe ceTeBou kabernb. ANEHTbI, KOTOPbIE Bbl XOTUTE MOTYLINTL UK
@ - He vicnonb3yiite npubop, ecnv ero coctasnsito- noxapute. @
LMe Unu Hacagku He YyCTaHOBMEHb! AOMKHbIM - YctaHosuTe KopanHy obpatHo B nprbop.
obpasom. - Bbibepute HyxHyto TemnepaTypy C NOMOLLbIO
- He ncnonbayiite npnbop ¢ HemcnpasHbLIMU Ha- nepekntovatens Taimepa. NMPUMEHAHUE:
capkamu. Vx cneayet HeMeaneHHo 3aMeHuTb. Ecnvn npn6op xonoaHbIi, MoXHO A06aBuTh K
- He onyckaetcsl, YToGbl NpuGop paboran 63 BpeMeHW nNpurotoeneHns 3 MuHyTbl. NMPUME-
3arpy3Kku; YAHUE:moxHO aaTb npubopy HarpeTbes, koraa

OH MycToW, 6e3 Kaknx-nMbo MHrpeaneHToB
BHYTPMU.

Bo Bpemsi npouecca NpuroToBneHusi CBETo-
BOW MHAMKaTOp paboTbl ByAeT BKIHOYaTbCS U
BbIKMOYaTbLCA. OTO HE O3HAYAET, YTO MPUro-
TOBIEHWe 3aBepLUEHO, TaknuM obpa3om npmbop
NoAAepXKMBaeT TeMnepaTypy NPUroToBIEHUS.
HekoTopble UHrpeaneHTbI B cepeanHe npuro-
TOBMNeHus Heobxoanmo nepemelunsatb. Ecnu
Bbl XOTUTE NepemMeLlaTb UHIPEANEHTbI, NpY

He ucnonb3ynte npubop, ecnu Tarimep He
paboTaet 4OmKHbIM 06pa3om.

He nepemeluaiite npubop Bo BpeMs UCMONb30-
BaHUs.

[insa Toro, 4TOGObLI @HTUNPUrapHoOe NOKPbITUE CO-
XPaHsANoCh B XOPOLUEM COCTOSIHUM, HE UCNOSb-
3yiiTe MeTannu4eckmne Unm ocTpble KyXOHHbIe
NPUHAANEXHOCTY.

He neperpyxatite npubop;

- OTcoeanHWTE aneKkTponpuGop oT ceTu nocrne MOMOLLY PyYKi [OCTaHbTE Yally U3 npuéopa u
1CNonb3oBaHna Ui Ans ero YNCTKN. BCTPSAXHWUTE ee. 3aTeM BCTaBbTe Yally o6paTHoO

- XpaHuTe aTOT NpnbOp BHE JOCAraeMocTi OT BO a3pOOPUTIOPHULLY.
AETeV W/VNN ML, C OTPEHUHEHHBIMU (DUBNHECKU-  _ Korna TaiiMep 3aKOHUMTCS, BbITALLMTE Yally
MM, CEHCOPHBIMU UMW YMCTBEHHBLIMW BO3MOXHO- 113 NpuBopa M NOCTABLTE Ha TEPMOCTOMKYHO
CTAMU, UNW Xe TeX, KTO He 3HaKOM C npasunamu MOBEPXHOCTb.
€r0 NCnonbL3oBaHNA. - MpoBepsTe, roToBa N efa. Ecnn ena elwe He

- He ponyckaeTcsi XxpaHuTb 1 NepeBo3nTL anek- roToBa, yCTaHOBUTE Yally oGpaTHO B NpuGop v
TPONPUGOP B ropsiieM COCTOSHUN,; HacTpounTe TaMep eLe Ha HECKOMNbKO MUHYT.

- He octaBnsinTe BKOYEHHbIN anekTponprubop - Korga ena GyaeT roToBa, 4OCTaHbTe yally U3
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a3pOdPUTIOPHNLEI U U3BMEKNTE NHTPEANEHTI TABJIIN uA PEKOM EHD‘AHM ﬂ

NPy NOMOLLM LLMMNLIOB, YTOObI BbIHYTb X U3
Yawm.

- NPEOYNPEXOEHWE: Ko3puHa u ega 6yoyT
OYEHb ropsunmu.

30ecb Bbl MOXETE HAWTU pekoMeHaaumm no
BPEMEHMU 1 TemnepaTtype NpUrotToBreHns ans
pasnuyHbIx 6ntog,.

lMpymMeyaHne: 3T HaCTPONKUN ABNSAIOTCA OPUEHTU-

- MocTaBbTe KOP3WHY Ha POBHYHO NOBEPXHOCTb, POBOYHBIMM. Tak Kak UHrpeaUEeHTbI pasnuyaoTcs
CMoco6HYI0 BLIAEPXMBATL BLICOKME TeMMepa- MO NPOVUCXOKAEHMIO, pasmepy, hopMe 1 Mapke,
Typbl. Mbl HE MOXEM rapaHTMpoBaTb ONTUMarbHbIe

HaCTPOMKM ANS KOHKPETHbIX UHIPEANEHTOB.
MO OKOHYAHUU UCTOJIb3OBAHUA MNMPK-

BOPA:

- Korga Tavimep AOCTUIHET MUHUMArbHOTO 3Ha-
YeHus (0 MUH), bpuTIOpHMLA aBTOMATUYECKN
OCTaHOBUTCS.

- Ecnun atoro He npowusonaert, yctaHoBUTE Tanmep
B MUHUMarbHoe nonoxeHve (0 MUH), 4ToGbI
npubop oTknYmncs.

- OTknounTe Npubop ot ceTu.

- OarTte npubopy ocTbITb.

- Ynctnte npubop Tak, kak 06bACHEHO B pasaene
no YyncTke npubopa.

TENNOBAA 3ALLUUTA U BE3OMNACHOCTb

- Mpunbop ocHaLLeH 3aLLMTHLIM YCTPONCTBOM,
KOTOpOE 3alLMLLaEeT ero oT neperpesa.

- Ecnn npnbop caMmocToaTenbHO BbIKINOYAETCS U

@ He BKITHOYaeTCsl CHOBA, OTKIIOYMUTE €ro OT 3Nek- @

TPOCETU 1 NOAOXKANUTE OKOMOo 15 MUHYT nepen
€ro NoBTOPHbIM NogkntoyeHnem. Ecnv npubop
He BKovaeTcsl, obpaTuTech 3a KBanupuumpo-
BaHHOWN TEXHUYECKOW NOAAEPXKKON.

OYUCTKA

- [1o Toro, KaK BbIMOMHATL O4UCTKY npubopa,
OTCOEOMHUTE €ro OT CETU 1 AaiTe eMy OCTbITb.
Ounctute npubop, UCMONb3Ys BMAXKHYIO TKaHb
1 HECKOIBKO Karmernb YNCTSLLEN KMAKOCTU, U
BbITPUTE €r0 HaCcyxo.

He ponyckaertcsi vcnonb3oBaTb pacTBOpUTENN
UNK NPOAYKTLI HA OCHOBE KWUCIOThI MU C BbICO-
kUM ypoBHeM pH, Hanpumep, oTGenunearers, a
Takxe abpasuBHble YACTSLLME BELLeCTBa.

He nomelyaiite anektponpuGop B BoAy Unu
VIHYI0 KMOKOCTb, @ Takke Mog CTPyto BOAbl.
PekomeHayeTcs perynsipHo ounLLaTb npuéop v
TLATENbHO YAAnsaTb BCE NULLEBbIE OCTaTKM.
Ecnv npuGop He GyaeT coaepxaTbCsl B YACTOM
COCTOSIHUM, €10 MOBEPXHOCTb MOXET BbITb MO-
BpexaeHa, CPoK Cry>Gbl COKpaLLEH UK Aaxe
€ro WCMonb3oBaHWe CTaHeT Hebe3onacHbIM.
KoMMoHeHTbI aToro npubopa He NpUroaHs! As
MbITbS! B MOCYLOMOEYHO MallnHe.
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PYKOBOACTBO MO KYJINHAPUU

Konvyecteo | Bpemsi | Temnepatypa [ononHuTensHas
enp! (r) (MuR) | (°C) okt e MHopMaLms

KapeHbin

KapTodens u

KapTogens gpu

ToHkne

3aMOpPOXEHHbIE 300-700 9-16 200 BcTpsixHyTb

JIOMTUKU

ToncTtble

3aMOPOXEHHbIE 300-700 11-20 200 BcTpsixHyTb

JIOMTUKN

OomawHun

KapTodens dpun 300-800 16-20 | 200 BcTpaxHyTb flobasere 1/2 ct. n.

(8%8 Mm) macna

KapTtodenbHble

[0onbKiA T0- 300-800 1822 | 180 Berpsxuyrs | Ho0askte 1/2 cr. n.

[omaluHemy

KapTogenbHble [ob6asbte 1/2 cT. N.

KyGVKn 300-750 12-18 | 180 BetpsixHyTe | o cna

Potun 250 15-18 180 BcTpaxHyTb

KapTodenbHasa

2aneKanka 500 15-18 200 BcTpsaxHyTb

Msco n ntuua

Crenk 100-500 8-12 180

CBWHbIE OTOMBHbIE 100-500 10-14 180

Fambyprep 100-500 7-14 180

Cocucka B Tecte 100-500 13-15 180

Hoxkun 100-500 18-22 180

KypuHas rpyaka 100-500 10-15 180

3akycku
Vcnonb3ynte
rotToBble Ans

AnyHble pyneTsbl 100-400 8-10 200 BcTpaxHyTb MPUFOTOBNEHMS B
[yXoBKe
WMcnonb3ynte

3aMopoXeHHble rotoBble Ans

KYpUWHbIE HarreTChbl 100-500 6-10 200 BetpsxHyTe NPUroTOBNEHNS B
[yXOBKe
Mcnonb3ynte

3aMopoXeHHble rotToBble Ans

pbIGHbIE NanoYku 100-400 6-10 200 NMPUroTOBMNEHUS B
AyxoBKe
Mcnonesynte

3aMOpOXeHHbIe

CbIpHblE 3aKyCku B 100-400 8-10 180 IEIOTOBb'e Ans

NaHMPOBKe PUroTOBMEHNS B
OYXOBKe

dapLunMpoBaHHble g

OBOLLA 100-400 10 160
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Bbineuka

Mcnonb3ywnte

¢opmy aAns
BbINMEeYKU

Kekc 300

20-25 160

Vcnonb3ayite
¢opmy ans
BbiNeykun / nocyny
NS 3anekaHus

Kunww 400

20-22 180

Mcnonbayite

¢opmy Anst
BbIMEeYKkn

MadpuHbl 300

15-18 | 200

Mcnonbayite
opmy Anst
BbINeyku / nocyny
NS 3anekaHus

YCTPAHEHUE HEUCIMPABHOCTEN

Mpobnema Bo3MOXHbIE NPUYMHBI PewweHne
Mpunbop He noakntoyeH BcTaBbTe ceTeBylo BUIKY B PO3ETKY C
K ceTu. 3a3eMneHneM.
ASPOOPUTIOPHNLIA

He paboTaer.

Bkl He ycTaHoBUMMN
Tanmep.

[MoBepHUTE NepeknovaTens Tanmepa
Ha HY>XHOe BpeMs NpUroToBeHNs Ans
BKIIOYEHMS npubopa.

MpoaykTbl, KOTOpblE
Xapunuch B
ASPOOPUTIOPHULE,
He NPUroTOBUMUCh.

YpesmepHoe KonnyecTBo
edbl B KOP3VHe.

MonoxwvTe B KOP3UHY MEHbLUWI 06bem
NpoAYyKTOB.

MeHbLUve napTumn obxapvBatoTcst
paBHOMEPHO.

3agaHHas Temneparypa
CMULLIKOM HU3Kasi.

MoBepHWTe NepekntoyaTens TeMnepaTypbl
B HY>KHOE MOMnOXeHue.

HacTtpolika Temnepatypsbl - CM.
PYKOBOZACTBO MO NPUrOTOBIIEHUIO ANS
crpaBku.

Epas OnpepeneHHble MpoayKThbl, KOTOPbIE HAXOAATCA ApYr
ASPODPUTIOPHULE NpoAyKTbl HE0BX0AMMO Ha apyre unv gpyr HanpoTvB Apyra
obxapuBaetcs BCTPSXVBaTb BO BpEMS (Hanpumep, kapTodens dpu) BO BpeMs
HepaBHOMEPHO. NpUroTOBNEHUSI. NPUrOTOBIIEHUS HYXKHO BCTPSIXUBATb.
XKapeHble 3akycku

He CTaHOBATCS Vcronbayercs

XPYCTALLMMU
Ha Bblxode 13

ASPOOPUTIOPHNLIbI.

Hel'lpaBVIJ'IbeIIZ T\N eabl.

Cwm. WHCTPYKLUMN NO NMPUroTOBNEHUIO efbl.

He BcTaBnsetcs
ckoBopopa / kopauHa B
npubop.

KopanHa nepenonHeHa.

He 3anonHsnTe KOP3uHy Bbille OTMETKU
MAX.

KopauHa yctaHoBneHa

BO (OpUTIOPHULLY
HenpasBuUIbHO.

BcTaBbTe KOp3nHy BO hpuTIOpHULLY,
HaXXUmasi BHU3, NMOKa He YCMbILINTE LLEMYOK.

M3 npubopa BbixoguT
Genbii AbIM.

Bbl ncnonb3osanu
NPOAYKTbI C BLICOKAM
cogepxaHvem Macna.
B eny 6bino no6asneHo
macrno.

He vncnonbayiite NpoayKThl C BICOKUM
codepxaHnem mMacna n He gobasnanTte
M3nMLIHee KOMMYecTBo Macna.
A3podpUTIOPHMLIA UCTMIOMNb3YET TEXHOMOINIO,
npu KOTOpor HEOBXOAMMO OYEHb Marno
macna unm ero He TpedyeTcs BoobLLe.

CKoBOpOAa COAePKUT
OCTaTKM Xupa nocrne
npenblayLero
MCMOb30BaHus.

Benbin AbiM BO3HWKAET M3-3a HarpeBaHust
Xupa Bo puTiopHuue. Obs3atensHO
ouyunanTe PpUTIOPHULY NOCne KaXaoro
MCMONb30BaHMS.
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Romana

Friteuza cu aer
AF1001

DESCRIERE

A Termostat

Temporizator

Cablu de alimentare si mufa
Cos pentru prajire

Gratar

Manerul cosului

Indicator luminos alimentare
Indicator luminos temperatura

IOTMMmMOUO®

Daca modelul aparatului dvs. nu are accesoriile
descrise mai sus, acestea pot fi achizitionate si
separat de la serviciul de asistenta tehnica.

UTILIZARE SI INGRIJIRE:

- Desfasurati complet cablul de alimentare al
aparatului Tnainte de fiecare utilizare.

- Nu utilizati aparatul daca piesele sau accesoriile
nu sunt montate in mod corespunzator.

- Nu utilizati aparatul daca accesoriile atasate
acestuia sunt defecte. Inlocuiti-le imediat.

- Nu folositi aparatul daca este gol.

- Nu utilizati aparatul daca butonul temporizatoru-
lui nu functioneaza corespunzator.

- Nu miscati aparatul in timpul utilizarii.

- Pentru a mentine tratamentul antiaderent in
stare buna, nu utilizati ustensile metalice sau
ascutite.

- Nu fortati capacitatea de lucru a aparatului.

- Deconectati aparatul de la reteaua de alimentare
atunci cand nu il utilizati si inainte de a-l curata.

- Depozitati aparatul intr-un loc care sa nu fie
la indeména copiilor si/sau a persoanelor cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse,
ori care nu au experienta sau cunostintele
necesare.

- Nu depozitati si nici nu transportati aparatul daca
este inca fierbinte.

- Nu lasati niciodata aparatul conectat si nesupra-
vegheat daca nu este utilizat. Astfel se economi-
seste energie si se prelungeste durata de viata
a aparatului.

- Utilizati numai ustensile adecvate, care rezista la
temperaturi mari.

- Rasuciti butonul termostatului la setarea minima
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(MIN). Aceasta nu inseamna ca aparatul este
oprit permanent.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

INAINTE DE UTILIZARE:

- Verificati daca ati scos tot ambalajul produsului.

- Tnainte de prima utilizare, curatati componentele
care vor intra in contact cu alimentele in maniera
prezentata in sectiunea despre curatare.

UTILIZARE:

- Desfasurati complet cablul inainte de a-I introdu-
ce in priza.

- Conectati aparatul la reteaua electrica.

- Deschideti cosul pentru préjire si agezati pe el
ingredientele pe care doriti sa le prajiti sau sa le
frigeti.

- Puneti cosul inapoi in aparat.

- Alegeti temperatura necesara cu ajutorul
butonului de temporizare. NOTA: Daca aparatul
este rece, puteti adduga 3 minute la timpul de
preparare. NOTA: puteti I4sa aparatul sa se
preincalzeasca fara niciun ingredient inauntru.

- Tn timpul procesului de prajire, indicatorul
luminos se va aprinde si se va stinge. Aceasta
nu reflecta finalizarea gatitului, ci doar faptul ca
aparatul mentine temperatura de gatit.

- Unele ingrediente trebuie agitate la jumatatea
timpului de preparare. Pentru a agita ingredien-
tele, scoateti vasul din aparat ridicdnd méanerul
si scuturati-l. Apoi glisati vasul inapoi in friteuza
cu aer.

- Cand temporizatorul s-a oprit, scoateti vasul din
aparat si puneti-I pe o suprafata rezistenta la
caldura.

- Verificati daca ingredientele sunt gata. Daca
ingredientele nu sunt inca gata, pur si simplu
glisati vasul Thapoi in aparat si setati cronometrul
pentru cateva minute in plus.

- Cand ingredientele sunt gata, glisati vasul din
friteuza cu aer si scoateti ingredientele folosind
un cleste pentru a ridica ingredientele din vas.

- ATENTIE: Cosul si alimentele vor fi foarte
FIERBINTI.

- Asezati cosul pe o suprafata plana care sa fie
rezistenta la temperaturi mari.

DUPA CE ATI TERMINAT:

- Cand temporizatorul ajunge n pozitia min (0
min), friteuza se opreste automat.

- In caz contrar, puneti temporizatorul in pozitia
min (0 min) pentru a |asa aparatul sa se deco-

19/8/21 18:58 H



. "EEEE ® [ [

necteze.

- Deconectati aparatul de la reteaua de alimen-
tare.

- Lasati aparatul sa se raceasca.

- Curatati aparatul asa cum se arata in sectiunea
privind curatarea.

PROTECTOR TERMIC DE SIGURANTA:

- Aparatul are un dispozitiv de siguranta care
previne supraincalzirea sa.

- Daca aparatul se opreste singur si nu porneste
din nou, deconectati-l de la reteaua de alimenta-
re si asteptati aproximativ 15 minute nainte de
a-l reconecta. Daca masina nu porneste din nou,
solicitati asistenta tehnica autorizata.

CURATARE

- Deconectati aparatul de la reteaua de alimentare
electrica si lasati-| sa se raceasca inainte de
efectuarea oricarei operatii de curatare.

- Curatati aparatul cu o carpa umeda si cateva
picaturi de detergent lichid, apoi stergeti-l.

- Nu utilizati solventi sau produse cu pH acid sau
bazic, precum inalbitori sau produse abrazive,
pentru curatarea aparatului.

@ - Nu scufundati niciodata aparatul in apa sau @
n orice alt lichid si nu lasati apa sa curga pe
acesta.

- Este recomandabil sa curatati aparatul ih mod
regulat si sa indepartati resturile de alimente.

- Daca aparatul nu este bine curatat, suprafata
acestuia se poate deteriora, afectand in mod in-
evitabil durata de functionare, devenind nesigur
pentru utilizare.

- Niciuna dintre partile acestui aparat nu este
potrivita pentru a fi curatata in masina de spalat
vase.

TABEL DE RECOMANDARI

Aici puteti gasi recomandarile noastre privind
timpul si temperatura necesare pentru prajirea
diverselor alimente.

Nota: aceste setari sunt doar orientative. Produ-
sele alimentare pot varia in functie de origine,
dimensiune, forma si marca, astfel incat nu putem
garanta cele mai bune setari pentru un anumit
aliment.
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GHID DE GATIRE

Cantitatea de | Timp Temperatura Aditare Informatii
Alimente (g) | (min) (°C) 9 suplimentare
Cartofi si cartofi prajiti
Cartofi prajiti .
congelati subtiri 300-700 9-16 200 Agitare
Cartofi pai grosi si g B .
congelati 300-700 11-20 200 Agitare
Cartofi préjiti de casa ~ g ; Se adauga 1/2
(8x8 mm) 300-800 16-20 200 Agitare lingura de ulei
Cartofi wedges de : Se adauga 1/2
cas3 300-800 18-22 180 Agitare lingura de ulei
Cartofi cubulete de ; Se adauga 1/2
cass 300-750 12-18 180 Agitare lingura de ulei
Lipie 250 15-18 180 Agitare
Cartofi gratinati 500 15-18 200 Agitare
Carne si carne de
|_pasare

Friptura 100-500 8-12 180
Cotlet de porc 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Carnati 100-500 13-15 180
Ciocanele 100-500 18-22 180
Piept de pui 100-500 10-15 180
Gustari
Rulouri de primavara | 100-400 810 | 200 Agitare Utiizali cuptorul gata

P 9 pentru gatit
Aripioare de pui . . . Utilizati cuptorul gata
congelate 100-500 6-10 200 Agitare pentru gatit
Crochete de peste ] . Utilizati cuptorul gata
congelate 100-400 6-10 200 pentru gatit
Gustari cu branza Utilizati cuptorul gata
panificata 100-400 8-10 180 pentru gatit
Legume umplute 100-400 10 160
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Coacere Folositi forma de copt
Folositi o forma de

Prajituri 300 20-25 160 copt/un vas pentru
cuptor

Quiche 400 20-22 180 Folositi forma de copt
Folositi o forma de

Briose 300 15-18 200 copt/un vas pentru
cuptor

DEPANARE
Problema Cauze posibile Solutia

FRITEUZA cu AER nu mai

Aparatul nu este conectat.

Conectati mufa de alimentare la o priza de
perete cu impamantare.

functioneaza.

Nu ati setat temporizatorul.

Rotiti manerul temporizatorului pana la timpul de
gatire necesar pentru a aprinde aparatul

Mancarurile prajite cu

Cantitatea de mancare in
cos este prea mare.

Puneti grupe mai mici de mancare in cos.
Grupele mai mici sunt prajite mai uniform.

FRITEUZA cu AER nu
sunt gata.

Temperatura setata este
prea scazuta.

Rotiti manerul de reglare a temperaturii pana
unde este necesar.

Setarea temperaturii - consultati ghidul de gatire
pentru referinta.

Mancarea este prajita
neuniform in FRITEUZA
cu AER.

Anumite tipuri de mancare
trebuie agitate la jumatatea
timpului de gatire.

Mancarurile care se afla deasupra sau intre ele
(de exemplu cartofii prajiti) trebuie agitate la
jumatatea timpului de gatire.

Gustarile prajite nu sunt
crocante cand ies din
FRITEUZA cu AER.

Felul de méncare gresit este
folosit.

Consultati instructiunile de gatit ale produselor
alimentare.

Nu pot introduce tigaia/

Cosul este supraincarcat.

Nu umpleti cosul peste indicatia maxima.

cosul in aparat.

Cosul nu este plasat corect
in tigaie.

TImpingeti cosul jos i tigaie pana cand auziti un
clic.

lese Fum Alb din Aparat.

A fost folosita in mancare o
mare cantitate de ulei.
Afost adaugat ulei in
mancare.

Nu folositi grupe alimentare cu continut mare
de ulei nici nu addugati ulei in plus care nu este
necesar.

O friteuza cu aer foloseste tehnologia in care
uleiul este scazut sau nu este necesar.

Tigaia contine Tnca reziduuri
de grasime de la utilizarea
anterioara.

Fumul alb este provocat de grasimea care se
ncinge in tigaie. Asigurati-va ca tigaia este
curatatad corespunzator dupa fiecare utilizare.
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Bbnrapcku LLe CNEecTUTE eHeprus, a CbLLO U Lie YabmkuTe
XMBOTa Ha en.ypeaa.
. - Manonaeavite eqUHCTBEHO YCTONYMBM HA BMCOKA
q)pVITI-OpHVIK Air Fryer Temnepatypa npubopu.
AF1001 - MNocTaBsiHeTO Ha TepmocTaTa B MUHUMAHO

nonoxeHue (,MIN“) He o3Ha4aBa, Ye ypeabT e
N3KITHOYEH.

HAYYH HA YNOTPEBA

3ABENEXKWU NPEOU YNOTPEBA:

YBepeTe ce, 4ye U3LU[No CTe OTCTpaHunm ona-
KOBKaTa Ha ypepaa.

Mpeav oa n3nonaeare en. ypeaa 3a MbpBu MbT,
NoYnCTETE BCUYKM YacTU, HAMUpaLLM ce B [0-
nUp C XpaHUTENHWUTE NPOAYKTW, KaTo crneagarte
yka3zaHusita B pasgen “lNouncreaHe”.

ONMUCAHUE

A TepmocTtat

Tanmep

B3axpaHBaly kaben u wencen.

KolwHnyka 3a nbpxeHe

Kodmuka

[pbxKa Ha KOLUHMYKaTa

CBeTnuHEeH nHAnKaTop 3a paboTeH pexum
CBeTnuHeH MHAUKaTop 3a 3arpsiBaHe

IGTMOOW

B cnyuan, ye ypeabT, ¢ KOUTO pasnonarate e
Moner, HEOKOMMJIEKTOBaH C ropeonncaHnTe
NpUCTaBKK, TsIX MOXeTe Aa npuaobueTte oTaenHo
B CepBu3nNTe 3a TeXHUYeCKo o6cny>|<BaHe.

YNOTPEBA

Mpeawn ynotpeba pasBuiite HaNbHO 3axpaHBa-
ma kaben Ha ypeaa.

BkntoueTe ypena B enekTpuyeckata mpexa.
OTBOpETe KOLIHMYKaTa U NocTaBeTe B Hes

YNOTPEBA U NOAAOPBXKA :
- MNpeamn ynotpeba pa3suiiTe HaMbIHO 3axpaHBa- npoayKTuTe, KOUTO XeraeTte Aa MbpxuTe, Aa
wms kaben Ha ypena. rneyeTe uUnu aa rotBuTe.
- He usnonseante ypeaa npwv HenpasunHo nocta- - [loctaBete OTHOBO kodhuukaTa B ypeaa.
@ BEHU NPUCTaBKM. WN3bepeTe TeMnepaTypaTta u Heobxogumute @
He uanonseanTe ypena ako npukadyeHuTe KbM BpeMeHa Ha TepmocTaTa v Temnopumaaropa.
Hero npuctaBku ca agedekTHn. HezabasHo v Benexka: Mmons nmainTe npeasu, Ye npu
3amMeHeTe. CTyAdeH ypef cnefga ga npubaBuTe TpU MUHYTU

He n3nonseavite ypeaa, korato e npaseH.

He nsnonseanTte ypega B crnyyauTe, Korato
paboTu HensnpasHoO.

He gBwxeTe 1 He npemecTBanTe ypega, 4oKaTo
ce Hamupa B paboTeH pexuM.

3a fa Moxe NpoTuBO3anenBsaLyAT cnow Aa ce
CbXpaHu B 4OOPO CbCTOSIHWE, MOMSA He U3Non3-
BaviTe MeTanHu unv ocTpu Nnpndopw.

He HagBwuwwaBaliTe paboTHUST KanaumTeT Ha
ypena.

He HanuBalTe Te4YHOCT Haj YepTaTta 3a Makcu-
mMarnHo Huso MAX.

W3kntouBanTe ypena, Korato He ro usnonssare,
WIKn KoraTo ce roTBuTe Aa ro No4mcTuTe.
CbxpaHsiBaiiTe ypeaa faned oT focera Ha geua
n/vnu xopa ¢ HamaneHn U3nYeckn, CEH30PHN
VNV YMCTBEHW Bb3MOXHOCTU, UNK Takvnea 6e3
ONWT M NO3HaHNs 3a bopaBeHe C Hero.

He cbxpaHsiBaiiTe 1 He nNpeHacsanTe ypena, ako
He e U3CTUHAaN HambIHO.

B HukakbB criyyan He ocTassanTe 6e3 Habnoae-
HVe ypeaa, AoKaTo e BKoYeH. 1o To3n HaunH
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KbM BPeMeTO 3a NPUroTBSHE Ha XpaHUTENHUTe
NPOAYKTK.

Benexka: B cnyyan, 4e no Bpeme Ha npurot-
BSIHETO Ha XpaHUTENHWTE NPOAYKTUN XKenaeTe
[a cTpbcKaTe XpaHUTENHUTE NPOAYKTU, NPOCTO
naTernete kouykata oT BbTPELLIHOCTTa Ha
ypena u rv ctpbekanTe. [OpHOTO AencTBre He
LLile 3acerHe 3Ha4YMTeNHO npoLeca Ha NpUroTBs-
He Ha npoaykTure.

Mo Bpeme Ha paboTa Ha ypeaa, YepBEHUAT
CBET/IMHEH MHOMKATOP LEe CBETU HEMPEeKbCHa-
TO, KaTo MO TO3W HaYMH yKa3Ba BPeMETO, Npe3
KOEeTO ypeabT ce 3arpsiea.

- Hakoun XpaHUTENHW NpoayKTU N3NCKBAT CMecBa-

He Hacpen NpPUroTBSHETO M. 3a CMecBaHe Ha
CbCTaBKMTe, U3BafeTe koguykara, usnonasan-
K/ pbKOXBaTKaTa Ha KOLUHUYKAaTa, Cried KOeTo
pa3bbpkanTe. OTHOBO NocTaBeTe koduykara
BbB Bb3AYLUHUS (DPUTIOPHUK

- Cneg NpUKINYBaHe npoueca Ha NpuroTesHe Ha

npoaykTuTe, n3BafeTe n3uano koduukara ot
ypena v st nocTaBeTe BbpXy TONMOycToNYMBa
NMOBbPXHOCT.
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- YBeperTe ce, Ye NpPoAyKTUTE ca 3a rotBeHe. AKO
He ca NPUroTBEHU, MPOCTO OTHOBO NOCTaBETE
KogunykaTa BbpXY Bb3AYLUIHUA (DPUTIOPHUK U S
OCTaBeTe Taka 3a OLLEe HAKOINKO MUHYTMW.

KoraTto npogyktute ca npuroTBeHn, otaenere
KOLUHMYKaTa OT Kodpmykata u n3Bagete npoay-
KTUTE NOCPEeACTBOM LUMMLM - UINN MbK U3cunete
NPOJYKTUTE B YNHUSA.

BHUMAHWE: Npu nsBaxgaHeTo cu KakTo
KogpmukaTa, Taka 1 KOLUHMYKaTa, a CbLo U Xpa-
HUTENHUTE NPOAYKTU Lie 6bAaT U3KIMYUTENHO
ropeLuu.

[MocTaBeTe KoLHMYKaTa Ha nogxoasiuia,
cnocobHa fa nsgbpxka BUCOKM TeMNepaTypu,
NMOBBPXHOCT.

CNEQ NPUKNIOYBAHE HA PABOTATA C

YPE[A:

- B MomeHTa, KoraTto TemnopusaTopbT JOCTUTHE
0o MbpTBaTta cu Todka (0 min), ypeabT LWwe ce
U3KMIOYN aBTOMaTUYHO.

- AKO He ce Hamupa B Taan To4ka, MOns nocraee-
Te Temnopu3aTopa Ha MbpTBa Touka (0 min), 3a
Aa usknounTe ypeaa..

- MsknioveTe ypeaa oT 3axpaHBallata Mpexa.

- OcraBerTe ypega fa ce oxnaam

- MNouuncTeTte ypena cnopen KakTo e ykazaHo B
pasgena ,[MounctBaHe".

MEXAHU3BM 3A ABTOMATUYHO U3KITHOY-

BAHE NMPU NPEMPABAHE:

- YpenbT e cHabaeH CbC 3alnUTEH MEXaHU3BbM,
npeanaseall ro oT BCAKaKbB BUA NperpsiaHe.

- AKO ypeabT ce M3KIHYM aBTOMaTUYHO U He
ce BKIIH4M NMOBTOPHO, M3BaZeTe Liencerna oT
€r. KOHTaKT, n34yakanTe okono 15 MUHYTU 1 ro
BKJIOYETE OTHOBO. AKO U ToraBa He paboTw,
06BbpHETE Ce KbM OTOPM3MPaH CEPBU3 3a TEXHU-
Yecko obcrnyxBaHe.

NOYUCTBAHE

- MNpean nouncTeaHe U3koYeTe ypeaa ot
3axpaHBallaTa Mpexa v ro octaBeTte Ja us-
CTuHE.

- MouncTeTe ypena c BnaxHa Kbpra, HanoeHa ¢
HSIKOSIKO Karku MUeLL, npenapar, crief KOeTo ro
noAacyLueTe.

- 3a MoYncTBaHeTo Ha ypeaa He usnonssainte
pasTBOPWUTENU U MpenapaTtii C KUCENMUHEH Unu
ocHoBeH pH thakTop, kaTo 6enuHa 1 abpasneHu
NPOAYKTK.

- He noTansiiTe ypeZa BbB Boda Unu Apyra Teu-
HOCT, 1 He To NocTaBsiTe Mnog Tevalla Boga.

- MpenopbunTenHoO € Aa noyncteare en. ypeaa
PedoBHO M HaMbJIHO Aa OTCTpaHsBaTe oCcTaTb-
uuTe OT XpaHa.

- YpeawT crieasa aa ce nogabpa uncT. B npo-
TUBEH CIy4al NoBbpPXHOCTTa My MOXe [Ja ce
noBpeau, 1 ToBa Aa CbkpaTh 6e3Bb3BPaTHO eKC-
nroaTaunoHHKS My XXMBOT, @ CbLUO U [a CTaHe
npuvyMHa 3a Bb3HMKBaHE Ha OMacHO MOSIOKEHME.

- He ce monycka KosiTo 1 ja € 4acT OT To3u ypea
na 6bae UsMmBaHa B CbAOMYSNHA MalumvHa.

TABJIMLA C NMPENOPBKU

B HacTosilwaTta Tabnuua Moxe Aa nonyyute
npeacTaea 3a NPUroTBIHETO Ha pasnMYyHU BUOOBE
XpaHWUTENHU NPoayKTH

BHUMAHWE: WmanTte npeasug, 4ye Tesm na-
pameTpu ca OPUEHTUPOBBYHU. XpaHUTENHUTE
NpoayKTW MoraT Aa 6baaT ¢ pasnuyHn NPoun3sxoa,
pasmep, oopMa 1 Mapka, nopaau KoeTo He Mo-
XeM fa rapaHTupame, Han-gobpute napameTpu
3a ONpeAeneHn XpaHUTENHN NPOAYKTY.
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YNMbTBAHE 3A NPUTOTBAHE

Konuyecteo | Bpeme | Temnepatypa Opyra
(r) (MuH) | (°C) SIEESS UHopMaums
KapTtodu
TbHKOHapsA3aHu
3aMpaseHu 300-700 9-16 200 Cwmecerte
MbPXKEHU kapTothum
[ebenoHapsasaHu
3ampaseHun 300-700 11-20 200 Cwmecete
MbPXKEeHU kapTothun
[lomaLLHn NbpXeHn ~ _ Mpubasete V2
kapTodu (8x8 mm) 300-800 16-20 200 Cwmecere TTBXUYKM ONnO
Pe3enun gomaluxu MpubaseTte 72
KapTodmt 300-800 18-22 180 CwmeceTte oKUK ORVO
Kybuyeta gomaluHm MpnbaBete V2
KapTodmt 300-750 12-18 180 CwmeceTte bR ORVO
Potun 250 15-18 180 Cwmecete
KapTtodu orpeteH 500 15-18 200 CwmeceTte
Meco ot gomaluHm
KVMBOTHU 1
| Ouneuiko Meco
Budprek 100-500 8-12 180
CBVHCKM MbpXonu 100-500 10-14 180
Xambyprepu 100-500 7-14 180
Ponua ot
KpeHBMpLLM 100-500 13-15 180
Munewkn 6yTtyeta 100-500 18-22 180
Munewku repam 100-500 10-15 180
Bbp3un 3akycku
M3nonssaHe Ha
MponeTHu ponua 100-400 8-10 200 CwmeceTte rOTOBW XpaHu 3a
nevyeHe Ha ypHa
M3nonsBaHe Ha
SampaseHi 100-500 6-10 | 200 Cwmecete rOTOBM XpaHu 3a
NUMeLKN KbCoBe neuene Ha dypHa
M3nonseaHe Ha
EMSSMM 3MaMpa3eHM 100-400 6-10 200 rOTOBW XpaHu 3a
pBUmy neveHe Ha ypHa
KawkaBaneHnu
M3nonssaHe Ha
g':h”ﬂ';gigﬂm 100-400 8-10 180 rOTOBM XpaHu 3a
npbANL nevyeHe Ha pypHa
MbnHeHn
3eneHuyLy 100-400 10 160
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OnnyaHe

M3nonaBaHe Ha
cdopma 3a pypHa

Cnagkui 300

20-25 160

M3nonasaHe Ha
dopma/umHma 3a
¢ypHa

Kuw 400

20-22 | 180

M3non3saHe Ha
dopma 3a pypHa

KekcuyeTa 300

15-18 | 200

M3non3saHe Ha
dopma/umHma 3a
PypHa

PA3PELLABAHE HA Bb3HUKHAIIN NMPOBJIEMU

[Mpobnem

Bb3amoxHa npu4nHa

Pa3spelueHne Ha npobrnema

YpenbT He e BKIYeH
KbM MpexaTa.

CBbpiKeTe ypefa B 3a3eMeH KOHTaKT.

PpUTIOPHUKBT HE
paboTu.

TemnopumsaTopbT He e
HacTpOeH.

3a ga BknovuTe ypeaa, 3aBbpTeTe
Temnopusartopa 4o HeobxoauMoTo 3a
NpuUroTBsiHE BpeMe.

[MbpxeHnTe NpoaykTH

KonnyectBoTO NnoctaBeHun
B KOLUHWYKaTa NpoAYyKTHN
€ npekaneHo ronsamo.

MocTaBeTe B KOLIHWMYKaTa NO-Marnko
KONMUYECTBO NPOAYKTU.

Mo-MarnkuTe Korm4yecTsa ca no-necHu
3a paskrallaHe 1 ce U3nmbpXKBar no-
paBHOMEPHO.

BbB (DPUTIOPHUKA He ca
HaMmbHO NPUrOTBEHMW.

WN3bpaHaTa Temnepatypa
€ npekarneHo H1cKa.

3aBbpTeTe KOHTpOrepa Ha Temneparypara
[0 HY)XHOTO MOSOXeHue.

Harnacete Temnepatyparta. 3a uenta
HarnpaeeTe crpaBka C Hapb4HuKa 3a
roTBEHe.

MpoaykTute
ce n3nbpxear
HepaBHOMEPHO.

Hsikou npoaykTu cnegsa
[a ce pasknaiiar rno
cpefiata Ha BpeMeTo 3a
npuUroTesiHe.

KoraTo enHu NpoayKTv ce Hamupat Haj,
ApYrvi - HaNpymep, MbpPXXeHW kapTodu - Te
crefBa Aa ce pasknaiiar no cpegara Ha
BPEMETO 3a MPUroTBsIHE.

MbpxxeHnTe KapTodu
He M3Nn3aT Xpynkasu.

M3nonasaHu ca
HenpaBWUIHW NPOAYKTU.

Hanpagete cnpaBka 3a Ha4uHa
Ha NpUroTBsiHE Ha NPOAYKTY Ha
NpPOV3BOAMNTENSI.

TuraHbT/KOLWHMYKaTa

KowHnykata e
npetoBapeHa.

He nbnHeTe KoWHMYKaTa, HAOXBbPNSAAKA
o3HayeHneto MAX.

He Moxe aa ce
Npunb3He B ypeda.

KolHunykaTa He e
npaBWITHO NoCcTaBeHa B
Turasa.

HaTucHeTe KolHWYKaTa, oKaTo vyete
u3LipaksaHe.

OT ypena n3nu3a 6an
nyLuek.

MpurotesATe NPOAYKTU C
BMCOKO CbAbpXaHue Ha
onuo.

KbMm npogykTute €
npubaseHo onvo.

He n3nonseariTe NpoayKT C BUCOKO
CcbabpaHue Ha onvo. He gobassite
noBeye oo OT HeOBXOAMMOTO.
DPUTIOPHMKBT KU3MON3Ba TEXHOMNOTUS,
M3NCKBALLA Marko Uiy HUKaKBO ONuo.

TuraHbT BCe oule
CcbabpXa ocTaTbLm OT
Ma3HWHa OT npegulHaTa
ynotpeba.

MywekbT e Npean3BMKaH OT 3arpsaTaTa B
TUraHa MasHvHa.
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Espanol

GARANTIA Y ASISTENCIA TECNICA

Este producto goza del reconocimiento y protec-
cion de la garantia legal de conformidad con la le-
gislacion vigente. Para hacer valer sus derechos
o intereses debe acudir a cualquiera de nuestros
servicios de asistencia técnica oficiales.

Podra encontrar el méas cercano accediendo al
siguiente enlace web: http://taurus-home.com/

También puede solicitar informacion relacionada
poniéndose en contacto con nosotros por el telé-
fono que aparece al final de este manual.

Puede descargar este manual de instrucciones y
sus actualizaciones en http://taurus-home.com

English

WARRANTY AND TECHNICAL ASSISTANCE
This product enjoys the recognition and protection
of the legal guarantee in accordance with current
legislation. To enforce your rights or interests you
must go to any of our official technical assistance
services.

You can find the closest one by accessing the
following web link: http://taurus-home.com/

You can also request related information by
contacting us.

You can download this instruction manual and its
updates at http://taurus-home.com/

Francais

GARANTIE ET ASSISTANCE TECHNIQUE

Ce produit est reconnu et protégé par la garantie
établie conformément a la Iégislation en vigueur.
Pour faire valoir vos droits ou intéréts, vous
devrez vous adresser a I'un de nos services
d’assistance technique agréés.

Pour savoir lequel est le plus proche, vous pou-
vez accéder au lien suivant : http://taurus-home.
com/

Vous pouvez aussi hous contacter pour toute
information.

Vous pouvez télécharger ce manuel d’instructions
et ses mises a jour sur http://taurus-home.com/

®

Deutsch

GARANTIE UND TECHNISCHER SERVICE
Dieses Produkt ist von der gesetzlichen Garantie
gemass der geltenden Gesetzgebung geschiitzt.
Um lhre Rechte und Interessen geltend zu
machen, missen Sie eines unserer offiziellen
Servicezentren aufsuchen.

Uber folgenden Link finden Sie ein Servicezen-
trum in lhrer Nahe: http://taurus-home.com/

Sie kdnnen auch Informationen anfordern, indem
Sie sich mit uns in Verbindung setzen.

Sie kdnnen dieses Benutzerhandbuch und seine
Aktualisierungen unter http://taurus-home.com/

Italiano

GARAZIA E ASSISTENZA TECNICA

Questo prodotto possiede il riconoscimento e la
protezione della garanzia legale di conformita con
la legislazione vigente. Per far valere i suoi diritti
o interessi, dovra rivolgersi a uno qualsiasi dei
nostri servizi ufficiali di assistenza tecnica.

Puod trovare il piu vicino cliccando sul seguente
link: http://taurus-home.com/

Inoltre, puo richiedere informazioni mettendosi in
contatto con noi.

Pu¢ scaricare questo manuale di istruzioni e i
suoi aggiornamenti da http://taurus-home.com/

Portugués

GARANTIA E ASSISTENCIA TECNICA

Este produto goza do reconhecimento e protecao
da garantia legal em conformidade com a legis-
lacdo em vigor. Para fazer valer os seus direitos
ou interesses, deve recorrer sempre aos NOSsoOs
servigos oficiais de assisténcia técnica.

Podera encontrar o mais préximo de si através
do seguinte website: http://taurus-home.com/
Também pode solicitar informagdes relacionadas,
pondo-se em contacto connosco.

Pode fazer o download deste manual de
instrugdes e suas atualizagdes em http://taurus-
home.com/

19/8/21 18:58 H



Catala

GARANTIA | ASSISTENCIA TECNICA

Aquest producte gaudeix del reconeixement i
proteccio de la garantia legal de conformitat amb
la legislacio vigent. Per fer valer els seus drets o
interessos ha d’acudir a qualsevol dels nostres
serveis d’assisténcia técnica oficials.

Podra trobar el més proper accedint al segiient
enllag web: http://taurus-home.com/

També pot demanar informacio relacionada
posant-se en contacte amb nosaltres al teléfon
que apareix al final d’'aquest manual.

Podeu descarregar aquest manual d’instruccions
i les seves actualitzacions a http://taurus-home.
com

Nederlands

GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEU-
NING

Dit product valt onder de legale garantievoorwa-
arden zoals bepaald in de actuele wetgeving. Om
een beroep te doen op uw rechten of aanspraken
kunt u contact opnemen met onze officiéle tech-
nische service.

U kunt de dichtstbijzijnde technische service vin-
den op de website: http://taurus-home.com/

Voor verdere informatie kunt u ook contact met
ons opnemen.

U kunt deze gebruiksaanwijzing en eventuele
actualiseringen ervan downloaden via http:/
taurus-home.com/

Polski

GWARANCJA | SERWIS TECHNICZNY

Ten produkt jest uznawany i chroniony prawng
gwarancjg zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.
W celu wyegzekwowania swoich prawa lub inte-
resow, nalezy udac sie do dowolnego z naszych
oficjalnych ustug pomocy techniczne;j.

Najblizszy punkt mozna znalez¢, korzystajac z
ponizszego linku: http://taurus-home.com/

Mozna réwniez poprosi¢ o informacje, kontaktujac
sie z nami.

Mozna tez pobraé niniejszg instrukcje obstugi i jej
aktualizacje na http://taurus-home.com/

H Manual RESPIRE ANALOGIC.indb 2
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EAAnviKa

EMTYHZH KAI TEXNIKH YNOZTHPI=H

To Tapov Tpoidv avayvwpileTal Kai
TTPOCTATEUETAI ATTO TN VOUIUN £yyUNnon
CUPPOPPWANG TTPOG TNV IgXUouaa vopobeaia. MNa
va OIEKDIKNTETE TA OIKAIWHPATA 1) CUPPEPOVTA 0OG
TIPETTEI VO aTTEUBUVOEiTE € OTT0I0dNTTOTE ATTO TA
EMONUA YPAPEIQ PJAG TEXVIKAG UTTOTTAPIENG.

Ma va Bpeite TO IO KOVTIVO O€ E0AG, AVATPESTE
aTtnv ioTogeAida: http://taurus-home.com/
MTropeite €TTiong va ¢nTraeTe TTANPOPOPIEG,
ETTIKOIVWVWVTOG Hadi pag.

Mtropeite va «kateaaete» atd 10 SIAdIKTUO

TO TTAPOV EYXEIPIOIO ODNYIWV KAl TIG TXETIKEG
evnuepWwaelg Tou aTo http://taurus-home.com/

Pycckum

FAPAHTUA U TEXHUYECKASA NOAAEPXXKA
OTOT NPOAYKT 3aLUMLLEH OPUANYECKON
rapaHT1en B COOTBETCTBMU C AEVCTBYHOLLM
3aKkoHoAaTenbcTBOM. YTo6bl 06ecneunTb
cobntogeHve Bawmx nNpae UM MHTEPECOB,

Bbl JOJKHbI 06paTUTBLCS B MIOOYIO M3 HALIMX
oduLmManbHbIX CRYX0 N0 TEXHUYECKON
nopaepxXKe KIMMeHTOB.

Bbl MOXeTe HanTu Gnvxanine n3 LLeHTpoB,
nporasa no cnepywoulen seb-cebinke: http://ftaurus-
home.com/

Bbl Takke MoXeTe 3anpocuTb COOTBETCTBYIOLLIYIO
MHbopMaLuio, CBSA3aBLLUCHL C HaMu (CM.
NOCNEeAHI00 CTPaHWLY PYKOBOACTBA).

Bbl MOXeTe ckayaTb 3TO PyKOBOACTBO U
obBHoBREeHNs K Hemy no aapecy http://taurus-
home.com/

Roméana

GARANTIE SI ASISTENTA TEHNICA

Acest produs beneficiaza de recunoasterea

si protectia garantiei legale in conformitate cu
legislatia in vigoare. Pentru a va exercita drepturile
sau interesele, trebuie sa va adresati unuia dintre
serviciile noastre oficiale de asistenta tehnica.
Puteti gasi cel mai apropiat serviciu de asistenta
tehnica accesand urmatorul link web: http://taurus-
home.com/

De asemenea, puteti solicita informatii conexe,
contactand-ne (consultati ultima pagina a manua-
lului).

Puteti descarca acest manual de instructiuni si
actualizarile sale la http://taurus-home.com/

19/8/21 18:58 H
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Bbnrapcku
FAPAHLIMSI U TEXHUYECKA NOMOLL
HaCTOﬂUJ'VIﬂT NPOAOYKT MMa 3akOHHa rapaHuvs, B

CbOTBETCTBUE C D,eVICTBaLLlOTO 3aKoHOOAaTEeNCTBO.

3a ga ynpaxHuTe npaeaTta cu Ha notpeburten
crnepBa [ja Ce HacounTe KbM HSAKOWM OT HawuTe
OTOPU3NPaHN CEPBU3N.

Han-6nuskunsi oo Bac cepBus moxeTe aa
OoTKpWeTe Ha cnedHus NuHk: http://taurus-home.
com/

CobLuo Taka, MOXeTe Aa NoTbpcuTe MHopmauus,

CBBbP3BalikM Ce C HacC (BWXTe Ha nocnegHaTa
CTpaHuua Ha Hapb4HUKa).

Hapb4Huka ¢ ykasaHust U HeroBute
OCbBPEMEHSIBaHWS MOXeTe Ja cBanuTe Ha
cnegHus http://taurus-home.com/
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http://taurus-home.com

COUNTRY ADDRESS PHONE
Algeria Zone d'Activite, N° 62, Constantine 213770777756
Argentina Av. del Libertador 1298,(B1638BEY), Vicente 541153685223
Lopez (Pcia. Buenos Aires)
Belgium Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Benin 359 Av. Steinmetz, 1930, Cotonou 0299-21313798
Bulgaria 265,0kolovrasten Pat, Mladost 4, 1766, Sofia 35929211120 / 35929211193
Burkina Faso Avenue Bassawarga, 01 BP915, Ouagadougou 226 25301038
Congo (Republic of) 98 Blvd General Charles de Gaulle, Pointe Noire 242066776656
Cyprus 20, Bethlehem Str. / P.0.Box 20430, 2033, 35722711300

Strovolos

Czech Republic

Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy

420 461 540 130

Democratic Republic
of the Congo

AV. Pont Canale N° 3440, Kinshasa

00243-991223232

Equatorial Guinea

SN Av Patricio Lumumbay C/ Jesus B, Bata

00240 333 082958 / 00240 333

082453

Equatorial Guinea

Calle de las Naciones Unidas, PO box 762,
Malabo

240333082958 / 240333082453

Espana Avda Barcelona, S/N, 25790 Oliana (Lleida) 902 118 050
atencioncliente@taurus.es
Ethiopia Lideta Sub City Kebele 10 H.NO 124, Addis +251 11 5518300
Ababa
France Za les bas musats 18, 89100, Malay-le-Grand 0386839090
Gabon BP 574, Port-Gentil Centre-ville 24101552689 / 24101560698
Ghana Ederick Place, Accra-Ghana 302682448 / 302682404

H Manual RESPIRE ANALOGIC.indb 3
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Gibraltar 11 Horse Barrack Lane, 54000, Gibraltar 00350 200 75397 / 00350 200
41023
Greece Sapfous 7-9, 10553, Athens +30 21 0373 7000
Guinea BP 206, GN, Conakry (224) 622204545
Hong Kong Unit H,13/F., World Tech Centre, Hong kong (852) 2448 0116 / 9197 3519
Hungary Késmark utca 11-13, 1158, Budapest +36 1 370 4519
India C-175, Sector-63, Noida, Gautam Budh Nagar - (+91) 120 4016200
201301, Delhi
Ivory Coast 01 Rue Des Carrossiers-Zone 3, B.P 3747, 22521251820 / 225 21 353494
Abidjan 01 (RCI)
Jordan 28 Basman St Down town, Amman +962 6 46 222 68
Kuwait P.O. BOX 3379 hawally, 32034, Hawally +965 2200 1010
Lebanon Damascus Highway; Sciale Building, Jamhour 9615922963
Luxembourg Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Mali BP E2900, Dravela Bolibana 223227216 / 223227259
Marruecos Big distribution society 4 Rue 13 Lot. Smara (+212) 522 89 40 21
Oulfa, Casablanca
Mauritania 134 Avenue Gamal Abdener llot D, Nouakchott 2225254469 | 2225251258
Mexico Rosas Moreno N° 4-203 Colonia de San Rafael ~ (+52) 55 55468162
C.P. 06470 - Delegacién Cuauhtémoc, Ciudad
@ de México ®
Montenegro Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Netherlands Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Nigeria 8, Isaac; John Str,G.R A lkeja Lagos 23408023360099
Paraguay Denis Roa 155 ¢/ Guido Spano, Asuncién 21665100
Peru Calle los Negocios 428, Surquillo, Lima (511) 421 6047
Portugal Avenida Rainha D. Amélia, n®12-B, 1600-677, +351 210966324
Lisboa
Romania Dudesti Pantelimon 23, 410554, Bucharest 031.805.49.58
Serbia Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Slovakia Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy 420 461 540 130
Southafrica Unit 25 & 26, San Croy Office Park, Die Agora (+27) 011 392 5652
Road, Croydon, Kempton Park, 1619, Johan-
nesburg
Tunisia 2, Rue de Turquie, Tunis 21671333066
Ukraine Block 6, Ap Housing Estate Topol-2, B, 49000, 380563704161 / 380563704161
Dnepropetrovsk
United Arab Emirates P.0.BOX 8543, Dubai 14506246200
Uruguay Luis Alberto de Herrera 3468, 11600, Montevideo 598 2209 28 00
Vietnam Lot 7 Ind. Zone for, Ha Noi 84437658111 / 84437658110
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