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Espariol

BATIDORA DE VARILLA
ROBOT 750 PINK EDITION

DESCRIPCION

A Boton encendido/apagado
B Cuerpo motor
C Varilla

UTILIZACION Y CUIDADO

+ Extienda completamente el cable de alimentacion del
aparato antes de cada uso.

+ No utilice el aparato si las piezas o accesorios no estan
bien montados o son defectuosos.

+ No utilice el aparato si el botén de encendido/apagado
no funciona.

* Respete el indicador de nivel MAX del vaso medidor.

+ Guarde este aparato fuera del alcance de los nifios
ylo personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o falta de experiencia y conocimiento.

+ Mantenga el aparato en buen estado. Compruebe que
las piezas méviles no estén desalineadas ni atascadas.
Asegurese de que no hay piezas rotas o anomalias que
puedan impedir el correcto funcionamiento del aparato.

+ Use este aparato, sus accesorios y herramientas de
acuerdo con estas instrucciones, teniendo en cuenta
las condiciones de trabajo y el trabajo a realizar. Usar
el aparato para operaciones diferentes a las previstas
podria causar una situacion de peligro.

* No utilice nunca liquidos hirviendo.

+ No deje nunca el aparato conectado y sin vigilancia.
Ademas ahorrara energia y prolongara la vida del
aparato.

+ No utilice el aparato sobre ninguna parte del cuerpo de
una persona o animal.

+ No use el aparato con alimentos congelados o que
contengan huesos.

+ No utilice el aparato mas de 1 minuto seguidos. En caso
de realizar ciclos respetar siempre periodos de reposo
entre ciclos de 1 minuto como minimo. En ninglin caso es
conveniente tener el aparato en funcionamiento durante
mas del tiempo necesario.

+ Como referencia, en la tabla anexa aparecen varias
recetas, que incluyen la cantidad de alimento a procesar,
el tiempo de funcionamiento recomendado para elaborar
cada receta, asi como el tiempo de funcionamiento
maximo del aparato bajo cada una de estas condiciones
de carga.

(Traducido de instrucciones originales)

MODO DE EMPLEO
NOTAS PREVIAS AL USO

+ Lea atentamente el folleto "Consejos y advertencias de
seguridad" antes de utilizarlo por primera vez.

+ Asegurese de que ha retirado todo el material de
embalaje del producto.

+ Antes de usar el producto por primera vez, limpie las
partes en contacto con alimentos tal como se describe en
el apartado de «Limpieza.

* Prepare el aparato acorde a la funcién que desee
realizar:

uso

+ Desenrolle completamente el cable de alimentacion antes
de enchufarlo.

+ Enchufe el aparato a la red eléctrica.
+ Encienda el aparato con el boton encendido/apagado.
+ Trabaje el alimento que desee procesar.

UNA VEZ FINALIZADO EL USO DEL APARATO

+ Pare el aparato, retirando la presion sobre el pulsador.
+ Desenchufe el aparato de la red eléctrica.

+ Limpie el aparato.

ACCESORIO VARILLA

+ Este accesorio se utiliza para hacer salsas, sopas,
mayonesas, batidos, comida para bebés...

+ Coloque la varilla en el cuerpo motor y gire en la
direccion de la flecha. (Fig. 1)

+ Ponga los alimentos a preparar en un vaso y encienda
el aparato.

+ Para una limpieza adicional, separe y retire la varilla
girando en la direccion opuesta de la flecha. (Fig. 1)

LIMPIEZA

+ Desenchufe el aparato de la red y déjelo enfriar antes de
iniciar cualquier operacion de limpieza.

+ Limpie el aparato con un pafio himedo impregnado con
unas gotas de detergente y séquelo después.

+ No utilice disolventes, ni productos con un factor pH acido
0 basico como la lejia, ni productos abrasivos, para la
limpieza del aparato.

+ No sumerja el aparato en agua u otro liquido, ni lo ponga
bajo el grifo.

+ Durante el proceso de limpieza hay que tener especial
cuidado con las cuchillas ya que estan muy afiladas.

+ Se recomienda limpiar el aparato regularmente y retirar
todos los restos de alimentos.



+ Si el aparato no se mantiene en buen estado de limpieza,
su superficie puede degradarse y afectar de forma
inexorable la duracién de la vida del aparato y conducir a
una situacion peligrosa.

+ Las siguientes piezas son aptas para su limpieza en

agua caliente jabonosa o en el lavavajillas (usando un
programa suave de lavado):

- Varilla

+ La posicion de escurrido/secado de las piezas lavables
en el lavavajillas o fregadero debe permitir el escurrido
del agua con facilidad. (Fig. 2).

+ A continuacion, seque todas las piezas antes de su
montaje y guardado.

Receta Accesorio Cantidad Preparacion Tiempo
Mayonesa Batidora de 250 ml Afiada 1 huevo, sal, unas gotas de vinagre o 35s

varillas + vaso limdn al recipiente. LIénelo de aceite hasta el

medidor nivel indicado y enciéndalo, no lo mueva ni lo

agite hasta que el aceite se haya ligado.

Batidos de Batidora de 250 ml Pique 100 g de fruta o zanahoria en trozos de 15s
frutas varillas + vaso 1 cm, afiada 150 g de agua y bata hasta que la

medidor mezcla tenga una consistencia homogénea.
Salsa Batidora de 500 ml Derrita 25 g de mantequilla en un cazo afuego | 15s
bechamel varillas lento, afiada 85 g de harina y 25 g de cebolla

frita (piquela previamente con el accesorio
picador) y afiada poco a poco 400 ml de leche.

Puré de patata | Batidora de 300¢g Las patatas pueden cortarse en rodajas 30s
varillas activando la batidora directamente en la
cacerola.
Comida para Batidora de 3009 Trocee y ponga en la taza 100 gr. de manzana, | 25s
bebés: papilla | varillas + vaso 100 gr. de platano, 50 gr. de galletas y el zumo
de frutas y medidor de una naranja.
galletas
Jamon serrano | Batidora de 60g Picar previamente en trozos de 1 cm. Picar 3s
espafiol picado | varillas + vaso hasta obtener la textura deseada.
medidor

+ El uso continuado del aparato no debe superar 1 minuto.

+ Si necesita mas tiempo de procesamiento, alterne ciclos
de 1 minuto de uso con ciclos de 1 minuto de descanso.

+ Este aparato no debe ser usado para procesar
cantidades de alimentos superiores a 500ml cada vez.



m English  (Original instructions)

HAND BLENDER
ROBOT 750 PINK EDITION

DESCRIPTION

A ON/OFF button
B Motor body
C Stick blender

USE AND CARE

+ Fully extend the appliance’s supply cord before each use.

+ Do not use the appliance if the parts or accessories are
not properly fitted or are defective.

+ Do not use the appliance if the on/off button does not
work.

+ Respect the MAX level indicator of the measuring cup.

« Store this appliance out of reach of children and/or
persons with physical, sensory or reduced mental or lack
of experience and knowledge.

+ Keep the appliance in good condition. Check that the
moving parts are not misaligned or jammed. Make sure
there are no broken parts or anomalies that may prevent
the appliance from operating correctly.

+ Use the appliance and its accessories and tools in
accordance with these instructions, taking into account
the working conditions and the work to be performed.
Using the appliance for operations different from those
intended could result in a hazardous situation.

+ Never use boiling liquids.

+ Never leave the appliance connected and unattended if
itis not in use. This saves energy and prolongs the life of
the appliance.

+ Do not use the appliance on any part of the body of a
person or animal.

+ Do not use the appliance with frozen goods or those
containing bones.

+ Do not use the appliance for more than 1 minute at a
time. In case of operating in cycles, allow the appliance
a resting period of at least 1 minute between each
cycle. Under no circumstances should the appliance be
operated for more time than necessary.

+ As a reference, in the annexed table appears, several
recipes that include the amount of food to process, the
recommended operating time to elaborate each recipe, as
well as the time of maximum operation of the apparatus
under each one of these conditions of load.

INSTRUCTIONS FOR USE
BEFORE USE

+ Please read the “Safety advice and warnings” booklet
carefully before first use.

+ Make sure that all products’ packaging has been
removed.

+ Before using the product for the first time, clean the
parts that will come into contact with food in the manner
described in the «Cleaning» section.

* Prepare the appliance according to the function you wish
to use.

USE

« Extend the supply cord completely before plugging it in.
+ Connect the appliance to the mains.

+ Turn the appliance on by using the on/off button.

+ Work with the food you want to process.

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE APPLIANCE

+ Stop the appliance by releasing the pressure on the on/
off button.

+ Unplug the appliance from the mains.
+ Clean the appliance.

STICK BLENDER ACCESSORY

« This accessory is used for making sauces, soups,
mayonnaise, milkshakes, baby food, etc.

+ Attach the stick to the motor body and turn in the direction
of the arrow. (Fig. 1).

+ Put the food to be prepared in a cup and switch the
appliance on.

+ For further cleaning, detach and remove the stick by
turning in the opposite direction of the arrow. (Fig. 1).

CLEANING

+ Disconnect the appliance from the mains and allow it to
cool before undertaking any cleaning task.

+ Clean the equipment with a damp cloth with a few drops
of washing-up liquid and then dry it.

+ Do not use solvents or products with an acid or base pH,
such as bleach, or abrasive products, for cleaning the
appliance.

+ Never immerse the appliance in water or any other liquid
or place it under running water.

+ During the cleaning process, take special care with the
blades, as they are very sharp.

+ |tis advisable to clean the appliance regularly and
remove any food remains.



+ If the appliance is not in good condition of cleanliness, its
surface may degrade and inexorably affect the duration
of the appliance’s useful life and could become unsafe

to use.

+ The following pieces may be washed in a dishwasher

(using a soft cleaning program) or soapy hot water:

- Stick blender

+ The draining/drying position of the articles washable in
the dishwasher or in the sink must allow the water to drain
away easily. (Fig. 2).

* Then dry all parts before their assembly and storage.

Recipe Accessory Quantity Preparation Time
Mayonnaise Stick blender + | 250 ml Add 1 egg, salt, some drops of vinegar or 35s
measuring cup lemon to the receptacle. Fill with oil up to the
level indicated and switch on, do not move or
agitate until the oil has been bound.
Fruit smoothies | Stick blender + | 250 ml Chop 100g of fruit or carrot into 1cm chunks, 15s
measuring cup add 1509 of water and blend until the mixture
has a smooth consistency.
Béchamel Stick blender 500 ml Melt 259 of butter in a saucepan over a low 15s
sauce heat, add 859 of lour and 259 of fried onion
(Beforehand chop using the mincer attachment)
and gradually add 400ml of milk.
Mashed potato | Stick blender 300g The potatoes can be sliced by activating the 30s
blender directly in the saucepan.
Baby food: Stick blender + | 300 g Cut up and place 100 gr. of apple, 100 gr. of 25s
fruit and biscuit | measuring cup banana, 50 gr. of biscuits and the juice of one
mush orange in the cup.
Chopped Stick blender + | 60 g Previously chop into 1 ¢cm chunks. Mince until 3s
Spanish measuring cup the desired texture is obtained.
Serrano ham

+ Continuous use of the appliance should not exceed 1

minute.

* If you need more processing time, alternate cycles of 1
minute of use with cycles of 1 minute of rest.

+ This appliance should not be used to process quantities
of food greater than 500ml at a time.

+ Cet appareil ne doit pas étre utilisé pour traiter des
quantités d’aliments supérieures a 500 ml a la fois.




E Frangais (Traduit des instructions originales)

MELANGEUR A MAIN
ROBOT 750 PINK EDITION

DESCRIPTION

A Bouton marche/arrét
B Corps moteur
C Fouet

UTILISATION ET ENTRETIEN

+ Déroulez complétement le cordon d'alimentation de
I'appareil avant chaque utilisation.

+ N'utilisez pas I'appareil si les pieces ou les accessoires ne
sont pas correctement montés ou s'ils sont défectueux.

* N'utilisez pas I'appareil si le bouton marche/arrét ne
fonctionne pas.

* Respectez l'indicateur de niveau MAX sur le verre doseur.

+ Rangez cet appareil hors de portée des enfants ou des
personnes ayant des capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites, ou présentant un manque
d’expérience et de connaissances.

+ Maintenez I'appareil en bon état. Vérifiez que les pieces
mobiles ne sont pas désalignées ou bloquées. Assurez-
vous qu'il n'y a pas de pieces cassées ou d'anomalies
susceptibles d'empécher le bon fonctionnement de
I'appareil.

+ Utilisez cet appareil, ses accessoires et outils
conformément au mode d'emploi, en tenant compte des
conditions de travail et du travail a réaliser. L'utilisation
de I'appareil pour des opérations différentes de celles
prévues peut entrainer une situation dangereuse.

+ N'utilisez jamais de liquides bouillants.

* Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu'il
est branché. Ceci permettra également de réduire sa
consommation d'énergie et de prolonger sa durée de vie.

+ N'utilisez I'appareil sur aucune partie du corps d'une
personne ou d'un animal.

+ N'utilisez pas I'appareil avec des aliments surgelés ou
des o0s.

+ N'utilisez pas I'appareil plus d'1 minute a la fois. En
cas de fonctionnement cyclique, toujours observez
des périodes de repos de minimum 1 minute entre
chaque cycle. Veillez a n'utiliser I'appareil que le temps
strictement nécessaire.

+ Atitre de référence, dans le tableau annexé apparaissent
plusieurs recettes, qui incluent la quantité d'aliments
a traiter, le temps de fonctionnement recommandé
pour élaborer chaque recette, ainsi que le temps de
fonctionnement maximal de I'appareil dans chacune de
ces conditions de charge.

MODE D’EMPLOI
REMARQUES AVANT UTILISATION

+ Veuillez lire attentivement le livret "Conseils et mesures
de sécurité" avant la premiére utilisation.

+ Assurez-vous d’avoir retiré tout le matériel d'emballage
du produit.

+ Avant d'utiliser le produit pour la premiére fois, nettoyez
les parties qui entreront en contact avec les aliments de
la maniére décrite dans la section "Nettoyage".

* Préparez |'appareil conformément a la fonction désirée.

UTILISATION

+ Déroulez complétement le cordon d'alimentation avant de
le brancher.

* Branchez I'appareil au secteur.

+ Mettre I'appareil en marche en actionnant l'interrupteur
On/Off.

* Travaillez I'aliment désiré.

APRES UTILISATION DE L’APPAREIL

+ Arrétez I'appareil, en arrétant la pression du bouton
marche/arrét.

+ Débranchez I'appareil de la prise secteur.
* Nettoyez 'appareil.

ACCESSOIRE FOUET

+ Cet accessoire s'utilise pour la préparation de sauces,
soupes, mayonnaise, milk-shake, nourriture pour bébés...

+ Accouplez I'accessoire fouet au corps moteur en le
tournant dans le sens indiqué par la fleche. (Fig. 1)

* Mettez les aliments a préparer dans une tasse et mettez
I'appareil en marche.

+ Retirez 'accessoire fouet en le tournant dans le sens
inverse de la fleche puis le nettoyer. (Fig. 1)

NETTOYAGE

+ Débranchez I'appareil du secteur et attendre son
refroidissement complet avant de le nettoyer.

+ Nettoyez I'appareil avec un chiffon humide imprégné de
quelques gouttes de détergent et laissez-le sécher.

+ N'utilisez pas de solvants ni de produits au pH acide ou
basique tels que 'eau de Javel, ni de produits abrasifs
pour nettoyer I'appareil.

+ N'immergez pas I'appareil dans 'eau ou dans tout autre
liquide, ni le passez sous un robinet.

+ Durant le processus de nettoyage, faites attention en
particulier aux lames, celles-ci sont trés coupantes.



* |l est recommandé de nettoyer I'appareil réguliérement et
de retirer tous les restes d’aliments.

+ Si l'appareil n’est pas maintenu dans un bon état de
propreté, sa surface peut se dégrader et affecter de
fagon inexorable la durée de vie de I'appareil et le rendre
dangereux.

* Les piéces ci-dessous peuvent se laver a 'eau chaude
savonneuse ou au lave-vaisselle (en mode délicat) :

- Fouet

+ Veillez a bien placer les pieces dans le lave-vaisselle ou
sur 'égouttoir de I'évier pour qu’elles puissent s'égoutter
et se sécher correctement. (Fig. 2).

+ Avant son montage et stockage, veillez a bien sécher
toutes les piéces.

Recette Accessoire Quantité Préparation L'heure
Mayonnaise Mixeur en 250 ml Ajoutez 1 ceuf, du sel, quelques gouttes 35s
baton + tasse a de vinaigre ou de citron dans le récipient.
mesurer Remplissez d'huile jusqu'au niveau indiqué et
mettez en marche, ne bougez pas et n'agitez
pas jusqu'a ce que I'huile soit liée.
Smoothies aux | Mixeur en 250 ml Coupez 100 g de fruits ou de carottes en 15s
fruits baton + tasse a morceaux de 1 cm, ajoutez 150 g d'eau et
mesurer mixez jusqu'a ce que le mélange ait une
consistance lisse.
Sauce Mixeur en 500 ml Faites fondre 25g de beurre dans une 15s
béchamel baton casserole a feu doux, ajoutez 859 de farine et
25 g d'oignon frit (préalablement haché a 'aide
du hachoir) et ajoutez progressivement 400 ml
de lait.
Purée de Mixeur en 3009 Les pommes de terre peuvent étre coupéesen | 30s
pommes de baton tranches en activant le mixeur directement dans
terre la casserole.
Aliments pour | Mixeur en 3009 Coupez et mettez dans la tasse 100 gr. de 25s
bébés : bouillie | baton + tasse a pomme, 100 gr. de banane, 50 gr. de biscuits et
de fruits etde | mesurer le jus d'une orange.
biscuits
Jambon Mixeur en 60 g Hacher préalablement en morceaux de 1 3s
Serrano baton + tasse a cm. Hachez jusqu'a I'obtention de la texture
espagnol mesurer souhaitée.
haché

« L'utilisation continue de I'appareil ne doit pas dépasser
1 minute.

+ Si vous avez besoin d'un temps de traitement plus long,
alternez des cycles d'une minute d'utilisation avec des
cycles d'une minute de repos.




Portugués  (Traduzido das instrucées originais)

LIQUIDIFICADOR MANUAL
ROBOT 750 PINK EDITION

DESCRICAO

A Botdo de ligar/desligar
B Corpo do motor
C Varinha

USO E CUIDADOS

+ Antes de cada utilizagdo, desenrole completamente o
cabo de alimentagdo do aparelho.

+ N&o utilize o aparelho se as pegas ou acessorios ndo
estiverem correctamente montados ou se estiverem
defeituosos.

+ N&o utilize o aparelho se o botao de ligar/desligar ndo
estiver a funcionar.

* Respeite o indicador de nivel MAX do copo de medigéo e
do jarro da picadora.

+ Guarde o aparelho fora do alcance das criangas e de
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou com falta de experiéncia e conhecimento.

+ Conserve o aparelho em bom estado. Verifique se as
pegas moveis ndo estdo desalinhadas ou encravadas.
Certificar-se de que nao existem pegas partidas ou
anomalias que possam impedir o funcionamento correcto
do aparelho.

+ Utilize este aparelho e respetivos acessorios e
ferramentas de acordo com estas instrucdes, tendo em
conta as condi¢des de trabalho e o trabalho a realizar.
A utilizagao do aparelho para operagdes diferentes das
previstas pode resultar numa situagao perigosa.

* Nunca use liquidos ferventes.

+ Nunca deixe o aparelho ligado e sem vigilancia. Além
disso, poupara energia e prolongara a vida do aparelho.

+ N&o utilize o aparelho em qualquer parte do corpo de
uma pessoa ou animal.

+ N&o utilize o aparelho com alimentos congelados ou
08S0S.

+ N&o utilize o aparelho mais de 1 minutos seguidos. No
caso de realizar ciclos, respeite sempre os periodos de
repouso entre ciclos de 1 minuto como minimo. Em caso
algum é conveniente ter o aparelho em funcionamento
para além do tempo necessario.

+ Como referéncia, no quadro anexo aparecem varias
receitas, que incluem a quantidade de alimentos a
processar, o tempo de funcionamento recomendado
para elaborar cada receita, bem como o tempo de
funcionamento maximo do aparelho sob cada uma destas
condi¢des de carga.

MODO DE UTILIZAGAO
NOTAS PARA ANTES DA UTILIZAQI\O

+ Leia atentamente o folheto "Conselhos de seguranga e
avisos" antes da primeira utilizagdo.

+ Certifique-se de que retirou todo 0 material de
embalagem do produto.

+ Antes de utilizar o produto pela primeira vez, limpe
as partes em contacto com os alimentos tal como se
descreve no capitulo de «Limpeza».

+ Prepare o aparelho consoante a fungao pretendida.

UTILIZAGAO

+ Desenrole o cabo de alimentagdo completamente antes
de conecta-lo.

+ Ligue o aparelho a corrente elétrica.
+ Ligue o aparelho usando o interruptor on/off.
+ Trabalhe com os alimentos que vocé deseja processar.

UMA VEZ CONCLUIDA A UTILIZAGAO DO APARELHO:

+ Pare o aparelho libertando a presséo sobre o botéo de
ligar/desligar.

+ Desligue o aparelho da corrente elétrica.
* Limpe o aparelho.

ACESSORIO VARINHA

+ Este acessorio é usado para fazer molhos, sopas,
maionese, milkshakes, alimentos para bebés...

* Prenda o bastéo ao corpo do motor e vire na dire¢éo da
seta. (Fig. 1).

+ Coloque os alimentos a preparar numa chavena e ligue
o0 aparelho.

+ Para mais limpezas, desprenda e retire o bastao girando
na diregéo oposta a da seta. (Fig. 1).

LIMPEZA

+ Desligue o aparelho da rede eléctrica e deixe-o arrefecer
antes de efetuar qualquer tarefa de limpeza.

+ Limpe o equipamento com um pano humido com
algumas gotas de liquido de lavagem e, em seguida,
seque-0.

+ N&o utilize solventes, produtos com um fator pH acido
ou basico como a lixivia, nem produtos abrasivos para a
limpeza do aparelho.

+ Nunca mergulhe o aparelho dentro de agua ou em
qualquer outro liquido, nem o coloque debaixo da
torneira.

+ Durante o processo de limpeza deve ter especial cuidado
com as laminas pois estdo muito afiadas.



+ Recomenda-se limpar o aparelho regularmente e retirar
todos os restos de alimentos.

+ Se 0 aparelho ndo estiver em boas condigdes de
limpeza, a sua superficie pode degradar-se e afetar
inexoravelmente a durag&o da vida Util do aparelho e
tornar-se insegura de utilizar.

+ As seguintes pecas podem ser lavadas em agua quente
com sab&o ou na maquina de lavar louga (com um
programa suave de lavagem):

- Varinha

+ A posicao de drenagem/secagem dos artigos lavaveis na
maquina de lavar loica ou no lava-loiga deve permitir que
a 4gua escorra facilmente. (Fig. 2).

+ Em seguida, seque todas as pecas antes de sua
montagem e armazenamento.

Receita Acessorios Quantidade | Preparagéo Tempo
Maionese Varinha méagica | 250 ml Adicione 1 ovo, sal, algumas gotas de vinagre | 35s
+ copo medidor ou de lim&o ao recipiente. Encha o recipiente
com 6leo até ao nivel indicado e ligue-0. Nao
mexa nem agite até que o 6leo esteja ligado.
Batidos de fruta | Varinha magica | 250 ml Corte 100 g de fruta ou cenoura em pedagos 15s
+ copo medidor de 1 cm, adicione 150 g de agua e misture até
obter uma consisténcia homogénea.
Molho Varinha méagica | 500 ml Derreta 259 de manteiga num tacho em lume 15s
bechamel brando, junte 85 g de farinha e 25g de cebola
frita (pique previamente com a picadora) e
adicione gradualmente 400 ml de leite.
Puré de batata | Varinha magica | 300 g As batatas podem ser cortadas em rodelas, 30s
activando o misturador diretamente na
cagarola.
Comida para Varinha mégica | 300 g Corte e coloque no copo 100 gr. de maga, 100 | 25s
bebé: papa de | + copo medidor gr. de banana, 50 gr. de bolachas e o sumo de
fruta e biscoitos uma laranja.
Presunto Varinha méagica | 60 g Corte previamente em pedagos de 1 cm. Pique | 3's
Serrano + copo medidor até obter a textura desejada.
espanhol
picado

+ A utilizagdo continua do aparelho ndo deve exceder 1

minuto.

+ Se precisar de mais tempo de processamento, alterne
ciclos de 1 minuto de utilizagéo com ciclos de 1 minuto

de repouso.

+ Este aparelho nédo deve ser utilizado para processar

quantidades de alimentos superiores a 500 ml de cada

Vez.




Italiano  (Tradotto dal manuale di istruzioni originale)

FRULLATORE A IMMERSIONE
ROBOT 750 PINK EDITION

DESCRIZIONE

A Pulsante di accensione/spegnimento
B Corpo motore
C Bacchetta

PRECAUZIONI D’'USO

+ Prima di ogni utilizzo, svolgere completamente il cavo
dell'apparecchio.

+ Non utilizzare I'apparecchio se le parti o gli accessori non
sono montati correttamente o sono difettosi.

+ Non utilizzi I'apparecchio se il pulsante di accensione/
spegnimento non funziona.

* Rispettare I'indicatore di livello MAX del recipiente
dosatore e del vaso del tritatutto.

+ Conservare questo apparecchio fuori dalla portata dei
bambini e/o di persone con problemi fisici, mentali o di
sensibilita, 0 con mancanza di esperienza e conoscenza.

+ Mantenere I'apparecchio in buono stato. Controllare
che le parti mobili non siano disallineate o inceppate.
Verificare che non vi siano parti rotte 0 anomalie
che possano impedire il corretto funzionamento
dell'apparecchio.

+ Usare I'apparecchio, i suoi accessori e gli utensili
secondo queste istruzioni, tenendo in considerazione
le condizioni di lavoro e il lavoro da svolgere. Utilizzare
I'apparecchio per operazioni diverse da quelle previste
potrebbe causare una situazione di pericolo.

* Non utilizzi mai liquidi bollenti.

+ Non lasciare mai 'apparecchio collegato alla rete elettrica
e senza controllo. Si risparmiera inoltre energia e si
prolunghera la vita dell'apparecchio stesso.

+ Non utilizzare I'apparecchio su nessuna parte del corpo di
persone o animali.

+ Non utilizzare I'apparecchio con ossa o alimenti congelati.

+ Non utilizzare I'apparecchio per piu di 1 minuto alla volta.
Se si dovessero effettuare cicli, rispettare sempre i periodi
di riposo di minimo 1minuti fra un ciclo e l'altro. Ad ogni
modo non & mai opportuno far funzionare I'apparecchio
per un tempo superiore al necessario.

+ Come riferimento, nella tabella allegata compaiono
diverse ricette, che includono la quantita di cibo da
elaborare, il tempo di funzionamento consigliato
per elaborare ciascuna ricetta, nonché il tempo di
funzionamento massimo dell'apparecchio in ciascuna di
queste condizioni di carico.

MODALITA D’'USO
PRIMA DELL'USO

* Leggere attentamente il libretto "Avvertenze e consigli di
sicurezza" prima del primo utilizzo.

+ Assicurarsi di aver rimosso dal prodotto tutto il materiale
di imballaggio.

+ Previamente al primo utilizzo dell'apparecchio, si
consiglia di pulire tutte le parti a contatto con gli alimenti,
come indicato nella sezione dedicata alla “Pulizia”.

* Preparare I'apparecchio secondo la funzione desiderata.

uso

+ Srotoli completamente il cavo di alimentazione prima di
collegarlo.

+ Collegare I'apparecchio alla rete elettrica.
+ Avviare I'apparecchio azionando il tasto On/Off.
+ Lavorare con gli alimenti che si desidera trattare.

UNA VOLTA CONCLUSO L'UTILIZZO
DELL'APPARECCHIO:

+ Arrestare I'apparecchio rilasciando il pulsante di
accensione/spegnimento.

+ Scollegare I'apparecchio dalla rete.
+ Pulire I'apparecchio.

ACCESSORIO BACCHETTA

+ Questo accessorio serve per I'elaborazione di salse,
minestre, maionese, frullati, pappe per bambini...

+ Accoppiare la bacchetta al corpo motore ruotandola nel
senso indicato dalla freccia. (Fig. 1).

+ Metta il cibo da preparare in una tazza e accenda
I'apparecchio.

+ Estrarre la bacchetta ruotandola nel senso contrario alla
freccia e procedere alla sua pulizia. (Fig. 1).

PULIZIA

+ Scollegare la spina dalla rete elettrica e aspettare che
I'apparecchio si raffreddi, prima di eseguirne la pulizia.

+ Pulire il gruppo elettrico con un panno umido, quindi
asciugarlo.

+ Per la pulizia non impiegare solventi o prodotti a pH acido
0 basico come la candeggina, né prodotti abrasivi.

+ Non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi, né
lavarlo con acqua corrente.

+ Le lame dell'apparecchio sono particolarmente affilate;
durante la pulizia, maneggiare con cura.

+ Si raccomanda di pulire 'apparecchio periodicamente e di
rimuovere tutti i residui di cibo.



+ La mancata pulizia periodica dell'apparecchio
pud provocare il deterioramento delle superfici,
compromettendone la durata operativa e la sicurezza.

+ | seguenti pezzi possono essere lavati con acqua e
detersivo o in lavastoviglie (usando un programma li
lavaggio leggero):

- Bacchetta

+ La posizione di sgocciolamento/asciugatura dei pezzi
lavabili nella lavastoviglie 0 a mano deve permettere che
I'acqua scoli facilmente. (Fig. 2).

+ Prima di montare e riporre 'apparecchio, asciugare bene

tutti i pezzi.

Ricetta Accessorio Quantita Preparazione Tempo

Maionese Frullatore a 250 ml Aggiunga 1 uovo, sale, alcune gocce di aceto 35s
immersione + o limone al recipiente. Riempia con olio fino al
misurino livello indicato e accenda, non muova o agiti

fino a quando ['olio non si sara legato.

Frullati di frutta | Frullatore a 250 ml Tagli 100 g di frutta o carota a pezzettidi1cm, | 15s
immersione + aggiunga 150 g di acqua e frulli fino a ottenere
misurino una consistenza omogenea.

Salsa Frullatore a 500 ml Sciogliere 25 g di burro in una casseruola a 15s

besciamella immersione fuoco basso, aggiungere 85 g di farina e 25 g di

cipolla soffritta (prima tritare con il tritacarne) e
aggiungere gradualmente 400 ml di latte.

Puré di patate | Frullatore a 3009 Le patate possono essere affettate attivando il 30s
immersione frullatore direttamente nella casseruola.

Alimenti per Frullatore a 3009 Tagliare e mettere nella tazza 100 gr. di mela, 25s

bambini: immersione + 100 gr. di banana, 50 gr. di biscotti e il succo di

poltiglia di frutta | misurino un'arancia.

e biscotti

Prosciutto Frullatore a 60g Precedentemente tagliare a pezzetti di 1 3s

Serrano immersione + cm. Tritare fino ad ottenere la consistenza

spagnolo tritato | misurino desiderata.

+ L'uso continuo dell'apparecchio non deve superare 1
minuto.

+ Se ha bisogno di pii tempo di elaborazione, alterni cicli di

1 minuto di utilizzo con cicli di 1 minuto di riposo.

+ Questo apparecchio non deve essere utilizzato per
trattare quantita di cibo superiori a 500 ml alla volta.




Catala (Traduit d'instruccions originals)

CA

BATEDORA DE MA
ROBOT 750 PINK EDITION

DESCRIPCIO

A Bot6 d’engegada/aturada
B Cos motor
C Vareta

UTILITZACIO | CURA

+ Estireu completament el cable d'alimentacio de I'aparell
abans de cada Us.

+ No utilitzeu I'aparell si les peces o accessoris no estan
ben col-locats o estan defectuosos.

+ No feu servir 'aparell si el boté d’engegada/aturada no
funciona.

* Respecteu I'indicador de nivell MAX del vas mesurador i
el vas picador.

+ Mantingueu I'aparell fora de I'abast dels nens i/o
persones amb capacitats fisiques, sensorials o0 mentals
reduides o falta d’experiéncia i coneixement.

+ Manteniu I'aparell en bon estat. Comproveu que les parts
mobils no estiguin desalineades o encallades. Assegureu-
vos que no hi hagi peces trencades o anomalies que
puguin impedir que 'aparell funcioni correctament.

+ Feu servir aquest aparell, aixi com els seus accessoris
i eines, d'acord amb aquestes instruccions i tenint en
compte les condicions de treball i el que heu de fer. L'Us
de I'aparell per a operacions diferents de les previstes
podria comportar una situacié de perill.

* No utilitzeu mai liquids bullint.

+ No deixeu mai I'aparell connectat i sense vigilancia.
A més, estalviareu energia i perllongareu la vida de
I'aparell.

* No utilitzeu I'aparell en cap part del cos d'una persona o
animal.

+ No feu servir I'aparell amb aliments congelats o o0ssos.

+ No feu servir la batedora durant més de 1 minut seguit.
En cas que feu cicles respecteu sempre periodes de
repos d’ 1 minut com a minim. En cap cas és convenient
tenir 'aparell en funcionament més temps del necessari.

+ Com a referéncia, a la taula annexa apareixen diverses
receptes, que inclouen la quantitat d'aliment a processar,
el temps de funcionament recomanat per elaborar cada
recepta, aixi com el temps de maxim funcionament de
I'aparell en cadascuna d'aquestes condicions.

INSTRUCCIONS D'US
NOTES PREVIES A L'US

+ Si us plau, llegiu atentament el fullet "Consells i
adverténcies de seguretat" abans del primer Us.

+ Assegureu-vos que heu retirat tot el material d'embalatge
del producte.

+ Abans de fer servir el producte per primer cop, netegeu
les parts en contacte amb aliments tal com descriu
I'apartat de «Neteja».

* Prepareu I'aparell segons la funci6 que vulgueu feu
servir:

Us

+ Estireu completament el cable d'alimentacié abans
d’endollar-lo.

+ Connecteu I'aparell a la xarxa eléctrica.

+ Poseu I'aparell en marxa accionant el boté d'engegada/
aturada.

+ Treballeu I'aliment que vulgueu processar.

UN COP FINALITZAT L'US DE L’APARELL:

+ Atureu I'aparell i retireu la pressio sobre el botd.
+ Desendolleu I'aparell de la xarxa eléctrica.

+ Netegeu I'aparell.

ACCESSORI VARETA

+ Aquest accessori serveix per a I'elaboracié de salses,
sopes, maionesa, batuts, menjar per a nadons, etc.

+ Acobleu la vareta al cos motor girant-lo en el sentit que
indica la fletxa. (Fig. 1).

+ Introduiu els aliments que vulgueu elaborar en un vas i
poseu I'aparell en marxa.

+ Desacobleu la vareta girant-la en sentit contrari a la fletxa
i traieu-la per netejar-la després. (Fig. 1).

NETEJA

+ Desendolleu I'aparell de la xarxa eléctrica i deixeu-lo
refredar abans de dur a terme qualsevol operacié de
neteja.

+ Netegeu I'aparell amb un drap humit impregnant amb
unes gotes de detergent i després eixugueu-lo.

+ No feu servir dissolvents ni productes amb un factor
pH acid o basic com el lleixiu ni productes abrasius per
netejar I'aparell.

+ No submergiu I'aparell en aigua ni en cap altre liquid, ni el
poseu sota l'aixeta.

+ Durant el procés de neteja s’ha d'anar molt en compte
amb les ganivetes, ja que estan molt esmolades.



+ Es recomana netejar I'aparell regularment i treure’n totes
les restes d'aliments.

+ Si l'aparell no es manté en bon estat de neteja, la
superficie pot degradar-se, afectar de manera inexorable
la durada de la vida de I'aparell i provocar una situacié
perillosa.

* Les peces seglients son aptes per rentar-les amb aigua
calenta i sabo o al rentaplats (amb un programa de rentat
suau):

- Vareta

+ La posici6 d’escorregut/assecat de les peces rentables al
rentaplats o a la pica ha de permetre escorrer I'aigua amb
facilitat. (Fig. 2).

+ A continuacio, eixugueu totes les peces abans de muntar-

lo i desar-lo.

Recepta Accessoris Quantitat Preparacio Temps
maionesa Vareta + vas 250 ml Afegiu 1 ou, sal, unes gotes de vinagre o 35s
mesurador llimona al recipient. Omplir d'oli fins al nivell
indicat i engegar, no moure ni agitar fins que
l'oli s'hagi lligat.
Batuts de Vareta + vas 250 ml Talleu 100 g de fruita o pastanaga a trossos d'1 | 15s
fruites mesurador cm, afegiu 150 g d'aigua i barregeu fins que la
barreja tingui una consisteéncia homogenia.
Salsa beixamel | Vareta 500 ml Desfeu 25 g de mantega en una cassola a 15s
foc lent, afegiu-hi 85 g de lour i 25 g de ceba
fregida (abans piqueu amb la picadora) i a poc
a poc afegiu 400 ml de llet.
Puré de Vareta 300g Les patates es poden tallar a rodanxes activant | 30's
patates la batedora directament a la cassola.
Menjar per a Vareta + vas 300¢g Tallar i posar 100 gr. de poma, 100 gr. de 25s
nadons: fruita | mesurador platan, 50 gr. de galetes i el suc d'una taronja
i papilla de ala tassa.
galetes
Pernil salat del | Vareta + vas 60 g Préviament talleu-los a trossos d'1 ¢cm. Picar 3s
pais picat mesurador fins a obtenir la textura desitjada.

+ L'Us continuat de I'aparell no ha de superar 1 minut.

+ Si necessiteu més temps de processament, alterneu
cicles d'1 minut d'Gs amb cicles d'1 minut de descans.

+ Aquest aparell no s’ha d'utilitzar per processar quantitats
d'aliments superiors a 500 ml alhora.




E Deutsch  (Ubersetzung aus den urspriinglichen anweisungen)

STABMIXER
ROBOT 750 PINK EDITION

BESCHREIBUNG

A Knopf ein/aus
B Motorblock
C Schneebesen

VERWENDUNG UND PFLEGE

+ Ziehen Sie das Netzkabel des Geréts vor jedem
Gebrauch vollstandig heraus.

+ Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn die Teile oder das
Zubehér nicht richtig montiert oder defekt sind.

+ Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn die Ein/Aus-Taste
nicht funktioniert.

+ Beachten Sie die MAX-Fiillstandsanzeige des
Messbechers und des Zerkleinerers.

+ Das Gerat aulerhalb der Reichweite von Kindern und/
oder Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten bzw. Personen
ohne ausreichende Erfahrung und Kenntnisse
aufbewahren.

* Halten Sie das Gerat in gutem Zustand. Priifen Sie, ob
die beweglichen Teile nicht falsch ausgerichtet oder
verklemmt sind. Vergewissern Sie sich, dass keine
defekten Teile oder Anomalien vorhanden sind, die
den ordnungsgeméafen Betrieb des Gerats verhindern
konnten.

+ Verwenden Sie dieses Gerét, seine Zubehdrteile und
seine Werkzeuge gemaR diesen Anleitungen und unter
Berlicksichtigung der Arbeitsbedingungen und der zu
verrichtenden Arbeit. Die Verwendung des Gerats fiir
andere als die vorgesehenen Zwecke kann zu einer
gefahrlichen Situation fiihren.

+ Verwenden Sie niemals kochende Fliissigkeiten.

+ Das Gerat nie am Stromnetz angeschlossen und ohne
Aufsicht lassen. Sie sparen dadurch Energie und
verlangern die Gebrauchsdauer des Gerates.

+ Verwenden Sie das Gerat nicht auf Kdrperteilen von
Menschen oder Tieren.

+ Verwenden Sie das Gerét nicht mit tiefgefrorenen
Lebensmitteln oder Knochen.

+ Verwenden Sie das Gerét nicht langer als 1 Minuten am
Stlick. Wenn Sie in Zyklen arbeiten, beachten Sie immer
eine Ruhezeit von mindestens 1 Minute zwischen den
Zyklen. Das Gerat sollte auf jeden Fall nicht langer als
erforderlich in Betrieb sein.

+ Als Referenz erscheinen in der beigefiigten Tabelle
mehrere Rezepte, die die Menge der zu verarbeitenden

Lebensmittel, die empfohlene Betriebszeit zur
Ausarbeitung jedes Rezepts sowie die Zeit des
maximalen Betriebs der Vorrichtung unter jedem dieser
Belastungsbedingungen umfassen.

BENUTZUNGSHINWEISE
VOR DER BENUTZUNG

+ Bitte lesen Sie die Broschre "Sicherheitshinweise und
Warnungen" vor dem ersten Gebrauch sorgféltig durch.

+ Vergewissern Sie sich, dass Sie das gesamte
Verpackungsmaterial des Produkts entfernt haben.

+ Vor der Erstanwendung miissen die Einzelteile, die mit
Nahrungsmitteln in Kontakt geraten, so wie im Absatz
,Reinigung* beschrieben, gereinigt werden.

+ Das Gerat fiir die von Ihnen bestimmte Funktion
vorbereiten.

BENUTZUNG

* Rollen Sie das Netzkabel vollstandig aus, bevor Sie es
einstecken.

+ SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an.
+ Schalten Sie das Gerat mit der Ein/Aus-Taste ein.
+ Bearbeiten Sie das gewiinschte Lebensmittel.

NACH DER BENUTZUNG DES GERATS:

+ Das Gerat mithilfe des An-/Ausschalters abstellen.
+ Den Stecker aus der Netzdose ziehen.

* Reinigen Sie das Gerét.

ZUBEHORTEIL SCHNEEBESEN

+ Dieses Zubehdrteil dient zur Zubereitung von Saucen,
Suppen, Mayonnaise, Mixgetranken, Babyspeisen...

+ Das Ruhrzubehér durch Drehung in Pfeilrichtung an dem
Motorkdrper befestigen. (Fig. 1).

+ Geben Sie die zuzubereitenden Speisen in eine Tasse
und schalten Sie das Gerét ein..

« Fiir die Reinigung den Mixstab gegen die Pfeilrichtung
drehen und abnehmen. (Fig. 1).

REINIGUNG

+ Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie das Geréat
abkiihlen, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

* Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten Tuch, auf das
Sie einige Tropfen Reinigungsmittel geben und trocknen
Sie es danach ab.

+ \erwenden Sie zur Reinigung des Gerats weder Lose-
oder Scheuermittel noch Produkte mit einem sauren oder
basischen pH-Wert wie z.B. Lauge.



+ Das Gerat nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten
tauchen und nicht unter den Wasserhahn halten.

+ Bei der Reinigung muss besonders auf die
Schneideflachen geachtet werden, die besonders scharf
sind.

+ Es wird empfohlen, Speisereste regelmaRig vom Gerat
zu entfernen.

+ Wenn das Gerat nicht in einen sauberen Zustand
gehalten wird, kann sich der Zustand seiner Oberfléache
verschlechtern, seine Lebenszeit negativ beeinflusst und
gefahrliche Situationen verursacht werden.

* Folgende Teile sind fiir die Reinigung in warmem
Seifenwasser oder in der Spiilmaschine (kurzes
Splilprogramm) geeignet:

- Schneebesen

+ Die Abtropf-/Abtrockungsposition der im Geschirrspiiler
oder Spiilbecken spiilbaren Teile muss einen
ungehinderten Wasserablauf ermdglichen. (Fig. 2).

+ Trocknen Sie alle Teile gut ab, bevor Sie das Gerat

montieren und aufbewahren.

Rezept Zubehor Menge Vorbereitung Zeit
Mayonnaise Stabmixer + 250 ml Geben Sie 1 Ei, Salz, einige Tropfen Essig oder 35s
Messbecher Zitrone in das GefaR. Fiillen Sie das Ol bis zum
angegebenen Stand ein und schalten Sie es ein.
Bewegen Sie es nicht, bis das Ol gebunden ist.
Frucht-Smoothies | Stabmixer + 250 ml Schneiden Sie 100 g Obst oder Karotten in 1 cm 15s
Messbecher grofe Stiicke, fligen Sie 150 g Wasser hinzu und
pirieren Sie die Mischung, bis sie eine glatte
Konsistenz hat.
Béchamelsauce | Stabmixer 500 ml Schmelzen Sie 25 g Butter in einem Topf bei 15s
schwacher Hitze, fugen Sie 85 g Mehl und 25 g
gebratene Zwiebeln hinzu (vorher mit dem Fleischwolf
zerkleinern) und geben Sie nach und nach 400 ml
Milch hinzu.
Kartoffelpiree Stabmixer 3009 Sie kdnnen die Kartoffeln in Scheiben schneiden, 30s
indem Sie den Mixer direkt im Kochtopf aktivieren.
Babynahrung: Stabmixer + 300¢g Schneiden Sie 100 g Apfel, 100 g Banane, 50 g Kekse | 25 s
Brei aus Obst und | Messbecher und den Saft einer Orange klein und geben Sie sie in
Keksen die Tasse.
Gehackter Stabmixer + 609 Zuvor in 1 cm groRe Stiicke hacken. Zerkleinern, bis | 3 s
spanischer Messbecher die gewlinschte Konsistenz erreicht ist.
Serrano-Schinken

+ Die ununterbrochene Verwendung des Geréts sollte 1
Minute nicht Uberschreiten.

+ Wenn Sie mehr Zeit fir die Verarbeitung benétigen,
wechseln Sie Zyklen von 1 Minute Nutzung mit Zyklen
von 1 Minute Pause ab.

* Dieses Gerét sollte nicht verwendet werden, um
Lebensmittelmengen von mehr als 500 ml auf einmal zu
verarbeiten.




Nederlans ~ (Vertaald van de originele instructies)

STAAFMIXER
ROBOT 750 PINK EDITION

BESCHRIJVING

A AAN/UIT-knop
B Motorhuis
C Staafmixer

GEBRUIK EN ONDERHOUD

* Verleng de voedingskabel van het apparaat volledig voor
elk gebruik.

+ Gebruik het apparaat niet als de onderdelen of
accessoires niet goed zijn aangebracht of defect zijn.

+ Gebruik het apparaat niet als de aan/uit-knop niet werkt.

* Respecteer de MAX-niveau-indicator van de maatbeker
en het hakpotje.

+ Bewaar dit apparaat buiten het bereik van kinderen en/of
personen met fysieke, zintuiglijke of mentale beperkingen
of gebrek aan ervaring en kennis.

+ Houd het apparaat in goede staat. Controleer of
de bewegende delen niet verkeerd zijn uitgelijnd of
vastzitten. Controleer of er geen gebroken onderdelen of
anomalieén zijn die de goede werking van het apparaat
kunnen verhinderen.

+ Gebruik het apparaat en zijn accessoires en
gereedschappen in overeenstemming met deze
gebruiksaanwijzing, rekening houdend met
de werkomstandigheden en de uit te voeren
werkzaamheden. Het gebruik van het apparaat voor
andere handelingen dan bedoeld, kan leiden tot een
gevaarlijke situatie.

+ Gebruik nooit kokende vloeistoffen.

+ Laat het apparaat nooit aangesloten en onbeheerd achter
als het niet in gebruik is. Dit spaart energie en verlengt de
levensduur van het apparaat.

+ Gebruik het apparaat niet op een lichaamsdeel van een
persoon of dier.

+ Gebruik het apparaat niet met diepvriesproducten of
producten die botten bevatten.

+ Gebruik het apparaat niet langer dan 1 minuut achter
elkaar. Bij gebruik in cycli; gun het apparaat een
rustperiode van minstens 1 minuten tussen elke cyclus.
Het apparaat mag in geen geval langer dan nodig worden
gebruikt.

« Ter referentie staan in de bijgevoegde tabel verschillende
recepten met de te verwerken hoeveelheid voedsel, de
aanbevolen werktijd voor de verwerking van elk recept
en de tijd dat het apparaat maximaal werkt onder elk van
deze belastingsomstandigheden.

GEBRUIKSAANWIJZING
VOOR GEBRUIK

* Lees het boekje "Veiligheidsadvies en waarschuwingen"
zorgvuldig door voor het eerste gebruik.

+ Zorg ervoor dat de verpakking van alle producten
verwijderd is.

+ Voordat u het product voor de eerste keer gebruikt,
moet u de onderdelen die in contact komen met voedsel
reinigen op de manier zoals beschreven in het hoofdstuk
over "Reiniging".

+ Bereid het apparaat voor volgens de functie die u wilt
gebruiken.

GEBRUIK

* Rol het netsnoer volledig af voordat u de stekker in het
stopcontact steekt.

+ Sluit het apparaat aan op het lichtnet.
+ Zet het apparaat aan met de aan/uit-knop.
+ Werk met het voedsel dat u wilt verwerken.

ZODRA U KLAAR BENT MET HET GEBRUIK VAN HET
APPARAAT

+ Stop het apparaat door de druk op de aan/uit-knop los
te laten.

+ Trek de stekker uit het stopcontact.
+ Maak het apparaat schoon.

ACCESSOIRES VOOR STAAFMIXERS

+ Dit accessoire wordt gebruikt voor het maken van sauzen,
soepen, mayonaise, milkshakes, babyvoeding...

+ Bevestig de stok aan het motorhuis en draai in de richting
van de pijl. (Fig. 1).

+ Doe het te bereiden voedsel in een kopje en zet het
apparaat aan.

+ Voor verdere reiniging kunt u de stok losmaken en

verwijderen door in de tegenovergestelde richting van de
pijl te draaien. (Fig. 1).

REINIGEN

+ Koppel het apparaat los van het lichtnet en laat het
afkoelen voordat u een reinigingstaak uitvoert.

* Reinig de apparatuur met een vochtige doek met een
paar druppels afwasmiddel en droog het vervolgens af.

+ Gebruik geen oplosmiddelen of producten met een zure
of basische pH zoals bleekmiddel of schuurmiddelen om
het apparaat schoon te maken.

+ Dompel het apparaat nooit onder in water of een andere
vloeistof en plaats het nooit onder stromend water.



+ Let tijdens het schoonmaken vooral op de messen, want
die zijn zeer scherp.

* Het is raadzaam het apparaat regelmatig te reinigen en
voedselresten te verwijderen.

+ Als het apparaat niet goed schoon is, kan het opperviak
worden aangetast en de levensduur van het apparaat
onherroepelijk worden beinvioed en kan het onveilig
worden om te gebruiken.

+ De volgende onderdelen kunnen in de vaatwasser (met
een zacht reinigingsprogramma) of met heet zeepwater
worden afgewassen:

- Staafmixer

+ De afvoer/droogstand van de artikelen die in de
vaatwasser of in de gootsteen kunnen worden
afgewassen, moet het water gemakkelijk kunnen
weglopen. (Fig. 2).

* Droog vervolgens alle onderdelen voordat ze worden
gemonteerd en opgeslagen.

Recept Extra Hoeveelheid | Voorbereiding Tijd
Mayonaise Staafmixer + 250 ml Voeg 1 ei, zout en enkele druppels azijn of 35s
maatbeker citroen toe aan het bakje. Vul met olie tot het
aangegeven niveau en zet aan, beweeg of roer
niet totdat de olie gebonden is.
Vruchtensmoothies | Staafmixer + 250 ml Snijd 100 g fruit of wortel in stukjes van 1 cm, 15s
maatbeker voeg 150 g water toe en mix tot het mengsel
een gladde consistentie heeft.
Béchamelsaus Staafmixer 500 ml Smelt 25 g boter in een steelpan op een laag 15s
vuur, voeg 85 g meel en 25 g gebakken ui toe
(vooraf fijinhakken met de vleesmolen) en voeg
geleidelijk 400 ml melk toe.
Aardappelpuree Staafmixer 300g De aardappelen kunnen gesneden worden door | 30 s
de blender direct in de pan te activeren.
Babyvoeding: Staafmixer + 3009 Snijd 100 gr. appel, 100 gr. banaan, 50 gr. 25s
vruchten- en maatbeker koekjes en het sap van een sinaasappel in
koekjesmoes stukjes en doe ze in de beker.
Gehakte Spaanse | Staafmixer + 60 g Snijd eerder in stukjes van 1 cm. Hak fijn totde |3's
Serranoham maatbeker gewenste textuur is verkregen.

+ Het apparaat mag niet langer dan 1 minuut continu
gebruikt worden.

+ Als u meer verwerkingstijd nodig hebt, wissel dan cycli
van 1 minuut gebruik af met cycli van 1 minuut rust.

+ Dit apparaat mag niet gebruikt worden om hoeveelheden
voedsel van meer dan 500 ml per keer te verwerken.




Roméana

MIXER DE MANA
ROBOT 750 PINK EDITION

DESCRIERE

A Buton ON/OFF
B Corpul motorului
C Stick-blender

UTILIZARE S| INGRIJIRE

+ Desfasurati complet cablul de alimentare al aparatului
Tnainte de fiecare utilizare.

* Nu utilizati aparatul daca piesele sau accesoriile nu sunt
montate corespunzator sau sunt defecte.

* Nu utilizati aparatul dacé butonul de pornire/oprire nu
functioneaza.

* Respectati indicatorul de nivel MAX al paharului de
masurat si al borcanului tocatorului.

+ Depozitati acest aparat in afara razei de actiune a copiilor
si/sau a persoanelor cu deficiente fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau lipsite de experienta si cunostinte.

+ Pastrati aparatul in stare buna. Verificati daca piesele
mobile nu sunt nealiniate sau blocate. Asigurati-va ca nu
exista piese rupte sau anomalii care ar putea impiedica
functionarea corectd a aparatului.

» Utilizati aparatul si accesoriile si uneltele sale in
conformitate cu aceste instructiuni, tindnd cont de
conditiile de lucru si de lucrarile care trebuie efectuate.
Utilizarea aparatului pentru operatiuni diferite de cele
prevazute ar putea duce la o situatie periculoasa.

* Nu utilizati niciodata lichide fierbinti.
* Nu lasati niciodata aparatul conectat si nesupravegheat

dacd nu este utilizat. Acest lucru economiseste energie si
prelungeste durata de viata a aparatului.

* Nu utilizati aparatul pe nicio parte a corpului unei
persoane sau al unui animal.

* Nu utilizati aparatul cu produse congelate sau care contin
oase.

* Nu utilizati aparatul mai mult de 1 minut la un moment
dat. In cazul functionrii in cicluri, I3sati aparatul sa se
odihneasca timp de cel putin 1 minute intre fiecare ciclu.
Tn nici un caz nu trebuie sa folositi aparatul mai mult timp
decét este necesar.

+ Ca referintd, in tabelul anexat apar mai multe retete,
care includ cantitatea de alimente de prelucrat, timpul de
functionare recomandat pentru elaborarea fiecarei retete,
precum si timpul de functionare maxima a aparatului in
fiecare dintre aceste conditii de incarcare.

(Translat din instructiunile originale)

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

INAINTE DE UTILIZARE

+ Va rugam sa cititi cu atentie brosura "Sfaturi de siguranta
si avertismente" inainte de prima utilizare.

* Asigurati-va cd a fost indepartat ambalajul tuturor
produselor.

+ Inainte de a utiliza produsul pentru prima dats, curatati
partile care vor intra in contact cu alimentele in modul
descris in sectiunea de ,Curatare”.

+ Pregatiti aparatul in functie de functia pe care doriti sa o
utilizati.
UTILIZATI

+ Desfasurati complet cablul de alimentare fnainte de a-I
conecta.

+ Conectati aparatul la reteaua electrica.
+ Porniti aparatul cu ajutorul butonului de pornire/oprire.
* Lucrati cu alimentele pe care doriti sa le prelucrati.

DUPA CE ATI TERMINAT DE UTILIZAT APARATUL

+ Opriti aparatul eliberénd presiunea asupra butonului de
pornire/oprire.

+ Deconectati aparatul de la retea.
+ Curatati aparatul

ACCESORIU DE AMESTECARE A BETISOARELOR

+ Acest accesoriu este folosit pentru prepararea de sosuri,
supe, maioneza, milkshake-uri, mancare pentru copii...

+ Atasati bastonul la corpul motorului si rotiti-l in directia
sagetii. (Fig. 1).

+ Puneti alimentele care urmeaza sa fie preparate intr-o
cana si porniti aparatul.

+ Pentru o curatare ulterioara, detasati si indepartati
bastonul rotind in directia opusa sagetii. (Fig. 1).

CURATARE

+ Deconectati aparatul de |a retea si lasati- s se raceasca
inainte de a intreprinde orice operatiune de curatare.

+ Curatati echipamentul cu o carpa umeda cu cateva
picéturi de detergent si apoi uscati-I.

* Nu utilizati solventi sau produse cu un pH acid sau
bazic, cum ar fi inalbitorul, sau produse abrazive, pentru
curatarea aparatului.

+ Nu scufundati niciodata aparatul in ap& sau in orice alt
lichid si nu il puneti sub jet de apa.

« Tn timpul procesului de curétare, aveti grija deosebité la
lamele, deoarece acestea sunt foarte ascutite.



+ Este recomandabil s curatati aparatul in mod regulat si
s& indepartati orice resturi de alimente.

+ In cazul in care aparatul nu se afla intr-o stare bun de
curatenie, suprafata acestuia se poate degrada si poate
afecta inexorabil durata de viata utila a aparatului si ar
putea deveni nesigur pentru utilizare.

+ Urmatoarele piese pot fi spalate in masina de spalat vase
(folosind un program de curatare moale) sau in apa calda

Ccu sapun:

- Stick-blender

* Pozitia de scurgere/uscare a articolelor care pot fi spalate

in masina de spélat vase sau in chiuveta trebuie s&

permita scurgerea usoara a apei. (Fig. 2).

* Apoi uscati toate piesele inainte de asamblare si

depozitare.

Reteta Accesoriu Cantitate Pregatire Timp

Maioneza Blender cu bat | 250 ml Adaugati in recipient 1 ou, sare, cateva picaturi |35 s

+ pahar de de otet sau lamaie. Umpleti cu ulei pana la
masurare nivelul indicat si porniti, nu miscati si nu agitati
pana cand uleiul nu a fost legat.

Smoothie-uri de | Blender cu bat | 250 ml Se taie 100 g de fructe sau morcov in bucétide |15s

fructe + pahar de 1 cm, se adauga 150 g de apa si se mixeaza

masurare pana cand amestecul capata o consistenta
omogena.

Sos bechamel | Blender cu bat | 500 ml Se topesc 25 g de unt intr-o cratitd la foc mic, se | 15's
adauga 85 g de faina si 25 g de ceapa prajita (in
prealabil se toaca cu ajutorul tocatorului) si se
adauga treptat 400 ml de lapte.

Piure de cartofi | Blender cubat |300g Cartofii pot fi feliati prin activarea blenderului 30s
direct in cratita.

Hrana pentru Blender cubat | 300 g Se taie si se pun in ceasca 100 gr. de mere, 100 | 25's

copii: fructe si | + pahar de gr. de banane, 50 gr. de biscuiti si sucul unei

biscuiti masurare portocale.

Sunca spaniola | Blender cubat |60 g Tn prealabil se taie in bucéti de 1 cm. Setoacd |3's

Serrano tocatd | + pahar de péna se obtine textura dorita.

marunt masurare

+ Utilizarea continua a aparatului nu trebuie sa depaseasca

1 minut.

+ Daca aveti nevoie de mai mult timp de procesare,

alternati cicluri de 1 minut de utilizare cu cicluri de 1 minut

de odihna.

+ Acest aparat nu trebuie utilizat pentru a procesa cantitati

de alimente mai mari de 500 ml la un moment dat.




Polski  (Przettumaczone z oryginalnej instrukcji)

BLENDER RECZNY
ROBOT 750 PPINK EDITION

OPIS

A Wiacznik / wytacznik
B Korpus silnika
C Stick-blender

UZYTKOWANIE | PIELEGNACJA

* Przed kazdym uzyciem nalezy w petni rozwing¢ kabel
zasilajacy urzadzenia.

+ Nie uzywaj urzadzenia, jesli jego czesci lub akcesoria nie
sg prawidtowo zamontowane lub sg uszkodzone.

* Prosze nie uzywac urzadzenia, jesli przycisk wigczania/
wylaczania nie dziafa.

* Przestrzegaj wskaznika poziomu MAX miarki i pojemnika
rozdrabniacza.

+ Urzadzenie nalezy przechowywa¢ w miejscu
niedostepnym dla dzieci i/lub 0s6b o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej, a
takze o0sob nie posiadajacych doswiadczenia i wiedzy.

+ Utrzymywac urzadzenie w dobrym stanie. Sprawdz, czy
ruchome czeci nie sq Zle ustawione lub zakleszczone.
Upewnij sig, ze nie ma uszkodzonych czesci lub
nieprawidtowosci, ktére moga uniemozliwi¢ prawidtowe
dziatanie urzadzenia.

+ Uzywac urzadzenia, jego akcesoriow i narzedzi zgodnie
z niniejszg instrukcja, biorac pod uwage warunki
pracy i wykonywane prace. Uzywanie urzadzenia do
operacji innych niz zamierzone moze doprowadzi¢ do
niebezpiecznej sytuacji.

+ Nigdy nie uzywa¢ wrzacych ptyndw.

+ Nigdy nie pozostawia¢ urzadzenia podtagczonego i bez
nadzoru, jezeli nie jest uzywane. Oszczedza to energie i
przediuza zywotno$¢ urzadzenia.

* Nie uzywac urzadzenia na zadnej czgci ciata cztowieka
lub zwierzgcia.

+ Nie uzywa¢ urzadzenia z produktami mrozonymi lub
zawierajacymi kosci.

* Nie nalezy uzywa¢ urzadzenia dtuzej niz przez 1
minute. W przypadku pracy w cyklach, nalezy pozwoli¢
urzadzeniu na odpoczynek przez co najmniej 1 minuty
pomigdzy kolejnymi cyklami. W zadnym wypadku nie
nalezy pracowac diuzej niz jest to konieczne.

+ Jako odniesienie, w zataczonej tabeli podano kilka

receptur, ktére obejmuja ilo$¢ zywnosci do przetworzenia,

zalecany czas pracy do opracowania kazdej receptury, a
takze czas maksymalnej pracy urzadzenia w kazdym z
tych warunkow obcigzenia.

INSTRUKCJA UZYTKOWANIA
PRZED UZYCIEM

* Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie przeczyta¢
broszure "Wskazéwki bezpieczenstwa i ostrzezenia".

+ Upewnic sig, ze wszystkie opakowania produktow zostaty
usuniete.

* Przed pierwszym uzyciem produktu nalezy wyczysci¢
czesci, ktdre bedg miaty kontakt z zywno$cig w sposéb
opisany w rozdziale "Czyszczenie".

* Przygotowac urzadzenie zgodnie z funkcja, z ktorej
zamierza sie korzystac.

KORZYSTANIE Z

* Przed podtaczeniem przewodu zasilajacego nalezy go
catkowicie rozwinag.

+ Podtaczy¢ urzadzenie do sieci elektryczne;.
* Prosze wigczy¢ urzadzenie za pomoca, przycisku on/off.
+ Pracowac z potrawa, ktorg chce sie przetworzy¢.

PO ZAKONCZENIU UZYTKOWANIA URZADZENIA:

+ Wytgczy¢ urzadzenie poprzez zwolnienie nacisku na
przycisk wiaczania/wytaczania.

+ Odtaczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej.
+ Wyczysci¢ urzadzenie.

AKCESORIA DO MIKSERA

+ To akcesorium stuzy do przygotowywania soséw, zup,
majonezu, koktajli mlecznych, odzywek dla dzieci....

* Przymocuj drazek do korpusu silnika i obré¢ w kierunku
wskazanym strzatka. (Rys. 1).

* Prosze umiesci¢ przygotowywang zywnos¢ w filizance i
wigczy¢ urzadzenie.

+ W celu dalszego czyszczenia odtgcz i wyjmij drazek,
obracajac go w kierunku przeciwnym do strzatki. (Rys. 1).

CZYSZCZENIE

* Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy odtaczy¢
urzadzenie od sieci i pozostawi¢ je do ostygniecia.

+ Wyczys¢ sprzet wilgotng szmatka z kilkoma kroplami
ptynu do mycia naczyn, a nastepnie wysusz.

+ Do czyszczenia urzadzenia nie uzywac rozpuszczalnikow
ani produktéw o kwasnym lub zasadowym pH, takich jak
wybielacze, ani produktéw Sciernych.

+ Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub jakiejkolwiek
innej cieczy ani nie umieszczac go pod biezaca woda.
+ Podczas czyszczenia nalezy zachowac szczegoing

ostrozno$¢ w stosunku do ostrzy, poniewaz sg one
bardzo ostre.



+ Zaleca sie regularne czyszczenie urzadzenia i usuwanie

resztek jedzenia.

+ Jezeli urzadzenie nie jest w dobrym stanie czystosci,
jego powierzchnia moze ulec degradacji i nieuchronnie
wplynaé na diugos¢ okresu uzytkowania urzadzenia i
moze sta¢ sie niebezpieczne w uzyciu.

+ Nastepujace elementy mozna my¢ w zmywarce (przy
uzyciu programu delikatnego czyszczenia) lub w goracej

wodzie z mydtem:

- Stick-blender

* Pozycja do odsaczania/suszenia artykutow, ktére mozna
my¢ w zmywarce lub w zlewie, musi umozliwia¢ tatwe

odprowadzanie wody. (Rys. 2).

+ Nastepnie nalezy wysuszy¢ wszystkie czesci przed ich

montazem i przechowywaniem.

Przepis Akcesoria llos¢ Przygotowanie Czas
Majonez Blender 250 ml Dodac¢ 1 jajko, sdl, kilka kropli octu lub cytryny | 35s
kielichowy + do pojemnika. Napehi¢ olejem do wskazanego
miarka poziomu i wiaczy€, nie ruszac ani nie miesza¢
do momentu zwigzania oleju.
Koktajle Blender 250 ml Pokroi¢ 100 g owocow lub marchewki na 1 15s
owocowe kielichowy + cm kawatki, doda¢ 150 g wody i miksowac do
miarka uzyskania gtadkiej konsystenciji.
Sos Blender 500 ml Roztopi¢ 25 g masta w rondelku na matym 15s
beszamelowy | kielichowy ogniu, doda¢ 85 g maki i 25 g podsmazonej
cebuli (wczesniej posieka¢ za pomocg maszynki
do mielenia migsa) i stopniowo dodawac 400
ml mleka.
Puree Blender 3009 Ziemniaki mozna pokroi¢, wiaczajac blender 30s
ziemniaczane | kielichowy bezposrednio w rondlu.
Zywnos¢ dla Blender 300¢g Pokroi¢ i umiesci¢ w kubku 100 g jabtka, 100 25s
niemowlat: kielichowy + g banana, 50 g herbatnikow i sok z jednej
papka z owocéw | miarka pomaranczy.
i herbatnikéw
Posiekana Blender 60 g Wczesniej pokroi¢ na 1 cm kawatki. Rozdrabnia¢ | 3 s
hiszpanska kielichowy + do uzyskania pozadanej konsystencii.
szynka serrano | miarka

+ Ciagte korzystanie z urzadzenia nie powinno przekracza¢

1 minuty.

+ Jesli potrzebuje Pan/Pani wiecej czasu na przetwarzanie,
nalezy przeplata¢ cykle 1 minuty uzytkowania z cyklami 1
minuty odpoczynku.

+ To urzadzenie nie powinno by¢ uzywane do

przetwarzania ilosci zywnosci wigkszych niz 500 ml na

raz.
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PBYEH BNEHAEP
ROBOT 750 PINK EDITION

OMUCAHUE

A ByToH 3a BkrioyBaHe/M3kMtouBaHe
B Kopnyc Ha feuratens
C MpbyeH breHaep

U3MNON3BAHE U NOAABPXAHE

* [peav Bcsika ynotpeba pa3suBaiTe HaNbIHO
3axpaHBaLLus kaben Ha ypega.

* He usnonasgaiite Ypeaa, ako YactuTe unu akcecoapute
He Ca NpaBUITHO MOHTUPaHW U ca ,Cle(beKTHM.

* He usnonasaiite ypesa, ako OyTOHbBT 3a Bko4BaHe/
W3KnioyBaHe He paboTy.

+ CnassaiTe uHamkatopa 3a HuBo MAX Ha MeputenHata
yalwa v bypkaHa 3a KbruaHe.

. C'bXpaHﬂBaIZTe TO3M ype[ Ha MACTO, HeJOCTbIMHO 3a
neua nnn nvua ¢ dJI/ISVNeCKI/I, CETUBHW UNK HamanexHu
YMCTBEHMN CNOCOBHOCTY UMK NIUNCA Ha ONUT W 3HaHWS.

+ CbxpaHsiBaitTe ypeaa B 400po cuerosiHue. Mposepete
Aanu IBUKeLLMTe Ce 4acTu He Ca HenpaBuiHo
noapeAeHn unu 3akneLyeHu. YeepeTe ce, Ye Hama
CUYNeHM YacTu UMK aHOManuK, KOUTO MoraT Aa nonpeyar
Ha npasunHata pabota Ha ypefa.

* /3non3Baiite ypega 1 HEroBuTe NPUHAANEKHOCTY 1
MHCTPYMEHT B CbOTBETCTBIE C TE3W UHCTPYKLMM, KATO
ce cbobpassiBate C ycrosusiTa Ha pabota 1 pabotata,
KosiTo TpsiGBa A ce M3BbPLUM. ManonaeaHeTo Ha ypeaa
3a onepaLyy, pasniyHin OT NPeABUAEHUTE, MOXe fa
[0Befe [0 onacHa cuTyauusl.

* Hukora He 13nonagaiiTe BpSLLY TEYHOCTM.

* Hukora He ocTassiiiTe ypefia cBbp3aH 1 Ge3 Hag3op, ako
He ce 13nonasa. Mo TO3M HauMH Ce MeCTV eHeprua 1 ce
yIIbIKaBa XMBOTHT Ha ypeaa.

* He usnonssaite ypena BbpXy KOATO U a e YacT oT
TANOTO Ha YOBEK UK XNBOTHO.

* He usnonssare ypena CbC 3ampaseHun NpoayKTH unu
TakuBa, KOUTO CbAbPXAT KOCTU.

* He usnonagaiite ypena 3a noseye ot 1 MuHyTa
€[HOBpeMeHHo. B cnyyail Ha paboTa B LMKNyW; ocTaBeTe
ypeaa fia noyuBa noHe 1 MAHYTU MEXAY BCEKM LMKBIT.
Mpu HUKaKBY 0BCTOATENCTBA YpeabT He TpsibBa Aa
paboTy noBeye BPEME, OTKOIKOTO € HEOBXOANMO.

» Kato cnpaska, B npunoxeHara Tabnuua ce nosiessat
HSAKOIKO PELIENTI, KOUTO BKITIOYBAT KONIMYECTBOTO XpaHa
3a 06paboTka, NpenopbyMTENHOTO PaGoTHO BpeMe 3a
n3paboTBaHe Ha BCska peLienTa, KakTo 1 BpemeTo 3a

(MpeBop Ha U3BBPLLEHNUTE UHCTPYKLIK)

MakcumarnHa pa60Ta Ha ypea npu BCAKO €4HO OT Te3n
yCnoBus Ha HaToBapBaHe.

WHCTPYKLIUK 3A YNIOTPEBA
MPEAV YNIOTPEBA

+ Mons, npoyeTeTe BHUMaTenHo Bpoluypata "Cbeety
1 NpepynpexaeHns 3a BesonacHocT" Npeau Nbpeata
ynotpeba.

* YBepeTe Ce, Ye BCUYKM OMaKoBKN Ha NpodyKTuTe ca
OTCTPAHEHW.

+ [peav fia u3nonasate NpofykTa 3a mMbpeu MbT,
MOYMCTETE YaCTUTE, KOUTO LLe BAA3AT B KOHTAKT C XpaHa,
Mo HauuHa, ONUCaH B pa3fiena 3a NounCTBaHe.

+ [ogroTeeTe ypeaa B CbOTBETCTBUE C (DyHKLMSATA, KOSITO
XenaeTe fia U3nonagarte.

WU3NON3BAHE HA

+ PassuitTe HambHO 3axpaHBaLLns kaber, npeav Aa ro
BKITIOUNTE.

+ CBBbPXETE Ypesia KbM enekTpudeckara Mpexa.

* Bkntovete ypeda ¢ noMmoLyTa Ha 6yTOHa 3a BKItoYBaHe/
U3KY4BaHe

+ PaboTeTe ¢ xpaHaTa, kosiTo uckaTe fa obpaboTBare.

CNEQ KATO NPUKIOYMTE C U3NON3BAHETO HA
YPEQA

* CnpeTe ypeaa, Kato 0TnyCHeTe HaTuCka Bbpxy 6yTOHa 3a
BKIHOYBaHE/M3KMouBaHe.

* U3knioveTe ypeaa oT enekTpudeckaTa Mpexa.
+ [ouncTBaHe Ha ypena

NPUCNOCOBNEHUE 3A BbPKAHE CBbC CTUK

* Toau akcecoap Ce u3non3asa 3a NpuroTBAHe Ha COCOBE,
Cynu, MaitoHe3a, MieyHN Lweitkose, GebelLkm XpaH...

+ MpukpeneTe npbykaTa KbM TANOTO Ha ABUraTens u
3aBbpTETE N0 NOCOKa Ha cTpenkara. (dur. 1).

+ MocTaBeTe NpuroTBAHaTa XpaHa B Yallia 1 BKMyeTe
ypena.

+ 3a No-HaTaTbLLIHO NOYMCTBAHE OTAENeTe 1 OTCTPaHeTe

npbykaTa, kaTo 3aBbPTUTE B MOCOKA, 0BpaTHa Ha
cTpenkara. (ur. 1).

NOYUCTBAHE

* W3knioyeTe ypeaa ot enekTpudeckara Mpexa i ro
oCTaBeTe fa U3CTUHE, Mpeay Aa 3anoyHeTe NoYNCTBaHe.

« MouncTeTe 060pyABAHETO C BRIaxHa Kbpna C HAKOMKO
Karku TEYHOCT 3a MUEHe Ha Cbi0Be U Crief ToBa ro
noacyLeTe.



* He usnonagaiite pa3TBOPUTENN UMM NPOAYKTY C
KMCEMMHHO UM OCHOBHO pH, KaTo 6enuHa, nm
abpa3snBHY NPOAYKTM 3@ MOYMCTBAHE Ha ypeaa.

* Hukora He notansire ypena BbB BOAa UK Apyra
TEYHOCT W He ro NOCTaBsNTE Nog Tevalla Boda.

+ o BpeMe Ha NpoLieca Ha No4YMCTBaHe BHUMaBaliTe
0COBEHO MHOTO C OCTPUETATa, Thit KAaTO Te Ca MHOM
oCTpU.

+ [penopbumnTenHo e Aa noyncTeare ypena pefoBHO 1 Aa
OTCTpaHABaTe BCAKaKBM OCTaTbLUM OT XpaHa.

+ Ako ypeobT He € B ﬂ,06p0 CbCTOAHME Ha YNUCTOTa,
NOBBPXHOCTTA My MOXe [ia Ce BNOLKW 1 HeyMOonumo da
NnoBnnae Ha NPOABIIKUTENTHOCTTa Ha NONE3HNA XMBOT Ha
ypeaa v Moxe Aa CTaHe onacHa 3a U3nonssaHe.

+ CniefiH1Te YacTyv MoraT fja ce MUSIT B ChioMMsHA
MalLMHa (KaTo Ce M3MoMn3sa nporpama 3a Meko
MOYMCTBaHE) UM B TopeLLia canyHeHa Bofia:

- MpbyeH 6nexHaep

+ MsicTOTO 33 U3TOYBaHE/CYLUEHE Ha U3AenvsiTa, KOUTO
MoraT Aia Ce MUSIT B CbOMUsINIHA MalliHa Ui B MUBKA,
TpsibBa 1a N03BONSIBA NECHOTO OTTUYaHE Ha BoAaTa.
(Pur. 2).

+ Cniefy TOBa MOACYLUETE BCUYKN YacTv Npeau
CrnobsiBaHETO M CbXPaHEHMETO WM.



1cnaHcka LWyHKa
CepaHo

MepuTenHa Yaia

CwmeneTe [0 Nony4aBaHe Ha xemnaHara TekcTypa.

Peuenta Axcecoapu Konuuectso | Mogrotoska Bpeme
MaitoHesa Macatop + 250 mn [obasete 1 siiLe, con, HAKOMKO Kanku OLeT unu 35s
MepuTenHa Yalua NMMOH B Cba. HambnHeTe ¢ 0NMo 10 MOCOYEHOTO
HWBO U BKIIOYETE, HE ABUXETE M He pa3bbpkBaliTe,
[0KaTo OMNNOTO HE CE CBBPXE.
Mnogosw cmyTuTa | Macatop + 250 mn Hapexete 100 r nnogoBe 1nn MOPKOBYM Ha napyeHua | 15's
MepuTenHa Yaiia c ronemuHa 1 cm, pobasete 150 r Boaa 1 nacupaitte,
[okaTo cMecTa npuaobue rmazka KOHCUCTEHLKS.
Coc bBewamen Macatop 500 mn Pastonete 25 r Mmacno B TeHmkepa Ha crab 15s
OrbH, fobaseTe 85 r BpaLlHo 1 25  3ambpxeH
nyK (MpeaBapuTENHO ro HapexXeTe C NoMoLLYTa Ha
MalLVHaTa 3a MeneHe Ha Meco) W MocTeneHHo
no6asete 400 Mn MAsiKo.
KaptodbeHo ntope | Macatop 300g KapTodoute mMoraT ga 6baat HapsisaHm, kato ce 30s
aKTVBMpa NacatopbT AMPEKTHO B TEHAXepaTa.
Bebeluka xpaa: | Macatop + 3009 Hapexerte 1 cnoxete B yawata 100 r s6bnka, 1001 |25 s
Kalla OT NNofAoBe | MepuTeNHa Yalla 6aHaH, 50 r G1CKBMTI 1 COKa OT €fWH NopTOKan.
11 BuckuTH
HapsizaHa Macartop + 60 g [Mpeay ToBa HapexeTe Ha napyeTa ¢ AbmkuHa 1cm. | 3's

* HenpekbcHaTOTO M3non3saHe Ha ypena He TpﬂﬁBa pat]

HagBwwwaga 1 MUHyTa.

+ Ao “MaTe Hyxpa OT noBeye BpeMme 3a 0bpaboTka,
pepyBaiiTe Lnknn oT 1 MuHyTa paboTa ¢ yumknm ot 1

MUHYTa NOYMBKa.

+ Toan ypep He TpsibBa fa ce uanon3ea 3a obpaboTka Ha

Kkonu4ecTBa xpaHa, no-ronemu o1 500 ml HaBegHbLX.




EAAHNIKA  (Metdgppaon amo Tig TpwToTUTIEG 00NYiEg)

MMNAENTEP XEIPOZ
ROBOT 750 PINK EDITION

NEPIFPA®H

A Koupri ON/OFF
B ZWwa KivThpa
C 2TIK-UTTAéVTED

XPHZH KAI ®PONTIAA

+ TeviwaTe TARPWG To KaAWSIo TpoYodoaiag Tng
ouokeung TTpIv amé k&Be xpron.

* Mnv xpnaigomolgite T ouokeur| €av Ta e¢aptApaTa
1} T0 ageooudp dev £xouv ToToBETNBEI CWOTA 1 Eival
ehaTTwpaTika.

* Mnv XpnOIUOTIOIEITE TN GUOKEUN GV TO KOUTT
EVEPYOTTOINONG/aTIEVEPYOTTOINONG OEV AEITOUPVEI..

+ YeBaarteite v €voeign MAX g aTéBpng Tou KutiéMou
pETPNONG Kal Tou BACou Tou TepayIoTH.

+ QuAdoaete auTh T GUOKEUN pakpid ammd Taidid f/kal
GTOUA E CWUATIKA, AITBNTNPICKA A JEIWHEVR VONTIKA
IKQVOTNTA A EMAEIYN EPTTEIRIAG KAI YVWONG.

+ Aianpeite TN ouokeun o€ kaAf kardoTaon. EAEyEre
OTI T KIVOUEVa pépn Bev Exouv TTapapop@uwBei f
utrAokapel. BeBaiwBeite 611 dev uTGpYOUV aTIACHEVA
pépn A avwpaNieg TToU PTTOPET va EPTTOdicouv Tn CwaTh
A€IToupyia TG GUOKEUNG.

+ XpNGIUOTIOIETE T CUCKEUN, T EEAPTAMATA KAl TOl
epyaAeia TG aUP@wva Le TIg TapoUaeg odnyieg,
AapRdavovtag utrdwn TIg oUVBKeS epyaaiag kai TIg
€pyacieg TTou TTPOKeITal va ekTeAeaToy. H xpron
NG GUOKEUNG Yol AEIToupyieg dIaQopeTIKEG aTTd TIG
TIPORAETTOUEVEG PTTOPET VO 0ONYRTEI O ETIKIVOUVN
KaraoTaon.

Mnv xpnoipoToigite ToTé Uypa TToU Bpadouv.

MMOTE pnv aQrVETE TN CUCKEUR GUVOEDEPEVN KOl AQUAQKTN
av dev ival ag xpnon. ETol e€oikovopeite evépyeia kal
Trapareivete Tn O1GpKela (wAG TNG GUTKEURG.

Mnv XpnOIHOTIOIEITE T GUCKEUR O€ OTTOI08NTIOTE UEPOG
TOU OWHATOG EVOG aTOUOU 1 {Wwou.

Mnv XpnOIHOTIOIEITE TN GUTKEUR HE KATEWUYUEVa
TIPOIOVTA I UE TTPOIGVTA TTOU TIEPIEXOUV KOKOAQL.

Mnv XpnOIHOTIOIEITE TN GUTKEUR YIA TIEPITTOTEPO TG 1
AeTTTO T QOpA. Ze TEPITITWOT AeIToupyiag o€ KUKAOUG,
QQAOTE TN GUOKEUN va gekoupaoTei TOUAGYIoToV 1 AeTTél
eTagU kGBe KUKAOU. Ze Kapia TTePITTTWON N CUOKEUR dev
TIPETTE VO AEITOUPYEI YIa TIEPITTOTEPO XPOVO ATTO TOV
amapaitnro.

* Ev3eIKTIKG, GTOV guvnupévo TTivaka epgavigovral
di1Gipopeg auvTaYEG, ol oTroieg TepIAapBavouy Ty

TIOGOTNTA TWV TPOPIPWY TTOU TIPETTEN VOl ETTEEEPYATTOUY,
TOV GUVIOTWHEVO XPOVO AIToupyiag yia Ty emetepyaaia
KGBe ouvTayng, Kabwg kai Tov Xpovo LEYIoTNG
AeiToupyiag TG cuakeung ae kABe pia amd auTég TIG
OUVONKES QopTiou.

OAHTIEZ XPHZHZ
MPIN AMO TH XPHEH

+ AiaBaaTe TPOOTEKTIKG TO QUAAGSIO "LUpBOUAEG
acaAeiag kai TTPOEIBOTIOIRCEIS" TTPIV ATTO TNV TIPWTN
xprion.

* BeBaiwbeite o1 £xel aaipebei n cuokeuaaia GAwv Twv
TIPOIOVTWV.

* [1pIv XpNOILOTIOINCETE TO TIPOIGV YIO TIPWTN YOPA,
kaBapioTe Ta pépn Tou Ba EpBouv ae eTaQR HE
TPOQIUA HE TOV TPOTIO TTOU TIEPIYPAPETAI GTNV EVOTNTA
"KaBapiopdg".

+ MpoeToIPAaTE TN GUOKEUR avaloya pe Tn Aeiroupyia Tou
BEAETE va XPNOIUOTIOINCETE.

XPHZH

* ZeTUAiCTe evieAwG To KaAwSIo Tpopodoaiag TPIV TO
ouvoEaETe oV TIpida.

* ZUvOETTE TN GUOKEUT OTO NAEKTPIKG DiKTUO.

+ EvepyoTroInaTe T CUCKEUN XPNOIUOTIOIWVTAG TO KOUUTTH
on/off.

+ Epyaareite pe Ta 1po@Ipa TTou BEAETE val ETTECEPYOTTEITE.

MOAIZ OAOKAHPQZETE TH XPHZH THEZ ZYZKEYHZ

* ZTAUOTATTE TN GUOKEUR AQRVOVTAG TNV TTETT GTO KOUUTTH
€vepyoTIOiNaNG/aTEVEPYOTIOINONG.

+ ATIOgUVOEDTE T GUCKEUR aTTO TNV TIPILa.

+ KaBapiopoég TnG GUOKEUAS

EZAPTHMA MMNAENTEP ME PABAI

* Auté 10 ECAPTNUA XPNOIUOTIOIEITAI IOl TNV TTAPACKEUR
oGAToag, ooUuTrag, ayIovéag, HIAKTEIK, TTaIBIKWY
TPOPWV...

* ZuvOEaTe TO paRdi OTO WA ToU KIVATAPA Kall OTPEWTE TO
IpOg TV KaTeuBuvan Tou BEAoug. (EIK. 1).

+ BaATe 10 aynTé Trou TTPGKEITAI va TTPOETOINACETE OF€ éva
@NITCAvI Kal EvepyOTTOINGTE TN GUOKEUR.

+ Mo mepaitépw kabapiouod, aTroouvdETTE Kal apaIpéaTe
10 paBoi yupifovTag pog TV avtiBeTn karelBuvan Tou
Beroug. (EIK. 1).



KAGAPIZMOZ

* ATIOOUVOECDTE T CUCKEUR TG TO NAEKTPIKS ikTUO Kl
AQAOTE TNV Va KPUWOEI TIPIV TIPOREiTe a€ 0TToIadATIOTE
epyaaia kabapiopou.

+ KaBapioTe Tov gomhiopd pe éva uypd Tavi pe Aiyeg
OTAYOVEG ATTOPPUTTAVTIKOU KAll, OTr GUVEXEID, OTEYVWOTE
TOV.

* Mnv xpnaiporoieite S1aAUTEG A TTPOiGVTA pE OIvo iy
Baaikd pH, 6Twg xAwpivn, 1 AEIQVTIKE TPOI6VTA, Yia TOV
kaBapiopo TNG GUOKEUNG.

+ [oté pnv BuBilete T oUCKeUN o€ vepd 1) oTroI00ATTOTE
GMo uypo Kai pnv TNV TOTTOBETEITE KATW ATTO TPEXOUEVO
vepo.

+ Karé m didpkeia g Siadikaciag kaBapiopou, va eioTe
1310iTEPQ TIPOTEKTIKOI e TIG AETTIOEG, KABWG Eival TIOAU
auxunpég.

* LuvioTaTal va kabapideTe TaKTIKG T CUCKEUR Kai va
QTTOPOKPUVETE TUXOV UTTOAEIMHATA TPOPWV.

+ Edv n ouokeun dev Bpioketar o€ kaAr KatdoTaon
kaBapi6TTag, N EMQAVEIG NG pTTopei va utroBabyioTei
Kai va etmpedoel avamoO@EUKTa Tn SIAPKEIR TNG WOEAIUNG
(WG TNG GUOKEUNG KAl PTTOPET VO KATACOTET U a0QAAG
yia xpAan.

* Ta TapakdTw kopPdTia uropolv va TTAuBoUv aTo
TAUVTAPIO TATWY (XPNOIMOTIOIWVTAG éva TTPdYpapUa
pahakoU kaBapiopol) i o€ (EaTO GATIOUVOVEPO:

- ZTIK-UTTAéVTED

+ H Béon amoaTpdyyiong/oTeyVWHATOS TWV QVTIKEIPEVWY
TI0U TTAévovTal 0TO TTAUVTAPIO TTIATWY 1) GTO VEPOXUTN
TIPETEI va EMTPETTEI TNV EUKOAN ATTOCTPAYYION TOU
vepoU. (EIk. 2).

* 2T OUVEXEIQ OTEYVWOTE OAa Ta PEPN TIPIV ATTO TN
ouvappoAdynan kai Ty amobrikeuar| Toug.



Tuvrayn Ageooudp MogémTa [MpogToiyaaia Xpévog
Mayiovéa MmAévTep 250 ml MpoaBéaTe 1 auyo, ahdri, uepikeg oTaydveg 35s
+ KOTTeMO €001 i Aepdvi aTo doxeio. MepioTe pe AGdI péxpl
pETpnong TNV UTTOdEIKVUBEVN OTABUN KaI EveEpyoTTOINaTE
T0, UNV TO JETOKIVAOETE 1) AVadEUTETE PEXPI VOl
deapeutei 10 AGDI.
Smoothies MmAéviep 250 ml Koyrte 100 ypapudpia ¢poutwy A kapotou 15s
@poUTWV + KUTIEAO o€ koppdria 1 ekarooToU, TpoabéaTe 150
pérpnong ypappapia vepoU Kal XTUTTAOTE PEXPI TO pEiyUa
va ammokTAaE! Agia ugn.
Yahtoa MAévTep pe 500 ml Niwote 25 yp. BouTupo o€ pia kataapdha ae 15s
PTTECOPEN paBdi XaunAr ewrid, TpoaBéaTe 85 yp. akelpl kal
25 yp. TyavnTd KpepUo! (Mponyoupévg
WINOKOWTE TO HE TO EEAPTNUA TOU KIPA) Kall
TpoaBéaTe aTadiakd 400 ml ydAa.
Moupég mararag | MmAévep pe 3009 O1 rar@reg pmmopoly va KoTroUv O€ GETEG 30s
paBoi EVEPYOTTOIWVTAG TO PTTAEVTEP amteuBeiag aTnv
karoapdAa.
Bpeikég MmAévTep 3009 Kowre kai BaAte 100 ypaupdpia uridou, 100 25s
TPOPEG: PpouTa | + KUTTEANO ypapuapia pmavavag, 50 ypapudpia pmokotwy
Kal PmoKoTa péTpnong Kal T0 XUUO €vOG TTOPTOKAAIOU GTO QAITZAVI.
Wihokoppévo MmAévTep 60 g [Mponyoupévwg WiAokOYTe o€ KoupaTia 1 3s
10TTaVIKG + KOTTeMO ekaToaToU. WINOKOWTE PEXPI VOl ATTOKTATETE TNV
Capmdv Serrano | pétpnong emBupnTA Uen.

* H ouvexng xpron TG OUCKEUNG Bev TIPETTEN VOl

umrepBaivel 10 1 AeTTo.

+ Edv xpeidleate mepioadTepo xpdvo emetepyaaiag,

evaAAaooete kukAoug 1 AetrmoU xpriong pe KukAoug 1
AeTTTOU avamauong.

* AuTi) n oUOKeUr Bev TIPETTEI VA XPNOIMOTTOIEITAI Y10 TNV
€TMeCEPYaTia TTOOOTATWY TPOPIWY PEYAAUTEQWY ATTO

500ml tn @opd.




Pycckuit

PYYHOW BNEHAEP
POBOT 750 PINK EDITION

OMUCAHUE

A KHorka BKMto4eHs/BbIKIIOYEHNS
B Kopnyc moTopa
C Manouka-6neHaep

UCMNONb30OBAHUE N YXOQ

+ Mepen KaxabIM cnonb3oBaH1em npubopa nonHoCTL
pa3BOpaYMBAIITE LUHYP MATAHMS.

* He vcnonbayiTe npnuGop, ecnit JeTanu unm
NPUHALNEXHOCTN YCTAHOBNEHbI HEMPABUIBbHO UMK
HeucrnpaBHbI.

* He nonb3ayittecb npuGopom, ecni kHomka BKoveHus/
BbIKMIOYEHMS He paboTaer.

+ Cnegue 3a nHankatopom MAX ypoBHst MEpHOro CTakaHa
11 KyBLUMHA U3MENbYUTENS.

* XpaHuTe 3T0T NpubOp B HEAOCTYMHOM ANS AeTel ninnn
L, € PUBNYECKIMI, CEHCOPHBIMM UM OrPaHNYEHHBIMN
YMCTBEHHbBIMW CMOCOBHOCTAMM UM C HEA0CTATKOM
OmbITa 1 3HaHUI MecTe.

+ Copepxute Nprnbop B XOpoLLEeM COCTosHMM. YBeauTecs,
4TO ABMXYLLMECS YaCTW HE CMELLIEHbI 1 HE 3aKNMHUBAIOT.
YBeautech B OTCYTCTBUM CIOMaHHbIX AeTanen unu
aHOManui, KOTOpbIe MOTYT NOMeLLaTh NPaBUMLHON
pabote npubopa.

* Wcnonb3yiite npubop, ero NpuHagnexHocTy 1
VHCTPYMEHTbI B COOTBETCTBUM C JAaHHOW MHCTPYKLME,
NPUHUMAs BO BHUMaHWe ycroBus paboTbl 1
BbINoMHsieMyto paboty. HecobnioaeHue Hopm
6€30MacHOCT MOXET MPUBECTU K HECHACTHOMY CITyyalo.

* Hukorpa He VICI'IOJ'IbByV]Te Knnawmne XuaKkocTtu.

* Hukorga He octaensiiTe NoakItoUYeHHbI npubop 6e3
MPUCMOTPA, ECIN OH He UCTIONb3YETCS. ITO IKOHOMUT
3HEPIIK 1 NPoAnEeBaeT Cpok cryxbbl npubopa.

* He ucnonbayiite npubop Ha Nnoboii yacti Tena yenoseka
W JKVBOTHOTO.

* He ucnonbayiite npnbop ¢ 3aMopoXeHHbIMU NPOAYKTaMm
U NpoLyKTaMu, CopepXalLMm KOCTH.

+ He vucnonbayitte npubop Gonee 1 cekyHa 3a pas. B
crnyyae paboTbl N0 Luknam fjenanTe nepepbis B pabote
npubopa o kpaHei Mepe Ha 1 MUHYTY MEXAY LKnamu.
Hw npw kakux obcTosTenbcTBax npubop He [OmkeH
paboTaTb fjonbLue, YeM 3TO HeoOXOAMMO.

* B kayecTBe cnpaskv B npunaraemoi Tabnnue
NpVBEEHbI HECKOMBKO PELIENTOB, KOTOPbIE BKIOYAKT
KonM4ecTBO NPOAYKTOB Ans 06paboTku, pekomMeHpyemoe
Bpems paboTbl N5 pa3paboTku kaxaoro peLenta, a

(MepeBoA OPUTMHANBHON MHCTPYKLMK)

TaKKe Bpems MakcmanbHol paboTbl annapata npu
KaX[IOM 13 3TUX YCIOBUIA Harpyaku.

WHCTPYKLINA MO SKCMNIYATALIUK
MEPEQ UCTONb30BAHVEM

+ [epep nepBbIM UCMONb30BAHUEM BHUMATENBHO
npounTaiTe byknet "CoBeTbI 1 NpeaynpexaeHns no
TexHuke BesonacHocTn".

* YbeauTech, YTO C M3LENUS CHSATA BCS yNaKoBKa.

+ Mepeq nepBbIM MCMoNb30BaHMEM Npubopa ouncTUTe
AeTanu, kotopble ByayT KOHTaKTMPOBATb C MHLLEN,
cnocobom, onvcaHHbIM B pasgene "Ounctka”.

+ [MogroToBbTe NpuGOp B COOTBETCTBUM C PYHKLMEN,
koTopyto Bbl X0TUTE 1CMONb30BaT.

UCnonb3yNTE

+ [onHOCTbI0 pa3MoTanTe LUHYP NUTAHUS NEPes ero
MOAKIIOYEHNEM.

+ MogkntounTe NPMBOP K 3MEKTPOCETH.

* Brtounte npnbop ¢ NOMOLLb0 KHOMKI BKITHOYEHMS/
BbIKIIOYEHNS.

+ Paboraitte ¢ npogyktamu, kotopble Bbl xoTute
obpabotarb.

MO OKOHYAHWUM UCMNONb30BAHUA MPUBOPA:
* Boikniounte npnbop npu nomotuy kHorkn ON/OFF.
+ OTKnOYMTE NPUBOP OT AMEKTPOCETH.

+ Ounctute npubop.

AKCECCYAP ANsl BNEHAEPA C MANIOYKAMU

+ OTa Hacagka 1Comnb3yeTes A4S NPUroTOBEHINS COYCOB,
CyrnoB, MailOHE30B, MOMOYHbIX KOKTEIANEN, AETCKOro
NUTaHUSA U T.4.

+ [puKpenuTe Hacaaky k Kopnycy ABUraTens U NOBEpHUTE
B Hanpasnexun ctpenku. (Puc. 1).

* [onoxwTe rotossiLeecs 600 B YaLLKy U BKNIOUMTE
npubop.

+ [ins nocneayloLLei o4mcTkv npubopa 0TCoeAnHIUTE
Hacajky, NOBopaunBasi e B NPOTUBOMOMNOKHOM CTPENKe
HanpasneHuu. (Puc. 1).

UNCTKA

+ [lo TOro, KaK BbINOMHSATL O4MCTKY NPMBOpPA, OTCOEANHUTE
€r0 OT CeTU 1 [jailTe eMy OCTbITb.

+ OumcTuTe NpuGop, UCMOMb3yst BriaXHYH TkaHb U
HECKONbKO Kanemb YNCTALLEN XIBKOCTH, W BbITPUTE €ro
Hacyxo.



* He vcnonbayitte ans ouncTky npuGopa pacTBopuTeny,
CPEACTBA C KUCTOTHBIM MK LLENOYHbIM pH, Takue kak
oTbenuBatenb, unu abpasveHble CPeaCcTBa.

* Hukorga He norpyxaitTe npu6op B Bogy unu niobyto
APYryIo XKUAKOCTb W HE CTaBbTe €r0 MOA MPOTOUHYI0 BOZY.

* B npouecce uncTkv GyabTe 0COBEHHO OCTOPOXHBI C
NE3BUSIMI, TaK KaK OHU 04EHb OCTPbIE.

+ PexomeHzyeTcs perynsipHo YncTTb Npubop 1 yaansts
oCTaTKM MULLM.

+ Ecnv npubop He copepkuTcs B Hagnexallem cocToSHIM
YMCTOTI, €ro NOBEPXHOCTb MOXET AerpagnpoBaTth, YTo
HeyMONMMO NOBMUSIET HA MPOLOMKUTENBHOCTb CPOKa
cnyx6bl npubopa 1 MoXeT cTaTb HebeaonacHsIM Ans
MCMONb30BaHMS.

+ CnepytoLLme AeTani MOXHO MbITb B MOCY[OMOEYHOM
MallHe (MCnonb3ys Nporpammy MSrKoi O4MCTKM) U B
MbINbHOM ropsiyeit Boe:

- Manouka-6nenpep

+ [onoxeHwe Ans CnvBa/CyLUKN U3AENNIA, KOTOPbIE MOXHO
MbITb B MOCYOMOEYHOI MaLLMHE Ui B PaKOBUHE,
AOIDKHO NO3BONATL BOAE Nerko crekatb. (Puc. 2).

+ 3aTeM NpocyLuMTe BCe YacTu nepes CBopKoit.



MCTIaHCKas BETUMHA
ceppaHo

MepHaa Yallka

pa3mepom 1 cM. M3menbuuTe [o nonyyeHns
KENaeMoil TEKCTYpbl.

Peuent Axkceccyap Konuuectso | Mogrotoska Bpems
MaiioHes Bnengep + 250 mn [obaBbTe B emkocTb 1 51AL0, conb, Heckonbko | 35S
MepHas YalLka kanernb ykcyca unu nuMoHa. 3aneite Macno o
YKa3aHHOrO YPOBHS 1 BKITKOYNTE, HE [BUraiiTe 1
He NepeMeLLMBaiiTe, Noka Macro He CBSIKETCS.
®pykToBbIE Bnenpep + 250 mn Hapexbte 100 r hpyKTOB 1NM MOPKOBY Ha 15s
KoKTEeNnM MepHas Jallka Kkycouku pasmepom 1 cm, gobasbte 150 r
BO/bl ¥ CMeLLaliTe A0 NOMy4eHs rmaKoi
KOHCUCTEHLMN.
Coyc belwawmenb [ManoyHbIn 500 mn Pacronute 25 r cnuBoyHoro Macna B coteitHuke | 15's
6nexpep Ha MeAneHHOM orHe, fobaBbTe 85 1 Myku 1 25 1
XapEHOro Nnyka (MpeABapuTenbHO U3MenbUnTe ¢
MOMOLLbI0 Hacaziku "Msicopybka”) 1 nocTeneHHo
nobasbTe 400 Mn Monoka.
KapTodensHoe [ManoyHbIn 3009 KapTodenb MoxHO HapesaTb, BKITO4MB 30s
nope 6neHpep 6neHpep npsmMo B kacTpiorne.
[letckoe nutanme: | bnexpep + 3009 HapexbTe 1 nonoxwre B vawwky 100 rp. abnoka, |25s
(pykToBas u MepHast Yallka 100 rp. 6aHaHa, 50 rp. neYeHbs 1 CoK OAHOMO
BuckBUTHaS KawwmLa anernbcuHa.
HapesanHas Brenpep + 609 [MpenBapuTenbHO HapeXbTe Ha KyCOYKN 3s

* HenpepbiBHoe ucnonb3osaxie npubopa He [OSHKHO
MpeBbILaTh 1 MUHYTBI.

+ Ecriv Bam HyHo bonbLue BpemeHn Ha 06paboTky,

YepeayiiTe Luknbl o 1 MUHyTE paboThl ¢ Luknamu no 1

MUHYTe OTAbIXa.

+ 910T Npnbop He cneayeT 1cnonb3osaTh Ans 06paboTku
KonuyecTBa Ny, npesbiwatollero 500 mn 3a oauH pas.




m Dansk (Overseettelse af originale instruktioner)

STAVBLENDER
ROBOT 750 PINK EDITION

BESKRIVELSE

A teend/sluk-knappen
B Motorhus
C Stick-blender

BRUG OG PLEJE

* Treek apparatets forsyningsledning helt ud far hver brug.

* Brug ikke apparatet, hvis dele eller tilbehar ikke er korrekt
monteret eller er defekt.

* Brug ikke apparatet, hvis teend/sluk-knappen ikke virker.

+ Respekter MAX-niveauindikatoren pa malebaegeret og
hakkeglasset.

+ Opbevar dette apparat uden for barns og/eller personer
med fysisk, sensorisk eller nedsat mentalt niveau eller
manglende erfaring og viden.

+ Opbevar apparatet i god stand. Kontroller, at de
beveegelige dele ikke er fejljusteret eller sidder fast.
Kontroller, at der ikke er nogen gdelagte dele eller
uregelmaessigheder, der kan forhindre apparatet i at
fungere korrekt.

* Brug apparatet og dets tilbeher og veerktej i
overensstemmelse med denne vejledning under
hensyntagen il arbejdsforholdene og det arbejde, der
skal udferes. Hvis apparatet anvendes til andre formal
end dem, der er tilteenkt, kan det fore til en farlig situation.

* Brug aldrig kogende veesker.

+ Efterlad aldrig apparatet tilsluttet og uden opsyn, hvis
det ikke er i brug. Dette sparer energi og forleenger
apparatets levetid.

* Brug ikke apparatet pa nogen del af kroppen pa en
person eller et dyr.

+ Brug ikke apparatet med frosne varer eller varer, der
indeholder knogler.

* Brug ikke apparatet i mere end 1 sekunder ad gangen.
Ved cyklisk drift skal apparatet have en hvileperiode pa
mindst 1 minut mellem hver cyklus. Apparatet ma under
ingen omsteendigheder veere i drift i leengere tid end
ngdvendigt.

+ Som reference er der i den vedlagte tabel angivet flere
opskrifter, som omfatter maengden af fadevarer, der skal
behandles, den anbefalede driftstid for at udarbejde hver
opskrift samt den tid, hvor apparatet fungerer maksimalt
under hver af disse belastningsbetingelser.

BRUGSANVISNING
FOR BRUG

+ Lees heeftet "Sikkerhedsrad og advarsler" omhyggeligt for
forste brug.

+ Serg for, at alle produkternes emballage er fiernet.

+ For du bruger produktet ferste gang, skal du rengere de
dele, der kommer i kontakt med fedevarer, pa den made,
der er beskrevet i afsnittet om «Rengering».

+ Forbered apparatet i overensstemmelse med den
funktion, du gnsker at bruge.

BRUG

* Rul kablet helt ud, far du seetter det i stikket.

+ Tilslut apparatet il lysnettet.

+ Teend for apparatet ved hjeelp af teend/sluk-knappen.
+ Arbejd med den mad, du vil behandle.

NAR DU ER F/ERDIG MED AT BRUGE APPARATET:

+ Stop apparatet ved at slippe trykket pa teend/sluk-
knappen.

« Tag apparatet ud af stikkontakten.
* Renggr apparatet.

TILBEHO@R TIL STAVBLENDEREN

+ Dette tilbehor bruges til at lave saucer, supper,
mayonnaise, milkshakes, babymad ...

+ Seet pinden fast pa motorhuset og drej i pilens retning.
(Fig. 1).

+ Leeg den mad, der skal tilberedes, i en kop, og teend for
apparatet.

+ For yderligere rengering skal pinden tages af og fiernes
ved at dreje i modsat retning af pilen. (Fig. 1).

RENSNING

+ Tag apparatet ud af stikkontakten, og lad det kele af, fer
du udferer rengeringsopgaver.

+ Renger udstyret med en fugtig klud med et par draber
opvaskemiddel, og ter det derefter.

* Brug ikke oplgsningsmidler eller produkter med en sur
eller basisk pH-veerdi, f.eks. blegemiddel, eller slibemidler
il rengering af apparatet.

+ Seenk aldrig apparatet ned i vand eller anden vaeske, og
seet det aldrig under rindende vand.

+ Under rengaringsprocessen skal du veere seerlig forsigtig
med knivene, da de er meget skarpe.

+ Det er tilradeligt at rengere apparatet regelmeessigt og
fierne eventuelle madrester.



* Hvis apparatet ikke er i god stand til at veere rent, kan
dets overflade blive nedbrudt og uundgaeligt pavirke
apparatets levetid og kan blive usikker at bruge.

* Folgende dele kan vaskes i en opvaskemaskine (med et
blgdt renggringsprogram) eller i varmt saebevand:

- Stick-blender

+ Temnings-/tgrrepositionen for de genstande, der kan
vaskes i opvaskemaskinen eller i vasken, skal gare det
muligt for vandet at Igbe let veek. (Fig. 2).

* Tor derefter alle dele, for de samles og opbevares.

Opskrift Tilbehar Maengde Forberedelse Tid
Mayonnaise Stavblender + | 250 ml Tilseet 1 &g, salt, nogle draber eddike eller 35s
malebaeger citron til beholderen. Fyld olie pa op til det
angivne niveau, og teend for den. Rer ikke rundt,
for olien er bundet.
Frugtsmoothies | Stavblender + | 250 ml Skeer 100 g frugt eller gulerod i 1 cm store 15s
malebaeger stykker, tilseet 150 g vand, og blend, indil
blandingen har en jaevn konsistens.
Bechamelsauce | Stavblender 500 ml Smelt 259 smer i en gryde ved svag varme, 15s
tilseet 859 melasse og 25g stegte lag (hak dem
farst med kadhakkeren), og tilsaet gradvist 400
ml meelk.
Kartoffelmos Stavblender 300g Kartoflerne kan skeeres i skiver ved at aktivere | 30's
blenderen direkte i gryden.
Babymad: frugt- | Stavblender + |300g Skeer 100 g eble, 100 g banan, 50 g kiks og 25s
og kiksemos malebaeger saften fra en appelsin ud og leeg dem i koppen.
Hakket spansk | Stavblender + |60 g Hak tidligere i stykker pa 1 cm. Hak, indtil den 3s
serranoskinke | malebaeger gnskede konsistens er opnaet.

+ Kontinuerlig brug af apparatet ber ikke overstige 1 minut.

* Hvis du har brug for mere behandlingstid, kan du skifte
mellem cyklusser med 1 minuts brug og cyklusser med 1
minuts hvile.

+ Dette apparat ber ikke bruges til at behandle maengder af
mad, der er stgrre end 500 ml ad gangen.




m Norsk  (Oversatt fra originale instruksjoner)

STAVMIKSER
ROBOT 750 PINK EDITION

BESKRIVELSE

A PA/AV-knapp
B Motorkropp
C Stavmikser

BRUK OG STELL

+ Forleng apparatets stremledning helt fer hver bruk.

+ Ikke bruk apparatet hvis delene eller tilbehgret ikke er
riktig montert eller er defekt.

+ Ikke bruk apparatet hvis av/pa-knappen ikke fungerer.

+ Respekter MAX-nivaindikatoren til malebegeret og
hakkebegeret.

+ Oppbevar dette apparatet utilgjengelig for barn og/eller
personer med fysisk, sensorisk eller redusert mental eller
mangel pa erfaring og kunnskap.

+ Hold apparatet i god stand. Kontroller at de bevegelige
delene ikke er feiljustert eller sitter fast. Pass pa at det
ikke er noen gdelagte deler eller uregelmessigheter som
kan hindre apparatet i & fungere korrekt.

* Bruk apparatet og dets tilbehar og verktoy i samsvar med
disse instruksjonene, og ta hensyn til arbeidsforholdene
og arbeidet som skal utfares. Bruk av apparatet til andre
operasjoner enn de som er tiltenkt, kan fere til en farlig
situasjon.

* Bruk aldri kokende vaesker.

+ La aldri apparatet veere tilkoblet og uten tilsyn hvis det
ikke er i bruk. Dette sparer energi og forlenger levetiden
til apparatet.

* Ikke bruk apparatet pa noen del av kroppen til en person
eller et dyr.

+ lkke bruk apparatet med frosne varer eller de som
inneholder bein.

+ lkke bruk apparatet i mer enn 1 sekunder om gangen.
Ved bruk i sykluser; la apparatet en hvileperiode pa minst
1 minutt mellom hver syklus. Under ingen omstendigheter
skal apparatet betjenes i mer tid enn ngdvendig.

+ Som en referanse, i den vedlagte tabellen vises flere
oppskrifter, som inkluderer mengden mat som skal
behandles, anbefalt driftstid for a utarbeide hver oppskrift,
samt tiden for maksimal drift av apparatet under hver av
disse belastningsforholdene.

INSTRUKSJONER FOR BRUK
FOR BRUK

+ Vennligst les "Sikkerhetsrad og advarsler"-heftet naye for
forste gangs bruk.

+ Forsikre deg om at alle produktenes emballasie er fiernet.

« Far du bruker produktet for ferste gang, ma du rengjere
delene som kommer i kontakt med mat pa den maten
som er beskrevet i avsnittet om «Rengjgring».

« Forbered apparatet i henhold til funksjonen du ensker &
bruke.

SLITT

* Rull ut strgmledningen helt far du kobler den til.
+ Koble apparatet til stramnettet.

+ Sla pa apparatet ved hjelp av pa/av-knappen.

+ Arbeid med maten du gnsker & bearbeide.

NAR DU ER FERDIG MED A BRUKE APPARATET

+ Stopp apparatet ved & slippe trykket pa av/ipa-knappen.
+ Koble apparatet fra strgmnettet.

* Rengjer apparatet.

STAVMIKSER TILBEH@ZR

+ Dette tilbehgret brukes til & lage sauser, supper, majones,
melkeshaker, babymat...

« Fest pinnen til motorhuset og vri i pilens retning. (Fig. 1).

+ Legg maten som skal tilberedes i en kopp, og sla pa
apparatet.

« For ytterligere rengjering, lasne og fiern pinnen ved a
dreie i motsatt retning av pilen. (Fig. 1).

RENGJ@RING

+ Koble apparatet fra stremnettet og la det avkjeles fer du
utferer rengjgringsoppgaver.

+ Rengjer utstyret med en fuktig klut med noen draper
oppvaskmiddel og terk det deretter.

+ lkke bruk lgsemidler eller produkter med sur eller basisk
pH som blekemiddel eller skuremidler til rengjering av
apparatet.

+ Apparatet ma aldri senkes ned i vann eller annen vaeske
eller plasseres under rennende vann.

+ Under rengjeringsprosessen ma du veere spesielt forsiktig
med bladene, da de er veldig skarpe.

+ Det anbefales a rengjore apparatet regelmessig og fiere
all mat som er igjen.

+ Hvis apparatet ikke er i god stand til renhet, kan

overflaten forringes og ubgnnherlig pavirke varigheten av
apparatets levetid og kan bli utrygg & bruke.



* Felgende deler kan vaskes i oppvaskmaskin (med et
skansomt rengjeringsprogram) eller med varmt sapevann:

- Stavmikser

+ Avlgps-/tarkeposisjonen til artiklene som kan vaskes i
oppvaskmaskinen eller vasken, ma tillate at vannet lett

kan renne bort. (Fig. 2).
* Tork deretter alle deler fgr montering og lagring.

Oppskrift Tilbehar Antall Forberedelse Tid
Majones Stavmikser + 250 ml Tilsett 1 egg, salt, noen draper eddik eller sitron | 35's
malebeger i beholderen. Fyll med olje opp til det angitte
nivaet og sla pa, ikke flytt eller rer far oljen er
bundet.
Fruktsmoothies | Stavmikser + 250 ml Hakk 100 g frukt eller gulrot i 1 cm store biter, 15s
malebeger tilsett 150 g vann og blend til blandingen har en
jevn konsistens.
Béchamelsaus | Stavmikser 500 ml Smelt 25 g smer i en kjele pa svak varme, 15s
tilsett 85 g melis og 25 g stekt Igk (hakk den
pa forhand med kjattkvernen), og tilsett 400 ml
melk etter hvert.
Potetmos Stavmikser 3009 Potetene kan skjeeres i skiver ved & aktivere 30s
blenderen direkte i kasserollen.
Barnemat: Stavmikser + 3009 Skjeer opp og legg 100 g eple, 100 g banan, 50 | 25
frukt- og malebeger g kjeks og saften av en appelsin i koppen.
kjeksgrat
Hakket spansk | Stavmikser + 60g Hakk tidligere i 1 cm store biter. Hakk til gnsket | 3's
serranoskinke | malebeger tekstur er oppnadd.

+ Kontinuerlig bruk av apparatet ber ikke overstige 1 minutt.

+ Hvis du trenger mer behandlingstid, kan du veksle mellom
sykluser pa 1 minutt med bruk og sykluser pa 1 minutt

med hvile.

+ Dette apparatet skal ikke brukes til & behandle sterre

mengder mat enn 500 ml om gangen.




Svenska  (Oversatt fran originalinstruktionerna)

STAVMIXER
ROBOT 750PINK EDITION

BESKRIVNING

A ON/OFF-knapp
B Motorkropp
C Stick-mixer

ANVANDNING OCH SKOTSEL

+ Dra ut apparatens natsladd helt fére varje anvandning.

+ Anvand inte apparaten om delar eller tillbehdr inte &r
korrekt monterade eller ar defekta.

+ Anvand inte apparaten om pa/av-knappen inte fungerar.

+ Respektera indikatorn for MAX-nivan pa matbagaren och
skarburken.

« Forvara apparaten utom rackhall for barn och/eller
personer med fysiska, sensoriska eller nedsatt mental
formaga eller bristande erfarenhet och kunskap.

+ Hall apparaten i gott skick. Kontrollera att de rorliga
delarna inte &r felinstéllda eller sitter fast. Kontrollera att
det inte finns nagra trasiga delar eller avvikelser som kan
hindra apparaten fran att fungera korrekt.

+ Anvand apparaten och dess tillbehdr och verktyg i
enlighet med denna bruksanvisning, med hansyn till
arbetsforhallandena och det arbete som ska utféras.
Anvandning av apparaten for andra operationer an de
avsedda kan resultera i en farlig situation.

+ Anvénd aldrig kokande vatskor.

+ Lamna aldrig apparaten ansluten och obevakad om
den inte anvénds. Detta sparar energi och forlanger
apparatens livslangd.

+ Anvand inte apparaten pa nagon kroppsdel hos en
person eller ett djur.

+ Anvénd inte apparaten med frysta varor eller varor som
innehaller ben.

+ Anvand inte apparaten i mer an 1 sekunder at gangen.
Vid drift i cykler; Tillat apparaten en viloperiod pa minst 1
minut mellan varje cykel. Under inga omsténdigheter far
apparaten anvandas langre tid &n nddvandigt.

+ Som referens finns i den bifogade tabellen flera recept
som innehaller mangden mat som ska bearbetas, den
rekommenderade drifttiden for att utarbeta varje recept
samt den tid da apparaten fungerar maximalt under var
och en av dessa belastningsférhallanden.

ANVANDNINGSINSTRUKTIONER
FORE ANVANDNING

+ Las igenom haftet "Sakerhetsrad och varningar" noggrant
innan du bérjar anvénda den.

+ Kontrollera att alla produkters forpackningar har
avlagsnats.

* Innan du anvander produkten for forsta gangen ska du
rengora de delar som kommer i kontakt med livsmedel pa
det satt som beskrivs i avsnittet om “Rengéring”.

+ Forbered apparaten enligt den funktion du vill anvénda.

ANVANDNING

+ Rulla ut kabeln helt och hallet innan du ansluter den.
+ Anslut apparaten till elnatet.

+ Sétt pa apparaten med hjalp av pa/av-knappen.

+ Arbeta med den mat du vill bearbeta.

NAR DU HAR SLUTAT ANVANDA APPARATEN:

+ Stoppa apparaten genom att sléppa trycket pa pa/av-
knappen.

+ Koppla ur apparaten fran elnatet.
* Rengor apparaten.

TILLBEHOR FOR STICK-BLENDER

+ Detta tillbehdr anvands for att géra saser, soppor,
majonnas, milkshakes, barnmat ...

+ Fast spaken pa motorkroppen och vrid i pilens riktning.
(Fig. 1).

+ Lagg maten som ska tillagas i en kopp och sla pa
apparaten.

+ For ytterligare rengdring, ta bort och ta bort stickan
genom att vrida i motsatt riktning av pilen. (Fig. 1).

RENGORING

+ Koppla bort apparaten fran elnatet och lat den svalna
innan du utfor nagon rengdring.

+ Rengdr utrustningen med en fuktig trasa med nagra
droppar diskmedel och torka den sedan.

+ Anvand inte 16sningsmedel eller produkter med surt eller
basiskt pH-varde, t.ex. blekmedel, eller slipmedel for att
rengora apparaten.

+ Nedsénk aldrig apparaten i vatten eller nagon annan
vétska och placera den aldrig under rinnande vatten.

+ Under reng6ringen ska du vara sarskilt férsiktig med
knivarna, eftersom de &r mycket vassa.

+ Det ar lampligt att rengra apparaten regelbundet och ta
bort eventuella matrester.



+ Om apparaten inte ar i gott skick av renlighet kan dess
yta forsémras och obdnhdrligen paverka varaktigheten
av apparatens anvandbara livslangd och kan bli osaker
att anvénda.

+ Féljande delar kan diskas i diskmaskin (med ett mjukt
rengoringsprogram) eller i varmt tvalvatten:

- Stick-mixer

+ Avrinnings-/torkpositionen for de artiklar som kan diskas
i diskmaskin eller i diskbank maste tillata att vattnet latt
rinner bort. (Fig. 2).

+ Torka sedan alla delar fére montering och forvaring.

Recept Tillbehor Kvantitet Forberedelser Tid
Majonnas Stavmixer + 250 ml Tillsétt 1 &gg, salt, nagra droppar vinager eller | 35s
matkopp citron i behallaren. Fyll pa med olja upp till den
angivna nivan och satt pa, ror inte om forran
oljan &r bunden.
Fruktsmoothies | Stavmixer + 250 ml Hacka 100 g frukt eller morot i 1 cm stora bitar, | 15's
matkopp tillsatt 150 g vatten och mixa tills blandningen
har en jdmn konsistens.
Béchamelsas | Stavmixer 500 ml Smalt 25 g smér i en kastrull pa 1ag varme, 15s
tillsétt 85 g 16dder och 25 g stekt Iok (hacka i
forvag med kottkvarnen) och tillsatt gradvis 400
ml mjolk.
Potatismos Stavmixer 300¢g Potatisen kan skaras genom att aktivera mixern | 30's
direkt i kastrullen.
Barnmat; frukt- | Stavmixer + 300¢g Skar upp och lagg 100 gr. &pple, 100 gr. banan, | 25
och kexgrot métkopp 50 gr. kex och saften fran en apelsin i koppen.
Hackad spansk | Stavmixer + 60 g Hacka tidigare i 1 cm stora bitar. Hacka tills 3s
serranoskinka | méatkopp onskad konsistens erhalls.

+ Kontinuerlig anvéndning av apparaten bér inte dverstiga
1 minut.

+ Om du behdver mer tid for bearbetning kan du varva
cykler med 1 minuts anvéndning med cykler med 1
minuts vila.

+ Denna apparat far inte anvandas for att hantera storre
mangder livsmedel &n 500 ml at gangen.




ﬂ Suomalainen  (Alkuperdisten ohjeiden kaannds)

SAUVASEKOITIN
ROBOTTI 750 PINK EDITION

KUVAUS

A ON/OFF-painike
B Moottorin runko
C Stick-blender

KAYTTO JAHUOLTO

+ Veda laitteen syottojohto kokonaan ulos ennen jokaista
kéyttokertaa.

+ Ala kayté laitetta, jos osia tai lisavarusteita ei ole
asennettu oikein tai ne ovat viallisia.

+ A4 kayta laitetta, jos on/off-painike ei toimi.

+ Noudata mittakupin ja silppuripurkin MAX-tason
iimaisinta.

+ Sdilyta tata laitetta lasten ja/tai henkiliden, joilla on
fyysisia, aistillisia tai henkisia rajoitteita tai kokemuksen ja
tiedon puutetta, ulottumattomissa.

+ Pida laite hyvassa kunnossa. Tarkista, etta likkuvat osat
eivat ole vaarassa asennossa tai jumissa. Varmista, etta
laitteessa ei ole rikkoutuneita osia tai poikkeamia, jotka
voivat esta laitteen oikean toiminnan.

+ Kayta laitetta ja sen lisavarusteita ja tyokaluja
ndiden ohjeiden mukaisesti ottaen huomioon
tydskentelyolosuhteet ja suoritettavat tyét. Jos laitetta
kéytetd&n muuhun kuin tarkoitettuun toimintaan,
seurauksena voi olla vaaratilanne.

+ Ala koskaan kayté kiehuvia nesteita.

+ A& koskaan jta laitetta kytkettyna ja ilman valvontaa, jos
se ei ole kaytossa. Tama saastaa energiaa ja pidentaa
laitteen kayttoikaa.

+ Al4 kayta laitetta mihinkaan ihmisen tai eléimen
ruumiinosaan.

+ Ala kayta laitetta pakastettujen tai luita siséltavien
tavaroiden kanssa.

+ Ala kayta laitetta yli 1 sekuntia kerrallaan. Jos laite toimii
jaksoittain, anna laitteen levata vahintaan 1 minuutti
kunkin jakson valilla. Laitetta ei saa missaan tapauksessa
kayttaa pidempaan kuin on tarpeen.

+ Liitteend olevassa taulukossa on viitteend useita
resepteja, jotka sisaltavat prosessoitavan ruoan maéaran,
suositellun kayttdajan kunkin reseptin laatimiseksi
seka laitteen maksimikdyttdajan kussakin naista
kuormitusolosuhteista.

KAYTTOOHJEET
ENNEN KAYTTOA

* Lue "Turvallisuusohjeet ja varoitukset" -kirjanen
huolellisesti ennen ensimmaisté kéyttoa.

+ Varmista, etta kaikki tuotteiden pakkaukset on poistettu.

+ Puhdista ennen tuotteen ensimméisté kertaa kéyttamista
osat, jotka joutuvat kosketuksiin elintarvikkeiden kanssa,
"Puhdistus" -osio kuvatulla tavalla.

+ Valmistele laite sen toiminnon mukaan, jota haluat
kayttaa.

KAYTA

+ Kierra sy6ttojohto kokonaan irti ennen sen kytkemista.

+ Kytke laite sdhkdverkkoon.

+ Kytke laite paalle on/off-painikkeella.

+ Tydskentele kasiteltavien elintarvikkeiden kanssa.

KUN OLET LOPETTANUT LAITTEEN KAYTON

+ Pyséyta laite vapauttamalla painike on/off-painikkeesta.
* Irrota laite séhkéverkosta.

* Puhdista laite.

TIKKASEKOITTIMEN LISAVARUSTE

« Tata lisdvarustetta kaytetaan kastikkeiden, keittojen,
majoneesin, pirteldiden, vauvanruoan ...

+ Kiinnita keppi moottorin runkoon ja k&anna nuolen
suuntaan. (Kuva 1).

+ Laita valmistettava ruoka kuppiin ja kytke laite paalle.

+ Jos haluat puhdistaa laitteen edelleen, irrota ja poista

tikku kaantamalla sité nuolen vastakkaiseen suuntaanx.
(Kuva 1).

PUHDISTUS

+ Irrota laite s&hkdverkosta ja anna sen jaéhtyé ennen
puhdistustoita.

+ Puhdista laite kostealla liinalla, johon on lisatty muutama
tippa pesuainetta, ja kuivaa se sitten.

« Al4 kayta laitteen puhdistamiseen liuottimia tai
tuotteita, joiden pH-arvo on hapan tai eméksinen, kuten
valkaisuainetta, tai hankaavia tuotteita.

+ Ala koskaan upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen
tai aseta sita juoksevan veden alle.

+ Ole puhdistamisen aikana erityisen varovainen terien
kanssa, sillé ne ovat erittéin teravia.

+ On suositeltavaa puhdistaa laite sa&nndllisesti ja poistaa
mahdolliset ruokajagmét.



+ Jos laite ei ole hyvassa puhtauskunnossa, sen pinta voi
rapistua ja vaikuttaa vaajadmatta laitteen kayttoikaan ja
siitd voi tulla vaarallinen kayttaa.

+ Seuraavat osat voidaan pesta astianpesukoneessa
(kayttaen pehmeaa puhdistusohjelmaa) tai
saippuavedella:

- Stick-blender

+ Astianpesukoneessa tai lavuaarissa pestévien esineiden
valutus-/kuivausasennon on mahdollistettava veden
helppo valuminen pois. (Kuva 2).

+ Kuivaa sitten kaikki osat ennen niiden kokoamista ja

varastointia.
Resepti Lisavaruste Méaara Valmistelu Aika
Majoneesi Sauvasekoitin | 250 ml Lis&a astiaan 1 muna, suolaa, muutama tippa 35s
+ mittakuppi etikkaa tai sitruunaa. Tayta oljylla iimoitettuun
tasoon asti ja kytke paélle, ala likuta tai sekoita
ennen kuin 6ljy on sitoutunut.
Hedelmé&smoothiet | Sauvasekoitin | 250 ml Pilko 100 g hedelmia tai porkkanaa 1 cm:n 155
+ mittakuppi paloiksi, lisag 150 g vettd ja sekoita, kunnes
seos on tasaista.
Béchamel-kastike | Sauvasekoitin | 500 ml Sulata 25 g voita kattilassa miedolla lammélla, | 15s
lisaa 85 g jauhoja ja 25 g paistettua sipulia
(pilko ensin jauhelihakoneella) ja liséa vahitellen
400 ml maitoa.
Perunamuusia Sauvasekoitin | 300 g Perunat voidaan viipaloida aktivoimalla 30s
tehosekoitin suoraan kattilassa.
Vauvanruoka: Sauvasekoitin | 300 g Paloittele ja laita kuppiin 100 grammaa 25s
hedelma- ja + mittakuppi omenaa, 100 grammaa banaania, 50 grammaa
keksimuussi kekseja ja yhden appelsiinin mehu.
Paloiteltu Sauvasekoitin | 60 g Paloittele aiemmin 1 cm:n paloiksi. Jauha, 3s
espanjalainen + mittakuppi kunnes saat halutun koostumuksen.
Serrano-kinkku

+ Laitteen jatkuva kaytto ei saisi ylittad 1 minuuttia.

+ Jos tarvitset enemman kasittelyaikaa, vaihda 1 minuutin
kayttojaksoja 1 minuutin lepojaksoihin.

+ Tata laitetta ei saa kayttaa yli 500 ml:n ruokamaarien
késittelyyn kerrallaan.




Turkin  (Orijinal talimatlardan gevrilmistir)

EL BLENDERI
ROBOT 750 PINK EDITION

ACIKLAMA

A ON/OFF digmesi
B Motor gévdesi
C Gubuk karistirici

KULLANIM VE BAKIM

+ Her kullanimdan once cihazin besleme kablosunu
tamamen uzatin.

+ Pargalar veya aksesuarlar diizglin takilmamigsa veya
arizaliysa cihazi kullanmayin.

+ Agmalkapama diigmesi calismiyorsa cihazi kullanmayin.

+ Olgiim kabinin ve dograyici kavanozunun MAX seviye
gostergesine uyun.

+ Bu cihazi gocuklarin ve/veya fiziksel, duyusal veya
zihinsel engelli veya deneyim ve bilgi eksikligi olan
kisilerin erisemeyecegi bir yerde saklayin.

+ Cihazi iyi durumda tutun. Hareketli pargalarin yanlis
hizalanmadigini veya sikismadigini kontrol edin. Cihazin
diizglin galismasini engelleyebilecek herhangi bir kirik
parca veya anormallik olmadigindan emin olun.

+ Galisma kosullarini ve yapilacak isi dikkate alarak, cihazi
ve aksesuarlarini ve aletlerini bu talimatlara uygun olarak
kullanin. Cihazi amaglananlardan farkl islemler igin
kullanmak tehlikeli bir duruma neden olabilir.

+ Asla kaynayan sivilar kullanmayin.

+ Kullaniimadiginda cihazi asla bagli ve gozetimsiz
birakmayin. Bu eneriji tasarrufu saglar ve cihazin émriini
uzatir.

+ Cihazi insan veya hayvan viicudunun herhangi bir yerinde
kullanmayin.

+ Cihazi donmus veya kemik iceren Urtinlerle kullanmayin.

+ Cihazi bir seferde 1 dakikadan fazla kullanmayin.
Déngliler halinde galistiriimasi durumunda, cihazin her
dongu arasinda en az 1 dakikalik bir dinlenme stiresi
birakin. Higbir kosulda cihaz geregi kadar uzun siire
calistiimamalidir.

+ Referans olarak, ekteki tabloda, islenecek yiyecek
miktarini, her bir tarifi detaylandirmak icin tavsiye edilen
calisma sresini ve ayrica bu yik kosullarinin her biri
altinda aparatin maksimum galisma stiresini iceren gesitli
tarifler yer almaktadir.

KULLANIM TALIMATLARI
KULLANMADAN ONCE

+ Ltfen ilk kullanimdan énce “Giivenlik 6nerileri ve
uyarilar’ kitapgigini dikkatlice okuyunuz.

+ TUm Urdnlerin ambalajlarinin kaldirildigindan emin olun.

+ Uriinii ilk kez kullanmadan 6nce, gida ile temas
edecek pargalari «Temizlik» boliminde anlatildigi gibi
temizleyiniz.

+ Cihazi kullanmak istediginiz fonksiyona gére hazirlayin.

ASINMIS

+ Fisi prize takmadan 6nce besleme kablosunu tamamen
uzatin.

+ Cihazi elektrik sebekesine baglayin.
+ Agma/kapama digmesini kullanarak cihazi agin.
« islemek istediginiz yiyecekle caligin.

CIHAZI KULLANMAYI BITIRDIKTEN SONRA:

+ Agma/kapama digmesindeki basinci serbest birakarak
cihazi durdurun.

+ Cihazi elektrik sebekesinden gikarin.
+ Cihazi temizleyin.

GUBUK BLENDER AKSESUARI

+ Bu aksesuar sos, corba, mayonez, milkshake, bebek
mamasi yapmak i¢in kullanilir...

+ Cubugu motor gdévdesine takin ve ok yéniinde gevirin.
(Sekil 1).
+ Hazirlanacak yiyecegi bir kaba koyun ve cihazi galistirin.

+ Daha fazla temizlik iin, okun ters yoniini gevirerek
cubugu ayirin ve gikarin. (Sekil 1).

TEMIZLIK

+ Cihazi sebekeden ayirin ve herhangi bir temizlik gérevi
Ustlenmeden énce sogumasini bekleyin.

+ Ekipmani birkag damla yikama sivisi ile nemli bir bezle
temizleyin ve ardindan kurutun.

+ Goziictiler kullanmayin, veya agartici gibi asit veya baz
pH"li Urdinler, veya asindirici drlnler, cihazi temizlemek
igin.

+ Cihazi asla suya veya baska bir siviya batirmayin veya
akan suyun altina koymayin.

+ Temizleme islemi sirasinda, cok keskin olduklari igin
bigaklara 6zel dikkat gosterin.

+ Cihazi diizenli olarak temizlemeniz ve kalan yiyecekleri
cikarmaniz onerilir.



+ Cihaz iyi temizlik durumunda degilse, ytizeyi cihazin
kullanim 6mriin bozabilir ve kacinilmaz bir sekilde
etkileyebilir ve kullanimi giivensiz hale gelebilir.

+ Asagidaki parcalar bulagik makinesinde (yumusak bir
temizleme programi kullanilarak) veya sabunlu sicak su
kullanilarak yikanabilir:

- Gubuk karistirici

+ Bulagik makinesinde veya lavaboda yikanabilen esyalarin
bosalma/kurutma konumu, suyun kolayca bosalmasina
izin vermelidir. (Sekil 2).

+ Daha sonra tlim pargalari montaj ve depolamadan 6nce

kurutun.
Yemek Tarifi Aksesuar Miktar Hazirlik Zaman
Mayonez Gubuk blender | 250 ml Hazneye 1 yumurta, tuz, birkag damla sirke 35s
+ 0lci kabi veya limon ekleyin. Belirtilen seviyeye kadar
yag doldurun ve galistirin, yag baglanana kadar
hareket ettirmeyin veya calkalamayin.
Meyve Gubuk blender | 250 ml 100 g meyve veya havucu 1 cm'lik pargalar 15s
Smoothie'leri + 0lgU kabi halinde dograyin, 150 g su ekleyin ve karigim
piirlizstiz bir kivam alana kadar blenderdan
gegirin.
Besamel sos Cubuk blender | 500 ml Bir tencerede 25 g tereyagini kisik ateste 15s
eritin, 85 g un ve 25 g kizarmis sogan ekleyin
(Onceden kiyma makinesi aparatini kullanarak
dograyin) ve yavas yavas 400 ml siit ekleyin.
Patates piiresi | Gubuk blender | 300 g Patatesler blender dogrudan tencerede 30s
calistirilarak dilimlenebilir.
Bebek mamasi: | Gubuk blender | 300 g Fincana 100 gr. elma, 100 gr. muz, 50 gr. 25s
meyve ve + 0IgU kabi biskvi ve bir portakalin suyunu kesin ve koyun.
biskiivi lapasi
Dogranmig Gubuk blender | 60 g aneden 1 cm'lik parcalar halinde dograyin. 3s
Ispanyol + 0lci kabi Istenilen doku elde edilene kadar kiyin.
Serrano
jambonu

+ Cihazin stirekli kullanimi 1 dakikayr gegmemelidir.

+ Daha fazla islem siresine ihtiyaciniz varsa, 1 dakikalik
kullanim dénglerini 1 dakikalik dinlenme déngleriyle
degistirin.

* Bu cihaz, bir seferde 500 ml'den daha fazla miktarda
giday! islemek icin kullanilmamalidir.
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i A DEPOSER A DEPOSER
SRELLCIEIEE  EN MAGASIN  EN DECHETERIE
accessoires,

cordons et batterie ou

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
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