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Espariol

APARATO DE COCCION A BAJA TEMPERATURA
RONER CLIP 360

DESCRIPCION

Botdn de disminucion
Boton de aumento

Boton de ajuste

Boton de inicio/parada
Nivel de agua MAX y MIN
Pinza

Faldon de acero inoxidable
H Tapa de la bomba de agua

Si el modelo de su aparato no dispone de los accesorios
descritos anteriormente, también puede adquirirlos por
separado en el Servicio de Asistencia Técnica.
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USO Y MANTENIMIENTO

+ Extienda completamente el cable de alimentacién del
aparato antes de cada uso.

* No utilice el aparato si sus accesorios no estan
correctamente instalados.

+ No utilice el aparato si los accesorios que lleva estan
defectuosos. Sustitliyalos inmediatamente.

+ No encienda el aparato sin agua.

+ No utilice el aparato si el botén de arranque/parada no
funciona.

+ No mueva el aparato mientras esté en uso.

* No utilice el aparato si esta inclinado hacia arriba ni le dé
la vuelta.

+ No gire el aparato mientras esté en uso o conectado a la
red eléctrica.

* Respeta los niveles MAX'y MIN.

+ Guarde este aparato fuera del alcance de los nifios y/o
personas con discapacidad fisica, sensorial 0 mental
reducida o con falta de experiencia y conocimientos.

+ No guarde el aparato si aun esta caliente.

+ No almacene ni transporte el aparato si alin esta caliente.

+ Peligro de quemaduras: el recipiente de coccion, la
parte de acero inoxidable del circulador y las bolsas de
alimentos se calientan cuando se usan. Utilice guantes
de cocina o pinzas para su uso. Deje que el sistema se
enfrie antes de vaciar el agua.

+ Mantenga el aparato en buen estado. Compruebe que
las piezas moviles no estén desalineadas o atascadas y
asegurese de que no haya piezas rotas o anomalias que
puedan impedir el correcto funcionamiento del aparato.

+ Utilice sdlo agua con el aparato.

(Traducido de instrucciones originales)

+ No utilice agua desionizada.

APLICACIONES

+ Coccion de productos previamente envasados al
vacio (carne, pescado, aves, verduras, terrinas, patés,
mermeladas, conservas, aceites aromaticos...)

+ Pasteurizacion (85°C de las elaboraciones cocinadas con
técnicas tradicionales).

VENTAJAS

+ La coccion a baja temperatura evita la pérdida de liquido
y la deshidratacion y desecacion de los alimentos,
respetando su estructura natural.

+ La coccion al vacio realza los aromas y sabores de los
alimentos y las especias utilizadas.

+ Respetando la cadena de coccién, la vida de los
alimentos se alarga considerablemente.

+ Permite preparar los platos con antelacién.

+ La coccion en agua garantiza resultados més precisos
que en un horno de conveccion.

INSTRUCCIONES DE USO
ANTES DEL USO

+ Asegurese de que se ha retirado todo el embalaje del
producto.

+ Lea atentamente el folleto “Consejos de seguridad y
advertencias” antes del primer uso.

uso

+ Extienda completamente el cable de alimentacion antes
de enchufarlo.

+ Bloquee firmemente el aparato sujetandolo en el lateral
de su recipiente.

+ Llene la olla con agua hasta cierto nivel entre las marcas
MIN y MAX del lateral del faldén de acero inoxidable del
aparato.

+ Cologue la olla/el recipiente cerca de una toma de

corriente de CA. AsegUrese de que no esté sobre una
estufa u otra fuente de calor.

Nota: El aparato necesita un recipiente u olla de 10-15
litros lleno de agua al menos hasta la marca de nivel MIN.
Puede utilizarse en recipientes de acero inoxidable o
policarbonato.

+ Conecte el aparato a la red eléctrica.
+ Pulse el boton de ajuste



+ Seleccione la temperatura objetivo pulsando los botones
de aumento/disminucion. Cada pulsacién, aumenta o
disminuye 0,5°C.

Nota: El rango de temperatura es: 20°C - 90°C y la
temperatura por defecto es 60°C.

* Pulse de nuevo el boton de ajuste para ajustar el tiempo
de trabajo.

+ Ajusta las horas de trabajo. Cada pulsacion, aumenta o
disminuye 1h.

+ Pulse el boton de ajuste para aceptar

+ Ajuste los minutos de trabajo. Cada pulsacion, aumenta o
disminuye 1min.

+ Por Ultimo, pulse una vez el boton de ajuste para fijar
estos parametros.

+ Mantenga pulsado el boton de inicio/parada durante
unos 3 segundos para alternar entre las unidades de
temperatura Fahrenheit y Celsius.

+ Pulse el boton de inicio/parada para iniciar la coccion.

+ El temporizador iniciara la cuenta atras cuando se haya
alcanzado la temperatura programada.

+ Una vez finalizada la coccion, pulse el boton de inicio/
parada para detener la olla.

CUANDO HAYA TERMINADO DE UTILIZAR EL
APARATO

+ Detenga el aparato utilizando el botdn Inicio/Parada.
+ Desenchufe el aparato de la red eléctrica.

* Deje que se enfrie.

+ Limpie el aparato.

LIMPIEZA

+ Desconecte el aparato de la red eléctrica y deje que se
enfrie antes de emprender cualquier tarea de limpieza.

* Retire el tornillo protector de la turbina con un
destornillador

+ Para desmontar el aparato, sujete el cuerpo principal y
gire el faldén en el sentido contrario a las agujas del reloj.

+ Desbloquee el tapon de la bomba de agua girdndolo en
el sentido de las agujas del reloj y extraigalo.

+ Limpie el equipo con un pafio himedo con unas gotas
de detergente liquido y séquelo a continuacion. NO
SUMERGIR EN AGUA NI EN NINGUN OTRO LIQUIDO.
* No utilice disolventes ni productos con pH &cido o basico,
como lejia, ni productos abrasivos para limpiar el aparato.

+ No deje que entre agua ni ningun otro liquido en los
orificios de ventilacion para evitar dafios en las piezas
internas del aparato.

+ Es aconsejable limpiar el aparato con regularidad.

+ Si el aparato no esta en buenas condiciones de
limpieza, su superficie puede degradarse y afectar
inexorablemente a la duracion de la vida util del aparato,
pudiendo llegar a ser inseguro su uso.

+ Las siguientes piezas pueden lavarse en el lavavajillas
(con un programa de limpieza suave) o en agua caliente
jabonosa:

- Faldén de acero inoxidable
- Tapa de la bomba de agua

+ A continuacion, seque todas las piezas antes de su
montaje y almacenamiento.

Nota: Asegurese de que solo las partes metalicas queden
expuestas al agua. No exponga al agua la parte superior
de la varilla sous vide (carcasa del motor).



SOLUCION DE PROBLEMAS

Ruido

En condiciones normales de funcionamiento, el sistema emitira un zumbido debido
al funcionamiento del motor, el impulsor y el ventilador de refrigeracion.

Ruido de molienda

El faldon de acero inoxidable esta suelto. Empuije el faldén de acero inoxidable
hacia arriba en la ranura guia y girelo hacia la derecha hasta que oiga un clic. Con
la falda asegurada, el ruido desaparecera.

También cabe la posibilidad de que el eje agitador se haya doblado
inadvertidamente. En este caso, desenrosque el disco inferior de la bomba y
empuje suavemente el impulsor hasta que quede centrado.

Ruido de sorbo

Su bomba ha creado un remolino de agua, similar al vaciado de un lavabo o una
bafiera. Afiada mas agua o remueva suavemente el agua con una cuchara. No hay
una forma segura de eliminar un remolino causado por la rotacion de la bomba,
pero normalmente desaparecera por si solo.

Gorgoteo + ruido whoosh

La bomba esta aspirando aire - aflada mas agua. También deberia ver pequefias
burbujas en su tanque.

Dafios alimentarios

El chorro de agua de la bomba esta rompiendo huevos o dafiando filetes

de pescado: Gire la salida de la bomba hacia la pared del contenedor; esto
atemperara mucho el flujo de salida de la bomba. También es una buena practica
embolsar los huevos para evitar que “vuelen” de un lado a otro en determinados
contenedores.

El sistema no funciona

Compruebe el enchufe y los disyuntores

Alarma de nivel de agua bajo

Afiada mas agua, el nivel del agua puede bajar durante el funcionamiento de la
bomba debido a las turbulencias del agua.

La alarma de bajo nivel de agua
se enciende tras unos segundos
de funcionamiento

Afiada més agua - La bomba genera “olas” - a veces estas olas hacen que el nivel
del agua en los sensores fluctue hacia arriba y hacia abajo. Las olas a veces bajan
el nivel del agua justo debajo del sensor y causan una alarma de bajo nivel de
agua. Esto es normal y sélo tiene que afiadir mas agua.

La lectura de la temperatura no
coincide con el termémetro

Los termostatos “Sous Vide” estan calibrados con un patrén cientifico primario de
platino que es mucho mas preciso que los termémetros de las tiendas.

Las luces de la casa parpadean
ligeramente cuando el sistema
esta encendido.

Esto es normal, ya que el circulador estd modulando la potencia.

ESPECIFICACIONES
Modelo VC1200XD
Energia térmica 1200 vatios
Temperatura minima +20°C
Temperatura maxima +90°C
Estabilidad térmica +1%
Profundidad minima del agua 11cm

Tamafio minimo del recipiente

10 litros (2,6 galones)

Tamafio maximo del recipiente

15 litros (4.0 gallones)

Volumen de la bomba

8,5 litros/minuto (2,25 galones/minuto)

Potencia de entrada

220 ~ 240 VCA, 50/60 Hz




m English  (Original instructions)

LOW TEMPERATURE COOKER
RONER CLIP 360
DESCRIPTION

A Decrease button

B Increase button

C  Setting button

D  Start/Stop button

E  MAXand MIN water level

F Clamp

G Stainless Steel Skirt

H  Water Pump Cap

If the model of your appliance does not have the
accessories described above, they can also be bought
separately from the Technical Assistance Service.

USE AND CARE

« Fully extend the appliance’s supply cord before each use.

+ Do not use the appliance if its accessories are not
properly fitted.

+ Do not use the appliance if the accessories attached to it
are defective. Replace them immediately.

* Do not switch the appliance on without water.

+ Do not use the appliance if the Start/ Stop button does
not work.

* Do not move the appliance while in use.

+ Do not use the appliance if it is tipped up and do not turn
it over.

+ Do not turn the appliance over while it is in use or
connected to the mains.

* Respect the MAX and MIN levels.

+ Store this appliance out of reach of children and/or

persons with physical, sensory or reduced mental or lack
of experience and knowledge.

+ Do not store the appliance if it is still hot.
+ Do not store or transport the appliance if it is still hot.

+ Burn Hazard: the cooking container, the stainless steel
portion of circulator and food pouches all get hot when
used. Use oven mitts or tongs when handling. Allow
system to cool before emptying the water.

+ Keep the appliance in good condition. Check that the
moving parts are not misaligned or jammed and make
sure there are no broken parts or anomalies that may
prevent the appliance from operating correctly.

+ Only use water with the appliance.

* Do not use deionized water.

APPLICATIONS

+ Cooking of products previously vacuum-packed (meat,
fish, poultry, vegetables, terrines, pates, jams, preserves,
aromatic oils...)

+ Pasteurization (85°C of elaborations cooked with
traditional techniques).

ADVANTAGES

+ Low temperature cooking prevents loss of liquid and
dehydration and drying of food while respecting its natural
structure.

+ Vacuum cooking enhances the aromas and flavours of
food and spices used.

+ Respecting the cooking chain, the life of food is
considerably extended.

+ Allows preparation of dishes in advance.

+ Cooking in water ensures more accurate results tanin a
convection oven.

INSTRUCTIONS FOR USE
BEFORE USE

+ Make sure that all the product's packaging has been
removed.

+ Please read carefully the “Safety advice and warnings”
booklet before first use

USE
+ Extend the supply cord completely before plugging it in.

+ Firmly lock the appliance by clamping it on the side of
your container.

+ Fill the pot with water to some level between the MIN and
MAX marks on the side of the stainless steel skirt.

+ Place the pot/container near an AC power outlet. Ensure
that it is not on a stove or other heat source.

Note: The appliance requires a container or pot of 10-15
litres filled with water at least up to the MIN level mark. It
can be used in stainless steel or polycarbonate containers.

+ Connect the appliance to the mains.
* Press the setting button

« Select the target temperature by pressing increase/
decrease buttons. Every press, increases or decreases
0,5°C.

Note: The temperature range is: 20°C - 90°C and the
default temperature is 60°C.

+ Press the setting button again to adjust the working time.



+ Adjust the working hours. Every press, increases or
decreases 1h.

* Press the setting button to accept

+ Adjust the working minutes. Every press, increases or
decreases 1min.

+ Finally press the setting button once to fix these
parameters.

+ Press and hold the Start/Stop button for about 3 seconds
to toggle between Fahrenheit and Celsius temperature
units.

* Press the Start/stop button to begin cooking.

* The timer will start counting down when the set
temperature has been reached.

+ When cooking is complete, press the Start/stop button to
stop the cooker.

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE APPLIANCE
+ Stop the appliance using the Start/Stop button.

+ Unplug the appliance from the mains.

+ Allow it to cool down.

+ Clean the appliance.

CLEANING

+ Disconnect the appliance from the mains and allow it to
cool before undertaking any cleaning task.

+ Remove the turbine protector screw with a screwdriver

+ To disassemble the appliance, holding the main body and
turning the skirt counter-clockwise.

+ Turn the water pump cap out of the lock position by
turning it clockwise and then pull off.

+ Clean the equipment with a damp cloth with a few drops
of washing-up liquid and then dry. DO NOT IMMERSE IN
WATER OR ANY OTHER LIQUID.

+ Do not use solvents, or products with an acid or base pH
such as bleach, or abrasive products, for cleaning the
appliance.

+ Do not let water or any other liquid get into the air vents to
avoid damage to the inner parts of the appliance.

* |t is advisable to clean the appliance regularly.

« If the appliance is not in good condition of cleanliness, its
surface may degrade and inexorably affect the duration

of the appliance’s useful life and could become unsafe
to use.

+ The following pieces may be washed in a dishwasher
(using a soft cleaning program) or soapy hot water:

- Stainless Steel Skirt
- Water Pump Cap

+ Then dry all parts before its assembly and storage.

Note: Make sure that only the metal parts are exposed to
the water. Do not expose the upper part of the sous vide
stick (motor housing) to water.



TROUBLE SHOOTING

Noise

Under the normal operation the system will hum due to the motor, impeller and
cooling fan in operation.

Grinding noise

The stainless steel skirt is loose. Push the stainless skirt up into the guide groove
and turn to the right until you hear a click. With the skirt secure, the noise will go
away.

There also might be the chance the stirring shaft was inadvertently bent. In

this case, unscrew the bottom pump disk and gently push the impeller until it is
centered.

Slurping noise

Your pump has created a swirl of water, similar to emptying a bathroom sink or
bathtub. Add more water or gently disturb the water with a spoon. There is no sure
way to eliminate a vortex caused by the pump’s rotation, but it will usually go away
on its own.

Gurgling + whoosh noise

The pump is sucking air - add more water. You should also see small bubbles in
your tank.

Food damage

The pump’s water jet is cracking eggs or damaging fish fillets: Turn the pump outlet
to face the container wall; this will greatly temper the flow of the pump output. Itis
also good practice to bag eggs to prevent them from being “blown” around in certain
containers.

System will not turn out

Check power plug and breakers

Low water level alarm

Add more water, the water level can be dropped during operation by the pump due
to water turbulences

Low water level alarm turns on
after a few seconds of operation

Add more water — The pump generates “waves” — sometimes these waves

will cause the water level at the sensors to fluctuate up and down. The waves
sometimes drop the water level right under the sensor and will cause a low water
alarm. This is normal and you just need to add more water.

Temperature read does not match
thermometer

“Sous vide” circulators are calibrated to a scientific platinum primary standard which
is far more accurate than store thermometers.

Lights in house are slightly
flickering when system is on

This is normal as the circulator is modulating power.

SPECIFICATIONS
Model VC1200XD
Thermal Power 1200 watts
Minimum Temperature +20°C
Maximum Temperature +90°C
Temperature Stability +1%
Minimum water depth 4.25" (11 cm)

Minimum vessel size

2.6 gallons (10 litres)

Maximum vessel size

4.0 gallons (15 litres)

Pump Volume

2.25 gallons/minute (8.5 litres/minute)

Input Power

220 ~ 240 VAC, 50/60 Hz
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APPAREIL DE CUISSON A BASSE TEMPERATURE
RONER CLIP 360

DESCRIPTION

Bouton de diminution
Bouton d'augmentation
Bouton de réglage

Bouton Marche / Arrét
Niveau d’eau MAX et MIN
Pince

Jupe en acier inoxydable
Capuchon de pompe a eau

Si le modéle de votre appareil n’est pas équipé des
accessoires décrits ci-dessus, ceux-ci peuvent étre achetés
séparément aupres du service d'assistance technique.
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UTILISATION ET ENTRETIEN

+ Déployez complétement le cordon d’alimentation de
I'appareil avant chaque utilisation.

* N'utilisez pas I'appareil si ses accessoires ne sont pas
correctement installés.

+ N'utilisez pas I'appareil si les accessoires qui y sont fixés
sont défectueux. Remplacez-les immédiatement.

* Ne pas mettre I'appareil en marche sans eau.

+ N'utilisez pas I'appareil si le bouton Marche/Arrét ne
fonctionne pas.

+ Ne pas déplacer I'appareil en cours d'utilisation.

* N'utilisez pas I'appareil s'il est basculé et ne le retournez
pas.

+ Ne pas retourner I'appareil lorsqu'il est en cours
d'utilisation ou branché sur le secteur.

* Respecter les niveaux MAX et MIN.

+ Conservez cet appareil hors de portée des enfants et/
ou des personnes souffrant de déficiences physiques,
sensorielles ou mentales ou d’'un manque d’expérience et
de connaissances.

+ Ne rangez pas I'appareil s'il est encore chaud.

* Ne pas stocker ou transporter 'appareil s'il est encore
chaud.

+ Risque de brilure : le récipient de cuisson, la partie en
acier inoxydable du circulateur et les sachets alimentaires
deviennent chauds lorsqu'ils sont utilisés. Utilisez des
gants de cuisine ou des pinces pour les manipuler.
Laissez le systeme refroidir avant de vider I'eau.

+ Maintenez I'appareil en bon état. Vérifiez que les pieces
mobiles ne sont pas mal alignées ou bloquées et qu'il n'y

(Traduit des instructions originales)

a pas de pieces cassées ou d'anomalies qui pourraient
empécher I'appareil de fonctionner correctement.

+ N'utilisez que de I'eau avec I'appareil.
+ Ne pas utiliser d'eau déminéralisée.

CANDIDATURES

+ Cuisson de produits préalablement emballés sous vide
(viande, poisson, volaille, légumes, terrines, patés,
confitures, conserves, huiles aromatiques...)

+ Pasteurisation (85°C pour les élaborations cuites selon
des techniques traditionnelles).

AVANTAGES

+ La cuisson a basse température permet d'éviter la perte
de liquide, la déshydratation et le desséchement des
aliments tout en respectant leur structure naturelle.

+ La cuisson sous vide renforce les ardmes et les saveurs
des aliments et des épices utilisées.

+ En respectant la chaine de cuisson, la durée de vie des
aliments est considérablement prolongée.
+ Permet de préparer des plats a 'avance.

+ La cuisson a I'eau permet d’obtenir des résultats plus
précis que dans un four a convection.

MODE D’EMPLOI
AVANT L'UTILISATION

+ Assurez-vous que tous les emballages du produit ont été
retirés.

« Veuillez lire attentivement le livret “Conseils de sécurité et
avertissements” avant la premiére utilisation.

UTILISATION

+ Rallongez completement le cordon d'alimentation avant
de le brancher.

« Verrouillez fermement 'appareil en le serrant sur le coté
de votre conteneur.

* Remplissez la casserole d’eau jusqu’a un niveau situé
entre les repéres MIN et MAX sur le coté de la jupe en
acier inoxydable.

+ Placez le pot/récipient pres d’une prise de courant
alternatif. Veillez a ce qu'il ne se trouve pas sur une
cuisiniére ou une autre source de chaleur.

Remarque : 'appareil nécessite un récipient ou un pot de
10 & 15 litres rempli d'eau au moins jusqu'au niveau MIN. Il
peut étre utilisé dans des récipients en acier inoxydable ou
en polycarbonate.



* Branchez I'appareil sur le réseau électrique.
* Appuyer sur le bouton de réglage

+ Sélectionnez la température cible en appuyant sur les
boutons d’augmentation/de diminution. Chaque pression
augmente ou diminue de 0,5°C.

Note : La plage de température est comprise entre 20°C et
90°C et la température par défaut est de 60°C.

+ Appuyez a nouveau sur le bouton de réglage pour ajuster
le temps de travail.

* Régler les heures de travail. Chaque pression augmente
ou diminue d’une heure.

+ Appuyez sur le bouton de réglage pour accepter

+ Permet de régler les minutes de travail. Chaque pression
augmente ou diminue de 1 minute.

+ Enfin, appuyez une fois sur le bouton de réglage pour
fixer ces paramétres.

+ Appuyez sur le bouton Marche / Arrét pendant environ 3
secondes pour basculer entre les unités de température
Fahrenheit et Celsius.

* Appuyez sur le bouton Marche / Arrét pour commencer
la cuisson.

* Le compte a rebours commence lorsque la température
réglée est atteinte.

* Lorsque la cuisson est terminée, appuyez sur le bouton
Marche / Arrét pour arréter le cuiseur.

UNE FOIS L'UTILISATION DE L’APPAREIL TERMINEE
+ Arrétez I'appareil a I'aide du bouton Marche / Arrét.

+ Débrancher 'appareil du réseau électrique.

+ Laisser refroidir.

* Nettoyer 'appareil.

NETTOYAGE

+ Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir avant
d'entreprendre toute opération de nettoyage.

+ Retirer la vis de protection de la turbine & I'aide d'un
tournevis.

+ Pour démonter I'appareil, tenez le corps principal et
tournez la jupe dans le sens inverse des aiguilles d’une
montre.

+ Retirer le bouchon de la pompe a eau de sa position
de verrouillage en le tournant dans le sens des aiguilles
d’'une montre, puis le retirer.

+ Nettoyer 'appareil avec un chiffon humide additionné
de quelques gouttes de liquide vaisselle, puis sécher.
NE PAS IMMERGER DANS L'EAU OU TOUT AUTRE
LIQUIDE.

+ Ne pas utiliser de solvants, de produits au pH acide ou
basique tels que I'eau de Javel, ou de produits abrasifs
pour nettoyer 'appareil.

* Ne laissez pas I'eau ou tout autre liquide pénétrer dans
les orifices d'aération afin d'éviter d’endommager les
parties internes de I'appareil.

+ |l est conseillé de nettoyer I'appareil régulierement.

+ Si l'appareil n'est pas en bon état de propreté, sa
surface peut se dégrader et affecter inexorablement la
durée de vie de 'appareil et son utilisation peut devenir
dangereuse.

+ Les piéces suivantes peuvent étre lavées au lave-
vaisselle (en utilisant un programme de nettoyage doux)
ou a I'eau chaude savonneuse :

- Jupe en acier inoxydable
- Capuchon de pompe a eau

+ Séchez ensuite toutes les piéces avant de les assembler
et de les ranger.

Remarque : veillez a ce que seules les parties métalliques
soient exposées a 'eau. N'exposez pas la partie
supérieure de la canne a sous-vide (boitier du moteur) a
I'eau.



RESOLUTION DES PROBLEMES

En fonctionnement normal, le systéme émet un bourdonnement dd au

Bruit fonctionnement du moteur, de la roue et du ventilateur de refroidissement.
La jupe en acier inoxydable est desserrée. Poussez la jupe en acier inoxydable
vers le haut dans la rainure de guidage et tournez-la vers la droite jusqu'a ce que
) vous entendiez un déclic. Lorsque la jupe est bien fixée, le bruit disparait.
Bruit de broyage

Il est également possible que I'arbre d’agitation ait été déformé par inadvertance.
Dans ce cas, dévissez le disque inférieur de la pompe et poussez doucement la
roue jusqu’a ce qu’elle soit centrée.

Bruit de gargouillement

Votre pompe a créé un tourbillon d’eau, comme lorsque vous videz un évier ou
une baignoire. Ajoutez de I'eau ou remuez doucement I'eau a I'aide d’une cuillére.
I n'existe pas de moyen s(r d'éliminer un tourbillon causé par la rotation de la
pompe, mais il disparait généralement de lui-méme.

Bruit de gargouillement et de
souffle

La pompe aspire de I'air - ajoutez de 'eau. Vous devriez également voir de petites
bulles dans votre réservoir.

Détérioration des aliments

Le jet d’eau de la pompe casse les ceufs ou endommage les filets de poisson :
Tournez la sortie de la pompe pour qu’elle soit orientée vers la paroi du conteneur ;
cela tempérera considérablement le débit de la sortie de la pompe. Il est également
conseillé d’emballer les ceufs pour éviter qu'ils ne soient “soufflés” dans certains
conteneurs.

Le systéme ne fonctionnera pas

Vérifier la prise de courant et les disjoncteurs

Alarme de bas niveau d’eau

Ajoutez de I'eau, le niveau de I'eau peut baisser pendant le fonctionnement de la
pompe en raison des turbulences de I'eau.

L'alarme de bas niveau d’eau
se déclenche aprés quelques
secondes de fonctionnement.

Ajouter de I'eau - La pompe génére des “vagues” qui font parfois fluctuer le niveau
d'eau au niveau des capteurs. Les vagues font parfois baisser le niveau d’eau juste
sous le capteur et déclenchent une alarme de niveau d’eau bas. Ce phénomene est
normal et il suffit d'ajouter de I'eau.

La température relevée ne
correspond pas a celle du
thermometre

Les thermostats “sous vide” sont calibrés en fonction d’un étalon primaire
scientifique en platine qui est beaucoup plus précis que les thermomeétres des
magasins.

Les lumieres de la maison
clignotent légérement lorsque le
systéme est en marche.

Ce phénomene est normal car le circulateur module la puissance.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Modéle VC1200XD
Energie thermique 1200 watts
Température minimale +20°C
Température maximale +90°C
Stabilité de la température +1%
Profondeur minimale de I'eau 4,25" (11 cm)

Taille minimale du récipient

2,6 gallons (10 litres)

Taille maximale du récipient

4,0 gallons (15 litres)

Volume de la pompe

2,25 gallons/minute (8,5 litres/minute)

Puissance d'entrée

220 ~ 240 VAC, 50/60 Hz




Portugués  (Traduzido das instruces originais)

APARELHO DE COZEDURA A BAIXA TEMPERATURA
RONER CLIP 360

DESCRICAO

Bot&o Diminuir

Botao Aumentar

Botao de definicdo

Bot&o Iniciar/Parar

Nivel maximo e minimo da agua
Bragadeira

Saia em ago inoxidavel

Tampa da bomba de agua

Se 0 modelo do seu aparelho néo dispuser dos
acessorios acima descritos, estes podem ser adquiridos
separadamente junto do Servigo de Assisténcia Técnica.
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UTILIZAGAO E CUIDADOS

+ Estender completamente o cabo de alimentacéo do
aparelho antes de cada utilizagéo.

+ No utilizar o aparelho se 0s seus acessorios nao
estiverem corretamente montados.

+ N&o utilize o aparelho se os acessorios que 0
acompanham estiverem defeituosos. Substitui-los
imediatamente.

+ N&o ligar o aparelho sem agua.

+ N&o utilizar o aparelho se o botdo Start/ Stop ndo
funcionar.

+ Néo deslocar o aparelho durante a sua utilizag&o.

+ Né&o utilizar o aparelho se este estiver inclinado e ndo o
virar.

+ N&o virar o aparelho enquanto estiver a ser utilizado ou
ligado & rede eléctrica.

* Respeitar os niveis MAX e MIN.

+ Guardar este aparelho fora do alcance de criangas e/
ou de pessoas com deficiéncias fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou com falta de experiéncia e de
conhecimentos.

+ Néo guardar o aparelho ainda quente.

+ N&o armazenar nem transportar o aparelho se este ainda
estiver quente.

+ Perigo de queimaduras: o recipiente de cozedura, a parte
de acgo inoxidavel da bomba de circulagdo e os sacos
de alimentos aquecem quando s&o utilizados. Utilizar
luvas de cozinha ou pingas para manuseamento. Deixar
arrefecer o sistema antes de esvaziar a dgua.

+ Manter o aparelho em bom estado. Verifique se
0s elementos moveis ndo estdo desalinhados ou

encravados e certifique-se de que n&o existem pegas
partidas ou anomalias que possam impedir o bom
funcionamento do aparelho.

« Utilizar apenas agua com o aparelho.
+ N&o utilizar &gua desionizada.

APLICAGOES

+ Cozedura de produtos previamente embalados em vacuo
(carne, peixe, aves, legumes, terrinas, patés, compotas,
conservas, 6leos aromaticos...)

+ Pasteurizag&o (85°C das elaboragdes cozinhadas com
técnicas tradicionais).

VANTAGENS

+ A cozedura a baixa temperatura evita a perda de liquidos
e a desidratagéo e secagem dos alimentos, respeitando a
sua estrutura natural.

+ A cozedura em vacuo realga os aromas e sabores dos
alimentos e das especiarias utilizadas.

* Respeitando a cadeia de cozedura, a vida dos alimentos
é consideravelmente prolongada.

+ Permite a preparagao de pratos com antecedéncia.

+ Cozinhar em &gua garante resultados mais precisos do
que num forno de convecg&o.

INSTRUGOES DE UTILIZAGAO
ANTES DA UTILIZAGAO

+ Certificar-se de que todas as embalagens do produto
foram retiradas.

+ Ler atentamente o folheto “Conselhos de seguranga e
avisos” antes da primeira utilizacéo

UTILIZAGAO

+ Estenda completamente o cabo de alimentagéo antes de
o ligar a corrente.

+ Bloqueie firmemente o aparelho, fixando-o na parte
lateral do seu contentor.

+ Encha a panela com &gua até um nivel entre as marcas
MIN e MAX na parte lateral da saia de ago inoxidavel.

+ Cologue a panela/recipiente perto de uma tomada
eléctrica CA. Certifique-se de que n&o esta sobre um
fogéo ou outra fonte de calor.

Nota: O aparelho necessita de um recipiente ou de um
pote de 10-15 litros cheio de agua pelo menos até a marca
de nivel MIN. Pode ser utilizado em recipientes de ago
inoxidavel ou de policarbonato.



+ Ligar o aparelho a rede eléctrica.
+ Premir o botdo de configuragao

+ Seleccione a temperatura pretendida premindo os botdes
de aumento/diminui¢do. Cada pressao aumenta ou
diminui 0,5°C.

Nota: O intervalo de temperatura é: 20°C - 90°C e a
temperatura predefinida é 60°C.

+ Prima novamente o botéo de configuragdo para ajustar o
tempo de trabalho.

+ Ajustar as horas de trabalho. Cada vez que premir,
aumenta ou diminui 1h.

+ Premir o bot&o de configuracéo para aceitar

+ Ajustar os minutos de trabalho. Cada vez que premir,
aumenta ou diminui 1 minuto.

+ Por fim, prima uma vez o bot&o de configuragéo para
fixar estes parametros.

+ Prima e mantenha premido o bot&o Iniciar/Parar durante
cerca de 3 segundos para alternar entre as unidades de
temperatura Fahrenheit e Celsius.

+ Prima o botéo Iniciar/Parar para comegar a cozinhar.

+ O temporizador iniciara a contagem decrescente quando
a temperatura definida for atingida.

+ Quando a cozedura estiver concluida, prima o botdo
Iniciar/Parar para parar a panela.

QUANDO TERMINAR DE UTILIZAR O APARELHO
+ Parar o aparelho com a tecla Iniciar/Parar.

+ Desligar o aparelho da rede eléctrica.

+ Deixar arrefecer.

+ Limpar o aparelho.

LIMPEZA

+ Desligue o aparelho da rede eléctrica e deixe-o arrefecer
antes de efetuar qualquer trabalho de limpeza.

+ Retirar o parafuso de protecéo da turbina com uma chave
de fendas

+ Para desmontar o aparelho, segurar o corpo principal
e rodar a saia no sentido contrario ao dos ponteiros do
relégio.

* Retire a tampa da bomba de agua da posic¢éo de
bloqueio, rodando-a no sentido dos ponteiros do relégio
e, em seguida, puxe-a para fora.

* Limpar o aparelho com um pano hiimido com algumas
gotas de detergente para a loica e secar em seguida.
NAO MERGULHAR EM AGUA OU EM QUALQUER
OUTRO LIQUIDO.

+ Nao utilizar solventes ou produtos com um pH acido ou
basico, como lixivia, ou produtos abrasivos, para limpar
o aparelho.

+ Néo deixar entrar agua ou qualquer outro liquido nas
aberturas de ventilagdo para evitar danificar as partes
internas do aparelho.

« E aconselhavel limpar regularmente o aparelho.

+ Se 0 aparelho ndo estiver em boas condigdes de
limpeza, a sua superficie pode degradar-se e afetar
inexoravelmente a durag&o da vida Util do aparelho,
podendo tornar-se inseguro para utilizagao.

+ As pegas seguintes podem ser lavadas na maquina de
lavar louga (utilizando um programa de limpeza suave) ou
em agua quente com sab&o:

- Saia em aco inoxidavel
- Tampa da bomba de agua

+ Em seguida, secar todas as pegas antes da sua
montagem e armazenamento.

Nota: Certifique-se de que apenas as partes metélicas séo
expostas a agua. Nao exponha a parte superior do stick
sous vide (compartimento do motor) a agua.



RESOLUGAO DE PROBLEMAS

Ruido

Em condigdes normais de funcionamento, o sistema emite um zumbido devido ao
funcionamento do motor, do impulsor e da ventoinha de arrefecimento.

Ruido de moagem

A saia de aco inoxidavel esta solta. Empurre a saia de ago inoxidavel para
cima na ranhura da guia e rode-a para a direita até ouvir um clique. Com a saia
segura, o ruido desaparece.

Também pode haver a possibilidade de o eixo de agitagéo ter sido dobrado
inadvertidamente. Neste caso, desaparafuse o disco da bomba inferior e empurre
suavemente o impulsor até ficar centrado.

Ruido de arrastamento

Abomba criou um remoinho de agua, semelhante ao esvaziamento de um
lavatério ou de uma banheira. Adicione mais agua ou perturbe suavemente
a agua com uma colher. N&o existe uma forma segura de eliminar um vértice
provocado pela rotagdo da bomba, mas normalmente desaparece por si so.

Ruido de gorgolejo + whoosh

Abomba esta a aspirar ar - adicione mais agua. Também deves ver pequenas
bolhas no teu aquério.

Danos alimentares

O jato de agua da bomba esta a partir ovos ou a danificar filetes de peixe: Vire a
saida da bomba para a parede do contentor, 0 que ira moderar bastante o fluxo

de saida da bomba. E também uma boa pratica ensacar os ovos para evitar que
sejam “soprados” em certos contentores.

O sistema nao vai funcionar

Verificar a ficha de alimentag&o e os disjuntores

Alarme de nivel de agua baixo

Adicionar mais agua, o nivel da &gua pode baixar durante o funcionamento da
bomba devido as turbuléncias da agua

O alarme de nivel de 4gua baixo
liga-se ap6s alguns segundos de
funcionamento

Adicionar mais agua - A bomba gera “ondas” - por vezes, estas ondas fazem com
que o nivel de &gua nos sensores flutue para cima e para baixo. Por vezes, as
ondas fazem descer o nivel da &gua mesmo por baixo do sensor e provocam um
alarme de falta de agua. Isto é normal e so precisa de adicionar mais agua.

A temperatura lida n&o corresponde
& do termoémetro

As bombas de circulagéo “sous vide” sdo calibradas segundo um padréo
cientifico primario de platina, que é muito mais preciso do que os termémetros
de loja.

As luzes da casa estdo a piscar
ligeiramente quando o sistema esta
ligado

Isto & normal, uma vez que a bomba de circulagdo estd a modular a poténcia.

ESPECIFICAGOES
Modelo VC1200XD
Energia térmica 1200 watts
Temperatura minima +20°C
Temperatura maxima +90°C
Estabilidade da temperatura +1%
Profundidade minima da agua 4,25" (11 cm)

Dimens&o minima do recipiente

2,6 galdes (10 litros)

Dimensdo méxima do recipiente

4,0 galdes (15 litros)

Volume da bomba

2,25 galdes/minuto (8,5 litros/minuto)

Poténcia de entrada

220 ~ 240 VAC, 50/60 Hz




Italiano  (Tradotto dal manuale di istruzioni originale)

APPARECCHIO DI COTTURA A BASSA TEMPERATURA
RONER CLIP 360

DESCRIZIONE

Pulsante di diminuzione
Pulsante di aumento
Pulsante di impostazione
Pulsante di Avvio/Arresto
Livello del’acqua MAX e MIN
Morsetto

Gonna in acciaio inox

Tappo della pompa dell'acqua

Se il modello del vostro apparecchio non dispone degli
accessori sopra descritti, questi possono essere acquistati
separatamente presso il Servizio di assistenza tecnica.
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USO E CURA

+ Prima di ogni utilizzo, estendere completamente il cavo di
alimentazione dell'apparecchio.

+ Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori non sono
montati correttamente.

+ Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori ad esso
collegati sono difettosi. Sostituirli immediatamente.

+ Non accendere I'apparecchio senza acqua.

+ Non utilizzare 'apparecchio se il pulsante di avvio/arresto
non funziona.

+ Non spostare 'apparecchio durante I'uso.

* Non utilizzare I'apparecchio se € ribaltato e non
capovolgerlo.

+ Non capovolgere I'apparecchio mentre ¢ in funzione o
collegato alla rete elettrica.

* Rispettare i livelli MAX e MIN.

+ Conservare questo apparecchio fuori dalla portata dei
bambini e/o di persone con problemi fisici, sensoriali
o mentali ridotti 0 con mancanza di esperienza e
conoscenza.

+ Non riporre 'apparecchio se & ancora caldo.

+ Non conservare o trasportare I'apparecchio se & ancora
caldo.

+ Pericolo di ustioni: il recipiente di cottura, la parte
in acciaio inox del circolatore e le buste di cibo si
surriscaldano durante l'uso. Usare guanti da forno o pinze
quando si maneggiano. Lasciare raffreddare il sistema
prima di svuotare I'acqua.

+ Mantenere I'apparecchio in buone condizioni. Verificare
che le parti mobili non siano disallineate o inceppate

e che non vi siano parti rotte 0 anomalie che possano
impedire il corretto funzionamento dell'apparecchio.

+ Utilizzare solo acqua con I'apparecchio.
+ Non utilizzare acqua deionizzata.

APPLICAZIONI

+ Cottura di prodotti precedentemente confezionati
sottovuoto (carne, pesce, pollame, verdure, terrine, paté,
marmellate, conserve, oli aromatici...)

+ Pastorizzazione (85°C delle elaborazioni cucinate con
tecniche tradizionali).

VANTAGGI

+ La cottura a bassa temperatura evita la perdita di
liquidi, la disidratazione e I'essiccazione degli alimenti,
rispettandone la struttura naturale.

+ La cottura sottovuoto esalta gli aromi e i sapori degli
alimenti e delle spezie utilizzate.

* Rispettando la catena di cottura, la vita degli alimenti si
allunga notevolmente.

+ Consente di preparare i piatti in anticipo.

+ La cottura in acqua garantisce risultati piu precisi rispetto
a quella in forno a convezione.

ISTRUZIONI PER L'USO
PRIMA DELL'USO

+ Assicurarsi che tutti gli imballaggi del prodotto siano stati
rimossi.

+ Leggere attentamente I'opuscolo “Avvertenze e consigli di
sicurezza” prima del primo utilizzo.

UTILIZZO

+ Estendere completamente il cavo di alimentazione prima
di collegarlo.

+ Bloccare saldamente I'apparecchio fissandolo sul lato del
contenitore.

+ Riempire la pentola d'acqua fino a un livello compreso tra
i segni MIN e MAX sul lato della gonna in acciaio inox.

+ Posizionare la pentola/contenitore vicino a una presa di
corrente CA. Assicurarsi che non si trovi su un fornello o
un’altra fonte di calore.

Nota: L'apparecchio richiede un contenitore o una pentola
di 10-15 litri riempita d’acqua almeno fino al livello MIN.
Puo essere utilizzato in contenitori di acciaio inossidabile o
di policarbonato.

+ Collegare 'apparecchio alla rete elettrica.



* Premere il pulsante di impostazione

+ Selezionare la temperatura target premendo i pulsanti di
aumento/riduzione. Ogni pressione aumenta o diminuisce
di0,5°C.

Nota: l'intervallo di temperatura & compreso tra 20°C e
90°C e la temperatura predefinita &€ 60°C.

+ Premere nuovamente il pulsante di impostazione per
regolare il tempo di lavoro.

+ Regola le ore di lavoro. Ad ogni pressione, aumenta o
diminuisce di 1 ora.

* Premere il pulsante di impostazione per accettare

+ Regola i minuti di lavoro. Ogni pressione aumenta o
diminuisce di 1 minuto.

+ Infine, premere una volta il pulsante di impostazione per
fissare questi parametri.

+ Tenere premuto il pulsante di Avvio/Arresto per circa 3
secondi per passare dall'unita di temperatura Fahrenheit
a quella Celsius.

+ Premere il pulsante di Avvio/Arresto per avviare la cottura.

+ |l timer inizia il conto alla rovescia quando viene raggiunta
la temperatura impostata.

+ Al termine della cottura, premere il pulsante di Avvio/
Arresto per arrestare la pentola.

AL TERMINE DELL'UTILIZZO DELL’APPARECCHIO

+ Arrestare I'apparecchio utilizzando il pulsante di Avvio/
Arresto.

+ Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica.
+ Lasciare raffreddare.
* Pulire 'apparecchio.

PULIZIA

+ Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica e lasciarlo
raffreddare prima di effettuare qualsiasi operazione di
pulizia.

* Rimuovere la vite di protezione della turbina con un
cacciavite

+ Per smontare I'apparecchio, tenere il corpo principale e
ruotare la gonna in senso antiorario.

* Ruotare il tappo della pompa dell'acqua dalla posizione
di blocco ruotandolo in senso orario, quindi estrarlo.

* Pulire I'apparecchiatura con un panno umido e qualche
goccia di detersivo, quindi asciugare. NON IMMERGERE
INACQUA O IN ALTRI LIQUIDI.

+ Per la pulizia dell'apparecchio non utilizzare solventi,

prodotti con un pH acido o basico come la candeggina o
prodotti abrasivi.

+ Per evitare di danneggiare le parti interne
dell'apparecchio, non far entrare acqua o altri liquidi nelle
bocchette di aerazione.

+ Si consiglia di pulire regolarmente I'apparecchio.

+ Se I'apparecchio non & in buone condizioni di pulizia,
la sua superficie puo degradarsi e compromettere
inesorabilmente la durata della vita utile dell'apparecchio,
che potrebbe diventare insicuro da usare.

+ | seguenti pezzi possono essere lavati in lavastoviglie
(con un programma di lavaggio delicato) o con acqua
calda e sapone:

- Gonna in acciaio inox
- Tappo della pompa dell'acqua

+ Asciugare quindi tutte le parti prima del montaggio e dello
stoccaggio.

Nota: assicurarsi che solo le parti metalliche siano esposte
all'acqua. Non esporre all'acqua la parte superiore della
sous vide stick (alloggiamento del motore).



RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Rumore

In condizioni di funzionamento normale, il sistema emette un ronzio dovuto al
motore, alla girante e alla ventola di raffreddamento in funzione.

Rumore di macinazione

La gonna in acciaio inox € allentata. Spingere la gonna in acciaio inox verso l'alto
nella scanalatura della guida e ruotare verso destra fino a sentire un clic. Una volta
fissata la gonna, il rumore sparira.

E anche possibile che P'albero di agitazione sia stato inavvertitamente piegato.
In questo caso, svitare il disco inferiore della pompa e spingere delicatamente la
girante finché non & centrata.

Rumore di farfugliamento

La pompa ha formato un vortice d'acqua come quando si svuota un lavandino o
una vasca da bagno. Aggiungete altra acqua o disturbate delicatamente I'acqua
con un cucchiaio. Non esiste un modo sicuro per eliminare il vortice che si forma a
causa della rotazione della pompa, ma di solito scompare da solo.

Gorgoglio + rumore di fruscio

La pompa sta aspirando aria: aggiungete altra acqua. Dovreste anche vedere delle
piccole bolle nella vasca.

Danno alimentare

Il getto d'acqua della pompa rompe le uova o danneggia i filetti di pesce: Ruotare
I'uscita della pompa in modo che sia rivolta verso la parete del contenitore, in modo
da attenuare notevolmente il flusso in uscita dalla pompa. E inoltre buona norma
imbustare le uova per evitare che vengano “soffiate” in giro in alcuni contenitori.

|l sistema non si rivelera

Controllare la spina di alimentazione e gli interruttori

Allarme di basso livello dell'acqua

Aggiungere pill acqua, il livello del’acqua pud scendere durante il funzionamento
della pompa a causa delle turbolenze dell'acqua.

L'allarme di basso livello dell'acqua
si attiva dopo alcuni secondi di
funzionamento.

Aggiungere piu acqua - La pompa genera delle “onde” che a volte fanno oscillare
il livello dell'acqua sui sensori. A volte le onde fanno scendere il livello dell'acqua
proprio sotto il sensore e causano un allarme di acqua bassa. Questo & normale e
basta aggiungere piu acqua.

La temperatura letta non
corrisponde al termometro

| circolatori “sous vide” sono calibrati su uno standard scientifico primario di platino,
molto pit preciso dei termometri da negozio.

Le luci in casa sfarfallano
leggermente quando il sistema &
acceso

Questo & normale in quanto il circolatore sta modulando la potenza.

SPECIFICHE
Modello VC1200XD
Energia termica 1200 watt
Temperatura minima +20°C
Temperatura massima +90°C
Stabilita della temperatura +1%
Profondita minima dell'acqua 4,25" (11 cm)

Dimensione minima del contenitore

2,6 galloni (10 litri)

Dimensione massima del contenitore

4,0 galloni (15 litri)

Volume della pompa

2,25 galloni/minuto (8,5 litri/minuto)

Potenza d'ingresso

220 ~ 240 VAC, 50/60 Hz




Catala  (Traduit d'instruccions originals)

APARELL DE COCCIO A BAIXA TEMPERATURA
RONER CLIP 360

DESCRIPCIO

Botd de disminucio

Bot6 d'augment

Boto de configuracio
Bot6 Inici/Aturar

Nivell d’aigua MAX i MIN
Pinca

Faldilla d’acer inoxidable
H  Tapa de la bomba d'aigua

Si el model del teu aparell no disposa dels accessoris
descrits anteriorment, també es poden comprar per
separat al Servei d’Assistencia Técnica.
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US | CURA

+ Estireu completament el cable d’alimentacié de I'aparell
abans de cada Us.

* No utilitzeu I'aparell si els seus accessoris no estan ben
col-locats.

+ No utilitzeu I'aparell si els accessoris que hi ha connectats
son defectuosos. Substituiu-los immediatament.

+ No engegueu I'aparell sense aigua.

+ No utilitzeu I'aparell si el boto Inici/Aturar no funciona.
+ No moure I'aparell mentre estigui en Us.

+ No utilitzeu I'aparell si esta bolcat i no el gireu.

+ No gireu I'aparell mentre estigui en Us o connectat a la
xarxa.

* Respecteu els nivells MAX i MIN.

+ Guardeu aquest aparell fora de I'abast dels nens i/o
persones amb problemes fisics, sensorials 0 mentals
reduits 0 amb manca d’experiéncia i coneixements.

* No emmagatzemeu I'aparell si encara esta calent.

+ No emmagatzemeu ni transporteu I'aparell si encara esta
calent.

+ Risc de cremada: el recipient de coccid, la part d’acer
inoxidable del circulador i les bosses d’aliments
s'escalfen quan s'utilitzen. Utilitzeu guants o pinces de
forn quan manipuleu. Deixeu que el sistema es refredi
abans de buidar 'aigua.

+ Mantenir 'aparell en bon estat. Comproveu que les
parts mobils no estiguin desalineades o encallades i
comproveu que no hi hagi peces trencades o anomalies
que puguin impedir que I'aparell funcioni correctament.

+ Utilitzeu només aigua amb I'aparell.

+ No utilitzeu aigua desionitzada.

APLICACIONS

+ Cocci6 de productes préviament envasats al buit (carn,
peix, aus, verdures, terrines, patés, melmelades,
conserves, olis aromatics...)

+ Pasteuritzacio (85°C d'elaboracions cuinades amb
tecniques tradicionals).

AVANTATGES

+ La cocci6 a baixa temperatura evita la pérdua de liquid
i la deshidratacio i I'assecat dels aliments respectant la
seva estructura natural.

+ La cocci6 al buit millora els aromes i sabors dels aliments
i especies utilitzats.

* Respectant la cadena de coccid, la vida dels aliments
s'allarga considerablement.

+ Permet preparar els plats amb antelacié.

+ La cocci6 en aigua garanteix uns resultats més precisos
en un forn de conveccié.

INSTRUCCIONS D’US

ABANS DEL SEU US

+ Assegureu-vos que s'ha retirat tot 'embalatge del
producte.

+ Si us plau, llegiu atentament el fullet “Consells i
adverténcies de seguretat” abans del primer Us

Us
+ Estireu completament el cable d’alimentacié abans de
connectar-lo.

« Tanqueu fermament I'aparell subjectant-lo al costat del
contenidor.

+ Ompliu I'olla amb aigua fins a un cert nivell entre les
marques MIN i MAX al costat de la faldilla d’acer
inoxidable .

+ Col-loqueu I'olla/contenidor a prop d’'una presa de corrent
de CA. Assegureu-vos que no estigui en una estufa o una
altra font de calor.

Nota: L'aparell requereix un recipient o pot de 10-15
litres ple d’aigua com a minim fins a la marca de nivell
MIN. Es pot utilitzar en recipients d’acer inoxidable o de
policarbonat.

+ Connecteu I'aparell a la xarxa.
* Premeu el boto de configuracié

+ Seleccioneu la temperatura objectiu prement els botons
d’augment/disminucié. Cada premsa, augmenta o
disminueix 0,5°C.



Nota: El rang de temperatures és: 20°C - 90°Cii la
temperatura predeterminada és 60°C.

+ Premeu de nou el botd de configuracié per ajustar el
temps de treball.

+ Ajustar I'horari de treball. Cada premsa, augmenta o
disminueix 1h.

+ Premeu el botd de configuracié per acceptar

+ Ajustar els minuts de treball. Cada premsa, augmenta o
disminueix 1 min.

+ Finalment, premeu el boté de configuracié una vegada
per corregir aquests parametres.

+ Manteniu premut el boté Inici/Aturar durant uns 3 segons
per canviar entre les unitats de temperatura Fahrenheit
i Celsius.

+ Premeu el boto Inici/Aturar per comengar a cuinar.

+ El temporitzador comencgara a comptar enrere quan
s’hagi arribat a la temperatura establerta.

+ Quan s’hagi completat la coccio, premeu el boté d'inici/
aturada per aturar l'olla.

UN COP HAGIU ACABAT D’UTILITZAR L’APARELL
+ Atureu I'aparell amb el bot6 Inici/Aturar.

+ Desendolleu I'aparell de la xarxa.

+ Deixeu-ho refredar.

* Netegeu I'aparell.

NETEJA

+ Desconnecteu I'aparell de la xarxa i deixeu-lo refredar
abans de realitzar qualsevol tasca de neteja.

+ Traieu el cargol protector de la turbina amb un tornavis

+ Per desmuntar I'aparell, subjectant el cos principal i girant
la faldilla en sentit contrari a les agulles del rellotge.

+ Gireu la tapa de la bomba d’aigua fora de la posicié de
bloqueig girant-la en sentit horari i després estireu-la.

+ Netegeu I'equip amb un drap humit amb unes gotes
de detergent per rentar i després assequeu-lo. NO
SUBMERGEIS A L'AIGUA NI A CAP ALTRE LIQUID.

+ No utilitzeu dissolvents, ni productes amb un pH acid o
base, com ara lleixiu, ni productes abrasius, per netejar
['aparell.

+ No deixeu que I'aigua o cap altre liquid entri a les sortides
d'aire per evitar danys a les parts interiors de I'aparell.

+ Es recomanable netejar 'aparell amb regularitat.

+ Si I'aparell no es troba en bones condicions de neteja, la
seva superficie es pot degradar i afectar inexorablement
la durada de la vida util de 'aparell i es pot tornar insegur
d'utilitzar.

+ Les peces segiients es poden rentar en un rentavaixelles
(mitjangant un programa de neteja suau) o amb aigua
calenta i sabo:

- Faldilla d’acer inoxidable
- Tapa de la bomba d'aigua

+ A continuacio, assequeu totes les peces abans del seu
muntatge i emmagatzematge.

Nota: Assegureu-vos que només les peces metal-liques
estiguin exposades a I'aigua. No exposar la part superior
del pal de sous vide (carcassa del motor) a l'aigua.



RESOLUCIO DE PROBLEMES

Soroll

Sota el funcionament normal, el sistema zumbara a causa del motor, I'impulsor i el
ventilador de refrigeracié en funcionament.

Soroll de trituracié

La faldilla d’acer inoxidable esta solta. Empenyeu la faldilla inoxidable cap amunt
alaranura de la guia i gireu cap a la dreta fins que sentiu un clic. Amb la faldilla
segura, el soroll desapareixera.

També podria haver-hi la possibilitat que I'eix d’agitacio es doblegués
inadvertidament. En aquest cas, desenrosqueu el disc de la bomba inferior i
empenyeu suaument I'impulsor fins que quedi centrat .

Soroll de beure

La teva bomba ha format un remoli d’aigua com quan estas buidant un lavabo o
una banyera. Afegiu més aigua o molesteu suaument I'aigua amb una cullera. No hi
ha una manera segura d’eliminar la formacié d’un remoli a causa de la rotaci6 de la
bomba, perd normalment desapareix per si sol.

Gorgoteig + soroll de xiuxiueig

La bomba esta aspirant aire: afegiu-hi més aigua. També haurieu de veure petites
bombolles al vostre tanc.

Danys alimentaris

El raig d'aigua de la bomba esta trencant ous o danyant els filets de peix: gireu la
sortida de la bomba cap a la paret del contenidor; aixd temperara molt el flux de
sortida de la bomba. També és una bona practica envasar els ous per evitar que es
“bufi” en determinats recipients.

El sistema no sortira

Comproveu I'endoll i els interruptors

Alarma de nivell d'aigua baix

Afegiu més aigua, el nivell d'aigua pot baixar durant el funcionament de la bomba a
causa de les turbuléncies de I'aigua

L'alarma de nivell d'aigua baix
s'activa després d’uns segons de
funcionament

Afegiu més aigua: la bomba genera “ones’; de vegades aquestes ones faran que
el nivell d'aigua dels sensors fluctui cap amunt i cap avall. De vegades, les ones

baixen el nivell d'aigua just sota el sensor i provocaran una alarma d'aigua baixa.
Aixo és normal i només cal afegir més aigua.

La lectura de temperatura no
coincideix amb el termometre

Els circuladors “sous vide” estan calibrats amb un estandard primari cientific de
plati que és molt més precis que els termometres de botiga.

Les llums de la casa parpellegen
lleugerament quan el sistema esta
ences

Aixo és normal, ja que el circulador estad modulant la poténcia.

ESPECIFICACIONS
Model V/C1200XD
Poténcia térmica 1200 watts
Temperatura minima +20°C
Temperatura maxima +90°C
Estabilitat de temperatura +1%
Profunditat minima d'aigua 4,25" (11 cm)

Mida minima del recipient

2,6 galons (10 litres)

Mida maxima del recipient

4,0 galons (15 litres)

Volum de la bomba

2,25 galons/minut (8,5 litres/minut)

Potencia d’entrada

220 ~ 240 VAC, 50/60 Hz




E Deutsch  (Ubersetzung aus den urspriinglichen anweisungen)

NIEDERTEMPERATUR-KOCHGERAT

RONER CLIP 360
BESCHREIBUNG

A Taste “Verringern

B Schaltflache “Erhéhen

C Taste Einstellung

D Start/Stop-Taste

E  MAXund MIN Wasserstand
F  Klemme

G Schiirze aus rostfreiem Stahl

H  Wasserpumpendeckel

Sollte Ihr Geratemodell nicht (iber das oben beschriebene
Zubehdr verfigen, kdnnen Sie dieses auch separat beim
technischen Kundendienst erwerben.

VERWENDUNG UND PFLEGE

« Ziehen Sie das Netzkabel des Geréts vor jedem
Gebrauch vollstandig heraus.

+ erwenden Sie das Gerét nicht, wenn das Zubehor nicht
ordnungsgemaR angebracht ist.

* Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn das daran befestigte
Zubehér defekt ist. Ersetzen Sie es sofort.

+ Schalten Sie das Gerét nicht ohne Wasser ein.

+ erwenden Sie das Gerét nicht, wenn die Start/Stopp-
Taste nicht funktioniert.

+ Bewegen Sie das Gerat nicht, wahrend es in Betrieb ist.

+ Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn es umgekippt ist, und
drehen Sie es nicht um.

+ Drehen Sie das Gerat nicht um, wéhrend es in Betrieb
oder an das Stromnetz angeschlossen ist.

+ Beachten Sie die MAX- und MIN-Werte.

+ Bewahren Sie dieses Gerat auRerhalb der Reichweite
von Kindern und/oder Personen mit kérperlichen,
sensorischen oder geistigen Einschrankungen oder
mangelnder Erfahrung und Kenntnis auf.

+ Lagern Sie das Gerét nicht, wenn es noch heild ist.

+ Lagern oder transportieren Sie das Gerat nicht, wenn es
noch heifd ist.

+ Verbrennungsgefahr: Der Kochbehélter, der Edelstahlteil
des Zirkulators und die Lebensmittelbeutel werden bei der
Verwendung heiR. Benutzen Sie Ofenhandschuhe oder
eine Zange bei der Handhabung. Lassen Sie das System
vor dem Entleeren des Wassers abkiihlen.

+ Halten Sie das Gerat in gutem Zustand. Vergewissern
Sie sich, dass die beweglichen Teile nicht dejustiert oder
verklemmt sind und dass keine gebrochenen Teile oder

Anomalien vorhanden sind, die den ordnungsgeméafen
Betrieb des Gerats verhindern kdnnten.

+ Verwenden Sie nur Wasser mit dem Gerat.
« Verwenden Sie kein entionisiertes Wasser.

ANWENDUNGEN

+ Garen von zuvor vakuumverpackten Produkten (Fleisch,
Fisch, Gefliigel, Gemuse, Terrinen, Pasteten, Konfitiiren,
Konserven, Aromadle...)

+ Pasteurisierung (85°C bei traditionell hergestellten
Produkten).

VORTEILE

+ Das Garen bei niedriger Temperatur verhindert
den Flussigkeitsverlust und das Austrocknen von
Lebensmitteln, wobei ihre natlirliche Struktur erhalten
bleibt.

+ Durch das Vakuumgaren werden die Aromen und der
Geschmack der verwendeten Lebensmittel und Gewtirze
verstarkt.

+ Durch die Einhaltung der Kochkette wird die Lebensdauer
der Lebensmittel erheblich verlangert.

+ Ermdglicht die Zubereitung von Speisen im Voraus.

+ Das Garen im Wasser gewahrleistet genauere
Ergebnisse als im Umluftofen.

ANWEISUNGEN FUR DEN
GEBRAUCH
VOR DEM GEBRAUCH

+ Vergewissern Sie sich, dass alle Verpackungen des
Produkts entfernt worden sind.

« Bitte lesen Sie vor dem ersten Gebrauch die Broschiire
“Sicherheits- und Warnhinweise” sorgfaltig durch.

VERWENDEN SIE

+ Ziehen Sie das Netzkabel vollstandig heraus, bevor Sie
es einstecken.

« Verriegeln Sie das Gerat fest, indem Sie es an der Seite
Ihres Behalters festklemmen.

« Fiillen Sie den Topf bis zu einer Hohe zwischen der MIN-
und MAX-Markierung an der Seite der Edelstahlschiirze
mit Wasser.

+ Stellen Sie den Topf/Behalter in die Nahe einer
Netzsteckdose. Achten Sie darauf, dass er nicht auf
einem Herd oder einer anderen Warmequelle steht.



Hinweis: Das Gerat bendtigt einen Behalter oder Topf

von 10-15 Litern, der mindestens bis zur MIN-Marke mit
Wasser gefiillt ist. Es kann in Behéltern aus Edelstahl oder
Polycarbonat verwendet werden.

+ SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an.
+ Driicken Sie die Einstellungstaste

+ Wahlen Sie die Zieltemperatur durch Driicken der Tasten
Erhéhen/Verringern. Jeder Druck erhoht oder verringert
die Temperatur um 0,5°C.

Hinweis: Der Temperaturbereich reicht von 20°C bis 90°C,
die Standardtemperatur betragt 60°C.

« Driicken Sie die Einstelltaste erneut, um die Arbeitszeit
einzustellen.

« Einstellen der Arbeitsstunden. Jeder Druck erhdht oder
verringert die Arbeitszeit um 1 Stunde.

+ Driicken Sie die Einstellungstaste, um zu bestatigen

* Einstellen der Arbeitsminuten. Jeder Druck erhéht oder
verringert die Arbeitszeit um 1 Minute.

+ Driicken Sie abschliefend einmal die Einstelltaste, um
diese Parameter zu fixieren.

+ Halten Sie die Start/Stop-Taste etwa 3 Sekunden
lang gedriickt, um zwischen den Temperatureinheiten
Fahrenheit und Celsius umzuschalten.

+ Driicken Sie die Start/Stopp-Taste, um den Garvorgang
zu starten.

+ Der Timer beginnt abwarts zu zahlen, wenn die
eingestellte Temperatur erreicht ist.

+ Nach Beendigung des Garvorgangs driicken Sie die
Start/Stopp-Taste, um den Herd auszuschalten.

WENN SIE DAS GERAT NICHT MEHR BENUTZEN
+ Stoppen Sie das Gerat mit der Start/Stop-Taste.

« Ziehen Sie den Netzstecker des Gerats aus der
Steckdose.

+ Lassen Sie es abkihlen.
+ Reinigen Sie das Gerét.

REINIGUNG

+ Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und lassen Sie es
abkihlen, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

+ Entfernen Sie die Schraube des Turbinenschutzes mit
einem Schraubenzieher

» Um das Geréat zu demontieren, halten Sie das
Hauptgehause fest und drehen Sie die Schiirze gegen
den Uhrzeigersinn.

+ Drehen Sie den Wasserpumpendeckel durch Drehen im
Uhrzeigersinn aus der Verriegelungsposition und ziehen
Sie ihn dann ab.

+ Reinigen Sie das Geréat mit einem feuchten Tuch und ein
paar Tropfen Spilmittel und trocknen Sie es anschlieRend
ab. NICHT IN WASSER ODER EINE ANDERE
FLUSSIGKEIT TAUCHEN.

+ erwenden Sie zur Reinigung des Gerats keine
Ldsungsmittel oder Produkte mit einem sauren oder
basischen pH-Wert wie Bleichmittel oder Scheuermittel.

« Lassen Sie kein Wasser oder andere Fliissigkeiten in
die Liftungsschlitze eindringen, um Schaden an den
Innenteilen des Geréts zu vermeiden.

+ Es ist ratsam, das Geréat regelmaRig zu reinigen.

+ Wenn sich das Gerat nicht in einem sauberen Zustand
befindet, kann sich seine Oberflache abnutzen, was sich
unweigerlich auf die Nutzungsdauer des Gerats auswirkt
und seine Verwendung unsicher machen kann.

+ Die folgenden Teile kénnen in der Splilmaschine (mit
einem sanften Reinigungsprogramm) oder in heiler
Seifenlauge gereinigt werden:

- Schirze aus rostfreiem Stahl
- Wasserpumpendeckel

* Trocknen Sie dann alle Teile vor dem Zusammenbau und
der Lagerung.

Hinweis: Achten Sie darauf, dass nur die Metallteile dem
Wasser ausgesetzt sind. Setzen Sie den oberen Teil des
Sous-Vide-Sticks (Motorgehduse) nicht dem Wasser aus.



STORUNGSBESEITIGUNG

Larm

Bei normalem Betrieb brummt das System aufgrund des Betriebs von Motor,
Laufrad und Kiihlgeblase.

Schleifendes Gerdusch

Die Edelstahlschiirze ist lose. Schieben Sie die Edelstahlschiirze nach oben in die
Fuhrungsnut und drehen Sie sie nach rechts, bis Sie ein Klicken héren. Wenn die
Schiirze fest sitzt, ist das Gerausch nicht mehr zu horen.

Es konnte auch sein, dass die Rihrwelle versehentlich verbogen wurde. In diesem
Fall schrauben Sie die untere Pumpenscheibe ab und schieben das Laufrad
vorsichtig, bis es zentriert ist.

Schlirfendes Gerausch

Ihre Pumpe hat einen Wasserwirbel erzeugt, ahnlich wie beim Entleeren eines
Waschbeckens oder einer Badewanne. Fiigen Sie mehr Wasser hinzu oder
bewegen Sie das Wasser vorsichtig mit einem L6ffel. Es gibt keine sichere
Methode, um einen durch die Rotation der Pumpe verursachten Strudel zu
beseitigen, aber er verschwindet normalerweise von selbst.

Glucksen + Rauschen

Die Pumpe saugt Luft an - fligen Sie mehr Wasser hinzu. Sie sollten auch kleine
Blasen in Ihrem Becken sehen.

Schaden an Lebensmitteln

Der Wasserstrahl der Pumpe zerbricht die Eier oder beschadigt die Fischfilets:
Drehen Sie den Pumpenauslass so, dass er der Behalterwand zugewandt ist;
dadurch wird der Durchfluss des Pumpenausstofies stark gemildert. Es ist auch
ratsam, die Eier in Tlten zu verpacken, um zu verhindern, dass sie in bestimmten
Behaltern “herumgeweht” werden.

System wird nicht ausfallen

Netzstecker und Unterbrecher priifen

Alarm bei niedrigem Wasserstand

Fiillen Sie mehr Wasser nach, der Wasserstand kann wahrend des Betriebs der
Pumpe aufgrund von Wasserturbulenzen sinken

Alarm bei niedrigem Wasserstand
schaltet sich nach einigen
Sekunden Betrieb ein

Fugen Sie mehr Wasser hinzu - Die Pumpe erzeugt “Wellen” - manchmal fiihren
diese Wellen dazu, dass der Wasserstand an den Sensoren auf und ab schwankt.
Die Wellen lassen den Wasserstand manchmal direkt unter den Sensor fallen und
|6sen einen Wassermangelalarm aus. Das ist normal und Sie miissen einfach mehr
Wasser nachfilllen.

Temperaturanzeige stimmt nicht
mit Thermometer tiberein

“Sous-vide™-Thermostate werden nach einem wissenschaftlichen Platin-
Primérstandard kalibriert, der weitaus genauer ist als Thermometer aus dem
Handel.

Die Lichter im Haus flackern leicht,
wenn das System eingeschaltet ist

Dies ist normal, da der Zirkulator die Leistung moduliert.

SPEZIFIKATIONEN
Modell VC1200XD
Thermische Energie 1200 Watt
Minimale Temperatur +20°C
Maximale Temperatur +90°C
Temperaturstabilitat +1%
Minimale Wassertiefe 4,25” (11 cm)

Minimale Containergrofie

2,6 Gallonen (10 Liter)

Maximale ContainergroRe

4,0 Gallonen (15 Liter)

Volumen der Pumpe

2,25 Gallonen/Minute (8,5 Liter/Minute)

Eingangsleistung

220 ~ 240 VAC, 50/60 Hz




Nederlans  (Vertaald van de originele instructies)

KOOKTOESTEL MET LAGE TEMPERATUUR
RONER CLIP 360

BESCHRIJVING

A Knop Verlagen

B Knop verhogen

C Instelknop

D  Start/Stop-knop

E  MAXen MIN waterniveau
F Klem

G Roestvrij stalen rok

H  Waterpompdop

Als het model van uw apparaat niet over de hierboven
beschreven accessoires beschikt, kunnen deze ook
afzonderlijk worden gekocht bij de technische hulpdienst.

GEBRUIK EN VERZORGING

+ Trek het netsnoer van het apparaat volledig uit voor elk
gebruik.

+ Gebruik het apparaat niet als de accessoires niet goed
gemonteerd zijn.

+ Gebruik het apparaat niet als de eraan bevestigde
accessoires defect zijn. Vervang ze onmiddellijk.

+ Zet het apparaat niet aan zonder water.

+ Gebruik het apparaat niet als de Start/Stop-knop niet
werkt.

+ Verplaats het apparaat niet als het in gebruik is.

+ Gebruik het apparaat niet als het gekanteld is en draai
het niet om.

+ Draai het apparaat niet om als het in gebruik is of op het
lichtnet is aangesloten.

* Respecteer de MAX- en MIN-niveaus.

+ Bewaar dit apparaat buiten het bereik van kinderen en/of
personen met fysieke, zintuiglijke of mentale beperkingen
of gebrek aan ervaring en kennis.

+ Berg het apparaat niet op als het nog heet is.
+ Bewaar of vervoer het apparaat niet als het nog heet is.

+ Verbrandingsgevaar: de kookpot, het roestvrijstalen
gedeelte van de circulatiepomp en de voedselzakken
worden allemaal heet bij gebruik. Gebruik ovenwanten
of een tang bij het hanteren. Laat het systeem afkoelen
voordat u het water leegt.

* Houd het apparaat in goede staat. Controleer of de
bewegende onderdelen niet verkeerd zijn uitgelijnd of
vastzitten en zorg ervoor dat er geen kapotte onderdelen
of afwijkingen zijn waardoor het apparaat niet correct kan
werken.

* Gebruik alleen water met het apparaat.
+ Gebruik geen gedeioniseerd water.

TOEPASSINGEN

+ Koken van eerder vacuimverpakte producten (vlees,
vis, gevogelte, groenten, terrines, patés, jam, conserven,
aromatische olién...)

+ Pasteurisatie (85°C voor bereidingen gekookt met
traditionele technieken).

VOORDELEN

+ Koken op lage temperatuur voorkomt vochtverlies en
uitdroging van voedsel, terwijl de natuurlijke structuur
behouden blift.

+ Vaculimkoken versterkt de aroma’s en smaken van het
voedsel en de gebruikte kruiden.

+ Door de kookketen in acht te nemen, wordt de levensduur
van voedsel aanzienlijk verlengd.

+ Maakt het mogelijk om gerechten van tevoren te
bereiden.

+ Koken in water zorgt voor nauwkeurigere resultaten dan
koken in een heteluchtoven.

GEBRUIKSAANWIJZING

VOOR GEBRUIK

+ Zorg ervoor dat alle verpakking van het product
verwijderd is.

+ Lees voor het eerste gebruik aandachtig het boekje
“Veiligheidsaanbevelingen en waarschuwingen”.

GEBRUIK

+ Trek het netsnoer helemaal uit voordat je het in het
stopcontact steekt.

+ Zet het apparaat stevig vast door het aan de zijkant van je
container te klemmen.

+ Vul de pan met water tot een niveau tussen de MIN- en
MAX-markeringen aan de zijkant van de roestvrijstalen
rok.

+ Plaats de pot/container in de buurt van een stopcontact.
Zorg ervoor dat hij niet op een fornuis of andere
warmtebron staat.

Opmerking: Het apparaat vereist een kan of pot van 10-15
liter gevuld met water tot minstens de MIN markering. Het
kan worden gebruikt in roestvrijstalen of polycarbonaat
containers.

+ Sluit het apparaat aan op het lichtnet.



+ Druk op de instelknop

+ Selecteer de gewenste temperatuur door op de toetsen
verhogen/verlagen te drukken. Bij elke druk op de knop
wordt de temperatuur met 0,5°C verhoogd of verlaagd.

Opmerking: Het temperatuurbereik is: 20°C - 90°C en de
standaardtemperatuur is 60°C.

+ Druk nogmaals op de instelknop om de werktijd aan te
passen.

+ Pas de werkuren aan. Bij elke druk op de knop wordt 1
uur verhoogd of verlaagd.

+ Druk op de instelknop om te accepteren

+ Pas de werkminuten aan. Bij elke druk op de knop wordt
1min. verhoogd of verlaagd.

* Druk ten slotte eenmaal op de instelknop om deze
parameters vast te leggen.

+ Houd de Start/Stop-knop ongeveer 3 seconden ingedrukt
om te schakelen tussen de temperatuureenheden
Fahrenheit en Celsius.

+ Druk op de Start/stop-knop om te beginnen met koken.

+ De timer begint af te tellen wanneer de ingestelde
temperatuur is bereikt.

+ Druk na het koken op de Start/stop-knop om de pan te
stoppen.

ALS U KLAAR BENT MET HET GEBRUIK VAN HET
APPARAAT

+ Stop het apparaat met de Start/Stop-toets.
* Haal de stekker uit het stopcontact.

+ Laat het afkoelen.

+ Maak het apparaat schoon.

SCHOONMAKEN

* Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat
afkoelen voordat u het schoonmaakt.

+ Verwijder de schroef van de turbinebeschermer met een
schroevendraaier

+ Demonteer het apparaat door de behuizing vast te
houden en de rok tegen de klok in te draaien.

+ Draai de dop van de waterpomp uit de vergrendelstand
door hem rechtsom te draaien en trek hem er dan af.

* Reinig het apparaat met een vochtige doek met een
paar druppels afwasmiddel en droog het daarna af. NIET
ONDERDOMPELEN IN WATER OF EEN ANDERE
VLOEISTOF.

+ Gebruik geen oplosmiddelen of producten met een
zure of basische pH-waarde, zoals bleekmiddel, of
schuurmiddelen om het apparaat schoon te maken.

+ Laat geen water of andere vloeistoffen in de
ventilatieopeningen komen om schade aan de binnenkant
van het apparaat te voorkomen.

* Het is raadzaam om het apparaat regelmatig schoon te
maken.

+ Als het apparaat niet goed schoon is, kan het oppervlak
achteruitgaan, wat de levensduur van het apparaat
onherroepelijk beinvioedt en het gebruik ervan onveilig
kan maken.

+ De volgende onderdelen mogen in de vaatwasser (met
een zacht reinigingsprogramma) of in een sopje van heet
water:

- Roestvrij stalen rok
- Waterpompdop

+ Droog vervolgens alle onderdelen voordat je ze in elkaar
zet en opbergt.

Opmerking: Zorg ervoor dat alleen de metalen onderdelen
aan het water worden blootgesteld. Stel het bovenste
gedeelte van de sous vide stick (motorbehuizing) niet bloot
aan water.



PROBLEMEN OPLOSSEN

Geluid

Bij normale werking bromt het systeem doordat de motor, de waaier en de
koelventilator in werking zijn.

Malend geluid

Het roestvrijstalen rokje zit los. Duw de roestvaststalen rok omhoog in de
geleidesleuf en draai naar rechts tot je een klik hoort. Als de rok goed vastzit,
verdwijnt het geluid.

Het is ook mogelijk dat de roeras per ongeluk verbogen is. Schroef in dat geval de
onderste pompschijf los en duw de waaier voorzichtig tot hij gecentreerd is.

Slurpend geluid

Je pomp heeft een werveling van water gecreéerd, vergelijkbaar met het legen van
een gootsteen of badkuip. Voeg meer water toe of verstoor het water voorzichtig
met een lepel. Er is geen zekere manier om een draaikolk veroorzaakt door de
rotatie van de pomp te elimineren, maar meestal gaat het vanzelf weg.

Gorgelend + whoosh-geluid

De pomp zuigt lucht aan - voeg meer water toe. Je zou ook kleine belletjes in je
tank moeten zien.

Schade aan voedsel

De waterstraal van de pomp kraakt eieren of beschadigt visfilets: Draai de
pompuitlaat naar de wand van de container; dit zal het debiet van de pomp
aanzienlijk verminderen. Het is ook een goede gewoonte om eieren in zakken te
doen om te voorkomen dat ze in bepaalde containers worden “rondgeblazen”.

Systeem zal niet blijken

Controleer de stekker en stroomonderbrekers

Laag waterpeil alarm

Voeg meer water toe, het waterniveau kan tijdens het gebruik van de pomp dalen
door turbulentie van het water.

Het alarm voor laag waterpeil gaat
na een paar seconden aan

Voeg meer water toe - De pomp genereert “golven” - soms zorgen deze golven
ervoor dat het waterniveau bij de sensoren op en neer gaat. De golven zorgen

er soms voor dat het waterniveau precies onder de sensor zakt en dat er een
alarm voor laag waterniveau afgaat. Dit is normaal en je moet gewoon meer water
toevoegen.

De afgelezen temperatuur komt
niet overeen met de thermometer

“Sous vide” circulatiepompen zijn gekalibreerd op een wetenschappelijke platina
primaire standaard die veel nauwkeuriger is dan winkelthermometers.

De lichten in huis flikkeren een
beetje als het systeem aan staat

Dit is normaal omdat de circulatiepomp het vermogen moduleert.

SPECIFICATIES
Model VC1200XD
Thermische energie 1200 watt
Minimum temperatuur +20°C
Maximale temperatuur +90°C
Temperatuurstabiliteit +1%
Minimale waterdiepte 11cm

Minimum containergrootte

2,6 gallon (10 liter)

Maximale containergrootte

4,0 gallons (15 liter)

Pompvolume

2,25 gallons/minuut (8,5 liter/minuut)

Ingangsvermogen

220 ~ 240 VAC, 50/60 Hz




m Roména  (Translat din instructiunile originale)

APARAT DE GATIT LA TEMPERATURI SCAZUTE
RONER CLIP 360

DESCRIERE

Butonul de scadere

Butonul de crestere

Butonul de setare

Butonul Start/Stop

Nivelul MAX si MIN al apei

Clema

Fusta din otel inoxidabil

H  Capacul pompei de apa

Tn cazul in care modelul aparatului dumneavoastra nu

dispune de accesoriile descrise mai sus, acestea pot fi
achizitionate separat de la Serviciul de Asistenta Tehnica.

GO Mmoo m >

UTILIZARE SI INGRIJIRE

. intindeti complet cablul de alimentare al aparatului inainte
de fiecare utilizare.

* Nu utilizati aparatul dacé accesoriile sale nu sunt montate
corespunzator.

* Nu utilizati aparatul daca accesoriile atasate la acesta
sunt defecte. Inlocuiti-le imediat.

* Nu porniti aparatul fara apa.

* Nu utilizati aparatul daca butonul Start/Optare nu
functioneaza.

+ Nu mutati aparatul in timpul utilizarii.

* Nu folositi aparatul daca este inclinat in sus si nu l
Tntoarceti.

* Nu rasturnati aparatul in timp ce este utilizat sau conectat
la reteaua electrica.

* Respectati nivelurile MAX si MIN.

+ Depozitati acest aparat in afara razei de actiune a copiilor
si/lsau a persoanelor cu deficiente fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau cu lipsa de experienta si cunostinte.

+ Nu depozitati aparatul daca este inca fierbinte.

* Nu depozitati sau transportati aparatul daca este inca
fierbinte.

+ Pericol de arsura: recipientul de gétit, partea din otel
inoxidabil a circulatorului si pungile pentru alimente
se Tncélzesc atunci cand sunt folosite. Folositi manusi
de bucétarie sau clesti atunci cand manipulati. Lasati
sistemul sa se raceasca inainte de a goli apa.

+ Pastrati aparatul in stare buna. Verificati ca piesele
mobile sa nu fie nealiniate sau blocate si asigurati-va
ca nu exista piese rupte sau anomalii care ar putea
impiedica functionarea corecta a aparatului.

+ Folositi numai apa cu aparatul.
* Nu utilizati apa deionizata.

APLICATII

+ Gatitul produselor ambalate anterior in vid (carne, peste,
pasari de curte, legume, terci, pateuri, gemuri, conserve,
uleiuri aromatice...)

+ Pasteurizare (85°C in cazul elaborarilor gatite cu tehnici
traditionale).

AVANTAJE

+ Gatitul la temperaturi scazute previne pierderea de lichide
si deshidratarea si uscarea alimentelor, respectand in
acelasi timp structura naturald a acestora.

+ Gatitul in vid sporeste aromele si aromele alimentelor si
ale condimentelor folosite.

* Respectand lantul de gatire, durata de viatd a alimentelor
este considerabil prelungita.

+ Permite pregatirea mancarurilor in avans.

+ Gatitul in apa asigura rezultate mai precise decéat in
cuptorul cu convectie.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
INAINTE DE UTILIZARE

+ Asigurati-va ca toate ambalajele produsului au fost
indepartate.
+ Va rugam sa cititi cu atentie brosura “Sfaturi de siguranta

si avertismente” inainte de prima utilizare

UTILIZATI

« Intindeti complet cablul de alimentare nainte de a-|
conecta.

+ Blocati ferm aparatul prinzandu- de partea laterala a
recipientului.

» Umpleti vasul cu apa péana la un nivel cuprins intre
semnele MIN si MAX de pe partea laterala a fustei din
otel inoxidabil.

+ Asezati vasullrecipientul Ianga o priza de curent

alternativ. Asigurati-va cd nu se afld pe aragaz sau pe o
alta sursa de caldura.

Nota: Aparatul necesita un recipient sau oala de 10-15
litri umpluté cu apa cel putin pana la marcajul nivelului

MIN. Poate fi utilizat in recipiente din otel inoxidabil sau
policarbonat.

+ Conectati aparatul la reteaua electrica.
+ Apésati butonul de setare



+ Selectati temperatura tinta prin apasarea butoanelor de
crestere/ descrestere. La fiecare apésare, creste sau
scade cu 0,5°C.

Nota: Intervalul de temperatura este: 20°C - 90°C, iar
temperatura implicita este de 60°C.

+ Apéasati din nou butonul de setare pentru a regla timpul
de lucru.

+ Ajustati orele de lucru. La fiecare apasare, creste sau
scade 1h.

+ Apasati butonul de setare pentru a accepta

* Reglati minutele de lucru. La fiecare apasare, creste sau
scade 1min.

+In cele din urma, apasati o data butonul de setare pentru
a fixa acesti parametri.

+ Apasati si mentineti apasat butonul Start/Stop timp de
aproximativ 3 secunde pentru a comuta intre unitatile de
temperatura Fahrenheit si Celsius.

+ Apasati butonul Start/stop pentru a incepe gatitul.

+ Cronometrul va incepe numaratoarea inversa atunci cand

temperatura setata este atinsa.

+ Cand gatitul este complet, apasati butonul Start/stop
pentru a opri aragazul.

DUPA CE ATI TERMINAT DE UTILIZAT APARATUL
+ Opriti aparatul cu ajutorul butonului Start/Stop.

+ Deconectati aparatul de la reteaua electrica.

+ Se lasa sa se raceasca.

+ Curatati aparatul.

CURATARE

+ Deconectati aparatul de la retea si lasati-l sa se raceasca

Tnainte de a intreprinde orice operatiune de curatare.

« Indepartati surubul de protectie a turbinei cu o surubelnita

+ Pentru a dezasambla aparatul, tineti corpul principal si
rotiti fusta in sens invers acelor de ceasornic.

+ Scoateti capacul pompei de apa din pozitia de blocare,
rotindu-| in sensul acelor de ceasornic, apoi scoateti-I.

+ Curatati echipamentul cu o carpa umeda cu céteva

picéturi de detergent si apoi uscati-l. NU IL SCUFUNDATI

IN APA SAU IN ORICE ALT LICHID.

* Nu utilizati solventi sau produse cu un pH acid sau
bazic, cum ar fi inalbitorul, sau produse abrazive pentru
curatarea aparatului.

+ Nu lasati apa sau orice alt lichid sa patrunda in orificiile
de aerisire pentru a evita deteriorarea partilor interioare
ale aparatului.

+ Se recomanda sa curatati aparatul in mod regulat.

+ Daca aparatul nu este in stare buna de curatenie,
suprafata acestuia se poate degrada si poate afecta
inexorabil durata de viata utila a aparatului si ar putea
deveni nesigur pentru utilizare.

+ Urmatoarele piese pot fi spalate in masina de spalat vase
(folosind un program de curatare moale) sau in apa calda
Cu sapun:

- Fusta din otel inoxidabil
- Capacul pompei de apa

+ Apoi, uscati toate piesele inainte de asamblare si
depozitare.

Nota: Asigurati-va ca numai partile metalice sunt expuse
la apa. Nu expuneti partea superioara a batului sous vide
(carcasa motorului) la apa.



DEPISTAREA DEFECTIUNILOR

Zgomot

Tn conditii normale de functionare, sistemul va bazai din cauza motorului, a rotorului
si a ventilatorului de racire in functiune.

Zgomot de macinare

Fusta din otel inoxidabil este slabita. impingeti fusta din inox fn sus in canelura
de ghidare si rotiti-o spre dreapta pana cand auziti un clic. Cand fusta este fixata,
zgomotul va dispérea.

De asemenea, ar putea exista posibilitatea ca arborele de agitare sa fi fost indoit
din greseala. In acest caz, desurubati discul de jos al pompei si impingeti usor
rotorul pana cand acesta este centrat.

Zgomotul de sorbire

Pompa dvs. a creat un vartej de apa, asemanator cu golirea unei chiuvete de baie
sau a unei cazi de baie. Adaugati mai multa apa sau tulburati usor apa cu o lingura.
Nu exista 0 modalitate sigura de a elimina un vartej cauzat de rotatia pompei, dar
de obicei acesta va disparea de la sine.

Zgomotul Gurgling + whoosh

Pompa aspira aer - adaugati mai multa apa. De asemenea, ar trebui sd vedeti bule
mici in acvariu.

Deteriorarea alimentelor

Jetul de apa al pompei sparge oule sau deterioreaza fileurile de peste: Intoarceti
orificiul de iesire al pompei cu fata spre peretele recipientului; acest lucru va
tempera foarte mult debitul de iesire al pompei. De asemenea, este o buna practica
sa puneti oudle in saci pentru a preveni ca acestea sa fie “suflate” in anumite
recipiente.

Sistemul nu se va dovedi

Verificati fisa de alimentare si intrerupatoarele

Alarma de nivel scazut al apei

Adaugati mai multa apa, nivelul apei poate scadea in timpul functionarii de catre
pompa din cauza turbulentelor apei

Alarma de nivel scazut al apei se
activeaza dupa cateva secunde de
functionare

Adaugati mai multd apa - Pompa genereaza “valuri” - uneori aceste valuri vor face
ca nivelul apei la senzori sa fluctueze in sus si in jos. Uneori, valurile scad nivelul
apei chiar sub senzor si vor provoca o alarméa de apa scazuta. Acest lucru este
normal si trebuie doar sa addugati mai multd apa.

Temperatura citita nu se potriveste
cu cea din termometru

Circulatoarele “Sous vide” sunt calibrate in functie de un standard stiintific primar de
platina, care este mult mai precis decat termometrele din magazine.

Luminile din casa pélpéie usor
atunci cand sistemul este pornit

Acest lucru este normal, deoarece circulatorul moduleaza puterea.

SPECIFICATII
Model VC1200XD
Energie termica 1200 wati
Temperatura minima +20°C
Temperatura maxima +90°C
Stabilitatea temperaturii 1%
Adancimea minima a apei 4,25" (11 cm)

Dimensiunea minima a containerului

2,6 galoane (10 litri)

Dimensiunea maxima a containerului

4,0 galoane (15 litri)

Volumul pompei

2,25 galoane/minut (8,5 litri/minut)

Putere de intrare

220 ~ 240 VAC, 50/60 Hz




Polski  (Przettumaczone z oryginalnej instrukcji)

URZADZENIE DO GOTOWANIA W NISKIEJ
TEMPERATURZE

RONER CLIP 360

OPIS

A Przycisk zmniejszania

B Przycisk zwigkszania

C  Przycisk ustawien

D Przycisk Start/Stop

E  Maksymalny i minimalny poziom wody
F  Zacisk

G Spddnica ze stali nierdzewnej

H  Korek pompy wodnej

Jesli model urzadzenia nie jest wyposazony w opisane
powyzej akcesoria, mozna je réwniez zakupi¢ oddzielnie w
dziale pomocy technicznej.

UZYTKOWANIE | PIELEGNACJA

* Przed kazdym uzyciem nalezy catkowicie wyciagna¢
przewod zasilajacy urzadzenia.

+ Nie uzywaj urzadzenia, jesli jego akcesoria nie sg
prawidtowo zamontowane.

* Nie uzywaj urzadzenia, jesli dotaczone do niego
akcesoria sg uszkodzone. Nalezy je natychmiast
wymienic.

+ Nie wigcza¢ urzadzenia bez wody.

+ Nie uzywaj urzadzenia, jesli przycisk Start/ Stop nie
dziata.

+ Nie nalezy przenosi¢ urzadzenia podczas jego
uzytkowania.

+ Nie uzywaj urzadzenia, jesli jest przechylone i nie
przewracaj go.

+ Nie nalezy odwraca¢ urzadzenia, gdy jest ono uzywane
lub podtaczone do sieci elektrycznej.

+ Nalezy przestrzega¢ pozioméw MAX i MIN.

+ Urzadzenie nalezy przechowywac¢ w miejscu
niedostepnym dla dzieci i/lub 0séb o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej, umystowej lub
nieposiadajacych do$wiadczenia i wiedzy.

+ Nie nalezy przechowywa¢ urzadzenia, gdy jest jeszcze
gorace.

* Nie nalezy przechowywac ani transportowac urzadzenia,
jesli jest ono jeszcze gorace.

+ Niebezpieczenstwo poparzenia: pojemnik do gotowania,
cze$¢ cyrkulatora ze stali nierdzewnej i woreczki
na zywnos¢ nagrzewajq sie podczas uzytkowania.
Podczas obstugi nalezy uzywa¢ rekawic kuchennych lub

szczypiec. Przed oprdznieniem wody nalezy odczekac,
az system ostygnie.

+ Utrzymuj urzadzenie w dobrym stanie. Sprawdz, czy
ruchome czesci nie sq zle ustawione lub zablokowane
i upewnij sig, ze nie ma uszkodzonych czesci lub
nieprawidtowosci, ktére moga uniemozliwi¢ prawidtowe
dziatanie urzadzenia.

+ Z urzadzeniem nalezy uzywac wytacznie wody.
+ Nie uzywaj wody dejonizowane;.

APLIKACJE

+ Gotowanie produktow uprzednio zapakowanych
prézniowo (migso, ryby, dréb, warzywa, terriny, pasztety,
dzemy, przetwory, oleje aromatyczne...)

+ Pasteryzacja (85°C dla produktow gotowanych
tradycyjnymi metodami).

ZALETY

+ Gotowanie w niskiej temperaturze zapobiega utracie
ptynéw oraz odwodnieniu i wysuszeniu zywnosci przy
jednoczesnym zachowaniu jej naturalnej struktury.

+ Gotowanie prézniowe wzmacnia aromaty i smaki potraw
oraz stosowanych przypraw.

* Przestrzeganie tancucha gotowania znacznie wydtuza
zywotno$¢ zywnosci.
+ Umozliwia przygotowanie potraw z wyprzedzeniem.

+ Gotowanie w wodzie zapewnia doktadniejsze wyniki niz w
piecu konwekeyjnym.

INSTRUKCJE UZYTKOWANIA
PRZED UZYCIEM

+ Upewnij sie, ze wszystkie opakowania produktu zostaty
usunigte.

* Przed pierwszym uzyciem nalezy uwaznie przeczyta¢
broszure “Wskazowki bezpieczenstwa i ostrzezenia”.

UZYCIE

* Przed podtgczeniem nalezy catkowicie wyciagnaé
przewod zasilajacy.

+ Mocno zablokuj urzadzenie, zaciskajac je z boku
pojemnika.

+ Napetnij garnek woda do poziomu pomiedzy
oznaczeniami MIN i MAX z boku ostony ze stali
nierdzewne;.

+ Umie$¢ garnek/pojemnik w poblizu gniazdka
elektrycznego. Upewnij sig, ze nie znajduje sig on na
kuchence lub innym zrédle ciepta.



Uwaga: Urzadzenie wymaga pojemnika lub garnka o
pojemnosci 10-15 litréw wypetnionego wodg co najmniej
do poziomu MIN. Urzadzenie moze by¢ uzywane w
pojemnikach ze stali nierdzewnej lub poliweglanu.

+ Podtacz urzadzenie do sieci elektrycznej.
+ Naci$nij przycisk ustawien

+ Wybierz temperature docelowa, naciskajac przyciski
zwigkszania/zmniejszania. Kazde nacisniecie zwigksza
lub zmniejsza temperature o 0,5°C.

Uwaga: Zakres temperatur wynosi: 20°C - 90°C, a
domysina temperatura to 60°C.

+ Naci$nij ponownie przycisk ustawien, aby ustawi¢ czas
pracy.

* Regulacja godzin pracy. Kazde naci$nigcie zwigksza lub
zmniejsza czas pracy o 1 godzing.

+ Naci$nij przycisk ustawien, aby zaakceptowac

* Regulacja minut pracy. Kazde nacisnigcie zwigksza lub
zmniejsza czas pracy 0 1 min.

+ Na koniec naci$nij raz przycisk ustawien, aby ustali¢ te
parametry.

+ Naci$nij i przytrzymaj przycisk Start/Stop przez okoto 3
sekundy, aby przefgcza¢ migdzy jednostkami temperatury
Fahrenheita i Celsjusza.

+ Naci$nij przycisk Start/Stop, aby rozpocza¢ gotowanie.

+ Timer rozpocznie odliczanie po osiggnigciu ustawionej
temperatury.

+ Po zakonczeniu gotowania nacisnij przycisk Start/Stop,
aby wytaczy¢ kuchenke.

PO ZAKONCZENIU KORZYSTANIA Z URZADZENIA

+ Zatrzymaj urzadzenie za pomoca przycisku Start/Stop.
+ Odlacz urzadzenie od zasilania.

+ Pozostawi¢ do ostygnigcia.

+ Wyczy$¢ urzadzenie.

CZYSZCZENIE

* Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy odtaczy¢
urzadzenie od zasilania i odczekaé, az ostygnie.

+ Wykre¢ $rube ostony turbiny za pomoca $rubokreta

+ Aby zdemontowa¢ urzadzenie, nalezy przytrzymac
gtéwny korpus i obrdcic¢ ostong w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazowek zegara.

* Przekrec korek pompy wodnej z pozycji zablokowanej,
obracajac go zgodnie z ruchem wskazowek zegara, a
nastepnie zdejmij.

+ Wyczys¢ urzadzenie wilgotng szmatka z kilkoma kroplami
ptynu do mycia naczyn, a nastepnie wysusz. NIE
ZANURZAC W WODZIE ANI INNYCH PLYNACH.

+ Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac
rozpuszczalnikow, produktéw o kwasnym lub zasadowym
pH, takich jak wybielacze lub produkty $cierne.

+ Nie pozwdl, aby woda lub jakikolwiek inny ptyn dostat sie
do otworéw wentylacyjnych, aby unikng¢ uszkodzenia
wewnetrznych czesci urzadzenia.

+ Zaleca sig regularne czyszczenie urzadzenia.

+ Jedli urzadzenie nie jest w dobrym stanie czystosci, jego
powierzchnia moze ulec degradacji, co nieuchronnie
wplynie na czas uzytkowania urzadzenia i moze stac sie
niebezpieczne w uzyciu.

+ Ponizsze elementy mozna my¢ w zmywarce (uzywajac
delikatnego programu czyszczacego) lub w cieptej wodzie
z mydtem:

- Spddnica ze stali nierdzewnej
- Korek pompy wodnej

+ Nastepnie nalezy wysuszy¢ wszystkie czesci przed
montazem i przechowywaniem.

Uwaga: Upewnij sig, ze tylko metalowe czesci sa
wystawione na dziatanie wody. Nie wystawiaj gornej czesci
patyczka sous vide (obudowy silnika) na dziatanie wody.



ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Hatas

Podczas normalnej pracy system bedzie szumiat z powodu pracy silnika, wirnika i
wentylatora chtodzacego.

Hatas szlifowania

Obrzeze ze stali nierdzewnej jest poluzowane. Wcisnij ostone ze stali nierdzewnej
do rowka prowadnicy i obr6¢ w prawo, az ustyszysz klikniecie. Po zamocowaniu
ostony hatas zniknie.

Istnieje rowniez mozliwo$¢, ze wat mieszajacy zostat przypadkowo wygiety. W takim
przypadku nalezy odkreci¢ dolng tarcze pompy i delikatnie popchna¢ wirnik, az
zostanie wysrodkowany.

Odgtos siorbania

Pompa wytworzyta zawirowanie wody, podobne do oprézniania zlewu lub wanny w
tazience. Dodaj wiecej wody lub delikatnie zamieszaj wode tyzka. Nie ma pewnego
sposobu na wyeliminowanie wiru spowodowanego obrotami pompy, ale zwykle
ustepuje on samoistnie.

Bulgotanie + szum

Pompa zasysa powietrze - dodaj wiecej wody. W zbiorniku powinny by¢ réwniez
widoczne mate babelki.

Uszkodzenia zywnosci

Strumien wody pompy rozbija jaja lub uszkadza filety rybne: Obré¢ wylot pompy tak,
aby byt skierowany w strong $ciany pojemnika; spowoduije to znaczne ztagodzenie
strumienia wyjsciowego pompy. Dobrg praktyka jest réwniez pakowanie ikry do
workow, aby zapobiec jej “wydmuchiwaniu” w niektorych pojemnikach.

System nie okaze sig

Sprawdz wtyczke zasilania i wytaczniki

Alarm niskiego poziomu wody

Dodaj wigcej wody, poziom wody moze spa$¢ podczas pracy pompy z powodu
zawirowan wody.

Alarm niskiego poziomu wody
wigcza sie po kilku sekundach
dziatania.

Dodaj wigcej wody - pompa generuije “fale”, ktére czasami powodujg wahania
poziomu wody na czujnikach w gore i w dot. Fale czasami obnizajg poziom wody
tuz pod czujnikiem i powodujg alarm niskiego poziomu wody. Jest to normalne
zjawisko i wystarczy dola¢ wigcej wody.

Odczyt temperatury nie odpowiada
wskazaniom termometru

Cyrkulatory “Sous vide” sa kalibrowane zgodnie z naukowym platynowym
standardem pierwotnym, ktéry jest znacznie doktadniejszy niz termometry
sklepowe.

Swiatta w domu lekko migocza,
gdy system jest wtaczony

Jest to normalne zjawisko, poniewaz pompa cyrkulacyjna moduluje moc.

SPECYFIKACJA
Model V/C1200XD
Energia cieplna 1200 W
Minimalna temperatura +20°C
Maksymalna temperatura +90°C
Stabilno$¢ temperatury +1%
Minimalna gteboko$¢ wody 4,25" (11 cm)

Minimalny rozmiar pojemnika

2,6 galona (10 litrow)

Maksymalny rozmiar pojemnika

4,0 galony (15 litrow)

Pojemno$¢ pompy

2,25 galona/minute (8,5 litra/minute)

Moc wejsciowa

220 ~ 240 VAC, 50/60 Hz




6bnrapck

YPE[ 3A TOTBEHE MPU HUCKA TEMMEPATYPA
RONER CLIP 360

OMUCAHUE

ByToH “HamansBaHe

ByToH 3a yBennyasaxe

ByToH 3a HacTpoitka

ByToH Ctapt/CTon

Makc1manHo 1 MUHAMAnHO HUBO Ha BoaaTta
Ckoba

Mona oT HepbXaaema cToMaHa

Kanayka Ha BogHaTa nomna

AKo MOENbT Ha BaLwmMs Yypea He pasnonara ¢ onucaHuTe
no-rope akcecoapu, Te morat aa 6boat 3aKyneHu otTaenHo
oT CI'IY)KﬁaTa 3a TEXHM4eCKa NomoLL,.

I O Mmoo w >

YNOTPEBA U TPUXN

* Mpeay Besika ynoTpeGa U3gbpraiTe HambHO
3axpaHBalLns kaben Ha ypena.

* He usnonssaite ypena, ako NpuHagnexHocTuTe My He
Ca NpaBWHO MOHTUPAHMW.

* He usnonasgaiite ypesa, ako NpUKPENeHNTE KbM HEro
akcecoapy ca aedekTHU. 3amMeHeTe i HezabaBHo.

* He BkniouBaiite ypena 6e3 Boga.

* He nanonasaite ypena, ako 6yTOHBT 3a nyckaHe/
cnupaxe He pabotu.

*He npemeCTBaDlTe ypena, ookaTo ce 13nonsea.

* He n3nonasaiite ypesa, ako e HaknoHeH, 1 He ro
obpbLyaiTe.

+ He obpwbLuyaitte ypeaa, LOKATO Ce 13Non3ea Ui e
BKIHOYEH KbM ENEKTpUYeckaTa Mpexa.

+ Cnassaite HuBata MAX 1 MIN.

+ CbXpaHsiBaiiTe TO31 yper Ha MSICTO, HE[OCTBINHO 3a
Aela nnn nnua ¢ rn4ECckn, CEH30PHM UM YMCTBEHMU
YBPEXAaHUS UMM C IMNCa Ha OMUT W NO3HaHWS.

* He cbxpaHsiBaiiTe ypesa, ako e BCe OLLe ropeLl.

* He cbxpaHsiBaliTe 1 He TpaHCNopTMpaiiTe ypeaa, ako Tou
€ BCe OLLe ropeLy.

+ ONacHOCT OT U3rapsiHe: KOHTEHEPBT 3a roTBEHE, YacTTa
OT HepbxaeMa CTOMaHa Ha LpKynatopa 1 Topbnykute
3a XpaHa ce Harpsisat npu ynotpeba. /anon3saiite
pbKaBULM 3@ rOTBEHe Ny Wunuy npu pabota. OctaBeTe
cucTemata fia M3CTUHe, Npean Aa 13npasHuTe Bofara.

+ [Nopabpxaiite ypeaa B 400po cbeTosiHue. MposepeTe

[anun ABMxeLlnTe ce 4acTu He ca HenpaBuiHo
noapeneHn unu 3akneLleHn n ce ysepete, 4e HAMa

(MpeBop Ha U3BBPLLEHNUTE UHCTPYKLIK)

CHYNEHI YacTy UMM aHOMarnI, KOUTO MoraT aa nonpeyart
Ha npasunHaTa paGoTa Ha ypeaa.

* M3non3gaiite camo Boga ¢ ypega.
* He n3nonagaitte fjelioHn3npara Boaa.

NPUNOXEHUA

+ [puroTesiHe Ha NPOAYKTY, NPeABapUTENHO ONaKoBaHM
BbB BakyyM (Meco, puba, NTuLy, 3eNeHYyLIM, TEPUHM,
nacTeTH, KOHUTIOPY, KOHCEPBI, apOMaTHM Macra...)

+ [MacTbopu3aums (85°C 3a npopyKT, MPUrOTBEHN N0
TPaAMLMOHHN METOAN).

NPEOUMCTBA

+ TOTBEHETO MY HUCKa TeMNepaTypa NpeaoTBpaTsiea
3arybata Ha TeYHOCT, fieXVApaTaLMATa U 13CyLLIABaHETO
Ha xpaHaTa, kaTo CbLLEBPEMEHHO 3ana3Ba ecTecTBeHaTa
[ CTpyKTypA.

+ BakyyMHOTO roTBeHe 3acura apomMaTuTe 1 BKyCOBETE
Ha XpaHaTa 11 u3nonasaHuTe NoANPaBKi.

+ Cnia3BaHeTo Ha BepuraTa Ha roTBeHe 3HauuTesnHo
yIbKaBa XMBOTA Ha XpaHaTa.

* [osBonsBa NpeABapuTenHo NpuroTeaHe Ha ACTUA.

+ T0TBEHETO BbB BOfA OCUTYPsIBa MO-TOYHM PE3YNTaTy NpU
neyeHe B KOHBEKTOPHa (hypHa.

WHCTPYKLUWK 3A YNOTPEBA
MPEAV YNOTPEBA

* YBepeTe ce, Ye BCHYKM ONakoBKU Ha MpogykTa ca
OTCTPaHEHMU.

+ Mons, npoyeTeTe BHAMaTENHO bpowypata “CbBeTy
11 NpepynpexaeHns 3a besonacHocT” Npeau mbpeata
ynotpeba

M3MON3BANTE

* M3ternete 3axpaHBalLus kaben HambIHO, Npeau 4a ro
BKIOYMTE.

+ 3aknioyeTe 3paBo ypeaa, kaTo ro NpuTUCHeTe KbM
CTpaHaTa Ha KOHTelHepa.

* HanmbnHeTe cbaa ¢ BoAa 0 HUBO MeXAy MapK1poBKUTe
MIN n MAX oTcTpanu Ha nonata OT Hepbxaaema
CTOMaHa.

+ [ocTaBeTe cbaalkoHTelHepa B 6NM30CT 40 KOHTAKT 3a
NPOMEHINB TOK. YBEPETE Ce, Ye He € MOCTaBEeH BbpXY
neyka unv pyr U3TOYHWK Ha TOMMMHa.

3abenexka: YpeabT ce Hyxaae oT Cbj Unu TEHIKepa ¢
Bmectumoct 10-15 nuTpa, HambnHeHu ¢ BoZa NMOHe A0



mapkata MIN. Toit Moxe fia ce u3nonaea B CbA0BE OT
HepbXaaema CTOMaHa unv nonukapboHar.

+ CBbpXxeTe ypeaa KbM enekTpuieckata Mpexa.
* HatucHeTe ByToHa 3a HacTpoiika

* /13bepeTe Lienesata TemMnepartypa, kato HaTuckaTe
ByToHUTE 3a yBENUMYaBaHe/HamansBaHe. Besko
HaTWCKaHe yBennyaBa unn Hamansisa Temneparypata ¢
0,5°C.

3abenexka: TemnepaTypHusT guanasoH e: 20°C - 90°C, a
Temnepatyparta no nogpasbupate e 60°C.

* HaTucHeTe 0THOBO GyTOHA 3a HAacTpolika, 3a fa
perynupate paBoTHOTO Bpeme.

* PerynupaHe Ha paboTHoTo Bpeme. C BCSKO HaTUCKaHe ce
yBenu4yaBa unu Hamansea ¢ 1 .

+ HatucHeTe ByTOHa 3a HacTpoiika, 3a ja npuemeTe

* Hactpoitte paboThute MuHyTU. C BCSKO HaTUCKaHe ce
yBeNnu4aBa unu Hamansea ¢ 1 MuH.

* Hakpasi HaTuCHETe BeHbX GYTOHA 3a HAacTpoika, 3a aa
chukeupaTe Tesn napameTpu.

* HatucHeTe v 3agpbxre 6ytoHa Ctapt/Cton 3a okono 3
CekyHaW, 3a ja MPEBKITIOYATE MEXLY TEMNepaTypHUTe
eanHnum no ®apeHxant u no Lienani.

* HatucHete ByToHa Ctapt/CTon, 3a aa 3anoyHeTe
TOTBEHETO.

+ Tailmep®bT LLe 3anoyHe Ja 0THposiBa, koraTo 3afafeHaTa
Temneparypa bbae focTurHaTa.

+ KoraTo roTBEHETO Mpukntoum, HaTucHeTe 6yToHa Crapt/
Cron, 3a fa cnpeTe nevkara.

CNE[ KATO NPUKIOYUTE C U3NON3BAHETO HA
YPEQA

+ CnpeTe ypepa ¢ nomoyTa Ha 6ytoHa Ctapt/Cron.
* Vi3knioyeTe ypena oT enekTpuyeckata Mpexa.

+ OcTaBeTe 5 ja U3CTUHe.

+ MoumcTeTe ypena.

NMOYUCTBAHE

* M3knioyeTe ypena oT enexkTpuyeckata Mpexa 1 ro
ocTaBeTe [ja M3CTUHe, Npeau [1a 3ano4yHeTe NoYUCTBaHE.

+ OTCTpaHeTe BWHTa Ha NpeanasvTens Ha TypbuHata ¢
nomoLLTa Ha 0TBepTKa

+ 3a fla pa3rnobuTte ypeaa, 3afpbKTe OCHOBHOTO TSIMO U
3aBbpTETe Nonara 0bpaTHO Ha YaCoBHWKOBATa CTPENKa.

* W3knioyeTe kanaykata Ha BogHaTa nomna ot
3aKn04eHOTO NOJOXEHWe, KaTo A 3aBbPTUTE MO NOCOKa
Ha 4acoBHWKOBaTa CTpesika, 1 Cneq ToBa s cearnerte.

+ MouncTeTe 060pyaABAHETO C BNaXHa Kbpnia C HAKOMKO
Karky TEYHOCT 33 MUEHe Ha Cb0Be U Crief] ToBa
noacywere. HE MOTAMNAWTE BbB BOLA UK [IPYTA
TEYHOCT.

* He n3nonagaiite pasTBopuTeni UNN NPOAYKTU C
KMCENWHHO UM OCHOBHO pH, kato 6envHa, unm
abpasuBHI NPOAYKTY 33 MOYNCTBAHE Ha ypeaa.

+ He no3sonsisaiiTe Ha BoAa i apyra TeYHOCT fa
nonajHe BbB BEHTUNALMOHHUTE OTBOPH, 3a Aa He Ce
MOBPEAAT BLTPELLHNTE YacTu Ha ypeaa.

+ [penopbumnTenHo e ypeabT Aa ce noYucTBa peaoBHoO.

+ AKO ypeabT He € B 0BpO CbCTOSHNE Ha YMCTOTa,
MOBBPXHOCTTA My MOXe Aa Ce BIOLUM 1 TOBa HEYMONUMO
[1a NOBNUSIE Ha NPOABIKMTENHOCTTA HA MONE3HMS XMBOT
Ha ypefa 1 ia CTaHe onaceH 3a ynotpeba.

+ CriejHUTE YacT MoraT fja Ce MUAT B CbA0OMUSIHA
MalUVHa (C mporpama 3a MeKO MoYMCTBaHE) Ui B
ropeLla BoAa CbC canyH:

- [ona ot HepbXaaema CToMaHa
- Kanauka Ha BoaHaTta nomna

+ Crieqj TOBa NOACYLUETE BCUYKY YaCTW Npeau
CrNoBSBaHETO U CbXPAHEHMETO UM.

3abenexka: YBepeTe ce, Ye caMo MeTarnHuTe YacTy ca
13noXeHu Ha BogaTa. He n3naraite ropHata 4acT Ha
CTVKa 3a Cy-BuA (KOpnyca Ha jBuraTensi) Ha Boga.



OTCTPAHABAHE HA NMPOBNEMHU

LLym

[Mpn HopmanHa paboTa cuctemarta 6pbMum nopaau pabotata Ha gsuratens,
pabOTHOTO KONENO 1 OXNaXAALLMS BEHTANATOP.

LLlym oT cmunane

Monata oT HepbXaaema cToMaHa e pasxrnabeHa. HaTucHeTe Hepbxaaemata
rona Harope BbB BofeLLMs Kreb 1 3aBbPTETE HAASCHO, [JOKATO YyeTe LypakBaHe.
Korato nonata e fo6pe 3akpeneHa, LWyMbT Lye U34e3HeE.

Bb3MOXHO € CbLL0 Taka BasnbT 3a pa3GbpkBaHe a e G1n OrbHaT Mo HEBHUMaHUE.
B 7031 Criyyait OTBUITE AOMHNSA ANCK HA MOMMATa ¥ BHUMATESTHO HATUCHETE
paBOoTHOTO KOMeno, OKATO Ce LIeHTPUpA.

LLlym oT npecnyare

Balwara nomna e cb3nana BofjHa BUXpYLUKa, Nofo6Ha Ha Taaw Npy U3npa3saHe Ha
MUBKa unu Baha. [JoGaBeTe oLue BOAa UMK BHUMATENHO pasGbpkaliTte BofaTa ¢
mbxuUa. Hama curypeH HauuH 3a npemaxsaHe Ha BIUXbpa, MPUYMHEH OT BbPTEHETO
Ha nomnara, Ho 061KHOBEHO TOW 134e3Ba OT camo cebe CU.

LLlymoneHe + wym OT yxoTO

MomnaTa n3cMykea Bb3ayx - fobaseTe owe Boga. TpsiGea Aa BUGMTE U Manki
MexypyeTa B akapuyma.

[NoBpena Ha xpaHaTa

BopHaTa cTpys Ha nomnata yynu siiLa unv nospexaa pubHn duneta: O6bpHeTe
13x0Aa Ha nomnara C n1Lie KbM CTeHaTa Ha KOHTellHepa; TOBa 3HaUMTENHO Lue
Hamanu noToka Ha uaxoaa Ha nomnara. [lobpa npakTuka € CbLyo Taka siLaTa aa
ce MocTaBAT B TOpOWYK, 3a Aa Ce NPeaoTBpaTi “pasHacaHeTo” M B onpeaeneHi
KOHTENHepu.

CuctemaTa Hama fja ce okaxe

Mposeperte Liencena 1 npexbceaumnTe

Anapma 3a HICKO HMBO Ha BojaTta

[lo6aBeTe noBeye BOAA, HUBOTO Ha BofaTa MOXe fia Ce MOHWXKM Mo Bpeme Ha
paboTa Ha nomnata nopaau TypbyneHumn Ha Boaata.

Anapmata 3a HUCKO HWBO Ha
BOAATa Ce BKII0YBA Cref HAKOMKO
cekyHaw pabota

[obaBsiHe Ha noBeye Boga - Momnata reHepupa “BbiHW” - MOHsIKOra Tean
BbITHW NPeAN3BUKBAT KorebaHusl Ha HUBOTO Ha BOZaTa B CEH30pUTe Harope-
Hapony. MoHsikora BbIIHUTE MOHWXaBAT HUBOTO Ha BoiaTa TOYHO MOJ, CEH30pa
11 Npeau3BMKBAT anapma 3a HIUCKO HUBO Ha BofaTa. ToBa e HOpMariHo M NPOCTO
TpsibBa fa fobasuTe noBeve BOAA.

OTunTaHeTo Ha TeMneparypata He
CbBMaja C T0Ba Ha TepMOMETbpa

LinpkynaumonHuTe neyku “Sous vide” ca kanubpupaHy No Hay4eH nnaTuHeH
MbPBIUYEH CTAHAAPT, KOWTO € MHOTO MO-TOYEH OT TEPMOMETPUTE B MarasvHuTe.

CBeTnuHmTE B KblLaTa JIeko
TPEnTAT, KOraTo cucTemMaTa e
BKITHO4EHA

ToBa e HopMarnHo, Thit kato LUMpKynalmMoHHaTa nomna Moaynmpa MoLHoCTTa.

CNELUOUKALIUK
Mogen VC1200XD
TonnuHHa eHeprus 1200 BaTa
MuHumanHa Temnepatypa +20°C
MakcumanHa Temneparypa +90°C
TemnepatypHa cTabunHoct +1%
MunumanHa gbnbounHa Ha Bogata | 4,25 (11 cm)

MuHUManeH paamep Ha KOHTEHepa

2,6 ranoHa (10 nutpa)

MakcumarneH pasMep Ha KOHTelHepa

4,0 ranoHa (15 nutpa)

O6em Ha nomnata

2,25 ranoHa/muryTa (8,5 nuTpa/MuHyTa)

Bxogsa MotHocT

220 ~ 240 VAC, 50/60 Hz




EAAHNIKA  (Metdgppaon amo Tig TpwToTUTIEG 00NYiEg)

ZYZKEYH MATEIPEMATOZ XAMHAHZ

OEPMOKPAZIAZ

RONER CLIP 360
MEPIFPA®H

A Koupri peiwong

B Koupmi atgnong

C  Koupmi puBpiong

D Kouymi Start/Stop

E  MAX«kal MIN otéBpn vepou
F Zeiykmpag

G ®oUaota amd avogeidwro XaAufa
H  Kamaki avAiag vepol

Edv 1o povtého TG ouakeung aag dev dIaBETel Ta
€CapTAATA TTOU TTEPIYPAPOVTAI TIAPATIAVW, UTTOPEITE
€TMIoNG va Ta ayopdaeTe EexwploTd amd v YTmpeaia
Texvikng Bonbeiag.

XPHZH KAl ®PONTIAA

+ TeviwoTe TARPWG T0 KaAWdIo Tpo@odoaiag TG
ouokeung TpIv amd kéBe xpron.

* Mnv xpnaoipoTolEiTe TN GUOKEUN €AV Ta EEapTAUATE TNG
Oev eival owoTd ToTobETNPEVA.

* Mnv xpnaoigomoleite Tn ouokeur| €dv Ta eaptipaTa
TI0U €ival TIPOCAPTNHEVA OE QUTAY Eival EAQTTWHATIKA.
AVTIKOTAOTACTE TA APECWG.

* Mnv evepyotrolgiTe TN oUOKEUT Xwpig vepo.

* Mnv xpnaoiyoTolgite T ouokeur| dv 1o koupTi Start/
Stop dev AciToupyei.

* Mnv petakiveite Tn guokeun kard Tn xpron.

* Mnv XpnOIUOTIOIEITE TN GUOKEUR Qv €ival
avaTmodoyupIoPEVN Kal NV TV avatodoyupileTe.

+ Mnv avamodoyupilete TN CUOKEUR €Vw €ival €
Aeimoupyia | ouvdedepévn aTo BikTuO.

+ 2efaoreite Ta emimeda MAX kar MIN.

+ ATIoBnKeUOTE TN GUCKEUR HaKpId ammd Taudid A/kal Groua
HE GWHATIKY, AIOONTNPIAKN 1) HEIWUEVN VONTIKY IKavOTNTa
1 éMelyn epTeipiag kal yvwang.

+ Mnv amoBnkeUeTe TN oUCKEUR av gival akopa EaTh.

* Mnv amoBnkeUeTe 1} JETAQEPETE TN CUCKEUR €AV gival
akdpa CeaTn.

+ Kivbuvog eykalpaTog: 10 Soxeio payeIpEaTog, 1o
TUAKO aTmé avogeidwto XaAuBa Tou KUKAOQOPNTH Kali O
Bikeg TpoQipwy Bepuaivovtal étav xpnaigotrolouvTal.
Xpnaiyomoinate yavtia golpvou A AaBideg kard 1o
XEIPIOPO. AQAOTE TO CUGTNMA VO KPUWOE! TTPIV adeIdoETe
70 VEPO.

+ AlaTnpeite TN ouokeun o kaAf kataaTaon. EAEyEre 6Ti
70 KIVOUEVa pépn dev eival oTPaARA EUBUYPAUMIOHEV
1} urAokapigpéva kar BeaiwBeite o1 Sev uTdpyouv
OTTAOPEVA PEPN 1) AVWUAAIEG TTOU PTTOPET va EUTTOdioOUV
T OWATH AEIToUpYia TNG CUTKEUNG.

+ XpNOIUOTIOIEITE OVO VEPD e TN TUOKEUR.

* Mnv xpnaoiyoTolgiTte amioviopévo vepo.

EOQAPMOrEL

+ Mayeipepa TPoidvTwyY TToU £XOUV TIPONYOULEVWG
OUCKEUOOTEN O€ KEVO 0€POG (KPEQG, WAPIA, TTOUAEPIKA,
Aaxavikd, Tepiva, Taté, papueAGdES, KovaEPRES,
apwpatika éAaia...).

* MaoTepiwon (85°C yia TapACKEUEG TTOU payelpelovTal
e TTapadOTIaKES TEXVIKEG).

MAEONEKTHMATA

+ To payeipepa o€ xaunAr Beppokpacia amoTpEmel TV
QTTWAEID UYPWY Kal TNV aQudaTwon Kal gRpavan Twv
TPOQipwY, eviw TTapaAnAa a€BeTal T QuaIkn Toug dopn.

* To payeipepa UTTO Kevo eviayUE TA ApWHATA Kal
TIG YEUOEIG TWV TPOPIWY KA TWV PTTOXAPIKWY TTOU
Xpnaigotrololvral.

+ Me oeBaopé oy ahuaida payeipéparog, n didipkela
(WG TV TPOPIPWY TTAPATEIVETAI GNUAVTIKA.

+ Emimpémel Tv TrpoeToIpaaia Twy mATWY €K Twv
TIPOTEPWV.

* To payeipepa og vepd eGao@ahilel o akpifh
amoteAéapaTa oo 10 JaUPIoHA O€ YOUPVO CUVAYWYAG.

OAHTIEXZ XPHZHZ

MPIN ANO TH XPHZH

* BeBaiwbeite o1 £xel agaipebei 0An n cuokeuaaia Tou
TIPOIGVTOC.

+ AiaBéaTe TPOOoEKTIKA TO QUAAGSIO “XUPBOUAEG
acaAeiag kai TTPOEIBOTIOINCEIS” TTPIV AT TNV TTPWTN
xenon.

XPHZH

+ TeviwaTe TARPWG To KAAWSIO TPoYodoaiag TPIV TO
ouvdéoete atny Tpida.

+ AogpalioTe TaBEPA TN GUTKEUN, OTEPEWVOVTAG TNV OTO
A1 Tou doxgiou 0ag.

+ [epioTe TV KaToapoAa pe vepd péxp! kamoia aTadun
petagy Twv onpeiwv MIN kar MAX aTo AdI Thg
avogeidwrng TodIdg.



+ TommoBetAaTe TO SoXeio/TEPIEKTN KOVTG O€ TTPia
evaMaoadpevou pelpatog. BeBaiwBeite o1 dev
Bpioketal Tavw ae oUPVO 1 GAAN TNy BeppdTNTAG.

Inueiwon: H ouokeun amaitei doxeio 1) kargapdAa 10-15
NiTpwV yepaTo pe vepd TouhdyiaTov péxpl T otéBun MIN.
Mmopei va xpnaipotoinei o doxeia amoé avoteidwro
aToGAI 1) TTOAUKAPPOVIKG.

* 2UVOEQTE TN OUCKEUN OTO NAEKTPIKG DiKTUO.

* [amoTe 10 KoupTTi PUBHIONG

» EmAECTe TN Beppokpaaia-oToXo TATWVTAG T KOUUTTIA
auénong/ peiwong. Kabe mémua augdvel i Peiwver Katd
0,5°C.

Inueiwon: To eupog Beppokpaaiag eivar: 20°C - 90°C kau
n mpoemAeypévn Beppokpaaia eival 60°C.

« MamaTe Eava 1o koupTri pUBUIONG yia va pubuioeTe To
XPOVO Epyaaiag.

+ PuBpioTe Tig wpeg epyaaiag. KaBe mampa augavel f
pelwvel 1 wpa.

+ [ataTe T0 KOUpTTi PUBWIONG YIa va OTTOSEXTEITE

+ PuBpioTe Ta Aertd epyaaiag. KaBe mampa, augavel
pelwvel 1 AeTTTo.

+ Té\og, TATAGTE Wia popd TO KOUTT PUBHICNG YIa va
KaBopIoETE QUTEG TIG TTAPAPETPOUG.

* MaTtaTe Kal kpathaTe Tampévo To KoupTi Start/Stop
yia TrepiTou 3 deuTepdAeTITa yia evaAAayr PETagY Twv
povadwy Bepuokpaciag Gapevait kar KeAaiou.

+ MarAaTe To KoupTi Start/stop yia va &kivioel T
payeipepa.

+ O xpovodiakoTg Ba apxioel va Perpa avtioTpoga d1av
emiteuxBei n pubuiopévn Beppokpaaia.

+ Otav oAokAnpwbei 10 payeipepa, TarmoTe 10 KOUPTT
Start/stop yia va GTOPATAGETE TN CUOKEUN PaYEIPEPATOG.

MOAIZ TEAEIQZETE TH XPHZH THZ ZYZKEYHZ

* ZTAMATATTE T GUOKEUR XPNOIUOTIOIWVTAG TO KOUUTTH
Start/Stop.

+ ATIOgUVOEDTE TN GUGKEUN OTTO TO NAEKTPIKG BiKTUO.
+ AQNOTE TO VO KPUWOEL.
+ KaBapioTe T ouokeur.

KAGAPIZMOZ

+ ATIOgUVOEDTE TN GUCKEUR TG TO NAEKTPIKS dikTUO K
aQAOTE TNV Va KPUWOEI TIPIV TTPOPEiTe o€ 0TToIadATOTE
epyacia kabapiouou.

+ ApaipéaTe T Bida TpoaTadiag TG TouppTTivag e éva
karoapiol.

+ [0 va aTroguUvVapUOAOYATETE TN OUCKEUN, KPOTWVTAG
T0 KUPIO CWHA KAl TIEQIOTPEPOVTAG Tr) oUaTa
apioTepOaTPOPa.

+ [upiaTe To kamaki TG avtAiag vepou aTd ) Béan
ao@AaAIoNG TTEPIOTPEPOVTAG TO OECIGOTPOYA Kall, OTN
ouvéxela, TpapRgre To.

+ KaBapioTe Tov e€omAIoNO e Eva uypd Tavi e Aiveg
OTAYOVEG ATTOPPUTIAVTIKOU Kall, TN GUVEXEID, OTEYVWOTE.
MHN TO BY®'1ZETE XZE NEPO 'H OMOIOAHMNOTE
AAAO YTPO.

* Mnv xpnaipotoieite S1aAUTEG Ay TTpOidVTa pe GEIvo fy
Baaiké pH, 6mwg xAwpivn, A AeiavTikd mpoidvTa, yia Tov
kaBapiopo6 TNG GUOKEUNG.

* Mnv agrivete vepd A orol0dATToTE A0 UYPO VO pTTEI
0TOUG aePaYwyoUg yIa va aTToQUYETE {nUIEG OTal
EOWTEPIKA PEPN TNG OCUCKEUNG.

* ZUVIOTATAI O TAKTIKOG KaBAPIOUOG TNG GUTKEUNG.

+ Edv n ouokeur| dev BpiokeTal o€ KaAr katdoTaon
KaBapi6TnTag, n emEAveId G pTropei va utrofabuIoTE
Kall va TTNPEAOEI AVOTTOPEUKTA T BIAPKEIX TNG WPEAIUNG
{WNG TNG GUCKEUNG KAl PTTOPET VOl KATAGTE] Un A0QAArG
yia xprion.

* Ta mapakdrw koppaTia ymopolv va TAuBolv oTo
TAUVTAPIO TATWY (XENCIHOTIOILVTAG £val TIPOYPAUH
paAakoU kabapiopol) fi o€ (e0Td vePO Pe oamolvi:

- GouoTa amoé avoteidwro xaAuBa
- Kaméki avtAiag vepou

* 2T OUVEXEID OTEYVWOTE OAQ Ta PPN TTPIV OTTO TN
GUVapPOAGYNoN Kal Tnv amobrkeuan.

Inpeiwon: BeBaiwdeite 611 Yovo Ta Petarhikd pépn eival
ekteBeIpéva aTo vepd. Mnv ekBETETE TO EMAVW PEPOG TOU
sous vide stick (TrepiBAnpa potép) aTo vepd.



ANTIMETQMIZH MPOBAHMATQN

©dpupog

Karé v kavovik Aeiroupyia 1o ouoTthua Ba Bouilel Adyw Tou KivnTApa, TG
QTEPWTAG KaI TOU aVEPITTAPA Wigng Tou BpiakovTal o Aemoupyia.

©bpupog Aciavang

H poUaTa amd avogeidwro xaAuBa cival xahapr). Zpwére v avogeidwrn Todid
TTPOG TO TTAVW OTNV EYKOTTH TOU 08nyoU Kai yupioTe Tn TTPOG Ta JECIA PEXPI val
akouaere éva KAik. Me v acgdAeia g modidg, o B6pupog Ba eEapaviaTei.
Mropei emmiong va umdpyel n meavotnTa o agovag avadeuang va £xel Auyioel Katd
AaBog. Ze auth TV TepiTTwaonn, PISWOTE Tov KATW BiTKO TG AVTAIOG KaI OTTPWETE
QTTaAG TNV TITEPWTH| UEXP! VO KEVTPAPIOTES.

©6pupog slurping

H avtAia oag €xer dnuioupynoel pia divn vepou, TAPOUOIa e TNV EKKEVWON EVOG
VITITAPA A JIag uraviépag aTo prravio. MNpoaBéaTe epioadTepo vepd fi diatapdre
amaAd 10 vepod pe Eva kouTal. Aev uTréipxel afyoupog TPATIOG val eGaAeipeTe

uia divn TTou TPoKaAeiTal a6 TV TTEPITTPOQN TG avTAiag, aAAG ouvhBwg Ba
eagaviaTel amod pdvn .

©6pupog youpyoupnTod + B6pUBOG
whoosh

H avtAia avappo@d aépa - TpoaBéaTe mepioadTePO Vepd. Oa pémel mTiong va
BAETeTe PIKPEG PUOTAiIDEG OTO EvudpEio TaG.

Znuid ata Tpo@Iua

O midakag vepoU TG avTAiag aTrder auyd A kataoTpEQE QIAETA Wwaplwv: AuTd Ba
METPIATEI TNUAVTIKA TN pof TG £¢060U TNG avTAiag. Eival emmiong KaAr TpakTikn
va Badete Ta auyd o€ GaKOUAEG yIa va aTTOQUYETE TO “TIEPATHA” TOUG O€ OPITHEVT
doxeia.

To aUoTnua dev Ba amodeiyBei

EAéyGre v pida Kal Toug SIOKOTITEG

Zuvayeppog xapnAng atabung
vepoU

lMpocbéate TepIoadTEPO VEPD, N OTABUN TOU VEPOU PTTOPE] VO TIECEI KOTA TN
Aeitoupyia Tg avtAiag Adyw Twv avarapéewy Tou vepou.

O ouvayepudg xaunAig oTadung
VEPOU EVEPYOTTOIEITAI PETG ATTO
Niya deutepOAettTa Aeitoupyiag

lMpocbéate mepioadTepo vepd - H avTAia mapdyel “kipara” - PePIKEG POPEG auTd
Ta KOpata TpokaAolv augopeiwan TG aTaBung ToU VEPOU aTOUG QITBNTHPES.
Ta KUpaTa PePIKEG POPEG PiXVOUV TN OTABUN TOU VEPOU aKPIBWG KATW aTTd

1oV aIoBnTrpa kal TpokaAolv ouvayeppd xaunAng atabung vepol. Auto eival
QUOI0AOYIKO Kal aTTAG TIPETTEN VOl TIPOOBETETE TIEPIOTOTEPO VePO.

H évdeitn Beppokpaaiag dev
TaIpIadel Pe To BepUOPETPO

O1 kukhoopnTéG “Sous vide” eivar BaBuovopnuévol e €va maTUOVIKG
TTPWTOYEVEG TIPOTUTIO TIAATIVAG, TO 0TT0i0 €ival TTOAD IO aKpIBEG aTo Ta
BEPUOPETPA TWV KATAGTNHATWY.

Ta ewra aTo OTTITI TPEOTTAICOUV
eAa@pwg 6Tav To oUATNHA Eival
EVEPYOTTOINWEVO

Aut gival pualoloyiké KaBwg 0 KukAo@opnTAg dIaNopPuwVEl TNV 10XU.

MPOAIAFPAGEL
Movrého VC1200XD
Oeppikn evépyeia 1200 watt
EAdyioTn Beppokpaaia +20°C
Méyiotn Bepuokpaaia +90°C
X1aBepdTnTa Bepokpaciag +1%
EAdy10To BéBog vepol 4.25" (11 cm)
EAdyioTo péyeBog doxeiou 2,6 yahdévia (10 Aitpa)
MeéyiaTo péyeBog epmopeupatokifwtiou | 4,0 yaAévia (15 Aitpa)
‘Oykog avrhiag 2,25 yahovia/Aeto (8,5 AitpalAeTTTo)
loxUg el065ou 220 ~ 240 VAC, 50/60 Hz




Pycckuit

HU3KOTEMMEPATYPHbIA KYXOHHbI NPUBOP
RONER CLIP 360

OMUCAHUE

KHonka ymeHblueHus

KHonka yBenuueHns

KHorka HacTpomnku

KHonka nycka/octaHoBKu

MakcmanbHbI M MUHVMAbHBIA YPOBEHb BOAbI
3axum

tO6ka 13 HepxaBetoLLelt cTanm

KpbiLLka BoasiHOrO Hacoca

Ecnu Mopenb Bawwero npnbopa He OcHalLeHa onncaHHbIMM
BbILLE aKkceccyapamm, Ux MOXHO NpuoBpecTH OTAEMbHO B
Ccnyx0e TEXHUYECKO MOLAEPKKN.

I O Mmoo w >

UCMNOJIb3OBAHUE U YXOA

« [epep kaxabIM UCONb30BaHUEM MONHOCTHIO0
BbITArMBaiiTe CETEBO LUHYP npubopa.

* He vcnonbayiite npubop, ecnv ero NpUHaanexHoCTH He
YCTaHOBNEHbI JOMKHBIM 06pa3oM.

* He ucnonbayiite npubop, ecnu npunaraemble K Hemy
akceccyapbl HeucnpasHbl. HemeaneHHo 3aMeHUTe UX.

* He Bkniovaitte npubop 6e3 Bogpl.

* He nonbayitteck npubopom, ecnu kHonka “Myck/Cton” He
pabotaer.

+ He nepemeLLaitte npnbop Bo BPeMs UCTONb30BaHNS.

* He nonb3ayittecb NpuBOPOM, €CI OH OMPOKIHYT, 1 He
nepeBsopauMBaiiTe ero.

+ He nepeBopaumBaiite npubop, noka OH HaXoaUTCS B
paboyem COCTOSIHUM UMk NOAKIIOYEH K NIEKTPOCETH.

+ Cobntopaitte yposHu MAX n MIN.

* XpaHuTe 3TOT NpUGOp B HEAOCTYNHOM ANs AeTel niunu
AL C OM3MYECKUMM, CEHCOPHBIMU UMM YMCTBEHHBIMM
HeaoCTaTKaMy UK OTCYTCTBIEM OMbITa W 3HAHWIA MeCTe.

* He xpaHuTe npubop, eCrivt OH eLLie ropsiHuii.

* He xpaHuTe 1 He TpaHcnopTUpyiTe Npubop, ecnn o1
eLLle ropsumin.

+ ONacHOCTb OOroB: KOHTENHEP A1S1 IPUrOTOBEHMUS
MULLY, YaCTb LMPKYNSTOpa U3 HepXaBetoLLel CTanm 1
nakeTbl C NPOAYKTaMN HarpeBatoTCs Npy UCMONb30BaHNM.
[Mpu paboTe ncnonb3ayiiTe pykaBuLbl v Wunubl. flate
c1cTeMe OCTbITh, MPEX/E YeM CrMBaTh BOLY.

+ Copepxute Npnbop B XOpoLLEM COCTOSHUM. YBeauTecs,
4TO ABUXYLLIMECS YacTW HE CMELLIEHbI W He 3axaTbl, 1
ybennTech, YTo HET CMIOMaHHbIX AeTanel Uniu aHoManui,
KoTOpbIE MOryT NomeLLaThb NpaBnibHOM paboTe npubopa.

(MepeBoA OPUTMHANBHON MHCTPYKLMK)

* Vicnonb3yiiTe Boay Tonbko npu pabote ¢ npubopom.
* He ncnonbayiite 1eMOHN3NPOBaHHYI0 BOAY.

NPUNOXEHUA

+ TpUroTOBNEHNE NPOAYKTOB, PaHEE yNaKkoBaHHbIX B
BakyyM (Msico, pbiba, NTiLa, OBOLLY, TEPPUHBI, NALLTETbI,
[KEMbI, KOHCEPBbI, apoMaTUyeckue Macna...)

+ [Mactepusaums (85°C ans npoayKToB, MPUrOTOBNEHHbIX
N0 TPaAMLIMOHHON TEXHOMOTUM).

ABAHTAXW

+ HuskoTemnepatypHoe npuroToBneH1e NpeaoTBpalLaeT
MoTepHo XUAKOCTU, 06E3BOXKMBAHME U BbICYLLNBAHINE
MPOLYKTOB, COXPaHSIst X ECTECTBEHHYIO CTPYKTYPY.

+ BakyyMHOe NpuroToBrneH1e yeunueaeT apomatbl U BKYCbl
NPOLYKTOB 1 UCMOMb3YeMbIX CELNA.

+ CobniofeHe TEXHOMOrMYECKOI LIENOYKI NMPUrOTOBIIEHNS
3HAYUTENbHO NPOLNIEBAET CPOK CryXBbl MPOAYKTOB.

+ [osBonseT rotoBuTL bMtofja 3apaxee.

+ MpuroToBneHve B Bode obecnednsaeT Gonee TouHble
pesynbTaTbl 3arapa B KOHBEKLMOHHOM Nneyy.

MHCTPYKUMA NO NPUMEHEHUIO
NEPEQ UCMONb30BAHUEM
* YbeauTech, YTO C NPOAYKTa CHATA BCS YNaKOBKA.

+ [epep nepBbIM UCNONb30BaHMEM BHUMATENBHO
npoytute Bykret “CoBETbI 1 NPeAYNPEXAEHNS MO
6esonacHocTn”.

UCNonb3YNTE

* I'Iepen BKINOYEHWEM B PO3ETKY MOSHOCTLI BbITAHUTE
LLUHYP NUTaHKA.

+ [noTHO 3achukeupyiiTe Npubop, 3axaB ero Ha GokoBol
CTEHKe KOHTeitHepa.

* HanonHuTe KacTptonto BofoM 10 YPOBHS, HaxoasiLerocs
mexay otmetkamu MIN n MAX Ha 60koBO NOBEPXHOCTM
100K 13 HEpXXaBeHoLLEet cTanm.

+ [lomecTuTe KacTpIoNio/KOHTENHEP PSAOM C PO3ETKOM
nepeMeHHOro Toka. Y0eanTech, YTo OHa He CTOUT Ha
NAUTE UK APYroM UCTOYHIKE Tenna.

Mpumeyanue: Ans pabotsbl npubopa Heobxoanma emKoCTb
1nn kactptonst o6bemom 10-15 NUTPOB, HanomnHeHHast
BofoM He MeHee yem o otmeTku MIN. Mpubop moxHo
1ICIONb30BaTh B EMKOCTSIX U3 HEpXKaBeHoLLei cTan unu
nonukapboHara.

« MogkntounTe NPMBOP K 3MEKTPOCETH.



* HaxmunTe KHOMKy HacTpoliku

* BoibepuTe Lienesyio Temnepatypy, Haxumas
KHOMKY yBenu4yeHus/ymeHbluerms. Kaxaoe HaxaTne
YBENW4MBAET UK yMeHbLUaeT Temnepatypy Ha 0,5°C.

Mpumevanme: [inanasoH Temnepatyp: 20°C - 90°C,
Temneparypa no ymonyasuto - 60°C.

* HaxmuTe KHOMKy HacTpomKy eLLe pas, YTobbl
oTperynuposaTh Bpems paboTbl.

+ Hactpoitte Bpems paboTsl. Kaxpoe Haxatne
YBENVYMBAET UMM YMeHbLLaeT 1 yac.

* Haxmute KHOMKY HacTpOKK, 4TObbI NPUHATb

+ Hactpoitka MuHYT paboTbl. Kaxnoe Haxatue
YBENVYMBAET UNN YMEHbLLAET 1 MUH.

* B 3aBepLUeHme HaXMIUTE KHOMKY HAaCTPOMKN OJMH pas,
uT0GbI 3ahUKCHPOBATH 3TU NapamMeTpbI.

* HaxmuTe 1 ynepxuaitte kHonky Start/Stop okono 3
CeKyH, YTOBbI MEPEKIIOUMTLCH MEXTY €AMHULIAMM
n3MepeHus TemnepaTypbl no ®apexreitty u Lienscuto.

* Haxmute kHonky “Ctapt/cTon”, 4ToGbl HavaTb
MpUroTOBIEHNE.

+ Taiimep Ha4yHeT 0bpaTHbIN OTCYET, Koraa byaet
[OCTUTHyTa 3aiaHHas Temneparypa.

+ [10 OKOHYaHWM NPUrOTOBNEHNS HaxMuTe KHonKy “CTapT/
cton”, YToBbl OCTAHOBUTb MIUTY.

MOCIE 3ABEPLLEHUA PABOTbI C MPUBEOPOM

+ OctaHoBuTe npubop ¢ nomoLybto kHomku “Tyck/Cton”.
+ OTKntouMTE NPUBOP OT CETH.

+ [laiite emy OCTbITb.

+ OumncTute npubop.

OYUCTKA

+ OTKNH04MTE NPUBOP OT CETU 1 AaiiTe eMy OCTbITb,
npexae Yem NpucTynaThb K YNUCTKe.

* BbIKpyTUTE BUHT 3aLuThl TYPOUHBI C MOMOLLbIO OTBEPTKN

* Y106b1 pa3obpatb Nprbop, BO3bMUTECH 38 OCHOBHOM
Kopryc 1 NoBepHUTE 106Ky NPOTUB YaCOBO! CTPENKM.

+ BbIBEPHUTE KPBILLKY BOASHOTO HACOCA M3 MOMOKEHUS!
huKcaLm, NOBEPHYB e Mo YacoBON CTPErIKe, a 3aTem
CHUMUTE.

+ Ounctute 0BopyfoBaHNe BNaXHOM TKaHbIO C
HECKONMbKIMI KannsiMv MOIOLLEro CpeacTsa, a 3atem
BbITPUTE Hacyxo. HE MOrPY)KATE B BOAY UMK
TIIOBYIO IPYTYHO XMOKOCTb.

* He ncnonbayiTe Ans uicTku npubopa pacTBopuTent,
CPeACTBa C KUCMOTHBIM UMK OCHOBHBIM pH, Takie Kak
otbenuBatens, Unu abpasueHble CPeACTBa.

* He gonyckaiite nonagaHust Boabl Unu niobo apyroi
XXUOKOCTY B BEHTUMSILMOHHbIE OTBEPCTYS BO U3GEXaHe
MOBPEXAEHNS BHYTPEHHUX AeTanen npubopa.

+ PekomMeHayeTCst perynapHo YncTutb Npubop.

+ Ecnin npubop He CopepkuTCs B Haanexalleil uucToTe,
€ro MOBEPXHOCTb MOXET fierpaaupoBaTh, YT0 HEYMONMMO
CKaXeTCs Ha Cpoke ero cryxObl 1 MOXET CTaTb
Hebe30nacHbIM Ans NCnomnb3oBaHWS.

. Cnep,ylou.me npeameTbl MOXHO MbITb B I'IOCY,EIOMOG‘-IHOIZ
MallnHe (C MCMNonb30BaHnem nporpammbl MSIrKOW
OHMCTKVI) NN B MbINbHOW ropsiyen Boge:

- lOBka 13 HepxaBetoLen cTanm
- Kpbiwka BoasHoro Hacoca

+ 3aTem npocyLumMTe BCe feTanu nepes coopkon 1
XpaHeHnem.

Mpumeyanme: Cneaute 3a Tem, YTobbl Boga nonagana
TONbKO Ha MeTannmyeckie YacT. He nogeepraiite
BO3AEVCTBYIO BOABI BEPXHIOK0 YaCTb NanoYky Ans cy-Bug
(kopnyc moTopa).



MOUCK U YCTPAHEHWE HEUCTMPABHOCTEN

LLym

B HopmanbHOM pexume paboTbl cucTema ryaut us-3a paboTbl ABuratens,
KpbINbYaTKW 1 BEHTUNATOPA OXNaXAeHNS.

LLlym npw wnncposarmnm

tObka 13 HepxaBetoLLeil CTanu He 3akpenneHa. BcTasbTe HepxaBetoLLyio 16Ky

B HanpaBnsioLLMiA Na3 1 NOBEPHIUTE BNPaBo Ao Luenyka. Ecrv obka 3akpennewa,
LUYM MCYE3HET.

Taioke MOXeT BbITb BEPOSITHOCTb TOTO, YTO Ban nepemeLLinBanHms bbin cnyyaitHo
MorHyT. B 3TOM cryyae OTKpYTUTE HYKHUIA IMCK HAcoca W akkypaTHO NOATONKHUTE
KpbInbYaTKy, MoKa OHa He BCTAHET N0 LIEHTPY.

Xnonatowyuii 3Byk

Baww Hacoc co3pan BogoBopoT, NOA0BHbI TOMY, Kak ONOPOXHSIETCS pPakoBUHA UK
BaHHa B BaHHOM koMHaTe. [lo6aBbTe 6onbLue BoAb! UK akkypaTHO B3GonTaiiTe
BOLY NIOXKOI. He cyLuecTByeT HaaexHoro cnocoba ycTpaHuTb BUXPb, BbI3BaHHIN
BpalLieH1eM Hacoca, Ho 0BbI4HO OH MPOXOANT cam o cebe.

BynbkaHbe + Wwym

Hacoc BcacbiBaeT Bo3ayx - Ao6aBbTe Gonblue BoAbl. B akBapuyme Takxke LOmKHbI
NOSIBUTLCS MENKIE My3blpbKy.

[MoBpexaeH1e NPOAYKTOB NUTaHNS

CTpysi Bofbl Hacoca pasbuBaeT siila Unu NoBpexaaeT poibHoe dune: MoBepHUTe
BbIXO[JHOE OTBEPCTME HAacoca MULIOM K CTEHKE KOHTEHEPa; 3TO 3HaUMTENbHO
YMEHBLUWT NOTOK BOAbI Ha BbIXOAE Hacoca. Takke HenuLwHUM GyaeT ynakosatb
fAiila B MakeT, YTobbl UX He “pasHecro” no KOHTEHepam.

Cuctema He nony4unTca

[MpoBepbTe BUIKY NUTaHWUA W BbIKNKOYaTeNu

CurHanuaaups HU3KOro ypoBHsi
BO/bI

[Jlo6aBbTe Gonblue Boabl, YPOBEHb BOAbI MOXET NOHM3UTLCS BO BpeMst paboThl
Hacoca 13-3a TypbyneHTHOCTY Bopbl

CMI’HanMSaLlMﬂ HI3KOro YpoBHA
BOAb! BKIKOYAETCA Yepes
HECKOIbKO CeKyHA paGOTbI

[o6aBbTe Gonblue BoAbl - Hacoc co3aaeT “BoMHbI” - MHOr4a 3TU BONHbI Bbl3blBAKT
konebaHus ypoBHS BoAbl B iaTumkax. /IHOrAa BOnHbI OnyckaloT YpoBeHb BOAbI
NpsIMO MOJ, JATYMKOM, YTO BbI3bIBAET CUrHAN TPEBOW O HI3KOM YPOBHE BOAbI. ITO
HOpManbHO, 1 BaM MPOCTO HyHO [06aBNUTb BorbLue BOAbI.

MokasaHus TemnepaTypbl He
COOTBETCTBYIOT MOKa3aHUSM
TepmomeTpa

Tepmocrtatbl “Sous vide” oTkanbpoBaHbl N0 Hay4HOMY MNaTUHOBOMY NEPBUYHOMY
CTaHAaPTY, KOTOPbI HAMHOTO TOYHEE MarasnHHbIX TEPMOMETPOB.

CBeT B goMe cnerka Mepuaert,
Korga cucTema BKMHYeHa

OT0 HOpManbHO, MOCKOMbKY LiMPKYNSITOP MOAYMMPYET MOLLHOCTb.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKK

Mogenb VC1200XD
Tennosas aHeprus 1200 Bt
MuHumansHas Temnepatypa +20°C
MakcumanbHas Temnepartypa +90°C
CrabunbHocTb TemnepaTypbl 1%
MwuHumanbHas rmybuHa oAbl 4,25" (11 cm)

MuHUManbHbI pa3vep KoHTelHepa

2,6 rannoHa (10 nuTpos)

MakcumanbHblit pasvep KOHTelHepa

4,0 rannoHa (15 nutpos)

O6bem Hacoca

2,25 rannoHoB B MUHYTY (8,5 NUTPOB B MUHYTY)

BxogHas mMoLHoCTb

220 ~ 240 B nepemeHHoro Toka, 50/60 'y




m Dansk (Overseettelse af originale instruktioner)

KOMFUR MED LAV TEMPERATUR

RONER CLIP 360
BESKRIVELSE

A Knap til formindskelse
B Knap til foragelse

C  Indstillingsknap

D Start/stop-knap

E  MAXog MIN vandstand
F Klemme

G Skerti rustfrit stal

H  Vandpumpehatte

Hvis modellen af dit apparat ikke har det tilbeher, der er
beskrevet ovenfor, kan det ogsa kebes separat hos den
tekniske service.

BRUG OG PLEJE

* Treek apparatets ledning helt ud fer hver brug.

* Brug ikke apparatet, hvis tilbeharet ikke er monteret
korrekt.

+ Brug ikke apparatet, hvis det tilbeher, der er monteret pa
det, er defekt. Udskift det med det samme.

« Teend ikke for apparatet uden vand.
* Brug ikke apparatet, hvis start/stop-knappen ikke virker.
+ Flyt ikke apparatet, mens det er i brug.

+ Brug ikke apparatet, hvis det er veeltet, og vend det ikke
om.

+ Vend ikke apparatet, mens det er i brug eller tilsluttet
lysnettet.

+ Respekter MAX- og MIN-niveauerne.

+ Opbevar dette apparat utilgaengeligt for bgrn og/
eller personer med fysiske, sensoriske eller mentale
funktionsnedszettelser eller manglende erfaring og viden.

+ Opbevar ikke apparatet, hvis det stadig er varmt.

* Apparatet ma ikke opbevares eller transporteres, hvis det
stadig er varmt.

+ Fare for forbraending: Madlavningsbeholderen, den rustfri
del af cirkulatoren og madposerne bliver alle varme, nar

de bruges. Brug grydelapper eller teenger ved handtering.

Lad systemet kele af, for vandet tammes.

* Hold apparatet i god stand. Kontrollér, at de bevaegelige
dele ikke er forskudt eller sidder fast, og at der ikke
er gdelagte dele eller uregelmeessigheder, som kan
forhindre apparatet i at fungere korrekt.

+ Brug kun vand sammen med apparatet.

+ Brug ikke deioniseret vand.

ANS@GNINGER

+ Tilberedning af tidligere vakuumpakkede produkter
(kad, fisk, fierkrae, grantsager, terriner, pateer, syltetgj,
konserves, aromatiske olier...)

+ Pasteurisering (85 °C af produkter tilberedt med
traditionelle teknikker).

FORDELE

+ Tilberedning ved lav temperatur forhindrer vaesketab,
dehydrering og udterring af maden, samtidig med at den
naturlige struktur bevares.

+ Vakuumtilberedning fremhaever duften og smagen af
maden og de anvendte krydderier.

+ Ved at respektere tilberedningskeeden forleenges madens
levetid betydeligt.

+ Giver mulighed for at tilberede retter pa forhand.

+ Tilberedning i vand giver mere preecise resultater, nar
man laver mad i en konvektionsovn.

INSTRUKTIONER TIL BRUG
FOR BRUG
+ Serg for, at al produktets emballage er fiernet.

« Lees venligst haeftet “Sikkerhedsrad og advarsler”
omhyggeligt for farste brug.

BRUG
+ Treek ledningen helt ud, fer du seetter den i stikkontakten.

+ Las apparatet fast ved at kiemme det fast pa siden af din
beholder.

+ Fyld gryden med vand til et niveau mellem MIN- og MAX-
maerkerne pa siden af skertet i rustfrit stal.

+ Placer gryden/beholderen i naerheden af en stikkontakt.
Serg for, at den ikke star pa et komfur eller en anden
varmekilde.

Bemaerk: Apparatet kraever en beholder eller gryde pa
10-15 liter fyldt med vand mindst op til MIN-niveau-
meerket. Den kan bruges i beholdere af rustfrit stal eller
polykarbonat.

+ Tilslut apparatet til lysnettet.
« Tryk pa indstillingsknappen
+ Veelg maltemperatur ved at trykke pa knapperne for

stigning/fald. Hvert tryk @ger eller saenker temperaturen
med 0,5°C.

Bemaerk: Temperaturomradet er: 20 °C - 90 °C, og
standardtemperaturen er 60 °C.



* Tryk pa indstillingsknappen igen for at justere
arbejdstiden.

+ Juster arbejdstiden. Hvert tryk @ger eller reducerer 1 time.

* Tryk pa indstillingsknappen for at acceptere

+ Juster arbejdsminutterne. Hvert tryk @ger eller reducerer
1 min.

* Tryk til sidst én gang pa indstillingsknappen for at
fastseette disse parametre.

* Tryk og hold Start/Stop-knappen nede i ca. 3
sekunder for at skifte mellem Fahrenheit- og Celsius-
temperaturenheder.

* Tryk pa Start/stop-knappen for at begynde tilberedningen.

+ Timeren begynder at teelle ned, nar den indstillede
temperatur er naet.

+ Nar tilberedningen er feerdig, skal du trykke pa Start/stop-
knappen for at stoppe komfuret.

NAR DU ER FZERDIG MED AT BRUGE APPARATET
+ Stop apparatet med Start/Stop-knappen.

+ Tag apparatets stik ud af stikkontakten.

+ Lad det kale af.

* Renggr apparatet.

RENG@RING

+ Tag stikket ud af stikkontakten, og lad apparatet kele af,
for du begynder at rengare det.

* Fjern turbinens beskyttelsesskrue med en skruetraekker.

+ For at afmontere apparatet skal du holde i hoveddelen og
dreje skortet mod uret.

+ Drej vandpumpedeekslet ud af Iasepositionen ved at
dreje det med uret, og treek det derefter af.

* Renger udstyret med en fugtig klud med et par
draber opvaskemiddel, og ter det derefter. MA IKKE
NEDS/NKES | VAND ELLER ANDRE V/ASKER.

* Brug ikke oplgsningsmidler eller produkter med en
sur eller basisk pH-veerdi, sasom blegemiddel eller
slibemidler, til rengering af apparatet.

+ Lad ikke vand eller andre veesker treenge ind i lufthullerne
for at undga skader pa apparatets indre dele.

+ Det anbefales at rengere apparatet regelmaessigt.

* Hvis apparatet ikke er helt rent, kan dets overflade blive
nedbrudt, hvilket ubgnharligt pavirker apparatets levetid
og kan gare det usikkert at bruge.

* Felgende dele kan vaskes i en opvaskemaskine (med et
bladt renggringsprogram) eller i varmt vand med saebe:

- Skert i rustfrit stal
- Daeksel til vandpumpe

+ Tor derefter alle dele, inden de samles og opbevares.

Bemaerk: Serg for, at det kun er metaldele, der udseettes
for vand. Udseet ikke den gverste del af sous vide-staven
(motorhuset) for vand.



FEJLFINDING

Under normal drift vil systemet brumme pa grund af motoren, pumpehjulet og

Stoj keleventilatoren, der er i drift.
Det rustfri stalskert er lgst. Skub det rustfri skert op i feringsrillen, og drej til hgjre,
indtil du harer et klik. Nar skertet er fastgjort, vil lyden forsvinde.

Slibestej Der kan ogsa vaere en chance for, at omraringsakslen er blevet bgjet ved et uheld. |

sa fald skal du skrue den nederste pumpeskive af og forsigtigt skubbe pumpehjulet,
indtil det er centreret.

Slurpende lyd

Din pumpe har skabt en hvirvel af vand, ligesom nar man temmer en handvask
eller et badekar. Tilszet mere vand, eller forstyr forsigtigt vandet med en ske. Der er
ingen sikker made at fierne en hvirvel forarsaget af pumpens rotation, men den vil
normalt forsvinde af sig selv.

Gurglende + hvaesende lyd

Pumpen suger luft - tilseet mere vand. Du ber ogsa kunne se sméa bobler i din tank.

Skader pa fedevarer

Pumpens vandstrale knuser aeg eller beskadiger fiskefileter: Drej pumpens
udlgb, s& det vender mod beholdervaeggen; det vil i hej grad deempe pumpens
udstrgmning. Det er ogsa en god idé at leegge g i poser for at forhindre, at de
bliver “bleest” rundt i visse beholdere.

Systemet vil ikke vise sig

Tjek stromstik og afbrydere

Alarm for lavt vandniveau

Tilseet mere vand, vandstanden kan falde under pumpens drift pa grund af
vandturbulens.

Alarmen for lav vandstand teendes
efter et par sekunders drift.

Tilfaj mere vand - Pumpen genererer “bglger” - nogle gange vil disse belger fa
vandstanden ved sensorerne il at svinge op og ned. Balgerne saenker nogle gange
vandstanden lige under sensoren og udlgser en alarm for lavt vandniveau. Det er
normalt, og du skal bare fylde mere vand pa.

Den afleeste temperatur stemmer
ikke overens med termometeret

“Sous vide’-cirkulatorer er kalibreret til en videnskabelig primeer platinstandard, som
er langt mere preecis end butikstermometre.

Lyset i huset flimrer lidt, nar

Dette er normalt, da cirkulatoren modulerer strammen.

systemet er teendt

SPECIFIKATIONER
Model VC1200XD
Termisk kraft 1200 watt
Minimumstemperatur +20°C
Maksimal temperatur +90°C
Temperaturstabilitet +1%
Minimum vanddybde 11.cm (4,25")

Minimum beholderstarrelse

10 liter (2,6 gallons)

Maksimal beholderstarrelse

15 liter (4,0 gallons)

Pumpevolumen

2,25 gallons/minut (8,5 liter/minut)

Indgangseffekt

220 ~ 240 VAC, 50/60 Hz




m Norks  (Oversatt av originale instruksjonen)

KOKEAPPARAT MED LAV TEMPERATUR
RONER CLIP 360

BESKRIVELSE

A Knapp for reduksjon

B Knapp for gkning

C Innstillingsknapp

D Start/stopp-knapp

E  MAXog MIN vannstand

F Klemme

G Skjarti rustfritt stal

H  Deksel til vannpumpe

Huis tilbeharet som er beskrevet ovenfor, ikke finnes pa
din apparatmodell, kan du kjepe det separat hos teknisk
service.

BRUK OG STELL

+ Trekk ledningen helt ut fer hver bruk.
+ Ikke bruk apparatet hvis tilbeharet ikke er riktig montert.

* Ikke bruk apparatet hvis tilbehgret som er festet til det er
defekt. Skift det ut umiddelbart.

+ Ikke sla pa apparatet uten vann.

+ lkke bruk apparatet hvis Start/Stopp-knappen ikke
fungerer.

+ Ikke flytt apparatet mens det er i bruk.
+ [kke bruk apparatet hvis det er tippet opp, og ikke snu det.

+ lkke snu apparatet mens det er i bruk eller tilkoblet
strgmnettet.

* Respekter MAX- og MIN-nivaene.

+ Oppbevar apparatet utilgjengelig for barn og/eller
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
funksjonsevne eller manglende erfaring og kunnskap.

+ Ikke oppbevar apparatet hvis det fortsatt er varmt.
+ lkke oppbevar eller transporter apparatet hvis det fortsatt
er varmt.

+ Fare for forbrenning: kokebeholderen, den rustfrie
staldelen av sirkulatoren og matposene blir varme nar
de brukes. Bruk ovnsvotter eller tang ved handtering. La
systemet avkjoles for vannet temmes.

+ Hold apparatet i god stand. Kontroller at de bevegelige
delene ikke er forskjavet eller sitter fast, og at det ikke
er noen gdelagte deler eller uregelmessigheter som kan
hindre at apparatet fungerer som det skal.

+ Bruk kun vann sammen med apparatet.
* Ikke bruk avionisert vann.

SOKNADER

+ Tilberedning av produkter som tidligere har veert
vakuumpakket (kjatt, fisk, fjeerkre, grannsaker, terriner,
patéer, syltetay, syltetaykonserver, aromatiske oljer osv.)

+ Pasteurisering (85 °C for produkter tilberedt med
tradisjonelle teknikker).

FORDELER

+ Tilberedning ved lav temperatur forhindrer vaesketap,
utterking og terking av maten, samtidig som matens
naturlige struktur bevares.

+ Vakuumkoking forsterker aromaene og smakene i maten
og krydderne som brukes.

+ Ved & respektere kokekjeden forlenges matens levetid
betraktelig.

* Gjer det mulig a tilberede retter pa forhand.

+ Tilberedning i vann gir mer ngyaktige resultater enn
tilberedning i varmluftsovn.

BRUKSANVISNING
FOR BRUK
+ Kontroller at all emballasje er fiernet fra produktet.

* Les ngye gjennom heftet “Sikkerhetsrad og advarsler” for
forste gangs bruk.

BRUK
+ Trekk strgmledningen helt ut fer du kobler den til.

+ Las apparatet godt fast ved & klemme det fast pa siden
av beholderen.

* Fyll gryten med vann til et niva mellom MIN- og MAX-
merket pa siden av det rustfrie stalskjortet.

+ Plasser gryten/beholderen i naerheten av en stikkontakt.
Pass pa at den ikke star pa en komfyr eller annen
varmekilde.

Merk: Apparatet krever en beholder eller gryte pa 10-15
liter fylt med vann minst opp til MIN-nivamerket. Den kan
brukes i beholdere av rustfritt stal eller polykarbonat.

+ Koble apparatet til stramnettet.
* Trykk pa innstillingsknappen

+ Velg gnsket temperatur ved a trykke pa knappene
for gkning/reduksjon. Hvert trykk gker eller reduserer
temperaturen med 0,5 °C.

Merk: Temperaturomradet er: 20 °C - 90 °C, og
standardtemperaturen er 60 °C.



* Trykk pa innstillingsknappen igjen for & justere
arbeidstiden.

+ Juster arbeidstiden. Hvert trykk gker eller reduserer
arbeidstiden med 1 time.

« Trykk pa innstillingsknappen for & godta

+ Juster arbeidsminuttene. Hvert trykk pa knappen eker
eller reduserer 1 min.

* Trykk til slutt pa innstillingsknappen én gang for & fikse
disse parametrene.
+ Hold Start/Stop-knappen inne i ca. 3 sekunder for &

veksle mellom Fahrenheit- og Celsius-temperaturenheter.

* Trykk pa Start/stopp-knappen for & starte tilberedningen.

+ Timeren begynner a telle ned nar den innstilte
temperaturen er nadd.

+ Nar tilberedningen er ferdig, trykker du pa Start/stopp-
knappen for & stoppe komfyren.

NAR DU ER FERDIG MED A BRUKE APPARATET
+ Stopp apparatet ved hjelp av Start/Stop-knappen.

+ Koble apparatet fra stremnettet.

+ La den avkjoles.

* Rengjer apparatet.

RENGJ@RING

+ Koble apparatet fra stremnettet og la det avkjeles for du
begynner & rengjere det.

+ Fjern skruen til turbinbeskyttelsen med en skrutrekker.

« For & demontere apparatet holder du i hoveddelen og vrir
skjortet mot urviseren.

+ Vri vannpumpelokket ut av Iast posisjon ved a vri det
med klokken og deretter trekke det av.

* Rengjer utstyret med en fuktig klut tilsatt noen draper
oppvaskmiddel og terk det deretter. IKKE SENK NED |
VANN ELLER ANDRE VASKER.

+ lkke bruk lgsemidler eller produkter med sur eller basisk
pH, for eksempel blekemiddel eller skuremidler, til
rengjering av apparatet.

* [kke la vann eller andre veesker komme inn i
ventilasjonsapningene for & unnga skader pa apparatets
indre deler.

+ Det anbefales a rengjore apparatet regelmessig.

* Hvis apparatet ikke er i god stand og rent, kan overflaten
forringes, noe som ubgnnhgrlig pavirker apparatets
levetid og kan gjere det utrygt & bruke.

* Folgende deler kan vaskes i oppvaskmaskin (med et
skansomt rengjeringsprogram) eller i varmt vann med
sape:

- Skjart i rustfritt stal
- Deksel til vannpumpe

* Tark deretter alle delene fgr montering og lagring.
Merk: Pass pa at bare metalldelene utsettes for vann. lkke

utsett den gvre delen av sous vide-pinnen (motorhuset)
for vann.



FEILS@KING

Under normal drift vil systemet brumme p& grunn av motoren, pumpehjulet og

Stay kigleviften som er i drift.
Skjertet i rustfritt stal sitter lost. Skyv det rustfrie skjertet opp i feringssporet og vri til
hayre til du herer et klikk. Nar skjertet er festet, vil lyden forsvinne.

Slipestay Det kan ogsa vaere en mulighet for at omrgringsakselen har blitt bayd ved et uhell.

Skru i sa fall av den nederste pumpeskiven og skyv pumpehjulet forsiktig til det er
sentrert.

Slurpende lyd

Pumpen har skapt en virvel av vann, omtrent som nar du temmer vasken eller
badekaret pa badet. Tilsett mer vann eller rer forsiktig rundt i vannet med en skje.
Det finnes ingen sikker mate a fierne en virvel forarsaket av pumpens rotasjon pa,
men den vil vanligvis forsvinne av seg selv.

Gurglende + susende lyd

Pumpen suger inn luft - tilsett mer vann. Du ber ogsa se sma bobler i tanken.

Skader pa matvarer

Pumpens vannstrale knuser egg eller skader fiskefileter: Snu pumpeutlapet slik
at det vender mot beholderveggen; dette vil dempe pumpestralen betraktelig.
Det er ogsa lurt & legge eggene i poser for & unnga at de “blases” rundt i enkelte
beholdere.

Systemet vil ikke vise seg

Kontroller stapsel og strembrytere

Alarm for lav vannstand

Tilsett mer vann, vannstanden kan synke under pumpens drift pa grunn av
turbulens i vannet.

Alarmen for lav vannstand slas pa
etter noen sekunders drift.

Tilsett mer vann - Pumpen genererer “bglger” - noen ganger vil disse bglgene fare
il at vannstanden ved sensorene svinger opp og ned. Noen ganger kan bglgene
fore til at vannstanden synker til rett under sensoren, noe som utlgser en alarm for
lav vannstand. Dette er normalt, og du trenger bare a fylle pa mer vann.

Temperaturavlesningen stemmer
ikke overens med termometeret

“Sous vide -sirkulatorer er kalibrert etter en vitenskapelig platina primeerstandard
som er langt mer ngyaktig enn butikktermometre.

Lysene i huset flimrer litt nar
systemet er slatt pa.

Dette er normalt ettersom sirkulatoren modulerer effekten.

SPESIFIKASJONER
Modell VC1200XD
Termisk kraft 1200 watt
Minimumstemperatur +20°C
Maksimal temperatur +90°C
Temperaturstabilitet +1%
Minste vanndybde 11.cm (4,25")

Minste beholderstarrelse

10 liter (2,6 gallons)

Maksimal beholderstarrelse

15 liter (4,0 gallons)

Pumpevolum

8,5 liter/minutt (2,25 gallons/minutt)

Inngangseffekt

220 ~ 240 VAC, 50/60 Hz




Svenska  (Oversatt fran originalinstruktionerna)

SPIS MED LAG TEMPERATUR
RONER CLIP 360
BESKRIVNING

A Knapp for minskning

B Knapp for 6kning

C Instalningsknapp

D Start/Stopp-knapp

E  MAXoch MIN vattenniva
F  Kldmma

G Kijolirostfritt stal

H  Vattenpumpslock

Om din apparatmodell inte har de tillbehér som beskrivs
ovan, kan de ocksa kopas separat fran den tekniska
kundtjansten.

ANVANDNING OCH SKOTSEL

+ Dra ut apparatens natkabel helt fére varje
anvandningstillfalle.

* Anvand inte apparaten om dess tillbehér inte ar korrekt
monterade.

+ Anvand inte apparaten om de medféljande tillbehdren &r
defekta. Byt ut dem omedelbart.

+ Sla inte pa apparaten utan vatten.

+ Anvand inte apparaten om Start/Stopp-knappen inte
fungerar.

+ Flytta inte apparaten nar den anvands.

+ Anvand inte apparaten om den tippas upp och vand inte
pa den.

+ Vénd inte pa apparaten nar den anvands eller &r ansluten
till elnatet.

* Respektera MAX- och MIN-nivaerna.

+ Forvara apparaten utom rackhall for barn och/eller
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga eller bristande erfarenhet och kunskap.

+ Forvara inte apparaten om den fortfarande ar varm.

+ Forvara eller transportera inte apparaten om den
fortfarande &r varm.

+ Brannrisk: matlagningsbehallaren, den rostfria delen av
cirkulationspumpen och matpasarna blir varma nar de
anvands. Anvand grytlappar eller tang vid hantering. Lat
systemet svalna innan vattnet tdms.

+ Hall apparaten i gott skick. Kontrollera att de rorliga
delarna inte ar felriktade eller fastklamda och att det inte
finns nagra trasiga delar eller avvikelser som kan hindra
apparaten fran att fungera korrekt.

+ Anvand endast vatten tillsammans med apparaten.

+ Anvand inte avjoniserat vatten.

ANSOKNINGAR

+ Tillagning av produkter som tidigare vakuumférpackats
(kott, fisk, fagel, gronsaker, terriner, patéer, sylt,
konserver, aromatiska oljor ...)

+ Pastorisering (85°C for produkter som tillagats med
traditionella metoder).

FORDELAR

+ Tillagning vid lag temperatur forhindrar vatskeforlust,
uttorkning och torkning av maten samtidigt som dess
naturliga struktur bevaras.

+ Vakuumkokning forstérker dofter och smaker fran mat och
kryddor som anvénds.

+ Genom att respektera tillagningskedjan forlangs matens
livslangd avsevart.

+ Mjliggér tillagning av ratter i forvag.
+ Tillagning i vatten ger mer exakta resultat solbrénna i en
konvektionsugn.

INST_I_RUKTIONER FOR
ANVANDNING
FORE ANVANDNING

+ Kontrollera att alla produktens forpackningar har
avlagsnats.

« Las héaftet “Sakerhetsanvisningar och varingar’ noggrant
fore forsta anvandning

ANVANDNING
+ Dra ut natkabeln helt innan du ansluter den.

+ Las fast apparaten ordentligt genom att kidamma fast den
pa sidan av din behallare.

« Fyll kastrullen med vatten till en niva mellan MIN- och
MAX-markeringen pa sidan av den rostfria skalen.

+ Placera kastrullen/behallaren néra ett eluttag. Se till att
den inte star pa en spis eller annan varmekalla.

Obs: Apparaten kraver en behallare eller kruka pa

10-15 liter som fylls med vatten minst upp till MIN-
nivamarkeringen. Den kan anvéandas i behallare av rostfritt
stal eller polykarbonat.

+ Anslut apparaten till elnétet.

* Tryck pa installningsknappen

+ Vlj 6nskad temperatur genom att trycka pa oka/minska-
knapparna. Varje tryckning okar eller minskar 0,5°C.



Temperaturomradet ar: 20°C - 90°C och
standardtemperaturen ar 60°C.

« Tryck pa installningsknappen igen for att justera
arbetstiden.

+ Justera arbetstiden. Varje tryck ékar eller minskar 1h.
* Tryck pa installningsknappen for att acceptera

+ Justera arbetsminuterna. Varje tryckning okar eller
minskar 1 min.

+ Tryck slutligen pa installningsknappen en gang for att
fixera dessa parametrar.

+ Hall Start/Stop-knappen intryckt i ca 3 sekunder for att
vaxla mellan Fahrenheit- och Celsius-temperaturenheter.

+ Tryck pa Start/stopp-knappen for att starta tillagningen.

+ Timern borjar rdkna ned nér den instéllda temperaturen
har uppnatts.

+ Nar tillagningen ar klar trycker du pa Start/stopp-knappen
for att stoppa spisen.

NAR DU HAR ANVANT APPARATEN FARDIGT

+ Stoppa apparaten med hjalp av Start/Stop-knappen.
+ Koppla bort apparaten fran elnatet.

+ Lat den svalna.

* Rengdr apparaten.

RENGORING

+ Koppla bort apparaten fran elnatet och lat den svalna
innan du borjar rengéra den.

+ Ta bort skruven till turbinskyddet med en skruvmejsel

+ For att demontera apparaten, hall i huvuddelen och vrid
kjolen moturs.

+ Vrid vattenpumpslocket ur laslaget genom att vrida det
medurs och dra sedan av det.

* Rengér utrustningen med en fuktig trasa med négra
droppar diskmedel och torka sedan. SANK INTE NED
UTRUSTNINGEN | VATTEN ELLER NAGON ANNAN
VATSKA.

+ Anvand inte 16sningsmedel, produkter med surt eller
basiskt pH-varde, t.ex. blekmedel, eller slipmedel for
rengdring av apparaten.

+ L&t inte vatten eller nagon annan vatska tranga in
i ventilationsdppningarna for att undvika skador pa
apparatens inre delar.

+ Det ar lampligt att rengéra apparaten regelbundet.

+ Om apparaten inte &r ren och i gott skick kan dess yta
forsamras, vilket oundvikligen paverkar apparatens
livsldngd och kan leda till att den inte langre &r séker att
anvanda.

+ Féljande delar kan diskas i diskmaskin (med mjukt
diskprogram) eller med varmt tvalvatten:

- Kjol i rostfritt stal
- Vattenpumpslock

+ Torka sedan alla delar fore montering och forvaring.
Obs: Se till att endast metalldelarna utsatts for vatten.

Utsatt inte den Gvre delen av sous vide-stickan
(motorhuset) for vatten.



PROBLEMLOSNING

Buller

Under normal drift kommer systemet att brumma pa grund av att motorn, impellern
och kylflakten &r i drift.

Buller fran slipning

Kjolen i rostfritt stal sitter 16st. Tryck upp den rostfria kjolen i styrsparet och vrid at
hoger tills du hér ett Klick. Nar kjolen sitter sékert kommer ljudet att forsvinna.

Det kan ocksa vara sa att omroraraxeln oavsiktligt har bojts. Skruva i sa fall loss
den nedre pumpskivan och tryck forsiktigt pa pumphjulet tills det &r centrerat.

Slurpande ljud

Pumpen har skapat en vattenvirvel som liknar tdmningen av ett handfat eller
badkar. Tillsatt mer vatten eller ror forsiktigt om i vattnet med en sked. Det finns
inget sakert satt att eliminera en virvel som orsakas av pumpens rotation, men den
forsvinner vanligtvis av sig sjalv.

Gurglande + susande ljud

Pumpen suger luft - tillsatt mer vatten. Du bor ocksa se sma bubblor i din tank.

Skador pa livsmedel

Pumpens vattenstrale knacker agg eller skadar fiskfiléer: Vrid pumputloppet sa

att det vetter mot behallarens vagg; detta kommer att ddmpa pumputloppets flode
avsevart. Det &r ocksa bra att [agga agg i pasar for att forhindra att de “blaser” runt
i vissa behallare.

Systemet kommer inte att visa sig

Kontrollera stickpropp och brytare

Larm for lag vattenniva

Fyll pa mer vatten, vattennivan kan sjunka under pumpens drift pa grund av
vattenturbulens

Larmet for Iag vattenniva aktiveras
efter nagra sekunders drift

Fyll pa mer vatten - Pumpen genererar “vagor” - ibland gor dessa vagor att
vattennivan vid givarna varierar upp och ner. Vagorna kan ibland sanka vattennivan
precis under sensormn och orsaka ett lagvattenlarm. Detta &r normalt och du behdver
bara fylla pa mer vatten.

Temperaturavlasning stdmmer inte
med termometer

“Sous vide’-cirkulationspumpar &r kalibrerade enligt en vetenskaplig platinastandard
som ar mycket mer exakt an butikstermometrar.

Lamporna i huset flimrar lite nar
systemet ar pa

Detta ar normalt eftersom cirkulationspumpen modulerar effekten.

SPECIFIKATIONER
Modell V/C1200XD
Varmekraft 1200 watt
Lagsta temperatur +20°C
Maximal temperatur +90°C
Temperaturstabilitet +1%

Minsta vattendjup

4,25 tum (11 cm)

Minsta behallarstorlek

2,6 gallons (10 liter)

Maximal behallarstorlek

4,0 gallon (15 liter)

Pumpvolym

2,25 gallons/minut (8,5 liter/minut)

Ingangseffekt

220 ~ 240 VAC, 50/60 Hz




ﬂ Suomalainen  (Alkuperaisten ohjeiden kaannos)

MATALAN LAMPOTILAN KEITTOLAITE

RONER CLIP 360

KUVAUS

A Véhenna-painike

B Lis&a-painike

C  Asetuspainike

D  Start/Stop-painike

E  MAX-ja MIN-vedenkorkeus

F Puristin

G Ruostumattomasta teraksesta valmistettu hame
H  Vesipumpun korkki

Jos laitteesi mallissa ei ole edella kuvattuja lisavarusteita,
niita voi ostaa myds erikseen teknisen avun palvelusta.

KAYTTO JA HOITO

+ Veda laitteen sy6ttdjohto kokonaan ulos ennen jokaista
kéyttokertaa.

+ A4 kayta laitetta, jos sen lisavarusteita ei ole asennettu
oikein.

« Ala kayta laitetta, jos siihen liitetyt lisavarusteet ovat
viallisia. Vaihda ne valittdmasti.

« A4 kytke laitetta paalle ilman vetta.

« A& kayta laitetta, jos kdynnistys-/ pysaytyspainike ei
toimi.

« Al siirr laitetta kayton aikana.

+ Al4 kayta laitetta, jos se on kallistunut, &laka kaanna sit
ympaéri.

+ Al kaanna laitetta ympari, kun se on kéytdssa tai
kytkettyna verkkovirtaan.

+ Noudata MAX- ja MIN-tasoja.

« Sailyta tata laitetta lasten ja/tai fyysisesti, aistinvaraisesti
tai henkisesti heikentyneen tai kokemuksen ja
tietdmyksen puutteessa olevien henkildiden
ulottumattomissa.

+ A4 sailyta laitetta, jos se on vield kuuma.

« Al sailyta tai kuljeta laitetta, jos se on vield kuuma.

+ Palovammavaara: keittoastia, kiertovesipumpun
ruostumattomasta teraksesta valmistettu osa ja
ruokapussit kuumenevat kaikki kayton aikana. Kayta
késittelyssa uunikintaita tai pihtia. Anna jéarjestelmén
jaahtya ennen veden tyhjentamista.

* Pida laite hyvéssa kunnossa. Tarkista, etté likkuvat osat
eivat ole vaarassa asennossa tai jumissa, ja varmista,
ettei laitteessa ole rikkoutuneita osia tai poikkeavuuksia,
jotka voivat estaa laitteen oikean toiminnan.

+ Kayta laitteen kanssa vain vetta.

+ Al4 kayta deionisoitua vetta.

SOVELLUKSET

+ Aiemmin tyhjiopakattujen tuotteiden (liha, kala,
siipikarja, vihannekset, terriinit, pastat, hillot, sailykkeet,
aromaattiset dljyt...) kypsentdminen.

+ Pastorointi (85°C perinteisin menetelmin valmistetuissa
tuotteissa).

EDUT

+ Matalassa lampdtilassa kypsennys estaé nesteen
menettémisen ja ruoan kuivumisen ja kuivumisen, mutta
sdilyttda samalla ruoan luonnollisen rakenteen.

+ Tyhjiokypsennys parantaa ruoan ja kaytettyjen
mausteiden aromeja ja makuja.

* Ruoan sailyvyys pitenee huomattavasti, kun noudatetaan
ruoanvalmistusketjua.

+ Mahdollistaa ruokien valmistamisen etukateen.

+ Kypsennys vedessa takaa tarkemmat tulokset
ruskistamalla konvektiouunissa.

KAYTTOOHJEET
ENNEN KAYTTOA
+ Varmista, etta kaikki tuotteen pakkaukset on poistettu.

+ Lue huolellisesti “Turvallisuusohjeet ja varoitukset”
-kirjanen ennen ensimmaisté kayttoa.

KAYTA
+ Pidenna syottojohto kokonaan ennen sen kytkemista.
+ Lukitse laite tukevasti kiinnittdmélla se séilion kylkeen.

+ Tayta kattila vedelld ruostumattomasta teraksesta
valmistetun reunan MIN- ja MAX-merkkien valille.

« Aseta kattila/sailio pistorasian lahelle. Varmista, etta se ei
ole lieden tai muun ldmménlahteen paalla.

Huomautus: Laite tarvitsee 10-15 litran astian tai kattilan,
joka on taytetty vedelld vahintdan MIN-tasoon asti.
Laitetta voidaan kéyttaa ruostumattomasta teraksest tai
polykarbonaatista valmistetuissa astioissa.

+ Kytke laite verkkovirtaan.
+ Paina asetusnappainta

+ Valitse tavoitelampdtila painamalla lisays-/
vahennyspainikkeita. Jokainen painallus nostaa tai laskee
0,5°C.

Huomautus: Lampétila-alue on: 20°C - 90°C ja
oletuslampétila on 60°C.



+ Paina asetusnappainta uudelleen saataaksesi tybaikaa. + Kuivaa sitten kaikki osat ennen kokoamista ja

+ S44da tybaikaa. Jokainen painallus lisa tai vahentas 1, varastointia.

* Hyvéksy asetus painamalla asetusnappéinta Huomautus: Varmista, ett4 vain metalliosat ovat

+ Saada tydminuutit. Jokainen painallus lisaa tai vahentaa alttiina vedelle. Ald altista sous vide -tikun ylaosaa
1min. (moottorikoteloa) vedelle.

+ Paina lopuksi asetusnappainta kerran naiden parametrien
vahvistamiseksi.

+ Vaihda Fahrenheit- ja Celsius-lampétilayksikiden
valilla painamalla Start/Stop-painiketta ja pitamalla sita
painettuna noin 3 sekunnin ajan.

+ Aloita kypsennys painamalla Start/stop-painiketta.

+ Ajastin alkaa laskea alaspain, kun asetettu lampétila on
saavutettu.

+ Kun kypsennys on valmis, pysayta keitin painamalla Start/
stop-painiketta.

KUN OLET LOPETTANUT LAITTEEN KAYTON
+ Pysayta laite Start/Stop-painikkeella.

+ Irrota laite s&hkdverkosta.

* Anna sen jaahtya.

+ Puhdista laite.

PUHDISTUS

+ Irrota laite s&hkdverkosta ja anna sen jadhtya ennen
puhdistustéita.

* Irrota turbiinisuojan ruuvi ruuvimeisselill.

+ Pura laite pitdmalla kiinni padrungosta ja kaantamalla
jalkalista vastapaivaan.

+ Kaanna vesipumpun korkki pois lukitusasennosta
kaantamalla sitd myotapaivaan ja veda sitten irti.

+ Puhdista laite kostealla liinalla, johon on lisétty muutama

tippa pesuainetta, ja kuivaa se sitten. ALA UPOTA
VETEEN TAI MUUHUN NESTEESEEN.

+ Ala kayta laitteen puhdistamiseen liuottimia, happamia tai
emaksisia tuotteita, kuten valkaisuaineita, tai hankaavia
tuotteita.

+ Ala paasti vettd tai muuta nestettd tuuletusaukkoihin,
jotta laitteen sisdosat eivat vaurioidu.

+ Laite on suositeltavaa puhdistaa sdanndllisesti.

+ Jos laite ei ole hyvassa puhtauskunnossa, sen pinta voi
rapistua ja vaikuttaa vaajadgmatta laitteen kéyttikaan, ja
siitd voi tulla vaarallinen kayttaa.

+ Seuraavat osat voidaan pesta astianpesukoneessa
(pehmealla puhdistusohjelmalla) tai saippuavedella:

- Ruostumattomasta teraksesta valmistettu hame
- Vesipumpun korkki



VIANMAARITYS

Melu

Normaalikdytdssa jérjestelma humisee moottorin, juoksupydran ja
jaéhdytystuulettimen toiminnasta johtuen.

Hiominen

Ruostumattomasta teraksesté valmistettu hame on irronnut. Tydnna ruostumaton
jalusta yldspain ohjausuraan ja kdanna oikealle, kunnes kuulet naksahduksen. Kun
jalkalista on paikallaan, aani haviaa.

On myés mahdollista, etta sekoitusakseli on tahattomasti taipunut. Téssé
tapauksessa ruuvaa alempi pumppukiekko irti ja tyénna juoksupyoraa varovasti,
kunnes se on keskitetty.

Slurping &ani

Pumppusi on aiheuttanut vesipyorteen, joka muistuttaa kylpyhuoneen lavuaarin tai
kylpyammeen tyhjennysta. Lisaa vetta tai sekoita vetté varovasti lusikalla. Pumpun
pydrimisen aiheuttamaa pyorretté ei voi varmasti poistaa, mutta se haviaa yleensa
itsestaan.

Gurgling + whoosh -aani

Pumppu imee ilmaa - lisa vetta. Sinun pitéisi myds nahda pienia kuplia sailidssasi.

Elintarvikevauriot

Pumpun vesisuihku murskaa munia tai vahingoittaa kalafileita: K&anna pumpun
ulostuloaukko kohti silion seindméaa; tamé lieventad huomattavasti pumpun
ulostulon virtausta. On myds hyva kéytantd pussittaa munat, jotta ne eivat paase
“lentdmaan” ympariinsa tietyissa sailidissa.

Jarjestelma ei osoittautuisi

Tarkista pistoke ja katkaisijat

Matalan vedenpinnan hélytys

Lisaa vetta, vedenpinta voi laskea pumpun kaytdn aikana veden turbulenssin
VUOKSI.

Matalan vedenpinnan halytys
kytkeytyy paélle muutaman
sekunnin kayton jalkeen.

Lisaa vetta - Pumppu tuottaa “aaltoja” - joskus nama aallot aiheuttavat antureiden
vedenpinnan vaihtelua ylos ja alas. Joskus aallot laskevat vedenpinnan aivan
anturin alapuolelle ja aiheuttavat matalasta vedesta halytyksen. Tama on normaalia,
ja sinun tarvitsee vain lisata vetta.

Lampétilan lukema ei vastaa
|ampomittaria

“Sous vide” -lampdémittarit on kalibroitu tieteelliseen platinapriméaaraan, joka on
paljon tarkempi kuin myymalalampomittarit.

jarjestelméa on paalla.

Talon valot vélkkyvat hieman, kun

Téama on normaalia, koska kiertovesipumppu moduloi tehoa.

TEKNISET TIEDOT
Malli V/C1200XD
Lampdvoima 1200 wattia
VVahimmaislampdtila +20°C
Enimmaislampatila +90°C
Lampétilan vakaus +1%
Veden vahimmaissyvyys 4.25" (11 cm)

Sailion vahimmaiskoko

2,6 gallonaa (10 litraa)

Sailion enimmaiskoko

4,0 gallonaa (15 litraa)

Pumpun tilavuus

2,25 gallonaa/minuutti (8,5 litraa/minuutti).

Syottteho

220 ~ 240 VAC, 50/60 Hz




Turkin  (Orijinal talimatlardan gevrilmistir)

DUSUK SICAKLIKLI PiSIRICi CiHAZ

RONER CLIP 360
ACIKLAMA

A Azaltma dugmesi

B Arttirma digmesi

C  Ayar digmesi

D  Bagslat/Durdur diigmesi

E  MAKS ve MIN su seviyesi
F Kelepge

G Paslanmaz Celik Etek

H  SuPompasi Kapagi

Cihazinizin modelinde yukarida agiklanan aksesuarlar
yoksa, bunlar Teknik Yardim Servisinden ayrica satin
alinabilir.

KULLANIM VE BAKIM

* Her kullanimdan dnce cihazin besleme kablosunu
tamamen uzatin.

+ Aksesuarlari dlizgiin takilmamigsa cihazi kullanmayin.

+ Takili aksesuarlar arizaliysa cihazi kullanmayin. Hemen
degistirin.

+ Cihazi su olmadan calistirmayin.

+ Baslat/Durdur digmesi calismiyorsa cihazi kullanmayin.

+ Kullanim sirasinda cihazi hareket ettirmeyin.

+ Cihaz devrilmisse kullanmayin ve ters gevirmeyin.

+ Kullanimdayken veya sebekeye bagliyken cihazi ters
cevirmeyin.

+ MAKS ve MIN seviyelerine saygi gosterin.

+ Bu cihazi gocuklarin ve/veya fiziksel, duyusal veya
zihinsel yetersizligi olan veya deneyim ve bilgi eksikligi
olan kisilerin erisemeyecegi yerlerde saklayin.

+ Cihaz hala sicaksa saklamayin.

+ Cihaz hala sicakken depolamayin veya tagimayin.

+ Yanma Tehlikesi: Pisirme kabi, sirkilatériin paslanmaz
celik kismi ve yiyecek posetleri kullanildiginda isinir.
Kullanirken firin eldiveni veya masa kullanin. Suyu
bosaltmadan énce sistemin sogumasini bekleyin.

+ Cihazi iyi durumda tutun. Hareketli pargalarin yanlis
hizalanmadigini veya sikismadigini kontrol edin ve
cihazin dogru calismasini engelleyebilecek kirik pargalar
veya anormallikler oimadigindan emin olun.

+ Cihaz ile sadece su kullanin.
+ Deiyonize su kullanmayin.

BASVURULAR

+ Onceden vakumla paketlenmis Griinlerin pisirilmesi
(et, balik, kiimes hayvanlari, sebzeler, terrines, pates,
receller, konserveler, aromatik yaglar...)

+ Pastérizasyon (geleneksel tekniklerle pisirilen drtinlerin
85°C'de pisirilmesi).

AVANTAJLAR

+ Diistik sicaklikta pisirme, gidanin dogal yapisina saygi
gostererek sivi kaybini ve dehidrasyonunu ve kurumasini
dnler.

+ Vakumlu pisirme, yiyeceklerin ve kullanilan baharatlarin
aromalarini ve tatlarini gelistirir.

+ Pisirme zincirine uyuldugunda, gidanin émrt énemli
olclide uzar.

+ Yemeklerin dnceden hazirlanmasini saglar.

+ Suda pisirme, konveksiyonlu firinda daha dogru sonuglar
alinmasini saglar.

KULLANIM TALIMATLARI
KULLANMADAN ONCE
+ Uriniin tiim ambalajlarinin gikarildigindan emin olun.

+ Litfen ilk kullanimdan 6nce “Guvenlik 6nerileri ve
uyarilar” kitapgigini dikkatlice okuyun

KULLANIM

+ Fisi prize takmadan 6nce besleme kablosunu tamamen
uzatin.

+ Cihazi kabinizin yan tarafina sikistirarak sikica kilitleyin.

+ Tencereyi paslanmaz celik etedin yan tarafindaki MIN
ve MAX isaretleri arasinda bir seviyeye kadar suyla
doldurun.

+ Tencereyilkabi bir AC elektrik prizinin yakinina
yerlestirin. Ocak veya baska bir is1 kaynaginin (izerinde
olmadigindan emin olun.

Not: Cihaz, en az MIN seviye isaretine kadar su ile
doldurulmus 10-15 litrelik bir kap veya tencere gerektirir.
Paslanmaz celik veya polikarbonat kaplarda kullanilabilir.

+ Cihazi elektrik sebekesine baglayin.
+ Ayar diigmesine basin

+ Arttirma/azaltma digmelerine basarak hedef sicakligi
segin. Her basista 0,5°C artar veya azalrr.

Not: Sicaklik arali§i: 20°C - 90°C ve varsayilan sicaklik
60°C’dir.



+ Calisma siiresini ayarlamak igin ayar diigmesine tekrar
basin.

+ Galisma saatlerini ayarlayin. Her basista 1 saat artar veya
azalrr.

+ Kabul etmek igin ayar digmesine basin

+ Galisma dakikalarini ayarlayin. Her basista 1 dakika artar
veya azalrr.

+ Son olarak bu parametreleri sabitlemek igin ayar
diigmesine bir kez basin.

+ Fahrenheit ve Celsius sicaklik birimleri arasinda gegis
yapmak igin Baglat/Durdur digmesini yaklasik 3 saniye
basili tutun.

+ Pisirmeye bagslamak i¢in Baslat/durdur digmesine basin.

+ Ayarlanan sicakliga ulasildiginda zamanlayici geri
saymaya baslayacaktir.

* Pisirme tamamlandiginda, ocagi durdurmak igin Baslat/
durdur diigmesine basin.

CIHAZI KULLANMAY! BITIRDIGINIZDE

+ Baslat/Durdur digmesini kullanarak cihazi durdurun.
+ Cihazin fiini elektrik sebekesinden gekin.

+ Sogumasini bekleyin.

+ Cihazi temizleyin.

TEMIZLIK

+ Herhangi bir temizlik islemine baslamadan énce cihazin
elektrik baglantisini kesin ve sogumasini bekleyin.

+ Tlirbin koruyucu vidasini bir tornavida ile sokin

+ Cihazi s6kmek icin ana gdvdeyi tutun ve etegi saat
yon(iniin tersine gevirin.

+ Su pompasi kapagini saat yonlinde gevirerek kilit
konumundan ¢ikarin ve ardindan gekerek cikarin.

+ Ekipmani birkag damla bulasik deterjani damlatiimig
nemli bir bezle temizleyin ve ardindan kurulayin.
SUYA VEYA BASKA HERHANGI BIR SIVI IGINE
DALDIRMAYIN.

+ Cihazi temizlemek icin gozictiler veya gamasir suyu gibi
asit veya baz pH degerine sahip Uriinler veya asindirici
urdinler kullanmayin.

+ Cihazin ig parcalarinin zarar gérmesini dnlemek igin hava
deliklerine su veya bagka bir sivi girmesine izin vermeyin.

+ Cihazin diizenli olarak temizlenmesi tavsiye edilir.

+ Cihaz iyi bir temizlik durumunda degilse, yiizeyi bozulabilir
ve cihazin kullanim émriinii kaginiimaz olarak etkileyebilir
ve kullanimi glivensiz hale gelebilir.

+ Asagidaki parcalar bulagik makinesinde (yumusak

temizleme programi kullanilarak) veya sabunlu sicak
suda yikanabilir:

- Paslanmaz Celik Etek
- Su Pompasi Kapagi

+ Daha sonra montaj ve depolama dncesinde tlim pargalari
kurutun.

Not: Sadece metal pargalarin suya maruz kaldigindan emin
olun. Sous vide gubugunun Gst kismini (motor muhafazasi)
suya maruz birakmayin.



SORUN GIDERME

Gurdilti

Normal galisma kosullarinda sistem, motor, pervane ve sogutma faninin galismasi
nedeniyle uguldayacaktir.

Taglama sesi

Paslanmaz gelik etek gevsek. Paslanmaz etegi kilavuz oluga dogru itin ve bir klik
sesi duyana kadar saga dogru ¢evirin. Etek sabitlendiginde ses kaybolacaktir.
Karistirma milinin yanliglikla biikilms olma ihtimali de vardir. Bu durumda, alt
pompa diskini sdkiin ve pervaneyi ortalanana kadar yavasca itin.

Hépiirdetme sesi

Pompaniz, banyo lavabosunu veya kiiveti bosaltmaya benzer bir su girdabi
olusturmustur. Daha fazla su ekleyin veya suyu bir kasikla hafifce karistirin.
Pompanin dénistinden kaynaklanan bir girdabi ortadan kaldirmanin kesin bir yolu
yoktur, ancak genellikle kendiliginden kaybolacaktir.

Gurgling + vinlama sesi

Pompa hava emiyor - daha fazla su ekleyin. Ayrica tankinizda kiiglik kabarciklar
gormelisiniz.

Gida hasari

Pompanin su jeti yumurtalari kiriyor veya balik filetolarina zarar veriyor: Pompa
cikisini konteyner duvarina bakacak sekilde gevirin; bu pompa ¢ikisinin akisini
biytik dlclide yumusatacaktir. Yumurtalarin belirli kaplarda “savrulmasini” énlemek
icin torbalanmasi da iyi bir uygulamadir.

Sistem ortaya gikmayacak

Elektrik fisini ve salterleri kontrol edin

DusUk su seviyesi alarmi

Daha fazla su ekleyin, su tiirbiilanslari nedeniyle pompanin galismasi sirasinda su
seviyesi dlisebilir

Dustik su seviyesi alarmi birkag
saniye calistiktan sonra yanar

Daha fazla su ekleyin - Pompa “dalgalar” Uretir - bazen bu dalgalar sensérlerdeki
su seviyesinin yukari ve asag! dalgalanmasina neden olur. Dalgalar bazen su
seviyesini sensoriin tam altina dustirir ve dustik su alarmina neden olur. Bu
normaldir ve sadece daha fazla su eklemeniz gerekir.

Okunan sicaklik termometre ile
eslesmiyor

“Sous vide” sirkillatorleri, magaza termometrelerinden gok daha hassas olan
bilimsel bir platin birincil standarda gore kalibre edilir.

Sistem acikken evdeki i1siklar
hafifge titriyor

Sirkilator guicti moddile ettigi icin bu normaldir.

OZELLIKLER
Model VC1200XD
Termik Gl 1200 watt
Minimum Sicaklik +20°C
Maksimum Sicaklik +90°C
Sicaklik Kararliligi +1%
Minimum Su Derinligi 4,25” (11 cm)

Minimum konteyner boyutu

2,6 galon (10 litre)

Maksimum konteyner boyutu

4,0 galon (15 litre)

Pompa Hacmi

2,25 galon/dakika (8,5 litre/dakika)

Girig Glcl

220 ~ 240 VAC, 50/60 Hz
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