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Espaiiol
BATIDORA AMASADORA

STATION GREY
STATION INOX

DESCRIPCION

A Mando selector de velocidades
B Botén expulsor de varillas

C Boton Turbo

D Cuerpo motor

E Asa

F Varillas batidoras

G Varillas amasadoras

H Guarda-accesorios (*)

(*) Solo disponible en el modelo Station Inox.

Caso de que su modelo de aparato no disponga
de los accesorios descritos anteriormente, éstos
también pueden adquirirse por separado en los
Servicios de Asistencia Técnica.

UTILIZACION Y CUIDADOS:

- Antes de cada uso, extender completamente el
cable de alimentacion del aparato.

- No usar el aparato si sus accesorios no estan
debidamente acoplados.

- No usar el aparato si los accesorios acoplados
a él presentan defectos. Proceda a sustituirlos
inmediatamente.

- No usar el aparato si su dispositivo de puesta
en marcha/paro no funciona.

- Hacer uso del asa/s para coger o transportar
el aparato.

- No dar la vuelta al aparato mientras esta en
uso o conectado a la red.

- Guardar este aparato fuera del alcance de los
nifios y/o personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimiento.

- Mantener el aparato en buen estado. Com-
pruebe que las partes moviles no estén desali-
neadas o trabadas, que no haya piezas rotas u
otras condiciones que puedan afectar al buen
funcionamiento del aparato.

- Usar este aparato, sus accesorios y herra-
mientas de acuerdo con estas instrucciones,
teniendo en cuenta las condiciones de trabajo
y el trabajo a realizar. Usar el aparato para
operaciones diferentes a las previstas podria
causar una situacion de peligro.

- No dejar el aparato en marcha reposando
encima de una superficie.

- No utilizar el aparato mas de 5 minutos se-
guidos. Dejarlo enfriar en reposo durante 15
minutos antes de volver a utilizarlo.

MODO DE EMPLEO
NOTAS PREVIAS AL USO:

- Asegurese de que ha retirado todo el material
de embalaje del producto.

- Antes de usar el producto por primera vez,
limpie las partes en contacto con alimentos tal
como se describe en el apartado de Limpieza.

- Preparar el aparato acorde a la funcién que
desee realizar:

Uso:

- Extender completamente el cable antes de
enchufar.

- Acoplar el accesorio (F, G) que desee utilizar al
cuerpo motor. (Fig.1).

- Enchufar el aparato a la red eléctrica.

- Poner el aparato en marcha, accionando el uno
en el mando selector de velocidades.

- Seleccionar la velocidad deseada de las cinco
que tiene el aparato. Empezar siempre con
velocidades bajas e ir incrementando hasta
llegar a la velocidad deseada.

- Trabajar el alimento que desee procesar.

- Capacidad maxima 1.225 g de harinay 882 g
de agua.

UNA VEZ FINALIZADO EL USO DEL
APARATO:

- Parar el aparato, seleccionando la posicién 0
del mando selector.

- Expulsar las varillas.
- Desenchufar el aparato de la red eléctrica.

- Limpiar el aparato.

ASA DE TRANSPORTE (E):

- Este aparato dispone de un asa en su parte su-
perior para hacer facil y comodo su transporte.



ACCESORIOS:
ACCESORIO BATIDOR (F):

- Este accesorio sirve para montar nata, levantar
claras...

- No utilizar este accesorio para realizar mezclas
pesadas. (p. €j. manteca y azucar), ya que
podria dafarse el aparato.

- Insertar las varillas batidoras en los orificios
del cuerpo motor presionando hasta escuchar
click (Fig.1.1).

- En un recipiente ancho, colocar el alimento y
poner en marcha el aparato. Para un 6ptimo
resultado es conveniente mover el batidor en
sentido horario.

- Utilizar el mando selector de velocidad para ir
aumentando progresivamente la velocidad.

- Retirar el accesorio batidor presionando el
botén expulsor.

- Nota: para retirar las varillas el selector de
velocidades debe estar en la posicion 0.

GANCHO DE AMASAR (G):

- Este accesorio se utiliza para amasar pan,
masa para pizza, pasteles, etc.

Insertar las varillas amasadoras en los orificios
del cuerpo motor presionando hasta escuchar
click (Fig.1.2). Las varillas amasadoras no son
iguales. Colocar la varilla con arandela en el
orificio grande.

En un recipiente ancho, colocar el alimento y
poner en marcha el aparato. Para un 6ptimo
resultado es conveniente mover el batidor en
sentido horario.

Situar el mando selector de velocidad en la
posicién minima e ir aumentando progresiva-
mente de velocidad.

- Retirar el accesorio amasador presionando el
botén expulsor.

- Nota: para retirar las varillas el selector de
velocidades debe estar en la posicion 0.

GUARDA-ACCESORIOS (H):

- Este accesorio sirve para guardar las varillas
y poder almacenar todo el producto con sus
accesorios.

- Para montar el guarda-accesorios insertar
las dos pestafias delanteras en los agujeros,
empujando ligeramente hacia atras y presionar
la pestafa hasta oir el click. (Fig. 2)

- Para desmontar el guarda-accesorios se tiene
que levantar la pestafia y empujar ligeramente

el guarda-accesorios hacia adelante (Fig. 3)

- Nota: quitar el guarda-accesorios cuando se
trabaja.

FUNCION TURBO (C):

- Permite trabajar por impulsos y controlar mejor
el resultado de una preparacion.

- Presionar el botén turbo (C). Mantener pulsado
hasta obtener el resultado deseado.

LIMPIEZA

- Desenchufar el aparato de la red y dejarlo
enfriar antes de iniciar cualquier operacion de
limpieza.

Limpiar el aparato con un pafio himedo
impregnado con unas gotas de detergente y
secarlo después.

No utilizar disolventes, ni productos con un fac-
tor pH acido o basico como la lejia, ni produc-
tos abrasivos, para la limpieza del aparato.

No deje entrar agua u otro liquido por las ab-
erturas de ventilacion para evitar danos en las
partes operativas interiores del aparato.

No sumergir el aparato en agua u otro liquido,
ni ponerlo bajo el grifo.

Ninguna de las partes del modelo Station Grey
es apta para su limpieza en el lavavajillas.

Las siguientes piezas del modelo Station Inox
son aptas para su limpieza en agua caliente
jabonosa o en el lavavaijillas (usando un pro-
grama suave de lavado):

- Varillas batidoras
- Varillas amasadoras
- Guarda-accesorios

- A continuacion, seque todas las piezas antes
de su montaje y guardado.



English
HAND MIXER

STATION GREY
STATION INOX

DESCRIPTION

A Speed selector control

B Accessories release button
C Turbo button

D Motor body

E Handle

F Blending whisks

G Dough hooks

H Accessories holder (*)

(*) Only available in the model Station Inox.

If the model of your appliance does not have the
accessories described above, they can also be
bought separately from the Technical Assistance
Service.

USE AND CARE:

- Fully extend the appliance's power cable befo-
re each use.

- Do not use the appliance if its accessories are
not properly fitted.

- Do not use the appliance if the accessories
attached to it are defective. Replace them
immediately.

- Do not use the appliance if the on/off switch
does not work.

- Use the appliance handle/s, to catch it or move
it.

- Do not turn the appliance over while it is in use
or connected to the mains.

- Store this appliance out of reach of children
and/or persons with physical, sensory or
reduced mental or lack of experience and
knowledge.

- Keep the appliance in good condition. Check
that the moving parts are not misaligned or
jammed and make sure there are no broken
parts or anomalies that may prevent the appli-
ance from operating correctly.

- Use the appliance and its accessories and
tools in accordance with these instructions,

taking into account the working conditions and
the work to be performed. Use the appliance
for operations different from those intended
could result in a hazardous situation.

- Never rest the appliance into a surface while
in use.

- Do not use the appliance for more than 5
minutes at any one time. Allow to cool for 15
minutos before subsequent use.

INSTRUCTIONS FOR USE
BEFORE USE:

- Make sure that all products’ packaging has
been removed.

- Before using the product for the first time, clean
the parts that will come into contact with food in
the manner described in the cleaning section.

- Prepare the appliance according to the function
you wish to use:

USE:

- Extend the cable completely before plugging
itin.

- Place the accessory (F, G) you want to use to
motor body accordingly. (Fig.1).

- Connect the appliance to the mains.

- Turn the appliance on, by using the selection
knob in the position 1.

- Select the desired speed from the appliance’s
five speeds select the one you need. Always
start with slow speeds and increase gradually
until you reach the one you wish to use.

- Work with the food you want to process.

- Maximum capacity of flour 1.225 gr and 882 gr
water.

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE
APPLIANCE:

- Stop the appliance, selecting position 0 on the
selector control.

- Eject the accessories.
- Unplug the appliance from the mains.

- Clean the appliance.

CARRY HANDLE (E):

- This appliance has a handle on the upper part
of the body, which facilitates comfortable trans-
portation.



ACCESSORIES:
WHISK ACCESSORY (F):

- This accessory is used to whip cream, beat
egg whites...

- Do not use this accessory for heavy mixtures.
(ex. Creaming fat and sugar) could damage
appliance.

- Insert the blending whisks into the orifices in
the body of the motor pressing them in until you
hear a click (Fig.1.1).

- Put the food into a large receptacle and switch
the appliance on. For best results, turn the
whisk clockwise.

- Using speed selector from minimum speed,
increase gradually.

- Remove the blending accessory pressing the
eject button.

- Note: to remove the acessory, the speed selec-
tor must be in position 0.

DOUGH HOOK (G):

- This accessory is used for knead bread, pizza
dough and cakes.

- Insert the dough hooks into the orifices in the
body of the motor pressing them in until you
hear a click (Fig.1.2). The dough hooks are
not the same. Place the dough hook with the
washer in the large orifice.

- Put the food into a large receptacle and switch
the appliance on. For best results, turn the
whisk clockwise.

- Using speed selector from minimum speed,
increase gradually.

- Remove the dough hook accessory pressing
the eject button.

- Note: to remove the acessory, the speed selec-
tor must be in position 0.

ACCESSORIES HOLDER (H):

- This accessory is used to store the whisks and
dough hooks and to store the entire product
with its accessories.

- To assemble the accessories holder, insert the
two front tabs into the holes, pushing slightly
backwards and press the tab until you hear the
click. (Fig. 2)

- To remove the accessories holder, lift the
tab and slightly push the accessories holder
forward (Fig. 3)

- Note: remove the accessories holder when

working.

TURBO FUNCTION (C):

- This allows you to work using pulses and helps
to control the result of the preparation.

- Press the turbo button (C). Keep the button
pressed down to achieve the desired result.

CLEANING

- Disconnect the appliance from the mains and
allow it to cool before undertaking any cleaning
task.

- Clean the equipment with a damp cloth with a
few drops of washing-up liquid and then dry.

- Do not use solvents, or products with an acid or
base pH such as bleach, or abrasive products,
for cleaning the appliance.

- Do not let water or any other liquid get into the
air vents to avoid damage to the inner parts of
the appliance.

- Never submerge the appliance in water or any
other liquid or place it under running water.

- Neither parts of the Station Grey model are
suitable for cleaning in the dishwasher.

- The following pieces of Station Inox model
may be washed in a dishwasher (using a soft
cleaning program):

- Blending whisks
- Dough hooks
- Accessories holder

- Then dry all parts before its assembly and
storage.



Francais
MIXEUR-PETRISSEUR

STATION GREY
STATION INOX

DESCRIPTION

A Sélecteur de vitesse

B Bouton d'expulsion des tiges
C Bouton turbo

D Corps moteur

E Poignée

F Tiges de mélange

G Tiges de pétrissage

H Porte-accessoires (*)

(*) Uniquement disponible sur le modéle Station
Inox.

Si votre modéle ne dispose pas des accessoi-
res précédemment décrits, ceux-ci peuvent
étre achetés séparément aupres des services
d’assistance technique.

UTILISATION ET ENTRETIEN :

- Avant chaque utilisation, dérouler compléte-
ment le cable électrique de l'appareil.

- Ne pas utiliser I'appareil si ses accessoires ne
sont pas diiment fixés.

- Ne pas utiliser I'appareil si ses accessoires
présentent des défauts. Le cas échéant, les
remplacer immédiatement.

- Ne pas utiliser I'appareil si son dispositif de
mise en marche/arrét ne fonctionne pas.

- Utiliser les poignées pour prendre ou transpor-
ter 'appareil.

- Ne pas retourner 'appareil quand il est en
cours d'utilisation ou branché au secteur.

- Tenir cet appareil hors de portée des en-
fants ou des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites,
ou présentant un manque d’expérience et de
connaissances.

- Maintenir I'appareil en bon état. Vérifier que
les parties mobiles ne sont pas désalignées ou
entravées, qu'il n’y a pas de pieces cassées ou
d’autres conditions qui pourraient affecter le
bon fonctionnement de 'appareil.

- Utiliser cet appareil, ses accessoires et outils
conformément au mode d'emploi, en tenant
compte des conditions de travail et du travail
a réaliser. L'utilisation de I'appareil pour des
opérations autres que celles pour lesquelles il
a été congu pourrait impliquer des situations
dangereuses.

Ne pas laisser I'appareil en marche posé sur
une surface.

Ne pas utiliser I'appareil plus de 5 minutes con-
sécutives. Laisser refroidir I'appareil pendant
15 minutes avant de I'utiliser & nouveau.

MODE D’EMPLOI
REMARQUES AVANT UTILISATION :

- S’assurer d'avoir retiré tout le matériel d'embal-
lage du produit.

- Avant la premiére utilisation, laver le panier et
la cuve a I'eau et au détergent, bien rincer afin
d'éliminer les restes de détergent et ensuite,
sécher.

- Préparer I'appareil conformément a la fonction
désirée :
UTILISATION :

- Dérouler complétement le cable avant de le
brancher.

- Installer 'accessoire (F, G) a utiliser sur le
corps moteur. (Fig.1).

- Brancher I'appareil au réseau électrique.

- Mettre I'appareil en marche en actionnant le
numéro 1 sur le sélecteur de vitesses.

- Sélectionner la vitesse désirée parmi les cinq
proposées. Toujours commencer avec une
vitesses faible, en I'augmentant jusqu'a la
vitesse désirée.

- Travailler I'aliment désiré.

- Capacité maximum de 1 225 g de farine et 882
gd'eau.

APRES UTILISATION DE LAPPAREIL :

- Arréter I'appareil, en plagant la commande de
sélection sur la position 0.

- Ejecter les tiges.
- Débrancher I'appareil de la prise secteur.

- Nettoyer l'appareil.

POIGNEE DE TRANSPORT (E):

- Cet appareil dispose d'une poignée sur sa



partie supérieur pour faciliter son transport en
toute commodité.

ACCESSOIRES :
ACCESSOIRE BATTEUR (F) :

- Cet accessoire sert a faire des cremes chantil-
ly, monter des blancs en neige...

- Ne pas utiliser cet accessoire pour des mé-
langes lourds. (Ex : beurre et sucre), car cela
pourrait endommager I'appareil.

- Insérer les tiges de mélange dans les trous du
corps moteur en appuyant sur jusqu’a entendre
un clic (Fig.1.1).

- Déposez les aliments dans un grand récipient
avant de mettre I'appareil en marche. Pour un
résultat optimal, déplacer le batteur dans le
sens des aiguilles d'une montre.

- Utiliser le bouton de sélection de vitesse pour
augmenter progressivement la vitesse.

- Retirer la tige en appuyant sur le bouton
d'éjection.

- Remarque : pour retirer les tiges, le sélecteur
de vitesse doit étre positionné sur 0.

CROCHET DE PETRISSAGE (G):

- Cet accessoire s'utilise pour pétrir le pain, la
pate a pizza, gateaux, etc.

- Insérer les tiges de pétrissage dans les trous
du corps moteur en appuyant sur jusqu’a
entendre un clic (Fig.1.2). Les tiges ne sont pas
toutes les mémes. Placer la tige et la rondelle
dans le grand trou.

- Déposez les aliments dans un grand récipient
avant de mettre I'appareil en marche. Pour un
résultat optimal, déplacer le batteur dans le
sens des aiguilles d'une montre.

- Mettre le sélecteur de vitesse sur la position la
plus basse et augmenter progressivement la
vitesse.

- Retirer I'accessoire de pétrissage en appuyant
sur le bouton d'éjection.

- Remarque : pour retirer les tiges, le sélecteur
de vitesse doit étre positionné sur 0.

PORTE-ACCESSOIRES (H) :

- Cet accessoire sert a ranger les tiges et a
ranger I'ensemble de I'appareil avec ses acces-
soires.

- Pour monter le porte-accessoires, insérer les
deux languettes avant dans les trous, en pous-
sant [égérement vers l'arriere, et appuyer sur la

languette jusqu'a entendre un clic. (Fig. 2)

- Pour retirer le porte-accessoires, soulever la
languette et pousser Iégérement le porte-ac-
cessoires vers l'avant (Fig. 3)

- Remarque : retirer le porte-accessoires durant
I'utilisation de l'appareil.
FONCTION TURBO (C) :

- Permet de travailler par impulsions et de mieux
contréler le résultat d'une préparation.

- Appuyer sur le bouton turbo (C). Le maintenir
enfoncé jusqu'a obtention du résultat souhaité.

NETTOYAGE

- Débrancher I'appareil du secteur et atten-
dre son refroidissement complet avant de le
nettoyer.

Nettoyer I'appareil avec un chiffon humide
imprégné de quelques gouttes de détergent et
le laisser sécher.

Ne pas utiliser de solvants ni de produits au
pH acide ou basique tels qu'eau de Javel, ni de
produits abrasifs pour nettoyer I'appareil.

Ne pas laisser pénétrer d'eau ni aucun autre
liquide dans les orifices d’aération afin d’éviter
d’endommager les parties internes de I'appa-
reil.

Ne pas immerger l'appareil dans I'eau ou dans
tout autre liquide, ni le passer sous un robinet.

- Aucune des parties du modéle Station Grey
n'est adaptée a un nettoyage au lave-vaisselle.

Les piéces suivantes du modele Station Inox
peuvent étre lavées a I'eau chaude savonneuse
ou au lave-vaisselle (en mode délicat) :

- Tiges de mélange
- Tiges de pétrissage
- Porte-accessoires

- Avant son montage et stockage, veiller a bien
sécher toute les pieces.



Deutsch
HANDMIXER/KNETER

STATION GREY
STATION INOX

BEZEICHNUNG

A Geschwindigkeitsstufenschalter

B Auswerferknopf der Stabe

C Turboknopf

D Motorblock

E Griff

F Ruhrbesen

G Knethaken

H Aufbewahrvorrichtung fir Zubehor (*)

(*) Nur fir das Station Inox verfligbar

Wenn Sie meinen, dass das Gerat nicht mit dem
oben angefiihrten Zubehoér ausgestattet ist, kon-
nen Sie die Teile auch einzeln beim Technischen
Dienst erwerben.

BENUTZUNG UND PFLEGE:

- Vor jedem Gebrauch des Gerats das Stromka-
bel vollstandig abwickeln.

- Gerat nicht benutzen, wenn Zubehor oder
Ersatzteile nicht richtig befestigt sind.

- Gerat nicht benutzen, wenn die Zubehorteile
mangelhaft sind. Ersetzen Sie diese sofort.

- Benltzen Sie das Gerat nicht, wenn der An-/
Ausschalter nicht funktioniert.

- Verwenden Sie den / die Griff/le, um das Gerat
zu heben oder zu tragen.

- Solange das Gerat in Betrieb oder ans Netz
geschlossen ist, darf es nicht umgedreht
werden.

- Das Geréat aulRerhalb der Reichweite von
Kindern und/oder Personen mit eingeschrank-
ten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten bzw. Personen ohne ausreichende
Erfahrung und Kenntnisse aufbewahren.

- Halten Sie das Gerat in gutem Zustand. Stellen
Sie sicher, dass die beweglichen Teile aus-
gerichtet und nicht verklemmt sind, und dass
keine beschadigten Teile oder andere Bedin-
gungen vorliegen, die den Betrieb des Gerats
behindern kénnen.

- Verwenden Sie dieses Gerat, seine Zubehor-
teile und seine Werkzeuge gemaR diesen
Anleitungen und unter Berucksichtigung der
Arbeitsbedingungen und der zu verrichtenden
Arbeit. Der Gebrauch des Gerates fiir andere
als die vorgesehenen Zwecke kann gefahrlich
sein.

- Das Gerat nicht eingeschaltet lassen, wenn es
auf einer Flache abgestellt wird.

- Verwenden Sie das Gerat nicht langer als 5 Mi-
nuten am Stlick. Das Gerat m Ruhezustand 15
Minutenabkiihlen lassen,bevor Sie es wieder
verwenden.

BENUTZUNGSHINWEISE
VOR DER BENUTZUNG:

- Vergewissern Sie sich, dass Sie das gesamte
Verpackungsmaterial des Produkts entfernt
haben.

- Vor der Erstanwendung mussen die Einzelteile,
die mit Nahrungsmitteln in Kontakt geraten,
so wie im Absatz Reinigung beschrieben, ge-
reinigt werden.

- Das Gerat fur die von Ihnen bestimmte Funk-
tion vorbereiten.

BENUTZUNG:
- Vor Anschluss das Kabel vollig ausrollen.

- Das Zubehorteil anbringen, (F, G) das Sie mit
dem Motor verwenden wollen. (Fig.1).

- SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

- Das Geréat einschalten, indem Sie die Ziffer 1
auf der Geschwindigkeitsauswahl betatigen.

- Die gewuinschte Geschwindigkeit aus den funf
Geschwindigkeitsstufen des Gerats auswahlen.
Beginnen Sie stets mit niedrigen Geschwin-
digkeiten, die Sie solange erhéhen, bis die
gewlnschte Geschwindigkeit erreicht ist.

- Bearbeiten Sie das gewlinschte Lebensmittel.

- Maximales Fassungsvermégen 1.225 g Mehl
und 882 g Wasser.

NACH DER BENUTZUNG DES GERATS:

- Das Gerat ausschalten, indem Sie die Position
0 der Steuerung auswahlen.

- Die Rihrstabe auswerfen.
- Den Stecker aus der Netzdose ziehen.

- Reinigen Sie das Gerat.



TRAGEGRIFF (E):

- Dieses Gerat ist mit einem Griff zum einfachen
Transport ausgestattet.

ZUBEHOR:
SCHLAGERZUBEHOR (F):

- Dieses Zubehor dient zum Schlagen von Sah-
ne, Eiweil}...

- Dieses Zubehor nicht zum Herstellen schwerer
Mischungen verwenden (z.B. Schmalz und Zu-
cker), da das Gerat beschadigt werden konnte.

- Die Mixerstébe in die Offnungen des Motorkér-
pers stecken und drlicken, bis ein Klicken zu
Horen ist (Fig.1.1).

- Das zu verarbeitende Nahrungsmittel in ein
breites Gefall geben und das Geréat in Betrieb
setzen. Fur optimale Ergebnisse empfiehlt es
sich, den Schneebesen im Uhrzeigersinn zu
bewegen.

- Den Geschwindigkeits auswahlschalter ver-
wenden, um die Geschwindigkeit nach und
nach zu erhéhen.

- Den Schaumschlager durch Driicken auf den
Ausgabeknopf herausnehmen.

- Hinweis: Um die Ruhrstabe zu entfernen, muss
sich der Geschwindigkeits-Auswahlschalter auf
der 0-Position befinden.

KNETHAKEN (G):

- Die Knethaken werden unter anderem zum
Vermengen von Brot-, Pizza- und Kuchenteig
verwendet.

- Die Mixerstébe in die Offnungen des Motor-
korpers stecken und driicken, bis ein Klicken
zu Horen ist (Fig.1.2). Die Knethaken sind nicht
gleich. Den Haken mit Scheibe in die grosse
Offnung stecken.

- Das zu verarbeitende Nahrungsmittel in ein
breites Gefalt geben und das Gerat in Betrieb
setzen. Fur optimale Ergebnisse empfiehlt es
sich, den Schneebesen im Uhrzeigersinn zu
bewegen.

- Den Geschwindigkeitsauswahlschalter in die
niedrigste Position bringen, um die Geschwin-
digkeit nach und nach zu erhéhen.

- Den Knethaken durch Driicken auf den Aus-
gabeknopf entfernen.

- Hinweis: Um die Rihrstabe zu entfernen, muss
sich der Geschwindigkeits-Auswahlschalter auf
der 0-Position befinden.

AUFBEWAHRUNGSVORRICHTUNG FUR
ZUBEHOR (H):

- Dieses Zubehor dient zum Aufbewahren der
Rihrstabe und des gesamten Produkts mit
seinem Zubehor.

- Um die Aufbewahrungsvorrichtung fiir das
Zubehdr zu montieren, die beiden vorderen La-
schen in die Offnungen geben, indem Sie leicht
nach hinten schieben und die Lasche driicken,
bis Sie ein Klicken horen. (Fig. 2)

- Um die Aufbewahrungsvorrichtung fir Zubehor
auseinanderzunehmen, muss die Lasche an-
gehoben und die Aufbewahrungsvorrichtung
leicht nach vorne geschoben werden (Fig. 3)

- Hinweis: Die Aufbewahrungsvorrichtung flr
Zubehor beim Arbeiten entfernen.

TURBO-FUNKTION (C):

- Erlaubt die Arbeit mit Impulsen fiir ein besseres
Zubereitungsergebnis.

- Den Turbo-Knopf driicken (C). Gedruct halten,
bis das gewlinschte Ergebnis erreicht wurde.

REINIGUNG

- Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie
das Gerat abkihlen, bevor Sie mit der Reini-
gung beginnen.

- Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten
Tuch, auf das Sie einige Tropfen Reinigungs-
mittel geben und trocknen Sie es danach ab.

Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats we-
der Lése- oder Scheuermittel, noch Produkte
mit einem sauren oder basischen pH-Wert wie
z.B. Lauge.

Lassen Sie kein Wasser oder andere Flissig-
keiten in die Beluftungsoffnungen eindringen,
um Schaden an den inneren Funktionsteilen
des Geréates zu vermeiden.

Das Gerat nicht in Wasser oder andere Flis-
sigkeiten tauchen und nicht unter den Wasser-
hahn halten.

Kein Teil des Modells Station Grey ist fiir die
Reinigung in der Mikrowelle geeignet.

Folgende Teile des Modells Station Inox sind
fur die Reinigung in heisser Seifenlauge oder
dem Geschirrspller geeignet (mit einem sanf-
ten Reinigungsprogramm):

- Ruhrbesen
- Knethaken
- Aufbewahrungsvorrichtung fur Zubehor

- Trocknen Sie alle Teile gut ab, bevor Sie das
Gerat montieren und aufbewahren.



Italiano
FRULLATORE IMPASTATRICE

STATION GREY
STATION INOX

DESCRIZIONE

A Comando selettore di velocita

B Pulsante di espulsione delle fruste
C Pulsante turbo

D Corpo motore

E Impugnatura

F Fruste per sbattere

G Fruste per impastare

H Riponi-accessori (*)

(*) Disponibile solo nel modello Station Inox.

Se il modello del Suo apparecchio non fosse
dotato degli accessori anteriormente elencati,
puo acquistarli separatamente presso i punti di
assistenza tecnica autorizzati.

PRECAUZIONI D’USO:

- Prima di ogni utilizzo, svolgere completamente
il cavo dell'apparecchio.

- Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori
non sono correttamente montati.

- Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori
presentano dei difetti. Sostituirliimmediata-
mente.

- Non utilizzare I'apparecchio se il suo dispositi-
vo di accensione/spegnimento non funziona.

- Utilizzare il manico/i per prendere o spostare
I'apparecchio.

- Non capovolgere I'apparecchio se € in funzione
o collegato alla presa.

- Conservare questo apparecchio fuori dalla por-
tata dei bambini e/o di persone con problemi
fisici, mentali o di sensibilita, o con mancanza
di esperienza e conoscenza.

- Mantenere 'apparecchio in buono stato.
Verificare che le parti mobili siano ben fissate e
che non rimangano incastrate, che non ci siano
pezzi rotti e che non si verifichino altre situazio-
ni che possano nuocere al buon funzionamento
dell'apparecchio.

- Usare l'apparecchio, i suoi accessori e gli
utensili secondo queste istruzioni, tenendo
in considerazione le condizioni di lavoro e il
lavoro da svolgere. Utilizzare I'apparecchio per
operazioni diverse da quelle previste potrebbe
causare una situazione di pericolo.

- Non appoggiare I'apparecchio sopra una
superficie quando € in funzione.

- Non utilizzare I'apparecchio ininterrottamente
per piu di 5 minuti. Lasciarlo raffreddare per 15
minuti prima di riutilizzarlo.

MODALITA D’USO
PRIMA DELL'USO:

- Assicurarsi di aver rimosso dal prodotto tutto il
materiale di imballaggio.

- Previamente al primo utilizzo dell’apparecchio,
si consiglia di pulire tutte le parti a contatto
con gli alimenti, come indicato nella sezione
dedicata alla pulizia.

- Preparare I'apparecchio secondo la funzione
che si desidera realizzare:

UsO:

- Svolgere completamente il cavo prima di inseri-
re la spina.

- Montare I'accessorio (F, G) che si desideri
utilizzare sul corpo motore. (Fig.1).

- Collegare 'apparecchio alla rete elettrica.

- Avviare 'apparecchio attivando I'uno nel co-
mando selettore di velocita.

- Selezionare la velocita desiderata, fra le cinque
di cui dispone I'apparecchio. Iniziare sempre
con velocita basse e aumentarle progressiva-
mente, fino ad arrivare alla velocita desiderata.

- Lavorare con gli alimenti che si desidera
trattare.

- Capacita massima 1.225 g di farinae 882 g
d’acqua.

UNA VOLTA CONCLUSO L'UTILIZZO
DELL'APPARECCHIO:

- Spegnere I'apparecchio, posizionando il selet-
tore in posizione 0.

- Espellere le fruste.
- Scollegare l'apparecchio dalla rete.

- Pulire I'apparecchio.



MANIGLIA DI TRASPORTO (E):

- Questo apparecchio dispone di una maniglia
nella parte superiore per rendere agevole e
comodo il trasporto.

ACCESSORI:
FRUSTA (F):

- Indicata per montare a neve panna, chiare
d’uovo, ecc.

- Non utilizzare questo accessorio per realizzare
impasti densi, (ad es., burro e zucchero), per-
ché I'apparecchio potrebbe danneggiarsi.

Inserire le fruste negli appositi fori del corpo
motore e premere fino a sentire un clic(Fig.1.1).

Introdurre I'alimento in un recipiente ampio ed
avviare I'apparecchio. Per ottenere risultati
ottimali, si consiglia di muovere la frusta in
senso orario.

Utilizzare il comando selettore di velocita per
aumentare progressivamente la velocita.

- Rimuovere I'accessorio frusta premendo il
pulsante di espulsione.

- Nota: per rimuovere le fruste, il selettore di
velocita deve trovarsi nella posizione 0.

GANCI PER IMPASTARE (G):

- Questo accessorio si utilizza per impastare
pane, pasta per pizza, dolci, ecc.

- Inserire le fruste nei fori del corpo motore e
premere fino a sentire un clic (Fig.1.2). Queste
fruste non sono uguali. Posizionare la frusta
con la rondella nel foro grande.

- Introdurre I'alimento in un recipiente ampio ed
avviare I'apparecchio. Per ottenere risultati
ottimali, si consiglia di muovere la frusta in
senso orario.

- Posizionare il comando selettore velocita sulla
posizione minima e aumentare progressiva-
mente la velocita.

- Rimuovere I'accessorio impastatore premendo
il pulsante di espulsione.

- Nota: per rimuovere le fruste, il selettore di
velocita deve trovarsi nella posizione 0.

RIPONI-ACCESSORI (H):

- Questo accessorio serve per riporre le fruste
e riporre il prodotto stesso, assieme ai suoi
accessori.

- Per montare il riponi-accessori, inserire le due
linguette anteriori nei fori, tirando leggermente

indietro e premere la linguetta fino a sentire un
clic. (Fig. 2)

- Per smontare il riponi-accessori, alzare la
linguetta e spingerlo leggermente in avanti

(Fig. 3)
- Nota: rimuovere il riponi-accessori quando si
usa l'apparecchio.

FUNZIONE TURBO (C):

- Consente di lavorare a impulsi e di controllare
piu accuratamente il risultato di una prepara-
zione.

- Premere il pulsante turbo (C). Tenerlo premuto
fino ad ottenere il risultato desiderato.

PULIZIA

- Scollegare la spina dalla rete elettrica e aspet-
tare che I'apparecchio si raffreddi, prima di
eseguirne la pulizia.

Pulire il gruppo elettrico con un panno umido,
quindi asciugarlo.

Per la pulizia non impiegare solventi o prodotti
a pH acido o basico, come la candeggina, né
prodotti abrasivi.

Non lasciar entrare acqua o altri liquidi nelle

fenditure del sistema di ventilazione, per non
danneggiare le parti operative dell'apparec-

chio.

Non immergere I'apparecchio in acqua o altri
liquidi, né lavarlo con acqua corrente.

Nessuna delle parti che compongono il mo-
dello Station Grey € adatta per il lavaggio in
lavastoviglie.

| seguenti elementi possono essere lavati con
acqua e detersivo o in lavastoviglie (usando un
programma li lavaggio leggero):

- Fruste per sbattere
- Fruste per impastare
- Riponi-accessori

- Prima di montare e riporre 'apparecchio, asciu-
gare bene tutti i pezzi.



Portugués
BATEDEIRA - AMASSADEIRA

STATION GREY
STATION INOX

DESCRIGAO

A Comando seletor de velocidade
B Botdo de ejecao das varetas

C Botéao turbo

D Corpo do motor

E Pega

F Varetas batedoras

G Varetas amassadeiras

H Porta-acessorios (*)

(*) Apenas disponivel no modelo Station Inox.

Caso o seu modelo do aparelho néo disponha
dos acessorios descritos anteriormente, pode
adquiri-los separadamente nos Servigos de
Assisténcia Técnica.

UTILIZAGAO E CUIDADOS:

- Antes de cada utilizagéo, desenrole completa-
mente o cabo de alimentagéo do aparelho.

- Nao utilize o aparelho se os acessorios nao
estiverem devidamente montados.

- Nao utilize o aparelho se os acessérios ou
consumiveis montados apresentarem defeitos.
Substitua-os imediatamente.

- Nao utilize o aparelho se o dispositivo de ligar/
desligar néo funcionar.

- Utilize a(s) pega(s) para segurar ou transportar
o aparelho.

- Nao vire o aparelho ao contrario enquanto esti-
ver a ser utilizado ou ligado a rede elétrica.

- Guarde o aparelho fora do alcance das crian-
¢as e de pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou com falta
de experiéncia e conhecimento.

- Conserve o aparelho em bom estado. Verifique
se as partes moveis ndo estao desalinhadas
ou bloqueadas, que nao existem pegas danifi-
cadas ou outras condigdes que possam afetar
o funcionamento correto do aparelho.

- Utilize este aparelho e respetivos acessorios e
ferramentas de acordo com estas instrugdes,

tendo em conta as condigdes de trabalho e o
trabalho a realizar. A utilizagdo do aparelho
para operacoes diferentes das previstas pode
originar situacdes de perigo.

- Nao deixe o aparelho em funcionamento em
cima de uma superficie.

- N&o utilize o aparelho mais de 5 minutos segui-
dos. Deixe-o arrefecer, desligado, durante 15
minutos antes de voltar a utiliza-lo.

MODO DE UTILIZAGAO
NOTAS PARA ANTES DA UTILIZAQAO:

- Certifique-se de que retirou todo o material de
embalagem do produto.

- Antes de utilizar o produto pela primeira vez,
limpe as partes em contacto com os alimentos
tal como se descreve no capitulo de limpeza.

- Prepare o aparelho consoante a fungao pre-
tendida:

UTILIZACAO:

- Desenrole completamente o cabo antes de o
ligar a tomada.

- Encaixe o acessorio (F, G) que deseja utilizar
no corpo do motor. (Fig.1).

- Ligue o aparelho a corrente elétrica.

- Coloque o aparelho em funcionamento, utili-
zando a posic¢ao 1 do seletor de velocidade.

- Selecione a velocidade pretendida entre as
cinco que o aparelho possui. Comece sempre
com velocidades baixas e va aumentando até
chegar a velocidade pretendida.

- Processe os alimentos.

- Capacidade maxima 1225 g de farina e 882 g
de agua.

UMA VEZ CONCLUIDA A UTILIZAGAO DO
APARELHO:

- Pare o aparelho, selecionando a posigéo 0 do
comando seletor.

- Ejete as varetas.
- Desligue o aparelho da corrente elétrica.

- Limpe o aparelho.

PEGA DE TRANSPORTE (E):

- Este aparelho dispde de uma pega na sua
parte superior para o transporte ser facil e
comodo.



ACESSORIOS:
ACESSORIO BATEDOR (F):

- Este acessorio serve para bater natas, bater
claras em castelo, etc.

- Nao utilize este acessorio para fazer misturas
pesadas. (Por ex.j. manteiga e agucar), ja que
poderia danificar o aparelho.

- Insira as varetas batedoras nos orificios do
corpo do motor e carregue até ouvir um clique
(Fig.1.1).

- Coloque os ingredientes num recipiente largo
e ligue o aparelho. Para um resultado 6timo é
conveniente mover a varinha no sentido dos
ponteiros do relégio.

- Utilize o comando seletor de velocidade para ir
aumentando progressivamente a velocidade.

- Retire 0 acessoério para bater premindo o botéo
de ejecao.

- Nota: para retirar as varetas, deve colocar o
seletor de velocidade na posigéo 0.

PAS MISTURADORAS (G):

- Este acessorio € utilizado para amassar péo,
massa para pizza, pastéis, etc.

Insira as varetas amassadoras nos orificios
do corpo do motor e carregue até ouvir um
clique (Fig.1.2). As varetas amassadoras néo
sdo iguais. Coloque a vareta com a anilha no
orificio grande.

Coloque os ingredientes num recipiente largo
e ligue o aparelho. Para um resultado 6timo é
conveniente mover a varinha no sentido dos
ponteiros do reldgio.

Coloque o seletor de velocidade na posigao
minima e va aumentando progressivamente a
velocidade.

Retire o0 acessoério para amassar premindo o
botéo de ejegéo.

Nota: para retirar as varetas, deve colocar o
seletor de velocidade na posigéo 0.

PORTA-ACESSORIOS (H):

- Este acessorio serve para guardar as varetas
e guardar o aparelho juntamente cm os seus
acessorios.

- Para montar o porta-acessorios, insira as duas
patilhas frontais nos orificios, empurrando li-
geiramente para tras e prima a patilha até ouvir
um clique. (Fig. 2)

- Para desmontar o porta-acessorios deve le-
vantar a patilha e empurrar o porta-acessorios

ligeiramente para a frente (Fig. 3)

- Nota: retirar o porta-acessorios antes de colo-
car o aparelho a funcionar

FUNGAO TURBO (C):

- Permite trabalhar por impulsos e controlar
melhor o resultado da mistura.

- Prima o botéo turbo (C). Continue a premir o
botdo até obter o resultado desejado.

LIMPEZA

- Desligue o aparelho da corrente elétrica e
deixe-o arrefecer antes de iniciar qualquer
operagao de limpeza.

- Limpe o aparelho com um pano himido com
algumas gotas de detergente e seque-o de
seguida.

Nao utilize solventes, produtos com um fator
pH acido ou basico como lixivia, nem produtos
abrasivos para a limpeza do aparelho.

N&ao deixe entrar agua ou outro liquido pelas
aberturas de ventilagcéo para evitar danos nas
pecas interiores do aparelho.

Nunca mergulhe o aparelho dentro de agua
ou em qualquer outro liquido, nem o coloque
debaixo da torneira.

Nenhuma das pegas do modelo Station Grey
esta apta para ser lavada na maquina.

As seguintes pecas podem ser lavadas em
agua quente com sabdo ou na maquina de
lavar loica (com um programa suave de lava-
gem):

- Varetas batedoras
- Varetas amassadeiras
- Porta-acessorios

- Em seguida, seque bem todas as pegas antes
de as montar e guardar.



Catala
BATEDORA PASTADORA

STATION GREY
STATION INOX

DESCRIPCIO

A Comandament selector de velocitats
B Boto expulsor de varetes

C Boto Turbo

D Cos motor

E Nansa

F Varetes batedores

G Varetes pastadores

H Guarda-accessoris (*)

(*) Només disponible en el model Station Inox.

En el cas que el model del vostre aparell no
disposi dels accessoris descrits anteriorment,
aquests també poden adquirir-se per separat als
Serveis d’Assisténcia Tecnica.

UTILITZACIO | CURA:

- Abans de cada us, esteneu completament el
cable d’alimentacié de l'aparell.

- No feu servir 'aparell si els accessoris no
estan acoblats correctament.

- No feu servir 'aparell si els accessoris acoblats
tenen defectes. Procediu a substituir-los imme-
diatament.

- No feu servir I'aparell si el dispositiu d’engega-
da/aturada no funciona.

- Feu servir I'ansa per agafar o transportar
I'aparell.

- No capgireu I'aparell mentre estigui en Us o
connectat a la xarxa.

- Manteniu l'aparell fora de I'abast dels nens i/o
persones amb capacitats fisiques, sensori-
als o mentals reduides o falta d’experiéncia i
coneixement.

- Manteniu l'aparell en bon estat. Comproveu
que les parts mobils no estiguin desalineades
o travades, que no hi hagi peces trencades
o altres condicions que puguin afectar el bon
funcionament de l'aparell.

- Feu servir aquest aparell, aixi com els seus
accessoris i eines, d'acord amb aquestes
instruccions i tenint en compte les condicions
de treball i el que heu de fer. Fer servir I'aparell
per a operacions diferents de les previstes
podria causar una situacié de perill.

- No deixeu I'aparell en marxa al damunt d’'una
superficie.

- No feu servir I'aparell durant més de 5 minuts
seguits. Deixeu-lo refredar en repds durant 15
minuts abans de tornar a fer-lo servir.

INSTRUCCIONS D’US
NOTES PREVIES A L’US:

- Assegureu-vos que heu retirat tot el material
d’embalatge del producte.

- Abans de fer servir el producte per primer cop,
netegeu les parts en contacte amb aliments tal
com es descriu a I'apartat de neteja.

- Prepareu I'aparell segons la funcié que vulgueu
feu servir:

us:
- Esteneu completament el cable abans d’endol-
lar l'aparell.

- Acobleu I'accessori (F, G) que vulgueu fer
servir al cos motor. (Fig.1).

- Connecteu l'aparell a la xarxa eléctrica.

- Engegueu I'aparell accionant I'1 del comanda-
ment selector de velocitats.

- Seleccioneu la velocitat desitjada de les cinc
que té I'aparell. Comenceu sempre amb velo-
citats baixes i incrementeu-les fins arribar a la
velocitat desitjada.

- Treballeu I'aliment que vulgueu processar.

- Capacitat maxima 1.225 g de farina i 882 g
d’aigua.

UN COP FINALITZAT L'US DE LUAPARELL:

- Atureu I'aparell, seleccionant la posicié 0 del
selector de velocitats.

- Expulseu les varetes.
- Desendolleu I'aparell de la xarxa eléctrica.

- Netegeu l'aparell.

NANSA DE TRANSPORT (E):

- Aquest aparell t¢ una nansa a la part superior
per facilitar-ne el transport i fer-lo més comode.



ACCESSORIS:
ACCESORI BATEDOR (F):

- Aquest accessori serveix per a muntar nata,
clares, etc.

- No feu servir aquest accessori per fer mescles
pesades. (p. ex. mantega i sucre), ja que podria
fer malbé l'aparell.

- Inseriu les varetes batedores als orificis del
cos motor pressionant fins que escolteu un clic
(Fig.1.1).

- En un recipient ample, col-loque I'aliment i
engegueu l'aparell. Per a un resultat optim, és
convenient moure el batedor en sentit horari.

- Feu servir el comandament selector de veloci-
tat per augmentar progressivament la velocitat.

- Traieu I'accessori batedor prement el boto
expulsor.

- Nota: per treure les varetes, el selector de
velocitats ha d’estar en la posicio 0.

GANXO DE PASTAR (G):

- Aquest accessori es fa servir per pastar pa,
massa per a pizza, pastissos, etc.

Inseriu les varetes pastadores als orificis del
cos motor pressionant fins que escolteu un clic
(Fig.1.2). Les varetes pastadores no sén iguals.
Col-loqueu la vareta amb volandera a l'orifici
gran.

En un recipient ample, col-loque l'aliment i
engegueu l'aparell. Per a un resultat optim, és
convenient moure el batedor en sentit horari.

Situeu el comandament selector de velocitat
en la posicié minima i augmenteu progressiva-
ment de velocitat.

- Traieu I'accessori pastador prement el boté
expulsor.

- Nota: per treure les varetes, el selector de
velocitats ha d’estar en la posicio 0.

GUARDA-ACCESSORIS (H):

- Aquest accessori serveix per a guardar les
varetes i poder emmagatzemar tot el producte
amb els seus accessoris.

- Per muntar el guarda-accessoris inseriu les
dues pestanyes davanteres als forats, emp-
enyeu lleugerament cap enrere i pressioneu la
pestanya fins que hi escolteu un clic. (Fig. 2)

- Per desmuntar el guarda-accessoris, aixequeu
la pestanya i empenyeu lleugerament el guar-

da-accessoris cap endavant (Fig. 3)

- Nota: traieu el guarda-accessoris quan trebal-
leu.
FUNCIO TURBO (C):

- Permet treballar per impulsos i controlar millor
el resultat d’'una preparacio.

- Pressioneu el boté turbo (C). (C). Manteniu-lo
premut fins a obtenir el resultat desitjat.

NETEJA

- Desendolleu I'aparell de la xarxa i deixeu-lo
refredar abans de dur a terme qualsevol opera-
cio de neteja.

Netegeu I'aparell amb un drap humit impreg-
nant amb unes gotes de detergent i després
eixugueu-lo.

No feu servir dissolvents ni productes amb un
factor pH acid o basic com el lleixiu ni produc-
tes abrasius per netejar I'aparell.

No deixeu entrar aigua ni cap altre liquid

a través de les obertures de ventilacio per
evitar danys a les parts operatives interiors de
I'aparell.

No submergiu l'aparell en aigua ni en cap altre
liquid, ni el poseu sota l'aixeta.

Cap de les parts del model Station Grey és
apta per a la neteja al rentaplats.

Les peces seglients del model Station Inox sén
aptes per rentar-les amb aigua calenta i sabo
o al rentaplats (amb un programa de rentat
suau):

- Varetes batedores
- Varetes pastadores
- Guarda-accessoris

- A continuacio, eixugueu totes les peces abans
de muntar-lo i desar-lo.



Nederlands
MIXER MET ROTERENDE KOM

STATION GREY
STATION INOX

BESCHRIJVING

A Snelheidskeuzeknop

B Knop voor het uitstoten van de garden
C Turboschakelaar

D Motorlichaam

E Handgreep

F Klophaken

G Kneedhaken

H Opbergsysteem accessoires (*)

(*) Enkel verkrijgbaar op het model Station Inox.

Mocht het model van uw apparaat niet
beschikken over de hiervoor beschreven
hulpstukken, dan kunt u deze ook apart verkrijgen
bij de Technische Service.

GEBRUIK EN ONDERHOUD:

- Rol voor gebruik de voedingskabel van het
apparaat volledig af.

- Gebruik het apparaat niet wanneer de hul-
pstukken niet correct aangesloten zijn.

- Gebruik het apparaat niet als de aangekoppel-
de accessoires beschadigd zijn. Vervang ze
onmiddellijk.

- Gebruik het apparaat niet als de aan/uit knop
niet werkt.

- Gebruik de handgreep/handgrepen om het
apparaat op te tillen of te verplaatsen.

- Keer het apparaat niet om terwijl het in gebruik
is of aangesloten is op het lichtnet.

- Houd dit apparaat buiten bereik van kinderen
en/of personen met lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke beperkingen, of met een gebrek aan
ervaring en kennis.

- Houd het apparaat in goede staat. Controleer
dat de bewegende delen niet scheef of klem
zitten, dat de onderdelen niet beschadigd
zijn en er geen andere problemen zijn die de
correcte werking van het apparaat negatief
kunnen beinvloeden.

- Volg deze aanwijzingen altijd nauwgezet op bij
gebruik van het apparaat en zijn accessoires
en hulpmiddelen. Houd altijd rekening met de
arbeidsomstandigheden en de uit te voeren
werkzaamheden. Het gebruik van het apparaat
voor andere dan de voorziene doeleinden kan
gevaarlijk zijn.

- Laat het apparaat niet achter op een oppervlak
als het nog aan staat.

- Gebruik het apparaat nooit langer dan 5 minu-
ten achtereen. Laat het gedurende 15 minuten
afkoelen alvorens het opnieuw te gebruiken.

GEBRUIKSAANWIJZING

OPMERKINGEN VOORAFGAAND AAN HET
GEBRUIK:

- Controleer dat al het verpakkingsmateriaal van
het product verwijderd is.

- Reinig voor het eerste gebruik alle delen van
het apparaat die met voedingsmiddelen in
aanraking kunnen komen, zoals aangegeven in
het onderdeel Reiniging.

- Bereid het apparaat voor op de gewenste
functie:

GEBRUIK:

- Rol de kabel helemaal af alvorens de stekker in
het stopcontact te steken.

- Koppel het gewenste accessoire (F, G) aan het
motorlichaam. (Fig.1).

- Steek de stekker in het stopcontact.

- Zet het apparaat aan door de snelheidsregel-
aar op een te zetten.

- Kies één van de vijf snelheden waarover het
apparaat beschikt. Begin altijd met een lage
snelheid en ga geleidelijk omhoog tot de ge-
wenste snelheid.

- Bewerk de gewenste voedingsmiddelen.

- Maximale capaciteit: 1.225 g bloem en 882 g
water.

NA GEBRUIK VAN HET APPARAAT:

- Zet het apparaat uit door de keuzeknop op 0 te
zetten.

- Werp de haken uit.
- Trek de stekker uit het stopcontact.

- Reinig het apparaat.



HANDGREEP VOOR TRANSPORT (E):

- Dit apparaat beschikt over een handvat aan de
bovenzijde om het makkelijk en comfortabel te
transporteren.

ACCESSOIRES:
GARDE-ACCESSOIRE (F):

- Dit accessoire dient om room te kloppen, eiwit-
ten te slaan...

- Gebruik dit accessoire niet om dikke mengsels
te roeren. (bv. vet en suiker), aangezien het
apparaat daardoor schade kan oplopen.

- Steek de kneedhaken in de openingen van
het motorlichaam en druk totdat u klik hoort
(Fig.1.1).

- Plaats het voedsel in een ruime kom en zet het
apparaat aan. Voor een optimaal resultaat is
het raadzaam de garde rechtsom in een cirkel
te bewegen.

- Gebruik de snelheidsregelaar om de snelheid
geleidelijk te verhogen.

- Werp de klophaken uit met een druk op de
daarvoor bestemde knop.

- Opmerking: om de haken uit te kunnen werpen
moet de snelheidsregelaar op 0 staan.

KNEEDHAAK (G):

- Gebruik dit accessoires voor het kneden van
deeg voor brood, pizza, taart enz.

- Steek de kneedhaken in de openingen van
het motorlichaam en druk totdat u klik hoort
(Fig.1.2). De kneedhaken zijn niet identiek.
Plaats de haak met de ring in de grote opening.

- Plaats het voedsel in een ruime kom en zet het
apparaat aan. Voor een optimaal resultaat is
het raadzaam de garde rechtsom in een cirkel
te bewegen.

- Zet de snelheidsregelaar in de laagste stand en
voer de snelheid geleidelijk op.

- Werp de kneedhaken uit met een druk op de
daarvoor bestemde knop.

- Opmerking: om de haken uit te kunnen werpen
moet de snelheidsregelaar op 0 staan.

OPBERGSYSTEEM ACCESSOIRES (H):

- Met dit accessoire kunt u de haken opbergen
zodat het apparaat samen met alle accessoires
opgeslagen kan worden.

- Monteer het opbergsysteem voor accessoires
door de twee lipjes aan de voorkant in de gaten
te steken en haar voorzichtig naar achteren te

duwen en op het lipje te drukken totdat u een
klik hoort. (Fig. 2)

- Demonteer het opbergsysteem voor acces-
soires door het lipje op te tillen en het opbergs-
ysteem voorzichtig naar voren te trekken (Fig.
3)

- Opmerking: verwijder het opbergsysteem voor
accessoires als u het apparaat gebruikt.

TURBO FUNCTIE (C):

- Hiermee kunt u pulsgewijs werken om het
resultaat beter te controleren.

- Druk op de turbo knop (C). Houd de knop inge-
drukt totdat het gewenste resultaat bereikt is.

REINIGING

- Trek de stekker uit het stopcontact en laat het
apparaat afkoelen alvorens het te reinigen.

- Maak het apparaat schoon met een vochtige
doek met een paar druppels afwasmiddel en
droog het daarna goed af.

- Gebruik geen oplosmiddelen of producten met
een zure of basische pH zoals bleekwater,
noch schuurmiddelen, om het apparaat schoon
te maken.

Zorg ervoor dat er geen water of andere vlo-
eistof binnendringt via de ventilatie-openingen,
om schade aan de functionele delen in het
inwendige van het apparaat te voorkomen.

Dompel het apparaat niet onder in water of
een andere vloeistof en houd het niet onder de
kraan.

De onderdelen van het model Station Grey
kunnen niet in de vaatwasser gereinigd wor-
den.

De volgende onderdelen van het model Station
Inox kunnen met warm sop of in de vaatwasser
gereinigd worden (met een mild wasprogram-
ma):

- Klophaken
- Kneedhaken
- Opbergsysteem accessoires

- Droog alle onderdelen goed af alvorens het ap-
paraat opnieuw te monteren en op te bergen.



Polski
MIKSER

STATION GREY
STATION INOX

OPIS

A Selektor predkosci

B Przycisk zwalniajgcy koncowki
C Przycisk turbo

D Korpus Silnika

E Uchwyt

F Koncowki do ubijania

G Koncowki do mieszania

H Uchwyt do akcesoriow (*)

(*) Dostepne tylko w przypadku modelu Station
Inox.

W przypadku, jesli model Panstwa urzgdzenia nie
posiada opisanych powyzej akcesoriow, te mozna
rowniez naby¢ osobno w Serwisie Technicznym.

UZYWANIE | KONSERWACJA:

- Przed kazdym uzyciem, rozwingé¢ catkowicie
przewdd zasilania urzgdzenia.

- Nie uzywac¢ urzagdzenia jesli jego akcesoria lub
filtry nie sg odpowiednio dopasowane.

- Nie stosowac urzgdzenia, jesli zamocowane
do niego akcesoria posiadajg wady. Nalezy je
wowczas natychmiast wymienic.

- Nie uzywac urzadzenia, jesli nie dziata przy-
cisk wtgczania ON/OFF.

- Aby przenosi¢ urzgdzenia, nalezy uzywac
uchwytow.

- Nie obraca¢ urzgdzenia, kiedy jest ono w
uzyciu lub kiedy jest podtgczone do sieci.

- Przechowywac¢ urzgdzenie w miejscu
niedostepnym dla dzieci i/lub os6b o ogra-
niczonych zdolnosciach fizycznych, dotyko-
wych lub mentalnych oraz nie posiadajgcych
doswiadczenia lub znajomosci tego typu
urzadzen.

- Utrzymywac urzadzenie w dobrym stanie.
Sprawdzaé¢, czy ruchome czesci nie sa po-
przestawiane wzgledem siebie czy zakleszczo-
ne, czy nie ma zepsutych czesci czy innych
warunkow, ktére mogg wptyngc na wtasciwe
dziatanie urzadzenia.

- Urzadzenie i jego akcesoria nalezy uzywac
zgodnie z powyzszg instrukcjg obstugi,
uzywanie go do innych celdw niz opisane moze
powodowac niebezpieczenstwo. Nie nalezy
uzywac go do innych celéw niz przeznaczony,
gdyz moze to spowodowac zagrozenie dla
zdrowia.

- Nie pozostawia¢ urzgdzenia wtgczonego
lezgcego na jakiejs powierzchni.

- Nie nalezy uzywac przez wiecej niz 5 minut.
Pozostawi¢ go w spoczynku na 15 minut , aby
ostygt, przed ponownym uzyciem.

SPOSOB UZYCIA
UWAGI PRZED UZYCIEM:

- Upewni¢ sie, ze z opakowania zostaty wyjete
wszystkie elementy urzadzenia.

- Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢
wszystkie czesci urzadzenia, ktére moga mie¢
kontakt z pokarmami, postepujgc zgodnie z
instrukcja.

- Przygotowanie urzgdzenie do pracy w
zaleznosci od czynnosci, ktérg bedzie
wykonywac:

UZYCIE:

- Catkowicie rozwing¢ kabel przed podtgczeniem
urzadzenia.

- Zatozy¢ koncéwki (F, G) , ktére chcemy
uzywac na korpusie silnika. (Fig.1).

- Podtaczy¢ urzadzenie do pradu.

- Wtgczy¢ urzadzenie, ustawiajgc na jedynce w
selektorze predkosci.

- Wybra¢ jedna z pieciu predkosci, ktérg posiada
urzadzenie. Zawsze zaczynac¢ od najmniejszej
predkosci i stopniowo zwieksza¢, az dojdziemy
do tej, ktorej chcemy uzywac.

- Pracowac¢ z wykorzystaniem produktéw
zywnosciowych, jakie chce sie przetworzyé.

- Maksymalna pojemnosc¢ 1 225 g. maki i 882 g.
wody.

PO ZAKONCZENIU KORZYSTANIA Z
URZADZENIA:

- Wytaczy¢ urzgdzenie, przekrecajgc pokretto
wyboru mocy na zero.

- Odtaczy¢ koncoéwki do mieszania.
- Odigczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej.

- Wyczysci¢ urzadzenie.



UCHWYTY DO PRZENOSZENIA (E):

- Urzgdzenie dysponuje uchwytem w gornej
czesci, umozliwiajgcym jego tatwe i wygodne
przenoszenie.

AKCESORIA:
UBIJACZKA (F):

- Akcesorium to stuzy do ubijania $mietany,
biatek...

- Nie uzywac tych koncéwek do przygotowywa-
nia gestych mieszanek. (Np. Masta i cukru),
gdyz moze to uszkodzi¢ urzadzenie.

- Wtozy¢ koncowki do ubijania w otwory
znajdujace sie korpusie silnika, naciskajgc az
ustyszymy klik(Fig.1.1).

- Do szerokiego naczynia wtozy¢ produkt
spozywczy i wigczyé urzgdzenie. W celu
uzyskania optymalnego rezultatu zaleca sie
poruszaé ubijaczke w strone ruchu wskazéwek
zegara.

- Uzy¢ selektora predkosci w celu stopniowego
zwiekszania predkosci.

- Usunac¢ koncowki do ubijania naciskajgc na
przycisk zwalniajgcy.

- Uwaga: w celu usuniecia koncéwek selektor
predkosci musi znajdowac sie w pozycji 0.

MIESZADLA (G):

- Tego akcesoria uzywa si¢ do mieszania ciasta
na chleb, pizze, ciasta itp.

Wtozy¢ koncowki do mieszania w otwory
znajdujace sie korpusie silnika, naciskajgc az
ustyszymy klik(Fig.1.2). Koncéwki do mieszania
nie sg identyczne. Umiesci¢ koncowke (hak) z
podktadkg w duzym otworze.

Do szerokiego naczynia wtozy¢ produkt
spozywczy i wigczyé urzgdzenie. W celu
uzyskania optymalnego rezultatu zaleca sie
poruszaé ubijaczke w strone ruchu wskazéwek
zegara.

Ustawi¢ selektor predkosci w pozycji minimal-
nej i stopniowo zwiekszaé¢ predkose.

- Usuna¢ koncowke do mieszania naciskajgc na
przycisk zwalniajgcy.

- Uwaga: w celu usuniecia koncéwek selektor
predkosci musi znajdowac sie w pozycji 0.

UCHWYT DO AKCESORIOW (H):

- To akcesorio stuzy do przechowywania
koncowek i aby méc przechowywacé cate
urzgdzenie w komplecie.

- W celu zamontowania elementu do przecho-
wywania koncowek wprowadzi¢ dwa uchwyty
w otwory, popychajgc lekko do tytu i docisnaé
koncéwki az ustyszymy klik. (Fig. 2)

- Aby zdemontowac¢ uchwyt do nalezy podnies¢
zaczep i popychac delikatnie do przodu (Fig.
3

- Uwaga: usung¢ uchwyt do akcesoriow, gdy
urzgdzenie pracuje.

FUNKCJA TURBO (C):

- Pozwala na prace poprzez impuls oraz lepiej
kontrolowac rezultat przygotowywania.

- Nacisng¢ przycisk turbo (C). Podtrzymywac
pulsowanie az do uzyskania pozgdanego
rezultatu.

CZYSZCZENIE

- Odtaczy¢ urzadzenie z sieci i pozostawi¢ az do
ochtodzenia przed przystgpieniem do jakiego-
kolwiek czyszczenia.

- Czysci¢ urzadzenie wilgotng szmatka
zmoczong kilkoma kroplami ptynu i nastepnie
osuszyc.

Nie uzywac¢ do czyszczenia urzgdzenia rozpu-
szczalnikow, ani produktow z czynnikiem pH
takich jak chlor, ani innych srodkéw zracych.

Nie dopusci¢ do przedostania sie wody ni
innej cieczy do otworéw wentylacyjnych, aby
unikng¢ uszkodzen czesci mechanicznych
znajdujgcych sie we wnetrzu urzadzenia.

Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie ni innej
cieczy, nie wktada¢ pod kran.

Zadna z cze$ci modelu Station Grey nie nadaje
sie do mycia w zmywarce do naczyn.

Nastepujgce czesci modelu Station Grey Inox
nie nadajg sie do mycia w gorgcej wodzie z

ptynem do mycia lub do mycia w zmywarce do
naczyn (uzywajac programu mycie delikatne):

- Koncowki do ubijania
- Koncowki do mieszania
- Uchwyt do akcesoriow

- Nastepnie, wysuszy¢ wszystkie elementy
przed ponownym montazem.



EAAnviKa
MIZEP ZYMQTHPIO

STATION GREY
STATION INOX

NEPIFrPA®H

A AloKOTTTNG ETTIAOYAG TAXUTATWV
B KoupTri e€aywyng paRdwv

C Kouprtri ToUppTTo

D Zwpa Tou potép

E XepouUAi

F PaBdor avadeuong

G PdaBdor Cupwpatog

H Onkn e€aptnudTtwy (*)

(*) AlatiBeTal yévo aTo povtéAo Station Inox.

> € TTEPITITWON TTOU TO JOVTEAO TNG GUOKEUN OaG
Oev JIaBETEl Ta EEAPTAPATA TTOU TTEPIYPAPOVTaI
TIAPATTIAVW, QUTA Ta EEAPTANOTA PTTOPEITE Va

TO OTTOKTHOETE HEHOVWHEVA ATTO TIG UTTNPETIES
TEXVIKAG OUVOPOUNG.

XPHZH KAl ZYNTHPHZH:

- Mpiv a1mé ka6 xprion, EETUAIETE TEAEiwG TO
KaAwdI0 TPoPod0Ciag TNG GUOKEUNG.

- Mn XpnOIYOTTOIEITE TN CUOKEUR Qv
Ta €EAPTAPATA TNG OV €ival owaTd
guvappoAoynuéva.

- Mn XpnOIYOTTOIEITE TN CUOKEUR, €AV TA
€£aPTAMATA TTOU TN GUVOBEUOUV TTAPOUCIAdouv
eAaTTwpaTta. PpovTioTe va TA AVTIKATAOTATETE
APEOWG.

- Mn xpnoipoTrolgiTal Tn CUCKEURA av Bgv
AgIToupyei o d1akATTNG évapéng/Tavong
AeiIToupyiag.

- XpnolpoTroleite T0/Ta XEPOUAI/a HETAPOPAG Yia
va TTIACETE () VO HETAPEPETE TN CUOKEUN.

- Mnv avatrodoyupigeTe TN CUOKEUR EVW
XpnoiyoTtrolgital A eivar cuvoedepévn 01O
pedpa.

- AlatnpAoTE TNV TTAPoUCa CUCKEUR JOKPIA
ato Ta TaIdid r)/Kal Ta ATOPA PE PEIWPEVEG
OWMATIKEG, AITONTNPIAKES 1) BIAVONTIKEG
IKavOTNTEG 1 dTOoPa PE EANITTEIG EPTTEIPIEG i
YVWOEIG.

- AlaTnpeEiTe TN OUOKEUR O0€ KOAR KAaTAoTOON.

- BeBaiwBeite 611 Ta KIVNTA TUAUATA
TTAPAPEVOUV EUBUYPAUMIOHEVA ) BEV EXOUV
@pakdpel, 611 dev UTTAPYXOUV OTTACHEVA
eCapTApaTa A GAAEG oUVONKEG TTOU YTTOPOUV
va eTTNPEACTOUV TNV 0pOr AeiToupyia NG
OUOKEUNG.

XPNOIUOTIOIEITE AUTAV TN CUOKEUN, TA
eCapTAMATA Kal epyaAgia TNG cUPPWVA PE TIG
TTapoUoeg 0dnyieg, AauBavovTtag utroyn Tig
ouvOnKeg XpAOoNG Kabwg Kail Tn Xpron tou Ba
yivel. H xpAion TnG OUOKEUNG yia SIOQOPETIKEG
AeIToupyieg atmd auTég TToU TTPORAETTOVTAI
MTTOPE] VO TIPOKAAEDEI ETTIKIVOUVEG
KATAOTAOEIG.

Mnv a@AveTe TN CUOKEUR, EVW AEITOUPYED, va
KeiTeETAI TTAVW O€ OTTOIAdATTOTE ETTIQAVEIQ.

Mn XpnOIMOTIOIEITE TN CUCKEUN TTEPICTOTEPO
atd 5 AeTrTd cuvexopeva. AQACTE TN va
KPUWOoel EKTOG AeiToupyiag yia 15 AeTTd, Kal
UETA EavayPnOIYOTIOINCTE TN.

TPOMNOZ AEITOYPIIAZ
MAPATHPHEEIZ MPIN TH XPHZH:

- BeBaiwbeite 611 €xeTe aaipEéael OAa Ta UAIKG
OUOKEUOTIOG TOU TTPOIGVTOG.

- MpIv XpNOIPOTTOIRCETE TO TTPOIGV YIA TTPWTN
@opd, KaBapioTe Ta HEPN TTOU £€PXOVTAl OE
ETTAQNA YE TPOPIUA OTTWG TTEPIYPAPETAI OTNV
TApAypa®o yia TNV KabapiotnTa.

- MpogToInAaTE TN CUOKEUNR avaAoya e Tn
AeiIToupyia TTou BEAETE va TTPAYUATOTIOINOETE.

XPHZH:

=€TUAIGTE TEAEIWG TO KAAWDIO TTPIV CUVOECETE
TN OUCKEUN OTO pela.

BaAte 1a e€aptripata (F, G) Tou BéAeTE va
XPNOIUOTTOINCETE OTO OWHA Tou poTép. (Fig.1).

2UVOEDETE TN OUOKEUR OTO NAEKTPIKO OiKTUO.

BdaAte Tn cuokeun o€ Asitoupyia,
EVEPYOTTOIWVTAG TO £VA OTTO TA KOUPTTIA
ETTIAOYAG TaXUTNTOG.

EmAESTE TNV €MOUPNTA TaXUTNTA ATTO TIG
mévTe TToU O100€TEl n ouokeun. Na apyilete
TTAVTa AT TIG XAPNAEG TaXUTNTEG KAl VO
augdveTe olyd alya HéEXPI va TACETE OTNV
€mOuuNTA TaXUTNTO.

- YTTOBAAETE TO TPOQIYO TTOU BEAETE OTNV
emBuunTh digpyaaia.

- MéyioTn 10x0g 1.225 g o€ aAeUpi kal 882 g o€
vepo.



A®OY OANOKAHPQOEI H XPHZH THZ
ZYZKEYHZ:

- 2TaPATACTE TN OUOKeUN eTTIAéyovTag Tn B€on O
TOU SIOKOTITN ETTIAOYNAG.

- AgaipéoTe TIG padoug.
- ATTOOUVOEDETE TN OUOKEUR aTTd TO pEUA.

- KaBapioTe TN OUOKEUN.

XEPOYAI/A META®OPAZL (E):

- AuTh n ouokeun d1aBéTel XePOUAI OTO ETTAVW
TUAMA yIa va gival o €UKOAN Kal Avetn n
METAPOPAE TNG

AZEZOYAP:
AZEZOYAP AYIOFAAPTHZ (F):

- Autd 10 agecoudp XpPNOIYEUE! yia va XTUTTATE
Kp€ua yaAakTog, aoTrpadi auyou...

Mn xpnoiyoTroleite autd To €ApTNUA YIA
TTaxUpPEUCTa PeiypaTa. (11.x. BouTupo kai
¢axapn), y1og kai Ba yrropouoe va TTPokAnBei
BAGBN oTn cuoKeun.

BdaATe TIG pddoug avadeuang OTIG OTTEG
TOU OWHOTOG TOU POTEP TECOVTAG PEXPI VO
akouoeTe KAIK (Fig.1.1).

>¢ éva oTeVO OOXEI0, TOTTOBETACTE TO TPOPIUO,
ka1 B€aTe o€ Aeitoupyia Tn guokeun. Ma
KaAUTEPO aTTOTEAEO U KAAO Eival Va KIVEITE TOV
auyoyddpTn Katd Tn @opd Tou poAoyiou.

XPNOIYOTIOIRCGTE TO KOUUTTI ETTIAOYAG
TaxUTNTOG YA va augAveTe TIPOOBEUTIKA TNV
TaxdTnTa.

- ApaipéoTe To e€ApTNUO auyodapTn, TECOVTAG
TO KOUUTTI £§aywyng.

- Znueiwon: yia va a@aipéoeTe TIG paRdoUG,
TO KOUWTTI €TTIAOYNAG TAXUTNTAG TTPETTEI VO
Bpioketal otn Béon 0.

FANTZOZ ZYMQMATOZ (G):

- Autd T0 €€ApTNHA XPNOIUEUE! yIa va (UPWVETE
Wwi, COun iToag, YAUKA, K.ATT.

- BaATe TiIg pafdoug Upwaong aTIG OTTEG TOU
OWHPOTOG TOU POoTEP IECOVTAG PEXPI VO
akouoete KAIK (Fig.1.2). O1 pdpdor {Upwaong
d¢v eival idieg. TomoBeTroTE TN PARSO pE TOV
OaKTUAIO OTN PJEYAAN oTTh.

- 2g éva aTevO OOXEIO, TOTTOBETATTE TO TPOPIMO,
Kal B€oTe o€ Aeitoupyia Tn ouokeun. MNa
KOAUTEPO ATTOTEAEOHA KAAO €ival va KIVEITE TOV
auyoyddpTn Katd Tn ¢opd Tou poAoyiou.

- Bd&ATe 1o KoupTri €TMIAOYAG TAXUTNTAG OTN
XOUNAGTEPN BE0N Kal augaveTe TTPOODEUTIKA

TaxdTnTa.

- A@aipéoTe To e€ApTNHA yia To CUPWHA,
TMECOVTAG TO KOUMTTI EEAYWYNG.

- Znueiwon: yia va aaipéoeTe TIG papdoug,
TO KOUWTTI €TTIAOYNAG TaXUTNTAG TTPETTEI VO
BpiokeTtal otn Béon 0.

OHKH EZAPTHMATQN (H):

- Auté 10 €€GPTNUA XPNOIKEUE! YIa TN QUAAEN
TWV PARdwWV Kal yia va gival duvarr n
atmoBbnikeuan oAGkAnpou Tou TTPoIdvToG padi e
Ta €€QPTAPATA TOU.

MNa va ouvappoAoynoeTe Tn BAKN €EapTNUATWY,
BAATE TIG uTTPOCTIVEG BIATAEEIG OULEUENG OTIG
TPUTTEG, OTTPWXVOVTAG EAAPPWGS TTPOG TA TTIOW
ka1 éCovTag TNV KABE didTagn alleugng péxpl
va akouoTei KAIK. (Fig. 2)

MNa va atroocuvapuoAoynoeTe Tn Brkn
€EAPTNUATWY TTPETTEI VO aveBATETE TN dIATAEN
aUleugng Kal va oTTPWEETE EAAPPWIG TN BRAKN
€€APTNUATWY TTPOG TA UTTPOCTA (ZX. 3)

- Znueiwon: va agaipeite TN BAKN e§apTnUdTWyY
&Tav N CUOKeUR BpiokeTal o€ AeiToupyia.

AEITOYPI'IA TOYPMIMO (C):

- Aivel Tn duvaToTNTA VO aVODEUETE KAl vV
CUUWVETE PE WONOEIG KAl VO EAEYXETE €TOI
KAAUTEPQ TO ATTOTEAETUA TOU TPOQYIUOU TTOU
TTAPAOKEUACETE.

- MiéoTe 10 KOUTTI turbo (C). AlatnproTe TO
TTATNUEVO PEXPI VA ETTITUXETE TO ETTIOUPNTO
ATTOTEAECHA.

KAGAPIOTHTA

- ATTOOUVOEETE TN OUOKEUN aTTO TO PEUPA Kal
APrOTE TN VO KPUWOEI TTPIV TIPAYUOTOTTOINCETE
otroladnTroTe diadikaoia kabapiouou.

- KaBapioTe Tn ocuokeun pe éva uypo
TTavi, BpeyPEVO PE PEPIKEG OTAYOVEG
QTTOPPUTTAVTIKOU KOl HETA OTEYVWOTE TN.

- Mn xpnoipotroigital dIaAUTIKG oUTE TTPOIdVTa
pe 6€ivo A aAkaAiko TTapdyovTa pH, 6TTwg
n xAwpivn, oUTE AgiavTIKG TTPOIGVTA YI TOV
KaBapIoPO TNG CUOKEUNG.

- Mnv a@noeTe va eIoXwpnoel vepo ) dAAo
uypo atoé Ta avoiyyata e€agpiopou yia va
aTmmo@UYETE {NUIEG OTA AEITOUPYIKG TUAUATO
OTO ECWTEPIKO TNG CUOKEUNAG.

- Mnv epBaTrTifeTe TTOTE TN CUOKEUN O€ vEPO
1l GAAo uypo, oUTe va Tn BAdeTe KATW aTTd TN
Bpuon.

- Kavéva amré 1a yépn tou yovtéAou Station



Grey 0gv pmropei va TTAéveTal € TTAUVTHPIO
mMAaTWV

- Ta akéAouBa okeun Tou povTéAou Station
Inox pytropouUv va kabapioTouv e (eaTd
VEPO Kal oaTrouVi ) € TTAUVTHPIO TTIATWY
(XpnoipotrolgioTe éva Ox1 duvaTtd TTPOYpPANNa
TAUCipaTog):

- P&Bdor avadeuong
- PaBdor Qupwpartog
- ONKn €¢apTNUATWY

- ZTEYVWOTE OAA Ta EEOPTAMATA TTPIV
OUVOPUOAOYACETE Kal QUAGEETE TN CUCKEUN.



Pycckumn
PYYHOWU MUKCEP

STATION GREY
STATION INOX

ONMUCAHUE

A PerynaTtop ckopoctu

B KHonka ansa cHATUS Hacagok

C KHonka Typ6o

D Kopnyc gsuratens

E Pyukun

F BeHunkun mukcepa

G Kptok ons samelumBaHus Tecta
H [epxatenb ons Hacagok (*)

(*) UmeeTcsa Tonbko B mogenu Station Inox.

Ecnu B koMnekTe c Balluei Moderbio He
MOCTaBMATCH HYXXHblE BaM Hacaaku, Ux
MOXHO NPUoBPecTy oTAENbLHO Yepes Criyxby
TEXHUYECKON NOAAEPIKKY.

NCMNOJIb3OBAHUE U YXO[

- MNepep kaxabiM UCNONb30BaHNEM NMOMHOCTbLIO
pasBopaynBanTe ceTeBo kabenb.

- He ponyckaetca akcnnyatuposaTs npuGop,
€CInun HacaZku He YCTaHOBMEHbl AOIKHbIM
obpasom.

He ncnonb3ynte npnbop ¢ HemcnpaBHbIMU
Hacapkamu. VIx cnepyeT HemeaneHHo
3aMeHUTb.

He ponyckaeTtcs akcnnyatupoBatb
anekTponpubop ¢ HeucnpaeHbIM
BblKItoYaTeNnemM NUTaHus.

[nsa nepemelleHns unu yaepxaHus
anekTponpubopa UCnonb3ynTe ero pyuky.

He nepesopaunBaite npubop, ecnu oH
MCMOMb3YeTCs UMW NOAKITHOYEH K CETU.

XpaHuTe 3TOT NpUGOpP BHE AOCATaEMOCTH
OT AeTeit /U nuy ¢ orpaHUYeHHbIMU
PM3NYECKUMU, CEHCOPHBIMU UMK
YMCTBEHHbIMU BO3MOXHOCTAMU, UM XKe
Tex, KTO He 3HaKOM C npasunamu ero
MCMOMb30BaHus.

- Moppepxusanite npnbop B Hagnexawlem
paboyem cocTosHuu. MNpoBepbTe, YTOObI He

ObINO NEPEKOCOB U 3aeAaHNst NOOBMKHbBIX
yacTen, He ObINo NoNIOMaHHbIX AeTanen un
npubop paboTan ucnpasHo.

JTloboe HecooTBETCTBYHOLLEE UCMONb30BaHNE
nprubopa nnu HecobnogeHe NHCTPYKLUIA No
akcnnyaTauum ocBoboxaaT Npon3BoanTens
OT rapaHTUIHbIX 06513aTENBLCTB N0 PEMOHTY,
a TakXXe CHUMalT OTBETCTBEHHOCTb C
narotouTensa. HecobniogeHne Hopm
6e30MacHOCTM MOXEeT NPUBECTU K
HecyacTHOMY cryyato.

Hukorga He knagute npubop, ecnu oH
HaxoguTcs B paboTe.

Bpemsi HenpepbiBHOM paboTbl cocTaBnsieT
He 6onee 5 MuHyT. flaTe npubopy oCTbITb
B Te4yeHne15 MUHYT nepea nocneayowmm
ncnonb3oBaHnem

MHCTPYKLUMUA MO
SKCIMITYATALIUA
NEPEA MCNONb30BAHUEM:

- Yb6eautechb B TOM, YTO Bbl MOSTHOCTbIO
pacnakoBanu npubop.

- Mepen nepBbIM UCMONB30BAHUEM OUUCTUTE
BCE YacTu, KoTopble OyAyT KOHTaKTMPOBaTb
C NpoayKTaMu NUTaHWs, Kak OnMcbiBaeTCs B
pasaene, NOCBSALWEHHOM YUCTKE.

- MopgroTtoBbTe anekTponpubop k paboTe.
MUCMNMONb30BAHMUE:

- MonHocTblo pa3BepHUTe kabenb nepea
NOAKINIOYEHNEM K CETH.

YcrtaHoBuTe Hacagaky (F, G) , KoTopyto Bbl
XOTUTE UCNOMb30BaTh, kK KOpNycy ABuraTens
Hagnexawum obpasom. (Fig.1)

MoakntounTte npnbop k ceTu.

Bkntounte npubop, ucnonbays
nepekntoyvaTenb pexXMMoB, YCTaHOBUB €ro B
nornoxexue 1.

M3 naTn umetouxcsa ckopocTei npubopa
BbIOepuTe Ty, KOTOpas Bam noaxoaut. Bceraa
HauynMHanTe paboTy Ha ManeHbLKON CKOPOCTH
1 NOCTENeHHO yBenuumBanTe ee no Tex

nop, noka He BbibepuTe Ty, KOTOPYIO XOTUTE
Mcnonb3oBaThb.

HauHuTe paboTy c efoi, KOTOPYIO Bbl XOTUTE
obpaboTathb.

- MakcumanbHbIn 06beM ans myku - 1.225 rp n
882 rp ans Boabl.



NOCHNE UCMOJIb3OBAHUA:

- OcTaHoBuWTe ABuraternb, Bbibpas noauymio 0
Ha nepekroyarene CKoOpocTen.

- CHumuTe ¢ npnbopa Hacagku.
- OTknounTe Npubop oT ceTu.

- Ouuctute npubop.

PYYKA O1A NEPEHOCKMU (E):

- B BepxHelt YyacTv npubopa pacnonaraercs
pyyka Ansi ero yao6How TpaHCMOPTUPOBKMU.

HACALKM:
BEHYMK (F):

- OTa Hacagka ucnonbayetcst 4ns B36usaHus
CIMMBOK, ANYHbIX GEMKOB U T.A1.

He ncnonbayinTe aTy Hacagky AnNs TsHXenbix
cmecen (HanpyMep: AN MOMOYHOrO Xnpa
1 caxapa), Tak kak 3To MOXeT NoBpeauTb
npubop.

BcTaBbTe BeHUMKM B OTBEPCTUS HA Kopnyce
ABuraTtens, Haxmmas Ha HUX, Noka He
ycnbiwmnTe wenyok (Fig.1.1).

MomecTuTe ey AnNs NPUrOTOBIIEHNS B
Gonbluoii cocya 1 BKNoumTe npubop. 4na
[OCTVKEHUS ONTUMAanbHOro pesynsraTa
BpallaiTe BEHYMK MO 4YaCOBOWN CTPErKe.

Mcnonb3ays perynstop ckopoctu, ¢
MWHUMaIbHOW CKOPOCTW NOCTENEHHO
nepenanTe Ha ckopocTb 1.

Ypanute OONONTHUTENbHYIO HaKnaaky, HaxkaB
Ha KHOMKY U3BJie4YeHun4.

[MprvmeyaHue: ANs U3BMeYEeHNss Hacaaku
perynsiTop CKOpocTu AOMKEH HAX0AUTbCS B
nonoxeHuu 0.

KPIOK ANA SAMELUMBAHUA TECTA (G):

- OTa Hacapjka ucnonb3yeTcs Ans
3aMeluMBaHus TecTa Ans xneba, Tecta gns
MALILIBI M KEKCOB.

BcTaBbTe Hacagkv Ans TecTa B OTBEPCTUS B
Kopnyce ABuraTens, Haxumas Ha HUX, noka
He ycnblwmnTe wenyok (Fig.1.2). Hacapku
ONsi TecTa He nAeHTUYHbl. [MomecTuTe
HanbonbLUUIA KPOK ANs TecTa B Hanbornbluee
oTBepcTHE.

MomecTuTe eny ANSA NPUroTOBMEHUS B
6onbLuon cocyA n Bknounte npmbop. Ans
OOCTUXKEHWUSt ONTUMarnbHOro pesynesraTa
BpallaiTe BEHYMK MO YaCOBOWN CTperike.

VMcnonb3ys perynatop ckopocTtu, ¢
MWUHUMaIbHOWN CKOpPOCTHM NOCTENEHHO

nepenamnTe Ha ckopocTb 1.

- isBnekuTe Hacagku Ansa tTecTa, Haxumas
KHOMKY n3BnevYeHuns.

- MNpumeyaHve: ANs U3BNeYeHUs Hacagku
perynsTop CKOpoCTU AOMKEeH HaX0AUTbCS B
nonoxeHuu 0.

OEPXATENb AnA HACALOK (H):

- OTa Hacajka ucnonb3yeTcs AN XpaHeHus
BEHUYMKOB U KPIOKOB NS TeCTa, a Takxe
AN XpaHeHus Bcero npuéopa BMecTe ¢
NPUHAANEXHOCTAMM.

- [Inga cbopkn Aepxartensa Ans Hacagok
BCTaBbTe iBE NepefHUX NeTnu B OTBEPCTUS,
crnerka oTTArMBas Ux Hasaf, ¥ HaxumanTe Ha
HMX 4O Tex Mop, NOKa He YCNbIWNTE LLEeNYOK.
(Fig. 2)

- [Ans cHATWA pepxaTens Ans Hacagok,
nogHUMMUTE NEeTNM U crerka NoATONKHUTE
nepxaTenb ans Hacagok srnepen (Fig. 3).

- MNpumeyvaxue: ansa paboTel ¢ npubopom
AepxaTenb ANs Hacagok HE0OX0AMMO CHATb.

PEXXWM TYPEO (C):

- MNo3BonsieT ncnonb3oBaTh NyNbCUPYHOLLYIO
yHKLMI0, KOTOpasi MOMoraeT KOHTPONMpPoOBaTb
pesynbtaT paboThbl.

- HaxxmuTe kHonky Typ6o (C). Yoepxwusainte
KHOMKY HaxaTol AN AOCTMXKEHUS XKenaeMoro
pesyneraTa.

OYUCTKA

- OTcoeanHuTe npnbop oT ceTn nocne
MCMONb30BaHNs, YTOObI OH OCThbIN Nepen
OYNCTKOMN.

Ouunctute I'Ipl/I60p, NCNoNb3yA BJTIAaXHYH TKaHb
1N HECKOMNbKO Kanersb YNCTALWEeN XNaKocTu, n
BbITPUTE €ero Hacyxo.

He ponyckaeTtcsi ucnonb3oBaTb pacTBOPUTENU
U NPOAYKTbl HAa OCHOBE KUCMOTbI UNn

C BbICOKUM ypOBHeM pH, Hanpumep,
oTbenunBaTenb, a Takxe abpasvBHble
YMCTSALLME BeLLeCTBa.

He ponyckaiTe nonagaHuns BHyTpb Yepes
OTBEPCTUS ANsi TPOXOXKAEHNS BO3AYyXa BOAbI
WITN VHOW XMAKOCTU, YTOObI HE MOBPEANTb
BHYTPEHHUE YacTu.

He nomewaiite anektponpu6op B BOAY Unu
VHYI0 WAKOCTb, @ TakXe nof CTPYH BObI.

- Hukakue yactu mogenu Station Grey He
paspeluaeTcs MbITb B NOCYJOMOEYHOW



MallnHe.

Cnegytowme yactu mogenu Station Inox
[0NycKaeTcs MbiTb B MOCYAOMOEYHOW MaLunHe
(ncnonb3ysa nporpaMMy AerMKaTHOW MOWKW):

- BeHuunku mukcepa
- Kplok ansa samelumBaHus Tecta
- Oepxartenb aAns Hacagok

- 3aTem npocywmnTe BCe YacTu nepen cOopKon.



Romana
MIXER MANUAL

STATION GREY
STATION INOX

DESCRIERE

A Comanda selectorului de viteza
B Buton de eliberare accesorii

C Butonul TURBO

D Corpul motorului

E Maner

F Elemente de amestecare

G Carlige de aluat

H Suport accesorii (*)

(*) Disponibil doar pentru modelul Station Inox.

Daca modelul aparatului dvs. nu are accesoriile
descrise mai sus, acestea pot fi achizitionate si
separat de la Serviciul de asistenta tehnica.

UTILIZARE SI INGRUIRE:

- Desfasurati complet cablul de alimentare al
aparatului Tnainte de fiecare utilizare.

- Nu utilizati aparatul daca accesoriile acestuia
nu sunt montate corespunzator.

- Nu utilizati aparatul daca accesoriile atasate
acestuia sunt defecte. Inlocuiti-le imediat.

- Nu utilizati aparatul daca comutatorul pornit/
oprit nu functioneaza.

- Utilizati manerul/manerele aparatului pentru a-I
apuca sau deplasa.

- Nu rasturnati aparatul in timpul utilizarii sau
daca este conectat la reteaua de alimentare.

- Depozitati aparatul intr-un loc care sa nu fie
la indemana copiilor si/sau a persoanelor cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale redu-
se, ori care nu au experienta sau cunostintele
necesare.

- Pastrati aparatul in stare buna. Verificati piese-
le mobile pentru a vedea daca sunt nealiniate
sau blocate si asigurati-va ca nu exista piese
rupte sau anomalii care pot afecta functionarea
corecta a aparatului.

- Utilizati aparatul, accesoriile si sculele sale
conform acestor instructiuni. Tineti cont de
conditiile de functionare si de sarcina pe care

o indepliniti. Orice utilizare incorecta sau in
dezacord cu instructiunile de utilizare poate
implica o situatie periculoasa.

- Nu lasati niciodata aparatul pe o suprafata in
timp ce functioneaza.

- Nu utilizati aparatul pentru mai mult de 5 mi-
nute odata. Se lasa sa se raceasca timp de 15
minute Tnhainte de utilizarea ulterioara.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
INAINTE DE UTILIZARE:

- Asigurati-va ca ati indepartat toate ambalajele
produsului.

- Tnainte de prima utilizare, curatati componente-
le care vor intra in contact cu alimentele in ma-
niera prezentata in sectiunea despre curatare.

- Pregatiti aparatul conform functiei pe care
doriti sa o folositi.
UTILIZARE:

- Desfasurati complet cablul inainte de a-l intro-
duce in priza.

- Asezati accesoriul (F, G) pe care doriti
sa-| utilizati in corpul motorului Th mod
corespunzator. (Fig. 1).

- Conectati aparatul la reteaua electrica.
- Porniti aparatul rotind selectorul in pozitia 1.

- Selectati viteza dorita din cele cinci viteze ale
aparatului. Porniti intotdeauna cu viteze reduse
si cresteti treptat pana ajungeti la cea pe care
doriti sa o utilizati.

- Lucrati cu alimentele pe care doriti sa le
procesati.

- Capacitatea maxima de faina 1.225 gr si 882
gr de apa.

DUPA CE ATI TERMINAT DE UTILIZAT
APARATUL:

- Opriti aparatul selectand pozitia 0 cu butonul
de selectare.

- Scoateti accesoriile.

- Deconectati aparatul de la reteaua de alimen-
tare.

- Curatati aparatul.
MANER PENTRU TRANSPORT (E):

- Acest aparat are un maner pe partea
superioara a corpului, care faciliteaza transpor-
tul confortabil.



ACCESORII:
ACCESORIUL TEL (F):

- Acest accesoriu este folosit pentru baterea
fristii, a albusurilor de ou etc.

- Nu folositi acest accesoriu pentru amestecurile
grele. (de exemplu, amestecarea de grasimi si
zahar) ar putea deteriora aparatul.

- Introduceti elementele de amestecare in orificii
n corupul motorului apasandu-le pana auziti
un click (Fig.1.1).

- Puneti alimentele intr-un recipient mare si
porniti aparatul. Pentru rezultate optime,
deplasati telul in sens orar.

- Folosind selectorul de viteze de la viteza
minima, cresteti treptat.

- Scoateti accesoriul de amestecare apasand
butonul de ejectare.

- Nota: pentru a scoate accesoriul, selectorul de
viteza trebuie sa fie in pozitia 0.

PALETA PENTRU FRAMANTARE(G):

- Acest accesoriu este utilizat pentru paine
framantata, aluat pentru pizza si prajituri.

- Introduceti carligele pentru aluat in orificiile din
corpul motorului apasandu-le pana cand auziti
un clic (Fig.1.2). Carligele pentru aluat nu sunt
identice. Asezati carligul pentru aluat cu saiba
in orificiul mare.

- Puneti alimentele intr-un recipient mare si
porniti aparatul. Pentru rezultate optime,
deplasati telul in sens orar.

- Folosind selectorul de viteze de la viteza
minima, cresteti treptat.

- Scoateti accesoriul de amestecare pentru aluat
apasand butonul de ejectare.

- Nota: pentru a scoate accesoriul, selectorul de
viteza trebuie sa fie in pozitia 0.

SUPORT ACCESORII(H):

- Acest accesoriu este folosit pentru pastrarea
elementelor de amestecare si a cérligelor pen-
tru aluat si pentru a depozita intregul produs cu
accesoriile sale.

- Pentru a asambla suportul accesoriilor,
introduceti cele doua elemente frontale in
gauri, impingand usor inapoi si apasati ele-
mentul pana auziti un click. (Fig. 2)

- Pentru a scoate suportul pentru accesorii,
ridicati elementul si impingeti usor suportul

pentru accesorii inainte (Fig. 3)

- Nota: scoateti suportul pentru accesorii atunci
cand lucrati.

FUNCTIA TURBO (C):

- Aceasta va permite sa lucrati folosind pulsuri si
va ajuta sa controlati rezultatul prepararii.

- Apasati butonul turbo (C). Tineti butonul apasat
pentru a obtine rezultatul dorit.

CURATARE

- Deconectati aparatul de la sursa de alimentare
si lasati- sa se raceasca inainte de a-l curata.

- Curatati aparatul cu o carpa umeda si cateva
picaturi de detergent lichid, apoi uscati-I.

- Nu utilizati solventi sau produse cu pH acid sau
bazic, precum Tnalbitori sau produse abrazive,
pentru curatarea aparatului.

- Nu permiteti ca apa sau orice alt lichid sa
patrunda in gurile de aerisire pentru a evita
deteriorarea pieselor interne ale aparatului.

- Nu scufundati niciodata aparatul in apa sau
in orice alt lichid si nu |asati apa sa curga pe
acesta.

- Niciuna din piesele modelului Station Grey nu
sunt potrivite pentru a fi spalate la masina.

- Urmatoarele piese ale modelului Station Inox
pot fi spalate la masina de spalat vase (folosind
un program de spalare slab):

- Elemente de amestecare
- Carlige de aluat
- Suport accesorii

- Apoi uscati toate piesele Thainte de asamblare
si depozitare.



BbJIFTAPCKU

MWUKCEP 3A PASBUBAHE U
MECEHE

STATION GREY
STATION INOX

ONMUCAHUE

A CenekTop Ha ckopocTuTe

B ByToH 3a n3xBbprsiHe Ha Obpkankute
C byToH "Typ60"

D Kopnyc ¢ moTop

E PbkoxBaTka

F Bbpkanku 3a pasbusaHe

G Bbpkankv 3a meceHe

H XpaHunuwe 3a npucraskute (*)

(*) Camo npu mogen ,Station Inox“.

B cnyyan, ye ypeabT, ¢ KOWTO pasnonaraTe e
MOZen, HEOKOMNMNIIEKTOBAH C ropeonucaHnTe
NpUCTaBKK, TX MOXeTe Aa npuaobuete oTaenHo
B CEPBU3NTE 3a TEXHNYECKO 06CMyXKBaHe.

YNOTPEBA U NMOAAPBXKA:

- Mpeawn ynotpeba pa3BuinTe HanbIHO
3axpaHBalus kaben Ha ypeaa.

He nanonaeawTte ypeaa npu HenpasunHo
nocTaBeHV NPUCTaBKN N UNTPU.

He nanonaeavite ypeaa c nedekTHu
npuctaBkun. HesabaBHO r1 3ameHeTe.

He nsnonseainTte ypena npv noepeneH 6ok
3a "Bkn./m3kn".

3a fa xBaHeTe unu npeHeceTe ypena, Mmonsa
n3nons3sanTe pbKOXBaTKUTE.

He o6pbLante ypena, gokato pabotu unu e
BKITIOYEH B enekTpuyeckaTta mpexa.

CbxpaHsiBaTe ypena faned ot JocTbna Ha
Jeua n/vnm xopa ¢ HamarneHu pusnyecku,
CEH30PHU UINN YMCTBEHU Bb3MOXHOCTU, UK
oT TaknBa 6e3 onuT 1 No3HaHusa 3a 6opaBeHe
C Hero.

Mopabpxanite ypeaa B AO0OPO CbCTOSIHME.
lMpoBepeTe, Aanu NOABUXHUTE YaCTU He

ca pasLeHTpoBaHu unun 6rnoknpaHu, ganm
HSIMa CYyneHu YacTu 1 apyrn nogobHu
Hen3npaBHOCTU, KOUTO 6uxa mornu aAa
NoBNUSAAT Ha 3npaBHaTa paboTa Ha ypeaa.

- ManonsgaiiTe T03u ypes, KakTo 1 MpUCTaBKUTE
N MIHCTPYMEHTUTE KbM HEro kaTo crieasaTe
Te3n UHCTPYKL MK, CbobpassiBaiiku ce ¢
paboTHUTE yCrnoBuA 1 NpecTosiLiaTa 3a
n3BbpLUBaHe AeNHOCT. YnoTpebaTa Ha ypena
3a Lenwu, pasnuyHu oT NoCoYeHTe MOXe Aa
foBefle 10 OMacHU NMOMOXEHNS.

He ocTtaBsiTe ypena BKIk4eH BbpXy HAKakBa
NOBBPXHOCT.

He nanonseanite ypega noseye ot
5nocneposaTtenHu muHyTu. OcTaBeTe ypeaa
Aa nsctuHe 3a 15 MMHY T, Npean Aa ro
n3nonssarte OTHOBO.

HAYUH HA YINOTPEBA
3ABENEXKMN NPEAVN YNOTPEBA:

- YBepeTe ce, 4Ye U3LAnio cTe oTCTpaHuu
OnakoBKaTa Ha ypena.

- MNpean ga nsnonseaTte en. ypeaa 3a nbpeu
MbT, NOYNCTETE BCUYKM YaCTuW, HamupaLiu
ce B fONUP C XpPaHUTENHUTE NPOAYKTH,
KaTo crnenpaTe ykasaHuaTa B pasgen
“Moyncreaxe”.

- MoproteeTe ypeda B 3aBUCUMOCT OT
beHKLI,VIﬂTa KOATO XXenaeTe a n3nonasarte:

YNOTPEBA:

- MNMpeawn ynotpeba pasBuinte HaNnbIHO
3axpaHBaluus kaben Ha ypeaa.

Harnacete npuctaskara (F, G) , kosiTo
XenaeTe Aa usnonssaTe KbM Kopnyca ¢
moTopa. (Fig.1).

BkntoveTte ypeaa B enekTpuyeckata mpexa.

BkntoueTe ypeaa, kato 3ageincreare
eOViHVLATa Ha CeriekTopa Ha CKOpoCTuTe.

MN3bepeTe xenaHaTa ckopocT OT neTTe
Bb3MOXHW. 3anoyBanTe BUHArN C HUCKK
CKOPOCTU 1 ' yBENMYABaNTe, AOKATO
[OCTUrHeTe [0 )enaHaTa CKOpPOCT.

PaGoTeTe ¢ npoaykTUTE, KOUTO XenaeTe Aa
obpaboTuTe.

- MakcumanHa BmectumocT 1 225 g 6paluHo n
882 g Boaa.

CNE[ NPUKNIOYBAHE HA PABOTATA C
YPELA:

- Cnpete ypegna, nsbuparikm nonoxexwue "0" ot
Krnto4a 3a yrnpasrieHue.

- M3BageTe Gbpkankute

- W3knioueTe ypeaa oT enektpuyeckaTa Mpexa.



- Mouncrete ypepna.

OPDBXKU 3A NPEHACAHE (E):

- Toau ypeq e cHabaeH ¢ ApbXxka B ropHaTta cu
yacT 3a lecHo 1 yaoGHO NpeHacsiHe.

NMPUCTABKW:
NMPUCTABKA 3A PABBMBAHE HA MAHA (F):

- Ta3n npucTaBka e npefHa3HaveHa 3a
pas6MBaHe Ha cMeTaHa, 6enTbumn 1 ap.

- Monsi He nsnons3eanTe Ta3u NpucTaBka 3a
TEXKM CMeCKU. (Hanp. Mmac u 3axap), Tbil kaTo
TOBa MOXe [a nospean ypeaa.

[MocTaBeTe 6bpkankute 3a pasbusaHe

B OTBOPUTE Ha Kopryca ¢ MoTopa, KaTo
HaTuckaTe, AOKATO Ce Yye u3lpakBaHe
(Fig.1.1).

[MocTaBeTe NpoayKTUTE B LLUMPOK CbA U
nycHeTe ypeaa B AencTBue. 3a ga nocTurHete
onTumanHu pesyntatv Bu npenopbvysame ga
OBWXUTE NnpucTaBkaTta 3a pasbveaHe B nocoka
Ha YacoBHMKOBAaTa CTperika.

M3nonssantekoHTponepa 3a usbnpaHe Ha
CKOpoCTTa , 3a Aa yBenu4yaBaTe NOCTENEHHO
CKOpoCTTa .

OTcTpaHeTe npucTaBkaTta 3a pa3bbpkBaHe
Yypes HaTUCKaHe Ha U3XBbPMALWUS BYTOH.

Benexka: 3a nsternsHe Ha 6bpKankute
CenekTopbT Ha CKOpoCcTTa crneaBsa Aa ce
Hamupa B nonoxexwue ,0%

KYKW 3A MECEHE (G):

- Ta3n npucTaBka ce U3non3sa 3a MeceHe Ha
xna6, TecTo 3a nuua, u TOPTU...

MocTaBeTe 6bpKankuTe 3a MeceHe B
OTBOPWTE Ha Koprnyca C MoTopa, KaTo
HaTuckaTe, AOKaTO Ce Yye u3lypaksaHe
(Fig.1.2). Bbpkankute 3a MmeceHe He ca
eaHakBu nomexay cu. MocTtaBeTe GbpkankaTa
¢ wanbarta B roneMums oTBop.

MocTaBeTe NpoAyKTUTE B LUNPOK CbA, U
nycHeTe ypeaa B AeicTBue. 3a fa NOCTUTHETe
onTumanHu pesyntatv Bu npenopwysame ga
ABWXUTe nNpucTaBkaTa 3a pa3brnsaHe B Nocoka
Ha YacoBHMKOBaTa CTpernka.

MocTaBeTe cenekTopa Ha cKOpocTTa B
MWHUMASTHO MOMOXeHWe, KaTo NMOCTENEHHO
yBenuuyaeaTe CKOpOCTTa.

OTCTpaHeTe npucTaBKkaTa 3a MeCeHe 4pes
HaTUCKaHe Ha U3XBbpnaLuna 6yTOH.

Benexka: 3a usternsHe Ha 6'praJ'IKVITe
CEeNneKkTop®bT Ha CKOPOCTTa crieaBa fa ce

Hamupa B nonoxexue ,0

XPAHUNULLE 3A MPUCTABKUTE (H):

- Tasn npucTaBka Cryxu 3a CbXxpaHsiBaHe Ha
GbpKankuTe 1 3a CbXpaHsiBaHe Ha UsinoTo
nsgenue, 3aefHo C NpUCTaBKUTE.

- 3a nocTaBsiHe Ha XPaHWMULLETO 3a NPUCTaBKM,
BKapamnTe npegHuTe WwWudTyeTa B OTBOPUTE,
KaTo Neko HaTuckaTe Hasaj U HaTUCHeTe
WmdTyeTo, AokaTo vyeTe nawpaksaHe. (Fig.
2)

- 3a pasrnobsiBaHe Ha XpaHWUMULLETO 3a
npucTaBku cnefBa Aa nosaurHeTe WngTyeTo
1 NeKo Aa HaTUCHeTe XpPaHUNuLLeTo 3a
npucTtasku Hanpeg (Fig. 3)

- Benexka: He npemaxBanTe XpaHUNMLLETO 3a
npucTaBKkKU, OKaTo Cce paﬁOTM.

®YHKUUA ,,TYPBO” (C):

- MNo3BonsiBa fa ce paboTu Ha TNacbLy U
[a ce ynpasnsia no-gobpe pe3ynTtaTsT OT
NMPUroTBSIHETO Ha NPOAYKTA.

- HatucHeTte 6yToHa “Typ60” (C). ApbXKTe
6yTOHa HaTUCHAT 40 NOCTUraHe Ha XenaHus
pesynTart.

NOYUCTBAHE

- Mpeau nouncTBaHe nsknoyeTe ypeaa ot
3axpaHBallaTta Mpexa 1 ro octaBerte Aa
U3CTUHE.

MouncTeTe ypena c BNaxHa kbpna, HanoeHa
C HAIKONKO Karnku MueLl npenapar, cnef Koeto
ro noacyluere.

3a nouncTBaHeTo Ha ypeaa He usnonssante
pasTBOpPUTENW 1 NpenapaTtu C KUCENHEH
unu ocHoBeH pH dakTop, kaTto 6envHa un
abpasnBHM NPOAYKTU.

He gonyckarite NpoHWKBaAHETO Ha BoAA
npes3 BEHTUNALNOHHUTE OTBOPW; B NPOTUBEH
cny4yai MoXe Aa npeausBukaTe nospeaa

Ha paboTHUTE YacTu BbB BbTPELLUHOCTTA Ha
ypena.

He noTansiiTe ypena BbB Boga unu gpyra

TEYHOCT, U He ro NocTaBsanTe noa Tevallua
BoAa.

Hukos ot yactute Ha mogena ,Station Grey*”
He e noaxopasilia 3a u3smuBaHe B CbAOMUSANHA
MalluuHa.

CnepgHute yacTtu 3a mogena ,Station Inox”

ca noaxoAsu 3a NoYMcTBaHe B canyHeHa
BoJa B CbAOMUSINMHATa MallvHa, U3non3Banku
nporpama 3a fieko MUeHe):



- bvpkanku 3a pasbvsaxe
- bbpkanku 3a meceHe
- XpaHunve 3a npuctaBkute

- Cnep ToBa, noacyliete o6pe BCUYKM YacTu,
rocTtaseTe rm o6paTHO 1 CbXpaHeTe ypeaa.



Sl

«(F) 3asd goido

gl Bl 345 (S SH Bl e pusi

Slazdl Gl 3 Y ((Sdly B3l b s o) dLaI Ol Jasd Goxlll 04 pusius ¥

0,).8IF) 8,8 Ggo plow o baally s ymdl JSun Olod & 3asdl ylae Jo-ol

Aeld) Oylis olosl 3 ) el ,o5 Cenlib] (o plad] sl e Jsaansl) gzl Jidis gy <log @ plebl mo
Loy e ) B33 s ) aguss bt pusitl

A5 e brall g2k e 31 Gade UL 03

- goshl @ Olepdl W plis 9555 ol s wlall DY :dlasde

(G) szl Blas

Bl Olsladls Bzl nmes 5l G Gl N puidiiag

BSI o] § dilo] o G pabl md yslute e Sl Clise O] L(V).GIF) 8,8 Oig0 plow i asally by bl JSud Oloxid § gaxll ylae o
Aelud) Oylis olosl 3 M) ey, Ceanlib] (o plil] sl e Jgaansl) gzl Jidis gy <los @ plebl mo
Ly )5 ds ) B3L5 039 (Y1 gdgll § de pudl oo pliie md

Al 3 e bxall @b oe ozl Gode AL 3

- gosbl @ Olepdl W plias 9555 Ol s Clall DY :dlasde

(H) Olislt) dadls

limls go dloST ikl 53555 5Sgs wlall haisd Galll 1is pusiie

(¥ giF) 3,801 Ggo mans i Blodl o baidly Calsl) Wl @8ols cloall § ptealed) udlodl Jsof Slaslll dadl> S
(v .iF) pleY ] ls Olioelll daslo w335 Blodl @8y iz Slamll] dbisl> ela)

el dis Olislll aslo D3 o3 :dlaoYe

:(C) o195 diubsy
ol oty bl Sy (Sodlly Ol s Joslly grans
Aslbll Zotll s Jyamd] i btally ezl (C) 5155 55 s bl

e

ey es by eadl U8 30 45315 G S L o Slasd) gl Ll

dhdz (65 ey BBl (e OlLbS mag & fieg Al Giled dslady jlgzdl Al

AaslS Olie Y3 skl Jio ulul 5T gaslo irgiaes paimy Gloite Vs Olada pasius
Slasl) s &l ez G oY) gid Lsadl Olod Y g Jsay 3T Sl sl sbe 55 Y
Adiod] G s Vs 3T Sl ol el § Slazdl pubais ¥

Ogovall Al § dada) cawlie 5 9o yerG noitatS 1)kl clyol o s3> §i ol

(huhs st ol plaseinl) Ogomall dlus & 5l Oglo 4d olu cle Lpaa) dowlia 2 xonl noitatS 3kl (e &I hall
3 ylas

Oz las

Slisdb) dadls

lahdos oS5 U3 ghadll JS Cade o



4oyl
Bloxsd] A
Station Grey

Station Inox

Logll

Slepudl e plida A
olall s 53 B
s835) C

oo S D

34> ylas F

o= wlae G

(%) Slasll) dhasl> H

.Station Inox Lkl & s hds (*)

Aol Blall Olods $Spe § Jaite ISy W3l Lol oS olel 8)5Sill Slaslll Jlaz b s 050 f Jl> &

:dslislly pluseul

ez QLS L el JolSU ol Jlosial IS L3

el JSall Sy Ll lgal oS5 b 13] Slazd) dosias ¥

o)l e Wlhastal ¢ 81 .0se b 4 8,4 dsdl] Olssll ColS 13 Slaadl Jastns Y

dosi Y LI/ i) BlsT ColS 13] 3l Josius Y

Slasd! Jes sl 35Y (alabl/padll Jesil

Bl Sl Ysosa T Jlosiadl 48 55 e slST Sladl s Y

ymbly 5l s o dulisl) o deansdly Dyoumd 0431508 (2LaES a O3l ] ol si/s JEBYT Usliza s Ty Slazdl i Jado!

Slazdl sl G e 5355 98 G Bgylll e Lyt 5l Bysuia slizl S5 pues Bdguus sl aall i g,55 Y ES,mll ezl of g ST Bz Ul § Sledl e L8l
oy 33 lgls pogaill &l e Oldasd Slazd] Jlosmtal ] a3 pLll ety I Jaslls dosll B9, Blelpe g «loli¥l ody) lady aslysly aslimmlas Slazdl Lo Jastul
T lesy

Lo g e Tegrge dity slasdl S5 Y

85 01 Suk doly § Oy 4531 dsmulite 3B 0 e Y Slazdl pusiias ¥

Ldalasny 83g=l U3 4

elm}!l iy ,b

o=l AJgf Olase

bl e Cadially Bzl Slge ganz Al3) e WS

i) 8,38 § pudse 92 LS desbll g Jlail § ezl Calts bye JoY il Jlosial J3
a2 pLdl) ollall dagsoll Tids Slasdl shash 63

ozl

o) eogs 3 JelSIL bl sl

L(0.giF) york) JSagy dslazeial Gsllabl (G F) 3olkl S

QLS L Slzdl sl Jos]

s pudl W5 gl sl el oy WS Slazd) Jis

sl de ) ] dias i L 05 830300 03 5 disiseia Ol puny Ll Tl Slazd) s il duaasd] Sl 0 dygllall s ) suo
Lgiodlee Lglhab) dasbll Josl

sl e § YAAg ] e £ OVYY (sgall dzd)

3lg2d) Jlosiwl o <Yl usy

(Sl 2liie e+ mdsll Wiy Idg Gladl sl

oslabl Jasdl

LA LA Haas e Slazdl Gl Jadl

Slasdl calas

:(E) Jau) gaslie

- dloo oy Jugead) sl iz & e lgzdl 1o e85



Espaiiol

GARANTIA Y ASISTENCIA TECNICA

Este producto goza del reconocimiento y protec-
cion de la garantia legal de conformidad con la le-
gislacion vigente. Para hacer valer sus derechos
o intereses debe acudir a cualquiera de nuestros
servicios de asistencia técnica oficiales.

Podra encontrar el méas cercano accediendo al
siguiente enlace web: http://taurus-home.com/

También puede solicitar informacion relacionada
poniéndose en contacto con nosotros por el telé-
fono que aparece al final de este manual.

Puede descargar este manual de instrucciones y
sus actualizaciones en http://taurus-home.com

Catala

GARANTIA | ASSISTENCIA TECNICA

Aquest producte gaudeix del reconeixement i
proteccio de la garantia legal de conformitat amb
la legislacié vigent. Per fer valer els seus drets o
interessos ha d’acudir a qualsevol dels nostres
serveis d’assisténcia técnica oficials.

Podra trobar el més proper accedint al seguent
enllag web: http://taurus-home.com/

També pot demanar informacio relacionada
posant-se en contacte amb nosaltres al teléfon
que apareix al final d’aquest manual.

Podeu descarregar aquest manual d’instruccions
i les seves actualitzacions a http://taurus-home.
com

English

WARRANTY AND TECHNICAL ASSISTANCE
This product enjoys the recognition and protection
of the legal guarantee in accordance with current
legislation. To enforce your rights or interests you
must go to any of our official technical assistance
services.

You can find the closest one by accessing the
following web link: http://taurus-home.com/

You can also request related information by
contacting us.

You can download this instruction manual and its
updates at http://taurus-home.com/

Francais

GARANTIE ET ASSISTANCE TECHNIQUE

Ce produit est reconnu et protégé par la garantie
établie conformément a la Iégislation en vigueur.
Pour faire valoir vos droits ou intéréts, vous
devrez vous adresser a I'un de nos services
d’assistance technique agréés.

Pour savoir lequel est le plus proche, vous pou-
vez accéder au lien suivant : http://taurus-home.
com/

Vous pouvez aussi nous contacter pour toute
information.

Vous pouvez télécharger ce manuel d’instructions
et ses mises a jour sur http://taurus-home.com/

Deutsch

GARANTIE UND TECHNISCHER SERVICE
Dieses Produkt ist von der gesetzlichen Garantie
gemass der geltenden Gesetzgebung geschutzt.
Um lhre Rechte und Interessen geltend zu
machen, mussen Sie eines unserer offiziellen
Servicezentren aufsuchen.

Uber folgenden Link finden Sie ein Servicezen-
trum in lhrer Nahe: http:/taurus-home.com/

Sie kénnen auch Informationen anfordern, indem
Sie sich mit uns in Verbindung setzen.

Sie kénnen dieses Benutzerhandbuch und seine
Aktualisierungen unter http://taurus-home.com/

Italiano

GARAZIA E ASSISTENZA TECNICA

Questo prodotto possiede il riconoscimento e la
protezione della garanzia legale di conformita con
la legislazione vigente. Per far valere i suoi diritti
o interessi, dovra rivolgersi a uno qualsiasi dei
nostri servizi ufficiali di assistenza tecnica.

Pubd trovare il piu vicino cliccando sul seguente
link: http://taurus-home.com/

Inoltre, puo richiedere informazioni mettendosi in
contatto con noi.

Pué scaricare questo manuale di istruzioni e i
suoi aggiornamenti da http://taurus-home.com/



Portugués

GARANTIA E ASSISTENCIA TECNICA

Este produto goza do reconhecimento e protegéo
da garantia legal em conformidade com a legis-
lacéo em vigor. Para fazer valer os seus direitos
ou interesses, deve recorrer sempre aos N0SsoOs
servigos oficiais de assisténcia técnica.

Podera encontrar o mais préximo de si através
do seguinte website: http://taurus-home.com/
Também pode solicitar informagdes relacionadas,
pondo-se em contacto connosco.

Pode fazer o download deste manual de
instrucdes e suas atualizagdes em http://taurus-
home.com/

Catala

GARANTIA | ASSISTENCIA TECNICA

Aquest producte gaudeix del reconeixement i
proteccio de la garantia legal de conformitat amb
la legislacio vigent. Per fer valer els seus drets o
interessos ha d’acudir a qualsevol dels nostres
serveis d’assisténcia técnica oficials.

Podra trobar el més proper accedint al segiient
enllag web: http://taurus-home.com/

També pot demanar informacio relacionada
posant-se en contacte amb nosaltres al teléfon
que apareix al final d’aquest manual.

Podeu descarregar aquest manual d’instruccions
i les seves actualitzacions a http://taurus-home.
com

Nederlands

GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEU-
NING

Dit product valt onder de legale garantievoorwa-
arden zoals bepaald in de actuele wetgeving. Om
een beroep te doen op uw rechten of aanspraken
kunt u contact opnemen met onze officiéle tech-
nische service.

U kunt de dichtstbijzijnde technische service vin-
den op de website: http://taurus-home.com/

Voor verdere informatie kunt u ook contact met
ons opnemen.

U kunt deze gebruiksaanwijzing en eventuele
actualiseringen ervan downloaden via http://
taurus-home.com/

Polski

GWARANCJA | SERWIS TECHNICZNY

Ten produkt jest uznawany i chroniony prawng
gwarancjg zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.
W celu wyegzekwowania swoich prawa lub inte-
resow, nalezy udac sie do dowolnego z naszych
oficjalnych ustug pomocy techniczne;j.

Najblizszy punkt mozna znalez¢, korzystajgc z
ponizszego linku: http://taurus-home.com/

Mozna réwniez poprosi¢ o informacje, kontaktujac
sie z nami.

Mozna tez pobrac¢ niniejszg instrukcje obstugi i jej
aktualizacje na http://taurus-home.com/

EAAnviKa

EFTYHZH KAI TEXNIKH YNOZTHPI=H

To TTapdv Tpoidv avayvwpieTal Kal
TTPOCTATEVETAI OTTO TN VOUIUN €yyunon
OUPMOPOWONG TTPOG TNV IoXUouaa vopoBeaia. MNa
va OIEKBIKACETE TA IKAIWHOTA ) CUUPEPOVTA OOG
TIPETTEI VO aTTeuBuVBEiTE € OTTOI08TTOTE AT TA
EMONUA YPAPEIQ HOG TEXVIKAG UTTOOTAPIENG.

lNa va Bpeite T0 O KOVTIVO O€ £0GG, AVaTPEETE
oTnv IoTooeAida: http://taurus-home.com/
Mrropeite €Tmiong va ¢nTrOETE TTANPOPOPIEG,
ETTIKOIVWVWVTAG Hadi pag.

Mrropeite va «kaTeBAoeTe» atTo TO dIAdIKTUO

TO TTOPOV EYXEIPIOIO 0dNYIWV KAl TIG OXETIKEG
EVNUEPWOEIG Tou aTo http://taurus-home.com/

Pycckun

FAPAHTUA U TEXHUYECKAA NOOOEPXXKA
OTOT NPOAYKT 3aLLMLLEH HPUANYECKON
rapaHTMen B COOTBETCTBMUN C AEUCTBYIOLLMM
3aKkoHoaaTenbcTBOM. YT0o6bI 06ecneynTb
cobntofeHne BalLUX NpaB UM NHTEPECoB,

Bbl JOJKHbI 06paTUTLCS B MOOYH0 U3 HaLLMX
omumanbHbIX Crnyx6 Mo TEXHUYECKON
noaaepkke KIMeHToB.

Bbl MoXeTe HaliTu Gnvxanlune U3 LeHTpoB,
npowvas no crnepytoulen Beb-cebinke: http://taurus-
home.com/

Bbl Takke MOXeTe 3anpocuTb COOTBETCTBYIOLLYIO
MH(OPMaLMIo, CBA3aBLUNCL C HAMU (CM.
NOCMEAHIO CTPaHWLLy PYKOBOACTBA).

Bbl MOXeTe ckayaTb 3TO PyKOBOACTBO 1
obHoBneHus kK Hemy Mo agpecy http://taurus-
home.com/



Romaéana

GARANTIE SI ASISTENTA TEHNICA

Acest produs beneficiaza de recunoasterea

si protectia garantiei legale in conformitate

cu legislatia in vigoare. Pentru a va exercita
drepturile sau interesele, trebuie sa va adresati
unuia dintre serviciile noastre oficiale de asistenta
tehnica.

Puteti gasi cel mai apropiat serviciu de asistenta
tehnica accesand urmatorul link web: http://
taurus-home.com/

De asemenea, puteti solicita informatii conexe,
contactand-ne (consultati ultima pagina a manua-
lului).

Puteti descarca acest manual de instructiuni si
actualizarile sale la http://taurus-home.com/

Bbunrapcku

FAPAHUUA U TEXHUYECKA NMOMoOLL
HaCTOS:IUJ,I/IﬂT npoaykT nMa 3akOHHa rapaHuus, B
CbOTBETCTBUE C AENCTBALLOTO 3aKOHOAATENCTBO.
3a fa ynpaxHute npaeata cu Ha notpebuten
criefBa [ja ce HacounTe KbM HSKOWM OT HalLuuUTe
OTOPU3NPAHN CEepBU3M.

Han-6nmskmsa go Bac cepeua moxete aa
oTKpueTe Ha cnegHus nuHk: http://taurus-home.
com/

CobLUo Taka, MOXeTe Aa NoTbpcuTe nHopmaums,
CBbP3Balikv Ce C Hac (BUXKTe Ha nocnegHaTa
CTpaHuua Ha HapbyHUKa).

HapbyHuKa C ykaszaHusi U HEroBUTe
OCbBPEMEHSIBAHUS MOXETE [a CBanuTe Ha
cnepgHus http://taurus-home.com/
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COUNTRY ADDRESS PHONE
Algeria Zone d'Activite, N° 62, Constantine 213770777756
Argentina Av. del Libertador 1298,(B1638BEY), Vicente 541153685223
Lopez (Pcia. Buenos Aires)
Belgium Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Benin 359 Av. Steinmetz, 1930, Cotonou 0299-21313798
Bulgaria 265,0kolovrasten Pat, Mladost 4, 1766, Sofia 35929211120 / 35929211193
Burkina Faso Avenue Bassawarga, 01 BP915, Ouagadougou 226 25301038
Congo (Republic of) 98 Blvd General Charles de Gaulle, Pointe Noire 242066776656
Cyprus 20, Bethlehem Str. / P.0.Box 20430, 2033, 35722711300

Strovolos

Czech Republic

Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy

420 461 540 130

Democratic Republic
of the Congo

AV. Pont Canale N° 3440, Kinshasa

00243-991223232

Equatorial Guinea

SN Av Patricio Lumumba y C/ Jesus B, Bata

00240 333 082958 / 00240 333
082453

Equatorial Guinea

Calle de las Naciones Unidas, PO box 762,
Malabo

240333082958 / 240333082453

Espana Avda Barcelona, S/N, 25790 Oliana (Lleida) 902 118 050
atencioncliente@taurus.es

Ethiopia Lideta Sub City Kebele 10 H.NO 124, Addis +251 11 5518300
Ababa

France Za les bas musats 18, 89100, Malay-le-Grand 0386 839090

Gabon BP 574, Port-Gentil Centre-ville 24101552689 / 24101560698

Ghana Ederick Place, Accra-Ghana 302682448 / 302682404

Gibraltar 11 Horse Barrack Lane, 54000, Gibraltar 00350 200 75397 / 00350 200

41023

Greece Sapfous 7-9, 10553, Athens +30 21 0373 7000

Guinea BP 206, GN, Conakry (224) 622204545

Hong Kong Unit H,13/F., World Tech Centre, Hong kong (852) 2448 0116 /9197 3519

Hungary Késmark utca 11-13, 1158, Budapest +36 1 370 4519

India C-175, Sector-63, Noida, Gautam Budh Nagar -  (+91) 120 4016200
201301, Delhi

Ivory Coast 01 Rue Des Carrossiers-Zone 3, B.P 3747, 22521251820 / 225 21 353494
Abidjan 01 (RCI)

Jordan 28 Basman St Down town, Amman +962 6 46 222 68

Kuwait P.O. BOX 3379 hawally, 32034, Hawally +965 2200 1010

Lebanon Damascus Highway; Sciale Building, Jamhour 9615922963

Luxembourg Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500

Mali BP E2900, Dravela Bolibana 223227216 / 223227259




Marruecos

Big distribution society 4 Rue 13 Lot. Smara
Oulfa, Casablanca

(+212) 522 89 40 21

Mauritania 134 Avenue Gamal Abdener llot D, Nouakchott 2225254469 | 2225251258
Mexico Rosas Moreno N° 4-203 Colonia de San Rafael ~ (+52) 55 55468162
C.P. 06470 - Delegacién Cuauhtémoc, Ciudad
de México
Montenegro Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Netherlands Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Nigeria 8, Isaac; John Str,G.R.A Ikeja Lagos 23408023360099
Paraguay Denis Roa 155 ¢/ Guido Spano, Asuncion 21665100
Peru Calle los Negocios 428, Surquillo, Lima (511) 421 6047
Portugal Avenida Rainha D. Amélia, n°12-B, 1600-677, +351 210966324
Lisboa
Romania Dudesti Pantelimon 23, 410554, Bucharest 031.805.49.58
Serbia Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Slovakia Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy 420 461 540 130
Southafrica Unit 25 & 26, San Croy Office Park, Die Agora (+27) 011 392 5652
Road, Croydon, Kempton Park, 1619, Johan-
nesburg
Tunisia 2, Rue de Turquie, Tunis 21671333066
Ukraine Block 6, Ap Housing Estate Topol-2, B, 49000, 380563704161 / 380563704161

Dnepropetrovsk

United Arab Emirates

P.0.BOX 8543, Dubai

14506246200

Uruguay

Luis Alberto de Herrera 3468, 11600, Montevideo

598 2209 28 00

Vietnam

Lot 7 Ind. Zone for, Ha Noi

84437658111 / 84437658110
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